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NOTA
EU01.109097_GM Pot Chef 5000

ES .« La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT . A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR « H kwdikoTtroinon o€ auTtd To eyXEIPIOIO €ival YEVIKHA Kl I0XUEI yIa OAEG TIG TTAPAAAAYEG
KWJIKA TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és geneérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU .« Ez a kézikonyv egységes kédolast hasznal, amely az eszk6z minden tipusara érvényes

gowg « 1ded gl ssobad eds et ait s I0ogdiseln It 10gIoss idzel),
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

PRECAUCIONES IMPORTANTES

Lea en su totalidad las siguientes instrucciones atentamente

antes de usar el aparato. Guarde este manual para futuras

referencias o nuevos usuarios.

- Lesugerimos que visite el canal de YouTube de Ollas GM para
recomendaciones de uso.

- Visite nuestra pagina web www.storeollasgm.com para
consultar las condiciones generales e informacién relativa
a cambios, devoluciones o reparaciones.

- No permita que los nifos estén cerca de la olla a presion
cuando esta se esté usando.

- No introduzca nunca esta olla dentro de un horno.

- Cuando esté cocinando a presion, evite mover la olla en la
medida de lo posible o muévala con gran cuidado. No toque
las superficies calientes, utilice las asas. Si fuera necesario,
utilice protecciones.

- Advertencia: un maluso o un uso inadecuado puede suponer
un peligro tanto para el aparato como para el usuario. Utilice
este aparato para los fines que aparecen descritos en este
manual.

- Este aparato cocina a presion. Un uso inapropiado de la
olla a presion puede causar escaldado. Aseglrese de que la
olla a presion se ha cerrado correctamente antes de aplicar
calor. Lea atentamente las instrucciones de uso.

- Nofuercenuncalaaperturadelaollaapresion.Noabralaolla
hasta estar seguro de que la presién interior se ha eliminado
completamente. Lea atentamente las instrucciones de uso.

- Nunca utilice la ollaa presién sin afadir agua, esto la dafaria
seriamente.

- No llene la olla méas de % de su capacidad. Cuando cocine
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articulos alimenticios que pueden expandirse durante su
coccién, como arroz o vegetales deshidratados, no llene la
olla mas de la mitad de su capacidad.

La olla Modelo D dispone de una fuente de calor propia,
no afiada calor externo bajo ninglin concepto, a no ser que
utilice accesorios exclusivos de Ollas GM compatibles con
este modelo.

Después de cocinar carne con piel (por ejemplo, lengua de
buey) que puede hincharse bajo los efectos de la presion,
no pinche la carne mientras la piel estd hinchada, podria
escaldarse.

Cuando cocine comida pastosa, agite suavemente la olla
antes de abrir la tapa para evitar la eyeccién de la comida.
Antes de cada uso, compruebe que las valvulas de vapory
de seguridad estén bien instaladas y no estén obstruidas.
Lea atentamente las instrucciones de uso.
Nuncauselaollaapresion parafreiralimentos enabundante
aceite cuando esté funcionando a presion.

No manipule ninguno de los sistemas de seguridad mas alla
de las instrucciones de mantenimiento especificadas en
este manual de instrucciones.

Solo debe emplear recambios autorizados para este
modelo. En particular, el cuerpo principaly la tapa deben ser
originales y compatibles.

Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o
falta de experiencia y conocimiento, si se les ha dado la
supervisién o formaciéon apropiadas respecto al uso del
aparato de una manera segura y comprenden los peligros
que implica.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento a realizar por el usuario no
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deben ser realizados por nifios.
Este aparato no debe ser utilizado por nifos. Mantenga el
aparatoy su cable fuera del alcance de los nifios.
Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.
No sumerja el cable, el enchufe, ni cualquier otra parte no
extraible del aparato en agua u otros liquidos. No exponga
al agua las conexiones eléctricas. Aseglirese de que tiene
las manos completamente secas antes de tocar el enchufe
o encender el aparato.
Este aparato no esta disefiado para funcionar a través de
temporizadores externos o sistemas de control remoto
externos.
Sitle el aparato en una superficie plana, estable y
resistente al calor. Coloque el aparato de forma que evite el
derramamiento de liquidos calientes, tenga especial cuidado
con las asas.
Advertencia:tomeprecaucionesparaevitarelderramamiento
de liquidos sobre el conductor.
La superficie del elemento calefactor esta sometida a calor
residual después del uso.
Este icono significa: precaucién, superficie caliente.
Las superficies accesibles son susceptibles de
calentarse durante el uso.
No encienda la olla si presenta danos.
Los accesorios incluidos solo pueden usarse con la olla
Modelo D, de otro modo podrian sufrir danos irreparables.
No exponga la olla al sol o a los elementos.
No utilice la olla sobre nicercade focos de calorcomo hornos,
hornillos, placas vitroceramicas o placas de induccién
encendidas, etc.; de lo contrario, podria dafarse.

GM POT CHEF 5000 7



Utilice la olla Unicamente para cocinar.

El vapor que expulsa la valvula alcanza temperaturas muy
altas; manténgase lejos para evitar guemaduras.

No introduzca alimentos por encima de la marca de cantidad
maxima de la cubeta.

Aseglrese de que la olla esté bien cerrada cuando vaya a
cocinar a presion.

Verifique que el voltaje de la red eléctrica coincide con el
indicado en la etiqueta ubicada en la parte posterior de la
olla antes de usarla.

No ponga la olla en el borde de la encimera.

Mantenga la olla alejada al menos 20 cm de cualquier tejido.
No ponga la olla en el fregadero.

No utilice ningln otro elemento como tapa, a no ser que esté
indicado como tal por Ollas GM.

No levante la olla entera con el asa de la tapa, esta esta
pensada solamente para levantar la tapa.

Aseglrese de que la base de laollay el sitio donde la cologue
para usarla estén secos.

Evite usar cubetas dafnadas.

No introduzca comida o liquidos en el interior de la olla sin
la cubeta.

No toque la valvula durante el uso.

No use productos abrasivos para limpiar la olla, tapa de
presion, la cubeta o el cabezal freidora dietética.

Evite que utensilios metalicos como cuchillos, tenedores,
etc. entren en contacto con la cubeta para preservar sus
cualidades antiadherentes.

Inspeccione el cable de alimentacion regularmente en
busca de danos visibles. Si el cable presenta danos, debe
ser sustituido por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

GM POT CHEF 5000

No intente desmontar o reparar el producto por su cuenta.
Contacte con el Servicio de Atencién Técnica de Cecotec.
Conserve este manual para futuras consultas.

GM POT CHEF 5000 9



SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT PRECAUTIONS

Please read these instructions carefully before using the
appliance. Keep this instruction manual for future reference or
new users.
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We recommend visiting the Ollas GM cookers YouTube
channel for usage tips.

Visit our website www.storeollasgm.com for general terms
and conditions and information regarding exchanges,
returns, or repairs.

Keep the pressure cooker out of the reach of children when
in use.

Never put the cooker inside an oven.

When pressure cooking, avoid moving the cooker as much as
possible or move it very carefully. Do not touch hot surfaces.
Use the handles. Use protective gloves if necessary.
Warning: incorrect or improper use can be dangerous for
both the device and the user. Use the appliance only for the
purposes described in this manual.

This device is intended for pressure cooking. An improper
use of the pressure cooker can cause scalding. Make sure
the pressure cooker is properly closed before turning up the
heat. Read use instructions carefully.

Neverforce the pressure cooker open. Do not openthe cooker
until pressure inside the cooker decreased completely. Read
use instructions carefully.

Always use the pressure cooker with water inside to avoid
product damage.

Do not exceed more than % of the cooker's capacity. When
cooking food that may expand, such as rice or dehydrated
vegetables, do not fill up the cooker more than half full.

I GM POT CHEF 5000

The cooker Model D has its own heat source. Never add
external heat sources, unless you are using accessories
exclusive to GM cookers compatible with this model.

After cooking meat with skin (e.g., beef tongue) which may
swell under the effects of pressure, do not pierce the meat
with the skin swollen, as this may cause scalding.

When cooking pasty food, shake the cooker gently before
opening the lid to prevent food ejection.

Before each use, check that the steam and safety valves are
properly installed and not blocked. Read use instructions
carefully.

Never use the pressure cooker to fry food in plenty of oil
when it's operating under pressure.

Do not tamper with any of the safety systems besides the
ones specified in this instruction manual's maintenance
instructions.

Only use spare parts approved for this model. The main body
and lid in particular.

This device can be used by persons with reduced physical,
sensory, or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning the use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance should not be carried out by
children.

The device should not be used by children. Keep this
appliance and its power cable out of their reach.

This appliance is intended for domestic use only and is not
suitable for use in commercial establishments such as bars,
restaurants, farms, hotels, motels, and offices.

Do notimmerse the cable, plug, or any other non-removable

GM POT CHEF 5000 1
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part of the device in water or any other liquid. Do not expose
electrical connections to water. Make sure your hands are
dry before handling the plug or switching on the appliance.
This device is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
Place the device on an even, stable, heat-resistant surface.
Position the device in such a way to avoid spillage of hot
liquids. Be especially careful with the handles.
Warning: take precautions to avoid spillage of liquids on the
cord.
The surface of the heating element is subject to residual
heat after use.

This symbol means "Caution, Hot Surface”. Accessible
& surfaces are likely to heat up during use.

- Do not switch on the cooker if damaged.
The included accessories may only be used with the cooker
model D; otherwise, irreparable damage may occur.
Do not expose to sunlight or weather conditions.
Do not use the cooker on or near heat sources such as ovens,
stoves, or ceramic/induction hobs; otherwise, it may get
damaged.
Use the cooker for cooking only.
The steam expelled from the valve reaches very high
temperatures; keep away to avoid burns.
Do not exceed the maximum quantity mark on the bowl.
Make sure the cooker is tightly closed when pressure
cooking.
Check that the mains voltage matches the voltage indicated
on the label on the back of the appliance before using it.
Do not place the cooker on the edge of the worktop.
Keep the cooker at least 20 cm away from any textiles.
Do not put the cooker in the sink.

GM POT CHEF 5000

Do not use any other element as a lid, unless indicated as
such by Ollas GM cookers.

Do not lift the entire cooker with the lid handle, it is intended
only for lifting the lid.

Make sure that the base of the cooker and the surface you
place it on for use are dry.

Avoid using damaged bowls.

Do not put food or liquids inside the cooker without the bowl.
Do not touch the valve during use.

Do not use abrasive products to clean the cooker, pressure
lid, or bowl.

Prevent metal utensils such as knives, forks, etc. from
coming into contact with the bowl to preserve its non-stick
gualities.

Check the power cord regularly for visible damage. If the
cord is damaged, it must be replaced by Cecotec's Official
Technical Support Service to avoid any danger.

Do not try to disassemble or repair the appliance by yourself.
Contact the official Cecotec Technical Support Service.

Keep this manual for future reference.

GM POT CHEF 5000 I 13



INSTRUCTIONS DE SECURITE

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

14

- Nous vous recommandons de visiter notre page Youtube
Ollas GM pour plus de recommandations d'usage.

- Visitez notre page web www.storeollasgm.com pour
consulter les conditions générales et les informations
relatives aux échanges, retours ou réparations.

Ne laissez pas les enfants s'approcher de l'autocuiseur
lorsqu'il est utilisé.

Ne placez jamais cet autocuiseur dans le four.

Si l'autocuiseur est en train de cuisiner avec pression,
déplacez-le avec soin ou évitez de le déplacer dans la
mesure du possible. Ne touchez pas les surfaces chaudes,
utilisez les poignées. Si nécessaire, utilisez des protections.
Avertissement : une utilisation incorrecte ou inadéquate
peut mettre en danger l'appareil et l'utilisateur. Utilisez cet
appareil uniguement pour les fins décrites dans ce manuel.
Cet appareil cuisine sous pression. Une mauvaise utilisation
de l'autocuiseur peut provoquer des brilures. Assurez-vous
que lautocuiseur est bien fermé avant d'appliquer de la
chaleur. Lisez attentivement les instructions d'utilisation.
Ne forcez jamais l'ouverture de l'autocuiseur. N'ouvrez pas
'autocuiseur si la pression a l'intérieur de celui-ci n'a pas été
completement éliminée. Lisez attentivement les instructions
d'utilisation.

N'utilisez jamais l'autocuiseur sans ajouter d'eau, car cela
pourrait lendommager gravement.

Ne remplissez pas l'autocuiseur a plus de % de sa capacité.
Lorsque vous faites cuire des aliments qui peuvent
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augmenter de volume pendant la cuisson, comme le riz ou
les légumes déshydratés, ne remplissez pas 'autocuiseur a
plus de la moitié.

L'autocuiseur modele D possede une source de chaleur,
n'ajoutez aucune chaleur externe sous aucun prétexte,
sauf si vous utilisez des accessoires exclusifs d'Ollas GM
compatibles avec ce modele.

Apreés la cuisson d'une viande avec la peau (par exemple la
langue de boeuf) qui peut gonfler sous l'effet de la pression,
ne percez pas la viande pendant que la peau est gonflée,
vous pourriez vous briler.

Lors de la cuisson d'aliments pateux, secouez doucement
l'autocuiseur avant d'ouvrir le couvercle pour éviter la
projection d'aliments.

Avant chaque usage, vérifiez que les valves de vapeur et de
sécurité sont bien installées et ne sont pas obstruées. Lisez
attentivement les instructions d'utilisation.

N'utilisez jamais l'autocuiseur pour faire frire des aliments
dans une grande quantité d'huile lorsqu'il fonctionne sous
pression.

Ne modifiez pas les systemes de sécurité sans respecter
les instructions d'entretien spécifiees dans ce manuel
d'instructions.

N'utilisez que des pieces de rechange autorisées pour
ce modele. Notamment, l'unité principale et le couvercle
doivent étre originaux et compatibles.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux
capacités physiques, mentales ou sensorielles réduites, ou
sans expeérience ni connaissances si elles sont surveillées
et/ou ont recu les informations nécessaires a l'utilisation
correcte de l'appareil et qu'elles ont bien compris les risques
gu'ilimplique.

GM POT CHEF 5000 15
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Empéchez les enfants de jouer avec le produit.
Le nettoyage et l'entretien du produit ne peuvent pas étre
menés a terme par les enfants.
Les enfants ne peuvent pas utiliser cet appareil. Maintenez
l'appareil et son cable hors de portée des enfants.
Cetappareilestconcupourunusagedomestique uniqguement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.
Ne submergez ni le cable, ni la fiche ni aucune autre partie
non-extractible du produit dans leau ou dans autres
liguides. N'exposez pas les connexions électriques a l'eau.
Assurez-vous d'avoir les mains completement seches avant
de toucher la fiche ou d'allumer l'appareil.
Cet appareil n'a pas été concu pour fonctionner a travers
des minuteries externes ou systemes de controle a distance
externes.
Placez l'appareil sur une surface plate, stable et résistante
a la chaleur. Placez l'appareil de maniere a éviter les
renversements de liquides chauds. Faites particulierement
attention aux poignées.
Avertissement : faites attention a ne pas renverser de
liquides sur le conducteur d'électricité.
La surface de l'élément chauffant est soumise a une chaleur
résiduelle apres utilisation.

Cette icOne signifie : attention ! Surface chaude. Les
& surfaces accessibles peuvent atteindre de

températures élevées pendant l'utilisation.
N'utilisez pas l'autocuiseur s'il est endommage.
Les accessoires inclus doivent uniquement étre utilisés avec
l'autocuiseur Modele D, dans le cas contraire, ils pourraient
souffrir des dommages irréparables.
N'exposez pas l'appareil au soleil.
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N'utilisez pas l'autocuiseur Modele D sur ni pres de sources
de chaleur comme des fours, des réchauds, des plagues en
vitrocéramiques ou plaques a induction allumées, dans le
cas contraire, il pourrait s'abimer.

Utilisez l'autocuiseur uniquement pour cuisiner.

La vapeur expulsée par la valve de vapeur atteint des
températures tres élevées ; éloignez-vous pour éviter les
brilures.

N'introduisez pas d'aliments par-dessus la marque
maximale de la cuve.

Assurez-vous que l'autocuiseur soit bien fermé lorsque vous
allez cuisiner avec pression.

Vérifiez avant utilisation que le voltage de votre réseau
électrique coincide avec celui indiqué sur l'étiquette au
niveau de la partie postérieure de l'autocuiseur.

Ne placez pas l'appareil sur le bord du plan de travail.
Eloignez l'autocuiseur d'au moins 20 cm de tout tissu.

Ne mettez pas l'autocuiseur dans le lave-vaisselle.
N'utilisez aucun autre objet comme couvercle mis a part
ceux indiqués comme tel par Ollas GM.

Ne soulevez pas l'ensemble de l'autocuiseur avec la poignée
du couvercle, la poignée ne sert qu'a soulever le couvercle.
Assurez-vous que la base de 'autocuiseur ou l'endroit sur
lequel vous allez le placer pour utilisation, soit bien sec.
Evitez d'utiliser des cuves abimées.

N'introduisez pas de nourriture ni liquide a lintérieur de
'autocuiseur sans la cuve.

Ne touchez pas la valve pendant l'utilisation.
N'utilisezpasdeproduitsabrasifspournettoyerl'autocuiseur,
le couvercle, la cuve ou l'ensemble de la friteuse diététique.
N'utilisez pas d'ustensiles métalliques comme des couteaux,
des fourchettes, etc. dans la cuve afin de préserver son
antiadhérence.

GM POT CHEF 5000 17
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Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. Si le cable présente des
dommages, il doit étre remplacé par le Service d'Assistance
Technique officiel de Cecotec pour éviter tout type de danger.
N'essayez pas de démonter ni de réparer vous-méme
l'appareil. Contactez le Service Apres-Vente Officiel de
Cecotec.

Conservez ce manuel pour de futures références.
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SICHERHEITSHINWEISE

WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN

Lesen Sie vollstandig die folgenden Anweisungen sorgfaltig
durch, bevor Sie das Gerat benutzen. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder flUr neue
Benutzer auf.

Es wird vorgeschlagen, den Ollas GM YouTube Kanal fur
Empfehlungen zu besuchen.

Besuchen Sie unsere Site www.storeollasgm.com, um die
AGB und Informationen Uber Umtausche, Ruckgaben oder
Reparaturen zu bekommen.

Halten Sie Kinder vom Multikocher fern, wahrend dieser in
Betrieb ist.

Stellen Sie diesen Multikocher niemals in einen Backofen.
Vermeiden Sie es, den Multikocherwahrend des Druckgarens
zubewegen. Falls dies unumganglichist, bewegen Sie ihn mit
aufderster Vorsicht. Berihren Sie keine heifden Oberflachen,
sondern benutzen Sie die Criffe. Falls erforderlich, sind
Schutzvorrichtungen zu verwenden.

Hinweis: Falsche oder unsachgemafie Verwendung
kann sowohl das Gerat als auch den Benutzer
gefahrden. Verwenden Sie dieses Gerat flr die in dieser
Bedienungsanleitung beschriebenen Zwecke.

Dieses Gerat kocht unter Druck. Ein unsachgemafder
Gebrauch des Multikochers kann zu Verbrihungen
fuhren. Stellen Sie sicher, dass der Multikocher korrekt
verschlossen ist, bevor das Gerat aufgeheizt wird. Lesen Sie
die Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch.

Offnen Sie den Multikocher niemals gewaltsam. Offnen
Sie den Multikocher erst, wenn der Innendruck vollstandig
abgebaut ist. Lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig
durch.
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Benutzen Sie den Multikocher niemals ohne Wasser, da dies
zu schweren Schaden am Gerat fihren kann.

Fullen Sie den Multikocher nicht Uber 24 seines
Fassungsvermogens. Wenn Sie Lebensmittel zubereiten, die
sichbeimKochenausdehnen (z. B. Reis oder Trockengemtise),
fullen Sie den Multikocher nicht mehr als bis zur Halfte (72)
seines Fassungsvermogens.

Der Multikocher Modell D verfugt Uber eine eigene
Warmequelle. Fugen Sie daher niemals externe \Warme
hinzu, es sei denn, Sie verwenden exklusives, mit diesem
Modell kompatibles Zubehér von Ollas GM.

Nach dem Garen von Fleisch mit Haut (z. B. Rinderzunge), die
unter Druckeinwirkung anschwellen kann, darf das Fleisch
nicht angestochen werden, solange die Haut angeschwollen
ist, da dies zu Verbrihungen fihren kann.

Wenn Sie breiige Speisen zubereiten, schitteln Sie den
Multikocher vor dem Offnen des Deckels leicht, um ein
Herausspritzen der Speisen zu vermeiden.

Prufen Sie die Dampfventile vor jedem Gebrauch darauf,
dass sierichtig installiert und nicht verstopft sind. Lesen Sie
die Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch.

Verwenden Sie den Multikocher niemals zum Frittieren in
heifdem Fett, wahrend er unter Druck steht.

Nehmen Sie keine Eingriffe an den Sicherheitssystemen
vor, die Uber die in dieser Betriebsanleitung beschriebenen
Wartungsanweisungen hinausgehen.

Es sollten nur fir dieses Modell zugelassene Ersatzteile
verwendetwerden.InsbesonderemissendasHauptgehause
und der Deckel original und kompatibel sein.

Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs
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des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht
von Kindern durchgefuhrt werden.

Dieses Gerat sollte nicht von Kindern verwendet werden.
Bewahren Sie das Gerat aufderhalb der Reichweite von
Kindern.

Dieses Gerat ist ausschliefdlich fur den Hausgebrauch
konzipiert und ist nicht fir die Verwendung in Bars,
Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels oder Blros
bestimmt.

Tauchen Sie Kabel, Stecker oder andere nicht entfernbare
Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
ein. Tauchen Sie elektrische Verbindungen nicht in Wasser.
Stellen Sie sicher, dass lhre Hande vollig trocken sind, bevor
Sie die Steckdose beruhren oder das Gerat einschalten.
Dieses Gerat funktioniert nicht Uber externe Timer oder
externe Fernbedienungssysteme.

Stellen Sie das Gerat auf einer flachen, stabilen und
hitzebestandigen Flache. Stellen Sie das Gerat so auf, dass
ein Verschitten von heifden Flissigkeiten vermieden wird,
und achten Sie besonders auf die Griffe.

Warnung: Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeiten in den
Kanal gelangen.

Die Oberflache des Heizelements ist nach dem Gebrauch
einer Abwarme ausgesetzt.

Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.
Zugangliche Flachen konnen sich bei der Benutzung
erwarmen.

Schalten Sie den Multikocher nicht ein, wenn er sichtbare
Schaden aufweist.
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Das mitgelieferte Zubehor darf nur mit dem Multikocher
Modell D verwendet werden, da andernfalls irreparable
Schaden entstehen kénnen.

Setzen Sie den Multikocher  weder direkter
Sonneneinstrahlung noch anderen Witterungseinflissen
aus.

Stellen Sie den Multikocher nicht auf oder in die Nahe von
eingeschalteten Warmequellen wie Backofen, Kochfeldern,
Glaskeramik- oder Induktionskochfeldern. Andernfalls
konnte das Gerat beschadigt werden.

Verwenden Sie den Multikocher ausschliefdlich zum Kochen.
Der Dampf, den die Ventil ausstofdt, erreicht hohe
Temperaturen; Halten Sie davon fern, um Brandwunden zu
vermeiden.

Giefden Sie keine Nahrungsmittel Uber dem Zeichen von
Hochstmenge des Innentopfs.

Stellen Sie sicher, dass der Multikocher fest verschlossen
ist, wenn Sie mit Druck garen.

Uberpriifen Sievor der Inbetriebnahme, ob die Netzspannung
mit der Angabe auf dem Typenschild auf der Rickseite des
Multikochers Ubereinstimmt.

Stellen Sie den Multikocher nicht an den Rand der
Arbeitsplatte.

Halten Sie den Multikocher mindestens 20 cm von jeglichen
Stoffen entfernt.

Stellen Sie den Multikocher nicht in das Spulbecken.
Verwenden Sie keine anderen Elemente als Deckel, es sei
denn, sie werden von Ollas GM als solche ausgewiesen.
Heben Sie nicht den gesamten Multikocher am Deckelgriff
an. Dieser ist ausschliefdlich zum Anheben des Deckels
vorgesehen.

Stellen Sie sicher, dass der Boden des Multikochers und die
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Aufstellflache trocken sind.

Verwenden Sie keinen beschadigten Innentopf.

Geben Sie keine Lebensmittel oder Flussigkeiten ohne den
Innentopf in den Multikocher.

Berthren Sie nicht beim Betrieb das Ventil.

Verwenden Sie keine Scheuermittel zur Reinigung des
Multikochers, des Druckdeckels, des Innentopfs oder des
Heifdluftfritteusen-Deckels.

Vermeiden Sie, dass der Innentopfin Berihrung mit Messern,
Gabeln, u.a. kommt, um die Antihaftbeschichtung nicht zu
beschadigen.

Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmé&Rig auf sichtbare
Schaden. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es durch den
offiziellen Technischen Kundendienst von Cecotec ersetzt
werden, um Sach- und Personenschaden zu vermeiden.
Versuchen Sie nicht, das Produkt selbst zu zerlegen oder
zu reparieren. Kontaktieren Sie mit den technischen
Kundendienst von Cecotec.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung flur spateren
Gebrauch.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Prima di utilizzare lapparecchio, leggere attentamente e
completamente le seguenti istruzioni. Conservare questo
manuale per consultazioni future o nuovi utenti.
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Suggeriamo di visitare il canale YouTube di Ollas GM per i
consigli d'uso.

Visitare la pagina web www.storeollasgm.com per
consultare le condizioni generali e informazioni relative a
cambi, sostituzioni o riparazioni.

Non lasciare che i bambini si avvicinino alla pentola a
pressione quando e in funzione.

Non collocare mai questa pentola all'interno di un forno.
Quando si cucina a pressione, evitare di muovere la pentola
ilmeno possibile o spostarla facendo molta attenzione. Non
toccare le superfici calde, utilizzare i manici. Se necessario,
utilizzare delle protezioni.

Avvertenza: un uso incorretto o improprio pud mettere in
pericolo l'utente e danneggiare lapparecchio. Utilizzare
questo apparecchio per gli scopi descritti in questo manuale.
Questo apparecchio cucinaa pressione. L'usoimproprio della
pentola a pressione puo causare scottature. Assicurarsi che
la pentola a pressione sia ben chiusa prima di applicare il
calore. Leggere attentamente le istruzioni per l'uso.

Non forzare mai l'apertura della pentola a pressione. Non
aprirelapentolafinché nonsiecertichesisiacompletamente
depressurizzata. Leggere attentamente le istruzioni per
luso.

Non utilizzare mai la pentola a pressione senza aggiungere
acqua per evitare danni irreparabili.

Non riempire la pentola oltre i %3 della sua capacita. Quando
si cucinano alimenti che possono espandersi durante la

I GM POT CHEF 5000

cottura, come ilriso o le verdure disidratate, non riempire la
pentola oltre la meta della sua capacita.

La pentola modello D e dotata di una propria fonte di calore;
non aggiungere in nessun caso calore esterno, a meno che
non si utilizzino accessori esclusivi di Ollas GM compatibili
con questo modello.

Dopo la cottura di carni con pelle (ad esempio, lingua di
manzo) che possono gonfiarsi sotto l'effetto della pressione,
non forare la carne mentre la pelle e gonfia, per evitare di
scottarsi.

Quando si cucinano cibi pastosi, scuotere delicatamente la
pentola prima di aprire il coperchio per evitare che il cibo
venga espulso.

Prima dell'uso, verificare che le valvole del vapore e di
sicurezza siano ben installate e non ostruite. Leggere
attentamente le istruzioni per l'uso.

Non utilizzare mai la pentola a pressione per friggere gli
alimenti in abbondante olio quando e in funzione sotto
pressione.

Non manomettereisistemidisicurezzaaldiladelleistruzioni
di manutenzione specificate in questo manuale di istruzioni.
Utilizzare solo i ricambi approvati per questo modello. In
particolare, la struttura principale e il coperchio devono
essere originali e compatibili.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o con mancanza
di esperienza e conoscenza, a condizione che abbiano
ricevuto supervisione o istruzioni sull'uso dell'apparecchio
in modo sicuro e che comprendano i pericoli connessi.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate
da bambini.

L'apparecchio non deve essere usato da bambini. Mantenere

GM POT CHEF 5000 I 25



26

'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini.
Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non pu0 essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.
Non sommergere il cavo, la presa o qualsiasi altra parte
estraibile dell'apparecchio in acqua o altri liquidi. Non
esporre le connessioni elettriche all'acqua. Verificare di
avere le mani completamente asciutte prima di toccare la
presa o accendere l'apparecchio.
Questo apparecchio non e stato progettato per funzionare
tramite timer o sistemi di controllo remoto esterni.
Collocare l'apparecchio su di una superficie piatta, stabile
e resistente al calore. Posizionare l'apparecchio in modo
da evitare la fuoriuscita di liquidi caldi, facendo particolare
attenzione ai manici.
Avvertenza: prendere le dovute precauzioni per evitare la
fuoriuscita di liquidi sulle connessioni elettriche.
La superficie dell'elemento riscaldante e soggetta a calore
residuo dopo l'uso.
Questo simbolo significa: attenzione, superficie calda.
Le superfici accessibili sono suscettibili a
riscaldamento durante l'uso.
Non accendere la pentola se e danneggiata.
Gli accessori inclusi possono essere usati solamente con
la Olla Modello D, altrimenti potrebbero provocare danni
irreparabili.
Non esporre la pentola al sole o ad altri elementi.
Non utilizzare la pentola sopra o vicino a fonti di calore come
forni, fornetti, piastre in vetroceramica o piastre a induzione
accese, ecc., poiché potrebbe danneggiarsi.
Utilizzare la pentola solamente per cucinare.
Ilvapore espulso dalla valvola raggiunge temperature molto
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alte; tenersi lontani per evitare ustioni.

Non introdurre alimenti al di sopra della quantita massima
segnata sulla vaschetta.

Verificare che la pentola sia ben chiusa quando si cucina a
pressione.

Controllare che la tensione di rete corrisponda a quella
indicata sull'etichetta sul retro della pentola prima di
utilizzarla.

Non mettere la pentola sul bordo del piano di lavoro.
Mantenere la pentola ad una distanza di almeno 20 cm da
gualsiasi tessuto.

Non mettere la pentola nel lavandino.

Non utilizzare nessun altro elemento come coperchio, a
meno che non sia indicato come tale da Ollas GV
Nonsollevare l'intera pentola dal manico; quest'ultimo serve
solo a sollevare il coperchio.

Verificare che la base della pentola e la superficie diappoggio
per ['uso siano asciutti.

Evitare di usare vaschette danneggiate.

Non introdurre cibo o liquidi all'interno della pentola senza
la vaschetta.

Non toccare la valvola durante l'uso.

Non utilizzare prodotti abrasivi per pulire la pentola, il
coperchio a pressione, la vaschetta o il coperchio per frittura
ad aria.

Evitare che gli utensili metallici come coltelli, forchette,
ecc... entrino a contatto con la vaschetta per preservare le
sue qualita antiaderenti.

Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione in cerca di
dannivisibili. Seil cavo presenta danni, dovra essere riparato
dal servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec per
evitare eventuali pericoli.
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Non tentare di smontare o riparare 'apparecchio per conto
proprio. Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale
di Cecotec.

Conservare questo manuale per future consultazioni.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

PRECAUCOES IMPORTANTES

Leia atentamente todas as instrucdes a seguir antes de usar o
aparelho. Guarde este manual para referéncia futura ou para
novos utilizadores.

Sugerimos que visite o canal do YouTube da Ollas GM para
recomendacdes de utilizacao.

Visite 0 nosso site www.storeollasgm.com para consultar
as condicbes gerais e informacdes relativas a trocas,
devolucdes ou reparacoes.

Nao permita que criancas se aproximem da panela de
pressao quando ela estiver a ser utilizada.

Nunca coloque esta panela dentro de um forno.

Quando estiver a cozinhar sob pressao, evite mover a panela
tanto quanto possivel ou mova-a com muito cuidado.
Nao toque nas superficies guentes, utilize as pegas. Se
necessario, utilize protecdes.

Aviso: o uso incorreto ou inadequado pode representar um
perigo tanto para o aparelho como para o utilizador. Utilize
este aparelho para os fins descritos neste manual.

Este aparelho cozinha sob pressao. A utilizacdo inadequada
da panela de pressao pode causar queimaduras. Certifique-
se de que a panela de pressao esta bem fechada antes de
aplicar calor. Leia atentamente as instrucdes de utilizacao.
Nunca force a abertura da panela de pressao. Nao abra
a panela até ter a certeza de que a pressao interna foi
completamente eliminada. Leia atentamente as instrucoes
de utilizacao.

Nunca utilize a panela de pressao sem adicionar agua, pois
isso a danificaria seriamente.

Ndo encha a panela mais do que % da sua capacidade.
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Ao cozinhar alimentos que podem expandir-se durante a
cozedura, como arroz ou vegetais desidratados, nao encha
a panela mais do que metade da sua capacidade.

A panela Modelo D tem uma fonte de calor prépria, nao
adicione calor externo em nenhuma circunstancia, a menos
que utilize acessérios exclusivos da GM compativeis com
este modelo.

Depois de cozinhar carne com pele (por exemplo, lingua de
boi) que pode inchar sob o efeito da pressao, ndo pique a
carne enquanto a pele estiver inchada, pois pode queimar-
se.

Ao cozinhar alimentos pastosos, agite suavemente a panela
antes de abrir a tampa para evitar a ejecao dos alimentos.
Antes de cada utilizacao, verifique se as valvulas de vapor e
de seguranca estao bem instaladas e nao estao obstruidas.
Leia atentamente as instrucdes de utilizacao.

Nunca utilize a panela de pressao para fritar alimentos em
6leo abundante quando estiver a funcionar sob pressao.
Nao manipule nenhum dos sistemas de seguranca além das
instrucoes de manutencao especificadas neste manual de
instrucoes.

Deve utilizar apenas pecas de substituicao autorizadas
para este modelo. Em particular, o corpo principal e a tampa
devem ser originais e compativeis.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimento, desde que tenham
recebido a supervisdao ou formacao adequadas sobre a
utilizacao segura do aparelho e compreendam os perigos
que isso implica.

As criancas nao devem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencao a realizar pelo utilizador nao
devem ser feitas por criancas.
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Este aparelho ndo deve ser utilizado por criancas. Mantenha
o aparelho e o seu cabo fora do alcance das criancas.
Este aparelho foi concebido exclusivamente para uso
domestico, sendo excluida a sua utilizacao em bares,
restaurantes, quintas, hotéis, moteéis e escritorios.
Nao mergulhe o cabo, a ficha ou qualquer outra parte nao
removivel do aparelho em dgua ou outros liquidos. Nao
exponha as ligacoes elétricas a agua. Certifique-se de que
tem as maos completamente secas antes de tocar na ficha
ou ligar o aparelho.
Este aparelho nao foi concebido para funcionar atraves de
temporizadores externos ou sistemas de controlo remoto
externos.
Coloque o aparelho numa superficie plana, estavel e
resistente ao calor. Coloque o aparelho de forma a evitar o
derramamento de liquidos quentes, tendo especial cuidado
com as pegas.
Aviso: tome precauctes para evitar o derramamento de
liquidos sobre o condutor.
A superficie do elemento de aquecimento fica sujeita a calor
residual apés a utilizacao.
Este icone significa: cuidado, superficie quente. As
& superficies acessiveis sao suscetiveis de aquecer
durante a utilizacao.
Nao ligue a panela se ela apresentar danos.
Osacessoriosincluidos s6 podem ser utilizados coma panela
Modelo D, caso contrério, podem sofrer danos irreparaveis.
Nao exponha a panela ao sol ou aos elementos.
Nao utilize a panela sobre ou perto de fontes de calor, como
fornos, fogdes, placas vitroceramicas ou placas de inducao
ligadas, etc., caso contrario, podera danifica-la.
Utilize a panela apenas para cozinhar.
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- 0 vapor expelido pela valvula atinge temperaturas muito - Nadotentedesmontarourepararo produto por conta prépria.
elevadas; mantenha-se afastado para evitar queimaduras. Contacte o Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.

- Nao introduza alimentos acima da marca de quantidade - Guarde este manual para futuras consultas.
maxima do recipiente.

- Certifique-se de que a panela esta bem fechada quando for
cozinhar sob pressao.

- Verifique se atensao darede elétrica corresponde a indicada
na etiqueta localizada na parte traseira da panela antes de
a utilizar.

- Nao coloque a panela na borda da bancada.

- Mantenha a panela afastada pelo menos 20 cm de qualquer
tecido.

- Nao cologue a panela na pia.

- Nao utilize nenhum outro elemento como tampa, a menos
gue seja indicado como tal pela Ollas GM.

- Nao levante a panela inteira pela pega da tampa, esta
destina-se apenas a levantar a tampa.

- Certifigue-se de que a base da panela e o localonde a coloca
para usar estejam secos.

- Evite utilizar recipientes danificados.

- Nao introduza alimentos ou liquidos no interior da panela
sem a cuba.

- Nao togue na valvula durante a utilizacao.

- Nao utilize produtos abrasivos para limpar a panela, atampa
de pressao, a cuba ou o cabecote da fritadeira dietética.

- Evite que utensilios metalicos, como facas, garfos, etc.,
entrem em contacto com a cuba para preservar as suas
qualidades antiaderentes.

- Inspecione regularmente o cabo de alimentacao para
verificar se apresenta danos visiveis. Se o cabo estiver
danificado, deve ser substituido pelo Servico de Assisténcia
Técnica oficial da Cecotec para evitar qualquer tipo de perigo.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Lees de volgende instructies zorgvuldig door voordat u het
apparaat gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig
gebruik of voor nieuwe gebruikers.
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Voor gebruiksaanbevelingen raden wij u aan het YouTube-
kanaal van Ollas GM te bezoeken.

Bezoek onze website www.storeollasgm.com voor
de algemene voorwaarden en informatie over ruilen,
retourneren en repareren.

Houd kinderen uit de buurt van de snelkookpan wanneer
deze in gebruik is.

Plaats deze pot nooit in de oven.

Vermijd het verplaatsen van de pan tijdens het snelkoken
zoveel mogelijk of doe dit met de grootste voorzichtigheid.
Raak geen hete oppervlakken aan; gebruik de handgrepen.
Gebruik indien nodig afschermingen.

Waarschuwing: Verkeerd of oneigenlijk gebruik kan
gevaarlijk zijn voor zowel het apparaat als de gebruiker.
Gebruik dit apparaat uitsluitend voor de doeleinden die in
deze handleiding worden beschreven.

Dit apparaat is een snelkookpan. Onjuist gebruik van de
snelkookpan kan brandwonden veroorzaken. Zorg ervoor
dat de snelkookpan goed is afgesloten voordat u hem verhit.
Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig door.

Forceer de snelkookpan nooit om hem te openen. Open
de pan pas als u zeker weet dat de interne druk volledig is
afgelaten. Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig door.
Gebruik de snelkookpan nooit zonder er water aan toe te
voegen. Dit zal het apparaat ernstig beschadigen.

Vul de pan niet meer dan % . Bij het koken van voedsel dat
kan uitzetten tijdens het koken, zoals rijst of gedroogde
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groenten, vul de pan dan niet meer dan halfvol.

De Model D pot heeft een eigen warmtebron. Voeg in geen
geval externe warmtebron toe, tenzij u exclusieve GM
Pot-accessoires gebruikt die compatibel zijn met dit model.
Als u vlees met een vel (bijvoorbeeld ossentong) kookt dat
onder druk kan opzwellen, prik dan niet in het vlees als het
vel nog gezwollen is. Dit kan brandwonden veroorzaken.
Wanneer u papperige gerechten klaarmaakt, schudt u de
pan voorzichtig voordat u het deksel opent. Zo voorkomt u
dat u de gerechten weggooit.

Controleer voor elk gebruik of de stoom- en
veiligheidsventielen correct geinstalleerd en wvrij van
obstakels zijn. Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig door.
Gebruik de snelkookpan nooit om voedsel in olie te frituren
als deze onder druk staat.

Voer  geen onderhoudswerkzaamheden aan de
veiligheidssystemen uit op een wijze die afwijkt van de
onderhoudsinstructies in deze gebruiksaanwijzing.

Gebruik uitsluitend reserveonderdelen die voor dit model
zijn goedgekeurd. Met name de behuizing en de afdekking
moeten origineel en compatibel zijn.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of met een gebrek aan ervaring en kennis,
op voorwaarde dat zij passend toezicht of een passende
training hebben gekregen over het veilig gebruiken van het
apparaat en dat zij de betrokken gevaren begrijpen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

De reiniging en het onderhoud die door de gebruiker moeten
worden uitgevoerd, mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd
het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen.
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Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk
gebruik en is niet geschikt voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.
Dompel het snoer, de stekker of andere niet-verwijderbare
onderdelen van het apparaat niet onder in water of andere
vloeistoffen. Stel elektrische aansluitingen niet bloot aan
water. Zorg ervoor dat uw handen volledig droog zijn voordat
u de stekker aanraakt of het apparaat inschakelt.
Dit apparaat is niet ontworpen om te worden bediend via
externe timers of externe afstandsbedieningssystemen.
Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele en
hittebestendige ondergrond. Plaats het apparaat zo dat er
geen hete vloeistoffen gemorst worden en wees daarbij
extra voorzichtig met de handgrepen.
Waarschuwing: Neem voorzorgsmaatregelen om te
voorkomen dat er vloeistoffen op de bestuurder worden
gemorst.
Het oppervlak van het verwarmingselement is na gebruik
onderhevig aan restwarmte.
Dit pictogram betekent: Let op, heet oppervlak.
Bereikbare oppervlakken kunnen heet worden tijdens
gebruik.
Zet de pan niet aan als deze beschadigd is.
De meegeleverde accessoires mogen  uitsluitend
worden gebruikt met de Model D-pot, anders kunnen ze
onherstelbaar beschadigd raken.
Stel de pot niet bloot aan direct zonlicht of andere
weersinvloeden.
Gebruik de pan niet op of in de buurt van warmtebronnen
zoals ovens, fornuizen, keramische kookplaten,
inductiekookplaten, etc. Dit kan schade aan de pan
veroorzaken.
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Gebruik de pan alleen om te koken.
Destoomdieuitdeklepkomtbereiktzeerhogetemperaturen.
Blijf er uit de buurt om brandwonden te voorkomen.

Vul de container niet verder met voedsel dan de
maximummarkering.

Zorg ervoor dat de pan goed gesloten is als u onder druk
kookt.

Controleer of de netspanning overeenkomt met de spanning
die op het etiket aan de achterkant van de pot staat voordat
u deze gebruikt.

Zet de pot niet op de rand van het aanrecht.

Houd de pot minimaal 20 cm verwijderd van stoffen.

Zet de pot niet in de gootsteen.

Gebruik geen ander voorwerp als deksel, tenzij anders
aangegeven door Ollas GM.

Til niet de hele pan op aan de handgreep van het deksel;
deze is alleen bedoeld om het deksel op te tillen.

Zorg ervoor dat de bodem van de pot en de plek waar u de
pot neerzet droog zijn.

Gebruik geen beschadigde emmers.

Plaats geen voedsel of vloeistoffen in de pot zonder de
emmer.

Raak het ventiel niet aan tijdens gebruik.

Gebruik geen schurende producten om de pan, het
drukdeksel, de emmer of de frituurkop schoon te maken.
Zorg ervoor dat metalen gebruiksvoorwerpen zoals messen,
vorken, etc. niet in contact komen met de emmer, zodat de
antiaanbakeigenschappen behouden blijven.

Controleer het netsnoer regelmatig op zichtbare schade.
Indien het snoer beschadigd is, moet het worden vervangen
door de officiéle technische ondersteuning van Cecotec om
gevaar te voorkomen.
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Probeer het product niet zelf te demonteren of te repareren.
Neem contact op met de technische ondersteuning van
Cecotec.

Bewaar deze handleiding voor toekomstig gebruik.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

WAZNE OSTRZEZENIA

Przed uzyciem urzgdzenia przeczytaj doktadnie ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikéw.

Sugerujemy odwiedzenie kanatu na YouTube dotyczgcego
garnkébw GM w celu uzyskania zalecen dotyczacych
uzytkowania.

OdwiedZz nasza strone internetowg www.storeollasgm.
com, aby zapoznac sie z ogblnymi warunkamiiinformacjami
dotyczgcymi wymiany, zwrotow lub napraw.

Nie pozwalaj dzieciom zbliza¢ sie do uzywanego urzadzenia.
Nigdy nie wktadaj tego garnka do piekarnika.

Podczas gotowania pod cisnieniem unikaj przesuwania
urzadzenia tak bardzo, jak to mozliwe lub poruszaj nim
bardzo ostroznie. Nie dotykaj gorgcych powierzchni, uzywaj
uchwytoéw. W razie potrzeby uzyj rekawic kuchennych.
Ostrzezenie: btedne lub niewtasciwe uzytkowanie moze
stanowi¢ zagrozenie zaréwno dla urzadzenia, jak i
uzytkownika. Uzywaj tego urzgdzenia do celéw opisanych w
niniejszej instrukcji.

To urzadzenie gotuje pod cisnieniem. NiewtasSciwe
uzytkowanie urzgdzenia moze spowodowac poparzenia.
Upewnij sie, ze produkt zostat prawidtowo zamkniety przed
uzyciem ciepta. Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje
obstugi.

Nigdy nieotwierajurzgdzenianasite. Nieotwierajurzgdzenia,
dopdki nie upewnisz sie, ze ciSnienie wewnetrzne zostato
catkowicie wyeliminowane. Nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje obstugi.

Nigdy nie uzywaj garnka bez dodawania wody, poniewaz
spowoduje to jego powazne uszkodzenie.
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Nie napetniaj garnka wiecej niz % jego pojemnosci. Podczas
gotowania produktéw spozywczych, ktére moga zwiekszac
objetos¢ podczas gotowania, takich jak ryz lub suszone
warzywa, nie nalezy napetniac¢ garnka wiecej niz do potowy
jego pojemnosci.

garnek Model D posiada wtasne Zrédto ciepta, pod zadnym
pozorem nie dodawaj ciepta z zewnatrz, chyba ze uzywasz
ekskluzywnych akcesoriow garnkéw GM kompatybilnych z
tym modelem.

Po ugotowaniu miesa ze skérg (np. ozora wotowego),
ktéra moze pecznie¢ pod wptywem cisnienia, nie nalezy
przektuwac miesa, gdy skora jest napeczniata, poniewaz
moze to spowodowac poparzenie.

Podczas gotowania potraw o konsystencji ciasta nalezy
delikatnie potrzgsngc garnkiem przed otwarciem pokrywki,
aby unikng¢ wyrzutu jedzenia.

Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy zawory pary i
bezpieczenstwa sg prawidtowo zainstalowane i czy nie s3
zatkane. Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia do smazenia na gtebokim
ttuszczu, gdy pracuje pod cisnieniem.

Nie manipuluj przy zadnym z systemow bezpieczenstwa
poza zaleceniami dotyczgcymi konserwacji okreslonymi w
niniejszej instrukcji obstugi.

Nalezy stosowac wytgcznie czesci zamienne zatwierdzone
dla tego modelu. W szczegélnosci korpus i pokrywka musza
by¢ oryginalne i kompatybilne.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez o0soby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy,
jesli znajdujg sie pod odpowiednim nadzorem lub zostaty
przeszkolone w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
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Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.
Czyszczeniei konserwacja urzgdzenia, ktére ma wykonywac
uzytkownik nie moga byc¢ przeprowadzane przez dzieci.
Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci.
Przechowuj urzgdzenie i jego przewdd poza zasiegiem
dzieci.
To urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowegoinienadajesie douzytkuw barach, restauracjach,
gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.
Nie zanurzaj przewodu, wtyczkianizadnejinnejnieodtgczne;j
czesci urzadzenia w waodzie lub innych ptynach. Nie
wystawiaj potgczen elektrycznych na dziatanie wody. Przed
dotknieciem wtyczki lub wtaczeniem urzgdzenia upewnij
sie, ze masz catkowicie suche rece.
To urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznych minutnikéw lub zewnetrznych systemaéw
zdalnego sterowania.
Umies¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto
powierzchni. Ustaw urzadzenie w taki sposob, aby unikngc
rozlania gorgcych ptynéw, zwréé szczegbdlng uwage na
uchwyty.
Ostrzezenie: zachowaj srodki ostroznosci, aby unikngc
rozlania ptynéw na przewadd.
Powierzchnia elementu grzejnego po uzyciu bedzie gorgca
do ostygniecia.
Ten symbol oznacza: uwaga, gorgca powierzchnia.
Dostepne powierzchnie mogg sie nagrzewac podczas
uzytkowania.
Nie wtgczaj garnka, jesli jest uszkodzony.
Dotgczone akcesoria mogg by¢ uzywane tylko z garnkiem
Model D, w przeciwnym razie mogg zostac nieodwracalnie
uszkodzone.
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Nie wystawiaj garnka na dziatanie stonca ani czynnikéw
atmosferycznych.

Nie nalezy uzywac garnka na Zrddtach ciepta lub w ich
poblizu, takich jak piekarniki, ptyty witroceramiczne, lub
wtgczone ptyty indukcyjne itp., w przeciwnym razi mozna
uszkodzi¢ gtowice.

Uzywaj garnka tylko do gotowania.

Para wydalana przez zawdr osigga bardzo wysokie
temperatury; trzymaj sie z daleka, aby unikng¢ oparzen.

Nie nalezy wktada¢ zywnosSci powyzej oznaczenia
maksymalnej ilosci w pojemniku.

Podczas gotowania pod cisnieniem upewnij sie, ze
urzadzenie jest szczelnie zamkniete.

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
odpowiada napieciu wskazanemu na etykiecie z tytu
urzadzenia.

Nie stawiaj urzgdzenia na krawedzi blatu.

Trzymaj urzgdzenie w odlegtosci co najmniej 20 cm od
jakiejkolwiek tkaniny.

Nie wktadaj urzgdzenia do zlewu.

Nie uzywaj zadnego innego elementu jako pokrywki, chyba
ze jest to wskazane przez producenta garnkéw GM.

Nie podno$ catego urzgdzenia za uchwyt pokrywki, stuzy on
jedynie do podnoszenia pokryweki.

Upewnij sie, ze dno urzadzenia i miejsce, w ktérym go
postawisz, sg suche.

Unikaj uzywania uszkodzonych pojemnikdéw.

Nie wktadaj jedzenia ani ptynéw do urzadzenia bez
pojemnika.

Nie dotykac zaworu podczas uzytkowania.

Nie uzywaj srodkéw Sciernych do czyszczenia garnka,
pokrywy cisnieniowej, pojemnika ani gtowicy frytkownicy
bezttuszczowe,;.
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Aby zachowac wtasciwosci nieprzywierajgce, nalezy unikac
uzywania metalowych przyboréw kuchennych, takich jak
noze, widelce itp. z pojemnikiem.

Regularnie nalezy sprawdzac¢ przewdd zasilajgcy pod
wzgledem widocznych uszkodzen. Jesli przewdd jest
uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez oficjalny Serwis
Pomocy Technicznej Cecotec, aby unikng¢ wszelkiego
rodzaju zagrozen.

Nie nalezy podejmowac préb samodzielnego demontazu
lub naprawy urzadzenia. Skontaktuj sie z Serwisem Pomocy
Technicznej Cecotec.

Zachowaj te instrukcje na przysztosc.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred pouzitim spotrebice si peclivé prectéte nasledujici pokyny.
Uschovejte si tento navod k obsluze pro budouci pouziti nebo
pro nové uzivatele.
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Doporucujeme vam navstivit YouTube kanal Ollas GM, kde
najdete doporuceni k pouZziti.

Navstivte nase webové stranky www.storeollasgm.com,
kde naleznete vseobecné obchodni podminky a informace
tykajici se vymeny, vraceni zboZi nebo oprav.

Nedovolte detem, aby se priblizovaly k tlakovému hrnci,
kdyZ je v provozu.

Tento hrnec nikdy nedavejte do trouby.

PFi vareni pod tlakem se co nejvice vyhnéte pohybu hrnce
nebo s nim premistujte s velkou opatrnosti. Nedotykejte
se horkych povrch(; pouzivejte rukojeti. V pripadé potfeby
pouzijte ochranneé kryty.

Varovani: Nesprdavné pouziti nebo nespravné pouziti maze
predstavovat nebezpeci pro spotfebi¢ i pro uzivatele.
PouZivejte tento spotfebi¢ pouze k Gceldm popsanym v
tomto navodu k pouziti.

Tento spotfebi¢ je tlakovy hrnec. Nespravné pouziti
tlakového hrnce muize zpUsobit opareni. Pfed pouzitim
hrnce se ujistéte, Ze je tlakovy hrnec radné uzavreny. Peclivé
si prectete navod k obsluze.

Nikdy neotevirejte tlakovy hrnec nasilim. Neotevirejte hrnec,
dokud si nejste jisti, Ze byl vnitfni tlak zcela uvolnén. Peclivé
si prectete navod k obsluze.

Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec bez pridani vody, mohlo by
dojit k jeho vaznému poskozeni.

Neplrite hrnec vice nez do %. PFi vareni potravin, které se
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mohou béhem vareni roztahnout, jako je ryZze nebo susena
zelenina, neplite hrnec vice nez do poloviny.

Hrnec Model D ma vlastni zdroj tepla. Za Zadnych okolnosti
nepridavejte externizdrojtepla, pokud nepouzivate vyhradni
prislusenstvi GM Pot kompatibilni s timto modelem.

Po vafeni masa s kizi (napf. hovéziho jazyka), kterd m
pod tlakem nabobtnat, maso nepropichujte, dokud je k
nabobtnala, mohlo by dojit k opareni.

Pri vareni kaSovitého jidla pfed otevienim poklice hrncem
jemné zatrepejte, aby se jidlo nevysypalo.

Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda jsou parni a pojistny
ventil spravné nainstalovany a zda nejsou zablokované.
Peclivé si prectéte navod k obsluze.

Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec k smazeni jidel v oleji,
pokud je pod tlakem.

Nemanipulujte s Zadnym z bezpecnostnich systém( nad
rdmec pokynl pro udrzbu uvedenych v tomto navodu k
obsluze.

Méli byste pouzivat pouze nahradni dily schvalené pro
tento model. Zejména hlavni télo a kryt musi byt originalni
a kompatibilni.

Tento spotfebi¢ mohou pouzZivat osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud byly
pod dohledem nebo proskoleny v bezpecném pouzivani
spotrebice a rozumi souvisejicim rizikim.

Déti by si s pristrojem nemély hrat.

Cigténi a Gdrzbu provddénou uZivatelem nesmi provadét
deti.

Tento spotrebic¢ by nemély pouzivat déti. Uchovavejte
spotrebic a jeho kabel mimo dosah déti.

Tento spotrebic je urcen vyhradné pro domaci pouziti a neni

e

¥
Gze

z
z

GM POT CHEF 5000 45



46

vhodny pro pouziti v barech, restauracich, na farmach, v
hotelech, motelech a kancelarich.
Neponofujtekabel,zastrckuanizadnoujinouneodnimatelnou
cast spotrebice do vody ani jinych kapalin. Nevystavujte
elektrické spoje vode. Pred dotykem zastrcky nebo zapnutim
spotrebice se ujistéte, ze mate zcela suché ruce.

Tento spotrebic¢ neni urcen k ovladani pomoci externich
¢asovacl ani externich systémi dalkového ovladani.
Umistéte spotfebic¢ na rovny, stabilni a Zaruvzdorny povrch.
Spotrebic umistéte tak, aby nedoslo k rozliti horkych tekutin,
a dbejte zvySené opatrnosti pfi manipulaci s rukojetmi.
Varovani: Budte opatrni, abyste zabranili politi Fidice
tekutinami.

Povrch topného télesa je po pouziti vystaven zbytkovému
teplu.

Tato ikona znamena: Pozor, horky povrch. Pristupné

povrchy se mohou béhem pouzivani zahrat.

- Nezapinejte hrnec, pokud je poSkozeny.
Dodavane prislusenstvi smi byt pouzivano pouze s hrncem
modelu D, jinak mlZe byt neopravitelné.

Nevystavujte kvétinac slunci ani povétrnostnim vlivim.
Nepouzivejte hrnec na zdrojich tepla, jako jsou trouby,
sporaky, sklokeramické nebo indukéni varné desky atd., aniv
jejich blizkosti; jinak by se mohl poskodit.

Hrnec pouZzivejte pouze k vareni.

Para vychazejici z ventilu dosahuje velmi vysokych teplot;
drzte se od ni dal, abyste se nepopalili.

Neplite nadobu potravinami nad maximalni znacku.
Privareni pod tlakem se ujistéte, Ze je hrnec pevné uzavreny.
Pred pouzitim hrnce zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida
napeti uvedenému na stitku na zadni strané hrnce.
Nestavte hrnec na okraj kuchynské linky.
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Udrzujte kvétinac alespon 20 cm od jakeékoli latky.
Nedavejte hrnec do drezu.

Nepouzivejte jako viko zadny jiny predmet, pokud to neni
uvedeno generalnim Feditelem spolecnosti Ollas.
Nezvedejte cely hrnec za rukojet poklice; ta je urc¢ena pouze
ke zvedani poklice.

Ujistéte se, Ze dno kvétinace a misto, kam ho umistite k
pouziti, jsou suché.

Nepouzivejte poskozené kbeliky.

Nevkladejte jidlo ani tekutiny do hrnce bez kbeliku.

Béhem pouzivani se nedotykejte ventilu.

K cisténi hrnce, tlakového vika, kbeliku ani hlavy fritézy
nepouzivejte abrazivni prostredky.

Zabrante kontaktu kovovych nastrojl, jako jsou noze, vidlicky
atd., s nadobou, aby se zachovaly jeji nepfilnavé vlastnosti.
Pravidelné kontrolujte napajeci kabel, zda neni viditelné
poskozen. Pokud je kabel poSkozen, musi byt vymeénén
oficialnim technickym servisem spolecnosti Cecotec, aby se
predeslo jakémukoli nebezpedi.

Nepokousejte se produkt rozebirat ani opravovat sami.
Kontaktujte technickou podporu spolec¢nosti Cecotec.
Uschovejte si tuto pfirucku pro budouci pouziti.
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GUVENLIK TALIMATLARI

ONEMLi ONLEMLER

Cihazi kullanmadan 6nce lutfen asagidaki talimatlari dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar
icin saklayin.
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Kullanim onerileri icin Ollas GM YouTube kanalini ziyaret
etmenizi Gneririz.

Degisim, iade veya onarim ile ilgili genel sartlar ve bilgiler
icin www.storeollasgm.com web sitemizi ziyaret edin.
Dadukld tencere kullanimdayken cocuklarin tencerenin
yakinina gelmesine izin vermeyin.

Bu tencereyi asla firina koymavyin.

Duduklu tencereyi mumkin oldugunca hareket ettirmekten
kacinin veya cok dikkatli hareket ettirin. Sicak yuzeylere
dokunmayin; kulplart kullanin. Gerekirse koruyucular
kullanin.

Uyari: Yanlis veya hatali kullanim hem cihaz hem de kullanici
icin tehlike olusturabilir. Bu cihazi yalnizca bu kilavuzda
aclklanan amaclar dogrultusunda kullanin.

Bu cihaz bir dudukli tenceredir. Dudukll tencerenin yanlis
kullanimi haslanmaya neden olabilir. Isi uygulamadan once
dudukli tencerenin duzgun bir sekilde kapatildigindan emin
olun. Kullanim talimatlarini dikkatlice okuyun.

Didiiklii tencereyi asla zorla acmayin. ic basincin tamamen
bosaldigindan emin olana kadar tencereyiacmayin. Kullanim
talimatlarini dikkatlice okuyun.

Duduklu tencereyi kesinlikle su eklemeden kullanmayin, bu
tencerenin ciddi sekilde zarar gérmesine neden olur.

% 'den fazla doldurmayin . Pirinc veya kurutulmus sebzeler
gibi pisirme sirasinda genlesebilecek yiyecekleri pisirirken,
tencereyi yaridan fazla doldurmayin.
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Model D tencerenin kendi i1si kaynag! vardir. Bu modelle
uyumlu ozel GM tencere aksesuarlarini kullanmadiginiz
surece, hicbir kosulda harici 1s1 eklemeyin.

Derisi (6rnegin sigir dili) basinc altinda sisebilen etleri
pisirdikten sonra, deri sismis haldeyken eti delmeyin, ctinkd
bu etin yanmasina neden olabilir.

Yumusak kivamli yemekler pisirirken, yemegin disari
atilmasini 6nlemek icin kapag acmadan Once tencereyi
hafifce sallayin.

Her kullanimdan 6nce, buhar ve emniyet valflerinin dizgln
bir sekilde takili ve tikali olmadigindan emin olun. Kullanim
talimatlarini dikkatlice okuyun.

Basinc altinda calisirken, duaduklu tencereyi asla yagda
yiyecekleri kizartmak icin kullanmayin.

Bu kullanim kilavuzunda belirtilen bakim talimatlarinin
disinda hicbir glivenlik sistemini maniputle etmeyin.
Yalnizca bu model icin onaylanmis yedek parcalari
kullanmalisiniz. Ozellikle ana gdévde ve kapak orijinal ve
uyumlu olmalidir.

Bu cihaz, fiziksel, duyusalveya zihinsel yeteneklerikisitliolan
veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, cihazin
guvenli bir sekilde kullanimi konusunda uygun gozetim veya
egitim saglanmissave cihazinicerdigi tehlikeler anlasilmissa
kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir.

Kullanicl tarafindan yapilmasi gereken temizlik ve bakim
islemleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve
kablosunu cocuklarin erisemeyecegi yerde saklayin.

Bu cihaz sadece evlerde kullanilmak tzere tasarlanmistir ve
bar, restoran, ciftlik, otel, motel ve ofislerde kullanima uygun
degildir.
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Cihazin kablosunu, fisini veya cikarilamayan herhangi bir
parcasini suya veya baska sivilara batirmayin. Elektrik
baglantilarinisuya maruz birakmayin. Fisedokunmadanveya
cihazi acmadan once ellerinizin tamamen kuru oldugundan
emin olun.
Bu cihaz harici zamanlayicilar veya harici uzaktan kumanda
sistemleri araciligiyla calistirilmak Uzere tasarlanmamistir.
Cihazi duz, sabit ve isiya dayanikli bir ylizeye yerlestirin.
Sicak sivilarin dékulmesini dnleyecek sekilde yerlestirin ve
ozellikle kulplara dikkat edin.
Uyarr: SUrdcindn Gzerine sivi dokulmesini dnlemek icin
onlemler alin.
Isitma elemaninin yuzeyi kullanimdan sonra artik Isiya
maruz kalir.

Bu simgenin anlami: Dikkat, sicak yuzey. Kullanim
& sirasinda erisilebilir ylzeyler isinabilir.

- Tencere hasarliysa calistirmayin.
Dahil edilen aksesuarlar yalnizca Model D tencere ile
kullanilabilir, aksi takdirde onarilamayacak sekilde hasar
gorebilir.
Sakslyl glnese veya dis etkenlere maruz birakmayin.
Tencereyi firin, ocak, seramik veya induksiyonlu ocak gibi isi
kaynaklarinin Uzerinde veya yakininda kullanmayiniz; aksi
takdirde zarar gorebilir.
Tencereyi sadece yemek pisirmek icin kullanin.
Vanadan cikan buhar cok vyuksek sicakliklara ulasir;
yanmamak icin uzak durun.
Kabi maksimum isaretin Uzerinde yiyecekle doldurmayin.
Duadukli tencerede yemek pisirirken tencerenin agzinin
sikica kapali oldugundan emin olun.
Kullanmadan 0Once sebeke voltajinin tencerenin arka
yUzundeki etikette belirtilen voltajla ayni oldugundan emin
olun.
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Tencereyi tezgahin kenarina koymayin.

Saksiyr kumaslardan en az 20 cm uzakta tutun.

Tencereyi lavaboya koymayin.

Ollas GM tarafindan aksi belirtilmedigi strece kapak olarak
baska bir madde kullanmayin.

Kapak kulpunu kullanarak tencerenin tamamini kaldirmayin;
kulp sadece kapagi kaldirmak icindir.

Saksinin tabaninin ve kullanacaginiz yerin kuru olmasina
dikkat edin.

Hasarli kovalari kullanmaktan kacinin.

Kova olmadan tencerenin icine yiyecek veya sivi koymayin.
Kullanim esnasinda vanaya dokunmayin.

Tencere, basincli kapak, kova ve kizartma basligini
temizlerken asindirici Urtnler kullanmayin.

Kovanin yapismaz o6zelligini korumak icin bicak, catal vb.
metal aletlerin kovayla temas etmesinden kacinin.

Guc kablosunu gozle gorulur bir hasar acisindan duzenli
olarak kontrol edin. Kablo hasarliysa, herhangi bir tehlikeyi
onlemek icin Cecotec'in resmi Teknik Destek Servisi
tarafindan degistirilmelidir.

Uriinii kendiniz sékmeye veya onarmaya calismayin. Cecotec
Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.

Bu kilavuzu ileride basvurmak tzere saklayin.
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OAHTIEZ AZOAAEIAZ

ZHMANTIKEZ MPO®YAAZEIX

AlaBaoTe  TTPOOEKTIKA  TIC  aKOAouBeg  odnyieg  TTpIv
xpnoiyotroinoete TN ouokeur. PuAdére autd 10 €yxEIPidIO yia
MEANOVTIKR) ava@opd 1} yia VEOUG XPrOTEG.
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2ag TpoTeivoupe va eTTioke@Beite To KavaAl Ollas GM oTo
YouTube yia cuoTdoeig Xprong.

Emoke@Beite TNV 1I0T00€AiIda pag www.storeollasgm.com yia
YEVIKOUG OpOUG Kal TTPOUTTOBECEIS KOl TTANPOQOPIES OXETIKA
ME avTaAAQYEG, ETTIOTPOYEG 1) ETTIOKEUEG.

Mnv a@riveTe TTaIdIA KOVTA OTNV XUTPA TaxUTNTAG OTAV AUTH
BpiokeTal o€ AsiToupyia.

Mnv TotroBeTEiTE TTOTE AUTO TO BOXEID TE POUPVO.

Otav payelpeUeTe UTTO TTiEOT, ATTOQPUYETE OO0 TO dUVATOV
TEPICOOTEPO VA MPETAKIVEITE TNV XUTPA 1] METAKIVAOTE TNV
ME MEYAAN Trpoooxn. Mnv ayyilete OeppéG ETTIQAVEIEG.
Xpnowyotroinote  TIC  AaBéc. Edv  eivar  atrapaitnTo,
XPNOIUOTTOINOTE TTPOCTATEUTIKA.

Mpocidotroinon: H kak r akatdAAnAn xprion MTTopEi va
Béoel oe Kivdbuvo TOOO Tn cuokeury 60O Kal Tov XPHOoTn.
XPNOIYOTTOINOTE QUTAV TN CUCKEUN PJOVO YIa TOUG OKOTTOUG
TTOU TTEPIYPAPOVTAl O QUTO TO EYXEIPIDIO.

AuUTH N OUOKEUA gival XUTpa TaxuTnTag. H akatdAAnAn xpron
NG XUTPAG TaXUTNTAG MTTOPEI va TTPOKAAECEI EyKAUUOTA.
BeBaiwBeite 611 N xUTpa TaXUTNTAG €ival CWOTA OPPAYIOUEVN
TIPIV TV €QAPPOCETE OTN OCUOKEUN. AIOBACTE TTPOCEKTIKA TIG
odnyieg AsiItoupyiag.

Mnv avoiyete TOTE TN XUTPa TOXUTNTAG ME OUvaun. Mnv
QaVoiyeTE TNV XUTPO WEXP!I va PBePaIwBEITE OTI N EOWTEPIKA
mmieon €xel ekTovwBOei TTANPWG. AIaBACTE TTPOCEKTIKA TIG
odnyieg Aeiroupyiag.

Mnv XpnolhoTToIEiTE TTOTE TR XUTPA TAXUTNTAG XWPEIG va
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TTPOOBETETE VEPD, KABWCS auTd Ba TNV KaTtaoTpEéWel aoBapd.
Mnv yepiete TNV KATOAPOAD TTEPICCOTEPO ATTO TO %3 TNG
yépiong. Otav payelpeUeTe aynTa TTOU PUTTOPEI va BloyKwBoUv
KATA TO Jayeipepa, OTTwg pudl r agudatwuéva Aaxavikd, unv
YEMICETE TNV KATCAPOAA TTEPICCOTEPO ATTO T PEON.

H xUutpa Model D €xer Tn &Ik TG TNy BepudtnTag. Mnv
TIPOOBETETE ECWTEPIKN BEPUOTNTA OE KAYIA TTEPITITWON, EKTOG
€Qv xpnoigotroleite atrokAgIoTIKG ageooudp GM Pot cupBartda
ME AUTO TO PJOVTEAO.

A@ou payeipéyeTe KpEag pe dEpua (T1.X. Y\wooa odiou) TTou
MTTOPEI Va SIOYKWOET UTTO TTiECT, PNV TPUTTACETE TO KPEAG OO0
10 O€pMa gival TTPNOPEVO, KABWGS AUTO UTTOPEI VO TO KAWEL.
Otav payeipevete pohakd @ayntd, AVOKIVAOTE ATTAAG TNV
KATOOPOAQ TTPIV QVOIEETE TO KATTAKI VIO VO PNV TTETAXTEI TO
@aynTo £Ew.

Mpiv atmmé kAbe xprion, €AéyETe OTI O BaABIdEG aTpou Kal
ao@aAciag eival owoTd TOTTOBETNPEVEG KAl QVEUTTODIOTEG.
Al0BAOTE TTPOCEKTIKA TIG 00NYieg AsIToupyiag.

MoTé unv XpNOIYOTTOIEITE TNV XUTPA TaXUTNTAG IO TNyAvIoua
@ayntou o€ Aadi étav AsiItoupyei utrd Trieon.

Mnv xeipileoTe kKavéva atrd Ta CUCTAPATA QOQAAEIQG TTEPQ
atd TIG 0dnyieg ouvTApnong Tou kabopilovTal o€ AuTod TO
EYXEIPiIOIO 0ONYIWV.

@a TTPETTEl VA XPNOIMOTIOIEITE JOVO AVTAAAOKTIKA TTOU gival
EVKEKPIUEVA VIO QUTO TO MOVTEAO. ZUYKEKPIUEVA, TO KUPIO
OWHAa Kal To KAAUPQ TTPETTEN VA gival yvhOla Kal ouupaTd.
AUTA N OuoKeun PTTOPEI va XpNoIJoTToINBei attd dtoud e
MEIWPEVEG CWHATIKEG, aAIOBNTNPIOKES 1 VONTIKEG IKAVOTNTEG
N EAAEIYPN EUTTEIPIOG KAl YVWOEWYV, £QOCOV £Xouv AABEl TV
KATAAANAN €TTIBAEWN 1 EKTTAIOEUON OXETIKA PE TN XPHon TNG
OUOKEUNG ME aOQ@aAN TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG
TTOU EVEXOVTAI.
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Ta TTaIdIG dev TTPETTEI va TTAICOUV PE T CUOKEUN.
O kaBapiopdg Kal N ouvTrENON TTOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI ATTO
TOV XPAOTN OV TTPETTEI va eKTEAOUVTAI ATTO TTAIDIAL.
AuTA n ouokeun Ogv TTPETTEN va XpnoldoTTolEiTal atrd TTaidid.
KpatioTe TN OUOKEUN Kal TO KOAWIO TNG JAKPIA aTrd TTaidId.
AUTA n ouokeun €xel oxedlaoTel ATTOKAEIOTIKA YIAQ OIKIOKI)
xpnon kai dev gival KATAAANAN yia XpAon o€ PTrap, E0TIOTOPIA,
aypokTruara, Eevodoxeia, MOTEA Kal ypageia.
Mnv BuBiCete TO KOAWDIO, TO PIG | OTTOIOONTIOTE GAAO [N
A@AIPOUUEVO PEPOG TNG OUOKEUNG Ot veEPO 1 GAAa uypd.
Mnv €kBETETE TIC NAEKTPIKEC OUVOEDEIC O€ vePO. BeBaiwBeite
OTI Ta XEPIO 0AG €ival EVTEAWG OTEYVA TIPIV QYYIGETE TO QIG 1
EVEPYOTTIOINOETE TN OUCKEUTN).
AUTA n ouokeun Oev €xel oxXedIAOTEN yia AeIToupyia PEOW
ECWTEPIKWYV XPOVODIAKOTITWY 1 EEWTEPIKWY CUCTNUATWYV
TNAEXEIPIOUOU.
ToTToBETAOTE TN CUOKEUN O€E MIA ETTITTEDN, OTABEPN, AVOEKTIKA
0Tn BepuOTNTA ETTIPAVEIA. TOTTOBETAOTE TN CUCKEUN £TO1 WOTE
Va JNVv xuvovTal KauTtd uypd, divovTag IBIaiTEPN TTPOCOXI OTIG
AaBég.
Mpocidotroinon: AGBeTe TTPOPUAAEEIS yIa va ATTOPUYETE TV
€KXUON UYpWV TTAVW oTOV 00NYO.
H em@dveia Tou Ogppaviikol OToIXEiOU UTTOKEITAI O€
UTTOAEIMMPATIKE) BEpPOTATA PETA TN XPAON.
AuTé 10 €IKoVvidlo onpaivel: Mpoooxn, Bepun em@Avela.
O1 TpooBACIPES ETTIQPAVEIEG EVOEXETAI VO BEpUavBoUv
KaTd TN Xpnon.
Mnv avaBete TNV KatoapoAa Av €xel UTTOOTEI {nNUIA.
Ta Tmapexoueva ateooudp MTTOPOUV va XPNOIKOTToINBouv
MOvo pe Tnv kKatoapoAa Model D, diapopeTikG evOEXETAl VO
TTPOKANBOUV aveTTavopBwTeS CNUIEG.
Mnv ekBéteTe TNV YAGoTpa OTOV NAIO 1) OTA OTOIXEIQ TNS PUONG.
Mnv XpNOIYOTTOIEITE TRV KATOAPOAQ TTAVW I] KOVTA O€ TTNYEG
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BepUATATAC OTTWGS POUPVOUGS, COUTTES, KEPAMIKEG A ETTAYWYIKEG
EOTIEG K.ATT., DIAPOPETIKA UTTOPEI VA TTPOKANBEI {nuId.
XPNOIYOTTOIOTE TNV KATOAPOAQ HOVO VIO JayEipEMa.

O atuoég Tou e€€pxeTal atro TN BaABida @Tavel o€ TTOAU UYNAEG
Bepuokpacieg. Meivete JakpId yia va ATTOQPUYETE EyKaAUPATA.
Mnv yepiCete TO doxeio pE TPOPIUA TTAVW aTTO TN MEYIOTN
évoeitn.

BeBaiwBeite 011 N katoapdAa gival epuNTIKA KAEIOTA KATA TO
payeipepa utrd Trieon.

EAéyETe OTI n Tdon Tou BIKTUOU TaIPIGEl YE TRV TAON TTOU
AVOYPAQPETAl OTNV ETIKETA OTO TTIOW PEPOG TNG KATOAPOAAG
TIPIV TN XPNOIUOTIOINOETE.

Mnv TotroBeTEiTE TNV KATOAPOAQ GTNV AKPN TOU TTAYKOU.
KpatoTe TNV YAGOTpa o€ atréoTacn Touldyiotov 20 cm atrd
oTTo100NTTOTE UQAC Q.

Mnv Bd&lete TNV KaToapOAa OTO vEPOXUTN.

Mnv XpnOIPOTTOIEITE KavEVA GAAO QVTIKEIMEVO WG KOATTAKI,
€KTOG €av uttodeIkvUETal aTTd TNV Ollas GM.

Mnv onkwveTe OAOKANPN TNV KaTtoapoAa XpnoIYoTIOIWVTAG
TN AaBr Tou Katrakiou. poopileTal JOvo yia TNV avuywon
TOU KATTAKIOU.

BeBaiwBeite 611 n fdon TN YAGOTPAC Kal TO anueio 6tTou Ba
TNV TOTTOBETAOETE yIa Xprion €ival oTeyva.

ATTOQUYETE TN XPAON KATEOTPAUMEVWYV KADWV.

Mnv TOTTOBETEITE TPOPINA ) UYPA HECT OTNV KATOAPOAA XWPIG
TOV KOURd.

Mnv ayyiete Tn BaABida katd Tn Xpron.

Mnv XpNOIYOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA yIa va KOBAPIioETE
TNV KaToapoOAa, TO KATTAKI TTiEoNG, Tov KOURBA TNV KEQAAR
NG PPITECAC.

ATTOQUYETE TNV €TTAP UETAANIKWY OKEUWV OTTWG paxaipia,
TmpPoUvIa K.ATT. HJE Tov KouBd vyia va OlaTnproETe TIG
AVTIKOAANTIKEG TOU 1010TNTEG.
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EAEYXETE TOKTIKA TO KOAWAIO TPOYODOUiag yia OpaTéS
(nMEg. Edv 10 KOAWDIO €ival KATEOTPOUMEVO, TTPETTEI
va avTikataotaBei amd Tnv emionun YTnpeoia TeXVIKAG
YtrootpiEng TnG Cecotec yia va atmopeuxOei o1ToI0081TTOTE
Kivduvog.

Mnv ETTIXEIPOETE VA ATTOOUVOPHOAOYNOETE I VA ETTIOKEUACETE
TO TIpOIOV pOvol 0ag. EmkolivwvAoTe pe Tnv YTInpeoia
Texvikng YTrooTthpigng Tng Cecotec.

QuAGETE AUTO TO €YXEIPIBIO YIA HEAAOVTIKR avapopd.
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INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

PRECAUCIONS IMPORTANTS

Llegiu integrament les seglients instruccions atentament
abans d'usar laparell. Deseu aquest manual per a futures
referencies o nous usuaris.

Us suggerim que visiteu el canal de YouTube d'Olles GM per a
recomanacions d'Us.

Visiteu la nostra pagina web www.storeollasgm.com per
consultar les condicions generals i informacié relativa a
canvis, devolucions o reparacions.

No permeteu que els nens estiguin a prop de l'olla de pressio
quan s'estigui fent servir.

No introduiu mai aquesta olla dins un forn.

Quan estigui cuinant a pressio, eviteu moure lolla en la
mesura del possible o moveu-la amb molta cura. No toqueu
les superficies calentes, utilitzeu les nanses. Si cal, utilitzeu
proteccions.

Advertiment: un mal Us o un Us inadequat pot suposar un
perill tant per a 'aparell com per a l'usuari. Utilitzeu aquest
aparell per als fins que apareixen descrits en aquest manual.
Aguest aparell cuina a pressié. Un Us inapropiat de lolla
de pressid pot causar escaldat. Assegureu-vos que lolla
de pressié s'ha tancat correctament abans d'aplicar calor.
Llegiu atentament les instruccions d'Us.

No forceu mai l'obertura de l'olla a pressio. No obriu l'olla
fins a estar segur que la pressio interior s'ha eliminat
completament. Llegiu atentament les instruccions d'Us.

Mai utilitzeu l'olla a pressio sense afegir aigua, aixo la faria
malbé seriosament.

No ompliu l'olla més de % de la seva capacitat. Quan cuini
articles alimentaris que es poden expandir durant la coccio,
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com ara arros o vegetals deshidratats, no ompliu l'olla més
de la meitat de la seva capacitat.

L'olla Model D disposa d'una font de calor propia, no afegeixi
calor externa sota cap concepte, tret que utilitzi accessoris
exclusius d'Olles GM compatibles amb aquest model.
Després de cuinar carn amb pell (per exemple, llengua de
bou) que es pot inflar sota els efectes de la pressié, no
punxeu la carn mentre la pell esta inflada, podria escaldar-
se.

Quan cuini menjar pastés, agiteu suaument l'olla abans
d'obrir la tapa per evitar l'ejeccié del menijar.

Abans de cada Us, comproveu que les valvules de vapor i de
seguretat estiguin ben installades i no estiguin obstruides.
Llegiu atentament les instruccions d'Us.

No utilitzeu mai lolla a pressié per fregir aliments en
abundant oli quan estigui funcionant a pressié.

No manipuleu cap dels sistemes de seguretat més enlla de
les instruccions de manteniment especificades en aquest
manual d'instruccions.

Només ha de fer servir recanvis autoritzats per a aquest
model. En particular, el cos principal i la tapa han de ser
originals i compatibles.

Aquest aparell pot ser utilitzat per persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o manca dexperiencia
i coneixement, si sels ha donat la supervisid6 o formacié
apropiades respecte a lus de laparell duna manera segura i
comprenen els perills que implica.

Els nens no han de jugar amb laparell.

La neteja i el manteniment que l'usuari ha de fer no han de
ser realitzats per nens.

Aguest aparell no ha de ser utilitzat per nens. Mantingueu
l'aparelli el cable fora de l'abast dels nens.
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Aquest aparell esta dissenyat exclusivament per a Us
domesticienquedaexclos l'Us enbars, restaurants, granges,
hotels, motels i oficines.
No submergiu el cable, 'endoll ni qualsevol altra part no
extraible de 'aparell en aigua o altres liquids. No exposeu a
'aigua les connexions electriques. Assegureu-vos que teniu
les mans completament seques abans de tocar l'endoll o
engegar l'aparell.
Aquest aparell no esta dissenyat per funcionar a través de
temporitzadors externs o sistemes de controlremot externs.
Situeu l'aparell en una superficie plana, estable i resistent a
la calor. Collogueu l'aparellde manera que eviti el vessament
de liquids calents, aneu amb compte amb les nanses.
Advertencia: preneu precaucions per evitar el vessament de
liquids sobre el conductor.
La superficie de l'element calefactor esta sotmesa a calor
residual despreés de l'Us.
Aquesta icona significa: precaucid, superficie calenta.
Les superficies accessibles son susceptibles
d'escalfar-se durant l'Us.
No enceneu l'olla si presenta danys.
Els accessoris inclosos només es poden fer serviramb l'olla
Model D, altrament podrien patir danys irreparables.
No exposeu l'olla al sol o als elements.
No utilitzeu l'olla sobre ni prop de focus de calor com forns,
fogons, plagues vitroceramiques o plagues d'induccié
enceses, etc.; en cas contrari, es podria fer malbé.
Utilitzeu l'olla només per cuinar.
El vapor que expulsa la valvula arriba a temperatures molt
altes; mantingueu-vos lluny per evitar cremades.
No introduiu aliments per sobre de la marca de quantitat
maxima de la cubeta.

GM POT CHEF 5000 59



60

Assegureu-vos que l'olla estigui ben tancada quan cuineu a
pressio.

Verifigueu que el voltatge de la xarxa electrica coincideix
amb lindicat a l'etiqueta ubicada a la part posterior de l'olla
abans de fer-la servir.

No poseu l'olla a la vora del taulell.

Mantingueu l'olla allunyada almenys 20 cm de qualsevol
teixit.

No poseu l'olla a l'aiglera.

No utilitzeu cap altre element com a tapa, tret que estigui
indicat com a tal per Ollas GM.

No aixequi l'olla sencera amb la nansa de la tapa, aquesta
esta pensada només per aixecar la tapa.

Assegureu-vos que la base de l'olla i el lloc on la collogueu
per utilitzar-la estiguin secs.

Eviteu utilitzar cubetes danyades.

No introduiu menjar o liquids a linterior de l'olla sense la
cubeta.

No toqueu la valvula durant l'Us.

No utilitzeu productes abrasius per netejar l'olla, la tapa de
pressio, la cubeta o el capcal fregidora dietetica.

Eviteu que utensilis metallics com ganivets, forquilles,
etc. entrin en contacte amb la cubeta per preservar-ne les
qgualitats antiadherents.

Inspeccioneu el cable d'alimentacié regularment a la
recerca de danys visibles. Si el cable presenta danys, 'ha de
substituir el Servei d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec
per evitar qualsevol tipus de perill.

No intenteu desmuntar o reparar el producte pel vostre
compte. Contacteu amb el Servei d'Atencié Tecnica de
Cecotec.

Conserveu aquest manual per a futures consultes.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

Kérjik, a késziulék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el
az alabbi utasitasokat. Orizze meg a kézikonyvet késébbi
felhasznalas vagy Uj felhasznalék szamara.

Javasoljuk, hogy latogassa meg az Ollas GM YouTube-
csatornajat a hasznalati javaslatokeért.

Latogassa meg weboldalunkat a www.storeollasgm.com
cimen az altaldnos szerzddési feltételekért, valamint a
cserékkel, visszakildéssel vagy javitasokkal kapcsolatos
informaciokert.

Ne engedje, hogy gyerekek a kukta kozelébe keriljenek,
amikor az hasznalatban van.

Soha ne tegye ezt az edényt siitdbe.

Nyomasos fézés kdzben lehetbleg kerllje a fézdkészulék
mozgatasat, vagy mozgassa nagyon 6vatosan. Ne érintse
meg a forrd fellleteket; hasznalja a fogantyukat. Szlikség
esetén hasznaljon védéburkolatot.

Figyelmeztetés: A helytelen vagy nem rendeltetésszer(i
hasznalat veszélyt jelenthet mind a készllékre, mind a
felhaszndaldra nézve. Akészlléket csak a jelen kézikonyvben
leirt célokra hasznalja.

Ez a készilék egy kukta. A kukta nem megfelel6 hasznalata
égési sériléseket okozhat. A melegités megkezdése eldtt
gy6z8djon meg arrdl, hogy a kukta megfeleléen le van zarva.
Figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.

Soha ne er6ltesse a kukta kinyitédsat. Ne nyissa ki a kuktat,
amig nem biztos benne, hogy a bels6 nyomas teljesen
leeresztett. Figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.
Soha ne hasznalja a kuktat viz hozzaadasa nélkil, mert ez
sulyosan karosithatja azt.
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Ne toltse meg az edényt 73 nal jobban. Amikor olyan ételeket
fézunk, amelyek fézés kozben tagulhatnak, példaul rizst
vagy szaritott zoldségeket, ne toltse az edényt félnéljobban.
A D modell fazék sajat h6forrassal rendelkezik. Semmilyen
korulmények kozott ne adjon hozza kulsd hét, kivéve, ha
kizarélag a modellel kompatibilis GM fazéktartozékokat
hasznal.

Nyomas alatt megduzzadhat b6rii his (pl. 6kornyelv) sitése
utan ne szlrja ki a duzzadt b6rl hist, mert ez megégetheti
a hust.

Pépes étel f6zésekor a fedél kinyitasa el6tt dvatosan razza
meg az edényt, hogy elkerllje az étel kidobddasat.

Minden hasznalateldttellendrizze, hogy a gbz- és biztonsagi
szelepek megfelel6en vannak-e felszerelve és nincsenek-e
eltomddve. Figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.
Soha ne hasznalja a kuktat olajban torténé bé olajban
sttéshez, amikor az nyomas alatt mikodik.

Ne manipulalja a biztonsagi rendszereket a jelen hasznalati
Utmutatdéban meghatarozott karbantartasi utasitasokon tul.
Kizarélag ehhez a modellhez engedélyezett alkatrészeket
hasznaljon. Kiulondsen lgyeljen arra, hogy a fé test és a
burkolat eredeti és kompatibilis legyen.

Ezt a készlléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képességl, illetve tapasztalattal és tudassal
nem rendelkez6 személyek is hasznalhatjak, amennyiben
megfeleld felligyeletet kaptak, vagy a késziilék biztonsagos
hasznalatara vonatkozd képzésben részesulltek, és
megértették a lehetséges veszélyeket.

Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A felhaszndld altal végezhetd tisztitdst és karbantartast
gyermekek nem végezhetik.

A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. A készuléket és
a kabelt tartsa gyermekekt6l elzarva.

I GM POT CHEF 5000

Ez a készlUlék kizardlag haztartasi hasznalatra készilt,
és nem alkalmas barokban, éttermekben, farmokon,
szallodakban, motelekben és irodakban valé hasznalatra.
Ne meritse a vezetéket, a csatlakozédugdt vagy a készilék
barmely mas, nem eltavolithatd részét vizbe vagy mas
folyadékba. Ne tegye ki az elektromos csatlakozasokat
viznek. Gy6z6djon meg réla, hogy a keze teljesen szaraz,
miel6tt megérinti a csatlakozédugdét vagy bekapcsolja a
készuléket.
Ez a készlulék nem kilsé id6zitékkel vagy kilsd taviranyitd
rendszerekkel valé mikodtetésre készult.
Helyezze a késziiléket sik, stabil, hdalld feliiletre. Ugy
helyezze el a készlléket, hogy elkertlje a forré folyadékok
kiomléset, kilonos figyelmet forditva a fogantyudkra.
Figyelmeztetés: Tegyen dvintézkedéseket, hogy elkerllje a
folyadékok vezet6re ontését.
A flt6elem felllete hasznalat utdan maradékhdnek van
kitéve.
Ez az ikon a kdvetkez6t jelenti: Vigyazat, forré felllet.
Az elérhet® fellletek hasznalat kdzben
felforrésodhatnak.
Ne kapcsolja be a fazékot, ha sérlilt.
A mellékelt tartozékok csak a D modelld edényhez
hasznalhatok, kiilonben javithatatlanul megsérilhetnek.
Ne tegye ki a cserepet a napnak vagy az elemeknek.
Ne hasznalja az edényt h6forrasok, példaul sitdk, tizhelyek,
keramia vagy indukciés f6z6lapok stb. kozelében vagy azok
kdzelében, kulénben karosodhat.
A fazékot csak f6zéshez hasznald.
A szelepbdl kiaramlé gbz nagyon magas hdmérsékletet ér
el; maradjon tavol az égési sérilések elkerlilése érdekében.
Ne toltse a tartalyt a maximalis jelzésnél magasabb
mennyiségl élelmiszerrel.
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Nyomasos fézés kozben Ulgyeljen arra, hogy az edény
szorosan le legyen zarva.

Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a halézati feszlltség
megegyezik-e a fazék hatuljan talalhaté cimkén feltlintetett
feszlltséggel.

Ne helyezze a cserepet a pult szélére.

Tartsa a cserepet legalabb 20 cm tavolsagra barmilyen
szovettol.

Ne tegye az edényt a mosogatdba.

Ne hasznaljon mas targyat fed6éként, kivéve, ha az Ollas GM
erre felkéri.

Ne emelje fel az egész edényt a fedél fogantyujanal fogva;
az csak a fedél emelésére szolgal.

Gy6z8djon meg réla, hogy a cserép alja és a hely, ahova a
hasznalatra helyezi, szaraz.

Kerllje a sérult vodrok hasznalatat.

Ne tegyen ételt vagy folyadékot a fazékba a vodor nélkuil.
Hasznalat k6zben ne érintse meg a szelepet.

Ne hasznaljon surolészereket az edény, a nyomasfedél, a
vodor vagy a fritézfej tisztitdsahoz.

Kerilje a fém eszkdzok, példaul kések, villak stb. érintkezését
a vodorrel, hogy megdrizze annak tapadadsmentes
tulajdonsagait.

Rendszeresen ellendrizze a tapkabelt lathatd sérilések
szempontjabdl. Ha a kabel sérilt, a veszélyek elkerulése
érdekében a Cecotec hivatalos m(szaki Ugyfélszolgalatanak
kell kicserélnie.

Ne préobalja megszétszerelnivagyjavitaniaterméket. Lépjen
kapcsolatba a Cecotec miiszaki tdmogatasi szolgalataval.
Orizze meg ezt a kézikonyvet késébbi felhasznélas céljiabol.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES
Fig1
1. Pomode latapa
2. Tapa
3. Asade la cubeta interior
4. Cuerpodelaolla
5. Selector
6. Panelde control
7. Cubeta interior
8. Rosca de cierre de contratapa
9. Contratapa
10. Anillo de silicona
11. Colector de condensacion
12. Tapa de liberacién de vapor
13. Vélvula flotante
14. Vélvula de presién
15. Vélvula de seguridad
16. Cable
17. Cuchara
18. Rejilla para vapor
2. ANTES DE USAR
Siga los siguientes pasos para comprobar el correcto funcionamiento y realizar la primera
limpieza:
1. Quite todos los elementos del embalaje (tanto las pegatinas de la cubeta y la valvula como
el protector de la resistencia ubicado entre la cubeta y la olla).
2. Verifique el contenido del embalaje y compruebe que no falta nada.
3. Limpiar antes de usar
1. Lave a mano la cubeta interior, la contratapa y el anillo de sellado en agua tibia con
jabén para vajilla. Aclérelos y séquelos con un pafio suave.
2. Limpie el elemento calefactor del interior de la base de coccién con un pafio suave
para asegurarse de que no quedan particulas de embalaje.
3. Instale el colector de condensacién.
4. Introduzca medio litro de agua en la cubeta y unas rodajas de limén. El limén ayuda a
eliminar olores.
5. Compruebe que la contratapa esté bien colocada, gire la rosca por completo.
6. Cierre latapa con firmezay gire el pomo de la tapa en sentido a las agujas de reloj (esto es

muy importante, ya que en muchos casos parece que la tapa esta completamente cerrada,
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pero no es asi).

7. Conectelaollaalaluzyseleccione mediante el selector la funcién de calentamiento répido;
inmediatamente después empezard el proceso, el cual incluye un precalentamiento.

8. Notoque la tapa durante todo el proceso.

9. Una vez finalizado el proceso, se abrira la valvula de presién para despresurizar la olla.
Evite el contacto directo de la piel con el vapor. No podré quitar la tapa hasta que la olla no
haya despresurizado por completo, por lo que no fuerce la tapa si no se abre. Para abrir la
tapa, gire el pomo en sentido antihorario.

- Esteaparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

- Asegurese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica Oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

- Olla eléctrica programable

- Cubeta

- Vaporera

- Cuchara

- Este manual deinstrucciones
- Recetario

- (Cable

- No retire el nimero de serie del producto, para mantener una correcta trazabilidad de su
equipo en caso de solicitar asistencia.

3. PANEL DE CONTROL

Fig. 2

1. lcono tactil temperatura/presién

2. lcono téactil cancelar/mantener caliente
3. lcono tactil de ajuste de tiempo

4. Icono tactil de inicio diferido
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Comida de bebé

Arroz

Salterar

Calentamiento rapido

Guisar

Hornear

SousVide

Porridge

9. Sopa

10. Recalentar

11. Pan

12. Fermentar

13. Cocer alvapor

14. Indicador de presién

15. Indicador estado de presién

16. Indicador de ajuste de tiempo

17. Indicador de ajuste de inicio diferido
18. Indicador de mantenimiento del calor

© Nk WN =2

4. INFORMACION IMPORTANTE SOBRE LA COCINA A PRESION

Capacidad cubeta

- Ponga siempre las cantidades adecuadas de comida/liquidos en la cubeta.

- Nunca sobrepase los niveles méximos de capacidad de la cubeta.

- Para alimentos que se expanden (arroz, legumbres, cereales, etc.) no sobrepase la mitad
de su capacidad.

- Asegurese de rellenar la cubeta al menos al minimo de su capacidad para evitar dafios
térmicos.

No forzar la tapa al cerrar

1. Asegurese de que el anillo de silicona esta bien puesto en la contratapa.

2. Asegurese de que la contratapa estad correctamente instalada, para ello gire la rosca en
sentido horario.

Advertencia: Aseglrese de qué la valvula de seguridad lleva la goma de silicona.

3. (Gireelpomode latapa para abriry cerrar, no la fuerce. Debera cerrarsey encajar en su sitio
con el minimo esfuerzo.

4. Cuando limpie la goma de la valvula de seguridad y la contratapa, tenga especial cuidado
en volver a colocarla correctamente.
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No forzar la tapa al abrir

- Sino puede abrir la tapa de la olla, no la fuerce, esto indica que puede quedar algo de
presidén en el interior. Esto es debido al sistema de seguridad de la olla. Si esto ocurre
esperey en breve podrd abrir la tapa.

Revisar el anillo de sellado

Cuando la tapa de la olla a presidn esté cerrada, el anillo de sellado instalado en la parte

inferior de la tapa crea un sello hermético entre la tapay la base de la olla.

- Elanillodeselladoviene preinstalado en la contratapa de la olla, pero debe de comprobarse
que esté bien instalado antes de cada vez que se cocine.

- Debe limpiar el anillo de sellado después de cada uso.

- Los anillos de sellado se estiran con el tiempo con el uso normal. Para mantener su
producto seguro, reemplace el anillo de sellado cada 12 a 18 meses. Sustitlyalo antes si
observa que se ha estirado, deformado o dafiado.

Revisar la tapa de liberacién de vapor

Elvapor sale por la parte superior de la tapa de liberacién de vapor. La tapa de salida de vapor
forma parte integral del producto y son necesarias para la evacuacién del vapor. Dicha tapa
debe instalarse antes del uso y limpiarse regularmente.

Colector de condensacién

Elcolector de condensacién se encuentra en la parte posterior de la ollay acumula elagua que
se genere de la humedad. Debe instalarse antes de cocinar, y vaciarse y enjuagarse después
de cada uso.

5. FUNCIONAMIENTO

Estado encendido

Cuando se conecte a la luz, el display y todas los iconos se encenderén durante 1 segundo y
luego se apagaran. EL zumbador emitira un pitido durante 1 segundo, luego entrara en estado
de espera.

Estado de espera:
En el estado de espera, la pantalla digital mostrard “----".

Estado de seleccion de funcién:

Este estado permite hacer la seleccidén de la funcién deseada:

- Funciones ajustables de temperatura (comida de bebé, saltear, hornear, sous vide,
podridge), cuando se selecciona cualquiera de estas funciones, el icono de la funcién
seleccionada parpadea, y el resto de las 12 funciones se mantienen encendidas. Elicono de
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ajuste de tiempo se enciende y el display muestra el tiempo predeterminado.

- Funciones ajustables de presién (arroz, guisar, sopa, recalentar, vapor), cuando se
selecciona la funcién, el icono de la funcién seleccionada parpadea, y el resto de las
12 funciones se mantienen encendidas. El icono de ajuste de tiempo, el indicador de
presidon activa y la barra de estado de presién se enciende, el display muestra el tiempo
predeterminado.

- Funcién de calentamiento rapido: cuando se selecciona la funcién, el indicador de la
funcién seleccionil |ay el resto de las 12 funciones se mantienen encendidas, el
display muestra « “» en movimiento.

Nota: En el estado de seleccién de funcidn, si no se realiza ninguna operacién en 1 minuto,
volvera automaticamente al estado de espera. Si se pulsa el selector antes de 1 minuto se
iniciard la funcién.

Nota: Para seleccionar la funcién utiliza el selector.

1. Funcién del ajuste de temperatura:

Pulse el icono tactil de temperatura/presién una vez para entrar en el estado de ajuste de
temperatura. En este momento, el icono de la funcién seleccionada se mantiene encendido,
y los iconos de las 12 funciones restantes se apagan. El display muestra el valor de ajuste
de temperatura predeterminado. Utilice el selector para ajustar el valor de temperatura. Si
la funcién actual permite mantener caliente y si la temperatura previamente ajustada es de
80° C o superior, la funcién de mantener caliente funcionard y la luz indicadora se encendera.
Por el contrario, si la temperatura previamente ajustada es de 80° C o inferior, la funcién de
mantener caliente no funcionara se pondra en marcha.

- Cuando el selector se gire en el sentido de las agujas del reloj, el valor de la temperatura
aumentara (con un incremento de 5°C para las funciones de comida para bebé, saltear,
horneary podridge y de 1°C para sous vide)

- Cuando el selector se gire en el sentido contrario de las agujas del reloj, el valor de la
temperatura disminuird (con un incremento de 5°C para las funciones de comida para
bebé, saltear, horneary podridge y de 1°C para sous vide)

Si el valor de temperatura no se ajusta en 5 segundos, el valor de temperatura dejara de

parpadear y entrard en estado de pendiente de confirmacién. Si no se realizan mas acciones

en 1 minuto, volverd al estado de espera.

Sielvalordetemperatura es ajustado dentro de 5 segundos, se grabara elvalor de temperatura

configurado y parpadeara durante 5 segundos. Presione el selector para iniciar la funcién.

2. Funcién del ajuste de presién:

Pulse el icono téactil de temperatura/presién una vez para entrar en el estado de ajuste de
presién. En este momento, el display muestra el valor de tiempo predeterminado y permanece
encendido. El icono tactil de temperatura/presién, el icono de la funcién seleccionada y el
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indicador de estado de presion se mantienen encendidos, (la luz de la izquierda de la barra

indica 20KPa, con cada luz adicional encendida, la presién aumenta en 10KPa. Cuando las

6 luces de la barra estdn encendidas indica 70KP). Los 12 iconos de funciones restantes se

apagan, y el indicador de presién parpadea. En este momento, la presidon es ajustable, gire el

selector para ajustar el valor de la presién.

- Algirar el selector en el sentido de las agujas del reloj, se irdn encendiendo intervalos de
luces de la barra de estado de presién de izquierda a derecha (es decir, el valor de presion
aumentara en 10KPa). Cuando las seis luces estén encendidas, al girar el mando en el
sentido de las agujas del reloj se encendera solamente el primer intervalo de luces de la
barra de estado de presiény se apagaran las demas.

- Al girar el selector en el sentido contrario de las agujas del reloj, se irdn apagando
intervalos de luces de la barra de estado de presién de derecha a izquierda (es decir, el
valor de presién disminuird en 10KPa). Cuando el valor de la presién disminuya hasta la
Gltima luz indicadora, al girar de nuevo el mando en sentido antihorario se encenderén las
seis luces indicadoras.

Si el valor de presién no se ajusta en 5 segundos, el valor de presién dejaré de parpadear y

entrara en estado de pendiente de confirmacién. Si no se realizan mas acciones en 1 minuto,

volvera al estado de espera.

Si el valor de presién es ajustado dentro de 5 segundos, se grabara el valor de presién

configurado y parpadeara durante 5 segundos. Presione el selector para iniciar la funcién.

3. Funcidn de ajuste de tiempo
Pulse elicono tactil de ajuste de tiempo para entrar en el estado de ajuste de tiempo, el display
muestra el tiempo por defecto de la funcién. Las dos cifras de la hora parpadean y las dos
cifras de los minutos se mantienen encendidas. Utilice el selector para ajustar el tiempo.
Nota: Para la funcién saltear, primero parpadeard las dos cifras de los minutos y las dos cifras
de la hora se mantienen encendidas.
- Cuando gire el selector en el sentido de las agujas del reloj, el valor del tiempo
aumentara.
- Algirar el selector en el sentido contrario a las agujas del reloj, el valor del tiempo de
intervalo disminuira.
Pulse elicono tactil de ajuste de tiempo para cambiar del ajuste de horas al ajuste de minutos.
Si el valor del tiempo no se ajusta en 5 segundos, el valor del tiempo dejarad de parpadear y
entrara en estado de pendiente de confirmacién. Si no se realizan mas acciones en 1 minuto,
volverd al estado de espera.
Si el valor de tiempo se ajusta en 5 segundos, se registrard el valor actual del tiempo y el
indicador de ajuste de tiempo parpadeara durante otros 5 segundos. Pulse el selector para
iniciar la funcién.

4. Funcién de ajuste del inicio diferido
Nota: La funcién calentamiento rapido y saltear no disponen de inicio diferido.
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Habiendo seleccionado la funcién, y habiendo ajustado la presién o el tiempo y la temperatura,
pulse elicono tactil de inicio diferido para entrar en el estado de ajuste del inicio diferido.
Eldisplay comienza en 00:00 y el rango de ajuste de tiempo es 00:01-24:00.

- Gire elselector en el sentido de las agujas del reloj para aumentar el tiempo.

- Gire elselector en el sentido contrario de las agujas del reloj para disminuir el tiempo.
Pulse elicono tactil de inicio diferido para cambiar del ajuste de horas al ajuste de minutos.
Si el valor de inicio diferido no se ajusta en 5 segundos, el valor de inicio diferido dejara de
parpadear y entrard en estado de pendiente de confirmacién. Si no se realizan més acciones
en 1 minuto, volverd al estado de espera.
Si el valor de inicio diferido se ajusta en 5 segundos, se registrara el valor y el indicador de
inicio diferido parpadeara durante otros 5 segundos. Pulse el selector para empezar la cuenta
atras.
Nota: Cuando acabe el tiempo, la funcién comenzara.

Estado de funcionamiento:

1. Estado de precalentamiento

La funcién de precalentamiento es una etapa de presurizacion (excepto para la funcién de

frefr) previo al estado de coccidn.

2. Estado de coccidn

Durante el proceso de calentamiento, para las funciones con ajuste de presién, antes de

alcanzar el valor de presién correspondiente, el display sélo permanece encendido, pero

no ejecuta la cuenta atras. El indicador de presién esta encendido, y la barra de estado (de

acuerdo con el valor de presién ajustado) aumenta gradualmente de izquierda a derechay se

ejecuta de forma dindmica y repetida. Cuando el valor de presién alcanza el valor ajustado,

el zumbador sonard una vez, y la barra de estado permanecerd encendida de acuerdo con el

valor de presién ajustado. En este momento el display mostrard la cuenta empezando a correr.

- Ejemplo 1: Si el valor de presién ajustado es 20KPa, la luz izquierda de la barra de
estado parpadea antes de alcanzar el valor de presidon ajustado. Cuando el valor de
presién alcance el valor ajustado, la luz izquierda permanecera encendida.
- Ejemplo 2: Si el valor de presién ajustado es 70KPa. Antes de alcanzar el valor de

presidn ajustado, la barra de estado aumenta gradualmente y se ilumina de izquierda
a derecha de forma dinédmica y repetida. Cuando el valor de presién alcanza el valor
establecido, la barra de estado estara iluminada completamente.

Durante el proceso de calentamiento, para las funciones con ajuste de temperatura (excepto la

funcién de calentamiento répido), antes de alcanzar el valor de temperatura correspondiente,

el display sélo permanece encendido, pero no ejecuta la cuenta atras. El indicador de presién

no esta encendido, y la barra de estado aumenta gradualmente de izquierda a derecha y se

ejecuta de forma dindmica y repetida. Cuando la temperatura alcanza el valor establecido, el

zumbador emite dos pitidos, la barra de estado se ilumina completamente. En este momento

el display mostrard la cuenta empezando a correr.
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3. Estado de despresurizacién
Cuando se ha seleccionado una funcién con ajuste de presién, cuando acabe la cuenta atrés, la
olla tardard unos minutos en despresurizar por completo la olla.

Advertencia: Si no puede abrir la tapa de la olla, no la fuerce, esto indica que puede quedar algo
de presién en elinterior. Esto es debido al sistema de seguridad de la olla. Si esto ocurre espere

y en breve podra abrir la tapa.

Funcionamiento de cada icono:

ESPANOL

Tipo de Simbolo Nombre Funcionamiento

icono

Icono Temperatura/ Funcién de despresurizacién manual:
tactil | I | | @ presion En estado de espera:

Pulse el icono tactil de temperatura/
presién durante 3 segundos para
abrir la valvula solenoide de escape
de presién. Elindicador de presidn se
encendera al mismo tiempo.

Pulse de nuevo elicono tactil de
temperatura/presién para cerrar la
vélvula solenoide y detener el escape
de presién. Elindicador de presién se
apagard al mismo tiempo.

Funcién de ajuste de temperaturay
presion:

En estado de seleccién de funcién:
Pulse elicono tactil de temperatura/
presién una vez para entrar en el
ajuste de temperatura en el estado de
seleccién de funcion.

Pulse el icono tactil de temperatura/
presién una vez para entrar en el ajuste
de presién en el estado de seleccién de
funcién.

Para la funcién de calentamiento
répido, el icono tactil de temperatura/
presién serd ineficaz.

Icono
tactil

1

Cancelar/
mantener
caliente

Funcién de mantener caliente:

En estado de espera:

Mantenga pulsado el icono tactil de
cancelar/mantener caliente durante 3
segundos, se encenderd el indicador de
mantenimiento de calory en el display
se activard un temporizador.

Pulse de nuevo elicono tactil de
cancelar/mantener caliente, la luz
indicadora de mantenimiento de

calor se apagaray la funcién de
mantenimiento de calor dejara de
funcionar.

Funcién de cancelar:

En estado de seleccién de funcién:
Pulse elicono tactil de cancelar/
mantener caliente una vez para salir
directamente del estado de seleccién
de funciény entrar en el estado de
espera.

Después de ajustar presién, tiempo o
temperatura, pulse elicono tactil de
cancelar/mantener caliente una vez,
y el valor ajustado volverd al valor
anterior. Si no se han hecho ajustes

y se presiona este botdn, no habrd
respuesta.

En estado de funcionamiento:

Pulse elicono tactil de cancelar/
mantener una vez para detener la
funcién actualy entrar en el estado de
espera.
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Icono
tactil

Ajuste de tiempo

Funcién de ajuste de tiempo:

En estado de seleccién de funcién:
Pulse elicono tactil de ajuste de tiempo
para ajustar el tiempo de la funcion.
Consulte la funcidén de ajuste de tiempo
para obtener mas detalles.
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Icono
tactil

Ajuste de inicio
diferido

Funcién mute:

En estado de esperay en estado de
funcionamiento:

Mantenga pulsado el icono tactil de
ajuste deinicio diferido durante 3
segundos para activar la funcion de
mute (el zumbador no suena en ninguna
operacion).

Vuelva a mantener pulsado elicono
tactil de ajuste de inicio diferido durante
3 segundos para desactivar la funcién
de mute y restablecer el sonido del
zumbador.

Funcién inicio de ajuste diferido:

En estado seleccién de funcién:

Pulse elicono tactil de ajuste de inicio
diferido una vez para ejecutar la légica
de ajuste de inicio diferido. Consulte la
funcién de ajuste de inicio diferido para
obtener mas detalles.

78

GM POT CHEF 5000

Selector

Giro del selector

Funcién de seleccién de funcién:

En el estado de seleccién de funcién:
Gire el selector en el sentido de las
agujas del reloj o en sentido contrario
para seleccionar la funcién deseada.

Funcién de ajuste de temperatura:

En el estado de seleccién de funcién:
Gire el selector en el sentido de las
agujas del reloj o en sentido contrario
para aumentar o disminuir el valor de
la temperatura. Consulte la funcién de
ajuste de temperatura para obtener
mas detalles.

Funcién de ajuste de presién:

En el estado de seleccién de funcién:
Gire el selector en el sentido de las
agujas del reloj o en sentido contrario
para aumentar o disminuir el valor de
presién en 10KPa, y encender o apagar
una luz indicadora de la barra de
estado de presién. Consulte la funcidon
de ajuste de presion para obtener mas
detalles.

Funcién de ajuste de tiempo e inicio
diferido:

En el estado de seleccién de funcién:
Gire el selector en el sentido de las
agujas del reloj o en sentido contrario
para aumentar el tiempo de coccién
y/0 tiempo de inicio diferido. Consulte
la funcién de ajuste de tiempo para
obtener mas detalles.
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Selector OLLAS

Presién del
selector

Funcion OK:

En estado de espera:

Pulse el selector para entrar en el
estado de seleccién de funcién. Por
defecto, cada vez que se entra en el
estado de seleccion de funcién, se inicia
desde la primera funcién, comida para
bebé.

En el estado de seleccidén de funcién:
Pulse el selector una vez para entrar
activar la funcién.

Funcién mantener caliente:

En el estado de funcionamiento:

Si la funcién seleccionada dispone

de la funcién de mantener caliente
(temperatura ajustada a mayor o
igual a 80 K), pulse el selector una vez
para activar o desactivar la funcion
de mantener caliente. El indicador de
mantener caliente se encenderd o
apagara.

Icono

Arroz

Cuando la funcién de arroz esté en
marcha, el indicador de la funcién
de arroz, ajuste de tiempo, y

mantenimiento de calor esté encendido.

Elindicador de presién esté encendido,
y la barra de estado de presion

se enciende de forma dindmica,

lo que significa que el proceso de
precalentamiento estd en marcha.
Cuando se alcanza el valor de presion
establecido, la barra de estado

de presién se mantiene estaticay
encendida, y empieza a funcionar la
cuenta atrds del display de acuerdo con
el tiempo establecido.

Icono

Comida para
bebé

Cuando la funcién de comida para

bebé estd en marcha, el indicador de
comida para bebé, ajuste de tiempo, y
mantenimiento de calor estd encendido.
En el display se muestra la cuenta atras
de acuerdo con el tiempo establecido.
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Icono

Salterar

Cuando la funcién de saltear esta en
marcha, el indicador de la funcion
de saltear, ajuste de tiempo, y

mantenimiento de calor esté encendido.

Elindicador de presién esté encendido,
y la barra de estado de presion

se enciende de forma dindmica,

lo que significa que el proceso de
precalentamiento estd en marcha.
Cuando se alcanza el valor de presidon
establecido, la barra de estado

de presién se mantiene estaticay
encendida, y empieza a funcionar la
cuenta atras del display de acuerdo con
el tiempo establecido.
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Icono

>

Calentamiento
réapido

Cuando la funcién de calentamiento
répido estd en marcha, el indicador

de la funcién de calentamiento rapido
estd encendido. La barra de estado de
presién se enciende de forma dinamica.
Cuando se alcanza la temperatura
preestablecida (113°C - 115°C), o
funciona durante 1 hora como méaximo,
deja de funcionary realiza la funcién de
escape de presién automaticamente.

A continuacion, vuelve al estado de
espera.

Icono

o~~~

SousVide

Cuando la funcién de SousVide esté en
marcha, el indicador de SousVide, y el
de ajuste de tiempo estd encendido. En
el display se muestra la cuenta atras de
acuerdo con el tiempo establecido.

Icono

Porridge

Cuando la funcién de porridge esta

en marcha, el indicador de porridge,
ajuste de tiempo, y mantenimiento de
calor estd encendido. En el display se
muestra la cuenta atras de acuerdo con
el tiempo establecido.

Icono

Guisar

Cuando la funcién de guisar esté en
marcha, el indicador de la funcién
de guisar, ajuste de tiempo, y

mantenimiento de calor esté encendido.

Elindicador de presién esta encendido,
y la barra de estado de presién

se enciende de forma dindmica,

lo que significa que el proceso de
precalentamiento esta en marcha.
Cuando se alcanza el valor de presidon
establecido, la barra de estado

de presién se mantiene estaticay
encendida, y empieza a funcionar la
cuenta atrds del display de acuerdo con
el tiempo establecido.

Icono

Sopa

Cuando la funcién de sopa esta

en marcha, el indicador de la

funcién de sopa, ajuste de tiempo, y
mantenimiento de calor estd encendido.
Elindicador de presién estd encendido,
y la barra de estado de presién

se enciende de forma dindmica,

lo que significa que el proceso de
precalentamiento estd en marcha.
Cuando se alcanza el valor de presién
establecido, la barra de estado

de presién se mantiene estaticay
encendida, y empieza a funcionar la
cuenta atras del display de acuerdo con
el tiempo establecido.

Icono

Hornear

Cuando la funcién de hornear esta

en marcha, el indicador de hornaer,
ajuste de tiempo, y mantenimiento de
calor esta encendido. En el display se
muestra la cuenta atrds de acuerdo con
el tiempo establecido.
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Icono

(o2

Recalentar

Cuando la funcién de recalentar esta
en marcha, el indicador de la funcién
de recalentar, ajuste de tiempo, y

mantenimiento de calor esté encendido.

Elindicador de presién esté encendido,
y la barra de estado de presion

se enciende de forma dindmica,

lo que significa que el proceso de
precalentamiento estd en marcha.
Cuando se alcanza el valor de presion
establecido, la barra de estado

de presién se mantiene estaticay
encendida, y empieza a funcionar la
cuenta atrds del display de acuerdo con
el tiempo establecido.

ESPANOL

Icono

Pan

Cuando la funcidén de pan esté en
marcha, el indicador de pan, ajuste de
tiempo, y mantenimiento de calor esta
encendido. En el display se muestra la
cuenta atrds de acuerdo con el tiempo
establecido.

Icono

Cocer al vapor

Cuando la funcién de cocer al vapor
estd en marcha, el indicador de la
funcién de cocer al vapor, ajuste de
tiempo, y mantenimiento de calor esta
encendido.

Elindicador de presion esta encendido,
y la barra de estado de presién

se enciende de forma dindmica,

lo que significa que el proceso de
precalentamiento esta en marcha.
Cuando se alcanza el valor de presion
establecido, la barra de estado

de presién se mantiene estaticay
encendida, y empieza a funcionar la
cuenta atrds del display de acuerdo con
el tiempo establecido.

Icono

Fermentar

Cuando la funcién de fermentar esta

en marcha, el indicador de fermentar,
ajuste de tiempo, y mantenimiento de
calor esta encendido. En el display se
muestra la cuenta atrds de acuerdo con
el tiempo establecido.

Indicador

Ajuste de tiempo

Cuando se activa la funcién de ajuste
de tiempo, elindicador de ajuste de
tiempo permanece encendido. Cuando
se desactiva la funcién de ajuste de
tiempo, el indicador se apaga.
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Indicador

Ajuste de inicio
diferido

Cuando se activa la funcién de ajuste
de inicio diferido, el indicador de ajuste
de inicio diferido permanece encendido.
Cuando se desactiva la funcién de
ajuste de inicio diferido, el indicador se
apaga.

Indicador

W

Mantenimiento
de calor

Cuando se activa la funcién de
mantenimiento de calor, el indicador
de mantenimiento de calor permanece
encendido. Cuando se desactiva la
funcién de mantenimiento de calor, el
indicador se apaga.
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Presién

Funcién de salida de presion manual:
En estado de espera:

Pulse el icono tactil de temperatura/
presién durante 3 segundos para
abrir la valvula solenoide de escape
de presién. Elindicador de presion se
encenderd al mismo tiempo.

Pulse de nuevo elicono tactil de
temperatura/presién para cerrar la
valvula solenoide y detener el escape
de presién. Elindicador de presion se
apagara al mismo tiempo.

Funcién de ajuste de presion:

En el estado de seleccién de funcién:
Al seleccionar una funcién de presién,
el indicador de presién se enciende, y al
ajustar el valor de presion, el indicador
de presién parpadea.

En estado de funcionamiento:

Cuando la funcién de presién esta
activada, si la valvula de flotador flota
hacia arriba, el indicador de presién se
enciende. Si la valvula de flotador baja
hacia abajo, el indicador de presion se
apaga.

Barra de estado
de presién

Funcién de ajuste de presién:

En el estado de seleccidén de funcién:
Cuando se ajusta el valor de presién, la
barra de estado se utiliza para mostrar
el valor de presién ajustado. Consulte
la funcién de ajuste de presién para
obtener mas detalles.

En estado de funcionamiento:

Durante el precalentamiento, la barra
de estado de presién se muestra en
movimiento. Cuando se alcanza el valor
de presién ajustado, la barra de estado
se mantiene encendida.

Indicador
Indicador | IO TR RRRE RRRRR
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Tiempos, temperaturas y presiones:

ESPANOL

n° | Nombre de la funcién | Pardmetros Tiempo Temperatura Presién (KPa) Modo Incluye Mantiene calor | Uso accesorio
(min) (°0) precalentamiento
1 Comida para bebé Valor por defecto efecto 10 98 N/A Temp. No Si,12 min No
Rango de ajuste 1-4h 60-115
Incremento 1 5
2 Arroz Valor por defecto efecto 15 N/A 70 Presion | Si Si,12 min No
Rango de ajuste 15-3h 20-70
Incremento 1 10
3 Salteado Valor por defecto efecto 15 200 N/A Temp. Si Si,12 min No
Rango de ajuste 15-3h 160-200
Incremento 1 5
4 Calentamiento répido | Valor por defecto efecto N/A 13-115 70 Temp. No No No
Rango de ajuste
Incremento
5 Guisar Valor por defecto efecto 15 N/A 70 Presién | Si Si, 12 min No
Rango de ajuste 15-3h 20-70
Incremento 1 10
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6 Hornear Valor por defecto efecto 50 120 N/A Temp. No Si,12 min No
Rango de ajuste 15-3h 60-180
Incremento 1 5
7 SousVide Valor por defecto efecto 15 80 N/A Temp. No No No
Rango de ajuste 15-3h 40-80
Incremento 1 1
8 Porridge Valor por defecto efecto 25 98 N/A Temp. No Si,12 min No
Rango de ajuste 1-4h 60-115
Incremento 1 5
9 Sopa Valor por defecto efecto 25 N/A 70 Presion | ST Si,12 min No
Rango de ajuste 1-4h 20-70
Incremento 1 10
10 | Recalentar Valor por defecto efecto 15 60 N/A Temp. St Si,12 min No
Rango de ajuste 15-3h N/A
Incremento 1
90 | GM POT CHEF 5000 GM POT CHEF 5000 | 91




ESPANOL ESPANOL
n | Pan Valor por defecto efecto 40 180 N/A Temp. No Si,12 min No
Rango de ajuste 40-3h N/A
Incremento 1
12 | Fermentar Valor por defecto efecto 15 35 N/A Temp. No No No
Rango de ajuste 15-3h N/A
Incremento 1
13 | Cocer con vapor Valor por defecto efecto 15 N/A 70 Presion | Si Si,12 min Si
Rango de ajuste 15-3h 20-70
Incremento 1 10

6. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO
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Todas las partes y los componentes del producto que entren en contacto con alimentos
deben lavarse después de cada uso.

Retire la contratapa desenroscando la rosca en sentido contrario a las agujas del reloj.
Limpie la contratapa, la tapa y la goma de la vélvula de seguridad después de cada uso.
Nota: Cuando limpie la goma de la valvula de seguridad y la contratapa, tenga especial
cuidado en volver a colocarla correctamente.

Utilice un pafio humedo, agua y jabdn para limpiar el interior de la cubeta, enjudguelo y
séquelo a fondo con un pafio seco.

Limpie el anillo de sellado de silicona después de cada uso. Para ello, retirelo de la
contratapay lavelo por separado con aguay jabén. Luego, enjudguelo con agua y séquelo
con un trapo seco. Nota: Tenga especial cuidado en volver a colocarla correctamente.
Advertencia: Sustitlyalo antes si observa que se ha estirado, deformado o dafiado.
Limpie el colector de condensacién y vacielo después de cada uso.

Utilice un pafio suave y himedo o una esponja para limpiar la superficie exterior del
producto.

GM POT CHEF 5000

- Advertencia: No utilice esponjas, polvos o productos de limpieza abrasivos o quimicos
para limpiar el producto.

- No sumerja la carcasa exterior del producto ni su cable de alimentacién en agua ni en
ningln otro liquido.

- Limpie la base del producto con un pafio seco y suave.

Seguridad

La olla programable dispone de sistemas de seguridad entrelazados que actlan
simultdneamente. El sistema exclusivo de la valvula de seguridad impide la apertura de su
olla siempre y cuando haya presién en su interior, por lo tanto, para poder abrir o cerrar su
olla, es fundamental que eliminemos la presién que haya en su interior llevando a cabo la
despresurizacién manual.

GM POT CHEF 5000 I 93




ESPANOL

7. RESOLUCION DE PROBLEMAS

ESPANOL

Anomalia

Solucién

La pantalla digital
muestra E4.

En la funcién de saltear, si la tapa estd cerrada. Abre la tapa.
Consulte al Servicio Técnico de Cecotec.

Dificultad al cerrar la tapa

Compruebe que la contratapay el anillo de silicona estan
correctamente colocados.

La vélvula de flotador esta atascada en la posicidon emergente.
Presione suavemente la vélvula de flotador hacia abajo con un
utensilio largo.

La pantalla digital
muestra E6.

Cortocircuito del sensor de temperatura superior.
Consulte al Servicio Técnico de Cecotec.

Dificultad al abrir la tapa

Presién dentro de la olla. Espere a que acabe la receta o libere la
presién de forma manual siguiendo las instrucciones.

La valvula de flotador esta atascada en la posicién emergente
debido a restos o residuos de comida. Abra la tapa con precaucién
y, a continuacién, limpie a fondo la valvula flotador, la zona
circundantey la tapa antes del siguiente uso. Presione suavemente
la valvula de flotador hacia abajo con un utensilio largo.

La pantalla digital
muestra F4.

Cuando comienza el precalentamiento, si el sensor de temperatura
inferior lee por encima de 110°C dentro de 2 minutos, se considera
como que “no hay olla" o "no hay agua en la olla” (excepto para las
funciones de arroz, freir, horneary pan), y saltara el error. Cologque
la cubeta interior dentro o afiada la cantidad adecuada de agua, y
reinicie la funcién una vez que la temperatura se haya bajado.
Consulte al Servicio Técnico de Cecotec.

Fugas de vapor por el
lateral de la tapa

Elanillo de silicona estd mal instalado o dafiado.
Restos de comida adheridos al anillo de silicona

La pantalla digital
muestra F6.

Para las funciones a presion (arroz, hervir agua, guisar, sopa, cocer
alvapor/hervir), no se llega al valor de presién en 50 minutos. Revisa
si hay alguna fuga en la olla, por un mal cierre de la tapa, o por un
anillo de silicona sucio o en mal estado.

Consulte al Servicio Técnico de Cecotec.

Pequeria fuga de vapor/
silbido de la salida de
vapor durante el ciclo de
coccién

La olla esta regulando el exceso de presién

La pantalla permanece
en negro después de
conectar el cable de
alimentacion

Mala conexién de alimentacidn o sin alimentacién. Inspeccione el
cable de alimentacién en busca de dafios.
Fusible averiado. Consulte al Servicio Técnico de Cecotec.

Ligeros crujidos

El sonido provocado por la dilatacién de los componentes. Es
normal.
Elfondo de la olla estd humedo.

La pantalla digital
muestra E1.

Circuito abierto del sensor de temperatura inferior. Consulte al
Servicio Técnico de Cecotec.

La pantalla digital
muestra E2.

Circuito abierto del sensor de temperatura inferior. Consulte al
Servicio Técnico de Cecotec.

La pantalla digital
muestra E3.

Tapa cerrada no adecuadamente.
Circuito abierto del sensor de temperatura inferior. Consulte al
Servicio Técnico de Cecotec.
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8. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

y/0 la bateria deberédn desecharse de manera independiente de los residuos
domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Util, deberas

E Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto
I

extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida

designado por las autoridades locales.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada
de desechar sus aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterfas, el
consumidor debera contactar con las autoridades locales.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

9. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos, disefios, fotografias e ilustraciones
de este manual pertenecen a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los
derechos. El contenido de esta publicacién no podra, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse,
almacenarse en un sistema de recuperacién, transmitirse o distribuirse por ningiin medio
(electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizaciéon de CECOTEC

INNOVACIONES, S.L.
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10. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los
c € requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables
en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el
cumplimiento de los estandares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de
la Declaracién de Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente direccién web:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARTS AND COMPONENTS
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Lid knob

Lid

Inner bowl handle

Pot body

Knob

Control panel

Bowl

Back lid locking thread
Back lid

. Silicone ring

. Condensation collector
. Steam release cap

. Floating valve

. Pressure valve

. Safety valve

. Power cord

. Spoon

. Steam rack

2. BEFORE USE

Follow the steps below to ensure proper operation and carry out the first cleaning:

1.

Remove all packaging materials present (both the stickers on the bowl and valve as well as
the heating element cover located between the bowl and the cooker).
Check the contents of the packaging and make sure nothing is missing.
Clean before use
1. Hand wash the inner bowl, back lid and sealing ring in warm water with dish soap.
Rinse and dry them with a soft cloth.
2. Wipe the heating element inside the cooking base with a soft cloth to ensure no
packing particles remain.
3. Place the condensation collector.

Add half a litre of water in the bowl and a few slices of lemon. Lemon helps to eliminate
odours.

Check that the back lid is correctly positioned, turn the thread completely.

Close the lid firmly and turn the lid knob clockwise (this is crucial, as in many cases the lid
may appear to be fully closed when it is not).

Plug the pressure cooker into the mains and use the knob to choose the rapid heating

GM POT CHEF 5000 97



ENGLISH

function; the process will begin immediately, including a preheating phase.

8. Do nottouch the lid during the entire process.

9. Once the process is complete, the pressure valve will open to depressurise the cooker.
Avoid direct skin contact with the steam. You cannot remove the lid until the cooker has
completely depressurised, so do not force the lid if it does not open. To open the lid, turn
the knob counterclockwise.

- This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Take the
appliance out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box
and other packaging materials in a safe place to prevent damage to the appliance if you
need to transport it in the future. If you wish to dispose of the original packaging, make
sure allitems are recycled properly.

- Check that all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact Cecotec's Official Technical Support Service
immediately.

Box content

- Programmable electric cooker
- Bowl

- Food steamer

- Spoon

- Instruction manual

- Recipe book

- Power cord

- Do not remove the product's serial number in order to keep proper traceability if technical
assistance is required.

3. CONTROL PANEL

Fig. 2

1. Temperature/pressure touch icon
2. (ancel/keep warm touch icon

3. Time setting touch icon

4. Delay Start touch icon

Fig. 3

1. Babyfood
2. Rice

3. Stirfry

4. Fast heating
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5. Stew

6. Bake

7. SousVide

8. Porridge

9. Soup

10. Reheat

11. Bread

12. Ferment

13. Steaming

14. Pressure indicator light

15. Pressure state indicator light

16. Time setting indicator light

17. Delay Start setting indicator light
18. Keep Warm indicator light

4. IMPORTANT INFORMATION ON PRESSURE COOKING

Bowl capacity

- Always put the right amount of food/liquids in the bowl.

- Never exceed the maximum capacity levels of the bowl.

- For foods that expand (rice, legumes, cereals, etc.), do not exceed half their capacity.
- Make sure to always fill up the bowl halfway to avoid thermal damage.

Do not force the lid when closing it

1. Ensure the silicone sealing ring is properly fitted in the back lid.

2. Ensurethe back lid is correctly installed by turning the thread clockwise.

Warning: Check that the safety valve has its silicone rubber seal fitted.

3. Turnthe lid knob to open and close, do not force it. It should close and lock into place with
minimal effort.

4. When cleaning the safety valve seal and back lid, take special care to refit them correctly.

Do not force the lid when opening it

- If you cannot open the lid of the cooker, do not force it open: this indicates that some
pressure may remain inside. This is due to the safety system of the cooker. If this happens,
wait and you will be able to open the lid shortly after.

Check sealing ring

When the pressure cooker lid is closed, the sealing ring installed on the underside of the lid
creates an airtight seal between the lid and the base of the cooker.

- The sealing ring is pre-installed on the cooker's back lid, but it should be checked for
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proper installation before each cooking session.

- Thesealing ring should be cleaned after each use.

- The sealing rings stretch over time with normal use. To keep your product safe, replace
the sealing ring every 12 to 18 months. Replace it sooner if you notice that it has been
stretched, deformed or damaged.

Check steam release cap

Steam escapes from the top of the steam release cap. The steam release cap is an integral part
of the product and is essential for steam evacuation. This cap must be installed before use and
cleaned regularly.

Condensation collector

The condensation collector is located at the rear of the pressure cooker and collects water
generated from moisture. It must be installed before cooking and emptied and rinsed after
each use.

5. OPERATION

Power-on state:
When connected to the mains, the display and all icons will illuminate for 1 second and then
turn off. The buzzer will sound for 1 second, then the appliance will enter standby mode.

Standby mode:
In the standby state, the digital display will show "----".

Function selection state:

This option allows you to select the desired function:

- Temperature-adjustable functions (baby food, stir fry, bake, sous vide, porridge): when any
of these functions is selected, the chosen function icon will flash while the remaining 12
function icons remain illuminated. The time setting icon lights up and the display shows
the preset time.

- Adjustable pressure functions (rice, stew, soup, reheat, steam), when the function is
selected, the icon of the selected function flashes, and the rest of the 12 functions remain
lit. The time setting icon, the active pressure indicator and the pressure status bar light up,
the display shows the preset time.

- Fast heating function: when the function is selected, the indicator of the selected function
flashes and the rest of the 12 functions stay on, the display shows “| |"in motion.

Note: In the function selection state, if no operation is performed within 1 minute, it will

automatically return to standby mode. Pressing the knob within 1 minute will start the function.
Note: Use the knob to select the function.
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1. Temperature setting function:

Press the temperature/pressure touch icon once to enter the temperature setting state. At this
time, the icon of the selected function remains lit, and the icons of the remaining 12 functions
are turned off. The display shows the default temperature setting value. Use the knob to set
the temperature value. If the current function allows keep warm and if the previously set
temperature is 80° C or higher, the keep warm function will operate and the indicator light will
come on. On the other hand, if the previously set temperature is 80° C or lower, the keep warm
function will not operate.

- When the knob is turned clockwise, the temperature value will increase (with an increase
of 5°C for baby food, stir fry, bake and porridge functions and 1°C for sous vide).

- When the knob is turned counterclockwise, the temperature value will decrease (with an
increase of 5°C for baby food, stir fry, bake and porridge functions and 1°C for sous vide).

If the temperature value is not set within 5 seconds, the temperature value will stop flashing

and enter the confirmation pending status. If no further actions are performed within 1 minute,

it will return to standby mode.

If the temperature value is set within 5 seconds, the set temperature value will be recorded

and flash for 5 seconds. Press the knob to start the function.

2. Pressure setting function:
Press the temperature/pressure touch icon once to enter the pressure setting state. At this
time, the display shows the default time value and remains on. The temperature/pressure
touch icon, the selected function icon and the pressure status indicator remain lit, (the light
on the left of the bar indicates 20KPa, with each additional light lit, the pressure increases by
10KPa. When all 6 lights on the bar are lit it indicates 70KPa). The remaining 12 function icons go
out, and the pressure indicator flashes. At this time, the pressure is adjustable, turn the knob
to adjust the pressure value.

- Turning the knob clockwise will turn on the pressure status bar light intervals from left to
right (i.e. the pressure value will increase by 10KPa). When all six lights are on, turning the
knob clockwise will turn on only the first range of lights on the pressure status bar and
turn off the others.

- Turning the knob counterclockwise will turn off intervals of the pressure status bar lights
from right to left (i.e. the pressure value will decrease by 10KPa). When the pressure value
decreases to the last indicator light, turning the knob counterclockwise again will turn on
all six indicator lights.

If the pressure value is not set within 5 seconds, the pressure value will stop flashing and will

enter confirmation pending status. If no further actions are performed within T minute, it will

return to standby mode.

If the pressure value is set within 5 seconds, the set pressure value is recorded and flashes for

5 seconds. Press the knob to start the function.
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3. Time setting function
Press the time setting touch icon to enter the time setting status, the display shows the default
time of the function. The two-hour digits flash and the two-minute digits remain lit. Use the
knob to set the time.
Note: For the skip function, the two minute digits flash first and the two-hour digits remain lit.
- When turning the knob clockwise, the time value will increase.
- By turning the knob counterclockwise, the interval time value will decrease.
Press the time setting touch icon to switch from the hours setting to the minutes setting.
If the time value is not set within 5 seconds, the time value will stop flashing and will enter
confirmation pending status. If no further actions are performed within 1 minute, it will return
to standby mode.
Ifthe time value is set to 5 seconds, the current time value will be recorded and the time setting
indicator will flash for another 5 seconds. Press the knob to start the function.

4. Delayed start adjustment function
Note: The fast heating and stir fry functions do not have delayed start.
Having selected the function, and having set the pressure or time and temperature, press the
delayed start touch icon to enter the delayed start setting state.
The display starts at 00:00 and the time setting range is 00:01-24:00.

- Turn the knob clockwise to increase the time.

- Turn the knob counterclockwise to decrease the time.
Press the delayed start touch icon to switch from the hours setting to the minutes setting.
If the delayed start value is not set within 5 seconds, the delayed start value will stop flashing
and go into confirmation pending status. If no further actions are performed within 1 minute, it
will return to standby mode.
If the delayed start value is set to 5 seconds, the value will be recorded, and the delayed start
indicator will flash for another 5 seconds. Press the knob to start the countdown.
Note: When the time is up, the function will start.

Power-on state:
1. Preheating state
The preheating function is a pressurization stage (except for the frying function) prior to the
cooking state.
2. Cooking state
During the heating process, for functions with pressure setting, before the corresponding
pressure value is reached, the display only remains on but does not count down. The pressure
indicator is on, and the status bar (according to the set pressure value) gradually increases
from left to right and runs dynamically and repeatedly. When the pressure value reaches the
set value, the buzzer will sound once, and the status bar will remain lit according to the set
pressure value. At this time the display will show the count starting to run.

- Example 1: If the set pressure value is 20KPa, the left light of the status bar flashes
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before the set pressure value is reached. When the pressure value reaches the set
value, the left light will remain on.

- Example 2: If the set pressure value is 70KPa. Before the set pressure value is reached,
the status bar gradually increases and lights up from left to right dynamically and
repeatedly. When the pressure value reaches the set value, the status bar will be fully
illuminated.

During the heating process, for the functions with temperature setting (except for the fast
heating function), before reaching the corresponding temperature value, the display only stays
on but does not count down. The pressure indicator is not lit, and the status bar gradually
increases from left to right and runs dynamically and repeatedly. When the temperature
reaches the set value, the buzzer beeps twice, the status bar is fully illuminated. At this time
the display will show the count starting to run.

3. Depressurization status

When a function with pressure setting has been selected, when the countdown is over, the
cooker will take a few minutes to fully depressurize the cooker.

Warning: If you cannot open the lid of the cooker, do not force it open: this indicates that some
pressure may remain inside. This is due to the safety system of the cooker. If this happens, wait
and you will be able to open the lid shortly after.
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Functioning of each icon:

ENGLISH

Icon type | Symbol Name

Operation

Touch Temperature/

icon | || | B Pressure

Manual depressurization function:

In standby mode:

Press the temperature/pressure touch icon for 3
seconds to open the pressure relief solenoid valve.
The pressure indicator will light up at the same
time.

Press the temperature/pressure touch icon again
to close the solenoid valve and stop the pressure
leak. The pressure indicator will turn off at the
same time.

Temperature and pressure adjustment function:

In function selection status:

Press the temperature/pressure touch icon once
to enter the temperature setting in the function
selection state.

Press the temperature/pressure touch icon once to
enter the pressure setting in the function selection
state.

For the fast heating function, the temperature/
pressure touch icon will be ineffective.

Touch
icon

1

Cancel/
Keep Warm

Keep Warm function:

In standby mode:

Press and hold the cancel/keep warm touch icon
for 3 seconds, the keep warm indicator will light up
and a timer will be activated on the display.

Press the cancel/keep warm touch icon again, the
keep warm indicator light will turn off and the keep
warm function will stop working.

Cancel function:

In function selection status:

Press the cancel/keep warm touch icon once to
directly exit the function selection state and enter
the standby state.

After adjusting pressure, time or temperature,
press the cancel/keep warm touch icon once, and
the set value will return to the previous value. If no
adjustments have been made and this button is
pressed, there will be no response.

In power-on state:

Press the cancel/hold touch icon once to stop the
current function and enter the standby state.
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Touch
icon

Time setting

Time setting function:

In function selection status:

Press the time setting touch icon to set the
function time. Refer to the time setting function for
details.
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Touch — Delay Start Mute function:

icon @ setting In standby mode and power-on state:
Press and hold the delayed start setting touch icon
for 3 seconds to activate the mute function (the
buzzer does not sound in any operation).
Press and hold the delayed start setting touch icon
again for 3 seconds to deactivate the mute function
and restore the buzzer sound.
Delayed setting start function:
In function selection status:
Press the delayed start setting touch icon once to
execute the delayed start setting logic. Refer to the
delayed start setting function for more details.

Knob OLLAS | Knob rotation Function selection function:

In the function selection state:
Turn the knob clockwise or counterclockwise to
select the desired function.

Temperature setting function:

In the function selection state:

Turn the knob clockwise or counterclockwise to
increase or decrease the temperature value. Refer
to the temperature adjustment function for more
details.

Pressure adjustment function:

In the function selection state:

Turn the knob clockwise or counterclockwise to
increase or decrease the pressure value by 10KPa
and turn on or off a pressure status bar indicator
light. Refer to the pressure adjustment function for
more details.

Time setting and Delay Start function:

In the function selection state:

Turn the knob clockwise or counterclockwise to
increase the cooking time and/or Delay Start time.
Refer to the time setting function for details.

Knob

Knob pressure

OK function:

In standby mode:

Press the knob to enter the function selection
state. By default, each time the function selection
state is entered, it starts from the first function,
baby food.

In the function selection state:

Press the knob once to enter to activate the
function.

Keep Warm function:

In power-on state:

If the selected function has the keep warm function
(temperature set to greater than or equal to 80 °C),
press the knob once to activate or deactivate the
keep warm function. The keep warm indicator will
turn on or off.

Symbol

Baby food

When the baby food function is running, the baby
food, time setting, and keep warm indicator is on.
The display shows the countdown according to the
set time.

Symbol

Rice

When the rice function is running, the rice function,
time setting, and keep warm indicator is on.

The pressure indicator is on, and the pressure
status bar lights up dynamically, which means that
the preheating process is in progress.

When the set pressure value is reached, the
pressure status bar remains static and lit, and the
display counts down according to the set time.
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Symbol

Stir fry

When the stir fry function is running, the indicator
for the stir fry, time setting, and keep warm
function is Lit.

The pressure indicator is on, and the pressure
status bar lights up dynamically, which means that
the preheating process is in progress.

When the set pressure value is reached, the
pressure status bar remains static and lit, and the
display counts down according to the set time.

ENGLISH

Symbol

Porridge

When the porridge function is running, the
porridge, time setting, and keep warm indicator is
on. The display shows the countdown according to
the set time.

Symbol

2

Fast heating

When the rapid heating function is running, the
rapid heating function indicator is lit. The pressure
status bar lights up dynamically.

When the preset temperature is reached (113°C
-115°C), or it runs for a maximum of 1 hour, it
stops working and performs the pressure release
function automatically. It then returns to standby
mode.

Symbol

@

Soup

When the soup function is running, the indicator for
the soup function, time setting, and keeping warm
is lit.

The pressure indicator is on, and the pressure
status bar lights up dynamically, which means that
the preheating process is in progress.

When the set pressure value is reached, the
pressure status bar remains static and lit, and the
display counts down according to the set time.

Symbol

Q

J

Stew

When the stew function is running, the indicator for
the stew function, time setting, and holding heat

is lit.

The pressure indicator is on, and the pressure
status bar lights up dynamically, which means that
the preheating process is in progress.

When the set pressure value is reached, the
pressure status bar remains static and lit, and the
display counts down according to the set time.

Symbol

0

Reheat

When the reheat function is running, the indicator
for the reheat, time setting, and keep warm
function is lit.

The pressure indicator is on, and the pressure
status bar lights up dynamically, which means that
the preheating process is in progress.

When the set pressure value is reached, the
pressure status bar remains static and lit, and the
display counts down according to the set time.

Symbol

T«

Bake

When the baking function is running, the bake, time
setting, and keep warm indicator is on. The display
shows the countdown according to the set time.

Symbol

Bread

When the bread function is running, the bread, time
setting, and keep warm indicator is on. The display
shows the countdown according to the set time.

Symbol

W\@M
I P e

SousVide

When the SousVide function is running, the
SousVide indicator and the time setting indicator
are on. The display shows the countdown
according to the set time.

Symbol

Uik

Ferment

When the fermenting function is running, the
indicator for fermenting, time setting, and holding
heat is on. The display shows the countdown
according to the set time.
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Symbol

Steam

When the steaming function is running, the
indicator for the steaming function, time setting,
and holding heat is on.

The pressure indicator is on, and the pressure
status bar lights up dynamically, which means that
the preheating process is in progress.

When the set pressure value is reached, the
pressure status bar remains static and lit, and the
display counts down according to the set time.

ENGLISH

Indicator
light

Time setting

When the time setting function is activated, the
time setting indicator remains lit. When the time
setting function is deactivated, the indicator goes
off.

Indicator
light

Delay Start
setting

When the delayed start setting function is
activated, the delayed start setting indicator
remains lit. When the delayed start setting
function is deactivated, the indicator goes out.

Indicator
light

Keep Warm

When the keep warm function is activated, the
keep warm indicator remains lit. When the keep
warm function is deactivated, the indicator turns
off.
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Indicator Pressure Manual pressure output function:

light In standby mode:
Press the temperature/pressure touch icon for 3
seconds to open the pressure relief solenoid valve.
The pressure indicator will light up at the same
time.
Press the temperature/pressure touch icon again
to close the solenoid valve and stop the pressure
leak. The pressure indicator will turn off at the
same time.
Pressure adjustment function:
In the function selection state:
When a pressure function is selected, the pressure
indicator lights up, and when the pressure value is
set, the pressure indicator flashes.
In power-on state:
When the pressure function is activated, if the float
valve floats up, the pressure indicator lights up.
If the float valve drops downward, the pressure
indicator turns off.

Indicator Iy Pressure status | Pressure adjustment function:

light bar In the function selection state:

When the pressure value is set, the status bar is
used to display the set pressure value. Refer to the
pressure adjustment function for more details.

In power-on state:

During preheating, the pressure status bar is
shown moving. When the set pressure value is
reached, the status bar remains lit.
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Times, temperatures and pressures:

ENGLISH

No. Function Parameters Time (min) Temperature (°C) Pressure (KPa) Mode Includes preheating Keeps warm Accessory required
1 Baby food Default value 10 98 N/A Temp. No Yes, 12 min No
Setting range 1-4h 60-115
Increase 1 5
2 Rice Default value 15 N/A 70 Pressure Yes Yes, 12 min No
Setting range 15-3 hrs 20-70
Increase 1 10
3 Stir-frying Default value 15 200 N/A Temp. Yes Yes, 12 min No
Setting range 15-3 hrs 160-200
Increase 1 5
4 Fast Default value N/A N3-15 70 Temp. No No No
heating
Setting range
Increase
5 Stew Default value 15 N/A 70 Pressure Yes Yes, 12 min No
Setting range 15-3 hrs 20-70
Increase 1 10
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6 Bake Default value 50 120 N/A Temp. No Yes, 12 min No
Setting range 15-3 hrs 60-180
Increase 1 5
7 SousVide Default value 15 80 N/A Temp. No No No
Setting range 15-3 hrs 40-80
Increase 1 1
8 Porridge Default value 25 98 N/A Temp. No Yes, 12 min No
Setting range 1-4 h 60-15
Increase 1 5
9 Soup Default value 25 N/A 70 Pressure Yes Yes, 12 min No
Setting range 1-4h 20-70
Increase 1 10
10 Reheat Default value 15 60 N/A Temp. Yes Yes, 12 min No
Setting range 15-3 hrs N/A
Increase 1
14 GM POT CHEF 5000 GM POT CHEF 5000 | 15
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n Bread Default value 40 180 N/A Temp. No Yes, 12 min No
Setting range 40-3 hrs N/A
Increase 1
12 Ferment Default value 15 35 N/A Temp. No No No
Setting range 15-3 hrs N/A
Increase 1
13 Steam Default value 15 N/A 70 Pressure Yes Yes, 12 min Yes
Setting range 15-3 hrs 20-70
Increase 1 10

6. CLEANING AND MAINTENANCE

116

All parts and components of the appliance that come into contact with food must be
washed after each use.

Remove the back lid by unscrewing the thread counterclockwise. Clean the back lid, lid and
safety valve rubber after each use.

Note: When cleaning the safety valve seal and back lid, take special care to refit them
correctly.

Use a damp cloth, soap and water to clean the inside of the bowl, rinse it and dry it
thoroughly with a dry cloth.

Clean the silicone sealing ring after each use. To do this, remove it from the back lid and
wash it separately with soap and water. Then rinse it with water and dry it with a dry cloth.
Note: Take special care to reposition it correctly. Warning: Replace it sooner if you notice
that it has been stretched, deformed or damaged.

Clean the condensation trap and empty it after each use.

Use a soft, damp cloth to clean the outside surface of the product.

Warning: Do not use abrasive cleaners or scouring pads to clean the appliance.

GM POT CHEF 5000

- Donotimmerse the exterior housing of the product or the power cord in water or any other
liquid.
- (lean the base of the product with a dry, soft cloth.

Safety

The programmable cooker features interlocking safety systems that operate simultaneously.
The exclusive safety valve system prevents the pressure cooker from being opened while
there is pressure inside. Therefore, to open or close it, it is essential to release any internal
pressure by performing a manual depressurisation.
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7. TROUBLESHOOTING

ENGLISH

Abnormal operation

Solution

The digital display shows E3. Lid not properly closed.
Lower temperature sensor open circuit. Contact
Cecotec's Official Technical Support Service.

Difficulty closing the lid.

Check that the back lid and silicone sealing ring
are correctly fitted.

The float valve is stuck in the pop-up position.
Gently press the float valve down with a long
utensil.

The digital display shows E4. In the stir fry function, if the lid is closed. Open
the lid.

Contact Cecotec's Official Technical Support
Service.

Difficulty opening the lid.

Pressure inside the pot. Wait until the recipe

is finished or release the pressure manually
following the instructions.

The float valve is stuck in the pop-up position due
to food debris or residue. Open the lid carefully
and then thoroughly clean the float valve, the
surrounding area and the lid before the next use.
Gently press the float valve down with a long
utensil.

The digital display shows EB. Upper temperature sensor short circuit.
Contact Cecotec's Official Technical Support
Service.

Steam leakage from the side of the lid.

The silicone ring is incorrectly installed or
damaged.
Remains of food adhering to the silicone ring

Small steam leakage/whistling from
steam outlet during cooking cycle.

Pot is regulating excess pressure

The display remains black after
connecting the power cable.

Bad power connection or no power supply. Check
the power cord for any damage.

Faulty fuse. Contact Cecotec's Official Technical
Support Service.

The digital display shows F4. During preheating, if the lower temperature
sensor reads above 110°C within 2 minutes, the
appliance will register a “no pot” or "empty pot”
error (except for rice, stir fry, bake and bread
functions). Place the inner bowl inside or add

the appropriate amount of water and restart the
function once the temperature has been lowered.
Contact Cecotec's Official Technical Support
Service.

The digital display shows F6. For pressure functions (rice, water boiling, stew,
soup, steam/boil), pressure value is not reached
within 50 minutes. Check if there are any leaks in
the pot, due to a bad lid seal, or a dirty or faulty
silicone ring.

Contact Cecotec's Official Technical Support

Slight crackling.

The sound caused by the expansion of the
components. This is normal.
The bottom of the pot is wet.

The digital display shows ET.

Lower temperature sensor open circuit. Contact
Cecotec's Official Technical Support Service.

The digital display shows E2.

Lower temperature sensor open circuit. Contact
Cecotec's Official Technical Support Service.

18 GM POT CHEF 5000

Service.

8. DISPOSAL OF OLD ELECTRICALAND ELECTRONIC APPLIANCES

and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When
this product reaches the end of its service life, you must remove the batteries/
accumulators and take it to a collection point designated by local authorities.
For detailed information on how to properly dispose of electrical and electronic
equipment and/or the corresponding batteries, consumers should contact
their local authorities.
Compliance with the above guidelines will help to protect the environment.

j , This symbolindicates that, according to the applicable regulations, the product
I
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9. COPYRIGHT

The intellectual property rights over the texts, designs, photographs, and illustrations in
this manual belong to CECOTEC INNOVACIONES, S.L. All rights reserved. The contents of
this publication may not, in whole or in part, be reproduced, stored in a retrieval system,
transmitted, or distributed by any means (electronic, mechanical, photocopying, recording or
similar) without the prior authorization of CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

essential requirements and other relevant provisions of the regulations applicable

in the European Union. This appliance has been designed, manufactured and tested
in compliance with required safety and quality standards. The full text of the EU Declaration
of Conformity can be found on the following website: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity

c € Cecotec Innovaciones hereby declares that this appliance complies with the
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1. PIECES ET COMPOSANTS

3
G

Bouton du couvercle
Couvercle
Poignée de la cuve intérieure
Corps
Sélecteur
Panneau de contréle
Cuve intérieure
Bague de verrouillage du contre-couvercle
Contre-couvercle

. Joint en silicone

. Collecteur de condensation

. Capuchon de la valve

. Valve flottante

. Valve de pression

. Valve de sécurité

. Cable

. Cuillere

. Grille pour la vapeur
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2. AVANT UTILISATION
Veuillez suivre les étapes suivantes pour vérifier le correct fonctionnement de l'appareil et
réaliser le premier nettoyage :
1. Enlevez tous les éléments de 'emballage (les autocollants de la cuve et de la soupape et
le protecteur de la résistance situé entre la cuve et l'autocuiseur).
2. Vérifiez le contenu de 'emballage et vérifiez qu'il ne manque rien.
3. Nettoyer avant utilisation
1. Lavez a la main la cuve intérieure, le contre-couvercle et le joint d'étanchéité a l'eau
tiede avec du produit vaisselle. Rincez-les et séchez-les avec un chiffon doux.
2. Essuyez l'élément chauffant a l'intérieur de la base de cuisson avec un chiffon doux
pour vous assurer qu'il ne reste aucune particule d'emballage.
3. Installez le collecteur de condensation.

4. Introduisez un demi-litre d'eau dans la cuve et quelques tranches de citron. Le citron aide
a éliminer les odeurs.

5. Vérifiez que le contre-couvercle est bien en place, tournez la bague jusqu'au bout.

6. Fermez bien le couvercle et tournez le bouton du couvercle dans le sens des aiguilles
d'une montre (ceci est trés important, car dans de nombreux cas, le couvercle semble étre
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complétement fermé, mais ce n'est pas le cas).

Branchez l'autocuiseur a l'alimentation électrique et sélectionnez la fonction de chauffage
rapide a l'aide du sélecteur ; le processus, qui comprend un préchauffage, démarrera
immédiatement apres.

Ne touchez pas le couvercle pendant le processus.

Une fois le processus terminé, la valve s'ouvrira pour dépressuriser lautocuiseur. Evitez le
contact direct de la peau avec la vapeur. Vous ne pourrez pas retirer le couvercle tant que
l'autocuiseur n'aura pas été entierement dépressurisée, ne forcez pas le couvercle s'il ne
s'ouvre pas. Pour ouvrir le couvercle, tourner le bouton dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre.

Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de 'emballage dans un endroit sGr pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.
Assurez-vous que toutes les piéces et les composants sont inclus et en bon état. Si l'un
d'entre eux manque ou n'est pas en bon état, veuillez contacter immédiatement le service
technique officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

Autocuiseur électrique programmable
Cuve

Cuit-vapeur

Cuillere

Manuel d'instructions

Recettes

Cable

Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

3. PANNEAU DE CONTROLE

Img. 2

1. Icéne tactile de la température/pression

2. Icbne tactile d'annulation/de maintien au chaud
3. Icbne tactile pour régler le temps

4. Icone tactile Démarrage différé
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Aliments pour bébés
Riz

Faire sauter
Chauffage rapide
Pour faire des ragolts
Cuire au four

Sous Vide

Porridge

Soupe

. Réchauffer

. Pain

. Fermenter

. Cuisson a la vapeur

. Indicateur de pression

. Indicateur d'état de la pression

. Indicateur de réglage du temps

. Indicateur de réglage du démarrage différé
. Indicateur de maintien de la chaleur

4. INFORMATIONS IMPORTANTES A PROPOS DE LA CUISSON SOUS PRESSION

Capacité de la cuve

- Placez toujours les quantités adéquates de nourriture/liquide dans la cuve.

Ne dépassez jamais les niveaux maximaux de capacité de la cuve.

Pour les aliments qui prennent du volume (riz, légumes, céréales...), ne dépassez pas la
moitié de la capacité.

Assurez-vous de remplir la cuve au moins jusqu'au minimum de sa capacité pour éviter
des dommages thermiques.

Ne forcez pas le couvercle lorsque vous le fermez

1.
2.

Assurez-vous que le joint en silicone soit bien installé sur le contre-couvercle.
Assurez-vous que le contre-couvercle est correctement installé en tournant la bague
dans le sens des aiguilles d'une montre.

Avertissement : Veillez a ce que la valve de sécurité soit munie d'un joint en silicone.

3.

Tournez le bouton du couvercle pour l'ouvrir et le fermer, ne forcez pas. Il doit se fermer et
s'emboiter a sa place avec un effort minime.

Lorsque vous nettoyez le joint de la valve de sécurité et le contre-couvercle, veillez
particulierement a les remettre correctement en place.
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Ne forcez pas le couvercle lorsque vous l'ouvrez

- Si vous ne pouvez pas ouvrir le couvercle de l'autocuiseur, ne le forcez pas, car cela
indique que de la pression peut rester a lintérieur. Ceci est d0 au systeme de sécurité de
l'autocuiseur. Si cela se produit, attendez et vous pourrez ensuite ouvrir le couvercle.

Vérifier le joint d'étanchéité

Lorsque le couvercle de l'autocuiseur est fermé, le joint d'étanchéité installé sur la face

inférieure du couvercle crée un joint étanche entre le couvercle et le fond de l'autocuiseur.

- Lejoint d'étanchéité est préinstallé sur le contre-couvercle de 'appareil, mais vous devez
vérifier gu'il est bien en place avant chaque utilisation.

- Labague d'étanchéité doit étre nettoyée apres chaque utilisation.

- Les bagues d'étanchéité s'étirent avec le temps dans le cadre d'une utilisation normale.
Pour préserver la sécurité de votre produit, remplacez la bague d'étanchéité tous les 12 a
18 mois. Remplacez-le si vous constatez qu'il est étiré, déformé ou endommagé.

Vérifier le couvercle de libération de vapeur

Lavapeur s'échappe par le haut de la trappe d'évacuation de la vapeur. Les couvercles de sortie
de vapeur font partie intégrante du produit et sont nécessaires a l'évacuation de la vapeur. Le
couvercle doit étre installé avant l'utilisation et nettoyé régulierement.

Collecteur de condensation
Le collecteur de condensation est situé a l'arriere de l'autocuiseur et recueille l'eau générée
par 'humidité. Il doit étre installé avant la cuisson, puis vidé et rincé apres chaque utilisation.

5. FONCTIONNEMENT

Etat allumé
Lorsqu'ilest connecté a la lampe, l'écran et toutes les icdnes s'allument pendant une seconde,
puis s'éteignent. Lavertisseur sonore émet un bip pendant 1 seconde, puis se met en veille.

Etat de veille
En mode veille, l'écran numérique affiche « ---- ».

Etat de sélection de la fonction :

Ce statut permet de sélectionner la fonction souhaitée :

- Fonctions de température réglable (baby food, sauté, cuisson, sous vide, podridge),
lorsque l'une de ces fonctions est sélectionnée, l'icone de la fonction sélectionnée clignote,
tandis que les 12 autres fonctions restent allumées. L'icone de réglage de l'heure s'allume
et l'écran affiche l'heure préréglée.

- Fonctions de pression réglables (riz, ragoQt, soupe, réchauffer, vapeur), lorsque la fonction
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est sélectionnée, licéne de la fonction sélectionnée clignote et les 12 autres fonctions
restent allumées. Licdne de réglage de 'heure, l'indicateur de pression active et la barre
d'état de la pression s'allument, 'écran affiche l'heure préréglée.
- Fonction de préchauffage rapide : lorsque la fonction est sélectionnée, l'indicateur de la
fonction sélectionnée clignote et les autres 12 fonctions restent allumées, l'écran affiche «
|» en mouvement.

Note : En mode de sélection des fonctions, si aucune opération n'est effectuée dans un délai
d'une minute, l'appareil revient automatiquement en mode d'attente. Une pression sur le
sélecteur dans la minute qui suit démarre la fonction.

Note : Pour sélectionner la fonction, utilisez le sélecteur.

1. Fonction de réglage de la température :

Appuyez une fois sur licdne tactile de température/pression pour entrer dans l'état de
réglage de la température. A ce moment-13, licdne de la fonction sélectionnée reste allumée
et les icdnes des 12 autres fonctions sont éteintes. Lécran affiche la valeur de réglage de la
température par défaut. Utilisez le sélecteur pour régler la température. Si la fonction actuelle
permet le maintien au chaud et sila température précédemment réglée est égale ou supérieure
a 80°C, la fonction de maintien au chaud fonctionnera et le témoin lumineux s'allumera. En
revanche, sila température préréglée est inférieure ou égale a 80°C, la fonction de maintien au
chaud ne fonctionne pas.

- Lorsque le sélecteur est tourné dans le sens des aiguilles d'une montre, la valeur de la
température augmente (par incréments de 5 °C pour les fonctions aliments pour bébés,
faire sauter, cuire au four et podridge, et de 1°C pour la cuisson sous vide).

- Lorsque le sélecteur est tourné dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, la valeur
de la température diminue (par incréments de 5 °C pour les fonctions aliments pour bébés,
faire sauter, cuire au four et podridge, et de 1°C pour la cuisson sous vide).

Sila valeur de la température n'est pas réglée dans les 5 secondes, la valeur de la température

cesse de clignoter et passe a l'état d'attente de confirmation. Si aucune autre action n'est

entreprise dans un délai d'une minute, l'appareil revient a 'état d'attente.

Si la valeur de la température est réglée dans les 5 secondes, la valeur de la température

réglée est enregistrée et clignote pendant 5 secondes. Appuyez sur le sélecteur pour lancer

la fonction.

2. Fonction du réglage de la pression :

Appuyez une fois sur l'icone tactile température/pression pour entrer dans l'état de réglage
de la pression. A ce moment, l'écran affiche la valeur du temps par défaut et reste allumé.
Licone tactile température/pression, l'icéne de la fonction sélectionnée et l'indicateur d'état
de la pression restent allumés (le voyant a gauche de la barre indique 20KPa, chaque voyant
supplémentaire allumé augmente la pression de 10KPa). Lorsque les 6 voyants de la barre sont
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allumés, la pression est de 70KPa). Les 12 autres icdnes de fonction s'éteignent et l'indicateur

de pression clignote. A ce stade, la pression est réglable, tourner le bouton pour régler la valeur

de la pression.

- En tournant le bouton dans le sens des aiguilles d'une montre, les voyants de la barre
d'état de la pression s'allument a intervalles de gauche & droite (c'est-a-dire que la valeur
de la pression augmente de 10KPa). Lorsque les six voyants sont allumés, tourner le
bouton dans le sens des aiguilles d'une montre permet d'allumer uniqguement la premiere
série de voyants sur la barre d'état de la pression et d'éteindre les autres.

- Entournant le sélecteur dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, les intervalles
des voyants de la barre d'état de la pression s'éteignent de droite a gauche (c'est-a-dire
que la valeur de la pression diminue de 10KPa). Lorsque la valeur de la pression diminue
jusgu'au dernier voyant, le fait de tourner a nouveau le bouton dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre permet d'allumer les six voyants.

Sila valeur de la pression n'est pas réglée dans les 5 secondes, la valeur de la pression cessera

de clignoter et entrera dans l'état d'attente de confirmation. Si aucune autre action n'est

entreprise dans un délai d'une minute, l'appareil revient a l'état d'attente.

Si la valeur de la pression est réglée dans les 5 secondes, la valeur de la pression réglée est

enregistrée et clignote pendant 5 secondes. Appuyez sur le sélecteur pour lancer la fonction.

3. Fonction de réglage du temps
Appuyez sur licone tactile de réglage de 'heure pour accéder a l'état de réglage de l'heure,
'écran affiche U'heure par défaut de la fonction. Les deux chiffres des heures clignotent et les
deux chiffres des minutes restent allumés. Utilisez le sélecteur pour régler U'heure.
Note : Pour la fonction de saut, les deux chiffres des minutes clignotent en premier et les deux
chiffres des heures restent allumés.
- Lorsque vous tournez le sélecteur dans le sens des aiguilles d'une montre, le temps
augmente.
- Entournant le sélecteur dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, la valeur du
temps d'intervalle diminue.
Appuyez sur l'icone tactile du réglage de 'heure pour passer du réglage des heures a celui des
minutes.
Si la valeur de l'heure n'est pas réglée dans les 5 secondes, la valeur de l'heure cesse de
clignoter et passe a l'état d'attente de confirmation. Si aucune autre action n'est entreprise
dans un délai d'une minute, l'appareil revient a l'état d'attente.
Sila valeur de U'heure est réglée sur 5 secondes, la valeur de l'heure actuelle est enregistrée et
l'indicateur de réglage de 'heure clignote pendant 5 secondes supplémentaires. Appuyez sur
le sélecteur pour lancer la fonction.

4. Fonction de réglage du démarrage différé

Note : La fonction de chauffage rapide et de saut n'a pas de départ différé.
Aprés avoir sélectionné la fonction et réglé la pression ou le temps et la température, appuyez
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sur l'icone tactile de démarrage différé pour entrer dans l'état de réglage du démarrage différé.
L'affichage commence a 00:00 et la plage de réglage de l'heure est de 00:01-24:00.
- Tournez le sélecteur dans le sens des aiguilles d'une montre pour augmenter le temps.
- Tournez le sélecteur dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour diminuer le
temps.
Appuyez sur licdne tactile de démarrage différé pour passer du réglage des heures au réglage
des minutes.
Si la valeur de démarrage différé n'est pas réglée dans les 5 secondes, la valeur de démarrage
différé cesse de clignoter et passe a l'état d'attente de confirmation. Si aucune autre action
n'est entreprise dans un délai d'une minute, l'appareil revient a l'état d'attente.
Si la valeur du démarrage différé est réglée sur 5 secondes, la valeur est enregistrée et
lindicateur de démarrage différé clignote pendant 5 secondes supplémentaires. Appuyez sur
le sélecteur pour lancer le compte a rebours.
Note : Lorsque le temps est écoulé, la fonction démarre.

Etat de fonctionnement :

1. Etat de préchauffage

La fonction de préchauffage est une étape de pressurisation (sauf pour la fonction de friture)
avant l'état de cuisson.

2. Etatde cuisson

Pendant le processus de chauffage, pour les fonctions avec réglage de la pression, avant que
la valeur de pression correspondante ne soit atteinte, l'affichage reste allumé, mais ne compte
pas a rebours. Lindicateur de pression s'allume et la barre d'état (en fonction de la valeur de
pression réglée) augmente progressivement de gauche a droite et fonctionne de maniére
dynamique et répétée. Lorsque la valeur de la pression atteint la valeur réglée, l'avertisseur
sonore retentit une fois et la barre d'état reste allumée en fonction de la valeur de la pression
réglée. A ce stade, l'écran affiche le compte & rebours qui commence & s'écouler.

- Exemple 1: Si la valeur de la pression réglée est de 20KPa, la barre d'état gauche
clignote avant que la valeur de la pression réglée ne soit atteinte. Lorsque la valeur de
la pression atteint la valeur réglée, le voyant de gauche reste allumé.

- Exemple 2: Si la valeur de la pression réglée est de 70KPa. Avant que la valeur de la
pression réglée ne soit atteinte, la barre d'état augmente progressivement et s'allume
de gauche a droite de maniére dynamique et répétée. Lorsque la valeur de la pression
atteint la valeur réglée, la barre d'état s'allume complétement.

Pendant le processus de chauffage, pour les fonctions avec réglage de la température
(@ lexception de la fonction de chauffage rapide), avant que la valeur de température
correspondante ne soit atteinte, 'écran reste allumé, mais n'effectue pas de compte a rebours.
Lindicateur de pression n'est pas allumé et la barre d'état augmente progressivement de
gauche a droite et fonctionne de maniere dynamique et répétée. Lorsque la température atteint
la valeur réglée, l'avertisseur sonore émet deux bips et la barre d'état s'allume completement.
A ce stade, 'écran affiche le compte & rebours qui commence a s'écouler.
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3. Etat de dépressurisation

Lorsqu'une fonction avec réglage de la pression a été sélectionnée, a la fin du compte a
rebours, l'autocuiseur prend quelques minutes pour se dépressuriser complétement.
Avertissement : Si vous ne pouvez pas ouvrir le couvercle de l'autocuiseur, ne le forcez pas, car
cela indique que de la pression peut rester a l'intérieur. Ceci est di au systeme de sécurité de
'autocuiseur. Si cela se produit, attendez et vous pourrez ensuite ouvrir le couvercle.

Fonctionnement de chaque icone :

FRANCAIS

g

Type Symbole Nom Fonctionnement

d'icéne

Icéne tactile Température/ | Fonction de dépressurisation manuelle:
Pression En mode veille :

Appuyez sur l'icone tactile de température/
pression pendant 3 secondes pour ouvrir
la valve d'échappement de pression.
Lindicateur de pression s'allumera en
méme temps.

Appuyez a nouveau sur l'icdne tactile
température/pression pour fermer la valve
et arréter l'échappement de pression.
Lindicateur de pression s'éteint en méme
temps.

Fonction de réglage de la température et de
la pression :

En état de sélection de fonction :

Appuyez une fois sur l'icone tactile
température/pression pour accéder au
réglage de la température dans l'état de
sélection de la fonction.

Appuyez une fois sur l'icone tactile
température/pression pour accéder au
réglage de la pression dans l'état de
sélection de la fonction.

Pour la fonction de chauffage rapide,
l'icone tactile de température/pression est
inefficace.

Icbne tactile

1

Annuler/
maintien au
chaud

Fonction Maintien au chaud :

En mode veille :

Appuyez sur l'icone tactile d'annulation/
de maintien au chaud pendant 3 secondes
: lindicateur de maintien au chaud s'allume
et une minuterie est activée sur l'écran.
Appuyez a nouveau sur l'icdne tactile
d'annulation/de maintien au chaud, le
témoin lumineux de maintien au chaud
s'éteint et la fonction de maintien au chaud
cesse de fonctionner.

Fonction Annuler :

En état de sélection de fonction:

Appuyez une fois sur l'icdne tactile
d'annulation/de maintien au chaud pour
quitter directement l'état de sélection de la
fonction et entrer dans l'état de veille.
Apres avoir réglé la pression, la durée

ou la température, appuyez une fois sur
l'icone tactile d'annulation/de maintien au
chaud, et la valeur réglée reviendra a la
valeur précédente. Si aucun réglage n'a été
effectué et que l'on appuie sur ce bouton, il
n'y aura pas de réponse.

En état de fonctionnement :

Appuyez une fois sur l'icéne tactile Annuler/
Attente pour arréter la fonction en cours et
passer en mode veille.

Icbne tactile

Réglage de la
minuterie

Fonction de réglage du temps :

En état de sélection de fonction :
Appuyez sur l'icone tactile de réglage de
I'heure pour régler 'heure de la fonction.
Voir la fonction de réglage de l'heure pour
plus de détails.
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Icbne tactile @

Réglage du
démarrage
différé

Fonction Mute:

En veille et en état de fonctionnement :
Appuyez sur licone tactile du réglage du
départ différé et maintenez-la enfoncée
pendant 3 secondes pour activer la fonction
de mise en sourdine (le buzzer ne retentit
pas, quelle que soit l'opération).

Appuyez a nouveau sur l'icdne tactile

du réglage du départ différé pendant 3
secondes pour désactiver la fonction de
sourdine et rétablir le son de l'avertisseur.

Fonction de démarrage différé du réglage :
En état de sélection de fonction:

Appuyez une fois sur l'icdne tactile de
réglage du démarrage différé pour exécuter
la logique de réglage du démarrage différé.
Voir la fonction de réglage du démarrage
différé pour plus de détails.
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Sélecteur

Tourner le
sélecteur

Fonction de sélection des fonctions :
En état de sélection de la fonction :
Tournez le sélecteur dans le sens des
aiguilles d'une montre ou dans le sens
inverse pour sélectionner la fonction
souhaitée.

Fonction de réglage de la température

En état de sélection de la fonction :

Tournez le sélecteur dans le sens des
aiguilles d'une montre ou dans le sens
inverse pour augmenter ou diminuer

la température. Pour plus de détails,
reportez-vous a la fonction de réglage de la
température.

Fonction de réglage de la pression :

En état de sélection de la fonction :
Tournez le bouton dans le sens des
aiguilles d'une montre ou dans le sens
inverse pour augmenter ou diminuer la
valeur de la pression de 10KPa, et allumer
ou éteindre un voyant sur la barre d'état de
la pression. Voir la fonction de réglage de la
pression pour plus de détails.

Fonction de réglage du temps et de
démarrage différé:

En état de sélection de la fonction :
Tournez le sélecteur dans le sens des
aiguilles d'une montre ou dans le sens
inverse pour augmenter le temps de
cuisson et/ou le temps de démarrage
différé. Voir la fonction de réglage de
l'heure pour plus de détails.
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Sélecteur

Pression du
sélecteur

Fonction OK::

En mode veille :

Appuyez sur le sélecteur pour passer a
l'état de sélection de la fonction. Par défaut,
chaque fois que l'on entre dans l'état de
sélection d'une fonction, on commence
par la premiére fonction, les aliments pour
bébés.

En état de sélection de la fonction:
Appuyez une fois sur le sélecteur pour
activer la fonction.

Fonction maintenir chaud

En état de fonctionnement :

Si la fonction sélectionnée comporte
une fonction de maintien au chaud
(température réglée a une valeur
supérieure ou égale a 80 °C), appuyez
une fois sur le sélecteur pour activer ou
désactiver la fonction de maintien au
chaud. Uindicateur de maintien au chaud
s'allume ou s'éteint.

FRANCAIS

Icbne

Riz

Lorsque la fonction riz est en cours, les
indicateurs de la fonction riz, du réglage
de l'heure et du maintien au chaud sont
allumés.

Lindicateur de pression est allumé et la
barre d'état de la pression s'allume de
maniére dynamique, ce qui signifie que le
processus de préchauffage est en cours.
Lorsque la valeur de pression réglée est
atteinte, la barre d'état de la pression reste
statique et allumée, et l'affichage compte a
rebours en fonction de la durée réglée.

Icbne

Aliments pour
bébés

Lorsque la fonction aliments pour bébés
est activée, les indicateurs d'aliments pour
bébés, de réglage de 'heure et de maintien
au chaud sont allumés. L'écran affiche le
compte a rebours en fonction de la durée
programmeée.

Icbne

Faire sauter

Lorsque la fonction de sauté est en cours,
le témoin de la fonction de sauté, du
réglage de la durée et de la fonction de
maintien au chaud s'allume.

Lindicateur de pression est allumé et la
barre d'état de la pression s'allume de
maniére dynamique, ce qui signifie que le
processus de préchauffage est en cours.
Lorsque la valeur de pression réglée est
atteinte, la barre d'état de la pression reste
statique et allumée, et l'affichage compte a
rebours en fonction de la durée réglée.
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Icbne

o

Chauffage
rapide

Lorsque la fonction de chauffage rapide
est en cours, le voyant de la fonction de
chauffage rapide est allumé. La barre
d'état de la pression s'allume de maniere
dynamique.

Lorsque la température préréglée est
atteinte (113°C - 115°C) ou qu'il fonctionne
pendant 1 heure maximum, il s'arréte de
fonctionner et exécute automatiquement la
fonction de relachement de la pression. Il
retourne ensuite a l'état de veille.
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Icbne

Pour faire des
ragoQts

Lorsque la fonction rago(t est en cours, le
témoin de la fonction rago(t, du réglage de
l'heure et de la fonction maintien au chaud
s'allume.

Lindicateur de pression est allumé et la
barre d'état de la pression s'allume de
maniére dynamique, ce qui signifie que le
processus de préchauffage est en cours.
Lorsque la valeur de pression réglée est
atteinte, la barre d'état de la pression reste
statique et allumée, et l'affichage compte a
rebours en fonction de la durée réglée.

Icbne

Réchauffer

Lorsque la fonction de réchauffage est
activée, les indicateurs de fonction de
réchauffage, de réglage de l'heure et de
maintien au chaud s'allument.

Lindicateur de pression est allumé et la
barre d'état de la pression s'allume de
maniere dynamique, ce qui signifie que le
processus de préchauffage est en cours.
Lorsque la valeur de pression réglée est
atteinte, la barre d'état de la pression reste
statique et allumée, et l'affichage compte a
rebours en fonction de la durée réglée.

Icbne

Cuire au four

Lorsque la fonction de cuisson est activée,
les indicateurs de cuisson, de réglage de

la durée et de maintien au chaud sont
allumés. L'écran affiche le compte a rebours
en fonction de la durée programmée.

Icbne

Pain

Lorsque la fonction pain est en cours, les
indicateurs de pain, de réglage de 'heure et
de maintien au chaud sont allumés. L'écran
affiche le compte a rebours en fonction de
la durée programmée.

Icbne

—~—~

Sous Vide

Lorsque la fonction Sous-Vide est activée,
le voyant Sous-Vide et le voyant de réglage
de l'heure s'allument. L'écran affiche le
compte a rebours en fonction de la durée
programmeée.

Icbne

Porridge

Lorsque la fonction porridge est activée,
les indicateurs porridge, réglage de l'heure
et maintien au chaud sont allumés. L'écran
affiche le compte a rebours en fonction de
la durée programmée.

Icbne

Fermenter

Lorsque la fonction d'épreuvage est en
cours, les indicateurs d'épreuvage, de
réglage de la durée et de maintien au
chaud sont allumés. L'écran affiche le
compte a rebours en fonction de la durée
programmeée.

Icbne

Soupe

Lorsque la fonction soupe est en cours, le
témoin de la fonction soupe, du réglage de
l'heure et de la fonction maintien au chaud
s'allume.

Lindicateur de pression est allumé et la
barre d'état de la pression s'allume de
maniére dynamique, ce qui signifie que le
processus de préchauffage est en cours.
Lorsque la valeur de pression réglée est
atteinte, la barre d'état de la pression reste
statique et allumée, et l'affichage compte a
rebours en fonction de la durée réglée.

Icbne

\I/

Cuisson ala
vapeur

Lorsque la fonction vapeur est en cours, le
voyant de la fonction vapeur, du réglage

de l'heure et de la fonction de maintien au
chaud est allumé.

Lindicateur de pression est allumé et la
barre d'état de la pression s'allume de
maniére dynamique, ce qui signifie que le
processus de préchauffage est en cours.
Lorsque la valeur de pression réglée est
atteinte, la barre d'état de la pression reste
statique et allumée, et l'affichage compte a
rebours en fonction de la durée réglée.
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Indicateur

Barre d'état
de la pression

Fonction de réglage de la pression :

En état de sélection de la fonction :
Lorsque la valeur de la pression est réglée,
la barre d'état est utilisée pour afficher la
valeur de la pression réglée. Pour plus de
détails, voir la fonction de réglage de la
pression.

En état de fonctionnement :

Pendant le préchauffage, la barre d'état
de la pression est affichée en mouvement.
Lorsque la valeur de la pression réglée est
atteinte, la barre d'état reste allumée.

FRANCAIS

Indicateur Réglage de la | Lorsque la fonction de réglage de l'heure
minuterie est activée, le témoin de réglage de

l'heure reste allumé. Lorsque la fonction
de réglage de l'heure est désactivée,
lindicateur s'éteint.

Indicateur —_— Réglage du Lorsque la fonction de réglage du départ
démarrage différé est activée, l'indicateur de réglage
différé du départ différé reste allumé. Lorsque la

fonction de réglage du départ différé est
désactivée, l'indicateur s'éteint.

Indicateur Entretien de Lorsque la fonction de maintien au chaud
la chaleur est activée, le témoin de maintien au

— chaud reste allumé. Lorsque la fonction de
maintien au chaud est désactivée, le témoin
s'éteint.

Indicateur Pression Fonction de sortie manuelle de la pression :

En mode veille :

Appuyez sur l'icone tactile de température/
pression pendant 3 secondes pour ouvrir
la valve d'échappement de pression.
Lindicateur de pression s'allumera en
méme temps.

Appuyez a nouveau sur l'icdne tactile
température/pression pour fermer la valve
et arréter 'échappement de pression.
Lindicateur de pression s'éteint en méme
temps.

Fonction de réglage de la pression :

En état de sélection de la fonction :
Lorsqu'une fonction de pression est
sélectionnée, l'indicateur de pression
s'allume, et lorsque la valeur de pression
est réglée, l'indicateur de pression clignote.
En état de fonctionnement :

Lorsque la fonction pression est activée,

si la valve flottante se souléve, l'indicateur
de pression s'allume. Si la valve flottante
descend, lindicateur de pression s'éteint.
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Temps, températures et pressions :

FRANCAIS

Ne | Nom de la Parametres Temps Température Pression (KPa) Mode Préchauffage inclus Maintient la chaleur Utilisation de
fonction (min) (°0) l'accessoire
1 Aliments pour Valeur par défaut 10 98 N/A Température Non Oui, 12 min Non
bébés
Intervalles ajustables | 1-4 h 60-115
Augmentation 1 5
2 Riz Valeur par défaut 15 N/A 70 Pression Oui Oui, 12 min Non
Intervalles ajustables | 15-3 heures 20-70
Augmentation 1 10
3 Faire sauter Valeur par défaut 15 200 N/A Température Oui Oui, 12 min Non
Intervalles ajustables | 15-3 heures 160-200
Augmentation 1 5
4 Chauffage Valeur par défaut N/A N3-115 70 Température Non Non Non
rapide
Intervalles ajustables
Augmentation
5 Pour faire des Valeur par défaut 15 N/A 70 Pression Oui Oui, 12 min Non
ragolts
Intervalles ajustables | 15-3 heures 20-70
Augmentation 1 10
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6 Cuire au four Valeur par défaut 50 120 N/A Température Non Oui, 12 min Non
Intervalles ajustables | 15-3 heures 60-180
Augmentation 1 5
7 Sous Vide Valeur par défaut 15 80 N/A Température Non Non Non
Intervalles ajustables | 15-3 heures 40-80
Augmentation 1 1
8 Porridge Valeur par défaut 25 98 N/A Température Non Oui, 12 min Non
Intervalles ajustables | 1-4 h 60-115
Augmentation 1 5
9 Soupe Valeur par défaut 25 N/A 70 Pression Oui Oui, 12 min Non
Intervalles ajustables | 1-4 h 20-70
Augmentation 1 10
10 | Réchauffer Valeur par défaut 15 60 N/A Température Oui Oui, 12 min Non
Intervalles ajustables | 15-3 heures N/A
Augmentation 1
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n | Pain Valeur par défaut 40 180 N/A Température Non Oui, 12 min Non
Intervalles ajustables | 40-3 heures N/A
Augmentation 1

12 | Fermenter Valeur par défaut 15 35 N/A Température Non Non Non
Intervalles ajustables | 15-3 heures N/A
Augmentation 1

13 | Cuissonala Valeur par défaut 15 N/A 70 Pression Oui Oui, 12 min Oui

vapeur

Intervalles ajustables | 15-3 heures 20-70
Augmentation 1 10

6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

142

Toutes les pieces et composants de l'appareil qui entrent en contact avec les aliments
doivent étre nettoyés apres chaque utilisation.

Retirez le contre-couvercle en le dévissant dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.
Nettoyez le contre-couvercle, le couvercle et le joint en caoutchouc de la valve de sécurité
apres chaque utilisation.

Note : Lorsque vous nettoyez le joint de la valve de sécurité et le contre-couvercle, veillez
particulierement a les remettre correctement en place.

Utilisez un chiffon humide, de l'eau et du savon pour nettoyer l'intérieur de la cuve puis
rincez-le et séchez-le en profondeur avec un chiffon sec.

Nettoyez le joint d'étanchéité en silicone apres chaque utilisation. Pour ce faire, retirez-
le du contre-couvercle et lavez-le séparément a leau et au savon. Ensuite, rincez-le
avec de l'eau et séchez-le avec un chiffon sec. Note : Veillez a la replacer correctement.
Avertissement : Remplacez-le si vous constatez qu'il est étiré, déformé ou endommagé.
Nettoyez le collecteur de condensation et videz-le apres chaque utilisation.

Utilisez un chiffon propre, doux et humide ou une éponge pour nettoyer la surface
extérieure de 'appareil.

GM POT CHEF 5000

- Avertissement : N'utilisez pas d'éponges, de produits en poudre ni de produits nettoyants
abrasifs ou chimiques pour nettoyer l'appareil.

- Ne submergez pas la coque extérieure de l'appareil ni son céble d'alimentation dans de
l'eau ni dans aucun autre liquide.

- Nettoyez la base de l'appareil avec un chiffon propre, sec et doux.

Sécurité

L'autocuiseur programmable est doté de systemes de sécurité entrelacés qui agissent
simultanément. Le systeme exclusif de la valve de sécurité empéche louverture de votre
autocuiseur tant qu'ily a de la pression a lintérieur. Par conséquent, pour pouvoir ouvrir ou
fermer votre autocuiseur, il est essentiel d'éliminer la pression a l'intérieur en effectuant une
dépressurisation manuelle.
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7. RESOLUTION DE PROBLEMES

FRANCAIS

Anomalie

Solution

L'écran affiche E2.

Circuit ouvert du capteur de température inférieur.
Contactez le Service d'Assistance Technique officiel
de Cecotec.

Difficulté a fermer le couvercle

Vérifiez que le contre-couvercle et le joint en silicone
sont correctement placés.

La valve flottante est bloquée en position émergente.
Appuyez doucement sur la valve flottante vers le bas
a l'aide d'un long outil.

L'écran affiche E3.

Le couvercle n'est pas correctement fermé.

Circuit ouvert du capteur de température inférieur.
Contactez le Service d'Assistance Technique officiel
de Cecotec.

Difficulté a ouvrir le couvercle

Pression a lintérieur de l'autocuiseur. Attendez la fin
de la recette ou relachez la pression manuellement
selon les instructions.

La valve flottante est bloquée en position relevée

en raison de débris ou de résidus alimentaires.
Ouvrez le couvercle avec précaution, puis

nettoyez soigneusement la valve flottante, la zone
environnante et le couvercle avant la prochaine
utilisation. Appuyez doucement sur la valve flottante
vers le bas a l'aide d'un long outil.

L'écran affiche E4.

En fonction sauté, si le couvercle est fermé. Ouvrez le
couvercle.

Contactez le Service d'Assistance Technique officiel
de Cecotec.

L'écran affiche E6.

Court-circuit du capteur de température supérieur.
Contactez le Service d'Assistance Technique officiel
de Cecotec.

Fuite de vapeur sur le coté du
couvercle

La bague en silicone est mal installée ou
endommagée.
Restes d'aliments adhérant a l'anneau de silicone

Petite fuite de vapeur/sifflement
de la sortie de vapeur pendant le
cycle de cuisson

L'autocuiseur régule l'exces de pression.

L'écran digital affiche F4.

Lorsque le préchauffage commence, si le capteur
de température inférieur indique une température
supérieure a 110 °C dans les 2 minutes, le systéme
considere qu'iln'y a pas d'autocuiseur ou qu'iln'y a
pas d'eau dans l'autocuiseur (sauf pour les fonctions
Riz, Faire frire, Cuire au four et Pain), et une erreur
s'affichera. Insérez la cuve intérieure ou ajoutez la
quantité d'eau appropriée, puis relancez la fonction
une fois que la température a baissé.

Contactez le Service d'Assistance Technique officiel
de Cecotec.

L'écran reste noir apres
le branchement du céble
d'alimentation.

Mauvaise connexion ou absence d'alimentation.
Vérifiez que le cable d'alimentation n'est pas
endommagé.

Fusible défectueux. Contactez le Service d'Assistance
Technique officiel de Cecotec.

Léger grincement

Le son provoqué par l'expansion des composants.
Cela est normal.
Le fond de l'autocuiseur est humide.

Lécran numérique affiche F6.

Pour les fonctions sous pression (riz, eau bouillante,
rago(t, soupe, cuisson a la vapeur), la valeur de la
pression n'est pas atteinte au bout de 50 minutes.
Vérifiez qu'il n'y a pas de fuites dans l'autocuiseur,
dues a un mauvais joint de couvercle ou a un anneau
de silicone sale ou endommagé.

Contactez le Service d'Assistance Technique officiel
de Cecotec.

L'écran affiche E1.

Circuit ouvert du capteur de température inférieur.
Contactez le Service d'Assistance Technique officiel
de Cecotec.
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8. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur,
le produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer

r— les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les
autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de
vous défaire devos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,
vous devez contacter les autorités locales.

Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

9. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes, conceptions, photographies et illustrations de
ce manuel appartiennent a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de
cette publication ne peut étre, en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de
récupération de données, transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique,
mécanique, photocopie, enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC
INNOVACIONES,

0. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE

Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux

exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la réglementation

applicable dans bUnion européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé pour
répondre aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la déclaration de
conformité de LUE peut étre consulté sur le site web suivant : https://www.storececotec.fr/
fr/information/declaration-of-conformity
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb.1
Deckelgriff
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Innentopfgriff
Gehause des Multikochers
Wahlschalter
Bedienfeld
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Befestigungsmutter fir den Innendeckel
Innendeckel
. Silikonring
. Kondenswasserbehalter
. Dampfauslass-Abdeckung
. Schwimmerventil
. Druckventil
. Sicherheitsventil
. Kabel
. Loffel
. Dampfgitter
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2.VOR DEM GEBRAUCH
Fuhren Sie die folgenden Schritte aus, um den ordnungsgemafien Betrieb zu Uberprifen und
die erste Reinigung durchzufiihren:
1. Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial (sowohl die Aufkleber vom Innentopf und
Ventil als auch die Schutzabdeckung des Heizelements zwischen Innentopf und Geh&use).
2. \Vergewissern Sie sich, dass die Lieferung vollstandig ist.
3. Vor Gebrauch reinigen
1. Reinigen Sie den Innentopf, den Innendeckel und den Dichtungsring von Hand
in lauwarmem Wasser mit Spulmittel. Spllen und trocknen Sie diese mit einem
weichen Tuch.
2. Reinigen Sie das Heizelement im Inneren des Gehauses mit einem weichen Tuch, um
sicherzustellen, dass keine Verpackungsreste zurtickbleiben.
3. Installieren Sie den Kondensatbehalter.

4. Einen halben Liter Wasser und einige Zitronenscheiben in den Kocheimer geben. Zitrone
hilft, Gerliche zu beseitigen.

5. Uberpriifen Sie den korrekten Sitz des Innendeckels und drehen Sie die Befestigungsmutter
vollstandig fest.
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SchlieRRen Sie den Deckel fest und drehen Sie den Deckelgriff im Uhrzeigersinn. (Dies ist
sehr wichtig, da es oft den Anschein hat, der Deckel sei vollstandig geschlossen, obwohl
dies nicht der Fallist).

Schliefden Sie den Multikocher an die Stromversorgung an und wahlen Sie lber den
Drehregler die Funktion ,Schnellaufheizen” Der Vorgang startet sofort und beinhaltet eine
Vorheizphase.

Beruihren Sie nicht beim Vorgang den Deckel.

Nach Abschluss des Vorgangs 6ffnet sich das Druckventil, um den Druck im Multikocher
abzubauen. Vermeiden Sie, dass der Dampf in Berlhrung mit lhrer Haut kommt. Der
Deckel l@sst sich erst abnehmen, wenn der Druck im Multikocher vollstandig abgebaut ist.
Offnen Sie den Deckel daher niemals gewaltsam. Um den Deckel zu 6ffnen, drehen Sie den
Deckelgriff gegen den Uhrzeigersinn.

Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Verpackungsmaterialien entsprechend
recycelt werden.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den
offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt

Programmierbarer elektrischer Multikocher
Innentopf

Dampgarer

Loffel

Diese Bedienungsanleitung

Rezepte

Kabel

Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Rickverfolgbarkeit
Ihres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

3. BEDIENFELD
Abb. 2

1.

Touch-Symbol Temperatur/Druck

2. Touch-Symbol Abbrechen/Warmhalten
3. Touch-Symbol Zeiteinstellung
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Verzogertes Start Taste

Abb. 3

©® NN

Babynahrung

Reis

Anbraten

Schnelles Aufwarmen
Schmoren

Backen

SousVide

Porridge

Suppe

. Aufwarmen

. Brot

. Garen

. Dampfgaren

. Druckanzeige

. Druckstatusanzeige

. Anzeige fir die Zeiteinstellung
. Anzeige der Startzeitvorwahl

. Warmhalteanzeige

4. WICHTIGE INFORMATIONEN ZUM DRUCKGAREN

Innentopf Kapazitat

Giefden Sieimmer die geeignete Menge Nahrungsmittelbzw. Flissigkeiten in den Innentopf.
Uberschreiten Sie nie die héchste Menge, die der Innentopf annimmt.

Uberschreiten Sie nie die Halfte der héchsten Menge, wenn Sie Nahrungsmittel, die gréRRer
werden (Reis, Hiilsenfriichte, Getreide usw.), zubereiten.

Fullen Sie den Innentopf wenigstens auf die Mindestmenge, um thermische Schaden zu
vermeiden.

Schlief3en Sie den Deckel nicht gewaltsam

1.
2.

Stellen Sie sicher, dass der Silikonring korrekt in der Deckelinnenseite eingesetzt ist.
Stellen Sie sicher, dass der Innendeckel korrekt installiert ist. Drehen Sie dazu die
Befestigungsmutter im Uhrzeigersinn.

Warnung: Stellen Sie sicher, dass das Sicherheitsventil mit der Silikondichtung ausgestattet

ist.

3.

Drehen Sie den Deckelgriff zum Offnen und Schlief3en. Wenden Sie dabei keine Gewalt an.
Der Deckel sollte miihelos schliefden und einrasten.

Achten Sie bei der Reinigung der Dichtung des Sicherheitsventils und der Deckelinnenseite
besonders darauf, diese wieder korrekt einzusetzen.
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Offnen Sie den Deckel nicht gewaltsam

- Wenn sich der Deckel des Multikochers nicht 6ffnen lasst, wenden Sie keine Gewalt
an. Dies ist ein Anzeichen daflr, dass sich méglicherweise noch Restdruck im Inneren
befindet. Dies liegt am Sicherheitssystem des Multikochers. Warten Sie in diesem Fall und
Sie werden den Deckel bald 6ffnen kénnen.

Dichtungsring priifen

Bei geschlossenem Deckel bildet der Dichtungsring an der Deckelunterseite eine luftdichte

Versiegelung zwischen dem Deckel und dem Gehause des Multikochers.

- DerDichtungsringistim Deckelvorinstalliert. Uberpriifen Siejedoch vorjedem Kochvorgang
dessen korrekten Sitz.

- Reinigen Sie den Dichtungsring nach jedem Gebrauch.

- Dichtungsringe dehnen sich bei normalem Gebrauch mit der Zeit aus. Um den sicheren
Betrieb lhres Produkts zu gewahrleisten, ersetzen Sie den Dichtungsring alle 12 bis 18
Monate. Ersetzen Sie ihn friher, wenn Sie feststellen, dass er gedehnt, verformt oder
beschadigt ist.

Uberpriifen Sie das Dampfablassventil

Der Dampf tritt oben aus der Dampfauslass-Abdeckung aus. Die Dampfauslass-Abdeckung
ist ein integraler Bestandteil des Produkts und fur den Dampfauslass erforderlich. Diese
Abdeckung muss vor dem Gebrauch installiert und regelmafiig gereinigt werden.

Kondenswasserbehalter

Der Kondenswasserbehalter befindet sich auf der Rickseite des Multikochers und fangt
das entstehende Kondenswasser auf. Er muss vor dem Kochen installiert und nach jedem
Gebrauch geleert und ausgespllt werden.

5. BEDIENUNG

Eingeschaltet

Sobald das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wird, leuchten das Display und alle
Symbole flr 1 Sekunde auf und erldschen dann wieder. Der Signalton piept 1 Sekunde lang und
schaltet dann in den Standby-Modus.

Standby:
Im Standby-Modus zeigt das Display ,----"an.

Funktionsauswahl:

In diesem Zustand kénnen Sie die gewlinschte Funktion auswahlen:

- Einstellbare Temperaturfunktionen (Babynahrung, sautieren, backen, sous vide, porridge),
wenn eine dieser Funktionen gewahlt wird, blinkt das Symbol der gewahlten Funktion, und
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die Ubrigen 12 Funktionen bleiben eingeschaltet. Das Zeiteinstellungssymbol leuchtet auf
und das Display zeigt die voreingestellte Zeit an.

- Funktionen mit einstellbarem Druck (Reis, Schmoren, Suppe, Aufwarmen, Dampfgaren):
Wenn eine Funktion ausgewahlt wird, blinkt das entsprechende Symbol, wahrend die
restlichen 12 Funktionssymbole durchgehend leuchten. Das Symbol fir die Zeiteinstellung,
die Anzeige flir den aktiven Druck und die Druckstatusleiste leuchten auf. Das Display zeigt
die voreingestellte Zeit an.

- Funktion ,Schnellaufheizen™: Wenn diese Funktion ausgewahlt wird, blinkt die
entsprechende Anzeige, wahrend die restlichen 12 Anzeigen durchgehend leuchten. Das
Display zeigt «! I».

Hinweis: Im Funktionsauswahlmodus kehrt das Gerat automatisch in den Standby-Modus
zurlick, wenn innerhalb von 1 Minute keine Bedienung erfolgt. Wird der Drehregler innerhalb
von 1 Minute gedrlckt, startet die Funktion.

Hinweis: Wahlen Sie die gewunschte Funktion mit dem Drehregler aus.

1. Funktion Temperatureinstellung:

TippenSieeinmalaufdas Temperatur-/Druck-Symbol,umindenTemperatureinstellungsmodus
zu gelangen. Daraufhin leuchtet das Symbol der ausgewahlten Funktion durchgehend,
wahrend die Symbole der 12 verbleibenden Funktionen erléschen. Das Display zeigt den
voreingestellten Temperaturwert an. Verwenden Sie den Wahlregler, um die Temperatur
einzustellen. Wenn die aktuelle Funktion das Warmhalten unterstitzt und die zuvor
eingestellte Temperatur 80 °C oder mehr betragt, wird die Warmhaltefunktion aktiviert und
die Anzeigeleuchte leuchtet auf. Ist die zuvor eingestellte Temperatur hingegen 80 °C oder
niedriger, wird die Warmhaltefunktion nicht gestartet.

- Wenn der Wahler im Uhrzeigersinn gedreht wird, erhéht sich der Temperaturwert (mit
einer Erhéhung von 5°C fir die Funktionen Babynahrung, Sautieren, Backen und Porridge
und 1°C furr Sous Vide).

- Wenn der Wahlschalter gegen den Uhrzeigersinn gedreht wird, sinkt der Temperaturwert
(mit einem Anstieg von 5°C fir die Funktionen Babynahrung, Sautieren, Backen und
Porridge und 1°C fur Sous-Vide).

Wenn der Druckwert nicht innerhalb von 5 Sekunden eingestellt wird, hort er auf zu blinken

und wechselt in den Bestatigungsmodus. Wenn innerhalb von 1 Minute keine weitere Aktion

erfolgt, kehrt das Gerat in den Standby-Modus zurtick.

Wird der Temperaturwert innerhalb von 5 Sekunden eingestellt, wird der konfigurierte Wert

gespeichert und blinkt fiir 5 Sekunden. Driicken Sie den Drehregler, um die Funktion zu starten.

2. Funktion der Druckeinstellung:

Tippen Sie einmal auf das Temperatur-/Druck-Symbol, um in den Druckeinstellungsmodus
zu gelangen. Daraufhin zeigt das Display den voreingestellten Zeitwert an und bleibt
eingeschaltet. Das Temperatur-/Druck-Touch-Symbol, das Symbol der ausgewahlten
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Funktion und die Druckstatusleiste bleiben eingeschaltet (die linke Leuchte der Leiste steht
fr 20 kPa; mit jeder zusatzlich leuchtenden Anzeige erhoht sich der Druck um 10 kPa. Wenn
alle 6 Leuchten der Leiste eingeschaltet sind, entspricht dies 70 kPa). Die 12 verbleibenden

Funktionssymbole erléschen und die Druckanzeige blinkt. Nun ist der Druck einstellbar. Drehen

Sie den Drehregler, um den Druckwert einzustellen.

- Beim Drehen des Drehreglers im Uhrzeigersinn leuchten die Segmente der
Druckstatusleiste nacheinander von links nach rechts auf (d.h., der Druckwert erhéht
sich um 10 kPa). Wenn alle sechs Leuchten eingeschaltet sind, leuchtet bei einer Drehung
des Reglers im Uhrzeigersinn nur das erste Segment der Druckstatusleiste auf und die
restlichen erléschen.

- Beim Drehen des Drehreglers gegen den Uhrzeigersinn erldschen die Segmente der
Druckstatusleiste nacheinander von rechts nach links (d.h., der Druckwert verringert sich
um 10 kPa). Wenn der Druckwert auf die letzte Anzeigeleuchte gesunken ist, leuchten bei
einer erneuten Drehung gegen den Uhrzeigersinn alle sechs Anzeigeleuchten auf.

Wenn der Druckwert nicht innerhalb von 5 Sekunden eingestellt wird, hort er auf zu blinken

und wechselt in den Bestatigungsmodus. Wenn innerhalb von 1 Minute keine weitere Aktion

erfolgt, kehrt das Gerat in den Standby-Modus zurtick.

Wird der Druckwert innerhalb von 5 Sekunden eingestellt, wird der konfigurierte Wert

gespeichert und blinkt fiir 5 Sekunden. Driicken Sie den Drehregler, um die Funktion zu starten.

3. Funktion Zeiteinstellung
Tippen Sie auf das Zeiteinstellungssymbol, um in den Zeiteinstellungsmodus zu gelangen. Das
Display zeigt die Standardzeit der Funktion an. Die beiden Ziffern fir die Stunden blinken und
die beiden Ziffern fir die Minuten leuchten durchgehend. Verwenden Sie den Drehregler, um
die Zeit einzustellen.
Hinweis: Bei der Funktion ,Anbraten” blinken zuerst die beiden Minutenziffern, wahrend die
beiden Stundenziffern durchgehend leuchten.

- Wenn Sie den Wahlregler im Uhrzeigersinn drehen, erhdht sich der Zeitwert.

- Wenn Sie den Wahlregler gegen den Uhrzeigersinn drehen, verringert sich der Wert

fUr das Zeitintervall.

Tippen Sie auf das Zeiteinstellungssymbol, um von der Stundeneinstellung zur
Minuteneinstellung zu wechseln.
Wenn der Zeitwert nicht innerhalb von 5 Sekunden eingestellt wird, hort er auf zu blinken
und wechselt in den Bestatigungsmodus. Wenn innerhalb von 1 Minute keine weitere Aktion
erfolgt, kehrt das Gerat in den Standby-Modus zurtick.
Wird der Zeitwert innerhalb von 5 Sekunden eingestellt, wird der aktuelle Wert gespeichert
und die Zeitanzeige blinkt fur weitere 5 Sekunden. Driicken Sie den Wahlregler, um die Funktion
zu starten.

4. Funktion der Startzeitvorwahl

Hinweis: Die Funktionen ,Schnellaufheizen" und ,Anbraten" verfligen nicht Uber eine
Startzeitvorwahl.
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Nachdem Sie die Funktion ausgewahlt und den Druck, die Zeit oder die Temperatur eingestellt
haben, tippen Sie auf das Symbol flr die Startzeitvorwahl, um in den entsprechenden
Einstellungsmodus zu gelangen.
Das Display startet bei 00:00 und der Einstellbereich liegt zwischen 00:01 und 24:00.

- Drehen Sie den Wahlregler im Uhrzeigersinn, um die Zeit zu erhéhen.

- Drehen Sie den Wahlregler gegen den Uhrzeigersinn, um die Zeit zu verringern.
Tippen Sie auf das Zeiteinstellungssymbol, um von der Stundeneinstellung zur
Minuteneinstellung zu wechseln.
Wenn der Wert fir die Startzeitvorwahl nicht innerhalb von 5 Sekunden eingestellt wird, hort
er auf zu blinken und wechselt in den Bestatigungsmodus. Wenn innerhalb von 1 Minute keine
weitere Aktion erfolgt, kehrt das Gerat in den Standby-Modus zurtick.
Wird der Wert fur die Startzeitvorwahl innerhalb von 5 Sekunden eingestellt, wird der Wert
gespeichert und die entsprechende Anzeige blinkt fir weitere 5 Sekunden. Drlicken Sie den
Drehregler, um den Countdown zu starten.
Hinweis: Nach Ablauf der Zeit startet die Funktion.

Betriebszustand:

1. Vorheizphase

Die Vorheizphase ist eine Phase des Druckaufbaus (aufier bei der Anbrat-Funktion), die dem
eigentlichen Kochvorgang vorausgeht.

2. Kochvorgang

Wahrend des Aufheizvorgangs bei Funktionen mit Druckeinstellung leuchtet das Display
durchgehend, aberder Countdown startet erst,wennder Zieldruck erreichtist. Die Druckanzeige
ist eingeschaltet und die Statusleiste fillt sich (entsprechend dem eingestellten Druckwert)
allmahlich von links nach rechts in einer sich wiederholenden, dynamischen Animation. Sobald
der Zieldruck erreicht ist, ertdnt ein Signalton und die Statusleiste leuchtet entsprechend dem
eingestellten Druckwert durchgehend. Daraufhin zeigt das Display den laufenden Countdown
an.

- Beispiel 1: Wenn der eingestellte Druckwert 20 kPa betragt, blinkt die linke Leuchte der
Statusleiste, bis der Zieldruck erreicht ist. Sobald der Zieldruck erreicht ist, leuchtet die
linke Leuchte durchgehend.

- Beispiel 2: Wenn der eingestellte Druckwert 70KPa betragt. Bevor der eingestellte
Druckwert erreicht wird, steigt der Statusbalken allmahlich an und leuchtet dynamisch
und wiederholt von links nach rechts auf. Wenn der Druckwert den eingestellten Wert
erreicht, leuchtet der Statusbalken vollstandig auf.

Wahrend des Aufheizens bleibt bei den Funktionen mit Temperatureinstellung (mit Ausnahme
der Schnellaufheizfunktion) die Anzeige vor Erreichen des entsprechenden Temperaturwertes
nur eingeschaltet, zahlt aber nicht rlckwarts. Die Druckanzeige leuchtet nicht, und der
Statusbalken steigt allmahlich von links nach rechts und lduft dynamisch und wiederholt. Wenn
die Temperatur den eingestellten Wert erreicht, ertdnt der Summer zweimal, die Statusleiste
leuchtet vollstandig auf. Daraufhin zeigt das Display den laufenden Countdown an.
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3. Zustand der Druckentlastung
Wenn eine Funktion mit Druckeinstellung gewahlt wurde, benétigt der Multikocher nach
Ablauf des Countdowns einige Minuten, um den Druck vollstandig abzubauen.

Warnung: Wenn sich der Deckel des Multikochers nicht 6ffnen lasst, wenden Sie keine Gewalt
an. Dies ist ein Anzeichen dafiir, dass sich méglicherweise noch Restdruck im Inneren befindet.
Dies liegt am Sicherheitssystem des Multikochers. Warten Sie in diesem Fall und Sie werden
den Deckel bald 6ffnen kénnen.

Funktion der einzelnen Symbole:

DEUTSCH

Symboltyp Symbol Name Bedienung
Touch- Temperatur/ Manuelle Druckentlastungsfunktion:
Symbol | I | | @ Druck Im Standby:

Dricken Sie das Temperatur-/Druck-
Tastsymbol 3 Sekunden lang, um das
Druckbegrenzungsmagnetventil zu
offnen. Die Druckanzeige leuchtet
gleichzeitig auf.

Driicken Sie erneut auf das
Temperatur-/Druck-Tastsymbol, um
das Magnetventil zu schlief3en und
das Druckleck zu stoppen. Gleichzeitig
muss die Druckanzeige erléschen.

Funktion zur Einstellung von
Temperatur und Druck:

Im Status der Funktionsauswahl:
Driicken Sie das Touch-Symbol
Temperatur/Druck einmal, um

im Funktionsauswahlmodus die
Temperatureinstellung aufzurufen.
Dricken Sie einmal auf das
Temperatur-/Druck-Touch-Symbol,
um die Druckeinstellung in den
Funktionsauswahlzustand zu bringen.
Bei der Schnellheizfunktion ist das
Temperatur-/Druck-Touch-Symbol
unwirksam.

Touch-
Symbol

1

Abbrechen/
Warmhalten

Warmhaltefunktion:

Im Standby:

Halten Sie das Abbruch-/Warmhalte-
Symbol 3 Sekunden lang gedrtickt,
die Warmhalteanzeige leuchtet auf
und auf dem Display wird ein Timer
aktiviert.

Dricken Sie erneut auf das Symbol
zum Abbrechen/Warmhalten, die
Warmhalteanzeige erlischt und die
Warmhaltefunktion funktioniert nicht
mehr.

Abbrechen-Funktion:

Im Status der Funktionsauswahl:
Driicken Sie einmal auf das Symbol
"Abbrechen/Warmhalten", um die
Funktionsauswahl direkt zu verlassen
und in den Standby-Modus zu
wechseln.

Driicken Sie nach dem Einstellen von
Druck, Zeit oder Temperatur einmal
auf das Symbol zum Abbrechen/
Warmbhalten, und der eingestellte
Wert wird auf den vorherigen

Wert zurtickgesetzt. Wenn keine
Einstellungen vorgenommen wurden
und diese Taste gedrlickt wird, erfolgt
keine Reaktion.

Im Betriebszustand:

Dricken Sie einmal auf das
Bertihrungssymbol Abbrechen/
Halten, um die aktuelle Funktion zu
beenden und in den Standby-Zustand
zu wechseln.
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Touch- Zeiteinstellung Funktion Zeiteinstellung:

Symbol Im Status der Funktionsauswahl:
Dricken Sie das Touch-Symbol fir
die Zeiteinstellung, um die Uhrzeit
fur die Funktion einzustellen. Weitere
Einzelheiten finden Sie in der Funktion
Zeiteinstellung.

Touch- Einstellung der Stummschaltfunktion:

Symbol Startzeitvorwahl Im Bereitschaftszustand und im

Betriebszustand:

Halten Sie das Berthrungssymbol fur
die Einstellung der Startverzogerung
3 Sekunden lang gedruckt, um die
Stummschaltung zu aktivieren (der
Summer ertdnt bei keinem Vorgang).
Halten Sie das Bertihrungssymbol
fur die verzogerte Starteinstellung
erneut 3 Sekunden lang gedriickt, um
die Stummschaltung zu deaktivieren
und den Summerton wieder
einzuschalten.

Funktion flr den verzogerten Start
der Einstellung:

Im Status der Funktionsauswahl:
Dricken Sie das BerUhrungssymbol
flr die Einstellung des verzogerten
Starts einmal, um die Logik fur die
Einstellung des verzogerten Starts
auszufihren. Weitere Informationen
finden Sie unter Funktion zur
Einstellung der Startverzdgerung.
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Wahlschalter

Drehen des
Selektors

Funktion zur Auswahl der Funktion:
Im Zustand der Funktionsauswahl:
Drehen Sie den Wahlregler im oder
gegen den Uhrzeigersinn, um die
gewdlinschte Funktion auszuwahlen.

Funktion Temperatureinstellung:

Im Zustand der Funktionsauswahl:
Drehen Sie den Wahlregler im oder
gegen den Uhrzeigersinn, um den
Temperaturwert zu erhéhen oder zu
verringern. Weitere Informationen
finden Sie in der Funktion zur
Temperaturanpassung.

Funktion zur Druckeinstellung:

Im Zustand der Funktionsauswahl:
Drehen Sie den Knopf im oder

gegen den Uhrzeigersinn, um den
Druckwert um 10KPa zu erhéhen
oder zu verringern, und schalten

Sie eine Anzeigeleuchte in der
Druckstatusleiste ein oder aus.
Weitere Einzelheiten finden Sie unter
Druckanpassungsfunktion.

Funktion Zeit- und Startzeitvorwahl-
Einstellung:

Im Zustand der Funktionsauswahl:
Drehen Sie den Wahler im oder gegen
den Uhrzeigersinn, um die Garzeit
und/oder die Startverzogerung zu
erhdhen. Weitere Einzelheiten finden
Sie in der Funktion Zeiteinstellung.
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Wahlschalter OLLAS

Dricken des
Wahlreglers

OK Funktion:

Im Standby:

Dricken Sie den Wahlschalter, um in
den Zustand der Funktionsauswahl
zu gelangen. Standardmaf3ig wird bei
jedem Aufrufen der Funktionsauswahl
mit der ersten Funktion
(Babynahrung) begonnen.

Im Zustand der Funktionsauswahl:
Driicken Sie einmal auf die
Auswahltaste zur Eingabe, um die
Funktion zu aktivieren.

Warmhalten-Funktion:

Im Betriebszustand:

Wenn die gewahlte Funktion

Uber eine Warmhaltefunktion
verflgt (Temperatur gréRer

oder gleich 80 °c), driicken Sie
einmal auf die Auswahltaste,

um die Warmhaltefunktion zu
aktivieren oder zu deaktivieren. Die
Warmhalteanzeige schaltet sich ein
oder aus.

DEUTSCH

Symbol

Reis

Wenn die Reisfunktion lauft, leuchtet
die Anzeige fiir die Reisfunktion,

die Zeiteinstellung und die
Warmbhaltefunktion.

Die Druckanzeige leuchtet auf, und
der Druckstatusbalken leuchtet
dynamisch auf, was bedeutet, dass
der Vorwarmprozess im Gange ist.
Wenn der eingestellte

Druckwert erreicht ist, bleibt der
Druckstatusbalken statisch und
leuchtet, und die Anzeige zahlt
entsprechend der eingestellten Zeit
abwarts.

Symbol

Babynahrung

Wenn die Babynahrungsfunktion
eingeschaltet ist, leuchtet die Anzeige
flr Babynahrung, Zeiteinstellung

und Warmhalten. Das Display zeigt
den Countdown entsprechend der
eingestellten Zeit an.

Symbol

Anbraten

Wenn die Anbrat-Funktion in Betrieb
ist, leuchtet die Anzeige fur die
Sautierfunktion, die Zeiteinstellung
und die Warmhaltefunktion.

Die Druckanzeige leuchtet auf, und
der Druckstatusbalken leuchtet
dynamisch auf, was bedeutet, dass
der Vorwarmprozess im Gange ist.
Wenn der eingestellte

Druckwert erreicht ist, bleibt der
Druckstatusbalken statisch und
leuchtet, und die Anzeige zahlt
entsprechend der eingestellten Zeit
abwarts.
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Symbol

>

Schnelles
Aufwarmen

Wenn die Schnellaufheizfunktion
lauft, leuchtet die Anzeige flr

die Schnellaufheizfunktion. Der
Druckstatusbalken leuchtet
dynamisch auf.

Wenn die voreingestellte Temperatur
erreichtist (113°C - 115°C) oder

er maximal 1 Stunde lauft, stellt

er seinen Betrieb ein und flhrt
automatisch die Druckablassfunktion
aus. Danach kehrt es in den Standby-
Zustand zurick.

DEUTSCH

Symbol

Backen

Wenn die Backfunktion in Betrieb
ist, leuchtet die Anzeige fiir Backen,
Zeiteinstellung und Warmhalten.
Das Display zeigt den Countdown
entsprechend der eingestellten Zeit
an.

Symbol

Schmoren

Wenn die Schmorfunktion lauft,
leuchtet die Anzeige fur die
Schmorfunktion, die Zeiteinstellung
und die Warmhaltefunktion.

Die Druckanzeige leuchtet auf, und
der Druckstatusbalken leuchtet
dynamisch auf, was bedeutet, dass
der Vorwarmvorgang im Gange ist.
Wenn der eingestellte

Druckwert erreicht ist, bleibt der
Druckstatusbalken statisch und
leuchtet, und die Anzeige zahlt
entsprechend der eingestellten Zeit
abwarts.

Symbol

SousVide

Wenn die SousVide-Funktion lauft,
leuchtet die SousVide-Anzeige und
die Anzeige flr die Zeiteinstellung.
Das Display zeigt den Countdown
entsprechend der eingestellten Zeit
an.

Symbol

Porridge

Wenn die Porridge-Funktion lauft,
leuchtet die Anzeige fur Porridge,
Zeiteinstellung und Warmhalten.
Das Display zeigt den Countdown
entsprechend der eingestellten Zeit
an.
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Symbol

Suppe

Wenn die Suppenfunktion lauft,
leuchtet die Anzeige fur die
Suppenfunktion, die Zeiteinstellung
und die Warmhaltefunktion.

Die Druckanzeige leuchtet auf, und
der Druckstatusbalken leuchtet
dynamisch auf, was bedeutet, dass
der Vorwarmprozess im Gange ist.
Wenn der eingestellte

Druckwert erreicht ist, bleibt der
Druckstatusbalken statisch und
leuchtet, und die Anzeige zahlt
entsprechend der eingestellten Zeit
abwarts.
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Symbol :

Aufwarmen

Wenn die Aufwarmfunktion in
Betrieb ist, leuchtet die Anzeige flr
Aufwarmfunktion, Zeiteinstellung und
Warmbhalten.

Die Druckanzeige leuchtet auf, und
der Druckstatusbalken leuchtet
dynamisch auf, was bedeutet, dass
der Vorwarmvorgang im Gange ist.
Wenn der eingestellte

Druckwert erreicht ist, bleibt der
Druckstatusbalken statisch und
leuchtet, und die Anzeige zahlt
entsprechend der eingestellten Zeit
abwarts.

DEUTSCH

Brot

Wenn die Brotfunktion lauft, leuchtet
die Brot-, Zeiteinstellungs- und
Warmhalteanzeige. Das Display zeigt
den Countdown entsprechend der
eingestellten Zeit an.

Symbol

Dampfgaren

Wenn die Dampfgarfunktion aktiv
ist, leuchten die Anzeigen fur
Dampfgaren, Zeiteinstellung und
Warmhalten.

Die Druckanzeige leuchtet auf, und
der Druckstatusbalken leuchtet
dynamisch auf, was bedeutet, dass
der Vorwarmprozess im Gange ist.
Wenn der eingestellte

Druckwert erreicht ist, bleibt der
Druckstatusbalken statisch und
leuchtet, und die Anzeige zahlt
entsprechend der eingestellten Zeit
abwarts.

Symbol

Garen

Wenn die Garfunktion lauft,
leuchtet die Anzeige fur Garung,
Zeiteinstellung und Warmhalten.
Das Display zeigt den Countdown
entsprechend der eingestellten Zeit
an.

Anzeigen

Zeiteinstellung

Wenn die Zeiteinstellungsfunktion
aktiviert ist, leuchtet die
Zeiteinstellungsanzeige weiter.
Wenn die Zeiteinstellungsfunktion
deaktiviert ist, erlischt die Anzeige.
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Anzeigen

Einstellung der
Startzeitvorwahl

Wenn die Funktion zur Einstellung
der Startverzogerung aktiviert

ist, leuchtet die Anzeige fir die
Einstellung der Startverzogerung
weiter. Wenn die Funktion zur
Einstellung der Startverzogerung
deaktiviert ist, erlischt die Anzeige.

Anzeigen

R

Warmhalten

Wenn die Warmhaltefunktion aktiviert
ist, leuchtet die Warmhalteanzeige
weiter. Wenn die Warmhaltefunktion
ausgeschaltet ist, erlischt die Anzeige.
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DEUTSCH

Anzeigen

Druck

Manuelle Druckausgabefunktion:

Im Standby:

Driicken Sie das Temperatur-/Druck-
Tastsymbol 3 Sekunden lang, um das
Druckbegrenzungsmagnetventil zu
offnen. Die Druckanzeige leuchtet
gleichzeitig auf.

Driicken Sie erneut auf das
Temperatur-/Druck-Tastsymbol, um
das Magnetventil zu schliefden und
das Druckleck zu stoppen. Gleichzeitig
muss die Druckanzeige erldschen.

Funktion zur Druckeinstellung:

Im Zustand der Funktionsauswahl:
Wenn eine Druckfunktion ausgewahlt
ist, leuchtet die Druckanzeige auf, und
wenn der Druckwert eingestellt ist,
blinkt die Druckanzeige.

Im Betriebszustand:

Wenn die Druckfunktion aktiviert

ist und das Schwimmerventil
aufschwimmt, leuchtet die
Druckanzeige auf. Wenn das
Schwimmerventil nach unten sinkt,
erlischt die Druckanzeige.

Anzeigen

Druckstatus bar

Funktion zur Druckeinstellung:

Im Zustand der Funktionsauswahl:
Wenn der Druckwert eingestellt ist,
wird der Statusbalken zur Anzeige des
eingestellten Druckwerts verwendet.
Weitere Einzelheiten finden Sie unter
Druckanpassungsfunktion.

Im Betriebszustand:

Wahrend des Vorheizens wird der
Druckstatusbalken bewegt angezeigt.
Wenn der eingestellte Druckwert
erreichtist, leuchtet die Statusleiste
weiter.
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Zeiten, Temperaturen und Driicke:
Nr. Name der Parameter Zeit (Min) Temperatur (°C) Druck (KPa) Modus Inklusive Warmbhalten Zubehorverwendung
Funktion Vorheizen
1 Babynahrung Standardwert 10 98 N/A Temp. Nein Ja, 12 Min Nein
Bereich der Einstellung 1-45td 60-115
Schrittweite 1 5
2 REIS Standardwert 15 N/A 70 Druck Ja Ja, 12 Min Nein
Bereich der Einstellung 15-3 Std. 20-70
Schrittweite 1 10
3 Sautieren (leicht Standardwert 15 200 N/A Temp. Ja Ja, 12 Min Nein
anbraten)
Bereich der Einstellung 15-3 5td. 160-200
Schrittweite 1 5
4 Schnelles Standardwert N/A N3-15 70 Temp. Nein Nein Nein
Aufwarmen
Bereich der Einstellung
Schrittweite
5 Guisar Standardwert 15 N/A 70 Druck Ja Ja, 12 Min Nein
(Schmoren)
Bereich der Einstellung 15-3 5td. 20-70
Schrittweite 1 10
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6 Backen Standardwert 50 120 N/A Temp. Nein Ja, 12 Min Nein
Bereich der Einstellung 15-3 5td. 60-180
Schrittweite 1 5
7 SousVide Standardwert 15 80 N/A Temp. Nein Nein Nein
Bereich der Einstellung 15-3 Std. 40-80
Schrittweite 1 1
8 Porridge Standardwert 25 98 N/A Temp. Nein Ja, 12 Min Nein
Bereich der Einstellung 1-45td 60-115
Schrittweite 1 5
9 Suppe Standardwert 25 N/A 70 Druck Ja Ja, 12 Min Nein
Bereich der Einstellung 1-45td 20-70
Schrittweite 1 10
10 Aufwarmen Standardwert 15 60 N/A Temp. Ja Ja, 12 Min Nein
Bereich der Einstellung 15-3 Std. N/A
Schrittweite 1
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n Brot Standardwert 40 180 N/A Temp. Nein Ja, 12 Min Nein
Bereich der Einstellung 40-3 Std. N/A
Schrittweite 1
12 Garen Standardwert 15 35 N/A Temp. Nein Nein Nein
Bereich der Einstellung 15-3 5td. N/A
Schrittweite 1
13 Dampfgaren Standardwert 15 N/A 70 Druck Ja Ja, 12 Min Ja
Bereich der Einstellung 15-3 5td. 20-70
Schrittweite 1 10

6. REINIGUNG UND WARTUNG

170

Reinigen Sie nach jedem Gebrauch all die Bestandteile des Gerats, die in Berlhrung mit den
Nahrungsmitteln waren.

Entfernen Sie die Deckelinnenseite, indem Sie die Befestigungsschraube gegen den
Uhrzeigersinn abschrauben. Reinigen Sie die hintere Abdeckung, den Deckel und das
Gummi-Sicherheitsventil nach jedem Gebrauch.

Hinweis: Achten Sie bei der Reinigung der Dichtung des Sicherheitsventils und der
Deckelinnenseite besonders darauf, diese wieder korrekt einzusetzen.

Verwenden Sie ein feuchtes Tuch mit Wasser und Seife, um den Innentopf zu reinigen.
Spulen Sie ihn anschliefdend aus und trocknen Sie ihn griindlich mit einem trockenen Tuch
ab.

Reinigen Sie den Silikondichtungsring nach jedem Gebrauch. Nehmen Sie ihn dazu aus der
Deckelinnenseite und waschen Sie ihn separat mit Wasser und Seife. Sptilen und trocknen
Sieihn danach mitWasser bzw. einem trocknen Tuch. Hinweis: Achten Sie besonders darauf,
dass sie korrekt ersetzt wird. Warnung: Ersetzen Sie ihn frither, wenn Sie feststellen, dass
er gedehnt, verformt oder beschadigt ist.
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- Reinigen Sie den Kondenswasserbehalter und leeren Sie ihn nach jedem Gebrauch.

- Verwenden Sie ein feuchtes, weiches Tuch, um die Auf3enseite des Gerates zu reinigen.

- Warnung: Verwenden Sie keine Schwamme, Pulver, Schleifmittel oder Chemikalien, um das
Gerat zu reinigen.

- Tauchen Sie Aufzengehduse bzw. Netzkabel nicht ins Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

- Verwenden Sie ein weiches, feuchtes Tuch, um den Geratefufd zu reinigen

Sicherheit
Der programmierbare Multikocher verfligt Gber ineinandergreifende Sicherheitssysteme, die
gleichzeitig wirken. Das exklusive System des Sicherheitsventils verhindert das Offnen Ihres
Multikochers, solange im Inneren Druck herrscht. Um lhren Multikocher 6ffnen oder schliefien
zu kénnen, ist es daher unerlasslich, den Innendruck durch eine manuelle Druckentlastung
abzubauen.
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7. PROBLEMBEHEBUNG

DEUTSCH

Fehler

Lésung

Das Display zeigt E2 an.

Offener Stromkreis des unteren Temperatursensors.
\Wenden Sie sich an den technischen Kundendienst von
Cecotec.

des Deckels

Schwierigkeiten beim Schliefsen

Uberpriifen Sie, ob die Deckelinnenseite und der
Silikonring korrekt eingesetzt sind.

Das Schwimmerventil klemmt in der Pop-up-Position.
Driicken Sie das Schwimmerventil mit einem langen
Werkzeug vorsichtig nach unten.

Das Display zeigt E3 an.

Der Deckelist nicht richtig geschlossen.

Offener Stromkreis des unteren Temperatursensors.
Wenden Sie sich an den technischen Kundendienst von
Cecotec.

Schwierigkeiten beim Offnen
des Deckels

Druck im Multikocher. Warten Sie, bis das Rezept

fertig ist, oder lassen Sie den Druck entsprechend den
Anweisungen manuell ab.

Das Schwimmerventil ist aufgrund von Speiseresten
oder -Rickstanden in der Pop-up-Position stecken
geblieben. Offnen Sie den Deckel vorsichtig und reinigen
Sie das Schwimmerventil, den umliegenden Bereich
und den Deckel vor dem nachsten Gebrauch griindlich.
Driicken Sie das Schwimmerventil mit einem langen
Werkzeug vorsichtig nach unten.

Das Display zeigt €4 an.

In der Sautierfunktion, wenn der Deckel geschlossen ist.
Offnen Sie die Abdeckung.

Wenden Sie sich an den technischen Kundendienst von
Cecotec.

Das Display zeigt E6 an.

Kurzschluss des oberen Temperatursensors.
Wenden Sie sich an den technischen Kundendienst von
Cecotec.

Dampfaustritt an der Seite des
Deckels

Der Silikonring ist nicht korrekt installiert oder
beschadigt.
Am Silikonring haftende Essensreste

Kleiner Dampfaustritt/Pfeifen
aus dem Dampfauslass
wahrend des Garvorgangs

Der Multikocher reguliert den Uberdruck.

Die Digitalanzeige zeigt F4 an.

Wenn der untere Temperatursensor zu Beginn der
Vorheizphase innerhalb von 2 Minuten eine Temperatur
von Uber 110 °C misst, wird dies als Fehler ,kein Topf"
oder ,kein Wasser im Topf" interpretiert (aufRer bei den
Funktionen Reis, Braten, Backen und Brot), woraufhin
eine Fehlermeldung ausgeldst wird. Stellen Sie den
Inneneimer hinein oder fligen Sie die entsprechende
Menge Wasser hinzu, und starten Sie die Funktion
erneut, sobald die Temperatur gesenkt wurde.

Wenden Sie sich an den technischen Kundendienst von
Cecotec.

Das Display bleibt nach dem
Anschliefsen des Netzkabels
schwarz.

Schlechter Stromanschluss oder keine
Stromversorgung. Uberpriifen Sie das Netzkabel auf
Beschadigungen.

Defekte Sicherung. Wenden Sie sich an den technischen
Kundendienst von Cecotec.

Leichtes Knarren

Das Gerausch, das durch die Ausdehnung der Bauteile
entsteht. Es ist normal.
Der Boden des Multikochers ist feucht.

Das Display zeigt E1an.

Offener Stromkreis des unteren Temperatursensors.
Wenden Sie sich an den technischen Kundendienst von
Cecotec.

Die Digitalanzeige zeigt F6 an.

Bei Druckfunktionen (Reis, kochendes Wasser,
Schmoren, Suppe, Dampfen/Kochen) wird der
Druckwert innerhalb von 50 Minuten nicht erreicht.
Uberpriifen Sie den Multikocher auf Undichtigkeiten, die
durch einen nicht korrekt geschlossenen Deckel oder
einen verschmutzten oder beschadigten Silikonring
verursacht werden kénnen.

Wenden Sie sich an den technischen Kundendienst von
Cecotec.
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8. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie / der

Akku gemafd den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmull entsorgt

werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht

- hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den
ortlichen Behdrden bestimmten Sammelstelle bringen.

DieVerbraucher missen sich mit lhren ¢rtlichen Behdrden oder Einzelhandlern
in Verbindung setzen, um Informationen tber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate
und / oder ihre Akkus zu erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

9. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten, Entwdirfen, Fotos und Abbildungen in diesem
Handbuch liegen bei CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser
Veroffentlichung darf weder ganz noch teilweise ohne vorherige Genehmigung von CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. vervielfaltigt, in einem Datenabfragesystem gespeichert, Ubertragen
oder auf irgendeine Weise (elektronisch, mechanisch, durch Fotokopie, Aufzeichnung oder
Ahnliches) verbreitet werden.

10. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden
C Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europaischen

Union geltenden Vorschriften Ubereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter
Einhaltung der erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt
und geprift. Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender Website zu
finden: https://storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity
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1. PARTI E COMPONENTI

n
oy
=

Manopola del coperchio
Coperchio
Maniglia del recipiente interno
Corpo della pentola
Manopola
Pannello di controllo
Vaschetta interna
Filettatura di bloccaggio del coperchio posteriore
Sottocoperchio

. Anello in silicone

. Collettore di condensa

. Tappo di rilascio del vapore

. Valvola flottante

. Valvola di pressione

. Valvola di sicurezza

. Cavo

. Cucchiaio

. Griglia per cottura a vapore

© Nk WN =
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2. PRIMA DELL'USO

Seguire questi passaggi per verificare il corretto funzionamento ed effettuare la prima pulizia:
1. Rimuovere tutti gli elementi presenti nell'imballaggio (sia le etichette della vaschetta e
della valvola che la protezione della resistenza collocata tra la vaschetta e la pentola).

2. Verificare il contenuto dell'imballaggio e che non vi siano parti mancanti.
3. Pulire prima dell'uso
1. Lavare a mano la vaschetta interna, il coperchio posteriore e l'anello di tenuta in
acqua tiepida con sapone per piatti. Asciugarli con un panno morbido.
2. Pulire l'elemento riscaldante all'interno della base di cottura con un panno morbido
per assicurarsi che non rimangano particelle di imballaggio.
3. Installare il sifone per la condensa.

4. Introdurre mezzo litro d'acqua nella vaschetta e qualche fetta di limone. Il limone aiuta a
eliminare gli odori.

5. Controllare che il coperchio posteriore sia saldamente in posizione, girare la filettatura
fino in fondo.

6. Chiudere bene il coperchio e ruotare il pomello in senso orario (questo & molto importante,
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poiché in molti casi sembra che il coperchio sia completamente chiuso, ma in realta non
lo &).

7. Collegare la pentola alla corrente e selezionare con il selettore della funzione di
riscaldamento rapido; immediatamente dopo iniziera il processo, che include un
preriscaldamento.

8. Nontoccare il coperchio durante tutto il processo.

9. Una volta terminato il processo, si aprira la valvola di pressione per depressurizzare la
pentola. Evitare il contatto diretto della pelle con il vapore. Non sara possibile rimuovere il
coperchiofinché la pentola non si sara depressurizzata completamente, quindi non forzare
l'apertura del coperchio. Per aprire il coperchio, ruotare la manopola in senso antiorario.

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarrel'apparecchio dalla scatola e rimuovere tuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

- Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

- Pentola elettrica programmabile
- Vaschetta

- Vaporiera

- Cucchiaio

- Ilpresente manuale di istruzioni
- Ricettario

- Cavo

- Nonrimuovereilnumero diserie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita
dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

3. PANNELLO DI CONTROLLO

Fig. 2

1. lcona touch di temperatura/pressione
2. lcona touch Annulla/Mantenere caldo
3. Icona touch perimpostare il tempo

4. Icona touch impostazioni avvio ritardato

Fig. 3
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Alimenti per bambini
Riso

Saltare

Rapido riscaldamento
Stufato

Forno

SousVide

Porridge

Minestra

. Riscaldare

. Pane

. Fermentazione

. Cottura a vapore

. Manometro

. Indicatore di stato della pressione
. Indicatore di impostazione dell'ora
. Indicatore di avvio ritardato

. Indicatore di mantenimento calore

INFORMAZIONI IMPORTANTI SULLA CUCINA A PRESSIONE

Capacita della vaschetta

Introdurre sempre quantita adeguate di cibo/liquidi nella vaschetta.

Non oltrepassare i livelli massimi di capacita della vaschetta.

Per alimenti che si espandono (riso, legumi, cereali, ecc.) non superare la meta della sua
capacita.

Verificare di riempire la vaschetta almeno al minimo della sua capacita per evitare danni
termici.

Non forzare la chiusura del coperchio

1.
2.

Verificare che la guarnizione in silicone sia ben inserita nel sottocoperchio.
Assicurarsi che il coperchio posteriore sia installato correttamente ruotando la filettatura
in senso orario.

Avvertenza:  Assicurarsi che la valvola di sicurezza sia dotata di gomma siliconica.

3.

Ruotare il pomello del coperchio per aprire e chiudere, senza forzare. Dovrebbe chiudersi e
bloccarsi in posizione con uno sforzo minimo.

Quando si puliscono la guarnizione della valvola di sicurezza e il coperchio posteriore,
prestare particolare attenzione a rimontarli correttamente.
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Non forzare l'apertura del coperchio

- Se non si riesce ad aprire il coperchio, non forzarlo, perché potrebbe rimanere della
pressione all'interno. Cid si deve al sistema di sicurezza della pentola. Se questo accade,
aspettare e presto sara possibile aprire il coperchio.

Controllare l'anello di tenuta

Quando il coperchio della pentola a pressione & chiuso, l'anello di tenuta installato sul lato

inferiore del coperchio crea una tenuta ermetica tra il coperchio e la base della pentola.

- Lanello di tenuta e preinstallato sul coperchio posteriore della pentola, ma deve essere
controllato per verificarne la corretta installazione prima di ogni operazione di cottura.

- Lanello di tenuta deve essere pulito dopo ogni utilizzo.

- Glianelliditenuta si allungano nel tempo con il normale utilizzo. Per mantenere il prodotto
sicuro, sostituire l'anello di tenuta ogni 12-18 mesi. Sostituirlo prima se si nota che si e
allungato, deformato o danneggiato.

Controllare il coperchio di rilascio del vapore

Il vapore fuoriesce dalla parte superiore dell'aletta di rilascio del vapore. | coperchi di uscita
delvapore sono parte integrante del prodotto e sono necessari per l'evacuazione del vapore. Il
coperchio deve essere installato prima dell'uso e pulito regolarmente.

Collettore di condensazione
ILcollettore di condensa si trova sul retro della vasca e raccoglie l'acqua generata dall' umidita.
Deve essere installato prima della cottura e svuotato e risciacquato dopo ogni utilizzo.

5. FUNZIONAMENTO

Stato On
Quando e collegato alla luce, il display e tutte le icone si accendono per 1 secondo e poi si
spengono. IL cicalino emette un segnale acustico per 1 secondo, quindi passa in standby.

Stato di standby:
Nello stato di attesa, il display digitale visualizza “----".

Stato di selezione funzione:

Questo stato consente di selezionare la funzione desiderata:

- Funzioni a temperatura regolabile (omogeneizzati, sauté, forno, sous vide, podridge),
quando si seleziona una di queste funzioni, l'icona della funzione selezionata lampeggia,
mentre le altre 12 funzioni rimangono accese. L'icona di impostazione dell'ora si accende e
il display visualizza l'ora preimpostata.

- Funzioni a pressione regolabile (riso, stufato, zuppa, riscaldare, vapore), quando si
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seleziona la funzione, licona della funzione selezionata lampeggia, mentre le altre 12
funzioni rimangono accese. L'icona di impostazione dell'ora, l'indicatore di pressione attiva
e la barra di stato della pressione si accendono, il display visualizza l'ora preimpostata.

- Funzione di riscaldamento rapido: quando si seleziona la funzione, lindicatore della
funzione selezionata lampeggia e le altre 12 funzioni rimangono accese; il display
visualizza " i" in movimento.

Nota: Nello stato di selezione delle funzioni, se non si esegue alcuna operazione entro 1
minuto, il sistema torna automaticamente allo stato di standby. Premendo il selettore entro 1
minuto si avvia la funzione.

Nota: Per selezionare la funzione, utilizzare il selettore.

1. Funzione diimpostazione della temperatura::

Premere unavolta l'iconatouch temperatura/pressione peraccedere allo stato di impostazione
della temperatura. A questo punto, l'icona della funzione selezionata rimane accesa e le icone
delle altre 12 funzioni si spengono. Il display visualizza il valore di impostazione predefinito
della temperatura. Utilizzare la manopola di selezione regolare la temperatura. Se la funzione
corrente consente di mantenereil calore e se latemperatura precedentemente impostata e pari
o superiore a 80°C, la funzione di mantenimento del calore sara attiva e la spia si accendera.
Se invece la temperatura preimpostata e di 80°C o inferiore, la funzione di mantenimento in
caldo non funziona.

- Quando il selettore viene ruotato in senso orario, il valore della temperatura aumenta (con
un aumento di 5°C per le funzioni alimenti per bambini, saltare, cottura al forno e porridge
e di 1°C per il sous vide).

- Quandoilselettoreviene ruotato in senso antiorario, il valore della temperatura diminuisce
(con un aumento di 5°C per le funzioni alimenti per bambini, saltare, cottura al forno e
porridge e di 1°C per il sous vide).

Se il valore della temperatura non viene impostato entro 5 secondj, il valore della temperatura

smette di lampeggiare e passa allo stato di attesa di conferma. Se non vengono intraprese

altre azioni entro 1 minuto, il sistema torna in stato di standby.

Se il valore della temperatura viene impostato entro 5 secondi, il valore della temperatura

impostato viene registrato e lampeggia per 5 secondi. Premere il selettore per avviare la

funzione.

2. Funzione dellimpostazione della pressione:

Premere unavolta liconatouch temperatura/pressione per accedere allo stato diimpostazione
della pressione. Aquesto punto, ildisplay visualizza il valore orario predefinito e rimane acceso.
Licona touch della temperatura/pressione, l'icona della funzione selezionata e l'indicatore di
stato della pressione rimangono accesi (la luce a sinistra della barra indica 20KPa, ogni volta
che siaccende un'altra luce, la pressione aumenta di 10KPa). Quando tutte e 6 le luci della barra
sono accese, indica 70KPa). Le altre 12 icone di funzione si spengono e l'indicatore di pressione
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lampeggia. A questo punto, la pressione e regolabile; ruotare la manopola per impostare il

valore della pressione.

- Ruotando la manopola in senso orario, la barra di stato della pressione si accende da
sinistra a destra (cioe il valore della pressione aumenta di 10KPa). Quando tutte e sei le
spie sono accese, ruotando la manopola in senso orario si accende solo la prima serie di
spie sulla barra di stato della pressione e si spengono le altre.

- Ruotando il selettore in senso antiorario si spegneranno gli intervalli delle spie della
barra di stato della pressione da destra a sinistra (cioe il valore della pressione diminuira
di 10KPa). Quando il valore della pressione diminuisce fino all'ultima spia, ruotando
nuovamente la manopola in senso antiorario si accendono tutte e sei le spie.

Se il valore di pressione non viene impostato entro 5 secondi, il valore di pressione smette di

lampeggiare e passa allo stato di attesa di conferma. Se non vengono intraprese altre azioni

entro 1 minuto, il sistema torna in stato di standby.

Seilvalore di pressione viene impostato entro 5 secondi, il valore di pressione impostato viene

registrato e lampeggia per 5 secondi. Premere il selettore per avviare la funzione.

3. Funzione di configurazione del tempo
Premere licona touch dellimpostazione dellora per accedere allo stato di impostazione
dell'ora; il display visualizza l'ora predefinita della funzione. Le due cifre delle ore lampeggiano
e le due cifre dei minuti rimangono accese. Utilizzare il selettore per impostare l'ora.
Nota: Per la funzione di salto, le due cifre dei minuti lampeggiano per prime e le due cifre delle
ore rimangono accese.

- Girare la manopola in senso orario per aumentare il tempo di cottura.

- Ruotando il selettore in senso antiorario, il valore dell'intervallo diminuisce.
Premere licona touch dell'impostazione dell'ora per passare dallimpostazione delle ore a
quella dei minuti.
Seilvalore orario non viene impostato entro 5 secondi, il valore orario smette di lampeggiare e
passa allo stato di attesa di conferma. Se non vengono intraprese altre azioni entro 1 minuto,
il sistema torna in stato di standby.
Se il valore del tempo e impostato su 5 secondi, il valore del tempo corrente viene registrato e
l'indicatore di impostazione del tempo lampeggia per altri 5 secondi. Premere il selettore per
iniziare il funzionamento.

4. Funzione diimpostazione dell'avvio ritardato
Nota: La funzione di riscaldamento e salto rapido non prevede l'avvio ritardato.
Dopo aver selezionato la funzione e aver impostato la pressione o lora e la temperatura,
premere licona touch dell'avvio ritardato per entrare nello stato di impostazione dell'avvio
ritardato.
ILdisplay inizia alle 00:00 e l'intervallo di impostazione dell'ora e 00:01-24:00.

- Girare la manopola in senso orario per aumentare il tempo di cottura.

- Girareilselettore in senso antiorario per diminuire il tempo.
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Premere l'icona touch dell'avvio ritardato per passare dallimpostazione delle ore a quella dei
minuti.

Se il valore di avvio ritardato non viene impostato entro 5 secondi, il valore di avvio ritardato
smette di lampeggiare e passa allo stato di attesa di conferma. Se non vengono intraprese
altre azioni entro 1 minuto, il sistema torna in stato di standby.

Se il valore di avvio ritardato e impostato su 5 secondi, il valore viene registrato e l'indicatore
di avvio ritardato lampeggia per altri 5 secondi. Premere il selettore per avviare il conto alla
rovescia.

Nota: Allo scadere del tempo, la funzione si avvia.

Stato di funzionamento:

1. Stato dipreriscaldamento

La funzione di preriscaldamento & una fase di pressurizzazione (ad eccezione della funzione di
frittura) che precede lo stato di cottura.

2. Statodicottura

Durante il processo di riscaldamento, per le funzioni con impostazione della pressione, prima
che venga raggiunto il valore di pressione corrispondente, il display rimane acceso, ma non
esegue il conto alla rovescia. Lindicatore di pressione & acceso e la barra di stato (in base al
valore di pressione impostato) aumenta gradualmente da sinistra a destra e scorre in modo
dinamico e ripetitivo. Quando il valore di pressione raggiunge il valore impostato, il cicalino
suona una volta e la barra di stato rimane accesa in base al valore di pressione impostato. A
questo punto il display visualizza l'inizio del conto alla rovescia.

- Esempio 1: Se il valore di pressione impostato & 20KPa, la spia della barra di stato
sinistra lampeggia prima che venga raggiunto il valore di pressione impostato. Quando
ilvalore della pressione raggiunge il valore impostato, la spia sinistra rimane accesa.

- Esempio 2: Se il valore di pressione impostato & 70KPa. Prima del raggiungimento del
valore di pressione impostato, la barra di stato aumenta gradualmente e si illumina
da sinistra a destra in modo dinamico e ripetuto. Quando il valore della pressione
raggiunge il valore impostato, la barra di stato si illumina completamente.

Durante il processo di riscaldamento, per le funzioni con impostazione della temperatura
(ad eccezione della funzione di riscaldamento rapido), prima che venga raggiunto il valore di
temperatura corrispondente, il display rimane acceso, ma non esegue il conto alla rovescia.
Lindicatore di pressione non & acceso e la barra di stato aumenta gradualmente da sinistra
a destra e scorre in modo dinamico e ripetitivo. Quando la temperatura raggiunge il valore
impostato, il cicalino emette due segnali acustici e la barra di stato si illumina completamente.
A guesto punto il display visualizza l'inizio del conto alla rovescia.

3. Stato di depressurizzazione

Se e stata selezionata una funzione con impostazione della pressione, al termine del conto alla
rovescia la pentola impieghera alcuni minuti per depressurizzare completamente la pentola.
Avvertenza:  Se non siriesce ad aprire il coperchio, non forzarlo, perché potrebbe rimanere
della pressione all'interno. Cio si deve al sistema di sicurezza della pentola. Se questo accade,
aspettare e presto sara possibile aprire il coperchio.
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Funzionamento di ciascuna icona:

ITALIANO

Tipo di Simbolo Nome Funzionamento

icona

Icona touch Temperatura/ Funzione di depressurizzazione manuale:
| I | | @ pressione In standby:

Premere l'icona touch temperatura/
pressione per 3 secondi per aprire
l'elettrovalvola di scarico della pressione.
Contemporaneamente, si accendera la spia
della pressione.

Premere di nuovo l'icona touch temperatura/
pressione per chiudere l'elettrovalvola

e interrompere la perdita di pressione.
Lindicatore di pressione si spegne
contemporaneamente.

Funzione di regolazione della temperatura e
della pressione:

In stato di selezione delle funzioni:

Premere una volta l'icona touch della
temperatura/pressione per accedere alla
regolazione della temperatura.

Premere una volta l'icona touch
temperatura/pressione per accedere
all'impostazione della pressione nello stato
di selezione della funzione.

Per la funzione di riscaldamento rapido,
l'icona touch della temperatura/pressione
sara inefficace.

Icona touch

1

Annulla/
Mantenere
caldo

Funzione mantenere caldo:

In standby:

Tenere premuta l'icona touch annullamento/
riscaldamento per 3 secondi; l'indicatore

di mantenimento in caldo si accende e sul
display viene attivato un timer.

Premendo nuovamente l'icona touch
annullamento/riscaldamento, la spia di
mantenimento in caldo si spegnera e la
funzione di mantenimento in caldo cessera di
funzionare.

Funzione Annulla:

In stato di selezione delle funzioni:

Premere una volta l'icona touch Annulla/
Mantieni caldo per uscire direttamente dallo
stato di selezione della funzione ed entrare
nello stato di standby.

Dopo aver regolato la pressione, ilLtempo o la
temperatura, premere una volta l'icona touch
Annulla/Mantieni caldo e il valore impostato
tornera al valore precedente. Se non sono
state effettuate regolazioni e si preme
questo pulsante, non vi sara alcuna risposta.
In funzionamento:

Premere una volta l'icona touch Annulla/
Tieni per interrompere la funzione corrente
ed entrare nello stato di standby.
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Icona touch

Regolazione del
tempo

Funzione di configurazione del tempo:

In stato di selezione delle funzioni:
Premere l'icona touch diimpostazione
dell'ora per impostare l'ora della funzione.
Per maggiori dettagli, vedere la funzione di
impostazione dell'ora.
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Icona touch @

Impostazioni
avvio ritardato

Funzione mute:

In standby e in stato operativo:

Tenere premuta l'icona touch
dell'impostazione dell'avvio ritardato
per 3 secondi per attivare la funzione di
silenziamento (il cicalino non suona in
nessuna operazione).

Tenere premuta l'icona touch
dellimpostazione dell'avvio ritardato per
3 secondi per disattivare la funzione di
silenziamento e ripristinare il suono del
cicalino.

Funzione di avvio dell'impostazione ritardata:

In stato di selezione delle funzioni:

Premere una volta l'icona touch
dellimpostazione dell'avvio ritardato per
eseguire la logica di impostazione dell'avvio
ritardato. Per maggiori dettagli, vedere la

funzione di impostazione dell'avvio ritardato.
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Manopola

Ruotare la
manopola

Funzione di selezione delle funzioni:
Nello stato di selezione delle funzioni:
Ruotare la manopola in senso orario o
antiorario per selezionare la funzione
desiderata.

Funzione di regolazione della temperatura:
Nello stato di selezione delle funzioni:
Ruotare la manopola in senso orario o
antiorario per aumentare o diminuire il valore
della temperatura. Per maggiori dettagli,
consultare la funzione di regolazione della
temperatura.

Funzione di regolazione della pressione:
Nello stato di selezione delle funzioni:
Ruotare la manopola in senso orario o
antiorario per aumentare o diminuire il
valore della pressione di 10KPa e accendere
o spegnere un indicatore luminoso sulla
barra di stato della pressione. Per maggiori
dettagli, vedere la funzione di regolazione
della pressione.

Funzione avvio ritardato:

Nello stato di selezione delle funzioni:
Ruotare il selettore in senso orario o
antiorario per aumentare il tempo di cottura
e/o il tempo di avvio ritardato. Per maggiori
dettagli, vedere la funzione di impostazione
dell'ora.
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Manopola

Pressione della
manopola

Funzione OK:

In standby:

Premere il selettore per accedere allo stato
di selezione delle funzioni. Per impostazione
predefinita, ogni volta che si entra nello stato
di selezione delle funzioni, si parte dalla
prima funzione, alimenti per l'infanzia.

Nello stato di selezione delle funzioni:
Premere una volta il selettore per attivare la
funzione.

Funzione "Mantenere caldo™

In funzionamento:

Se la funzione selezionata ha una funzione
di mantenimento del calore (temperatura
impostata su un valore maggiore o uguale
a 80 °C), premere una volta il selettore

per attivare o disattivare la funzione di
mantenimento del calore. Lindicatore di
mantenimento in caldo si accende o si
spegne.

ITALIANO

Icona

Riso

Quando la funzione riso & in funzione,

si accende lindicatore della funzione

riso, dellimpostazione dell'ora e del
mantenimento in caldo.

Lindicatore di pressione @ acceso e la
barra di stato della pressione si illumina
dinamicamente, il che significa che il
processo di preriscaldamento e in corso.
Quando viene raggiunto il valore di pressione
impostato, la barra di stato della pressione
rimane fissa e accesa e il display esegue

il conto alla rovescia in base al tempo
impostato.

Icona

Alimenti per
bambini

Quando la funzione alimenti per bambini &
attiva, si accende l'indicatore degli alimenti
per bambini, dell'impostazione del tempo
e del mantenimento in caldo. ILdisplay
visualizza il conto alla rovescia in base al
tempo impostato.

Icona

Saltare

Quando la funzione sauté e in funzione, si
accende l'indicatore della funzione sauté,
dellimpostazione del tempo e della funzione
di mantenimento in caldo.

Lindicatore di pressione e acceso e la

barra di stato della pressione si illumina
dinamicamente, il che significa che il
processo di preriscaldamento e in corso.
Quando viene raggiunto il valore di pressione
impostato, la barra di stato della pressione
rimane fissa e accesa e il display esegue

il conto alla rovescia in base al tempo
impostato.
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Icona

o

Rapido
riscaldamento

Quando la funzione di riscaldamento rapido
@ in funzione, l'indicatore della funzione

di riscaldamento rapido e acceso. La

barra di stato della pressione si illumina
dinamicamente.

Quando viene raggiunta la temperatura
preimpostata (113°C - 115°C), o quando
funziona per un massimo di 1 ora, smette di
funzionare ed esegue automaticamente la
funzione di rilascio della pressione. Quindi
ritorna allo stato di standby.
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Icona

Stufato

Quando la funzione stufato e in funzione, si
accende l'indicatore della funzione stufato,
dellimpostazione dell'ora e della funzione di
mantenimento in caldo.

Lindicatore di pressione @ acceso e la

barra di stato della pressione si illumina
dinamicamente, il che significa che il
processo di preriscaldamento e in corso.
Quando viene raggiunto il valore di pressione
impostato, la barra di stato della pressione
rimane fissa e accesa e il display esegue

il conto alla rovescia in base al tempo
impostato.

ITALIANO

Icona

Forno

Quando la funzione di cottura e in funzione,
si accende l'indicatore di cottura, di
impostazione del tempo e di mantenimento
in caldo. ILdisplay visualizza il conto alla
rovescia in base al tempo impostato.

Icona

2!

Minestra

Quando la funzione zuppa e in funzione, si
accende l'indicatore della funzione zuppa,
dellimpostazione dell'ora e della funzione di
mantenimento in caldo.

Lindicatore di pressione @ acceso e la

barra di stato della pressione si illumina
dinamicamente, il che significa che il
processo di preriscaldamento e in corso.
Quando viene raggiunto il valore di pressione
impostato, la barra di stato della pressione
rimane fissa e accesa e il display esegue

il conto alla rovescia in base al tempo
impostato.

Icona

SousVide

Quando la funzione SousVide e in funzione,
l'indicatore SousVide e l'indicatore di
impostazione dell'ora sono accesi. Il display
visualizza il conto alla rovescia in base al
tempo impostato.

Icona

Porridge

Quando la funzione porridge & in funzione,
lindicatore di porridge, di impostazione del
tempo e di mantenimento in caldo e acceso.
ILdisplay visualizza il conto alla rovescia in
base al tempo impostato.

Icona

Riscaldare

Quando la funzione di riscaldo e in funzione,
si accende lindicatore della funzione di
riscaldo, dell'impostazione dell'ora e del
mantenimento in caldo.

Lindicatore di pressione e acceso e la

barra di stato della pressione si illumina
dinamicamente, il che significa che il
processo di preriscaldamento e in corso.
Quando viene raggiunto il valore di pressione
impostato, la barra di stato della pressione
rimane fissa e accesa e il display esegue

il conto alla rovescia in base al tempo
impostato.
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Icona

Pane

Quando la funzione pane e in funzione,

si accende l'indicatore del pane,
dellimpostazione del tempo e del
mantenimento in caldo. ILdisplay visualizza
il conto alla rovescia in base al tempo
impostato.

Icona

Fermentazione

Quando la funzione di lievitazione e

in funzione, si accende l'indicatore di
lievitazione, di impostazione del tempo e di
mantenimento in caldo. ILdisplay visualizza
il conto alla rovescia in base al tempo
impostato.
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Icona

Cottura a
vapore

Quando la funzione di cottura a vapore

e in funzione, si accende l'indicatore

della funzione di cottura a vapore,
dellimpostazione dell'ora e della funzione di
mantenimento in caldo.

Lindicatore di pressione e acceso e la

barra di stato della pressione si illumina
dinamicamente, il che significa che il
processo di preriscaldamento e in corso.
Quando viene raggiunto il valore di pressione
impostato, la barra di stato della pressione
rimane fissa e accesa e il display esegue

il conto alla rovescia in base al tempo
impostato.

Spia @

Regolazione del
tempo

Quando la funzione di impostazione dell'ora
e attivata, l'indicatore diimpostazione
dell'ora rimane acceso. Quando la funzione
diimpostazione dell'ora e disattivata,
lindicatore si spegne.

Spia

Impostazioni
avvio ritardato

Quando la funzione di impostazione
dell'avvio ritardato é attivata, 'indicatore

di impostazione dell'avvio ritardato rimane
acceso. Quando la funzione di impostazione
dell'avvio ritardato e disattivata, l'indicatore
si spegne.

Spia

Pressione

Funzione di uscita manuale della pressione:
In standby:

Premere l'icona touch temperatura/
pressione per 3 secondi per aprire
l'elettrovalvola di scarico della pressione.
Contemporaneamente, si accendera la spia
della pressione.

Premere di nuovo licona touch temperatura/
pressione per chiudere l'elettrovalvola

e interrompere la perdita di pressione.
Lindicatore di pressione si spegne
contemporaneamente.

Funzione di regolazione della pressione:
Nello stato di selezione delle funzioni:
Quando si seleziona una funzione di
pressione, l'indicatore di pressione si accende
e quando si imposta il valore di pressione,
l'indicatore di pressione lampeggia.

In funzionamento:

Quando la funzione di pressione e attivata,
se la valvola a galleggiante si alza,
l'indicatore di pressione si accende. Se la
valvola a galleggiante scende verso il basso,
l'indicatore di pressione si spegne.

Manutenzione
del calore

Quando la funzione di mantenimento in caldo
€ attivata, l'indicatore di mantenimento in
caldo rimane acceso. Quando la funzione

di mantenimento in caldo é disattivata,
lindicatore si spegne.
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Spia

Stato della
pressione

Funzione di regolazione della pressione:
Nello stato di selezione delle funzioni:
Quando il valore di pressione & impostato, la
barra di stato viene utilizzata per visualizzare
ilvalore di pressione impostato. Per maggiori
dettagli, vedere la funzione di regolazione
della pressione.

In funzionamento:

Durante il preriscaldamento, la barra di
stato della pressione viene visualizzata in
movimento. Quando viene raggiunto il valore
di pressione impostato, la barra di stato
rimane accesa.
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Tempi, temperature e pressioni:
n° | Nome della funzione | Parametri Tempo (min) | Temperatura (°C) Pressione (KPa) | Modalita Compreso il Mantiene il Uso degli
preriscaldamento colore accessori

1 Alimenti per bambini | Valore predefinito 10 98 N/A Temperatura No S, 12 min No
Intervallo di regolazione 1-4 ore 60-115
Aumento 1 5

2 Riso Valore predefinito 15 N/A 70 Pressione Si S, 12 min No
Intervallo di regolazione 15-3h 20-70
Aumento 1 10

3 Sauté Valore predefinito 15 200 N/A Temperatura Si Si, 12 min No
Intervallo di regolazione 15-3h 160-200
Aumento 1 5

4 Rapido Valore predefinito N/A 13-115 70 Temperatura No No No

riscaldamento

Intervallo di regolazione
Aumento

5 Stufato Valore predefinito 15 N/A 70 Pressione Si Si, 12 min No
Intervallo di regolazione 15-3h 20-70
Aumento 1 10
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6 Forno Valore predefinito effetto 50 120 N/A Temperatura No Si, 12 min No
Intervallo di regolazione 15-3h 60-180
Aumento 1 5

7 SousVide Valore predefinito 15 90 N/A Temperatura No No No
Intervallo di regolazione 15-3h 40-80
Aumento 1 1

8 Porridge Valore predefinito 25 98 N/A Temperatura No S, 12 min No
Intervallo di regolazione 1-4 ore 60-15
Aumento 1 5

9 Minestra Valore predefinito 25 N/A 70 Pressione Si Si, 12 min No
Intervallo di regolazione 1-4 ore 20-70
Aumento 1 10

10 | Riscaldare Valore predefinito 15 60 N/A Temperatura Si Si,12 min No
Intervallo di regolazione 15-3h N/A
Aumento 1
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1 | Pane Valore predefinito 40 180 N/A Temperatura No Si, 12 min No
Intervallo di regolazione 40-3h N/A
Aumento 1

12 | Fermentazione Valore predefinito 15 35 N/A Temperatura No No No
Intervallo di regolazione 15-3h N/A
Aumento 1

13 | Cottura avapore Valore predefinito 15 N/A 70 Pressione Si Si, 12 min Si
Intervallo di regolazione 15-3h 20-70
Aumento 1 10

6. PULIZIA E MANUTENZIONE - Avvertenza: Non utilizzare pagliette, polveri o prodotti di pulizia abrasivi per pulire il
prodotto.
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Tutte le parti e componenti del prodotto che entrano a contatto con alimenti devono
lavarsi dopo ogni uso.

Quindi rimuovere il coperchio svitando la filettatura in senso antiorario. Pulire il coperchio
posteriore, il coperchio e la valvola di sicurezza in gomma dopo ogni utilizzo.

Nota: Quando si puliscono la guarnizione della valvola di sicurezza e il coperchio
posteriore, prestare particolare attenzione a rimontarli correttamente.

Utilizzare un panno umido, acqua e sapone per pulire l'interno del prodotto, risciacquare e
asciugare a fondo con un panno asciutto.

Pulire la guarnizionein silicone dopo ogni uso. Per far cio, rimuoverla dal coperchio e lavarla
separatamente con acqua e sapone. Successivamente, risciacquare con acqua e asciugare
con un panno asciutto. Nota: Prestare particolare attenzione a sostituirlo correttamente.
Avvertenza:  Sostituirlo prima se si nota che si e allungato, deformato o danneggiato.
Pulire il sifone della condensa e svuotarlo dopo ogni utilizzo.

Utilizzare un panno morbido e umido per pulire la superficie esterna del prodotto.

GM POT CHEF 5000

- Non sommergere l'alloggiamento esterno del prodotto né il suo cavo di alimentazione in
acqua né in altri liquidi.
- Pulire la base del prodotto con un canovaccio asciutto e morbido.

Sicurezza

La pentola programmabile dispone di sistemi di sicurezza che funzionano simultaneamente.
L'esclusivo sistema della valvola di sicurezza impedisce l'apertura della pentola finché
all'interno e presente pressione; pertanto, per poteraprire o chiudere la pentola, efondamentale
eliminare la pressione interna effettuando la depressurizzazione manuale.
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7. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

ITALIANO

Anomalia

Soluzione

ILdisplay mostra “E1".

Circuito aperto del sensore di temperatura
inferiore. Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.

Difficolta a chiudere il coperchio

Verificare che il sottocoperchio e la guarnizione
in silicone siano collocati correttamente.

La valvola a galleggiante e bloccata in
posizione di apertura. Premere delicatamente
la valvola a galleggiante con un attrezzo lungo.

ILdisplay mostra E2.

Circuito aperto del sensore di temperatura
inferiore. Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.

Difficolta di apertura del coperchio

Pressione all'interno della pentola. Attendere il
termine della ricetta o rilasciare manualmente
la pressione secondo le istruzioni.

La valvola a galleggiante e bloccata in
posizione di apertura a causa di detriti o
residui di cibo. Aprire con cautela il coperchio e
pulire accuratamente la valvola a galleggiante,
l'area circostante e il coperchio prima dell'uso
successivo. Premere delicatamente la valvola
a galleggiante con un attrezzo lungo.

ILdisplay mostra E3.

Coperchio non chiuso correttamente.
Circuito aperto del sensore di temperatura
inferiore. Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.

Il display mostra E4.

Nella funzione sauté, se il coperchio é chiuso.
Aprire il coperchio.

Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di
Cecotec.

Il display mostra E6.

Cortocircuito del sensore superiore della
temperatura.

Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di
Cecotec.

Fuoriuscita di vapore dal lato del
coperchio

L'anello di silicone non e installato
correttamente o e danneggiato.

Resti di cibo che aderiscono all'anello di
silicone

Piccola fuoriuscita di vapore/sussulto
dall'uscita del vapore durante il ciclo di
cottura

Ilvaso regola la pressione in eccesso.

Il display rimane nero dopo aver collegato
il cavo di alimentazione.

Collegamento di alimentazione difettoso

0 assenza di alimentazione. Ispezionare
regolarmente il cavo di alimentazione in cerca
di danni visibili.

Fusibile difettoso. Contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica di Cecotec.

ILdisplay visualizza F4.

Quando si avvia il preriscaldamento, se il
sensore di temperatura inferiore supera i
110°C entro 2 minuti, si considera che “non

c'e pentola” o “non c'e acqua nella pentola”
(tranne che per le funzioni riso, frittura,
cottura e pane) e si attiva l'errore. Posizionare
il secchio interno o aggiungere la quantita
d'acqua appropriata e riavviare la funzione una
volta abbassata la temperatura.

Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di
Cecotec.

Leggero scricchiolio

Il suono causato dall'espansione dei
componenti. Questo & normale.
ILfondo della pentola e bagnato.
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ILdisplay visualizza F6.

Per le funzioni a pressione (riso, acqua
bollente, stufatura, zuppa, cottura a vapore/
bollitura), il valore di pressione non viene
raggiunto entro 50 minuti. Controllare se

ci sono perdite nella pentola, dovute a una
cattiva tenuta del coperchio o a un anello di
silicone sporco o danneggiato.

Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di
Cecotec.
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8. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

)

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
e/o le pile/batterie devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.
Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, € necessario
rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta
designato dalle autorita locali.

Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le

apparecchiature elettriche ed elettroniche e/o le pile/batterie, ilconsumatore dovra contattare
le autorita locali.
ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere 'ambiente.

9. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi, disegni, fotografie e illustrazioni di questo manuale
appartengono a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa
pubblicazione non pud essere, in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di
recupero, trasmesso o distribuito con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia,
registrazione o simile) senza la previa autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

Con la presente, Cecotec Innovaciones dichiara che questo prodotto e conforme
c € ai requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili

nell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato per
soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione
di Conformita UE e disponibile al seguente link: https://storececotec.it/it/information/
declaration-of-conformity
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1. PECAS E COMPONENTES
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Puxador da tampa

Tampa

Pega do recipiente interior
Corpo da panela

Seletor

Painel de controlo

Cubeta interior

Rosca de fecho da contracapa
Tampa traseira

. Anel de silicone

. Coletor de condensacao

. Tampa de libertacdo de vapor
. Vélvula flutuante

. Vélvula de pressao

. Valvula de seguranca

. Cabo

. Colher

. Grelha para vapor

2. ANTES DE USAR

Siga os seguintes passos para verificar o funcionamento correto e realizar a primeira limpeza:

1.

Remova todos os elementos da embalagem (tanto os autocolantes da bandeja e da vélvula
como o protetor da resisténcia localizado entre a bandeja e a panela).
Verifique o contelido da embalagem e certifique-se de que nao falta nada.
Limpar antes de usar
1. Lave a mé&o a cuba interior, a tampa e o anel de vedacao em &gua morna com
detergente para louca. Enxague e seque com um pano macio.
2. Limpe o elemento de aquecimento do interior da base de cozedura com um pano
macio para garantir que ndo ficam particulas da embalagem.
3. Instale o coletor de condensacao.

Cologue meio litro de dgua na bandeja e algumas rodelas de lim&o. O limao ajuda a eliminar
odores.

Verifique se a tampa esta bem colocada, rodando completamente a rosca.

Feche bem a tampa e gire o botdo da tampa no sentido horério (isso é muito importante,
pois em muitos casos parece que a tampa estéd completamente fechada, mas ndo esta).
Ligue a panela a corrente e selecione a funcao de aquecimento répido com o seletor;
imediatamente a seguir, o processo terd inicio, incluindo um pré-aquecimento.
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Nao toque na tampa durante todo o processo.

Quando o processo terminar, a vélvula de pressao abrird para despressurizar a panela.
Evite o contacto direto da pele com o vapor. Ndo serd possivel remover a tampa até que
a panela esteja completamente despressurizada, portanto, nao force a tampa se ela nao
abrir. Para abrir a tampa, gire o botdo no sentido anti-horario.

Este aparelho apresenta uma embalagem concebida para o proteger durante o transporte.
Retire o aparelho da caixa e remova todo o material de embalagem. Pode guardar a
caixa original e outros elementos da embalagem num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso precise de o transportar no futuro. Se desejar deitar fora a embalagem
original, certifique-se de que recicla todos os elementos corretamente.

Certifique-se de que todas as pecas e componentes estdo incluidos e em bom estado. Se
algum estiver em falta ou ndo estiver em bom estado, contacte imediatamente o Servico
de Assisténcia Técnica Oficial da Cecotec.

Contetido da caixa

Panela elétrica programavel
Balde

Vaporizador

Colher

Este manual de instrucdes
Livro de receitas

Cabo

Nado remova o nimero de série do produto, para manter a rastreabilidade correta do seu
equipamento caso solicite assisténcia.

3. PAINEL DE CONTROLO

Fig. 2

1. [cone tatil de temperatura/pressio
2. icone tatil cancelar/manter quente
3. icone tatil de ajuste de tempo

4. icone tatil de inicio diferido

Fig. 3

1. Comida para bebés

2. Arroz

3. Saltear

4. Aguecimento rapido
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Cozinhar
Assar
SousVide
Mingau
Sopa

. Reaquecer
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

Pao

Fermentar

Cozinhar a vapor

Indicador de pressao

Indicador de estado de pressdo
Indicador de ajuste de tempo
Indicador de ajuste de inicio diferido
Indicador de manutencao do calor

4. INFORMACOES IMPORTANTES SOBRE A PANELA DE PRESSAOQ

Capacidade da panela

Cologue sempre as quantidades adequadas de alimentos/liquidos na panela.

Nunca exceda os niveis maximos de capacidade da cuba.

Para alimentos que se expandem (arroz, legumes, cereais, etc.), ndo exceda metade da
sua capacidade.

Certifique-se de encher a panela pelo menos até o minimo da sua capacidade para evitar
danos térmicos.

Nao force a tampa ao fechar

1.
2.

Certifique-se de que o anel de silicone estd bem colocado na tampa.
Certifique-se de que a tampa traseira esta corretamente instalada, para isso gire a rosca
no sentido horério.

Aviso: Certifiqgue-se de que a valvula de seguranca tem a borracha de silicone.

3.

Gire o botao da tampa para abrir e fechar, sem forcar. Deve fechar e encaixar no lugar com
o minimo de esforco.

Ao limpar a borracha da valvula de seguranca e a contra-tampa, tenha especial cuidado
em recolocd-la corretamente.

Nao force a tampa ao abrir

Se ndo conseguir abrir a tampa da panela, ndo force, pois isso indica que ainda pode haver
alguma pressdo no interior. Isto deve-se ao sistema de seguranca da panela. Se isso
acontecer, aguarde e em breve podera abrir a tampa.
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Verifique o anel de vedacao

Quando a tampa da panela de pressdo estd fechada, o anel de vedacao instalado na parte

inferior da tampa cria uma vedac&o hermética entre a tampa e a base da panela.

- 0O anel de vedacdo vem pré-instalado na tampa da panela, mas deve-se verificar se esta
bem instalado antes de cada uso.

- Develimpar o anel de vedacao apds cada utilizacado.

- Os anéis de vedacdo esticam-se com o tempo, com o uso normal. Para manter o seu
produto seguro, substitua o anel de vedacdo a cada 12 a 18 meses. Substitua-o antes se
notar que estd esticado, deformado ou danificado.

Verifique a tampa de liberacéo de vapor

0 vapor sai pela parte superior da tampa de liberacdo de vapor. A tampa de saida de vapor é
parte integrante do produto e é necessaria para a evacuacao do vapor. Essa tampa deve ser
instalada antes do uso e limpa regularmente.

Coletor de condensacéao

O coletor de condensacao esta localizado na parte traseira da panela e acumula a agua gerada
pela humidade. Deve ser instalado antes de cozinhar e esvaziado e enxaguado apés cada
utilizacao.

5. FUNCIONAMENTO

Estado ligado

Quando ligado a corrente, o visor e todos os icones acendem durante 1 segundo e depois
apagam-se. O zumbidor emite um sinal sonoro durante 1 segundo e depois entra em modo
de espera.

Estado de espera:
No estado de espera, o ecra digital mostrarg “----".

Estado de selecao da funcao:

Este estado permite selecionar a funcéo desejada:

- Func@es de temperatura ajustéveis (comida para bebés, saltear, assar, sous vide, mingau),
quando qualquer uma destas funcdes é selecionada, o icone da funcado selecionada pisca
e as restantes 12 funcdes permanecem acesas. O icone de ajuste de tempo acende-se e o
visor mostra o tempo predefinido.

- Funcdes de pressdo ajustaveis (arroz, cozinhar, sopa, reaquecer, vapor), quando a funcdo
é selecionada, o icone da funcao selecionada pisca e as restantes 12 funcées permanecem
acesas. O icone de ajuste de tempo, o indicador de press&o ativo e a barra de estado de
pressao acendem-se, o0 visor mostra o tempo predefinido.
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- Func&o de aquecimento rapido: quando a func&o é selecionada, o indicador da funcéo
selecionada pisca e as restantes 12 funcdes permanecem acesas, 0 visor mostra «|
» em movimento.

Nota: No estado de selecao da funcdo, se ndo for realizada nenhuma operacdo em 1 minuto, ele
voltard automaticamente ao estado de espera. Se o seletor for pressionado antes de 1 minuto,
a funcdo serd iniciada.

Nota: Para selecionar a funcao, utilize o seletor.

1. Funcdo de ajuste de temperatura:

Pressione o icone tatil de temperatura/pressao uma vez para entrar no estado de ajuste de
temperatura. Neste momento, o icone da funcao selecionada permanece aceso e os icones das
12 funcdes restantes apagam-se. O visor mostra o valor de ajuste de temperatura predefinido.
Use o seletor para ajustar o valor da temperatura. Se a funcéo atual permitir manter quente e
se a temperatura previamente ajustada for de 80 °C ou superior, a funcao de manter quente
funcionard e a luz indicadora acenderd. Por outro lado, se a temperatura previamente ajustada
for de 80 °C ou inferior, a funcdo de manter quente ndo funcionara.

- Quando o seletor é girado no sentido hordario, o valor da temperatura aumenta (com um
incremento de 5 °C para as funces comida para bebés, saltear, assar e podridge e de 1°C
para sous vide).

- Quando o seletor for girado no sentido anti-hordrio, o valor da temperatura diminuirad (com
um aumento de 5 °C para as funcdes comida para bebés, saltear, assar e podridge e de 1
oC para sous vide).

Se o valor da temperatura nado for ajustado em 5 segundos, o valor da temperatura deixara

de piscar e entrara em estado de espera de confirmacao. Se nenhuma acao for realizada em 1

minuto, ele voltard ao estado de espera.

Se o valor da temperatura for ajustado dentro de 5 segundos, o valor da temperatura

configurado sera gravado e piscara durante 5 segundos. Pressione o seletor para iniciar a

funcao.

2. Funcdo de ajuste de pressao:

Pressione o icone tatil de temperatura/pressdo uma vez para entrar no estado de ajuste de

pressao. Neste momento, o visor mostra o valor de tempo predefinido e permanece aceso. O

icone tatil de temperatura/pressao, o icone da funcdo selecionada e o indicador de estado de

pressao permanecem acesos (a luz a esquerda da barra indica 20 kPa; com cada luz adicional

acesa, a pressao aumenta em 10 kPa. Quando as 6 luzes da barra estao acesas, isso indica

70 kPa). Os 12 icones de funcdes restantes apagam-se e o indicador de pressé&o pisca. Neste

momento, a pressao € ajustavel, rode o seletor para ajustar o valor da pressao.

- Ao girar o seletor no sentido horario, os intervalos de luzes da barra de estado de pressdo
acenderdo da esquerda para a direita (ou seja, o valor da pressao aumentara em 10KPa).
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Quando as seis luzes estiverem acesas, ao girar o seletor no sentido horario, apenas o
primeiro intervalo de luzes da barra de estado de pressao acenderd e as demais se
apagarao.

- Ao girar o seletor no sentido anti-horario, os intervalos de luzes da barra de estado de
pressdo se apagardo da direita para a esquerda (ou seja, o valor da pressdo diminuird em
10KPa). Quando o valor da pressdo diminuir até a tltima luz indicadora, ao girar novamente
o0 botdo no sentido anti-horério, as seis luzes indicadoras acenderdo.

Se o valor da presséo néo for ajustado em 5 segundos, o valor da pressao deixara de piscar e

entrard em estado de espera de confirmacao. Se ndo forem realizadas mais aces em 1 minuto,

ele voltard ao estado de espera.

Se ovalor da presséo for ajustado em 5 segundos, o valor da presséo configurado seré gravado

e piscard durante 5 segundos. Pressione o seletor para iniciar a funcao.

3. Funcao de ajuste de tempo

Pressione o icone tatil de ajuste de tempo para entrar no estado de ajuste de tempo, o visor
mostra o tempo padrao da funcado. Os dois digitos da hora piscam e os dois digitos dos minutos
permanecem acesos. Use o seletor para ajustar o tempo.

Nota: Para a funcdo saltar, primeiro piscardo os dois digitos dos minutos e os dois digitos das
horas permanecerao acesos.

- Quando rodar o seletor no sentido horério, o valor do tempo aumentara.

- Ao girar o seletor no sentido anti-horario, o valor do intervalo de tempo diminuira.
Toque no icone tatil de ajuste de tempo para mudar do ajuste das horas para o ajuste dos
minutos.

Se o valor do tempo néo for ajustado em 5 segundos, o valor do tempo deixara de piscar e
entrard em estado de espera de confirmacdo. Se nenhuma acé&o for realizada em 1 minuto, ele
voltard ao estado de espera.

Se o valor do tempo for ajustado em 5 segundos, o valor atual do tempo serd registado e o
indicador de ajuste de tempo piscara por mais 5 segundos. Pressione o seletor para iniciar a
funcao.

4. Funcdo de ajuste do inicio diferido
Nota: As funcdes de aguecimento répido e saltear ndo dispdem de inicio diferido.
Depois de selecionar a funcao e ajustar a presséo ou o tempo e a temperatura, toque no icone
tatil de inicio diferido para entrar no estado de ajuste do inicio diferido.
0 visor comeca em 00:00 e o intervalo de ajuste do tempo é 00:01-24:00.

- Gire o seletor no sentido horario para aumentar o tempo.

- Gire o seletor no sentido anti-horério para diminuir o tempo.
Toque noiconetatildeinicio diferido para mudar da configuracao das horas para a configuracao
dos minutos.
Se o valor do inicio diferido n&o for ajustado em 5 segundos, o valor do inicio diferido deixara
de piscar e entrara em estado de pendente de confirmacdo. Se nenhuma acdo for realizada em
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1T minuto, ele voltard ao estado de espera.

Se o valor do inicio diferido for ajustado em 5 segundos, o valor sera registado e o indicador
de inicio diferido piscard por mais 5 segundos. Pressione o seletor para iniciar a contagem
regressiva.

Nota: Quando o tempo terminar, a funcao sera iniciada.

Estado de funcionamento:

1. Estado de pré-aquecimento

A funcéo de pré-aquecimento é uma etapa de pressurizacdo (exceto para a funcao de fritar)
antes do estado de cozedura.

2. Estado de cozedura

Durante o processo de aquecimento, para as funcdes com ajuste de pressao, antes de atingir
o valor de pressdo correspondente, o visor permanece aceso, mas nao executa a contagem
regressiva. O indicador de press&o esté aceso e a barra de estado (de acordo com o valor de
pressdo ajustado) aumenta gradualmente da esquerda para a direita e é executada de forma
dinamica e repetida. Quando o valor de pressdo atinge o valor ajustado, o alarme soard uma
vez e a barra de estado permanecera acesa de acordo com o valor de pressao ajustado. Neste
momento, o visor mostrara a contagem comecando a correr.

- Exemplo 1: Se o valor de presséo ajustado for 20KPa, a luz esquerda da barra de estado
pisca antes de atingir o valor de pressao ajustado. Quando o valor de pressao atingir o
valor ajustado, a luz esquerda permanecera acesa.

- Exemplo 2: Se o valor de pressao ajustado for 70KPa. Antes de atingir o valor de
pressao ajustado, a barra de estado aumenta gradualmente e acende da esquerda
para a direita de forma dinamica e repetida. Quando o valor de pressao atingir o valor
definido, a barra de estado estard completamente acesa.

Durante o processo de aquecimento, para as funcdes com ajuste de temperatura (exceto a
funcdo de aquecimento rapido), antes de atingir o valor de temperatura correspondente, o
visor permanece aceso, mas ndo executa a contagem regressiva. O indicador de pressdo
ndo esta aceso e a barra de estado aumenta gradualmente da esquerda para a direita e é
executada de forma dinamica e repetida. Quando a temperatura atinge o valor definido, o
zumbador emite dois bipes e a barra de estado acende completamente. Neste momento, o
visor mostrard a contagem comecando a correr.

3. Estado de despressurizacao

Quando uma funcdo com ajuste de pressao é selecionada, ao final da contagem regressiva, a
panela levara alguns minutos para despressurizar completamente.

Aviso: Se ndo conseguir abrir a tampa da panela, ndo force, pois isso indica que ainda pode
haver alguma pressao no interior. Isto deve-se ao sistema de seguranca da panela. Se isso
acontecer, aguarde e em breve podera abrir a tampa.
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Funcionamento de cada icone:

PORTUGUES

| || | @ pressdo

Tipo de Simbolo Nome Funcionamento
icone
icone tatil Temperatura/ | Funcao de despressurizacdo manual:

Em estado de espera:

Pressione o icone tatil de temperatura/
pressao durante 3 segundos para abrir a
vélvula solendide de escape de presséo. O
indicador de pressdo acenderd ao mesmo
tempo.

Prima novamente o icone tatil de
temperatura/pressao para fechar a valvula
solendide e interromper a descarga de
pressao. O indicador de presséo apagar-se-a
a0 mesmo tempo.

Funcao de ajuste de temperatura e pressao:
No estado de selecéo de funcao:

Toque no icone tatil de temperatura/

pressao uma vez para entrar no ajuste de
temperatura no estado de selecao de funcdo.
Toque no icone tatil de temperatura/pressao
uma vez para entrar no ajuste de pressdo no
estado de selecao de funcao.

Para a funcao de aquecimento répido, o icone
tatil de temperatura/pressao sera ineficaz.

{cone tatil

1

Cancelar/
manter
quente

Funcdo manter quente:

Em estado de espera:

Mantenha premido o icone tatil cancelar/
manter quente durante 3 segundos, o
indicador de manutencao do calor acendera e
um temporizador serd ativado no visor.

Prima novamente o icone tatil cancelar/
manter quente, a luz indicadora de
manutencao do calor apagar-se-a e a funcao
de manutencdo do calor deixara de funcionar.

Funcdo cancelar:

No estado de selec&o da funcao:

Prima o icone tatil cancelar/manter quente
uma vez para sair diretamente do estado

de selecdo da fungao e entrar no estado de
espera.

Apds ajustar a pressao, o tempo ou a
temperatura, toque no icone tatil cancelar/
manter quente uma vez e o valor ajustado
voltard ao valor anterior. Se nao tiverem sido
feitos ajustes e este botao for pressionado,
ndo havera resposta.

No estado de funcionamento:

Prima o icone tatil cancelar/manter uma vez
para parar a funcdo atual e entrar no estado
de espera.
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fcone tatil

Ajuste de
tempo

Funcao de ajuste de tempo:

No estado de selecéo da funcao:

Toque no icone tatil de ajuste de tempo para
ajustar o tempo da funcao. Consulte a funcao
de ajuste de tempo para obter mais detalhes.
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{cone tatil @

Ajuste de
inicio diferido

Funcdo mute:

No estado de espera e no estado de
funcionamento:

Mantenha premido o icone tatil de ajuste de
inicio diferido durante 3 segundos para ativar
a funcao de silenciamento (o alarme ndo soa
em nenhuma operacdo).

Mantenha novamente pressionado o icone
tatil de ajuste de inicio diferido durante

3 segundos para desativar a funcao de
silenciamento e restabelecer o som do
alarme.

Funcao de ajuste de inicio diferido:

No estado de selecéo de funcao:

Pressione o icone tatil de ajuste de inicio
diferido uma vez para executar a légica de
ajuste de inicio diferido. Consulte a funcéo
de ajuste de inicio diferido para obter mais
detalhes.

210 I GM POT CHEF 5000

Seletor

Rotacao do
seletor

Funcao de selecao de funcdo:

No estado de selecao da funcdo:

Gire o seletor no sentido horario ou anti-
horario para selecionar a funcdo desejada.

Funcao de ajuste da temperatura:

No estado de selec&o da funcao:

Gire o seletor no sentido horério ou anti-
horério para aumentar ou diminuir o valor da
temperatura. Consulte a funcao de ajuste de
temperatura para obter mais detalhes.

Funcao de ajuste de pressao:

No estado de selecao da funcdo:

Gire o seletor no sentido horario ou anti-
horario para aumentar ou diminuir o valor da
pressao em 10KPa e ligar ou desligar uma luz
indicadora na barra de estado da presséo.
Consulte a funcéo de ajuste de pressao para
obter mais detalhes.

Funcao de ajuste de tempo e inicio diferido:
No estado de selecéo da funcao:

Gire o seletor no sentido horario ou anti-
horério para aumentar o tempo de cozimento
e/ou o tempo de inicio diferido. Consulte a
funcao de ajuste de tempo para obter mais
detalhes.
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Seletor

Pressao do
seletor

Funcao OK:

No estado de espera:

Pressione o seletor para entrar no estado de
selecao de funcao. Por padrdo, sempre que
se entra no estado de selecdo de funcao,
comeca-se pela primeira funcéo, comida para
bebés.

No estado de selecao de funcdo:

Pressione o seletor uma vez para ativar a
funcao.

Funcdo manter quente:

No estado de funcionamento:

Se a funcédo selecionada tiver a funcao
manter quente (temperatura ajustada para
maior ou igual a 80°C ), pressione o seletor
uma vez para ativar ou desativar a funcéo
manter quente. O indicador manter quente
acenderd ou apagara.

Icone

Saltear

Quando a funcdo de saltear estd em
andamento, o indicador da funcao de saltear,
ajuste de tempo e manutencao do calor esta
aceso.

O indicador de pressdo estéd aceso e a

barra de estado da pressao acende-se
dinamicamente, o que significa que o
processo de pré-aguecimento estd em
andamento.

Quando o valor de pressao definido é
atingido, a barra de estado da pressao
permanece estatica e acesa, e a contagem
regressiva do visor comeca a funcionar de
acordo com o tempo definido.

Icone

fcone

Aquecimento
rapido

Quando a funcdo de aquecimento rapido esta
em andamento, o indicador da funcao de
aquecimento répido esta aceso. A barra de
estado da pressao acende dinamicamente.
Quando a temperatura pré-definida (113

oC - 115 ©(C) é atingida, ou funciona durante 1
hora no méximo, deixa de funcionar e executa
automaticamente a funcdo de escape de
pressao. Em seguida, volta ao estado de
espera.

Comida para Quando a funcdo comida para bebé esta
bebé em funcionamento, o indicador de comida
para bebé, ajuste de tempo e manutencao
do calor acende. O visor mostra a contagem
decrescente de acordo com o tempo definido.
icone Arroz Quando a funcdo arroz estd em

funcionamento, o indicador da funcao arroz,
o0 ajuste de tempo e a manutencao do calor
ficam acesos.

O indicador de pressao esté aceso e a
barra de estado de pressao acende-se
dinamicamente, o que significa que o
processo de pré-aquecimento estd em
funcionamento.

Quando o valor de pressao definido é
atingido, a barra de estado da pressao
permanece estatica e acesa, e a contagem
regressiva do visor comeca a funcionar de
acordo com o tempo definido.

Icone

Cozinhar

Quando a funcado de cozinhar estd em
funcionamento, o indicador da funcao de
cozinhar, ajuste de tempo e manutencao do
calor fica aceso.

O indicador de pressao esté aceso e a

barra de estado de pressao acende-se
dinamicamente, o que significa que o
processo de pré-aquecimento estd em
funcionamento.

Quando o valor de pressao definido é
atingido, a barra de estado da pressao
permanece estatica e acesa, e a contagem
decrescente do visor comeca a funcionar de
acordo com o tempo definido.
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Icone

Assar

Quando a funcdo de cozedura estd em
andamento, o indicador de cozedura, ajuste
de tempo e manutencao do calor esta aceso.
0 visor mostra a contagem regressiva de
acordo com o tempo definido.

PORTUGUES

Icone

SousVide

Quando a funcdo SousVide esta em
funcionamento, o indicador SousVide e 0
indicador de ajuste de tempo ficam acesos.
O visor mostra a contagem regressiva de
acordo com o tempo definido.

icone

Porridge

Quando a funcdo Porridge estd em
funcionamento, os indicadores Porridge,
ajuste de tempo e manutencao do calor
ficam acesos. O visor mostra a contagem
decrescente de acordo com o tempo definido.

Icone

Reaquecer

Quando a funcéo de reaquecimento esta
em funcionamento, o indicador da funcdo
de reaquecimento, ajuste de tempo e
manutencao do calor fica aceso.

O indicador de pressao fica aceso e a barra
de estado da pressao acende de forma
dinamica, o que significa que o processo de
pré-aguecimento estd em funcionamento.
Quando o valor de pressao definido é
atingido, a barra de estado da pressao
permanece estatica e acesa, e a contagem
regressiva do visor comeca a funcionar de
acordo com o tempo definido.

Icone

Sopa

Quando a funcdo sopa estd em
funcionamento, o indicador da funcao sopa,
0 ajuste de tempo e a manutencdo do calor
ficam acesos.

0 indicador de presséao esta aceso e a barra
de estado de pressao acende dinamicamente,
o0 que significa que o processo de
pré-aguecimento estd em funcionamento.
Quando o valor de pressao definido é
atingido, a barra de estado da pressao
permanece estatica e acesa, e a contagem
regressiva do visor comeca a funcionar de
acordo com o tempo definido.

Icone

Quando a funcdo pdo estd em andamento,

o indicador de pdo, ajuste de tempo e
manutencao do calor estdo acesos. O visor
mostra a contagem regressiva de acordo com
o tempo definido.

Icone

Fermentar

Quando a funcdo fermentar estd em
funcionamento, o indicador de fermentacao,
ajuste de tempo e manutencao do calor ficam
acesos. O visor mostra a contagem regressiva
de acordo com o tempo definido.
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fcone

\I/

Cozinhara
vapor

Quando a funcdo cozinhar a vapor esta
em funcionamento, o indicador da funcao
cozinhar a vapor, ajuste de tempo e
manutencao do calor fica aceso.

O indicador de presséo esté aceso e a
barra de estado da pressao acende-se
dinamicamente, o que significa que o
processo de pré-aguecimento estéd em
funcionamento.

Quando o valor de pressao definido é
atingido, a barra de estado da pressao
permanece estética e acesa, e a contagem
regressiva do visor comeca a funcionar de
acordo com o tempo definido.
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Indicador Ajuste de Quando a funcdo de ajuste de tempo é
tempo ativada, o indicador de ajuste de tempo
permanece aceso. Quando a funcdo de ajuste
de tempo é desativada, o indicador apaga-se.
Indicador — Ajuste de Quando a funcdo de ajuste de inicio diferido
inicio diferido | é ativada, o indicador de ajuste de inicio
diferido permanece aceso. Quando a funcdo
de ajuste de inicio diferido é desativada, o
indicador apaga-se.
Indicador Manutencao Quando a funcdo de manutencéo do calor
do calor é ativada, o indicador de manutencdo do

calor permanece aceso. Quando a funcao
de manutencao do calor é desativada, o
indicador apaga-se.
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Indicador

Pressao

Funcao de saida de pressao manual:

Em estado de espera:

Pressione o icone tatil de temperatura/
pressao durante 3 segundos para abrir a
vélvula solendide de escape de pressdo. O
indicador de pressao acendera ao mesmo
tempo.

Pressione novamente o icone tatil de
temperatura/pressao para fechar a valvula
solendide e interromper a descarga de
pressdo. O indicador de pressao apagar-se-a
a0 mesmo tempo.

Funcao de ajuste de pressao:

No estado de selec&o da funcao:

Ao selecionar uma funcao de pressao, o
indicador de pressao acende e, ao ajustar
o valor da pressao, o indicador de pressao
pisca.

No estado de funcionamento:

Quando a funcdo de pressao esté ativada,
se a valvula flutuante flutuar para cima, o
indicador de pressao acende. Se a valvula
flutuante descer, o indicador de pressdo
apaga-se.

Indicador

Barra de
estado de
pressao

Funcao de ajuste de pressao:

No estado de selecao da funcdo:

Quando o valor da pressao é ajustado, a barra
de estado é utilizada para mostrar o valor da
pressdo ajustado. Consulte a funcdo de ajuste
da pressdo para obter mais detalhes.

No estado de funcionamento:

Durante o pré-aquecimento, a barra de
estado da pressao é exibida em movimento.
Quando o valor de pressao ajustado é
atingido, a barra de estado permanece acesa.
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Tempos, temperaturas e pressées:

PORTUGUES

ne | Nomedafuncdo | Parametros Tempo (min) Temperatura (°C) Pressdo (KPa) | Modo Inclui pré-aquecimento Mantém o calor | Utilizacdo
acessoria
1 Comida para Valor padrao efeito 10 98 N/A Temp. Nao Sim, 12 min Nao
bebé

Intervalo de ajuste 1-4h 60-115
Aumento 1 5

2 Arroz Valor padrao efeito 15 N/A 70 Pressao | Sim Sim, 12 min N&o
Intervalo de ajuste 15-3h 20-70
Aumento 1 10

3 Saltado Valor padrdo efeito 15 200 N/A Temp. Sim Sim, 12 min N&o
Intervalo de ajuste 15-3h 160-200
Aumento 1 5

4 Aquecimento Valor padrao efeito N/A 113-115 70 Temp. Nao Nao Nao

rapido

Intervalo de ajuste
Aumento

5 Cozinhar Valor padrao efeito 15 N/A 70 Pressao | Sim Sim, 12 min Néo
Intervalo de ajuste 15-3h 20-70
Aumento 1 10
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6 Cozedura Valor padrao efeito 50 120 N/A Temp. Nao Sim, 12 min Nao
Intervalo de ajuste 15-3h 60-180
Aumento 1 5

7 SousVide Valor padrao efeito 15 80 N/A Temp. Nao Nao Nao
Intervalo de ajuste 15-3h 40-80
Aumento 1 1

8 Mingau Valor padrdo efeito 25 98 N/A Temp. Nao Sim, 12 min Nao
Intervalo de ajuste 1-4h 60-115
Aumento 1 5

9 Sopa Valor padréo efeito 25 N/A 70 Pressdo | Sim Sim, 12 min N&o
Intervalo de ajuste 1-4h 20-70
Aumento 1 10

10 | Reaquecer Valor padrao efeito 15 60 N/A Temp. Sim Sim, 12 min Nao
Intervalo de ajuste 15-3h N/A
Aumento 1
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1 | Pao Valor padréo efeito 40 180 N/A Temp. Nao Sim, 12 min Nao
Intervalo de ajuste 40-3h N/A
Aumento 1

12 | Fermentar Valor padrao efeito 15 35 N/A Temp. Nao Nao Nao
Intervalo de ajuste 15-3h N/A
Aumento 1

13 | Cozinharavapor | Valor padrdo efeito 15 N/A 70 Pressao | Sim Sim, 12 min Sim
Intervalo de ajuste 15-3h 20-70
Aumento 1 10

6. LIMPEZA E MANUTENCAO

222

Todas as pecas e componentes do produto que entram em contacto com alimentos devem
ser lavados ap6s cada utilizacao.

Retire a tampa traseira desaparafusando-a no sentido anti-horario. Limpe a tampa
traseira, a tampa e a borracha da vélvula de seguranca apés cada utilizacdo.

Nota: Ao limpar a borracha da vélvula de seguranca e a tampa traseira, tenha especial
cuidado em recolocd-las corretamente.

Use um pano himido, dgua e sabéo para limpar o interior da cuba, enxague e seque bem
com um pano seco.

Limpe o anel de vedacao de silicone apés cada utilizacao. Para isso, retire-o da contra-
tampa e lave-o separadamente com &gua e sabdo. Em seguida, enxague-o com agua e
seque-o com um pano seco. Nota: Tenha especial cuidado ao recoloca-lo corretamente.
Aviso: Substitua-o antes se observar que esta esticado, deformado ou danificado.

Limpe o coletor de condensacao e esvazie-o apds cada utilizagao.

Use um pano macio e himido ou uma esponja para limpar a superficie externa do produto.
Aviso: Nao utilize esponjas, p6s ou produtos de limpeza abrasivos ou quimicos para limpar
o produto.

I GM POT CHEF 5000

- Naomergulhe a caixa exterior do produto nem o cabo de alimentacdo em dgua ou qualquer
outro liquido.
- Limpe a base do produto com um pano seco e macio.

Seguranca

Apanela programavel possui sistemas de seguranca interligados que atuam simultaneamente.
0 sistema exclusivo da valvula de seguranca impede a abertura da panela enquanto houver
pressao no seu interior. Portanto, para poder abrir ou fechar a panela, é fundamental eliminar
a pressao no seu interior, realizando a despressurizacao manual.
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7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PORTUGUES

Anomalia

Solucao

O visor digital mostra E3.

Tampa fechada incorretamente.
Circuito aberto do sensor de temperatura inferior.
Consulte o Servico Técnico da Cecotec.

Dificuldade em fechar a tampa

Verifique se a contra-tampa e o anel de silicone
estao corretamente colocados.

Avalvula flutuante esta presa na posicéo emergente.
Pressione suavemente a vélvula flutuante para baixo
com um utensilio comprido.

0 ecra digital apresenta E4.

Na funcao saltear, se a tampa estiver fechada. Abra
a tampa.
Consulte o Servico Técnico da Cecotec.

0 ecrd digital apresenta E6.

Curto-circuito do sensor de temperatura superior.
Consulte o Servico Técnico da Cecotec.

Dificuldade em abrir a tampa

Pressao dentro da panela. Aguarde até que a receita
termine ou libere a pressao manualmente seguindo
as instrucoes.

Avélvula flutuante estd presa na posicéo emergente
devido a restos ou residuos de comida. Abra a tampa
com cuidado e, em seguida, limpe bem a valvula
flutuante, a drea circundante e a tampa antes da
proxima utilizacao. Pressione suavemente a valvula
flutuante para baixo com um utensilio comprido.

O ecra digital mostra F4.

Quando o pré-aquecimento comeca, se 0 sensor

de temperatura inferior indicar mais de 110 °C em

2 minutos, considera-se que «ndo ha panela» ou
«ndo ha dgua na panela» (exceto para as funcdes de
arroz, fritar, assar e pao), e o erro sera apresentado.
Coloque o recipiente interior dentro ou adicione a
quantidade adequada de dgua e reinicie a funcéo
assim que a temperatura baixar.

Consulte o Servico Técnico da Cecotec.

Fugas de vapor pela lateral da
tampa

0 anel de silicone estd mal instalado ou danificado.
Restos de comida presos ao anel de silicone

Pequeno vazamento de vapor/silvo
da saida de vapor durante o ciclo
de cozimento

A panela estd a regular o excesso de pressao

0 ecrd permanece preto apés ligar
o cabo de alimentacao

Ma conexao de alimentacao ou sem alimentacao.
Inspecione o cabo de alimentacao em busca de
danos.

Fusivel avariado. Consulte o Servico Técnico da
Cecotec.

0 ecra digital mostra F6.

Para as funcées de pressao (arroz, ferver dgua,
cozinhar, sopa, cozinhar a vapor/ferver), o valor de
pressdo ndo é atingido em 50 minutos. Verifique

se ha alguma fuga na panela, devido a um fecho
incorreto da tampa ou a um anel de silicone sujo ou
em mau estado.

Consulte o Servico Técnico da Cecotec.

Ligeiros estalos

0 som é causado pela dilatacdo dos componentes. £
normal.
0 fundo da panela esta humido.

0 ecrd digital mostra E1.

Circuito aberto do sensor de temperatura inferior.
Consulte o Servico Técnico da Cecotec.

0 ecra digital apresenta E2.

Circuito aberto do sensor de temperatura inferior.
Consulte o Servico Técnico da Cecotec.
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8. RECICLAGEM DE APARELHOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com as normas aplicaveis, o produto e/ou
a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico. Quando
este produto chegar ao fim da sua vida Util, deve retirar as pilhas/baterias/
- acumuladores e leva-los a um ponto de recolha designado pelas autoridades

locais.

Para obter informacdes detalhadas sobre a forma mais adequada de eliminar

os seus aparelhos elétricos e eletrénicos e/ou as respetivas baterias, o consumidor deve
contactar as autoridades locais.
0 cumprimento das diretrizes acima ajudara a proteger o ambiente.

GM POT CHEF 5000 225



PORTUGUES

9. DIREITOS DE AUTOR

Osdireitos de propriedade intelectual sobre os textos, desenhos, fotografias eilustracdes deste
manual pertencem a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido
desta publicacdo ndo pode, nem parcialmente nem na sua totalidade, ser reproduzido,
armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou distribuido por qualquer meio
(eletrénico, mecanico, fotoc6pia, gravacao ou similar) sem a autorizacao prévia da CECOTEC

INNOVACIONES, S.L.

10. DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE

Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto estd em
c € conformidade com os requisitos essenciais e outras disposicoes relevantes dos
regulamentos aplicaveis na Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado
e testado de acordo com as normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto completo
da Declaracdo de Conformidade da UE pode ser encontrado no seguinte website: https://
cecotec.pt/pt/information/declaration-of-conformity

226 | GMPOT CHEF 5000

NEDERLANDS
1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN
Afbeelding 1
1. Dekselknop
2. Omslag
3. Handvatvan de binnenemmer
4. Lichaamvan de pot
5. Keuzeschakelaar
6. bedieningspaneel
7. Binnenemmer
8. Sluitdraad voor de achterkant
9. Achterkant
10. Siliconen ring
11. Condensatiecollector
12. Stoomafgiftedop
13. Drijvende klep
14. Drukventiel
15. Veiligheidsklep
16. Draad
17. Lepel
18. Stoomrek
2.VOOR GEBRUIK
Volg deze stappen om te controleren of het apparaat goed werkt en om de eerste reiniging uit
te voeren:
1. Verwijder alle verpakking (zowel de stickers op de emmer en de klep, als ook de
bescherming van het verwarmingselement tussen de emmer en de pot).

2. Controleer de inhoud van de verpakking en zorg ervoor dat er niets ontbreekt.
3. Reinigen voor gebruik

1. Was de binnenbak, het achterdeksel en de afdichtring met de hand in warm water

met afwasmiddel. Spoel ze af en droog ze af met een zachte doek.
2. Veeg het verwarmingselement in de kookbasis schoon met een zachte doek, zodat
er geen verpakkingsresten achterblijven.

3. Installeer de condensatiecollector.

4. Doe een halve liter water en een paar schijfjes citroen in de emmer. Citroen helpt om
geurtjes te verwijderen.

5. Controleer of de achterklep goed vastzit, draai de draad helemaal vast.
6. Sluit het deksel goed en draai de dekselknop met de klok mee (dit is erg belangrijk, omdat

het deksel in veel gevallen lijkt alsof het volledig gesloten is, maar dat niet is).
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Steek de stekker van de pan in het stopcontact en selecteer met de keuzeschakelaar de
snelverwarmingsfunctie. Het proces, inclusief het voorverwarmen, begint onmiddellijk.
Raak het deksel tijdens het hele proces niet aan.

Zodra het proces is voltooid, gaat het overdrukventiel open om de druk in de pan te
verlagen. Vermijd direct huidcontact met de stoom. U kunt het deksel pas verwijderen als
de panvolledig drukloos is, dus forceer het deksel niet als het niet opengaat. Om het deksel
te openen, draait u de knop tegen de klok in.

Dit apparaat wordt geleverd in een verpakking die speciaal is ontworpen om het
tijdens transport te beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het
verpakkingsmateriaal. U kunt de originele doos en andere verpakkingsmaterialen op een
veilige plaats bewaren om schade aan het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst
moet vervoeren. Als u de originele verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor dat alle
onderdelen op de juiste manier worden gerecycled.

Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig zijn en in goede staat verkeren.
Neem onmiddellijk contact op met de officiéle technische ondersteuning van Cecotec als
er onderdelen ontbreken of in slechte staat verkeren.

Inhoud van de doos

Programmeerbare elektrische kookplaat
Dienblad

Stoomboot

Lepel

Deze gebruiksaanwijzing

Receptenboek

Draad

Verwijder het serienummer niet van het product, zodat uw apparaat altijd traceerbaar is
als u hulp nodig hebt.

3. BEDIENINGSPANEEL
Afbeelding 2

1.

2.
3.
4.

Temperatuur/druk-aanraakpictogram

Raak het pictogram Annuleren/Warmhouden aan
Aanraakpictogram voor tijdinstelling
Aanraakpictogram voor vertraagde start

Afbeelding 3

1.
2.

Babyvoeding
Rijst
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Salterar

Snelle warming-up
Kok

Bakken

Sous-vide

Pap

Soep

. Opwarmen

. Brood

. Gisten

. Stoom

. Manometer

. Drukstatusindicator

. Tijdinstellingsindicator

. Indicator voor uitgestelde startinstelling
. Warmhoudindicator

4. BELANGRIJKE INFORMATIE OVER SNELKOKEN

Emmerinhoud

Doe altijd de juiste hoeveelheid voer/vloeistof in de bak.

Overschrijd nooit de maximale capaciteit van de emmer.

Bij uitzettende voedingsmiddelen (rijst, peulvruchten, granen, etc.) mag u de inhoud niet
meer dan de helft van de oorspronkelijke capaciteit gebruiken.

Zorg ervoor dat u de emmer minimaal vult om thermische schade te voorkomen.

Forceer het deksel niet bij het sluiten.

1.
2.

Zorg ervoor dat de siliconen ring goed op de achterkant zit.
Controleer of de achterklep goed is geplaatst door de draad met de klok mee te draaien.

Waarschuwing: Zorg ervoor dat het veiligheidsventiel siliconenrubber bevat.

3.

Draai aan de dekselknop om het deksel te openen en te sluiten; forceer het niet. Het deksel
moet met minimale inspanning sluiten en vastklikken.

Wanneer u de rubberen afdichting op het veiligheidsventiel en de achterklep reinigt, moet
u er goed op letten dat u deze correct terugplaatst.

Forceer het deksel niet bij het openen.

Als het deksel van de pan niet opengaat, forceer het dan niet; dit wijst erop dat er mogelijk
druk in de pan zit. Dit komt door het veiligheidssysteem van de pan. Wacht in dat geval
even, dan kun je het deksel binnenkort wel openen.

GM POT CHEF 5000 229



NEDERLANDS

Controleer de afdichtring

Wanneer het deksel van de snelkookpan gesloten is, zorgt de afdichtring aan de onderkant van

het deksel voor een luchtdichte afsluiting tussen het deksel en de bodem van de pan.

- De afdichtring is voorgemonteerd op de achterkant van de pan, maar u dient véér elke
kooksessie te controleren of deze goed is bevestigd.

- Umoet de afdichtring na elk gebruik schoonmaken.

- Afdichtringen rekken na verloop van tijd uit bij normaal gebruik. Om uw product veilig te
houden, vervangt u de afdichtring elke 12 tot 18 maanden. Vervang hem eerder als u merkt
dat hij uitgerekt, vervormd of beschadigd is.

Controleer de stoomafvoerdop

Stoom ontsnapt via de bovenkant van de stoomafvoerdop. De stoomafvoerdop is een integraal
onderdeelvan het product en is noodzakelijk voor de stoomafvoer. Deze dop moet voér gebruik
worden geinstalleerd en regelmatig worden gereinigd.

Condensatiecollector

De condensopvangbak bevindt zich aan de achterkant van de pan en verzamelt het vocht dat
door de luchtvochtigheid ontstaat. Deze moet vdér het koken worden geinstalleerd en na elk
gebruik worden geleegd en omgespoeld.

5. BEDIENING

Op staat

Wanneer het apparaat is aangesloten op een stroombron, lichten het display en alle
pictogrammen 1 seconde op en gaan ze vervolgens uit. De zoemer piept 1 seconde en schakelt
vervolgens over naar de stand-bymodus.

Wachtstatus:
In de stand-bymodus geeft het digitale display “----" weer.

Status van functieselectie:

In deze status kunt u de gewenste functie selecteren:

- Instelbare temperatuurfuncties (babyvoeding, sauteren, bakken, sous-vide, porridge):
wanneer een van deze functies wordt geselecteerd, knippert het pictogram voor de
geselecteerdefunctieenblijvendeoverige12functiesbranden.Hettijdsinstellingspictogram
licht op en het display toont de vooraf ingestelde tijd.

- Instelbare drukfuncties (rijst, stoofpot, soep, opwarmen, stomen): wanneer een functie
is geselecteerd, knippert het pictogram voor de geselecteerde functie, terwijl de overige
12 functies verlicht blijven. Het tijdinstellingspictogram, de actieve drukindicator en de
drukstatusbalk lichten op en het display toont de vooraf ingestelde tijd.
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- Snelverwarmingsfunctie: Wanneer de functie is geselecteerd, knippert het indicatielampje
van de geselecteerde functie en blijven de overige 12 functies branden. Op het display

wn

verschijnt | jeen bewegende " ".

Let op: Als er in de functieselectiestand gedurende 1 minuut geen handeling wordt uitgevoerd,
keert de functie automatisch terug naar de stand-bystand. Door binnen 1 minuut op de
keuzeschakelaar te drukken, wordt de functie opnieuw gestart.

Let op: Gebruik de selector om de functie te selecteren.

1. Temperatuurregelingsfunctie:

Druk eenmaal op het temperatuur-/druk-aanraakpictogram om de temperatuurinstelling te
openen. Het pictogram voor de geselecteerde functie blijft nu branden en de pictogrammen
voor de overige 12 functies zijn uit. Het display toont de standaardtemperatuurinstelling.
Gebruik de draaiknop om de temperatuur aan te passen. Als de huidige functie warmhouden
toestaat en de eerder ingestelde temperatuur 80 °C of hoger is, werkt de warmhoudfunctie en
gaat het indicatielampje branden. Omgekeerd, als de eerder ingestelde temperatuur 80 °C of
lager is, werkt de warmhoudfunctie niet.

- Wanneer de keuzeknop met de klok mee wordt gedraaid, zal de temperatuurwaarde
toenemen (met een toename van 5°C voor de functies babyvoeding, sauteren, bakken en
porridge en 1°C voor sous-vide).

- Wanneer de keuzeknop tegen de klok in wordt gedraaid, zal de temperatuurwaarde dalen
(met een stijging van 5°C voor de functies babyvoeding, sauteren, bakken en porridge en
1oC voor sous-vide)

Als de temperatuurwaarde niet binnen 5 seconden wordt aangepast, stopt de

temperatuurwaarde met knipperen en gaat het apparaat in de wachtstand. Als er binnen 1

minuut geen verdere actie wordt ondernomen, keert het apparaat terug naar de stand-

bymodus.

Als de temperatuurwaarde binnen 5 seconden wordt aangepast, wordt de ingestelde

temperatuurwaarde geregistreerd en knippert deze 5 seconden. Druk op de keuzeknop om de

functie te starten.

2. Drukregelingsfunctie:

Druk eenmaal op het temperatuur-/drukpictogram om de drukinstelling te openen. Het display

toont nu de vooraf ingestelde tijdswaarde en blijft branden. Het temperatuur-/drukpictogram,

het geselecteerde functiepictogram en de drukstatusindicator blijven branden (het lampje

links van de balk geeft 20 kPa aan; met elk extra lampje dat brandt, neemt de druk met 10

kPa toe. Wanneer alle 6 lampjes op de balk branden, geeft dit 70 kPa aan). De overige 12

functiepictogrammen gaan uit en de drukindicator knippert. De druk is nu instelbaar; draai aan

de draaiknop om de drukwaarde aan te passen.

- Door de draaiknop met de klok mee te draaien, knipperen de lampjes op de drukstatusbalk
met tussenpozen van links naar rechts (d.w.z. de drukwaarde neemt met 10 kPa toe).
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Wanneer alle zes lampjes branden, knippert door de draaiknop met de klok mee alleen het
eerste interval van de lampjes op de drukstatusbalk en gaan de andere uit.

- Door de draaiknop tegen de klok in te draaien, knippert de drukstatusbalk van rechts
naar links (d.w.z. de drukwaarde neemt af met 10 kPa). Wanneer de drukwaarde daalt tot
het laatste indicatielampje, gaan alle zes indicatielampjes branden als u de draaiknop
nogmaals tegen de klok in draait.

Als de drukwaarde niet binnen 5 seconden wordt aangepast, stopt de drukwaarde met

knipperen en gaat het apparaat in de wachtstand. Als er binnen 1 minuut geen verdere actie

wordt ondernomen, keert het apparaat terug naar de stand-bymodus.

Als de drukwaarde binnen 5 seconden wordt aangepast, wordt de ingestelde drukwaarde

geregistreerd en knippert deze 5 seconden. Druk op de keuzeschakelaar om de functie te

starten.

3. Tijdinstellingsfunctie

Druk op het aanraakpictogram voor tijdinstelling om de tijdinstelling te openen. Het display
toont de standaardtijd voor de functie. De twee uurcijfers knipperen en de twee minutencijfers
blijven branden. Gebruik de draaiknop om de tijd in te stellen.

Let op: Bij de skip-functie knipperen eerst de twee minutencijfers en blijven de twee uurcijfers
branden.

- Wanneer u de wijzerplaat met de klok mee draait, zal de tijdswaarde toenemen.

- Als udedraaiknop tegen de klok in draait, wordt de intervaltijdswaarde verlaagd.
Druk op het aanraakpictogram voor de tijdinstelling om te wisselen van de ureninstelling naar
de minuteninstelling.

Als de tijdswaarde niet binnen 5 seconden wordt aangepast, stopt de tijdswaarde met
knipperen en gaat het apparaat in de wachtstand. Als er binnen 1 minuut geen verdere actie
wordt ondernomen, keert het apparaat terug naar de stand-bymodus.

Als de tijdswaarde is ingesteld op 5 seconden, wordt de huidige tijdswaarde geregistreerd en
knippert de tijdsindicator nog eens 5 seconden. Druk op de keuzeknop om de functie te starten.

4. Functie voor het instellen van de uitgestelde start
Let op: De snelverwarmings- en sauteerfuncties hebben geen startuitstel.
Nadat u de functie hebt geselecteerd en de druk, tijd en temperatuur hebt ingesteld, drukt u
op het aanraakpictogram voor uitgestelde start om de instellingen voor de uitgestelde start
te openen.
Het display start bij 00:00 en het tijdsinstellingsbereik is 00:01-24:00.

- Draaide knop met de klok mee om de tijd te verlengen.

- Draaide draaiknop tegen de klok in om de tijd te verkorten.
Druk op het aanraakpictogram Startuitstel om van de uurinstelling naar de minuteninstelling
te schakelen.
Als de waarde voor de vertraagde start niet binnen 5 seconden wordt aangepast, stopt de
waarde met knipperen en gaat het apparaat in de wachtstand. Als er binnen 1 minuut geen
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verdere actie wordt ondernomen, keert het apparaat terug naar de stand-bymodus.

Als de startuitstelwaarde is ingesteld op 5 seconden, wordt de waarde geregistreerd en
knippert de startuitstelindicator nog eens 5 seconden. Druk op de keuzeschakelaar om het
aftellen te starten.

Let op: Zodra de tijd om is, begint de show.

Bedrijfsstatus:

1. Voorverwarmingsstatus

De voorverwarmfunctie is een fase waarin het gerecht onder druk wordt gezet (met
uitzondering van de frituurfunctie) voordat het gerecht wordt gekookt.

2. Kookstatus

Tijdens het opwarmproces, voor functies met drukregeling, blijft het display verlicht voordat
de bijbehorende drukwaarde is bereikt, maar begint het aftellen niet. De drukindicator brandt
wel en de statusbalk (afhankelijk van de ingestelde drukwaarde) loopt geleidelijk van links
naar rechts op en loopt dynamisch en herhaaldelijk. Wanneer de drukwaarde de ingestelde
waarde bereikt, klinkt de zoemer eenmaal en blijft de statusbalk verlicht volgens de ingestelde
drukwaarde. Op dat moment geeft het display aan dat het aftellen begint.

- Voorbeeld 1: Als de ingestelde drukwaarde 20 kPa is, knippert het linkerlampje van
de statusbalk voordat de ingestelde drukwaarde is bereikt. Zodra de drukwaarde de
ingestelde waarde bereikt, blijft het linkerlampje branden.

- Voorbeeld 2: Als de ingestelde drukwaarde 70 kPa is, loopt de statusbalk geleidelijk op
tot de ingestelde drukwaarde is bereikt en licht dynamisch en herhaaldelijk van links
naar rechts op. Wanneer de drukwaarde de ingestelde waarde bereikt, is de statusbalk
volledig verlicht.

Tijdens het verwarmingsproces blijft het display voor functies met temperatuurregeling (met
uitzondering van de snelverwarmingsfunctie) verlicht, maar begint het aftellen niet voordat
de gewenste temperatuur is bereikt. De drukindicator brandt niet en de statusbalk loopt
geleidelijk van links naar rechts en loopt dynamisch en herhaaldelijk. Wanneer de temperatuur
de ingestelde waarde bereikt, piept de zoemer twee keer en licht de statusbalk volledig op. Op
dat moment geeft het display aan dat het aftellen begint.

3. Toestand van drukverlaging

Wanneer een drukregelingsfunctie is geselecteerd, duurt het na het aftellen enkele minuten
voordat de druk in de pan volledig is afgelaten.

Waarschuwing: Als u het deksel van de snelkookpan niet kunt openen, forceer het dan niet; dit
wijst erop dat er mogelijk nog druk in de pan zit. Dit komt door het veiligheidssysteem van de
snelkookpan. Wacht in dit geval even, dan kunt u het deksel binnenkort weer openen.

GM POT CHEF 5000 I 233



NEDERLANDS

Hoe elk pictogram werkt:

NEDERLANDS

g

Icoontype Symbool Naam Operatie
Aanraakpictogram Temperatuur/ Handmatige
druk drukverlagingsfunctie:

In stand-bystatus:

Houd het temperatuur-/
druk-aanraakpictogram 3
seconden ingedrukt om het
overdrukventiel te openen. De
drukindicator licht tegelijkertijd
op.

Druk nogmaals op het
temperatuur-/druk-
aanraakpictogram om de
magneetklep te sluiten en

de drukaflaat te stoppen.

De drukindicator schakelt
tegelijkertijd uit.

Temperatuur- en
drukregelingsfunctie:

In functieselectiestatus:
Druk eenmaal op het
temperatuur-/druk-
aanraakpictogram om de
temperatuurinstelling in de

functieselectiestatus te openen.

Druk eenmaal op het
temperatuur-/druk-
aanraakpictogram om
de drukinstelling in de

functieselectiestatus te openen.

Bij de snelverwarmingsfunctie
is het temperatuur-/druk-

aanraakpictogram niet effectief.
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Aanraakpictogram

1

Annuleren/
warm houden

Warmhoudfunctie:

In stand-bystatus:

Houd het aanraakpictogram
Annuleren/Warmhouden

3 seconden ingedrukt. De
warmhoudindicator gaat
branden en er verschijnt een
timer op het display.

Druk nogmaals op het
aanraakpictogram
Annuleren/Warmhouden. Het
warmhoudindicatielampje gaat
uit en de warmhoudfunctie
werkt niet meer.

Annuleerfunctie:

In functieselectiestatus:

Druk eenmaal op het
aanraakpictogram Annuleren/
Warmhouden om de
functieselectiestatus direct

te verlaten en naar de stand-
bymodus te gaan.

Nadat u de druk, tijd of
temperatuur hebt aangepast,
drukt u eenmaal op het
‘Annuleren/Warmhouden'-
aanraakpictogram. De ingestelde
waarde keert dan terug naar

de vorige waarde. Als u geen
aanpassingen hebt gemaakt en
op deze knop drukt, is er geen
reactie.

In werkende staat:

Druk eenmaal op het pictogram
Annuleren/Ingedrukt houden om
de huidige functie te stoppen en
naar de stand-bymodus te gaan.
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Aanraakpictogram

Tijdsinstelling

Tijdinstellingsfunctie:

In functieselectiestatus:

Tik op het aanraakpictogram
voor tijdinstelling om de tijd aan
te passen. Zie de tijdinstelling
voor meer informatie.

NEDERLANDS

Aanraakpictogram

Instelling voor
uitgestelde start

Dempfunctie:

In de stand-by- en
bedrijfstoestand:

Houd het aanraakpictogram voor
de instelling van de uitgestelde
start 3 seconden ingedrukt om
de dempfunctie te activeren (de
zoemer klinkt niet tijdens de
werking).

Houd het aanraakpictogram
voor de instelling van de
uitgestelde start nogmaals

3 seconden ingedrukt om de
dempfunctie uit te schakelen
en het zoemergeluid weer in te
schakelen.

Functie voor het aanpassen van
de vertraagde start:

In functieselectiestatus:

Druk eenmaal op het
aanraakpictogram ‘Startuitstel’
om de logica voor het instellen
van de startuitstel uit te voeren.
Zie de functie 'Startuitstel' voor
meer informatie.
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Schakelaar

De
keuzeschakelaar
draaien

Functieselectiefunctie:

In de functieselectiestatus:
Draai de draaiknop met de klok
mee of tegen de klok in om de
gewenste functie te selecteren.

Temperatuurregelingsfunctie:
In de functieselectiestatus:
Draai de draaiknop met de klok
mee of tegen de klok in om de
temperatuur te verhogen of te
verlagen. Zie de functie voor
temperatuurregeling voor meer
informatie.

Drukregelingsfunctie:

In de functieselectiestatus:
Draai de draaiknop met de
klok mee of tegen de klok in
om de drukwaarde met 10 kPa
te verhogen of te verlagen

en een indicatielampje op de
drukstatusbalk in of uit te
schakelen. Zie de functie voor
drukaanpassing voor meer
informatie.

Tijdinstelling en uitgestelde
startfunctie:

In de functieselectiestatus:
Draai de draaiknop met de klok
mee of tegen de klok in om

de kooktijd te verlengen en/

of de starttijd uit te stellen.

Zie de tijdinstelling voor meer
informatie.
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Schakelaar

Selector druk

OK-functie:
In stand-bystatus:
Druk op de selector om de

functieselectiemodus te openen.

Standaard start elke keer dat u
de functieselectiemodus opent,
de functie bij de eerste functie:
babyvoeding.

In de functieselectiestatus:
Druk eenmaal op de selector
om de functie te openen of te
activeren.

Warmhoudfunctie:

In de operationele status:

Als de geselecteerde functie
een warmhoudfunctie bevat
(ingestelde temperatuur hoger
dan of gelijk aan 80 °c ), druk
dan eenmaal op de keuzeknop
om de warmhoudfunctie

in of uit te schakelen. De
warmhoudindicator gaat aan
of uit.

NEDERLANDS

Icon

Rijst

Wanneer de rijstfunctie

in werking is, branden de
rijstfunctie, de tijdsinstelling en
de warmhoudindicator.

De drukindicator brandt en

de drukstatusbalk knippert.

Dit geeft aan dat het
voorverwarmingsproces bezig is.
Wanneer de ingestelde
drukwaarde is bereikt, blijft

de drukstatusbalk statisch en
verlicht en begint het aftellen
op het display volgens de
ingestelde tijd.

Icon

Babyvoeding

Wanneer de babyvoedingfunctie
actief is, branden de
babyvoeding-, tijd- en
warmhoudindicatoren. Het
display toont de aftelling vanaf
de ingestelde tijd.

Icon

Sauteren

Wanneer de sauteerfunctie

is ingeschakeld, branden de
sauteerfunctie, de tijdsinstelling
en de warmhoudindicator.

De drukindicator brandt en

de drukstatusbalk knippert.

Dit geeft aan dat het
voorverwarmingsproces bezig is.
Wanneer de ingestelde
drukwaarde is bereikt, blijft

de drukstatusbalk statisch en
verlicht en begint het aftellen
op het display volgens de
ingestelde tijd.
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Icon

>

Snelle warming-
up

Wanneer de
snelverwarmingsfunctie

actief is, brandt de
snelverwarmingsindicator. De
drukstatusbalk licht dynamisch
op.

Wanneer de vooraf ingestelde
temperatuur (113°C - 115°C)

is bereikt of het apparaat
maximaal 1 uur in werking is
geweest, stopt het apparaat met
werken en laat het automatisch
de druk ontsnappen. Vervolgens
keert het terug naar de stand-
bymodus.

NEDERLANDS

Icon

—~—~

Sous-vide

Wanneer de Sous Vide-functie
actief is, branden de Sous Vide-
indicator en de tijdsindicator. Het
display toont de aftelling van de
ingestelde tijd.

Icon

Pap

Wanneer de papfunctie actief
is, branden de pap-, tijd- en
warmhoudindicatoren. Het
display toont de aftelling van de
ingestelde tijd.

Icon

Kok

Wanneer de stooffunctie is
ingeschakeld, branden de
stooffunctie, de tijdsinstelling en
de warmhoudindicator.

De drukindicator brandt en

de drukstatusbalk knippert.

Dit geeft aan dat het

voorverwarmingsproces bezig is.

Wanneer de ingestelde
drukwaarde is bereikt, blijft
de drukstatusbalk statisch en
verlicht en begint het aftellen
op het display volgens de
ingestelde tijd.

Icon

Soep

Wanneer de soepfunctie

in werking is, branden de
soepfunctie, de tijdsinstelling en
de warmhoudindicator.

De drukindicator brandt en

de drukstatusbalk knippert.

Dit geeft aan dat het
voorverwarmingsproces bezig is.
Wanneer de ingestelde
drukwaarde is bereikt, blijft

de drukstatusbalk statisch en
verlicht en begint het aftellen
op het display volgens de
ingestelde tijd.

Icon

Bakken

Wanneer de bakfunctie actief is,
branden de bak-, tijdinstelling-
en warmhoudindicatoren. Het
display toont de aftelling van de
ingestelde tijd.
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Icon

Opwarmen

Wanneer de opwarmfunctie
actief is, lichten de
opwarmfunctie, tijdinstelling en
warmhoudindicator op.

De drukindicator brandt en

de drukstatusbalk knippert.

Dit geeft aan dat het
voorverwarmingsproces bezig is.
Wanneer de ingestelde
drukwaarde is bereikt, blijft

de drukstatusbalk statisch en
verlicht en begint het aftellen
op het display volgens de
ingestelde tijd.
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Icon

Brood

Wanneer de broodfunctie actief
is, branden de brood-, tijd- en
warmhoudindicatoren. Het
display toont de aftelling vanaf
de ingestelde tijd.

NEDERLANDS

Icon

Gisten

Wanneer de fermentatiefunctie
actief is, branden de
fermentatie-, tijdsinstelling-

en warmhoudindicatoren. Het
display toont de aftelling van de
ingestelde tijd.

Indicator

R

Warmtebehoud

warmhoudfunctie is geactiveerd
, blijft de warmhoudindicator
branden. Wanneer de
warmhoudfunctie is
gedeactiveerd, gaat de indicator
uit.

Icon

%

Stoom

Wanneer de stoomfunctie

is ingeschakeld, branden de
stoomfunctie, de tijdsinstelling
en de warmhoudindicator.

De drukindicator brandt en

de drukstatusbalk knippert.

Dit geeft aan dat het

voorverwarmingsproces bezig is.

Wanneer de ingestelde
drukwaarde is bereikt, blijft
de drukstatusbalk statisch en
verlicht en begint het aftellen
op het display volgens de
ingestelde tijd.

Indicator

O

Tijdsinstelling

tijdinstelling is geactiveerd ,
blijft de tijdinstellingsindicator
branden. Wanneer de
tijdinstelling is gedeactiveerd,
gaat de indicator uit.

Indicator

Instelling voor
uitgestelde start

functie voor uitgestelde

start is geactiveerd , blijft de
indicator voor uitgestelde

start branden. Wanneer de
functie voor uitgestelde start is
gedeactiveerd, gaat de indicator
uit.

Indicator

Druk

Handmatige drukuitvoerfunctie:
In stand-bystatus:

Houd het temperatuur-/
druk-aanraakpictogram 3
seconden ingedrukt om het
overdrukventiel te openen. De
drukindicator licht tegelijkertijd
op.

Druk nogmaals op het
temperatuur-/druk-
aanraakpictogram om de
magneetklep te sluiten en

de drukaflaat te stoppen.

De drukindicator schakelt
tegelijkertijd uit.

Drukregelingsfunctie:

In de functieselectiestatus:
Wanneer u een drukfunctie
selecteert, licht de drukindicator
op. Wanneer u de drukwaarde
aanpast, knippert de
drukindicator.

In werkende staat:

Wanneer de drukfunctie

is geactiveerd, licht de
drukindicator op als de
vlotterklep omhoog zweeft.
Als de vlotterklep omlaag zakt,
schakelt de drukindicator uit.
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Indicator I | dDrukstatusbatk

Drukregelingsfunctie:

In de functieselectiestatus:
Wanneer u de drukwaarde
aanpast, geeft de statusbalk
de aangepaste drukwaarde
weer. Zie de functie voor
drukaanpassing voor meer
informatie.

In werkende staat:

Tijdens het voorverwarmen
wordt de drukstatusbalk
weergegeven in beweging.
Wanneer de ingestelde
drukwaarde is bereikt, blijft de
statusbalk verlicht.

Tijden, temperaturen en druk:

NEDERLANDS

Nee. Functienaam Parameters Tijd (min) Temperatuur(°C) Druk (KPa) Modus Inclusief Houdt je warm Accessoiregebruik
voorverwarmen
1 Babyvoeding Standaardwaarde- 10 98 N.v.t. Temperatuur Nee Ja, 12 min Nee
effect
Aanpassingsbereik 1-4 uur 60-115
Toename 1 5
2 Rijst Standaardwaarde- 15 N.v.t. 70 Druk Ja Ja, 12 min Nee
effect
Aanpassingsbereik 15-3 uur 20-70
Toename 1 10
3 Gebakken Standaardwaarde- 15 200 N.v.t. Temperatuur Ja Ja, 12 min Nee
effect
Aanpassingsbereik 15-3 uur 160-200
Toename 1 5
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Snelle warming-up | Standaardwaarde- N.v.t. 113-15 70 Temperatuur Nee Nee Nee
effect
Aanpassingsbereik
Toename

Kok Standaardwaarde- 15 N.v.t. 70 Druk Ja Ja, 12 min Nee
effect
Aanpassingsbereik 15-3 uur 20-70
Toename 1 10

Bakken Standaardwaarde- 50 120 N.v.t. Temperatuur Nee Ja, 12 min Nee
effect
Aanpassingsbereik 15-3 uur 60-180
Toename 1 5

Sous-vide Standaardwaarde- 15 80 N.v.t. Temperatuur Nee Nee Nee
effect
Aanpassingsbereik 15-3 uur 40-80
Toename 1 1

Pap Standaardwaarde- 25 98 N.v.t. Temperatuur Nee Ja,12 min Nee
effect
Aanpassingsbereik 1-4 uur 60-115
Toename 1 5

Soep Standaardwaarde- 25 N.v.t. 70 Druk Ja Ja, 12 min Nee
effect
Aanpassingsbereik 1-4 uur 20-70
Toename 1 10

246 | GM POT CHEF 5000 GM POT CHEF 5000 | 247




NEDERLANDS NEDERLANDS

10 Opwarmen Standaardwaarde- 15 60 N.v.t. Temperatuur Ja Ja, 12 min Nee
effect
Aanpassingsbereik 15-3 uur Nt
Toename 1

1 Brood Standaardwaarde- 40 180 N.v.t. Temperatuur Nee Ja, 12 min Nee
effect
Aanpassingsbereik 40-3 uur Nt
Toename 1

12 Gisten Standaardwaarde- 15 35 N.v.t. Temperatuur Nee Nee Nee
effect
Aanpassingsbereik 15-3 uur Nt
Toename 1

13 Stomen Standaardwaarde- 15 N.v.t. 70 Druk Ja Ja, 12 min Ja
effect
Aanpassingsbereik 15-3 uur 20-70
Toename 1 10

6. REINIGING EN ONDERHOUD

- Alle onderdelen en componenten van het product die in contact komen met voedsel,
moeten na elk gebruik worden schoongemaakt.

- Verwijder de achterklep door deze tegen de klok in los te draaien. Reinig de achterklep, de
dop en het rubber van het veiligheidsventiel na elk gebruik.

- Let op: Let bij het reinigen van het rubber op het veiligheidsventiel en de achterklep goed
op dat u het rubber op de juiste manier terugplaatst.

- Maak de binnenkant van de emmer schoon met een vochtige doek, water en zeep, spoel
hem af en droog hem grondig af met een droge doek.

- Reinig desiliconen afdichtring na elk gebruik. Verwijder hiervoor de achterkant en was hem
apart met water en zeep. Spoel hem vervolgens af met water en droog hem af met een
droge doek. Let op: Zorg ervoor dat u hem correct terugplaatst. Waarschuwing: VVervang
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hem eerder als u merkt dat hij uitgerekt, vervormd of beschadigd is.

- Maak de condensopvangbak schoon en leeg deze na elk gebruik.

- Gebruik een zachte, vochtige doek of spons om de buitenkant van het product schoon te
maken.

- Waarschuwing: Gebruik geen schurende of chemische sponzen, poeders of
schoonmaakmiddelen om het product schoon te maken.

- Dompel de behuizing van het product en het netsnoer niet onder in water of een andere
vloeistof.

- Maak de onderkant van het product schoon met een zachte, droge doek.

Beveiliging

De programmeerbare snelkookpan is voorzien van in elkaar grijpende veiligheidssystemen die
gelijktijdig werken. Het exclusieve veiligheidsventiel voorkomt dat de snelkookpan opengaat
zolang er druk in zit. Om uw snelkookpan te openen of te sluiten, is het daarom essentieel om
de druk handmatig af te laten.

7. PROBLEEMOPLOSSING

NEDERLANDS

Het scherm blijft zwart
nadat de stroomkabel is
aangesloten

Slechte of geen stroomverbinding. Controleer het netsnoer op
schade.

Doorgebrande zekering. Raadpleeg de technische dienst van
Cecotec.

Lichte krakende geluiden

Het geluid dat ontstaat door het uitzetten van de componenten.
Ditis normaal.
De bodem van de pot is nat.

Op het digitale display
verschijnt E1.

Open circuit in de onderste temperatuursensor. Raadpleeg de
technische dienst van Cecotec.

Het digitale display geeft
E2 weer.

Open circuit in de onderste temperatuursensor. Raadpleeg de
technische dienst van Cecotec.

Het digitale display geeft
E3 weer.

Deksel niet goed gesloten.
Open circuit in de onderste temperatuursensor. Raadpleeg de
technische dienst van Cecotec.

Het digitale display geeft
E4 aan.

Als het deksel bij de sauteerfunctie gesloten is, open het dan.
Raadpleeg de Technische Dienst van Cecotec.

Anomalie Oplossing

Het digitale display geeft
E6 aan.

Kortsluiting bovenste temperatuursensor.
Raadpleeg de Technische Dienst van Cecotec.

Moeilijkheid om het Controleer of de achterkant en de siliconen ring goed op hun
deksel te sluiten plaats zitten.

De vlotterklep zit vast in de pop-uppositie. Druk de vlotterklep
voorzichtig naar beneden met een lange tang.

Moeilijkheid om het
deksel te openen

Snelkookpan. Wacht tot het recept klaar is of laat de druk
handmatig ontsnappen volgens de instructies.

De vlotterklep zit vast in de pop-uppositie door voedselresten
of andere resten. Open het deksel voorzichtig en maak de
vlotterklep, de omgeving en het deksel grondig schoon voor het
volgende gebruik. Druk de vlotterklep voorzichtig naar beneden
met een lange lepel.

Het digitale display geeft
F4 weer.

Als de onderste temperatuursensor bij het voorverwarmen
binnen 2 minuten een temperatuur boven de 110 °C aangeeft,
wordt dit beschouwd als “geen pan" of “geen water in de pan”
(behalve bij rijst, bakken, frituren en brood) en treedt er een
foutmelding op. Plaats de binnenpan terug of voeg de juiste
hoeveelheid water toe en start de functie opnieuw zodra de
temperatuur is gedaald.

Raadpleeg de Technische Dienst van Cecotec.

Er lekt stoom uit de De siliconen ring is niet goed gemonteerd of beschadigd.
zijkant van het deksel Voedselresten blijven aan de siliconen ring plakken

Het digitale display geeft
F6 weer.

Bij snelkoken (rijst, kokend water, stoven, soep, stomen/koken)
mag de ingestelde druk niet binnen 50 minuten worden bereikt.
Controleer de pan op lekkages, bijvoorbeeld door een slechte
dekselafdichting of een vuile of beschadigde siliconen ring.
Raadpleeg de technische dienst van Cecotec.

Klein stoomlek/
sissend geluid uit de

De pot reguleert de overdruk

8. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

stoomopening tijdens de
kookcyclus
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Dit symbool geeft aan dat het product en/of de batterij, conform de geldende

regelgeving, gescheidenvan het huishoudelijk afvalmoeten worden afgevoerd.
Wanneer dit product het einde van zijn levensduur heeft bereikt, dient u de
I

batterijen te verwijderen en in te leveren bij een door de lokale autoriteiten
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aangewezen inzamelpunt.

Voor gedetailleerde informatie over de meest geschikte manier om elektrische en elektronische
apparatuur en/of batterijen af te voeren, kunnen consumenten contact opnemen met hun
gemeente.

Door bovenstaande richtlijnen te volgen, draagt u bij aan de bescherming van het milieu.

9. COPYRIGHT

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten, ontwerpen, foto's en illustraties in deze
handleidingbehorentoeaan CECOTECINNOVACIONES, SL.Alle rechtenvoorbehouden.Deinhoud
van deze publicatie mag niet, geheel of gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een
retrievalsysteem, verzonden of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch,
door middel van fotokopie, opname of vergelijkbaar) zonder voorafgaande toestemming van
CECOTEC INNOVACIONES, SL.

8. VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMITEITSVERKLARING

Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle
C € eisen en andere relevante bepalingen van de regelgeving die van toepassing
is in de Europese Unie. Dit product is ontworpen, vervaardigd en getest om
te voldoen aan de vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de
EU-conformiteitsverklaring is te vinden op de volgende website: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY
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Pokretto pokrywki

Pokrywka

Uchwyt wewnetrznego pojemnika
Korpus garnka

Pokretto

Panel sterowania

Wewnetrzny pojemnik

Sruba zamykajgca dolng pokrywke
9. Dolna pokrywka

10. Pierscien silikonowy

11. Zbiornik kondensacyjny

12. Pokrywa uwalniania pary

13. Zawdr ptywajacy

14. Zawdr cidnienia

15. Zawdr bezpieczenstwa

16. Przewdd

17. tyzka

18. Kratka do gotowania na parze

© N ORAWN=

2. PRZED UZYCIEM
Wykonaj ponizsze czynnosci, aby sprawdzi¢ poprawnos¢ dziatania i przeprowadzi¢ pierwsze
czyszczenie:
1. Usun wszystkie elementy opakowania (naklejki z pojemnika i zaworu oraz ostone grzatki
znajdujgcy sie miedzy pojemnikiem a garnkiem).
2. Sprawdz zawartos$¢ opakowania i upewnij sie, ze niczego nie brakuje.
3. (Czyszczenie przed uzyciem:
1. Umyj recznie wewnetrzny pojemnik, dolng pokrywke i pierscier uszczelniajgcy w
cieptej wodzie z ptynem do naczyn. Sptucz i osusz miekka Sciereczka.
2. Wyczysc element grzejny wewnatrz podstawy gotujgcej miekka Sciereczka, aby
upewnic sie, ze nie pozostaty zadne resztki opakowania.
3. Zainstaluj zbiornik kondensacyjny.

4. Wlej pétlitra wody do pojemnika i dodaj kilka plasterkéw cytryny. Cytryna pomaga usungc
zapachy.

5. Upewnij sie, ze dolna pokrywka jest prawidtowo zamocowana, catkowicie obré¢ gwint.

6. Zamknij pokrywe mocno i obré¢ pokretto pokrywy zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
(to bardzo wazne, poniewaz w wielu przypadkach wydaje sie, ze pokrywa jest catkowicie

GM POT CHEF 5000 I 253



POLSKI

zamknieta, ale tak nie jest).

Podtacz garnek do pradu i wybierz funkcje szybkiego nagrzewania za pomocg pokretta;
natychmiast rozpocznie sie proces, ktéry obejmuje wstepne nagrzewanie.

Nie dotykaj pokrywy podczas catego procesu.

Po zakonczeniu procesu zawér ciSnieniowy zostanie otwarty w celu uwolnienia cisnienia z
garnka. Unikaj bezposredniego kontaktu skory z para. Nie bedzie mozliwe zdjecie pokrywy,
dopdki cisnienie w garnku nie zostanie catkowicie uwolnione, dlatego nie nalezy uzywac
sity, jesli pokrywa nie chce sie otworzy¢. Aby otworzy¢ pokrywe, nalezy obréci¢ pokretto w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazdwek zegara.

To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usuh wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania nalezy przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym
recyklingu wszystkich jego elementéw.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie.
Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Zawartos¢ opakowania

Programowalny garnek elektryczny
Pojemnik

Parowar

tyzka

Ta instrukcja obstugi

Ksigzka kucharska

Przewdéd

Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby mozna byto zidentyfikowaé urzgdzenie w
przypadku wymagania pomocy technicznej.

3. PANEL STEROWANIA
Rys. 2

1.

2.
3.
4.

lkona dotykowa temperatury/ci$nienia

Ikona dotykowa anulowania/utrzymania w cieple
Ilkona dotykowa ustawienia czasu

Ikona dotykowa opéZnionego startu
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Pokarm dla niemowlat
Ryz

Sauté

Szybkie podgrzewanie
Duszenie

Pieczenie

Sous Vide

Owsianka

Zupa

. Odgrzewanie

. Chleb

. Fermentowanie

. Gotowanie na parze

. Wskaznik ciénienia

. Wskaznik stanu cisnienia

. Wskaznik ustawienia czasu

. Wskaznik ustawienia opéznionego startu
. Wskaznik utrzymywania w cieple

4. WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE GOTOWANIA POD CISNIENIEM

Pojemnosé€ pojemnika

Zawsze wktadaj do pojemnika odpowiednig ilos¢ jedzenia/ptyndw.

Nigdy nie przekraczaj maksymalnych pozioméw pojemnosci pojemnika.

W przypadku produktéw spozywczych, ktére sie rozszerzajg (ryz, rosliny strgczkowe,
zboza itp.) Nie przekraczajg potowy jego pojemnosci.

Aby unikng¢ uszkodzen termicznych, nalezy napetni¢ pojemnik co najmniej do minimalnej
pojemnosci.

Nie nalezy zamykaé pokrywy z uzyciem nadmiernej sity

1.
2.

Upewnij sie, ze silikonowy pierscien jest prawidtowo osadzony na dolnej pokrywce.
Upewnij sie, ze dolna pokrywka jest prawidtowo zamontowana, obracajgc gwint zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara.

Ostrzezenie: Upewnij sie, ze zawor bezpieczeristwa posiada silikonowg gume.

3.

Aby otworzy¢ i zamkng¢ pokrywke, nalezy obréci¢ pokretto, nie uzywajgc nadmiernej sity.
Powinna sie zamknac i zatrzasngc na miejscu przy minimalnym wysitku.

Podczas czyszczenia gumy zaworu bezpieczenstwa i dolnej pokrywki nalezy zachowac
szczegblng ostroznosé, aby ponownie zamontowac jg prawidtowo.
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Nie nalezy otwieraé pokrywy z uzyciem nadmiernej sity

- Jesli nie mozesz otworzy¢ pokrywy garnka, nie uzywaj sity, poniewaz moze to oznaczac,
ze wewnagtrz nadal panuje ci$nienie. Zalezy to od systemu bezpieczeristwa urzgdzenia.
Nalezy poczekac a po chwili mozna bedzie otworzy¢ pokrywke.

Sprawdzenie pierscienia uszczelniajacego

Gdy pokrywa garnka jest zamknieta, pierscienn uszczelniajgcy zainstalowany na spodzie

pokrywy tworzy hermetyczne uszczelnienie pomiedzy pokrywa a dnem garnka.

- Pierscien uszczelniajacy jest fabrycznie zamontowany na dolnej pokrywce garnka, ale
przed kazdym gotowaniem nalezy sprawdzi¢, czy jest prawidtowo zamontowany.

- Pierscien uszczelniajgcy nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

- Pierscienie uszczelniajgce rozciggaja sie z czasem podczas normalnego uzytkowania. Aby
zapewni¢ bezpieczeristwo produktu, nalezy wymieniac pierscien uszczelniajgcy co 12-18
miesiecy. Wymieri go wczesniej, jesli zauwazysz, ze jest rozciggniety, zdeformowany lub
uszkodzony.

Sprawdzanie pokrywy wylotu pary

Para wydostaje sie przez gérng czes¢ pokrywy wylotu pary. Pokrywa wylotu pary stanowi
integralng czes¢ produktu i jest niezbedna do odprowadzania pary. Pokrywe nalezy
zamontowac przed uzyciem i regularnie czyscic.

Zbiornik kondensacyjny
Zbiornik kondensacyjny znajduje sie z tytu garnka i zbiera wode powstatg z wilgoci. Nalezy go
zainstalowac przed gotowaniem oraz oprézni¢ i wyptukac po kazdym uzyciu.

5. DZIALANIE

Stan witaczony

Po podtaczeniu do zasilania wyswietlacz i wszystkie ikony zaswiecg sie na 1 sekunde, a
nastepnie zgasng. Sygnalizator wyemituje sygnat dZwiekowy trwajacy 1 sekunde, a nastepnie
przejdzie w stan czuwania.

Stan czuwania:
W stanie czuwania wyswietlacz cyfrowy pokaze ,----"

Stan wyboru funkgcji:

Ten stan umozliwia wybor zadanej funkcji:

- Regulowane funkcje temperatury (jedzenie dla niemowlat, smazenie, pieczenie, sous vide,
owsianka), po wybraniu dowolnej z tych funkcji ikona wybranej funkcji miga, a pozostate 12
funkcji pozostaje wtgczonych. lkona ustawiania czasu zaswieci sie, a wySwietlacz pokaze
ustawiony czas.
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- Regulowane funkcje ci$nienia (ryz, gulasz, zupa, odgrzewanie, gotowanie na parze) - po
wybraniu funkcji ikona wybranej funkcji miga, a pozostate 12 funkcji pozostaje wtgczonych.
Ikona ustawiania czasu, wskaznik aktywnego ci$nienia i pasek stanu ci$nienia zapalajg sie,
a wyswietlacz pokazuje ustawiony czas.

- Funkcja szybkiego podgrzewania: po wybraniu tej funkcji wskaznik wybranej funkcji miga,
pozostate 12 funkcji pozostajg wtgczone, a na wyswietlaczu pojawia sie ruchomy znak «
i ».

Uwaga: W trybie wyboru funkgji, jesli w ciggu 1 minuty nie zostanie wykonana zadna operacja,
urzadzenie automatycznie powrdci do trybu czuwania. Nacisniecie pokretta w ciggu 1 minuty
uruchamia funkcje.

Uwaga: Aby wybrac funkcje, uzyj pokretta.

1. Funkcja ustawiania temperatury:

Nacisnij raz ikone dotykowg temperatury/ciSnienia, aby przejs¢ do trybu ustawiania
temperatury. W tym momencie ikona wybranej funkcji pozostaje podswietlona, a ikony
pozostatych 12 funkcji sg wytaczone. Wyswietlacz pokazuje warto$¢ domyslnego ustawienia
temperatury. Uzyj pokretta, aby ustawic¢ wartos¢ temperatury. Jesli aktualna funkcja umozliwia
utrzymywanie w cieple, a wczesniej ustawiona temperatura wynosi 80°C lub wiecej, funkcja
utrzymywania w cieple zostanie uruchomiona, a lampka kontrolna zaswieci sie. Natomiast
jesli wczesniej ustawiona temperatura wynosi 80°C lub mniej, funkcja utrzymywania w cieple
nie zostanie uruchomiona.

- Po obroéceniu pokretta zgodnie z ruchem wskazdéwek zegara warto$¢ temperatury
wzrosnie (0 5°C dla funkcji pokarmu dla niemowlat, sauté, pieczenie i owsianka oraz 0 1°C
dla funkcji Sous Vide).

- Po obréceniu pokretta przeciwnie do ruchu wskazdéwek zegara warto$¢ temperatury
spadnie (o 5°C dla funkcji pokarmu dla niemowlat, sauté, pieczenie i owsianka oraz o 1°C
dla funkgji Sous Vide).

Jesli wartos¢ temperatury nie zostanie ustawiona w ciggu 5 sekund, wartos¢ temperatury

przestanie migac i przejdzie w stan oczekiwania na potwierdzenie. Jesli w ciggu 1 minuty nie

zostang podjete zadne dalsze dziatania, urzadzenie powréci do stanu czuwania.

Jesli warto$¢ temperatury zostanie ustawiona w ciggu 5 sekund, skonfigurowana wartos¢

temperatury zostanie zapisana i bedzie migac przez 5 sekund. Nacisnij pokretto, aby uruchomic

funkcje.

2. Funkcja regulacji cisnienia:

Nacisnij raz ikone dotykowa temperatury/cisnienia, aby przej$¢ do trybu ustawiania ci$nienia.
W tym momencie wysSwietlacz pokazuje wartos¢ czasu domyslnego i pozostaje wtgczony.
lkona dotykowa temperatury/cisnienia, ikona wybranej funkcji i wskaznik stanu cisnienia
pozostajg wtgczone (Swiatto po lewej stronie paska wskazuje 20 kPa, a kazde dodatkowe
Swiatto oznacza wzrost cisnienia o 10 kPa. Gdy wszystkie 6 Swiatetek paska jest wtgczonych,
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oznacza to 70 kPa). Pozostate 12 ikon funkcji gasnie, a wskaznik cisnienia miga. W tym

momencie cisnienie jest regulowane, obré¢ pokretto, aby ustawi¢ wartos¢ cidnienia.

- Obracanie pokretta zgodnie z ruchem wskazéwek zegara spowoduje podswietlenie paska
stanu ci$nienia od lewej do prawej (tj. wartos¢ ciSnienia wzrosnie o 10 kPa). Gdy wszystkie
szes¢ lampek bedzie zapalone, po obréceniu pokretta zgodnie z ruchem wskazdwek
zegara zapali sie tylko pierwszy rzad lampek na pasku stanu cisnienia, a pozostate zgasna.

- Obracanie pokretta przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara spowoduje wytgczanie paska
stanu cidnienia od prawej do lewej (tj. wartos¢ cisnienia bedzie spadac¢ o 10 kPa). Gdy
wartos¢ ci$nienia spadnie do ostatniej kontrolki, ponowne obrécenie pokretta w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara spowoduje zapalenie sie wszystkich szesciu
kontrolek.

Jesli wartos¢ cisnienia nie zostanie ustawiona w ciggu 5 sekund, wartos¢ ci$nienia przestanie

migac i przejdzie w stan oczekiwania na potwierdzenie. Jesli w ciggu 1 minuty nie zostana

podjete zadne dalsze dziatania, urzadzenie powréci do stanu czuwania.

Jesliwartos¢ cisnienia zostanie ustawiona w ciggu 5 sekund, skonfigurowana wartos¢ ci$nienia

zostanie zapisana i bedzie miga¢ przez 5 sekund. Nacisnij pokretto, aby uruchomic funkcje.

3. Funkcja regulacji czasu
Naciénij ikone dotykowa ustawiania czasu, aby przejs¢ do trybu ustawiania czasu, a
wyswietlacz pokaze domyslny czas funkcji. Dwie cyfry godziny migajg, a dwie cyfry minut
pozostajg zaswiecone. Uzyj pokretta, aby ustawi¢ godzine.
Uwaga: W przypadku funkcji sauté, najpierw zamigajg dwie cyfry minut, a dwie cyfry godziny
pozostang zaswiecone.
- Poobroéceniu pokretta zgodnie z ruchem wskazdwek zegara warto$¢ czasu wzrosnie.
- Obracajac pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, wartos¢
czasu interwatu zostanie zmniejszona.
Nacisnij ikone dotykowa regulacji czasu, aby przejs¢ od regulacji godzin do regulacji minut.
Jesli wartos¢ czasu nie zostanie ustawiona w ciggu 5 sekund, wartos¢ czasu przestanie migac
i przejdzie w stan oczekiwania na potwierdzenie. Jesli w ciggu 1 minuty nie zostang podjete
zadne dalsze dziatania, urzadzenie powrdéci do stanu czuwania.
Jesli wartos¢ czasu zostanie ustawiona na 5 sekund, zapisana zostanie aktualna wartos¢
czasu, a wskaznik ustawiania czasu bedzie migat przez kolejne 5 sekund. Naciénij pokretto,
aby uruchomi¢ funkgcje.

4. Funkcja ustawienia opéZnionego startu
Uwaga: Funkcja szybkiego nagrzewania i sauté nie majg op6znionego startu.
Po wybraniu funkcji i ustawieniu ci$nienia lub czasu i temperatury nalezy nacisna¢ ikone
opdznionego startu, aby przejsé do trybu ustawiania opdznionego startu.
WysSwietlacz zaczyna sie od 00:00, a zakres regulacji czasu wynosi 00:01-24:00.
- Obro¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby wydtuzy¢ czas.
- 0Obro¢ pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazdwek zegara, aby skroécic czas.
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Nacisnij ikone opdznionego startu, aby przejs¢ od ustawiania godzin do ustawiania minut.
Jesli warto$¢ opb6znionego startu nie zostanie ustawiona w ciggu 5 sekund, wartosc
opdznionego startu przestanie migac i przejdzie w stan oczekiwania na potwierdzenie. Jesli
w ciggu 1 minuty nie zostang podjete zadne dalsze dziatania, urzgdzenie powréci do stanu
czuwania.

Jesli warto$¢ opdznionego startu zostanie ustawiona na 5 sekund, warto$¢ zostanie
zarejestrowana, a wskaznik opéznionego startu bedzie migat przez kolejne 5 sekund. Nacisnij
pokretto, aby rozpoczac odliczanie.

Uwaga: Po uptywie czasu funkcja zostanie uruchomiona.

Stan dziatania:

1. Stan wstepnego nagrzewania

Funkcja wstepnego nagrzewania to etap zwiekszania cisnienia (z wyjatkiem funkcji smazenia)
poprzedzajgcy stan gotowania.

2. Stan gotowania

Podczas procesu nagrzewania, w przypadku funkgji z regulacjg ciénienia, przed osiggnieciem
odpowiedniej wartosci ciSnienia wyswietlacz pozostaje wtgczony, ale nie wykonuje odliczania.
Wskaznik cinienia jest wtgczony, a pasek stanu (zgodnie z ustawiong wartoscig cisnienia)
stopniowo rosnie od lewej do prawej strony i dziata dynamicznie i cyklicznie. Gdy wartosé
ci$nienia osiggnie ustawiong wartos¢, sygnalizator dzwiekowy zabrzmi jeden raz, a pasek
stanu pozostanie wtgczony zgodnie z ustawiong wartoscig cisnienia. W tym momencie na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat o rozpoczeciu odliczania.

- Przyktad 1: Jesli ustawiona wartos¢ cisnienia wynosi 20 kPa, lewa kontrolka paska
stanu miga przed osiggnieciem ustawionej wartosci ci$nienia. Gdy wartos¢ cisnienia
osiggnie ustawiong wartos¢, lewa kontrolka pozostanie wtgczona.

- Przyktad 2: Jesli ustawiona wartos¢ cisnienia wynosi 70 kPa. Przed osiggnieciem
ustawionej wartosci ci$nienia pasek stanu stopniowo zwieksza sie i Swieci od lewej do
prawej strony dynamicznie i wielokrotnie. Gdy wartos$¢ ciSnienia osiggnie ustawiong
wartos¢, pasek stanu zostanie w petni podswietlony.

Podczas procesu ogrzewania, w przypadku funkcji z ustawieniem temperatury (z wyjgtkiem
funkcji szybkiego ogrzewania), przed osiggnieciem odpowiedniej wartosci temperatury
wyswietlacz pozostaje wtgczony, ale nie odlicza. Wskaznik cisnienia nie Swieci sie, a pasek
stanu stopniowo zwieksza sie od lewej do prawej strony i dziata dynamicznie i wielokrotnie. Gdy
temperatura osiggnie ustawiong wartos¢, brzeczyk wyemituje dwukrotny sygnat dzwiekowy,
a pasek stanu zostanie catkowicie podswietlony. W tym momencie na wySwietlaczu pojawi sie
komunikat o rozpoczeciu odliczania.

3. Stan uwalniania ci$nienia

Po wybraniu funkcji z regulacjg cisnienia, po zakorniczeniu odliczania, catkowite usuniecie
ci$nienia z garnka potrwa kilka minut.

Ostrzezenie: Jesli nie mozesz otworzy¢ pokrywy garnka, nie uzywaj sity, poniewaz moze
to oznaczad, ze wewnatrz nadal panuje ciSnienie. Zalezy to od systemu bezpieczenstwa
urzadzenia. Nalezy poczekac a po chwili mozna bedzie otworzy¢ pokrywke.
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Dziatanie kazdej ikony:

POLSKI

Rodzaj Symbol Nazwa Dziatanie

ikony

lkona Temperatura/ Funkcja recznego obnizania cisnienia:
dotykowa | I | | @ CiSnienie W stanie czuwania:

Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy
ikone dotykowa temperatury/cisnienia,
aby otworzy¢ elektromagnetyczny zawdr
bezpieczenstwa. Wskaznik cisnienia
zapali sie w tym samym czasie.

Naciénij ponownie ikone dotykowa
temperatury/cisnienia, aby zamkng¢
zawor elektromagnetyczny i zatrzymac
wyciek cisnienia. Wskaznik cisnienia
powinien zgasna¢ w tym samym czasie.

Funkcja regulacji temperatury i ciSnienia:
W stanie wyboru funkcji:

Nacisnij raz ikone dotykowa temperatury/
cisnienia, aby przejs¢ do ustawienia
temperatury w stanie wyboru funkgji.
Nacisnij raz ikone dotykowa temperatury/
cisnienia, aby przejs¢ do ustawienia
cisnienia w stanie wyboru funkcji.

W przypadku funkcji szybkiego
nagrzewania ikona dotykowa
temperatury/cisnienia bedzie nieaktywna.
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lkona
dotykowa

1

Anuluj/
Utrzymywanie w
cieple

Funkcja utrzymywania w cieple:

W stanie czuwania:

Nacisnij i przytrzymaj ikone dotykowg
anulowania/utrzymywania w cieple przez
3 sekundy, wskaznik utrzymywania w
cieple zaswieci sie, a na wyswietlaczu
zostanie aktywowany timer.

Ponownie nacisnij ikone dotykowa
anulowania/utrzymywania w cieple,
wskaznik utrzymywania w cieple
zgasnie, a funkcja utrzymywania w cieple
przestanie dziatac.

Funkcja anulowania:

W stanie wyboru funkcji:

Nacisnij raz ikone anulowania/utrzymania
ciepta, aby wyj$¢ bezposrednio ze

stanu wyboru funkcji i przej$¢ do stanu
gotowosci.

Po ustawieniu ci$nienia, czasu lub
temperatury nacisnij raz ikone
anulowania/utrzymania ciepta,

a ustawiona wartos¢ powrdci do
poprzedniej wartosci. Jesli nie dokonano
zadnych regulacji i nacisnieto ten
przycisk, nie nastapi zadna reakcja.

W stanie dziatania:

Nacisnij raz ikone dotykowa Anuluj/
Wstrzymaj, aby zatrzymac biezgcg
funkcje i przejs¢ do stanu gotowosci.

lkona
dotykowa

Ustawienie
czasu

Funkcja regulacji czasu:

W stanie wyboru funkcji:

Nacisnij ikone dotykowa ustawienia
czasu, aby ustawic czas funkcji. Wiecej
informacji mozna znalez¢ w funkcji
ustawiania czasu.
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lkona

dotykowa @

Ustawienie
opdznionego
startu

Funkcja MUTE (wyciszenie):

W stanie gotowosci i w stanie
operacyjnym:

Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy
ikone dotykowa ustawienia op6Znionego
startu, aby aktywowac funkcje wyciszenia
(brzeczyk nie emituje dzwieku w zadnej
operacji).

Ponownie nacisnij i przytrzymaj przez

3 sekundy ikone dotykowa ustawienia
opdznionego startu, aby wytgczyé
funkcje wyciszenia i przywroci¢ dzwiek
brzeczyka.

Funkcja opdznionego startu ustawien:

W stanie wyboru funkcji:

Naciénij raz ikone dotykowa ustawien
opdznionego startu, aby wykonac logike
ustawien opéznionego startu. Wiecej
informacji mozna znalez¢ w sekcji Funkcja
ustawienia opéznionego startu.
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Pokretto

Obrét pokretta

Funkcja wyboru funkcji:

W stanie wyboru funkcji:

Obrdé¢ pokretto zgodnie z ruchem
wskazdéwek zegara lub przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara, aby wybrac
zgdang funkcje.

Funkcja regulacji temperatury:

W stanie wyboru funkcji:

Obrdé¢ pokretto zgodnie z ruchem
wskazdéwek zegara lub przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara, aby zwiekszy¢
lub zmniejszy¢ wartos¢ temperatury.
Wiecej szczeg6téw mozna znalezé w
funkcji regulacji temperatury.

Funkcja regulacji cisnienia:

W stanie wyboru funkcji:

Obré¢ pokretto zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara lub przeciwnie do
ruchu wskazdéwek zegara, aby zwiekszy¢
lub zmniejszy¢ wartos¢ cisnienia o 10

kPa oraz wtgczyc lub wytgczyé lampke
kontrolng na pasku stanu cisnienia. Wiecej
szczegdtdéw mozna znalez¢ w funkgji
regulacji cisnienia.

Funkcja ustawiania czasu i op6Znionego
startu:

W stanie wyboru funkcji:

Obré¢ pokretto zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara lub przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara, aby wydtuzyé
czas gotowania i/lub op6Zni¢ rozpoczecie
gotowania. Wiecej szczegdtéw mozna
znalez¢ w funkcji regulacji czasu.
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Pokretto

Nacisniecie
pokretta

Funkcja OK:

W stanie czuwania:

Nacisnij pokretto, aby przejs¢ do trybu
wyboru funkcji. Domyslnie za kazdym
razem, gdy wprowadzany jest stan
wyboru funkgji, rozpoczyna sie on od
pierwszej funkgji, czyli jedzenia dla
niemowlat.

W stanie wyboru funkcji:

Nacisnij przycisk wyboru jeden raz, aby
wtgczyc funkcje.

Funkcja utrzymywania w cieple:

W stanie dziatania:

Jesli wybrana funkcja posiada funkcje
utrzymywania w cieple (temperatura
ustawiona na co najmniej 800), nacisnij
raz pokretto, aby wtgczy¢ lub wytaczyc
funkcje utrzymywania w cieple. Wskaznik
utrzymywania ciepta wtaczy sie lub
wytaczy.

POLSKI

lkona

Ryz

Gdy funkcja ryzu jest uruchomiona, Swieci
sie wskaznik funkcji ryzu, ustawienia
czasu i utrzymywania ciepta.

WskazZnik ciSnienia Swieci sie, a pasek
stanu ciSnienia Swieci sie dynamicznie, co
oznacza, ze trwa proces podgrzewania.
Po osiggnieciu ustawionej wartosci
cisnienia pasek stanu ci$nienia pozostaje
nieruchomy i podswietlony, a wysSwietlacz
odlicza zgodnie z ustawionym czasem.

lkona

Sauté

Podczas dziatania funkcji sauté Swieci sie
wskaznik funkcji sauté, ustawienia czasu i
funkcji utrzymywania ciepta.

Wskaznik ciSnienia Swieci sie, a pasek
stanu cidnienia Swieci sie dynamicznie, co
oznacza, ze trwa proces podgrzewania.
Po osiggnieciu ustawionej wartosci
ciSnienia pasek stanu ci$nienia pozostaje
nieruchomy i podswietlony, a wySwietlacz
odlicza zgodnie z ustawionym czasem.

lkona

Pokarm dla
niemow!at

Gdy funkcja jedzenia dla niemowlat

jest wtgczona, wskaznik jedzenia

dla niemowlat, ustawienia czasu i
utrzymywania ciepta sg wtgczone.
Wyswietlacz pokazuje odliczanie zgodnie
z ustawionym czasem.
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lkona

o

Szybkie
podgrzewanie

Gdy funkcja szybkiego nagrzewania jest
uruchomiona, wskaznik funkcji szybkiego
nagrzewania Swieci sie. Pasek stanu
ci$nienia podswietla sie dynamicznie.

Po osiggnieciu ustawionej temperatury
(113°C - 115°C) lub po maksymalnie 1
godzinie pracy, urzadzenie przestaje
dziatac¢ i automatycznie uruchamia
funkcje uwalniania ci$nienia. Nastepnie
powraca do stanu gotowosci.
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lkona

Duszenie

Podczas dziatania funkcji duszenia Swieci
sie wskaznik funkcji duszenia, ustawienia
czasu i utrzymywania ciepta.

WskazZnik ciSnienia Swieci sie, a pasek
stanu ciSnienia Swieci sie dynamicznie, co
oznacza, ze trwa proces podgrzewania.
Po osiggnieciu ustawionej wartosci
cisnienia pasek stanu ci$nienia pozostaje
nieruchomy i podswietlony, a wysSwietlacz
odlicza zgodnie z ustawionym czasem.

POLSKI

lkona

Pieczenie

Podczas dziatania funkcji pieczenia Swieci
sie wskaznik pieczenia, ustawienia czasu
i utrzymywania ciepta. WysSwietlacz
pokazuje odliczanie zgodnie z
ustawionym czasem.

lkona

(o2

Odgrzewanie

Podczas dziatania funkcji podgrzewania
Swieci sie wskaznik funkcji podgrzewania,
ustawienia czasu i utrzymywania ciepta.
WskazZnik ciSnienia Swieci sie, a pasek
stanu ciSnienia Swieci sie dynamicznie, co
oznacza, ze trwa proces podgrzewania.
Po osiggnieciu ustawionej wartosci
cisnienia pasek stanu ci$nienia pozostaje
nieruchomy i podswietlony, a wysSwietlacz
odlicza zgodnie z ustawionym czasem.

lkona

Sous Vide

Gdy funkcja Sous Vide jest uruchomiona,

wskaznik Sous Vide i wskaznik ustawienia
czasu sg wtgczone. Wyswietlacz pokazuje
odliczanie zgodnie z ustawionym czasem.

lkona

Chleb

Gdy funkcja pieczenia chleba jest
uruchomiona, Swieci sie wskaznik
pieczenia chleba, ustawienia czasu
i utrzymywania ciepta. WysSwietlacz
pokazuje odliczanie zgodnie z
ustawionym czasem.

lkona

Owsianka

Gdy funkcja owsianki jest uruchomiona,
wskaznik owsianki, ustawienia czasu

i utrzymywania ciepta sg wtgczone.
WysSwietlacz pokazuje odliczanie zgodnie
z ustawionym czasem.

lkona

Fermentowanie

Gdy funkcja garowania jest uruchomiona,
Swieci sie wskaznik garowania,
ustawienia czasu i utrzymywania ciepta.
Wyswietlacz pokazuje odliczanie zgodnie
z ustawionym czasem.

lkona

Zupa

Podczas dziatania funkcji zupy Swieci sie
wskaznik funkcji zupy, ustawienia czasu i
funkcji utrzymywania ciepta.

Wskaznik ci$nienia Swieci sie, a pasek
stanu cisnienia Swieci sie dynamicznie, co
0znacza, ze trwa proces podgrzewania.
Po osiggnieciu ustawionej wartosci
cisnienia pasek stanu ci$nienia pozostaje
nieruchomy i podswietlony, a wyswietlacz
odlicza zgodnie z ustawionym czasem.

lkona

\I/

Gotowanie na
parze

Gdy funkcja gotowania na parze

jest uruchomiona, wskaznik funkcji
gotowania na parze, ustawiania czasu i
utrzymywania ciepta jest wtgczony.
Wskaznik ciSnienia Swieci sie, a pasek
stanu ciSnienia Swieci sie dynamicznie, co
oznacza, ze trwa proces podgrzewania.
Po osiggnieciu ustawionej wartosci
cisnienia pasek stanu ci$nienia pozostaje
nieruchomy i podswietlony, a wySwietlacz
odlicza zgodnie z ustawionym czasem.
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Wskaznik

Ustawienie
czasu

Gdy funkcja ustawiania czasu jest
aktywna, wskaznik ustawiania czasu
pozostaje zapalony. Gdy funkcja
ustawiania czasu jest wytgczona,
wskaznik gasnie.
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Wskaznik

Ustawienie
opdznionego
startu

Gdy funkcja ustawienia op6Znionego
startu jest aktywna, wskaznik ustawienia
opdznionego startu pozostaje zapalony.
Gdy funkcja op6Znionego startu jest
wytgczona, wskaznik gasnie.

POLSKI

Wskaznik Utrzymanie Gdy funkcja utrzymywania ciepta jest
22 z ciepta wtgczona, wskaznik utrzymywania
— ciepta pozostaje zapalony. Gdy funkcja
utrzymywania ciepta jest wytgczona,
wskaznik gasnie.
Wskaznik Cignienie Funkcja recznego wyjscia cisnienia:

W stanie czuwania:

Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy
ikone dotykowa temperatury/cinienia,
aby otworzy¢ elektromagnetyczny zawor
bezpieczenstwa. Wskaznik ci$nienia
zapali sie w tym samym czasie.

Nacisnij ponownie ikone dotykowa
temperatury/cisnienia, aby zamkng¢
zawor elektromagnetyczny i zatrzymac
wyciek cisnienia. Wskaznik cisnienia
powinien zgasng¢ w tym samym czasie.

Funkcja regulacji cisnienia:

W stanie wyboru funkcji:

Po wybraniu funkcji cisnienia wskaznik
ci$nienia Swieci sie, a po ustawieniu
wartosci ci$nienia wskaznik cisnienia
miga.

W stanie dziatania:

Po wtgczeniu funkgji ciSnienia, jesli zawor
ptywakowy unosi sie, wskaznik ciSnienia
Swieci sie. Jesli zawdr ptywakowy opadnie
w dét, wskaznik cisnienia zgasnie.

Wskaznik

Pasek stanu
cisnienia

Funkcja regulacji cisnienia:

W stanie wyboru funkcji:

Po ustawieniu wartosci cisnienia pasek
stanu stuzy do wySwietlania ustawionej
wartosci cinienia. Wiecej szczegotow
mozna znalez¢ w funkgji regulaciji
cisnienia.

W stanie dziatania:

Podczas podgrzewania pasek stanu
cisnienia porusza sie. Po osiggnieciu
ustawionej wartosci cisnienia pasek stanu
pozostaje podswietlony.
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Czasy, temperatury i ci$nienia:

POLSKI

Lp. Nazwa funkcji Parametry Czas (min) Temperatura Cignienie (kPa) Tryb Obejmuije wstepne Utrzymywanie | Korzystanie
(°0O) nagrzewanie w cieple z akcesoridw
1 Zywnod¢ dla Wartos¢ domyslna 10 98 N/A Temp. Nie Tak, 12 min Nie
niemowlat
Zakres ustawien 1-4h 60-115
Zwiekszanie 1 5
2 Ryz Wartos¢ domyslna 15 N/A 70 Cignienie Tak Tak, 12 min Nie
Zakres ustawien 15-3h 20-70
Zwiekszanie 1 10
3 Sauté Wartos¢ domyslna 15 200 N/A Temp. Tak Tak, 12 min Nie
Zakres ustawien 15-3h 160-200
Zwiekszanie 1 5
4 Szybkie Wartos¢ domyslna N/A 13-115 70 Temp. Nie Nie Nie
podgrzewanie
Zakres ustawien
Zwiekszanie
5 Duszenie Wartos¢ domyslna 15 N/A 70 Cisnienie Tak Tak, 12 min Nie
Zakres ustawien 15-3h 20-70
Zwiekszanie 1 10
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6 Pieczenie Warto$¢ domyslna 50 120 N/A Temp. Nie Tak, 12 min Nie
Zakres ustawien 15-3 h 60-180
Zwiekszanie 1 5

7 Sous Vide Wartos¢ domyslna 15 80 N/A Temp. Nie Nie Nie
Zakres ustawien 15-3 h 40-80
Zwiekszanie 1 1

8 Owsianka Warto$¢ domyslna 25 98 N/A Temp. Nie Tak, 12 min Nie
Zakres ustawien 1-4h 60-115
Zwiekszanie 1 5

9 Zupa Wartos¢ domyslna 25 N/A 70 Cignienie Tak Tak, 12 min Nie
Zakres ustawien 1-4h 20-70
Zwiekszanie 1 10

10 Odgrzewanie Wartos¢ domyslna 15 60 N/A Temp. Tak Tak, 12 min Nie
Zakres ustawien 15-3 h N/A
Zwiekszanie 1
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i Chleb Warto$¢ domyslna 40 180 N/A Temp. Nie Tak, 12 min Nie
Zakres ustawien 40-3h N/A
Zwiekszanie 1

12 Fermentowanie Wartos¢ domyslna 15 35 N/A Temp. Nie Nie Nie
Zakres ustawien 15-3h N/A
Zwiekszanie 1

13 Gotowanie na Warto$¢ domyslna 15 N/A 70 Cisnienie Tak Tak, 12 min Tak

parze

Zakres ustawien 15-3h 20-70
Zwiekszanie 1 10

6. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Wszystkie czesSci i komponenty urzadzenia majgce kontakt z zywnoscig muszg by¢é myte
po kazdym uzyciu.

Zdejmij dolng pokrywke, odkrecajgc jg w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara. Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ dolng pokrywke, pokrywe i gumowy zawdr
bezpieczeristwa.

Uwaga: Podczas czyszczenia gumy zaworu bezpieczeAstwa i dolnej pokrywki nalezy
zachowac szczegdlng ostroznosé, aby ponownie zamontowac jg prawidtowo.

Do czyszczenia wnetrza pojemnika uzyj wilgotnej Sciereczki, wody i detergentu, a
nastepnie wyptucz go i doktadnie wytrzyj do sucha suchg Sciereczka.

Wyczys¢ silikonowy pierscient uszczelniajgcy po kazdym uzyciu. W tym celu wyjmij go z
dolnej pokrywki i wymyj oddzielnie wodg z detergentem. Nastepnie, wyptucz go pod woda
i wysusz suchg sciereczkg. Uwaga: Nalezy zwrdci¢ szczegélng uwage na prawidtowa
wymiane. Ostrzezenie: Wymien go wczesniej, jesli zauwazysz, ze jest rozciggniety,
zdeformowany lub uszkodzony.

Wyczys¢ syfon i opréznij go po kazdym uzyciu.
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- Do czyszczenia zewnetrznej powierzchni produktu nalezy uzywac miekkiej, wilgotnej
Sciereczki lub gabki.

- Ostrzezenie: Nie uzywaj gabek, detergentéw w proszku ani zrgcych lub chemicznych
Srodkdéw czyszczacych do czyszczenia produktu.

- Nie zanurzaj obudowy zewnetrznej urzgdzenia ani jego kabla zasilajgcego w wodzie ani w
zadnej innej cieczy.

- Wyczysé spdd urzadzenia miekka i sucha Sciereczka.

Bezpieczeristwo

Programowalny garnek posiada potgczone ze sobg systemy bezpieczeristwa, ktére dziatajg
jednoczesnie. Wyjgtkowy system zaworu bezpieczeristwa uniemozliwia otwarcie garnka,
dopdki wewnatrz utrzymuje sie ci$nienie. Dlatego tez, aby otworzy¢ lub zamknaé garnek,
konieczne jest catkowite reczne uwolnienie cisnienia.

GM POT CHEF 5000 275




POLSKI

7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nieprawidtowosci

Rozwigzanie

Trudnosci w zamykaniu
pokrywy

Sprawd?, czy dolna pokrywka i silikonowy pierscien sg
prawidtowo zamontowane.

Zawor ptywakowy utknat w pozycji podniesionej. Delikatnie
nacisnij zawor ptywakowy w dét za pomocg dtugiego
narzedzia.

Trudnosci w otwieraniu
pokrywy

Cignienie wewnatrz garnka. Poczekaj, az przepis

sie zakoriczy lub zwolnij ciSnienie recznie zgodnie z
instrukcjami.

Zawor ptywakowy zablokowat sie w pozycji gérnej z
powodu resztek jedzenia. Ostroznie otwdérz pokrywe,

a nastepnie doktadnie wyczys¢ zawor ptywakowy,
otaczajgcy go obszar i pokrywe przed kolejnym uzyciem.
Delikatnie naciénij zawér ptywakowy w dét za pomoca
dtugiego narzedzia.

POLSKI
Na wyswietlaczu pojawia Pokryweka nie jest prawidtowo zamknieta.
sie E3. Otwarty obwdd czujnika temperatury dolnej. Skontaktuj sie
z Serwisem Technicznym Cecotec.
Na wyswietlaczu pojawia W funkcji sauté, jesli pokrywa jest zamknieta. Otworz
sie E4. pokrywke.
Skontaktuj sie z Serwisem Technicznym Cecotec.
Na wyswietlaczu pojawia Zwarcie czujnika temperatury gérnej.
sie E6. Skontaktuj sie z Serwisem Technicznym Cecotec.
Na wyswietlaczu pojawia Po rozpoczeciu wstepnego nagrzewania, jesli czujnik
sie F4. temperatury dolnej odczyta wartosé powyzej 110°C w ciggu

2 minut, uznaje sie, ze ,nie ma garnka" lub ,nie ma wody
w garnku” (z wyjgtkiem funkcji gotowania ryzu, smazenia,
pieczenia i wypieku chleba) i wyswietli sie btgd. W6z
wewnetrzny pojemnik lub dodaj odpowiednig ilo$¢ wody i
ponownie uruchom funkcje po obnizeniu temperatury.
Skontaktuj sie z Serwisem Technicznym Cecotec.

Wyciek pary z boku pokrywy

Pierscien silikonowy jest nieprawidtowo zainstalowany lub
uszkodzony.
Resztki jedzenia przylegajgce do silikonowego pierscienia

Niewielki wyciek pary/gwizd
z wylotu pary podczas cyklu
gotowania

Garnek reguluje nadmierne cisnienie.

Na wyswietlaczu pojawia W przypadku funkgji ciénieniowych (ryz, wrzatek, duszenie,
sie F6. zupa, gotowanie na parze) wartos¢ cisnienia nie zostanie
osiggnieta w ciggu 50 minut. Sprawdz, czy w garnku nie ma
wyciekéw spowodowanych nieprawidtowym zamknieciem
pokrywy lub zabrudzeniem lub zuzyciem silikonowego
pierscienia.

Skontaktuj sie z Serwisem Technicznym Cecotec.

Po podtaczeniu kabla
zasilajgcego wyswietlacz
pozostaje czarny.

Zte potgczenie zasilania lub brak zasilania. Sprawdz, czy
przewdd zasilajacy nie jest uszkodzony.

Uszkodzony bezpiecznik. Skontaktuj sie z Serwisem
Technicznym Cecotec.

Lekkie trzaski

DZwiek spowodowany rozszerzaniem sie komponentéw.
To normalne.
Dno garnka jest mokre.

Na wys$wietlaczu pojawia
sie E1.

Otwarty obwdd czujnika temperatury dolnej. Skontaktuj sie
z Serwisem Technicznym Cecotec.

Na wyswietlaczu pojawia
sie E2.

Otwarty obwdd czujnika temperatury dolnej. Skontaktuj sie
z Serwisem Technicznym Cecotec.
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8. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

baterie/akumulator nalezy utylizowa¢ oddzielnie od odpadéw domowych.
Kiedy ten produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjac¢ baterie/
akumulatory i przekazac je do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne
witadze.

Aby uzyskac szczegoétowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii,
konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

j Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub
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9. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstow, schematéw, fotografii i rysunkéw w tej instrukgji
obstugi nalezg do CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej
publikacji nie moze by¢, w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie
wyszukiwania, przesytana lub rozpowszechniana za pomocg jakichkolwiek $rodkéw
(elektronicznych, mechanicznych, fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. UPROSZCZONA DEKLARACIJA ZGODNOSCI UE

Niniejszym Cecotec Innovaciones oSwiadcza, ze ten produkt spetnia podstawowe
c E wymogi i jest zgodny z innymi odpowiednimi przepisami obowigzujgcymi w Unii
Europejskiej. Ten produkt zostat zaprojektowany, wyprodukowany i przetestowany
spetniajgc wymagane normy bezpieczeristwa i jakosci. Petny tekst deklaracji zgodnosci
UE jest dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. SOUCASTI AKOMPONENTY

Obr.1
Knoflik vika
Pokryt
Vnitfni rukojet kbeliku
Télo hrnce
Voli¢
ovladaci panel
Vnitfni kbelik
Zavit pro uzavreni zadniho krytu
Zadni kryt
. Silikonovy krouzek
. Sbérac kondenzatu
. Krytka pro uvolnéni pary
. Plovouci ventil
. Tlakovy ventil
. Pojistny ventil
. Drat
. Lzice
. Parnirost
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2. PRED POUZITIM
Pro kontrolu spravné funkce a provedeni prvniho ¢isténi postupujte podle téchto krokd:
1. Odstrafite veskery obal (jak samolepky na kbeliku a ventilu, tak i ochranny kryt topného
télesa umistény mezi kbelikern a hrncem).
2. Zkontrolujte obsah baleni a ujistéte se, ze nic nechybi.
3. Pred pouzitim ocCistéte
1. Vnitfni nddobu, zadni viko a tésnici krouzek ru¢né omyjte v teplé vodé s prostfedkem
na myti nddobi. Oplachnéte je a osuste mékkym hadrikem.
2. Topné téleso uvnitf varné desky otfete mekkym hadrfikem, abyste se ujistili, Ze na
ném nezlstaly Zadné castice obalu.
3. Nainstalujte sbérac kondenzatu.

4. Do kbeliku dejte pal litru vody a par platkd citronu. Citron poméha eliminovat pachy.

Zkontrolujte, zda je zadnf kryt sprévné nasazen, a zcela otocte zavit.

6. Pevné zaviete viko a otoCte knoflikem vika ve sméru hodinovych rucicek (to je velmi
dudlezité, protoze v mnoha pfipadech se viko zd& byt zcela zaviené, ale neni).

7. Zapojte hrnec do zasuvky a pomoci volice zvolte funkci rychlého ohfevu; proces se
okamzité spusti, véetné predehrati.

o
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8. Béhem celého procesu se vika nedotykejte.

9. Jakmile je proces dokoncen, otevre se pretlakovy ventil, aby se hrnec uvolnil. Zabrarite
pfimému kontaktu pokozky s parou. Viko nelze sejmout, dokud se hrnec zcela neuvolni,
proto na viko netlacte silou, pokud se neotevre. Chcete-li viko otevfit, otocte knoflikem
proti sméru hodinovych rucicek.

- Tento spotfebic je dodavan v obalu, ktery je urcen k jeho ochrané béhem prepravy. Vyjméte
spotrebit z krabice a odstrante veSkery obalovy materidl. Originalni krabici a dalSi obalové
materidly uloZte na bezpecné misto, abyste zabranili poSkozeni spotrebice v pripadé jeho
budouci prepravy. Pokud chcete originalni obal zlikvidovat, ujistéte se, Ze jsou vSechny
polozky fadné recyklovany.

- Ujistéte se, ze vSechny dily a komponenty jsou soucasti dodavky a v dobrém stavu. Pokud
nékteré chybi nebo jsou ve Spatném stavu, okamzité kontaktujte oficidlni technickou
podporu spolecnosti Cecotec.

Obsah krabice

- Programovatelny elektricky sporak
- Zasobnik

- Parnik

- Lzice

- Tento navod k obsluze

- Kniha recept(

- Drat

- Neodstranujte sériové ¢islo z produktu, abyste zachovali Fadnou sledovatelnost vaseho
zarizeni v pfipadé, ze byste pozadali o pomoc.

3. OVLADACI PANEL

Obr. 2

1. Dotykova ikona teploty/tlaku

2. Dotykova ikona zrusit/udrzovat v teple
3. Dotykové ikona nastaveni ¢asu

4. Dotykova ikona odlozeného startu

Obr. 3

Détska vyzZiva
Ryze

Salterar
Rychlé zahrati
Varit

oD~
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Upéct

Sous-vide

Ovesna kase

9. Polévka

10. Ohrejte

11. Chléb

12. Kvasit

13. Péra

14. Tlakomeér

15. Indikator stavu tlaku

16. Ukazatel nastaveni ¢asu
17. Indikator nastaveni odloZeného startu
18. Indikator udrzovani teploty

© N

4. DULEZITE INFORMACE O TLAKOVEM VARENI

Objem lopaty

- Do misky vzdy dejte spréavné mnozstvi jidla/tekutiny.

- Nikdy nepfekracujte maximalni kapacitu kbeliku.

- Upotravin, které se rozpina (ryze, luSténiny, obiloviny atd.), nepfekracuijte polovinu objemu.

- Ujistéte se, ze jste kbelik naplnili alespori na minimalni objem, abyste predesli tepelnému
poskozeni.

PFi zavirani vika netlacte silou.

1. Ujistéte se, Ze silikonovy krouzek je spravné usazen na zadnim krytu.

2. Ujistéte se, ze je zadni kryt spravné nainstalovan otacenim zavitu ve smeéru hodinovych
rucicek.

Varovani: Ujistéte se, ze pojistny ventil ma silikonovou pryz.

3. Otacenim knofliku vika jej oteviete a zavrete; netlacte na néj silou. Mélo by se zavfit a
zacvaknout s minimalni namahou.

4. Pri cisténi gumového tésnéni na pojistném ventilu a zadnim krytu dbejte zvySené
opatrnosti a spravné montaze.

PFi otevirani netlacte na viko silou.

- Pokud se vdm nedafi otevfit viko hrnce, netlacte na n&j nasilim; to znamena, ze uvnitf maze
byt tlak. Je to zplsobeno bezpecnostnim systémem hrnce. Pokud se tak stane, pockejte,
brzy budete moci viko otevrit.

Zkontrolujte tésnici krouzek

Kdyz je viko tlakového hrnce zavfené, tésnici krouzek nainstalovany na spodni strané vika
vytvarivzduchotésné utésnéni mezi vikem a dnem hrnce.
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- Tésnici krouzek je predinstalovan na zadni strané hrnce, ale pred kazdym varenim je tfeba
zkontrolovat, zda je spréavné nainstalovan.

- Tésnici krouzek je nutné vycistit po kazdém pouziti.

- Tésnici krouzky se pfi bézném pouzivani ¢asem natahuji. Aby byl vas vyrobek v bezpeci,
vymeénuijte tésnici krouzek kazdych 12 az 18 mésicl. Pokud si vSimnete, Ze se natahl,
zdeformoval nebo poskodil, vymérite jej dfive.

Zkontrolujte uzavér pro uvolnéni pary
Para unikd horni ¢&sti uzavéru pro odvod pary. Uzavér je nedilnou soucasti vyrobku a je
nezbytny pro odvod pary. Tento uzavér je nutné pred pouZzitim nasadit a pravidelné cistit.

Sbérac kondenzatu
Sbérac¢ kondenzatu se nachdzi v zadni ¢asti hrnce a shromazduje vodu vznikajici v ddsledku
vlhkosti. Mél by byt nainstalovan pred varenim a po kazdém pouziti vyprézdnén a oplachnut.

5.PROVOZ

Ve stavu
Po pfipojeni ke zdroji napdjeni se displej a vSechny ikony na 1 sekundu rozsviti a poté zhasnou.
Bzucak bude 1 sekundu pipat a poté se zafizeni pfepne do pohotovostniho rezimu.

Stav cekani:
V pohotovostnim stavu se na digitalnim displeji zobrazi ,----"

Stav vybéru funkce:

Tento stav umoznuje vybrat poZzadovanou funkci:

- Funkce s nastavitelnou teplotou (détska vyziva, restovani, peceni, sous vide, vafeni v
kapkach): po vybéru kterékoli z téchto funkci blikd ikona vybrané funkce a zbyvajicich 12
funkci zlstane svitit. Rozsviti se ikona nastaveni ¢asu a na displeji se zobrazi pfednastaveny
cas.

- Nastavitelné tlakové funkce (ryze, duSené maso, polévka, ohfev, vafeni v pafe): po vybéru
funkce blika ikona vybrané funkce, zatimco ostatnich 12 funkci zlstane svitit. Rozsviti se
ikona nastaveni ¢asu, indikator aktivniho tlaku a stavovy pruh tlaku a na displeji se zobrazi
prednastaveny cas.

- Funkce rychlého ohrevu: Po zvoleni funkce bliké kontrolka zvolené funkce a zbyvajicich 12
funkci zlstane svitit, na displeji se zobrazuje | |pohybuijicise , "

Poznémka: Pokud ve stavu vybéru funkce neprovedete do 1 minuty zadnou operaci, funkce

se automaticky vrati do pohotovostniho rezimu. Stisknutim prepinace do 1 minuty funkci
restartujete.
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Poznédmka: Pro vybér funkce pouzijte volic.

1. Funkce nastaveni teploty :

Jednim stisknutim dotykové ikony teploty/tlaku prejdete do reZzimu nastaveni teploty. V tomto
okamziku ikona vybrané funkce zdstane svitit a ikony zbyvajicich 12 funkci jsou zhasnuté.
Displej zobrazuje vychozi nastaveni teploty. Pro nastaveni teploty pouzijte otocny ovladac.
Pokud aktualni funkce umoznuje udrzovani teploty a dfive nastavena teplota je 80 °C nebo
vyssi, funkce udrzovani teploty se spusti a kontrolka se rozsviti. Naopak, pokud je dfive
nastavend teplota 80 °C nebo nizsi, funkce udrzovéani teploty nebude fungovat.

- Otacenim volice ve sméru hodinovych ruticek se teplota zvysi (o 5 °C pro funkce détské
vyzivy, restovani, peceni a kapsi¢ky a o 1°C pro sous vide).

- Otacenim volice proti sméru hodinovych rucicek se teplota snizi (zvySeni o 5 °C pro funkce
détské vyzivy, restovani, peceni a kapsicky a o 1°C pro sous vide).

Pokud se hodnota teploty neupravi do 5 sekund, prestane blikat a prejde do stavu ¢ekani na

potvrzeni. Pokud se do 1 minuty neprovede zadna dalSi akce, vrati se do pohotovostniho stavu.

Pokud se hodnota teploty upravi do 5 sekund, nastavena hodnota teploty se zaznamena a

bude blikat po dobu 5 sekund. Stisknutim voli¢e spustte funkci.

2. Funkce nastaveni tlaku:

Jednim stisknutim dotykové ikony teploty/tlaku prejdete do rezimu nastaveni tlaku. V tomto

okamzZiku se na displeji zobrazi pfednastavena hodnota ¢asu a zlstane svitit. Dotykova ikona

teploty/tlaku, ikona vybrané funkce a indikator stavu tlaku zlstanou svitit (svétlo nalevo
od sloupce indikuje 20 kPa; s kazdym dalSim rozsvicenym svétlem se tlak zvySuje o 10 kPa.

Pokud sviti viech 6 svétel na sloupci, indikuje to 70 kPa). Zbyvaijicich 12 funk&nich ikon zhasne a

indikator tlaku blikd. V tomto okamziku je tlak nastavitelny; otdcenim kolecka upravte hodnotu

tlaku.

- Otacenim kolecka ve sméru hodinovych rucic¢ek se kontrolky na stavovém pruhu tlaku
zacnou blikat zleva doprava (tj. hodnota tlaku se zvysi o 10 kPa). Pokud sviti vSech Sest
kontrolek, otocenim kolecka ve sméru hodinovych rucicek se rozblikd pouze prvni interval
kontrolek na stavovém pruhu tlaku a ostatni zhasnou.

- Otocenim kolecka proti sméru hodinovych ruci¢ek bude stavovy ukazatel tlaku blikat
zprava doleva (tj. hodnota tlaku se snizi 0 10 kPa). Kdyz hodnota tlaku klesne na posledni
kontrolku, dalsim otocenim kolecka proti sméru hodinovych rucicek se rozsviti vsSech Sest
kontrolek.

Pokud se hodnota tlaku neupravi do 5 sekund, hodnota tlaku pfestane blikat a pfejde do

stavu cekani na potvrzeni. Pokud se do 1 minuty neprovede zadna dalsi akce, vrati se do

pohotovostniho stavu.

Pokud se hodnota tlaku upravi do 5 sekund, nastavend hodnota tlaku se zaznamend a bude

blikat po dobu 5 sekund. Stisknutim volice spustte funkci.
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3. Funkce nastaveni ¢asu
Stisknéte dotykovou ikonu nastaveni ¢asu pro vstup do rezimu nastaveni ¢asu. Na displeji
se zobrazi vychozi ¢as pro danou funkci. Dvé ¢islice hodin blikaji a dveé Cislice minut zlstavaji
svitit. Pomoci oto€ného ovladace nastavte cas.
Poznédmka: PFi pouziti funkce preskoceni budou nejprve blikat dvé cislice minut a poté dvé
¢islice hodin zlstanou svitit.

- Otacenim volice ve sméru hodinovych rucicek se hodnota ¢asu zvysi.

- Otacenim volice proti sméru hodinovych rucicek se hodnota intervalu snizi.
Stisknéte dotykovou ikonu nastaveni ¢asu pro prepnuti z nastaveni hodin na nastaveni minut.
Pokud se hodnota ¢asu neupravi do 5 sekund, pfestane blikat a pfejde do stavu ¢ekani na
potvrzeni. Pokud se do 1 minuty neprovede zadna dalsi akce, vrati se do pohotovostniho stavu.
Pokud je hodnota ¢asu nastavena na 5 sekund, zaznamena se aktualnihodnota ¢asu a indikator
nastaveni ¢asu bude blikat dalich 5 sekund. Stisknutim voli¢e spustte funkci.

4. Funkce nastaveni odlozeného startu
Pozn&mka: Funkce rychlého ohfevu a restovani nemaji odlozeny start.
Po vybéru funkce a nastaveni tlaku nebo €asu a teploty stisknéte dotykovou ikonu odloZeného
startu pro vstup do stavu nastaveni odloZzeného startu.
Displej zacinad v 00:00 a rozsah nastaveni casu je 00:01-24:00.

- Otocenim voli¢e ve sméru hodinovych rucicek ¢as prodlouzite.

- Otocte volicem proti sméru hodinovych rucicek pro zkraceni ¢asu.
Stisknéte dotykovou ikonu odloZeného startu pro prepnuti z nastaveni hodin na nastaveni
minut.
Pokud hodnota odloZzeného startu neni upravena do 5 sekund, hodnota odloZeného startu
prestane blikat a pfejde do stavu ¢ekani na potvrzeni. Pokud do 1 minuty neprovedete Zadnou
dalSi akci, vrati se do pohotovostniho stavu.
Pokud je hodnota odloZzeného startu nastavena na 5 sekund, hodnota se zaznamend a
kontrolka odloZzeného startu bude blikat dalSich 5 sekund. Stisknutim volice spustte odpocet.
Poznédmka: Po uplynuti ¢asu zacne predstavent.

Provozni stav:
1. Stav predehrivani
Funkce pfedehfevu je faze natlakovani (s vyjimkou funkce smazeni) pfedchazejici stavu vareni.
2. Stavvareni
Béhem procesu zahfivani, u funkci s nastavenim tlaku, pfed dosazenim odpovidajici hodnoty
tlaku, displej pouze sviti, ale odpocet se nezacne. Indikator tlaku sviti a stavovy fadek (podle
nastavené hodnoty tlaku) se postupné zvysuje zleva doprava a dynamicky a opakované se
zobrazuje. Jakmile hodnota tlaku dosdhne nastavené hodnoty, bzu¢ak jednou zazni a stavovy
réddek zlstane svitit podle nastavené hodnoty tlaku. V tomto okamziku se na displeji zobrazi
zahdjeni odpoctu.

- Priklad 1: Pokud je nastavend hodnota tlaku 20 kPa, levé svétlo stavového radku blika
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pred dosazenim nastavené hodnoty tlaku. Jakmile hodnota tlaku doséhne nastavené
hodnoty, levé svétlo sviti stale.

- Priklad 2: Pokud je nastavend hodnota tlaku 70 kPa, stavovy radek se postupné
zvySuje, nez dosahne nastavené hodnoty tlaku, a dynamicky se opakované rozsviti
zleva doprava. Jakmile hodnota tlaku dosahne nastavené hodnoty, stavovy fadek se
plné rozsviti.

B&hem procesu ohfevu, u funkci s regulaci teploty (kromé funkce rychlého ohfevu), pFed
dosazenim odpovidajici hodnoty teploty, displej pouze sviti, ale odpocet se nezacne. Indikator
tlaku nesviti a stavovy Fadek se postupné zvySuje zleva doprava a dynamicky a opakované se
zobrazuje. KdyZ teplota dosahne nastavené hodnoty, bzu¢ak dvakrat pipne a stavovy radek se
zcela rozsviti. V tomto okamziku se na displeji zobrazi zahajeni odpoctu.

3. Stav odtlakovani

Po vybéru funkce nastaveni tlaku bude po dokonceni odpocitavani trvat nékolik minut, nez se
hrnec zcela odtlakuje.

Varovani: Pokud se vam nedafi otevfit viko tlakového hrnce, netlacte na néj nasilim; to znamena,
Ze uvnitf mdze zlstat urcity tlak. Je to zplsobeno bezpecnostnim systémem tlakového hrnce.
Pokud se tak stane, pockejte, viko budete moci brzy otevfit.

Jak kazda ikona funguje:

Typ ikony | Symbol Jméno Operace
Dotykové Teplota/ Funkce manuélniho odtlakovan:
ikona | I | | B tlak V pohotovostnim stavu:

Stisknéte dotykovou ikonu teploty/

tlaku po dobu 3 sekund pro otevreni
elektromagnetického pretlakového ventilu.
Soucasné se rozsviti indikator tlaku.
Opétovnym stisknutim dotykové ikony teploty/
tlaku zavrete solenoidovy ventil a zastavite
uvolnéni tlaku. Indikator tlaku zaroven zhasne.

Funkce nastaveni teploty a tlaku:

Ve stavu vybéru funkce:

Jednim stisknutim dotykové ikony teploty/
tlaku prejdete do nastaveni teploty ve stavu
vybéru funkci.

Jednim stisknutim dotykové ikony teploty/
tlaku prejdete do nastaveni tlaku ve stavu
vybéru funkci.

U funkce rychlého ohfevu nebude dotykovéa
ikona teploty/tlaku Gcinna.
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ikona

Dotykova & | <>

Zrusit/
udrzovatv
teple

Funkce udrzovani teploty:

V pohotovostnim stavu:

Stisknéte a podrzte dotykovou ikonu zrusit/
udrzovat teplotu po dobu 3 sekund, rozsviti
se kontrolka udrZzovani teploty a na displeji se
zobrazi ¢asovac.

Stisknéte znovu ikonu zruseni/udrzovani
teploty, kontrolka udrZzovani teploty zhasne a
funkce udrzovani teploty pfestane fungovat.

Funkce zrusent:

Ve stavu vybéru funkce:

Jednim stisknutim dotykové ikony zrusit/
udrzovat teplotu pfimo ukoncite stav vybéru

funkci a pfepnete se do pohotovostniho stavu.

Po nastavent tlaku, ¢asu nebo teploty
stisknéte jednou dotykovou ikonu zrusit/
udrzovat teplotu a nastavena hodnota se
vrati na pfedchozi hodnotu. Pokud nebyly
provedeny z&dné Upravy a stisknete toto
tlacitko, nebude se nic dit.

V provoznim stavu:

Jednim stisknutim dotykové ikony zrusit/
podrzet zastavite aktualni funkci a prepnete
se do pohotovostniho stavu.

Dotykova
ikona

Nastaveni
odlozeného
startu

Funkce ztlumeni:

V pohotovostnim a provoznim stavu:

Stisknéte a podrzte dotykovou ikonu nastaveni
odlozeného startu po dobu 3 sekund pro
aktivaci funkce ztlumeni (bzucak se béhem
Zadné operace neozve).

Stisknéte a podrzte ikonu nastaveni
odlozZeného startu po dobu 3 sekund, abyste
deaktivovali funkci ztlumeni a obnovili zvuk
bzucaku.

Funkce nastaveni odloZzeného startu:

Ve stavu vybéru funkce:

Jednim stisknutim dotykové ikony nastaveni
odloZeného startu spustte logiku nastaveni
odlozeného startu. Podrobnosti viz funkce
Nastaveni odloZzeného startu.

ikona

Dotykova @

Nastaveni
¢asu

Funkce nastaveni casu:

Ve stavu vybéru funkce:

Klepnutim na ikonu nastaveni ¢asu upravte
¢as funkce. Podrobnosti naleznete v ¢asti o
funkci nastaveni c¢asu.
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Otaceni volice

Funkce vybéru funkci:

Ve stavu vybéru funkce:

Otécenim voli¢e ve sméru nebo proti sméru
hodinovych rucicek vyberte poZadovanou
funkci.

Funkce nastaveni teploty:
Ve stavu vybéru funkce:
Otacenim kolecka ve sméru nebo proti sméru

hodinovych rucicek zvySte nebo snizte teplotu.

Podrobnosti viz funkce nastaveni teploty.

Funkce nastaveni tlaku:

Ve stavu vybéru funkce:

Otacenim kolecka ve sméru nebo proti sméru
hodinovych rugicek zvySite nebo snizite
hodnotu tlaku o 10 kPa a zapnete nebo
vypnete kontrolku na stavovém radku tlaku.
Podrobnosti viz funkce nastaveni tlaku.

Nastaveni ¢asu a funkce odloZzeného startu:
Ve stavu vybéru funkce:

Otacenim voli¢e ve sméru nebo proti sméru
hodinovych rucicek prodlouzite dobu vareni
a/nebo dobu odloZeného startu. Dalsi
podrobnosti naleznete v ¢asti o nastaveni
casu.
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Voli¢ OLLAS | Ttakvolice Funkce OK:
V pohotovostnim stavu:
Stisknutim volice prejdéte do rezimu vybéru
funkci. Ve vychozim nastaveni se pokazdé,
kdyz pFejdete do rezimu vybeéru funkci, spusti
prvni funkce — détska vyziva.
Ve stavu vybéru funkce:
Jednim stisknutim voli¢e zadate nebo
aktivujete funkci.
Funkce udrzovani teploty:
V provoznim stavu:
Pokud vybrana funkce zahrnuje funkci
udrzovani teploty (nastavenad teplota vyssi
nebo rovna 80 °C), stisknéte jednou voli¢ pro
zapnuti nebo vypnuti funkce udrZzovani teploty.
Kontrolka udrzovani teploty se rozsviti nebo
zhasne.

lkona Détska vyziva | Kdyz je spusténa funkce détské vyzivy , sviti
kontrolky détské vyzivy, nastaveni ¢asu a
udrzovani teploty. Displej zobrazuje odpocet
podle nastaveného €asu.

lkona Ryze Kdyz je zapnuta funkce ryze , sviti indikator

funkce ryze, nastaveni ¢asu a udrzovani
teploty.

Ukazatel tlaku sviti a stavovy ukazatel

tlaku blikd, coz znadi, ze probiha proces
predehrivani.

Po dosazeni nastavené hodnoty tlaku zlistane
stavovy ukazatel tlaku staticky a rozsviceny

a na displeji se spusti odpocet podle
nastaveného casu.
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lkona

~
~s
~

Polévka

Kdyz je zapnuta funkce polévky , sviti indikator
funkce polévky, nastaveni ¢asu a udrzovani
teploty.

Ukazatel tlaku sviti a stavovy ukazatel

tlaku blikd, coz znaci, ze probiha proces
predehfivani.

Po dosazeni nastavené hodnoty tlaku zlstane
stavovy ukazatel tlaku staticky a rozsviceny

a na displeji se spusti odpocet podle
nastaveného casu.

lkona

0

Ohrejte

Pokud je funkce ohfevu v provozu, rozsviti se
kontrolka funkce ohfevu, nastaveni ¢asu a
udrzovani teploty.

Ukazatel tlaku sviti a stavovy ukazatel

tlaku blikd, coz znaci, ze probiha proces
predehfivani.

Po dosazeni nastavené hodnoty tlaku z{stane
stavovy ukazatel tlaku staticky a rozsviceny

a na displeji se spusti odpocet podle
nastaveného casu.

lkona

Chléb

Kdyz je spusténa funkce peceni chleba, sviti
kontrolky chleba, nastaveni ¢asu a udrzovani
teploty. Displej zobrazuje odpocet podle
nastaveného casu.

lkona

Kvasit

Kdyz bézi funkce kvaseni, sviti kontrolky
kvaseni, nastaveni ¢asu a udrzovani teploty.
Displej zobrazuje odpocet podle nastaveného
casu.

CeSTINA
lkona \ Salterar Kdyz je funkce restovani zapnuta, sviti
indikator funkce restovéani, nastaveni casu a
udrzovani teploty.
Ukazatel tlaku sviti a stavovy ukazatel
tlaku blikd, coz znadi, ze probiha proces
predehfivani.
Po dosazeni nastavené hodnoty tlaku z{stane
stavovy ukazatel tlaku staticky a rozsviceny
a na displeji se spusti odpocet podle
nastaveného casu.
lkona Rychlé Pokud je funkce rychlého ohfevu v provozu,
>>> zahrati sviti kontrolka funkce rychlého ohrevu.
Stavovy ukazatel tlaku se dynamicky rozsviti.
Po dosazeni pfednastavené teploty (113 °C
- 115 °C) nebo po dobu maximalné 1 hodiny
provozu se zafizeni zastavi a automaticky
uvolni tlak. Poté se vrati do pohotovostniho
rezimu.
lkona R Varit Kdyz je zapnuta funkce dusent, sviti indikator
duseni, nastaveni ¢asu a udrzovani teploty.
U Ukazatel tlaku sviti a stavovy ukazatel
tlaku blikd, coz znaci, ze probiha proces
predehfivani.
Po dosazeni nastavené hodnoty tlaku z{stane
stavovy ukazatel tlaku staticky a rozsviceny
a na displeji se spusti odpocet podle
nastaveného casu.
lkona Upéct Béhem peceni sviti kontrolky Peceni, Nastaveni
@ ¢asu a Udrzovani teploty. Displej zobrazuje
odpocet podle nastaveného casu.
lkona Sous-vide Pokud je spusténa funkce Sous Vide , svitf
xgx indikator Sous Vide a indikator nastaveni casu.
Displej zobrazuje odpocet podle nastaveného
casu.
lkona Ovesna kase Kdyz je spusténa funkce kase , sviti kontrolky

O

kase, nastaveni ¢asu a udrzovéani teploty.
Displej zobrazuje odpocet podle nastaveného
casu.
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lkona

Para

Kdyz je zapnutéa funkce naparovani, sviti
indikator funkce naparovani, nastaveni ¢asu a
udrzovani teploty.

Ukazatel tlaku sviti a stavovy ukazatel

tlaku blikd, coz znadi, ze probiha proces
predehfivani.

Po dosazeni nastavené hodnoty tlaku z{stane
stavovy ukazatel tlaku staticky a rozsviceny

a na displeji se spusti odpocet podle
nastaveného casu.
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Indikator

O

Nastaveni
¢asu

funkce nastaveni ¢asu aktivovana , indikator
nastaveni asu sviti. Kdyz je funkce nastaveni
¢asu deaktivovana, indikator zhasne.

Indikator

Q]

Nastaveni
odlozeného
startu

funkce odlozeného startu aktivovana,
kontrolka odlozeného startu sviti. Kdyz je
funkce odloZeného startu deaktivovana,
kontrolka zhasne.

R

Udrzba tepla

funkce udrzovani teploty aktivovana,
kontrolka udrzovani teploty sviti. Kdyz je
funkce udrzovani teploty deaktivovana,
kontrolka zhasne.
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Indikator Tlak Funkce manualniho vystupu tlaku:
V pohotovostnim stavu:
Stisknéte dotykovou ikonu teploty/
tlaku po dobu 3 sekund pro otevreni
elektromagnetického pretlakového ventilu.
Soucasné se rozsviti indikator tlaku.
Opétovnym stisknutim dotykové ikony teploty/
tlaku zavrete solenoidovy ventil a zastavite
uvolnéni tlaku. Indikator tlaku zaroven zhasne.
Funkce nastaveni tlaku:
Ve stavu vybéru funkce:
Kdyz vyberete funkci tlaku, rozsviti se indikator
tlaku a kdyZ upravite hodnotu tlaku, indikator
tlaku blika.
V provoznim stavu:
Pokud je funkce tlaku aktivovana a plovakovy
ventil se vznasi nahoru, rozsviti se indikator
tlaku. Pokud plovakovy ventil klesne dold,
indikator tlaku zhasne.

Indikator N} Stavovy Funkce nastaveni tlaku:

ukazatel Ve stavu vybéru funkce:
tlaku PFi Gprave hodnoty tlaku se ve stavovém

fadku zobrazuje nastavena hodnota tlaku.
Podrobnosti viz funkce Gpravy tlaku.

V provoznim stavu:

Béhem predehfivani se stavovy pruh tlaku
zobrazuje v pohybu. Po dosazeni nastavené
hodnoty tlaku stavovy pruh sviti stale.
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Casy, teploty a tlaky:
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Zadny. | Nazev funkce Parametry Cas (min.) Teplota (°C) Tlak (kPa) ReZim VEetné predehievu Udrzivés v Pouzitf
teple prislusenstvi
1 Détska vyziva Vliv vychozi hodnoty 10 98 Neni k dispozici Teplota | Zadny Ano, 12 minut | Zadny
Rozsah nastaveni 1-4 hodiny 60-115
Zvyseni 1 5
2 Ryze Vliv vychozi hodnoty 15 Neni k dispozici 70 Tlak Jo Ano, 12 minut | Zadny
Rozsah nastaveni 15-3 hodiny 20-70
Zvyseni 1 10
3 Restované Vliv vychozi hodnoty 15 200 Nenf k dispozici Teplota | Jo Ano, 12 minut | Zadny
Rozsah nastaveni 15-3 hodiny 160-200
ZvysSeni 1 5
4 Rychlé zahrati Vliv vychozi hodnoty Nenf k 113-115 70 Teplota | Zadny Zadny Zadny
dispozici
Rozsah nastaveni
Zvyseni
5 Varit Vliv vychozi hodnoty 15 Neni k dispozici 70 Tlak o Ano, 12 minut | Zadny
Rozsah nastaveni 15-3 hodiny 20-70
Zvyseni 1 10
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6 Upéct Vliv vychozi hodnoty 50 120 Neni k dispozici Teplota | Zadny Ano, 12 minut | Zadny
Rozsah nastaveni 15-3 hodiny 60-180
Zvyseni 1 5

7 Sous-vide Vliv vychozi hodnoty 15 80 Nenf k dispozici Teplota | Zadny Zadny Zadny
Rozsah nastaveni 15-3 hodiny 40-80
ZvySeni 1 1

8 Ovesné kase Vliv vychozi hodnoty 25 98 Nenf k dispozici Teplota | Zadny Ano, 12 minut | Zadny
Rozsah nastaveni 1-4 hodiny 60-115
Zvyseni 1 5

9 Polévka Vliv vychozi hodnoty 25 Neni k dispozici 70 Tlak o Ano, 12 minut | Zadny
Rozsah nastaveni 1-4 hodiny 20-70
Zvyseni 1 10

10 Ohrejte Vliv vychozi hodnoty 15 60 Neni k dispozici Teplota | Jo Ano, 12 minut | Zadny
Rozsah nastaveni 15-3 hodiny Nenf k dispozici
Zvyseni 1

296 | GM POT CHEF 5000 GM POT CHEF 5000 | 297



CESTINA CESTINA

n Chléb Vliv vychozi hodnoty 40 180 Nenf k dispozici Teplota | Zadny Ano, 12 minut | Zadny
Rozsah nastaveni 40-3h Neni k dispozici
Zvyseni 1

12 Kvasit Vliv vychozi hodnoty 15 35 let Nenf k dispozici Teplota | Zadny Zadny Zadny
Rozsah nastaveni 15-3 hodiny Nenf k dispozici
ZvySeni 1

13 Naparovani Vliv vychozi hodnoty 15 Neni k dispozici 70 Tlak Jo Ano, 12 minut | Jo
Rozsah nastaveni 15-3 hodiny 20-70
Zvyseni 1 10

6. CISTENi A UDRZBA

V/Sechny ¢asti a komponenty vyrobku, které prichdzeji do styku s potravinami, musi byt po
kazdém pouziti omyty.

Sejméte zadni kryt odSroubovanim proti sméru hodinovych rucicek. Po kazdém pouziti
ocistéte zadni kryt, vicko a gumu pojistného ventilu.

Poznémka: PFi ¢isténi gumy na pojistném ventilu a zadnim krytu dbejte zvySené opatrnosti
a spravné montaZze.

Vnitfek kbeliku ocistéte vlhkym hadfikem, mydlem a vodou, oplachnéte jej a dikladné
osuste suchym hadfikem.

Silikonovy tésnici krouzek ocistéte po kazdém pouziti. Sejméte jej ze zadniho krytu a
omyjte jej samostatné mydlem a vodou. Poté jej oplachnéte vodou a osuste suchym
hadrikem. Poznamka: Dbejte na jeho spravné nasazeni zpét. Varovani: Pokud si vSimnete,
Ze je natazeny, deformovany nebo poSkozeny, vymeénite jej dfive.

Vycistéte sbérac kondenzatu a vyprazdnéte jej po kazdém pouziti.

K ¢isténivnéjsiho povrchu vyrobku pouzijte mékky, vihky hadfik nebo houbicku.

Varovani: K ¢isténi vyrobku nepouzivejte abrazivni ani chemické houbicky, prasky ani istici
prostredky.

208 | Gmpor cHer s000

- Neponofujte vnéjsi kryt vyrobku ani jeho napajeci kabel do vody ani jiné kapaliny.
- Spodni ¢ast vyrobku ocistéte mekkym, suchym hadrikem.

Zabezpeceni

Programovatelny tlakovy hrnec je vybaven vzajemné propojenymi bezpe€nostnimi systémy,
které funguji soucasné. Exkluzivni bezpenostni ventil zabrafuje otevreni tlakového hrnce,
dokud je uvnitf tlak. Pro otevrfeni nebo zavieni tlakového hrnce je proto nutné uvolnit tlak
ruc¢nim uvolnénim tlaku.
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7. RESENi PROBLEMU
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Anomalie

Regeni

Digitalni displej zobrazuje E4. Ve funkci restovani, pokud je viko zavFené. Otevrete viko.
Obratte se na technicky servis spolecnosti Cecotec.

0ObtiZzné zavirani vika

Zkontrolujte, zda jsou zadnf kryt a silikonovy krouzek
spravné umistény.

Plovékovy ventil je zaseknuty ve vysunuté poloze. Jemné
zatlacte plovékovy ventil dold dlouhym néstrojem.

Digitalni displej zobrazuje E6. Zkrat horniho teplotniho cidla.
Obratte se na technicky servis spole¢nosti Cecotec.

Obtizné otevirani vika

Tlakovy hrnec. Pockejte, az bude recept hotovy, nebo
tlak uvolnéte rucné podle pokyna.

Plovakovy ventil je zaseknuty ve vyskakovaci poloze
kvali zbytkdm jidla nebo zbytkdim. Opatrné oteviete viko
a pred dalsim pouzitim ddkladné ocistéte plovakovy
ventil, okolni prostor a viko. Jemné zatlacte plovakovy
ventil dold dlouhym nastrojem.

Digitalni displej zobrazuje F4. Pokud se po zahdjeni predehfivani na spodnim
teplotnim senzoru zobrazi teplota vyssinez 110 °C do 2
minut, je to povazovano za ,chybi hrnec" nebo ,v hrnci
nenivoda" (s vyjimkou funkci ryZe, smazeni, peceni a
chleba) a dojde k chybé. Vyménite vnitFni hrnec nebo
doplnte prislusné mnozstvi vody a po poklesu teploty
funkci znovu spustte.

Obratte se na technicky servis spolecnosti Cecotec.

Z boku vika unika para

Silikonovy krouzek je nespravné nainstalovan nebo
poskozen.
Zbytky jidla ulpélé na silikonovém krouzku

Maly tnik pary/sycivy zvuk z
parniho otvoru béhem cyklu
vareni

Hrnec reguluje pretlak

Digitalni displej zobrazuje F6. PFi vafeni v tlakovém hrnci (ryze, vafeni ve vrouci vode,
dugeni, polévka, vafeni v pafe/vareni) by nastaveni tlaku
nemélo byt dosazeno do 50 minut. Zkontrolujte, zda v
hrnci nedochazi k tinikm vody, napf. kvili Spatnému
tésnéni poklice nebo znecisténému & poskozenému
silikonovému krouzku.

Obratte se na technicky servis spole¢nosti Cecotec.

Obrazovka z(stava Cernd i po
pFipojeni napajeciho kabelu

Spatné nebo 7adné pripojeni k napajeni. Zkontrolujte
napajeci kabel, zda neni poskozeny.

Spalena pojistka. Obratte se na technicky servis
spole¢nosti Cecotec.

Lehké vrzavé zvuky

Zvuk zplsobeny rozpinanim soucasti. To je normalni.
Dno hrnce je mokré.

Digitalni displej zobrazuje E1.

PFeruseny obvod v dolnim teplotnim ¢idle. Obratte se na
technicky servis spolec¢nosti Cecotec.

Digitalni displej zobrazuje E2.

Preruseny obvod v dolnim teplotnim Cidle. Obratte se na
technicky servis spolecnosti Cecotec.

Digitalni displej zobrazuje E3.

Viko neni spravné zavrené.
PFeruseny obvod v dolnim teplotnim ¢idle. Obratte se na
technicky servis spolecnosti Cecotec.
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8. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

Tento symbol oznacuje, ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek
a/nebo baterie likvidovény oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
Zivotnosti vyrobku je nutné baterie vyjmout a odvézt je na sbérné misto
urcené mistnimi Grady.
Pro podrobné informace o nejvhodnéjsSim zplsobu likvidace elektrickych a
elektronickych zarizeni a/nebo baterii by se spotfebitelé méli obratit na své

mistni Grady.
DodrZovani vyse uvedenych pokynd pomdze chranit Zivotni prostredi.

9. AUTORSKA PRAVA

Prava dusevniho vlastnictvi k textdm, designu, fotografiim a ilustracim v této pfirucce patfi
spolec¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL. VSechna prava vyhrazena. Obsah této publikace
nesmi byt, at uz zcela nebo z&asti, reprodukovan, uklddén do vyhledédvaciho systému, pfenasen
ani distribuovan zadnymi prostiedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahréavanim
nebo podobnymi) bez pfedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.
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10. ZJEDNODUSENE PROHLASENI EU O SHODE

Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuije, Ze tento vyrobek spliuje
c € zakladni poZadavky a dalsi pfislusna ustanoveni predpist platnych v Evropské
unii. Tento vyrobek byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s pozadovanymi
bezpe&nostnimi a kvalitativnimi normami. Uplné znéni prohla&eni EU o shodé naleznete na
nasledujici webové adrese: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1

© Nk WN =

A A A A A A A A
0N WN 2O

Kapak digmesi

Kapak

ic kova sapi

Tencerenin gévdesi
Secici

kontrol Paneli

ic kova

Arka kapak kapanis ipligi
Arka kapak

. Silikon halka

. Yogusma toplayicisi
. Buhar tahliye kapagi
. Ylizenvana

. Basing valfi

. Emniyet valfi

. Tel

. Kasik

. Buhar rafi

2. KULLANMADAN ONCE

Dizgtin calistigini kontrol etmek ve ilk temizligi yapmak icin asagidaki adimlari izleyin:

1.

Tum ambalajlari cikarin (hem kova ve vana izerindeki etiketleri hem de kova ile tencere
arasinda bulunan isitma elemani koruyucusunu).
Paketin icerigini kontrol edin ve hicbir seyin eksik olmadigindan emin olun.
Kullanmadan 6nce temizleyin
1. lc kaby, arka kapagi ve conta halkasini bulasik deterjani eklenmis ilik suda yikayin.
Durulayin ve yumusak bir bezle kurulayin.
2. Pisirme tabaninin ic kismindaki isitma elemanini yumusak bir bezle silerek ambalaj
parcalarinin kalmadigindan emin olun.
3. Yogusma toplayicisini takin.

Kovaya yarim litre su ve birkac dilim limon koyun. Limon kokularin giderilmesine yardimci
olur.

Arka kapagin tam oturdugundan emin olun, ipligi tamamen cevirin.

Kapagi sikica kapatin ve kapak diigmesini saat yoniinde cevirin (bu cok 6nemlidir, clinkii
cogu durumda kapak tamamen kapali gibi gériinur, ancak aslinda kapali degildir).
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7. Tencereyi prize takin ve seciciyi kullanarak hizli isitma fonksiyonunu secin; 6n 1sitma dahil
islem hemen baslayacaktir.

8. lislem boyunca kapaga dokunmayin.

9. islem tamamlandiginda, tencerenin basincini diisiirmek icin basinc tahliye vanasi
acilacaktir. Buharla dogrudan cilt temasindan kacinin. Tencerenin basinci tamamen diisene
kadar kapagi cikaramazsiniz, bu nedenle agilmiyorsa kapagi zorlamayin. Kapagi acmak icin
digmeyi saat yonunln tersine cevirin.

- Bucihaz, nakliye sirasinda cihazi korumak icin tasarlanmis bir ambalajla birlikte gelir. Cihazi
kutusundan cikarin ve tiim ambalaj malzemelerini cikarin. Gelecekte tasimaniz gerekirse,
cihazin hasar gérmesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalaj malzemelerini
glvenli bir yerde saklamak isteyebilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, litfen tim
Urdnlerin uygun sekilde geri donusturildiginden emin olun.

- Tum parca ve bilesenlerin eksiksiz ve iyi durumda oldugundan emin olun. Eksik veya kot
durumda olan parcalar varsa, derhal Cecotec Resmi Teknik Destek Servisiile iletisime gecin.

Kutu icerigi

- Programlanabilir elektrikli ocak
- Tepsi

- Vapur

- Kasik

- Bukullanim kilavuzu

- Tarif kitabi

- Tel

- Yardim talebinde bulunmaniz halinde ekipmaninizin diizglin bir sekilde izlenebilirligini
saglamak icin seri numarasini Griinden cikarmayin.

3. KONTROL PANELI
Sekil 2
1. Sicaklik/basing dokunmatik simgesi

2. Dokunmatik simge iptal/sicak tutma

3. Zaman ayari dokunmatik simgesi

4. Gecikmeli baslatma dokunmatik simgesi
Sekil 3

1. Bebek mamasi

2. Piring

3. Salterar

4. Hizliisinma

304 I GM POT CHEF 5000

TURKCE
5. Ascl
6. Pismek
7. Sous Vide
8. VYulaf lapasi
9. Corba
10. Yeniden isitma
11. Ekmek
12. Ferment
13. Buhar

14. Basing gostergesi

15. Basin¢ durumu gostergesi

16. Zaman ayar gostergesi

17. Gecikmeli baslatma ayar gostergesi
18. Sicak tutma gostergesi

4. BASINCLI PISIRME HAKKINDA ONEMLI BILGILER

Kova kapasitesi

- Kaseye her zaman dogru miktarda yiyecek/sivi koyun.

- Kovanin maksimum kapasite seviyelerini asla asmayin.

- Sisen gidalarda (pirinc, baklagiller, tahillar vb.) kapasitenin yarisini asmayin.

- Isilhasari 6nlemek icin kovayi en azindan minimum kapasitesine kadar doldurdugunuzdan
emin olun.

Kapagi kapatirken zorlamayin.

1. Silikon halkanin arka kapaga dlizglin bir sekilde oturdugundan emin olun.

2. Arka kapagin dogru sekilde takildigindan emin olmak icin disleri saat yoniinde cevirin.

Uyari: Emniyet valfinin silikon kaucuk oldugundan emin olun.

3. Kapagl acip kapatmak icin digmeyi cevirin; zorlamayin. Minimum ¢abayla kapanip yerine
oturmalidir.

4. Emniyet valfi ve arka kapak tzerindeki kaucuk contay! temizlerken, dogru sekilde yerine
takmaya 6zen gosterin.

Kapagi acarken zorlamayin.

- Tencere kapagini acamiyorsaniz zorlamayin; bu, tencerenin icinde bir miktar basing
olabilecegi anlamina gelir. Bu, tencerenin emniyet sisteminden kaynaklanmaktadir. Bu
durumda, bekleyin; kapagi kisa slire sonra acabilirsiniz.

Sizdirmazlik halkasini kontrol edin

Dadukli tencere kapagl kapatildiginda, kapagin alt kismina takilan conta, kapak ile tencere
tabani arasinda hava gecirmez bir sizdirmazlik saglar.
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- Conta halkasi tencerenin arkasina Onceden takilmis olarak gelir, ancak her yemek
pisirmeden 6nce dlizgun bir sekilde takildigini kontrol etmelisiniz.

- Her kullanimdan sonra conta halkasini temizlemeniz gerekmektedir.

- Sizdirmazlik halkalari normal kullanimla zamanla esner. Uriiniiniiziin giivenligini saglamak
icin sizdirmazlik halkasini 12 ila 18 ayda bir degistirin. Esnedigini, deforme oldugunu veya
hasar gorduglini fark ederseniz, daha erken degistirin.

Buhar tahliye kapagini kontrol edin

Buhar, buhar tahliye kapaginin Ust kismindan cikar. Buhar tahliye kapagi, trtnin ayrilmaz bir
parcasidir ve buhar tahliyesi icin gereklidir. Bu kapak kullanimdan 6nce takilmali ve diizenli
olarak temizlenmelidir.

Yogusma toplayicisi
Yogusma suyu toplayicisi, tencerenin arka tarafinda bulunur ve nemden kaynaklanan suyu
toplar. Pisirmeden énce takilmali ve her kullanimdan sonra bosaltilip durulanmalidir.

5. OPERASYON

Devlette
Guc kaynagina baglandiginda, ekran ve tim simgeler 1 saniye boyunca yanar ve ardindan
kapanir. Buzzer 1 saniye boyunca bip sesi cikarir ve ardindan bekleme moduna girer.

Bekleme durumu:
Bekleme durumunda dijital ekranda “----"yazisi gériinecektir.

Fonksiyon secim durumu:

Bu durum istediginiz fonksiyonu secmenize olanak tanir:

- Avarlanabilir sicaklik fonksiyonlari (bebek mamasi, soteleme, firinlama, sous vide,
podridge): Bu fonksiyonlardan herhangi biri secildiginde, secilen fonksiyonun simgesi
yanip soner ve kalan 12 fonksiyon yanik kalir. Zaman ayari simgesi yanar ve ekranda
onceden ayarlanan sure gosterilir.

- Ayarlanabilir basinc fonksiyonlari (pilav, glivec, corba, tekrar isitma, buhar): Bir fonksiyon
secildiginde, secilen fonksiyonun simgesi yanip sénerken, diger 12 fonksiyon yanik kalir.
Zaman ayari simgesi, aktif basinc gostergesi ve basin¢c durum cubugu yanar ve ekranda
O6nceden ayarlanmis stire gosterilir.

- Hizliisitma fonksiyonu: Fonksiyon secildiginde, secilen fonksiyonun gostergesiyanip séner
ve diger 12 fonksiyon yanik kalir, ekranda | {hareketli " " gbsterilir.

Not: Fonksiyon secim durumunda, 1 dakika icinde herhangi bir islem yapilmazsa, fonksiyon

otomatik olarak bekleme moduna déner. 1 dakika icinde secim dugmesine basildiginda
fonksiyon yeniden baslatilir.
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Not: Fonksiyonu secmek icin seciciyi kullanin.

1. Sicaklik ayarlama fonksiyonu :

Sicaklik ayar moduna girmek icin sicaklik/basinc dokunmatik simgesine bir kez basin. Bu
esnada, secili islevin simgesi yanik kalir ve kalan 12 islevin simgeleri kapalidir. Ekranda
varsayilan sicaklik ayari gosterilir. Sicakligr ayarlamak icin kadrani kullanin. Mevcut islev
sicak tutmayi destekliyorsa ve dnceden ayarlanan sicaklik 80°C veya daha yiksekse, sicak
tutma islevi calisir ve gbsterge 1sig1 yanar. Tersine, dnceden ayarlanan sicaklik 80°C veya daha
distkse, sicak tutma islevi calismaz.

- Secici saat yoninde cevrildiginde sicaklik degeri artacaktir (bebek mamasi, sote, firinlama
ve podridge fonksiyonlari icin 5°C, sous vide icin 1°C artisla)

- Secici saat yoninun tersine cevrildiginde sicaklik degeri azalacaktir (bebek mamasi, sote,
firmlama ve podridge fonksiyonlar icin 5°C, sous vide icin 1°C artisla)

Sicaklik degeri 5 saniye icinde ayarlanmazsa, sicaklik degeri yanip sénmeyi durduracak ve onay

bekleme durumuna gececektir. 1 dakika icinde baska bir islem yapilmazsa, bekleme durumuna

geri donecektir.

Sicaklik degeri 5 saniye icinde ayarlanirsa, ayarlanan sicaklik degeri kaydedilir ve 5 saniye

boyunca yanip séner. Fonksiyonu baslatmak icin seciciye basin.

2. Basing ayarlama fonksiyonu:
Basing ayar durumuna girmek icin sicaklik/basing dokunmatik simgesine bir kez basin. Bu
esnada, ekran 6nceden ayarlanmis zaman degerini gosterir ve yanik kalir. Sicaklik/basing
dokunmatik simgesi, secili islev simgesi ve basin¢c durumu gostergesi yanik kalir (cubugun
solundaki 1sik 20KPa'yr gosterir; her ek isik yandiginda basinc 10KPa artar. Cubuktaki 6 i1sigin
tamami yandiginda, 70KP'yi gésterir). Kalan 12 islev simgesi séner ve basing géstergesi yanip
soner. Bu esnada basinc ayarlanabilir; basinc degerini ayarlamak icin kadrani cevirin.

- Kadrani saat yontinde cevirmek, basing durum cubugu isiklarinin araliklarinin soldan saga
dogru yanip sénmesine neden olur (yani, basinc degeri 10 kPa artar). Alti 1sik da yandiginda,
kadrani saat yoniinde cevirmek, basing durum cubugu isiklarinin yalnizca ilk araliginin
yanip sonmesine ve digerlerinin sénmesine neden olur.

- Kadrani saat yonunun tersine cevirmek, basinc durum cubugunun sagdan sola dogru
yanip sénmesine neden olur (yani, basinc degeri 10 kPa azalir). Basinc degeri son gosterge
1sigina distiglinde, kadrani tekrar saat yonuiniln tersine cevirmek, alti gbsterge 1siginin da
yanmasini saglar.

Basing degeri 5 saniye icinde ayarlanmazsa, basing degeri yanip sénmeyi durduracak ve onay

bekleme durumuna gececektir. 1 dakika icinde baska bir islem yapilmazsa, bekleme durumuna

geri donecektir.

Basin¢ degeri 5 saniye icinde ayarlanirsa, ayarlanan basinc degeri kaydedilir ve 5 saniye

boyunca yanip séner. Fonksiyonu baslatmak icin seciciye basin.
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3. Zaman ayarlama fonksiyonu
Saat ayari ekranina girmek icin saat ayari dokunmatik simgesine basin. Ekranda, fonksiyon
icin varsayilan saat gosterilir. ki saat hanesi yanip séner ve iki dakika hanesi yanik kalir. Saati
ayarlamak icin kadrani kullanin.
Not: Atlama fonksiyonu icin 6nce iki dakika hanesi yanip stnecek ve iki saat hanesi yanik
kalacaktir.

- Kadrani saat yontinde cevirdiginizde zaman degeri artacaktir.

- Kadrani saat yonunun tersine cevirdiginizde aralik stresi degeri azalacaktir.
Saat ayarindan dakika ayarina gecmek icin zaman ayari dokunmatik simgesine basin.
Zaman degeri 5 saniye icinde ayarlanmazsa, zaman degeri yanip sénmeyi durduracak ve onay
bekleme durumuna gececektir. 1 dakika icinde baska bir islem yapilmazsa, bekleme durumuna
geri donecektir.
Zaman degeri 5 saniyeye ayarlanirsa, gecerli zaman degeri kaydedilir ve zaman ayar gostergesi
5 saniye daha yanip soner. Fonksiyonu baslatmak icin seciciye basin.

4. Gecikmeli baslatma ayar fonksiyonu
Not: Hizli 1sitma ve soteleme fonksiyonlarinda gecikmeli baslatma 6zelligi yoktur.
Fonksiyonu sectikten ve basinciveya zamanive sicakligi ayarladiktan sonra gecikmeli baslatma
ayar durumuna girmek icin gecikmeli baslatma dokunmatik simgesine basin.
Ekran 00:00'da baslar ve zaman ayar araligi 00:01-24:00'dr.

- Zamani artirmak icin kadrani saat yonunde cevirin.

- Zamani azaltmak icin kadrani saat yonintn tersine cevirin.
Saat ayarindan dakika ayarina gecmek icin Gecikmeli Baslatma dokunmatik simgesine basin.
Gecikmeli baslatma degeri 5 saniye icinde ayarlanmazsa, gecikmeli baslatma degeri yanip
sonmeyi durduracak ve onay bekleme durumuna gececektir. 1 dakika icinde baska bir islem
yapilmazsa, bekleme durumuna geri donecektir.
Gecikmeli baslatma degeri 5 saniyeye ayarlanirsa, deger kaydedilir ve gecikmeli baslatma
gostergesi 5 saniye daha yanip séner. Geri sayimi baslatmak icin seciciye basin.
Not: Stire doldugunda gosteri baslayacaktir.

isletme durumu:

1. Onisitma durumu

On 1sitma fonksiyonu, pisirme durumundan énceki bir basinclandirma asamasidir (kizartma
fonksiyonu haric).

2. Pisirme durumu

Isinma islemi sirasinda, basing ayarli fonksiyonlarda, ilgili basing degerine ulasana kadar ekran
yanik kalir, ancak geri sayim baslamaz. Basinc géstergesi yanar ve durum cubugu (ayarlanan
basinc degerine gore) soldan saga dogru kademeli olarak artar ve dinamik ve tekrarli bir
sekilde calisir. Basing degeri ayarlanan degere ulastiginda, sesli uyari bir kez calar ve durum
cubugu ayarlanan basinc degerine gore yanik kalir. Bu noktada, ekranda geri sayimin basladigi
gosterilir.
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- Ornek1:Ayarlanan basinc degeri 20KPa ise, ayarlanan basinc degerine ulasmadan énce
durum cubugunun solisigl yanip séner. Basinc degeri ayarlanan degere ulastiginda ise
solisik yanmaya devam eder.

- Ornek 2: Ayarlanan basinc degeri 70 kPa ise, durum cubugu ayarlanan basinc degerine
ulasmadan 6nce kademeli olarak artar ve soldan saga dogru dinamik olarak tekrar
tekrar yanar. Basing degeri ayarlanan degere ulastiginda, durum cubugu tamamen
yanar.

Isitma islemi sirasinda, sicaklk ayarli fonksiyonlarda (hizli i1sitma fonksiyonu haric), ilgili
sicaklik degerine ulasilana kadar ekran acik kalir, ancak geri sayim baslamaz. Basinc gostergesi
yanmaz ve durum cubugu soldan saga dogru kademeli olarak artar ve dinamik ve tekrarli bir
sekilde calisir. Sicaklik ayarlanan degere ulastiginda, sesli uyari iki kez 6ter ve durum cubugu
tamamen aydinlanir. Bu noktada, ekranda geri sayimin basladigi gosterilir.

3. Basincsizlasma durumu

Basinc ayarlama fonksiyonu secildiginde, geri sayim bittiginde tencerenin basincinin tamamen
bosaltilmasi birkac dakika surecektir.
Uyari:Duduklitencereninkapaginiacamiyorsanizzorlamayin; bu, icinde birmiktarbasing kalmis
olabilecegi anlamina gelir. Bu, diidUkli tencerenin emniyet sisteminden kaynaklanmaktadir. Bu
durumda, bekleyin; kapagi kisa stire sonra acabilirsiniz.
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Her simgenin caligma sekli:

TURKCE

Simge tiirii Sembol isim Operasyon
Dokunmatik Sicaklik/ Manuel basing diistirme fonksiyonu:
simge | I | | B basing Bekleme durumunda:

Basing tahliye solenoid valfini agmak
icin sicaklik/basinc dokunmatik
simgesine 3 saniye basin. Ayni anda
basinc géstergesi yanacaktir.
Solenoid valfi kapatmak ve basing
tahliyesini durdurmak icin sicaklik/
basing dokunmatik simgesine tekrar
basin. Ayni anda basing gostergesi de
sOnecektir.

Sicaklik ve basin¢ ayarlama
fonksiyonu:

Fonksiyon secimi durumunda:
Fonksiyon secimi durumunda sicaklik
ayarina girmek icin sicaklik/basinc
dokunmatik simgesine bir kez basin.
Fonksiyon secimi durumunda basing
ayarina girmek icin sicaklik/basinc
dokunmatik simgesine bir kez basin.
Hizli isitma fonksiyonu icin sicaklik/
basinc dokunmatik simgesi etkisiz
olacaktir.
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Dokunmatik
simge

1

iptal etmek/
sicak tutmak

Sicak tutma fonksiyonu:

Bekleme durumunda:

iptal/sicak tutma dokunmatik
simgesine 3 saniye basili tutun, sicak
tutma gostergesi yanacak ve ekranda
bir zamanlayici gorlinecektir.
iptal/sicak tutma dokunmatik
simgesine tekrar bastiginizda, sicak
tutma gosterge 1181 sénecek ve
sicak tutma fonksiyonu calismayi
durduracaktir.

iptal fonksiyonu:

Fonksiyon secimi durumunda:
Fonksiyon secimi durumundan
dogrudan cikmak ve bekleme
durumuna girmek icin iptal/sicak
tutma dokunmatik simgesine bir kez
basin.

Basinci, stireyi veya sicakligl
ayarladiktan sonra, iptal/sicak
tutma dokunmatik simgesine bir
kez bastiginizda ayarlanan deger
Onceki degere doner. Herhangi bir
ayar yapilmamissa ve bu digmeye
basarsaniz, herhangi bir tepki
alinmayacaktir.

Calisir durumda:

Mevcut fonksiyonu durdurmak ve
bekleme durumuna gecmek icin iptal/
bekletme dokunmatik simgesine bir
kez basin.

Dokunmatik
simge

Zaman ayarl

Zaman ayarlama fonksiyonu:
Fonksiyon secimi durumunda:
Fonksiyon zamanini ayarlamak icin
zaman ayari dokunmatik simgesine
dokunun. Ayrintilar icin zaman ayar
fonksiyonuna bakin.
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Dokunmatik
simge @

Gecikmeli
baslatma ayari

Sessize alma fonksiyonu:

Bekleme ve calisma durumunda:
Sessize alma fonksiyonunu aktif hale
getirmek icin gecikmeli baslatma ayari
dokunmatik simgesine 3 saniye basili
tutun (herhangi bir islem sirasinda
buzzer calmaz).

Sessize alma fonksiyonunu devre

disi birakmak ve sesli uyariyi geri
getirmek icin gecikmeli baslatma ayari
dokunmatik simgesine tekrar 3 saniye
basili tutun.

Gecikmeli baslatma ayarlama
fonksiyonu:

Fonksiyon secimi durumunda:
Gecikmeli Baslatma Ayari mantigini
calistirmak icin Gecikmeli Baslatma
Ayari dokunmatik simgesine bir
kez basin. Ayrintilar icin Gecikmeli
Baslatma Ayari islevine bakin.
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Secici

Seciciyi
cevirmek

Fonksiyon secimi fonksiyonu:
Fonksiyon secimi durumunda:
istediginiz fonksiyonu secmek icin
kadrani saat yoniinde veya saat
yoénunun tersine cevirin.

Sicaklik ayarlama fonksiyonu:
Fonksiyon secimi durumunda:
Sicaklig artirmak veya azaltmak

icin kadrani saat yontinde veya saat
yonilnun tersine cevirin. Ayrintilar icin
sicaklik ayarlama fonksiyonuna bakin.

Basing ayarlama fonksiyonu:
Fonksiyon secimi durumunda:
Basing degerini 10 kPa artirmak veya
azaltmak icin kadrani saat yontinde
veya saat yonunin tersine cevirin ve
basinc durum cubugundaki gosterge
1sigini acip kapatin. Ayrintilar icin
basinc ayarlama islevine bakin.

Zaman ayari ve gecikmeli baslatma
fonksiyonu:

Fonksiyon secimi durumunda:
Pisirme suresini ve/veya gecikmeli
baslatma suresini artirmak icin
kadrani saat yoniinde veya saat
yonlnin tersine cevirin. Daha fazla
bilgi icin zaman ayari islevine bakin.
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TURKCE

Segici OLLAS

Secici basing

Tamam islevi:

Bekleme durumunda:

Fonksiyon secimi durumuna girmek
icin seciciye basin. Varsayilan olarak,
fonksiyon secimi durumuna her
girdiginizde ilk fonksiyon olan bebek
mamasi fonksiyonundan baslar.
Fonksiyon secimi durumunda:
Fonksiyona girmek veya fonksiyonu
aktiflestirmek icin seciciye bir kez
basin.

Sicak tutma fonksiyonu:

Calisma durumunda:

Secilen fonksiyon sicak tutma
fonksiyonunu iceriyorsa (ayar sicaklig
80 °c , sicak tutma fonksiyonunu
acmak veya kapatmak icin seciciye

bir kez basin. Sicak tutma gostergesi
yanacak veya kapanacaktir.

Simge

Pirinc

Pirinc fonksiyonu calisirken , piring
fonksiyonu, zaman ayari ve sicak
tutma gostergesi yanar.

Basing gdstergesi yaniyor ve basing
durum cubugu yanip sénuyor, bu
on i1sitma isleminin devam ettigini
goOsteriyor.

Ayarlanan basinc degerine
ulasildiginda basinc durum cubugu
sabit ve yanik kalir ve ayarlanan
zamana gore ekran geri sayimi baslar.

Simge

Bebek mamasi

Bebek mamasi fonksiyonu calisirken
, bebek mamasi, slire ayari ve sicak
tutma gostergeleri yanar. Ekranda
ayarlanan siireye gore geri sayim
gosterilir.

Simge

Salterar

Sote fonksiyonu calisirken sote
fonksiyonu, zaman ayari ve sicak
tutma gostergesi yanar.

Basinc gdstergesi yaniyor ve basing
durum cubugu yanip sénliyor, bu
on isitma isleminin devam ettigini
gosteriyor.

Ayarlanan basinc degerine
ulasildiginda basinc durum cubugu
sabit ve yanik kalir ve ayarlanan
zamana gore ekran geri sayimi baslar.
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Simge

o

Hizliisinma

Hizli isitma fonksiyonu calisirken , hizli
Isitma fonksiyonu gostergesi yanar.
Basing durum cubugu dinamik olarak
yanar.

Onceden ayarlanan sicakliga (113°C -
115°C) ulasildiginda veya maksimum 1
saat calistiginda calismayi durdurur ve
otomatik olarak basinci bosaltir. Daha
sonra bekleme moduna geri doner.
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Simge R

Ascl

Pisirme fonksiyonu calisirken pisirme
fonksiyonu, zaman ayari ve sicak
tutma gostergesi yanar.

Basing gdstergesi yaniyor ve basing
durum cubugu yanip sénuyor, bu

on i1sitma isleminin devam ettigini
goOsteriyor.

Ayarlanan basinc degerine
ulasildiginda basinc durum cubugu
sabit ve yanik kalir ve ayarlanan
zamana gore ekran geri sayimi baslar.

TURKCE

Pismek

Pisirme fonksiyonu calisirken Pisirme,
Slre Ayari ve Sicak Tutma gostergeleri
yanar. Ekranda ayarlanan sUreye gore
geri sayim gosterilir.

Simge

Yeniden isitma

Tekrar isitma fonksiyonu calistiginda
tekrar isitma fonksiyonu, zaman ayari
ve sicak tutma gostergesi yanar.
Basing gdstergesi yaniyor ve basing
durum cubugu yanip sénuyor, bu

on i1sitma isleminin devam ettigini
goOsteriyor.

Ayarlanan basinc degerine
ulasildiginda basinc durum cubugu
sabit ve yanik kalir ve ayarlanan
zamana gore ekran geri sayimi baslar.

Simge

Sous Vide

Sous Vide fonksiyonu calisirken ,
Sous Vide gostergesi ve zaman ayar
gostergesiyanar. Ekran, ayarlanan
zamana gore geri sayim gosterir.

Simge

Ekmek

Ekmek fonksiyonu calisirken ekmek,
slre ayari ve sicak tutma gostergeleri
yanar. Ekranda ayarlanan sUreye gore
geri sayim gosterilir.

Simge SSS

Yulaf lapasi

Yulaf lapasi fonksiyonu calisirken ,
yulaf lapasi, stre ayari ve sicak tutma
gostergeleri yanar. Ekran, ayarlanan
sUreye gore geri sayim gosterir.

Simge

Ferment

Fermantasyon fonksiyonu calisirken
, fermantasyon, stire ayari ve sicak
tutma gostergeleri yanar. Ekranda
ayarlanan sireye gore geri sayim
gosterilir.

QR

Corba

Corba fonksiyonu calisirken corba
fonksiyonu, zaman ayari ve sicak
tutma gostergesi yanar.

Basinc gostergesi yaniyor ve basing
durum cubugu yanip sénuyor, bu
on isitma isleminin devam ettigini
gosteriyor.

Ayarlanan basing degerine
ulasildiginda basinc durum cubugu
sabit ve yanik kalir ve ayarlanan
zamana gore ekran geri sayimi baslar.

Simge

\I/

Buhar

Buhar fonksiyonu calisirken buhar
fonksiyonu, zaman ayari ve sicak
tutma gostergesi yanar.

Basing gdstergesi yaniyor ve basing
durum cubugu yanip sénlyor, bu
on i1sitma isleminin devam ettigini
gosteriyor.

Ayarlanan basinc degerine
ulasildiginda basinc durum cubugu
sabit ve yanik kalir ve ayarlanan
zamana gore ekran geri sayimi baslar.
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Gosterge

Zaman ayarl

Zaman ayarlama fonksiyonu aktif
oldugunda , zaman ayarlama
gostergesiyanik kalir. Zaman
ayarlama fonksiyonu devre disi
birakildiginda ise gosterge soner.
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Gosterge

Gecikmeli
baslatma ayari

Gecikmeli baslatma ayar fonksiyonu
etkinlestirildiginde , gecikmeli
baslatma ayar géstergesi yanik kalir.
Gecikmeli baslatma ayar fonksiyonu
devre disi birakildiginda ise gosterge
soner.

TURKCE

Gosterge

R

Isi bakimi

Sicak tutma fonksiyonu aktif
oldugunda, sicak tutma gostergesi
yanik kalir. Sicak tutma fonksiyonu
devre disi birakildiginda ise gosterge
soner.

Gosterge

Basing

Manuel basing cikis fonksiyonu:
Bekleme durumunda:

Basinc tahliye solenoid valfini agmak
icin sicaklik/basinc dokunmatik
simgesine 3 saniye basin. Ayni anda
basing gostergesi yanacaktir.
Solenoid valfi kapatmak ve basing
tahliyesini durdurmak icin sicaklik/
basinc dokunmatik simgesine tekrar
basin. Ayni anda basing gostergesi de
sonecektir.

Basing ayarlama fonksiyonu:
Fonksiyon secimi durumunda:

Bir basinc fonksiyonunu sectiginizde
basinc gostergesi yanar, basing
degerini ayarladiginizda ise basinc
gOstergesi yanip séner.

Calisir durumda:

Basing fonksiyonu etkinlestirildiginde,
samandira valfi yukari dogru hareket
ederse basinc gostergesi yanar.
Samandira valfi asagi dogru hareket
ederse basing gostergesi soner.

Gosterge

Basin¢ durum
cubugu

Basinc ayarlama fonksiyonu:
Fonksiyon secimi durumunda:
Basinc degerini ayarlarken, durum
cubugu ayarlanan basing degerini
goruntuler. Ayrintilar icin basing
ayarlama islevine bakin.

Calisir durumda:

On isitma sirasinda basing durum
cubugu hareket halinde goruntilenir.
Ayarlanan basing degerine
ulasildiginda durum cubugu yanik
kalir.
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Zamanlar, sicakliklar ve basinclar:

TURKCE

HAVYIR. Fonksiyon adi | Parametreler Zaman (dk) Sicaklik (°C) Basinc (KPa) Mod On isitmayi icerir Sizi sicak tutar Aksesuar kullanimi
1 Bebek mamasi | Varsayilan deger etkisi 10 98 Yok Sicaklk. | HAYIR Evet, 12 dk HAYIR
Ayar aralig 1-4 saat 60-115
Arttirmak 1 5
2 Pirinc Varsayilan deger etkisi 15 Yok 70 Basing Evet Evet, 12 dk HAYIR
Ayar araligi 15-3 saat 20-70
Arttirmak 1 10
3 Sotelenmis Varsayilan deger etkisi 15 200 Yok Sicaklik. | Evet Evet, 12 dk HAYIR
Ayar araligi 15-3 saat 160-200
Arttirmak 1 5
4 Hizliisinma Varsayilan deger etkisi Yok 113-15 70 Sicaklk. | HAYIR HAYIR HAYIR
Ayar araligl
Arttirmak
5 Ascl Varsayilan deger etkisi 15 Yok 70 Basinc Evet Evet, 12 dk HAYIR
Ayar araligl 15-3 saat 20-70
Arttirmak 1 10
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6 Pismek Varsayilan deger etkisi 50 120 Yok Sicaklik. | HAYIR Evet, 12 dk HAYIR
Ayar araligl 15-3 saat 60-180
Arttirmak 1 5
7 Sous Vide Varsayilan deger etkisi 15 80 Yok Sicaklik. | HAYIR HAYIR HAYIR
Ayar araligl 15-3 saat 40-80
Arttirmak 1 1
8 Yulaf lapasi Varsayilan deger etkisi 25 98 Yok Sicaklk. | HAYIR Evet, 12 dk HAYIR
Ayar araligi 1-4 saat 60-115
Arttirmak 1 5
9 Corba Varsayilan deger etkisi 25 Yok 70 Basinc Evet Evet, 12 dk HAYIR
Ayar araligl 1-4 saat 20-70
Arttirmak 1 10
10 Yeniden isitma | Varsayilan deger etkisi 15 60 Yok Sicaklik. | Evet Evet, 12 dk HAYIR
Ayar araligl 15-3 saat Yok
Arttirmak 1
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n Ekmek Varsayilan deger etkisi 40 180 Yok Sicaklik. | HAYIR Evet, 12 dk HAYIR
Ayar araligl 40-3 saat Yok
Arttirmak 1
12 Ferment Varsayilan deger etkisi 15 35 Yok Sicaklik. | HAYIR HAYIR HAYIR
Ayar aralig 15-3 saat Vok
Arttirmak 1
13 Buharda Varsayilan deger etkisi 15 Yok 70 Basing Evet Evet, 12 dk Evet
pisirme
Ayar aralig 15-3 saat 20-70
Arttirmak 1 10
6. TEMIZLIK VE BAKIM - Urtiniin dis muhafazasini veya glic kablosunu suya veya herhangi bir siviya batirmayin.

Uriiniin gida ile temas eden tiim parca ve bilesenleri her kullanimdan sonra yikanmalidir.
Arka kapagl saat yonlinin tersine cevirerek cikarin. Her kullanimdan sonra arka kapagi,
kapagi ve emniyet valfi kaucugunu temizleyin.

Not: Emniyet ventili ve arka kapaktaki kaucugu temizlerken, dogru sekilde yerine takmaya
Ozen gosterin.

Kovanin icini temizlemek icin nemli bir bez, sabun ve su kullanin, durulayin ve kuru bir bezle
iyice kurulayin.

Silikan conta halkasini her kullanimdan sonra temizleyin. Bunun icin arka kapaktan cikarip
sabunlu suyla ayri ayri yikayin. Ardindan suyla durulayin ve kuru bir bezle kurulayin. Not:
Dogru sekilde takmaya 6zellikle dikkat edin. Uyari: Esnedigini, deforme oldugunu veya
hasar gordigunu fark ederseniz, daha erken degistirin.

Yogusma toplayicisini temizleyin ve her kullanimdan sonra bosaltin.

Uriiniin dis yiizeyini temizlemek icin yumusak, nemli bir bez veya stinger kullanin.

Uyar: Uriini temizlerken asindirici veya kimyasal siinger, toz veya temizlik Grinleri
kullanmayiniz.
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- Uriniin tabanini yumusak ve kuru bir bezle temizleyin.

Guvenlik

Programlanabilir dudikliu tencere, ayni anda calisan birbirine gecen emniyet sistemlerine
sahiptir. Ozel emniyet valfi, icinde basinc oldugu siirece diidiiklii tencerenin acilmasini engeller.
Bu nedenle, didikli tencerenizi acip kapatmak icin, icindeki basinci manuel olarak bosaltarak
tahliye etmeniz 6nemlidir.
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7. PROBLEM COZME

TURKCE

Anomali

Cozim

Kapagl kapatmada zorluk

Arka kapagin ve silikon halkanin dogru sekilde
yerlestirildiginden emin olun.
Samandira valfi pop-up konumunda takili kalmis.

Samandira valfini uzun bir aletle yavasca asagi bastirin.

Kapagin acilmasinda zorluk

Dudukli tencere. Tarif tamamlanana kadar bekleyin

veya talimatlari izleyerek basinci manuel olarak azaltin.

Samandira valfi, yiyecek artiklari veya kalintilari
nedeniyle acilir konumda takili kalmis olabilir. Kapagi
dikkatlice acin ve bir sonraki kullanimdan énce
samandira valfini, cevresini ve kapagi iyice temizleyin.

Samandira valfini uzun bir aletle yavasca asagi bastirin.

Dijital ekranda F4 gértintyor. On i1sitma basladiginda, alt sicaklik sensérii 2 dakika
icinde 110°C'nin Uzerinde bir deger gosterirse, “tencere
yok” veya "tencerede su yok" olarak kabul edilir (pirinc,
kizartma, firinlama ve ekmek pisirme fonksiyonlari
haric) ve bir hata olusur. ic tencereyi degistirin veya
uygun miktarda su ekleyin ve sicaklik soguduktan sonra
fonksiyonu yeniden baslatin.

Cecotec Teknik Servisine danisin.

Dijital ekranda F6 gorindyor. Basincli pisirme (piring, kaynar su, haslama, corba,
buharda pisirme/haslama) icin basing ayarina 50
dakikadan 6nce ulasilmamalidir. Tencerede, kotl kapak
contasindan veya kirli ya da hasarli silikon halkadan
kaynaklanan sizintilari kontrol edin.

Kapagin yan tarafindan buhar
siziyor

Silikon halka yanlis takilmis veya hasarli.
Silikon halkaya yapismis yiyecek artiklari

Pisirme donglsu sirasinda
buhar deliginden klictik bir
buhar sizintisi/tislama sesi
geliyor

Tencere asiri basinci diizenliyor

Guc kablosunu bagladiktan
sonra ekran siyah kaliyor

Glc baglantisi zayif veya yok. Gii¢ kablosunda hasar
olup olmadigini kontrol edin.
Sigorta atmis. Cecotec Teknik Servisine danisin.

Hafif gicirti sesleri

Bilesenlerin genlesmesinden kaynaklanan ses. Bu
normaldir.
Tencerenin dibi 1slak.

Dijital ekranda E1 gériintyor.

Alt sicaklik sensoriinde acik devre var. Cecotec Teknik
Servisine danisin.

Dijital ekranda E2 gortnUyor.

Alt sicaklik sensériinde acik devre var. Cecotec Teknik
Servisine danisin.

Dijital ekranda E3 goértnuyor.

Kapak dizgtin kapatilmamis.
Alt sicaklik sensériunde acik devre var. Cecotec Teknik
Servisine danisin.

Dijital ekranda E4 gériundyor.

Soteleme fonksiyonunda kapak kapaliysa kapagi acin.
Cecotec Teknik Servisine danisin.

Dijital ekranda E6 gorinlyor.

Ust sicaklik sensérii kisa devresi.
Cecotec Teknik Servisine danisin.
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Cecotec Teknik Servisine danisin.

8. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERI DONUSUMU

Bu sembol, gecerli dizenlemelere uygun olarak, uriin ve/veya pilin evsel
atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini belirtir. Bu Grin kullanim émrinu
tamamladiginda, pilleri cikarmali ve yerel makamlarca belirlenen bir toplama
— noktasina gotlirmelisiniz.
Elektrikli ve elektronik cihazlarin ve/veya pillerin en uygun sekilde nasil
bertaraf edilecegine iliskin detayli bilgi icin tiketicilerin yerel yetkililerle
iletisime gecmeleri gerekmektedir.
Yukaridaki kurallara uymak cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

9. TELIF HAKKI

Bu kilavuzdaki metinler, tasarimlar, fotograflar ve resimlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC
INNOVACIONES, SUye aittir. Tim haklari saklidir. Bu yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES,
SLnin 6nceden izni olmaksizin hicbir sekilde (elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri)
cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, iletilemez veya dagitilamaz.

8. BASITLESTIRILMIS AB UYGUNLUK BEYANI

Cecotec Innovaciones, bu Grtinlin Avrupa Birligi'nde gecerli yonetmeliklerin temel
c gerekliliklerine ve diger ilgili hiikimlerine uydugunu beyan eder. Bu Urin, gerekli

glivenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis, Uretilmis ve test
edilmistir. AB Uygunluk Beyaninin tam metni su web adresinde bulunabilir: https://cecotec.
es/es/information/declaration-of-conformity
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1. MEPH KAI EEAPTHMATA

Zxnua 1
KoupTri katrakiou
KaAuppa
Eowrtepikr Aapr) kouBd
Zwya TG yAdoTpag
EkAéxTopag
Mivakag eAéyxou
EowTepikdg kadog
KAgioipo tiow £§w@UAAoU
OmoBépuUAAO

. AaxTuAidI aIAikovng

. ZUAAEKTNG OUPTTUKVWONG

. Kamméxi atreAeuBépwong atpou

. NAwTA BaABida

. BaABida Trieong

. BaABida aogahgiag

. Z0pua

. Koutdhi

. ZXapa atuou

N ORAON =

A A A A A a A A
0N O~ WOWN~ O

2. MPIN AMO TH XPHZH

AkoAouBnoTe Ta TTaPaKATW BAuaTa yia va eAEYEETE TN CWOTH AEIToupyia Kal va eKTEAEGETE TOV

TTPWTO KABaPIGUOS:

1. A@aipéoTe OAEG TIG OUOKEUATieG (TOGO Ta AUTOKOAANTA OTOV KOURA Kail Tn BaABida, égo kai
TO TIPOCTOTEUTIKO TOU BepUavTIKOU OTOIXEIOU TTOU BPIOKETAI avANESA OTOV KOUBA Kal Thv
KATGAPOAQ).

2. EAéygre 10 TrEPIEXOUEVO TNG OUOKEUOTIag Kal BeBaiwBeiTe 0TI dev AgiTTel TiTTOTA.

3. KaBapioTte Trpiv atd Tn Xprion

1. TIAOveTe 0TO X£PI TOV ECWTEPIKO KADO, TO THIOW KATTAKI KOl TOV OAKTUAIO OTEYAVOTTOINONG
e (eoTO vePO Pe 0aTroUVI TTIATWY. ZETTAUVETE KOI OTEYVWOTE T PE VO HAAQKO TTAVi.

2. ZKOuTTioTE TO BEPUAVTIKO OTOIXEIO OTO EOWTEPIKO TNG BACNG UOYEIPEUATOG HE €va
MaAakd TTavi yia va BeBaiwbeite 0T dev Exouv Peivel CwPaTIdIO CUOKEUATIAG.

3. TommoBeTr|oTE TOV GUAAEKTN CUPTTUKVWONG.

4. BdATe pio6 Aitpo vepd Kal PEPIKEG QETEG AgpovioU atov KouBd. To Aepdvi BonBa otnv
€EAAEIYN TWV OOUWV.

5. EAéyETe OTI TO TTHiOW KAAUPUQA €XEI TOTTOBETNOEI CWOTA, TTEPICTPEWTE TO OTTEIPWHA EVTEAWG.

6. KAeioTe KaAd To KATTAKI KAl YUPIOTE TO KOUUTTI TOU KATTOKIOU BegI6aTpOPa (aUTO gival TTOAU
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EAAHNIKA

ONMAVTIKO, KOBWG 0€ TTOAAEG TTEPITITWOEIG TO KATTAKI QAiVETAI VA £ival EVTEAWG KAEIOTO, GAAG
dev eivar).

JuvdEaTE TNV KOTOAPOAA OTnV TTPIfa KOl XPNOIUOTIOINOTE TOV ETTIAOYEQ YIO VA ETTIAECETE TN
Aeitoupyia Taxeiag Béppavong. H diadikacia Ba Eekivroel apéowg, aupTtrepIAapBavouévng
NG TTPoBEppavang.

Mnv ayyiCeTe To KaTaKI KaB> 6An T dIGPKEIa TNG dIadIKATiag.

MoAig ohokAnpwBein diadikaaia, N BaABida ekTéOvwaong Trieans Ba avoiel yia va aTToCUPTTIETE]
TNV XUTpa. ATTOQUYETE TNV APECN €TTOQN TOU JEPUATOG WE TOV OTWO. Agv UTTOPEITE va
QQAIPECETE TO KATTAKI MEXPI VO ATTOCUUTTIECTEI TTAAPWG N XUTPA, OTTOTE UNnV TIECETE TO
Kotk av dgv avoiyel. MNa va avoifeTe To KATIAKI, YUPIOTE TO KOUMTI aploTEPOOTPOPA.

AuT] n ouokeur) dIATIOETAI O CUOKEUaoia OXeSIAOMEVN va TNV TTPOCTATEVUEl KATA TN
METaQOPA. AQaIPETTE T CUCKEUK OTTO TO KOUTI TNG KAl apaip€éaTe OAa Ta UAIKE OUOKEUQTiag.
Mrropeite va atroBnkeloeTe TO apXIKO KOUTi Kal GAAa €idn ouokeuaoiag oe aoPAAEG NEPOG
yla va oTmo@UYETE {NUIEG OTN CUCKEUN O€ TTEPITITWON TTOU XPEIAOTEI Va TN YETAPEPETE OTO
MéAAOV. EQv eTIBUpEITE VO aTTOPPIYETE TNV APXIKN cuokeuaaia, BeBaiwbdeite 0TI OAa Ta €idN
QAVOKUKAWVOVTalI CWOTA.

BeBaiwBeite 611 60Aa Ta €€apTAUATA Kal Ta e€apTAPaTa TrepIAauBdavovTal kal BpiokovTtal o€
KA katdoTaon. Edv Acitrouv 1} BpiokovTal o€ KaKr KATAoTOOT), ETTIKOIVWVOTE AUECTWG PE
tnv Emionun Ymnpeoia Texvikng YmooTpigng Tng Cecotec.

Mepiexopeva KouTioU

MpoypappatiZduevn NAEKTPIKRA Kougiva
Aiokog

ATpoTTAOIO

KoutdAi

AuTé 10 gyXeIpidIo 0dnyIwv

BiBAio cuvTaywyv

2U0pua

Mnv agaipeite Tov oeipiakd aplBud amd 1O TPOoidv, yia va dlatnproetre TNV opbn
IXvNAagIuoTNTa TOU €COTTAICUOU 0ag O€ TTEPITITWOTN TTou ¢nTrioeTe BonBeia.

3. MNINAKAZ EAEMXoy
Zxfua 2

1.

Eikovidio agrg Beppokpaaiag/tieong

2. Ayyi€re 1O €Ikovidlo akUpwaong/diathpnaong BepudTnTag
3. Eikovidio agng yia pubuion wpag
4. Eikovidio agng pe kabuaTtépnon £vapéng
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Zxnua 3

1. Maidikég TpoPEg
2. POQ

3. ZaAtepdp

4. T[priyopn TTpoBépuavan
5. Mayeipag

6. Yrvw

7. ZXou Bivte

8. XuAdg

9. Zouma

10. AvaBeppuaivw
11. Ywypi

12. Evqupo

13. Atudg

14. Mavopetpo

15. 'Evdeign katdoTaong tieong

16. 'Evdeign puBuiong wpag

17. 'Evdeign puBuiong kabuoTepnuévng évapéng
18. 'Evdeign diatpnong BepudTnTOg

4. JHMANTIKEZ NMAHPO®OPIEZ ZXETIKA ME TO MATEIPEMA YTO MNIEZH

XwpnTiKOTNTO KAdOU

- Na Bddete avTa TIG CWOTEG TTOOOTNTEG PAyNTOU/UYPOU GTO PTTOA.

- Mnv umrepBaiveTe TTOTE Ta PEYIOTA ETTITTESO XWPNTIKOTNTAG TOU KASOU.

- Na 1péeipa Tou dioykwvovTal (pUdl, 60TIPIa, dNUNTPIOKA K.ATT.) unv uTTEPRAiVETE TO UICO
NG XWPNTIKOTNTAG TOUG.

- BeBaiwBeite 611 £XeTE yepioel TOV KOUPBA TOUAGXIOTOV OTNV EAGXIOTN XWPENTIKOTATA TOU YA va
amo@UyeTe BepuIkn {NUIG.

Mnv m€CeTe TO KATTAKI OTAV TO KAEIVETE.

1. BeBaiwBeite 611 0 SaKTUAIOG GIAIKOVNG £XEI TOTTOBETNOEI CWOTA OTO TTIOW KAAUMUA.

2. BeBaiwBeite 611 TOo Triow KAAUPPQ €xel TOTTOBETNOEI CWAOTA TTEPIOTPEPOVTAG TO OTTEIPWHA
deCi60TPOPA.

Mposgidotroinon: BeBaiwbeite 611 n BaABida ac@aleiag £xel GIANIKOVOUXO KAOUTGOUK.

3. TupioTe To KOUPTTI TOU KaTTaKIOU yIa va TO avoifeTe Kal va To kAgioeTe. Mnv To méleTe. Oa
TIPETTEN VO KAEiOEl Kal va ao@aAioel oTn 8€on Tou pe EAAXIOTN TTPOCTTABEIQ.

4. Ortav kaBapifeTe T0 EAAOTIKO OTEYAVOTTOINTIKO OTN BaABida ao@aAgiag kal To TTIow KAAUPPA,
TTPOCEETE IBIQITEPA VA TO AVTIKATAOTACETE CWOTA.
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Mnv mi€deTe TO KATTAKI KATA TO AvOIyUa.

- Av dgv PTTOpEITE Va QVOIEETE TO KATTAKI TNG KATOAPOAAG, UnVv 10 MECETE. AUTO UTTOdNAWVEI OTI
UTTOPEI va UTTAPXEI KATTOIA TTIECT) OTO ECWTEPIKG. AUTO O@EIAETaI GTO OCUOTNHA ACPAAEiag TNG
KatoapoAag. Av cupBei auto, TTEPIPEVETE KOl Ba UTTOPEITE va avoigeTe TO KOTTAKI GUVTOUA.

EAéyETe Tov dakTUAIO OTEYAvOTTOiNGNG

Ortav 10 KamdKI TNG XUTPAG TaXUTNTAG €ival KAEIOTO, 0 DAKTUAIOG OTEYAvVOTIOiNONG TTou €ival

EYKATECTNPEVOG OTO KATW PEPOG TOU KATTAKIOU BNUIOUPYEI JIa AEPOTTEYH OPPAYICH PETALU TOU

KaTTaKioU Kal TG Baong Tng XUTpag.

- O dakTUAIOG OTEYAVOTIOINONG €ival TTPOEYKATEGTNUEVOG OTO TTIOW PEPOG TNG KATGAPOAAG,
OAAG Ba TTPETTEN va EAEYXETE OTI €X€I TOTTOBETNOE CWOTA TTPIV aTTO KABE payeipeua.

- MMpérrel va kaBapigete Tov SaKTUAIO OTEYAVOTTOINONG PETG aTTO KABE Xprion.

- O1 dakTUAIOI OTEYAVOTTOINONG TEVTWVOVTAI PE TNV TTAP0S0 TOU XPOVOU PE KAVOVIKA XPAoN.
MNa va diatnproeTe T0 TTPOIOV 0OaG AOPAAEG, avTIKOBIOTATE Tov SAKTUAIO OTEYAvVOTToinoNng
KGBe 12 €wg 18 prveg. AVTIKOTOOTACTE TOV VWPITEPA €AV TTAPATNPNOETE OTI EXEl TEVTWOEI,
TTapapopPwoei ) utrooTei ¢nuId.

EAéyETe TO KaTTAKI aTTEAEUBEPWANG aTHOU

O artuég diagelyel amdé TO TTAVW WEPOG TOU KaTTaKIOU atreAeuBépwaong atyou. To Katrdki
atmeAeuBépwong aTuoU aTroTeAEl avaTrdoTTacTo PEPOG TOU TTPOIGVTOG KAl €ival aTTapaitnTo yia
TNV EKKEVWON Tou atpou. AuTO TO KATTAKI TTPETTEI VO TOTTOBETEITAI TTPIV OTTO TN XPron Kai va
KoBapifeTal TAKTIKA.

ZUAAEKTNG CUPTTUKVWONG

O GUAAEKTNG CUNPTTUKVWHATWY BPIOKETAI OTO TTIOW PEPOG TNG KATOAPOAAG KOl GUAAEYEI TO VEPO
TTou TrapdyeTal amd Tnv uypacia. Oa TTPETTEN va eykaBioTaTal TTPIV aTTd TO payeipepa Kai va
adelddeTal Kal va EETTAEVETAI HETA aTTO KABE XpAon.

5. AEITOYPIIA

Ze KATAoTAON

Ortav ouvdebei oe pia TNy Tpo@odoaciag, n 0B6vn kai 6Aa Ta eikovidia Ba avdayouv yia 1
OeUTEPOAETTTO Kal TN cuvéxeia Ba aricouv. O BouPnTAg Ba nxroel yia 1 SeuTEPOAETITO KaI GTN
ouvéxela Ba €10€ABel o€ AeiToupyia avapovAg.

KardoTtaon avapovig:
Y& kaTGaTAON AVAPOVAG, N wn@lakr 08dévn Ba epgavioel Tnv Evoeign “----".

KardoTaon gmiAoyng ouvdpTnong:
AuTA n KatdoTaon odg emMTPETTEl va ETMAEEETE TNV €MOUPNTA AgiToupyia:
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- PuBuigoueveg Aeitoupyieg Beppokpaciag (Bpe@IkEG TPOYEG, GOTE, WATINO GTO YOUPVO, SOUS
vide, podridge): é1av emmAgyei oTTOIAdNATIOTE ATTO AUTEG TIG AEITOUPYIEG, TO EIKOVIBIO yia TV
emAeyuévn Asitoupyia avaBooBAvel Kal 01 UTTOAOITTEG 12 AEITOUPYiEG TTAPAUEVOUV OVOUUEVEG.
To eikovidio puBuIoNng xpovou avdpel kal n 08évn ep@avidel TNV TTpokabopIouévn WPaA.

- PuBuigdpeveg Aeitoupyieg mrieang (pud, aTipdado, oouTtra, {éaTapa, aThog): éTav eTIAéyETal
Hia AgiToupyia, To eikovidlo yia Tnv emAeypévn Asitoupyia avaBoofrvel, v ol dAAeg 12
AeiToupyieg Tapapévouv avaupéveg. To glkovidlo pubuiong xpovou, n évOeign evepyng Trieang
KQl N YPOUUI KOTAOTOONG TTieong avaBouv Kai n 086vn epeavigel Tnv TTpokabopicuévn Wpa.

- Neroupyia Taxeiag B€puavong: Otav eTmAeyei n Aeimoupyia, n évdeign TG €mmIAEyuévng
Aeitoupyiag avaBoofrivel kal ol UTTOAOITTEG 12 AeIToupyieg TTAPAPEVOUY AVAUUEVEG, EVW) GTNV
008dvn epgavileTal n KivoUpevn évoeIgn « ».

Inueiwon: Ztnv KatdoTaon €mMAOYNG AeIToupyiag, €av Oev eKTEAEOTE Kapia evépyeia eviog 1
AeTTTOU, N AciTOoupyia Ba eTOTPEWEI QUTOPATA O€ KATAOTAOT avapovig. MNaTwvtag Tov SIoKOTITN
€TMIAOYNG €VTOG 1 AeTTTOU, N AciTOoupyia Ba ETTAVEKKIVNOEI.

Inueiwon: MNa va emAEEeTe TN AeIToupyia, XPNOIKOTIOIROTE TOV £TMIAOYEQ.

1. Aermroupyia puBuiong Bepuokpaaiag :

MatAoTe TO €IKOVIdIO aPAG Beppokpaaiag/trieang pia @opd yia va eIgEABeTE TNV KATAOTOON
pubuiong Bepuokpaciag. e auTh Tn OTIYUR, TO E€IKOVIOIO yia Tnv €mAeypévn AgiToupyia
TTAPAPEVE AVAPPEVO KAl Ta EIKOVIBIO yIa TIG UTTOAOITTEG 12 AciToupyieg eival ofnoTd. H 08d6vn
ep@avigel TNV TrpoeTAeypévn pUBuion Bepuokpaaiag. XpnolyoTroifaTe Tov €TMAoyéa yia va
puBpioete Tn Beppokpaaia. Edv n Tpéxouca Asitoupyia miTpéTTel TN SIaTAPNON BEPUOTNTAG KAl
n Tponyoupévwg pubpiopévn Bepuokpaaia givalr 80°C ) uwnAoTePN, N AciToupyia diaTrpnong
BepuodTnTag Ba AsiToupyAoel kal n evOEIKTIKR Auxvia Ba avayel. AvTiBeTa, €Gv N TTPONYOUHEVWG
pubuiopévn Beppokpaaia gival 80°C A xaunAdTepn, n Aeimoupyia diatripnong BepudtnTag dev Ba
AeiToupynoel.

- Orav o emAoyéag TePIOTPEPETAl BECIOATPOPA, N TIUA TNG Bepuokpaciag Ba augnBei (ue
augnon 5°C yia Tig AeIToupyieg TTaIBIKAG TPOPNG, OOTE, WAGIPO OTO poUpvo Kal podridge Kai
1°C yia sous vide).

- Ortav o emAoyéag TTEPIOTPEPETAI APIOTEPOCTPOPA, N TINA TNG Bepuokpaciag Ba uelwbdei (ue
auénon 5°C yia Tig AsiToupyieg TTAIBIKAG TPOPNG, OOTE, WrOIPO OTO GoUpvo Kal podridge Kai
1°C yia sous vide).

Edv n Ty Beppokpaciag dev pubuioTei evidg 5 deuTepoAéTTTwy, N TP Beppokpaciag Ba

atapatioel va avaBoofrvel kal Ba €I0€ABel o€ KatdoTaon avapovhg empBeRaiwong. Edv dev

AnoBei kapia TrepaItépw evépyeia eviog 1 AeTIToU, Ba TICTPEWEI TNV KATAOTOOT AVAPOVAG.

Edv n iy Beppokpaaiag pubuioTei evidg 5 deutepoAéTTTwv, N pubuicpévn TR Bepuokpaciag

Ba karaypa@ei kal Ba avaBooBrivel yia 5 deutepOAeTTTa. aTHOTE TOV ETTIAOYEQ YIA VA EEKIVAOETE

TN A€IToupyia.
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2. Aeiroupyia puBuIong Tieong:

MatAoTe TO €IKOVIdIO aPAg Bepuokpaciag/mrieong pia @opd yia va €I0EABETE TNV KATAoTAON

puBuIoNng Trieong. AuTth) Tn OTIyuR, N 086vn eu@avicel TNV TTPOKABOPICUEVN TIUR XPOVOU Kal

Tapapével avappévn. To €ikovidio agprg Bepuokpaaiag/ieang, To €IKovidlo TNG €TTIAEyUEVNG

AsiToupyiag kal n évoeIgn KaTdoTaong Trieong Tapapévouv avaupéva (n Auxvia ota apiatepd

NG Ypappng utrodeikvuel 20KPa. pe kGBe emmiTAéov Auyvia avappévn, n Tmieon aufaveTal KaTd

10KPa. Otav kai o1 6 Auxvieg oTn ypappn €ival avappéveg, utrodeikviouv 70KP). Ta utréAonra

12 eikovidia Asitoupyiwv GBrivouv kai n évdeign Tieaong avaBooBrivel. Autr Tn OTIyun, n Trieon

gival pubuIgdpevn. MupioTe Tov eTTIAOYEQ YIa VO PUBUICETE TNV TIUN TTiEONG.

- MepioTpépovtag Tov eTTIAoyEa BeEIOATPOPA, Ol AUXViEG TNG YPAPUAG KATAoTAaNG TTieong Ba
avafoofBrivouv amé apioTepd TTpog Ta degid (dnAadn, n TR Tieong Ba augnbei katd 10
kPa). Otav kai o1 £€1 Auxvieg gival avauPEVEG, TTEPIOTPEPOVTAG TOV TTIAOYEQ BEEI6GOTPOPA,
Ba avaBooBrivel yévo 1o TTPWTO SIACTNHA TWV AUXVIWV TNG YPANMAG KaTtdoTaong TTieong Kai
ol uttéAoitreg Ba ofAcouv.

- Mepiotpépovtag TOV €TTIAOYEQ QPIOTEPOOTPOPA, N YPOPPA Katdotaong Trieong Oa
avaBooBrvel atd degid TTpog Ta apiatepd (dnAadr, n Tiun Tieang Ba peiwbei katd 10 kPa).
Otav n TiuA Tieong PeIwBei oTnv TeAeuTaia €VOEIKTIKA Auxvia, TrepIoTpéPovTag Eavda Tov
€TMIAOYEQ OPIOTEPOOTPOPA, B AVAWOUV Kal O €1 EVOEIKTIKEG AUXVIEG.

Edv n Ty mieong dev pubuioTei eviog 5 deuTePOAETITWY, N TIUA Trieong Ba oTapaTthoel va

avaBoofrivel kal Ba €10éABel o€ kaTdoTaon avapoving emBeaiwong. Edv dev AneBei kayia

TTEPAITEPW EVEPYEIA EVTOG 1 AETTTOU, Ba EMOTPEWEI GTNV KATAOTAGT OVOUOVAG.

Edv n Ty mrieang pubuioTei evidg 5 deuTepOAETITWY, N puBpIouévn Tiur Tieong Ba kaTaypagei

Kal Ba avapooBrivel yia 5 deutepdAeTtTa. MNatAoTe Tov mMAoyEa yia va EEKIVAOETE TN A&IToupyia.

3. Aeimoupyia puBuiong wpag
MatAoTe TO €IKovidio a@ng pUBUIONG WPAG yia va eIcEABeTe OTnv Katdotacn pubuiong
wpag. H 086vn epgavidel Tnv TPoeTAeypévn wpa yia Tn Asitoupyia. Ta dUo wneia NG WPAg
avaBoofrivouv Kal Ta dU0 Yn@ia Twv AETITWV TTAPAPEVOUY avauuéva. XpnolPoTIoIfoTE ToV
€TMIAOYEQ YIa va pUBUICETE TNV WpPA.
Inueiwon: MNa tn Aerroupyia TapdAeiwng, Ta dUo Ywneia Twv AeTTwv Ba avaBoafrioouv TTPWwTa
Kal Ta 300 Ynoia Twv wpwv Ba TTapapeivouv avappéva.

- Ortav mepioTpé@eTe TOoV £mAoyéa OeCI6GTPOQA, N TIUM Tou XpOvou Ba augnBei.

- [Mepiotpépoviag Tov E€TMAOyEa apIOTEPOOTPOPA, MEIWVETAI N TIYH TOu XPOvou

d1a0TrPATOG.

MoatraTe TO €IKOVIdIo aPAG yIa va aAAGEeTe atrd Tn pUBUION WPAG GTN PUBUIGN AETTTWV.
Edv n Tipn Tou xpdvou dev pubuIoTEl EVTOG 5 SEUTEPOAETTITWY, N TIUA Tou Xpdvou Ba GTaPATACE!
va avaBoofrvel kalr Ba €10éABel og katdoTaon avapovAg empBeRaiwong. Edv dev yivel kayia
TEPAITEPW EVEPYEIQ EVTOG 1 AETTTOU, Ba EMATPEWEI GTNV KATAOTAGT OVOUOVAG.
Edv n miyn xpdvou £xel opioTei o 5 OeUTEPOAETTTA, Ba KATAYpAPEi N TPEXOUTQ TIU XPOVOU Kal N
évdeIEn puBuiong xpovou Ba avaBooBrvel yia dAa 5 deutepoAetiTa. MNaTtioTe Tov eTTIAOyEQ yia
va EekIvAoeTe TN Agitoupyia.
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4. Aeiroupyia puBuiong KaBuoTépnong £vapeng
Inueiwon: O1 Aeiroupyieg ypriyopng Bépuavong kai cotapiopatog dev €xouv KaBuaTépnon
évapgng.
Agpou emAéCeTe TN AciToupyia kal puBpiceTe TNV TTiEon 1 Tov Xpovo Kal Tn Bepuokpacia,
TIOTACTE TO €IKovidlo apng kaBuaTépnaong évapéng yia va ei0éABeTe oTnV Katdatacn puBuiong
KaBuoTépnong évapéng.
H évdeign Eekiva otig 00:00 kai To €0pog puBuIong TNG wpag eival 00:01-24:00.

- TupioTe Tov emAoyéa Oe€I6GTPOPA yIa VO AUEHOETE TOV XPOVO.

- TupioTe Tov emAoyéa apIoTEPOCTPOPA YIA VA PEIWOETE TOV XPOVO.
MatroTe TO €Ikovidio agng KaBuaTépnon Evapéng yia va petafeite améd 1n pUBHION wpag 6Tn
pPUBUIoN AETTTWV.
Edv n nipyR kaBuoTtépnang évapéng dev pubuioTei eviog 5 deuTepoAETTTWY, N TIMA KaBuaTépnang
évapéng Ba oTauaTtroel va avaBoofrivel kal Ba eI0€ABeI o KOTAOTAON avapovAg eTIReRaiwong.
Edv dev AngBei kapia mepaitépw evépyeia evidg 1 AemrTol, Ba emoTpéwel oTnv KaTdoTaon
QAVAPOVAG.
Edv n nipn kaBuoTtépnong évapéng £xel opiaTei ae 5 deuTepOAETTTA, N TIUA Ba KaTAypaPEi Kai n
évdeIEn kabuoTépnaong évapéng Ba avaBoafrvel yia GAAa 5 deutepdAeTtta. MaTAoTe Tov eTTIAOYEQ
yla va EeKIVATEI N avTioTpo®n YETPNON.
2nueiwon: Otav AAgel o xpovog, n eKTTOUTTA Ba EeKIVATEL.

Kardoraon Asitoupyiag:

1. Kartdotaon mpoBépuavong

H Aeitoupyia TTpoBéppavaong gival éva gTadIo CUPTTiENG (EKTOG aTTO T AEITOUpYia TNyaviopaTog)
TPIV oTTé TNV KOTACTAGH HAYEIPEUATOG.

2. KardoTtagn poyeipéuaTog

Kard tn didpkeia tng diadikagiag mpoBépuavong, yia AeIToupyieg pye puBuion Tieong, TpIv
ETMITEUXOEI N avTioToIiXn TIYr TTiEong, N 006vn amAWG TTAPAPEVEL avappévn, aAAd n avTioTpoen
pétpnon dev Eekiva. H évdeign mieong avdBel kai n ypauur katdotaong (ocUp@wva pe Tnv
KoBopiopévn TIuf Tieaong) aufdvetal aTadiokd amd apioTeEPE TIPOG Ta OefI& Kal AEITOUPYEI
Suvapika kai emraveiAnuuéva. Otav n TIA Tieang @Tacel atnv KaBopiopévn Tiur, o BouBnTig
Ba nxnoer pia @opd kai n ypauun kardotaong Ba Trapaueivel avapuévn oUP@wva PE TNV
kaBopiopévn TIUA TTiEoNG. e autd TO onueio, n 08évn Ba d¢eigel TNV évapén Tng avtioTpoPng
pETPNONG.

- Mapddeiypa 1: E4v n puBupiopévn miun Tieong eivar 20KPa, n apiotepry Auxvia tng
YPOUMAG kaTdoTaang avaBoafrvel Tpiv @Tdasl otnv pubuiopévn Tipn mieong. Otav n
TIPA TTiEONG PTACEl GTNV PUBUIGPEVN TIUN, N APICTEPA AUXVia TTOPAUEVEI avappévn.

- NMoapddeiypa 2: Eqv n puBpiopévn Tipn Trieong eivar 70 kPa, n ypauur Katdotaong
au&avetal oTadiakd TTpIv TACEl OTNV PUBUICKEVN TIPNA TTiEONG KAl avAapel Suvapika Kal
ETTAVEIANPPEVA OTTO apIoTEPE TTPOG Ta BeCIA. OTav N TIUA TTiEoNG PTACEI OTNV PUBUICHEVN
TIPA, N ypauun katdotaong Ba gival TTAPWG avapuévn.

Kard tn didpkela tng diadikaaiag Bépuavang, yia Aeitoupyieg pe puBuIon Beppokpaciog (ekTég
atré Tn AsiToupyia Taxeiag Béppavong), TpIv €MITEUXOE N avTiaToixn TIPM Beppokpaagiag, n 08vn

334 I GM POT CHEF 5000

EAAHNIKA

ammAwg TTapapével avappévn, aoAAG n avtiotpoen pétpnon Oev Eekivd. H €vdeign rieong dev
avapBel kai n ypapun katdotaong augaveral oTadlakd atrd apIoTEPA TTPOG Ta SEEIA Kal AEITOUpYEi
Suvapika kai eravelAnuuéva. Otav n Bepuokpacia eTacel oTnv Kabopiopévn TipA, o BouBnTAg
nxei 800 PopEG Kal N ypapun KaTdoTaong ewrideTal TTAPwWG. & auTtd To anueio, n 0B6vn Ba
Seifel TNV évapén Tng avtioTpoeng HETPNONG.

3. Kardotaon ammocupTrieang

Ortav €xel emmAeyei pia AeiToupyia puBuIong Trieong, JOAIG oAokANpwOEi N avtioTpo®n yéTpnon, n
XUTpa Ba xpelaoTei PEPIKA AETTTA yia va ATTOCUUTTIECEI TTAPWG ThV XUTPA.

[Mpoeidotroinon: EAv dev PTTOPEITE VA aVOIEETE TO KATTAKI TNG XUTPAG TaXUTNTAG, PNV TO TTIECETE.
AUTO UTTOBNAWVEI OTI UTTOPET VO £XEI TTAPAMEIVEI KATTOIO TTIECT OTO €0WTEPIKO. AUTO O@eileTal
ato auoTtnua acgaleiag Tng XUTpag TaxutnTag. Eqv oupBei autd, mepipévete Kal Ba pTTopeite va
QavoigeTe TO KATTAKI CUVTOUA.
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Mwg AeiToupyei kGO gikovidio:

EAAHNIKA

g

Totrog 20upoAo Ovopa AsgiToupyia

€1kovIBiou

Ayyite TO O¢eppuokpaacia/ | AeiToupyia XeIpokivnTnG OTTOCUUTTIEGNG:
€IKoVidlo TTieon 2€ KaTAoTOOTN QVAMOVAG:

MaTtAhoTe TO €IKOVIdIO aPRG Bepuokpaaiag/
TTiEoNG yia 3 SEUTEPOAETTTA YIA VO AVOIEETE
TNV nAekTpopayvnTikr BaABida ektTévwaong
mieong. H €vdeign tmieong Ba avawel
Tautéxpova.

MatAoTe Eavd To €IKovidlo agrg
Beppokpaciag/tieang yia va KAEioeTe

TNV nAekTpopayvnTikr BaABida kai va
OTAPATACETE TNV atTeAeUBEPWOnN TTiEONG.
H évdeign mieong Ba ofroel Tautdxpova.

Aermoupyia pUBuiong Bepuokpaaciog Kai
TTieong:

> ¢ katdoTaon €MAOYAG ouVAPTNONG:
MatroTe TO €IKOVidIo aPng Beppokpaaiag/
TTieong pia @opd yia va elcayqayeTe Tn
pUBuIoN BepUoKpOTiag OTNV KATAGTAON
€TTIAOYNG AsIToupyiag.

MatAhoTe TO €IKOVIdIO PG Bepuokpaaiag/
TTiEoNG pia @opd yia va eI0ayayeTe Tn
pUBuIoN TTiEONG OTNV KATAGTACN ETTIAOYAG
AgiToupyiag.

lMa Tn Aeiroupyia Tayeiag BEppavong, 1o
€Ikovidlo agng Beppokpaaiag/tieong dev
Ba civail evepyo.
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Ayyite TO
€IKoVidlo

1

Martaiwon/
KPATAOOU
CeoTOG

Aeiroupyia diatipnong Beppokpaaiag:

>¢ KATAOTOON AVAPOVAG:

MaTthoTe TTaparteTapéva 1o €IKOVidIo
akUpwang/diatipnong BepudTnTag yia

3 deutepoAeTTTa, N £vdeIEn diaTipnong
BepudTNTag Ba avawel kail oTnv 086vn Ba
EPPAVIOTEN £vag XPOVOBIOKOTITNG.
MatroTe Eavd 10 €ikovidio akUpwaong/
diatipnong BeppdTNTag, n eVOEIKTIKA
Auyvia diatpnong BeppdTnTag Ba oBnoel
Kal n Aeitoupyia diatipnang BeppdTnTag
Ba aTapatAoel va AEITOUpYEi.

AeiToupyia akUpwong:

>¢ KatdoTaon TAOYAG ouVAPTNONG:
MatroTe 1O €IkoVidIo akUpwaong/
diatpnong BepudTnTag pia eopd yia

va Byeite atmeudbeiag ammé TNV KATACTACON
ETMIAOYNG AeIToupyiag Kai va eIcEABETE
OTNnV KAar@oTaon avauovng.

A@oU pubuiceTe TNV Tigon, Tov Xpovo

1 TN Bepuokpaaia, TTATAOTE TO EIKOVIOIO
akUpwang/diatpnong BepudTnTag pia
@Oopa Kal N pUBUICHEVN TIUA Ba ETICTPEWEI
aTnv Tponyoupevn Tiur. Edv dev £xouv
yivel puBpiceig kal TTaTAoETE QUTO TO
KoupTri, 8ev Ba uTTApEEl aTToKpIoN.

2 & AEITOUPYIKN KaTAOTAON:

MatAoTe TO €IkOVidIo akUpwong/
KPATAPATOG pia @opd yia va SIaKOWETE
TNV TpEXouoa AsIToupyia Kal va EI0EANDETE
0€ KOTAOTOGN OVAUOVAG.

Ayyigte TO
€IKoVidlo

PUBuion wpag

AeiToupyia puBuiIong wpag:

2¢ KatdoTaon TTAOYAG ouvAPTNONG:
MatAoTe TO €IKOVIdIO aPAG PUBUIONG WPAG
yla va puBpigeTe TNV WpPa TNG AEITOUpYiag.
Agite TN AgiIToupyia puBPIoNG WPAG yIa
AETTTOPEPEIEG.
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Ayyite TO
€IKovidlo

PuBuion

Aeitoupyia oiyaong:
X ¢ KATAOTOON AVAPOVAG Kal AeIToupyiag:

MathoTe TTapaTteTapéva 1o £IKOVidIo apng

pUBuIoNG KaBuoTépnong évapéng yia 3
OEUTEPOAETTTA YIO VA EVEPYOTTOINTETE TN
Agitoupyia aiyaong (o BouPnTAg dev nxei
KOTG TN OIGPKEIQ KAWIOG AEIToupyiag).
MaTthoTe TTapaTeTapéva 1o €IKOVIdIo
aeng pubuiong kabuoTépnong évapéng
yla 3 deutepOAeTITa Eavd yia va

QTTEVEPYOTTOINTETE TN AeIToupyia aiyaong
KOl VO ETTAVAQEPETE TOV X0 TOU BouRnTh.

Aeiroupyia puBuiong kaBuoTePNUEVNG
évapgng:

>¢ KatdoTaon €TTIAOYAG ouvAPTNONG:
MatroTe TO €IKOVidIo apAg Pubuion
KaBuotépnong ‘Evapéng pia gopd

yla va ekteAéoeTe TN Aoyikr) PUBuion
KaBuoTtépnong ‘Evapgng. Avartpégre
oTn Asitoupyia PuBuion KaBuoTtépnong
‘Evapgng yia AETTTOEPEIEG.

EAAHNIKA
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EkAékTopag

MepioTpopn
TOU €TTIAOYEQ

AeiToupyia €1TIAOYARG ouvApTNONG:

21nv katdoTtaon €1MAOYAG ouvapTNONG:
lupioTe Tov emmAoyEa BeEI60TPOPA I
apIoTEPOOTPOPA Yia VA ETTIAECETE TNV
€mMOUUNTA AgIToupyia.

AeiToupyia puBuiong Bepuokpaciag:
21nv KatdoTtaon €1MAOYAG ouvapTNONG:
lupioTe Tov emmAoyEa Be€I60TPOPA I
apIoTEPOOTPOPA YIa VO AUEACETE

Va JEIWOETE TN Bepuokpaacia. AgiTte Tn
AgiToupyia puBuIoNG Bepuokpaaciag yia
AETTTOPEPEIEG.

AeiToupyia puBpiong TTieong:

21NV KatdoTaon €TTIAOYAS ouvAPTNONG:
lupioTe Tov etmIAoyéa Begi6OTPOPA N
apIoTEPOCTPOPA YIa VA AUEATETE ) va
MEIWOETE TNV TIYM TTieong katd 10 kPa kai
EVEPYOTTOINOTE 1} ATTEVEPYOTTOINGTE UIA
€VOEIKTIK) Auxvia oTn ypauun katdotaong
Tieong. AvaTpéETte oTn AeiItoupyia
pUBUIONG TTiEONG VIO AETITOPEPEIEG.

PUBuion wpag kai Asiroupyia
kaBuaTépnong évapéng:

21NV KatdoTaon €1MAOYAG ouvApTNONG:
lupioTe Tov emmIAoyéa BegIbaTPOPA

] apICTEPOOTPOPA YO VA AUEAOETE

TOV XPOVO PayeipéPaTtog f/kal va
KaBuoTeprioeTe TNV évapen. Acite

TN Aermoupyia puBuiong xpdvou yia
TTEPIOOOTEPEG AETTTOPEPEIEG.
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EkAékTOpag

Mieon
etmAoyéa

Aeiroupyia OK:

>¢ KATAOTOON AVAPOVAG:

MatAhoTe Tov eTMIAOYEQ yia va eI0EABETE
oTnV KardoTtaon €TMAoYNG AgiToupyiag.
A1 TrpoeTTIAOYR, KABE Qopd TToU
EIC0EPXEDTE OTNV KATACTACN ETMAOYNAG
Aermoupyiag, EekIva aTré Tnv TpwTn
AeiToupyia, Tnv TTAISIK TPOPA.

21NV KatdoTaon €TMAOYAG ouvApPTNONG:
MartroTe Tov emAOYEQ pia @opd yia

va €ICENBETE ) VA EVEPYOTTOINOETE TN
AgiToupyia.

Aeiroupyia diatipnong Beppokpaaiag:
> katdoTaon AeIToupyiag:

Edv n emAeypévn Aeimroupyia TrepIAauBavel
Aeiroupyia SiaTripnong Bepuokpaciag
(puBuIouévn Bepuokpaaia peyaAlTepn
f ion pe 80 °C ), matroTe Tov eTMIAOYEQ
Jia @opa yia va EVEPYOTTOINOETE I

Va ATTEVEPYOTTOINOETE TN AgIToupyia
diatipnong Beppokpaciag. H évdeign
diaTpnong Bepuokpaciag Ba
evepyoTroinBei ) Ba atrevepyoTroinBei.

EAAHNIKA

Eikéviopa

POg

Otav n Asitoupyia pudiou ival o€
AgiToupyia, n Aermoupyia pudiou, n
pUBuIon xpdvou Kai n évdeign diarfpnong
BeppdTNTAG €ival AVOPPEVEG.

H évdeign mrieong eival avappévn kai n
ypauun katdotaong Tieang avaBoofrvel,
utrodeikviovTag 611 n diadikacia
TPoBEépuavong BpiokeTal o€ €CENIEN.
Ortav emteuxBei n pubuiopévn TIPR
TTieong, n ypapun Katdotaong Tieong
TTAPAUEVEI OTATIKA KAl avappévn Kai n
avTioTpo®n WETPNON oTnV 086vn Eekiva
oUPQWVa PE TNV pUBUICUEVN WpPA.

Eikéviopa

Maidikég
TPOPEG

Orav ekTeAeital n Asitoupyia BPePIkng
TPOPNS , Ol EVOEIEEIS BPEPIKAG TPOPAG,
puBuIong xpdvou kai diarfpnong
Beppokpaaoiag gival avapuéveg. H 086vn
eM@avicel TNV avTioTpopn YETPNON
oUPQWVa PE TNV KaBopIGUEVN WPA.

Eikéviopa

ZaATepap

Ortav n Asitoupyia cotdpioua gival o€
AeiToupyia, n Asitoupyia cotdpioua, n
pUBUIoN Xpovou Kal N £vdeign dlathpnang
BeppdTNTAG Eival AVOPPEVEG.

H évdeign mrieong eival avappévn kai n
Yypauun katdotaong Tieong avaBoofrvel,
utrodeikviovTag 611 n diadikacia
TPoBEpuavong BpiokeTal o€ €CENIEN.
Ortav emiTeuyBei N pubpiIouévn TIPA
TTieong, n ypapun Katdotaong Tieong
TTAPAUEVEI OTATIKA KAl AVappévn Kai n
avTioTpo®n WETPNON aTnv 086vn Eekiva
oUPQWVa PE TNV PUBUIGUEVN WPA.
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Eikéviopa

>

privopn
TpoBEépuavon

Ortav n Asitoupyia Taxeiag Béppavong
eival o€ Aeitoupyia, n €voeign Aeiroupyiag
Taxeiag Bépuavong gival avappévn.

H ypappn katdaTtaong tieong avapel
OUVOMIKG.

Orav emTeuyBei n TTpokabopiopévn
Beppokpaaia (113°C - 115°C) ) étav
AgiToupyei yia 10 TTOAU 1 Wpa, oTaPATA va
AeIToupyei kal atreAeuBepwvel auToOATA
TNV TTECN. ZTN OUVEXEIQ, ETTIOTPEPEI OE
KOTaOoTaON AVAUOVAG.
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Eikéviopa

Mayeipag

Otav n Asitoupyia payeipéuatog o€
BpaoTo vepod eival oe AeiToupyia, n
AgiToupyia payeipéuatog o€ Bpactd
vepd, N pUBUIoN XPOvou Kal N EvOeIgn
diaTpnong BepudTNTag €ival AVOUPEVEG.
H évdeign mieong eival avauuévn kai n
ypauun katdotaong Tieong avaBoofrvel,
utrodeikvUovTag OTI n d1adikagia
TPoBEpuavong PBpiokeTal o€ eCENIEN.
Ortav emiteuxBei N pubuIouévn TIUA
TTiEONG, N YPOMMA KATAOTAONG TTiECNG
TIOPAUEVEI OTATIKI) KOI GVapPEVN Kal n
avTioTpo®n YETPNON aTnV 086vn &ekiva
oUPQWVa PE TNV pUBUICPEVN WPA.

EAAHNIKA

Eikéviopa

2!

ZouTra

Ortav n Asitoupyia couTrag eival og
AgiToupyia, n Aeimroupyia couTrag, n
pUBuIon xpdvou Kai n évdeign diarfpnong
BeppdTNTAG €ival AVOPPEVEG.

H évdeign mrieong eival avappévn kai n
ypauun katdotaong Tieang avaBoofrvel,
utrodeikviovTag 611 n diadikacia
TPoBEépuavong BpiokeTal o€ €CENIEN.
Ortav emteuxBei n pubuiopévn TIPR
TTieong, n ypapun Katdotaong Tieong
TTAPAUEVEI OTATIKA KAl avappévn Kai n
avTioTpo®n WETPNON oTnV 086vn Eekiva
oUPQWVa PE TNV pUBUICUEVN WpPA.

Eikéviopa

YrAvw

Ortav n Asitoupyia ynoipatog BpiokeTal
ae eEENIEN, ol evdeiteig WnaoiuaTog,
PUBuiong Xpdvou kai AilatApnang
OeppodTnNTag avapouv. H 086vn epgavidel
TNV QvTiOTPO®N PETPNON CUNPWVA LE TOV
KaBopIoPEVO XPOVO.

Eikéviopa

2ou Bivte

Ortav n Asitoupyia Sous Vide BpiokeTal
oe e€ENIEN, n évdeign Sous Vide kai n
évdeIEn pubuiong xpdvou avdapouv. H
084vn epavifel TNV avTioTpo®n PETPNON
oUuQWVa PE TNV KaBopIiauévn wpa.

Eikéviopa

XuAdg

Ortav ekTeAeital n AeiIroupyia xuAou , ol
evoEeitelg xUAou, puBuiong xpovou Kai
diatipnong Bepuokpaciag avapouv. H
006vn epgavidel TNV avtioTpopn YETPNON
oUuQWVa e ToV KABoPIoUEVO XPOVO.

Eikéviopa

AvabBeppuaivw

Orav n Asitoupyia avabépuavong eival oe
AeiToupyia, avapouv n €voeign Asitoupyiag
avaBépuavong, n pubuion Xpovou Kai n
évdeign diatipnong Beppokpaaciag.

H évdeign mrieong eival avappévn kai n
Yypauun katdotaong Tieong avaBoofrvel,
utrodeikviovTag 611 n diadikacia
TPoBEpuavong BpiokeTal o€ €CENIEN.
Ortav emiTeuyBei N pubpiIouévn TIPA
TTieong, n ypapun Katdotaong Tieong
TTAPAUEVEI OTATIKA KAl AVappévn Kai n
avTioTpo®n WETPNON aTnv 086vn Eekiva
oUPQWVa PE TNV PUBUIGUEVN WPA.
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Eikéviopa

WYwui

Ortav n Asitoupyia ywuiol BpiokeTal o€
eCENIEN, o1 evdeitelg wwpioU, puBuiong
Xpovou kai diaTripnong Bepuokpaciog
avaBouv. H 086vn epgaviel Tnv
avTioTpo®n WETPNON CUPEWVA UE TOV
KaBopIouévo Xpovo.

Eikéviopa

Evqupo

Ortav ekTeAeital n Aeiroupyia ¢Upwaong , ol
evoeitelg Cupwaong, puBuIoNg xPOvou Kai
diatipnong Beppokpaciag avapouv. H
086vn epgavifel TNV avtioTpo®n PETPNON
oUPQWVa E TOV KABoPIoPEVO XPOVO.
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Eikéviopa

ATpog

Ortav n Asitoupyia payeipéuarog aTov
aTtpo gival o€ Aeitoupyia, n Asitoupyia
HayEIpEPATOG OTOV aTud, n pubuion
XpOvou kai n évdeign diatipnaong
Beppokpaoiag eival avOppEVEG.

H évdeign mieong eival avauuévn kai n
ypauun katdotaong Tieong avaBoofrvel,
utrodeikvUovTag OTI n d1adikagia
TPoBEpuavong PBpiokeTal o€ eCENIEN.
Ortav emiteuxBei N pubuIouévn TIUA
TTiEONG, N YPOMMA KATAOTAONG TTiECNG
TIOPAUEVEI OTATIKI) KOI GVapPEVN Kal n
avTioTpo®n YETPNON aTnV 086vn &ekiva
oUPQWVa PE TNV pUBUICPEVN WPA.

AgikTng

PUBuion wpag

AeiToupyia pUBUIONG WpPAG eival
evepyoTtroinuévn , n évdeign puBuiong
wpag Tapapével avappévn. Otav

n AeiIroupyia pUBUIONG WPAG ival
QATTEVEPYOTTOINUEVN, N £VOEIEN ORAVEL.

AsgikTng

PuBuion

evepyoTroinBei n Asitoupyia kabuaTépnong
évapéng , n évdeign kabuoTépnaong
évapéng Trapapével avappévn.

Ortav atrevepyotroindei n Aeiroupyia
KaBuaTépnong évapéng, n €voeign oRAVel.

AcikTng

Mieon

XelpokivnTn Agitoupyia ££6dou TTiEoNng:

>¢ KATAOTOON AVAPOVAG:

MathoTe TO €IKOVIBIO AP Bepuokpaaciag/
TTiEoNG yia 3 BeUTEPOAETTTA YIO VA AVOIEETE
TNV nAekTpopayvnTikr BaABida ekTévwaong
mieong. H évdeign ieong Ba avayel
TAUTOXPOVA.

MathoTe Eava TO €IKOVIBIO APAG
Bepuokpaaiag/tieong yia va KAEioeTe

TNV NAEKTPOUAYVNTIKA BaABida kal va
OTaPaTACETE TNV aTTEAEUBEpWON TTiEONG.
H évdeign mieong Ba ofroel Tautdxpova.

Aeitoupyia puBuiong Tieong:

21NV KatdoTaon €1MAOYAG ouvApPTNONG:
Otav emmAéyeTe pia AsiToupyia Trieong, n
évoeIgn trieang avapel kai 6tav pubpideTe
TNV TIA TTiEong, n évoeign Trieang
avaBooBrvel.

>¢ A&ITOUPYIKA KOTAOTOON:

Ortav gvepyoTtrolgital n AsIToupyia Trieong,
€dv n BaABida TTAwTAPa avéBel TTpog Ta
Tavw, n €vdeIgn Trieong avaBel. Eav n
BaABida TTAwTAPa KaTEREN TTPOG TA KATW, N
évoeign trieang opnAvel.

AcikTng

>uvtApnon
BepudTNTag

Agitoupyia diatipnong Beppokpaaiag givai
gvepyoTtroinuévn , n évoeign diatipnong
Bepuokpaaiag Tapapével avappévn. Otav
n Aeiroupyia diatripnong Bepuokpaaciog
eival arrevepyotroinuévn, n évoeign ofAvel.
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AsikTng

Mpapny
KOTAOTOONG
TTieong

AeiToupyia puBuiong TTieong:

21NV KatdoTtaon €1MAOYAG ouvapTNONG:
Katd tn pUBuIon Tng TIPAG TTiEoNG,

n ypaupn Katdotaong eppavicel Tnv
TIPOCAPUOCHEVN TIUA TTiEGNG. AVOTPESTE
oTn AsiIToupyia pubuiong TTieong yia
AETTTOPEPEIEG.

€ A&ITOUPYIKA KOTAOTOON:

Katd tnv TTpoBEpuavan, n ypauun
KOTAOTOONG TTiEONG EPPavileTal O€ Kivnon.
Orav emiteuxBei N pubuiouévn TIUA
TTieang, N ypauun KatdoTaong TTapapéVeEl
avappévn.
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Xpovol, Beppokpaacieg Kal MIETEIG:

EAAHNIKA

Ox1. Ovopa ouvaptnong Mapduerpol Popd Oeppokpaoia Mieon Tpotrog | MepihapBaver TpoBépuavon >¢& kpaTdel (eOTO Xpron
(AetTTd) (°C) (KPa) ageooudp
1 Maidikég TPOPEG Emidpaon mpoemiAeypévng Tiung | 10 98 AIY Q¢epp. Oxi1 Nai, 12 AeTrtd Oxi
Eupog pubuiong 1-4 wpeg | 60-115
Augnon 1 5
2 PuQ Emidpaon mpoemiAeypévng Tiung | 15 AY 70 Mieon Nai Nai, 12 Aemrd Oxi
EUpog puBpiong 15-3 20-70
WPEG
Augnon 1 10
3 20TAPIOUEVO Emidpaon mpoemAeypévng TIMAG 15 200 AIY O¢epp. Nai Nai, 12 AeTrtd Oxi
EUpog puBpiong 15-3 160-200
WPEG
Algnon 1 5
4 'pAyopn TTpoBépuavaon Emidpaon mpoemiAeypévng Tiung | A/Y 113-115 70 O¢gpp. Oxi1 Oxi1 Oxi
EUpog puBbpiong
Augnon
5 Mayeipag Emidpaon mpoemiAeypévng Tiung | 15 AIY 70 Mieon Nai Nai, 12 AeTrtd Oxi
Eupog pubuiong 15-3 20-70
WPEG
Augnon 1 10
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6 Yiavw Emidpaon mpoemiAeypévng Tiung | 50 120 AY Oepp. Oxi Nai, 12 Aemrd Oxi
Eupog pubuiong 15-3 60-180
WwpEg
Algnon 1 5
7 Zou Bivte Emidpaon mpoemiAeypévng Tiung | 15 80 AIY Q¢epp. Oxi1 Oxi Oxi
Eupog pubuiong 15-3 40-80
WPEG
Augnon 1 1
8 XuAog Emidpaon mpoemiAeypévng Tiung | 25 98 AY O¢gpyp. Oxi1 Nai, 12 Aetrtd Oxi
EUpog pubpiong 1-4 wpeg | 60-115
Algnon 1 5
9 ZouTtra Emidpaon mpoemiAeypévng iung | 25 AIY 70 Mieon Nai Nai, 12 AeTrtd Oxi
Eupog pubuiong 1-4 wpeg 20-70
Algnon 1 10
10 Avabeppaivw Emidpaon mpoemiAeypévng Tiung | 15 60 AIY Q¢epp. Nai Nai, 12 AeTrtd Oxi
Eupog pubuiong 15-3 AIY
WPEG
AlGgnon 1
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Ywpi Emidpaon mpoemiAeypévng Tiung | 40 180 AY Oepp. Oxi Nai, 12 AeTrdl Oxi
EUpog pubpiong 40-3 AIY
Wwpeg
Algnon 1
12 Evqupo Emidpaon mpoemiAeypévng TiyRg | 15 35 AIY O¢epp. Oxi Oxi Oxi
EUpog pubpiong 15-3 AY
WPEG
Algnon 1
13 Axvidwv Emidpaon mposmiAeypévng Tiung | 15 AY 70 Mieon Nai Nai, 12 Aemrdl Nai
EUpog pubuiong 15-3 20-70
WPES
Algnon 1 10

6. KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

‘OAa Ta pépn Kal Ta eEapTrAPATA TOU TTPOIGVTOG TTOU €PXOVTAl OE ETTOQN UE TPOPIMA TTPETTEI Va
TAévovTal PETG atrd KABe xpAon.

AgaipéoTe TO TOW KAAUPPa EeBIdWVOVTAS TOo apiaTepéoTpo®a. KabBapiote 10 Triow
KGAUppA, TO KATTdKI Kal To AAoTIXo TNG BaABidag ac@aAeiag yerd atrd k&be xprion.
Znueiwon: Otav kaBapilete 10 AdoTixo oTn BaABida aoc@aAciag kal 1o Tiow KAAupua,
TIPOCELTE IBINITEPA VA TO AVTIKATACTACETE CWOTA.

XpnolgotroinoTte éva uypd Travi, oaTTouvl Kal VEPO YIO VO KABOPIoETE TO ECWTEPIKO TOU
KAdOU, EETTAUVETE TO KOI OTEYVWOTE TO KAAA PE éva aTEYVO TTAVI.

KaBapiCete Tov GIAIkovoUxo dakTUAIO oTeyavoTtroinong UeTd ammd kdBe xprion. MNa va 1o
KGVETE QUTO, APAIPETTE TOV ATTO TO TTIOW KAAUPPA Kal TTAUVETE TOV EEXWPIOTA JE aaTrouvi Kal
VEPO. ZTn CUVEXEIQ, EETTAUVETE TOV PE VEPO Kal OTEYVWOTE TOV UE €va OTEYVO TTaVi. ZNpeiwon:
Mpoagé€te 101aiTEPA va TOV avTIKATAOTAOETE OwOTd. MpoeidoTroinon: AVTIKATAOTACTE TOV
VWPITEPQ €QV TTAPATNPRAOETE OTI €XEl TEVTWOEL, TTapapoppwBei i uttoaTei ¢nuid.

KaBapioTe Tov CUAAEKTN GUUTTUKVWUATWY Kal adgIoTe ToV PETA atrd KABe xpAon.
XpnaoigotroinoTe éva JaAakd, uypd Travi i o@ouyydpl yia va KaBapioeTe TNV €EWTEPIKA
ETTIPAVEIQ TOU TTPOIOVTOG.
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- MMpoeidotmoinon: Mnv xpnolpoTroleite AEIAVTIKG | XNUIKG o@ouyydpia, OKOVEG i TTPOIGVTA
KaBapiopoU yia va KaBapioeTe TO TTPOIOV.

- Mnv BubBileTe 1O £EWTEPIKOS TTEPIBANMA TOU TTPOIGVTOG A TO KAAWDIO TPOPODOTIag ToU O€ VEPO
1) o€ o1T01081TTOTE AAAO UYPO.

- KaBapioTe Tn BAON TOU TTPOIGVTOG PE Eva HOAOKO, OTEYVO TTAVI.

Ac@dAsia

H mpoypapuaTmiopevn xUTpa TaxUTNTag SI0BETEI CUCTAPATA ao@aAgiag TTou aAAnAocuvdéovTal
Kal AsitoupyoUv TauTtéxpova. H atrokAeioTikr BaABida ac@aAeiag eptrodilel To Gvoryua Tng XUTPag
TayxUTNTOG 600 UTTAPXE! TTIEON OTO E0WTEPIKG TNG. ETTopévwg, yia va avoigeTe ) va KAgioeTe TNV
XUTpa TOXUTNTAG, E€ival OTTOPAITNTO VO OTTEAEUBEPWOETE OTTOIAOATIOTE TTIECT ATTOCUMTTIECOVTAG
TNV XEIpOKivNnTa.
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7. ENMIAYZH NPOBAHMATQN

EAAHNIKA

Avwpahia

AidAupa

H wnoiaki 066vn gppavilel Tnv €voeign E2.

Avoi¢Te To KUKAwa oTov aioBntipa
XapnAOTEPNG Bepuokpaciag. ZuPBouAeUTEITE
TNV TEXVIKA e§uttnpéTnon Tng Cecotec.

AuokoAia oTo KAgIOIMO TOU KOTTOKIOU

EAéyETe 611 TO TTiIoW KAAUPMA KAl 0 SAKTUAIOG
OIANIKOVNG €XOUV TOTTOBETNOEI CWOTA.

H BaABida TTAeUong €xel KOANAOEI OThV
avadudpevn Béon. Méote ammaAd Tn BaABida
TTAEUONG TTPOG TA KATW ME €va PHOKPU OKEUOG.

H wneiakn 066vn deixverl E3.

To kaTTaKI Bev €XEI KAEIOEI CWOTA.

Avoi¢Te To KUKAwPa oTov aiodnthpa
XapnAOTEPNG BepuoKpaciag. ZUPBOUAEUTEITE
TNV TEXVIKA €§uttNpéTnan Tng Cecotec.

AuokoAia GTo Gvolyua TOU KOTTaKIOU

Xutpa TayxutnTag. Mepipévete péxpl va
oAokANpwBEi N cuvTayn ) ameAeuBepwoTE TNV
Tieon xelpokivnta akoAouBwvTag TIG 0dnyieg.
H BaABida TTAelang €xel KoOAAAoOEl aTNV
avadudpevn B€on Adyw UTTOAEINPATWY
TPOQPWV. AVOIETE TIPOCEKTIKA TO KOTTAKI Kal
kaBapioTe kaAd Tn BaABida TTAeUong, TNV
yUpw TTEPIOXA KaI TO KATTAKI TTPIV aTrd TNV
eTToOpEvN xpron. Miéote amaid 1 BaABida
TTAEUONG TTPOG TA KATW ME €va PHOKPU OKEUOG.

H wneiakn 086vn epgaviCel Tnv £vdeign E4.

>1n Aertoupyia coTaPIoHA, AV TO KOTTAKI €ival
KAEIOTO, AVOIETE TO KATTAKI.

> UUBOUAEUTEITE TNV TEXVIKA UTTNPEDIA TNG
Cecotec.

H wngiaki 066vn deixvel E6.

BpayukUkAwpa aigbntipa avwrepng
Bepuokpaaciag.

> UUBOUAEUTEITE TNV TEXVIKA UTTNPETIQ TNG
Cecotec.

Alappon atpol atrd 1o TTAAI TOU KATTaKIoU

O dakTUAIOG GIAIKOVNG €€l TOTTOBETNOEI
AavBaopéva 1) €xel uTrooTE NUIA.
YToAgiypata Tpopwv KoAAnuéva aTov
OaKTUNIO OIAIKOVNG

Mikpdg 86puBog diappong aTuou/
o@upicpaTog atd Tnv €000 aTuou Katd Tn
O1dpKeIa TOU KUKAOU POYEIPEPATOG

To doxeio puBuiCel TNV UTTEPBOAIKA TTiEGN

H 086vn Trapapével palpn WYETA TN
auvdean Tou kKaAwdiou Tpopodoaiag

Kakn ) kaBéAou auvdeon pelpaTtog. EAEyETE
TO KAAWDIO PEUPATOG YIO TUXOV {NUIEG.
Kapévn ao@daAeia. ZUPBOUAEUTEITE TNV TEXVIKA
ecutnpétnon Tng Cecotec.

H wnoiakn 086vn epgavicel F4.

Ortav &ekivioel n TTpoBEppavan, €av o
aio0OnTAPAG XapNAGTEPNG BepUOKpaaTiag

O¢iel Tavw atrdé 110°C eviOG 2 AETITWY,
BewpeiTal OTI “dev UTTAPXEI KATOAPOAA» 1 «dEV
UTTAPXEI VEPO OTNV KAToapoAa» (EKTOG aTTO TIG
AgiToupyieg pudiou, TnyaviopaTog, wnoiparog
Kal Ywpiou) Kal Ba TTapouciacTei opaApa.
AVTIKOTQOTAOTE TNV ECWTEPIKI KATGAPOAQ A
TTPOCBE0TE TNV KATAAANAN TTOGSTNTA VEPOU
KOl ETTAVEKKIVAOTE TN Acitoupyia HOAIG n
Bepuokpaacia TTECEL.

ZUMBOUAEUTEITE TNV TEXVIKN UTTNPEDIA TNG
Cecotec.

EAagpoi nxol 1pigipartog

O fxog Trou TTPoKaAEiTal aTTd T SIGOTOAR TWV
eCapTNUATWYV. AUTO gival UOIOAOYIKO.
O mdTog TNG YAGoTpag gival uypog.

H wnoiaki 066vn gppavilel Tnv Evdeign E1.

Avoite To KUKAwPa oTov aiodnthpa
XapnAoTePNG Beppokpaciag. ZupBouAeuTeiTe
TNV TEXVIKA e§uttnpéTnon Tng Cecotec.
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H wnoiaki 066vn gugaviCel Tnv €vdeign F6.

MNa payeipepa utd Trieon (pudl, BpaoTod vepod,
Bpdoipo, coltra, yayeipeya oTov aTud/
Bpdoipo), n pubuion Trieong dev TTPETTEI

va emTeuxBei eviog 50 Aetrtov. EAEyETe

yla 3lappoég oTnv KaToapoAa, Adyw KakAg
O@PAYIONG TOU KATTAKIOU | BPWHIKOU i
KOTEOTPONPEVOU OAKTUAIOU OIAIKOVNG.
>UPBOUAEUTEITE TNV TEXVIKA UTTNPEDIQ TNG
Cecotec.
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8. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY E=OMAIZMOY

TPOIGV f)/Kal n pTratapia TPETTEl VA ATTOPPITITOVTAI EEXWPIOTA ATTO TA OIKIOKA
armoppiypara. Otav 10 TTPOIGV PTaCEl OTO TEAOG TNG WEEAIUNG didpkelag (wAG
— TOU, TTPETTEI VA OQAIPECETE TIG UTTATOPIEG KAl VO TIG TTAPOAOWOETE OE GNUEIO
GUANOYAG TTOU €X€l OPIOTEN ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.
Ma AeTrTopepeic TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TOV KATAAANAGTEPO TPATTO ATTOPPIYNG
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU €EOTTAIOHOU A/Kal PTTOTAPIWYV, Ol KOTAVOAWTEG Ba TTPETTEl va
ETTIKOIVWVAOOUV WE TIG TOTTIKEG APXEG.
H tipnon Twv Trapatdvw odnyiwv Ba Bondroel oTnv TTpoaTtaacia Tou TTePIBAAAOVTOG.

K AuTt6 10 GUPBOAO UTTOBEIKVUEI OTI, CUPPWVA PE TOUG ITXUOVTEG KAVOVIOUOUG, TO

9. MINEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta SIKAIWPATA TTVEUHATIKAG IBIOKTNGIAG ETTI TWV KEIPEVWY, TV OXESIWY, TWV PWTOYPAPIWY Kal
TWV EIKOVOYPAPRCEWY 0€ auTd To gyxelpidio avrikouv otnv CECOTEC INNOVACIONES, SL.
Me em@UAagn TavTog SIKAIWPATOG. ATTayopEUETAIl N AvVATTAPAYwWYI, N aTToBKEUON 0 cUCTNUO
avdaktnong, n METAdOON 1) N BIAVOUN TOU TTEPIEXOMEVOU QUTAG TNG €KBOONG, €V OAW 1) €V PEPEI,
HE OTTOIOVOATIOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO, HNXAVIKO, GWTOTUTTIKO, NXOYPAPNTIKO i TTAPOHOIO) XWPIG
TNV TTponyouuevn adeia Tng CECOTEC INNOVACIONES, SL.

10. ANINOYZTEYMENH AHAQZH ZYMMOP®QZHZ EE

H Cecotec Innovaciones dnAwvel ye Tnv TTopouca 0TI TO TTAPOV TTPOIOV
c GUUHOPQUVETAI JE TIG BATIKEG OTTAITAOEIG KOl GAAEG OXETIKEG DIATAEEIG TWV
KQVOVIGHWY TToU IoxUouv oTnv Eupwtraikn ‘Evwaon. To TTapdv mpoidv éxel
oxedIaoTEl, KATAOKEUOOTEI KOl SOKIMAOTEI CUP@WVA YE TA ATTAITOUPEVA TTPOTUTTA ACPAAEIag
Kal TToI6TNTAG. To TTARPES Keipevo TNg ARAwoNg Zupudpewaong EE Bpiokeral atnv akéAoubn
d1eUBuvon 10ToU: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PECES | COMPONENTS

n
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Pom de la tapa

Tapa

Nansa de la cubeta interior

Cos de l'olla

Selector

Panell de control

Cubeta interior

Rosca de tancament de contratapa
Contratapa

. Anell de silicona

. Collector de condensacié

. Tapa d'alliberament de vapor
. Valvula flotant

. Valvula de pressié

. Valvula de seguretat

. Cable

. Cullera

. Reixeta per a vapor

2. ABANS DE FER SERVIR

Seguiu els passos seglients per comprovar el correcte funcionament i realitzar la primera
neteja:

1.

Traieu tots els elements de 'embalatge (tant els adhesius de la cubeta i la valvula com el
protector de la resisténcia ubicat entre la cubeta i l'olla).
Verifiqueu el contingut de l'embalatge i comproveu que no hi falta res.
Netejar abans d'usar
1. Renteu a ma la cubeta interior, la contratapa i l'anell de segellat en aigua tébia amb
sabd per a vaixella. Aclariu-los i assequeu-los amb un drap suau.
2. Netegeu l'element calefactor de l'interior de la base de coccié amb un drap suau per
assegurar-vos que no queden particules d'embalatge.
3. Installeu el collector de condensacié.

Introduiu mig litre d'aigua a la cubeta i unes rodanxes de llimona. La lWlimona ajuda a
eliminar olors.

Comproveu que la contratapa estigui ben collocada, gireu la rosca del tot.

Tanqueu la tapa amb fermesa i gireu el pom de la tapa en sentit a les agulles de rellotge
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(@ixd és molt important, ja que en molts casos sembla que la tapa esta completament
tancada, perd no és aixi).

Connecteu l'olla a la llum i seleccioneu mitjancant el selector la funcié d'escalfament rapid;
immediatament després comencara el procés, el qual inclou un preescalfament.

No toqueu la tapa durant tot el procés.

Un cop finalitzat el procés, s'obrira la valvula de pressié per despressuritzar lolla. Eviteu
el contacte directe de la pell amb el vapor. No podreu treure la tapa fins que l'olla no hagi
despressuritzat per complet, per la qual cosa no forci la tapa si no s'obre. Per obrir la tapa,
gireu el pom en sentit antihorari.

Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport. Traieu
l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa original i
altres elements de 'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu
transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de 'embalatge original, assegureu-vos de
reciclar tots els elements correctament.

Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica Oficial de Cecotec.

Contingut de la caixa

Olla eléectrica programable
Cubeta

Vaporera

Cullera

Agquest manual d'instruccions
Receptari

Cable

No traieu el nimero de série del producte, per mantenir una correcta tracabilitat del vostre
equip en cas de sollicitar assistencia.

3. PANELL DE CONTROL

Fig. 2

1. lcona tactiltemperatura/pressié

2. lcona tactil cancellar/mantenir calent
3. lcona tactil d ajust de temps

4. Icona tactil d'inici diferit

Fig. 3

1. Menjar de nadé
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Arros

Salterar
Escalfament rapid
Guisar

Coure

SousVide

Porridge

Sopa

. Reescalfar
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

Pa

Fermentar

Coure alvapor

Indicador de pressié

Indicador estat de pressid

Indicador d'ajust de temps

Indicador d'ajust d'inici diferit
Indicador de manteniment de la calor

4. INFORMACIO IMPORTANT SOBRE LA CUINA A PRESSIO

Capacitat cubeta

Poseu sempre les quantitats adequades de menjar/liquids a la cubeta.

Mai no sobrepasseu els nivells maxims de capacitat de la cubeta.

Per a aliments que s'expandeixen (arros, llegums, cereals, etc.) no sobrepasseu la meitat
de la seva capacitat.

Assegureu-vos demplenar la cubeta almenys al minim de la seva capacitat per evitar
danys térmics.

No forcar la tapa en tancar

1.
2.

Assegureu-vos que l'anell de silicona esta ben posat a la contratapa.
Assegureu-vos que la contratapa esta correctament installada, per aixo gireu la rosca en
sentit horari.

Advertencia: Assegureu-vos de que la valvula de seguretat porta la goma de silicona.

3.

Gireu el pom de la tapa per obrir i tancar, no la forci. S'haura de tancar i encaixar al seu lloc
amb el minim esforg.

Quan netegeu la goma de la valvula de seguretat i la contratapa, aneu amb compte en
tornar a collocar-la correctament.

No forcar la tapa en obrir

Si no podeu obrir la tapa de lolla, no la forceu, aixo indica que pot quedar una mica de
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pressio a l'interior. Aixo és degut al sistema de seguretat de l'olla. Si aixo passa espereu i
en breu podreu obrir la tapa.

Reviseu l'anell de segellat

Quan la tapa de l'olla de pressié esta tancada, l'anell de segellat installat a la part inferior de la

tapa crea un segell hermetic entre la tapa i la base de l'olla.

- Lanell de segellat ve preinstallat a la contratapa de lolla, perd s'ha de comprovar que
estigui ben installat abans de cada vegada que es cuini.

- Heu de netejar l'anell de segellat després de cada Us.

- Els anells de segellat s'estiren amb el temps amb Us normal. Per mantenir el producte
segur, substituiu l'anell de segellat cada 12 a 18 mesos. Substituiu-lo abans si observeu
que s'ha estirat, deformat o malmes.

Reviseu la tapa d'alliberament de vapor

Elvapor surt per la part superior de la tapa dalliberament de vapor. La tapa de sortida de vapor
forma part integral del producte i sén necessaries per evacuar el vapor. Aquesta tapa s'ha
d'installar abans de l'Us i s'ha de netejar regularment.

Collector de condensacié
El collector de condensacié és a la part posterior de l'olla i acumula l'aigua que es generi de la
humitat. S'ha d'installar abans de cuinar, buidar-se i esbandir-se després de cada Us.

5. FUNCIONAMENT

Estat ences
Quan connecteu a la llum, el display i totes les icones s'encendran durant 1 segon i després
s'apagaran. El brunzidor emetra un xiulet durant 1 segon, després entrara en estat d'espera.

Estat d'espera:
A l'estat d'espera, la pantalla digital mostrara “----".

Estat de seleccié de funcié:

Aquest estat permet fer la seleccié de la funcié desitjada:

- Funcions ajustables de temperatura (menjar de nadd, saltar, coure, sous vide, podridge),
quan se selecciona qualsevol d'aquestes funcions, la icona de la funcié seleccionada
parpelleja, i la resta de les 12 funcions es mantenen enceses. La icona de configuracié de
temps s'encén i el display mostra el temps per defecte.

- Funcions ajustables de pressio (arros, guisar, sopa, reescalfar, vapor), quan se selecciona
la funci6, la icona de la funcié seleccionada parpelleja, i la resta de les 12 funcions es
mantenen enceses. La icona de configuracié de temps, lindicador de pressié activa i la
barra d'estat de pressid s'encén, el display mostra el temps per defecte.
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- Funcié d'escalfament rapid: quan se selecciona la funcié, lindicador de la funcié
seleccionada parpelleja i la resta de les 12 funcions es mantenen enceses, el display
mostra « | » en moviment.

Nota: Al'estat de seleccié de funcid, sino es fa cap operacié en 1 minut, tornara automaticament
a l'estat d'espera. Si premeu el selector abans d'1 minut s'iniciara la funcid.
Nota: Per seleccionar la funcié utilitza el selector.

1. Funcié de l'ajust de temperatura:

Premeu la icona tactil de temperatura/pressié una vegada per entrar a l'estat d'ajustament de
temperatura. En aguest moment, laicona de la funcié seleccionada es manté ences, i les icones
de les 12 funcions restants s'apaguen. El display mostra el valor d'ajustament de temperatura
per defecte. Utilitzeu el selector per ajustar el valor de temperatura. Si la funcié actual permet
mantenir calenta i si la temperatura previament ajustada és de 80 °C o superior, la funcié de
mantenir calenta funcionara i la llum indicadora s'encendra. Per contra, si la temperatura
previament ajustada és de 80 °C o inferior, la funcié de mantenir calenta no funcionara es
posara en marxa.

- Quan el selector es giri en el sentit de les agulles del rellotge, el valor de la temperatura
augmentara (@mb un increment de 5°C per a les funcions de menjar per a nado, saltar,
enfornar i podridge i de 1°C per a sous vide)

- Quan el selector es giri en el sentit contrari de les agulles del rellotge, el valor de la
temperatura disminuira (@mb un increment de 5°C per a les funcions de menjar per a nadé,
saltar, enfornar i podridge i de 1°C per a sous vide)

Si el valor de temperatura no s'ajusta en 5 segons, el valor de temperatura deixara de

parpellejar i entrara en estat de pendent de confirmacid. Si no es fan més accions en 1 minut,

tornareu a l'estat d'espera.

Si el valor de temperatura és ajustat dins de 5 segons, s'enregistrara el valor de temperatura

configurat i parpellejara durant 5 segons. Premeu el selector per iniciar la funcid.

2. Funcié de l'ajust de pressié:
Premeu la icona tactil de temperatura/pressi6 una vegada per entrar a l'estat d'ajustament de
pressié. En aguest moment, el display mostra el valor de temps predeterminat i roman enceés.
La icona tactil de temperatura/pressio, la icona de la funcié seleccionada i l'indicador d'estat
de pressié es mantenen encesos (la llum de l'esquerra de la barra indica 20KPa, amb cada llum
addicional encesa, la pressié augmenta en 10KPa. Quan els 6 llums de la barra estan encesos
indica 70KP). Les 12 icones de funcions restants s'apaguen i l'indicador de pressié parpelleja.
En aquest moment, la pressio és ajustable, gireu el selector per ajustar el valor de la pressié.
- En girar el selector en el sentit de les agulles del rellotge, s'aniran encenent intervals
de llums de la barra d'estat de pressié d'esquerra a dreta (és a dir, el valor de pressié
augmentara a 10KPa). Quan els sis llums estiguin encesos, en girar el comandament en
el sentit de les agulles del rellotge s'encén només el primer interval de llums de la barra
d'estat de pressid i s'apagaran els altres.
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- Engirar el selector en sentit contrari de les agulles del rellotge, s'aniran apagant intervals
de llums de la barra d'estat de pressié de dreta a esquerra (és a dir, el valor de pressio
disminuira en 10KPa). Quan el valor de la pressié disminueixi fins a l'Gltima llum indicadora,
en tornar a girar el comandament en sentit antihorari s'encendran els sis llums indicadors.

Sielvalorde pressié no s'ajusta en 5 segons, el valor de pressio deixara de parpellejarientrara

en estat de pendent de confirmacié. Si no es fan més accions en 1 minut, tornareu a l'estat

d'espera.

Si el valor de pressié és ajustat dins de 5 segons, s'enregistrara el valor de pressié configurat i

parpellejara durant 5 segons. Premeu el selector per iniciar la funcié.

3. Funci6 d'ajust de temps
Feu clic a la icona tactil d'ajust de temps per entrar a 'estat d'ajust de temps, el display mostra
el temps per defecte de la funcié. Les dues xifres de 'hora parpellegen i les dues xifres dels
minuts es mantenen enceses. Utilitzeu el selector per ajustar el temps.
Nota: Per a la funci¢ saltar, primer parpellejara les dues xifres dels minuts i les dues xifres de
l'hora es mantenen enceses.
- Quan gireu el selector en el sentit de les agulles del rellotge, el valor del temps
augmentara.
- En girar el selector en sentit contrari a les agulles del rellotge, el valor del temps
d'interval disminuira.
Premeu la icona tactil de configuracié de temps per canviar de la configuracié d'hores a la
configuracié de minuts.
Si el valor del temps no s'ajusta a 5 segons, el valor del temps deixara de parpellejar i entrara
en estat de pendent de confirmacié. Si no es fan més accions en 1 minut, tornareu a l'estat
d'espera.
Si el valor de temps s'ajusta en 5 segons, es registrara el valor actual del temps i lindicador
d'ajust de temps parpellejara durant 5 segons més. Premeu el selector per iniciar la funcié.

4. Funci6d ajust de Linici diferit

Nota: La funcié escalfament rapid i saltar no disposen dinici diferit.

Havent seleccionat la funcid, i havent ajustat la pressio o el temps i la temperatura, premeu la
icona tactil d'inici diferit per entrar a U'estat d'ajust de l'inici diferit.

El display comenca a 00:00 i el rang d'ajust de temps és 00:01-24:00.

- Gireu el selector en el sentit de les agulles del rellotge per augmentar el temps.

- Gireu el selector en el sentit contrari de les agulles del rellotge per disminuir el temps.
Premeu la icona tactil d'inici diferida per canviar de la configuracié d'hores a la configuracio
de minuts.

Si el valor inicial diferit no s'ajusta en 5 segons, el valor inicial diferit deixara de parpellejar i
entrara en estat de pendent de confirmacié. Si no es fan més accions en 1 minut, tornareu a
l'estat d'espera.

Si el valor d'inici diferit s'ajusta en 5 segons, es registrara el valor i lindicador d'inici diferit
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parpellejara durant 5 segons més. Premeu el selector per comencar el compte enrere.
Nota: Quan acabi el temps, la funcié comencara.

Estat de funcionament:

1. Estat de preescalfament

La funcio de preescalfament és una etapa de pressuritzacié (excepte per a la funcié de fregir)
previ a l'estat de coccié.

2. Estatde coccié

Durant el procés d'escalfament, per a les funcions amb ajustament de pressié, abans d'assolir
el valor de pressié corresponent, el display només roman ences, perd no executa el compte
enrere. Lindicador de pressié esta ences, i la barra d'estat (d'acord amb el valor de pressid
ajustat) augmenta gradualment d'esquerra a dreta i s'executa de manera dinamica i repetida.
Quan el valor de pressié arriba al valor ajustat, el brunzidor sonara una vegada, i la barra
d'estat romandra encesa d'acord amb el valor de pressi6 ajustat. En aquest moment el display
mostrara el compte comencant a correr.

- Exemple 1: Si el valor de pressié ajustat és 20KPa, la lLum esquerra de la barra d'estat
parpelleja abans d'assolir el valor de pressi6 ajustat. Quan el valor de pressid arribi al
valor ajustat, la llum esquerra romandra encesa.

- Exemple 2: Si el valor de pressié ajustat és 70KPa. Abans d'assolir el valor de pressié
ajustat, la barra d'estat augmenta gradualment i s'illumina de manera dinamica i
repetida d'esquerra a dreta. Quan el valor de pressié arriba al valor establert, la barra
d'estat estara completament illuminada.

Durant el procés d'escalfament, per a les funcions amb ajustament de temperatura (excepte la
funcié d'escalfament rapid), abans d'assolir el valor de temperatura corresponent, el display
només roman ences, perd no executa el compte enrere. Lindicador de pressié no esta ences,
i la barra d'estat augmenta gradualment d'esquerra a dreta i s'executa de manera dinamica i
repetida. Quan la temperatura arriba al valor establert, el brunzidor emet dos xiulets, la barra
d'estat s'illumina completament. En aquest moment el display mostrara el compte comencant
a correr.

3. Estat de despressuritzacié

Quan s'ha seleccionat una funcié amb ajustament de pressid, quan acabi el compte enrere,
l'olla trigara uns minuts a despressuritzar completament l'olla.

Advertencia: Sino podeu obrir la tapa de l'olla, no la forceu, aixd indica que pot quedar una mica
de pressié a l'interior. Aixd és degut al sistema de seguretat de l'olla. Si aix0 passa espereu i en
breu podreu obrir la tapa.
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Funcionament de cada icona:

CATALA

tactil | || | @ pressio

Tipus Simbol Nom Funcionament
d'icona
Icona Temperatura/ Funcié de despressuritzacié manual:

En estat d'espera:

Premeu la icona tactil de temperatura/
pressi6 durant 3 segons per obrir la
valvula solenoide d'escapament de
pressid. Lindicador de pressié s'encén
alhora.

Premeu de nou la icona tactil de
temperatura/pressié per tancar la valvula
solenoide i aturar la fuita de pressio.
Lindicador de pressié s'apagara alhora.

Funcié d'ajust de temperatura i pressié:
En estat de selecci6 de funcié:

Premeu la icona tactil de temperatura/
pressi6 una vegada per entrar a la
configuracié de temperatura a l'estat de
seleccié de funcié.

Premeu la icona tactil de temperatura/
pressié una vegada per entrar a la
configuracié de pressio a l'estat de
seleccié de funcié.

Per a la funcié d'escalfament rapid, la
icona tactil de temperatura/pressioé sera
ineficac.

Icona
tactil

1

Cancellar/
mantenir
calenta

Funcié de mantenir calent:

En estat d'espera:

Mantingueu premuda la icona tactil
de cancellar/mantenir calenta durant
3 segons, s'encendra l'indicador de
manteniment de calorial display
s'activara un temporitzador.

Premeu de nou la icona tactil de
cancellar/mantenir calenta, la llum
indicadora de manteniment de calor
s'apagara i la funcié de manteniment de
calor deixara de funcionar.

Funcié de cancellar:

En estat de selecci6 de funcié:

Feu clic a la icona tactil de cancellar/
mantenir calenta una vegada per sortir
directament de l'estat de seleccié de
funcié i entrar a l'estat d'espera.

Després d'ajustar pressié, temps o
temperatura, premeu la icona tactil de
cancellar/mantenir calenta una vegada, i
el valor ajustat tornara al valor anterior. Si
no s'han fet ajustaments i es prem aquest
botd, no hi haura resposta.

En estat de funcionament:

Feu clic a la icona tactil de cancellar/
mantenir una vegada per aturar la funcié
actualientrar a l'estat d'espera.
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Icona
tactil

Ajust de temps

Funcié d'ajust de temps:

En estat de seleccié de funcié:

Feu clic a la icona tactil de configuracio de
temps per ajustar el temps de la funcié.
Consulteu la funcié de configuracié de
temps per obtenir més detalls.
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Icona
tactil @

Ajust d'inici
diferit

Funcié mut:

En estat d'espera i en estat de
funcionament:

Mantingueu premuda la icona tactil
d'ajust d'inici diferit durant 3 segons per
activar la funcié de mut (el brunzidor no
sona en cap operacio).

Torneu a mantenir premuda la icona tactil
d'ajust d'inici diferit durant 3 segons per
desactivar la funcié de mut i restablir el so
del brunzidor.

Funcié inici d'ajust diferit:

En estat seleccié de funcié:

Feu clic a la icona tactil de configuracié
d'inici diferida una vegada per executar la
logica d'inici diferit. Consulteu la funcio de
configuracié d'inici diferida per obtenir-ne
més detalls.
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Selector

Gir del selector

Funcié de seleccié de funcié:

A l'estat de selecci¢ de funcié:

Gireu el selector en el sentit de les agulles
del rellotge o en sentit contrari per
seleccionar la funcié desitjada.

Funcié d ajust de temperatura:

A l'estat de selecci¢ de funcié:

Gireu el selector en el sentit de les
agulles del rellotge o en sentit contrari
per augmentar o disminuir el valor de

la temperatura. Consulteu la funcié
d'ajustament de temperatura per obtenir-
ne més detalls.

Funcié d'ajust de pressio:

A l'estat de seleccié de funci6:

Gireu el selector en el sentit de les agulles
del rellotge o en sentit contrari per
augmentar o disminuir el valor de pressié
en 10KPa, i encendre o apagar un llum
indicador de la barra d'estat de pressié.
Consulteu la funcié de configuracié de
pressio per obtenir més detalls.

Funcié d'ajust de temps i inici diferit:

A l'estat de seleccié de funcié:

Gireu el selector en el sentit de les
agulles del rellotge o en sentit contrari
per augmentar el temps de coccid i/o
temps d'inici diferit. Consulteu la funcié
de configuracié de temps per obtenir més
detalls.
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Selector OLLAS

Pressié del
selector

Funcié OK:

En estat d'espera:

Premeu el selector per entrar a l'estat de
selecci6 de funcid. Per defecte, cada cop
que s'entra a l'estat de seleccié de funci6,
s'inicia des de la primera funcié, menjar
per a nadé.

A l'estat de seleccié de funcié:

Premeu el selector una vegada per entrar
activar la funcié.

Funcié mantenir calent:

A l'estat de funcionament:

Si la funcié seleccionada disposa de la
funcié de mantenir calenta (temperatura
ajustada a major o iguala 80 °C ), premeu
el selector una vegada per activar o
desactivar la funcié de mantenir calenta.
Lindicador de mantenir calent s'encén o
s'apaga.

CATALA

Icona

Arros

Quan la funcidé d'arros esta en marxa,
l'indicador de la funcié d'arros,

ajustament de temps i manteniment de

calor esta enceés.
Lindicador de pressié esta ences, i la
barra d'estat de pressid s'encén de

manera dinamica, cosa que significa que
el procés d'escalfament esta en marxa.

Quan s'assoleix el valor de pressié
establert, la barra d'estat de pressié

es manté estatica i encesa i comenca a
funcionar el compte enrere del display

d'acord amb el temps establert.

Icona

Menijar per a
nado

Quan la funcié de menjar per a nadé
esta en marxa, lindicador de menjar per
a nadg, ajust de temps, i manteniment
de calor esta ences. Al display es mostra
el compte enrere d'acord amb el temps
establert.

Icona

Salterar

Quan la funcié de saltar esta en marxa,

lindicador de la funcié de saltar, ajust

temps, i manteniment de calor esta ences.

Lindicador de pressi6 esta ences, i la
barra d'estat de pressid s'encén de

manera dinamica, cosa que significa que
el procés d'escalfament esta en marxa.

Quan s'assoleix el valor de pressi6
establert, la barra d'estat de pressié

es manté estatica i encesa i comenca a
funcionar el compte enrere del display

d'acord amb el temps establert.

de
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Icona

o

Escalfament
rapid

Quan la funcié d'escalfament rapid
esta en marxa, l'indicador de la funcié
d'escalfament rapid esta engegat.

La barra d'estat de pressié s'encén
dinamicament.

Quan s'assoleix la temperatura

preestablerta (113°C - 115°C), o funciona

durant 1 hora com a maxim, deixa de
funcionar i realitza la funcié de fuita d
pressié automaticament. A continuaci
torneu a l'estat d'espera.

e
6,
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CATALA

Icona R

Guisar

Quan la funcié de guisar esta en marxa,
lindicador de la funcié de guisar, ajust de
temps, i manteniment de calor esta ences.
Lindicador de pressi6 esta ences, i la
barra d'estat de pressid s'encén de
manera dinamica, cosa que significa que
el procés d'escalfament esta en marxa.
Quan s'assoleix el valor de pressié
establert, la barra d'estat de pressié

es manté estatica i encesa i comenca a
funcionar el compte enrere del display
d'acord amb el temps establert.

o @

Coure

Quan la funcioé de coure esta en marxa,
lindicador de fornaer, ajust de temps,

i manteniment de calor esta encés. Al
display es mostra el compte enrere
d'acord amb el temps establert.

Icona

Reescalfar

Quan la funcid de reescalfar esta

en marxa, lindicador de la funcié de
reescalfar, ajust de temps, i manteniment
de calor esta ences.

Lindicador de pressié esta ences, i la
barra d'estat de pressid s'encén de
manera dinamica, cosa que significa que
el procés d'escalfament esta en marxa.
Quan s'assoleix el valor de pressié
establert, la barra d'estat de pressié

es manté estatica i encesa i comenca a
funcionar el compte enrere del display
d'acord amb el temps establert.

Icona

SousVide

Quan la funcié de SousVide esta en marxa,
l'indicador de SousVide i l'ajust de temps
esta ences. Al display es mostra el compte
enrere d'acord amb el temps establert.

Icona

Pa

Quan la funcié de pa esta en marxa,
lindicador de pa, ajust de temps, i
manteniment de calor esta ences. Al
display es mostra el compte enrere
d'acord amb el temps establert.

Icona SSS

Porridge

Quan la funcié de porridge esta en marxa,
lindicador de porridge, ajust de temps,

i manteniment de calor esta encés. Al
display es mostra el compte enrere
d'acord amb el temps establert.

Icona

Fermentar

Quan la funcié de fermentar esta en
marxa, lindicador de fermentar, ajust de
temps, i manteniment de calor esta ences.
Aldisplay es mostra el compte enrere
d'acord amb el temps establert.

Icona 222

Sopa

Quan la funcioé de sopa esta en marxa,
lindicador de la funcié de sopa, ajust de
temps, i manteniment de calor esta ences.
Lindicador de pressi6 esta ences, i la
barra d'estat de pressid s'encén de
manera dinamica, cosa que significa que
el procés d'escalfament esta en marxa.
Quan s'assoleix el valor de pressié
establert, la barra d'estat de pressié

es manté estatica i encesa i comenca a
funcionar el compte enrere del display
d'acord amb el temps establert.

Icona

\I/

Coure alvapor

Quan la funcié de coure al vapor esta en
marxa, lindicador de la funcié de coure al
vapor, ajust de temps, i manteniment de
calor esta ences.

Lindicador de pressié esta ences, i la
barra d'estat de pressi6 s'encén de
manera dinamica, cosa que significa que
el procés d'escalfament esta en marxa.
Quan s'assoleix el valor de pressié
establert, la barra d'estat de pressio

es manté estatica i encesa i comenca a
funcionar el compte enrere del display
d'acord amb el temps establert.
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Indicador

Ajust de temps

Quan s'activa la funcié d'ajust de temps,
l'indicador d'ajust de temps roman ences.
Quan la funcié d'ajustament de temps es
desactiva, l'indicador s'apaga.

CATALA

Indicador

Ajust d'inici
diferit

Quan s'activa la funcié d'ajust d'inici
diferit, lindicador d'ajust d'inici diferit
roman ences. Quan la funcié d'inici d'inici
diferit es desactiva, l'indicador s'apaga.

Indicador

Manteniment
de calor

Quan s'activa la funcié de manteniment
de calor, lindicador de manteniment
de calor roman enceés. Quan la funcié
de manteniment de calor es desactiva,
l'indicador s'apaga.

Indicador

Barra d'estat
de pressid

Funcié d'ajust de pressio:

A l'estat de selecci¢ de funcié:

Quan s'ajusta el valor de pressid, s'utilitza
la barra d'estat per mostrar el valor de
pressié ajustat. Consulteu la funcié de
configuracioé de pressid per obtenir més
detalls.

En estat de funcionament:

Durant lescalfament, la barra d'estat de
pressié es mostra en moviment. Quan
el valor de pressi6 esta ajustat, la barra
d'estat es manté engegada.

Indicador

Pressid

Funcié de sortida de pressié manual:
En estat d'espera:

Premeu la icona tactil de temperatura/
pressi6 durant 3 segons per obrir la
valvula solenoide d'escapament de
pressid. Lindicador de pressié s'encén
alhora.

Premeu de nou la icona tactil de
temperatura/pressié per tancar la valvula
solenoide i aturar la fuita de pressié.
Lindicador de pressi6 s'apagara alhora.

Funcié d'ajust de pressié:

A l'estat de selecci¢ de funcié:

Quan seleccioneu una funcié de pressio,
lindicador de pressié s'encén, i en ajustar
elvalor de pressi6, l'indicador de pressid
parpelleja.

En estat de funcionament:

Quan la funcio de pressid esta activada,
si la valvula de flotador sura cap amunt,
l'indicador de pressié s'encén. Si la valvula
de flotador baixa cap avall, s'apaga
l'indicador de pressié.
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Temps, temperatures i pressions:

CATALA

nam Nom de la funcié Parametres Temps (min) Temperatura Pressié (KPa) | Mode Inclou preescalfament Manté calor | Us accessori
Co)

1 Menijar per a nadé Valor per defecte efecte 10 98 N/A Temp. No Si, 12 min No
Rang d'ajust 1-4h 60-115
Increment 1 5

2 Arros Valor per defecte efecte 15 N/A 70 Pressid Si Si, 12 min No
Rang d'ajust 15-3h 20-70
Increment 1 10

3 Saltejat Valor per defecte efecte 15 200 N/A Temp. Si Si, 12 min No
Rang d'ajust 15-3h 160-200
Increment 1 5

4 Escalfament rapid Valor per defecte efecte N/A 13-115 70 Temp. No No No
Rang d'ajust
Increment

5 Guisar Valor per defecte efecte 15 N/A 70 Pressid Si Si,12 min No
Rang d'ajust 15-3h 20-70
Increment 1 10
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6 Coure Valor per defecte efecte 50 120 N/A Temp. No Si,12 min No
Rang d'ajust 15-3h 60-180
Increment 1 5
7 SousVide Valor per defecte efecte 15 80 N/A Temp. No No No
Rang d'ajust 15-3h 40-80
Increment 1 1
8 Porridge Valor per defecte efecte 25 98 N/A Temp. No Si, 12 min No
Rang d'ajust 1-4h 60-115
Increment 1 5
9 Sopa Valor per defecte efecte 25 N/A 70 Pressié St Si, 12 min No
Rang d'ajust 1-4h 20-70
Increment 1 10
10 Reescalfar Valor per defecte efecte 15 60 N/A Temp. Si Si, 12 min No
Rang d'ajust 15-3h N/A
Increment 1
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n Pa Valor per defecte efecte 40 180 N/A Temp. No Si,12 min No
Rang d'ajust 40-3h N/A
Increment 1
12 Fermentar Valor per defecte efecte 15 35 N/A Temp. No No No
Rang d'ajust 15-3h N/A
Increment 1
13 Coure amb vapor Valor per defecte efecte 15 N/A 70 Pressio Si Si, 12 min Si
Rang d'ajust 15-3h 20-70
Increment 1 10
6. NETEJA I MANTENIMENT - Advertencia: No utilitzeu esponges, pols o productes de neteja abrasius o quimics per
netejar el producte.
- Totes les parts i els components del producte que entrin en contacte amb aliments s'han - No submergiu la carcassa exterior del producte ni el cable d'alimentacié en aigua ni en cap
de rentar després de cada Us. altre liquid. )
- Traieu la contratapa descargolant la rosca en sentit contrari a les agulles del rellotge. - Netegeula base del producte amb un drap sec i suau.
Netegeu la contratapa, la tapa i la goma de la valvula de seguretat després de cada Us.
- Nota: Quan netegeu la goma de la valvula de seguretat i la contratapa, aneu amb compte Seguretat
en tornar a collocar-la correctament Lolla programable disposa de sistemes de seguretat entrellacats que actuen simultaniament.
- Utilitzeu un drap humit, aigua i sab6 per netejar linterior de la cubeta, esbandiu-lo | El sistema exclusiu de la valvula de seguretat impedeix l'obertura de la seva olla sempre que
assequeu-lo a fons amb un drap sec hi hagi pressié al seu interior, per tant, per poder obrir o tancar la seva olla, és fonamental que
- Netegeu lanell de segellat de silicona després de cada ds. Per a aixd, retireu-lo de eliminem la pressi6 que hi hagi a dins duent a terme la despressuritzacié manual.
la contratapa i renti'l per separat amb aigua i sabd. Després, esbandiu-lo amb aigua
i assequeu-lo amb un drap sec. Nota: Tingueu especial cura en tornar a collocar-la
correctament. Advertiment: Substituiu-lo abans si observeu que s'ha estirat, deformat o
malmes.
- Netegeu el collector de condensacié i buideu-lo després de cada Us.
- Utilitzeu un drap suau i humit o una esponja per netejar la superficie exterior del producte.
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7. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Anomalia

Solucid

Dificultat en tancar la tapa

Comproveu que la contratapa i l'anell de silicona
estan collocats correctament.

La valvula de flotador esta encallada a la posicié
emergent. Premeu suaument la valvula de
flotador cap avallamb un utensili llarg.

Dificultat en obrir la tapa

Pressié dins l'olla. Espereu que acabi la recepta o
allibereu la pressié de forma manual seguint les
instruccions.

La valvula de flotador esta encallada en la
posicié emergent a causa de restes o residus

de menjar. Obriu la tapa amb precaucié i, a
continuacio, netegeu a fons la valvula flotador, la
zona circumdant i la tapa abans del seglient Us.
Premeu suaument la valvula de flotador cap avall
amb un utensili llarg.

CATALA

La pantalla digital mostra E3.

Tapa tancada no adequadament.
Circuit obert del sensor de temperatura inferior.
Consulteu al Servei Tecnic de Cecotec.

La pantalla digital mostra E4.

Ala funcié de saltar, si la tapa esta tancada. Obre
la tapa.
Consulteu al Servei Técnic de Cecotec.

La pantalla digital mostra E6.

Curtcircuit del sensor de temperatura superior.
Consulteu al Servei Tecnic de Cecotec.

La pantalla digital mostra F4.

Quan comenca el preescalfament, si el sensor

de temperatura inferior llegeix per sobre de
110°C dins de 2 minuts, es considera que “no hi

ha olla" o “no hi ha aigua a lolla" (excepte per a
les funcions d'arros, fregir, coure i pa), i saltara
l'error. Col - loqueu la cubeta interior dins o afegiu
la quantitat adequada d'aigua, i reinicieu la funcié
una vegada que la temperatura s'hagi baixat.
Consulteu al Servei Tecnic de Cecotec.

Fuites de vapor pel lateral de la tapa

L'anell de silicona esta malinstallat o malmes.
Restes de menjar adherides a l'anell de silicona

Petita fugida de vapor/xiulet de la
sortida de vapor durant el cicle de
coccié

L'olla regula 'excés de pressié

La pantalla digital mostra F6.

Per a les funcions de pressié (arros, bullir aigua,
guisar, sopa, coure al vapor/bullir), no s'arriba
alvalor de pressié en 50 minuts. Reviseu si hi
ha alguna fuita a l'olla, per un maltancament de
la tapa, o per un anell de silicona brut o en mal
estat.

Consulteu al Servei Tecnic de Cecotec.

La pantalla roman en negre després de
connectar el cable dalimentacio

Mala connexié dalimentacié o sense alimentacio.
Inspeccioneu el cable d'alimentacié per buscar
danys.

Fusible avariat. Consulteu al Servei Tecnic de
Cecotec.

Lleugers cruixits

El so provocat per la dilatacié dels components.
Es normal.
Elfons de l'olla és humit.

La pantalla digital mostra E1.

Circuit obert del sensor de temperatura inferior.
Consulteu al Servei Tecnic de Cecotec.

La pantalla digital mostra E2.

Circuit obert del sensor de temperatura inferior.
Consulteu al Servei Técnic de Cecotec.
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8. RECICLATGE DAPARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

Aquest simbol indica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte

Quan aquest producte arribi al final de la seva vida Util, hauras d'extreure les
piles/bateries/acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les

E i/o la bateria s'han de rebutjar de manera independent dels residus domestics.
.

autoritats locals.

Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de rebutjar
els aparells electrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor haura de

contactar amb les autoritats locals.

El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.
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9. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos, els dissenys, les fotografies i les
illustracions d'aquest manual pertanyen a CECOTEC INNOVACIONES, SL Queden reservats tots
els drets. El contingut d'aquesta publicacidé no podra, ni en part ni integrament, reproduir-se,
emmagatzemar-se en un sistema de recuperacid, transmetre's o distribuir-se per cap mitja
(electronic, mecanic, fotocopia, enregistrament o similar) sense la prévia autoritzacié de
CECOTEC INNOVACIONES, SL

10. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables

a la Unié Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el
compliment dels estandards de seguretat i qualitat requerits. El text complet de la Declaracié
de Conformitat de la UE es pot trobar a la seglient adreca web: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity

c Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els
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1. ALKATRESZEK ES RESZEGYSEGEK
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Fedél gomb
Borité
Belsé vodorfogantyl
Afazék teste
Valaszto
Vezérlépult
Belsd vodor
Hatso borité zarészal
Hatso borité

. Szilikon gy(rd

. Kondenzatumgylijté

. G6zkieresztd kupak

. Uszészelep

. Nyomasszelep

. Biztonsagi szelep

. Huzal

. Kanal

. G6zolbéracs
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2. HASZNALAT ELOTT

A megfeleld miikodés ellenbrzéséhez és az els tisztitas elvégzéséhez kidvesse az alabbi
épéseket:
1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot (mind a vodoron és a szelepen lévd matricakat,
mind a vodor és az edény kozott talalhato flitdszal védsfoliajat).
2. Ellendrizze a csomagolds tartalmat, és gy6z6djon meg arrél, hogy semmi sem hidnyzik.
3. Haszndlat el6tt tisztitsa meg
1. Kézzel mossa el a belsé tartalyt, a hatsé fedelet és a tomitégy(irlit meleg vizben
mosogatészerrel. Oblitse le és szaritsa meg puha ruhaval.
2. Torolje at a féz6alapzatban lévé fitészalat egy puha ruhaval, hogy ne maradjanak
benne csomagoldanyag-részecskék.
3. Szerelje fel a kondenzviz-gydijt6t.

4. Tegyél fél liter vizet és néhany citromszeletet a vddorbe. A citrom segit megszlntetni a
szagokat.

5. Ellenérizd a hatlap megfelel6 rogzitését, majd tekerd el teljesen a menetet.

6. Zarja le hatdrozottan a fedelet, és forditsa el a fedél gombjat az éramutaté jardsaval
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megegyezd irdnyba (ez nagyon fontos, mivel sok esetben a fedél teljesen zartnak tdnik,
de nem az).

Csatlakoztassa az edényt a konnektorba, és a gyorsmelegités funkcié kivalasztdsdhoz
hasznalja a valasztégombot; a folyamat azonnal elindul, beleértve az elémelegitést is.
Ateljes folyamat sorén ne érintse meg a fedelet.

Afolyamat befejezése utdn a nyomascsokkenté szelep kinyilik, hogy nyoméasmentesitse a
f6z6t. Kerlilje a g6z kdzvetlen bérkontaktust. Afedelet csak akkor szabad levenni, ha a f6z6
teljesen nyomésmentes, ezért ne eréltesse a fedelet, ha nem nyilik ki. A fedél kinyitdsédhoz
forditsa el a gombot az éramutaté jarasaval ellentétes irdnyba.

Ez a késziilék csomagoldsban érkezik, amely a szallitds kdzbeni védelmet szolgélja.
Vegye ki a készliléket a dobozabdl, és tavolitson el minden csomagoldéanyagot. Az
eredeti dobozt és a tobbi csomagoldéanyagot biztonsagos helyen tarolja, hogy elkertlje
a készulék karosoddasat, ha a jovében szallitania kell. Ha az eredeti csomagolast meg
szeretné semmisiteni, kérjuk, gondoskodjon arrél, hogy minden elem megfeleléen
Gjrahasznositddjon.

Gy6z6djon meg arrél, hogy minden alkatrész és részegység megvan és jé allapotban
van. Ha barmelyik hidnyzik vagy rossz allapotban van, azonnal vegye fel a kapcsolatot a
Cecotec hivatalos mliszaki tdmogatasi szolgéalataval.

Doboz tartalma

Programozhaté elektromos tlizhely
Talca

G6zos

Kanal

Ez a hasznalati tmutatd
Receptkényv

Huzal

Ne tavolitsa el a termék sorozatszamat, hogy biztositsa a berendezés nyomon
kovethet6ségét, ha segitségre van szlksége.

3. VEZERLOPULT

2. ébra

1. H6mérséklet/nyomas érintbikon

2. Erintse meg a ikont a megszakitdshoz/melegen tartashoz
3. Idébeallitas érintdikon

4. Késleltetett inditas érintd ikon

3
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Bébiétel

Rizs

Salterar

Gyors bemelegedés
Szakacs

Sut

Sous Vide

Zabkésa

9. Leves

10. Uténégetés

11. Kenyér

12. Erjedés

13. Géz

14. Nyomasméro

15. Nyomasallapot-jelzd
16. Id6bedllitas jelz6

17. Késleltetett inditas beallitasanak jelzéje
18. Melegen tartas jelz6

© N O WN 2L

4. FONTOS INFORMACIOK A NYOMAS ALATTI FOZESSEL KAPCSOLATBAN

Vodor kapacitasa

- Mindig a megfelel6 mennyiségli ételt/folyadékot tegye a talba.

- Sohane lépje tal a vodor maximalis kapacitasat.

- Ataguld ételek (rizs, hiivelyesek, gabonafélék stb.) esetében ne lépje til a kapacitas felét.

- A hé6kdrosodas elkerilése érdekében lgyeljen arra, hogy a vodrot legaldbb a miniméalis
Grtartalmaig toltse fel.

Ne eréltesse a fedelet zaraskor.

1. Gy6z6djon meg réla, hogy a szilikongy(ir(i megfelelden illeszkedik a hatlapra.

2. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a hatlap megfelel6en van felszerelve, a menetet az 6ramutaté
jardséval megegyez@ irdnyba forgatva.

Figyelmeztetés: Gy6z8djon meg réla, hogy a biztonsagi szelep szilikon gumival van ellatva.

3. A fedél kinyitdsdhoz és bezardsahoz forgassa el a gombot; ne er6ltesse. Minimalis
er6feszitéssel be kell zarddnia és a helyére kell kattannia.

4. A biztonsagi szelep és a hatlap gumitomitésének tisztitdsakor Ugyeljen arra, hogy
megfeleléen visszahelyezze.
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Ne eréltesse a fedelet nyitaskor.

- Ha nem tudod kinyitni az edény fedelét, ne er6ltesd; ez arra utalhat, hogy nyomas lehet
benne. Ez az edény biztonsagi rendszerének kdszonhetd. Ha ez megtorténik, varj, és
hamarosan ki tudod nyitni a fedelet.

Ellendrizze a témitdgyiiriit

Amikor a kukta fedele zarva van, a fedél aljara szerelt tomitégylrl légmentes tomitést hoz

létre a fedél és a kukta alja kozott.

- Atomit6gylrl elére fel van szerelve az edény hatuljara, de minden f6zés elétt ellendrizni
kell, hogy megfelel6en van-e felszerelve.

- Minden hasznalat utan meg kell tisztitani a tomitégyrdit.

- A tomitégylrik normal hasznalat mellett idével megnyllnak. A termék biztonsaga
érdekében 12-18 havonta cserélje ki a tomitégylir(it. Cserélje ki hamarabb, ha azt veszi
észre, hogy megnyult, deforméalédott vagy megsérdilt.

Ellenérizze a gbzkieresztd kupakot

A g6z a gézkieresztd kupak tetején tavozik. A gbzkiereszt® kupak a termék szerves része, és a
g6z elvezetéséhez szlikséges. Ezt a kupakot hasznalat el6tt fel kell helyezni, és rendszeresen
tisztitani kell.

Kondenzatumgyiijté
A kondenzviz-gy(ijtd az edény hatuljan talalhatd, és a paratartalombol szarmazé vizet gy(ijti
Ossze. FGzés el6tt kell felszerelni, minden hasznalat utan pedig ki kell Griteni és ki kell obliteni.

5. MUKODES

Allapon
Tapforréshoz csatlakoztatva a kijelzé és az 6sszes ikon 1 masodpercre vilagit, majd kialszik. A
hangjelz6 1 mésodpercig sipol, majd készenléti izemmddba kapcsol.

Varakozasi allapot:
Készenléti allapotban a digitalis kijelzén a “----" jelzés lathato.

Funkciévalasztas allapota:

Ez az allapot lehetévé teszi a kivant funkcid kivalasztasat:

- Allithatd hémérsékleti funkcidk (bébiétel, piritas, sttés, sous vide, podridge): ezen funkcidk
barmelyikének kivalasztasakor a kivalasztott funkcio ikonja villog, a fennmaradd 12 funkcid
pedig folyamatosan vilédgit. Az idébeallitas ikonja kigyullad, és a kijelzén a beallitott id6
lathaté.

- Allithaté nyomasfunkcidk (rizs, porkolt, leves, melegités, g6zolés): amikor egy funkciot
kivalasztanak, a kivalasztott funkcié ikonja villog, mig a tébbi 12 funkcié vilagit. Az
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id6ébeallitas ikon, az aktiv nyomasjelz6 és a nyomas allapotjelzd savja vilagit, és a kijelzén
megjelenik az elére beallitott id6.
- Gyorsmelegités funkcié: A funkcid kivalasztasakor a kivalasztott funkcié jelzéfénye villog,
a tobbi 12 funkcid pedig vilagit, a kijelz6n pedig | Imozg6 , " jelenik meg.
Megjegyzés: Funkciévalasztas allapotban, ha 1 percen belil nem hajt végre miveletet, a
funkcié automatikusan visszatér készenléti allapotba. A valasztdkapcsold 1 percen belili
megnyomasa Ujrainditja a funkciot.
Megjegyzés: A funkcié kivalasztdsahoz hasznélja a valasztégombot.

1. Hoémérséklet-beallitasi funkcio :

Nyomja meg egyszer a h6mérséklet/nyomas érintd ikont a hémérséklet-beallitasi allapotba
valé belépéshez. Ekkor a kivalasztott funkcié ikonja vilagit, a fennmaradd 12 funkcié ikonja
pedig nem vilagit. A kijelzén az alapértelmezett hdmérséklet-beallitas lathatd. A hémérséklet
beallitdsédhoz haszndlja a tarcsat. Ha az aktudlis funkcié lehetdvé teszi a melegen tartdst, és
az el6zbleg bedllitott hémérséklet 80°C vagy magasabb, a melegen tartas funkcié miikaodni
fog, és a jelzéfény kigyullad. Forditva, ha az el&z6leg beéllitott hémérséklet 80°C vagy
alacsonyabb, a melegen tartas funkcié nem fog miikodni.

- Amikor a valasztégombot az dramutaté jarasaval megegyez6 irdnyba forgatja, a
hémérséklet értéke névekszik (5°C-kal a bébiétel, piritas, slités és hiivelyes funkcidknal,
illetve 1°C-kal a sous vide funkcidknal).

- Ha a valasztégombot az éramutaté jardsaval ellentétes irdnyba forgatja, a hémérséklet
értéke csokken (5°C-kal n6 a bébiétel, piritds, sités és hiivelyes funkcidknal, illetve 1°C-kal
a sous vide funkcidknal).

Ha a hémérséklet értékét 5 masodpercen bellil nem mddositjak, a hémérséklet értékének

villogdsa megsz(inik, és a készlilék megerdsitésre vard allapotba kerll. Ha 1 percen beliil nem

torténik tovabbi mivelet, a készilék visszatér készenléti dllapotba.

Ha a homérséklet értékét 5 mésodpercen belil médositja, a beéllitott hémérséklet érték

rogzitésre keriil, és 5 masodpercig villog. Nyomja meg a kivalaszté gombot a funkcid

elinditasahoz.

2. Nyoméasbeallité funkcid:

Nyomja meg egyszer a h6mérséklet/nyomas érintdikont a nyomasbeallitasi dllapotba valé

belépéshez. Ekkor a kijelzén az elére beallitott id&érték jelenik meg, és folyamatosan vilagit.

A hémérséklet/nyomés érintéikon, a kivalasztott funkcié ikonja és a nyomas éallapotjelzdje

tovébbra is vilagit (a sav bal oldalan talalhaté l@mpa 20KPa-t jelez; minden tovabbi vilagité

l@mpa 10KPa-val ndveli a nyomast. Ha a savon mind a 6 [@mpa vilagit, az 70KP-t jelez). A

fennmaradé 12 funkcidikon kialszik, és a nyomasjelz6 villog. Ekkor a nyomas allithatd; a

tekerégomb elforgatasaval allitsa be a nyomasértéket.

- Atarcsa 6ramutat6 jarasdval megegyezd iranyd forgatasa a nyomasallapot-jelzé ldmpak
balrél jobbra térténd villogasat okozza (azaz a nyomasérték 10 kPa-lal névekszik). Amikor
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mind a hat ldmpa vilagit, a tdrcsa 6ramutatd jardsaval megegyezd irdnyl forgatdsa csak a
nyomasallapot-jelzd savok elsd szakaszanak villogasat okozza, a tobbi kialszik.

- Atdrcsa 6ramutaté jarasaval ellentétes irdnyl forgatdsa a nyomas allapotjelz6 savjanak
jobbrél balra torténé villogasat okozza (azaz a nyomasérték 10 kPa-lal csokken). Amikor a
nyomaseérték az utolsé jelzéfényig csokken, a tércsa Gjboli dramutatd jarésaval ellentétes
iranyu forgatdsa mind a hat jelz6fény bekapcsolasat okozza.

Ha anyomasértéket 5 masodpercen belil nem modositjak, a nyomasérték villogdsa megsz(inik,

és meger(@sitésre vard allapotba kerlil. Ha 1 percen bellil nem torténik tovabbi m(ivelet, a

készulék visszatér készenléti dllapotba.

Ha a nyomasértéket 5 masodpercen beliil médositja, a bedllitott nyomasérték rogzitésre kertil,

és 5 masodpercig villog. Nyomja meg a kivalaszté gombot a funkcié elinditdsahoz.

3. Idébeallitasi funkcid
Nyomja meg az id6bedllitds érintéikont az idébeallitasi dllapotba vald belépéshez. A kijelzén
a funkcid alapértelmezett ideje lathatd. A két 6ras szamjegy villog, a két percet jelz6 szamjegy
pedig vilagit. A tarcsaval llitsa be az id6t.
Megjegyzés: Az atugrasi funkciéhoz elészor a percet jelzé két szamjegy villog, majd a két 6rat
jelz6 két szamjegy vilagit.

- Amikor a tarcsat az éramutatd jarasaval megegyez6 irdnyba forgatja, az id6é értéke

névekszik.

- Atédrcsa 6ramutatd jarasaval ellentétes forgatasa csokkenti az intervallum értékét.
Nyomja meg az id6beallitas érintdikont az drabedllitasrél a percbeallitédsra valé valtadshoz.
Ha az idGértéket 5 masodpercen belil nem madositjak, az idéérték villogasa megszlinik, és
megerdsitésre varo allapotba kerll. Ha 1 percen bellil nem torténik tovabbi mivelet, a készilék
visszatér készenléti allapotba.
Ha az idéérték 5 masodpercre van beallitva, a készllék az aktudlis id6értéket rogziti, és az
id6bedllitas jelzbje tovabbi 5 masodpercig villog. Nyomja meg a kivalaszté gombot a funkcié
elinditasahoz.

4. Késleltetett inditas beallitasi funkcid

Megjegyzés: A gyorsmelegités és a piritas funkcibk nem rendelkeznek késleltetett inditéssal.
A funkcid kivélasztdsa, valamint a nyomas vagy az id6 és a hémérséklet bedllitdsa utan
nyomja meg a késleltetett inditds érintdikont a késleltetett inditds beallitasi allapotaba vald
belépéshez.

A kijelz6 00:00-télindul, az idébeallitdsi tartomany pedig 00:01-24:00.

- Azid6 noveléséhez forgassa el a téarcsat az 6ramutatdé jardsaval megegyez6 irdnyba.

- Azid6 csokkentéséhez forgassa el a tarcsat az 6ramutaté jardsaval ellentétes iranyba.
Nyomja meg a Késleltetett inditds érint6ikont az dérabedllitdasrél a percbedllitdsra vald
véltashoz.

Ha a késleltetett inditas értékét 5 masodpercen beliil nem mdédositjak, a késleltetett inditas
értéke abbahagyja a villogast, és megerdsitésre vard allapotba keriil. Ha 1 percen belil nem
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torténik tovabbi mivelet, a készllék visszatér készenléti dllapotba.

Ha a késleltetett inditds értéke 5 masodpercre van bedllitva, az érték rogzitésre keril, és a
késleltetett inditas jelz6fénye tovabbi 5 masodpercig villog. Nyomja meg a kivalaszté gombot
avisszaszamlalas elinditasahoz.

Megjegyzés: Amikor lejér az id6, a misor elkezdddik.

Miikodési allapot:

1. El&melegitési allapot

Az elémelegitési funkcié egy nyomas ala helyezési szakasz (a siitési funkcié kivételével) a
f6zési allapot el6tt.

2. Fb6zésiallapot

A bemelegedési folyamat sordn, nyomasszabdlyozassal rendelkezé funkcidk esetén, a
megfelelé nyomasérték elérése elétt a kijelz6 egyszerlien vilagit, de a visszaszamlalads nem
indul el. A nyomasjelz§ vildgit, és az dllapotsav (a beallitott nyomasértéknek megfelelen)
fokozatosan balréljobbra ndvekszik, és dinamikusan ésismétlédéen fut. Amikor a nyomasérték
eléri a beallitott értéket, a hangjelz6 egyszer megszélal, és az allapotsav a bedllitott
nyomasértéknek megfelelden vilagit. Ekkor a kijelz6 a visszaszamlalas megkezdését mutatja.

- 1. példa: Ha a beallitott nyomasérték 20 kPa, az allapotsor bal oldali jelzéfénye villog,
mielétt elérné a bedllitott nyomasértéket. Amikor a nyomasérték eléri a bedllitott
értéket, a bal oldali jelz6fény folyamatosan vilagit.

- 2. példa: Ha a beallitott nyomasérték 70 kPa, az allapotsav fokozatosan novekszik,
mieldtt eléri a bedllitott nyomasértéket, majd balrél jobbra dinamikusan és ismételten
vilagit. Amikor a nyomasérték eléri a beallitott értéket, az dllapotsav teljesen vildgitani
kezd.

A melegitési folyamat soréan, a h6mérséklet-szabalyozassal rendelkezé funkcioknal (kivéve
a gyorsmelegités funkciét), a megfeleld h6mérsékletérték elérése elétt a kijelzd egyszeriien
vilagit, de a visszaszamlalds nem indul el. A nyomasjelz6 nem vilagit, és az allapotsav
fokozatosan novekszik balrél jobbra, dinamikusan és ismétlédden fut. Amikor a hdmérséklet
eléri a beallitott értéket, a csengd kétszer sipol, és az allapotsav teljesen vilagit. Ekkor a
kijelz6n megjelenik a visszaszamlalas megkezdése.

3. Nyoméscsokkentés allapota

Amikor kivalasztott egy nyomdasbedllitasi funkciét, a visszaszamlalds befejezése utédn a
tlizhelynek néhény percre van sziksége a teljes nyomésmentesitéshez.

Figyelmeztetés: Ha nem tudja kinyitni a kukta fedelét, ne eréltesse; ez arra utalhat, hogy némi
nyomas maradhat bent. Ez a kukta biztonsagi rendszerének koszonheté. Ha ez megtorténik,
véarjon, és hamarosan ki tudja nyitni a fedelet.
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Hogyan miikédnek az egyes ikonok:

MAGYAR

Ikon tipusa | Szimbélum Név Miivelet
Erint&ikon H&mérséklet/ Manudlis nyomascsokkentési funkcié:
| || | B nyomas Készenléti allapotban:

Nyomja meg a hdmérséklet/
nyomas érinté ikont 3 masodpercig

a nyomascsokkenté magnesszelep
kinyitdséhoz. Ezzel egyidejlileg a
nyomasjelzé is kigyullad.

Nyomja meg ismét a hémérséklet/
nyomas érintd ikont a magnesszelep
bezarasdhoz és a nyomascsokkentés
ledllitasdhoz. Ezzel egyidejlileg a
nyomasjelz§ is kialszik.

H&mérséklet- és nyomasbeallitd
funkcio:

Funkciévalasztasi allapotban:
Nyomja meg egyszer a hémérséklet/
nyomas érintd ikont a hdmérséklet-
beallitds funkciévalasztasi dllapotba
valé belépéshez.

Nyomja meg egyszer a hémérséklet/
nyomas érintd ikont a nyomasbeallitas
funkciévalasztasi dllapotba vald
belépéshez.

A gyorsmelegités funkcié esetében a
hémérséklet/nyomas érintdikon nem
hatasos.
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ErintSikon

1

Mégsem/
melegen tart

Melegen tartas funkcio:

Készenléti allapotban:

Nyomja meg és tartsa lenyomva a
mégsem/melegen tartas érintéikont

3 mésodpercig, a melegen tartas
jelz6fénye kigyullad, és egy id6zit6
jelenik meg a kijelz6n.

Nyomja meg ismét a mégsem/melegen
tartas érint6ikont, a melegen tartas
jelzéfénye kialszik, és a melegen tartas
funkcié leall.

Mégse funkcio:

Funkciévalasztasi allapotban:

Nyomja meg egyszer a mégsem/
melegen tartdas érint6ikont a
funkciévalasztasi dllapotbdl vald
kozvetlen kilépéshez és a készenléti
allapotba valo belépéshez.

A nyomas, az id6 vagy a hdmérséklet
bedllitdsa utdn nyomja meg egyszer a
mégsem/melegen tartas érint&ikont,

és a beallitott érték visszaall az el§z6
értékre. Ha nem végzett mddositasokat,
és megnyomja ezt a gombot, a készilék
nem reagal.

M{ikod6képes allapotban:

Nyomja meg egyszer a mégse/

tartas érintdikont az aktuélis funkcié
ledllitasdhoz és a készenléti dllapotba
valé belépéshez.

Erint&ikon

Id6beadllitas

Id6beédllitasi funkcio:

Funkciévalasztasi allapotban:
Koppintson az idébeallitas érintSikonra
a funkcié idejének beallitdsahoz.
Arészletekért lasd az id6beallitas
funkciét.
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ErintSikon @

Késleltetett
inditds beallitdsa

Némitas funkcio:

Készenléti és mlikodési allapotban:

A némitas funkcié aktivalaséhoz
tartsa lenyomva a késleltetett inditas
bedllitasat érintéikont 3 masodpercig (a
hangjelzés semmilyen mivelet kozben
nem szoélal meg).

A némités funkcié kikapcsolaséhoz és
a cseng6 hangjanak visszaallitdsahoz
tartsa lenyomva ismét 3 masodpercig
a késleltetett inditas beallitasat
érint6ikont.

Késleltetett inditas beallitasi funkcid:
Funkciévélasztasi dllapotban:

Nyomja meg egyszer a Késleltetett
inditas beallitdsa érintdikont a
Késleltetett inditas beallitdsanak
végrehajtdsdhoz. Részletekért lasd a
Késleltetett inditas beallitdsa funkciot.
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Valasztd

Avalasztégomb
elforgatasa

Funkciévalasztasi funkcio:

A funkcidkivalasztasi dllapotban:

A kivant funkcié kivalasztasahoz
forgassa el a tércsat az dramutaté
jardséval megegyez6 vagy ellentétes
irdnyba.

H&mérséklet-beallitasi funkcié:
Afunkcidkivalasztasi allapotban:

A hémérséklet noveléséhez vagy
csokkentéséhez forgassa el a tarcsat az
6ramutaté jarasaval megegyez6 vagy
ellentétes irdnyba. A részletekért lasd a
hémérséklet-beallitasi funkciot.

Nyomasbeallité funkcio:

A funkcidkivalasztasi allapotban:

A nyomasérték 10 kPa-lal torténd
noveléséhez vagy csokkentéséhez,
valamint a nyomasallapot-jelzd ldmpa
be- vagy kikapcsolasahoz forgassa

el atarcsat az 6ramutatd jarasaval
megegyezd vagy ellentétes irdnyba.
Arészletekért ldsd a nyomasbeallitas
funkciét.

Id6bedllitas és késleltetett inditas
funkcié:

A funkciékivalasztasi allapotban:

A sitésiid6 és/vagy a késleltetett
inditds noveléséhez forgatja a tarcsat
az 6éramutatd jarasaval megegyez6
vagy ellentétes irdnyba. Tovabbi
részletekért lasd az idébeallitas
funkciét.
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Valasztd OLLAS

Valasztényomas

OK funkcié:

Készenléti dllapotban:

Nyomja meg a valasztégombot a
funkciévalasztasi allapotba vald
belépéshez. Alapértelmezés szerint
minden alkalommal, amikor belép a
funkciévalasztasi dllapotba, az elsé
funkcidval, a bébiétellel kezdddik.
Afunkcidkivalasztasi allapotban:
Nyomja meg egyszer a kivalaszté
gombot a funkcio eléréséhez vagy
aktivalasahoz.

Melegen tartds funkcio:

Uzemi allapotban:

Ha a kivalasztott funkcié tartalmaz
melegen tartd funkciét (a bedllitott
h&mérséklet 80 °c ), nyomja meg
egyszer a kivalaszté gombot a melegen
tarté funkcié be- vagy kikapcsoldséhoz.
A melegen tarto jelz6fény be- vagy
kikapcsol.

lkon

Salterar

Amikor a piritas funkcié mikodik, a
piritas funkcié, az idébeallitas és a
melegen tartds jelz6fénye vilagit.

A nyomasijelz6 vilagit, és a nyomas
allapotjelzé savja villog, jelezve, hogy
az elémelegitési folyamat folyamatban
van.

Amikor a nyomas eléri a beallitott
értéket, a nyomas allapotjelz6 savja
tovabbra is vilagit, és a kijelz6n
megkezdédik a visszaszamlalas a
beallitott id6 szerint.

lkon

Bébietel

Amikor a bébiétel funkcié fut, a
bébiétel, az id6beallitds és a melegen
tartas jelzéfényei vilagitanak. A
kijelz6n a bedllitott idének megfeleld
visszaszamlalas lathato.

lkon

Gyors
bemelegedés

Amikor a gyorsmelegitési funkcio
mukaodik, a gyorsmelegitési funkcio
jelzéfénye vilagit. A nyomas
allapotjelzé savja dinamikusan vilagit.
Amikor a késziilék eléri az el6re
beéllitott hdmérsékletet (113°C - 115°0),
vagy ha mar legfeljebb 1 érdja miikodik,
ledll és automatikusan leereszti a
nyomast. Ezutédn visszatér készenléti
lizemmaédba.

lkon

Rizs

Amikor a rizs funkcié makodik, a rizs
funkcid, az idébeallitas és a melegen
tartas jelzéfény vilagit.
Anyomasjelzd vilagit, és a nyomas
allapotjelzd savja villog, jelezve, hogy
az elémelegitési folyamat folyamatban
van.

Amikor a nyomas eléri a beallitott
értéket, a nyoméas allapotjelzd savja
tovabbra is vilagit, és a kijelzén
megkezdédik a visszaszamlalas a
beallitott id& szerint.

lkon

Szakécs

Amikor a parolasi funkcié miikadik, a
parolési funkcié, az idébeallitas és a
melegen tartas jelz6fénye vilagit.

A nyomasjelzd vilagit, és a nyomas
allapotjelz6 savja villog, jelezve, hogy
az elémelegitési folyamat folyamatban
van.

Amikor a nyomas eléri a bedllitott
értéket, a nyomas allapotjelz6 savja
tovabbra is vilagit, és a kijelz6n
megkezdédik a visszaszamlalas a
bedllitott id6 szerint.
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lkon

Sit

Amikor a sutési funkcié folyamatban
van, a Sutés, az ldébeallitds és a
Melegen tartés jelz6fények vilagitanak.
Akijelzén a beallitott idének megfelels
visszaszamlalas lathaté.
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lkon

—~—~

Sous Vide

Amikor a Sous Vide funkcié
folyamatban van, a Sous Vide jelz&fény
és az idébedllitas jelz6fény vilagit. A
kijelz6n a beallitott idének megfeleld
visszaszamlalas lathato.

MAGYAR

lkon SSS

Zabkasa

Amikor a kaésa funkcio fut, a kasa,
az idébeallitds és a melegen tartas
jelz6fényei vilagitanak. A kijelz6n

a bedllitott idének megfelel6
visszaszamlalas lathaté.

lkon

Kenyér

Amikor a kenyérsutés funkcié
folyamatban van, a kenyér, az
id6bedllitas és a melegen tartas
jelzéfényei vilagitanak. A kijelzén
a bedllitott idének megfeleld
visszaszamlalas lathaté.

lkon 222

Leves

Amikor a leves funkcié mikodik, a leves
funkcid, az idébeallitas és a melegen
tartas jelz6fénye vilagit.

A nyomasjelzd vilagit, és a nyomas
allapotjelz6 savja villog, jelezve, hogy
az elémelegitési folyamat folyamatban
van.

Amikor a nyomas eléri a bedllitott
értéket, a nyomas allapotjelz6 savja
tovabbra is vilagit, és a kijelz6n
megkezdédik a visszaszamlalas a
bedllitott id6 szerint.

lkon

Erjedés

Amikor az erjesztési funkcio fut, az
erjesztés, az idébeallitds és a melegen
tartds jelzéfényei vildgitanak. A
kijelz6n a beallitott idének megfelel&
visszaszamlalas lathaté.

lkon :

Utdnégetés

Amikor az Ujramelegités funkcid
miikodik, az Gjramelegités funkcid,

az id6beallitas és a melegen tartas
jelz6fénye vilagit.

A nyomasjelzd vilagit, és a nyomas
allapotjelzé sévja villog, jelezve, hogy
az elémelegitési folyamat folyamatban
van.

Amikor a nyomas eléri a beallitott
értéket, a nyomas allapotjelz6 savja
tovabbra is vilagit, és a kijelz6n
megkezdédik a visszaszamlalas a
bedllitott id6 szerint.

lkon

&

Géz

Amikor a g6zolés funkcié mikaodik, a
g6zolés funkcid, az idébeallitas és a
melegen tartas jelz6fény vilagit.

A nyomasjelzé vilagit, és a nyomas
allapotjelzé savja villog, jelezve, hogy
az elémelegitési folyamat folyamatban
van.

Amikor a nyomas eléri a beallitott
értéket, a nyomas allapotjelz6 savja
tovabbra is vilagit, és a kijelz6n
megkezdédik a visszaszamlalas a
beéllitott id& szerint.

Indikator

O

Id&beallités

idébeallitas funkcid aktivalva van , az
id6beallitas jelz6fénye vilagit. Amikor
az idébeallitas funkcioé ki van kapcsolva,
a jelzéfény kialszik.

Indikator

Q]

Késleltetett
inditas beallitdsa

késleltetett inditéds funkcié aktivalva
van, a késleltetett inditas jelz&fénye
vilagit. Amikor a késleltetett inditas
funkcié ki van kapcsolva, a jelz6fény
kialszik.
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Hdékarbantartas

melegen tartoé funkcio aktivalvavan, a
melegen tartd jelz6fény folyamatosan
vildgit. Amikor a melegen tarté funkcié
ki van kapcsolva, a jelz&fény kialszik.

Indikator

Nyomas

Manualis nyomaskimeneti funkcié:
Készenléti dllapotban:

Nyomja meg a hémérséklet/
nyomas érinté ikont 3 masodpercig
a nyomascsokkenté magnesszelep
kinyitasdhoz. Ezzel egyidejlileg a
nyomasjelzé is kigyullad.

Nyomija meg ismét a hémérséklet/
nyomas érintd ikont a magnesszelep
bezarasahoz és a nyomascsokkentés
ledllitdsahoz. Ezzel egyidejlileg a
nyomasjelz§ is kialszik.

Nyomasbeallitd funkcio:

A funkciékivalasztasi allapotban:
Amikor kivalaszt egy nyomasfunkciét, a
nyomasjelz6 vilagit, és amikor bedllitja
a nyomasértéket, a nyomasjelz6 villog.
MUikod6képes allapotban:

Amikor a nyomasfunkcié aktivalva
van, ha az Gszo6szelep felfelé

Uszik, a nyomasjelzd kigyullad.

Ha az Uszbszelep lefelé siillyed, a
nyomasjelz§ kialszik.

Indikator AT TUEE TERDTRCE OO RO

Nyomas
allapotsor

Nyomasbeallité funkcid:
Afunkciékivalasztasi allapotban:

A nyomasérték beallitdsakor az
allapotsor a beallitott nyomasértéket
mutatja. A részletekért lasd a
nyomasbeallitds funkciét.
M{ikod6képes allapotban:

Az el6melegités soran a nyomas
allapotjelzé savja mozgasban jelenik
meg. Amikor a nyomas eléri a beallitott
értéket, az allapotjelz6 sav vilagit.
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1d6k, hé6mérsékletek és nyomasok:
Nem. | Fuggvényneve | Paraméterek Id& (perc) Hémérséklet (°C) Nyomés (KPa) Maéd Elémelegitést Melegen Tartozékok
tartalmaz tart hasznalata

1 Bébiétel Alapértelmezett érték 10 98 Nem H&mérséklet Nem Igen, 12 perc | Nem
hatésa alkalmazhaté
Beallitasi tartomany 1-4 6ra 60-115
Noévekedés 1 5

2 Rizs Alapértelmezett érték 15 Nem alkalmazhaté 70 Nyomas Igen Igen, 12 perc | Nem
hatésa
Beallitasi tartomany 15-3 éra 20-70
Novekedés 1 10

3 Piritott Alapértelmezett érték 15 200 Nem Hémérséklet Igen Igen, 12 perc | Nem
hatdsa alkalmazhaté
Bedllitasi tartomany 15-3 6ra 160-200
Novekedés 1 5

4 Gyors Alapértelmezett érték Nem 113-115 70 H&mérséklet Nem Nem Nem

bemelegedés hatdsa alkalmazhaté

Beallitasi tartomany
Novekedés

5 Szakacs Alapértelmezett érték 15 Nem alkalmazhaté 70 Nyomas Igen Igen, 12 perc | Nem
hatésa
Beallitasi tartomany 15-3 6ra 20-70
Novekedés 1 10
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6 Sut Alapértelmezett érték 50 120 Nem Hémérséklet Nem Igen, 12 perc | Nem
hatésa alkalmazhat6
Beallitasi tartomany 15-3 6ra 60-180
Novekedés 1 5

7 Sous Vide Alapértelmezett érték 15 80 Nem H&mérséklet Nem Nem Nem
hatésa alkalmazhaté
Beallitasi tartomany 15-3 6ra 40-80
Novekedés 1 1

8 Zabkasa Alapértelmezett érték 25 98 Nem Hémérséklet Nem Igen, 12 perc | Nem
hatésa alkalmazhato
Beallitasi tartomany 1-4 éra 60-115
Novekedés 1 5

9 Leves Alapértelmezett érték 25 Nem alkalmazhaté 70 Nyomas Igen Igen, 12 perc | Nem
hatésa
Beallitasi tartomany 1-4 6ra 20-70
Novekedés 1 10

10 Utdnégetés Alapértelmezett érték 15 60 Nem H&mérséklet Igen Igen, 12 perc | Nem
hatésa alkalmazhatd
Beallitasi tartomany 15-3 6ra Nemn alkalmazhaté
Novekedés 1

400 I GM POT CHEF 5000

GM POT CHEF 5000

| 4o




MAGYAR MAGYAR

m Kenyér Alapértelmezett érték 40 180 Nem Hémérséklet Nem Igen, 12 perc | Nem
hatésa alkalmazhat6
Beallitasi tartomany 40-3 6ra Nemn alkalmazhaté
Novekedés 1

12 Erjedés Alapértelmezett érték 15 35 Nem H&mérséklet Nem Nem Nem
hatdsa alkalmazhaté
Beallitasi tartomany 15-3 6ra Nem alkalmazhaté
Novekedés 1

13 G6zolgés Alapértelmezett érték 15 Nem alkalmazhaté 70 Nyomas Igen Igen, 12 perc | Igen
hatésa
Beallitasi tartomany 15-3 6ra 20-70
Novekedés 1 10

6. TISZTiTAS ES KARBANTARTAS

Atermék osszes, élelmiszerrel érintkezésbe keriild részét és alkatrészét minden hasznélat
utan el kell mosni.

Tavolitsa el a hatlapot az 6ramutatd jarasaval ellentétes irdnyba csavarva. Minden
hasznalat utan tisztitsa meg a hatlapot, a kupakot és a biztonsagi szelep gumijat.
Megjegyzés: A biztonsdagi szelep és a hatlap gumijanak tisztitdsakor lUgyeljen arra, hogy
megfeleléen visszahelyezze.

Nedves ruhaval, szappannal és vizzel tisztitsa meg a vodor belsejét, dblitse le, majd
alaposan szaritsa meg egy szaraz ruhaval.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a szilikon tomitégylrit. Ehhez vegye le a hatlaprdl,
és killon mossa el szappannal és vizzel. Ezutan oblitse le vizzel, és szaritsa meg széraz
ruhdval. Megjegyzés: Forditson kilonds figyelmet a megfeleld visszahelyezésére.
Figyelmeztetés: Cserélje ki hamarabb, ha észreveszi, hogy megnydlt, deformalédott vagy
sérilt.

Tisztitsa meg a kondenzviz-gy(jt6t, és minden hasznalat utan uritse ki.

Atermék kilsé felliletének tisztitdsahoz puha, nedves ruhat vagy szivacsot hasznaljon.
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- Figyelmeztetés: Ne hasznaljon sdrold vagy vegyi szivacsot, porokat vagy tisztitészereket
a termék tisztitdsahoz.

- Ne meritse a termék kiils6 burkolatat vagy a tapkabelét vizbe vagy mas folyadékba.

- Atermékaljat puha, szdraz ruhdval tisztitsa.

Biztonsag

A programozhatd kukta egyidejlileg miikodd, o6sszekapcsolédd biztonsagi rendszerekkel
rendelkezik. Az exkluziv biztonsagi szelep megakadalyozza a kukta kinyitdsat, amig nyomas
van benne. Ezért a kukta kinyitdsdhoz vagy bezarasdhoz elengedhetetlen a nyomas manuéalis
kiengedése.
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Anomalia

Megoldéas

Adigitdlis kijelz6 E3-at mutat.

Afedél nincs rendesen lezarva.

Szakadas az alsé hémérséklet-érzékeld
aramkorében. Forduljon a Cecotec miiszaki
szolgalatahoz.

Nehézség a fedél lezarasakor

Ellendrizd, hogy a hatlap és a szilikongyir(
megfeleléen a helylkon van-e.

Az Uszdszelep beragadt a felugroé helyzetbe.
Finoman nyomija le az Uszdszelepet egy hosszu
eszkozzel.

Adigitdlis kijelz6 E4-et mutat.

Piritas funkciéban, ha a fedél zarva van, nyissa
ki a fedelet.
Forduljon a Cecotec Miiszaki Szolgalatahoz.

Nehézség a fedél kinyitasakor

Kukta. Varjon, amig a recept elkésziil,

vagy engedje ki a nyomast manualisan az
utasitdsokat kovetve.

Az Gszbszelep ételmaradék vagy maradvany
miatt beragadt a felugré helyzetbe. Ovatosan
nyissa ki a fedelet, majd a kévetkez8 hasznélat
el6tt alaposan tisztitsa meg az Usz6szelepet, a
kornyez§ terlletet és a fedelet. Finoman nyomja
le az Usz6szelepet egy hosszu eszkozzel.

A digitalis kijelz6 E6-ot mutat.

Felsé hémérséklet-érzékeld rovidzarlat.
Forduljon a Cecotec Miszaki Szolgalatahoz.

G6z szivarog a fedél oldalabdl

A szilikongyir(i helytelenul van felszerelve vagy
sérilt.
Etelmaradékok tapadtak a szilikongytirtire

Adigitdlis kijelz6n F4 jelenik meg.

Az elémelegités megkezdésekor, ha az alsé
hémeérséklet-érzékeld 2 percen belil 110°C
feletti értéket mutat, a készulék ,nincs edény”
vagy ,nincs viz az edényben” jelzést jelez (kivéve
arizs, stités, siitési és kenyérsitési funkcidkat),
és hibalizenet jelenik meg. Helyezze vissza

a bels¢ edényt, vagy dntse bele a megfeleld
mennyiségl vizet, és inditsa Ujra a funkcidt,
miutan a hémérséklet lecsokkent.

Forduljon a Cecotec M(iszaki Szolgalatahoz.

Kis gbzszivargas/sziszegd hang a
gbzkivezetd nyildsbél a fézési ciklus
alatt

Afazék szabalyozza a tilnyomast

A képernyd fekete marad a tapkabel
csatlakoztatdsa utan

Rossz vagy nincs tapcsatlakozas. Vizsgalja meg
a tapkabelt sérilések szempontjabdl.

Kiégett biztositék. Forduljon a Cecotec mUszaki
szolgalatahoz.

A digitdlis kijelzén F6 jelenik meg.

Nyomasos fézéshez (rizs, forrasban 1év6

viz, pérolés, leves, g6z6lés/forralds) a
nyomasbeallitdst nem szabad 50 percen beldl
elérni. Ellendrizze, hogy nincs-e szivargas

az edényben a rossz fedéltomités, illetve a
szennyezett vagy sérilt szilikongylr( miatt.
Forduljon a Cecotec M(iszaki Szolgalatahoz.

Konnyd nyikorgd hangok

Ahangot az alkatrészek tagulasa okozza. Ez
normalis jelenség.
Afazék alja nedves.

Adigitdlis kijelzén E1 jelenik meg.

Szakadas az alsé hémérséklet-érzékeld
aramkorében. Forduljon a Cecotec miiszaki
szolgélatadhoz.

A digitdlis kijelzén E2 jelenik meg.

Szakadas az als6 hémérséklet-érzékeld
adramkaorében. Forduljon a Cecotec miiszaki
szolgalatahoz.
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8.ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK UJRAHASZNOSITASA

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a vonatkozé eléirdsoknak megfeleléen a terméket és/vagy az
akkumulatort a haztartasi hulladéktdl elkilonitve kell artalmatlanitani. Amikor a termék eléri
hasznos élettartama végét, el kell tavolitani az akkumulatorokat, és el kell vinni azokat a helyi

hatésagok altal kijelolt gydijtéhelyre.

Az elektromos és elektronikus berendezések és/vagy elemek artalmatlanitdsanak
legmegfelelébb mddjaval kapcsolatos részletes informaciékért a fogyasztéknak a helyi

hatésagokhoz kell fordulniuk.

Afentiirdnyelvek betartasa segit megvédeni a kornyezetet.
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A jelen kézikonyvben taldlhaté szovegek, tervek, fényképek és illusztracidk szellemi 1Jadd 1
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