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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

sy

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto o retirar el embalaje del producto. Solo podra
utilizar el dispositivo de manera correcta y segura tras la
lectura.

El seguimiento de estas instrucciones alargara la vida util
de su horno. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

El aparato incorpora una conexién a tierra con fines
exclusivamente funcionales.

Compruebe si el aparato presenta algln dafo tras retirar

el embalaje. No conecte el dispositivo a la corriente si esta
dafiado. Los dafios causados por una conexién incorrecta
no estan cubiertos por la garantia.

Utilice este aparato solo en interiores. El aparato solo debe
utilizarse para preparar alimentos y bebidas. El aparato
debe ser supervisado durante su funcionamiento.

El aparato ha sido disefiado sélo para uso domeéstico.

Este aparato puede ser usado por ninos a partir de 8 anos
y personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o falta de experiencia y conocimiento si estan
continuamente supervisados o si han recibido instrucciones
respecto al uso correcto del aparato y comprenden los
riesgos que esto implica. Los nifios no deben jugar con el
aparato. La limpiezay el mantenimiento no deben llevarse a
cabo por nifios sin supervisién.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos. No deje que Llos nifos jueguen con
el aparato.

Introduzca siempre los accesorios en el interior del horno
de manera correcta.
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Peligro de descarga eléctrica

- Una reparacion incorrecta puede ser peligrosa. Las
reparacionesy la sustitucién de los cables de alimentacion
danados solo pueden ser realizadas por personal técnico
autorizado. Si el aparato es defectuoso, desenchfelo de
la red eléctrica o desconecte el interruptor diferencial de
su casa. Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica de
Cecotec.

- Elaislamiento de los cables de los aparatos eléctricos
puede fundirse si entra en contacto con las partes calientes
del aparato. Nunca permita que los cables del aparato
eléctrico entren en contacto con las partes calientes del
aparato.

- Este aparato no estd destinado a ser puesto en
funcionamiento por medio de un temporizador externo o
un sistema separado de control remoto.

- No utilice agua o vapor a presién, ya que pueden provocar
una descarga eléctrica.

- Un aparato defectuoso puede provocar una descarga
eléctrica. No encienda nunca un aparato defectuoso.
Desenchufe el aparato de la red eléctrica o desconecte el
interruptor diferencial de su casa. Contacte con el Servicio
de Asistencia Técnica de Cecotec.

Riesgo de quemaduras

- Este simbolo significa: precaucion, superficie caliente.
& La temperatura de las superficies accesibles puede

ser alta cuando el aparato esté en funcionamiento.

Nunca toque la superficie interior del dispositivo ni las
resistencias.

- Deje que el aparato se enfrie completamente después de
Su uso.
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Los accesorios del horno pueden alcanzar altas
temperaturas. Utilice siempre guantes de cocina para
retirar los accesorios y otros objetos del interior del horno.
Los vapores alcohélicos pueden incendiarse si se calientan
en el interior del horno. No cocine nunca alimentos que
contengan grandes cantidades de bebidas con alto
contenido de alcohol en este dispositivo. Abra la puerta del
horno con cuidado.

Cuando abra la puerta del dispositivo, puede que este libere
vapor caliente. Este vapor puede no ser visible, segun la
temperatura alcanzada. Cuando abra el dispositivo, no
permanezca cerca del mismo.

Abra la puerta del dispositivo con cuidado. Mantenga a los
ninos alejados.

Riesgo de lesiones

Si el cristal de la puerta estd danado, podria producirse una
grieta. No utilice una rasqueta de vidrio, ni productos de
limpieza o detergentes afilados o abrasivos para limpiar la
puerta del dispositivo.

Las bisagras del dispositivo se mueven al abriry cerrar la
puerta, tenga cuidado de no engancharse. Mantenga las
manos alejadas de las bisagras.

Peligro de incendio

Si almacena articulos combustibles en el interior del horno,
estos podrian incendiarse. Nunca almacene articulos
combustibles en el interior del horno. No abra nunca la
puerta del aparato si hay humo en su interior. Desenchufe
el aparato de la red eléctrica o desconecte el interruptor
diferencial de su casa.

Se crea una corriente de aire cuando se abre la puerta del
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aparato. El papel vegetal puede prenderse fuego si entra en
contacto con la resistencia. No coloque papel vegetal sobre
los accesorios mientras precalienta el horno. Cologque
siempre el papel vegetal sobre una bandeja o un molde
para horno. Cubra solo la superficie necesaria con papel
vegetal.

El papel vegetal no debe sobresalir de los accesorios.

Riesgo debido al magnetismo

El panel de controly los elementos de control utilizan imanes
fijos. Estos pueden afectar a los implantes electronicos, como
los marcapasos o las bombas de insulina. Los usuarios con
implantes electronicos deben permanecer al menos a 10 cm
del panel de control.

Posibles danos y sus causas

No cubra la base del interior del horno con ningun tipo de
papel de aluminio o vegetal. No coloque utensilios para el
horno en la base del interior del horno si ha establecido
una temperatura superior a 50 °C. Esto provocara una
acumulacion de calor. Se produciran danos en el esmalte.
No permita que el papel de aluminio entre en contacto con
la puerta de cristal. Esto podria causar una decoloracién
permanente de la puerta de cristal.

No utilice sartenes de silicona, ni tapas cubiertas o
accesorios hechos de silicona. Esto podria dafiar el sensor
del horno.

No vierta agua en el interior del horno cuando este

esté caliente. Esto podria causar vapor. El cambio de
temperatura puede danar el esmaltado.

Durante un periodo de tiempo prolongado, la presencia de
humedad en el interior del horno podria provocar corrosién.
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Permita que el dispositivo se seque tras cada uso. No
conserve alimentos himedos en el interior del horno
mientras este permanece cerrado durante largos periodos
de tiempo. No almacene alimentos en el horno.

Deje que el horno se enfrie con la puerta abierta tras el
uso. No deje que ningln objeto quede atrapado entre

el exteriory el interior del horno. La parte frontal de los
muebles cercanos puede danarse con el tiempo si deja
abierta la puerta, aunque la abertura sea pequena. Deje
que el aparato se seque con la puerta abierta solo si se ha
producido mucha humedad mientras el horno estaba en
funcionamiento.

Zumo de frutas: cuando hornee tartas con frutas
especialmente jugosas, no sobrellene la bandeja del
horno. Si el zumo de fruta gotea de la bandeja de hornear,
puede dejar manchas permanentes. Si es posible, utilice la
bandeja mas profunda.

Juntas extremadamente sucias: si las juntas estan sucias,
la puerta del dispositivo no se cerrara correctamente
durante el funcionamiento. Esto podria dafiar la parte
frontal de los dispositivos y muebles adyacentes. Procure
que las juntas estén siempre limpias.

No se siente en la puerta del dispositivo, ni coloque o
cuelgue objetos de ella. No coloque vajilla ni accesorios en
la puerta del dispositivo.

Posicionamiento de accesorios: segun el modelo, los
accesorios pueden rayar el panel de la puerta al cerrarla.
Introduzca siempre los accesorios en el interior del horno
hasta que hagan tope con la pared frontal interior.

No transporte ni sujete el aparato por el asa de la puerta.
Elasa de la puerta no puede soportar el peso del aparatoy
podria romperse.
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Si utiliza el calor residual del horno apagado para mantener
calientes los alimentos, puede producirse un alto contenido
de humedad en el interior del horno. Esto puede provocar
condensacién y danos por corrosién en el aparato, ademas
de danar su cocina.

Puede prevenir la condensacién si abre la puerta.
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SAFETY INSTRUCTIONS

- Read these instructions thoroughly before using the
product or removing its packaging. You will only be able to
use the device correctly and safely after reading them.

- Following these instructions will lengthen the shelf life
of your oven. Keep this instruction manual for future
reference or new users.

- The appliance incorporates an earth connection for
functional purposes only.

- (Check the appliance for damage after removing the
packaging. Do not connect the device to the power
supply if it is damaged. Damage produced by an incorrect
installation are not covered by the warranty.

- Use this appliance indoors only. The appliance can only be
used to prepare food and drinks. Do not leave the appliance
unattended during operation.

- The appliance is designed for domestic use only.

- This appliance can be used by children aged 8 and above
and people with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge, as long as
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children must not play with the appliance.
The cleaning and maintenance of the appliance should not
be carried out by children without supervision.

- Keep this appliance and its power cable out of reach of
children under the age of 8. Do not allow children to play
with the device.

- Always insert the accessories into the oven in the correct
way.
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Risk of electric shock

- Incorrect repairs can be dangerous. A damaged cord repair
or replacement can only be carried out by authorised
technical personnel. If the device is defective, unplug it
from the power supply or switch off your home circuit
breaker. Contact the official Cecotec Technical Support
Service.

- Theinsulation of electrical appliance cables could melt if
they come into contact with the hot parts of the appliance.
Never allow the electrical appliance cables to come into
contact with the hot parts of the appliance.

- The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or a separate remote-control system.

- Do not use pressurised water or steam, as this may cause
an electric shock.

- Adefective appliance can cause an electric shock. Never
turn a defective appliance on. Unplug the device from
the mains or switch off the circuit breaker of your home.
Contact the official Cecotec Technical Support Service.

Risk of burns

- This symbol means: caution, hot surface. The
&temperature of the accessible surfaces may be hot

when the device is in operation. Never touch the
internal surface of the device nor the heating elements.

- Allow the device to cool down after being used.

- Oven accessories may reach high temperatures. Always
use oven gloves to remove accessories or other objects
from the interior of the oven.

- Alcohol vapours may ignite if heated inside the oven. Never
cook food with large amounts of drinks with high alcohol
content in the device. Open the oven door carefully.
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When you open the device door, this may release hot
steam. This steam may not be visible, it depends on the
temperature reached. When opening the device, do not
stand near it.

Open the device door carefully. Keep children away from
the device.

Risk of injuries

If the door glass is damaged, it could crack. Do not use
glass scrapers, cleaning agents or abrasive detergents to
clean the device door.

The device hinges move when you open and close the door,
be careful not to get caught. Keep hands away from hinges.

Risk of fire

If you store flammable items inside the oven, they may
catch fire. Never store flammable items inside the oven.
Never open the door of the device if there is smoke inside.
Unplug the device from the mains or switch off the circuit
breaker of your home.

An air flow is created when the appliance door is opened.
Baking paper may catch fire if it comes into contact with
the heating elements. Do not place baking paper on
accessories while preheating the oven. Always place baking
paper on a tray or mould suitable for the oven. Cover only
the necessary surface with baking paper.

Baking paper cannot exceed the edges of the accessories.

Risk due to magnetism
The control panel and control elements use fixed magnets.
These can affect electronic implants, such as pacemakers or

2 | bolero



insulin pumps. Users with electronic implants must stay at
least at 10 cm from the control panel.

Possible damage a nd cause

- Do not cover the interior base of the oven with any type
of aluminium or vegetable foil. Do not place oven safe
cookware in the interior base of the oven if you have set
a temperature over 50 °C as this could lead to a heat
accumulation. The enamel will be damaged.

- Do not allow aluminium foil to come into contact with the
glass door. This could cause permanent discolouration of
the glass door.

- Do not use silicone frying pans, nor lids with silicone covers
or silicone accessories. This could damage the oven sensor.

- Never pour water inside the oven when it is hot. It could
cause steam. Temperature changes can damage the
enamel.

- Moisture inside the oven for a long period of time could
cause corrosion. Allow the device to dry after every use. Do
not store wet food inside the oven while it is closed for long
periods of time. Do not store food in the oven.

- Allow the oven to cool down with the door open after
use. Do not allow any objects to be trapped between the
exterior and the interior of the oven. The front part of the
furniture near the oven could be damaged over time if the
door is left open, even if the opening is small. Allow the
device to dry with the door open only if there is too much
moisture because of the oven operation.

- Fruitjuice: when baking cakes with particularly juicy fruit,
do not overfill the baking tray. If fruit juice drips from the
baking tray, it could cause permanent stains. If possible,
use the deepest tray.
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- Extremely soiled gaskets: if the gaskets are soiled, the
device door will not close properly during operation. This
could damage the front part of the adjacent devices and
furniture. Make sure that the gaskets are always clean.

- Do notsit on the device door, nor place or hang objects on
it. Do not place tableware or accessories in the device door.

- Accessory positioning: depending on the model,
accessories may scratch the door panel when closing it.
Always insert accessories inside the oven until they reach
the interior front wall.

- Do not transport nor hold the device by the door handle.
The door handle cannot withstand the weight of the
appliance and could break.

- Ifyou use residual heat when the oven is off to keep food
warm, you can create a high moisture content inside the
oven. This could lead to condensation and damage due to
corrosion in the device, as well as damage to your kitchen.

- You can prevent condensation if you open the door.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant

d'utiliser 'appareil ou de retirer 'emballage du produit. Vous

ne pourrez utiliser 'appareil correctement et en toute sécurité
qu'apres avoir lu ces instructions.

- Ensuivant ces instructions, vous prolongerez la durée de
vie de votre four. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

- L'appareil comprend une connexion a la terre a des fins
fonctionnelles uniguement.

- Vérifiez que l'appareil n'est pas endommagé apres
avoir retiré 'lemballage. Ne branchez pas ['appareil
a l'alimentation électrique s'il est endommagé. Les
dommages causés par une connexion incorrecte ne sont
pas couverts par la garantie.

- Utilisez cet appareil uniqguement a l'intérieur. L'appareil
ne doit étre utilisé que pour la préparation d'aliments et
de boissons. L'appareil doit étre contrélé pendant son
fonctionnement.

- Cet appareil a été concu pour une utilisation exclusivement
domestique.

- (et appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil et qu'ils ont
bien compris les risques qu'ilimplique. Empéchez les enfants
dejoueravec le produit. Le nettoyage et l'entretien du produit
ne peuvent pas étre menés a terme par les enfants.

- Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans. Ne laissez pas les enfants jouer avec
l'appareil.
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Insérez toujours les accessoires dans le four de la maniere
correcte.

Risque de décharge électrique

Une mauvaise réparation peut étre dangereuse. Les
réparations et le remplacement des cables d'alimentation
endommagés ne peuvent étre effectués que par du
personnel technique autorisé. Si 'appareil est défectueux,
débranchez-le du secteur ou éteignez le disjoncteur
différentiel de votre maison. Contactez le Service Apres-
Vente Officiel de Cecotec.

Lisolation des cables des appareils électriques peut
fondre si elle entre en contact avec les parties chaudes
de l'appareil. Ne laissez jamais les cables de l'appareil
électrique entrer en contact avec les parties chaudes de
l'appareil.

Cet appareil n'a pas été concu pour fonctionner a travers
des minuteries ou systemes de contréle a distance
externes.

N'utilisez pas d'eau ou de vapeur sous pression, car cela
pourrait provoquer une décharge électrigue.

Un appareil défectueux peut provoquer une décharge
électrique. N'allumez jamais un appareil défectueux.
Débranchez l'appareil du secteur ou éteignez le disjoncteur
différentiel de votre maison. Contactez le Service Apres-
Vente Officiel de Cecotec.
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Risque de brilures

- Ce symbole signifie : attention, surface chaude. La
&température des surfaces accessibles peut étre

élevée lorsque l'appareil fonctionne. Ne touchez
jamais la surface intérieure de l'appareil ou les résistances.

- Laissez l'appareil refroidir completement apres l'avoir
utilisé.

- Les accessoires du four peuvent atteindre des
températures élevées. Utilisez toujours des gants de
cuisine pour retirer les accessoires et autres objets de
lintérieur du four.

- Lesvapeurs alcoolisées peuvent s'enflammer si elles
sont chauffées a l'intérieur du four. Ne cuisinez jamais des
aliments contenant de grandes quantités de boissons a
forte teneur en alcool dans cet appareil. Quvrez la porte du
four avec précaution.

- Lorsque vous ouvrez la porte de l'appareil, de la vapeur
chaude peut s'échapper de celui-ci. Cette vapeur peut ne
pas étre visible, en fonction de la température atteinte.
Lorsque vous ouvrez l'appareil, ne vous tenez pas a
proximité de celui-ci.

- Ouvrez la porte du four avec précaution. Maintenez
l'appareil hors de portée des enfants.

Risque de blessures

- Sileverre de la porte est endommagé, une fissure pourrait
se produire. N'utilisez pas de grattoir a verre, de produits de
nettoyage ou de détergents abrasifs pour nettoyer la porte
de l'appareil.

- Les charnieres de l'appareil bougent lors de l'ouverture et
de la fermeture de la porte, faites attention a ne pas vous
coincer. Maintenez les mains éloignées des charnieres.
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Risque d'incendie

Si des articles combustibles sont stockés a l'intérieur du
four, ils risquent de s'enflammer. Ne stockez jamais d'objets
combustibles a l'intérieur du four. N'ouvrez jamais la porte
de l'appareil s'ily a de la fumée a l'intérieur. Débranchez
l'appareil du secteur ou éteignez le disjoncteur différentiel
de votre maison.

Un courant d'air se crée lorsque la porte de l'appareil est
ouverte. Le papier sulfurisé peut prendre feu s'il entre

en contact avec la résistance. Ne placez pas de papier
sulfurisé sur les accessoires pendant le préchauffage du
four. Placez toujours le papier sulfurisé sur une plaque de
cuisson ou un moule pour four. Ne recouvrez que la surface
nécessaire de papier sulfurisé.

Le papier sulfurisé ne doit pas dépasser des accessoires.

Risque dii au magnétisme

Le panneau de contrdle et les éléments de contréle utilisent
des aimants fixes. Ceux-ci peuvent affecter les implants
électroniques, tels que les stimulateurs cardiagues ou les
pompes a insuline. Les utilisateurs porteurs d'implants
électroniques doivent rester a une distance d'au moins 10 cm
du panneau de controle.

Dommages éventuels et leurs causes

Ne recouvrez pas la base de l'intérieur du four avec une
feuille d'aluminium ou du papier sulfurisé. Ne placez pas
d'ustensiles de cuisson sur la base de l'intérieur du four
sivous avez réglé une température supérieure a 50 °C.

Cela entrainera une accumulation de chaleur. L'émail sera
endommageé.

Ne laissez pas la feuille d'aluminium entrer en contact avec
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la porte vitrée. Cela pourrait entrainer une décoloration
permanente de la porte vitrée.

N'utilisez pas de poéles, de couvercles ou d'accessoires en
silicone. Cela pourrait endommager le capteur du four.

Ne versez pas d'eau a l'intérieur du four lorsqu'il est chaud.
Cela pourrait provoquer de la vapeur. Les changements de
température peuvent endommager l'émail.

Pendant une longue période, la présence d’humidité a
l'intérieur du four pourrait provoquer de la corrosion.
Laissez sécher 'appareil apres chaque utilisation. Ne
conservez pas d'aliments humides a l'intérieur du four
lorsque celui-ci est fermé pendant de longues périodes. Ne
conservez pas d'aliments dans le four.

Laissez le four refroidir avec la porte ouverte apres

chaque utilisation. Ne laissez aucun objet se coincer entre
l'extérieur et l'intérieur du four. La partie frontale des
meubles se trouvant a proximité peut étre endommagée
avec le temps si la porte reste ouverte, méme si l'ouverture
est petite. Ne laissez sécher 'appareil avec la porte ouverte
que si une forte humidité s'est produite pendant que le four
était en fonctionnement.

Jus de fruits : lorsque vous faites des gateaux avec des
fruits particulierement juteux, ne remplissez pas trop le
plateau de four. Si du jus de fruit s'écoule du plateau de
four, il peut laisser des taches permanentes. Si possible,
utilisez le plateau le plus profond.

Joints extrémement sales : si les joints sont sales, la porte
de l'appareil ne se fermera pas correctement pendant son
fonctionnement. Cela pourrait endommager l'avant des
appareils et des meubles adjacents. Veillez a ce que les
joints soient toujours propres.
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- Nevous asseyez pas sur la porte de l'appareil, ne placez
pas et n'accrochez pas d'objets dessus. Ne placez pas de
vaisselle ou d'accessoires sur la porte de l'appareil.

- Positionnement des accessoires : selon le modele, les
accessoires peuvent rayer le panneau de la porte lors de
la fermeture de celle-ci. Insérez toujours les accessoires a
lintérieur du four jusqu'a ce gu'ils touchent la paroi frontale
intérieure.

- Ne transportez pas ou ne tenez pas l'appareil par la
poignée de la porte. La poignée de la porte ne peut pas
supporter le poids de l'appareil et risque de se casser.

- Sivous utilisez la chaleur résiduelle du four éteint pour
maintenir les aliments au chaud, un taux d'humidité élevé
peut se produire a l'intérieur du four. Cela peut provoquer
de la condensation et de la corrosion sur l'appareil, ainsi
que des dommages dans votre cuisine.

- Vous pouvez éviter la condensation en ouvrant la porte.
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SICHERHEITSHINWEISE

- Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor
Sie das Produkt verwenden oder die Produktverpackung
entfernen. Erst nach dem Lesen sind Sie in der Lage, das
Gerat richtig und sicher zu benutzen.

- Wenn Sie diese Anweisungen befolgen, verlangern
Sie die Lebensdauer Ihres Ofens. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder fUr neue
Benutzer auf.

- Das Gerat ist nur zu Funktionszwecken mit einer
Erdungsverbindung ausgestattet.

- Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Entfernen der
Verpackung auf Schaden. Schliefden Sie das Gerat nicht
an das Stromnetz an, wenn es beschadigt ist. Schaden,
die durch unsachgemafden Anschluss verursacht werden,
fallen nicht unter die Garantie.

- Verwenden Sie dieses Gerat nur in Innenraumen. Das Gerat
darf nur flr die Zubereitung von Speisen und Getranken
verwendet werden. Das Gerat muss wahrend des Betriebs
uberwacht werden.

- Das Geratist nur fur den Hausgebrauch bestimmt.

- Dieses Gerat ist nicht fur die Verwendung durch Kinder ab
8 Jahre und Personen gedacht, die geistig oder korperlich
behindert sind oder keine ausreichenden Erfahrungen
bzw. Kenntnisse besitzen, aufder sie wurden hinsichtliches
Gebrauchs des Produkts durch eine Person eingewiesen, die
flrihre Sicherheit verantwortlich ist. Kinder sollten nicht mit
dem Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung durfen nicht
von unbeaufsichtigten Kindern durchgefthrt werden.

HORNO BOLERO HEXA C126000 INOX A/ LINE+ A/ MIRROR A/ BLACK A//C136000 MIRROR TIME A/ GLASS BLACK TIME A I 21



Halten Siedas Gerat und sein Kabelaufderhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren. Erlauben Sie Kindern nicht, mit
dem Gerat zu spielen.

Setzen Sie das Zubehor immer richtig in den Ofen ein.

Gefahr eines Stromschlags

Eine unsachgemafde Reparatur kann gefahrlich sein.
Reparaturen und der Austausch von beschadigten
Stromkabeln durfen nur von autorisiertem Fachpersonal
durchgefuhrt werden. Reparaturen und der Austausch von
beschadigten Stromkabeln dirfen nur von autorisiertem
Fachpersonal durchgefihrt werden. Kontaktieren Sie den
Kundendienst von Cecotec.

Die Isolierung von Elektrogeratekabeln kann schmelzen,
wenn sie mit heifden Gerateteilen in Berthrung kommt.
Achten Sie darauf, dass die Kabel des Elektrogerats nicht
mit heifsen Teilen des Gerats in Bertihrung kommen.
Dieses Gerat ist nicht fUr den Betrieb mit einer externen
Timers oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Verwenden Sie kein Wasser oder Dampf unter Druck, da
dies zu einem Stromschlag fuhren kann.

Ein defektes Gerat kann einen Stromschlag verursachen.
Schalten Sie niemals ein defektes Gerat ein. Trennen

Sie das Gerat vom Stromnetz oder schalten Sie den
Fehlerstromschutzschalter in Ihrer Wohnung aus.
Kontaktieren Sie den Kundendienst von Cecotec.

Verbrennungsgefahr

Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.
& Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann
hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist. Beruhren Sie
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ESPANOL

niemals die Innenflache des Gerats oder die Heizelemente.
Lassen Sie das Gerat nach dem Gebrauch vollstandig
abkuhlen.

Backofenzubehor kann hohe Temperaturen erreichen.
Verwenden Sie immer Ofenhandschuhe, wenn Sie Zubehor
und andere Gegenstande aus dem Inneren des Ofens
entfernen.

Alkoholdampfe kénnen sich beim Erhitzen im Backofen
entzunden. Kochen Sie in diesem Gerat niemals
Lebensmittel, die grofde Mengen an Getranken mit hohem
Alkoholgehalt enthalten. Offnen Sie die Backofentiir
vorsichtig.

Wenn Sie die Tur des Gerats 6ffnen, kann heifder Dampf aus
dem Gerat austreten. Je nach der erreichten Temperatur
ist dieser Dampf moglicherweise nicht sichtbar. Stellen Sie
sich beim Offnen des Geréts nicht in die Nahe des Geréts.
Offnen Sie die Backofentlir vorsichtig. Halten Sie Kinder
fern.

Verletzungsgefahr

Wenn das Turglas beschadigt ist, kann ein Riss

entstehen. Verwenden Sie zum Reinigen der Geratetur
keinen Glasschaber, keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel und keine Waschmittel.

Die Scharniere des Geréats bewegen sich beim Offnen und
Schliefsen der Tur, achten Sie darauf, dass Sie nicht hangen
bleiben. Halten Sie die Hande von den Scharnieren fern.

Brandgefahr

Wenn brennbare Gegenstande im Inneren des Backofens
gelagert werden, konnen sie Feuer fangen. Bewahren
Sie niemals brennbare Gegenstande im Inneren des
Ofens auf. Offnen Sie niemals die Geratetiir, wenn

HORNO BOLERO HEXA C126000 INOX A/ LINE+ A/ MIRROR A/ BLACK A//C136000 MIRROR TIME A/ GLASS BLACK TIME A I 23



sich Rauch im Inneren des Gerats befindet. Trennen
Sie das Gerat vom Stromnetz oder schalten Sie den
Fehlerstromschutzschalter in Ihrer Wohnung aus.

- Wenn die Geratetur gedffnet wird, entsteht ein Luftzug.
Gemusepapier kann sich entzinden, wenn es mit dem
Heizelement in Beruhrung kommt. Legen Sie beim
Vorheizen des Ofens kein Pergamentpapier uber das
Zubehor. Legen Sie das Backpapier immer auf ein Backblech
oder eine Backform. Nur die notwendige Flache mit
Backpapier belegen.

- Das Pauspapier darf nicht Uber das Zubehdr hinausragen.

Risiko durch Magnetismus

Das Bedienfeld und die Bedienelemente sind mit Magneten
befestigt. Diese kdnnen elektronische Implantate wie
Herzschrittmacher oder Insulinpumpen beeintrachtigen.
Benutzer mit elektronischen Implantaten sollten einen
Mindestabstand von 10 cm zum Bedienfeld einhalten.

Mogliche Schaden und ihre Ursachen

- Bedecken Sie den Boden des Backofens nicht mit Alufolie
oder Pergamentpapier. Stellen Sie kein Backgeschirr
auf den Boden des Backofens, wenn Sie eine hohere
Temperatur als 50°C eingestellt haben. Dadurch entsteht
ein Hitzestau. Dadurch wird der Zahnschmelz beschadigt.

- Achten Sie darauf, dass die Alufolie nicht mit der Glastur
in Berihrung kommt. Dies kénnte zu dauerhaften
Verfarbungen der Glastur fuhren.

- Verwenden Sie keine Silikonpfannen, Deckel oder Zubehor
aus Silikon. Dadurch kénnte der Ofenflhler beschadigt
werden.

- Geben Sie kein Wasser in den Ofen, wenn er heifd ist. Dies
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konnte zu Dampf fuhren. Die Temperaturanderung konnen
den Emaillelack schadigen.

Uber einen langeren Zeitraum kann die Feuchtigkeit im
Inneren des Ofens zu Korrosion fuhren. Lassen Sie das
Gerat nach jedem Gebrauch trocknen. Bewahren Sie keine
feuchten Lebensmittel im Ofen auf, wenn dieser fir langere
Zeit geschlossen ist. Bewahren Sie keine Lebensmittel im
Backofen auf.

Lassen Sie den Backofen nach dem Gebrauch bei getffneter
Tur abkuhlen. Achten Sie darauf, dass keine Gegenstande
zwischen der Aufdenseite und der Innenseite des Ofens
eingeklemmt werden. Die Vorderseite von Mdabeln in der
Nahe kann mit der Zeit beschadigt werden, wenn die Tur
offen steht, auch wenn die Offnung nur klein ist. Lassen
Sie das Gerat nur dann bei gedffneter Tur trocknen, wenn
wahrend des Betriebs hohe Feuchtigkeit aufgetreten ist.
Fruchtsaft: Wenn Sie Kuchen mit besonders saftigen
Frichten backen, sollten Sie das Backblech nicht zu voll
machen. Wenn Fruchtsaft vom Backblech tropft, kann

er bleibende Flecken hinterlassen. Verwenden Sie nach
Moglichkeit das tiefste Fach.

Stark verschmutzte Dichtungen: Wenn die Dichtungen
verschmutzt sind, schliefdt die Tur des Gerats wahrend des
Betriebs nicht richtig. Dadurch kénnten die Vorderseiten
benachbarter Gerate und Maobel beschadigt werden. Achten
Sie darauf, dass die Dichtungen immer sauber sind.

Setzen Sie sich nicht auf die Tur des Gerats, und stellen
oder hangen Sie keine Gegenstande darauf. Stellen Sie kein
Geschirr oder Zubehor auf die Tur des Gerats.
Positionierung des Zubehors: Je nach Modell kann das
Zubehor beim Schliefden der Tur an der Turverkleidung
kratzen. Schieben Sie das Zubehor immer so weit in den
Backofen, bis es die Innenseite der Vorderwand beruhrt.
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- Tragen oder halten Sie das Gerat nicht am Turgriff. Der
Turgriff kann das Gewicht des Gerats nicht tragen und
kénnte brechen.

- Wenn Sie die Restwarme des ausgeschalteten Backofens
zum Warmbhalten der Speisen verwenden, kann sich im
Inneren des Backofens ein hoher Feuchtigkeitsgehalt
bilden. Dies kann zu Kondenswasserbildung und
Korrosionsschaden am Gerat sowie zu Schaden in lhrer
Klche flhren.

- Sie konnen Kondensation verhindern, indem Sie die Tur
offnen.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

- Leggere le seguenti istruzioni prima di usare 'apparecchio
o rimuovere l'imballaggio. Leggere attentamente il manuale
prima dell'uso: solo cosi si garantira un utilizzo sicuro
dell'apparecchio.

- Seguendo queste istruzioni si prolunga la vita del forno.
Conservare questo manuale per consultazioni future o
nuovi utenti.

- L'apparecchio incorpora un collegamento a terra solo per
scopi funzionali.

- Controllare che l'apparecchio non sia danneggiato dopo
aver rimosso l'imballaggio. Non collegare l'apparecchio
all'alimentazione se danneggiato. | danni causati da un
collegamento errato non sono coperti dalla garanzia.

- Usare questo apparecchio solo al chiuso. L'apparecchio
deve essere usato solo per preparare cibi e bevande.
L'apparecchio deve essere sorvegliato durante il
funzionamento.

- L'apparecchio e progettato esclusivamente per uso
domestico.

- Questo apparecchio puo essere usato da bambini a partire
dagli8anniepersoneconcapacitafisiche,sensorialiomentali
limitate o con mancanza di esperienza e conoscenza solo
sotto supervisione o avendo ricevuto istruzioni riguardanti
luso dell'apparecchio in modo sicuro e comprendendo
i rischi che lo stesso implica. Non lasciare che i bambini
giochino con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non
devono essere eseguite da bambini non sorvegliati.

- Mantenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata
dei bambini con eta inferiore agli 8 anni. Non permettere ai
bambini di giocare con l'apparecchio.
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Inserire sempre gli accessori all'interno del forno nel modo
corretto.

Pericolo di scosse elettriche

Riparazioni errate possono essere pericolose. Le riparazioni
e la sostituzione dei cavi di alimentazione danneggiati
possono essere effettuate solo da personale tecnico
autorizzato. Se l'apparecchio e difettoso, scollegarlo

dalla rete o spegnere l'interruttore differenziale della
propria casa. Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di
Cecotec.

Lisolamento dei cavi degli apparecchi elettrici puo fondersi
se entrano in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Non permettere mai che i fili elettrici entrino in contatto
con parti calde dell'apparecchio.

Questo apparecchio non e destinato ad essere azionato
per mezzo di un timer esterno o di un sistema di controllo a
distanza separato.

Non usare acqua pressurizzata o vapore, poiché cio
potrebbe causare una scossa elettrica.

Un apparecchio difettoso puo causare una scossa elettrica.
Non accendere mai un apparecchio difettoso. Scollegare
l'apparecchio dalla rete elettrica o spegnere l'interruttore
differenziale della propria casa. Contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica di Cecotec.

Rischio di scottature

& Questo simbolo significa: attenzione, superficie calda.

La temperatura delle superfici accessibili puo essere
elevata quando l'apparecchio e in funzione. Non toccare le
superfici interne dell'apparecchio né gli elementi
riscaldanti.
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Lasciare che l'apparecchio si raffreddi completamente dopo
luso.

Gli accessori del forno possono raggiungere alte
temperature. Usare sempre guanti da forno quando si
rimuovono accessori e altri oggetti dall'interno del forno.

| vapori di alcol possono prendere fuoco se riscaldati
all'interno del forno. Non cucinare mai in questo
apparecchio cibi contenenti grandi quantita di bevande

ad alto contenuto alcolico. Aprire la porta del forno con
attenzione.

Quando si apre la porta dell'apparecchio, il vapore caldo
puo essere rilasciato dall'apparecchio. Questo vapore puo
non essere visibile, a seconda della temperatura raggiunta.
Quando si apre l'apparecchio, non rimanervi vicino.

Aprire la porta dell'apparecchio con attenzione. Tenere
lontani i bambini.

Rischio di lesioni

Se il vetro della porta e danneggiato, puo verificarsi

una crepa. Non usare un raschietto per vetro,

detergenti abrasivi o utensili affilati per pulire la porta
dell'apparecchio.

Le cerniere dell'apparecchio si muovono quando si apre e si
chiude la porta: fare attenzione a non rimanere impigliati.
Tenere le mani lontane dalle cerniere della porta.

Pericolo di incendio

Se si conservano oggetti combustibili all'interno del forno,
potrebbero prendere fuoco. Non conservare mai oggetti
combustibili all'interno del forno. Non aprire mai la porta
dell'apparecchio se c'e del fumo all'interno. Scollegare
l'apparecchio dalla rete elettrica o spegnere l'interruttore
differenziale della propria casa.
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Si crea una corrente d'aria quando si apre la porta
dell'apparecchio. La carta da forno puo prendere fuoco se
entra a contatto con la resistenza. Non mettere la carta da
forno sugli accessori mentre si preriscalda il forno. Mettere
sempre la carta da forno su una teglia o uno stampo per
forno. Coprire solo la superficie necessaria con carta da
forno.

La carta da forno non deve sporgere dagli accessori.

Rischio dovuto al magnetismo

Il pannello di controllo e gli elementi di controllo utilizzano
magneti fissi. Questi possono influenzare gli impianti
elettronici, come i pacemaker o le pompe di insulina. Gli utenti
con impianti elettronici devono stare ad almeno 10 cm di
distanza dal pannello di controllo.

Possibili danni e loro cause

Non coprire la base dell'interno del forno con nessun

tipo di carta di alluminio o da forno. Se si e impostata

una temperatura superiore ai 50 °C, non collocare

nessun utensile di cottura sulla base inferiore all'interno
dell'apparecchio. Questo causera un accumulo di calore. Si
verifichera un danno allo smalto.

Non permettere che il foglio di alluminio entri in contatto
con la porta di vetro. Questo potrebbe causare uno
scolorimento permanente del vetro della porta.

Non utilizzare padelle in silicone, coperchi coperti o
accessori in silicone. Questo potrebbe danneggiare il
sensore del forno.

Non versare mai acqua all'interno del forno quando e
caldo. Questo potrebbe causare vapore. Il cambiamento di
temperatura puo danneggiare la smaltatura.

Per un lungo periodo di tempo, la presenza di umidita
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all'interno del forno pud causare corrosione. Lasciare
asciugare l'apparecchio dopo ogni uso. Non tenere alimenti
umidi all'interno del forno chiuso per lunghi periodi di
tempo. Non conservare alimenti nel forno.

Lasciare raffreddare il forno con la porta aperta dopo
'uso. Non lasciare che alcun oggetto rimanga intrappolato
tra lesterno e l'interno del forno. La parte anteriore dei
mobili vicini puo danneggiarsi col tempo se la porta viene
lasciata aperta, anche se leggermente. Lasciare asciugare
'apparecchio con la porta aperta solo se si e verificata
molta umidita mentre il forno era in funzione.

Succo della frutta: quando si cuociono torte con frutta
particolarmente succosa, non riempire troppo la teglia.

Se il succo della frutta gocciola dalla teglia, puo lasciare
macchie permanenti. Se possibile, utilizzare la teglia pit
profonda.

Se le guarnizioni molto sporche, la porta dell'apparecchio
non si chiudera correttamente durante il funzionamento.
Questo potrebbe danneggiare la parte frontale dei
dispositivi e dei mobili adiacenti. Assicurarsi che le
guarnizioni siano sempre pulite.

Non sedersi sulla porta dell'apparecchio e non collocare

0 appendere oggetti su di essa. Non mettere piatti o
accessori sulla porta dell'apparecchio.

Posizionamento degli accessori: a seconda del modello, gli
accessori possono graffiare il pannello la porta quando si la
si chiude. Inserire sempre gli accessori all'interno del forno
finché non toccano la parete interna.

Non trasportare o tenere l'apparecchio per la maniglia della
porta. La maniglia della porta non puo sostenere il peso
dell'apparecchio e potrebbe rompersi.

Se si utilizza il calore residuo del forno spento per
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mantenere il cibo a caldo, e possibile che all'interno del
forno si accumuli un alto tasso di umidita. Questo puo
causare danni da condensa e corrosione all'apparecchio,
cosi come danni alla propria cucina.

- E possibile prevenire la condensa aprendo la porta del
forno.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

- Leia atentamente as seguintes instrucoes antes de utilizar
o produto ou remover a embalagem do produto. S6 podera
utilizar o dispositivo corretamente e em seguranca apos a
sua leitura.

- Siga estas instrucdes para prolongar a vida Util do seu
forno. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

- O aparelho esta equipado com uma ligacao a terra apenas
para fins funcionais.

- Verifigue se o dispositivo estd danificado depois de
remover a embalagem. Nao ligue o dispositivo a rede se
este estiver danificado. Os danos causados por ligacao
incorreta nao sao cobertos pela garantia.

- Utilize este aparelho apenas em interiores. O aparelho
s6 deve ser utilizado para preparar alimentos e bebidas.

O aparelho deve ser supervisionado durante o seu
funcionamento.

- 0O aparelho foi concebido exclusivamente para uso
domeéstico.

- Este produto pode ser usado por criancas a partir de 8 anos
e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimento se
estiverem supervisionados ou tiverem recebido instrucdes
concernentes ao uso do aparelho de uma forma segura e
entenderem os riscos que este implica. Nao permita que as
criancasbrinquemcomoaparelho.Alimpezaeamanutencao
nao devem ser efetuadas por criancas nao supervisionadas.

- Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de
criancas de idade inferior a 8 anos. Nao permita que as
criancas brinquem com o aparelho.
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Insira sempre os acessorios no forno da forma correta.

Perigo de choque elétrico

Uma reparacao incorreta pode ser perigosa. A reparacao
e substituicao dos cabos elétricos danificados s6 pode
ser efetuada por técnicos autorizados. Se o aparelho
estiver defeituoso, desligue-o da rede elétrica ou desligue
o disjuntor de fuga de terra da sua casa. Contacte com o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.

0 isolamento dos cabos do aparelho eléctrico pode
derreter se este entrar em contacto com as partes quentes
do aparelho. Nunca permita que os cabos do aparelho
eléctrico entrem em contacto com as partes quentes do
aparelho.

Este aparelho nao se destina a ser operado por meio de
um temporizador externo ou de um sistema de controlo
remoto separado.

Nao utilize agua pressurizada ou vapor, uma vez que isto
pode causar um choque eléctrico.

Um aparelho defeituoso pode causar um choque eléctrico.
Nunca ligue um aparelho defeituoso. Desligue o aparelho
da rede ou desligue o disjuntor de terra em sua casa.
Contacte com o Servico de Assisténcia Tecnica da Cecotec.

Risco de queimaduras

Este simbolo significa: cuidado, superficie quente. A
&temperatura das superficies acessiveis pode ser
elevada quando o aparelho esta em funcionamento.
Nunca togue na superficie interior do dispositivo ou nas
resisténcias.
Deixe que o aparelho arrefeca completamente depois de o
utilizar.
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Os acessorios do forno podem atingir temperaturas
elevadas. Utilize sempre luvas de forno ao retirar
acessorios e outros objetos do interior do forno.

Os vapores de alcool podem pegar fogo se aquecidos
dentro do forno. Nunca cozinhe alimentos que contenham
grandes quantidades de bebidas com elevado teor
alcodlico neste aparelho. Abra cuidadosamente a porta do
forno.

Quando se abre a porta do aparelho, o vapor quente pode
ser libertado do aparelho. Este vapor pode nao ser visivel,
dependendo da temperatura atingida. Ao abrir o aparelho,
nao fique perto do aparelho.

Abra cuidadosamente a porta do forno. Mantenha as
criancas afastadas.

Risco de lesoes

Se o vidro da porta for danificado, pode ocorrer uma

fenda. Nao utilize raspadores de vidro, agentes de limpeza

afiados ou abrasivos ou detergentes para limpar a porta d
dispositivo.

o]

As dobradicas do dispositivo movem-se ao abrir e fechar a
porta, tenha cuidado para nao ser apanhado. Mantenha as

suas maos longe das dobradicas.

Risco de incéndio

Se os artigos combustiveis forem armazenados dentro
do forno, podem pegar fogo Nunca armazene artigos
combustiveis no interior do forno. Nunca abra a porta do
aparelho se houver fumo no interior. Desligue o aparelho
da rede ou desligue o disjuntor de terra em sua casa.
Cria-se uma corrente de ar quando a porta do aparelho

é aberta. O papel vegetal pode pegar fogo se entrar
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em contacto com o elemento de aquecimento. Nao
coloque papel vegetal sobre os acessorios enquanto se
pré-aquece o forno. Coloque sempre o papel pergaminho
num tabuleiro ou numa assadeira. Cubra apenas tanta
superficie quanto necessario com papel vegetal.

O papel vegetal nao deve sobressair os acessorios.

Risco devido ao magnetismo

O painel de controlo e os elementos de controlo utilizam
imanes fixos. Estes podem afetar os implantes eletrénicos,
tais como peacemakers ou bombas de insulina. Os
utilizadores com implantes eletréonicos devem permanecer a
pelo menos 10 cm de distancia do painel de controlo.

Possiveis danos e as suas causas

Nao cubra a base do interior do forno com qualquer tipo

de folha de aluminio ou de papel vegetal. Nao cologue
utensilios na base do interior do forno se tiver regulado a
temperatura acima dos 50 °C. Isto provocara a acumulacao
de calor. Os danos no esmalte irao ocorrer.

Nao permita que a folha de aluminio entre em contacto
com a porta de vidro Isto poderia causar uma descoloracao
permanente da porta de vidro.

Nao utilize panelas de silicone, tampas cobertas ou
acessorios feitos de silicone. Isto pode danificar o sensor
do forno.

Nunca verta agua no forno quando esta quente. Isto
poderia causar vapor. As alteracdes de temperatura podem
danificar o esmalte.

Durante um longo periodo de tempo, a presenca de
humidade no interior do forno pode causar corrosao.
Permita que o aparelho seque apds cada utilizacao. Nao
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mantenha alimentos himidos dentro do forno enquanto
este estiver fechado durante longos periodos de tempo.
Nao armazene os alimentos no forno.

Deixe o forno arrefecer com a porta aberta apés a
utilizacao. Nao permita que quaisquer objetos fiquem
presos entre o exterior e o interior do forno. A parte de
frente dos madveis préximos pode ser danificada com o
tempo se a porta for deixada aberta, mesmo que a abertura
seja pequena. Deixe o aparelho secar com a porta aberta
apenas se tiver ocorrido muita humidade enquanto a estufa
estava em funcionamento.

Sumo de fruta: quando cozer bolos com fruta
particularmente suculenta, nao encha demasiado o
tabuleiro do forno. Se o sumo de fruta pingar do tabuleiro
do forno, pode deixar manchas permanentes. Se possivel,
utilize o tabuleiro mais fundo para cozer.

Vedantes extremamente sujos: se 0s vedantes estiverem
sujos, a porta do dispositivo nao fechara corretamente
durante o funcionamento. Isto poderia danificar a frente
dos dispositivos e mobiliario adjacentes. Certificar-se de
que os vedantes estao sempre limpos.

Nao se sente na porta do dispositivo, nem coloque

ou pendure objetos sobre ela. Nao colocar pratos ou
acessorios na porta do aparelho.

Posicionamento de acessoérios: Dependendo do modelo, os
acessorios podem riscar o painel da porta quando a porta
é fechada. Insira sempre os acessoérios no interior do forno
até tocarem na parede frontal interna.

Nao transportar ou segurar o aparelho pela macaneta da
porta. A macaneta da porta nao suporta o peso do aparelho
e pode partir-se.
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- Se utilizar o calor residual do forno desligado para manter
os alimentos quentes, pode ocorrer um elevado teor de
humidade no interior do forno. Isto pode causar danos por
condensacao e corrosao no aparelho, assim como danos no
seu fogao.

- Pode evitar a condensacdo abrindo a porta.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

- Lees de volgende instructies zorgvuldig door voordat u
het product gebruikt of de verpakking verwijdert. Pas na
de lezing zult u in staat zijn het toestel correct en veilig te
gebruiken.

- Als u deze instructies opvolgt, verlengt u de levensduur
van uw oven. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e)
gebruik of gebruikers.

- Het apparaat is voorzien van een aardaansluiting,
uitsluitend voor functionele doeleinden.

- Controleer het apparaat op beschadigingen nadat u de
verpakking hebt verwijderd. Sluit het apparaat niet aan
op de stroomvoorziening als het beschadigd is. Schade
veroorzaakt door onjuiste aansluiting valt niet onder de
garantie.

- Gebruik dit apparaat alleen binnenshuis. Het apparaat
mag alleen worden gebruikt voor de bereiding van voedsel
en dranken. Het toestel moet tijdens de werking worden
bewaakt.

- Hetapparaatis alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

- Dit toestel kan gebruikt worden door kinderen vanaf 8
jaar en personen met een verminderd fysiek, zintuiglijk
of mentaal vermogen of met een gebrek aan ervaring en
kennis, indien ze onder toezicht staan of als ze instructies
hebben gekregen betreffende het veilige gebruik van het
toestel en ze de risico's begrijpen die ermee verbonden zijn.
Kinderen mogen niet met het toestel spelen. De reiniging en
het onderhoud van het apparaat mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd zonder toezicht.

- Houd het apparaat en de voedingskabel buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar. Laat kinderen niet met het
apparaat spelen.
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Plaats de accessoires altijd op de juiste manier in de oven.

Risico op elektrische schokken

Onjuiste reparatie kan gevaarlijk zijn. Reparaties en
vervanging van beschadigde stroomkabels mogen

alleen worden uitgevoerd door geautoriseerd technisch
personeel. Als het apparaat defect is, moet u het
loskoppelen van het lichtnet of de aardlekschakelaar in
uw huis uitschakelen. Neem contact op met de Technische
Dienst van Cecotec.

De isolatie van de kabels van elektrische apparaten kan
smelten als het in contact komt met hete onderdelen van
het apparaat. Laat de kabels van het elektrische apparaat
nooit in contact komen met hete delen van het apparaat.
Dit toestel is niet bedoeld om te worden bediend door
middel van externe timers of aparte afstandsbedieningen.
Gebruik geen water of stoom onder druk, aangezien dit een
elektrische schok kan veroorzaken.

Een defect apparaat kan een elektrische schok
veroorzaken. Schakel nooit een defect apparaat in. Trek de
stekker van het apparaat uit het stopcontact of schakel de
aardlekschakelaar in uw huis uit. Neem contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Risico op brandwonden

Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak. De
&temperatuur van toegankelijke oppervlakken kan hoog
oplopen wanneer het toestel in werking is. Raak nooit
de binnenzijde van het apparaat of de
verwarmingselementen aan.
Laat het apparaat na gebruik volledig afkoelen.
Ovenaccessoires kunnen hoge temperaturen bereiken.
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Gebruik altijd ovenwanten om accessoires en andere
voorwerpen uit de oven te halen.

Alcoholdampen kunnen ontbranden bij verhitting in de
oven. Kook nooit voedsel met grote hoeveelheden drank
met een hoog alcoholgehalte in dit apparaat. Open de
ovendeur voorzichtig.

Als u de deur van het apparaat opent, kan er hete stoom
uit het apparaat komen. Het is mogelijk dat deze damp niet
zichtbaar is, afhankelijk van de bereikte temperatuur. Ga
bij het openen van het apparaat niet in de buurt van het
apparaat staan.

Open de deur voorzichtig. Houd kinderen uit de buurt.

Risico op letsel

Als het glas van de deur beschadigd is, kan er een barst
ontstaan. Gebruik geen glasschraper, scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen of detergenten om de deur van het
toestel te reinigen.

De scharnieren van het toestel bewegen bij het openen en
sluiten van de deur, pas op dat u niet vast komt te zitten.
Houd uw handen uit de buurt van de scharnieren.

Brandgevaar

Als brandbare voorwerpen in de oven worden bewaard,
kunnen zij vlamvatten. Bewaar nooit brandbare
voorwerpen in de oven. Open nooit de deur als er rook

in het toestel is. Trek de stekker van het apparaat uit het
stopcontact of schakel de aardlekschakelaar in uw huis uit.
Er ontstaat tocht wanneer de deur wordt geopend.
Bakpapier kan vlamvatten als het in contact komt met

het verwarmingselement. Leg tijdens het voorverwarmen
van de oven geen bakpapier over de accessoires. Leg het
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bakpapier altijd op een bakplaat of bakblik. Bedek alleen
het benodigde oppervlak met bakpapier.
- Het bakpapier mag niet uitsteken buiten de accessoires.

Risico als gevolg van magnetisme

Het bedieningspaneel en de bedieningselementen maken
gebruik van vaste magneten. Deze kunnen invloed hebben
op elektronische implantaten, zoals pacemakers of
insulinepompen. Gebruikers met elektronische implantaten
moeten ten minste 10 cm van het bedieningspaneel
verwijderd blijven.

Mogelijke schade en hun oorzaken

- Bedek de bodem van de oven niet met aluminiumfolie
of andere groente folie. Plaats geen ovengerei op de
bodem van de oven als u de oventemperatuur boven 50
°C hebt ingesteld. Dit zal een opeenhoping van warmte
veroorzaken. Het glazuur zal beschadigd raken.

- Laatde aluminiumfolie niet in contact komen met de glazen
deur. Dit kan permanente verkleuring van de glazen deur
veroorzaken.

- Gebruik geen siliconenpannen, afgedekte deksels
of accessoires van siliconen. Dit kan de ovensensor
beschadigen.

- (Giet nooit water in de oven als deze heet is. Dit kan stoom
veroorzaken. Temperatuursveranderingen kunnen de
emaillering beschadigen.

- Over een lange periode kan de aanwezigheid van vocht
in de oven leiden tot corrosie. Laat het apparaat na elk
gebruik drogen. Bewaar geen vochtig voedsel in de oven
terwijl deze gesloten is voor langere tijd. Bewaar geen
voedsel in de oven.
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Laat de oven na gebruik afkoelen met de deur open. Zorg
ervoor dat er geen voorwerpen vast komen te zitten tussen
de buitenkant en de binnenkant van de oven. De voorzijde
van nabijgelegen meubelen kan na verloop van tijd worden
beschadigd als de deur open blijft staan, zelfs als de
opening klein is. Laat het apparaat alleen drogen met de
deur open als er een hoge vochtigheidsgraad is opgetreden
terwijl de oven in werking was.

Vruchtensap: wanneer u taarten met bijzonder sappig
fruit bakt, moet u de bakplaat niet overvullen. Als er
vruchtensap uit de bakplaat druppelt, kan dit permanente
vlekken achterlaten. Gebruik, indien mogelijk, de diepste
bakplaat.

Als de afdichtingen vuil zijn, zal de deur van het apparaat
tijdens de werking niet goed sluiten. Dit kan de voorkant
van aangrenzende apparaten en meubels beschadigen.
Zorg ervoor dat de afdichtingen altijd schoon zijn.

Ga niet op de deur van het toestel zitten en plaats of

hang er geen voorwerpen op. Plaats geen vaatwerk of
accessoires op de deur van het toestel.

Plaatsing van accessoires: afhankelijk van het model
kunnen accessoires krassen maken op het deurpaneel bij
het sluiten van de deur. Duw de accessoires altijd in de oven
tot ze de binnenste voorwand raken.

Draag of houd het toestel niet vast aan de handgreep van
de deur. De deurgreep kan het gewicht van het toestel niet
dragen en zou kunnen breken.

Als u de restwarmte van de uitgeschakelde oven gebruikt
om het voedsel warm te houden, kan er een hoog
vochtgehalte in de oven ontstaan. Dit kan condensatie

en corrosieschade aan het toestel veroorzaken, evenals
schade aan uw keuken.

HORNO BOLERO HEXA C126000 INOX A/ LINE+ A/ MIRROR A/ BLACK A//C136000 MIRROR TIME A/ GLASS BLACK TIME A I 43



- Je kunt condensatie voorkomen door de deur te openen.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

- Prosimy o uwazne przeczytanie ponizszych instrukcji przed
uzyciem produktu lub zdjeciem opakowania produktu.
Dopiero po przeczytaniu bedziesz moégt prawidtowo i
bezpiecznie korzystac z urzgdzenia.

- Postepowanie zgodnie z tymi instrukcjami przedtuzy
zywotnosc¢ piekarnika. Zachowaj te instrukcje
do wykorzystania w przysztosci lub dla nowych
uzytkownikéw.

- Urzadzenie posiada uziemienie wytacznie do celow
funkcjonalnych.

- Po wyjeciu opakowania nalezy sprawdzi¢ urzadzenie pod
katem uszkodzen. Nie podtgczaj urzadzenia do zasilania,
jesli jest uszkodzone. Uszkodzenia spowodowane
nieprawidtowym podtgczeniem nie sg objete gwarancja.

- Uzywaj tego urzgdzenia tylko w pomieszczeniach.
Urzagdzenie moze by¢ uzywane wytacznie do
przygotowywania positkdw i napojéw. Urzadzenie musi by¢
nadzorowane podczas jego eksploatacji.

- Urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie do uzytku
domowego.

- Tenprodukt moze by uzywany przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
lub bez doswiadczeniaiwiedzy, jeslisg one nadzorowane lub
otrzymaty instrukcje dotyczgce bezpiecznego korzystania
z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko. Dzieci nie
mogg bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja
urzgdzenia nie moga by¢ wykonywane przez dzieci.

- Przechowuj urzadzenie i jego przewdéd poza zasiegiem
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dzieci ponizej 8 roku zycia. Nie pozwalaj dzieciom bawic sie
urzadzeniem.
Zawsze prawidtowo wktadaj akcesoria do piekarnika.

Niebezpieczeristwo porazenia prgdem

Niewtasciwa naprawa moze by¢ niebezpieczna. Naprawy

i wymiany uszkodzonych kabli zasilajgcych moga by¢
wykonywane wytgcznie przez upowazniony personel
techniczny. Jesli urzgdzenie jest wadliwe, odtgcz je od sieci
lub wytgcz przetacznik réznicowy w domu. Skontaktuj sie z
oficjalnym serwisem pomocy technicznej Cecotec.

Izolacja kabli urzadzen elektrycznych moze sie stopic, jesli
wejdzie w kontakt z gorgcymi czeSciami urzadzenia. Nigdy
nie pozwol, aby kable urzadzenia elektrycznego stykaty sie
Z gorgcymi czesciami urzgdzenia.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznych wytgcznikéw czasowych lub oddzielnych
systemow zdalnego sterowania.

Nie uzywaj wody ani pary pod ciSnieniem, poniewaz moga
one spowodowac porazenie prgdem.

Wadliwe urzadzenie moze spowodowac porazenie pragdem.
Nigdy nie wtgczaj uszkodzonego urzgdzenia. Odtgcz
urzadzenie od sieci lub wytgcz przetgcznik réznicowy w
swoim domu. Skontaktuj sie z oficjalnym serwisem pomocy
technicznej Cecotec.

Ryzyko poparzenia

Ten symbol oznacza: uwaga, gorgce powierzchnie.
&Temperatura powierzchni moze by¢ wysoka, kiedy

urzgdzenie jest w uzyciu. Nigdy nie dotykaj
wewnetrznej powierzchni urzgdzenia ani rezystoréw.
Po uzyciu pozostawic¢ urzadzenie do catkowitego
ostygniecia.
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Po uzyciu pozostawic¢ urzadzenie do catkowitego
ostygniecia. Do wyjmowania akcesoriéw i innych
przedmiotow z wnetrza piekarnika nalezy zawsze uzywac
rekawic kuchennych.

Opary alkoholu moga sie zapali¢, jesli zostang podgrzane
w piekarniku. Nigdy nie gotuj w tym urzadzeniu zywnosci
zawierajgcej duze ilosci napojow o wysokiej zawartosci
alkoholu. Ostroznie otworzy¢ drzwi piekarnika.

Po otwarciu drzwi urzgdzenia z urzgdzenia moze
wydostac sie gorgca para. Ta para moze nie by¢ widoczna,
w zaleznosci od osiggnietej temperatury. Po otwarciu
urzgdzenia nie stoj w jego poblizu.

Ostroznie otwdrz drzwi urzadzenia. Trzymaj dzieci z dala.

Ryzyko zranienia

Jesli szyba drzwi jest uszkodzona, moze to spowodowac
pekniecie. Do czyszczenia drzwi urzadzenia nie uzywaj
skrobaczek do szkta, ostrych lub sciernych srodkow
czyszczgcych ani detergentéw.

Zawiasy urzadzenia poruszajg sie podczas otwierania i
zamykania drzwi, nalezy uwazad, aby sie nie zaczepic.
Trzymaj rece z dala od zawiasow.

Zagrozenie pozarem

Jesli przechowujesz tatwopalne przedmioty w piekarniku,
moga sie zapali¢. Nigdy nie przechowuj palnych
przedmiotow wewnatrz piekarnika. Nigdy nie otwieraj
drzwi urzadzenia, jesli wewnatrz jest dym. Odtacz
urzadzenie od sieci lub wytgcz przetgcznik réznicowy w
swoim domu.

Po otwarciu drzwi urzadzenia wytwarzany jest prad
powietrza. Kalka kreslarska moze sie zapali¢, jesli
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wejdzie w kontakt z rezystorem. Nie ktas¢ pergaminu na
akcesoriach podczas wstepnego nagrzewania piekarnika.
Zawsze ktadz pergamin na blasze lub brytfannie. Przykry;j
tylko niezbedng powierzchnie papierem do pieczenia.
Kalka kreslarska nie powinna wystawac z akcesoridow.

Ryzyko zwigzane z magnetyzmem

Panel sterowania i elementy sterowania wykorzystuja
magnesy state. Mogg one wptywac na implanty elektroniczne,
takie jak rozruszniki serca lub pompy insulinowe. Uzytkownicy
z implantami elektronicznymi muszg pozostawac co najmnie;
10 cm od panelu sterowania.

Mozliwe uszkodzenia i ich przyczyny

Nie przykrywaj dna wnetrza piekarnika jakimkolwiek
rodzajem aluminium lub pergaminem. Nie stawiac naczyn
na dnie komory piekarnika, jesli ustawiono temperature
wyzszg niz 50 °C. Spowoduje to nagromadzenie ciepta.
Nastgpi uszkodzenie emalii.

Nie pozwadl, aby folia aluminiowa zetkneta sie ze szklanymi
drzwiami. Moze to spowodowac trwate odbarwienie
szklanych drzwi.

Nie uzywaj silikonowych patelni, zakrytych pokrywek

ani akcesoriow wykonanych z silikonu. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie czujnika piekarnika.

Nie wlewaj wody do gorgcego piekarnika. Moze to
spowodowac powstanie pary. Zmiana temperatury moze
uszkodzi¢ lakier.

Obecnosc wilgoci wewnatrz piekarnika przez dtugi czas
moze powodowac korozje. Po kazdym uzyciu pozostaw
urzgdzenie do wyschniecia. Nie trzymaj wilgotnej zywnosci
wewngtrz kuchenki, gdy jest ona zamknieta przez dtuzszy
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czas. Nie przechowuj zywnosci w piekarniku.

Po uzyciu poczekaj, az piekarnik ostygnie przy otwartych
drzwiach. Nie pozostawiaj zadnego przedmiotu
uwiezionego mndz. zewnetrzng a wewnetrzng czescia
piekarnika. Przéd pobliskich mebli moze z czasem ulec
uszkodzeniu, jesli zostawisz otwarte drzwi, nawet jesli
otwor jest maty. Pozwdl urzadzeniu wyschnac przy
otwartych drzwiach tylko wtedy, gdy podczas pracy
piekarnika wytworzyta sie duza wilgoc.

Sok owocowy: podczas pieczenia tatr ze szczegélnie
soczystymi owocami nie nalezy przepetniac blachy do
pieczenia. Jesli sok owocowy kapie z blachy do pieczenia,
moze pozostawic trwate plamy. Jesli to mozliwe, uzyj
najgtebszej tacy.

Bardzo brudne uszczelki: Jesli uszczelki sg brudne, drzwi
urzgdzenia nie zamkng sie prawidtowo podczas pracy.
Mogtoby to uszkodzi¢ fronty sgsiednich urzgdzen i mebli.
Upewnij sie, ze potgczenia sg zawsze czyste.

Nie siadaj na drzwiach urzadzenia, nie umieszczaj na
nich ani nie wieszaj na nich przedmiotéw. Nie umieszczaj
naczyn ani akcesoriéw na drzwiach urzadzenia.
Rozmieszczenie akcesoriow: w zaleznosci od modelu
akcesoria mogg zarysowac panel drzwi podczas ich
zamykania. Zawsze wktadaj akcesoria do piekarnika, az
oprze sie o wewnetrzng przednig sciane.

Nie przenos ani nie trzymaj urzgdzenia za klamke drzwi.
Uchwyt drzwi nie moze utrzymac ciezaru urzadzenia i
moze sie ztamac.

Uzycie ciepta resztkowego z wytgczonego piekarnika do
utrzymywania ciepta zywnosci moze spowodowac wysoka
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zawartosc¢ wilgoci w piekarniku. Moze to spowodowac
kondensacje i korozje urzgdzenia, a takze uszkodzenie
kuchenki.

Mozesz zapobiec kondensacji, otwierajgc drzwi.

Bezpecnostni pokyny

Pred pouzitim produktu nebo pred odstranénim obalu
produktu si peclive prectete nasledujici pokyny. Zarizeni
budete moci spravné a bezpecné pouzivat az po precteni.
Dodrzovanim téchto pokynd prodlouzite Zivotnost trouby.
Uschovejte tento navod pro budouci pouziti nebo pro nové
uzivatele.

Pristroj obsahuje uzemnéni pouze pro funkéni tcely.

Po vyjmuti obalu zkontrolujte, zda neni spotrebic posSkozen.
Zarizeni nepripojujte k napajeni, pokud je poSkozené.

Na Skody zplisobené nespravnym pripojenim se zaruka
nevztahuje

Tento spotrebic pouzivejte pouze v interiéru. Spotrebic

se smi pouzivat pouze k pfipravé potravin a napoju.
Nenechavejte spotrebic behem provozu bez dozoru.
Spotrebic je ur¢en pouze pro domaci pouziti.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a starsi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o pouzivani
spotrebiCe a rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti si se
spotfebicem nesmi hrat. Cisténi a Gdrzbu nesmi provadét
déti bez dozoru.
Spotrebicajehokabeluchovavejte mimo dosah detimladsich
8 let. Nedovolte détem, aby si se spotrebicem hraly.
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Prislusenstvi vkladejte do trouby vzdy spravnym
zplsobem.

Nebezpeci trazu elektrickym proudem

Nespravna oprava muize byt nebezpecna. Opravy a

vymeny poskozenych napajecich kabeld smi provadét
pouze autorizovany technicky personal. Pokud je spotrebic
poskozeny, odpojte jej od elektrické sité nebo vypnéte jistic
proti zemnimu proudu v domacnosti. Kontaktujte Asistencni
technicky servis Cecotec.

Izolace kabeld elektrickych spotrebicd se mlze roztavit,
pokud se dostane do kontaktu s horkymi ¢astmi spotrebice.
Nikdy nedovolte, aby se kabely elektrického spotrebice
dostaly do kontaktu s horkymi ¢dstmi spotrebice.

Tento spotrebic neni urcen k ovladani pomoci externiho
casovace nebo samostatného systému dalkového ovladani.
Nepouzivejte tlakovou vodu nebo paru, protoze by mohlo
dojit k Urazu elektrickym proudem.

Poskozeny spotrebi¢ mize zplsobit Graz elektrickym
proudem. Nikdy nezapinejte poSkozeny spotfebic¢. Odpojte
spotrebic¢ od elektrické sité nebo vyradte jistic zemniho
proudu v domacnosti. Kontaktujte Asistencni technicky
servis Cecotec.

Riziko popalenin

Tento symbol znamena: Pozor, horky povrch. Teplota
& pristupnych povrcht mize byt pfi provozu spotfebice

vysoka. Nikdy se nedotykejte vnitfniho povrchu
pristroje nebo topnych téles.
Po pouziti pockejte, nez pristroj zcela vychladne.
Prislusenstvi trouby mize dosahovat vysokych teplot. Pri
vyjimani prislusenstvi a jinych predmeétd z vnitfku trouby
vzdy pouzivejte kuchynskeé rukavice.
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Alkoholové vypary se mohou pri zahfati uvnitf trouby
vznitit. V tomto spotrebici nikdy nevarte potraviny
obsahuijici velké mnozstvi ndpojd s vysokym obsahem
alkoholu. Opatrné otevrete dvirka trouby.

Kdyz otevrete dvirka zafizeni, mize se z néj uvolnovat
horka para. Tato para nemusi byt viditelna v zavislosti na
dosazené teploté. Pri otevirani zafizeni nestijte v jeho
blizkosti.

Opatrne otevrete dvirka trouby. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Riziko poranéni

PFi poskozeni skla dvifek maze dojit k prasklindam na nich.
K ¢isténi dvirek spotrebice nepouzivejte Skrabku na sklo,
ostré nebo abrazivni Cistici prostredky.

Panty spotrebice se pri otevirani a zavirani dvifek pohybuiji,
davejte pozor, abyste se o0 né nezachytili. Nedotykejte se
pantd.

Nebezpeci pozaru

Pokud jsou uvnitf trouby uloZzeny hoflavé predmeéty, mohou
se vznitit. V troubé nikdy neskladujte hoflavé materialy.
Nikdy neotvirejte dvirka spotrebice, pokud je uvnitr
spotrebice kour. Odpojte spotrebic od elektrické sité nebo
vyfadte jistic zemniho proudu v domacnosti.

Pri otevreni dvifek spotrebice se vytvari proud pary.
Rostlinny papir na peceni se mize vznitit, pokud se dostane
do kontaktu s topnym télesem. Behem predehfrivani trouby
nepokladejte na prislusenstvi papir na peceni. Pecici

papir vzdy polozte na plech nebo pekac. Pecicim papirem
pokryjte pouze potrebnou plochu.

Papir na peceni nesmi vycnivat z prislusenstvi.
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Riziko zplisobené magnetismem

Ovladaci panel a ovladaci prvky pouzivaji pevné magnety.
Ty mohou ovlivnit elektronické implantaty, jako jsou
kardiostimulatory nebo inzulinové pumpy. UZivatelé s
elektronickymi implantaty by méli zistat ve vzdalenosti
nejméné 10 cm od ovladaciho panelu.

Mozné Skody a jejich pFiciny

Dno vnitfku trouby nezakryvejte zadnym typem alobalu
nebo peciciho papiru. Pokud jste nastavili teplotu vyssi nez
50 °C, nepokladejte pecici nadobi na dno vnitfniho prostoru
trouby. To zplsobi nahromadéni tepla. Dojde k posSkozeni
smaltovaného povrchu.

Nedovolte, aby se alobal dostal do kontaktu se sklenenymi
dvirky. To by mohlo zpUsobit trvalé zabarveni sklenénych
dvirek.

Nepouzivejte silikonové panve, zakryté poklice ani
prislusenstvi vyrobené ze silikonu. Mohlo by dojit k
poskozeni senzoru trouby.

Do horké trouby nelijte vodu. To by mohlo zptsobit tvorbu
pary. Zmeny teploty mohou poskodit smaltovy povrch.
Dlouhodoba pfitomnost vlhkosti uvnitf trouby by mohla
vést ke korozi. Po kazdém pouziti nechte spotrebic
vyschnout. Neuchovavejte vlhké potraviny v uvnitr zavrené
trouby po delsi dobu. Neskladujte potraviny v troubé.

Po pouziti nechte troubu vychladnout s otevienymi dvirky.
Mezi vnéjskem a vnitfrkem trouby nesmi byt zachyceny
zadné predmeéty. Pokud jsou dvirka trouby ponechana
otevrena, atoiv pfipadé, Ze je otvor maly, mize casem
dojit k poSkozeni predni strany blizkého nabytku. Spotrebic
nechte vyschnout s otevienymi dvirky pouze v pripade, ze
béhem provozu trouby doslo k vysoké vlhkosti.
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Ovocna Stava: pfi peceni kolacl s obzvlaste stavnatym
ovocem nepreplnujte plech. Pokud z plechu na peceni
odkapava ovocna stava, mize zanechat trvalé skvrny.
Pokud je to mozné, pouzijte hlubsi plech.

Extrémné znecisténd tésnéni: pokud jsou tésnéni
znecisténa, dvirka zarizeni se béhem provozu spravnée
nezaviraji. Mohlo by dojit k poSkozeni pfedni ¢asti
vedlejSich zarizeni a nabytku. Dbejte na to, aby byla tésnéni
vzdy Cista.

Nesedejte si na dvirka spotrebice, nepokladejte na né zadné
predmeéty ani je na né nezavesujte. Na dvirka spotrebice
nevesijte nadobi ani prislusenstvi.

Umisténi prisluSenstvi: v zavislosti na modelu mize
prislusenstvi pfi zavirani dvirek poskrabat dverni panel.
Prislusenstvi vzdy vkladejte dovnitf trouby tak, aby se
dotykalo vnitfni predni stény.

Neprenasejte ani nedrzte spotrebic za rukojet dvirek.
Rukojet dvifek neni schopna unést hmotnost spotrebice a
mohla by se zlomit.

Pokud pouzivate zbytkové teplo z vypnuté trouby k
udrzovani teploty pokrmu, mUze dojit k vysoké vlhkosti
uvnitr trouby. To maze zpUsobit kondenzaci a poskozeni
spotrebice vlivem koroze, stejné jako poskozeni vasi
kuchyne.

Otevrenim dvifek mizete zabranit kondenzaci.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig. 1

A. Panelde control

B. Selector del modo de coccién

C. Selector de la temperatura de coccion

D. Temporizador: Le permite ajustar el tiempo de coccién. (SOLO EN LOS MODELOS 02291Y
02292)

€. Indicador luminoso del horno (sélo disponible en algunos modelos): Cuando se enciende,
indica que el horno se estéa calentando a la temperatura programada.

F. Bandeja del horno
Rejilla del horno para asar, gratinar, etc.

H. Guias

NOTA:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su cajay retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja
originaly otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el
aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original,
aseglrese de reciclar todos los elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estén incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

- Horno encastrable

- Manual de instrucciones
- Bandeja

- Rejilla

- Kitdeinstalacién

3. FUNCIONAMIENTO
Aviso: la primera vez que utilice el aparato, le recomendamos que ajuste el termostato al
méximo y deje el horno encendido durante media hora sin nada dentro, con la puerta cerrada.
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Elolor que suele desprender al principio se debe a la evaporacién de las sustancias utilizadas
para proteger el horno durante su almacenamiento.

Aviso: cologue la bandeja suministrada en el estante inferior del horno para evitar que
cualquier salsa y/o grasa gotee sobre la base cuando utilice el asador (s6lo disponible en
algunos modelos). Para cualquier otro tipo de coccién, no utilice nunca el estante inferiory
no cologue nunca nada en la parte inferior del horno cuando esté en funcionamiento, ya que
podria dafar el esmalte. Coloque sus utensilios de cocina (platos, papel de aluminio, etc.) en
la rejilla suministrada con el producto.

Aviso: para utilizar el horno en modo manual el simbolo debe estar alineado con la marca de
referencia del panel de control.

Apagado D
El selector debe estar en la posicion )

Resistencia superior e inferior (modo convencional) @
La posicién del selector de temperatura en este modo esta entre 60 °Cy la temperatura
maxima. Este modo es Gtil para cocinar platos como, por ejemplo, repollo con costillas,
bacalao, tiras de ternera tierna con arroz, etc. Se obtienen excelentes resultados también
cuando se preparan platos a base de ternera o de carne de vacuno que necesitan una coccién
lenta. Es el mejor sistema para la cocciéon de tartas y frutas, asi como para la coccién en
cazuelas tapadas. Cuando cocine en este modo, utilice sélo una bandeja o rejilla a la vez, de lo
contrario la distribucién del calor sera desigual. Utilizando las diferentes alturas disponibles,
puede equilibrar la cantidad de calor entre la parte superiory la inferior del horno. Seleccione
entre las diferentes alturas en funcién de si el plato necesita mas o menos calor desde la
parte superior.

&P
Resistencia inferior EJ
La resistencia inferior se utiliza para alimentos que normalmente necesitan coccién por la
parte inferior. Los pasteles y el pan, por ejemplo, pueden cocinarse utilizando esta funcién.
NO ANADIR AGUA.

Modo grill E]

La posicién del selector de temperatura en este modo esté entre 60 °Cy la temperatura
maxima. EL“Grill" irradia el calor sobre los alimentos desde la resistencia superior. Puede
utilizar la funcién “Grill” para preparar tiernos cortes de carne, filetes, chuletas, salchichas,
pescado, tostadas con queso y otros alimentos de coccién rapida. Precaliente durante 3
minutos para obtener los mejores resultados. Esto ayudara a sellar los jugos naturales de los
filetes, chuletas, etc. para obtener un mejor sabor. Puede colocar la comida que va a gratinar
en cualquiera de los 2 espacios dentro de las dos guias superiores de soporte.
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D

Al
Modo resistencia inferior mas vapor [_:J
- Para afiadir un dorado extra a las bases de pizzas, tartas y pasteles o cocinar
distintos alimentos al vapor. El calor proviene del fondo del horno.
- Debe afiadir 100 ml de agua (aprox.) en la cavidad inferior del horno y seleccionar
una temperatura de 200 °C. Tiempo aproximado de cocinado 20 minutos (Fig. 11).
- Asegurese de retirar el agua sobrante de la cavidad del horno al finalizar el proceso
de coccién.
- La capacidad aproximada de la cavidad es de 500 ml, mas otros 500 ml del resto de
la base del horno.
- Puede ajustar la cantidad de aguay la temperatura segln las necesidades de los
alimentos a preparar.
ADVERTENCIA: aseglrese de que el interior estéd completamente frio antes de retirar el agua
sobrante. Riesgo de quemaduras.

Temporizador (sélo disponible en los modelos 02291y 02292)

Estos modelos estéan equipados con un temporizador para controlar cudndo se apaga

el horno durante la coccién. Posicién del botdn del temporizador: entre 10 minutos y 120
minutos.

Alfinal del tiempo de coccién, el temporizador sonara y apagara automaticamente el horno.

Luz del horno

Gire el selector hacia el simbolo “ " para encender la luz que ilumina el interior del horno.
Esta luz permanece encendida cuando se enciende cualquiera de las resistencias eléctricas
delhorno.

Consejos practicos de cocina

- Elhorno ofrece una amplia gama de alternativas que permiten cocinar cualquier tipo de
alimento de la mejor manera posible. Con el tiempo aprenderd a sacar el méximo partido
de este versatil producto de cocinay las siguientes instrucciones seran sélo una guia que
podré variar en funcién de su propia experiencia personal.

- Elhorno esté equipado con 5 guias de posicién. Por regla general, utilice la 22 y 42 guia
desde abajo, colocando los alimentos que requieran mas calor en la 22 guia desde abajo.
Por ejemplo, cuando cocine asados de carne junto con otros alimentos, coloque el asado
en la 22 guia desde abajo y los alimentos mas delicados en la 42 guia desde abajo.

- Cuando cocine alimentos que requieran tiempos y temperaturas diferentes, fije una
temperatura intermedia entre las dos temperaturas requeridas, coloque los alimentos
méas delicados en la 42 guia desde abajo y saque primero del horno los alimentos que
requieran menos tiempo.

- Utilice la bandeja en la guia inferior y la rejilla en la superior.
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Uso del grill

- Utilice el modo “Grill", colocando los alimentos bajo el centro del grill (situado en la 32 0 42
guia desde abajo), ya que sélo se enciende la parte central de la resistencia superior.

- Utilice la guia inferior (12 desde abajo), colocando la bandeja suministrada para recoger
cualquier salsay evitar que la misma gotee sobre el fondo del horno. Cuando utilice este
modo, le recomendamos que ajuste la temperatura en el valor mas alto. Sin embargo,
esto no significa que no pueda utilizar temperaturas mas bajas, simplemente ajustando
el selector de temperatura.

Hornear pasteles

Cuando hornee pasteles, introddzcalos siempre en el horno precalentado. Aseglrese de

esperar a que el horno se haya precalentado completamente (la luz se apagard). No abra la

puerta del horno durante la coccién para evitar que el pastel no alcance su forma 6ptima.

- Lamasa estd demasiado seca

Aumente la temperatura 10°c y reduzca el tiempo de coccidn.

- Silamasase derrama

Use menos liquido o baje la temperatura 105.

- Lamasa es demasiado oscura en la parte superior

Coléguelo en una guia mas baja, baje la temperatura y aumente el tiempo de coccién.

- Bien cocido por dentro pero pegajoso por fuera

Utilice menos liquido, baje la temperatura y aumente el tiempo de coccién.

- Lamasa se pega a la bandeja

- Engrase bien la bandejay espolvoréela con harina o utilice papel sulfurizado.

- Sihautilizado mas de un nivel (en la funcién “conveccién") y no todos estan en el mismo
punto de coccién:

- No es necesario retirar los alimentos de todas las guias al mismo tiempo.

Hacer una pizza

- Para obtener los mejores resultados al hacer pizzas, utilice la funcién de coccién
delicada (inferior):

- Precaliente el horno durante al menos 10 minutos.

- Utilice un molde de aluminio ligero para pizzas, colocandolo sobre la rejilla
suministrada con el horno. Si se utiliza la bandeja, se prolongara el tiempo de
coccién, lo que dificultard la obtencién de una masa crujiente.

- No abra la puerta del horno con frecuencia mientras se cocina la pizza.

- Si la pizza tiene muchos ingredientes (tres o cuatro), le recomendamos que afiada
el queso mozzarella a mitad del proceso de coccién.

- Cuando haga la pizza en dos guias, utilice la 22 y la 42 con una temperatura de
220°C e introduzca las pizzas en el horno después de haberlo precalentado
durante al menos 10 minutos.
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Cocinar pescado y carne

Cuando cocine carnes blancas, aves y pescado, utilice un ajuste de temperatura de 180°C
a 200°C.

Para carnes rojas que deben estar bien hechas por fuera y tiernas y jugosas por dentro,
es una buena idea empezar con una temperatura alta (200°C-220°C) durante un corto
periodo de tiempo y luego bajar la temperatura.

En general, cuanto mas grande sea el asado, mas baja debe ser la temperatura. Coloque
la carne en el centro de la rejilla y coloque la bandeja debajo para recoger la grasa.
Aseglrese de que la rejilla estd insertada de forma que quede en el centro del horno. Si
desea aumentar la cantidad de calor desde abajo, utilice las alturas de guias mas bajas.
Para asados salados (especialmente pato), aderece la carne con manteca de cerdo o
tocino por encima.

Ajuste del | Alimentos que Peso | Posicién Tiempo de | Selector Tiempo
selector sevana cocinar | (en de laguia | precalen- de tempe- | de
kg) de coccion | tamiento ratura coccion
desde (minutos) (minutos)
abajo
Resistencia | Pato 1 3 15 200 65-75
superior e Asado de ternera | 1 3 15 200 70-75
inferior o buey 1 3 15 200 70-80
[E] Asado de cerdo - 3 15 180 15-20
Galletas 1 3 15 180 30-35
Tartaletas
Grill Suelas y sepias 1 4 5 Max 8-10
E] Brochetas 1 4 5 Max 6-8
de calamary 1 4 5 Max 10
gambas 1 3/4 5 Max 10-15
Filete de bacalao |1 4 5 Max 15-20
Verduras a la 1 4 5 Max 15-20
parrilla 1 4 5 Max 7-10
Filete de ternera |1 4 5 Max 15-20
Chuletas - 4 5 Max 2-3
Hamburguesas
Caballa
Bocadillos
tostados
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Cocina
delicada
(resistencia
inferior)

NO ANADIR

AGUA
&P

i

Pizza

0.5

15

220

15-20

Resistencia
inferior mas
vapor.
ANADIR

AGUA
)

Ci

Funcién asistida
por vapor

0.5

15

220

15-20

Nota: los tiempos de coccién son aproximados y pueden variar en funcién de los gustos
personales. Cuando cocine con el grill, la bandeja debe colocarse siempre en la 12 guia del
horno desde abajo.

Riesgo para la salud
La acrilamida se produce principalmente al calentar alimentos con almiddn, (por ejemplo,
patatas, patatas fritas, pan, productos de cereales, galletas, pastas especiadas, etc.) a

temperaturas muy altas durante mucho tiempo.

Consejos de uso para preparar alimentos con bajo contenido en acrilamida:
Utilice tiempos de cocinado cortos.

Cocine los alimentos hasta obtener un color amarillo dorado en la superficie, no deje que

se quemen ni obtengan colores marrones oscuros.
Las porciones mas grandes contienen menos acrilamida.

El huevo o suyema reduce la formacién de acrilamida.

Por regla general no superar lo 200 °C (resistencia superior e inferior) o los 190 °C para

pastasy galletas.
Para cocinar patatas, intente distribuirlas en una sola capa y de forma homogénea en la

bandeja.
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Consejos de uso generales:

- Utilice el aparato sélo para cocinar alimentos y nada mas.

- Desconecte el aparato de la red eléctrica si no funciona correctamente y antes de
limpiarlo o realizar tareas de mantenimiento.

- Sino se utiliza, desenchufe el aparato de la red eléctrica.

- Utilice guantes de cocina para introducir los utensilios en el horno o para sacarlos.

- Agarre siempre el asa de la puerta del horno por el centro, ya que los extremos de esta
pueden estar calientes debido a posibles fugas de calor.

4. INSTALACION

Instalacién

- El aparato sélo debe ser instalado por personal cualificado que siga las
instrucciones suministradas y teniendo en cuenta la Normativa vigente. Cecotec
declina toda responsabilidad en caso de instalacién incorrecta, que puede causar
dafios a personasy animales, asi como dafios materiales.

- Importante: el aparato debe desconectarse de la red eléctrica antes de realizar
cualquier ajuste o trabajo de mantenimiento en el mismo;

- El conducto de aire se utiliza para la ventilacién.

- Para que el aparato encastrable funcione correctamente, el mueble que lo
contiene debe ser adecuado. La figura 2 indica las dimensiones del recorte para la
instalacion debajo de la encimera o en un mueble alto.

- Para garantizar una ventilacién adecuada, debe retirarse el panel trasero del
mueble. Es preferible instalar el horno de forma que repose sobre dos listones de
madera. Si el horno descansa sobre una superficie plana y continua, debe haber
una abertura de al menos 45x560 mm.

- Los paneles de los armarios adyacentes deben ser de material resistente al calor.
En particular, los armarios con exterior chapado deben ensamblarse con colas que
soporten temperaturas de hasta 100°C.

- En cumplimiento de las normas de seguridad vigentes, no debe ser posible el
contacto con las partes eléctricas del horno una vez instalado.

- Todas las piezas que garantizan el funcionamiento seguro del aparato sélo deben
desmontarse con ayuda de una herramienta (NO INCLUIDA).

- Para fijar el horno al mueble, abra la puerta del horno v fijelo introduciendo los 4
tornillos para madera en los 4 orificios situados en el perimetro del marco.

Conexiones eléctricas

Los hornos equipados con un cable de alimentacién tripolar estan disefiados para funcionar
con corriente alterna. El cable para la conexién a tierra del aparato es de color amarillo-
verde.
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Montaje en un cable de alimentacién

Apertura de la caja de bornes (Fig. 3):

Con un destornillador, haga palanca en el perno de las lenglietas laterales de la
tapa de la caja de bornes.

Desenrosque el tornillo y abra la tapa.

Para instalar el cable, proceda como se indica a continuacion:

Retire el tornillo de sujecién del cable y los tres tornillos de contacto.

Fije los cables debajo de las cabezas de los tornillos utilizando el siguiente
esquema de colores:

Azul — Neutro (N)

Marrén Fase (L)

Amarillo-Verde (Tierra)

Fije el cable de alimentacién con la abrazaderay cierre la tapa de la caja de bornes.

Conexién del cable de alimentacién a la red eléctrica

Instale un enchufe normalizado (no incluido) correspondiente a la carga indicada
en la placa de datos. Cuando conecte el cable directamente a la red, instale un
disyuntor omnipolar con una abertura de contacto minima de 3 mm entre el
aparatoy la red. El disyuntor omnipolar debe estar dimensionado en funcién

de la cargay cumplir la normativa vigente (el cable de tierra no debe quedar
interrumpido por el disyuntor).

El cable de alimentacién debe colocarse de modo que no alcance una temperatura
superior a 50°Ccon respecto a la temperatura ambiente y debe protegerse
mediante un aislamiento con una clasificacién adecuada.

Antes de realizar la conexién, compruebe que:

La seguridad eléctrica de este aparato sélo puede garantizarse si el horno esta
correcta y eficazmente conectado a tierra, de conformidad con la normativa sobre
seguridad eléctrica. Aseglrese siempre de que la conexién a tierra es eficaz; en
caso de duda, llame a un técnico cualificado para que compruebe el sistema.
Cecotec declina toda responsabilidad por los dafios derivados de un sistema que
no haya sido conectado a tierra.

Antes de enchufar el aparato a la red eléctrica, compruebe que las especificaciones
indicadas en la placa de caracteristicas (en el aparato y/o en el embalaje) se
corresponden con las de la red eléctrica de su hogar.

Verifique que la capacidad eléctrica de la instalacién y de las tomas de corriente
soporten la potencia méxima del aparato. En caso de duda, recurra a un técnico
cualificado.

Sila toma de corriente y el enchufe del aparato no son compatibles, solicite a un
técnico cualificado que sustituya la toma de corriente por un modelo adecuado.
Estos ultimos, en particular, también tendran que asegurarse de que la seccién
transversal de los cables de las tomas sea adecuada para la potencia utilizada
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por el aparato. No se recomienda el uso de adaptadores, tomas multiples

y/0 extensiones. Si no puede evitarse su uso, recuerde que sélo debe utilizar
adaptadores y alargadores simples o multiples que cumplan la normativa de
seguridad vigente. En estos casos, no supere nunca la capacidad maxima de
corriente indicada en el adaptador o alargador simple y la potencia maxima
indicada en el adaptador multiple. El enchufe y la toma de corriente deben ser
facilmente accesibles.

. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Antes de limpiar el horno o realizar tareas de mantenimiento, desconéctelo de la red
eléctrica.

Para prolongar la vida util de su horno, debe limpiarlo con frecuencia, teniendo en cuenta
que:

Las piezas esmaltadas o de acero inoxidable deben lavarse con agua tibia sin utilizar
polvos abrasivos ni sustancias corrosivas que puedan estropearlas. El acero inoxidable
puede mancharse, si estas manchas son dificiles de eliminar, utilice productos especiales
disponibles en el mercado. Tras la limpieza, es aconsejable aclarar a fondo y secar el
producto.

Elinterior del horno debe limpiarse preferiblemente inmediatamente después de su

uso, cuando alin esta caliente (tenga especial cuidado, riesgo de quemaduras), con agua
caliente y jabdn; el jabdn debe enjuagarse y el interior debe secarse bien. Evite utilizar
detergentes abrasivos (por ejemplo, polvos de limpieza) y esponjas abrasivas o acidos
(como desincrustantes de cal) ya que podrian dafiar el esmalte. Si las manchas de grasa
y la suciedad son especialmente dificiles de eliminar, utilice un producto especial para la
limpieza de hornos siguiendo las instrucciones indicadas en el envase. No utilice nunca
un limpiador de vapor para limpiar el interior del horno.

Si utiliza el horno durante un periodo de tiempo prolongado, puede formarse
condensacion, séquelo con un pafio suave.

El horno tiene una junta de goma que rodea su abertura y que garantiza su perfecto
funcionamiento. Compruebe periédicamente el estado de esta junta. Si es necesario,
limpiela y evite utilizar productos u objetos abrasivos para hacerlo. En caso de averia,
péngase en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec. Le recomendamos
que evite utilizar el horno hasta que haya sido reparado.

Nunca forre el fondo del horno con papel de aluminio, ya que la consiguiente acumulacién
de calor podria comprometer la coccidn e incluso dafiar el esmalte.

Limpie la puerta de cristal con productos no abrasivos o esponjas y séquela con un pafio
suave.
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Como desmontar la puerta del horno:
Para una limpieza mas a fondo, puede quitar la puerta del horno. Proceda de la siguiente
manera:

Abra la puerta por completo (Fig. 4)

Abra completamente la palanca de las bisagras izquierda y derecha (Fig. 5)

Sujete la puerta como se ve en la figura 6.

Cierre suavemente la puerta hasta que las palancas de las bisagras izquierda y derecha
queden enganchadas en la parte B de la puerta (Fig. 7).

Retire los ganchos de las bisagras de su emplazamiento siguiendo la flecha.

Apoye la puerta sobre una superficie blanda.

Para volver a colocar la puerta, repita los pasos anteriores en orden inverso.

Retirar el cristal interior:

Doble puerta del horno: Retire la junta desatornillando los tornillos (Fig. 8).
Extraiga con cuidado el cristalinterior (Fig. 9).

Limpie el cristal con un limpiador adecuado. Séquelo bieny coléquelo sobre una
superficie blanda.

Ahora también puede limpiar el interior del cristal exterior.

&
Limpieza con vapor EJ

1.

Esta funcion ayuda a eliminar los restos de comida del interior del horno. Este método
solo es eficaz para eliminar la suciedad ligera no incrustada. No es eficaz para eliminar
las manchas persistentes producidas por la coccién. Esta funcion sélo puede utilizarse
cuando el horno esta frio.

Procedimiento para la limpieza:

Retire todos los estantes, platos, rejilla, bandeja, etc.

Prepare una solucién de agua (85%), vinagre blanco (10%) y detergente para vajillas (5%)
y rocie abundantemente sobre la puerta, las paredes laterales y la pared posterior de la
cavidad del horno (Fig. 10).

Vierta 40 mlde agua en la base de la cavidad del horno (Fig. 11).

Cierre la puerta. Ajuste la funcién de Limpieza Asistida por Vapory la temperatura a
130°C.

Apague el horno transcurridos 18 minutos.

Deje que se enfrie hasta un nivel seguro antes de limpiar la superficie interior con un
pafio humedo.

Seque adecuadamente todo el interior con un pafio o con papel absorbente.

ADVERTENCIA: Asegurese de que el horno esta completamente frio. Peligro de quemaduras.

Avisos

Las ligeras diferencias de color en la parte frontal del aparato se deben al uso de
diferentes materiales, como el vidrio, el plasticoy el metal.
Las sombras en los paneles de las puertas, que parecen rayas, se deben a los reflejos de
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la iluminacién interior.

El esmalte se hornea a temperaturas muy altas. Esto puede causar una ligera variacién
de color. Esto es completamente normaly no afecta al funcionamiento. Los bordes de las
bandejas finas no pueden ser esmaltadas completamente. Como resultado, estos bordes
pueden ser dsperos. Esto no afecta a la proteccién anticorrosiva.

Mantenga siempre limpio el aparato y elimine inmediatamente la suciedad para que no
se acumulen depdésitos de suciedad persistentes.

Consejos

Limpie el interior del horno después de cada uso. De este modo, no horneara alimentos
encima de esta suciedad.

Elimine inmediatamente las manchas de cal, grasa, almidén y albdmina (por ejemplo, la
clara de huevo).

Utilice utensilios adecuados para el horno, por ejemplo, una fuente de asar.

Advertencia - Riesgo de lesion

Si las bisagras no estan bloqueadas, pueden cerrarse con gran fuerza. Aseglrese de
que las palancas de bloqueo estén siempre completamente cerradas o, al desmontar la
puerta del aparato, completamente abiertas.

Las bisagras del dispositivo se mueven al abriry cerrar la puerta, tenga cuidado para no
engancharse. Mantenga las manos alejadas de las bisagras.

Sustitucién de la lampara del horno
IMPORTANTE: Si la bombilla o la cubierta de la bombilla estdn defectuosas, contacte con el
Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec. No debe retirar la cubierta de la bombilla.

Informacién para el técnico cualificado:

Desconecte el horno de la red eléctrica mediante el interruptor omnipolar utilizado para
conectar el aparato a la red eléctrica o desenchufe el aparato si el enchufe es accesible.
Retire la cubierta de cristal del portalamparas (Fig. 12).

Retire la ldmpara y sustitdyala por una resistente a altas temperaturas (300°C) con las

siguientes caracteristicas:

Tensién: 220-240V

Potencia: 25W

Tipo: G9 (Ldmpara de halégeno)

Clase de eficiencia energética G

Vuelva a colocar la tapa de cristaly conecte de nuevo el horno a la red eléctrica.
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Si quiere realizar una receta propia

Intente utilizar primero los ajustes de recetas
similares para optimizar el resultado.

Si quiere saber si el bizcocho esta listo

Coloque un palillo de dientes dentro del pastel
unos 10 minutos antes de que se cumpla el
tiempo de preparacién indicado. Si no hay
masa cruda en el palillo después de retirarlo,
el bizcocho esta listo.

El bizcocho es demasiado marrén en la
parte superior.

Utilice una altura mas baja y/o utilice una
temperatura de ajuste mas baja (esto puede
conducir a un tiempo de cocinado mas largo)

El bizcocho esta demasiado seco.

Utilice una temperatura 10°C superior (esto
puede conllevar un tiempo de cocinado més
corto).

La comida tiene buen aspecto, pero la
humedad interior es demasiado alta.

Utilice una temperatura 10°C inferior (esto
puede conllevar un tiempo de cocinado
superior) y compruebe los pasos de la receta

El dorado es desigual.

Utilice una temperatura 10°C inferior (esto
puede conllevar un tiempo de cocinado
superior).

Use el modo conveccién

El bizcocho estd menos dorado en la parte
inferior.

Elija una altura inferior

Cocinado en mas de una altura al mismo
tiempo: los alimentos de una altura quedan
més oscuros que la otra.

Utilice el modo conveccién para hornear en
mas de una alturay retire la bandeja/rejilla
individualmente cuando estén listas.

Condensacién de agua durante el cocinado.

Elvapor forma parte del horneado y el
cocinadoy se libera normalmente del horno
junto con el flujo de aire de refrigeracion.
Este vapor puede condensarse en diferentes
superficies del horno o cerca del mismoy
formar gotas de agua. Se trata de un proceso
fisico y no se puede evitar por completo.
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Utensilios de reposteria adecuados.

Puede utilizar todos los utensilios de
reposteria resistentes al calor. Se recomienda
no utilizar aluminio en contacto directo con
los alimentos, sobre todo cuando son &cidos.
Aseglrese de que el recipiente y la tapa
encajen bien.

Uso general del horno

Por reglas general, precaliente el horno
durante 5 minutos y coloque los alimentos en
la altura que indica este manual.

No utilice el horno cuando la puerta esté
abierta, excepto para introducir/retirar/
comprobar los alimentos.

Cémo mantener limpio el horno durante el
asado

Cologue la bandeja en la altura 1. Casi todos
los liquidos que gotean de los alimentos
colocados en la rejilla serén capturados por
la bandeja.

La resistencia en todos los modos de asado
se enciende y apaga a lo largo del tiempo.

Es un funcionamiento normaly depende del
ajuste de la temperatura.

7. RESOLUCION DE PROBLEMAS

- Sise produce una averia, antes de llamar al Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec,

aseglrese de que esta averia no ha sido provocada por un uso incorrecto y consulte la
tabla de averias para intentar solucionar el problema usted mismo.
- En muchos casos, el propio usuario puede resolver facilmente los fallos técnicos del

aparato.

Averia Posible causa

Posible solucién

El dispositivo no
funciona.

Fusible fundido.

Compruebe el interruptor
diferencial del cuadro
eléctrico de su vivienda

Corte del suministro eléctrico.

Comprueba sila luz
de la cocina u otros
electrodomeésticos funcionan.

Los selectores no se
pueden utilizar con
facilidad.

selectores.

Hay suciedad bajo los

Una limpieza adecuada
garantiza un funcionamiento
6ptimo
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Los alimentos no se cocinan lo suficiente en el tiempo Estd utilizando una

indicado en la receta. temperatura diferente a la de
la receta. Vuelva a comprobar
la temperatura.

La cantidad de los
ingredientes es diferente a la
de la receta.

Vuelva a comprobar la receta.

Tostado irregular El ajuste de la temperatura
es demasiado alto, o no esta
utilizando la altura correcta.
Vuelva a comprobar la receta
y los ajustes.

La luz no se enciende Debe sustituir la bombilla

Advertencia - peligro de descarga eléctrica

Una reparacién incorrecta puede ser peligrosa. Las reparaciones y la sustitucion de los
cables de alimentacién dafiados solo pueden ser realizadas por personal técnico autorizado.
Si el aparato es defectuoso, desenchufelo de la red eléctrica o desconecte el interruptor
diferencial de su casa. Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec.

8. EFICIENCIA ENERGETICA SEGUN LA NORMA EN 60350-1

Tenga en cuenta la siguiente informacion:

- La medicién se realiza en el modo “ECO" (seglin modelos) para determinar los datos
relativos al modo de aire forzado (seglin modelos) y la clase de etiqueta.

- Las medidas que se han utilizado son las del modo resistencia superior + inferior para
determinar los datos en el modo convencional.

- Durante la medicidn, solo el accesorio necesario se encuentra en el interior.

- Ladeterminacién del volumen del interior se lleva a cabo para el uso "Descongelar’
(segtin modelos). Para garantizar un uso eficiente del horno, se retiran todos los
accesorios, incluidos los railes laterales.

"

9. ESPECIFICACIONES TECNICAS
02270 Horno Bolero Hexa (126000 Inox A

02805 Horno Bolero Hexa C126000 Line+ A
02289 Horno Bolero Hexa C126000 Mirror A
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02290 Horno Bolero Hexa C126000 Black A
02291 Horno Bolero Hexa C136000 Mirror Time A
02292 Horno Bolero Hexa C136000 Glass Black Time A

Referencia | 02270 02805 02289

Modelo Horno Bolero Hexa | Horno Bolero Hexa | Horno Bolero Hexa
C126000 Inox A C126000 Line+ A C126000 Mirror A

Codigo QR

Voltaje 220-240V ~ 220-240V ~ 220-240V ~

Frecuencia | 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz

Potencia 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W

eléctrica

Referencia | 02290 02291 02292

Modelo Horno Bolero Hexa | Horno Bolero Hexa | Horno Bolero Hexa
(126000 Black A (136000 Mirror (136000 Glass

Time A Black Time A

Codigo QR

Voltaje 220-240V ~ 220-240V ~ 220-240V ~

Frecuencia | 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz

Potencia 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W

eléctrica

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad

del producto.

Fabricado en China | Disefiado en Espafia
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10. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto

y/0 la bateria deberan desecharse de manera independiente de los residuos

domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Gtil, deberas extraer

las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida designado por
— las autoridades locales.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus

aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor debera

contactar con las autoridades locales.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

11. GARANTIA Y SAT

Cecotec respondera ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

12. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta
publicacién no podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema
de recuperacion, transmitirse o distribuirse por ningin medio (electrénico, mecanico,
fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizacion de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig.1

A. Control panel

Cooking mode knob

Temperature knob

Timer: allows you to set the cooking time (ONLY IN 02291 AND 02292 MODELS)

Oven indicator light (only available in some models): when it is on, it indicates that the
oven is heating up at the set temperature

Oven tray

. Oven rack for roasting, grilling, broiling, etc.

H. Oven guides

monNnm

am

NOTE:
the graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
device.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the device out
of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and other

packaging elements in a safe place. This will help you prevent damage to the device when

transporting it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

Box content

- Built-in oven

- Instruction manual
- Tray

- Rack

- Installation kit

3. OPERATION

Warning: the first time you use the appliance, we recommend that you set the thermostat to
maximum and leave the oven on for half an hour with nothing in it, with the door closed. The
odour that is usually given off at the beginning is due to the evaporation of the substances
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used to protect the oven during storage.

Note: place the dripping tray supplied on the bottom shelf of the oven to prevent any sauce
and/or fat from dripping onto the base when using the grill or rotisserie (only available in
some models). For all other types of cooking, never use the bottom shelf and never place
anything on the bottom of the oven when it is in operation, as this could damage the enamel.
Place your cooking utensils (plates, aluminium foil, etc.) on the rack supplied with the
product.

Note: to use the oven in manual mode, the symbol must be aligned with the reference mark
on the control panel.

Switch-off
The knob must be in D position.

Upper and bottom heating element (convection mode) E]
The position of the temperature knob in this mode is between 60 °C and the maximum
temperature. This mode is useful for cooking dishes such as cabbage with ribs, cod, tender
veal strips with rice, etc. Excellent results are also obtained when preparing veal or beef
dishes that require slow cooking. It is the best system for baking cakes and fruit, as well as
for baking in covered casseroles. When cooking in this mode, use only one tray or rack at a
time; otherwise, the heat distribution will be uneven. By using the different heights available,
you can balance the amount of heat between the top and bottom of the oven. Select between
different heights depending on whether the dish needs more or less heat from the top.

&
Bottom heating element L —
The bottom heating element is used for foods that normally require cooking from the bottom.
Cakes and bread, for example, can be baked using this function.
DO NOT ADD WATER.

Grill mode E]

The position of the temperature knob in this mode is between 60 °C and the maximum
temperature. The grill radiates heat onto the food from the upper heating element. You can
use the grill function to prepare tender cuts of meat, steaks, chops, sausages, fish, cheese
toast and other quick-cooking foods. Preheat for 3 minutes for best results. This will help seal
in the natural juices of the steaks, chops, etc. for better flavour. You can place the food to be
grilled in either of the 2 spaces inside the two upper support guides.

A%
Bottom heating element + steam mode EJ

- For adding extra browning to pizza bases, pies and cakes or steaming various
foods. Heat is released from the bottom of the oven.
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- You should add 100 ml of water (approx.) in the lower oven cavity and select a
temperature of 200 °C. Approximate cooking time 20 minutes (Fig. 11).
- Be sure to remove any excess water from the oven cavity at the end of the cooking
process.
- The approximate capacity of the cavity is 500 ml, plus another 500 ml from the rest
of the oven base.
- You can adjust the amount of water and the temperature according to the needs of
the food to be prepared.
WARNING: make sure that the interior is completely cool before removing excess water. Risk
of burns.

Timer (only available in 02291 and 02292 models)

These models are equipped with a timer to control when the oven switches off during
cooking. Timer knob position: between 10 minutes and 120 minutes.

At the end of the cooking time, the timer will beep and automatically switch off the oven.

Oven light bulb
Turn the knob to the "L=J" symbol to switch on the light that illuminates the inside of the
oven. This light stays on when any of the oven's electric heating elements are switched on.

Practical cooking tips

- The oven offers a wide range of alternatives that allow any type of food to be cooked
in the best possible way. Over time you will learn to get the most out of this versatile
kitchen product and the following instructions are only a guide and may vary according to
your own personal experience.

- Theovenis equipped with 5 position guides. As a general rule, use the 2nd and 4th guides
from the bottom, placing foods that require more heat on the 2nd guide from the bottom.
For example, when cooking meat together with other foods, place the grill on the 2nd
guide from the bottom and the more delicate foods on the 4th guide from the bottom.

- When cooking foods that require different times and temperatures, set an intermediate
temperature between the two required temperatures, place the more delicate foods on
the 4th guide from the bottom and remove the foods that require less time from the oven
first.

- Usethe tray in the bottom guide and the racket in the upper guide.

Grilluse

- Use the grillmode, placing the food under the centre of the grill (located on the 3rd or 4th
guide from the bottom), as only the central part of the upper heating element is lit.

- Use the bottom guide (1st from the bottom), placing the tray provided to catch any sauce
and prevent it from dripping onto the bottom of the oven. When using this mode, we
recommend that you set the temperature to the highest setting. However, this does not
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mean that you cannot use lower temperatures by simply adjusting the temperature knob.

Baking cakes

When baking cakes, always place them in a preheated oven. Be sure to wait until the oven has

fully preheated (the light will go out). Do not open the oven door during baking to prevent the

cake from reaching its optimum shape.

- Thedoughis too dry

Increase the temperature by 10 °C and reduce the cooking time.

- Ifthe dough spills

Use less liquid or lower the temperature 10 °C.

- Thedoughis too dark on top.

Set it on a lower guide, lower the temperature and increase the cooking time.

- Well-cooked on the inside but sticky on the outside

Use less liquid, lower the temperature, and increase the cooking time.

- Dough sticks to the tray

- (Grease the tray well and dust it with flour or use greaseproof paper.

- Ifyou have used more than one level (in the convection function) and they are not all at
the same cooking point:

- ltis not necessary to remove food from all the guides at the same time.

Making a pizza

- To get the best results when making pizzas, use the delicate (bottom) cooking
function:

- Preheat the oven for, at least, 10 minutes.

- Use a lightweight aluminium pizza pan, placing it on the rack supplied with the
oven. If the tray is used, the baking time will be prolonged, making it difficult to
obtain a crispy dough.

- Do not open the door frequently while the pizza is being made.

- If the pizza has many toppings (three or four), we recommend adding the
mozzarella cheese halfway through the cooking process.

- When making pizza on two guides, use the 2nd and 4th guides with a temperature
of 220 °C; place the pizzas in the oven after preheating for at least 10 minutes.

Cooking fish and meat

- When cooking white meat, poultry, and fish, use a temperature setting of 180 °C to 200
oC.

- Forred meat that should be well done on the outside and tender and juicy on the inside, it
is a good idea to start with a high temperature (200 °C-220 °C) for a short period of time
and then lower the temperature.

- Ingeneral, the larger the roast, the lower the temperature should be. Place the meat in
the centre of the rack and place the tray underneath to catch the fat.
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- Make sure that the rack is inserted so that it is in the centre of the oven. If you want to
increase the amount of heat from below, use the lower guide heights. For savoury roasts
(especially duck), dress the meat with lard or bacon on top.

o

Knob Food to be Weight | Position | Preheat- Tempera- Cooking
settings cooked (kg) of the ing time tureknob | time
guide (minutes) (minutes)
from
below
Upper Duck 1 3 15 200 65-75
and lower Roast veal or 1 3 15 200 70-75
heating beef 1 3 15 200 70-80
elements Roast pork - 3 15 180 15-20
@ Biscuits 1 3 15 180 30-35
Tartlet
Grill Soles and 1 4 5 Max 8-10
cuttlefish 1 4 5 Max 6-8
B Squid and prawn | 1 4 5 Max 10
kebabs 1 3/4 5 Max 10-15
Cod fillet 1 4 5 Max 15-20
Grilled 1 4 5 Max 15-20
vegetables 1 4 5 Max 7-10
Veal fillet 1 4 5 Max 15-20
Chops - 4 5 Max 2-3
Hamburgers
Mackerel
Toasted
sandwiches
Delicate Pizza 0.5 3 15 220 15-20
cooking
(bottom
heating
element)
DO NOTADD
WATER
)
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Bottom
heating
element +
steam mode

ADD WATER
)

C

Steam-assisted
function

0.5

15

220

15-20

Note: cooking times are approximate and may vary according to personal taste. When
cooking with the grill, the tray must always be placed on the 1st oven guide from the bottom.

Health risk
Acrylamide is mainly produced by heating starchy foods (e.g., potatoes, chips, bread, cereal
products, biscuits, spiced pasta, etc.) at very high temperatures for a long time.

Tips for use in the preparation of low acrylamide foods:

Use short cooking times.

Cook food until its surface is brown, do not allow it to burn or get dark brown colours.
Larger food portions contain more acrylamide.

Egg or egg yolk reduces the formation of acrylamide.

As a general rule, do not exceed 200 °C (upper and lower heating elements) or 190 °C for
pastries and biscuits.

When cooking potatoes, try to spread them evenly in a single layer on the tray.

General using tips:

Use the appliance only for cooking food and nothing else.

Disconnect the appliance from the mains if it is not working properly and before cleaning
or maintenance.

If not in use, unplug the appliance from the mains.

Use oven gloves when putting utensils into or taking them out of the oven.

Always grip the oven door handle in the centre, as the ends of the oven door may be hot
due to possible heat leakage.

4. INSTALLATION

Installation

- The appliance must only be installed by qualified personnel following the
instructions supplied and taking into account the current regulations. Cecotec
declines all liability in the event of incorrect installation, which may cause injury to
people and animals, as well as damage to property.
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Important: the appliance must be disconnected from the mains before any
adjustment or maintenance work is carried out on it.

The air duct is used for ventilation.

In order for the built-in appliance to function properly, the cabinet containing it
must be suitable. Figure 2 shows the dimensions of the cut-out for installation
under the worktop or in a wall unit.

To ensure adequate ventilation, the rear panel of the cabinet must be removed. It is
preferable to install the oven so that it rests on two wooden slats. If the oven rests
on a flat surface, there must be an opening of at least 45x560 mm.

Adjacent cabinet panels shall be made of heat-resistant material. In particular,
enclosures with a veneered exterior must be assembled with glues that can
withstand temperatures up to 100 °C.

In compliance with current safety regulations, it must not be possible to come into
contact with the electrical parts of the oven once it has been installed.

All parts that ensure the safe operation of the appliance must only be removed
with the aid of a tool (NOT INCLUDED).

To fix the oven to the cabinet, open the oven door and fix it by inserting the 4 wood
screws into the 4 holes on the perimeter of the frame.

Electrical connections
Ovens equipped with a three-pole power cable are designed to operate on alternating
current. The cable for the grounding of the device is yellow green.

Mounting the power cable

Opening the terminal box (Fig. 3):

Using a screwdriver, prise the bolt on the side tabs of the terminal box cover.
Unscrew the screw and open the cover.

To install the cable, proceed as follows:

Remove the cable clamp screw and the three contact screws.

Fix the wires under the screw heads using the following colour scheme:

Blue - Neutral (N)

Brown phase connector (L)

Yellow-Green (Ground)

Secure the power cable with the cable clamp and close the terminal box cover.

Connecting the power cable to the mains

Install a standard plug (not included) corresponding to the load indicated on the
rating plate. When connecting the cable directly to the mains, install an omnipolar
circuit breaker with a minimum contact opening of 3 mm between the device and
the mains. The omnipolar circuit breaker must be sized according to the load and
comply with the applicable regulations (the earth cable must not be interrupted by
the circuit breaker).
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- The power supply cable must be routed so that it does not reach a temperature
above 50 °C above ambient temperature and must be protected by insulation with
an appropriate rating.

- Before making the connection, check that:

- The electrical safety of this appliance can only be guaranteed if the oven is
correctly and effectively earthed in accordance with electrical safety regulations.
Always make sure that the ground connection is effective; if in doubt, calla
qualified technician to check the system. Cecotec declines all liability for damage
resulting from a system that has not been grounded.

- Before connecting the appliance to the mains, check that the specifications
indicated on the rating plate (on the appliance and/or on the packaging)
correspond to those of the mains supply at home.

- Check that the electrical capacity of the installation and the sockets can withstand
the maximum power of the appliance. If in doubt, contact a qualified technician.

- If the socket and plug of the appliance are not compatible, ask a qualified technician
to replace the socket with a suitable model. The latter, in particular, will also have
to ensure that the cross-section of the socket cables is adequate for the power
used by the appliance. The use of adapters, multiple sockets and/or extensions is
not recommended. If their use cannot be avoided, remember to use only single or
multiple adapters and extension cords that comply with current safety regulations.
In these cases, never exceed the maximum current capacity indicated on the single
adapter or extension cord and the maximum power indicated on the multiple
adapter. The plug and socket shall be easily accessible.

5. CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning or servicing the oven, disconnect it from the mains.

To prolong the life of your oven, you should clean it frequently, bearing in mind that:
Enamelled or stainless-steel parts should be washed with lukewarm water without the
use of abrasive powders or corrosive substances that could damage them. Stainless
steel can stain, if these stains are difficult to remove, use special products available on
the market. After cleaning, it is advisable to rinse thoroughly and dry the product.

The inside of the oven should preferably be cleaned immediately after use, while it is
still hot (be particularly careful, risk of burns), with hot soapy water; the soap should be
rinsed out and the inside dried thoroughly. Avoid using abrasive detergents (e.g. scouring
powders) and abrasive sponges or acids (e.g. lime scale removers) as they may damage
the enamel. If grease stains and dirt are particularly difficult to remove, use a special
oven cleaning product according to the instructions on the packaging. Never use a steam
cleaner to clean the inside of the oven.

If you use the oven for a long period of time, condensation may form, dry it with a soft
cloth.
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- Theoven has a rubber gasket around the opening which guarantees its perfect
functioning. Periodically check the condition of this seal. If necessary, clean it and avoid
using abrasive products or objects to do so. In the event of a malfunction, please contact
the official Cecotec Technical Support Service. We recommend that you avoid using the
oven until it has been repaired.

- Never line the bottom of the oven with aluminium foil, as the resulting heat build-up
could compromise cooking and even damage the enamel.

- Clean the glass door with non-abrasive products or sponges and dry it with a soft cloth.

How to disassemble the oven door

For a thorough cleaning, you can remove the oven door. If it were the case, proceed as

follows:

- Open the door fully (Fig. 4).

- Fully open the left and right hinge levers (Fig. 5).

- Hold the door as shown in Figure 6.

- Gently close the door until the left and right hinge levers are engaged in part B of the door
(Fig. 7).

- Remove the hinge hooks from their location following the arrow.

- Restthe door on a soft surface.

- Toreplace the door, repeat the above steps in reverse order.

Removing the inner glass

- Double oven door: remove the seal by unscrewing the screws (Fig. 8).

- Carefully remove the inner glass (Fig. 9).

- Clean the glass with a suitable cleaner. Dry it thoroughly and place it on a soft surface.

- Thenyou can also clean the inside of the outer glass.

&

Steam cleaningEJ

3. This function helps to remove food residues from inside the oven. This method is only
effective for the removal of light, non-fouling dirt. It is not effective to remove stubborn
stains caused by cooking. This function can only be used when the oven is cold.

4. Cleaning procedure:

- Remove all shelves, plates, racks, trays, etc.

- Prepare a solution of water (85%), white vinegar (10%) and dish detergent (5%) and
spray generously on the door, side walls and rear wall of the oven cavity (Fig. 10).

- Pour 40 ml of water into the base of the oven cavity (Fig. 11).

- Closethe door. Set the Steam-Assisted Cleaning function and the temperature to 130 °C.

- Turn off the oven after 18 minutes.

- Allow to cool to a safe level before wiping the inside surface with a damp cloth.

- Drythe entire interior properly with a cloth or absorbent paper.

WARNING: make sure the oven is completely cooled down. Danger of burns.
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Note

- Slight differences in colour in the front part of the device are caused by the use of
different materials, like glass, plastic, and metal.

- The shadows on the door panels, which look like stripes, are due to reflections from the
interior lighting.

- Enamelis made at very high temperatures. This can cause a slight colour variation. This
is completely normal and does not affect the device operation. The edges on thin trays
cannot be completely enamelled. As a result, these edges can be rough. This does not
affect the corrosion protection.

- Always keep the device clean and immediately remove the dirt so that the appliance does
not accumulate lasting dirt residues.

Tips

- (lean the oven interior after every use. This way, you will not cook food over this dirt.
- Immediately remove lime, grease, starch, and albumen stains (e.g., egg white).

- Use suitable oven cookware, e.g., an oven platter.

Warning - Risk of injury

- Ifthe hinges are not blocked, they can be lock with energy. Make sure the lock levers
are always completely locked or, when detaching the device door, they are completely
unlocked.

- The device hinges move when you open and close the door, be careful not to get caught.
Keep hands away from hinges.

Replacing the oven light bulb
NOTE: if the bulb or bulb cover is defective, please contact Cecotec Technical Support Service.
You must never remove the light bulb cover.

Information for the qualified technician

- Disconnect the oven from the mains using the omnipolar switch used to connect the
appliance to the mains or unplug the appliance if the plug is accessible.

- Remove the glass cover from the lamp holder (Fig. 12).

- Remove the lamp and replace it with a high temperature resistant lamp (300 °C) with the
following characteristics:

- Voltage: 220-240V

- Power:25W

- Type: (9 (halogen lamp)

- Energy efficiency class G

- Replace the glass lid and reconnect the oven to the mains.
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6. TIPS

How to prepare your own recipe

Try to use first similar recipe settings for optimal
results.

How to know when the sponge cake
is ready

Place a toothpick inside the cake 10 minutes
before the preparation time expires. If there is no
uncooked dough on the toothpick after removing
it, the cake is ready.

The sponge cake surface is too brown
on top.

Place it on a lower level and/or use a lower
setting temperature (this can lead to a longer
cooking time).

The sponge cake is too dry

Use a temperature 10°C higher (this may result in
a shorter cooking time).

Food has good aspect, but the interior
moisture is too high

Decrease the temperature in 10°C (this could lead
to an upper cooking time) and check the recipe
steps.

Uneven browning

Decrease the temperature in 10°C (this could lead
to an upper cooking time).
Use convection mode.

The cake is less browned on the
bottom

Place it on a lower level.

Cooking in more than a height level
at once: food on a height level will be
darker than food on another height
level.

Use convection mode to bake at more than one
height and remove the tray/rack individually
when ready.

Water condensation during cooking

Steam is part of the cooking process and is
usually released together with the cooling air
flow. This steam can condensate in different oven
surfaces or near them and form water drops. It

is a physical process and cannot be completely
prevented.

Suitable baking utensils

You can use heat-resistant bakeware. It is
recommended not to use aluminium in direct
contact with food, especially when they are acidic.
Make sure the container and lid fit properly.
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General oven use

Preheat the oven for 5 minutes and place food on
the levelindicated in the manual.

Do not use the oven when the door is open, except
to remove/introduce/check food.

roasting

How to keep the oven clean during

the tray.

Place the tray at height 1. Almost every liquid
dripping from food placed on the rack will fall into

The heating element on any cooking
mode turns on and off during time

temperature setting.

Itis a normal operation, and it depends on the

7. TROUBLESHOOTING

- Ifthereis afault, before contacting the official Cecotec Technical Support Service, make
sure it is not caused by an improper use and check the following table to try and solve the

problem on your own.

- Inmost cases, the user itself can solve technical faults easily.

Fault

Possible cause

Possible solution

The appliance does not work

Blown fuse.

Check the residual current
circuit breaker in the electrical
switchboard of your home.

Power cut.

Check if the kitchen light or
any other appliances work.

The knobs cannot be easily
used

There is dirt under the knobs.

Proper cleaning ensures
optimum performance

Food is not cooked enough on the time indicated in the recipe

You are using a different
temperature to the recipe
one. Check the temperature
again.

The amount of ingredients is
different to the recipe one.
Check the recipe again.

HORNO BOLERO HEXA C126000 INOX A/ LINE+ A/ MIRROR A/ BLACK A//C136000 MIRROR TIME A/ GLASS BLACK TIME A I 81




ENGLISH

Uneven toasting The temperature setting is
too high, or it is not placed on
the correct level. Check the
recipe and settings again.

The light bulb does not turn on You must replace the light

bulb.

Warning - risk of electric shock

Incorrect repairs can be dangerous. A damaged cord repair or replacement can only be
carried out by authorised technical personnel. If the device is defective, unplug it from the
power supply or switch off your home circuit breaker. Contact the official Cecotec Technical
Support Service.

8. ENERGY EFFICIENCY ACCORDING TO EN 60350-1

Take into account the following information:

The measurement is carried out in ECO mode (depending on model) to determine the
forced air mode data (depending on model) and the label class.

The settings of the upper + lower heating element mode were used to determine the
information on the conventional mode.

During measurement, only the necessary accessory was placed in the interior.

The determination of the interior volume is carried out for the Defrost use as described
in the previous sections (depending on the model). To ensure an efficient oven use, every
accessory is removed, even the side guides.

9. TECHNICAL SPECIFICATIONS

02270_Bolero Hexa C126000 Inox A Oven
02805_Bolero Hexa C126000 Line+ A Oven
02289_Bolero Hexa C126000 Mirror A Oven
02290_Bolero Hexa C126000 Black A Oven
02291_Bolero Hexa C136000 Mirror Time A Oven
02292_Bolero Hexa (136000 Glass Black Time A Oven
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Reference | 02270 02805 02289

Model Bolero Hexa Bolero Hexa Bolero Hexa
C126000 Inox A (126000 Line+ A 126000 Mirror A
Oven Oven Oven

QR code

Voltage 220-240V ~ 220-240V ~ 220-240V ~

Frequency | 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz

Electric 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W

power

Reference | 02290 02291 02292

Model Bolero Hexa Bolero Hexa Bolero Hexa
(126000 Black A (136000 Mirror (136000 Glass
QOven Time A Oven Black Time A Oven

OR code E

Voltage 220-240V ~ 220-240V ~ 220-240V ~

Frequency | 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz

Electric 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W

power

ENGLISH

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.

Made in China | Designed in Spain
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10. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbolindicates that, according to the applicable regulations, the product
and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When
this product reaches the end of its shelf life, you should dispose of the cells/
batteries/accumulators and take them to a collection point designated by the
B (oo authorities.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the

correct disposal of old appliances and/or their batteries.

Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

11. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at
the time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by
the applicable regulations.

Itis recommended that repairs be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not
hesitate to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.

12. COPYRIGHT

The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or
in part, be reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means
(electronic, mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

A. Panneau de controle

B. Sélecteur de mode de cuisson

C. Sélecteur de la température de cuisson

D. Minuterie: permet de régler le temps de cuisson. (UNIQUEMENT POUR LES MODELES
02291ET 02292)

E.  Témoin lumineux du four (disponible sur certains modeles uniquement) : lorsqu'il est
allumé, ilindique que le four est en train de chauffer jusqu'a la température réglée.

F. Plateau de four
Grille du four pour rétir, griller, gratiner, etc.

H. Niveaux

NOTE :

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cetappareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport.

Sortez l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez

la boite d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit

sOr pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous

devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments

correctement.
- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il

manque une piece, une partie, un accessoire ou que 'appareil ou ses accessoires ne sont

pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

- Fourencastrable

- Manuel d'instructions
- Plateau

- Grille

- Kitd'installation
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3. FONCTIONNEMENT

Avertissement : lors de la premiére utilisation de l'appareil, il est recommandé de régler le
thermostat au maximum et de laisser le four allumé pendant une demi-heure sans rien

y mettre et avec la porte fermée. L'odeur qui se dégage généralement au début est due a
l'évaporation des substances utilisées pour protéger le four pendant le stockage.

Avertissement : placez le plateau fourni sur la partie inférieure du four pour éviter que la
sauce et/ou la graisse ne s'écoulent sur la base lorsque vous utilisez la rotissoire (disponible
pour certains modeles uniquement). Pour tous les autres types de cuisson, n'utilisez jamais
la position inférieure et ne posez rien sur la partie inférieure du four lorsqu'il fonctionne,

car cela pourrait endommager 'émail. Placez vos ustensiles de cuisine (assiettes, feuilles
d'aluminium, etc.) sur la grille fournie avec l'appareil.

Avertissement : pour utiliser le four en mode Manuel, le symbole doit étre aligné avec le
repere situé sur le panneau de contréle.

Déconnexion D
Le sélecteur doit étre en position )

Résistance supérieure et inférieure (mode Conventionnel) @

La position du sélecteur de température dans ce mode est comprise entre 60 °C et la
température maximale. Ce mode est utile pour faire cuire des plats tels que du chou avec
des cotes, de la morue, des lamelles de veau tendre avec du riz, etc. Ce mode permet
également d'obtenir d'excellents résultats lors de la préparation de plats de veau ou de boeuf
nécessitant une cuisson lente. C'est le meilleur moyen pour cuire des gateaux et des fruits,
ainsi que pour cuire dans des cocottes couvertes. Lorsque vous utilisez ce mode, n'utilisez
gu'un seul plateau ou grille a la fois, sinon la répartition de la chaleur sera inégale. En
utilisant les différentes hauteurs disponibles, vous pouvez équilibrer la quantité de chaleur
entre le haut et le bas du four. Choisissez entre différentes hauteurs selon que les aliments
ont besoin de plus ou moins de chaleur par le haut.

&P
Résistance inférieureEJ
Lélément chauffant inférieur est utilisé pour les aliments qui doivent normalement étre cuits
par la partie inférieure. Les gateaux et le pain, par exemple, peuvent étre cuits en utilisant
cette fonction.
N'AJOUTEZ PAS D'EAU.

Mode Gril [3

La position du sélecteur de température dans ce mode est comprise entre 60 °C et la
température maximale. Le gril émet de la chaleur sur les aliments depuis l'élément chauffant
supérieur. La fonction Gril permet de préparer des morceaux de viande tendres, des steaks,
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des cdtelettes, des saucisses, du poisson, des toasts au fromage et d'autres aliments a
cuisson rapide. Préchauffez le four pendant 3 minutes pour de meilleurs résultats. Cela
permet de sceller les jus naturels des steaks, des cotelettes, etc., pour une meilleure saveur.
Vous pouvez placer les aliments a gratiner dans l'un ou l'autre des deux espaces situés a
lintérieur des deux niveaux supérieurs.

&
Mode résistance inférieure et vapeur[_:J
- Pour faire dorer davantage les bases des pizzas, les tartes et les gateaux ou pour
cuire a la vapeur divers aliments. La chaleur vient du fond du four.
- Ajoutez 100 ml d'eau (environ) dans la cavité inférieure du four et sélectionnez une
température de 200 °C. Temps de cuisson approximatif 20 minutes (Img. 11).
- Assurez-vous de retirer l'excédent d'eau de la cavité du four a la fin du processus
de cuisson.
- La capacité approximative de la cavité est de 500 ml, en plus des 500 ml
supplémentaires provenant du reste de la base du four.
- Vous pouvez ajuster la quantité d'eau et la température en fonction des besoins
des aliments a préparer.
AVERTISSEMENT : assurez-vous que lintérieur est completement refroidi avant d'enlever
l'exces d'eau. Risque de brilures.

Minuterie (disponible uniquement pour les modéles 02291 et 02292)

Ces modeles sont équipés d'une minuterie qui permet de contréler le moment ot le four
s'éteint pendant la cuisson. Position de la minuterie : entre 10 minutes et 120 minutes.
Ala fin du temps de cuisson, la minuterie émettra un signal sonore et le four s>éteindra
automatiquement.

Eclairage intérieur

Tournez le sélecteur sur le symbole « « pour allumer la lumiere qui éclaire bintérieur du
four. Cette lumiere reste allumée lorsque bun des éléments chauffants électriques du four
est allumé.

Conseils pratiques de cuisson

- Cefour offre une large gamme d'alternatives qui permettent de cuire tout type d'aliment
de la meilleure facon possible. Au fil du temps, vous apprendrez a tirer le meilleur parti
de ce four polyvalent. Les instructions suivantes ne sont qu'un guide et peuvent varier en
fonction de votre expérience personnelle.

- Lefourdispose de 5 positions. En général, utilisez la 2éme et 4éme position en partant
de la base, et placez les aliments qui nécessitent plus de chaleur dans la 2eme position
en partant de la base. Par exemple, lorsque vous faites cuire des rotis de viande avec
dhautres aliments, placez le roti sur la deuxieme position en partant de la base et les
aliments plus délicats sur la quatrieme position en partant de la base.
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- Lorsque vous faites cuire des aliments qui nécessitent des temps et des températures
différents, réglez une température intermédiaire entre les deux températures requises,
placez les aliments les plus délicats sur la quatrieme position en partant de la base et
retirez d'abord du four les aliments qui nécessitent moins de temps.

- Utilisez le plateau en position inférieure et la grille en position supérieure.

Utilisation du gril

- Utilisez le mode Gril en placant les aliments sous le centre du gril (sur la 3éme ou 4éme
position en partant du bas), car seule la partie centrale de l'élément chauffant supérieur
sera allumée.

- Utilisez la position inférieure (la premiére en partant de la base du four), et placez le
plateau fourni pour récupérer la sauce et éviter qu'elle ne coule sur le fond du four.
Lorsque vous utilisez ce mode, il est recommandé de régler la température sur la
valeur la plus élevée. Toutefois, cela ne signifie pas que vous ne pouvez pas utiliser des
températures plus basses en réglant simplement le sélecteur de température.

Cuisson des gateaux

Lorsque vous faites cuire des gateaux, placez-les toujours dans un four préchauffé. Attendez

que le four soit complétement préchauffé (la lumiere s'éteindra). N'ouvrez pas la porte du

four pendant la cuisson pour éviter que le gateau n'atteigne sa forme optimale.

- Lapate est trop seche

Augmentez la température de 10 °C et réduisez le temps de cuisson.

- Sila pate déborde

Utilisez moins de liquide ou baissez la température de 10 °C.

- Lapate est trop dorée sur le dessus

Placez le gateau sur une position inférieure, diminuez la température et augmentez le temps

de cuisson.

- Bien cuit a l'intérieur mais collant a U'extérieur

Utilisez moins de liquide, baissez la température et augmentez le temps de cuisson.

- Lapate colle au plateau

- Graissez bien le plateau et saupoudrez-le de farine ou utilisez du papier sulfurisé.

- Sivous avez utilisé plus d'un niveau (avec la fonction « convection ») et qu'ils ne sont pas
tous au méme point de cuisson :

- Iln'est pas nécessaire de retirer les aliments de tous les niveaux en méme temps.

Préparer une pizza
- Pour obtenir de meilleurs résultats lors de la préparation de pizzas, utilisez une
fonction de cuisson plus délicate (résistance inférieure) :
- Préchauffez le four pendant au moins 10 minutes.
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- Utilisez un moule a pizza léger en aluminium et placez-le sur la grille fournie avec
le four. Sivous utilisez le plateau de four, le temps de cuisson sera prolongé, ce qui
rendra difficile l'obtention d'une pate croustillante.

- N'ouvrez pas fréguemment la porte du four pendant la cuisson de la pizza.

- Si la pizza a beaucoup d'ingrédients (trois ou quatre), il est recommandé d'ajouter la
mozzarella a la moitié du processus de cuisson.

- Lorsque vous préparez une pizza sur deux positions, utilisez la 2éme et la 4eme
position avec une température de 220 °C et placez les pizzas dans le four apres
l'avoir préchauffé pendant au moins 10 minutes.

Cuisson du poisson et de la viande

Pour la cuisson de la viande blanche, de la volaille et du poisson, utilisez un réglage de
température de 180 °C a 200 °C.

Pour la viande rouge qui doit étre bien cuite a l'extérieur et tendre et juteuse a l'intérieur,
il est conseillé de commencer par une température élevée (200 °C - 220 °C) pendant une
courte période, puis de baisser la température.

En général, plus l'aliment a griller est gros, plus la température doit étre basse. Placez la
viande au centre de la grille et placez le plateau en dessous pour récupérer la graisse.
Veillez a ce que la grille soit insérée au centre du four. Si vous souhaitez augmenter la
quantité de chaleur par le bas, utilisez les positions inférieures. Pour les rétis salés (en
particulier le canard), assaisonnez la viande avec du saindoux ou du lard.

Réglagedu | Alimentsa | Poids | Position | Tempsde | Sélecteur Temps de
sélecteur cuire (en du préchauf- | detempé- cuisson
kg) plateau fage rature (minutes)
oude (minutes)
la grille
depuis la
base
Résistance Canard 1 3 15 200 65-75
supérieure Roti de veau |1 3 15 200 70-75
et inférieure | oudeboeuf |1 3 15 200 70-80
@ Roti de porc | - 3 15 180 15-20
Biscuits 1 3 15 180 30-35
Tartelettes
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Grill Semelleset |1 4 5 Max 8-10
[z] seiches 1 4 5 Max 6-8
Brochettes 1 4 5 Max 10
de calamars |1 3/4 5 Max 10-15
etde 1 4 5 Max 15-20
crevettes 1 4 5 Max 15-20
Filet de 1 4 5 Max 7-10
morue 1 4 5 Max 15-20
Légumes - 4 5 Max 2-3
grillés
Filet de
boeuf
Cotelettes
Hamburgers
Maquereau
Sandwichs
grillés
Cuisson Pizza 0.5 3 15 220 15-20
délicate
(résistance
inférieure)
N'AJOUTEZ
PAS D'EAU
Résistance Fonction 0.5 3 15 220 15-20
inférieure et | avec vapeur
vapeur.
AJOUTEZ DE
LEAU

Note : les temps de cuisson sont approximatifs et peuvent varier en fonction des go(ts
personnels. Lorsque vous cuisinez avec le gril, le plateau doit toujours étre placé sur la
premiere position du four en partant du bas.

Risque pour la santé
L'acrylamide est principalement produit en chauffant des aliments riches en amidon
(pommes de terre, chips, pain, produits céréaliers, biscuits, pates épicées, etc.) a des

températures tres élevées pendant une longue période.
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Conseils pour la préparation d'aliments a faible teneur en acrylamide :

Utilisez des temps de cuisson courts.

Faites cuire les aliments jusqu'a ce qu'ils prennent une couleur jaune doré a la surface, ne
les laissez pas brdler ou devenir brun foncé.

Les portions plus grandes contiennent moins d'acrylamide.

Lceuf ou le jaune d'ceuf réduit la formation d'acrylamide.

En régle générale, ne dépassez pas 200 °C (résistance supérieure et inférieure) ou 190 °C
pour les patisseries et les biscuits.

Lors de la cuisson des pommes de terre, essayez de les répartir uniformément en une
seule couche sur le plateau.

Conseils généraux

N'utilisez l'appareil que pour la cuisson des aliments et rien d'autre.

Débranchez l'appareil s'il ne fonctionne pas correctement et avant toute opération de
nettoyage ou d'entretien.

Sivous n'utilisez pas l'appareil, débranchez-le.

Utilisez des maniques pour mettre les aliments dans le four ou les retirer.

Saisissez toujours la poignée de la porte du four par le centre, car les extrémités de la
poignée peuvent étre chaudes en cas de fuite de chaleur.

4. INSTALLATION

Installation

- Lappareil ne doit étre installé que par du personnel qualifié, en suivant les
instructions fournies et en tenant compte des réglementations en vigueur. Cecotec
n'assume aucune responsabilité en cas d'installation incorrecte, qui peut entrainer
des blessures aux personnes et aux animaux, ainsi que des dommages matériels.

- Important : l'appareil doit étre débranché avant toute opération de réglage ou
d'entretien.

- Le conduit d'air est utilisé pour la ventilation.

- Pour que l'appareil encastré fonctionne correctement, le meuble dans lequelil va
étre installé doit étre approprié. L'image 2 montre les dimensions de la découpe
pour linstallation sous le plan de travail ou dans un meuble.

- Pour assurer une ventilation adéquate, le panneau arriere du meuble doit étre
retiré. [l est préférable de placer le four sur deux lattes de bois. Si le four repose sur
une surface plane, une ouverture d'au moins 45x560 mm doit étre prévue dans le
meuble d'encastrement.

- Les panneaux adjacents des meubles doivent étre fabriqués dans un matériau
résistant a la chaleur. En particulier, les armoires dont l'extérieur est plaqué
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doivent étre assemblées avec des colles qui peuvent résister a des températures
allant jusqu'a 100 °C.

Conformément aux normes de sécurité en vigueur, les parties électriques du four
ne doivent pas pouvoir entrer en contact avec le four une fois celui-ci installé.
Toutes les pieces qui assurent le fonctionnement siir de l'appareil ne doivent étre
retirées qu'a l'aide d'un outil (NON INCLU).

Pour fixer le four au meuble, ouvrez la porte du four et fixez-le en insérant les 4 vis
pour bois dans les 4 trous situés sur le périmetre du cadre.

Connexions électriques
Les fours équipés d'un cable d'alimentation tripolaire sont concus pour fonctionner sur
courant alternatif. Le cable de mise a la terre de l'appareil est jaune-vert.

Installation du cable d'alimentation

Ouverture de la boite a bornes (Img. 3):

A baide doun tournevis, retirez le boulon des languettes latérales du couvercle de la
boite a bornes.

Dévissez la vis et ouvrez le couvercle.

Pour installer le cable, procédez comme suit :

Retirez la vis du serre-cable et les trois vis de contact.

Fixez les fils sous les tétes de vis en respectant le schéma de couleurs suivant :
Bleu - Neutre (N)

Marron - Phase (L)

Vert-Jaune (Terre)

Fixez le cable d'alimentation a l'aide du serre-cable et fermez le couvercle de la
boite a bornes.

Raccordement du cable d'alimentation au réseau électrique

92 |

Installez une fiche standard (non fournie) correspondant a la charge indiquée sur
la plague signalétique. En cas de raccordement direct du cable au réseau, installez
un disjoncteur omnipolaire avec une ouverture de contact minimale de 3 mm entre
l'appareil et le réseau. Le disjoncteur omnipolaire doit étre dimensionné en fonction
de la charge et respecter les régles en vigueur (le cable de terre ne doit pas étre
interrompu par le disjoncteur).

Le cable d'alimentation doit étre installé de maniere a ne pas atteindre une
température supérieure a 50 °C de la température ambiante et doit étre protégé
par unisolant d'une valeur appropriée.

Avant d'effectuer la connexion, vérifiez que :

La sécurité électrique de cet appareil ne peut étre garantie que si le four est
correctement et efficacement mis a la terre conformément aux régles de sécurité
électrique. Assurez-vous toujours que la connexion a la terre est efficace ; en cas

bolero



FRANCAIS

de doute, appelez un technicien qualifié pour vérifier le systeme. Cecotec n'assume
aucune responsabilité pour les dommages résultant d'un systeme quin'a pas été
mis a la terre.

- Avant de brancher l'appareil au réseau électrique, vérifiez que les caractéristiques
indiquées sur la plague signalétique (sur l'appareil et/ou sur lemballage)
correspondent a celles du réseau électrique de votre maison.

- Vérifiez que la capacité électrique de l'installation et des prises peut supporter la
puissance maximale de l'appareil. En cas de doute, contactez un technicien qualifié.

- Si la prise et la fiche de l'appareil ne sont pas compatibles, demandez a un
technicien qualifié de remplacer la prise par un modele approprié. Les techniciens
devront également s'assurer que la section des cables de prise de courant est
adaptée a la puissance utilisée par l'appareil. Lutilisation d'adaptateurs, de prises
multiples et/ou de rallonges n'est pas recommandeée. Si leur utilisation ne peut
étre évitée, n'oubliez pas d'utiliser uniquement des adaptateurs et des rallonges
simples ou multiples conformes aux normes de sécurité en vigueur. Dans ces cas,
ne dépassez jamais la capacité maximale de courant indiquée sur l'adaptateur
simple ou la rallonge et la puissance maximale indiquée sur 'adaptateur multiple.
La fiche et la prise doivent étre facilement accessibles.

5.NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant de nettoyer ou d'entretenir le four, débranchez-le.

Pour prolonger la durée de vie de votre four, vous devez le nettoyer fréguemment :

Les parties émaillées en acier inoxydable doivent étre lavées avec de l'eau tiede

sans utiliser de poudres abrasives ou de substances corrosives qui pourraient les
endommager. L'acier inoxydable peut se tacher, si ces taches sont difficiles a enlever,
utilisez des produits spéciaux. Apres le nettoyage, il est conseillé de rincer et de sécher
l'appareil.

Lintérieur du four doit étre nettoyé immédiatement apres utilisation, alors qu'il est
encore chaud (attention aux risques de briilures), avec de l'eau chaude et du savon ; il
faut rincer le savon et sécher soigneusement lintérieur. Evitez d'utiliser des produits de
nettoyage abrasifs (poudres a récurer), des éponges abrasives ou des acides (produits
anticalcaires), car ils risquent d'endommager l'émail. Si les taches de graisse et la saleté
sont difficiles a éliminer, utilisez un produit spécial pour le nettoyage du four en suivant
les instructions figurant sur lemballage. N'utilisez jamais un nettoyeur a vapeur pour
nettoyer l'intérieur du four.

Sivous utilisez le four pendant une longue période, de la condensation peut se former,
séchez-le avec un chiffon doux.

Le four est doté d'un joint en caoutchouc autour de l'ouverture, ce qui garantit son parfait
fonctionnement. Vérifiez périodiquement l'état de ce joint. Si nécessaire, nettoyez-le

en évitant d'utiliser des produits ou des objets abrasifs. En cas de panne, contactez le
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Service d'Assistance Technique de Cecotec. Evitez d'utiliser le four tant qu'il n'a pas été
réparé.

Ne recouvrez jamais le fond du four d'une feuille d'aluminium, car l'accumulation de
chaleur qui en résulterait pourrait compromettre la cuisson et méme endommager
l'émail.

Nettoyez la porte en verre avec des produits non abrasifs ou des éponges et séchez-la
avec un chiffon doux.

Comment démonter la porte du four:
Pour un nettoyage plus approfondi, vous pouvez retirer la porte du four. Veuillez procéder de
la maniere suivante :

Ouvrez complétement la porte (Img. 4).

Ouvrez completement le levier des charniéres gauche et droite (Img. 5).

Tenez la porte comme indiqué sur l'image 6.

Fermez doucement la porte jusqu'a ce que les leviers des charnieres gauche et droite
soient accrochés dans la partie B de la porte (Img. 7).

Retirez les crochets des charnieres de leur emplacement en suivant la fleche.
Soutenez la porte sur une surface souple.

Pour remplacer la porte, répétez les étapes ci-dessus dans l'ordre inverse.

Retirer la vitre intérieure :

Double porte de four : Retirez le joint en dévissant les vis (Img. 8).

Retirez avec précaution la vitre intérieure (Img. 9).

Nettoyez la vitre avec un produit de nettoyage approprié. Séchez-la soigneusement et
posez-la sur une surface souple.

Vous pouvez maintenant nettoyer la partie intérieure de la vitre extérieure.

&
Nettoyage a vapeur EJ
1. Cette fonction permet d'éliminer les restes de nourriture a l'intérieur du four. Cette
méthode n'est efficace que pour éliminer la saleté superficielle et non incrustée. Cette
fonction n'est pas efficace pour éliminer les taches tenaces causées par la cuisson. Cette
fonction ne peut étre utilisée que lorsque le four est froid.
2. Processus de nettoyage:

1. Retirez toutes les plateaux, les assiettes, les grilles, les supports, etc.

2. Préparez une solution d'eau (85 %), de vinaigre blanc (10 %) et de liquide vaisselle
(5 %) et pulvérisez-la sur la porte, les parois latérales et la paroi arriére de la cavité
du four (Img. 10).

3. Versez 40 mld'eau dans la base de la cavité du four (Img. 11).
Fermez la porte. Réglez la fonction Nettoyage a la vapeur et la température sur 130
°C.

5. Eteignez le four au bout de 18 minutes.
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6. Laissez-le refroidir jusqu'a ce qu'il atteigne une température slre avant d'essuyer
la surface intérieure a l'aide d'un chiffon humide.
7.  Séchez correctement tout l'intérieur avec un chiffon ou du papier absorbant.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que le four a compléetement refroidi. Risque de brilures.

Notes

Les légeres différences de couleur sur la partie avant de l'appareil sont dues a l'utilisation
de différents matériaux, tels que le verre, le plastique et le métal.

Les ombres sur les panneaux de la porte, qui ressemblent a des rayures, sont dues aux
réflexions de l'éclairage intérieur.

L'émail est exposé a des températures tres élevées. Cela peut entrainer une

légere variation de la couleur. Cela est completement normal et n'affecte en rien

le fonctionnement de l'appareil. Les bords des plateaux fins ne peuvent pas étre
entierement émaillés. Par conséquent, ces bords peuvent étre rugueux. Cela n'affecte pas
la protection contre la corrosion.

Gardez toujours l'appareil propre et enlevez immédiatement la saleté afin d'éviter que
des restes de saleté tenaces ne s'accumulent.

Conseils

Nettoyez l'intérieur du four apres chaque utilisation. De cette facon, vous ne cuisinerez
pas les aliments avec le four sale.

Eliminez immédiatement les taches de calcaire, de graisse, d>amidon et dralbumine (par
exemple, le blanc drceuf).

Utilisez des ustensiles adaptés au four, par exemple un plateau de four.

Avertissement - Risque de blessure

Si les charnieres ne sont pas verrouillées, elles peuvent se fermer avec une grande force.
Assurez-vous gue les leviers de verrouillage sont toujours completement fermés ou,
lorsque vous démontez la porte de l'appareil, compléetement ouverts.

Les charnieres de l'appareil bougent lors de l'ouverture et de la fermeture de la porte,
faites attention a ne pas vous coincer. Maintenez les mains éloignées des charnieres.

Remplacement de 'ampoule du four
IMPORTANT : Si l'ampoule ou le couvercle de 'ampoule est défectueux, veuillez contacter le
Service d'Assistance Technique de Cecotec. Le couvercle de 'ampoule ne doit pas étre retiré.

Informations destinées au technicien qualifié :

Débranchez le four a l'aide de linterrupteur omnipolaire utilisé pour raccorder l'appareil
au réseau électrique ou débranchez l'appareil si la prise est accessible.

Retirez le couvercle en verre du porte-ampoules (Img. 12).

Retirez 'ampoule et remplacez-la par une ampoule résistante aux températures élevées
(300 °C) présentant les caractéristiques suivantes :

Tension : 220-240V
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- Puissance:25W
- Type:G9 (Ampoule halogéne)
- Classe d'efficacité énergétique G

- Replacez le couvercle en verre et rebranchez le four au réseau électrique.

6. CONSEILS

Sivous voulez cuisiner votre propre
recette

Essayez d'abord d'utiliser les parametres de
recettes similaires pour optimiser le résultat.

Sivous voulez savoir si le gateau est cuit

Placez un cure-dent dans le gateau environ 10
minutes avant la fin du temps de préparation
indiqué. Si, apres avoir retiré le cure-dent, il
n'y a pas de pate non cuite, le gateau est prét.

Le gateau est trop brun sur le dessus.

Utilisez une hauteur plus basse et/ou utilisez
un réglage de température plus faible (cela
peut entrainer un temps de cuisson plus
long).

Le gateau est trop sec.

Utilisez une température de 10 °C plus élevée
(ce qui peut réduire le temps de cuisson).

La nourriture semble bonne, mais
humidité a lintérieur est trop élevée.

Utilisez une température de 10 °C moins
élevée (ce qui peut entrainer un temps de
cuisson plus long) et vérifiez les étapes de la
recette.

Le grillage des aliments est inégal.

Utilisez une température de 10 °C moins
élevée (ce qui peut augmenter le temps de
cuisson).

Utilisez le mode Convection.

Le gateau est moins doré sur le dessous.

Choisissez une hauteur inférieure.

Cuisson sur plusieurs hauteurs en méme
temps : les aliments sur une hauteur sont
plus cuits que sur l'autre.

Utilisez le mode Convection pour cuire a
plusieurs hauteurs et retirez le plateau/la
grille individuellement lorsque les aliments
sont cuits.
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Condensation d'eau pendant la cuisson.

La vapeur fait partie de la cuisson et est
normalement libérée du four en méme temps
que le flux d'air de refroidissement. Cette
vapeur peut se condenser sur différentes
surfaces dans ou a proximité du four et
former des gouttelettes d'eau. Il s'agit

d'un processus physique qui ne peut étre
completement évité.

Ustensiles de cuisine appropriés

Tous les ustensiles de cuisine résistants

a la chaleur peuvent étre utilisés. Il est
recommandé de ne pas utiliser l'aluminium
en contact direct avec les aliments, surtout
lorsqu'ils sont acides.

Veillez a ce que le récipient et le couvercle
soient bien emboités.

Utilisation générale du four

Préchauffez le four pendant 5 minutes et
placez les aliments a la hauteur indiquée dans
ce manuel.

N'utilisez pas le four lorsque la porte est
ouverte, sauf pour insérer/retirer/vérifier les
aliments.

Comment garder le four propre pendant
la cuisson

Réglez le plateau a la hauteur 1. Presque tous
les liquides qui s'écoulent des aliments placés
sur le plateau seront récupérés par celui-ci.

La résistance avec tous les modes de
cuisson s'allume et s'éteint au fil du
temps.

ILs'agit d'un fonctionnement normal qui
dépend du réglage de la température.
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7. RESOLUTION DE PROBLEMES

- Siun probleme survient, avant d'appeler le Service Apres-Vente de Cecotec, assurez-
vous que ce probleme n'est pas di a une mauvaise utilisation et consultez le tableau des
probléemes pour essayer de résoudre le probleme vous-méme.

- Dans de nombreux cas, les défauts techniques de l'appareil peuvent étre facilement

résolus par lutilisateur.

Panne

Cause possible

Possible solution

L'appareil ne fonctionne pas.

Fusible fondu.

Vérifiez le disjoncteur
différentiel dans le tableau
électrique de votre maison.

Panne de courant.

Vérifiez si la lumiere de
votre cuisine ou les autres
appareils fonctionnent.

Les sélecteurs ne peuvent
pas étre utilisés facilement.

Ily a de la saleté sous les
sélecteurs.

Un nettoyage adéquat
garantit un fonctionnement
optimal.

Les aliments ne sont pas suffisamment cuits dans le
temps indiqué dans la recette.

Vous utilisez une température
différente de celle de la
recette. \Vérifiez de nouveau la
température.

La quantité d'ingrédients

est différente de celle de la
recette.

Vérifiez de nouveau la recette.

Crillage irrégulier

Le réglage de la température
est trop élevé, ou vous
n'utilisez pas la bonne
hauteur. Vérifiez de nouveau
la recette et les réglages.

La lumiere ne s'allume pas

Remplacez l'ampoule.

Avertissement - risque de décharge électrique
Une mauvaise réparation peut étre dangereuse. Les réparations et le remplacement

des cables d'alimentation endommagés ne peuvent étre effectués que par du personnel
technique autorisé. Si l'appareil est défectueux, débranchez-le du secteur ou éteignez le
disjoncteur différentiel de votre maison. Contactez le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec.
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8. EFFICACITE ENERGETIQUE CONFORME A LA NORME EN 60350-1

Veuillez noter les informations suivantes :

La mesure est effectuée en mode « ECO » (selon le modéle) pour déterminer les données
relatives au mode air pulsé (selon le modéle) et a la classe de 'étiquette.

Les mesures utilisées sont celles du mode de la résistance supérieure + inférieure pour
déterminer les données en mode conventionnel.

Pendant la mesure, seul l'accessoire requis se trouve a l'intérieur.

La détermination du volume de lintérieur s'effectue pour l'utilisation du mode

« Décongeler » (selon le modéle). Pour assurer une utilisation efficace du four, tous les
accessoires, y compris les rails latéraux, sont retirés.

9. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

02270 Four Bolero Hexa C126000 Inox A

02805 Four Bolero Hexa (126000 Line+ A

02289 Four Bolero Hexa (126000 Mirror A

02290 Four Bolero Hexa C126000 Black A

02291 Four Bolero Hexa C136000 Mirror Time A
02292 Four Bolero Hexa C136000 Glass Black Time A

Référence | 02270 02805 02289

Modele Four Bolero Hexa Four Bolero Hexa Four Bolero Hexa
(126000 Inox A (126000 Line+ A 126000 Mirror A

Code QR

Voltage 220-240 V-~ 220-240 V-~ 220-240 V-~
Fréquence | 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Puissance | 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W
électrique
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Référence | 02290 02291 02292
Modele Four Bolero Hexa Four Bolero Hexa Four Bolero Hexa
(126000 Black A C136000 Mirror (136000 Glass
Time A Black Time A
Code QR

Voltage 220-240 V-~ 220-240 V-~ 220-240 V-~
Fréquence | 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Puissance | 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W
électrique

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

10. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le produit
et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets municipaux.
Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer les piles ou
batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les autorités locales.
— Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous
défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,
vous devez contacter les autorités locales.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.
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11. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers l'utilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et
délais établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente Officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

12. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,

en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systéme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

A. Bedienfeld

B. Wabhlschalter fur die Betriebsart Garen

C. Wahlschalter fur die Gartemperatur

D. Zeitschaltuhr: Erméglicht die Einstellung der Garzeit. (NUR FUR DIE MODELLE 02291 UND
02292)

E. Backofen-Kontrollleuchte (nur bei einigen Modellen vorhanden): Wenn sie leuchtet, zeigt
sie an, dass der Backofen auf die eingestellte Temperatur aufheizt.

F. Backofenblech

G. Backofengestell zum Braten, Grillen, Grillen, usw.

H. Schienen

HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und
entsprechen moglicherweise nicht genau dem Gerat.

2.VOR DEM GEBRAUCH

Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie ihn spater transportieren miissen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.

- Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von
Cecotec.

Vollstandiger Inhalt

- Eingebauter Backofen
- Bedienungsanleitung
Tablett

- Gitter

- Installation-Set

3. BEDIENUNG

Achtung: Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, empfehlen wir lhnen, den Thermostat
auf die hochste Stufe zu stellen und den Backofen eine halbe Stunde lang bei geschlossener
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Tur in Betrieb zu lassen, ohne ihn zu benutzen. Der Geruch, der normalerweise zu Beginn
entsteht, ist auf die Verdunstung der Substanzen zurtickzufihren, die zum Schutz des Ofens
wahrend der Lagerung verwendet werden.

Hinweis: Legen Sie die mitgelieferte Schale auf den unteren Rost des Backofens, um

zu verhindern, dass Sof3e und/oder Fett auf den Boden tropft, wenn Sie den Drehspief3
verwenden (nur bei einigen Modellen verfiigbar). Fir alle anderen Garvorgange durfen Sie
niemals die untere Einschubleiste verwenden und keine Gegenstande auf den Boden des
Backofens stellen, wenn dieser in Betrieb ist, da dies die Emaille beschadigen kénnte. Legen
Sie lhre Kochutensilien (Teller, Alufolie usw.) auf das mitgelieferte Gestell.

Hinweis: Um den Ofen im manuellen Modus zu verwenden, muss das Symbol mit der
Referenzmarkierung auf dem Bedienfeld Uibereinstimmen.

Ausschalten [:]
Der Wahlschalter muss sich in der Position befinden.

Oberer und unterer Widerstand (konventioneller Modus) E]
Die Stellung des Temperaturwahlschalters liegt in diesem Modus zwischen 60 °C und der
Hochsttemperatur. Dieser Modus eignet sich zum Garen von Gerichten wie Kohl mit Rippchen,
Kabeljau, zarten Kalbsstreifen mit Reis usw. Hervorragende Ergebnisse werden auch bei der
Zubereitung von Kalb- oder Rindfleischgerichten erzielt, die langsam gegart werden mussen.
Es ist das beste System zum Backen von Kuchen und Obst sowie zum Backen in abgedeckten
Kasserollen. Verwenden Sie beim Garen in dieser Betriebsart jeweils nur eine Pfanne oder
einen Rost, da sonst die Warmeverteilung ungleichmafiig ist. Durch die Verwendung der
verschiedenen Hohen kénnen Sie die Warmemenge zwischen dem oberen und unteren Teil
des Ofens ausgleichen. Wahlen Sie zwischen verschiedenen Héhen, je nachdem, ob die Platte
mehr oder weniger \Warme von oben benétigt.

&P
Unterer Widerstand |\ —
Das untere Heizelement wird fir Speisen verwendet, die normalerweise von unten gegart
werden mussen. Mit dieser Funktion kdnnen zum Beispiel Kuchen und Brot gebacken werden.
KEIN WASSER HINZUFUGEN.

Grill-Modus [3

Die Position des Temperaturwahlschalters liegt in diesem Modus zwischen 60°C und der
Hochsttemperatur. Der ,Grill" strahlt die Hitze vom oberen Heizelement auf die Speisen
ab. Mit der Funktion ,Grillen" kénnen Sie zarte Fleischstlicke, Steaks, Koteletts, Wiirstchen,
Fisch, Kasetoast und andere schnell zubereitete Speisen zubereiten. Fiir ein optimales
Ergebnis 3 Minuten vorheizen. Dadurch wird der natirliche Saft der Steaks, Koteletts usw.
eingeschlossen und der Geschmack verbessert. Sie kénnen das Grillgut in eine der beiden

HORNO BOLERO HEXA C126000 INOX A/ LINE+ A/ MIRROR A/ BLACK A//C136000 MIRROR TIME A/ GLASS BLACK TIME A I 103



DEUTSCH

Aussparungen innerhalb der beiden oberen Tragschienen legen.
&
Unterer Widerstand plus Dampfmodus EJ
- Zum zusatzlichen Braunen von Pizzabdden, Torten und Kuchen oder zum Dampfen
verschiedener Lebensmittel. Die Hitze kommt von unten aus dem Ofen.
- Sie mussen 100 ml Wasser (ca.) in den unteren Garraum geben und eine Temperatur
von 200 °C wahlen. Ungefahre Garzeit 20 Minuten (Abb. 11).
- Achten Sie darauf, dass Sie am Ende des Garvorgangs das Uberschiissige Wasser
aus dem Garraum entfernen.
- Das ungefahre Fassungsvermogen des Garraums betragt 500 ml, plus weitere 500
mlaus dem Rest des Backofens.
- Sie kdnnen die Wassermenge und die Temperatur je nach den Bedurfnissen der
zuzubereitenden Speisen anpassen.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass der Innenraum vollstandig abgekihlt ist, bevor Sie
Uberschissiges Wasser entfernen. Gefahr von Verbrennungen.

Timer (nur bei den Modellen 02291 und 02292 verflgbar)

Diese Modelle sind mit einer Zeitschaltuhr ausgestattet, die steuert, wann sich der Ofen
wahrend des Garvorgangs ausschaltet. Position der Timer-Taste: zwischen 10 Minuten und
120 Minuten.

Am Ende der Garzeit ertdnt ein Signalton und der Backofen schaltet sich automatisch aus.

Licht des Backofens

Drehen Sie den Drehknopf auf das Symbol um das Licht einzuschalten, das das Innere
des Backofens beleuchtet. Diese Leuchte leuchtet, wenn eines der elektrischen Heizelemente
des Backofens eingeschaltet ist.

Praktische Kochtipps

- Der Backofen bietet eine breite Palette von Alternativen, die es ermdglichen, jede Art
von Speisen auf die bestmdégliche Art und Weise zuzubereiten. Mit der Zeit werden Sie
lernen, das Beste aus diesem vielseitigen Kiichengerat herauszuholen. Die folgenden
Anweisungen sind nur ein Leitfaden und kénnen je nach lhren personlichen Erfahrungen
variieren.

- Der Backofen ist mit 5 Positionsflihrungen ausgestattet. Verwenden Sie in der Regel
die 2. und 4. Schiene von unten, wobei Sie Speisen, die mehr Warme bendtigen, auf
die 2. Schiene von unten legen. Wenn Sie z. B. einen Braten zusammen mit anderen
Lebensmitteln garen, stellen Sie den Braten auf den 2. Schieber von unten und die
empfindlicheren Lebensmittel auf den 4. Schieber von unten.

- Stellen Sie beim Garen von Speisen, die unterschiedliche Zeiten und Temperaturen
bendtigen, eine Zwischentemperatur zwischen den beiden gewtinschten Temperaturen
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ein, schieben Sie die empfindlicheren Speisen auf den vierten Einschub von unten und
nehmen Sie die Speisen, die weniger Zeit bendtigen, zuerst aus dem Ofen.
- Verwenden Sie das Tablett in der unteren Flihrung und das Gitter in der oberen Flhrung.

Verwendung des Grills

- Verwenden Sie den Modus ,Grillen”, indem Sie das Grillgut unter die Mitte des Grills legen
(auf der 3. oder 4. Fiihrung von unten), da nur der mittlere Teil des oberen Heizelements
beleuchtet wird.

- Benutzen Sie die untere Fiihrung (1. von unten) und legen Sie die mitgelieferte Schale ein,
um die Sof3e aufzufangen und zu verhindern, dass sie auf den Boden des Ofens tropft.
Wenn Sie diesen Modus verwenden, empfehlen wir Ihnen, die Temperatur auf die hdchste
Stufe zu stellen. Das bedeutet jedoch nicht, dass Sie nicht auch niedrigere Temperaturen
verwenden kénnen, indem Sie einfach den Temperaturwahler einstellen.

Kuchen backen

Wenn Sie Kuchen backen, sollten Sie sie immer in den vorgeheizten Ofen schieben. Warten

Sie unbedingt, bis der Ofen vollstandig vorgeheizt ist (die Lampe erlischt). Offnen Sie die

Backofentlr wahrend des Backens nicht, damit der Kuchen nicht seine optimale Form

erreicht.

- Der Teigist zu trocken

Erhohen Sie die Temperatur um 10°C und verkirzen Sie die Garzeit.

- Wenn der Teig Uberlauft

Verwenden Sie weniger Flissigkeit oder senken Sie die Temperatur um 10°C.

- Der Teigist an der Oberflache zu dunkel

Stellen Sie das Gerat auf eine niedrigere Stufe, senken Sie die Temperatur und verlangern Sie

die Garzeit.

- Innen gut durchgebraten, auf3en klebrig

Verwenden Sie weniger Flussigkeit, senken Sie die Temperatur und verlangern Sie die Garzeit.

- Teig klebt auf dem Blech

- Das Blech gut einfetten und mit Mehl bestauben oder Pergamentpapier verwenden.

- Wenn Sie mehr als eine Stufe verwendet haben (in der Funktion ,Umluft*) und diese nicht
alle den gleichen Garpunkt haben:

- Esistnicht notwendig, die Lebensmittel aus allen Fiihrungen gleichzeitig zu entfernen.

Eine Pizza backen
- Die besten Ergebnisse bei der Zubereitung von Pizzen erzielen Sie, wenn Sie die
Funktion fur sanftes Garen (unten) verwenden:
- Den Backofen mindestens 10 Minuten lang vorheizen.
- Verwenden Sie eine leichte Aluminium-Pizzapfanne und stellen Sie sie auf den
mitgelieferten Backofenrost. Wenn das Blech verwendet wird, verlangert sich die
Backzeit, und es wird schwierig, einen knusprigen Teig zu erhalten.
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- Offnen Sie die Backofentiir nicht haufig, wahrend die Pizza gart.

- Wenn die Pizza viele Belage hat (drei oder vier), empfehlen wir, den Mozzarella-
Kase nach der Halfte des Backvorgangs hinzuzuftigen.

- Wenn Sie die Pizza auf zwei Einschiiben backen, verwenden Sie den 2. und 4.

Einschub mit einer Temperatur von 220°C und schieben Sie die Pizzen nach dem

Vorheizen flir mindestens 10 Minuten in den Ofen.

Kochen von Fisch und Fleisch
Beim Garen von weif3em Fleisch, Gefligel und Fisch sollten Sie eine Temperatur von 180°C
bis 200°C einstellen.

Fur rotes Fleisch, das aufden gut durchgebraten und innen zart und saftig sein soll,

empfiehlt es sich, kurzzeitig mit einer hohen Temperatur (200°C-2200°C) zu beginnen und

dann die Temperatur zu senken.

Generell gilt: Je grofier der Braten, desto niedriger sollte die Temperatur sein. Legen
Sie das Fleisch in die Mitte des Rosts und stellen Sie das Blech darunter, um das Fett
aufzufangen.

Achten Sie darauf, dass der Rost in der Mitte des Ofens eingelegt wird. Wenn Sie die

Warmemenge von unten erhdhen wollen, verwenden Sie die niedrigeren Fiihrungshohen.
Bei herzhaften Braten (vor allem Ente) wird das Fleisch mit Schmalz oder Speck

Uberbacken.

Einstellung Zu kochende Gewicht | Posi- Vorwarm- | Tempera- | Koch-

des Wahlers | Lebensmittel (inkg) tion der zeit turwahl- | zeit
Schief’- (Minuten) | schalter (Minu-
hilfe von ten)
unten

Oberer und Ente 1 3 15 200 65-75

unterer Roastbeef oder |1 3 15 200 70-75

Widerstand Kalbfleisch 1 3 15 200 70-80

@ Schweinebraten | - 3 15 180 15-20

Kekse 1 3 15 180 30-35

Tortchen
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Grill Sohlen 1 4 5 Max 8-10

[z] (Fisch) und 1 4 5 Max 6-8
Tintenfische 1 4 5 Max 10
Tintenfischund |1 3/4 5 Max 10-15
Garnelenspiefse |1 4 5 Max 15-20
Kabeljaufilet 1 4 5 Max 15-20
Gegrilltes 1 4 5 Max 7-10
Gemuse 1 4 5 Max 15-20
Rinderfilet - 4 5 Max 2-3
Koteletts
Hamburger
Makrele
Getoastete
Sandwiches

Zartes Garen Pizza 0.5 3 15 220 15-20

(unterer

Widerstand)

KEIN WASSER

HINZUFUGEN

Unteres Dampfunter- 0.5 3 15 220 15-20

Heizelement stltzte Funktion

plus Dampf.

WASSER

ZUFUGEN

Hinweis: Die Kochzeiten sind ungefahre Angaben und kénnen je nach personlichem
Geschmack variieren. Beim Garen mit dem Grill muss das Blech immer auf den 1. Rost von
unten gestellt werden.

Gesundheitsrisiko
Acrylamid entsteht hauptsachlich durch langes Erhitzen von starkehaltigen Lebensmitteln
(z. B. Kartoffeln, Chips, Brot, Getreideprodukte, Kekse, gewtirzte Nudeln usw.) bei sehr hohen

Temperaturen.
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Tipps fir die Zubereitung von acrylamidarmen Lebensmitteln:

- Kurze Garzeiten verwenden.

- (Garen Sie das Essen, bis es an der Oberflache eine goldgelbe Farbe annimmt, lassen Sie
es nicht anbrennen oder dunkelbraun werden.

- Grof3ere Portionen enthalten weniger Acrylamid.

- Eier oder Eigelb reduzieren die Bildung von Acrylamid.

- Als allgemeine Regel gilt, dass 200 °C (oberer und unterer Widerstand) bzw. 190 °C fur
Geback und Kekse nicht tberschritten werden dirfen.

- Wenn Sie Kartoffeln kochen, versuchen Sie, sie gleichmaf3ig in einer einzigen Schicht auf
dem Blech zu verteilen.

Allgemeine Hinweise zur Verwendung:

- Verwenden Sie das Gerat nur zum Garen von Speisen und fir nichts anderes.

- Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn es nicht richtig funktioniert und bevor Sie es
reinigen oder warten.

- Wenn Sie das Gerat nicht benutzen, ziehen Sie den Netzstecker.

- Benutzen Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie Utensilien in den Ofen stellen oder aus dem
Ofen nehmen.

- Fassen Sie den Griff der Backofentlr immer in der Mitte an, da die Enden der Backofentur
aufgrund eines moglichen Warmeverlustes heifs sein kdnnen.

4. INSTALLATION

Montage

- Die Installation des Gerats darf nur von qualifiziertem Personal unter Beachtung
der mitgelieferten Anweisungen und der geltenden Vorschriften vorgenommen
werden. Cecotec lehnt jede Haftung im Falle einer unsachgemafien Installation ab,
die zu Verletzungen von Menschen und Tieren sowie zu Sachschaden fuhren kann.

- Wichtig: Das Gerat muss vom Stromnetz getrennt werden, bevor Einstellungs- oder
Wartungsarbeiten daran vorgenommen werden;

- Der Luftschacht dient der Bellftung.

- Damit das Einbaugerat ordnungsgemafs funktionieren kann, muss der Schrank, in
dem es steht, geeignet sein. Abbildung 2 zeigt die Abmessungen des Ausschnitts
flr den Einbau unter der Arbeitsplatte oder in einem Oberschrank.

- Um eine ausreichende Beluftung zu gewahrleisten, muss die Riickwand des
Gehauses entfernt werden. Es ist besser, den Ofen so aufzustellen, dass er auf
zwei Holzlatten ruht. Wenn der Backofen auf einer ebenen, durchgehenden Flache
steht, muss eine Oanung von mindestens 45x560 mm vorhanden sein.

- Angrenzende Schrankwande missen aus hitzebestandigem Material bestehen.
Insbesondere Gehause mit furnierter Aufsenseite missen mit Klebstoffen
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zusammengefligt werden, die Temperaturen von bis zu 100°C standhalten kénnen.
Gemafs den geltenden Sicherheitsvorschriften darf es nicht méglich sein, mit den
elektrischen Teilen des Ofens in Bertihrung zu kommen, wenn dieser installiert ist.
Alle Teile, die den sicheren Betrieb des Gerats gewahrleisten, dirfen nur mit Hilfe
eines Werkzeugs (NICHT EINGESCHLOSSEN) entfernt werden.

Um den Backofen am Schrank zu befestigen, 6ffnen Sie die Backofenttr und
befestigen Sie sie, indem Sie die 4 Holzschrauben in die 4 Lécher am Rand des
Rahmens einsetzen.

Elektrische Anschliisse
Backafen, die mit einem dreipoligen Netzkabel ausgestattet sind, sind flir den Betrieb mit
Wechselstrom ausgelegt. Das Kabel fir die Erdung des Gerats ist gelb-grin.

Montage an einem Stromkabel

Offnen des Anschlusskastens (Abb. 3):

Hebeln Sie mit einem Schraubendreher die Schraube an den seitlichen Laschen der
Klemmenkastenabdeckung auf.

Schrauben Sie die Schraube ab und 6ffnen Sie den Deckel.

Um das Kabel zu installieren, gehen Sie wie folgt vor:

Entfernen Sie die Kabelklemmschraube und die drei Kontaktschrauben.
Befestigen Sie die Drahte unter den Schraubenkopfen nach dem folgenden
Farbschema:

Blau - Neutral (N)

Braune Phase (L)

Gelb-Grin (Erde)

Sichern Sie das Netzkabel mit der Kabelklemme und schlief3en Sie den Deckel des
Anschlusskastens.

Anschlief3en des Netzkabels an das Stromnetz

Installieren Sie einen Standardstecker (nicht im Lieferumfang enthalten), der der
auf dem Typenschild angegebenen Last entspricht. Wenn Sie das Kabel direkt an
das Stromnetz anschliefden, installieren Sie einen omnipolaren Schutzschalter
mit einer Kontaktéffnung von mindestens 3 mm zwischen dem Gerat und

dem Stromnetz. Der omnipolare Schutzschalter muss entsprechend der Last
dimensioniert sein und den geltenden Vorschriften entsprechen (das Erdungskabel
darf durch den Schutzschalter nicht unterbrochen werden).

Das Stromversorgungskabel muss so verlegt werden, dass es eine Temperatur
von 50°C Uber der Umgebungstemperatur nicht erreicht, und muss durch eine
entsprechende Isolierung geschitzt werden.

Bevor Sie die Verbindung herstellen, Uberprifen Sie dies:

Die elektrische Sicherheit dieses Gerats kann nur dann gewahrleistet werden,
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wenn der Backofen gemaf3 den elektrischen Sicherheitsvorschriften korrekt und
wirksam geerdet ist. Vergewissern Sie sich immer, dass die Erdung wirksam ist; im
Zweifelsfall lassen Sie das System von einem qualifizierten Techniker Gberprifen.
Cecotec lehnt jede Haftung fur Schaden ab, die durch ein nicht geerdetes System
entstehen.

- Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschliefden, vergewissern Sie sich, dass die
auf dem Typenschild (auf dem Gerat und/oder auf der Verpackung) angegebenen
Spezifikationen mit denen des Stromnetzes in lhrer Wohnung Ubereinstimmen.

- Vergewissern Sie sich, dass die elektrische Leistung der Anlage und der Steckdosen
fir die maximale Leistung des Gerats geeignet ist. Im Zweifelsfall wenden Sie sich
an einen qualifizierten Techniker.

- Wenn die Steckdose und der Stecker des Gerats nicht kompatibel sind, bitten
Sie einen qualifizierten Techniker, die Steckdose durch ein geeignetes Modell zu
ersetzen. Letztere miissen insbesondere auch darauf achten, dass der Querschnitt
der Steckdosenkabel fiir die vom Gerat verbrauchte Leistung ausreichend ist. Die
Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckdosen und/oder Verlangerungen wird
nicht empfohlen. Wenn sich ihre Verwendung nicht vermeiden lasst, sollten Sie
nur Einzel- oder Mehrfachadapter und Verlangerungskabel verwenden, die den
geltenden Sicherheitsvorschriften entsprechen. Uberschreiten Sie in diesen Fallen
niemals die auf dem Einzeladapter oder dem Verlangerungskabel angegebene
maximale Stromkapazitat und die auf dem Mehrfachadapter angegebene
maximale Leistung. Der Stecker und die Steckdose mussen leicht zuganglich sein.

5. REINIGUNG UND WARTUNG

Trennen Sie den Backofen vom Stromnetz, bevor Sie ihn reinigen oder warten.

Um die Lebensdauer Ihres Backofens zu verlangern, sollten Sie ihn haufig reinigen, wobei
Sie Folgendes beachten sollten:

Teile aus emailliertem oder rostfreiem Stahl sollten mit lauwarmem Wasser gewaschen
werden, ohne Scheuermittel oder atzende Substanzen zu verwenden, die sie beschadigen
kénnten. Edelstahl kann Flecken bekommen. Wenn diese Flecken schwer zu entfernen
sind, verwenden Sie spezielle Produkte, die auf dem Markt erhaltlich sind. Nach der
Reinigung ist es ratsam, das Produkt griindlich abzuspilen und zu trocknen.

Das Innere des Backofens sollte vorzugsweise sofort nach dem Gebrauch, solange er
noch heif3 ist (besondere Vorsicht, Verbrennungsgefahr), mit heifRem Seifenwasser
gereinigt werden; die Seife sollte ausgespult und das Innere grindlich getrocknet werden.
Vermeiden Sie die Verwendung von scheuernden Reinigungsmitteln (z. B. Scheuerpulver)
und Scheuerschwammen oder Sauren (z. B. Kalkentferner), da sie die Emaille
beschadigen kdnnen. Wenn Fettflecken und Schmutz besonders schwer zu entfernen
sind, verwenden Sie ein spezielles Backofenreinigungsmittel gemafs den Anweisungen
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auf der Verpackung. Verwenden Sie niemals einen Dampfreiniger, um das Innere des
Backofens zu reinigen.

- Wenn Sie den Backofen Uber einen langeren Zeitraum benutzen, kann sich
Kondenswasser bilden, trocknen Sie ihn mit einem weichen Tuch.

- Der Backofen ist mit einer Gummidichtung um die Offnung herum versehen, die seine
einwandfreie Funktion garantiert. Uberpriifen Sie regelméaRig den Zustand dieser
Dichtung. Reinigen Sie es gegebenenfalls und vermeiden Sie dabei die Verwendung von
Scheuermitteln oder Gegenstanden. Im Falle einer Stérung wenden Sie sich bitte an
den technischen Kundendienst von Cecotec. Wir empfehlen Ihnen, den Backofen bis zur
Reparatur nicht zu benutzen.

- Legen Sie den Boden des Backofens niemals mit Alufolie aus, da der dadurch entstehende
Hitzestau das Garen beeintrachtigen und sogar die Emaille beschadigen kdnnte.

- Reinigen Sie die Glastur mit nicht scheuernden Produkten oder Schwammen und trocknen
Sie sie mit einem weichen Tuch.

So bauen Sie die Backofentiir aus:

Fur eine grindlichere Reinigung kénnen Sie die Backofentlr abnehmen. Gehen Sie wie folgt

voran:

- Offnen Sie die Tiir vollsténdig (Abb. 4).

- Offnen Sie den linken und rechten Scharnierhebel vollsténdig (Abb. 5).

- Halten Sie die Tlir wie in Abbildung 6 dargestellt.

- Schlief3en Sie die Tur vorsichtig, bis der linke und rechte Scharnierhebel in Teil B der Tur
einrastet (Abb. 7).

- Entfernen Sie die Scharnierhaken aus ihrer Position, indem Sie dem Pfeil folgen.

- Stltzen Sie die Tur auf eine weiche Unterlage.

- Umdie Tur wieder einzusetzen, wiederholen Sie die oben genannten Schritte in
umgekehrter Reihenfolge.

Entfernen Sie die innere Scheibe:

- Doppelte Backofentir: Entfernen Sie die Dichtung, indem Sie die Schrauben herausdrehen
(Abb. 8).

- Entfernen Sie vorsichtig die Innenscheibe (Abb. 9).

- Reinigen Sie das Glas mit einem geeigneten Reinigungsmittel. Trocknen Sie es griindlich
ab und legen Sie es auf eine weiche Unterlage.

- Jetzt kdnnen Sie auch die Innenseite der Auf3enscheibe reinigen.

&

DampfreinigungEJ

3. Diese Funktion hilft dabei, Speisereste aus dem Inneren des Backofens zu entfernen.
Diese Methode ist nur flr die Entfernung von leichtem, nicht bewuchsbildendem Schmutz
geeignet. Hartnackige Flecken, die durch Kochen entstanden sind, lassen sich damit nicht
entfernen. Diese Funktion kann nur verwendet werden, wenn der Ofen kalt ist.

4. Verfahren zur Reinigung:
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- Entfernen Sie alle Einlegebdden, Teller, Regale, Ablagen, Tabletts usw.

- Bereiten Sie eine Lésung aus Wasser (85 %), weiRem Essig (10 %) und Spulmittel (5 %)
vor und sprihen Sie diese grof3zligig auf die Tur, die Seitenwande und die Riickwand des
Backraums (Abb. 10).

- GiefRen Sie 40 ml Wasser in den Boden des Backraums (Abb. 11).

- Schliefden Sie die Tur. Stellen Sie die Funktion Dampfreinigung und die Temperatur auf
130°Cein.

- Schalten Sie den Ofen nach 18 Minuten aus.

- Lassen Sie es auf ein sicheres Maf3 abkiihlen, bevor Sie die Innenseite mit einem feuchten
Tuch abwischen.

- Trocknen Sie den gesamten Innenraum mit einem Tuch oder saugfahigem Papier gut ab.

WARNUNG: Stellen Sie sicher, dass der Ofen vollstandig abgekuhlt ist. Achtung,
Verbrennungsgefahr!

Hinweise

- Leichte Farbunterschiede auf der Vorderseite des Gerats sind auf die Verwendung
unterschiedlicher Materialien wie Glas, Plastik und Metall zurtickzufihren.

- Die Schatten auf den Turverschonerung, die wie Streifen aussehen, sind auf die
Lichtreflexe der Innenbeleuchtung zurtickzuftihren.

- Die Emaille wird bei sehr hohen Temperaturen verbrennt. Dies kann zu leichten
Farbabweichungen fiihren. Dies ist vollig normal und beeintrachtigt die Leistung nicht.
Die Rander der diinnen Schalen kénnen nicht vollstandig glasiert werden. Daher k6nnen
diese Kanten rau sein. Der Korrosionsschutz wird dadurch nicht beeintrachtigt.

- Halten Sie das Gerat immer sauber und entfernen Sie Schmutz sofort, damit sich keine
hartnackigen Schmutzablagerungen bilden.

Tipps

- Reinigen Sie das Innere des Backofens nach jedem Gebrauch. Auf diese Weise backen Sie
keine Lebensmittel auf diesem Schmutz.

- Kalk-, Fett-, Starke- und Eiweif3flecken (z. B. Eiklar) sofort entfernen.

- Verwenden Sie fuir den Backofen geeignetes Geschirr, z. B. eine Bratpfanne.

Achtung - Verletzungsgefahr

- Wenn die Scharniere nicht verriegelt sind, kénnen sie sich mit grof3er Kraft schlief3en.
Vergewissern Sie sich, dass die Verriegelungshebel immer ganz geschlossen oder, wenn
Sie die Tur aus dem Gerat nehmen, ganz ge6ffnet sind.

- Die Scharniere des Gerats bewegen sich beim Offnen und SchlieRen der Tur, achten Sie
darauf, dass Sie nicht hangen bleiben. Halten Sie die Hande von den Scharnieren fern.
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Auswechseln der Backofenlampe
WICHTIG: Wenn die Glihbirne oder die Lampenabdeckung defekt ist, wenden Sie sich bitte an
den technischen Kundendienst von Cecotec. Entfernen Sie nicht die Abdeckung der Glihbirne.

Informationen fiir den qualifizierten Techniker:

- Trennen Sie den Backofen mit dem omnipolaren Schalter, mit dem das Gerat an das
Stromnetz angeschlossen wurde, oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn
der Stecker zuganglich ist.

- Entfernen Sie die Glasabdeckung von der Lampenfassung (Abb. 12).

- Entfernen Sie die Lampe und ersetzen Sie sie durch eine hochtemperaturbestandige
Lampe (300°C) mit den folgenden Eigenschaften:

- Spannung: 220-240V

- Leistung: 25W

- Typ: G9 (Halogenlampe)

- Energieeffizienzklasse G

- Setzen Sie den Glasdeckel wieder auf und schlief3en Sie den Backofen wieder an das
Stromnetz an.

6. TIPPS

Wenn Sie |hr eigenes Rezept erstellen Versuchen Sie zunachst, die Einstellungen

mochten. ahnlicher Rezepte zu verwenden, um das
Ergebnis zu optimieren.

Wenn Sie wissen wollen, ob der Kuchen Stechen Sie etwa 10 Minuten vor Ablauf der

fertig ist. angegebenen Zubereitungszeit mit einem
Zahnstocher in den Kuchen. Wenn sich nach
dem Herausziehen des Zahnstochers kein
roher Teig mehr am Zahnstocher befindet, ist
der Kuchen fertig.

Der Kuchen ist oben zu braun. Verwenden Sie eine niedrigere Hohe und/oder
eine niedrigere Temperatureinstellung (dies
kann zu einer langeren Garzeit fiihren).

Der Kuchen ist zu trocken. Verwenden Sie eine um 10 °C héhere
Temperatur (dies kann zu einer kiirzeren
Garzeit fuhren).
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Das Essen sieht gut aus, aber die
Luftfeuchtigkeit im Inneren ist zu hoch.

Verwenden Sie eine um 10 °C niedrigere
Temperatur (dies kann zu einer langeren
Garzeit fihren) und Uberpriifen Sie die
Rezeptschritte.

Die Braunung ist ungleichmafsig.

Verwenden Sie eine um 10 °C niedrigere
Temperatur (dies kann zu einer langeren
Garzeit fihren).

Konvektionsmodus verwenden

Der Biskuit ist auf der Unterseite weniger
gebraunt.

Wahlen Sie eine niedrigere Hohe

Die Speisen auf einer Hohe sind dunkler
als auf der anderen.

Gleichzeitiges Garen auf mehreren Hohen:

Verwenden Sie den Umluftmodus, um auf
mehreren Ebenen zu backen, und nehmen Sie
das Blech/die Schiene einzeln heraus, wenn
es fertigist.

Kondensation von Wasser wahrend des
Kochens.

Dampf ist Teil des Backens und Kochens und
wird normalerweise zusammen mit dem
Kuhlluftstrom aus dem Ofen abgegeben.
Dieser Dampf kann auf verschiedenen
Oberflachen des Ofens oder in der Nahe des
Ofens kondensieren und Wassertropfchen
bilden. Es handelt sich um einen physischen
Prozess, der nicht vollstandig vermieden
werden kann.

Geeignete Backutensilien.

Es kdnnen alle hitzebestandigen
Backutensilien verwendet werden. Es wird
empfohlen, Aluminium nicht in direktem
Kontakt mit Lebensmitteln zu verwenden,
insbesondere wenn diese saurehaltig sind.
Achten Sie darauf, dass der Behalter und der
Deckel festsitzen.

Allgemeine Verwendung des Backofens

Heizen Sie den Ofen in der Regel 5 Minuten vor
und stellen Sie die Speisen auf die in dieser
Anleitung angegebene Hohe.

Benutzen Sie den Backofen nicht bei
geoffneter Tur, es sei denn, Sie mdchten
Speisen einlegen/entnehmen/Uberprifen.
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sauber erhalt.

Wie man den Backofen beim Braten Stellen Sie das Tablett auf Hohe 1 ein. Fast

alle Flussigkeiten, die von den auf dem Gitter
platzierten Lebensmitteln abtropfen, werden
von der Schale aufgefangen.

Das Heizelement wird in allen R6stmodi Dies ist ein normaler Vorgang und hangt von
mit der Zeit ein- und ausgeschaltet. der Temperatureinstellung ab.

7. PROBLEMBEHEBUNG

- Wenn eine Stérung auftritt, vergewissern Sie sich bitte, bevor Sie das Cecotec-
Servicezentrum anrufen, dass die Stérung nicht durch unsachgemafien Gebrauch
verursacht wurde, und versuchen Sie anhand der Stérungstabelle, das Problem selbst zu

l6sen.
- Invielen Fallen kénnen technische Stérungen des Gerats vom Nutzer selbst behoben
werden.
Fehler Mogliche Ursache Mogliche Losung
Das Gerat funktioniert nicht. Sicherung durchgebrannt Uberpriifen Sie den

Fehlerstromschutzschalter in
der elektrischen Schalttafel
Ihrer Wohnung.

Stromausfall Priifen Sie, ob das Licht in der
Kliche oder andere Gerate
funktionieren.

Selektoren kdnnen nicht
einfach verwendet werden.

Unter den Selektoren befindet | Ordnungsgemafie Reinigung
sich Schmutz gewahrleistet optimale
Funktion.
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ausreichend gegart.

Die Speisen werden in der im Rezept angegebenen Zeit nicht

Sie verwenden eine andere
Temperatur als im Rezept
angegeben. Prifen Sie die
Temperatur erneut.

Die Menge der Zutaten weicht
vom Rezept ab.

Uberpriifen Sie das Rezept
noch einmal.

Unregelmafidiges Rosten

Die Temperaturist zu

hoch eingestellt, oder Sie
verwenden nicht die richtige
Hohe. Uberpriifen Sie das
Rezept und die Einstellungen
erneut.

Das Licht schaltet sich nicht ein

Die Glihbirne muss ersetzt
werden

Warnung - Gefahr eines Stromschlages

Eine unsachgemafde Reparatur kann gefahrlich sein. Reparaturen und der Austausch von
beschadigten Stromkabeln dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.
Reparaturen und der Austausch von beschadigten Stromkabeln dirfen nur von autorisiertem
Fachpersonal durchgefihrt werden. Kontaktieren Sie den Kundendienst von Cecotec.

8. ENERGIEEFFIZIENZ NACH EN 60350-1

Bitte beachten Sie die folgenden Informationen:

- Die Messung wird im ,ECO"“-Modus (je nach Modell) durchgefiihrt, um die Daten fiir den
Umluftbetrieb (je nach Modell) und die Labelklasse zu ermitteln.
- Furdie Ermittlung der Daten im konventionellen Modus werden die Messungen des

oberen + unteren Widerstandsmodus verwendet.

- Wahrend der Messung befindet sich nur das bendétigte Zubehor im Inneren.
- Die Bestimmung des Innenraumvolumens erfolgt fur die Anwendung ,Abtauen”
(modellabhéngig). Um eine effiziente Nutzung des Ofens zu gewahrleisten, werden alle

Zubehorteile, einschliefilich der Seitengitter, entfernt.
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9. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

02270 Backofen Bolero Hexa C126000 Inox A
02805 Backofen Bolero Hexa C126000 Line+ A
02289 Backofen Bolero Hexa C126000 Mirror A
02290 Backofen Bolero Hexa C126000 Black A
02291 Backofen Bolero Hexa C136000 Mirror Time A

02292 Backofen Bolero Hexa (136000 Glass Black Time A

Referenz 02270 02805 02289

Modell Backofen Bolero Backofen Bolero Backofen Bolero
Hexa C126000 Hexa (126000 Hexa 126000
Inox A Line+ A Mirror A

QR Code

Spannung | 220-240V~ 220-240 V-~ 220-240 V-~

Frequenz 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz

Elektrische | 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W

Leistung

Referenz 02290 02291 02292

Modell Backofen Bolero Backofen Bolero Backofen Bolero
Hexa C126000 Hexa C136000 Hexa C136000
Black A Mirror Time A Glass Black Time A

0QR-Code

Spannung

220-240 V-~

220-240 V-~

220-240V~
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Frequenz 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Elektrische | 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W
Leistung

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

10. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie gemaf3

den geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfall entsorgt werden muss.

Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht hat, sollten Sie die

Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den ortlichen Behorden

I bestimmten Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher missen sich mit Ihren 6rtlichen Behérden oder Einzelhandlern in
Verbindung setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate
und/ oder ihre Akkus zu erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

11. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegentliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemaf3 den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefthrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber Ihrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen tber die Telefonnummer: +34 96 32107
28.

12. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, libertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder &hnliches).
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1. PARTI E COMPONENTI

Fig.1

A. Pannello di controllo

B. Manopola di selezione della modalita

C. Manopola della temperatura

D. Timer: regola iltempo di cottura (DISPONIBILE SOLO NEI MODELLI 02291 E 02292)

€. Spia (disponibile solo in alcuni modelli): si accende per indicare che il forno si sta
riscaldando alla temperatura impostata.

F.  Teglia

G. Griglia

H. Guide

NOTA BENE:

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELLUSO

Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il

trasporto. Estrarre l'apparecchio dalla scatola e rimuovere tutto il materiale presente
nell'imballaggio. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro
per prevenire danni all'apparecchio in caso di necessita di trasportarlo in futuro. Se si
desidera smaltire 'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo
appropriato.

Verificare che tutte le parti e componenti siano inclusi e in buono stato. Se uno di essi
mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

Forno a incasso
Manuale di istruzioni
Teglia

Griglia

Kit di installazione
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3. FUNZIONAMENTO

Attenzione: al primo uso dell'apparecchio, portare la manopola della temperatura al massimo
e lasciare il forno acceso per mezz'ora a vuoto e con la porta chiusa. Lodore iniziale & dovuto
allevaporazione delle sostanze utilizzate per proteggere il forno durante la conservazione.

Avviso: posizionare la teglia in dotazione sul ripiano inferiore del forno per evitare che il
sugo e/o il grasso colino sulla base quando si utilizza il girarrosto (disponibile solo per
alcuni modelli). Per qualunque altro tipo di cottura, non utilizzare mai il ripiano inferiore
e non appoggiare mai nulla sulla base del forno durante il funzionamento per evitare di
danneggiare lo smalto. Collocare gli utensili di cottura (piatti, fogli di alluminio, ecc.) sulla
griglia in dotazione con l'apparecchio.

Avviso: per utilizzare il forno in modalita manuale, assicurarsi che la manopola di selezione
della modalita sia allineata con il simbolo corrispondente sul pannello di controllo.

Spegnimento E]
Portare la manopola di selezione della modalita in posizione .

Modalita Elemento riscaldante superiore e inferiore (modalita convenzionale) @
Portare la manopola della temperatura tra 60 °C e la temperatura massima per usare il
forno in questa modalita. La modalita convenzionale e utile per cucinare piatti come cavoli
con costine, merluzzo, teneri straccetti di vitello con riso, ecc. Ottimi risultati si ottengono
anche nella preparazione di piatti di vitello o di manzo che richiedono una cottura lenta. E la
modalita ideale per la cottura di torte e frutta, cosi come per la cottura in casseruole coperte.
Quando si cucina in questa modalita, utilizzare solo una teglia o una griglia alla volta per
favorire una distribuzione uniforme del calore. Utilizzando le diverse altezze disponibili, &
possibile bilanciare la quantita di calore tra la parte superiore e quella inferiore del forno.
Scegliere l'altezza di posizionamento della teglia o griglia in base ai requisiti termici di cottura
dell'alimento.

)
Modalita Elemento riscaldante inferiore EJ
Lelemento riscaldante & utile a cuocere gli alimenti dal basso. Con questa modalita si
possono cuocere, ad esempio, torte e pane.
NON AGGIUNGERE ACQUA ALLALIMENTO IN QUESTA MODALITA.

Modalita Grill E]

Portare la manopola della temperatura tra 60 °C e la temperatura massima per usare il forno
in questa modalita. In modalita Grill, la resistenza superiore del forno viene attivata per
irradiare calore sull'alimento dall'alto. Questa modalita e ideale a preparare teneri tagli di
carne, bistecche, braciole, salsicce, pesce, toast al formaggio e altri alimenti a cottura rapida.
Preriscaldare il forno per 3 minuti per preservare i succhi naturali di bistecche, braciole, ecc.
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per un sapore migliore. Posizionare il cibo da gratinare in uno dei due spazi all'interno delle
due guide di supporto superiori.
&
Modalita Resistenza inferiore + vapore [_:J
- Questa modalita e utile per dorare ulteriormente pizze, torte e dolci o per cuocere a
vapore vari alimenti. Il calore proviene dal fondo del forno.
- Aggiungere 100 ml di acqua (circa) nella cavita inferiore del forno e impostare una
temperatura di 200 °C. ILtempo di cottura approssimativo in questa modalita e di
20 minuti (fig. 11).
- Afine cottura, rimuovere l'acqua in eccesso dalla cavita del forno.
- La capacita approssimativa della cavita e di 500 ml, pit altri 500 ml dal resto della
base del forno.
- £ possibile regolare la quantita dracqua e la temperatura in base ai requisiti di
cottura del cibo da preparare.
ATTENZIONE: assicurarsi che l'interno del forno sia completamente freddo prima di rimuovere
l'acqua in eccesso. Rischio di scottatura.

Timer (disponibile solo nei modelli 02291 e 02292)

Questi modelli sono dotati di un timer per programmare lo spegnimento del forno. ILtimer
puo essere impostato tra 10 e 120 minuti.

Altermine del tempo di cottura impostato con il timer, il forno emettera un segnale acustico e
si spegnera.

Luce interna

Portare la manopola di selezione della modalita in posizione per accendere la luce
interna del forno. La luce rimane accesa all'attivazione di uno qualsiasi degli elementi
riscaldanti.

Consigli pratici di cottura

- Ilforno offre un'ampia gamma di alternative per cucinare al meglio qualunque alimento.
Con iltempo sara possibile sfruttare al meglio questo versatile prodotto da cucina; le
istruzioni che seguono sono solo a scopo indicativo e possono variare in base alla propria
esperienza personale.

- Ilforno e dotato di 5 guide di posizionamento della teglia o griglia. Come regola generale,
utilizzare la 22 e la 42 guida dal basso, posizionando gli alimenti che richiedono piu calore
sulla teglia o griglia inserita nella 22 guida dal basso (formando un “ripiano”). Ad esempio,
se si desidera arrostire carne ed altri alimenti, posizionare la carne sul 2° ripiano dal
basso, e gli alimenti pit delicati sul 4° ripiano dal basso.

- Quando si cucinano alimenti che richiedono tempi e temperature diverse, impostare una
temperatura intermedia tra le due temperature richieste, posizionare gli alimenti pit
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delicati sul 4° ripiano dal basso e rimuovere per primi gli alimenti che richiedono meno
tempo.
- Utilizzare la teglia come ripiano inferiore e la griglia come ripiano superiore.

Uso del forno in modalita Grill

- Unavolta selezionata la modalita Grill, si attivera solo la parte centrale dell'elemento
riscaldante superiore: collocare il cibo sotto il centro della griglia (3° o 4° ripiano dal
basso dal basso).

- Posizionare la teglia (1° ripiano dal basso) sotto la griglia per raccogliere il sugo ed evitare
che coli sul fondo del forno. In questa modalita, e consigliabile impostare la temperatura
al massimo; tuttavia, & anche possibile impostare una temperatura pit bassa portando la
manopola della temperatura alla posizione desiderata.

Cottura di torte

Preriscaldare sempre il forno prima di cuocere torte: attendere che la luce si spenga per

confermare la fine del preriscaldamento. Non aprire la porta del forno durante la cottura per

evitare che la torta perda forma.

- Limpasto e troppo secco

Aumentare la temperatura di 10 °C e ridurre il tempo di cottura.

- Limpasto si riversa sulla teglia/trabocca dallo stampo

Preparare l'impasto con meno liquido o ridurre la temperatura di 10 °C.

- La parte superiore della torta & bruciacchiata

Collocare la torta in un ripiano piti basso, ridurre la temperatura e aumentare il tempo di

cottura.

- Latorta e ben cotta dentro, ma appiccicosa fuori

Preparare l'impasto con meno liquido, ridurre la temperatura e aumentare il tempo di cottura.

- Llimpasto si appiccica alla teglia

- Ungere bene la teglia e spolverarci sopra della farina o collocarvi sopra della carta da
forno.

- Sesono stati utilizzati pit ripiani (nella funzione “convezione") e non sono tutti allo
stesso punto di cottura:

- Non e necessario rimuovere il cibo da tutti i ripiani allo stesso tempo.

Cottura di pizze

- Per ottenere un'ottima pizza, usare il forno in modalita Cottura delicata (elemento
riscaldante inferiore):

- Preriscaldare il forno per almeno 10 minuti.

- Utilizzare una teglia per pizza in alluminio leggero, posizionandola sulla griglia in
dotazione con il forno. Se si utilizza la teglia in dotazione, la cottura richiedera pil
tempo e sara piu difficile ottenere risultati croccanti.

- Non aprire frequentemente la porta del forno durante la cottura.
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- Se la pizza ha molti condimenti (tre o quattro), si consiglia di aggiungere la

mozzarella a meta cottura.

ITALIANO

- Quando si prepara la pizza su due ripiani, utilizzare il 2° e il 4° ripiano con una
temperatura di 220 °C e inserire le pizze nel forno dopo averlo preriscaldato per
almeno 10 minuti.

Cottura di pesce e carne

Per la cottura di carni bianche, pollame e pesce, impostare il forno a una temperatura
compresa tra 180 e 200 °C.

Per carni rosse ben cotte all'esterno e succose all'interno, e consigliabile iniziare

cuocendo a una temperatura elevata (200-220 ©C) per un breve periodo di tempo per poi
abbassarla.

In generale, piti grande e il taglio di carne, pili bassa dovrebbe essere la temperatura
impostata. Collocare la carne al centro della griglia e posizionarvi sotto la teglia per
raccogliere il grasso colante.
Assicurarsi che la griglia sia inserita in modo che si trovi al centro del forno. Se si desidera
aumentare il calore dal basso, collocare la carne su un ripiano pit vicino all'elemento

riscaldante inferiore. Per una cottura ideale di carni salate (soprattutto l'anatra), condirle
con lardo o pancetta.

Modalita Alimenti Peso Ripiano | Tempodi | Tempe- | Tempo di
(kg) dal preriscal- | ratura cottura
basso damento (minuti)
(minuti)
Elemento Anatra 1 3 15 200 65-75
riscaldante Arrosto divitelloo |1 3 15 200 70-75
superiore e manzo 1 3 15 200 70-80
inferiore Arrosto di maiale - 3 15 180 15-20
[E] Biscotti 1 3 15 180 30-35
Tartellette
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Grill Sogliole e seppie 1 4 5 Max 8-10

[z] Spiedini di calamari | 1 4 5 Max 6-8
e gamberi 1 4 5 Max 10
Filetto di merluzzo |1 3/4 5 Max 10-15
Verdure alla griglia |1 4 5 Max 15-20
Filetto di vitello 1 4 5 Max 15-20
Bistecche 1 4 5 Max 7-10
Hamburger 1 4 5 Max 15-20
Sgombro - 4 5 Max 2-3
Toast

Cottura delicata | Pizza 0,5 3 15 220 15-20

(elemento

riscaldante

inferiore)

NON

AGGIUNGERE

ACQUA

ALLUALIMENTO

IN QUESTA

MODALITA

Resistenza Alimenti per la 0,5 3 15 220 15-20

inferiore + cottura al vapore

vapore

AGGIUNGERE

ACQUA

ALLUALIMENTO

IN QUESTA

MODALITA

Nota bene: i tempi di cottura sono approssimativi e possono variare a seconda dei gusti
personali. Quando si cucina con la modalita Grill, posizionare la teglia in modo che funga da 1°

ripiano dal basso.

2 | Dolero




ITALIANO

Rischio per la salute

L'acrilamide viene principalmente prodotta riscaldando alimenti amidacei (come patate,
patatine, pane, prodotti a base di cereali, biscotti, pasta speziata, ecc.) a temperature molto
elevate e per lungo tempo.

Suggerimenti per la preparazione di alimenti a basso contenuto di acrilamide

Impostare tempi di cottura brevi.

Cuocere gli alimenti fino a ottenere un colore giallo dorato in superficie, non lasciarli
bruciare o diventare marrone scuro.

Le porzioni pit grandi contengono meno acrilamide.

L'uovo o il tuorlo d'uovo riducono la formazione di acrilamide.

Come regola generale, non superare i 200 °C (resistenza superiore e inferiore) 01190 °C
per paste e biscotti.

Per la cottura di patate, cercare di distribuirle uniformemente sulla teglia fino a coprirne
la superficie senza ammassarle.

Consigli generali per l'uso

Utilizzare 'apparecchio solo per la cottura di alimenti e nient'altro.

Scollegare 'apparecchio dalla corrente se non funziona correttamente e prima di
procedere alla pulizia o alla manutenzione.

Se non viene utilizzato, scollegare l'apparecchio dalla corrente.

Usare presine adeguate per inserire o rimuovere la teglia, griglia o altri utensili di cottura
da forno.

Afferrare sempre la maniglia della porta dal centro pere evitare possibili scottature
dovute al riscaldamento delle estremita della maniglia durante la cottura.

4. INSTALLAZIONE

- Per l'installazione dell'apparecchio, rivolgersi esclusivamente a personale
qualificato seguendo le istruzioni fornite e tenendo conto delle normative vigenti.
Cecotec non si fa responsabile di eventuali inadempienze delle istruzioni di
installazione che possano causare danni a persone, animali o cose.

- Importante: scollegare sempre l'apparecchio dalla corrente prima di effettuare
qualsiasi intervento di regolazione o manutenzione.

- Il condotto dell'aria viene utilizzato per la ventilazione dell'apparecchio.

- Affinché 'apparecchio funzioni correttamente, il mobile da incasso deve essere
adatto. La figura 2 mostra le dimensioni della cavita per l'installazione sotto il
piano di lavoro o in un mobile alto.

- Per garantire una buona ventilazione, & necessario rimuovere il pannello posteriore
del mobile. € preferibile installare il forno in modo che poggi su due listelli di legno.
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Se ilforno poggia su una superficie piana e continua, garantire un'apertura di
ventilazione di almeno 45 x 560 mm.

Assicurarsi che i pannelli adiacenti del mobile siano realizzati in materiale
termoresistente. In caso d'uso di un mobile con esterno impiallacciato, assicurarsi
che le colle di assemblaggio siano in grado di resistere a temperature fino a 100 °C.
In conformita alle norme di sicurezza vigenti, installare il forno in modo che le parti
elettriche non siano facilmente accessibili.

Smontare le parti che garantiscono il funzionamento sicuro dell'apparecchio solo
con l'ausilio di utensili specifici (NON INCLUSI).

Per fissare il forno al mobile, aprire la porta del forno e fissarlo inserendo le 4 viti
per legno nei 4 fori sul perimetro del telaio.

Collegamenti elettrici
| forni dotati di cavo di alimentazione tripolare sono progettati per funzionare a corrente
alternata. Il cavo per la messa a terra dell'apparecchio e giallo-verde.

Montaggio del cavo di alimentazione

Apertura della morsettiera (fig. 3):

Con un cacciavite, fare leva sul bullone delle linguette laterali del coperchio della
morsettiera.

Svitare la vite e aprire il coperchio.

Per installare il cavo, procedere come segue:

Rimuovere la vite di fissaggio del cavo e le tre viti di contatto.

Fissare i cavi sotto le teste delle viti seguendo lo schema di colori di cui sotto:
Blu - Neutro (N)

Marrone - Fase (L)

Giallo/verde — (Messa a terra)

Fissare il cavo di alimentazione con il serracavo e chiudere il coperchio della
morsettiera.

Collegamento del cavo di alimentazione alla corrente

Collegare la spina a una presa standard (non inclusa) corrispondente al carico
indicato sulla targhetta dei dati. Quando si collega il cavo direttamente alla rete,
installare un interruttore automatico onnipolare con un'apertura minima dei
contatti di 3 mm tra l'apparecchio e la rete. Linterruttore automatico onnipolare
deve essere dimensionato in base al carico e rispettare le norme vigenti (il cavo di
messa a terra non deve essere interrotto dall'interruttore).

ILcavo di alimentazione deve essere posizionato in modo da non raggiungere una
temperatura superiore ai 50 °C rispetto alla temperatura ambiente e deve essere
protetto da un isolamento con un grado di protezione adeguato.

Prima di effettuare il collegamento, verificare che
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- la sicurezza elettrica di questo apparecchio possa essere garantita solo se il forno
e collegato a terra in seguendo le norme di sicurezza elettrica; il collegamento
a terra sia efficace (Cecotec non si fa responsabile di danni derivanti da un
sistema privo di messa a terra e consiglia di rivolgersi a un tecnico qualificato per
controllare lidoneita del sistema);

- le specifiche indicate sulla targhetta (sull'apparecchio e/o sullimballaggio)
corrispondano a quelle della rete elettrica della propria abitazione prima del
collegamento alla rete;

- la capacita elettrica dell'impianto e delle prese sia in grado di sopportare la
potenza massima dell'apparecchio. In caso di dubbio, rivolgersi a un tecnico
qualificato.

- Se la presa e la spina dell'apparecchio non sono compatibili, chiedere a un
tecnico qualificato di sostituire la presa con un modello adatto. Questi ultimi, in
particolare, dovranno anche assicurarsi che la sezione dei cavi delle prese sia
adeguata alla potenza utilizzata dall'apparecchio. Si sconsiglia l'uso di adattatori,
prese multiple e/o prolunghe. Se non e possibile evitarne l'uso, ricordarsi di
utilizzare solo adattatori e prolunghe singole o multiple conformi alle norme di
sicurezza vigenti. In questi casi, non superare mai la capacita massima di corrente
indicata sull'adattatore singolo o sulla prolunga e la potenza massima indicata
sull'adattatore multiplo. La spina e la presa devono essere facilmente accessibili.

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

- Primadi procedere alla pulizia o alla manutenzione del forno, scollegarlo dalla rete
elettrica.

- Perprolungare la durata del forno, pulirlo frequentemente tenendo presente di quanto
segue:

- Le parti smaltate o in acciaio inossidabile devono essere lavate con acqua tiepida senza
l'uso di polveri abrasive o sostanze corrosive che possano danneggiarle; L'acciaio
inossidabile pud macchiarsi; se queste macchie sono difficili da rimuovere, utilizzare
i prodotti appositi disponibili sul mercato. Dopo la pulizia, si consiglia di risciacquare
accuratamente e di asciugare l'apparecchio.

- Pulire linterno del forno preferibilmente subito dopo l'uso mentre & ancora caldo (fare
particolare attenzione, rischio di ustioni), con acqua calda e sapone; il sapone deve
essere risciacquato e l'interno deve essere asciugato accuratamente. Evitare l'uso di
detergenti abrasivi (ad es. polveri abrasive) e spugne abrasive o acidi (ad es. anticalcare),
poiché potrebbero danneggiare lo smalto. Se le macchie di grasso e lo sporco sono
particolarmente difficili da rimuovere, utilizzare un prodotto speciale per la pulizia del
forno secondo le istruzioni riportate sulla confezione. Non utilizzare mai un pulitore a
vapore per pulire l'interno del forno.
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Se si utilizza il forno per un lungo periodo di tempo, potrebbe formarsi della condensa:
asciugarla con un panno morbido.

[Lforno e dotato di una guarnizione in gomma intorno all'apertura che ne garantisce il
perfetto funzionamento. Controllare periodicamente le condizioni della guarnizione. Se
necessario, pulirla evitando di utilizzare prodotti od oggetti abrasivi. In caso di avaria,
contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di Cecotec. Riprendere l'uso del forno solo
dopo la riparazione.

Non foderare mai il fondo del forno con fogli di alluminio, poiché 'accumulo di calore che
ne deriva potrebbe compromettere la cottura e persino danneggiare lo smalto.

Pulire la porta in vetro con prodotti o spugne non abrasive e asciugarla con un panno
morbido.

Smontaggio della porta
Per una pulizia piti accurata, € possibile rimuovere la porta del forno. A tal fine, procedere
come segue:

Aprire completamente la porta (fig. 4).

Aprire completamente la leva della cerniera destra e sinistra (fig. 5).

Tenere la porta come mostrato nella figura 6.

Chiudere delicatamente la porta finché le leve delle cerniere destra e sinistra non
rimangono agganciate alla parte B della porta (fig. 7).

Rimuovere i ganci delle cerniere dalla loro posizione seguendo la freccia.
Appoggiare la porta su una superficie morbida.

Per rimontare la porta, seguire la procedura inversa.

Rimozione del vetro interno

Porta del forno doppia: rimuovere la guarnizione svitando le viti (fig. 8).

Rimuovere con cautela il vetro interno (fig. 9).

Pulire il vetro con un detergente adatto. Asciugarlo accuratamente e posizionarlo su una
superficie morbida.

Procedere alla pulizia dell'interno del vetro esterno.

&P
Pulizia a vapore [_:J

1.

Questa funzione aiuta a rimuovere i residui di cibo dall'interno del forno. Questo metodo
¢ efficace solo per la rimozione di sporco leggero e non incrostante. Non e efficace

per rimuovere le macchie ostinate causate dalla cottura. Questa funzione puo essere
utilizzata solo quando il forno e freddo.

Procedura di pulizia:

Rimuovere tuttii ripiani: griglie, teglie, utensili, ecc.

Preparare una soluzione di acqua (85 %), aceto bianco (10 %) e detersivo per piatti (5 %)
e spruzzare generosamente sulla porta, sulle pareti laterali e sulla parete posteriore
interna del forno (fig. 10).

Versare 40 ml di acqua nella base all'interno del forno (fig. 11).
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Chiudere la porta. Impostare la modalita Pulizia assistita a vapore e la temperatura a 130
°C.

Spegnere il forno dopo 18 minuti.

Lasciare raffreddare a un livello sicuro prima di pulire la superficie interna con un panno
umido.

Asciugare bene tutto l'interno con un panno o carta assorbente.

ATTENZIONE: assicurarsi che il forno sia completamente freddo. Pericolo di scottature.

Avvisi

Lievi differenze di colore sulla parte anteriore dell'apparecchio sono dovute all'uso di
materiali diversi, come vetro, plastica e metallo.

Le ombre sui pannelli della porta, simili a strisce, sono dovute ai riflessi dell'illuminazione
interna.

Lo smalto e cotto a temperature molto alte. Questo pud causare una leggera variazione di
colore. Cio e completamente normale e non influisce sul funzionamento dell'apparecchio.
I bordi delle teglie sottili non possono essere completamente smaltati. Di conseguenza,
questi bordi possono essere ruvidi. Questo non influisce sulla protezione dalla
corrosione.

Mantenere sempre l'apparecchio pulito e rimuovere immediatamente lo sporco per
evitare che si accumulino depositi di sporco ostinato.

Consigli

Pulire l'interno del forno dopo ogni utilizzo. Questo garantira un'igiene ottimale del forno
in ogni momento.

Rimuovere immediatamente le macchie di calcare, grasso, amido e albume (ad esempio
l'albume dell'uovo).

Usare utensili adatti al forno, per esempio una teglia.

Attenzione: rischio di lesioni

Se le cerniere non sono bloccate, potrebbero chiudersi con grande forza. Assicurarsi
che le leve di blocco siano sempre completamente chiuse o, quando si rimuove la porta
dall'apparecchio, completamente aperte.

Le cerniere dell'apparecchio si muovono quando si apre e si chiude la porta: fare
attenzione a non rimanere impigliati. Tenere le mani lontane dalle cerniere della porta.

Sostituzione della lampadina interna

IMPORTANTE: se la lampadina o il coperchio della lampadina sono difettosi, contattare
il Servizio di Assistenza Tecnica di Cecotec. Il coperchio della lampadina non deve essere
rimosso.
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Informazioni per il tecnico qualificato

- Scollegare il forno dalla rete elettrica utilizzando l'interruttore onnipolare usato per
collegare l'apparecchio alla rete o scollegare l'apparecchio staccando la spina (se

accessibile).

- Rimuovere il coperchio di vetro dal portalampadina (fig. 12).
- Rimuovere la lampadina e sostituirla con un'altra lampadina termoresistente (300 °C)

con le seguenti caratteristiche
- Tensione: 220-240V
- Potenza: 25W
- Tipo: G9 (alogena)
- Classe di efficienza energetica: G

- Riposizionare il coperchio in vetro e ricollegare il forno alla rete elettrica.

6. CONSIGLI

Se sivuole realizzare una ricetta propria...

...provare prima a usare le impostazioni di
ricette simili per ottimizzare il risultato.

Se sivuole sapere se la torta & pronta...

...infilare uno stuzzicadenti nella torta circa
10 minuti prima del tempo di preparazione
indicato. Se non c'e massa cruda sullo
stuzzicadenti dopo averlo rimosso, la torta
pronta.

La torta e troppo marrone in cima.

Usare un ripiano inferiore e/o una
temperatura pill bassa (questo pud
comportare un tempo di cottura pitl lungo).

La torta e troppo secca.

Utilizzare una temperatura di 10 °C piu alta
(questo pud comportare un tempo di cottura
pill breve).

ILcibo ha un buon aspetto, ma l'umidita
interna e troppo alta.

Utilizzare una temperatura di 10 °C pit alta
(questo pud comportare un tempo di cottura
pill breve).

La rosolatura e irregolare.

Utilizzare una temperatura inferiore di 10 °C
(questo pud comportare un tempo di cottura
piti lungo).

Usare la modalita a convezione.

La torta @ meno dorata sul lato inferiore.

Scegliere un ripiano inferiore.
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Cucinare su pil ripiani
contemporaneamente: il cibo su un ripiano
& piu scuro che sull'altro.

Utilizzare la modalita di convezione per
cuocere a pill altezze e rimuovere il la teglia/
griglia individualmente quando pronto.

Condensazione d'acqua durante la
cottura.

ILvapore fa parte della cottura e della cottura
ed e normalmente rilasciato dal forno insieme
al flusso d'aria di raffreddamento. Questo
vapore puo condensare su diverse superfici
all'interno o vicino al forno e formare gocce
d'acqua. Questo e un processo fisico e non
puo essere completamente evitato.

Utensili di pasticceria adatti.

Si possono usare tutti gli utensili di pasticceria
al calore. Si raccomanda di non usare
l'alluminio a contatto diretto con gli alimenti,
soprattutto se sono acidi.

Assicurarsi che il contenitore e il coperchio si
adattino bene.

Uso generale del forno.

Come regola generale, preriscaldare il

forno per 5 minuti e posizionare gli alimenti
all'altezza indicata in questo manuale.

Non usare il forno quando la porta e aperta,
tranne che per inserire/rimuovere/controllare
la cottura del cibo.

Come mantenere il forno pulito durante la
cottura

Posizionare il vassoio al ripiano 1. Quasi tutti
i liquidi che gocciolano dal cibo posto sulla
griglia saranno raccolti dalla teglia.

La resistenza in tutte le modalita di
cottura si accende e si spegne nel tempo.

Questo e il funzionamento normale e dipende
dallimpostazione della temperatura.

7. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

- Primadirivolgersi al Servizio di Assistenza Tecnica di Cecotec, si prega di assicurarsi che
guesto guasto non sia stato causato da un uso improprio e di fare riferimento alla tabella
dei guasti per cercare di risolvere il problema da soli.

- Inmolti casi, i malfunzionamenti tecnici dell'apparecchio possono essere facilmente

risolti dall'utente stesso.
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Avaria

Causa

Possibile soluzione

L'apparecchio non funziona.

Fusibile fuso.

Controllare linterruttore
differenziale del quadro
elettrico di casa.

Interruzione di corrente.

Controllare se la luce della
cucina o altri apparecchi
funzionano.

| comandi non possono
essere azionati facilmente.

C'e dello sporco sotto le
manopole.

Una pulizia adeguata
garantisce un funzionamento
ottimale.

nella ricetta.

Gli alimenti non sono cotti a sufficienza nel tempo indicato

Si sta usando una
temperatura diversa

da quella della ricetta.
Ricontrollare la temperatura.
La quantita di ingredienti e
diversa dalla ricetta.
Ricontrollare la ricetta.

Doratura irregolare

Limpostazione della
temperatura e troppo alta, o
non si sta usando il ripiano
corretto. Ricontrollare la
ricetta e le impostazioni.

La luce non si accende

Bisogna sostituire la
lampadina

Attenzione: pericolo di scossa elettrica
Riparazioni errate possono essere pericolose. Le riparazioni e la sostituzione dei cavi di
alimentazione danneggiati possono essere effettuate solo da personale tecnico autorizzato.
Se l'apparecchio e difettoso, scollegarlo dalla rete o spegnere linterruttore differenziale della
propria casa. Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di Cecotec.

8. EFFICIENZA ENERGETICA SECONDO LA NORMA EN 60350-1

Si prega di notare le seguenti informazioni:
- La misurazione viene effettuata in modalita ECO (a seconda del modello) per determinare
i dati relativi alla modalita aria forzata (a seconda del modello) e alla classe di etichetta.
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- Le misure utilizzate sono quelle della modalita Elemento riscaldante superiore e inferiore
per determinare i dati in modalita convenzionale.

- Durante la misurazione, solo l'accessorio richiesto e all'interno.

- Ladeterminazione del volume interno viene effettuata per l'applicazione
“Scongelamento” (a seconda del modello). Per garantire un uso efficiente del forno, tutti
gli accessori, comprese le guide laterali, vengono rimossi.

9. SPECIFICHE TECNICHE

02270 Forno Bolero Hexa C126000 Inox A

02805 Forno Bolero Hexa C126000 Line+ A

02289 Forno Bolero Hexa C126000 Mirror A

02290 Forno Bolero Hexa (126000 Black A

02291 Forno Bolero Hexa C136000 Mirror Time A
02292 Forno Bolero Hexa (136000 Glass Black Time A

Codice 02270 02805 02289

prodotto

Modello Forno Bolero Hexa | Forno Bolero Hexa | Forno Bolero Hexa
C126000 Inox A (126000 Line+ A C126000 Mirror A

Codice QR

Tensione 220-240 V. 220-240 V. 220-240V.
Frequenza | 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Potenza 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W
elettrica
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Codice 02290 02291 02292
prodotto
Modello Forno Bolero Hexa | Forno Bolero Hexa | Forno Bolero Hexa
(126000 Black A (136000 Mirror (136000 Glass
Time A Black Time A
Codice QR

Tensione 220-240 V. 220-240 V. 220-240V.

Frequenza | 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz

Potenza 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W

elettrica
Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.

Fabbricato in China | Progettato in Spagna

10. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto e/o

la batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici. Quando

questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario rimuovere le

pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta designato dalle
B - o0t locali.

Per ottenere informazioni dettagliate sulla forma piti adeguata per gettare gli
elettrodomestici e/o le corrispondenti batterie, il consumatore dovra contattare le autorita
locali.

ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere l'ambiente.
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11. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini,
condizioni e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se siriscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Supporto Tecnico ufficiale di Cecotec al numero +34 96 321 07 28.

12. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo
essere, in tutto o in parte, riapparecchio, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o
distribuito con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile)
senza la previa autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES
Fig.1
A. Painelde controle
B. Seletor de modo de cozedura
C. Seletor de temperatura
D. Temporizador: (APENAS PARA OS MODELOS 02291 € 02292)
E. Indicador do forno (apenas disponivel em alguns modelos): Quando ficar aceso,

indica que o forno esta a pré-aquecer a temperatura definida.
F.  Bandeja deforno
G. (Grelha de forno para assar, gratinar, etc.
H.  Guias

NOTA:
Os graficos deste manual sdo representacdes esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é acondicionado em embalagens concebidas para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem. Pode
manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou ndo estiver em boas condic8es, contactar imediatamente o
Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetido da caixa

- Forno encastravel

- Manual do utilizador
- Bandeja

- Grelha

- Kitdeinstalacéo
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3. FUNCIONAMENTO

Atencao: na primeira utilizacdo do aparelho, recomenda-se que regule o termdstato para o
maximo e deixe o forno ligado durante meia hora sem nada la dentro, com a porta fechada. O
odor que normalmente se liberta no inicio deve-se a evaporacao das substancias utilizadas
para proteger o forno durante a armazenagem.

Nota: coloque a bandeja fornecida na guia inferior do forno para evitar que o molho e/

ou a gordura pingue para a base quando utilizar o assador (apenas disponivel em alguns
modelos). Para todos os outros tipos de cozedura, nunca utilize a guia inferior e nunca
cologue nada na parte inferior do forno quando este estiver a funcionar, pois isso poderia
danificar o esmalte. Coloque os utensilios de cozinha (pratos, folha de aluminio, etc.) na
grelha fornecida com o aparelho.

Nota: para utilizar o forno no modo Manual, o simbolo deve estar alinhado com a marca de
referéncia no painel de controlo.

Desligado D
0O seletor deve estar na posicao .

Resisténcia superior e inferior (modo Convencional) @

A posicao do seletor de temperatura neste modo situa-se entre 60 °C e a temperatura
maxima. Este modo é Util para cozinhar pratos como couve com costeletas, bacalhau, tiras de
vitela tenras com arroz, etc. Também se obtém excelentes resultados quando se preparam
pratos de vitela ou de carne de vaca que requerem uma cozedura lenta. € o melhor sistema
para cozer bolos e fruta, bem como para cozer em cacarolas cobertas. Quando cozinhar
neste modo, utilize apenas uma bandeja ou grelha de cada vez, caso contrario a distribuicdo
do calor sera desigual. Ao utilizar as diferentes alturas disponiveis, pode equilibrar a
quantidade de calor entre a parte superior e inferior do forno. Selecione entre diferentes
alturas, consoante o alimento necessitar de mais ou menos calor a partir do topo.

)
Resisténcia inferior EJ
0 elemento de aquecimento inferior é utilizado para alimentos que normalmente requerem
uma cozedura a partir do fundo. Os bolos e o pdo, por exemplo, podem ser cozinhados com
esta funcao.
NAO ADICIONAR AGUA.

Modo Grill [3

A posicao do seletor de temperatura neste modo situa-se entre 60 °C e a temperatura

maxima. O modo Crillirradia calor sobre os alimentos a partir da resisténcia superior. Pode
utilizar o modo Grill para preparar cortes de carne tenros, bifes, costeletas, salsichas, peixe,
tostas de queijo e outros alimentos de cozedura répida. Pré-aqueca durante 3 minutos para

HORNO BOLERO HEXA C126000 INOX A/ LINE+ A/ MIRROR A/ BLACK A//C136000 MIRROR TIME A/ GLASS BLACK TIME A I 137



PORTUGUES

obter melhores resultados. Isto ajudaré a selar os sucos naturais dos bifes, costeletas, etc.
para um melhor sabor. Pode colocar os alimentos a grelhar em qualquer um dos 2 espacos
no interior das duas guias de suporte superiores.
&P
Resisténcia inferior + Vapor E]
- Para dourar mais as bases de pizzas, tartes e bolos ou para cozer varios alimentos
a vapor. O calor vem do fundo do forno.
- Deve-se adicionar 100 ml de dgua (aprox.) na parte inferior do forno e selecionar
uma temperatura de 200 °C. Tempo de cozedura aproximado de 20 minutos. Fig. 11
- N&o se esqueca de retirar o excesso de dgua da parte inferior do forno no final do
processo de cozedura.
- A capacidade aproximada da parte inferior é de 500 ml, mais outros 500 mldo
resto da base do forno.
- Pode ajustar a quantidade de dgua e a temperatura de acordo com as necessidades
dos alimentos a preparar.
AVISO: certifique-se de que o interior estd completamente frio antes de retirar o excesso de
agua. Risco de queimaduras.

Temporizador (apenas disponivel nos modelos 02291 e 02292)

Estes modelos estdo equipados com um temporizador para controlar o momento em que o
forno se desliga durante a cozedura. Posicao do seletor do temporizador: entre 10 minutos e
120 minutos.

No final do tempo de cozedura, o temporizador emitird um sinal sonoro e desligara
automaticamente o forno.

Luz do forno

Rode o seletor para o simbolo para acender a luz que ilumina o interior do forno. Esta luz
permanece acesa quando qualquer um dos elementos de aquecimento elétrico do forno esta
ligado.

Dicas de cozinha

- Oforno oferece uma vasta gama de alternativas que permitem cozinhar qualquer tipo
de alimento da melhor forma possivel. Com o tempo, aprendera a tirar o maximo partido
deste versatil produto de cozinha e as instrucdes que se seguem sdo apenas um guia e
podem variar de acordo com a sua experiéncia pessoal.

- Oforno esté equipado com 5 guias de posicao. Regra geral, utilize a 22 e a 4@ guia a partir
de baixo, colocando os alimentos que requerem mais calor na 22 calha a partir de baixo.
Por exemplo, quando cozinhar assados de carne juntamente com outros alimentos,
coloque o assado na 22 guia a contar de baixo e os alimentos mais delicados na 4@ guia a
contar de baixo.

- Quando cozinhar alimentos que requerem tempos e temperaturas diferentes, defina uma
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temperatura intermédia entre as duas temperaturas necessarias, coloque os alimentos
mais delicados na 42 guia a contar de baixo e retire primeiro do forno os alimentos que
requerem menos tempo.

- Utilize a bandeja na guia inferior e a grelha na guia superior.

Utilizacao do grill

- Utilize o modo Grill, colocando os alimentos sob o centro do grill (localizado na 32 ou 42
guia a partir do fundo), uma vez que apenas a parte central da resisténcia superior esta
acesa.

- Utilize a guia inferior (12 a contar de baixo), colocando a bandeja fornecida para apanhar
o molho e evitar que este pingue no fundo do forno. Quando utilizar este modo,
recomenda-se que regule a temperatura para a definicdo mais elevada. No entanto,
isto nao significa que ndo se possa utilizar temperaturas mais baixas, bastando para tal
ajustar o seletor de temperatura.

Cozinhar bolos

Ao cozer bolos, coloque-os sempre num forno pré-aquecido. Espere que o forno esteja

completamente pré-aquecido (a luz desligar-se-a). Ndo abra a porta do forno durante a

cozedura para evitar que o bolo ndo atinja a sua forma ideal.

- Amassa esta demasiado seca.

Aumente a temperatura em 10 °C e reduza o tempo de cozedura.

- Seamassa se derramar.

Use menos liquido ou baixe a temperatura 10 °C.

- Amassa é demasiado escura na parte superior.

Coloque-o numa posicao mais baixa, baixe a temperatura e aumente o tempo de cozedura.

- Bem cozinhado no interior, mas pegajoso no exterior.

Utilize menos liquido, baixe a temperatura e aumente o tempo de cozedura.

- Amassa cola-se a bandeja.

- Unte bem a bandeja e polvilhe-a com farinha ou utilize papel vegetal.

- Setiver utilizado mais do que um nivel (no modo Conveccao) e ndo estiverem todos no
mesmo ponto de cozedura:

- N&o é necessario retirar os alimentos de todas as guias ao mesmo tempo.

Fazer uma pizza

- Para obter os melhores resultados de pizzas, utilize a funcéo Cozedura delicada
(inferior):

- Pré-aqueca o forno durante pelo menos 10 minutos.

- Utilize uma forma de aluminio leve para pizzas, colocando-a na grelha fornecida
com o forno. Se for utilizada bandeja, o tempo de cozedura serd prolongado, o que
dificultard a obtencéo de uma massa estaladica.

- N&o abra frequentemente a porta do forno enquanto a piza estiver a cozinhar.
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- Se a piza tiver muitos recheios (trés ou quatro), recomenda-se adicionar o queijo
mozzarella a meio do processo de cozedura.

- Ao fazer pizza em duas guias, use a 22 e 42 com uma temperatura de 220 °Ce
coloque as pizzas no forno apdés o pré-aquecimento por pelo menos 10 minutos.

Cozinhar peixe e carne

Ao cozinhar carne branca, aves e peixe, use uma definicao de temperatura de 180 °C a
200 °C.

Para carnes vermelhas que devem estar bem passadas por fora e tenras e suculentas
por dentro, é uma boa ideia comecar com uma temperatura elevada (200°C-220°C)
durante um curto periodo de tempo e depois baixar a temperatura.

Em geral, quanto maior for o0 assado, mais baixa deve ser a temperatura. Coloque a carne
no centro da grelha e coloque a bandeja por baixo para apanhar a gordura.

Certifique-se de que a grelha esté colocada no centro do forno. Se pretender aumentar a
guantidade de calor a partir de baixo, utilize as alturas de guia inferiores. Para assados
salgados (especialmente de pato), tempere a carne com banha de porco ou bacon por
cima.

Ajuste do Alimentos Peso | Posicdo | Tempo de Seletor de | Tempo de
seletor (em da guia pré-aqueci- | tempera- cozedura
kg) a partir | mento tura (minutos)
de baixo | (minutos)
Resisténcia | Pato 1 3 15 200 65-75
superior e Vitela ou carne de 1 3 15 200 70-75
inferior. vaca assada 1 3 15 200 70-80
Carne de porco - 3 15 180 15-20
@ assada 1 3 15 180 30-35
Bolachas
Tarteletes
Grill Linguado e chocos |1 4 5 Max 8-10
E] Espetadas de lulas | 1 4 5 Max 6-8
e camaroes 1 4 5 Max 10
Filete de bacalhau 1 3/4 5 Max 10-15
Legumes grelhados | 1 4 5 Max 15-20
Bifes de vitela 1 4 5 Max 15-20
Costeletas 1 4 5 Max 7-10
Hamblurguer 1 4 5 Max 15-20
Cavala - 4 5 Max 2-3
Sandes tostadas
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Cozedura Pizza 0,5 3 15 220 15-20
delicada
(resisténcia
inferior)
NAQ
ADICIONAR
AGUA

')

i

Resisténcia | Funcao assistida 0,5 3 15 220 15-20
inferior + por vapor
Vapor
ADICIONAR
AGUA

Nota: os tempos de cozedura séo aproximados e podem variar consoante o gosto pessoal.
Quando cozinhar com o grill, a bandeja deve ser sempre colocada na 12 guia a contar de baixo.

Risco para a saiide

A acrilamida é produzida principalmente através do aquecimento de alimentos ricos em
amido (por exemplo batatas, batatas fritas, pdo) a temperaturas muito elevadas durante
muito tempo.

Sugestdes para utilizacdo na preparacao de alimentos com baixo teor de acrilamida:

- Utilize tempos de cozedura curtos.

- Cozinhe os alimentos a uma cor amarela-dourada na superficie, ndo permita que ardam
ou se tornem castanhos-escuros.

- As porcoes maiores contém menos acrilamida.

- 0Oovoouagema de ovo reduzem a formacdo de acrilamida.

- Como regra geral, ndo exceda 200 °C (resisténcia superior e inferior) ou 190 °C para
pastelaria e biscoitos.

- Quando cozinhar as batatas, tente espalha-las uniformemente numa Unica camada na
bandeja.

Dicas gerais

- Utilize o aparelho apenas para cozinhar alimentos e nada mais.

- Desligue o aparelho da rede elétrica se este ndo estiver a funcionar corretamente e antes
de proceder a sua limpeza ou manutencao.
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- Senao estiver a ser utilizado, desligue o aparelho da rede elétrica.

- Utilize luvas de forno para colocar ou retirar os utensilios do forno.

- Agarre sempre o puxador da porta do forno pelo centro, pois as extremidades da porta
do forno podem estar quentes devido a possiveis fugas de calor.

4. INSTALACAO

Instalacao

0 aparelho s6 deve ser instalado por pessoal qualificado, seguindo as instrucées
fornecidas e tendo em conta os regulamentos em vigor. A Cecotec declina qualquer
responsabilidade em caso de instalacdo incorreta, que pode causar ferimentos em
pessoas e animais, bem como danos materiais.

Atencao: o aparelho deve ser desligado da rede elétrica antes de se proceder a
qualquer regulacdo ou manutencao.

A conduta de ar é utilizada para a ventilacdo.

Para que o aparelho de encastrar funcione corretamente, o mével que o contém
deve ser adequado. A figura 2 mostra as dimensoes do recorte para instalacao sob
a bancada ou num mével de parede.

Para garantir uma ventilacao adequada, o painel traseiro do mével deve ser
removido. E preferivel instalar o forno de forma gue este assente sobre duas ripas
de madeira. Se o forno assentar sobre uma superficie plana e continua, deve existir
uma abertura de, pelo menos, 45x560 mm.

Os painéis adjacentes do mével devem ser feitos de material resistente ao calor.
Em particular, os méveis com um exterior folheado devem ser montados com colas
gue possam suportar temperaturas até 100 °C.

Em conformidade com as normas de seguranca em vigor, nao deve ser possivel
entrar em contacto com as partes elétricas do forno depois de este ter sido
instalado.

Todas as pecas que garantem o funcionamento seguro do aparelho sé podem ser
retiradas com a ajuda de uma ferramenta (NAO INCLUIDA).

Para fixar o forno ao mével, abra a porta do forno e fixe-a inserindo os 4 parafusos
para madeira nos 4 orificios existentes no perimetro da estrutura.

Conexades elétricas
Os fornos equipados com um cabo de alimentacao tripolar foram concebidos para funcionar
com corrente alternada. O cabo para a ligacéo a terra do aparelho é amarelo-verde.
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Montagem num cabo de alimentacao

Abra a caixa de terminais. Fig. 3

Utilizando uma chave de fendas, levante o parafuso nas patilhas laterais da tampa
da caixa de terminais.

Desaperte o parafuso e abra a tampa.

Para instalar o cabo, proceda da seguinte forma:

Retire o parafuso de fixacdo do cabo e os trés parafusos de contacto.

Fixe os fios sob as cabecas dos parafusos utilizando o seguinte esquema de cores:
Azul — Neutro (N)

Castanho - Fase (L)

Amarelo/verde - Terra

Fixe o cabo de alimentacdo com a bracadeira do cabo e feche a tampa da caixa de
terminais.

Ligar o cabo de alimentacédo a rede elétrica

Instale uma ficha normalizada (n&o incluida) correspondente a carga indicada na
placa de caracteristicas. Quando ligar o cabo diretamente a rede elétrica, instale
um disjuntor omnipolar com uma abertura de contacto minima de 3 mm entre o
aparelho e a rede elétrica. O disjuntor omnipolar deve ser dimensionado em funcao
da carga e respeitar a regulamentacdo aplicavel (o cabo de terra ndo deve ser
interrompido pelo disjuntor).

0 cabo de alimentac&o elétrica deve ser encaminhado de modo a nao atingir uma
temperatura superior a 50 °C acima da temperatura ambiente e deve ser protegido
por um isolamento com uma classificacao adequada.

Antes de efetuar a ligacdo, verifique se:

A seguranca elétrica deste aparelho sé pode ser garantida se o forno estiver
correta e eficazmente ligado a terra, de acordo com as normas de seguranca
elétrica. Certifique-se sempre de que a ligacao a terra é eficaz; em caso de duvida,
chame um técnico qualificado para verificar o sistema. A Cecotec declina qualquer
responsabilidade por danos resultantes de um sistema que ndo tenha sido ligado
aterra.

Antes de ligar o aparelho a rede elétrica, verifique se as especificacdes indicadas
na placa de caracteristicas (no aparelho e/ou na embalagem) correspondem as da
rede elétrica da sua casa.

Verifique se a capacidade elétrica da instalacao e das tomadas pode suportar a
poténcia maxima do aparelho. Em caso de duvida, contacte um técnico qualificado.
Se a tomada e a ficha do aparelho ndo forem compativeis, solicite a um técnico
qualificado que substitua a tomada por um modelo adequado. Estes Gltimos, em
particular, deverao também assegurar-se de que a seccao transversal dos cabos
das tomadas é adequada a poténcia utilizada pelo aparelho. Néo é recomendada a
utilizacao de adaptadores, tomadas multiplas e/ou extensdes. Se a sua utilizacdo
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nao puder ser evitada, lembre-se de utilizar apenas adaptadores simples ou
multiplos e extensdes que cumpram os regulamentos de seguranca atuais. Nestes
casos, hunca exceda a capacidade maxima de corrente indicada no adaptador
simples ou no cabo de extensdo e a poténcia maxima indicada no adaptador
multiplo. Aficha e a tomada devem ser facilmente acessiveis.

5. LIMPEZA E MANUTENCAO

Antes de limpar ou fazer a manutencao do forno, desligue-o da rede.

Para prolongar a vida do seu forno, deve limpéa-lo frequentemente, tendo em conta que:
As partes esmaltadas ou de aco inoxidavel devem ser lavadas com dgua morna sem
utilizar pés abrasivos ou substancias corrosivas que as possam danificar. O aco
inoxidavel pode manchar, se estas manchas forem dificeis de remover, utilize produtos
especiais disponiveis no mercado. Apds a limpeza, é aconselhavel enxaguar bem e secar
o aparelho.

De preferéncia, o interior do forno deve ser limpo imediatamente ap6és a sua utilizacao,
enquanto ainda esta quente (cuidado especial, risco de queimaduras), com dgua quente
e sabao; o0 sabdo deve ser enxaguado e o interior deve ser bem seco. Evite utilizar
detergentes abrasivos (por exemplo, detergentes em po) e esponjas abrasivas ou acidos
(por exemplo, removedores de calcério), pois podem danificar o esmalte. Se as manchas
de gordura e a sujidade forem particularmente dificeis de remover, utilize um produto
especial para limpeza de fornos de acordo com as instrucdes da embalagem. Nunca
utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o interior do forno.

Se utilizar o forno durante um longo periodo de tempo, pode formar-se condensacao;
seque-0 COm um pano macio.

0 forno possui uma junta de borracha a volta da abertura que garante o seu perfeito
funcionamento. Verifique periodicamente o estado desta junta. Se necessario, limpe-o e
evite utilizar produtos ou objetos abrasivos para o fazer. Em caso de avaria, contacte com
o Servico de Assisténcia Técnica de Cecotec. Recomenda-se que ndo utilize o forno até
que este seja reparado.

Nunca forre o fundo do forno com papel de aluminio, pois a acumulacao de calor
resultante pode comprometer a cozedura e até danificar o esmalte.

Limpe a porta de vidro com produtos nao abrasivos ou esponjas e seque-a com um pano
macio.

Como desmontar a porta do forno:
Para uma limpeza mais profunda, pode retirar a porta do forno. Proceda como se segue:

Abra completamente a porta. Fig. 4
Abra completamente a alavanca da dobradica esquerda e direita. Fig. 5
Segure a porta. Fig. 6
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Feche suavemente a porta até que as alavancas das dobradicas esquerda e direita
estejam encaixadas na parte B da porta. Fig. 7

Retire os ganchos das dobradicas da sua localizacao, seguindo a seta.

Apoie a porta numa superficie macia.

Para substituir a porta, repita os passos acima na ordem inversa.

Retirar o vidro interior

Porta dupla do forno: retire a junta, desapertando os parafusos. Fig. 8

Retire cuidadosamente o vidro interior. Fig. 9

Limpe o vidro com um produto de limpeza adequado. Seque-o bem e coloque-o sobre
uma superficie macia.

Agora também pode limpar o interior do painel exterior.

&
Limpeza com vapor EJ

3.

@ »

mm oo

G.

Esta funcao ajuda a remover os residuos alimentares do interior do forno. Este método
s6 é eficaz para a remocao de sujidade ligeira e nao incrustante. Nao é eficaz na remocao
de manchas dificeis causadas pela cozedura. Esta funcdo sé pode ser utilizada quando o
forno estiver frio.

Procedimento de limpeza:

Retire todas as prateleiras, pratos, grelha, tabuleiros, etc.

Prepare uma solucdo de dgua (85 %), vinagre branco (10 %) e detergente da loica (5 %) e
pulverize generosamente a porta, as paredes laterais e a parede traseira da parte inferior
do forno. Fig. 10

Deite 40 ml de dgua na base do fundo do forno. Fig. 11

Feche a porta. Defina a funcdo Limpeza assistida por vapor e a temperatura para 130 °C.
Desligue o forno apés 18 minutos.

Deixe arrefecer até um nivel seguro antes de limpar a superficie interior com um pano
hdmido.

Seque corretamente todo o interior com um pano ou papel absorvente.

ADVERTENCIA: Certifique-se de que esta completamente frio. Perigo de queimaduras.

Avisos

Ligeiras diferencas de cor na frente do dispositivo sao devidas a utilizacao de diferentes
materiais, tais como vidro, plastico e metal.

As sombras nos painéis das portas, que parecem riscas, séo devidas a reflexos da
iluminacao interior.

0 esmalte é queimado a temperaturas muito elevadas. Isto pode causar uma ligeira
variacao de cor. Isto é completamente normal e ndo afeta o funcionamento. As bordas
das bandejas finas podem ndo estar completamente esmaltadas. Como resultado, estas
arestas podem ser dsperas. Isto nao afeta a protecao contra a corrosao.

Mantenha sempre o dispositivo limpo e remova imediatamente a sujidade para que os
depodsitos de sujidade teimosa ndo se acumulem.
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Dicas

- Limpe ointerior do forno apés cada utilizacdo. Desta forma, assegurard uma utilizacdo
higiénica do forno.

- Removaimediatamente as manchas de cal, gordura, amido e albiimen (por exemplo,
clara de ovo).

- Utilize utensilios adequados para o forno, por exemplo, uma assadeira.

Adverténcia - Risco de ferimentos

- Seas dobradicas ndo estiverem bloqueadas, podem fechar com grande forca. Certifique-
se de que as alavancas de fecho estdao sempre totalmente fechadas ou, ao retirar a porta
do aparelho, totalmente abertas.

- Asdobradicas do dispositivo movem-se ao abrir e fechar a porta, tenha cuidado para nao
ser apanhado. Mantenha as suas maos longe das dobradicas.

Substituir a ldmpada do forno
IMPORTANTE: Se a l@mpada ou a cobertura da lampada estiver defeituosa, contacte a
Assisténcia Técnica da Cecotec. A cobertura da l@mpada ndo deve ser removida.

Informacdes para o técnico qualificado

- Desligue o forno da rede elétrica utilizando o interrutor omnipolar utilizado para ligar o
aparelho a rede ou retire a ficha da tomada se esta estiver acessivel.

- Retire atampa de vidro do suporte da l@mpada. Fig. 12

- Retire a ldmpada e substitua-a por uma lampada resistente a altas temperaturas (300°C)
com as seguintes caracteristicas:

- Tensdo: 220-240V

- Poténcia: 25W

- Tipo: G9 (ldmpada de halogéneo)

- Classe de eficiéncia energética G

- Volte a colocar a tampa de vidro e a ligar o forno a rede elétrica.
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6. DICAS

Se quiser fazer a sua prépria receita Tente utilizar primeiro as definicdes de
receitas semelhantes para otimizar o
resultado.

Se quiser saber se o bolo esta pronto Cologue um palito dentro do bolo cerca de
10 minutos antes do tempo de preparacao
indicado terminar. Se ndo houver massa crua
no palito apds a sua remocao, o bolo esta
pronto.

0 bolo é demasiado castanho na parte Use uma altura mais baixa e/ou use uma

superior. temperatura de regulacao mais baixa (isto
pode levar a um tempo de cozedura mais
longo)

O bolo estéd demasiado seco. Utilize uma temperatura 10°C mais alta (isto
pode levar a um tempo de cozedura mais
curto).

A comida tem bom aspeto, mas a Utilize uma temperatura 10°C mais baixa (isto

humidade interna é demasiado elevada. pode levar a um tempo de cozedura mais
longo) e verifique as etapas da receita.

A cozedura é desigual. Utilizar uma temperatura 10°C mais baixa
(isto pode resultar num tempo de cozedura
mais longo).

Utilize o modo Conveccao

O bolo esté menos dourado na parte Escolha uma altura mais baixa

inferior.

Cozedura em mais de uma altura ao Utilize o modo Conveccao para cozer a mais

mesmo tempo: a comida numa altura é do que uma altura e retire a bandeja/grelha

mais escura do que na outra. individualmente quando estiver pronto.

Condensacao da dgua durante a cozedura. | O vapor faz parte da cozedura e da cozedura e
é normalmente libertado do forno juntamente
com o fluxo de ar de arrefecimento. Este
vapor pode condensar em diferentes
superficies dentro ou perto do forno e formar
goticulas de dgua. Este é um processo fisico e
nao pode ser completamente evitado.
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Utensilios para pastelaria adequados.

Todos os utensilios de cozedura resistentes
ao calor podem ser utilizados. E recomendado
ndo utilizar aluminio em contacto direto com
alimentos, especialmente quando sao acidos.
Certifique-se de que o recipiente e a tampa
encaixam bem.

Utilizacao geral do forno

Pré-aqueca o forno durante 5 minutos e
cologue os alimentos na altura indicada neste
manual.

N&o utilize o forno quando a porta estiver
aberta, exceto para inserir/remover/verificar
alimentos.

Manter o forno limpo durante a cozedura

Cologue a bandeja na altura 1. Quase todos os
liquidos que pingam dos alimentos colocados
no tabuleiro serao capturados pelo tabuleiro.

Aresisténcia em todos os modos de
grelhar liga e desliga ao longo do tempo.

Este é um funcionamento normal e depende
do ajuste da temperatura.

7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

- Seocorrer uma avaria, antes de ligar para o Servico de Assisténcia Cecotec, certifique-
se de que a avaria ndo foi causada por uso indevido e consulte a tabela de avarias para
tentar resolver o problema vocé mesmo.

- Em muitos casos, as falhas técnicas do aparelho podem ser facilmente resolvidas pelo

préprio utilizador.

Falha

Possivel causa

Possivel solucao

O aparelho nao funciona.

Fusivel queimado.

Verifique o disjuntor de
corrente residual no quadro
elétrico da sua casa.

Corte de energia.

Verifique se a luz da cozinha
ou outros aparelhos elétricos
estao a funcionar.

Os botdes ndo séo faceis de
usar.

Ha sujidade por baixo
dos seletores.

Uma limpeza adequada
garante um funcionamento
6timo
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Os alimentos ndo sao suficientemente cozinhados no Estd a usar uma temperatura
tempo indicado na receita. diferente da receita. Verifique
novamente a temperatura.

A quantidade de ingredientes
é diferente da receita.

\olte a verificar a receita.

Cozedura desigual A configuracao da
temperatura é demasiado
alta, ou ndo estd a usar a
altura correta. Verifique
novamente a receita e as
definicdes.

Aluz nao liga. A lampada deve ser
substituida

Adverténcia - perigo de choque eléctrico

Uma reparacao incorreta pode ser perigosa. A reparacao e substituicdo dos cabos elétricos
danificados sé pode ser efetuada por técnicos autorizados. Se o aparelho estiver defeituoso,
desligue-o da rede elétrica ou desligue o disjuntor de fuga de terra da sua casa. Contacte com
o Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.

8. EFICIENCIA ENERGETICA EM CONFORMIDADE COM A NORMA EN
60350-1

Por favor, tenha em atencao as seguintes informacdes:

- Amedicéo é realizada em modo ECO (de acordo com o modelo) para determinar os dados
relativos ao modo ar forcado (de acordo com o modelo) e a classe de etiqueta.

- As medidas utilizadas sao as do modo de resisténcia superior + inferior para determinar
os dados no modo convencional.

- Durante a medicao, apenas o acessério necessario esté no interior.

- Adeterminacao do volume do interior é efetuada para a utilizacao “Descongelamento”, tal
como descrito nas seccOes anteriores. Para assegurar uma utilizacao eficiente do forno,
todos os acessérios, incluindo as guias laterais, s&o removidos.
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9. ESPECIFICACOES TECNICAS

02270 Forno Bolero Hexa C126000 Inox A

02805 Forno Bolero Hexa C126000 Line+ A

02289 Forno Bolero Hexa C126000 Mirror A

02290 Forno Bolero Hexa C126000 Black A

02291 Forno Bolero Hexa C136000 Mirror Time A
02292 Forno Bolero Hexa (136000 Glass Black Time A

Referéncia | 02270 02805 02289

Modelo Forno Bolero Hexa | Forno Bolero Hexa | Forno Bolero Hexa
C126000 Inox A (126000 Line+ A 126000 Mirror A

Cédigo QR

Tenséo 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~

Frequéncia | 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz

Poténcia 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W

elétrica:

Referéncia | 02290 02291 02292

Modelo Forno Bolero Hexa | Forno Bolero Hexa | Forno Bolero Hexa
(126000 Black A (136000 Mirror (136000 Glass

Time A Black Time A
Codigo QR
Tenséo 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~
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Frequéncia | 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Poténcia 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W
elétrica:

As especificaces técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado na Espanha

10. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto e/
ou bateria deve ser eliminado separadamente do lixo doméstico. Quando este
produto atingir o fim da sua vida (til, devera remover as pilhas/baterias/
acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas autoridades
L e
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor
devera contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

11. GARANTIA E SAT

A Cecotec serd responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacdes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detetar um incidente com o produto ou tiver alguma dudvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do ndmero +34 96 32107 28.

12. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacdo ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido
ou distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocdpia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

HORNO BOLERO HEXA C126000 INOX A/ LINE+ A/ MIRROR A/ BLACK A//C136000 MIRROR TIME A/ GLASS BLACK TIME A I 151



NEDERLANDS

1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig.1

A. Controlepaneel

B. Keuzeschakelaar kookstand

C. Kooktemperatuurkeuzeschakelaar

D. Timer: Hiermee kunt u de bereidingstijd instellen. (ALLEEN VOOR MODELLEN 02291 EN
02292)

E. Controlelampje oven (alleen beschikbaar op sommige modellen): Als deze brandt, geeft
dit aan dat de oven opwarmt tot de ingestelde temperatuur.

F.  Bakplaat
G. Ovenrekken om te braden, grillen, gratineren, enz.
H. Geleiders
OPMERKING:

De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet
exact overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren.
Als u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos
- Ingebouwde oven
- Handleiding

- Bak

- Rooster

- Installatiekit
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3. WERKING

Waarschuwing: de eerste keer dat u het apparaat gebruikt, raden wij u aan de thermostaat
op maximaal te zetten en de oven een half uur aan te laten met niets erin, met de deur dicht.
De geur die meestal in het begin vrijkomt, is te wijten aan de verdamping van de stoffen die
worden gebruikt om de oven te beschermen tijdens de opslag.

Opmerking: Plaats de meegeleverde bakplaat op de onderste plank van de oven om

te voorkomen dat er saus en/of vet op de bodem druipt bij gebruik van de gril (alleen
beschikbaar op sommige modellen). Gebruik voor alle andere bereidingen nooit de onderste
plank en plaats nooit iets op de bodem van de oven als deze in werking is, want dit kan het
glazuur beschadigen. Plaats u kookgerei (borden, aluminiumfolie, enz.) op het bijgeleverde
rek.

Opmerking: Om de oven in de handmatige modus te gebruiken, moet het symbool uitgelijnd
zijn met de referentiemarkering op het bedieningspaneel.

Uitschakelen
De keuzeschakelaar moet in de stand .

Bovenste en onderste weerstand (conventionele modus) E]
De positie van de temperatuurselector in deze modus is tussen 60 °C en de
maximumtemperatuur. Deze stand is handig voor het bereiden van gerechten zoals kool met
ribbetjes, kabeljauw, malse kalfsreepjes met rijst, enz. Er worden ook uitstekende resultaten
verkregen bij het bereiden van kalfs- of rundvleesgerechten die langzaam moeten garen.
Het is het beste systeem voor het bakken van cake en fruit, maar ook voor het bakken in
afgedekte braadpannen. Gebruik bij het koken in deze stand slechts één pan of rek tegelijk,
anders wordt de warmte ongelijk verdeeld. Door de verschillende beschikbare hoogtes te
gebruiken, kunt u de hoeveelheid warmte balanceren tussen de boven- en onderkant van de
oven. Kies tussen verschillende hoogtes, afhankelijk van of de plaat meer of minder warmte
van de bovenkant nodig heeft.

&
Lagere weerstand L —
Het onderste verwarmingselement wordt gebruikt voor voedsel dat normaal vanaf de
onderkant moet worden bereid. Met deze functie kunnen bijvoorbeeld taarten en brood
worden gebakken.
GEEN WATER TOEVOEGEN.

Grillmodus E]

De positie van de temperatuurselector in deze modus is tussen 60 °C en de
maximumtemperatuur. De "Grill" straalt hitte uit op het voedsel vanaf het bovenste
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verwarmingselement. Je kunt de “Grill" functie gebruiken om malse stukken vlees, steaks,
koteletten, worstjes, vis, kaastoast en ander snel gaar voedsel te bereiden. Verwarm 3
minuten voor voor het beste resultaat. Dit helpt om de natuurlijke sappen van de steaks,
koteletten, enz. in te sluiten voor een betere smaak. U kunt het te grillen voedsel in een van de
2 ruimtes binnen de twee bovenste draagrails plaatsen.

&P
Lagere weerstand plus stoommodus EJ
- Voor het extra bruinen van pizzabodems, taarten en cakes of het stomen van
verschillende soorten voedsel. De hitte komt van de onderkant van de oven.
- Voeg ongeveer 100 ml water toe in de onderste ovenholte en selecteer een
temperatuur van 200 °C. Kooktijd ongeveer 20 minuten (Fig. 11).
- Zorg ervoor dat u het overtollige water aan het einde van het kookproces uit de
ovenholte verwijdert.
- De capaciteit van de ovenholte is ongeveer 500 ml, plus nog eens 500 mlvan de
rest van de ovenbodem.
- U kunt de hoeveelheid water en de temperatuur aanpassen aan de behoeften van
het te bereiden voedsel.
WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het interieur volledig is afgekoeld voordat u overtollig
water verwijdert. Risico op brandwonden.

Timer (alleen beschikbaar op modellen 02291 en 02292)

Deze modellen zijn uitgerust met een timer die regelt wanneer de oven uitschakelt tijdens het
koken. Stand van de timerknop: tussen 10 minuten en 120 minuten.

Aan het einde van de bereidingstijd piept de timer en wordt de oven automatisch
uitgeschakeld.

Licht van de oven

Draai de knop naar het “ “ symbool om het licht in te schakelen dat de binnenkant
van de oven verlicht. Dit lampje blijft branden wanneer een van de elektrische
verwarmingselementen van de oven wordt ingeschakeld.

Praktische kooktips

- Deoven biedt een breed scala aan alternatieven waarmee elk type voedsel op de best
mogelijke manier kan worden bereid. Na verloop van tijd zult u leren het meeste uit dit
veelzijdige keukenproduct te halen en de volgende instructies zijn slechts een leidraad en
kunnen variéren afhankelijk van je eigen persoonlijke ervaring.

- Deovenis uitgerust met 5 positie draagrails. Gebruik als algemene regel de 2e en 4e rail
van onderen en plaats voedsel dat meer warmte nodig heeft op de Ze rail van onderen.
Als u bijvoorbeeld gebraden vlees samen met andere etenswaren bereidt, plaats het
gebraad dan op de 2e rail van onderen en de delicatere etenswaren op de 4e rail van
onderen.
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- Wanneer u voedsel bereidt dat verschillende tijden en temperaturen vereist, stel dan
een tussentemperatuur in tussen de twee vereiste temperaturen, plaats het delicatere
voedsel op de 4e rail van onderen en haal het voedsel dat minder tijd nodig heeft eerst uit
de oven.

- Gebruik de bakplaat in de onderste rail en het rooster in de bovenste rail.

Gebruik van de grill

- Gebruik de stand “Grill" en plaats het voedsel onder het midden van de grill (op de 3e
of 4e rail vanaf de onderkant), aangezien alleen het centrale deel van het bovenste
verwarmingselement brandt.

- Gebruik de onderste rail (le van onderen) en plaats de meegeleverde bakplaat om
eventuele saus op te vangen en te voorkomen dat deze op de bodem van de oven druipt.
Als u deze modus gebruikt, raden we u aan de temperatuur op de hoogste stand te
zetten. Dit betekent echter niet dat u geen lagere temperaturen kunt gebruiken door
simpelweg de temperatuurkeuzeschakelaar aan te passen.

Taarten bakken

Plaats taarten altijd in een voorverwarmde oven. Zorg ervoor dat u wacht tot de oven volledig

is voorverwarmd (het lampje gaat uit). Open de ovendeur niet tijdens het bakken om te

voorkomen dat de taart niet zijn optimale vorm krijgt.

1. Hetdeegis te droog

Verhoog de temperatuur met 10°C en verkort de kooktijd.

2. Als het deeg uitloopt

Gebruik minder vloeistof of verlaag de temperatuur met 10°C.

3. Hetdeegis te donker aan de bovenkant

Zet hem op een lagere stand, verlaag de temperatuur en verleng de kooktijd.

4. Gaarvan binnen maar kleverig van buiten

Gebruik minder vloeistof, verlaag de temperatuur en verleng de kooktijd.

5. Deeg plakt aan de bakplaat

- Vet het bakblik goed in en bestuif het met bloem of gebruik vetvrij papier.

- Alsje meer dan één niveau hebt gebruikt (in de functie "convectie”) en ze zijn niet
allemaal op hetzelfde kookpunt:

- Hetis niet nodig om voedsel uit alle rails tegelijk te verwijderen.

Pizza maken
- Voor de beste resultaten bij het maken van pizza's gebruikt u de delicate (bodem)
kookfunctie:
- Verwarm de oven minstens 10 minuten voor.
- Gebruik een lichtgewicht aluminium pizza pan en plaats deze op het rooster dat
bij de oven is geleverd. Als de bakplaat wordt gebruikt, zal de baktijd langer zijn,
waardoor het moeilijk wordt om een knapperig deeg te krijgen.
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- Open de ovendeur niet te vaak tijdens het bakken van de pizza.

- Als de pizza veel toppings heeft (drie of vier), raden we aan om de mozzarella kaas
halverwege het bakproces toe te voegen.
- Als je pizza's op twee rails maakt, gebruik dan het 2e en 4e rail met een
temperatuur van 220°C en plaats de pizza's na het voorverwarmen minstens 10
minuten in de oven.

Vis en vlees koken
Als u wit vlees, gevogelte en vis bereidt, gebruik dan een temperatuurinstelling van 180°C

tot 200°C.

Voor rood vlees dat goed doorbakken moet zijn aan de buitenkant en mals en sappig aan
de binnenkant, is het een goed idee om te beginnen met een hoge temperatuur (200°C-
220 °C) voor een korte periode en dan de temperatuur te verlagen.
Over het algemeen geldt: hoe groter het gebraad, hoe lager de temperatuur moet zijn. Leg
het vlees in het midden van het rooster en plaats de bakplaat eronder om het vet op te

vangen.

Zorg ervoor dat het rooster in het midden van de oven staat. Als u de hoeveelheid warmte
van onderaf wilt vergroten, gebruik dan de lagere rails. Voor hartig gebraad (vooral eend)
kunt u het vlees aankleden met reuzel of spek.

Keuze- Voedsel dat Gewicht | Positie Voorverwar- | Tempera- | Kooktijd
instelling gekookt gaat | (inkg) van de mingstijd tuurknop (minu-
worden rails van | (minuten) ten)
onderaf
Bovenste Eend 1 3 15 200 65-75
en onderste Gebraden 1 3 15 200 70-75
weerstanden. | kalfsvlees of 1 3 15 200 70-80
[E] rundvlees - 3 15 180 15-20
Gebraden 1 3 15 180 30-35
varkensvlees
Koekjes
Tartelette
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Grill Vis en 1 4 5 Max 8-10

[z] inktvissen 1 4 5 Max 6-8
Inktvis en 1 4 5 Max 10
garnalen 1 3/4 5 Max 10-15
spiesjes 1 4 5 Max 15-20
Kabeljauwfilet |1 4 5 Max 15-20
Gegrilde 1 4 5 Max 7-10
groenten 1 4 5 Max 15-20
Ossenhaas - 4 5 Max 2-3
Karbonade
Hamburgers
Makreel
Geroosterde
sandwiches

Delicaat Pizza 0.5 3 15 220 15-20

koken (lagere

weerstand)

GEEN WATER

TOEVOEGEN

Onderste Stoom 0.5 3 15 220 15-20

verwarming- | ondersteunde

selement plus | functie

stoom.

WATER

TOEVOEGEN

Opmerking: kooktijden zijn bij benadering en kunnen variéren naar persoonlijke smaak. Bij het
koken met de grill moet de bakplaat altijd op de 1e rail van onderen worden geplaatst.

Gezondheidsrisico

Acrylamide wordt voornamelijk geproduceerd door zetmeel houdend voedsel (bijv.
aardappelen, chips, brood, graanproducten, koekjes, gekruide deegwaren, etc.) gedurende
lange tijd bij zeer hoge temperaturen te verhitten.

HORNO BOLERO HEXA C126000 INOX A/ LINE+ A/ MIRROR A/ BLACK A//C136000 MIRROR TIME A/ GLASS BLACK TIME A I 157



NEDERLANDS

Tips voor gebruik bij de bereiding van voedingsmiddelen met een laag

acrylamidegehalte:

- Gebruik korte kooktijden.

- Laat het voedsel aan de oppervlakte goudgeel kleuren, maar laat het niet aanbranden of
donkerbruin worden.

- Grotere porties bevatten minder acrylamide.

- Eiof eigeel vermindert de vorming van acrylamide.

- Als algemene regel geldt: niet hoger dan 200 °C (bovenste en onderste weerstand) of 190
°C voor taart en koekjes.

- Als uaardappelen kookt, probeer ze dan gelijkmatig in een enkele laag over de bakplaat
te verdelen.

Algemeen gebruiksadvies:

- Gebruik het apparaat alleen voor het bereiden van voedsel en niets anders.

- Haalde stekker uit het stopcontact als het apparaat niet goed werkt en voordat u het
schoonmaakt of onderhoud pleegt.

- Haalde stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt.

- Gebruik ovenwanten wanneer je keukengerei in de oven doet of uit de oven haalt.

- Pakde handgreep van de ovendeur altijd in het midden vast, omdat de uiteinden van de
ovendeur heet kunnen zijn door mogelijke warmtelekken.

4. INSTALLATIE

Installatie

- Het apparaat mag alleen worden geinstalleerd door gekwalificeerd personeel
volgens de meegeleverde instructies en met inachtneming van de geldende
voorschriften. Cecotec wijst alle aansprakelijkheid af in geval van onjuiste
installatie, die letsel aan mensen en dieren en schade aan eigendommen kan
veroorzaken.

- Belangrijk: Het apparaat moet van het lichtnet worden losgekoppeld voordat er
afstel- of onderhoudswerkzaamheden aan worden uitgevoerd;

- Het luchtkanaal wordt gebruikt voor ventilatie.

- Voor een goede werking van het inbouwapparaat moet de kast waarin het zit
geschikt zijn. Figuur 2 toont de afmetingen van de uitsparing voor installatie onder
het werkblad of in een wandkast.

- Voor voldoende ventilatie moet het achter paneel van de kast worden verwijderd.
Het is beter om de oven zo te installeren dat hij op twee houten latten rust. Als
de oven op een vlak, doorlopend oppervlak rust, moet er een opening zijn van
minstens 45x560 mm.

- Aangrenzende kastpanelen moeten gemaakt zijn van hittebestendig materiaal. Met
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name kasten met een gefineerde buitenkant moeten worden geassembleerd met
lijmen die bestand zijn tegen temperaturen tot 100°C.

In overeenstemming met de huidige veiligheidsvoorschriften mag het niet mogelijk
zijn om in contact te komen met de elektrische onderdelen van de oven nadat deze
geinstalleerd is.

Alle onderdelen die de veilige werking van het apparaat garanderen, mogen alleen
worden verwijderd met behulp van gereedschap (NIET INBEGREPEN).

Om de oven aan de kast te bevestigen, opent u de ovendeur en bevestigt u hem
door de 4 houtschroeven in de 4 gaten op de omtrek van het frame te steken.

Elektrische verbindingen
Ovens met een driepolig netsnoer zijn ontworpen om te werken op wisselstroom. De kabel

voor de aarding van het apparaat is geelgroen.

Montage op een stroomkabel

De aansluitdoos openen (Fig. 3):

Draai met een schroevendraaier de bout op de zijlipjes van het deksel van de
aansluitdoos los.

Draai de schroef los en open het deksel.

Ga als volgt te werk om de kabel te installeren:

Verwijder de kabelklemschroef en de drie contactschroeven.

Bevestig de draden onder de schroefkoppen met behulp van het volgende
kleurenschema:

Blauw - Neutraal (N)

Bruine Fase (L)

Geel-Groen (Aarde)

Zet de stroomkabel vast met de kabelklem en sluit het deksel van de aansluitdoos.

Sluit het netsnoer aan op het lichtnet.

Installeer een standaardstekker (niet meegeleverd) die overeenkomt met de
belasting die is aangegeven op het typeplaatje. Als de kabel rechtstreeks op het
lichtnet wordt aangesloten, installeer dan een omnipolaire stroomonderbreker met
een contactopening van minimaal 3 mm tussen het apparaat en het lichtnet. De
omnipolaire stroomonderbreker moet worden gedimensioneerd overeenkomstig
de belasting en moet voldoen aan de geldende voorschriften (de aardkabel mag
niet worden onderbroken door de stroomonderbreker).

De voedingskabel moet zo worden gelegd dat deze niet warmer wordt dan 50°C
boven de omgevingstemperatuur en moet worden beschermd door isolatie met
een geschikte waarde.

Controleer voor het aansluiten of:
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- De elektrische veiligheid van dit apparaat kan alleen worden gegarandeerd als
de oven correct en effectief is geaard in overeenstemming met de elektrische
veiligheidsvoorschriften. Zorg er altijd voor dat de aardverbinding goed is
aangesloten; bel bij twijfel een gekwalificeerde technicus om het systeem te
controleren. Cecotec wijst alle aansprakelijkheid af voor schade als gevolg van een
systeem dat niet is geaard.

- Controleer voordat u het apparaat aansluit op het elektriciteitsnet of de
specificaties op het typeplaatje (op het apparaat en/of op de verpakking)
overeenkomen met die van het elektriciteitsnet bij u thuis.

- Controleer of de elektrische capaciteit van de installatie en de stopcontacten het
maximale vermogen van het apparaat aankunnen. Neem bij twijfel contact op met
een gekwalificeerde technicus.

- Als het stopcontact en de stekker van het apparaat niet compatibel zijn, vraag dan
een gekwalificeerde technicus om het stopcontact te vervangen door een geschikt
model. Vooral deze laatste moeten er ook voor zorgen dat de doorsnede van de
stopcontactkabels geschikt is voor het vermogen dat het apparaat gebruikt. Het
gebruik van adapters, stekkerdozen en/of verlengstukken wordt afgeraden. Als het
gebruik ervan niet kan worden vermeden, vergeet dan niet om alleen enkelvoudige
of meervoudige adapters en verlengsnoeren te gebruiken die voldoen aan de
huidige veiligheidsvoorschriften. Overschrijd in deze gevallen nooit de maximale
stroomcapaciteit die staat aangegeven op de enkelvoudige adapter of het
verlengsnoer en het maximale vermogen dat staat aangegeven op de meervoudige
adapter. De stekker en het stopcontact moeten gemakkelijk toegankelijk zijn.

5. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

- Haalde stekker uit het stopcontact voordat u de oven schoonmaakt of er onderhoud aan
pleegt.

- Omde levensduur van u oven te verlengen, moet u hem regelmatig schoonmaken:

- Geémailleerde of roestvrijstalen onderdelen moeten worden gewassen met lauwwarm
water zonder gebruik van schurende poeders of bijtende stoffen die ze kunnen
beschadigen. Roestvrij staal kan vliekken maken. Als deze vlekken moeilijk te verwijderen
zijn, kunt u speciale producten gebruiken die op de markt verkrijgbaar zijn. Na het reinigen
is het raadzaam om het product grondig af te spoelen en te drogen.

- Debinnenkant van de oven moet bij voorkeur onmiddellijk na gebruik, terwijl hij nog
heet is (wees bijzonder voorzichtig, risico op brandwonden), worden gereinigd met heet
zeepwater; de zeep moet worden uitgespoeld en de binnenkant moet grondig worden
gedroogd. Vermijd het gebruik van schurende schoonmaakmiddelen (bijv. schuurpoeders)
en schuursponzen of zuren (bijv. kalk verwijderaars) omdat deze het glazuur kunnen
beschadigen. Als vetvlekken en vuil bijzonder moeilijk te verwijderen zijn, gebruik dan een
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speciaal ovenreinigingsproduct volgens de instructies op de verpakking. Gebruik nooit
een stoomreiniger om de binnenkant van de oven schoon te maken.

Als u de oven langere tijd gebruikt, kan er condensvorming optreden.

De oven heeft een rubberen afdichting rond de opening die een perfecte werking
garandeert. Controleer regelmatig de staat van deze afdichting. Reinig het indien nodig
en vermijd het gebruik van schurende producten of voorwerpen om dit te doen. Neem bij
storingen contact op met de technische ondersteuning van Cecotec. We raden u aan de
oven niet te gebruiken tot hij gerepareerd is.

Bekleed de bodem van de oven nooit met aluminiumfolie, omdat de warmteontwikkeling
het koken in gevaar kan brengen en zelfs het glazuur kan beschadigen.

Reinig de glazen deur met niet-schurende producten of sponzen en droog hem af met
een zachte doek.

De ovendeur demonteren:
Voor een grondiger reiniging kunt u de ovendeur verwijderen. Volg de onderstaande stappen
in dit geval:

Open de deur volledig (Fig. 4).

Open de linker en rechter scharnierhendel volledig (Fig. 5).

Houd de deur vast zoals aangegeven in figuur 6.

Sluit de deur voorzichtig totdat de linker en rechter scharnierhendel vastzitten in deel B
van de deur (Fig. 7).

Verwijder de scharnierhaken van hun plaats volgens de pijl.

Ondersteun de deur op een zacht oppervlak.

Herhaal de bovenstaande stappen in omgekeerde volgorde om de deur terug te plaatsen.

Verwijder de binnen-ruit:

Dubbele ovendeur: Verwijder de afdichting door de schroeven los te draaien (Fig. 8).
Verwijder voorzichtig de binnen-ruit (Afb. 9).
Reinig het glas met een geschikt reinigingsmiddel. Droog het goed af en leg het op een
zachte ondergrond.
Nu kunt u ook de binnenkant van de buitenruit schoonmaken.

0

Al

Schoonmaken met stoom L —

1.

Deze functie helpt bij het verwijderen van etensresten in de oven. Deze methode is alleen
effectief voor het verwijderen van licht, niet aangroeiend vuil. Het is niet effectief in het
verwijderen van hardnekkige vlekken veroorzaakt door koken. Deze functie kan alleen
worden gebruikt als de oven koud is.

Procedure voor reiniging:

Verwijder alle planken, borden, rekken, bakplaat enz.

Maak een oplossing van water (85%), witte azijn (10%) en afwasmiddel (5%) en spuit
deze royaal op de deur, zijwanden en achterwand van de ovenholte (Afb. 10).

Giet 40 mlwater in de bodem van de ovenholte (Afb. 11).
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D. Sluit de deur. Stel de functie Stoom Ondersteund Reinigen en de temperatuur in op 130°C.

E. Zetdeoven na 18 minuten uit.

F. Laat afkoelen tot een veilig niveau voordat je de binnenkant afveegt met een vochtige
doek.

G. Droog de hele binnenkant goed af met een doek of absorberend papier.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat de oven volledig is afgekoeld. Gevaar voor brandwonden.

Opmerkingen

- Lichte kleurverschillen aan de voorkant van het toestel zijn te wijten aan het gebruik van
verschillende materialen, zoals glas, plastic en metaal.

- De schaduwen op de deurpanelen, die op strepen lijken, zijn te wijten aan reflecties van
de binnenverlichting.

- Het glazuur wordt op zeer hoge temperaturen gebakken. Dit kan een lichte kleurafwijking
veroorzaken. Dit is volledig normaal en heeft geen effect op de werking van het toestel.
De randen van de dunne bakjes kunnen niet volledig worden geglazuurd. Als gevolg
daarvan kunnen deze randen ruw zijn. Dit heeft geen invloed op de corrosiebescherming.

- Houd het apparaat altijd schoon en verwijder vuil onmiddellijk, zodat hardnekkige
vuilafzettingen zich niet ophopen.

Aanbevelingen

- Maak de binnenkant van de oven na elk gebruik schoon. Op deze manier bakt u geen
voedsel boven op dit vuil.

- Verwijdert onmiddellijk kalk-, vet-, zetmeel- en albumine vlekken (bv. eiwit).

- Gebruik keukengerei dat geschikt is voor de oven, b.v. een braadslede.

Waarschuwing - Risico op letsel

- Als de scharnieren niet vergrendeld zijn, kunnen ze met grote kracht sluiten. Zorg ervoor
dat de vergrendelingshendels altijd volledig gesloten zijn of, wanneer de deur van het
toestel wordt verwijderd, volledig open staan.

- Descharnieren van het toestel bewegen bij het openen en sluiten van de deur, pas op dat
u niet beklemd raakt. Houd uw handen uit de buurt van de scharnieren.

De ovenlamp vervangen
BELANGRIJK: Als de lamp of de afdekking van de lamp defect zijn, neemt u contact op met de
technische ondersteuning van Cecotec. Verwijder het lampdeksel niet.

Informatie voor de gekwalificeerde technicus:

- Haalde stekker van de oven uit het stopcontact met de omnipolaire schakelaar waarmee
het apparaat op het lichtnet is aangesloten of trek de stekker uit het stopcontact als de
stekker toegankelijk is.

- Verwijder het glazen kapje van de light-bulb houder (fig. 12).
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- Verwijder de lamp en vervang deze door een lamp die bestand is tegen hoge
temperaturen (300°C) met de volgende kenmerken:

- Spanning: 220-240V

- Vermogen: 25W

- Type: G9 (halogeenlamp)

- Energie-efficiéntieklasse G

- Plaats het glazen deksel terug en sluit de oven weer aan op het lichtnet.

6. AANBEVELINGEN

Als u uw eigen recept wilt maken

Probeer eerst de instellingen van soortgelijke
recepten te gebruiken om het resultaat te
optimaliseren.

Als u wilt weten of de cake klaar is

Steek ongeveer 10 minuten voor het
verstrijken van de aangegeven bereidingstijd
een tandenstoker in de cake. Als er na het
verwijderen van de tandenstoker geen
ongekookt deeg aan zit, is de cake klaar.

De cake is te bruin aan de bovenkant.

Gebruik een lagere hoogte en/of een lagere
temperatuurinstelling (dit kan leiden tot een
langere kooktijd).

De cake is te droog.

Gebruik een temperatuur die 10 °C hoger ligt
(dit kan resulteren in een kortere kooktijd).

Het eten ziet er goed uit, maar de vochtigheid
binnen is te hoog.

Gebruik een temperatuur die 10°C lager ligt
(dit kan leiden tot een langere kooktijd) en
controleer de stappen van het recept.

Het resultaat is ongelijk.

Gebruik een temperatuur die 10 °C lager ligt
(dit kan resulteren in een langere kooktijd).
Convectiemodus gebruiken

De cake is minder bruin aan de onderkant.

Kies een lagere hoogte

Koken op meer dan één hoogte tegelijk:
voedsel op de ene hoogte is donkerder dan op
de andere.

Gebruik de convectiemodus om op meer

dan één hoogte te bakken en verwijder de
bakplaat/het rek afzonderlijk wanneer u klaar
bent.
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Condensatie van water tijdens het koken.

Stoom maakt deel uit van bakken en

koken en komt gewoonlijk samen met de
koelluchtstroom uit de oven. Deze damp kan
op verschillende oppervlakken van de oven
of in de buurt van de oven condenseren en
waterdruppels vormen. Het is een fysisch
proces en kan niet volledig worden vermeden.

Geschikt bakgerei.

Alle hittebestendig bakgerei kan worden
gebruikt. Aanbevolen wordt aluminium

niet te gebruiken in direct contact met
levensmiddelen, vooral niet als deze zuur zijn.
Zorg ervoor dat de container en het deksel
goed passen.

Algemeen gebruik van de oven

Als algemene regel geldt: verwarm de oven 5
minuten voor en plaats het voedsel op de in
deze handleiding aangegeven hoogte.

Gebruik de oven niet wanneer de deur open is,
behalve om er voedsel in te doen/uit te halen/
te controleren.

De oven schoonhouden tijdens het
kookproces

Zet de bakplaat op hoogte 1. Bijna alle
vloeistoffen die van het op het rooster
geplaatste voedsel druipen, worden door de
bakplaat opgevangen.

Het verwarmingselement wordt in alle modi
na verloop van tijd in- en uitgeschakeld.

Dit is de normale werking en is afhankelijk van
de temperatuurinstelling.

7. PROBLEEMOPLOSSING

- Als er een storing optreedt, controleer dan, voordat u de Technische Dienst van
Cecotec belt, of deze storing niet veroorzaakt is door verkeerd gebruik en raadpleeg de
storingstabel om te proberen het probleem zelf op te lossen.

- Inveel gevallen kunnen technische storingen aan het toestel gemakkelijk door de

gebruiker zelf worden verholpen.
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Fout

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Het apparaat werkt niet.

Zekering doorgebrand.

Controleer de
aardlekschakelaar in het
schakelbord van u huis.

Stroomonderbreking.

Controleer of de
keukenverlichting of andere
apparaten werken.

De selectors kunnen niet
gemakkelijk worden gebruikt.

Er zit vuil onder de
selectors.

Een goede reiniging zorgt
voor een optimale werking

aangegeven tijd.

Het voedsel is niet gaar genoeg binnen de in het recept

U gebruikt een andere
temperatuur dan het recept.
Controleer de temperatuur
opnieuw.

De hoeveelheid van de
ingrediénten is verschillend
van het recept.

Controleer het recept nog
eens.

Onregelmatig gaar

De temperatuur is te hoog
ingesteld, of u gebruikt niet
de juiste hoogte. Controleer
het recept en de instellingen
opnieuw.

Het licht gaat niet aan

De gloeilamp moet worden
vervangen

Waarschuwing - gevaar op elektrische schokken
Onjuiste reparatie kan gevaarlijk zijn. Reparaties en vervanging van beschadigde
stroomkabels mogen alleen worden uitgevoerd door geautoriseerd technisch personeel. Als

het apparaat defect is, moet u het loskoppelen van het lichtnet of de aardlekschakelaar in uw

huis uitschakelen. Neem contact op met de Technische Dienst van Cecotec.

8. ENERGIE-EFFICIENTIE IN OVEREENSTEMMING MET EN 60350-1

Let op de volgende informatie:

- De meting wordt uitgevoerd in de “ECO"-modus (afhankelijk van het model) om de
gegevens van de geforceerde luchtmodus (afhankelijk van het model) en de labelklasse

te bepalen.
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- De gebruikte metingen zijn die van de bovenste + onderste weerstandsmodus om de
gegevens in de conventionele modus te bepalen.

- Tijdens de meting is alleen het vereiste accessoire binnen.

- Debepaling van het binnen volume wordt uitgevoerd voor de toepassing “Ontdooien”
(afhankelijk van het model). Voor een efficiént gebruik van de oven worden alle
accessoires, inclusief de zijgeleiders, verwijderd.

9. TECHNISCHE SPECIFICATIES

02270 Oven Bolero Hexa C126000 Inox A

02805 Oven Bolero Hexa C126000 Line+ A

02289 Oven Bolero Hexa C126000 Mirror A

02290 Oven Bolero Hexa (126000 Black A

02291 Oven Bolero Hexa C136000 Mirror Time A
02292 Oven Bolero Hexa C136000 Glass Black Time A

Referentie | 02270 02805 02289

Model Oven Bolero Hexa Oven Bolero Hexa Oven Bolero Hexa
(€126000 Inox A (126000 Line+ A (126000 Mirror A

OR-code

Voltage 220-240 V-~ 220-240 V-~ 220-240 V-~
Frequentie | 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Elektrisch | 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W
vermogen
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Referentie | 02290 02291 02292
Model Oven Bolero Hexa Oven Bolero Hexa Oven Bolero Hexa
(126000 Black A C136000 Mirror (136000 Glass
Time A Black Time A
QR-code

Voltage 220-240 V-~ 220-240 V-~ 220-240 V-~
Frequentie | 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Elektrisch | 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W
vermogen

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje

10. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product en/of
de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer dit
product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/
accumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke autoriteiten
— aangewezen inzamelpunt te brengen.

Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om elektrische apparaten en/of

hun batterijen moet de consument de plaatselijke overheid contacteren.

Naleving van de bovenstaande richtsnoeren zal bijdragen tot de bescherming van het milieu.

11. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.
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Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 32107 28.

12. COPYRIGHT

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie
mag niet, geheel of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd
gegevensbestand, doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch,
mechanisch, door fotokopieén, opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming
van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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POLSKI

1. CZESCI I KOMPONENTY

Rys. 1

A. Panel kontroli

B. Pokretto trybu gotowania.

C. Pokretto temperatury gotowania

D. (Czasomierz: Pozwala dostosowac czas gotowania. (TYLKO W MODELACH 02291102292)

E. Kontrolka piekarnika (dostepna tylko w niektérych modelach): Gdy sie $wieci, oznacza to,
ze piekarnik nagrzewa sie do ustawionej temperatury.

F.  Ptyta piekarnika

G. Ruszt do pieczenia, zapiekania itp.

H. Przewodniki

UWAUGA:

Grafika tej instrukcji obstugi tak jak rysunki w niej zawarte, sg schematyczna prezentacjg i
mozliwe, ze nie bedg sie zgadzac¢ doktadnie wraz z produktem.

2. PRZED UZYCIEM

To urzgdzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzgdzenie z pudetka i usuri wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego
transportu w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o
prawidtowym recyklingu wszystkich jego elementdw.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie. Jesli
ktéregos z nich brakuje lub jest w ztym stanie, natychmiast skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Zawartosé opakowania

Piekarnik do zabudowy
Instrukcja obstugi

Taca

Kratka

Zestaw instalacyjny
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3. FUNKCJONOWANIE

Uwaga: za pierwszym razem, kiedy uzyjesz urzadzenia, zaleca sie ustawienie termostatu

na maksimum i pozostawienie go uruchomionego przez 30 min bez niczego w Srodku, z
zamknietymi drzwiami. Na poczatku zapach, ktéry bedzie mozna poczuc zalezy od parowania
substancji, ktére chronig piekarnik podczas jego przechowywania.

Uwaga: umies¢ potke zatgczona do dolnej tacy piekarnika, aby zapobiec, jakiemukolwiek
sosowi lub ttuszczu, aby kapat na spéd, kiedy uzywasz urzadzenia (tylko dostepny w
niektérych modelach). Do jakiegokolwiek innego rodzaju gotowania, nie uzywaj nigdy dolnej
pétki i nie umieszczaj niczego na dolnej stronie piekarnika podczas jego pracy, poniewaz
mogtoby to uszkodzi¢ jego powtoke. Umies¢ przyrzady kuchenne (talerze, papier aluminiowy,
itd.)

Uwaga: Aby uzy¢ piekarnika w trybie recznym, symbol powinien by¢ wyréwnany z
oznaczeniem referencji panelu sterowania.

Wytaczanie [j
Pokretto powinno by¢ w pozycji .

Dolna i gérna grzatka (tryb konwencjonalny) E]

Pozycja pokretta temperatury w tym trybie znajduje sie mndz. 60 °C a temperaturg
maksymalna. Ten tryb nadaje sie do gotowania potraw, takich jak kapusta z zeberkami,

dorsz, delikatne paski wotowe z ryzem itp. Doskonate rezultaty uzyskuje sie réwniez podczas
przygotowywania potraw na bazie cieleciny lub wotowiny, ktére wymagajg powolnego
gotowania. To najlepszy system gotowania ciast i owocdw tak jak gotowania w przykrytych
garnkach. Kiedy gotujesz w tym trybie, uzyj tylko tacki lub kratki na raz, w przeciwnym razie
dystrybucja ciepta nie bedzie jednakowa. Korzystajgc z réznych dostepnych wysokosci,
mozesz zrownowazyc ilos¢ ciepta miedzy gérng a dolng czescia piekarnika. Wybierz
pomiedzy réznymi wysokosSciami w zaleznosci od tego, czy danie potrzebuje wiecej, czy mniej
ciepta od gory.

&
Mniejszy opér EJ

Nizszy op6r jest stosowany do potraw, ktére zwykle wymagajg gotowania od dotu. Za
pomocag tej funkcji mozna na przyktad piec ciasta i chleb.
NIE DODAWAC WODY.

Tryb grill E]

Pozycja selektora temperatury w tym trybie znajduje sie pomiedzy 60°C a temperaturg
maksymalna. ,Grill" emituje ciepto na zywnos¢ z gérnej grzatki. Funkcji ,Grill" mozna uzywac
do przygotowywania delikatnych kawatkdéw miesa, stekdw, kotletow, kietbasek, ryb, tostéw
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z serem i innych dan, ktére mozna szybko ugotowad. Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
rozgrzewaj przez 3 minuty. Pomoze to uszczelni¢ naturalne soki ze stekéw, kotletéw itp.,
aby uzyska¢ lepszy smak. Zywnoé¢ do zapiekania mozna umieéci¢ w dowolnym z 2 miejsc w
dwach gérnych prowadnicach.

&P
Tryb nizszego oporu plus para EJ
- Do nadania dodatkowego ztocistego koloru spodom pizzy, tart i ciast lub do
gotowania na parze réznych potraw. Ciepto pochodzi z dolnej czesci piekarnika.
- Nalezy doda¢ 100 ml wody (w przyblizeniu) do dolnej komory piekarnika i ustawic¢
temperature 200 °C. Przyblizony czas gotowania 20 min (Rys. 11).
- Pamietaj, aby usunag¢ nadmiar wody z komory piekarnika pod koniec procesu
gotowania.
- Przyblizona pojemnos¢ wneki wynosi 500 ml plus kolejne 500 ml z pozostatej
czesci podstawy piekarnika.
- Ilos¢ wody i temperature mozna dostosowac do potrzeb danej potrawy.
UWAUGA: przed usunieciem nadmiaru wody nalezy upewnic sie, ze wnetrze catkowicie
ostygto. Ryzyko poparzenia.

Czasomierz (tylko dostepne w modelach 02291 02292)

Modele te sg wyposazone w timer do kontrolowania, kiedy piekarnik wytgcza sie podczas
gotowania. Pozycja przycisku timera: od 10 minut do 120 minut.

Na koricu czasu gotowania, czasomierz bedzie dzwieczy¢ i wytgczy automatycznie piekarnik.

Swiatto piekarnika

Obréci¢ przetacznik na symbol “ ", aby wigczy¢ swiatto oSwietlajgce wnetrze piekarnika.
To Swiatto pozostaje wtaczone, gdy ktérykolwiek z opornikéw elektrycznych w piekarniku jest
wtgczony.

Praktyczne zalecenia gotowania

- Piekarnik oferuje szerokg game alternatyw, ktére pozwalajg przyrzadzac kazdy rodzaj
zywnosci w najlepszy mozliwy sposéb. Z biegiem czasu nauczysz sie, jak najlepiej
wykorzystac ten wszechstronny produkt kuchenny, a ponizsze instrukcje stanowig
jedynie wskazéwke i mogg sie rézni¢ w zaleznosci od osobistych doSwiadczen.

- Piekarnik jest wyposazony w 5 prowadnic pozycyjnych. Zasadniczo nalezy uzywac 2. 4.
rusztu od dotu, umieszczajgc zywnos¢ wymagajaca najwiekszej ilosci ciepta na 2. ruszcie
od dotu. Na przyktad podczas pieczenia pieczeni z innymi produktami umies¢ pieczen na
2. prowadnicy od dotu, a delikatniejsze potrawy na 4. prowadnicy od dotu.

- Podczas pieczenia potraw, ktére wymagajg réznych czaséw i temperatur, ustaw
temperature posrednig miedzy dwiema wymaganymi temperaturami, umies¢
najdelikatniejsze potrawy na 4. pétce od dotu i wyjmij najpierw z piekarnika potrawy
wymagajgce najkrotszego czasu.
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- Uzyjtacy w dolnej prowadnicy i stojaka w gérnej.

Uzytkowanie grilla

- Uzyj trybu ,Grill", umieszczajgc zywnos¢ pod $rodkiem grilla (znajdujgcym sie w 3. lub 4.
prowadnicy od dotu), poniewaz $wieci sie tylko $rodkowa cze$¢ gérnego oporu.

- Uzyj dolnej prowadnicy (pierwszej od dotu), umieszczajgc dotgczona tace, aby ztapac
sos i zapobiec jego kapaniu na dno piekarnika. Kiedy uzywasz tego trybu, zalecamy
ustawienie temperatury na najwyzszym ustawieniu. Nie oznacza to jednak, ze nie mozna
stosowac nizszych temperatur, po prostu regulujac selektor temperatury.

Pieczenie ciast

Podczas pieczenia ciast zawsze umieszczaj je w nagrzanym piekarniku. Pamietaj, aby

poczekad, az piekarnik catkowicie sie rozgrzeje (lampka zgasnie). Nie otwieraj drzwi

piekarnika podczas pieczenia, aby ciasto nie osiggneto optymalnego ksztattu.

1. Masa jest zbyt sucha.

Zwieksz temperature 10°C i zredukuj czas pieczenia.

2. Jeslimasa sie rozleje

Uzyj mniej cieczy lub zniz temperature 10°C.

3. Masa jest zbyt ciemna po gérnej stronie.

Umiesci¢ na dolnej prowadnicy, obniz temperature i wydtuz czas gotowania.

4. Dobrze ugotowane w Srodku, ale lepkie na zewnatrz

Uzyj mniej ptynu, obniz temperature i zwieksz czas gotowania.

5. Ciasto przykleja sie do blachy

- Blache dobrze wysmarowac ttuszczem i oprészy¢ maka lub wytozy¢ papierem do
pieczenia.

- Jesli uzyted wiecej niz jednego poziomu (w funkcji ,konwekcja") i nie wszystkie znajdujg
sie w tym samym punkcie gotowania:

- Niejest konieczne jednoczesne wyjmowanie zywnosci ze wszystkich prowadnic.

Przygotowanie pizzy

- Aby uzyskac najlepsze rezultaty podczas przygotowywania pizzy, uzyj funkcji
Delikatne (Niskie) Gotowanie:

- Rozgrzej piekarnik przez co najmniej 10 minut.

- Uzyj lekkiej aluminiowej formy do pizzy, umieszczajac jg na ruszcie dotgczonym
do piekarnika. Jesli taca jest uzywana, czas gotowania wydtuzy sie, co utrudni
uzyskanie chrupigcej skoérki.

- Nie otwieraj czesto drzwi piekarnika podczas pieczenia pizzy.

- Jesli pizza posiada wiele sktadnikéw (trzy lub cztery), zalecamy dodanie sera
mozzarella w potowie procesu gotowania.

- Robigc pizze na dwdéch prowadnicach, uzyj prowadnicy 2 i 4 z temperaturg 220°C i
wstaw pizze do piekarnika po podgrzaniu na co najmniej 10 minut.
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Gotowanie ryby i miesa
Podczas pieczenia biatego miesa, drobiu i ryb nalezy ustawi¢ temperature w zakresie od
180°C a 200°C.

W przypadku czerwonych mies, ktére powinny by¢ dobrze wypieczone z zewnatrz i

POLSKI

miekkie, i soczyste w $rodku, dobrze jest rozpoczac¢ od wysokiej temperatury (200°C
-2200C) przez krétki czas, a nastepnie obnizy¢ temperature.
Ogolnie rzecz biorac, im wieksza pieczen, tym nizsza powinna by¢ temperatura. Umies¢
mieso na Srodku rusztu i umies¢ tace ponizej, aby zebrac ttuszcz.
Upewnij sie, ze ruszt jest wtozony tak, ze znajduje sie na Srodku piekarnika. Jesli chcesz

zwiekszy¢ ilos¢ ciepta od dotu, uzyj nizszych wysokosci prowadnic. W przypadku pieczeni
na stono (zwtaszcza z kaczki) mieso posmarowac smalcem lub boczkiem.

Ustawienia | Jedzenie, ktére sie | Waga | Potozenie Czas Pokretto | Czas
pokretta bedzie gotowaé (wkg) | prowadnicy | przygo- tempe- gotowa-
gotowanie towania ratury nia
od dotu (minuty). (minuty).
Grzatki Kaczka 1 3 15 200 65-75
gérne i Pieczona cielecina |1 3 15 200 70-75
dolne lub wotowina 1 3 15 200 70-80
@ Pieczona Swinia - 3 15 180 15-20
Ciastka 1 3 15 180 30-35
Tartaletki
Grill Ryby i matwy 1 4 5 Max 8-10
E] Szasztyki z 1 4 5 Max 6-8
kalmarem i 1 4 5 Max 10
krewetkami 1 3/4 5 Max 10-15
Filet z dorsza 1 4 5 Max 15-20
Warzywa z grilla 1 4 5 Max 15-20
Filet cielecy 1 4 5 Max 7-10
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery - 4 5 Max 2-3
Makrela

Tostowane kanapki
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Delikatna Pizza 0.5 3 15 220 15-20
kuchnia
(gdérna
grzatka)
NIE
DODAWAC

WODY
)

o

Grzatka Funkcja pary 0.5 3 15 220 15-20
dolna
wiecej pary.
DODAC
WODE

Uwaga: Czasy gotowania sa przyblizone i moga sie rézni¢ w zaleznosci od osobistych
upodoban. Podczas grillowania blache nalezy zawsze umieszczac na pierwszej prowadnicy
piekarnika od dotu.

Ryzyko dla zdrowia

Akryloamid powstaje gtéwnie w wyniku podgrzewania zywnosci zawierajgcej skrobie (np.
ziemniakdw, frytek, chleba, produktéw zbozowych, ciastek, ciastek z przyprawami itp.) w
bardzo wysokich temperaturach przez dtugi czas.

Wskazéwki dotyczgce przygotowywania potraw o niskiej zawartosci akryloamidu:

- Uzywaj krétkich czaséw gotowania.

- Gotuj potrawy na ztocisto-z6tty kolor na powierzchni, nie pozwdél im sie przypali¢ lub
zbrgzowiec.

- Wieksze porcje zawierajg mniej akrylamidu.

- Jajko lub jego z6ttko ogranicza powstawanie akryloamidu.

- Zasadniczo nie nalezy przekraczac 200 °C (gérny i dolny opdr) lub 190 °C w przypadku
makaronu i ciastek.

- Aby ugotowac ziemniaki, sprobuj roztozy¢ je w jednej warstwie i réwnomiernie na patelni.

0gélne wskazéwki dotyczace uzytkowania:

- Uzywaj urzadzenia tylko do gotowania zywnosci i niczego wiecej.

- Odtgcz urzadzenie od sieci, jesli nie dziata prawidtowo oraz przed czyszczeniem lub
konserwacja.

- Jeslinie jest uzywane, odtgcz urzadzenie od sieci.
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- Uzywaj rekawic kuchennych, aby wtozy¢ naczynia do piekarnika lub je wyjac.
- Zawsze chwytaj Srodek uchwytu drzwiczek piekarnika, poniewaz konce drzwiczek
piekarnika moga by¢ gorgce z powodu mozliwych wyciekéw ciepta.

4. INSTALACIA

Instalacja

Urzadzenie moze by¢ instalowane wytgcznie przez wykwalifikowany personel,
ktéry postepuje zgodnie z dostarczonymi instrukcjami i z uwzglednieniem
obowigzujgcych przepiséw. Cecotec uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci w
przypadku nieprawidtowej instalacji, ktéra moze spowodowac szkody dla ludzi i
zwierzat, jak réwniez szkody materialne.

Uwaga: przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac regulacyjnych lub
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej;

Kanat powietrzny stuzy do wentylacji.

Aby urzadzenie do zabudowy dziatato prawidtowo, meble, w ktére jest
wyposazone, muszg by¢ odpowiednie. Na rysunku 2 podano wymiary wyciecia do
montazu pod blatem lub w wysokiej szafce.

W celu zapewnienia prawidtowej wentylacji nalezy zdjg¢ tylng scianke szafy.
Zaleca sie zainstalowanie piekarnika w taki sposdéb, aby opierat sie na dwdch
drewnianych listwach. Jesli piekarnik stoi na ptaskiej i ciggtej powierzchni, musi by¢
w nim otwér o wymiarach co najmniej 45x560 mm.

Sasiednie panele szafki powinny by¢ wykonane z materiatu odpornego na ciepto.
W szczegdlnosci szafy z okleing zewnetrzng nalezy montowac za pomoca klejow
odpornych na temperature do 100°C.

Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami bezpieczeristwa, kontakt z elektrycznymi
czesciami piekarnika po jego zainstalowaniu nie moze by¢ mozliwy.

Wszystkie czesci gwarantujgce bezpieczng prace urzadzenia mogg by¢
demontowane wytgcznie za pomoca narzedzia (BRAK W ZESTAWIE).

Aby przymocowac piekarnik do szafki, otworz drzwiczki piekarnika i zamocuj je,
wktadajgc 4 wkrety do drewna w 4 otwory znajdujgce sie na obwodzie ramy.

Potaczenia elektryczne
Piekarniki wyposazone w tréjbiegunowy przewdd zasilajgcy sg przystosowane do zasilania
prgdem zmiennym. Przewdd uziemiajacy urzadzenia jest zétto-zielony.
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Montaz kabla zasilajgcego

Otwieranie skrzynki terminali (Rys. 3):

Za pomoca Srubokreta podwazy¢ Srube z bocznych zaczepdéw pokrywy skrzynki
zaciskowej.

Odkrec Srube i otwérz pokrywke.

Aby zainstalowac kabel, nalezy postgpic tj. zostato to opisane ponizej:

Usun Srube zacisku kabla i trzy sruby kontaktowe.

Zatéz przewody pod tbami Srub, stosujgc nastepujgcy schemat koloréw:
Niebieski = Neutralny (N)

Brazowy faza (L)

Zielony / Z6tty> (Uziemienie)

Zabezpiecz kabel zasilajgcy zaciskiem i zamknij pokrywe skrzynki zaciskowe;j.

Podtacz kabel zasilajacy do sieci elektrycznej

176

Zainstaluj standardowa wtyczke (brak w zestawie) odpowiadajaca obcigzeniu
wskazanemu na tabliczce znamionowej. Podtgczajac kabel bezposrednio do

sieci, nalezy zainstalowac wielobiegunowy wytgcznik automatyczny z minimalna
przerwa miedzy stykami wynoszgca 3 mm miedzy urzgdzeniem a siecia. Wytgcznik
wielobiegunowy musi by¢ dobrany do obcigzenia i zgodny z obowigzujgcymi
przepisami (kabel uziemiajacy nie moze by¢ przerywany przez wytgcznik).
Przewdd zasilajgcy powinien by¢ poprowadzony tak, aby nie osiggat temperatury
wyzszej niz 50°C powyzej temperatury otoczenia i powinien by¢ zabezpieczony
izolacjg o odpowiedniej wartosci znamionowe;j.

Przed wykonaniem potgczenia sprawdz, czy:

Bezpieczeristwo elektryczne tego urzadzenia mozna zagwarantowac tylko wtedy,
gdy piekarnik jest prawidtowo i skutecznie uziemiony, zgodnie z przepisami
dotyczacymi bezpieczenstwa elektrycznego. Zawsze upewnij sie, ze potgczenie

z masy jest skuteczne; w razie watpliwosci nalezy wezwac wykwalifikowanego
technika w celu sprawdzenia systemu. Cecotec odrzuca wszelkg odpowiedzialnos¢
za szkody wynikajgce z systemu, ktéry nie zostat podtgczony do uziemienia.

Przed podtaczeniem urzgdzenia do sieci nalezy sprawdzi¢, czy specyfikacje podane
na tabliczce znamionowej (na urzadzeniu i/lub na opakowaniu) odpowiadaja
parametrom domowej sieci elektrycznej.

Sprawdz, czy moc elektryczna instalacji i gniazd obstuguje maksymalng moc
urzadzenia. W razie watpliwosci skontaktuj sie z wykwalifikowanym technikiem.
Jesli gniazdko i wtyczka urzadzenia nie sg kompatybilne, popros
wykwalifikowanego technika o wymiane gniazdka na odpowiedni model.

W szczegdlnosci ten ostatni bedzie musiat réwniez zapewnic, aby przekroj
przewoddéw wtykowych byt odpowiedni do mocy pobieranej przez urzgdzenie. Nie
zaleca sie stosowania adapterdw, gniazd wielokrotnych i/lub przedtuzaczy. Jesli
nie mozna unikngc jego uzycia, nalezy pamietac, ze nalezy uzywac tylko jednego
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lub wielu adapteréw i przedtuzaczy, ktére sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami
bezpieczenstwa. W takich przypadkach nigdy nie nalezy przekracza¢ maksymalnej
obcigzalnosci pradowej wskazanej na pojedynczym zasilaczu lub przedtuzaczu
oraz maksymalnej mocy wskazanej na wielokrotnym adapterze. Wtyczka i
gniazdko musza byc tatwo dostepne.

5. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Przed czyszczeniem urzadzenia lub wykonywaniem prac konserwacyjnych nalezy
odtgczyc je od sieci elektryczne;j.

Aby przedtuzy¢ zywotnos¢ piekarnika, nalezy go czesto czysci¢, pamietajac, ze:

Czesci emaliowane lub ze stali nierdzewnej nalezy my¢ letnig wodg bez uzycia zrgcych
proszkéw lub substancji zrgcych, ktére mogtyby je uszkodzi¢. Stal nierdzewna moze
plamic, jesli te plamy sg trudne do usuniecia, uzyj specjalnych produktéw dostepnych na
rynku. Po czyszczeniu zaleca sie wyptukac doktadnie i wysuszy¢ produkt.

Whnetrze piekarnika najlepiej czysci¢ natychmiast po uzyciu, gdy jest jeszcze gorgce
(nalezy zachowac szczegblng ostroznosé, ryzyko poparzenia), gorgcg wodg z mydtem;
mydto nalezy sptukaé, a wnetrze dobrze wysuszy¢. Unikaj stosowania Sciernych
detergentdw (na przyktad proszkéw do czyszczenia) i szorstkich ggbek lub kwaséw
(takich jak Srodki do usuwania kamienia), poniewaz moga one uszkodzi¢ emalie. Jesli
plamy ttuszczu i zabrudzenia sg szczegdélnie trudne do usuniecia, uzyj specjalnego
Srodka do czyszczenia piekarnikéw zgodnie z instrukcjg na opakowaniu. Nigdy nie uzywaj
odkurzacza parowego do czyszczenia wnetrza piekarnika.

Jesli uzywasz piekarnika przez dtuzszy czas, moze skraplac sie para wodna, osusz go
miekka Sciereczka.

Piekarnik posiada gumowa uszczelke otaczajgcg jego otwdr, co gwarantuje jego
doskonate dziatanie. Nalezy sprawdza¢ okresowo stan uszczelki. Jesli trzeba, wyczys¢ i
zapobiegaj uzywaniu produktéw lub przedmiotdw, aby to wykonaé. W przypadku awarii
nalezy skontaktowac sie z Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec. Zalecamy unikanie
uzywania kuchenki do czasu jej naprawy.

Nigdy nie wyktadac dna piekarnika folig aluminiowa, poniewaz nagromadzenie sie ciepta
moze zagrozi¢ gotowaniu, a nawet uszkodzi¢ emalie.

Wyczys¢ szklane drzwi produktami ktére nie sg szorstkie lub gabkg i wysusz jg miekka
Scierka.

Jak zdjaé drzwi piekarnika:
W celu doktadniejszego wyczyszczenia mozna zdjgc drzwiczki piekarnika. Postepowac w
nastepujacy sposéb:

Catkowicie otworzy¢ drzwi (rys. 4)
Catkowicie otwdrz lewg i prawg dzwignie zawiasu (rys. 5)
Przytrzymaj drzwi, jak pokazano na rysunku 6.
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Delikatnie zamknij drzwi, az lewy i prawy zawias zaczepig sie o czes¢ B drzwi (rys. 7).
Usun haki zawiaséw z ich miejsc, postepujac zgodnie ze strzatka.

Potéz drzwi na miekkiej powierzchni.

Aby zatozy¢ drzwi, powtérz powyzsze kroki w odwrotnej kolejnosci.

Zdejmij wewnetrzna szybe:

\%
Czyszczenie parowe E]
3.

[

AN AN o

7.

Podwajne drzwi piekarnika: Usunac¢ uszczelke odkrecajgc $ruby (Rys. 8).
Ostroznie wyjmij wewnetrzng szybe (Rys. 9).
Wyczys¢ szybe odpowiednim Srodkiem czyszczgacym. Dobrze wysusz i umiesé na
miekkiej powierzchni.
Teraz mozesz rowniez wyczysci¢ wewnetrzng strone zewnetrznej szyby.

)

Ta funkcja pomaga usunac resztki jedzenia z wnetrza piekarnika. Ta metoda jest
skuteczna tylko przy usuwaniu lekkich, nieoskorupionych zabrudzen. Nie jest skuteczny
w usuwaniu uporczywych plam powstatych podczas gotowania. Tej funkcji mozna
uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny.

Procedura czyszczenia:

Usun wszystkie potki, talerze, stojaki, tace itp.

Przygotowac roztwor wody (85%), biatego octu (10%) i ptynu do naczyn (5%) i spryskac
obficie drzwi, $ciany boczne i tylng komory piekarnika (rys. 10).

Dodaj 40 mlwody na dno komory piekarnika (rys. 11).

Zamkngac¢ drzwi. Ustaw funkcje czyszczenia wspomaganego parg i temperature na 130°C.
Wytaczy¢ piekarnik po 18 minutach.

Poczekaj, az ostygnie do bezpiecznego poziomu, a nastepnie wyczys¢ powierzchnie
wewnetrzng wilgotng Sciereczka.

Doktadnie osusz cate wnetrze Sciereczkg lub chtonnym papierem.

OSTRZEZENIE: Upewnij sie, ze piekarnik catkowicie ostygt. Niebezpieczeristwo poparzenia.

Ostrzezenie

Niewielkie réznice kolorystyczne na przedzie urzadzenia wynikajg z zastosowania
réznych materiatéw, takich jak szkto, plastik i metal.

Cienie na panelach drzwi, ktére wygladaja jak smugi, sg efektem odbi¢ od oSwietlenia
wewnetrznego.

Glazura jest wypalana w bardzo wysokich temperaturach. Moze to spowodowac
nieznaczng zmiane koloru. Jest to catkowicie normalne i nie wptywa na dziatanie. Brzegi
cienkich patelni nie mogg by¢ w petni emaliowane. W rezultacie krawedzie te mogg by¢
szorstkie. Nie wptywa to na ochrone antykorozyjna.

Zawsze utrzymuj urzgdzenie w czystosci i natychmiast usuwaj brud, aby nie gromadzity
sie uporczywe osady brudu.

Porady
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Wyczys¢ wnetrze piekarnika po kazdym uzyciu. W ten sposdb nie upieczesz jedzenia na
tym btocie.

Usun natychmiastowo $lady osadu, ttuszczu, skrobi(np. biatko jajka).

Uzywaj naczyn nadajgcych sie do pieczenia w piekarniku, na przyktad formy do pieczenia.

Ostrzezenie - zagrozenie zranieniem

Jesli zawiasy nie sg blokowane, mogg zamykac sie z duzg sita. Upewnij sie, ze dZwignie
blokujgce sg zawsze catkowicie zamkniete lub podczas zdejmowania drzwi urzadzenia,
catkowicie otwarte.

Zawiasy urzadzenia poruszajg sie podczas otwierania i zamykania drzwi, nalezy uwazac,
aby sie nie zaczepic. Trzymaj rece z dala od zawiaséw.

Wymiana lampki piekarnika
WAZNE: Jeéli zaréwka lub ostona zaréwki sg uszkodzone, skontaktuj sie z Serwisem
Technicznym Cecotec. Nie nalezy zdejmowac ostony zaréwki.

Informacje dla wykwalifikowanego technika:

Odtacz piekarnik od sieci za pomocg wytgcznika wielobiegunowego stuzacego do
podtaczenia urzadzenia do sieci lub odtacz urzadzenie, jesli gniazdko jest dostepne.
Zdja¢ szklang ostone z oprawki lampy (rys. 12).

Wyjmij zaréwke i zastap jg zaréwka odporng na wysoka temperature (300°C) o
nastepujgcych parametrach:

Napiecie: 220-240V

Moc: 25W

Typ: G9 (Lampa halogenowa)

Klasa wydajnosci energetycznej G

Zat6z szklang pokrywe i ponownie podtacz piekarnik do sieci.

6. PORADY

Jesli chcesz stworzy¢ swéj wtasny przepis Sprébuj najpierw uzy¢ podobnych ustawien

przepisu, aby zoptymalizowac wynik.

Jesli chcesz wiedzie¢, czy ciasto jest gotowe | Wt6z wykataczke do ciasta na okoto 10 minut

przed wskazanym czasem przygotowania.
Jesli na wykataczce nie ma surowego ciasta,
ciasto jest gotowe.
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Biszkopt jest zbyt brgzowy na wierzchu.

Uzyj nizszej wysokosci i/lub uzyj nizszego
ustawienia temperatury (moze to prowadzi¢
do dtuzszego czasu gotowania)

Ciasto jest za suche.

Uzyj temperatury wyzszej o 10°C (moze to
skréci¢ czas gotowania).

Jedzenie wyglada dobrze, ale wilgotnosé w
pomieszczeniu jest zbyt wysoka.

Uzyj temperatury nizszej 0 10°C (moze to
prowadzi¢ do wydtuzenia czasu gotowania) i
sprawdz kroki przepisu

Zeztocenie jest nieréwne

Uzyj temperatury nizszej 0 10°C (moze to
wydtuzy¢ czas gotowania).
Uzyj trybu konwekcyjnego

Ciasto jest mniej ztociste na spodzie.

Wybierz nizszg wysokos¢

Gotowane na wiecej niz jednym poziomie
w tym samym czasie: jedzenie z jednego
poziomu jest ciemniejsze od drugiego.

Uzyj trybu konwekcyjnego do pieczenia na
wiecej niz jednym poziomie i po zakoriczeniu
wyjmuj pojedynczo blache/ruszt.

Kondensacja wody podczas gotowania.

Para jest czescig pieczenia i gotowania i
zwykle jest uwalniana z piekarnika wraz z
przeptywem chtodzacego powietrza. Para ta
moze skraplac sie na réznych powierzchniach
piekarnika lub w ich poblizu i tworzy¢ kropelki
wody. Jest to proces fizyczny i nie mozna go
catkowicie uniknac.

Odpowiednie przybory do ciasta.

Mozesz uzywac wszystkich zaroodpornych
naczyn do pieczenia. Zaleca sie, aby nie
stosowac aluminium w bezposSrednim
kontakcie z zywnoscig, zwtaszcza gdy jest
kwasne.

Upewnij sie, ze pojemnik i pokrywka dobrze
do siebie pasuja.

Ogdlne uzytkowanie piekarnika

Og6lnag zasadg jest nagrzewanie piekarnika
przez 5 minut i umieszczanie zywnosci na
wysokosci wskazanej w niniejszej instrukgji.
Nie uzywac kuchenki, gdy drzwiczki

sg otwarte, z wyjatkiem wktadania/
wyjmowania/sprawdzania zywnosci.
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pieczenia

Jak utrzymac piekarnik w czystosci podczas

Umies¢ tace na wysokosci 1. Prawie wszystkie
ptyny, ktére kapig z jedzenia umieszczonego
na ruszcie, zostang wychwycone przez tace.

Element grzewczy we wszystkich trybach
pieczenia z czasem wtgcza sie i wytgcza.

Jest to normalne dziatanie i zalezy od
ustawienia temperatury.

7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

- Jesli wystapi awaria, przed skontaktowaniem sie z Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec, upewnij sie, ze awaria nie jest spowodowana nieprawidtowym uzytkowaniem i
zapoznaj sie z tabelg awarii, aby sprobowac samodzielnie rozwigzac problem.

- Wwielu przypadkach sam uzytkownik moze w tatwy sposéb rozwigzac usterki

techniczne urzadzenia.

Awaria

Prawdopobna przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Urzgdzenie nie dziata.

Wypalony bezpiecznik.

Sprawdz przetgcznik
réznicowy panelu
elektrycznego w swoim
domu.

Brak pradu.

Sprawdz, czy dziata
oswietlenie kuchenne lub
inne urzadzenia.

Pokretta nie mogg by¢ tatwo
uzywane.

Pod pokrettem jest brud.

Odpowiednie czyszczenie
zapewnia optymalne
funkcjonowanie

wskazanym w przepisie.

Zywnos¢ nie jest wystarczajgco ugotowana w czasie

Uzywasz innej temperatury
niz w przepisie. Sprawdz
ponownie temperature.
Ilos¢ sktadnikéw rézni sie od
przepisu.

Doktadnie sprawdz przepis.

Nieréwne pieczenie

Ustawienie temperatury jest
zbyt wysokie lub nie uzywasz
prawidtowej wysokosci.
Doktadnie sprawdz przepis i
ustawienia.

Swiatto sie nie wtacza

Musisz wymieni¢ zaréwke
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Ostrzezenie - niebezpieczeristwo porazenia pragdem

Niewtasciwa naprawa moze by¢ niebezpieczna. Naprawy i wymiany uszkodzonych kabli
zasilajgcych moga by¢ wykonywane wytgcznie przez upowazniony personel techniczny.
Jesli urzadzenie jest wadliwe, odtgcz je od sieci lub wytgcz przetgcznik réznicowy w domu.
Skontaktuj sie z oficjalnym serwisem pomocy technicznej Cecotec.

8. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA ZGODNA Z NORMA EN 60350-1

Prosze zwréci¢ uwage na nastepujgce informacje:

- Pomiar przeprowadzany jest w trybie ,ECQ" (w zaleznosci od modelu) w celu okreslenia
danych zwigzanych z trybem wymuszonego obiegéw powietrza (w zaleznosci od
modelu) oraz klasy etykiety.

- Zastosowano pomiary trybu rezystancji gérna + dolna w celu okreslenia danych w trybie
konwencjonalnym.

- Podczas pomiaru w srodku znajduje sie tylko niezbedne akcesorium.

- Okreslenie objetosci wnetrza odbywa sie w celu uzycia ,Odszraniania” (w zaleznosci od
modelu). Aby zapewnic¢ efektywne korzystanie z piekarnika, wszystkie akcesoria, w tym
boczne prowadnice, zostaty usuniete.

9. SPECYFIKACJATECHNICZNA

02270 Horno Bolero Hexa C126000 Inox A

02805 Horno Bolero Hexa C126000 Line+ A

02289 Horno Bolero Hexa C126000 Mirror A

02290 Horno Bolero Hexa C126000 Black A

02291 Horno Bolero Hexa C136000 Mirror Time A
02292 Horno Bolero Hexa C136000 Glass Black Time A

Referencja 02270 02805 02289

Model Horno Bolero Hexa | Horno Bolero Hexa | Horno Bolero Hexa
(126000 Inox A (126000 Line+ A C126000 Mirror A

Kod QR
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Napiecie 220-240V ~ 220-240V~ 220-240V ~

Czestotliwose 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz

Moc elektryczna | 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W

Referencja 02290 02291 02292

Model Horno Bolero Hexa | Horno Bolero Hexa | Horno Bolero Hexa
(126000 Black A (136000 Mirror (136000 Glass

TimeA Black Time A
Kod QR

Napiecie 220-240V ~ 220-240V~ 220-240V ~
Czestotliwos¢ 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Moc elektryczna | 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesSniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

10. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub

baterie nalezy utylizowa¢ oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy ten produkt

osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjac baterie/akumulatory i

przekazac go do punktu zbiérki wyznaczonego przez wtadze lokalne.

Aby uzyskac szczegbtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetu gospodarstwa domowego i / lub odpowiednich baterii, konsument
powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.
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11. GWARANCIA | SERWIS TECHNICZNY

Cecotec odpowie uzytkownikowi lub konsumentowi koricowemu za wszelkie niezgodnosci
wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach i terminach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.

Jesli wykryjesz incydent z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z
oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

12. COPYRIGHT

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstoéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze

by¢ w catosci ani w czesci reprodukowana, przechowywana w systemie wyszukiwania,
przekazywana lub rozpowszechniana w jakikolwiek sposéb (elektroniczny, mechaniczny,
fotokopiowany, nagrywany lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL
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1. CASTI A SLOZENI

0Obr. 1

A.

Ovladaci panel

B. Volic¢ rezimu vareni

C. Volic¢ teploty vareni

D. Casovac: Umozfuje nastavit dobu vareni. (POUZE U MODELU 02291 A 02292)

E. Svételna kontrolka trouby (k dispozici pouze u nékterych modeld): KdyZ se rozsviti,
signalizuje, Ze se trouba zahfiva na nastavenou teplotu.

F.  Peciciplech

G. Rosty do trouby na peceni, gratinovani atd.

H. Listy

POZNAMKA:

Grafika v této prirucce je schematickym zndzornénim a nemusi pfesné odpovidat vyrobku.

2. PRED POUZITIM

Tento spotrebic je zabalen v obalu uréeném k ochrané pfi preprave. lyjméte zarizeni

z krabice a odstrarite veskery obalovy material. Pdvodni krabici a dalsi obaly mézete
uschovat na bezpe¢ném misté, aby nedoslo k poskozeni zafizeni, pokud byste jej v
budoucnu potfebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat plvodni obal, ujistéte se, Ze
jste vSechny ¢asti spravné recyklovali.

Ujistéte se, Zze vSechny dily a soucasti jsou zahrnuty a v dobrém stavu. Pokud néktera
chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte oficialni servisni sluzbu Cecotec.

Obsah krabice

Zabudovana trouba
Navod k pouziti
Plech

Rost

Instalacni sada

3. PROVOZ

Upozorneéntf: Pfi prvnim pouziti spotfebi¢e doporucujeme nastavit termostat na maximum

a nechat troubu zapnutou pUl hodiny, aniz byste do ni cokoli vlozili, se zavienymi dvirky.
Zapach, ktery se obvykle uvoliuje na zacatku, je zplsoben odparovanim latek pouzivanych k
ochrané trouby béhem skladovani.

HORNO BOLERO HEXA C126000 INOX A/ LINE+ A/ MIRROR A/ BLACK A//C136000 MIRROR TIME A/ GLASS BLACK TIME A I 185



N
v

ESTINA

Poznémka: Dodany plech umistéte na spodni rost trouby, abyste zabranili odkapavani
omaécky a/nebo oleje na dno trouby pFi pouziti oto¢ného rozné (k dispozici pouze u
nékterych modeld). Pro vdechny ostatni druhy peceni nikdy nepouzivejte spodni rost a
nikdy nic nepokladejte na dno trouby, kdyz je v provozu, protoze by mohlo dojit k poSkozeni
smaltovaného povrchu. Nadobi na vafeni (talife, alobal atd.) polozte na rost dodany s
produktem.

Poznamka: Chcete-li troubu pouzivat v manualnim rezimu, musi byt symbol zarovnan s
referencni znackou na ovlddacim panelu.

Vypnuti
Voli¢ musi byt v poloze D

Horni a spodni ohfev (konvenéni rezim) @

Poloha volice teploty v tomto rezimu je mezi 60 °C a maximalni teplotou. Tento rezim je
vhodny pro pfipravu pokrmd, jako je zeli s Zzebirky, treska, jemné teleci prouzky s ryzi atd.
Vynikajicich vysledk( doséhnete také pfi pfipravé pokrmd z teleciho nebo hovéziho masa,
které vyzaduji pomalé vareni. Je to nejlepsi systém pro peceni kolacd a ovoce i pro peceniv
zakrytych pekacich. PFi peceni v tomto rezimu pouZivejte vzdy jen jednu plech nebo rost, jinak
bude rozloZeni tepla nerovnomeérné. Pomoci riznych vysek mizete vyvazit mnozstvi tepla
mezi horni a spodni ¢asti trouby. Vyberte si z rliznych vySek podle toho, zda jidlo potfebuje
vice nebo méné tepla z horni ¢asti.

&P
Spodni ohfev E]

Spodni ohfev se pouziva pro potraviny, které se obvykle musi péct zespodu. Pomoci této
funkce lze napriklad péct kolace a chléb.
NEPRIDAVAT VODU.

Rezim grilu [3

Poloha voli¢e teploty v tomto rezimu je mezi 60 °C a maximalni teplotou. ,Gril* vyzaruje

teplo na potraviny z horniho topného télesa. Pomoci funkce ,Gril* mdzete pfipravovat jemné
kousky masa, steaky, kotlety, klobasy, ryby, syrové tousty a dalsi rychle pfipravované pokrmy.
Pro dosazeni optimalnich vysledk( pfedehfivejte troubu 3 minuty. Diky tomu se pfirozena
Stava steakd, kotlet apod. lépe propece a ziska lepsi chut. Jidlo uréené ke gratinovani mizete
umistit do kteréhokoli ze 2 prostor( uvnitf dvou hornich podpérnych list.

&
ReZim spodniho ohfevu plus para EJ
- Kdodatecnému propeceni zakladd pizzy, kolacl a dortd nebo k pripravé réiznych pokrmd
v pare. Teplo vychazi ze spodni ¢asti trouby.
- Do spodni dutiny trouby je tfeba pFidat 100 mlvody (pFiblizné) a zvolit teplotu 200 °C.
PFiblizna doba peceni 20 minut (obr. 11).
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- Na konci pe€eni nezapomerite z dutiny trouby odstranit pfebytec¢nou vodu.

- Priblizny objem dutiny je 500 ml a dalSich 500 ml ze zbytku dna trouby.

- Mnozstvi vody a teplotu mlzZete upravit podle potfeby pripravovaného pokrmu.
VAROVANI: Pfed odstranénim prebytecné vody se ujistéte, Ze je vnitini prostor zcela chladny.
Riziko popélenin.

Casovat (k dispozici pouze u model(i 02291a 02292)

Tyto modely jsou vybaveny ¢asovacem, ktery kontroluje, kdy se trouba béhem peceni vypne.
Poloha tlacitka ¢asovace: od 10 minut do 120 minut.

Na konci doby peceni ¢asovac zapipa a automaticky vypne troubu.

Osvétleni trouby Q
Otocenim volice na symbol ,L=J" zapnete svétlo, které osvétluje vnitfek trouby. Tato
kontrolka sviti, kdyZ je zapnuto nekteré z elektrickych topnych téles trouby.

Praktické tipy pro peceni

- Trouba nabizi Sirokou Skéalu alternativ, které umoznuji pfipravit jakykoli typ jidla tim
nejlepSim moznym zplisobem. Postupem ¢asu se naucite tento vSestranny kuchyrsky
spotrebic vyuzivat co nejlépe a nasledujici pokyny jsou pouze ndvodem a mohou se LiSit
podle vasich osobnich zkuSenosti.

- Trouba je vybavena 5 polohovymi listy. Obecné plati, ze pouzivejte 2. a 4. liStu odspodu a
potraviny, které vyzaduiji vice tepla, pokladejte na 2. listu odspodu. Napriklad pfi peceni
masa spolecné s dalSimi potravinami umistéte pecené maso na 2. liStu odspodu a
choulostivéjsi potraviny na 4. listu odspodu.

- Pfipeceni potravin, které vyzaduiji riznou dobu a teplotu, nastavte mezi obéma
pozadovanymi teplotami mezi etapu, kfehci potraviny umistéte na 4. liStu odspodu a
potraviny, které vyzaduji méné casu, vyjmeéte z trouby jako prvni.

- Pouzijte plech ve spodni liSte a rost v horni LiSté.

Pouzivani grilu

- Pouzijte rezim ,Gril" umisténim pokrmu pod stfed grilu (umistény na 3. nebo 4. liste
odspodu), protoZe se rozehraje pouze stfedni ¢ast horniho topného télesa.

- Pouzijte spodni listu (1. zespodu) a umistéte na néj pfilozeny plech, abyste zachytili
pripadnou omacku a zabranili jejimu odkapavani na dno trouby. PFi pouziti tohoto rezimu

doporucujeme nastavit nejvyssi teplotu. To vSak neznamena, Ze nelze pouzit nizsi teploty
pouhym nastavenim volice teploty.

Peceni kolacu
PFi peceni kolacl je vzdy vkladejte do predehraté trouby. Nezapomerite pockat, az se trouba

zcela pfedehfeje (kontrolka zhasne). BEhem peceni neotvirejte dvifka trouby, aby kolac
dosahl optimélniho tvaru.
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Tésto je pFilis suché

Zvyste teplotu o0 10°C a zkratte dobu peceni.

2.

Pokud se tésto vylije

Pouzijte méné tekutiny nebo snizte teplotu o 10°C.

3.

4.

Tésto je na povrchu prilis tmavé

Uvnitf dobfe propecené, ale zvenku lepkavé

PouZijte méné tekutiny, snizte teplotu a prodluzte dobu peceni.

5.

Tésto se lepi na plech

Plech dobfe vymazte tukem a vysypte moukou nebo pouzijte nepropustny papir.
Pokud jste pouzili vice Grovni (ve funkci ,konvekce") a vdechny nejsou ve stejném bodé
pecent:

Neni nutné odstranovat potraviny ze vsech list najednou.

PFiprava pizzy

NejlepsSich vysledkd pfi priprave pizzy doséhnete, kdyz pouzijete funkci jemného
(spodniho) peceni:

Predehrejte troubu alespor na 10 minut.

Pouzijte lehkou hlinikovou formu na pizzu a poloZte ji na rost dodany s troubou. Pokud
pouzijete plech, doba peceni se prodlouZi, coz ztizi dosazeni kfupavého tésta.

Béhem peceni pizzy neotvirejte casto dvirka trouby.

Pokud ma pizza mnoho ingredienci (tfi nebo ¢tyfi), doporucujeme pFidat syr mozzarella v
poloviné peceni.

PFi pfipravé pizzy na dvou roStech pouzijte 2. a 4. rost s teplotou 220°C a pizzu vlozte do
trouby po predehrati alespon na 10 minut.

Peceni ryb a masa

PFi peceni bilého masa, hydiny a ryb pouzivejte teplotu 180°C az 200°C.

U Cerveného masa, které by mélo byt na povrchu dobre propecené a uvnitr kfehké a
Stavnaté, je dobré zacit péct na vysokeé teploté (200 °C-220°C) po kratkou dobu a poté
teplotu snizit.

Obecné plati, Ze ¢im vétsi je mnoZstvi peceného masa, tim nizsi by méla byt teplota. Maso
umistéte do stredu roStu a pod néj polozte plech, aby se zachytil tuk.

Ujistéte se, Ze je rost zasunuty tak, aby byl uprostred trouby. Pokud chcete zvysit
mnozstvi ohfevu zespodu, pouzijte niz&i vodici listy. Pro slané pecené maso (zejména
kachnu) maso ochutte sédlem nebo slaninou.
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CESTINA
Nastaveni Potraviny Vaha | Poloha Doba Volic¢ Doba
voliée uréené k (vkg) | peéici predehFivani teploty | peéeni
peéeni listy (minuty) (minuty)
zespodu
Hornia dolni | Kacka 1 3 15 200 65-75
ohrev Pecené hovézi |1 3 15 200 70-75
@ nebo teleci 1 3 15 200 70-80
maso - 3 15 180 15-20
Pecené veprové | 1 3 15 180 30-35
maso
Susenky
Tartaletky
Gril Platys obecnya | 1 4 5 Max 8-10
[z] gépie 1 4 5 Max 6-8
Spizy zolihnia |1 4 5 Max 10
krevet 1 3/4 5 Max 10-15
Filet z tresky 1 4 5 Max 15-20
Zelenina na 1 4 5 Max 15-20
grilu 1 4 5 Max 7-10
Hoveézi filet 1 4 5 Max 15-20
Kotlety - 4 5 Max 2-3
Hamburgery
Makrela
Opecené
sendvice
Delikatni Pizza 0.5 3 15 220 15-20
peceni
(spodni
ohFev)
NEPRIDAVAT
VODU
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Spodni Funkce s 0.5 3 15 220 15-20
ohrev plus podporou pary
para.

PRIDEJTE

VVODU
)

C

Poznamka: doba peceni je priblizna a mize se lisit podle osobnich preferenci. PFfi peceni s
grilem musi byt plech vzdy umistén na 1. liSte trouby odspodu.

Zdravotni riziko

Akrylamid vzniké pfedevsim pfi dlouhodobém zahfivani Skrobnatych potravin (napf. brambor,
chipst, chleba, ceredlnich vyrobki, susenek, kofenénych téstovin atd.) pfi velmi vysokych
teplotach a dlouhé doby.

Tipy pro pouziti pfi pfipravé potravin s nizkym obsahem akrylamidu:

- Pouzivejte kratkou dobu peceni.

- Pokrm na povrchu uvarte do zlatoZluté barvy, nenechte ho pfipalit nebo tmavé
zhnédnout.

- Veétsidavky obsahuji méné akrylamidu.

- Vejce nebo vajecny zloutek snizuji tvorbu akrylamidu.

- Obecné plati, Ze teplota nesmi prekrocit 200 °C (horni a dolni ohfev) nebo 190 °C pro tésto
a susenky.

- PFipecenibrambor se je snaZte rovnomérneé rozprostfit na plech v jedné vrstve.

Obecné pokyny k pouziti:

- Spotfebic pouzivejte pouze k peceni potravin a k nicemu jinému.

- Pokud spotrebi¢ nefunguje spravné a pred ¢iSténim nebo Gdrzbou jej odpojte od
elektrické sité.

- Pokud spotrebi¢ nepouzivate, odpojte jej od elektrické sité.

- PFivkladani nadobi do trouby nebo jeho vyjimani z trouby pouzivejte kuchynské rukavice.

- Rukojet dvifek trouby uchopte vzdy uprostied, protoze konce dvifek trouby mohou byt
horké v disledku mozného tniku tepla.
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4. INSTALACE

Instalace

- Spotfebi¢ smiinstalovat pouze kvalifikovany personal podle dodaného navodu a s
ohledem na platné predpisy. Spole¢nost Cecotec odmita veSkerou odpovédnost v pfipadé
nespravné instalace, kterd miize zptsobit zranéni osob a zvifat, jakoz i Skody na majetku.

- Dulezité: Pred jakymikoliv sefizovacimi nebo Gdrzbovymi pracemi na spotrebici musi byt
spotfebic odpojen od elektrické sité;

- Vzduchovy kanal slouzi k vétrani.

- Abyvestavny spotfebic spravné fungoval, ndbytek, ve kterém je umistén, musi byt
vhodny. Obrazek 2 zndzornuje rozméry vyfezu pro instalaci pod pracovni desku nebo do
vysokého nabytku.

- Pro zajisténi dostatecného vétrani je nutné odstranit zadni panel nabytku. Troubu je
vhodné instalovat tak, aby byla postavena na dvou dfevénych listach. Pokud trouba stoji
na rovné souvislé plose, musi byt k dispozici otvor o rozmérech nejméné 45 x 560 mm.

- Prilehlé panely skfini musi byt vyrobeny ze zaruvzdorného materialu. Zejména skfiné s
dyhovanou vnéjsi stranou musi byt montovany pomoci lepidel, ktera odolavaji teplotdm
az 100¢°C.

- Vsouladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy nesmi po instalaci trouby dojit ke kontaktu
s jejimi elektrickymi ¢astmi.

- VSechny dily, které zajistuji bezpecny provoz spotrebice, smi byt demontovany pouze
pomoci naradi (NENI SOUCASTI PRISLUSENSTV).

- Chcete-li troubu pFipevnit ke nébytku, otevrete dvirka trouby a pfipevnéte je vlozenim 4
Sroubd do dfeva do 4 otvor( po obvodu ramu.

Elektrické spoje
Trouby vybavené tripélovym napajecim kabelem jsou uréeny k provozu na stridavy proud.
Kabel pro uzemnéni zafizeni je Zlutozeleny.

Montdaz na napajeci kabel

- Otevfeni krabice svorkovnice (obr. 3):

- Pomoci sroubovéaku vysroubujte Sroub na bocnich vystupcich krytu svorkovnice.
- OdSroubujte Sroub a otevrete kryt.

- Priinstalaci kabelu postupujte nasledovné:

- Odstrante Sroub kabelové svorky a tfi Srouby kontaktd.

- Pripevnéte kabely pod hlavicky Sroubd podle nasledujiciho barevného schématu:
- Modry - neutralni (N)

- Hnédyfaze (L)

- Zlutozeleny (uzemnén)

- Zajistéte napdjeci kabel kabelovou svorkou a zavrete kryt krabice se svorkami.
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PFipojeni napajeciho kabelu k elektrické siti

Nainstalujte standardni zastreku (neni soutasti dodavky) odpovidajici zatéZzi uvedené na
typovém stitku. Pfi pfimém pripojeni kabelu k elektrické siti nainstalujte mezi zarizeni a
elektrickou sit omni polarni jisti¢ s minimalnim rozpétim kontaktd 3 mm. Omni polarni
jisti¢ musi byt dimenzovén podle zatizeni a musi odpovidat platnym pfedpisdm (zemnici
kabel nesmi byt jisticem prerusen).

Napajeci kabel musi byt veden tak, aby nedosahoval teploty vyssi nez 50°C oproti okolni
teploté, a musi byt chrédnén izolaci s vhodnou nominalni hodnotou.

Pred pripojenim zkontrolujte, zda:

Elektrickou bezpecnost tohoto spotrebice lze zarucit pouze tehdy, je-li trouba spravné

a Ucinné uzemnéna v souladu s predpisy o elektrické bezpecnosti. Vzdy se ujistéte, Ze je
uzemneéni G¢inné; v pfipadé pochybnosti zavolejte kvalifikovaného technika, aby systém
zkontroloval. Spole¢nost Cecotec odmita jakoukoli odpovédnost za skody zplisobené
systémem, ktery nebyl uzemneén.

Pred pripojenim spotfebice k elektrické siti zkontrolujte, zda Gdaje uvedené na typovém
Stitku (na spotFebici a/nebo na obalu) odpovidaji tdajdm elektrické sité ve vasi
domacnosti.

Zkontrolujte, zda elektrickd kapacita instalace a zasuvek snese maximalni vykon
spotrebice. V pfipadé pochybnosti se obratte na kvalifikovaného technika.

Pokud zasuvka a zastrcka spotfebice nejsou kompatibilni, poZzadejte kvalifikovaného
technika o vymeénu zasuvky za vhodny model. U téch je tfeba dbat zejména na to, aby
prirez kabell zasuvek odpovidal vykonu spotfebice. Pouziti adaptérd, vicendsobnych
zésuvek a/nebo prodluzovacek se nedoporucuje. Pokud se jejich pouziti nelze vyhnout,
nezapomernite pouzivat pouze jednoduché nebo vicendsobné adaptéry a prodluzovaci
kabely, které odpovidaji platnym bezpecnostnim predpisiim. V téchto pfipadech nikdy
neprekracujte maximalni proudovou kapacitu uvedenou na jednom adaptéru nebo
prodluzovacim kabelu a maximalni vykon uvedeny na vicendsobném adaptéru. Zastrcka a
zésuvka musi byt snadno pFistupné.

5. CISTENi A UDRZBA

Pred ¢isténim nebo Udrzbou trouby ji odpojte od elektrické sité.

Abyste prodlouzili Zivotnost trouby, méli byste ji casto Cistit a mit na pameéti, Ze:
Smaltované nebo nerezové dily by se mély myt vlaznou vodou bez pouziti abrazivnich
praskd nebo korozivnich latek, které by je mohly poskodit. Nerezové ocel se mize
zabarvit, pokud je obtizné tyto skvrny odstranit, pouzijte specialni pripravky dostupné na
trhu. Po cisténi je vhodné vyrobek diikladné oplachnout a osusit.

Vnitfek trouby by se mél ¢istit nejlépe ihned po pouZziti, dokud je jesté horky (budte
obzvlasté opatrni, hrozi nebezpeci popaleni), horkou mydlovou vodou; mydlo by se mélo
oplachnout a vnitfek diikladné vysusit. Nepouzivejte abrazivni ¢istici prostfedky (napf.
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Cistici prasky) a abrazivni houbicky nebo kyseliny (napf. odstrafiovace vodniho kamene),
protoze mohou posSkodit smalt. Pokud jsou mastné skvrny a necistoty obzvlasteé obtizné
odstranitelné, pouzijte specialni istici prostredek na trouby podle pokynt na obalu. K
¢isténi vnitrku trouby nikdy nepouzivejte parni cistic.

Pokud troubu pouzivate delsi dobu, mdzZe dojit ke kondenzaci vihkosti, osuste ji jemnym
hadrikem.

Trouba ma kolem otvoru gumové tésnéni, které zarucuje jeji dokonalou funkénost.
Pravidelné kontrolujte stav tohoto tésnéni. V pfipadé potfeby jej vycistéte a nepouzivejte
k tomu abrazivni prostfedky nebo pfedméty. V pripadé zavady se obratte na technickou
podporu spolecnosti Cecotec. Doporucujeme, abyste troubu nepouzivali, dokud nebude
opravena.

Dno trouby nikdy nevystylejte alobalem, protoze vzniklé teplo by mohlo ohrozit peceni, a
dokonce poskodit smaltovany povrch.

Sklenéna dvirka Cistéte neabrazivnimi prostfedky nebo houbickami a osuste je jemnym
hadrikem.

Jak demontovat dvifka trouby:

Pro dikladngjsi cisténi mlzete dvirka trouby vyjmout. Postupujte nasledovné:

Zcela otevrete dvitka (obr. 4).

Uplné otevFete levou a pravou paku pantti (obr. 5).

Dvitka pridrzte tak, jak je zndzornéno na obrazku 6.

Opatrneé zavrete dvitka, dokud levéd a prava paka pantli nezapadnou do ¢asti B dvifek (obr.
7).

Vyjméte hacky pantl z jejich polohy podle Sipky.

Oprete dvirka o mékky povrch.

Chcete-li dvifka znovu nasadit, zopakujte vySe uvedené kroky v opacném poradi.

Odstraiite vnitni sklo:

Cis

I/
téni parou EJ

Sklopte dvitka trouby: VySroubovanim Sroubl odstrafite tésnéni (obr. 8).

Opatrné vyjméte vnitini sklo (obr. 9).

Vycistéte sklo vhodnym cisticim prostfedkem. Dlikladné ji osuste a polozte na mékky
povrch.

Nyni mlzete vycistit i vnitfni stranu vnéjsiho skla.
')

Tato funkce poméhd odstranit zbytky jidla z vnitiku trouby. Tato metoda je G€inna pouze
pfi odstrafiovani lehkych, nezanesenych necistot. Neni i¢inny pfi odstrarnovani odolnych
skvrn zplsobenych pecenim. Tuto funkci lze pouzit pouze tehdy, kdyZ je trouba vychladla.
Postup cistént:

Odstrante vsechny talife, rosty, plechy atd.

PFipravte si roztok vody (85 %), bilého octa (10 %) a prostfedku na nadobi (5 %) a hojné
jim postfikejte dvitka, bocni stény a zadni sténu dutiny trouby (obr. 10).
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Do dutiny trouby nalijte 40 mlvody (obr. 11).

Zavrete dvitka. Nastavte funkci ¢iSténi parou a teplotu na 130 °C.

Po 18 minutach troubu vypnéte.

Pred vycisténim vnitfniho povrchu vihkym hadfikem jej nechte vychladnout na bezpecnou

mm o0

Groveni.
G. Cely vnitfni prostor radné vysuste hadrikem nebo savym papirem.
UPOZORNENI: Ujist&te se, Ze je trouba zcela vychladla. Nebezpeti popaleni.

Upozornéni

- Mirné barevné rozdily na predni strané spotfebice jsou zplsobeny pouzitim riznych
materiald, jako je sklo, plast a kov.

- Stiny na vyplnich dvifek, které vypadaji jako pruhy, jsou zplisobeny odrazy od vnitfniho
osvétlen.

- Smaltovany povrch se vypaluje pri velmi vysokych teplotach. To mize zplsobit mirné
barevné odchylky. Toto je naprosto normalni a neovliviuje to fungovani spotrebice.
Okraje tenkych plech nesmf byt zcela smaltované. V dlisledku toho mohou byt tyto
hrany drsné. To nema vliv na ochranu proti korozi.

- Vzdy udrzujte spotrebic v Cistoté a ihned odstranujte necistoty, aby se na ném netvorily
odolné nanosy necistot.

Rady

- Pokazdém pouziti vyCistéte vnitfek trouby. Timto zplisobem se vam nestane, Ze byste na
této necistoté peklijidlo.

- Okamzité odstrarite skvrny od vépna, mastnoty, Skrobu a bilkovin (napf. vaje¢ného bilku).

- Pouzivejte nadobi vhodné do trouby, napr. pekac.

Varovani - nebezpe¢i poranéni

- Pokud nejsou panty zajistény, mohou se zavirat velkou silou. Ujistéte se, ze jsou blokovaci
packy vzdy zcela zavFené nebo pri vyjmuti dvifek ze spotrebice zcela oteviené.

- Panty spotrebice se pfi otevirani a zavirani dvifek pohybuji, davejte pozor, abyste se o né
nezachytili. Nedotykejte se pantd.

Vymeéna svétla trouby
DULEZITE: Pokud je Zarovka nebo kryt Zarovky poskozeny, kontaktujte technickou podporu
spolecnosti Cecotec. Neodstranujte kryt zarovky.

Informace pro kvalifikované techniky:

- Odpojte troubu od elektrické sité pomoci omni polarniho spinace, ktery slouzi k pripojeni
spotrebice k elektrické siti, nebo spotrebic odpojte ze zasuvky, pokud je zastrcka
pristupna.

- Sejméte sklenény kryt z ichytu lampy (obr. 12).
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- Vyjméte lampu a vymérite ji za lampu odolnou vici vysokym teplotdm (300 °C) s

nasledujicimi vlastnostmi:
- Napéti: 220-240V
- Vykon: 25W
- Typ: G9 (Halogenova zarovka)
- Trida energetické Gcinnosti G

- Znovu nasadte sklenéné viko a troubu znovu pripojte k elektrické siti.

6. RADY

Pokud si chcete pripravit vlastni recept

Zkuste nejprve pouzit nastaveni podobnych
receptd, abyste optimalizovali vysledek.

Pokud chcete védét, jestli je kolac hotovy

Asi 10 minut pred uplynutim uvedené doby
pfipravy zapichnéte do kolace paratko. Pokud
po vyjmuti paratka nezistanou ném zbytky
tésta, je kolac hotovy.

Kol&¢ je na povrchu prilis hnédy.

PouzZijte nizSi vySku a/nebo nastavte nizsi
teplotu (mGzZe to vést k prodlouzeni doby
pecent).

Kolac je prilis suchy.

Pouzijte teplotu 0 10 °C vy$si (mdze to vést ke
zkraceni doby pecen).

Jidlo vypada dobre, ale uvnitf je prilis vysoka
vlhkost.

Pouzijte teplotu 0 10 °C niz&i (mdze to vést k
prodlouzeni doby peceni) a zkontrolujte kroky
V receptu.

Opeceni do zlata je nerovnomérna.

Pouzijte teplotu 0 10 °C niz&i (maze se tim
prodlouzit doba peceni).
PouZijte reZim konvekce

Kolac je na spodni strané méné propeceny.

Zvolte nizsi vysku

Peceni na vice vyskach soucasné: jidlo na
jedné vysce je tmavsi nez na druhé.

Pro peceni ve vice vyskach pouzijte rezim
konvekce a po skonceni peceni vyjméte plech/
rost jednotlive.
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Kondenzace vody béhem peceni.

Para je soucasti peceni a vareni a obvykle se
z trouby uvolnuje spolu s proudem chladiciho
vzduchu. Tato para mize kondenzovat na
rdznych povrsich trouby nebo v jeji blizkosti
a vytvaret vodni kapky. Jedna se o fyzikalni
proces, kterému se nelze zcela vyhnout.

Vhodné nadobi na peceni.

Lze pouzit veSkeré zaruvzdorné pecici nadobi.
Doporucuje se nepouzivat hlinik v pfimém
kontaktu s potravinami, zejména pokud jsou
kyselé.

Ujistéte se, Ze nadoba a viko tésné pfiléhaiji.

VSeobecné pouzivani trouby

Zpravidla troubu predehrejte na 5 minut a
pokrm umistéte do vySky uvedené v tomto
navodu.

Nepouzivejte troubu, kdyZ jsou dvirka
otevfena, s vyjimkou vkladani/vyjimani/
kontroly pokrmu.

Jak udrzet troubu béhem peceni Cistou

Nastavte plech na vySku 1. Témér vSechny
tekutiny odkapévajici z potravin umisténych
na rostu se zachyti na plechu.

Topné téleso se ve vSech rezimech peceni
postupné zapina a vypina.

Jedna se o bézny provoz, ktery zavisi na
nastavené teploté.

7. RESENi PROBLEMU

- Pokud dojde k poruse, pred zavolanim servisniho stfediska Cecotec se ujistéte, ze tato
porucha nebyla zplisobena nespravnym pouZzivanim, a podle tabulky poruch se pokuste

problém vyFesit sami.

-V mnoha pripadech mdze technické zavady zafizeni snadno vyresit sam uZivatel.
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Problém Mozna pricina Mozna Feseni

Zarizeni nefunguije. Spalend pojistka. Zkontrolujte jisti¢
reziduélniho proudu v
elektrickém rozvadéci vaseho

domu.

Vypadek proudu. Zkontrolujte, zda funguje
kuchyriské osvétleni nebo jiné
spotrebice.

Volice nelze snadno pouzivat. | Pod volici jsou necistoty. Spravné cisténi zajistuje

optimalni vykon

Jidlo neni dostatecné tepelné zpracovano za ¢as uvedeny v Pouzivate jinou teplotu, nez
receptu. je uvedena v receptu. Znovu
zkontrolujte teplotu.
Mnozstvi ingredienci se lisi od
receptu.

Znovu si prectéte recept.

Nerovnomérné opékani Nastaveni teploty je prilis
vysoké nebo nepouzivate
spravnou vysku. Znovu si
prectéte recept a zkontrolujte
nastaveni.

Svétlo nesviti Je tfeba vymenit zarovku

~s o

Varovani - nebezpedi trazu elektrickym proudem

Nespravna oprava mize byt nebezpecna. Opravy a vymény poskozenych napajecich kabeld
smi provadét pouze autorizovany technicky persondl. Pokud je spotfebi¢ poSkozeny, odpojte
jej od elektrické sité nebo vypnéte jistic proti zemnimu proudu v domacnosti. Kontaktujte
Asistencni technicky servis Cecotec.

8. ENERGETICKA UCINNOST PODLE NORMY EN 60350-1

Vezméte na védomi nasledujici informace:

- Méfeni se provadiv rezimu ,ECO" (v zévislosti na modelu) pro ureni Gdajd o rezimu
nuceného vétrani (v zavislosti na modelu) a tfidy oznacent.

- Prourceni Gdajd v rezimu konvence se pouzivaji méfeni v rezimu horni + spodni ohrev.
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- PFimérenije uvnitf pouze potrebné prislusenstvi.
- Urceni vnitfniho objemu se provadi pro aplikaci ,Rozmrazovani" (v zavislosti na modelu).
Pro efektivni vyuziti trouby je nutné odstranit veskeré prislusenstvi véetné bocnich List.

9. TECHNICKE SPECIFIKACE

02270 Trouba Bolero Hexa C126000 Inox A

02805 Trouba Bolero Hexa (126000 Line+ A

02289 Trouba Bolero Hexa C126000 Mirror A

02290 Trouba Bolero Hexa (126000 Black A

02291 Trouba Bolero Hexa C136000 Mirror Time A
02292 Trouba Bolero Hexa C136000 Glass Black Time A

Reference | 02270 02805 02289

Model Trouba Bolero Hexa | Trouba Bolero Hexa | Trouba Bolero Hexa
(126000 Inox A (C126000 Line+ A 126000 Mirror A

Kéd QR

Napéti 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~
Frekvence | 50-60Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Elektricky 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W
vykon
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Reference | 02290 02291 02292
Model Trouba Bolero Hexa | Trouba Bolero Hexa | Trouba Bolero Hexa
(126000 Black A C136000 Mirror (136000 Glass
Time A Black Time A
Kéd QR

Napéti 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~
Frekvence | 50-60Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Elektricky 2300-2800 W 2300-2800 W 2300-2800 W
vykon

Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni za Gcelem zlepSeni
kvality produktu.
Viyrobeno v Ciné | Navrzeno ve Spanélsku

10. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

Tento symbol oznacuje, ze v souladu s platnymi pfedpisy musi byt produkt a/nebo
baterie zlikvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni zivotnosti
tohoto vyrobku byste méli baterie/akumulatory vyjmout a odnést na sbérné
misto urc¢ené mistnimi Grady.
B - obné informace o tom, jak spravné likvidovat elektrickd a elektronicka
zarfizeni a/nebo baterie, by méli spotFebitelé ziskat od mistnich dradd.
Dodrzovani vyse uvedenych pokynl prispéje k ochrané Zivotniho prostredi.

11. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolec¢nost Cecotec odpovida kone¢nému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje v dobé dodani vyrobku za podminek a ve lh(itach stanovenych platnymi
predpisy.
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Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.
Pokud zjistite incident s produktem nebo mate néjaké dotazy, kontaktujte oficialni sluzbu
technické pomoci spole¢nosti Cecotec na telefonnim ¢isle +34 96 32107 28.

12. COPYRIGHT

Prava duSevniho vlastnictvi k textim v této prirucce jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. V8echna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, z&asti
nebo jako celek, reprodukovan, ukladan do systému obnovy, pfenasen nebo distribuovan
zadnymi prostiedky (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahréavanim nebo podobnym
zplsobem) bez pFedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 1
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Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 2
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Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 4

Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 5 Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 6

Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 7
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Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 8

Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 9
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Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 10

Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 12
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