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NOTA
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ES « La codificacion de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manualis generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT « A codificacdo apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR« Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR « H kwdikotroinon ae auTtd To gyxeIpidIo €ival YEVIKA Kal 1I0XUEI yia OAEG TIG TTapaAAayEg
KWOIKA TNG OUCKEUNG.

CAT .« La codificacié del manual és genérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU .« Ez a kézikonyv egységes kddolast haszndl, amely az eszk6z minden tipusara érvényes

Sl Aalal fma il el il i qsen e Gl Ule il 4 e

4 I Perfect steak 4250 GrillWall
Perfect steak 4250 GrillWall con 2in 1

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar

el producto. Guarde este manual para futuras referencias o

nuevos usuarios.

- Siga atentamente estas instrucciones de seguridad cuando
use el producto.

- Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben
tomar precauciones basicas para reducir el riesgo de
incendios, descargas eléctricas y lesiones.

- Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.

- Sielcable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido
por el fabricante, por su servicio posventa o por personal
cualificado similar con el fin de evitar un peligro.

- No sumerja el cable, el enchufe o cualquier otra parte del
aparato en agua o cualquier otro liquido, ni exponga las
conexiones eléctricas al agua. Aseglrese de que tiene las
manos completamente secas antes de tocar el enchufe o
encender el aparato.

- El cable de alimentacién debe ser examinado de manera
regular para detectar signos de dano y el aparato no debe
utilizarse si el cable esta dafiado.

- Este aparato pueden utilizarlo nifios con edad de 8 arios vy
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o formacion apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera segura y
comprenden los peligros que implica.

- Los nifios no deben jugar con el aparato.

- La limpieza y el mantenimiento a realizar por el usuario no
deben ser realizados por nifios sin supervision.
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Supervise a los ninos para evitar que jueguen con el aparato.
Es necesario dar una supervisién estricta si el aparato esta
siendo usado por o cerca de nifos.
La clavija de la toma de corriente del cable de alimentacién
debe ser retirada antes de limpiar el aparato o realizar
operaciones de mantenimiento.
Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacion del aparato y de
que el enchufe tenga toma de tierra.
Evite poner elaparato en funcionamiento bajo temperaturas
extremadamente altas o bajas.
Se debe alimentar el aparato a través de un dispositivo
de corriente residual (RCD) con una corriente residual de
funcionamiento asignada que no exceda de 30 mA.
Si el aparato no funciona como se describe en este manual,
ha sufrido un gran impacto, cae desde alto, esta dafiado o
cae al agua, no lo utilice y contacte inmediatamente con el
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de Cecotec.
No intente reparar el aparato por su propia cuenta. Pbngase
en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica Oficial de
Cecotec.
Mantenga el embalaje fuera del alcance de los nifios, podria
resultar peligroso.
Este simbolo significa: precaucién, superficie caliente.
Las superficies accesibles del producto podrian
alcanzar  temperaturas altas durante el
funcionamiento. Tenga cuidado de no quemarse.
ADVERTENCIA: No debe utilizarse con este aparato carbén
vegetal u otro combustible similar.
Coloque el producto en una superficie seca, estable, planay
resistente al calor.
Mantenga el producto alejado de fuentes de calor, luz solar
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directa, humedad y bordes afilados.

Mantenga una distancia de seguridad minima de 15 cm entre
el producto y la pared u objetos inflamables como cortinas,
ropa, tapiceria, panos de cocina, etc.

Este aparato no estéd destinado a ser puesto en
funcionamiento por medio de un temporizador externo o un
sistema separado de control remoto.

Distribuya el peso de los alimentos de forma uniforme sobre
la parrilla.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read the following instructions carefully before using the
product. Keep this instruction manual for future reference or
new users.

All safety instructions must be closely followed when using
the appliance.

When using electrical and electronic appliances, basic
precautions must always be followed to reduce the risk of
fire, electrical shock, and injury.

This appliance is intended for domestic use only and is not
suitable for use in commercial establishments such as bars,
restaurants, farms, hotels, motels, and offices.

If the power cord is damaged, it must be replaced by
Cecotec's Official Technical Support Service or similar
qualified personnel to avoid risks.

Do not immerse the cord, plug, or any other non-removable
part of the appliance in water or any other liquid or expose
electrical connections to water. Make sure your hands are
completely dry before handling the plug or switching on the
appliance.

The power cable should be examined regularly for signs of
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damage and the appliance should not be used if the cable is
damaged.

This appliance can be used by children aged 8 years and
above and people with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been givenappropriate supervision orinstruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children must not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be carried out by
children without supervision.

Supervise children to prevent them from playing with the
appliance. Close supervision is necessary if the appliance is
used by or near children.

The plug of the power cable must be removed from the base
before cleaning or servicing the appliance.

Make sure that the mains voltage matches the voltage
stated on the rating label of the appliance and that the wall
outlet is earthed.

Avoid operating the appliance under extremely high or low
temperatures.

The device must be supplied via a residual current device
(RCD) with a rated residual operating current not exceeding
30 mA.

Ifthe appliance does not operate as described in this manual,
has suffered a severe impact, falls from height, is damaged,
or falls into water, do not use it and contact Cecotec's Official
Technical Support Service immediately.

Do not attempt to repair the appliance yourself. Contact
Cecotec's Official Technical Support Service.

Keep the packaging materials out of the reach of children, as
they could be dangerous.
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This symbol means: caution, hot surface. The

&accessib[e surfaces of the appliance can reach high

temperatures during operation. Be careful not to burn
yourself.
WARNING: Charcoal or other similar fuels must not be used
with this appliance.
Place the appliance on a dry, stable, flat, heat-resistant
surface.
Keep the appliance away from heat sources, direct sunlight,
humidity, and sharp edges.
A minimum safety distance of 15 cm should be kept between
the appliance and the wall or flammable objects such as
curtains, cloths, wall hangings, tea towels, etc.
The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote-control system.
Weight must be distributed evenly on the product.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant

d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures

références ou pour tout nouvel utilisateur.
Veuillezsuivrecesinstructionsdesécuritétresattentivement
lorsque vous utilisez l'appareil.
Lors de l'utilisation d'appareils électriques, il faut toujours
prendre des précautions afin de réduire le risque d'incendies,
de décharges électriques ou de lésions.
Cetappareilestconcupourunusagedomestique uniquement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.
Si le cable dalimentation est endommagé, il doit étre
substitué par le fabricant, par le Service Apres-Vente ou par
du personnel qualifié pour éviter des dangers.
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Ne submergez ni le cable, ni la fiche ni aucune autre partie
de l'appareil dans de l'eau ni dans aucun autre liquide, ni
n'exposez les connexions électriques a l'eau. Assurez-vous
d'avoir les mains completement seches avant de toucher la
fiche ou d'allumer l'appareil.

Le cable dvalimentation doit étre examiné régulierement
pour vérifier qwil n>est pas endommageé et bappareil ne doit
pas étre utilisé si le cable est endommagé.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
sils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil et qu'ils ont
bien compris les risques gu'ilimplique.

Empéchez les enfants de jouer avec le produit.

Le nettoyage et l'entretien du produit ne peuvent pas étre
menés a terme par les enfants.

Surveillez les enfants pour vous assurer gu'ils ne jouent pas
avec l'appareil. Une surveillance stricte est nécessaire si
l'appareil est utilisé par ou a c6té des enfants.

La fiche doit étre retirée avant toute opération de nettoyage
ou dventretien.

Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage speécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil
et que la prise possede une connexion a terre.

Evitez de mettre l'appareil en fonctionnement avec des
températures extrémement élevées ou basses.

Lrappareil doit étre alimenté par un dispositif a courant
différentielrésiduel (DDR) dont le courantde fonctionnement
résiduel nominal ne dépasse pas 30 mA.

Sil'appareil ne fonctionne pas comme décrit dans ce manuel,
a subi un choc important, tombe au sol, est endommagé
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ou tombe dans beau, ne ULutilisez pas et contactez
immédiatement le Service dAssistance Technique de
Cecotec.

- N'essayez pas de réparer l'appareil vous-méme. Veuillez
contacter le Service d'Assistance Technique officiel de
Cecotec.

- Maintenez le matériel qui compose l'emballage hors de
portée des enfants, cela pourrait étre dangereux.

- Ce symbole signifie : attention ! Surface chaude. Les
surfaces accessibles du produit pourraient atteindre
des températures tres élevées pendant le

fonctionnement. Faites attention a ne pas vos brdler

- AVERTISSEMENT : Le charbon de bois ou un combustible
similaire ne doit pas étre utilisé avec cet appareil.

- Placez l'appareil sur une surface seche, stable, plate et
résistante a la chaleur.

- Maintenez le produit loin des sources de chaleur, de la
lumiere directe du soleil, de 'humidité et des bords pointus.

- Maintenez une distance de sécurité minimale de 15 cm entre
le produit et le mur ou autres objets inflammables comme
les rideaux, les vétements, les tapisseries, les torchons, etc.

- Cetappareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contréle a distance externes.

- Distribuez le poids des aliments de maniere uniforme sur le

gril.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,
bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder fir neue
Benutzer auf,

Perfect steak 4250 GrillWall I n
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Befolgen Sie diese Sicherheitshinweise sorgfaltig, wenn Sie
das Produkt verwenden.

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten stets
grundlegende Vorsichtsmafdnahmen getroffen werden, um
das Risiko von Branden, Stromschlagen und Verletzungen
Zu verringern.

Dieses Gerat ist ausschliefdlich flir den Hausgebrauch
konzipiert und ist nicht fur die Verwendung in Bars,
Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels oder Buros
bestimmt.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, den Kundenservice oder qualifiziertes Personal
ersetzt werden, um Schaden zu vermeiden.

Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder jegliche nicht
entfernbaren Teile des Gerats nicht ins Wasser oder andere
Flussigkeiten ein und lassen Sie die elektrischen Anschlusse
nicht mit Wasser in Beruhrung kommen. Stellen Sie sicher,
dass lhre Hande vollig trocken sind, bevor Sie die Steckdose
berUhren oder das Gerat einschalten.

Das Netzkabel sollte regelmafdig auf Anzeichen von
Beschadigungen untersucht werden, und das Gerat sollte
nicht benutzt werden, wenn das Kabel beschadigt ist.
Dieses GeratkannvonKindernab 8 Jahrenund dartber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht
von unbeaufsichtigten Kindern durchgefthrt werden.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie nicht mit dem
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Gerat spielen. Eine besondere genaue und konsequente
Beaufsichtigung ist geboten, wenn das Gerat in der Nahe
von Kindern verwendet wird.
Der Netzstecker des Stromversorgungskabels muss vor
Reinigungs oder Wartungsarbeiten entfernt werden.
Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der
auf dem Typenschild des Gerats angegebenen Spannung
Ubereinstimmt und dass die Steckdose geerdet ist.
Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb bei extrem hohen oder
niedrigen Temperaturen.
Das Gerat muss Uber einen Fehlerstromschutzschalter
(RCD) mit einem Nennfehlerstrom von hochstens 30 mA
versorgt werden.
Wenn das Gerat nicht wie in dieser Anleitung beschrieben
funktioniert, einen starken Stofd erlitten hat, aus grofder
Hohe gefallen ist, beschadigt ist oder ins Wasser gefallen
ist, verwenden Sie es nicht und wenden Sie sich sofort an
den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.
Versuchen Sie niemals das Gerat selbst zu reparieren.
Kontaktieren Sie den offiziellen Technischen Kundendienst
von Cecotec.
Bewahren Sie die Verpackung aufderhalb der Reichweite von
Kindern auf, sie konnte gefahrlich sein.
Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.
Geratoberflachen kdnnen wahrend des Betriebs hohe
Temperaturen erreichen. Passen Sie auf, dass Sie sich
nicht verbrennen.
WARNUNG: Holzkohle oder ahnliche Brennstoffe diirfen mit
diesem Gerat nicht verwendet werden.
4, Stellen Sie den Grill auf einer trocknen, stabilen, flachen
und hitzebestandigen Flache.
Produkt von Warmequellen, direktem Sonnenlicht,
Feuchtigkeit und scharfen Kanten fernhalten.
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6. Halten Sie eine Distanz von 15 cm zwischen dem Produkt
und der Wand oder entziindbaren Sachen wie Gardinen,
Kleidungsstlcken, Polsterung, Tuchern, usw.

Dieses Gerat ist nicht fUr den Betrieb mit einer externen
Timers oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Verteilen Sie das Gewicht der Lebensmittel gleichmafdig auf
dem Grill.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.

14

Seguire attentamente queste istruzioni di sicurezza quando
si usa bapparecchio.

Quando si usano apparecchi elettronici, occorre rispettare
alcune precauzioni di sicurezza base per ridurre il rischio di
incendio, scariche elettriche e lesioni.

Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non puo essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, dal suo servizio post-vendita o da
personale altrettanto qualificato al fine di evitare pericoli.
Non sommergere il cavo, la spina o qualsiasi altra parte
delbapparecchio in acqua o allinterno di qualsiasi altro
liguido, né esporre i componenti elettrici all'acqua. Verificare
di avere le mani completamente asciutte prima di toccare la
presa o accendere l'apparecchio.

Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione in cerca di
eventuali danni ed ed evitare l'uso se del caso.
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Questo apparecchio pud essere usato da bambini a partire
da 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza,
a condizione che siano supervisionati o istruiti sulbuso
delbapparecchio in modo sicuro e che comprendano i pericoli
che questo presenta.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate
da bambini non sorvegliati.

Sorvegliare i bambini per evitare che giochino con
l'apparecchio. E necessario sorvegliare rigidamente nel caso
in cui l'apparecchio venga utilizzato da o vicino a bambini.
La spina del cavo di alimentazione deve essere scollegata
dalla presa di corrente prima della pulizia o manutenzione
dell'apparecchio.

Assicurarsi che la tensione di rete corrisponda a quella
indicata sulbetichetta delbapparecchio e che la presa di
corrente sia dotata di messa a terra.

Evitare di mettere bapparecchio in funzione a temperature
estremamente alte o basse.
Alimentarel'apparecchiotramiteuninterruttoredifferenziale
(RCD) con una corrente di funzionamento residua nominale
non superiore a 30 mA.

Se bapparecchio non funziona come descritto nel presente
manuale, se ha subito un forte impatto, se e caduto dalbalto,
se e danneggiato o se e caduto in acqua, non utilizzarlo e
contattare immediatamente il Servizio di Assistenza Tecnica
di Cecotec.

Non cercare di riparare l'apparecchio per conto proprio.
Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec.

Mantenere limballaggio fuori dalla portata dei bambini,
poiché potrebbe risultare pericoloso.
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Questo simbolo significa: attenzione, superficie calda.
La temperatura delle superfici accessibili potrebbe
essere alta mentre si usa bapparecchio. Prestare attenzione
a non bruciarsi.
ATTENZIONE: Non e consentito utilizzare carbone di legna o
combustibili simili con questo apparecchio.
Collocare bapparecchio su di una superficie asciutta, stabile,
piana e resistente al calore.
Mantenere bapparecchio lontano da fonti di calore, luce
solare diretta, umidita e bordi affilati.
Mantenere una distanza di sicurezza minima di 15 cm tra
il dispositivo e la parete oppure oggetti infiammabili come
tende, indumenti, tappezzeria, panni da cucina, ecc...
Lrapparecchio non e progettato per essere azionato da
un timer esterno o da un sistema di controllo a distanza
separato.
Distribuire il peso degli alimenti in modo uniforme sulla

griglia.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucdes seguintes antes de utilizar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.
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Siga atentamente estas instrucbes de seguranca quando
usar o aparelho.

Ao utilizar aparelhos elétricos, devem ser sempre tomadas
precaucdes basicas para reduzir o risco de incéndios,
eletrochoques e lesodes.

Este aparelho foi concebido apenas para uso domeéstico
e nao se destina a ser utilizado em bares, restaurantes,
quintas, hotéis, motéis e escritdrios.
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Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, pelo seu servico pés-venda ou
por pessoal qualificado, a fim de evitar um perigo.

Nao imerja o cabo, a ficha ou qualquer outra parte elétrica
do aparelho na dgua ou qualquer outro liquido nem exponha
as conexodes elétricas a agua. Certifique-se de ter as maos
completamente secas antes de tocar na tomada ou ligar o
aparelho.

O cabo de alimentacao deve ser examinado regularmente
para detetar sinais de danos e o aparelho nao deve ser
utilizado se o cabo estiver danificado.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucdes relativas a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e compreendem os perigos envolvidos.

Nao permita que as criancas brinquem com o aparelho.

A limpeza e manutencdo do aparelho nao devem ser
efetuadas por criancas sem supervisao.

Supervisione as criancas para as impedir de brincarem com
o aparelho. E necessario dar supervisao estrita se o aparelho
estiver a ser usado perto ou por criancas.

A ficha do cabo de alimentacao deve ser removida antes de
limpar ou fazer a manutencao.

Certifique-se de que a tensao de rede coincida com a tensao
especificada na etiqueta de classificacao do aparelho e de
que a tomada tenha ligacao a terra.

Evite pér o aparelho em funcionamento a temperaturas
extremamente altas ou baixas.

O aparelho deve ser alimentado por um dispositivo de
corrente residual (RCD) com uma corrente residual nominal
de funcionamento nao superior a 30 mA.
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Se o aparelho nao funcionar conforme descrito neste
manual, tiver sofrido um grande impacto, cair de uma altura
elevada, estiver danificado ou cair na agua, nao o utilize e
contacte imediatamente o Servico de Assisténcia Técnica
Oficial da Cecotec.
Nao tente reparar o aparelho por conta prépria. Contacte
com o Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.
Mantenha o material de embalagem fora do alcance das
criancas, poderia ser perigoso.
Este simbolo significa: cautela, superficie quente. As
&Superﬂ’cies acessiveis do aparelho poderiam alcancar
temperaturas altas durante o funcionamento. Tenha
cuidado para nao se queimar.
ADVERTENCIA: N&o deve utilizar carvéo vegetal ou outro
combustivel com este aparelho.
Coloque o aparelho numa superficie seca, estavel, plana e
resistente ao calor.
Mantenha o aparelho longe de fontes de calor, luz solar
direita, humidade e bordas afiadas.
Mantenha uma distancia minima de seguranca de 15 cm
entre o aparelho e a parede ou objetos inflamaveis tais como
cortinas, vestuario, tapecaria, panos de cozinha, etc.
Este aparelho nao se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.
Distribua o peso dos alimentos de forma uniforme na grelha.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees zorgvuldig de voorschriften voor het gebruik van het
product. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.
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Volg aandachtig de voorschriften wanneer u dit apparaat
gebruikt.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moet u bepaalde
basisvoorzorgsmaatregelen in acht nemen om het risico op
brand, elektrische schokken en verwondingen te beperken.
Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik en is niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.

Als de stroomkabel beschadigd is, moet deze worden
vervangen door de fabrikant, de klantenservice of
vergelijkbaar gekwalificeerd personeel om gevaar te
voorkomen.

Dompel de voedingskabel, de stekker of andere onderdelen
van het toestel niet onder in water of andere vloeistoffen.
Stel de elektrische verbindingen niet bloot aan water. Zorg
dat uw handen volledig droog zijn voordat u de stekker
aanraakt of het apparaat inschakelt.

Het netsnoer moet regelmatig gecontroleerd worden op
tekenen van beschadiging en het apparaat mag niet gebruikt
worden als het snoer beschadigd is.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de
gevaren ervan begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet zonder
toezicht door kinderen worden uitgevoerd.

Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen. Strikt toezicht is noodzakelijk als
het product gebruikt wordt door of in de buurt van kinderen.
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De stekker van het netsnoer moet worden verwijderd
alvorens het apparaat te reinigen of te onderhouden.
Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanning vermeld op het classificatielabel van het toestel
en dat het stopcontact geaard is.
Vermijd het gebruik van het apparaat bij extreem lage of
extreem hoge temperaturen.
Hetapparaatmoetworden gevoedviaeenaardlekschakelaar
(RCD) met een nominale resterende bedrijfsstroom van
maximaal 30 mA.
Als het apparaat niet werkt zoals beschreven in deze
handleiding, een harde klap heeft gekregen, van een hoogte
is gevallen, beschadigd is of in het water is gevallen, gebruik
het dan niet en neem onmiddellijk contact op met de officiéle
technische dienst van Cecotec.
Probeer niet zelf het apparaat te repareren. Neem contact
op met de Technische Dienst van Cecotec.
Houd het verpakkingsmateriaal buiten het bereik van
kinderen, dit kan gevaarlijk zijn.
Dit symbool betekent: let op, heet oppervlak.
Toegankelijke oppervlakken van het product kunnen
tijJdens het gebruik hoge temperaturen bereiken. Let
op dat u zich niet verbrandt.
WAARSCHUWING: Houtskool of soortgelijke brandstof mag
niet worden gebruikt met dit apparaat.
Plaatshettoestelopeenvlak,stabiel,droogen hittebestendig
oppervlak.
Houd het product uit de buurt van warmtebronnen, direct
zonlicht, vocht en scherpe randen.
Houd een minimale veiligheidsafstand van 15 cm aan tussen
het product en de muur of brandbare voorwerpen zoals
gordijnen, kleding, keukendoeken, enz.
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Dit toestelis niet bedoeld om te worden bediend door middel
van externe timers of aparte afstandsbedieningen.
Verdeel het gewicht van het voedsel gelijkmatig over de grill.

INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA
Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikéw.
Podczas korzystania z urzadzenia nalezy doktadnie
przestrzegac instrukcji bezpieczenstwa.
Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy
zawsze zachowywac podstawowe srodki ostroznosci, aby
zmniejszyc¢ ryzyko pozaru, porazenia prgdem i obrazen.
To urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowegoinienadajesiedouzytkuw barach, restauracjach,
gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego serwis posprzedazny
lub podobnie wykwalifikowany personel w celu unikniecia
zagrozenia.
Nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani zadnej innej czesci
urzagdzenia w wodzie lub innej cieczy ani nie wystawiaj
potgczenn elektrycznych na dziatanie wody. Przed
dotknieciem wtyczki lub witgczeniem urzgdzenia upewnij
sie, ze masz catkowicie suche rece.
Przewdd zasilajgcy powinien by¢ regularnie sprawdzany
pod katem oznak uszkodzen, a urzadzenie nie powinno by¢
uzywane, jesli przewdd jest uszkodzony.
To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
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doswiadczenia i wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z urzgdzenia
w bezpieczny sposobirozumiejg zwigzane ztym zagrozenia.
Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja urzadzenia, ktére ma
przeprowadzac uzytkownik nie moga by¢ przeprowadzane
przez dzieci bez nadzoru.
Pilnuj dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem. Konieczny jest
Scisty nadzor, jesli urzadzenie jest uzywane przez dzieci lub
w ich poblizu.
Gniazdko zasilania kabla zasilajgcego nalezy usungc
przed czyszczeniem urzadzenia lub wykonywanie operacji
konserwacji.
Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu
podanemu na tabliczce znamionowej urzgdzenia i ze
wtyczka jest uziemiona.
Unikaj uzywania urzadzenia w ekstremalnie wysokich lub
niskich temperaturach.
Urzgdzenie musi by¢ zasilane przez  wytgcznik
réznicowopragdowy (RCD) o znamionowym rdznicowym
pragdzie roboczym nieprzekraczajgcym 30 mA.
Jesli urzadzenie nie dziata w sposéb opisany w niniejszej
instrukcji, zostato powaznie uderzone, spadto z wysokosci,
zostato uszkodzone lub wpadto do wody, nie nalezy go
uzywac i nalezy natychmiast skontaktowac sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.
Nie prébuj samodzielnie naprawiac¢ urzadzenia. Skontaktu;j
sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.
Opakowanie nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci, poniewaz moze by¢ niebezpieczne.
Ten symbol oznacza: ostroznie, gorgca powierzchnia.
Dostepne powierzchnie produktu mogg osiggac
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wysokie temperatury podczas pracy. Uwazaj, aby sie nie
poparzyc.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac¢ w tym urzadzeniu wegla
drzewnego ani innych podobnych paliw.

Produkt nalezy umiesci¢ na suchej, stabilnej, ptaskiej i
odpornej na ciepto powierzchni.

Produkt nalezy trzymac¢ z dala od zrédet ciepta,
bezposredniego Swiatta stonecznego, wilgoci i ostrych
krawedzi.

Zachowaj minimalng bezpieczng odlegtos¢ 15 cm miedzy
produktem a Sciang lub przedmiotami tatwopalnymi, takimi
jak zastony, odziez, tapicerka, Sciereczki kuchenne itp.
Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznych timeréw lub oddzielnych systemoéw zdalnego
sterowania.

Rozt6z ciezar zywnosci rownomiernie na ruszcie.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim vyrobku si peclivé prectéte nasledujici pokyny.
Uschovejte si tento navod k obsluze pro budouci pouziti nebo
pro noveé uzivatele.

Pri pouzivani produktu peclivé dodrzujte tyto bezpecnostni
pokyny.

PFi pouzivani elektrickych spotrebicl je tfeba vzdy dodrZovat
zakladni bezpecnostni opatreni, aby se snizilo riziko pozaru,
Urazu elektrickym proudem a zranéni.

Tento spotrebic je urcen vyhradné pro domaci pouziti a neni
vhodny pro pouziti v barech, restauracich, na farmach, v
hotelech, motelech a kancel&rich.

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt vymeénén
vyrobcem, jeho poprodejnim servisem nebo podobné
kvalifikovanym personalem, aby se predeSlo nebezpeci.
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Neponorujte kabel, zastrcku ani zadnou jinou cast spotrebice
do vody ani jiné kapaliny a nevystavujte elektrické spoje
vodé. Pred dotykem zastrcky nebo zapnutim spotfebice se
ujistéte, Ze mate zcela suché ruce.

Napajeci kabel by mél byt pravidelné kontrolovan, zda
nevykazuje znamky poskozeni, a spotrebic¢ by se nemél
pouzivat, pokud je kabel poskozeny.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem osoby, ktera je bezpecné pouziva,
nebo pokud byly proSkoleny v oblasti bezpec¢ného pouzivani
spotrebice a rozumi souvisejicim rizikdm.

Déti by si s pristrojem nemély hrat.

Cisténfa Gdrzbu provaddénou uZivatelem by nemély provadét
déti bez dozoru.

DohliZzejte na déti, aby si se spotfebicem nehraly. Pokud
spotrebi¢ pouzivaji déti nebo se nachdzeji v jejich blizkosti,
je nutny peclivy dohled.

Pred cistenim spotrebice nebo provadénim adrzby je nutné
vytédhnout zastrcku napajeciho kabelu ze zasuvky.

Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida napéti uvedenému na
Stitku spotrebice a Ze je zastrcka uzemneéena.

Nepouzivejte spotfebic pri extrémné vysokych nebo nizkych
teplotach.

Spotfebi¢ musi byt napdjen proudovym chrani¢em (RCD) s
jmenovitym provoznim zbytkovym proudem nepresahujicim
30 mA.

Pokud spotrebic¢ nefunguje tak, jak je popsano v této prirucce,
utrpél silny naraz, spadl z vysky, je poSkozen nebo spadl
do vody, nepouZivejte jej a okamzité kontaktujte oficialni
technickou podporu spolecnosti Cecotec .
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Nepokousejte se spotrebic opravovat sami. Kontaktujte

oficialni technickou podporu spolec¢nosti Cecotec .

Uchovavejte obal mimo dosah déti, mohl by byt nebezpecny.
Tentosymbolznamena: Pozor, horky povrch. Pristupné
povrchy vyrobku mohou béhem provozu dosahnout
vysokych teplot. Davejte pozor, abyste se nepopalili.

VAROVANI: S timto spotiebi¢em nepouZivejte dievéné uhli

ani jiné podobneé palivo.

Vyrobek umistéte na suchy, stabilni, rovny a Zaruvzdorny

povrch.

Uchovavejte vyrobek mimo dosah zdrojd tepla, prfimého

slunecniho zéareni, vlhkosti a ostrych hran.

Dodrzujte minimalni bezpecnostni vzdalenost 15 cm mezi

vyrobkem a zdi nebo hoflavymi pfedméty, jako jsou zaclony,

obleceni, ¢alounéni, kuchynské utérky atd.

Tento spotrebic neni urcen k ovladani pomoci externiho

casovace ani samostatného systému dalkového ovladani.

Rovnomeérné rozloZzte hmotnost jidla na grilu.

GUVENLIK TALIMATLARI

Uriini kullanmadan 6nce asagidaki talimatlan dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar
icin saklayin.

Urtint kullanirken Litfen bu glivenlik talimatlarina dikkatlice
uyun.

Elektrikli ev aletleri kullanilirken, yangin, elektrik carpmasi
veyaralanma riskiniazaltmakicin her zaman temel 6nlemler
alinmaldir.

Bu cihaz yalnizca ev kullanimi icin tasarlanmistir ve barlar,
restoranlar, ciftlikler, oteller, moteller ve ofislerde kullanima
uygun degildir.

Guc kablosu hasar gérmusse, tehlikeyi 6nlemek icin Uretici
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firma, satis sonrasi servis veya benzer niteliklere sahip
personel tarafindan degistirilmelidir.

Cihazin kablosunu, fisini veya herhangi bir parcasini suya
veya baska bir siviya batirmayin ve elektrik baglantilarini
suya maruz birakmayin. Fise dokunmadan veya cihazi
calistirmadan once ellerinizin tamamen kuru oldugundan
emin olun.

Guc kablosu duzenli olarak hasar belirtileri acisindan kontrol
edilmeli ve kablo hasarliysa cihaz kullanilmamalidir.

cihazin guvenli kullanimi konusunda uygun gozetim veya
egitim verilmis olmalari ve ilgili tehlikeleri anlamalari
kosuluyla kullanilabilir .

Cocuklar bu cihazla oynamamalidir.

yapilmasi gereken temizlik ve bakim islemleri, gbzetimsiz
cocuklar tarafindan yapitmamalidir.

Cocuklarin cihazla oynamasini dnlemek icin onlari gozetim
altinda tutun. Cihaz cocuklar tarafindan kullaniliyorsa veya
cocuklarin yakinindaysa yakin gozetim gereklidir.

Cihazi temizlemeden veya bakim yapmadan 6nce guc
kablosunun fisi cikaritmalidir.

Sebeke voltajinin, cihazin Uzerindeki etikette belirtilen
voltajla ayni oldugundan ve fisin topraklanmis oldugundan
emin olun.

Cihazi asir ylksek veya dusuk sicakliklarda calistirmaktan
kacinin.

Cihaz, nominal calisma artik akimi 30 mA'yI gecmeyen bir
artik akim koruma cihazi (RCD) araciligiyla beslenmelidir .
Cihaz bu kilavuzda belirtildigi gibi calismiyorsa, buyuk bir
darbe almissa, yuksekten dusmusse, hasar gérmusse veya
suya dusmusse, cihazi kullanmayin ve derhal Cecotec'in
Resmi Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin .

Cihazi kendiniz tamir etmeye calismayin. Cecotec'in Resmi
Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin .
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Ambalaji cocuklarin erisemeyecegi yerde saklayin, tehlikeli
olabilir.
Bu sembolsu anlama gelir: Dikkat, sicak yiizey. Uriiniin
erisilebilir ~yuzeyleri calisma sirasinda yuksek
sicakliklara ulasabilir. Kendinizi yakmamaya dikkat
edin.
UYARI: Bu cihazda odun komiru veya benzeri yakitlar
kullanmayin.
Uriini kuru, saglam, diz ve isiya dayanikli bir yiizeye
yerlestirin.
Uriintiistkaynaklarindan, dogrudan glines isigindan, nemden
ve keskin kenarlardan uzak tutun.
Uriin ile duvar veya perde, giysi, déseme, mutfak havlusu
gibi yanici nesneler arasinda en az 15 cm'lik bir glvenlik
mesafesi birakin.
Bu cihaz, haricibirzamanlayiciveyaayribiruzaktan kumanda
sistemi araciligiyla calistirilmak Uzere tasarlanmamistir.
Yiyeceklerin agirligini 1zgara Uzerinde esit sekilde dagitin.

OAHrIEZ AZOAAEIAZ
AlaBAoTe  TTPOOEKTIKA  TIG  AKOAOUBeG  0dnyieg  TTpIv
XPNOIMOTTOINCETE TO TTPOIOV. DUAGETE auTO TO €yxEIpidio yia
|J£)\)\OVTIKI‘] ava@opd 1 yia VEOUG XPrOTEG.
AKOAOUBAOTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG 00NYieg ao@aAEiag Katd
TN XPron Tou TTPOIOVTOG.
Katd tn Xprion NAEKTPIKWY CUOKEUWYV, Ba TTPETTEI TTAVTA va
AapBdvovTal BaoikEG TIPOPUAAEEIS yIa TN JEIWON TOU KIVOUVOU
TTUpKAYIAG, NAEKTPOTTANEIOG KAl TPAUUATIOUOU.
AuTA n ouokeun €xel oxXedIOOTEI ATTOKAEIOTIKA YIO OIKIOKN)
XpAon kai dev gival KATAAANAN yia XpHon o€ JTrap, EoTIaTOPIA,
QAYPOKTAMATA, EEVODOXEId, MOTEA Kal ypagEia.
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Edv 10 KaAWdIO TpoPodoaTiag £xel UTTOOTEN CnNUIA, TTPETTEI va
QVTIKOTAOTaBEI aTTd TOV KATOOKEUQAOTH, TNV €EUTTNEETNON
META TNV TTWANGCN A aTTO TTAPOUOIA ECEIDIKEUPEVO TTIPOCWTTIKO,
TTPOKEIJEVOU VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOuvog.

Mnv BuBilete TO0 KAAWDIO, TO PIG I} OTTOIOOATTOTE AANO PEPOG
TNG OUOKEUNG O€ VEPO | O€ OTTOI0dNTTOTE AAAO UYPO KAl PNV
EKOETETE TIC NAEKTPIKEG oUVOEDEIC OoE vePO. BePaiwBeite O
Ta XépIa oag eival evTEAWS OTEYVA TIPIV QyyiCeTe TO QIC 1
EVEPYOTTOINOETE TN CUCKEUTN).

To kKaAwdio Tpo@odoaiag Ba TTPETTEI va EAEYXETAI TOKTIKA yia
onuadia ¢nUIAG Kal n CUCKEUN BV TTPETTEI VA XPNOIMOTTOIEITAI
€AV TO KOAWDIO €ival KATECTPAPUEVO.

AUTI N CUOKEUN PTTOPEI va XpNnoloTroinBei atro TTaidid nAIKiag
8 €Twv Kal Avw Kal ammd AToua PE MEIWMPEVEG CWMATIKEG,
aIoONTNPIOKEG ] VONTIKES IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN EPTTEIPIAG KAl
yvwaong, Uttd TNV TpouTttoBean 0Tl €xouv AdRel TNV KATAGAANAN
emiBAewn N extraideuon OXeTIKA Pe TNV ac@aAlni Xpron Tng
OUOKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXEL.

Ta TTaIdIG dev TTPETTEI va TTAICOUV PE T CUOKEUN.

O «kaBapiopydéc Kal n  OuviAPENon TIOU TIPETTEl VA
TTpayudaToTrolouvTal ammdé Tov  XpHoTtn Oegv  TIPETTEl  va
eKTEAOUVTAI ATTO TTAIBIG XWPIG ETTIBAEWN.

EmBAéTeTe T TTaudIG yia va unv Traifouv PE T OUOKEUN.
ATtraiteital otevy €miBAEWn €Av N OUOKEUN XPENOIUOTTOIEITAI
até f kovtd o€ TTaIdId.

To @I¢ Tou KaAwdiou TpoPodoaiag TTPETTEI va agaipeBei TTpIv
aT1TO TOV KOBAPIOPO TNG OUOKEUNG ] TNV EKTEAEON EPYATIWV
OuvTAPNONG.

BeBaiwBeite 611 n Tdon Tou dIKTUOU TAIPIAZEI PE TNV TACN TTOU
AVOYPAQPETAl OTNV ETIKETA OVOUACTIKWY TIMWV TNG CUOKEUNG
Kal OTI TO QIG €ival YEIWUEVO.

ATTOQUYETE TN AEITOUPYIa TNG CUOKEUNG O€ ECAIPETIKA UPNAEG
N XOMNAEG BEPUOKPOTIEG.
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H ouokeun mpétrel va Tpo@odoTeital Péow HIag diaTagng
dlappong peupartog (RCD) pe ovopaoTIKO pelua diapporg
Aeiroupyiag 1Tou dgv utrepPaivel Ta 30 mA.
Edv n ouokeun dev Acitoupyei OTTwG TTEPIYPAPETAI OE AUTO
TO €YXEIPIDIO, €XEI UTTOOTEI I1I0XUPH TIPOOKPOUON, TIECE!
atmmod UYog, €XEl UTTooTEl {NUIG | TTECEl O€ VEPO, PNV TN
XPNOIMOTTOINCETE KAl ETTIKOIVWVAOTE APECWGS PE TNV ETTioNUN
Texvikh YmooTtipiEn 1ng Cecotec .
Mnv ETTIXEIPNOETE VA ETTIOKEUACETE PJOVOI OAG TN CUCKEUN.
Emkoivwviote e tnv Emmionun Texviki YTmooTthpign Tng
Cecotec .
KpatioTe Tn ocuoKkeuaoia pakpid atrd Taidid, JTTopeEi va givai
ETTIKiVOUVN.
AuTO 1O oUuBOoAO onuaivel: Npoooxn, Bepun eTTIQAvEIa.
O1 TpooBACIYEG ETTIPAVEIEG TOU TTPOIOVTOG EVOEXETAI
va @TAcouv Ot UWNAEG Bepuokpaoieg Katd Tn
Aeiroupyia. MNMpocéCTe va unv KaeiTe.
MPOEIAOMNOIHZH: Mnv xpnoiyoTrolsite KapBouvo 1 aAAo
TTOPOPOIO KAUTIUO JE AUTAV TN CUCKEUN.
TotroBeTAOTE TO TTPOIOV C€ MIa OTEYVH, OTABEPN, ETTITTEDN,
QavOEeKTIKA 0TN BepUOTNTA ETTIPAVEIQ.
KpatoTe 10 TTPOIOV PakpId atrd TTNYES BepuoTnTag, AUECO
NAIOKO QWG, uypaacia Kal aIXpnNeES AKPEG.
AlatnpnoTe eEAAXIOTN aTTOOTACN ACQAAEIaG 15 cm YETALU TOU
TIPOIOVTOG KOl TOU TOIXOU I EUPAEKTWY QVTIKEIMEVWV OTTWG
KOUPTIVEG, poUXa, TATTETOAPIES, TTETOETEC KOULiVAG K.ATT.
Auti n ouokeury dev TIPOOPICETAI YIa AgIToupyia HEOW
eEWTEPIKOU  XPOVODBIAKOTITN 1 EXWPIOTOU  OUCTHPATOG
TNAEXEIPIOUOU.
Kataveipete 10 BAPOG TOU paynToU OPOIOUOPPA OTN OXAPA.
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INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Llegiu les instruccions seguents atentament abans d'utilitzar
el producte. Deseu aquest manual per a futures referencies o
nous usuaris.
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Seguiu atentament aquestes instruccions de seguretat quan
feu servir el producte.

Quan s'utilitzen aparells electrics, sempre cal prendre
precaucions basiques per reduir el risc d'incendis,
descarregues electriques i lesions.

Aquest aparell esta dissenyat exclusivament per a Us
domesticienquedaexclos 'Us enbars, restaurants, granges,
hotels, motels i oficines.

Si el cable d'alimentacié esta malmes, l'ha de substituir el
fabricant, el servei postvenda o el personal qualificat similar
per evitar un perill.

No submergiu el cable, l'endoll o qualsevol altra part de
l'aparell en aigua o qualsevol altre liquid, ni exposeu les
connexions electriques a l'aigua. Assegureu-vos que teniu
les mans completament seques abans de tocar l'endoll o
engegar l'aparell.

El cable dalimentacio ha de ser examinat de manera regular
per detectar signes de dany i laparell no sha dutilitzar si el
cable esta malmes.

Aquest aparell el poden utilitzar nens amb edat de 8 anys
i superior i persones amb capacitats fisiques, sensorials o
mentals reduides o manca dexperiencia i coneixement, si
sels ha donat la supervisié o formacié apropiades respecte
a lus de laparell duna manera segura i comprenen els perills
que implica.

Els nens no han de jugar amb laparell.

La neteja i el manteniment que l'usuari ha de fer no han de
ser realitzats per nens sense supervisio.
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Superviseu els nens per evitar que juguin amb l'aparell. Es
necessari donar una supervisio estricta si l'aparell esta sent
usat per nens o prop.
La clavillade la presa de corrent del cable dalimentacié ha de
ser retirada abans de netejar laparell o realitzar operacions
de manteniment.
Assegureu-vos que el voltatge de xarxa coincideixi amb el
voltatge especificat a l'etiqueta de classificacié de l'aparell i
que l'endoll tingui presa de terra.
Eviteu posar l'aparell en funcionament sota temperatures
extremadament altes o baixes.
L'aparell s'ha d'alimentar a través d'un dispositiu de corrent
residual (RCD) amb un corrent residual de funcionament
assignat que no excedeixi els 30 mA.
Si l'aparell no funciona com es descriu en agquest manual,
ha patit un gran impacte, cau des d'alt, esta malmes o cau
a l'aigua, no lutilitzeu i contacteu immediatament amb el
Servei d'Assistencia Tecnica Oficial de Cecotec.
No intenteu reparar l'aparell pel vostre compte. Poseu-vos
en contacte amb el Servei d'Assistencia Tecnica Oficial de
Cecotec.
Mantingueu l'embalatge fora de l'abast dels nens, podria
resultar perillés.
Aquest simbol significa: precaucié, superficie calenta.
ALes superficies accessibles del producte podrien
assolir temperatures altes durant el funcionament.
Aneu amb compte de no cremar-se.
ADVERTIMENT: No s'ha d'utilitzar amb aquest aparell carbd
vegetal o altre combustible similar.
Col - loqueu el producte en una superficie seca, estable,
plana i resistent a la calor.
Mantingueu el producte allunyat de fonts de calor, llum
solar directa, humitat i vores esmolades.
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Mantingueu una distancia de seguretat minima de 15 cm
entre el producte i la paret o objectes inflamables com
cortines, roba, tapisseria, draps de cuina, etc.

Aguest aparell no esta destinat a ser engegat per mitja d'un
temporitzador extern o un sistema separat de controlremot.
Distribuiu el pes dels aliments de forma uniforme sobre la
graella.

BIZTONSAGI UTASITASOK

A termék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el az alabbi
utasitasokat. Orizze megeztakézikonyvet késébbifelhasznalés
vagy Uj felhasznalék szamara.
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A termék hasznalata sordn gondosan kovesse ezeket a
biztonsagi utasitasokat.

Elektromos készUulékek hasznalatakor mindig be kell tartani
az alapvetd évintézkedéseket a tliz, aramutés és sérlilés
kockazatanak csokkentése érdekében.

Ez a készlUlék kizardlag haztartasi hasznalatra készult,
és nem alkalmas barokban, éttermekben, farmokon,
szalloddkban, motelekben és iroddkban vald hasznalatra.
Haatapkabelsérilt,aztagyarténak,annakvevdszolgalatanak
vagy hasonldéan képzett szakembernek kell kicserélnie a
veszélyek elkeriilése érdekében.

Ne meritse a vezetéket, a csatlakozédugdét vagy a készulék
barmely mas részét vizbe vagy mas folyadékba, és ne tegye
ki az elektromos csatlakozasokat viz hatasanak. Gy6z6djon
meg réla, hogy a keze teljesen szdraz, miel6tt megérinti a
csatlakozddugdt vagy bekapcsolja a készuléket.

A tapkabelt rendszeresen ellendrizni kell sérilésnyomok
szempontjabadl, és a készuléket tilos hasznalni, ha a kabel
sérult.

I Perfect steak 4250 GrillWall
Perfect steak 4250 GrillWall con 2in 1

Ezt a készlléket 8 éves vagy anndl idésebb gyermekek,

valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis

képességl,illetvetapasztalattal éstudassalnemrendelkezd

személyek hasznalhatjdk, feltéve, hogy megfeleld

fellgyeletet kapnak , vagy elsajatitottak a készilék

biztonsagos hasznélatéara vonatkozd képzést, és megértik a

lehetséges veszeélyeket.

Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

végezhetd tisztitast és karbantartast fellgyelet nélkil

hagyott gyermekek nem végezhetik.

Feligyelje a gyerekeket, nehogy a készilékkel jatsszanak.

Szoros fellgyelet szikséges, ha a készuléket gyermekek

hasznaljak vagy gyermekek kdzelében hasznaljak.

A készulék tisztitasa vagy karbantartasa eldtt a tapkabel

csatlakozojat ki kell hiizni a konnektorbél.

Gydz6djon meg arrol, hogy a haldzati feszultség megegyezik

a készllék adattablajan feltintetett fesziltséggel, és hogy a

csatlakozdédugo foldelt.

Kerilje a keszulék Uzemeltetését rendkivil magas vagy

alacsony hémeérsékleten.

mA  névleges  lGzemi  maradékdarami  hibaaram-

védokapcsoldn (RCD) keresztil kell taplalni .

Ha a készulék nem a jelen kézikonyvben leirtak szerint

mUkodik, nagyobb Utés érte, magasbél leesett, megsérilt,

vagy vizbe esett, ne hasznalja, és azonnal hivja a Cecotec

hivatalos miszaki tgyfélszolgalatat .

Ne prébalja meg sajat kezlileg megjavitani a készlléket.

Lépjen kapcsolatba a Cecotec hivatalos mUszaki

ugyfélszolgalataval.

Acsomagoléast tartsa gyermekektdlelzarva, veszélyes lehet.
Ez a szimbdlum a kovetkezdt jelenti: Vigyazat, forrd
felilet. A termék hozzaférhetd fellletei mikodés
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kozben magas hdémérsékletet érhetnek el. Vigydzzon,
nehogy megégesse magat.

FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon faszenetvagy més hasonlé
tlzeldanyagot ehhez a készlilékhez.

Helyezze a terméket szaraz, stabil, sik és h6allo felluletre.
Tartsa tavol a terméket h6forrasoktdl, kozvetlen napfénytdl,
nedvességtiél és éles szélektdl.

Tartson legalédbb 15 cm biztonsagi tavolsagot a termék és
a fal vagy gyulékony targyak, példaul fliggonyok, ruhazat,
karpitozott batorok, konyharuhak stb. kozott.

Ez a készlulék nem kilsd iddzitével vagy kilon taviranyitd
rendszerrel mikodtethetd.

Az étel sulyat egyenletesen ossza el a grillen.
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES
Figura
1. Tapade la carcasa
2. Parrilla
3. Panelde control de calentamiento
4. Bandeja recogegrasas
5. Plancha (La referencia EU01_123725)
6. Carcasa
7.  Patas plegables

Nota:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su caja. Puede guardar la caja originaly otros elementos del embalaje
en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si necesita transportarlo en el futuro.
Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese de reciclar todos los elementos
correctamente.

- Asegurese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuvieran en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja:

- Barbacoa eléctrica

- Platas plegables

- Tapa

- Este manual de instrucciones

- No retire el nimero de serie del producto, para poder mantener una correcta trazabilidad
de su equipo en caso de solicitar asistencia.

3. MONTAJE DEL PRODUCTO

1. Retire eltubo. Desenrosque y retire cuidadosamente las patas plegables de la estructura
principal. Fig. 2
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2. Gireelmanguito de liberacidén de las patas plegables para aflojar la conexién que permite
el ajuste del tubo. Fig. 3

3. Extienda el tubo de acero hasta alcanzar la longitud deseada y asegurarse de que quede
firmemente fijado. Fig. 4

4. Parael montaje del soporte, introduzca cuidadosamente los cuatro tubos de acero de las
patas plegables en las ranuras designadas del producto. Fig. 5

Nota: Coloque el producto boca abajo para facilitar el montaje.

5. Aseglrese de que cada tubo esté firmemente en su lugar antes de voltear el producto a
su posicién normal.

6. Retire la tapa y fijela en el enganche central del tubo para asegurar estabilidad y
funcionalidad. Fig. 6

7. Retire la parrilla, el panel de controly la bandeja recogegrasas del producto. Fig. 7

Inserte la plancha debajo de la bandeja de agua.

9. Presione el pestillo para extraer la plancha. Fig. 8

©

4. FUNCIONAMIENTO

Para garantizar un uso 6ptimo de su barbacoa eléctrica, es importante familiarizarse con su
funcionamiento. Este aparato esta disefiado para ofrecer una experiencia de coccién eficiente
y segura. A continuacién, se detallan los pasos esenciales para operar su barbacoa de manera
efectiva, asegurando que cada uso sea satisfactorio y sin inconvenientes.

1. Ajuste la temperatura utilizando el termostato integrado segln sus necesidades.
Para calentar o mantener los alimentos calientes, seleccione una temperatura baja
o media. Para cocinar y asar rapidamente, ajuste a la temperatura maxima. Aseglrese
de que el indicador de temperatura esté correctamente configurado para evitar
sobrecalentamientos.

2. Coloque los alimentos directamente sobre la plancha de esmalte o la parrilla. Aseglrese
de que los alimentos estén distribuidos uniformemente para una coccién homogénea.
Utilice utensilios de cocina adecuados para manipular los alimentos y evitar dafar la
superficie.

3. Alfinalizar, gire el termostato a “0" o al ajuste minimo y desconecte el enchufe de la toma
de corriente. Permita que la barbacoa se enfrie completamente antes de limpiarla o
guardarla. Limpie cualquier residuo de comida o grasa de la superficie para mantener el
aparato en éptimas condiciones.

Nota: Durante el primer uso, es posible que salga humo del tubo de calentamiento. Esto es
normaly deberia desaparecer después de unos minutos.
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Tipo de coccién recomendado para alimentos durante el uso de la parrilla.

Ingredientes

Configuracion
recomendada del

Tiempo
estimado de

Sugerencias de coccién

termostato coccion (min)

Filete finamente MAX 3-5 (cada lado) Precalentar a la temperatura mas alta para

cortado (1-2 cm) lograr el efecto de la reaccién de Maillard.

Filete de corte MED 8-12 (cada lado) | Primero sellar ambos lados a fuego alto,

grueso (3-4 cm) luego reducir a fuego medio y cocinar
lentamente hasta el punto deseado.

Pechuga de pollo MED 15-20 Para evitar que se seque, untar la superficie
con aceite o salsa.

Chuleta de cerdo MED 10-15 Cocinar hasta que no queden jugos rosados
en elinterior.

Salchicha MED 12-18 Girar regularmente para asegurar un
calentamiento uniforme.

Verduras mixtas MED 10-15 Se pueden cortar en piezas uniformes para

(pimientos, una coccion pareja.

cebollas, etc.)

Hamburguesa MAX 4-6 (cada lado) | No voltear frecuentemente; esperar hasta

que un lado esté completamente cocido
antes de girar.

Cortes grandes de

carne

Primero sellar a fuego alto (sin tapa) para desarrollar color, luego reducir a

fuego medio-bajo (con tapa) para estofar hasta que estén tiernos utilizando la

temperatura estable de la cavidad interna.

Los resultados reales pueden variar segln el tamafio, grosor y otros factores

5. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Desenchufe siempre el cable de alimentacién de la toma de corriente y aseglrese de que

la superficie del producto se haya enfriado a temperatura ambiente antes de limpiarlo.

- Retire la plancha de la unidad principal y limpiela con agua tibia. Nunca use materiales

abrasivos para evitar dafar el revestimiento antiadherente.

- Saque la bandeja recogedora de grasa ubicada debajo de la base, deseche el aceite

residualy limpie la bandeja a fondo.

- Limpie el cuerpo principal con un pafio suave ligeramente humedecido. Nunca sumerja

los elementos de calentamiento o la caja de circuitos en agua.
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- No utilice lana de acero ni otros objetos abrasivos para limpiar la plancha antiadherente.

- Cuando el producto no esté en uso, guardelo en un area bien ventilada y seca.

- Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las directrices CE actuales pertinentes
(como compatibilidad electromagnéticay directivas de baja tensién) y fabricado siguiendo

las dltimas normativas de seguridad.

6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible Causa

Posible Solucién

La barbacoa no
enciende

No esté conectada

correctamente

Verifique el enchufe y aseglrese de que esté bien
conectado a la toma de corriente.

Calentamiento
insuficiente

Termostato mal
ajustado

Aseglrese de que el termostato esté configurado
a la temperatura deseada.

Humo excesivo
durante el uso

Acumulacién de
grasa o residuos

Limpie la parrilla y la bandeja recolectora de grasa
antes de usarla nuevamente.

Desconexién

Problema con

Revise el cable en busca de dafios y reempléacelo

frecuente el cable de si es necesario.

alimentacién
Coccion Distribucién Aseglrese de que los alimentos estén distribuidos
desigualde los | incorrecta del calor | uniformemente sobre la superficie de coccion.
alimentos

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Producto:

Perfect steak 4250 GrillWall
Perfect steak 4250 Grillwall 2 in 1
Referencia del producto: EU01_123724/ EU01_123725

Potencia nominal: 2000 W

Voltaje: 230V

Frecuencia: 50-60 Hz
Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad

del producto.

Fabricado en China | Disefiado en Espafia
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8. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto y/o
la bateria deberan desecharse de manera independiente de los residuos
domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Util, deberas extraer
EE los pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida designado por
las autoridades locales.
Para obtener informacion detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor debera
contactar con las autoridades locales.
Puede consultar la informacién sobre los sistemas nacionales de reciclaje de embalajes y su
marcado en nuestra pagina web.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

9. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

10. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ninglin medio (electrénico, mecénico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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11. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los

requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables

en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el
cumplimiento de los estéandares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la
Declaraciéon de Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente direccién web: https://
cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig. 1

Housing lid

Grill grate

Heating elements

Grease collection tray

Cooking plate (Reference EU01.123725)
Housing

Folding feet

NouswN

Note:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

- This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Remove the
appliance from its box. You can keep the original box and other packaging materials in a
safe place to prevent damage to the appliance if you need to transport it in the future. If
you wish to dispose of the original packaging, make sure all items are recycled properly.

- Check that all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact Cecoteos Official Technical Support Service
immediately.

Box content:

- Electric barbecue

- Folding feet

- Lid

- Instruction manual

- Do not remove the product's serial number in order to keep proper traceability if technical
assistance is required.

3. PRODUCT ASSEMBLY

1. Remove the tube. Carefully unscrew and detach the folding feet from the main frame.

Fig. 2
2. Rotate the release sleeve on the folding feet to loosen the connection that allows the
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tube to be adjusted. Fig. 3

3. Extend the steel tube to the desired length and ensure it is firmly secured. Fig. 4

4. For stand assembly, carefully insert the four steel tubes of the folding feet into the
designated slots of the product. Fig. 5.

Note: Place the product upside down to facilitate assembly.

5. Ensure that each tube is firmly in place before turning the product to its normal position.

6. Remove the lid and attach it to the central hook of the tube to ensure stability and
functionality. Fig. 6.

7. Remove the grill grate, control panel, and grease collection tray from the product. Fig. 7

8. Insert the cooking plate beneath the tray.

9. Press the latch to remove the cooking plate. Fig. 8

4. OPERATION

To ensure optimal use of your electric barbecue, it is important to familiarise yourself with
its operation. This appliance is designed to provide an efficient and safe cooking experience.
Below are the essential steps for operating your barbecue effectively, ensuring that every use
is satisfactory and trouble-free.

1. Adjust the temperature using the integrated thermostat according to your needs. For
warming or keeping food warm, select a low or medium temperature. For fast cooking
and grilling, adjust to maximum temperature. Ensure that the temperature indicator is
properly configured to prevent overheating.

2. Place food directly onto the enamel cooking plate or grill grate. Ensure that food is
distributed evenly for uniform cooking. Use appropriate cooking utensils to handle food
and avoid damaging the surface.

3. When finished, turn the thermostat to «0» or minimum setting and disconnect the plug
from the mains socket. Allow the barbecue to cool completely before cleaning or storing.
Clean any food residue or grease from the surface to maintain the appliance in optimal
condition.

Note: During first use, smoke may come out from the heating element. This is normal and
should disappear after a few minutes.

Recommended cooking methods for food when using the product.
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Ingredients Recommended Estimated Cooking suggestions
thermostat cooking time
settings (min)
Thinly cut steak | MAX 3-5 (each Preheat to the highest temperature to achieve
(1-2ecm) side) the Maillard reaction effect.
Thick cut steak MED 8-12 (each First sear both sides on high heat, then reduce
(3-4cm) side) to medium heat and cook slowly to the desired
doneness.
Chicken breast MED 15-20 To prevent drying out, brush the surface with oil
or sauce.
Pork chop MED 10-15 Cook until no pink juices remain inside.
Sausage MED 12-18 Turn regularly to ensure even heating.
Mixed MED 10-15 Can be cut into uniform pieces for even cooking.
vegetables
(peppers,
onions, etc.)
Burger MAX 4-6 (each Do not turn frequently; wait until one side is
side) completely cooked before turning.
Large cuts of First sear on high heat (without lid) to develop colour, then reduce to medium-low
meat heat (with lid) to braise until tender using the stable temperature of the internal
cavity.

Actual results may vary depending on size, thickness, and other factors.

5. CLEANING AND MAINTENANCE

- Always unplug the power cable from the mains socket and ensure that the product
surface has cooled to room temperature before cleaning.

- Remove the cooking plate from the main body and clean it with warm water. Never use
abrasive materials to avoid damaging the non-stick coating.

- Remove the grease collection tray located beneath the base, dispose of residual oil, and
clean the tray thoroughly.

- Clean the main body with a soft, slightly dampened cloth. Never submerge the heating
elements or circuit housing in water.

- Do not use steel wool or other abrasive objects to clean the non-stick cooking plate.

- When the product is not in use, store it in a well-ventilated and dry area.

- This appliance has been tested in accordance with all relevant current CE guidelines (such
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as electromagnetic compatibility and low voltage directives) and manufactured following
the latest safety regulations.

6. TROUBLESHOOTING
Problem Possible cause Possible solution
The barbecue Not connected Check the plug and ensure it is properly
does not switch correctly. connected to the mains socket.
on.
Insufficient Thermostat Ensure that the thermostat is set to the desired
heating. incorrectly adjusted. | temperature.

Excessive smoke | Build-up of grease Clean the grill grate and grease collection tray

during use. or residue. before using it again.

Frequent Problem with the Check the cable for damage and replace it if
disconnection. power cable. necessary.

Uneven cooking Incorrect heat Ensure that food is distributed evenly over the
of food. distribution. cooking surface.

7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product:

Perfect steak 4250 Grillwall

Perfect steak 4250 GrillWall 2 in 1

Product reference: EU01_123724/ EUQ1_123725

Rated power: 2000 W

Voltage: 230V

Frequency: 50-60 Hz

Technical specifications may change without prior notice to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

8. RECYCLING OF ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the product
and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When this
product reaches the end of its service life, you must remove the batteries/
accumulators and take it to a collection point designated by local authorities.
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For detailed information on how to properly dispose of electrical and electronic equipment
and/or the corresponding batteries, consumers should contact their local authorities.
Information regarding national packaging recycling systems and their marking can be found
on our website.

Compliance with the above guidelines will help protect the environment.

9. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of product delivery under the terms, conditions and deadlines established by applicable
regulations.

Repairs should be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. Allrights reserved. The content of this publication may not, eitherin part orinits entirety, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without prior authorisation from CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.

11. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

essential requirements and other relevant provisions of the regulations applicable

in the European Union. This appliance has been designed, manufactured and tested
in compliance with required safety and quality standards. The full text of the EU Declaration of
Conformity can be found on the following website: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity

c Cecotec Innovaciones hereby declares that this appliance complies with the
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Image 1
1. Couvercle
Grille
Panneau de controéle du chauffage
Plateau ramasse-graisses
Plaque (Référence EU01_123725)
Coque
Pieds pliables

NowvswN

Note:
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite. Rangez la boite d'origine et le reste des éléments provenant de
l'emballage dans un endroit sir pour éviter drendommager l'appareil si vous devez le
transporter a bavenir. Si vous devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de
recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apreés-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite::

- Barbecue électrique

- Pieds pliables

- Couvercle

- Manuel d'instructions

- Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.
3. MONTAGE DE LAPPAREIL

1. Retirez les pieds. Dévissez et retirez avec précaution les pieds pliables de la structure
principale. Img. 2
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Tournez le manchon de déverrouillage des pieds pliables pour desserrer la connexion qui
permet le réglage des pieds. Img. 3

Etirez les pieds en acier jusqwsa obtenir la longueur souhaitée et assurez-vous qwils sont
bien fixés. Img. 4

Pour assembler le support, insérez délicatement les quatre pieds en acier dans les
rainures prévues a cet effet sur l'appareil. Img. 5

Note : Placez l'appareil a benvers pour faciliter bassemblage.

5. Assurez-vous que chaque pied est bien en place avant de remettre l'appareil dans sa
position normale.

6. Retirez le couvercle et fixez-le a baccrochage central des pieds pour garantir la stabilité
et la fonctionnalité. Img. 6

7. Retirez la grille, le panneau de controle et le plateau ramasse-graisse de l'appareil. Img. 7

8. Insérez la plaque sous le plateau ramasse-graisse.

9.  Appuyez sur le loquet pour retirer la plague. Img. 8

4. FONCTIONNEMENT

Pour garantir une utilisation optimale de votre barbecue électrique, il est important de vous
familiariser avec son fonctionnement. Cet appareil est concu pour offrir une expérience de
cuisson efficace et sire. Vous trouverez ci-dessous les étapes essentielles pour utiliser
efficacement votre barbecue, afin de garantir une utilisation satisfaisante et sans inconvénient.

Réglez la température a baide du thermostat intégré en fonction de vos besoins. Pour
réchauffer ou maintenir les aliments au chaud, sélectionnez une température basse ou
moyenne. Pour cuire et rotir rapidement, réglez la température au maximum. Assurez-
vous que bindicateur de température est correctement réglé pour éviter toute surchauffe.
Placez les aliments directement sur la plagque émaillée ou la grille. Assurez-vous que les
aliments sont répartis uniformément pour une cuisson homogeéne. Utilisez des ustensiles
de cuisine adaptés pour manipuler les aliments et éviter d-endommager la surface.

Une fois la cuisson terminée, tournez le thermostat sur « 0 » ou sur le réglage minimum
et débranchez la fiche de la prise électrique. Laissez le barbecue refroidir complétement
avant de le nettoyer ou de le ranger. Nettoyez tout résidu alimentaire ou graisseux de la
surface afin de maintenir bappareil en parfait état.

Note : Lors de la premiere utilisation, de la fumée peut séchapper de la résistance. Ceci est
normal et devrait disparaitre apres quelques minutes.

Type de cuisson recommandé pour les aliments lors de butilisation de l'appareil.
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Ingrédients

Réglages
recommandés
du thermostat

Temps de
cuisson estimé

(min)

Suggestions de cuisson

coté)

Filet finement Max 3-5 (de chaque Préchauffez a la température la plus élevée

coupé (1-2 cm) coté) pour obtenir leffet de la réaction de Maillard.

Filet coupé épais | Moyen 8-12 (de chaque | Saisissez d'abord les deux cotés a feu

(3-4cm) coté) vif, puis réduisez a feu moyen et laissez
cuire lentement jusqu'a obtenir le résultat
souhaité.

Blanc de poulet Moyen 15-20 Pour éviter qu'il ne se desseche, badigeonner
la surface d'huile ou de sauce.

Cotelette de porc | Moyen 10-15 Cuisinez jusqu'a ce qu'iL n'y ait plus de jus
rosé a l'intérieur.

Saucisse Moyen 12-18 Retournez régulierement pour assurer une
cuisson uniforme.

Légumes variés Moyen 10-15 Vous pouvez les couper en morceaux

(poivrons, uniformes pour une cuisson homogene.

oignons, etc.)

Hamburger Max 4-6 (de chaque | Ne les retournez pas trop souvent ; attendez

qu'un coté soit completement cuit avant de

les retourner.

Gros morceaux
de viande

Faites d'abord cuire a feu vif (sans couvercle) pour développer la couleur, puis

réduisez a feu moyen-doux (avec couvercle) pour les faire mijoter jusqu'a ce gu'ils

soient tendres en utilisant la température stable de la cavité interne.

Les résultats réels peuvent varier en fonction de la taille, de bépaisseur et dvautres facteurs.

5.NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Débranchez toujours le cable d»alimentation de la prise électrique et assurez-vous que la
surface de l'appareil a refroidi a température ambiante avant de le nettoyer.

- Retirez la plague de cuisson de Lunité principale et nettoyez-la a beau tiede. Noutilisez
jamais de matériaux abrasifs afin de ne pas endommager le revétement antiadhésif.

- Retirez le plateau ramasse-graisse situé sous la base, jetez bhuile résiduelle et nettoyez
le plateau en profondeur.

- Nettoyez le corps principal avec un chiffon doux légerement humide. Ne plongez jamais
les éléments chauffants ou le boitier de circuits dans beau.

- Nsutilisez pas de laine dvacier ou drautres objets abrasifs pour nettoyer la plaque

antiadhésive.

- Lorsque l'appareil mest pas utilisé, rangez-le dans un endroit bien ventilé et sec.
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- Cet appareil a été testé conformément a toutes les directives CE en vigueur (telles que
les directives sur la compatibilité électromagnétique et les directives basse tension) et
fabriqué selon les dernieres normes de sécurité.

6. RESOLUTION DE PROBLEMES

Probléeme Cause possible Possible solution

Lappareil ne Lappareil n'est pas Vérifiez la fiche et assurez-vous qu'elle
s'allume pas correctement branché est bien branchée dans la prise.
Chauffage Thermostat mal réglé Assurez-vous que le thermostat est réglé
insuffisant a la température souhaitée.

Fumée excessive Accumulation de graisse | Nettoyez la grille et le plateau ramasse-
pendant utilisation | ou de résidus. graisse avant de les réutiliser.

Déconnexion Probleme avec le cable Vérifiez que le cable d'alimentation n'est

fréquente d'alimentation pas endommagé et remplacez-le si
nécessaire.

Cuisson inégale Mauvaise répartition de | Assurez-vous que les aliments sont

des aliments la chaleur répartis uniformément sur la surface de
cuisson.

7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Produit :

Perfect steak 4250 GrillWall

Perfect steak 4250 Grillwall 2 in1
Référence : EU01_123724/ EU01_123725

Puissance nominale : 2000 W

Voltage: 230V

Fréquence: 50-60 Hz

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
draméliorer la qualité du produit.

Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne
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8. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le produit
et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets municipaux.
Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer les piles ou
I botteries et les apporter a un point de collecte désigné par les autorités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous
défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,
vous devez contacter les autorités locales.
Vous pouvez consulter les informations sur les systemes nationaux de recyclage des
emballages et leur marquage sur notre site web.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de benvironnement.

9. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers butilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente Officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

10. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans bautorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

11. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LLUE

exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la réglementation

applicable dans bUnion européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé pour
répondre aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la déclaration de
conformité de LUE peut étre consulté sur le site web suivant : https://www.storececotec.fr/fr/
information/declaration-of-conformity

c Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1
1. Gehausedeckel
2. Grillrost
3. Bedienfeld
4. Fettauffangschale
5. Grillplatte (Referenz EU01.123725)
6. Gehause
7.  Klappbare Beine

Hinweis:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschutzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus seiner Verpackung. Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort
auf, damit das Gerat nicht beschadigt wird, wenn Sie ihn spater transportieren mussen.
Wenn Sie die Originalverpackung entsorgen mochten, vergewissern Sie sich, dass Sie alle
Teile korrekt recyceln.

- Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Sollte ein Teil fehlen oder beschadigt sein, wenden Sie sich bitte umgehend an den
offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt:

- Elektrischer Grill

- Klappbare Beine

- Deckel

- Diese Bedienungsanleitung

- Entfernen Sie die Seriennummer des Produkts nicht, um im Falle einer Serviceanfrage die
korrekte Ruckverfolgbarkeit Ihres Gerats sicherzustellen.

3. MONTAGE DES PRODUKT

1. Entfernen Sie das Rohr. Schrauben Sie die klappbaren Beine vorsichtig vom Hauptgestell
ab. Abb. 2
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2. Drehen Sie die Entriegelungshulse der klappbaren Beine, um die Verbindung zu lockern,
die die Einstellung des Rohres ermoglicht. Abb. 3

3. Ziehen Sie das Stahlrohr bis zur gewlnschten Lange aus und stellen Sie sicher, dass es
fest sitzt. Abb. 4

4. Fur die Montage des Standers fuhren Sie die vier Stahlrohre der klappbaren Beine
vorsichtig in die dafur vorgesehenen Schlitze des Produkts ein. Abb. 5

Hinweis: Legen Sie das Produkt umgedreht ab, um die Montage zu erleichtern.

5. Stellen Sie sicher, dass jedes Rohr fest sitzt, bevor Sie das Produkt in seine normale
Position umdrehen.

6.  Entfernen Sie den Deckel und befestigen Sie ihn an der zentralen Halterung des Rohrs, um
Stabilitat und Funktionalitat zu gewahrleisten. Abb. 6

7. Entfernen Sie den Grillrost, das Bedienfeld und die Fettauffangschale vom Produkt. Abb. 7

8. Setzen Sie die Grillplatte unter die Fettauffangschale ein.

9.  Drucken Sie die Verriegelung, um die Crillplatte zu entfernen. Abb. 8

4. BEDIENUNG

Um eine optimale Nutzung lhres Elektrogrills zu gewahrleisten, ist es wichtig, sich mit seiner
Funktionsweise vertraut zu machen. Dieses Gerat ist dafir konzipiert, ein effizientes und
sicheres Crillerlebnis zu bieten. Nachfolgend werden die wesentlichen Schritte beschrieben,
um lhren Grill effektiv zu bedienen und sicherzustellen, dass jede Nutzung zufriedenstellend
und problemlos verlauft.

1. Stellen Sie die Temperatur Uber den integrierten Thermostat entsprechend lhren
BedUrfnissen ein. Zum Aufwarmen oder Warmhalten von Speisen wahlen Sie eine niedrige
oder mittlere Temperatur. Flr schnelles Garen und Grillen stellen Sie die maximale
Temperatur ein. Stellen Sie sicher, dass die Temperaturanzeige korrekt eingestellt ist, um
eine Uberhitzung zu vermeiden.

2. Legen Sie das Grillgut direkt auf die emaillierte Grillplatte oder den CGrillrost. Stellen
Sie sicher, dass die Lebensmittel gleichmafdig verteilt sind, um ein homogenes Garen
zu gewahrleisten. Verwenden Sie geeignete Klichenutensilien, um die Lebensmittel zu
handhaben und eine Beschadigung der Oberflache zu vermeiden.

3. Stellen Sie am Ende den Thermostat auf «0» oder die niedrigste Stufe und ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose. Lassen Sie den Grill vollstandig abkuhlen, bevor Sie ihn
reinigen oder lagern. Reinigen Sie alle Speisereste oder Fett von der Oberflache, um das
Gerat in optimalem Zustand zu halten.

Hinweis: Bei der ersten Benutzung kann es vorkommen, dass Rauch aus dem Heizrohr austritt.
Dies ist normal und sollte nach einigen Minuten verschwinden.
Empfohlene Garart fiir Lebensmittel bei Verwendung des Grills.
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- Reinigen Sie das Hauptgehause mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch. Tauchen
Sie die Heizelemente oder den Schaltkasten niemals in Wasser.

- Verwenden Sie keine Stahlwolle oder andere scheuernde CGCegenstande, um die
antihaftbeschichtete Grillplatte zu reinigen.

- Wenn das Produkt nicht in Gebrauch ist, lagern Sie es an einem gut belufteten und
trockenen Ort.

- Dieses Gerat wurde gemaf3 allen geltenden CE-Richtlinien (wie elektromagnetische
Vertraglichkeit und Niederspannungsrichtlinien) gepriift und nach den neuesten

Zutaten Empfohlene Geschatzte Garvorschlage
Thermostateinstellung | Garzeit (Min.)

Dinn MAX 3-5 (jede Seite) | Aufdie héchste Temperatur vorheizen,

geschnittenes um den Effekt der Maillard-Reaktion

Steak (1-2 cm) zu erzielen.

Dick MITTEL (MED) 8-12 (jede Zuerst beide Seiten bei hoher Hitze

geschnittenes Seite) anbraten, dann die Hitze auf mittlere

Steak (3-4 cm) Stufe reduzieren und langsam bis zum
gewlnschten Garpunkt weitergaren.

Hluhnerbrust MITTEL (MED) 15-20 Um ein Austrocknen zu vermeiden,
die Oberflache mit Ol oder SofRe
bestreichen.

Schweinekotelett | MITTEL (MED) 10-15 Garen, bis im Inneren keine rosa Safte
mehr vorhanden sind.

Wurst MITTEL (MED) 12-18 Regelmafiig wenden, um eine
gleichmafiige Erhitzung zu
gewahrleisten.

Gemischtes MITTEL (MED) 10-15 Fur ein gleichmaRiges Garen in

Gemise (Paprika, einheitliche Stiicke schneiden.

Zwiebeln, usw.)

Hamburger MAX 4-6 (jede Seite) | Nicht haufig wenden; warten, bis eine
Seite vollstandig gegart ist, bevor Sie
es umdrehen.

Grofde Zuerst bei hoher Hitze (ohne Deckel) anbraten, um eine Bréaunung zu erzielen.

Fleischstlicke Anschliefiend die Hitze auf mittlere bis niedrige Stufe reduzieren und (mit Deckel)

schmoren, bis das Fleisch zart ist. Nutzen Sie dabei die stabile Temperatur des
Garraums.

Die tatsachlichen Ergebnisse kénnen je nach Grofse, Dicke und anderen Faktoren variieren.

5. REINIGUNG UND WARTUNG
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Ziehen Sie immer das Netzkabel aus der Steckdose und stellen Sie sicher, dass die
Oberflache des Produkts auf Raumtemperatur abgekihlt ist, bevor Sie es reinigen.
Entfernen Sie die Grillplatte vom Hauptgerat und reinigen Sie sie mit lauwarmem
Wasser. Verwenden Sie niemals scheuernde Materialien, um eine Beschadigung der
Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

Entnehmen Sie die Fettauffangschale unter dem Sockel, entsorgen Sie das restliche Ol
und reinigen Sie die Schale grindlich.
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Sicherheitsvorschriften hergestellt.

6. PROBLEMBEHEBUNG

Problem Mogliche Ursache

Mogliche Losung

Der Crill schaltet sich Es ist nicht korrekt
nicht ein angeschlossen.

Uberpriifen Sie den Stecker und stellen
Sie sicher, dass er fest in der Steckdose
sitzt.

Unzureichende
Heizleistung

Falsch eingestellter
Thermostat

Stellen Sie sicher, dass der Thermostat
auf die gewinschte Temperatur
eingestellt ist.

UbermaRige
Rauchentwicklung
wahrend des Betriebs

Ansammlung von Fett
oder Ruckstanden

Reinigen Sie den Grillrost und die
Fettauffangschale, bevor Sie das Gerat
erneut verwenden.

Garen der Lebensmittel | Warmeverteilung

Haufiges Abschalten Problem mit dem Uberpriifen Sie das Kabel auf
Stromkabel Beschadigungen und ersetzen Sie es bei
Bedarf.
Ungleichmafiiges Falsche Stellen Sie sicher, dass die Lebensmittel

gleichmafig auf der Garflache verteilt
sind.

7. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Produkt:
Perfect steak 4250 GrillWall
Perfect steak 4250 Grillwall 2 in 1

Referenz des Gerates: EU01_123724/ EU01_123725
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Nennleistung: 2000 W

Spannung: 230V

Frequenz: 50-60 Hz

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.

Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

8. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie gemafs den
geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfall entsorgt werden muss.
Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht hat, sollten Sie die
HE Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den 6rtlichen Behdrden bestimmten
Sammelstelle bringen.
Die Verbraucher missen sich mit lhren ortlichen Behdrden oder Einzelhandlern in Verbindung
setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und / oder
ihre Akkus zu erhalten.
Informationen Uber nationale Verpackungsrecyclingprogramme und deren Kennzeichnung
finden Sie auf unserer Website.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

9. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen tUber Ihrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen Uiber die Telefonnummer: +34 963210728.

10. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten dieses Handbuchs liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne
die vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Datenabrufsystem gespeichert oder auf irgendeine Weise (elektronisch,
mechanisch, durch Fotokopieren, Aufzeichnen oder Ahnliches) Ubertragen oder verbreitet
werden.
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11. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europadischen

Union geltenden Vorschriften Ubereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter
Einhaltung der erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und
gepruft. Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender Website zu
finden: https://storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity

C € Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden
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1. PARTI E COMPONENTI
Figura
1. Coperchio
2. Griglia
3. Pannello di controllo del riscaldamento
4. Vaschetta diraccolta grasso
5. Piastra (codice EU01_123725)
6.  Struttura esterna
7. Gambe pieghevoli

Nota:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre il prodotto dalla scatola. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un
luogo sicuro per prevenire danni all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo
in futuro. Se si desidera smaltire limballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli
elementi in modo appropriato.

- Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi nella scatola e in buono stato.
Se uno di essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il
Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola:

- Barbecue elettrico

- Gambe pieghevoli

- Coperchio

- Ilpresente manuale diistruzioni

- Nonrimuovereilnumero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita
dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.
3. MONTAGGIO DEL PRODOTTO

1. Rimuovere il tubo. Svitare e rimuovere con cautela le gambe pieghevoli dal telaio
principale. Fig. 2
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2. Ruotare il manicotto di sblocco sulle gambe pieghevoli per allentare il collegamento che
consente diregolare il tubo. Fig. 3

3. Estendere il tubo d'acciaio fino alla lunghezza desiderata e assicurarsi che sia fissato
saldamente. Fig. 4

4. Per assemblare il supporto, inserire con cura i quattro tubi d'acciaio delle gambe
pieghevoli nelle apposite fessure del prodotto. Fig. 5

Nota: Per facilitare l'assemblaggio, posizionare il prodotto a testa in giu.

5. Assicurarsi che ogni tubo sia saldamente in posizione prima di riportare il prodotto nella
sua posizione normale.

6. Rimuovere il coperchio e fissarlo all'attacco centrale del tubo per garantirne la stabilita e
la funzionalita. Fig. 6

7. Rimuovere la griglia, il pannello di controllo e la vaschetta raccogli grasso dal prodotto.
Fig. 7

8. Inserire la piastra sotto la vaschetta dell'acqua.

9. Premere ilfermo per rimuovere la piastra. Fig. 8

4. FUNZIONAMENTO

Per garantire un uso ottimale del barbecue elettrico, € importante familiarizzare con il suo
funzionamento. Questo apparecchio e stato progettato per offrire un'esperienza di cottura
efficiente e sicura. Di seguito sono riportati i passaggi essenziali per utilizzare il barbecue in
modo efficace, assicurando che ogni utilizzo avvenga con successo e senza problemi.

1. Regolare la temperatura con il termostato integrato in base alle proprie esigenze. Per
riscaldare o tenere in caldo gli alimenti, selezionare una temperatura bassa o media. Per
cuocere e grigliare velocemente, impostare la temperatura massima. Assicurarsi che
l'indicatore di temperatura sia impostato correttamente per evitare il surriscaldamento.

2. Collocare gli alimenti direttamente sulla piastra smaltata o sulla griglia. Assicurarsi che
il cibo sia distribuito in modo uniforme per una cottura omogenea. Utilizzare utensili da
cucina adeguati per maneggiare gli alimenti ed evitare di danneggiarne la superficie.

3. Al termine, portare il termostato su “0" o sullimpostazione minima e scollegare la
spina dalla presa. Lasciare raffreddare completamente il barbecue prima di pulirlo
o conservarlo. Pulire la superficie da eventuali residui di cibo o grasso per mantenere
l'apparecchio in condizioni ottimali.

Nota: Durante il primo utilizzo, dal tubo di riscaldamento potrebbe uscire del fumo. Questo
fenomeno e normale e dovrebbe scomparire dopo pochi minuti.

Tipo di cottura consigliato per gli alimenti quando si utilizza la griglia.
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Pulire il corpo principale con un panno morbido leggermente inumidito. Non immergere
mai gli elementi riscaldanti o la scatola dei circuiti in acqua.

Non utilizzare pagliette metalliche o altri oggettiabrasivi per pulire la piastra antiaderente.
Quando il prodotto non viene utilizzato, conservarlo in un luogo ben ventilato e asciutto.
Questo dispositivo & stato testato in conformita a tutte le direttive CE vigenti (come le
direttive EMC e sulla bassa tensione) ed é stato prodotto secondo le pili recenti norme
di sicurezza.

6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

ITALIANO
Ingredienti Impostazioni Tempo di Suggerimenti per la cottura
del termostato cottura stimato
consigliate (min)

Filetto MAX 3-5 (per lato) Preriscaldare alla temperatura pil alta per

tagliato a ottenere l'effetto della reazione di Maillard.

fette sottili

(1-2ecm)

Filetto MED 8-12 (per lato) Scottare prima entrambi i lati a fuoco vivo, poi

tagliato ridurre a fuoco medio e cuocere lentamente fino

spesso (3-4 alla cottura desiderata.

cm)

Petto di pollo | MED 15-20 Per evitare che si secchi, spennellare la
superficie con olio o salsa.

Bistecca di MED 10-15 Cuocere fino a quando non rimangono succhi

maiale rosa all'interno.

Salsiccia MED 12-18 Ruotare regolarmente per garantire un
riscaldamento uniforme.

Verdure MED 10-15 Possono essere tagliati in pezzi uniformi per

miste una cottura uniforme.

(peperoni,

cipolle, ecc.)

Hamburger MAX 4-6 (per lato) Non girare spesso; attendere che un lato sia
completamente cotto prima di girare.

Taglidi carne | Scottare prima a fuoco alto (senza coperchio) per sviluppare il colore, quindi ridurre a

di grandi fuoco medio-basso (con coperchio) per brasare fino a quando la temperatura interna

dimensioni della cavita e stabile.

| risultati effettivi possono variare a seconda delle dimensioni, dello spessore e di altri fattori.

5. PULIZIA E MANUTENZIONE
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Scollegare sempre il cavo di alimentazione dalla presa di corrente e assicurarsi che la
superficie del prodotto si sia raffreddata a temperatura ambiente prima di pulirlo.
Rimuovere la piastra dall'unita principale e pulirla con acqua tiepida. Non utilizzare mai
materiali abrasivi per non danneggiare il rivestimento antiaderente.

Rimuovere la vaschetta raccogli grasso situata sotto la base, eliminare l'olio residuo e
pulire accuratamente la vaschetta.
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Problema

Possibile causa

Possibile soluzione

ILbarbecue non si
accende

Non e collegato
correttamente

Controllare la spina e assicurarsi che sia ben
collegata alla presa di corrente.

Riscaldamento
insufficiente

Termostato
impostato in modo
errato

Assicurarsi che il termostato sia impostato
sulla temperatura desiderata.

Fumo eccessivo
durante luso

Accumulo di grasso
o detriti

Pulire la griglia e la vaschetta raccolgi grasso
prima di riutilizzarla.

Disconnessione
frequente

Problema con il cavo
di alimentazione

Controllare che il cavo non sia danneggiato e,
se necessario, sostituirlo.

Cottura non
uniforme degli

alimenti

Distribuzione errata
del calore

Assicurarsi che gli alimenti siano distribuiti
uniformemente sulla superficie di cottura.

7. SPECIFICHE TECNICHE

Prodotto:

Perfect steak 4250 GrillWall
Perfect steak 4250 Grillwall 2 in 1

Codice prodotto: EU01_123724/ EUO1_123725

Potenza nominale: 2000 W

Tensione: 230V
Frequenza: 50-60 Hz

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del

prodotto.

Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna
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8. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto e/o la
batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici. Quando questo
prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario rimuovere le pile/
B batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta designato dalle autorita

locali.

Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature elettriche ed

elettroniche e/o le pile/batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.

Le informazioni sui sistemi nazionali di riciclaggio degli imballaggi sono disponibili sul nostro

sito web.

ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere 'ambiente.

9. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se si riscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

11. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili

nell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato per
soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione di
Conformita UE e disponibile al seguente link:  https://storececotec.it/it/information/
declaration-of-conformity

C € Con la presente, Cecotec Innovaciones dichiara che questo prodotto & conforme ai
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1. PECAS E COMPONENTES
Figura

1. Tampada caixa

2. Grelhador

3. Painelde controlo do aguecimento

4. Bandeja recolhe-gorduras

5. Grelha (Referéncia EU01_.123725)

6. Revestimento

7.  Pésdobraveis

Nota:
Os graficos deste manual sao representacbes esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Tire o dispositivo da sua caixa. Pode manter a caixa original e outras
embalagens num local seguro para evitar danos no aparelho, caso necessite de o
transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem original, certifique-se de reciclar
todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicdes, contactar imediatamente com o
Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetido da caixa:

- Grelhador elétrico

- Pés dobraveis

- Tampa

- Manual de instrucoes

- Naoretire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta em caso
de solicitar assisténcia.
3. MONTAGEM DO APARELHO

1. Retirar o tubo. Desaperte e retire cuidadosamente as pernas dobraveis da estrutura
principal. Fig. 2
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Rode a manga de desbloqueio nas pernas dobréveis para soltar a ligacdo que permite
ajustar o tubo. Fig. 3

Estenda o tubo de aco até ao comprimento desejado e certifique-se de que esta bem fixo.
Fig. 4

Para montar o suporte, insira cuidadosamente os quatro tubos de aco das pernas
dobraveis nas ranhuras designadas no produto. Fig. 5

Nota: Colocar o produto de cabeca para baixo para facilitar a montagem.

5. Certifiqgue-se de que cada tubo estd firmemente colocado no lugar antes de voltar a
colocar o produto na sua posicdo normal.

6. Retirar atampa e fixa-la no acoplamento central do tubo para garantir a estabilidade e a
funcionalidade. Fig. 6

7. Retire o grelhador, o painel de controlo e o tabuleiro de gorduras do produto. Fig. 7

8. Insira a grelha sob o tabuleiro de dgua.

9. Prima o trinco para retirar a grelha. Fig. 8

4. FUNCIONAMENTO

Para garantir uma utilizacdo éptima do seu barbecue elétrico, é importante familiarizar-se
com o seu funcionamento. Este aparelho foi concebido para proporcionar uma experiéncia de
cozedura eficiente e segura. Seguem-se 0s passos essenciais para utilizar o seu barbecue de
forma eficaz, garantindo que cada utilizacdo é bem sucedida e sem problemas.

Ajuste a temperatura utilizando o termdéstato integrado de acordo com as suas
necessidades. Para aquecer ou manter os alimentos quentes, selecione uma temperatura
baixa ou média. Para cozinhar e grelhar rapidamente, regule para a temperatura maxima.
Certifique-se de que o indicador de temperatura esté corretamente regulado para evitar
0 sobreaquecimento.

Cologue os alimentos diretamente na chapa de esmalte ou no grelhador. Certifique-se
de que os alimentos sao distribuidos uniformemente para uma cozedura homogénea.
Utilizar utensilios de cozinha adequados para manusear os alimentos e evitar danificar
a superficie.

Quando terminar, coloque o termdstato no «0» ou na regulacdo minima e desligue a
ficha da tomada. Deixe a churrasqueira arrefecer completamente antes de a limpar ou
guardar. Limpe todos os residuos de alimentos ou de gordura da superficie para manter
o aparelho em éptimas condicdes.

Nota: Durante a primeira utilizacéo, pode sair fumo do tubo de aquecimento. Isto é normal e
deve desaparecer ao fim de alguns minutos.
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Tipo de cozedura recomendado para os alimentos quando se utiliza o grelhador.

Ingredientes

Definicdes
recomendadas
para o termostato

Tempo
estimado de

cozedura (min)

Sugestoes de cozinha

Filete cortado em | MAX 3-5(de cada Pré-aquecer a temperatura mais elevada

fatias finas (1-2 lado) para obter o efeito da reacdo de Maillard.

cm)

Filete de corte MED 8-12 (cada lado) | Primeiro, sele os dois lados em lume forte,

grosso (3-4 cm) depois reduza para lume médio e cozinhe
lentamente até obter o ponto desejado.

Peito de frango MED 15-20 Para evitar que seque, pincele a superficie
com 6leo ou molho.

Costeletas de MED 10-15 Cozinhe até ndo restar nenhum sumo

porco cor-de-rosa no interior.

Salsicha MED 12-18 Rodar regularmente para garantir um
aquecimento homogéneo.

Mistura de MED 10-15 Podem ser cortados em pedacos

legumes uniformes para uma cozedura homogénea.

(pimentos,

cebolas, etc.)

Hamburguer MAX 4-6 (de cada N&o vire com frequéncia; espere até que

lado) um lado esteja completamente cozido

antes de virar.

Grandes pecas de
carne

Primeiro, aloure em lume alto (sem tampa) para desenvolver a cor, depois reduza

para lume médio-baixo (com tampa) para refogar até ficar tenro, utilizando a

temperatura estavel da cavidade interna.

Os resultados reais podem variar consoante o tamanho, a espessura e outros factores.

5. LIMPEZA E MANUTENCAO

- Desligue sempre o cabo de alimentacao da tomada eléctrica e certifique-se de que a
superficie do produto arrefeceu até a temperatura ambiente antes de o limpar.

- Retire a grelha da unidade principal e limpe-a com dgua morna. Nunca utilizar materiais
abrasivos para ndo danificar o revestimento antiaderente.

- Retirar o tabuleiro de recolha de gorduras situado debaixo da base, deitar fora o éleo
residual e limpar bem o tabuleiro.
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- Limpe o corpo principal com um pano macio ligeiramente humedecido. Nunca mergulhar
os elementos de aquecimento ou a caixa de circuitos em agua.

- Nao utilize palha de aco ou outros objectos abrasivos para limpar a placa antiaderente.

- Quando o produto nao estiver a ser utilizado, guarde-o numa érea bem ventilada e seca.

- Este dispositivo foi testado de acordo com todas as diretivas CE relevantes em vigor
(como as diretivas CEM e de baixa tenséo) e fabricado de acordo com os regulamentos de

seguranca mais recentes.

6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa

Possivel solucdo

O barbecue nao

N&o esta conectada

Verifique a ficha e certifique-se de que esta

acende corretamente bem ligada a tomada.

Aquecimento Regulacao Certifique-se de que o terméstato esta

insuficiente incorrecta do regulado para a temperatura desejada.
terméstato

Fumo excessivo

Acumulacao de

Limpe o grelhador e o tabuleiro de recolha de

alimentacao

durante a gordura ou detritos | gorduras antes de o voltar a utilizar.
utilizacao

Desconexao Problema Verificar se o cabo estéa danificado e, se
frequente com o cabo de necessario, substitui-lo.

Cozedura irregular
dos alimentos

Distribuicao
incorrecta do calor

Certifique-se de que os alimentos sao
distribuidos uniformemente na superficie de
cozedura.

7. ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo:

Perfect steak 4250 GrillWall
Perfect steak 4250 Grillwall 2 in1
Referéncia do produto: EU01_123724/ EUQ1_123725

Poténcia nominal: 2000 W

Tensao: 230V

Frequéncia: 50-60 Hz
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As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado na Espanha

8. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto e/ou
a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico. Quando este
produto atingir o fim da sua vida Uutil, deverd remover as pilhas/baterias/
I 2cumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas autoridades
locais.
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor devera
contactar com as autoridades locais.
Pode consultar as informacdes sobre os sistemas nacionais de reciclagem de embalagens e a
sua marcacdo na nossa pagina web.
A conformidade com as directrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

9. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detetar um incidente com o produto ou tiver alguma dudvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec através do ndmero +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacdo, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecénico, fotocopia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. DECLARAgf\O DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE 1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN
Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto estd em Figuur1
c conformidade com os requisitos essenciais e outras disposices relevantes dos 1. Deksel behuizing
regulamentos aplicdveis na Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado 2. Rooster
e testado de acordo com as normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto completo da 3. Bedieningspaneel verwarming
Declaracao de Conformidade da UE pode ser encontrado no seguinte website: https://cecotec. 4. Vetopvangbakje
pt/pt/information/declaration-of-conformity 5. lzer (referentie EU01_123725)
6. Behuizing
7. Inklapbare poten
Opmerking:

De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR GEBRUIK

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit zijn verpakking. U kunt de originele doos en andere
verpakking op een veilige plaats bewaren om beschadiging van het apparaat te voorkomen
als u het in de toekomst moet vervoeren. Als u de verpakking toch weggooit, zorg er dan
voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos:

- Elektrische barbecue
- Vouwplaten

- Afdekking

- Handleiding

- Verwijder het serienummer van het product niet, om een correcte traceerbaarheid van uw
apparaat te behouden voor het geval u assistentie aanvraagt.
3. HET TOESTEL MONTEREN

1. Verwijder de buis. Schroef de vouwpoten los en verwijder ze voorzichtig van het
hoofdframe. Fig. 2
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2. Draailde ontgrendelingshuls OP de vouwpoten om de verbinding los te maken waarmee Ingrediénten Aanbevolen Geschatte Suggesties voor koken
de buis kan worden versteld. fig. 3 thermostaatinstellingen | bereidingstijd
3. Schuif de stalen buis uit tot de gewenste lengte en zorg ervoor dat hij stevig vastzit. Fig. 4 (min)
4. Omdestandaard in elkaar te zetten, steek je de vier stalen buizen van de inklapbare poten )
voorzichtig in de daarvoor bestemde sleuven op het product. Fig. 5 Dun gesneden filet | MAX 3-5 (elke kant) | Verwarm voor tot de ho‘?gSte
Opmerking: Plaats het product ondersteboven om de montage te vergemakkelijken. (1-2cm) temperatur am het Maillard-
reactie-effect te bereiken.
5. Zorg ervoor dat elke buis stevig op zijn plaats zit voordat je het product terugdraait naar Dikgesneden filet | MED 8-12 (elke Schroei eerst beide kanten dicht
zijn normale positie. (3-4cm) kant) op hoog vuur, verlaag dan naar
6. Verwijder de dop en bevestig deze aan de centrale koppeling van de buis om stabiliteit en middelhoog vuur en bak langzaam
functionaliteit te garanderen. Fig. 6 tot de gewenste gaarheid.
7. Verwijder de grlll het bedieningspaneel ?n de vetopvangbak van het product. Fig. 7 Kipfilet MED 15-20 Bestrijk het oppervlak met olie of
8. Plaats het strijkijzer onder het waterbakje. )
} . B . saus om uitdrogen te voorkomen.
9. Druk op devergrendeling om het strijkijzer te verwijderen. Fig. 8
Varkenskoteletten | MED 10-15 Kook tot er geen roze sappen meer
in zitten.
4, BEDIENING Worst MED 12-18 Draai regelmatig om voor een
gelijkmatige verwarming.
Voor een optimaal gebruik van je elektrische barbecue is het belangrijk dat je vertrouwd Gemengde MED 10-15 Ze kunnen in gelijke stukken worden
raakt met de werking. Dit apparaat is ontworpen voor een efficiénte en veilige kookervaring. groenten (paprika, gesneden voor een gelijkmatige
Hieronder volgen de essentiéle stappen om je barbecue effectief te gebruiken, zodat elk uien, enz.) garing.
gebruik succesvol en probleemloos verloopt.
Hamburger MAX 4-6 (elke kant) | Nicht haufig wenden; warten, bis
1. Pas de temperatuur aan volgens je behoeften met de geintegreerde thermostaat. eine Sei.te vollstandig gegart ist,
Om voedsel op te warmen of warm te houden, selecteer je een lage of gemiddelde bevor Sie es wenden.
temperatuur. Voor snel koken en grillen stel je de temperatuur in op maximaal. Zorg Grote stukken Schroei eerst dicht op hoog vuur (zonder deksel) om de kleur te ontwikkelen, zet
ervoor dat de temperatuurindicator correct is ingesteld om oververhitting te voorkomen. vlees het dan terug op middellaag vuur (met deksel) om te smoren tot het mals is, op
2. Plaats voedsel direct op de geémailleerde bakplaat of grill. Zorg ervoor dat het voedsel basis van de stabiele temperatuur van de inwendige holte.

gelijkmatig wordt verdeeld voor een gelijkmatige garing. Gebruik geschikt kookgerei om
het voedsel te hanteren en voorkom beschadiging van het oppervlak.

3. Alsuklaarbent, zet u de thermostaat op «0» of op de minimumstand en haalt u de stekker
uit het stopcontact. Laat de barbecue volledig afkoelen voordat u hem schoonmaakt of
opbergt. Verwijder voedsel- of vetresten van het oppervlak om het apparaat in optimale
conditie te houden.

Werkelijke resultaten kunnen variéren afhankelijk van de grootte, dikte en andere factoren.

5. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

- Haal altijd de stekker uit het stopcontact en zorg ervoor dat het oppervlak van het product
is afgekoeld tot kamertemperatuur voordat u het schoonmaakt.

- Haal het strijkijzer uit het hoofdtoestel en maak het schoon met lauw water. Gebruik nooit
schurende materialen om beschadiging van de antiaanbaklaag te voorkomen.

- Verwijder de vetopvangbak die zich onder de basis bevindt, gooi de resterende olie weg
en reinig de bak grondig.

- Reinig het hoofdgedeelte met een licht bevochtigde zachte doek. Dompel de
verwarmingselementen of de schakelkast nooit onder in water.

Opmerking: Tijdens het eerste gebruik kan er rook uit de verwarmingsbuis komen. Dit is
normaal en zou na een paar minuten moeten verdwijnen.

Aanbevolen manier van koken voor voedsel bij gebruik van de grill.
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- Gebruik geen staalwol of andere schurende voorwerpen om de bakplaat met
antiaanbaklaag schoon te maken.

- Bewaar het product op een goed geventileerde en droge plaats als het niet in gebruik is.

- Dit apparaat is getest in overeenstemming met alle relevante huidige CE-richtlijnen
(zoals EMC- en laagspanningsrichtlijnen) en geproduceerd volgens de meest recente
veiligheidsvoorschriften.

6. PROBLEEMOPLOSSING

Probleem Mogelijke oorzaak Mogelijke oplossing

De barbecue gaat Het is niet goed Controleer de stekker en zorg ervoor dat

niet aan aangesloten. deze goed in het stopcontact zit.
Onvoldoende Thermostaat verkeerd Zorg ervoor dat de thermostaat op de
verwarming ingesteld gewenste temperatuur is ingesteld.
Overmatige Ophoping van vet of vuil Maak het rooster en de vetopvangbak
rookontwikkeling schoon voordat u het opnieuw gebruikt.

tijdens gebruik

Frequente Probleem met de Controleer de kabel op beschadigingen
verbreking van de voedingskabel en vervang deze indien nodig.
verbinding

Ongelijkmatig Onjuiste warmteverdeling | Zorg ervoor dat het voedsel gelijkmatig
garen van voedsel verdeeld is over het kookoppervlak.

7. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Product:

Perfect steak 4250 Grillwall

Perfect steak 4250 Grillwall 2 in 1

Referentie van het product: EU01_.123724/ EU01_.123725

Nominaal vermogen: 2000 W

Voltage: 230V

Frequentie: 50-60 Hz

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.

Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje
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8. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product en/of de
accu gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer dit product
het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/accu’s te verwijderen en
het naar een door de plaatselijke autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische apparatuur
en/of batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten consumenten
contact opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.
Informatie over nationale recyclingsystemen voor verpakkingen en hun markering is te vinden
op onze website.
Naleving van de bovenstaande richtsnoeren zal bijdragen tot de bescherming van het milieu.

9. GARANTIE EN TECHNISCHE DIENST

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
Technische Dienst van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag, noch
gedeeltelijk noch in zijn geheel, worden gereproduceerd, opgeslagen in een opslagsysteem,
verzonden of gedistribueerd via welk medium dan ook (elektronisch, mechanisch, fotokopie,
opname of vergelijkbaar) zonder de voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES,
S.L

11. VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMITEITSVERKLARING

Hierbij verklaart Cecotec Innovaciones dat dit product voldoet aan de essentiéle
c eisen en andere relevante bepalingen van de regelgeving die van toepassingis in de

Europese Unie. Dit product is ontworpen, vervaardigd en getest om te voldoen aan
de vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de
EU-conformiteitsverklaring is te vinden op de volgende website: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY
Rysunek 1

1. Pokrywa obudowy

2. Ruszt

3. Panelsterowania grzaniem

4. Tacka ociekowa

5. Ptyta (referencja EU01_123725)

6. Obudowa

7. Sktadane noézki

Uwaga:
Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka. Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania
nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia w
przypadku koniecznoscijego transportuw przysztosci. Jeslichcesz pozbyc sie oryginalnego
opakowania, pamietaj o prawidtowym recyklingu wszystkich jego elementéw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie. Jesli
brakuje jakiejkolwiek czesci lub jest ona w ztym stanie, nalezy natychmiast skontaktowac
sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Zawartos¢ opakowania:
- Grillelektryczny

- Sktadane nézki

- Pokrywka

- Tainstrukcja obstugi

- Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby mozna byto zidentyfikowac urzadzenie w
przypadku wymagania pomocy technicznej.

3. MONTAZ PRODUKTU

—

Wyjmij rure. Ostroznie odkrec i wyjmij sktadane nézki z korpusu. Rys. 2
2. Obrdc¢ nakretke zwalniajgcg sktadane nézki, aby poluzowac potgczenie umozliwiajgce
regulacje rury. Rys. 3
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3. Rozciggnij rure stalowa do pozgdanej dtugosci i upewnij sie, ze jest dobrze zamocowana.
Rys. 4

4. Aby zamontowac stojak, nalezy ostroznie wsungc¢ cztery stalowe rury sktadanych nézek
w przeznaczone do tego celu otwory w produkcie. Rys. 5

Uwaga: Umies¢ produkt do géry nogami, aby utatwi¢ montaz.

5. Przed odwréceniem produktu do normalnej pozycji nalezy upewnic sie, ze wszystkie rury
sg dobrze zamocowane.

6.  Zdejmij pokrywe i zamocuj jg na srodkowym zaczepie rury, aby zapewni¢ stabilnosc i

funkcjonalnosé. Rys. 6

Wyjmij ruszt, panel sterowania i tacke ociekowa z produktu. Rys. 7

Wt6z ptyte pod tace na wode.

9.  Naciénij zatrzask, aby wyjac ptyte. Rys. 8

o ~

4. DZIALANIE

Aby zapewni¢ optymalne wykorzystanie grilla elektrycznego, nalezy zapoznac sie z zasadami
jego dziatania. Urzgdzenie to zostato zaprojektowane tak, aby zapewnic¢ wydajne i bezpieczne
gotowanie. Ponizej przedstawiono podstawowe kroki niezbedne do efektywnego uzytkowania
grilla, zapewniajgce satysfakcjonujgce i bezproblemowe korzystanie.

1. Ustaw temperature za pomocg wbudowanego termostatu zgodnie z wtasnymi
potrzebami. Aby podgrzac¢ lub utrzymad ciepto potraw, wybierz niska lub Srednig
temperature. Aby szybko gotowac i grillowa¢, ustaw maksymalng temperature. Upewnij
sie, ze wskaznik temperatury jest prawidtowo ustawiony, aby uniknac¢ przegrzania.

2. Umies¢ potrawy bezposrednio na emaliowanej ptycie lub ruszcie. Upewnij sie, ze potrawy
sg réwnomiernie roztozone, aby zapewnic jednakowe grillowanie. Uzywaj odpowiednich
przyboréw kuchennych do grillowania, aby uniknag¢ uszkodzenia powierzchni.

3. Pozakonczeniu ustaw termostat w pozycji 0" lub na minimalng wartos¢ i wyjmij wtyczke
z gniazdka elektrycznego. Przed czyszczeniem lub schowaniem grilla nalezy poczekad,
az catkowicie ostygnie. Aby utrzymac urzadzenie w optymalnym stanie, nalezy usungé
wszelkie resztki jedzenia lub ttuszczu z powierzchni.

Uwaga: Podczas pierwszego uzycia z grzatki moze wydobywac sie dym. Jest to normalne
zjawisko, ktére powinno ustgpic po kilku minutach.

Zalecany rodzaj gotowania zywnosci podczas korzystania z grilla.
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Nie uzywaj gabki stalowej ani innych materiatéw Sciernych do czyszczenia ptyty z
nieprzywieralng powtoka.

Gdy produkt nie jest uzywany, nalezy go przechowywac w dobrze wentylowanym i
suchym miejscu.

Urzadzenie zostato przetestowane zgodnie ze wszystkimi obowigzujgcymi wytycznymi
WE (takimi jak kompatybilnos¢ elektromagnetyczna i dyrektywy niskonapieciowe) i

NEDERLANDS
Produkty Zalecane ustawienia | Szacowany Wskazéwki dotyczace gotowania
termostatu czas gotowania
(min)
Cienko MAX 3-5 (kazda Rozgrzac¢ do najwyzszej temperatury, aby
pokrojony filet strona) uzyskac efekt reakcji Maillarda.
(1-2ecm)
Grubo MED 8-12 (kazda Najpierw obsmaz z obu stron na duzym
pokrojony filet strona) ogniu, nastepnie zmniejsz ogien do
(3-4cm) Sredniego i grilluj powoli do uzyskania
pozgdanego stopnia wysmazenia.
Piers z MED 15-20 Aby zapobiec wyschnieciu, posmaruj
kurczaka powierzchnie olejem lub sosem.
Stek MED 10-15 Grillowaé, az w srodku nie bedzie r6zowych
wieprzowy sokow.
Kietbasa MED 12-18 Obracaj regularnie, aby zapewni¢
réwnomierne grillowanie.
Mieszanka MED 10-15 Mozna je pokroi¢ na réwne kawatki, aby
warzyw zapewnic¢ réwnomierne grillowanie.
(papryka,
cebulaitp.)
Hamburger MAX 4-6 (kazda Nie obracac czesto; przed obréceniem
strona) poczekac, az jedna strona bedzie
catkowicie upieczona.
Duze kawatki Najpierw podsmazy¢ na duzym ogniu (bez przykrycia), aby uzyskaty kolor, a nastepnie
miesa zmniejszy¢ ogien do $rednio-niskiego (z przykryciem) i dusi¢ do miekkosci, utrzymujgc
statg temperature w komorze wewnetrznej.

Rzeczywiste wyniki moga sie rézni¢ w zaleznosci od rozmiaru, grubosci i innych czynnikdéw.

5.CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

76

Przed czyszczeniem zawsze odtacz przewdd zasilania od gniazdka elektrycznego i
upewnij sie, ze powierzchnia produktu ostygta do temperatury pokojowej.

Wyjmij ptyte z korpusu i wymyj jg cieptg woda. Nigdy nie uzywaj materiatéw sciernych,
aby uniknac¢ uszkodzenia nieprzywieralnej powtoki.

Wyjmij tace ociekowa znajdujgca sie pod podstawa, wylej pozostaty olej i doktadnie
wyczysc tace.

Wyczys¢ korpus miekka, lekko zwilzong Sciereczka. Nigdy nie zanurzaj elementéw
grzejnych ani obudowy obwoddéw elektrycznych w wodzie.
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wyprodukowane zgodnie z najnowszymi normami bezpieczenstwa.

6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Grill nie wtagcza sie

Nie jest prawidtowo
podtaczony

Sprawdz wtyczke i upewnij sie, ze
jest dobrze podtgczona do gniazdka
elektrycznego.

Niewystarczajgce
grzanie

Nieprawidtowo ustawiony
termostat

Upewnij sie, ze termostat jest
ustawiony na zadang temperature.

Nadmierny
dym podczas
uzytkowania

Nagromadzenie ttuszczu
lub zanieczyszczen

Przed ponownym uzyciem wyczys¢
grilli tacke ociekowa.

Czeste roztgczanie

Problem z przewodem
zasilania

Sprawdz przewdd pod katem
uszkodzen i wymien go w razie
potrzeby.

Nieréwnomierne

Nieprawidtowe roztozenie

Upewnij sie, ze jedzenie jest

gotowanie ciepta réwnomiernie roztozone na
Zywnosci powierzchni gotowania.

7. DANE TECHNICZNE

Produkt:

Perfect steak 4250 GrillWall
Perfect steak 4250 Grillwall 2 in1
Referencja produktu: EUQ1_123724/ EU01_123725

Moc znamionowa: 2000 W

Napiecie: 230V

Czestotliwosé: 50-60 Hz

Perfect steak 4250 GrillWall I
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Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

8. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub

baterie/akumulator nalezy utylizowa¢ oddzielnie od odpadéw domowych. Gdy

produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjg¢ baterie/akumulatory i

B Zoniesc je do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne wtadze.

Aby uzyskac szczegbétowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu
utylizacji sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii/akumulatoréw,
konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Informacje na temat krajowych programéw recyklingu opakowan i ich oznakowania mozna
znalez¢ na naszej stronie internetowe;j.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.

9. GWARANCIJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNE]J

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem koricowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

10. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek érodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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11. UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE
Niniejszym Cecotec Innovaciones o$wiadcza, ze ten produkt spetnia podstawowe
wymogi i jest zgodny z innymi odpowiednimi przepisami obowigzujgcymi w Unii

Europejskiej. Ten produkt zostat zaprojektowany, wyprodukowany i przetestowany
spetniajgc wymagane normy bezpieczenstwa i jakosci. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest
dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity
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1. SOUCASTI A KOMPONENTY

Obréazek 1
1. Krytpouzdra
2. Gril
3. Ovladaci panel vytapéni
4. Zachytna miska na tuk
5. Zelezo (referen¢ni ¢islo EU0T_123725)
6. Kryt
7. Skladdaci nohy

Poznamka:
Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi presné odpovidat produktu.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotrebic je dodavan v obalu, ktery jej chrani béhem prepravy. Vyjméte spotrebic z
krabice. Originalni krabici a dalsi balici materidly mZete uschovat na bezpecném miste,
abyste zabranili poSkozeni spotrebice v pripadé jeho budouci prepravy. Pokud chcete
originalni obal zlikvidovat, ujistéte se, Ze jste vSechny polozky radné recyklovali.

- Ujistéte se prosim, ze vSechny dily a komponenty jsou soucasti dodavky a v dobrém stavu.
Pokud nékteré chybi nebo jsou poskozené, okamzité kontaktujte oficidlni technickou
podporu spolecnosti Cecotec.

Obsah krabice:

- Elektricky gril

- Skladaci stoly

- Pokryt

- Tento navod k obsluze

- Neodstrafiujte sériové cislo z produktu, abyste zachovali fadnou sledovatelnost vaseho
zarizeni v pfipadé, ze byste pozéadali o pomoc.

3. MONTAZ PRODUKTU

1. Odstrante trubku. OdSroubujte a opatrné vyjméte skladaci nohy z hlavniho rdmu. Obr. 2

2. Otocte uvolfovaci objimku skladaci nohy, abyste uvolnili spojeni, které umoznuje
nastaveni trubky. Obr. 3

3. Prodluzte ocelovou trubku na poZzadovanou délku a ujistéte se, Ze je bezpecné upevnéna.
Obr. 4
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4. Prosestavenistojanu opatrné zasunte ctyfi ocelové trubky skladacich nohou do urcenych
otvord na vyrobku. Obr. 5
Poznamka: Pro snazsi montéz otocte vyrobek dnem vzhru.

5. Pred otocenim produktu do normalni polohy se ujistéte, Ze je kazda trubice pevné na
svém misté.

6. Sejméte vicko a upevnéte ho k centralnimu haku trubice, abyste zajistili stabilitu a
funkénost. Obr. 6

7. Zvyrobku vyjméte gril, ovladaci panel a misku na sbér tuku . Obr. 7

Vlozte zehlicku pod misku na vodu.

9.  Stisknéte zapadku pro vyjmuti Zehlicky. Obr. 8

©

4. PROVOZ

Abyste zajistili optimalni pouZivani elektrického grilu, je ddlezité seznamit se s jeho
fungovanim. Tento spotfebic je navrzen tak, aby poskytoval efektivni a bezpecné vareni. Nize
jsou uvedeny zakladni kroky pro efektivni provoz grilu, které zajisti, Ze kazdé pouziti bude
uspokojivé a bezproblémové.

1. Upravte teplotu pomoci vestavéného termostatu podle svych potfeb. Pro ohfev nebo
udrzeni teploty jidla zvolte nizkou nebo stfedni teplotu. Pro rychlé vareni a grilovani
nastavte maximalni teplotu. Ujistéte se, Ze je indikator teploty spravné nastaven, abyste
zabranili prehrati.

2. Potraviny umistéte pfimo na smaltovanou plotnu nebo gril. Zajistéte, aby byly rovnomérné
rozlozeny, aby se jidlo rovnomérné propeklo. Pouzivejte vhodné kuchynské nacini a
neposkozujte povrch.

3. Po dokonceni otocte termostat na ,0" nebo na minimalni nastaveni a odpojte gril ze
zasuvky. Pred ¢isténim nebo uskladnénim nechte gril zcela vychladnout. Otfete z povrchu
vsechny zbytky jidla nebo mastnotu, aby spotfebic zlstal v optimalnim stavu.

Poznédmka: Béhem prvniho pouziti miZe z topné trubice vychazet kouf. To je normalni a mélo
by to po nékolika minutach zmizet.

Doporuceny zplsob varenijidla béhem pouzivani grilu.
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Ingredience Doporutené Odhadovana Tipy na vafeni - Toto zafizeni bylo testovéno v souladu se vsemi aktudlnimi prislusnymi smérnicemi CE
nastaveni doba vafent (min) (jako jsou smérnice o elektromagnetické kompatibilité a nizkém napéti) a vyrobeno podle
termostatu nejnovéjsich bezpecnostnich predpisd.

Jemné nakrdjeny | MAX 3-5 (na kazdé Predehrejte na nejvyssi teplotu, abyste

filet (1-2 cm strané dosahli efektu Maillardovy reakce. X - ¢ Znpatd

azem ) Y 6. RESENi PROBLEMU
Silné fezany MED 8-12 (na kazdé Nejprve opecte z obou stran na vysokém
steak (3-4 cm) strané) plameni, poté snizte plamen na stredni a
. . . . ) Problém Mozna pficina Mozné Feseni
pomalu varte do pozadované propecenosti.

KuFeci prsa MED 15-20 Aby nedoélo k vyschnuti, potfete povrch Gril se nezapali. Neni spravné Zkontrolujte zastrcku a ujistéte se, ze je

olejern nebo omackou. pFipojeno. spravné zapojena do elektrické zasuvky.

Vepfova kotleta MED 10-15 Vafte, dokud uvnitf nezlistane zadna rizova Nedostatecné Nespravné nastaveny | Ujistéte se, ze termostat je nastaven na

tava. vytépéni termostat pozadovanou teplotu.

Klobasa MED 12-18 Pravidelné otacejte, aby se zajistilo Nadmeérné koureni Hromadéni tuku nebo | PFed opétovnym pouzitim gril a misku na

rovnomérné prohrati. béhem pouzivani zbytkd sbér tuku ocistéte.

Smés zeleniny MED 10-15 Pro rovnomérné vareni je lze nakréjet na Casté odpojovéni Problém s napdjecim | Zkontrolujte kabel, zda neni poskozeny, a v

(papriky, cibule stejné kousky. kabelem pripadé potreby jej vymeénite.

td. . L . . s o S
atd) Nerovnomeérné Nespravné rozlozeni Ujistéte se, Ze je jidlo rovnomeérné
Hamburger MAX 4-6 (na kazdé Neotécejte Casto; pred otocenim pockejte, varenijidla tepla rozloZeno po varné ploSe.

strané) dokud nenf jedna strana zcela propecena.

Velké kusy masa | Nejprve opecte na vysokém plameni (bez poklicky), aby se rozvinula barva, poté .
snizte plamen na stfedné nizky (s pokli¢kou) a duste do zméknuti za pouziti stabilni 7. TECHNICKE SPECIFIKACE
teploty vnitfniho prostoru.

Produkt:
Skutetné vysledky se mohou liit v zavislosti na velikosti, tlouStce a dalSich faktorech. Perfect steak 4250 GrillWall
Perfect steak 4250 Grillwall 2 in 1
Referenéni ¢islo produktu: EU01_123724/ EU01_123725
5. CISTENI A UDRZBA Jmenovity vykon: 2000 W
Napéti: 230 V
Frekvence: 50-60 Hz
Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Ucelem zlepSeni
kvality produktu.
Vyrobeno v (iné | NavrZeno ve Spanélsku

- Pred cisténim vzdy odpojte napajeci kabel ze zasuvky a ujistéte se, Ze povrch vyrobku
vychladl na pokojovou teplotu.

- Vlyjméte Zehlicku z hlavni jednotky a vycistéte ji teplou vodou. Nikdy nepouZzivejte
abrazivni materidly, abyste neposkadili nepfilnavy povrch.

- Vyjméte misku na sbér tuku, kterd se nachazi pod dnem, vylijte zbytkovy olej a misku
ddkladné vycistéte.

- Hlavni télo Cistéte meékkym, mirné vihkym hadfikem. Topné €lanky ani obvodovou skfin
nikdy neponofujte do vody.

- K ¢isténi nepfilnavé Zehlicky nepouzivejte ocelovou vinu anijiné abrazivni predmety.

- Pokud se vyrobek nepouziva, skladujte jej na dobfe vétraném a suchém misté.
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8. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

Tento symbol oznacuje, Ze v souladu s platnymi pfedpisy musi byt vyrobek a/nebo
baterie likvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni zivotnosti vyrobku
je nutné baterie vyjmout a odvézt na sbérné misto urcené mistnimi trady.
I Pro podrobné informace o nejvhodnéjsim zplsobu likvidace elektrickych a

elektronickych zafizeni a/nebo prislusnych baterii by se mél spotrebitel obratit na

mistni Grady.

Informace o narodnich systémech recyklace obald a jejich oznacovani naleznete na nasich

webovych strankach.

Dodrzovani vyse uvedenych pokynd pomdze chranit Zivotni prostredi.

9. ZARUKA A SAT

Spolec¢nost Cecotec bude koncovému uzivateli nebo spotfebiteli odpovidat za jakykoli nesoulad
se smlouvou, ktery existuje v dobé dodani produktu, a to v souladu s podminkami a lhdtami
stanovenymi platnymi predpisy.

Doporucuje se, aby opravy provadéli specializovani pracovnici.

Pokud zjistite problém s produktem nebo mate jakékoli dotazy, kontaktujte prosim oficialni
technickou podporu spole€nosti Cecotec na telefonnim cisle +34 96 32107 28.

10. AUTORSKA PRAVA

Prava dusevniho vlastnictvik textlim v této prirucce patfi spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES,
SL. VSechna préva vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at uz zcela nebo z&asti,
reprodukovan, uklddén do vyhleddvaciho systému, prendSen ani distribuovan zadnymi
prostiedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahréavanim nebo podobnymi) bez
pfedchoziho pisemného souhlasu spolec¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.

11. ZJEDNODUSENE PROHLASENI EU O SHODE

Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Ze tento vyrobek spliuje
c zakladni pozadavky a dalsi prislusna ustanoveni platnych predpist Evropskeé unie.

Tento vyrobek byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s pozadovanymi
bezpegnostnimi a kvalitativnimi normami. Uplné znéni prohlaseni EU o shodé naleznete na
nasledujici webové adrese: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1

Konut sigortasi

lzgara

Isitma kontrol paneli

Yag toplama tepsisi

Demir (Referans EU01_123725)
Kasa

Katlanir ayaklar

NouswN

Not:
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gosterimlerdir ve trtintin grafikleriyle birebir drtlismeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bu cihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis bir ambalaj icinde gelir. Cihazi
kutusundan cikarin. Cihazi ileride tasimaniz gerekirse hasar gérmesini 6nlemek icin orijinal
kutuyu ve diger ambalaj malzemelerini glivenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji
atmak isterseniz, tim malzemeleri dogru sekilde geri dontstlrdigtnizden emin olun.

- Litfen tim parcalarin ve bilesenlerin eksiksiz ve iyi durumda oldugundan emin olun.
Herhangi bir parca eksik veya hasarliysa, lutfen derhal Cecotec'in resmi Teknik Destek
Servisiile iletisime gecin.

Kutu icerigi:

- Elektrikli barbeku

- Katlanir masalar

- Kapak

- Bu kullanim kilavuzu

- Yardim talebinde bulunmaniz durumunda ekipmaninizin izlenebilirligini saglamak icin,
Urtn Gzerindeki seri numarasini silmeyin.

3. URUN MONTAII

1. Boruyu cikarin. Katlanir ayaklari ana cerceveden sokiin ve dikkatlice cikarin. Sekil 2

2. Katlanir ayak serbest birakma mansonunu cevirerek, borunun ayarlanmasina olanak
saglayan baglantiyi gevsetin. Sekil 3

3. Celik boruyu istenilen uzunluga kadar uzatin ve saglam bir sekilde sabitlendiginden emin
olun. Sekil &4
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Standi monte etmekicin, katlanirayaklarin dort celik borusunu trtin tizerindeki belirlenmis
yuvalara dikkatlice yerlestirin. Sekil 5

Not: Montaji kolaylastirmak icin Grint ters cevirin.

5. Urtinii normal konumuna getirmeden énce her bir tipiin saglam bir sekilde yerinde
oldugundan emin olun.

6. Kapagl cikarin ve stabilite ve islevselligi saglamak icin tliptin orta kancasina sabitleyin.
Sekil 6

7. Uriinden izgaray!, kontrol panelini ve yag toplama tepsisini cikarin. Sekil 7

8.  Utliyll su tepsisinin altina yerlestirin.

9.  Mandali bastirarak demiri cikarin. Sekil 8

4.iSLEM

Elektrikli barbekinizi en verimli sekilde kullanmak icin, nasil calistigini 6grenmeniz énemlidir.
Bu cihaz, verimli ve glvenli bir pisirme deneyimi saglamak Uzere tasarlanmistir. Asagida,
barbekiintzu etkili bir sekilde calistirmak ve her kullanimin tatmin edici ve sorunsuz olmasini
saglamak icin gerekli adimlar yer almaktadir.

ihtiyaclariniza gére dahili termostati kullanarak sicaklgr ayarlayin. Yiyecekleri isitmak
veya sicak tutmak icin dustk veya orta sicaklik secin. Hizli pisirme ve i1zgara icin
maksimum sicakliga ayarlayin. Asiri iIsinmayi 6nlemek icin sicaklik géstergesinin dogru
ayarlandigindan emin olun.

Yiyecekleri dogrudan emaye izgara veya firin tepsisine yerlestirin. Esit pisirme icin
yiyeceklerin esit sekilde dagildigindan emin olun. Yiyecekleri tutmak ve ylizeye zarar
vermemek icin uygun pisirme gerecleri kullanin.

islem bittiginde, termostati «0» veya minimum ayara getirin ve izgaray! fisten cekin.
Temizlemeden veya saklamadan 6nce izgaranin tamamen sogumasini bekleyin. Cihazin
en iyi durumda kalmasi icin ytizeydeki yiyecek artiklarini veya yagi silin.

Not: ilk kullanim sirasinda isitma borusundan duman cikabilir. Bu normaldir ve birkac dakika
sonra kaybolacaktir.

Izgara kullanimi sirasinda yiyecekler icin dnerilen pisirme yontemi.
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icindekiler Onerilen Tahmini Yemek pisirme 6nerileri
termostat pisirme
ayarlari suresi (dk)
ince dilimlenmis MAX 3-5(heriki | Maillard reaksiyonunun etkisini elde etmek icin
fileto (1-2 cm) taraf) en yiiksek sicakliga kadar 6n isitma yapin.
Kalin dilimlenmis MED 8-12 (heriki | Once her iki tarafini da yiiksek ateste
biftek (3-4 cm) taraf) muhirleyin, ardindan atesi orta seviyeye
disurin ve istediginiz kivama gelene kadar
yavasca pisirin.
Tavuk gogsu MED 15-20 Kurumasini 6nlemek icin ylizeyini yag veya sosla
kaplayin.
Domuz pirzolasi MED 10-15 icinde pembe su kalmayana kadar pisirin.
Sosis MED 12-18 Esit Isitma saglamak icin dizenli olarak cevirin.
Karisik sebzeler MED 10-15 Esit pisirme icin diizgiin parcalara kesilebilirler.
(biber, sogan vb.)
Hamburger MAX 4-6 (heriki | Sik sik cevirmeyin; bir tarafi tamamen pisene
taraf) kadar cevirmeyin.
Bliyilk et parcalari | Once yiiksek ateste (kapaksiz) kizartarak renk almasini saglayin, ardindan orta-
kisik atese (kapakl) alarak ic boslugun sabit sicakligini kullanarak yumusayana
kadar pisirin.

Gercek sonuclar boyut, kalinlik ve diger faktorlere bagli olarak degisebilir.

5. TEMIZLIK VE BAKIM

- Temizlemeden 6nce daima glic kablosunu prizden cikarin ve Grtin ylizeyinin oda sicakligina
kadar sogudugundan emin olun.

- Utliy ana tniteden cikarin ve 1lik suyla temizleyin. Yapismaz kaplamaya zarar vermemek

icin asla asindirict malzemeler kullanmayin.

Tabanin altinda bulunan yag toplama tepsisini cikarin, kalan yagi bosaltin ve tepsiyi iyice
temizleyin.

Ana govdeyi yumusak, hafif nemli bir bezle temizleyin. Isitma elemanlarini veya devre
kutusunu asla suya batirmayin.

Yapismaz ttlyl temizlemek icin celik yiint veya diger asindirici nesneler kullanmayin.
Urtin kullanilmadigl zamanlarda, iyi havalandirilan ve kuru bir yerde saklayin.

Bu cihaz, yurarlikteki tim ilgili CE yonergelerine (elektromanyetik uyumluluk ve diistk
voltaj direktifleri gibi) uygun olarak test edilmis ve en son glivenlik diizenlemelerine gére
Uretilmistir.
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6. PROBLEM COZME

Sorun

Olasi Sebep

Olasi CozUm

Barbekl yanmiyor.

Baglanti dogru
yapilmamis.

Fisi kontrol edin ve elektrik prizine dogru
sekilde takili oldugundan emin olun.

Yetersiz isitma

Termostat yanlis
ayarlanmis.

Termostatin istenen sicakliga ayarlandigindan
emin olun.

Kullanim sirasinda
asiriduman

Yag veya kalinti
birikimi

Tekrar kullanmadan 6nce 1zgarayi ve yag
toplama tepsisini temizleyin.

Sik sik baglanti

Guc kablosunda

Kabloda hasar olup olmadigini kontrol edin ve

kesilmesi sorunvar. gerekirse degistirin.
Yiyeceklerin esit Yanls isi dagilimi Yiyeceklerin pisirme ylizeyine esit sekilde
pismemesi dagildigindan emin olun.

7. TEKNIK OZELLIKLER

Uriin:

Perfect steak 4250 GrillWall
Perfect steak 4250 GrillWall 2 in 1
Urtin referansi: EU01_123724/ EU01_123725

Nominal glic: 2000 W

Voltaj: 230 V

Frekans: 50-60 Hz

Uriin kalitesini artirmak amaciyla teknik ézellikler Snceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cinvde Uretildi | ispanyarda Tasarlandi

8. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERI DONUSUMU

Bu sembol, ilgili dizenlemelere uygun olarak driinlin ve/veya pilin evsel atiklardan

ayri olarak atilmasi gerektigini gdsterir. Bu Grltintn kullanim 6mri sona erdiginde,

pilleri cikarip yerelyetkililer tarafindan belirlenen bir toplama noktasina gottirmeniz
— gerekmektedir.

Elektrikli ve elektronik ekipmanlarinizin ve/veya bunlara ait pillerin en uygun
sekilde nasil imha edilecegine dair ayrintili bilgi icin, tlketicinin yerel yetkililerle iletisime
gecmesi gerekmektedir.

Ulusal ambalaj geri déntsum sistemleri ve isaretlemeleri hakkinda bilgileri web sitemizde
bulabilirsiniz.
Yukaridaki yénergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir
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9. GARANTI VE SAT

Cecotec, Urtintn teslimi sirasinda ilgili diizenlemelerce belirlenen sartlara, kosullara ve stre
sinirlarinauymamasi durumunda son kullaniciya veyattiketiciye karsi sorumluluk Ustlenecektir.
Onarim islemlerinin uzman personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Uriinde bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, litfen +34 96 321 07 28
numarali telefondan Cecoteoin resmi Teknik Destek servisiyle iletisime gecin.

10. TELIF HAKKI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri miulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, Slye aittir. Tum
haklari saklidir. Bu yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin 6nceden yazili izni olmadan,
tamamen veya kismen, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri)
cogaltilamaz, bir veri tabaninda saklanamaz, iletilemez veya dagitilamaz.

11. BASITLESTIRILMMIS AB UY CONFORMITY BEYANI

gerekliliklerine ve diger ilgili hUkimlerine uygun oldugunu beyan eder. Bu drin,

gerekli glivenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis, lretilmis ve test
edilmistir. AB Uy conformity Beyani'nin tam metnine su web adresinden ulasilabilir: https://
cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

c Cecotec Innovaciones, bu Urunin ilgili Avrupa Birligi dizenlemelerinin temel
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1. MEPH KAI EEAPTHMATA

Zxnua 1
1. KdAuyn oTtéyaong
2. Eoxapa
3. Nivakag eAéyxou BEppavaong
4. Aiokog ouAAoyng AiTToug
5. Zidnpog (Avagopd EUO1_123725)
6. Onkn
7. Ttucodpeva TOdIa
Znueiwpa:

Ta ypo@IKd O€ auTtd TO €yXEIPIOIO €ival OXNUOTIKEG AVATIOPOOTACEIS KAl EVOEXETAI VA [NV
QvTIOTOIXOUV aKPIBWG O€ aUTA TOU TTPOIGVTOG.

2. MNPIN ANO TH XPHZH

- AutA n ouokeuny diaTiOeTal o€ ouokeuagia oxedlaopévn va TNV TTPOCTATEUEl KATA TN
peTa@OPA. AQaipEOTe TN GUOKEUN aTrd To KouTi TNG. MTTOpEiTe va QUAGEETE TO ApXIKO KOUTi
KOl GAAO UAIKG OUOKEUOOIag o€ ao@AAEG HEPOG YIa va OTTOQUYETE (NUIEG OTN CUOKEUR O€
TIEPITITWON TTOU XPEIAOTEN va TN PETAPEPETE OTO PENAOV. Edv eTTIBupEiTE va aTToppiyeTe TNV
APXIKr) OUCKEUOTIa, PPOVTIOTE VO AVAKUKAWOETE OAQ TO AVTIKEIUEVA OCWOTA.

- BePBaiwBeite 611 OAa Ta €€opTApATA KAl Ta €COpTAMATO TTEpIAaPBAvovTal Kal BpiokovTal
o€ KaAr katdoTtaon. Edv Asitrouv ) éxouv utrooTel {nuId, ETTIKOIVWVAOTE APECWS PE TNV
emmionun Ymnpeoia TexvikAg YmoaTtApigng Tng Cecotec.

Mepiex6peva KOUTIOU:

- HAekTpIKS PTTAPUTTEKIOU

- Ttuooodpueva Tpatédia

- Kd&Auppa

- Auté 10 gyxeIpidIo 0dNYIWV

- Mnv agaipeite Tov ogIpIoKO apiBPd atrd TO TTPOIOV, TTPOKEINEVOU va DIATNPEROETE TNV 0pON
IXVNAQOIUOTNTA TOU €COTTAICUOU Oag O€ TTEPITITWON TTou ¢nTrioeTe BonBeia.
3. ZYNAPMOAOIHZH MPOIONTOX

1. AgaipéoTe TOVv CWAAVA. =€PRIBWOTE Kal AQPAIPEDTE TTPOCEKTIKA T TITUGCOUEVA TTOdIA AT
10 KUpIO TTAaicio. Eik. 2
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2. TupioTe TO TITUOOOPEVO XITWVIO aTTEAEUBEPWONG TTOdI0U yIa VO XOAAPWOETE T oUvOEon
TTOU €MTPETTEN TN PUBUION TOU CwAnva. Eik. 3

3. Emekreivere Tov XaAUBSOIVO cwAfva oTo €mBuuntd PAKOg Kai PeBaiwBeite ot gival
OTEPEWNEVOG PE aoPaAeia. EIK. 4

4. Ta va ouvapyoloyAoete Tn BAon, TOTTOBETAOTE TTPOCEKTIKG TOUG TECTEPIG XaAURSIVOUG
OWANVEG TWV TITUCCOPEVWY TTOBIWV OTIG KOBOPIOHEVEG UTTODOXEG TOU TTPOIOGVTOG. EIK. 5

>nueiwon: TomoBeTrOTE TO TTPOIGV AvATIOdA Yia EUKOAGTEPN CUVOPHOAGYNON.

5. BePaiwbeite 0TI KABE CWARVOG gival oTaBePd O0Tn BEGN TOU TIPIV YUPIOETE TO TTPOIGV OTNV
KOVOVIKA Tou Béon.

6.  AQaIPEOTE TO KOTTAKI KAl OTEPEWOTE TO OTO KEVTPIKO AYKIOTPO TOU CWAAvVA yia va
eCao@aAioeTe 0TOBEPOTNTA Kal AeIToupyikdTnTa. EIK. 6

7. A@aipéaTe TN OxApaA, TOV TTivaKa €AEyXou Kal Tov dioko GUAAOYNG AITTOUG atTd TO TTPOIdV.
Eik. 7

8. TomroBetraTE TO CIdEPO KATW AT TO BOYXEIO VEPOU.

9. ThéoTe To PAvOOAo Yia va a@alpéoeTe To gidepo. EIK. 8

4. AEITOYPTIA

Ma va diao@aAlioete TN BEATIOTN XPAON TNG NAEKTPIKAG OAG WNOTAPIAG, €ival ONUAvTIKO va
€COIKEIWOEITE e TOV TPOTTO AIToupyiag TNG. AUTH N CUCKEUNR €XEl OXEDIAOTEI yIa VO TTOPEXEI MIT
QATTOTEAECUATIKI KAl A0QAAR eUTTEIPIa HayelpEPaTog. MNapakdTw TapatiBevial Ta Bacikd Bripara
yla TNV aTToTEAECUATIKA AEITOoupyia TNG WnaTtapidg oag, diacealifoviag o1l KEBe xprion eivai
IKQVOTTOINTIKH KOl XWpig TTpoBAApaTa.

1. PuBuioTe Tn Bepuokpacia XPNOIUOTIOIWVTAG TOV EVOWHATWHEVO BEPUOOTATN avaAoya e
TIG avAykeg 0ag. MNa va JeoTdvete ) va dlaTnPrOoETE TO GaynTo (e0TO, ETMAEETE XaAUNAR
N péTpia Bepuokpacia. MNa ypAyopo payeipeya Kal Wioiyo oTn oxdpa, pubuioTe T oTn
péyioTn Bepuokpacia. BeBaiwbeite 611 n €vdeign Bepuokpaaiag eival cwaTd pubuiopévn yia
va atmmoQuUyeTe TNV UTTEPBEPUAvVON.

2. TomoBeTAOTE TO PayNTO aTTEUBEIOG OTNV Payié TTAGKa i oxapa. BeBaiwBeite 6T To ayntd
€ival OJOIOPOPPA KATAVEUNMEVO VIO OUOIOPOPPO PaYEipERa. XpNOIUOTIOINGTE KATAAANAG
Hayelpika oKeUn yIa va XEIPICEOTE TO paynTo Kal Va uNV TTPOKAAECETE {NUIG OTNV ETIQAVEIQ.

3. Ortav TeAeiwoete, yupiote Tov Beppootdtn oto «O0» 1) oTnv €AAdxioTn puBuion Kai
ATTOOUVOEDTE TNV WnoTapid atmmd Tnv TTpida. AQROTE TNV WNOTOPIA VA KPUWOEl EVTEAWG
TIPIV TNV KOBAPIOETE i} TNV ATTOBNKEUOETE. ZKOUTTIOTE TUXOV UTTOAEIUUATA TPOPWV 1 AiTTOG
atd TNV EMQEAVEIA Yia va JIOTNPACETE TN CUCKEUN O€ GPIOTN KATACTAON.

Znueiwon: Katd Tnv Tpwtn xprnon, evoéxetal va Byel katrvog atrd Tov BepuavTiké owAnva. Autd
€ival QUOIOAOYIKO Kal Ba TTPETTEI va £6AQAVIOTEI JETA aTTO Aiya AeTTTAL.
JuvIoTwHEVN PEBOBOG PayeIPEPATOG VI TPO@IPA KATA TN XPRoN aTn oXdpa.
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- AogaipéoTe 1O dioko OUAAOYNRG AitToug TTou BpiokeTal kKATw amd Tn BAon, TETAETE TO
UTTOAEIPUOTIKG AGdI Kal KaBapioTe TO KAAd.

- KaBapioTe 10 KUpiwg owHa PE Eva HOAOKO, eAa@Pwg uypo TTavi. Mnv Bubilete TToTé Ta
BeppavTikd oToIXEIA 1} TO KOUTI KUKAWHATOG O€ VEPD.

- Mnv xpnoiuoTroleite cUpATIVO gUpUa i GAAa AEIaVTIKA QVTIKEIPEVA VIO va KOBapioeTe TO
avTIKOAANTIKS Gidepo.

- Ortav 10 TPOIdV dev XpNnOIPOTIOIEITAl, QUAAETE TO O€ KOAG agpIfOUEVO, ENPO XWPO.

- AutA n ouokeun £xel BOKIJOOTEI TUPQWVA PE OAEG TIG I0XU0UTEG OXETIKEG 00nyieg CE (6TTwg
00nyieg NAeKTpOUAYVNTIKAG CUPPBATOTNTAG KOl XOMNAAG TAONG) Kal €XEI KATAOKEUOOTEN
oUPPWVA PE TOUG TTIO TIPOCPATOUG KAVOVIOUOUG AOPAAEIaG.

6. EMIAYZH MPOBAHMATQN

TURKCE
ZuoTaTiké ZUVIOTWHEVEG EkTipywpevog xpoévog | Mpotdoeig payeipikng
pubpioeig HayelpéuaTog (AeTTTd)
BeppoaTdTn

YiAokoppévo METIZTO 3-5 (k&Be TTAgUpd) MpoBepudveTte 0TV UPNAGTEPN

@INETO (1-2 €K.) Bepuokpaacia yia va emTeuxDei TO
@aivopevo avTtidpaong Maillard.

XovTpokouuévn MEZOTlEIAKH 8-12 (kB¢ TTAeUpA) Apxikd, ootdpeTe Kal atrd TIG dUO

utTpIgdAa (3-4 TTAEUPEG O€ duVATH PWTIA, OTN

€K.) OUVEXEID XOUNAWOTE TN QWTIG O€
HETPIO KaIl HOYEIPEWTE PYA PEXPI TO
€mBOuuNTS BaBud wnaoiuarog.

>1RB0g MEZOTEIAKH 15-20 Ma va pnv oTeyvwoel, aheipTe TNV

KOTOTTOUAOU em@aveia pe AGd1 | odAToa.

XoipivA putrpifdha | MEZOTMEIAKH 10-15 MayeipéwTe PEXPI VA PNV EXOUV HEIVEI
poC uypd OTO ECWTEPIKO.

A\oukdviko MEZOTlEIAKH 12-18 [upieTe TAKTIKG yIa va eEao@alioeTe
opoiéuopen BEpuavan.

Avdpeikta MEZOTlEIAKH 10-15 MTropoUv va KoTToUv Og OHOIOPOPPa

Aaxavikda KOMMATIO YIa OPOIOUOPQO Payeipeua.

(mTTepigg,

KPEPUUBIA, K.ATT.)

XdapTroupykep METIZTO 4-6 (kGBe TTAEUPA) Mnv Ta yupiete guxvd: TrEPIYEVETE
HEXP! VO YnBei TTARPWG N pia TTAEUpG
TIPIV TO YUPIOETE.

MeydAeg pETeg ApXIKG 00TAPETE O€ duvVaTH PWTIA (XWPIG KATTAKI) VIO VO TIEPEI XPWHA KAl OTn

KpEATOG OUVEXEID XAUNAWOTE O€ PETPIA TTPOG XOUNAA GWTIA (UE KATTAKI) VIO VO OlyoBpdoeTe

HEXPI VO HOAGKWOOUY, XPNOIPOTIOIWVTAG TN OTABEPH BEPUOKPATIa TNG ECWTEPIKAG

KOIAGTNTAG.

MpoéBAnpa Meavn artia MBavr Auon

To ptrapuTTeKiou dev | Aev gival cwoTd EAéyETe TO @IG koI BeBaiwBeite OTI €ival
avapel. ouvoedepévo. OwWOTA OUVOEDEPEVO OTNV TTPICA.
AVETTOPKAG O BeppooTaTng £XEI BeBaiwBeite 6T 0 BepUOOTATNG £XEI
Bépuavon pubuioTei AavBaopéva puBuioTei oTnVv €mMBuPNTA Bepuokpaacia.

YTrepBoAikdg Katveg | Zuoowpeuon AITToug 1 KaBapioTte Tn oxdpa kai 10
KOTA TN XPAoN UTTOAEIUATWV dioko auA\oyAg AiTToug TTpIv Ta
XPNOIUOTTOINCETE EaVA.

>uxvnA atmoouvdeon [MpoBANpa pe 10 EAEyETe TO KOAWDIO YIA TUXOV CNUIES KOl
KOAWBIO pEUPATOG AVTIKATAOTAOTE TO €AV Eival aTTOPAITATO.

Avopoiépoppo NAavBaopévn karavoun BeBaiwBeite 611 TO QaynTo €ivai

Jayeipepa @ayntou BeppdTNTAg OUOIOPOPPA KATAVEUNUEVO OTNV

EMPAVEIN HAYEIPEPATOG.

Ta paypatikd atmmoteAéopata evOEXETAl va dIOQEPOUV avaAoya pe TO PEYEBOG, TO TTAXOG Kal

GAAoug TTapayovTeg

5. KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

- Na atroouvdéete TTavta 1o KaAwdIio Tpoodoaiag atd TNV TPIda Kal va BeRaiveaTe OTI

N ETMQEAVEIQ TOU TTPOIOVTOG £XEI KPUWOEI O BEPUOKPATia dwaTiou TIPIV TOV KaBApIoUO.

- AogaipéoTe TO 0idepo OO TNV KUpla povada kai koBapiote 1o pe (eoTé vepd. Mnv
XPNOIUOTTOIEITE TTOTE A€IaVTIKA UAIKG yia va aTmmo@uyeTe Tnv TPOKANOn ¢nuidg oTnv

AvTIKOAANTIKA €TTIOTPWON.
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7. TEXNIKEZ NMPOAIAIPA®EX

Mpoidv:

Perfect steak 4250 GrillWall

Perfect steak 4250 GrillWall 2 in 1

Kwdikog mpoidvrog: EUO01_123724/ EU01_123725

OvopaoTikn 10XUG: 2000 W

Tdon: 230 V

2uxvotnTta: 50-60 Hz

O1 TexvIKEG TTpodlaypa®ég evoéxeTal va aAAdlouv xwpig TTponyouuevn €1doToincn yia Tn
BeATiwon TnG TTOIGTNTAG TOU TTPOIGVTOG.

Karaokeuaopévo otnv Kiva | Zxediaopévo otnyv lotravia
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8. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY E=OMAIZMOY

AuT6 1O OUpBOAO uTTodEIkvUEl OTI, CUNGWVA HPE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG, TO
TPoI6V A/Kal n pTTarapia TTPETTEl VA QTTOPPITITOVTAI EEXWPIOTA aTTO TA OIKIAKA
atroppiypata. Otav 1o TPoidv eTacel aTo TEAOG TNG WPEAINNG (WAG TOou, TTPETTEI VO
B CCQPECETE TIG UTTATOPIEG KAI VO TO TTAPABWOETE 08 ONMEIO GUANOYIG TTOU EXEI OPIOTEI
aTTo TIG TOTTIKEG APXEG.
Ma AeTrTopEPEiG TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TOV KATAAANAGTEPO TPOTTO ATTOPPIYNG TOU NAEKTPIKOU
KaI NAEKTPOVIKOU 0aG €EOTTAICOU /KAl TWV AVTIOTOIXWY PTTATAPIWY, O KATAVAAWTHG Ba TTPETTEI
Va ETTIKOIVWVACEI PE TIG TOTTIKEG OPXEG.
MTropeite va Bpeite TTANPOPOPIEG OXETIKG PE T EBVIKG CUOTAPATA AVAKUKAWGNG GUOKEUACIWVY
KQI TN OAPAVOR TOUG GTOV IOTOTOTTO HaG.
H 1Apnon Twv Tapatrdvw odnyiwv Ba Bondroel oTnv TTpooTagia Tou TTePIBAAAOVTOG.

9. EITYHZH KAI SAT

H Cecotec Ba amaviioel otov TeAIKO XPNAOTN N KATOVOAWTH yia OTToIadATIOTE EAAEIWN
OUPMOPOWAONG TTOU UTTAPXEI KATA TOV XPOVO TTapAdoong TOu TTPOIOVTOG CUP@QWVA PE TOUG
6poug, TIG TTPoUTroBEEIG KAl TIG TIPOBETHieG TTOU opifovTal aTTd TOUG IoXUOVTEG KOVOVIOHOUG.
>UuVIOTATOI Ol ETTICKEUEG VA EKTEAOUVTAI OTTO EEEIDIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

Edv evrotrioeTe KATTOI0 TTIPOBANUA PE TO TTPOIOV 1) EXETE OTTOIEGOATIOTE EPWTHOEIG, ETTIKOIVWVIOTE
ME TNV TTIONUN UTTNPETia TEXVIKAG uTTooTAPIENG TNG Cecotec kaAwvTag oTto +34 96 321 07 28.

10. MINEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta SiKaiwPaTa TIVEUPOTIKAG 1BI0KTNCIAG TWV KEIMEVWY auToU TOU EYXEIPISIOU  QVAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, SL. Me em@uAagn Tavtég dikaiwpatog. AtrayopeUeTal
n avamopaywyn, n amobrkeuon oe oloTnua avaktnong, n petadoon f n dlavounR Tou
TTEPIEXOMEVOU QUTAG TNG €KBOONG, €V OAW N €V PEPEI, PE OTTOIOVONTIOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO,
MNXAVIKO, @WTOTUTTIKG, NXOYPA®NTIKG ] TTAPONOIO) XWPIG TNV TIponyoUuevn ypatmTh adsia Tng
CECOTEC INNOVACIONES, SL.

11. ANINAOYZTEYMENH AHAQZH XYMMOP®QZHZ EE

H Cecotec Innovaciones OnAwvel e Tnv Tapouca OTI TO TIOPOV  TIPOIOV

OUUHOPQUWVETAI PE TIG BACIKEG ATTAITACEIG KAl GANEG OXETIKEG OIATALEIG TWV ITKUOVTWYV

Kavoviopwyv TnGg EupwtaikAg 'Evwong. To Tapdv Tpoidv €xel OXeDIQOTEI,
KOTOOKEUAOTEN Kal SOKIJAOTEI CUPPWVA JE TO ATTAITOUPEVA TTPOTUTTO ACPAAEING KAl TTOIOTNTAG.
To TAApPEG Keipevo TNG AnAwong Zuppdépewong EE Bpioketal otnv akdAoubn dievbuvaon 10To0:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PECES | COMPONENTS

Figura
1. Tapade la carcassa
2. CGraella
3. Panellde control d'escalfament
4. Safata recullgreixos
5. Planxa (La referéncia EU01_123725)
6. Carcassa
7.  Potes plegables
Nota:

Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport.
Traieu l'aparell de la caixa. Podeu desar la caixa original i altres elements de l'embalatge
en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu transportar-lo en el futur. Si
voleu desfer-vos de l'embalatge original, assegureu-vos de reciclar tots els elements
correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estiguessin en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica oficial de Cecotec.

Contingut de la caixa:

- Barbacoa electrica

- Plates plegables

- Tapa

- Aquest manual d'instruccions

- Notraieu elnimero de serie del producte, per poder mantenir una correcta tracabilitat del
vostre equip en cas de sollicitar assistencia.
3. MUNTATGE DEL PRODUCTE

1. Traieu el tub. Desenrosqueu i traieu acuradament les potes plegables de lestructura
principal. Fig. 2
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2. Gireu el maniguet d'alliberament de les potes plegables per afluixar la connexié que

. ) Ingredients Configuracié recomanada Temps estimat | Suggeriments de coccié
permet l'ajust del tub. Fig. 3 del termostat de cocci6 (min)
3. Esteneu el tub d'acer fins a assolir la longitud desitjada i assegureu-vos que quedi
fermament fixat. Fig. & Filet finament tallat | MAX 3-5(cada Preescalfar a la temperatura
4. Per muntar el suport, introduiu amb cura els quatre tubs d'acer de les potes plegables a (1-2cm) costat) meés alta per aconseguir lefecte

les ranures designades del producte. Fig. 5 de la reaccio de Maillard.

Nota: Colloqueu el producte cap per avall per facilitar el muntatge. Filet de tall gruixut | MED 8-12 (cada Primer segellar tots dos costats
(3-4cm) costat) a foc alt, després reduir a foc
5. Assegureu-vos que cada tub estigui fermament al seu lloc abans de capgirar el producte mitja i cuinar lentament fins al
a la posicié normal. punt desitjat.

6. Traieu la tapa i fixeu-la en l'enganxament central del tub per assegurar estabilitat i
funcionalitat. Fig. 6
7. Traieu la graella, el tauler de controli la safata recollidora de greixos del producte. Fig. 7

Pit de pollastre MED 15-20 Per evitar que s'assequi, unteu

la superficie amb oli o salsa.

8. Inseriu la planxa sota la safata d'aigua. Xuleta de porc MED 10-15 Cuineu-ho fins que no quedin
9.  Premeu el pestell per extreure la planxa. Fig. 8 sucs rosats a linterior.
Salsitxa MED 12-18 Girar regularment per assegurar
un escalfament uniforme.
4. FUNCIONAMENT Verdures mixtes MED 10-15 Es poden tallar a peces
(pebrots, cebes, uniformes per a una coccié
Per garantir un Us optim de la barbacoa electrica, és important familiaritzar-se amb el seu etc) parella.
funcionament. Aquest aparell esta dissenyat per oferir una experiencia de coccié eficient i
segura. A continuacié, es detallen els passos essencials per operar la barbacoa de manera Hamburguesa MAX 4-6 (cada No voltejar freqlientment;
costat) esperar fins que un costat

efectiva, assegurant que cada Us sigui satisfactori i sense inconvenients.
estigui completament cuit

abans de girar.

1. Ajusteulatemperatura utilitzant el termostat integrat segons les vostres necessitats. Per

escalfar o mantenir els aliments calents, seleccioneu una temperatura baixa o mitjana. Talls grans de carn | Primer segellar a foc alt (sense tapa) per desenvolupar color, després reduir
Per cuinar i rostir rapidament, ajusteu a la temperatura maxima. Assegureu-vos que a foc mitja-baix (amb tapa) per estofar fins que estiguin tendres utilitzant la
l'indicador de temperatura estigui configurat correctament per evitar sobreescalfaments. temperatura estable de la cavitat interna.

2. Col-logueu elsaliments directament sobre la planxa d'esmalt o la graella. Assegureu-vos
que els aliments estiguin distribuits uniformement per a una coccié homogenia. Utilitzeu Els resultats reals poden variar segons la mida, el gruix i altres factors

utensilis de cuina adequats per manipular els aliments i evitar danyar la superficie.

3. En acabar, gireu el termostat a “0" oa l'ajust minim i desconnecteu 'endoll de la presa
de corrent. Permeteu que la barbacoa es refredi completament abans de netejar-la o 5. NETEJA| MANTENIMENT
guardar-la. Netegeu qualsevol residu de menjar o greix de la superficie per mantenir

l'aparell en optimes condicions. - Desendolleu sempre el cable d'alimentacié de la presa de corrent i assegureu-vos que la

superficie del producte s'hagi refredat a temperatura ambient abans de netejar-lo.

- Traieu la planxa de la unitat principal i netegeu-la amb aigua tebia. No utilitzeu mai
materials abrasius per evitar danyar el revestiment antiadherent.

- Traieu la safata recollidora de greix ubicada sota la base, rebutgeu l'oli residual i netegeu
la safata a fons.

- Netegeu el cos principalamb un drap suau lleugerament humitejat. No submergiu mai els
elements d'escalfament o la caixa de circuits en aigua.

Nota: Durant el primer Us, és possible que surti fum del tub d'escalfament. Aixo és normal i
hauria de desapareixer després d'uns quants minuts.

Tipus de coccié recomanat per a aliments durant lUs de la graella.
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- No utilitzeu llana d'acer ni altres objectes abrasius per netejar la planxa antiadherent.

- Quan el producte no estigui en Us, deseu-lo en una area ben ventilada i seca.

- Aquest aparell ha estat provat dacord amb totes les directrius CE actuals pertinents (com
compatibilitat electromagneética i directives de baixa tensid) i fabricat seguint les tltimes
normatives de seguretat.

6. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema Possible Causa Possible Solucié
La barbacoa No esta connectada Verifiqueu l'endolli assegureu-vos que estigui
no encén correctament ben connectat a la presa de corrent.

Escalfament Termostat mal ajustat | Assegureu-vos que el termostat estigui
insuficient configurat a la temperatura desitjada.

Fum excessiu | Acumulacié de greix o | Netegeu la graella i la safata recollectora de

durant lis residus greix abans d'usar-la novament.
Desconnexid Problema amb cable Reviseu el cable a la recerca de danys i
freqlent d'alimentacié reemplaceu-lo si cal.

Coccid Distribucié incorrecta | Assegureu-vos que els aliments estiguin

desigualdels | delacalor distribuits uniformement sobre la superficie de
aliments cocci6.

7. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Producte:

Perfect steak 4250 GrillWall

Perfect steak 4250 GrillWall 2in 1

Referencia del producte: EU01_123724/ EUO01_123725

Potencia nominal: 2000 W

Voltatge: 230V

Frequeéencia: 50-60 Hz

Les especificacions tecniques poden canviar sense notificacié previa per millorar la qualitat
del producte.

Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya
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8. RECICLATGE DAPARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

Aquest simbolindica que, d'acord amb les normatives aplicables, el productei/o la
bateria s'han de rebutjar de manera independent dels residus domestics. Quan
aquest producte arribi al final de la seva vida Util, hauras d'extreure les piles/
B boteries/acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les autoritats
locals.
Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de rebutjar els aparells
electrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor haura de contactar amb
les autoritats locals.
Podeu consultar la informacié sobre els sistemes nacionals de reciclatge d'embalatges i el seu
marcatge a la nostra pagina web.
El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

9. GARANTIA I SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol manca de conformitat
que hi hagi en el moment del lliurament del producte en els termes, condicions i terminis que
estableix la normativa aplicable.

Es recomana que les reparacions es facin per personal especialitzat.

Si detecteu una incidencia amb el producte o teniu alguna consulta, poseu-vos en contacte
amb el servei d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec a través del nimero de telefon +34 96
32107 28.

10. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra,
ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, enregistrament o
similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

11. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables a

la Unié Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el
compliment dels estandards de seguretat i qualitat requerits. El text complet de la Declaracio
de Conformitat de la UE es pot trobar a la seglient adreca web: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity

c € Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els
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1. ALKATRESZEK ES RESZEGYSEGEK

1. abra
1. Lakéasfedél
2. Grill
3. Fltésvezérlo panel
4. Zsirgy(jto talca
5. Vas (Referenciaszédm: EU01_123725)
6.  Burkolat
7. Osszecsukhato labak
Jegyzet:

A kézikonyvben taldlhaté grafikék vazlatos abrazolésok, és eltérhetnek a termék képétél.

2. HASZNALAT ELOTT

- Ezakészulék csomagolasban érkezik, amely a szallitds kdzbeni védelmet szolgdlja. Vegye
ki a készlléket a dobozabdl. Az eredeti dobozt és a tobbi csomagoléanyagot biztonsdgos
helyen &rizheti meg, hogy elkeriilje a készilék karosodasat, ha a jovében szallitania
kellene. Ha az eredeti csomagolést meg szeretné semmisiteni, tigyeljen arra, hogy minden
elemet megfeleléen hasznositson Ujra.

- Kérjuk, gy6z6djon megarrol, hogy minden alkatrész és részegység megvan és jé allapotban
van. Ha barmelyik hidnyzik vagy sértlt, kérjik, azonnal vegye fel a kapcsolatot a Cecotec
hivatalos m(iszaki tdmogatasi szolgalataval.

Doboz tartalma:

- Elektromos grillsiitd

- Osszecsukhaté asztalok
- Boritd

- Ezahasznalati itmutaté

- Ne tavolitsa el a termék sorozatszamat, hogy a berendezés megfeleléen nyomon
kovethet6 legyen, ha segitségre van sziksége.

3. TERMEKOSSZESZERELES

1. Tavolitsa el a csovet. Csavarja le és dvatosan vegye le az dsszecsukhatd l@bakat a f6

vazrol. 2. abra
2. Forgassa el a behajthaté lab kioldéhiivelyét a cs6 beallitasat lehetévé tevé csatlakozas
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meglazitdsdhoz. 3. dbra

3. Nyujtsakiazacélcsévetakivanthosszisagra, és gy6z6djon megarrél, hogy biztonsdgosan
rogzitve van. 4. dbra

4. Az dallvany osszeszereléséhez dvatosan helyezze be az ¢sszecsukhatd labak négy
acélcsovét a terméken kijelolt nyildsokba. 5. dbra

Megjegyzés: A konnyebb 6sszeszerelés érdekében forditsa fejjel lefelé a terméket.

5. Miel6tt a terméket normal helyzetébe forditand, gy6z6djon meg arrdél, hogy minden csé
szilardan a helyén van.

6. Tavolitsa el a kupakot, és rogzitse a csé kozépsé kampdjahoz a stabilitds és a
mikodéképesség biztositasa érdekében. 6. dbra

7. Vegye le a grillsit6t, a kezelGpanelt és a zsirgyjto talcat a termékrél. 7. dbra

Helyezze a vasalot a viztartaly ala.

9.  Nyomja meg a reteszt a vasalé eltavolitdsdhoz. 8. dbra

©

4. MUKODES

Az elektromos grillsiité optimalis hasznalatanak biztositésa érdekében fontos megismerkedni
a mikodésével. Ez a készlilék hatékony és biztonsagos fézési élményt nydijt. Az aldbbiakban
a grillstité hatékony mikodtetésének alapveté lépései talalhatdk, biztositva, hogy minden
hasznalat kielégit6 és problémamentes legyen.

1. Abeépitett termosztat segitségével allitsa be a hémérsékletet az igényeinek megfelelden.
Melegitéshez vagy melegen tartashoz valasszon alacsony vagy kozepes hémérsékletet.
GQyors f6zéshez és grillezéshez allitsa a maximalis hdmérsékletre. Gy6z6djon meg arrol,
hogy a hémérsékletjelzd megfeleléen van beallitva, hogy elkerllje a tulmelegedést.

2. Helyezze az ételt kdzvetlenill a zomancozott serpenyére vagy grillsiitére. Ugyeljen
arra, hogy az étel egyenletesen oszoljon el az egyenletes siités érdekében. Hasznaljon
megfelel6 f6z6eszkozoket az étel kezeléséhez, és kerilje a fellilet sériilését.

3. Ha elkészilt, forditsa a termosztatot “0"-ra vagy a minimalis bedllitasra, és hizza ki a
grillsiitét a konnektorbdl. Tisztitds vagy tarolds el6tt hagyja teljesen kihdlni a grillstitot.
Torolje le afellletérélaz ételmaradékokat és a zsirt, hogy a készilék optimalis allapotban
maradjon.

Megjegyzés: Elsé hasznalatkor flst tavozhat a fit6cs6bél. Ez normélis jelenség, és néhany
perc mulva el kell téinnie.

Grillezéskor ajanlott ételkészitési modszer.
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Hozzavaldk Ajanlott Becsult fézési | F&zésijavaslatok
termosztatbeadllitasok | id6 (perc)

Finomra vagott filé | MAX 3-5(mindkét | A Maillard-reakcié hatdsanak
(1-2cm) oldalon) eléréséhez elémelegitjiik a

legmagasabb hémérsékletre.

Vastag szelet steak | KOZEPES 8-12 (mindkét | El6sz6r mindkét oldalat piritsd meg
(3-4cm) oldalon) magas langon, majd vedd vissza
kdzepes langra, és slisd lassan a

kivant allagira.

Csirkemell KOZEPES 15-20 Hogy ne szaradjon ki, kenje meg a
tetejét olajjal vagy szésszal.

Karaj KOZEPES 10-15 Addig f6zzlik, amig mar nem marad
benne rézsaszin lé.

Kolbész KOZEPES 12-18 Rendszeresen forgasd meg, hogy
egyenletes legyen a melegedés.

Vegyes zoldségek KOZEPES 10-15 Egyenletes darabokra vaghatok az

(paprika, hagyma egyenletes f6zéshez.

stb.)

Hamburger MAX 4-6 (mindkét | Ne forgasd gyakran; vard meg, amig az

oldalon) egyik oldala teljesen megsuil, miel&tt

megforditod.

Nagy hidsdarabok ElEsz6r magas langon (fedd nélkul) piritsd meg, hogy szint kapjon, majd vedd

vissza kézepes-alacsony langra (fed6vel), és parold puhara, mikdzben a belsé tér

stabil hémérséklete megmarad.

Atényleges eredmények a mérettél, vastagsagtol és egyéb tényezEktbl fliggben valtozhatnak.

5. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- Tisztitas elétt mindig hiizza ki a tapkabelt a konnektorbdl, és gy6z6djon meg arrdl, hogy a
termék fellilete szobahémeérsékletlre hiilt.

- Vegye ki a vasalét a féegységhbdl, és tisztitsa meg meleg vizzel. Soha ne hasznaljon
suroldszereket, hogy elkerUlje a tapadédsmentes bevonat kdrosodasat.

- Vegye ki az alap alatt taldlhato zsirgydijt6 talcat, ontse ki a maradék olajat, és alaposan
tisztitsa meg a talcat.

- Af6egységet puha, enyhénnedves ruhavaltisztitsa. Soha ne meritse vizbe a flit6elemeket
vagy az aramkéri dobozt.
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- Ne hasznaljon acélgyapotot vagy mas surolészert a tapadasmentes vasald tisztitasahoz.

- Amikor a termék nincs hasznalatban, j6l szell6z8, szaraz helyen tarolja.

- Ezt a készlléket az tsszes vonatkozd CE-irdnyelvnek (példaul az elektromagneses
kompatibilitdsra és az alacsony fesziiltségre vonatkozd irdnyelveknek) megfeleléen
tesztelték, és a legljabb biztonsagi eldirasoknak megfeleléen gyartottak.

6. PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma Lehetséges ok

Lehetséges megoldas

A grillstité nem Nincs megfeleléen
gyullad be. csatlakoztatva.

Ellendrizze a csatlakozodugodt, és gy6zEdjon
meg arrél, hogy megfeleléen csatlakozik a
konnektorba.

Nem megfelel6 Atermosztat Gy6z8djon meg réla, hogy a termosztat a
flités helytelentlvan kivant hémérsékletre van allitva.

beallitva
Tulzott fust Zsirvagy Hasznalat el6tt tisztitsa meg a grillsutét és
hasznalat kdzben maradvanyok a zsirgyijté talcat.

felhalmozddasa
Gyakori Probléma a Ellendrizze a kabelt sérulések
lekapcsolas tapkabellel szempontjabdl, és szlikség esetén cserélje

ki.

Az étel egyenetlen | Helytelen héeloszlas
f6zése

Gy6z6djon meg rola, hogy az étel
egyenletesen oszlik el a f6z6fellileten.

7. MUSZAKI ADATOK

Termék:

Tokéletes steak 4250 Grillwall

Tokéletes steak 4250 Crillwall 2 az 1-ben
Termékazonosité: EU01_123724/ EU01_123725

Névleges teljesitmény: 2000 W
Feszlltség: 230V
Frekvencia: 50-60 Hz

A miszaki adatok el6zetes értesités nélkil valtozhatnak a termék minéségének javitasa

érdekében.
Kindban készilt | Spanyolorszagban tervezték
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8. ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK UJRAHASZNOSITASA

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a vonatkozo eléirdasoknak megfeleléen a terméket
és/vagy az akkumuladtort a haztartasi hulladéktol elkilonitve kell artalmatlanitani.
Amikor a termék eléri hasznos élettartama végét, el kell tavolitani az
akkumuléatorokat, és el kell vinni azokat a helyi hatésagok altal kijelolt gyUijtéhelyre.
B\, olcktromos és elektronikus berendezések és/vagy a hozzajuk tartozé elemek
artalmatlanitasanak legmegfeleldbb maddjaval kapcsolatos részletes informaciékért a
fogyasztdnak a helyi hatésagokhoz kell fordulnia.
A nemzeti csomagolads-Ujrahasznositasi rendszerekrél és azok jelolésérél weboldalunkon
taldlinformacidkat.
Afentiirdnyelvek betartasa segit megvédeni a kdrnyezetet.

9. GARANCIA ES SAT

A Cecotec a vonatkozd szabalyozasokban meghatdrozott feltételeknek és hataridéknek
megfeleléen valaszol a végfelhasznaldnak vagy a fogyasztonak a termék kiszallitdsanak
idépontjaban fennallé barmilyen nem megfeleléség esetén.

Javasoljuk, hogy a javitédsokat szakképzett személyzet végezze.

Ha problémat észlel a termékkel kapcsolatban, vagy barmilyen kérdése van, kérjik, vegye
fel a kapcsolatot a Cecotec hivatalos mUiszaki tdmogatési szolgalataval a +34 96 321 07 28
telefonszamon.

10. SZERzO1JOG

A jelen kézikdnyvben taladlhatéd szovegekhez f(iz6d6 szellemi tulajdonjogok a CECOTEC
INNOVACIONES, SL tulajdonat képezik. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma a CECOTEC
INNOVACIONES, SL eldzetes irasbeli engedélye nélkiiltilos egészben vagy részben reprodukalni,
adatrogzit6 rendszerben tarolni, tovabbitani vagy terjeszteni semmilyen médon (elektronikus,
mechanikus, fénymasolds, régzités vagy hasonld).

11. EGYSZERUSITETT EU-MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

alkalmazandd Eurdpai Unids el8irdasok alapvetd kovetelményeinek és egyéb

vonatkozé rendelkezéseinek. Ezt a terméket a szilkséges biztonsagi és mindségi
szabvanyoknak megfeleléen tervezték, gyartottak és tesztelték. Az EU megfelel6ségi
nyilatkozat teljes szovege a kovetkezé webcimen taldlhaté: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity

c € A Cecotec Innovaciones ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az
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