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NOTA
03049 - PERFECTSTEAK 4250 STAND

ES - La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de
cédigos del aparato.

EN - The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the
appliance.

FR - Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les
variantes de code de 'appareil.

DE - Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fur alle
Codevarianten des Gerats.

IT - La codifica riportata nel presente manuale e generica e si applica a tutte le
varianti di codici dell'apparecchio.

PT - A codificacdo apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as
variantes de cddigo do aparelho.

NL - De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten
van het apparaat.

PL - Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ - Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové
varianty spotfebice.

TR - Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

CT - La codificacié d'aquest manual és generica i s'aplica a totes les variants de codis
de l'electrodomestic.

GR - H kwdikoTroinon OTO TTAPOV EYXEIPIOIO €ival YEVIKA KOl 1I0XUEl yIa OAeG TIG
TTapaAAayEG KWOIKWY TNG CUOKEUNG.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para referencias futuras o
nuevos usuarios.

- Siga atentamente estas instrucciones de seguridad cuando
use el producto.

- Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben
tomar precauciones basicas para reducir el riesgo de
incendios, descargas eléctricas y lesiones.

- Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.

- Inspeccione el cable de alimentacién en busca de dafos
visibles. Si el cable estd dafiado, debe ser sustituido por
el fabricante, el distribuidor o personas con cualificacion
similar para evitar un peligro.

- No sumerja el cable, el enchufe o cualquier otra parte del
aparato en agua o cualquier otro liquido, ni exponga las
conexiones eléctricas al agua. Aseglrese de que tiene las
manos completamente secas antes de tocar el enchufe o
encender el aparato.

- Este aparato pueden utilizarlo nifios con edad de 8 afios vy
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o formaciéon apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera segura vy
comprenden los peligros que implica. Los ninos no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a
realizar por el usuario no deben ser realizados por nifos sin
supervision.

- Supervise a los nifos para evitar que jueguen con el aparato.

PERFECTSTEAK 4250 STAND I 5



Es necesario dar una supervisién estricta si el aparato esta
siendo usado por o cerca de nifos.
La clavija de la toma de corriente del cable de alimentacion
debe ser retirada antes de limpiar el aparato o realizar
operaciones de mantenimiento.
Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacién del aparato y de
que el enchufe tenga toma de tierra.
Evite poner elaparato en funcionamiento bajo temperaturas
extremadamente altas o bajas.
Si el aparato no funciona como se describe en este manual,
ha sufrido un gran impacto, cae desde alto, esta danado o
cae al agua, no lo utilice y contacte inmediatamente con el
Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec.
No intente reparar el aparato por su propia cuenta. Péngase
en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para cualquier duda.
Mantenga el embalaje fuera del alcance de los nifios, podria
resultar peligroso.
Este simbolo significa: precaucion, superficie caliente.
Las superficies accesibles del producto podrian
alcanzar  temperaturas altas durante el
funcionamiento. Tenga cuidado de no quemarse.
Coloque el producto en una superficie seca, estable, planay
resistente al calor.
Mantenga el producto alejado de fuentes de calor, luz solar
directa, humedad y bordes afilados.
Mantenga una distancia de seguridad minima de 15 cm entre
el producto y la pared u objetos inflamables como cortinas,
ropa, tapiceria, pafios de cocina, etc.
Este dispositivo no esta disefiado para ser operado mediante
temporizadores o mandos externos.
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Distribuya el peso de los alimentos de forma uniforme sobre
la parrilla.

El peso maximo permitido por el producto es de 2 kg,
aseglrese de no excederlo.

ADVERTENCIA: El carbén vegetal o combustibles similares
no deben utilizarse con este aparato;

El aparato debe alimentarse a través de un dispositivo de
corrienteresidual (RCD) con una corriente de funcionamiento
corriente residual de funcionamiento no superior a 30 mA.
El aparato debe conectarse a una toma de corriente con
contacto de puesta a tierra.

El cable de alimentaciéon debe examinarse periédicamente
para detectar posibles dafios y el aparato no debe si el cable
esta danado.

PERFECTSTEAK 4250 STAND I 7



SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

All safety instructions must be closely followed when using
the appliance.

When using electrical and electronic appliances, basic
precautions must always be followed to reduce the risk of
fire, electrical shock, and injury.

This appliance is designed for domestic use only and is not
intended for bars, restaurants, farmhouses, hotels, motels,
and offices.

Check the power cable for visible damage. If the cable is
damaged, it must be replaced by the manufacturer, the
supplier, or qualified personnel to avoid hazards.

Do not immerse the cable, plug, or any other part of the
appliance in water or any other liquid or expose electrical
connections to water. Make sure your hands are dry before
handling the plug or switching on the appliance.

This appliance can be used by children aged 8 years and
above and people with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
applianceinasafewayand understandthe hazardsinvolved.
Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

Supervise children to prevent them from playing with the
appliance. Close supervision is necessary if the appliance is
used by or near children.

The plug of the power cable must be removed from the base
before cleaning or servicing the appliance.
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Make sure that the mains voltage matches the voltage
stated on the rating label of the appliance and that the wall
outlet is earthed.
Avoid operating the appliance under extremely high or low
temperatures.
If the appliance does not work as described in this manual,
has suffered a major impact, falls from a height, is damaged,
or falls into water, do not use it and contact the official
Cecotec Technical Support Service
Do not try to repair the appliance by yourself. Contact the
official Cecotec Technical Support Service for advice.
Keep the packaging materials out of the reach of children, as
they could be dangerous.
This symbol means: warning, hot surface. The
temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is in operation. Be careful not to
burn yourself.
Place the appliance on a dry, stable, flat, heat-resistant
surface.
Keep the appliance away from heat sources, direct sunlight,
humidity, and sharp edges.
A minimum safety distance of 15 cm should be kept between
the appliance and the wall or flammable objects such as
curtains, cloths, wall hangings, tea towels, etc.
This appliance is notintended to be operated by means of an
external timer or a separate remote control.
Weight must be distributed evenly on the grill.
The appliance maximum load is 2 kg: make sure you don't
exceed it.
WARNING: charcoal or similar fuels must not be used with
this appliance.
The device must be supplied via a residual current device
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(RCD) with an operating current residual operating current
not exceeding 30 mA.

Plug the appliance to an earthed socket.

The power cable should be examined regularly for damage
and the appliance should not be used if the cable is damaged.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Veuillezsuivrecesinstructionsdesécuritétresattentivement
lorsque vous utilisez l'appareil.

Lors de l'utilisation d'appareils électriques, il faut toujours
prendre des précautions afin de réduire le risque d'incendies,
de décharges électriques ou de lésions.
Cetappareilestconcupourunusagedomestique uniquement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.

Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. Si le cable est
endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, le
distributeur ou des personnes avec une qualification
similaire afin d'éviter tout danger.

Ne submergez ni le cable, ni la fiche ni aucune autre partie
de l'appareil dans de l'eau ni dans aucun autre liquide, ni
n'exposez les connexions électriques a l'eau. Assurez-vous
d'avoir les mains completement seches avant de toucher la
fiche ou d'allumer l'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a l'utilisation correcte de 'appareil et qu'ils ont
bien compris lesrisques qu'ilimplique. Empéchez les enfants
dejoueravec le produit. Le nettoyage et l'entretien du produit
ne peuvent pas étre menés a terme par les enfants.
Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas
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avec l'appareil. Une surveillance stricte est nécessaire si
l'appareil est utilisé par ou a coté des enfants.
La fiche doit étre retirée avant toute opération de nettoyage
ou d'entretien.
Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil
et que la prise possede une connexion a terre.
Evitez de mettre l'appareil en fonctionnement avec des
températures extrémement élevées ou basses.
Si l'appareil ne fonctionne pas comme décrit dans ce
manuel, a subi un choc important, tombe au sol, est
endommagé ou tombe dans leau, ne lutilisez pas et
contactezimmeédiatement le Service d'Assistance Technique
de Cecotec.
N'essayez pas de réparer l'appareil vous-méme. Veuillez
contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec pour
tout doute ou renseignement.
Maintenez le matériel qui compose l'emballage hors de
portée des enfants, cela pourrait étre dangereux.
Ce symbole signifie : attention, surface chaude. Les
surfaces accessibles du produit pourraient atteindre
des températures tres élevées pendant le
fonctionnement. Faites attention a ne pas vos brQler!
Placez l'appareil sur une surface seche, stable, plate et
résistante a la chaleur.
Maintenez le produit loin des sources de chaleur, de la
lumiere directe du soleil, de 'humidité et des bords pointus.
Maintenez une distance de sécurité minimale de 15 cm entre
le produit et le mur ou autres objets inflammables comme
les rideaux, les vétements, les tapisseries, les torchons, etc.
Cet appareil n'est pas concu pour opérer a travers des
minuteries ou télécommandes externes.

PERFECTSTEAK 4250 STAND

Distribuez le poids des aliments de maniere uniforme sur le
gril.

Le poids maximal autorisé pour lappareil est de 2 kg.
Assurez-vous de ne pas dépasser ce poids.
AVERTISSEMENT : le charbon de bois ou un combustible
similaire ne doit pas étre utilisé avec cet appareil.

L'appareil doit étre alimenté par un dispositif a courant
différentielrésiduel (DDR) dont le courantde fonctionnement
résiduel nominal ne dépasse pas 30 mA.

Branchez l'appareil sur une prise de courant avec mise a la
terre.

Le cable d'alimentation doit étre examiné régulierement
pour veérifier qu'il n'est pas endommagé. N'utilisez pas
l'appareil si le cable est endommagé.

PERFECTSTEAK 4250 STAND I 13



SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor Sie
das Produktverwenden.Bewahren Siedie Bedienungsanleitung
zum Nachschlagen oder fur kinftige Benutzer gut auf.

14

Befolgen Sie diese Sicherheitshinweise sorgfaltig, wenn Sie
das Produkt verwenden.

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten stets
grundlegende Vorsichtsmafdnahmen getroffen werden, um
das Risiko von Branden, Stromschlagen und Verletzungen
zu verringern.

Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt und
darf nichtin Bars, Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels
und Buros verwendet werden.

Untersuchen Sie das Netzkabelauf sichtbare Schaden. Wenn
das Kabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller,
den Handler oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder jegliche nicht
entfernbaren Teile des Gerats nicht ins Wasser oder andere
Flussigkeiten ein und lassen Sie die elektrischen Anschlusse
nicht mit Wasser in Beruhrung kommen. Stellen Sie sicher,
dass lhre Hande vollig trocken sind, bevor Sie die Steckdose
berthren oder das Gerat einschalten.

Dieses GeratkannvonKindernab 8 Jahrenund dartber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Die
Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht von
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unbeaufsichtigten Kindern durchgefthrt werden.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen. Eine besondere genaue und konsequente
Beaufsichtigung ist geboten, wenn das Gerat in der Nahe
von Kindern verwendet wird.
Der Netzstecker des Stromversorgungskabels muss vor
Reinigungs oder Wartungsarbeiten entfernt werden.
Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der
auf dem Typenschild des Gerats angegebenen Spannung
ubereinstimmt und dass die Steckdose geerdet ist.
Nehmen Sie das Gerat nichtin Betrieb bei extrem hohen oder
niedrigen Temperaturen.
Wenn das Gerat nicht wie in diesem Handbuch beschrieben
funktioniert, einen starken Stofs erlitten hat, aus der Hohe
fallt, beschadigt ist oder ins Wasser fallt, verwenden Sie
es nicht und wenden Sie sich sofort an den technischen
Kundendienst von Cecotec.
Versuchen Sie niemals das Gerat selbst zu reparieren.
Sollten Sie Information bendtigen bzw. Zweifel beseitigen
kontaktieren Sie den offiziellen technischen Kundendienst.
Bewahren Sie die Verpackung aufderhalb der Reichweite von
Kindern auf, sie konnte gefahrlich sein.
Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.
Geratoberflachen kénnen wahrend des Betriebs
hohe Temperaturen erreichen. Passen Sie auf, dass
Sie sich nicht verbrennen.
Stellen Sie das Produkt auf eine trockene, stabile, flache und
hitzebestandige Oberflache.
Produkt von Warmequellen, direktem Sonnenlicht,
Feuchtigkeit und scharfen Kanten fernhalten.
Halten Sie einen Stsicherheitsabstand von 15 cm zwischen
das Gerat und der Wand oder brennbaren Gegenstanden wie
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Vorhangen, Kleidung, Polstern, Kiichentichern usw. ein.
Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb mit Zeitschaltuhren
oder externen Steuerungen vorgesehen.

Verteilen Sie das Gewicht der Lebensmittel gleichmafdig auf
dem Grill.

Das zulassige Hochstgewicht flr das Produkt betragt 2 kg,
dieses darf auf keinen Fall Uberschritten werden.
WARNUNG: Holzkohle oder ahnliche Brennstoffe dirfen mit
diesem Gerat nicht verwendet werden;

Das Gerat muss Uber einen Fehlerstromschutzschalter (RCD)
mit einem Betriebsstrom von héchstens 30 mA versorgt
werden.

Das Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen
werden.

Das Netzkabel sollte regelmafdig auf Beschadigungen
untersucht werden, und das Gerat sollte nicht benutzt
werden, wenn das Kabel beschadigt ist.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.

Seguire attentamente queste istruzioni di sicurezza quando
si usa l'apparecchio.

Quando si usano apparecchi elettronici, occorre rispettare
alcune precauzioni di sicurezza base per ridurre il rischio di
incendio, scariche elettriche e lesioni.

Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non puo essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.

Ispezionare regolarmenteil cavo di alimentazione in cerca di
dannivisibili. Se il cavo e danneggiato, deve essere sostituito
dal produttore, dal rivenditore o da persone qualificate per
evitare pericoli.

Non sommergere il cavo, la spina o qualsiasi altra parte
dell'apparecchio in acqua o allinterno di qualsiasi altro
liquido, né esporre i componenti elettrici all'acqua. Verificare
di avere le mani completamente asciutte prima di toccare la
presa o accendere l'apparecchio.

Questo apparecchio pud essere usato da bambini a partire
da 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza,
a condizione che siano supervisionati o istruiti sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano i
pericoli che questo presenta. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono
essere effettuate da bambini non sorvegliati.

Sorvegliare i bambini per evitare che giochino con
l'apparecchio. € necessario sorvegliare rigidamente nel caso
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in cui l'apparecchio venga utilizzato da o vicino a bambini.
La spina del cavo di alimentazione deve essere scollegata
dalla presa di corrente prima della pulizia o manutenzione
dell'apparecchio.
Assicurarsi che la tensione di rete corrisponda a quella
indicata sull'etichetta dell'apparecchio e che la presa di
corrente sia dotata di messa a terra.
Evitare di mettere l'apparecchio in funzione a temperature
estremamente alte o basse.
Se l'apparecchio non funziona come descritto nel presente
manuale, se ha subito un forte impatto, se e caduto dall'alto,
se e danneggiato o se e caduto in acqua, non utilizzarlo e
contattare immediatamente il Servizio di Assistenza Tecnica
di Cecotec.
Non cercare di riparare l'apparecchio per conto proprio. Per
qualsiasi dubbio, contattare il Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec.
Mantenere limballaggio fuori dalla portata dei bambini,
poiché potrebbe risultare pericoloso.
Questo simbolo significa: attenzione, superficie
& calda. La temperatura delle superfici accessibili
potrebbe essere alta mentre si usa l'apparecchio.
Fare attenzione a non bruciarsi.
Collocare l'apparecchio su di una superficie asciutta, stabile,
piana e resistente al calore.
Mantenere l'apparecchio lontano da fonti di calore, luce
solare diretta, umidita e bordi affilati.
Mantenere una distanza di sicurezza minima di 15 cm tra
il dispositivo e la parete oppure oggetti inflammabili come
tende, indumenti, tappezzeria, panni da cucina, ecc...
Questo dispositivo non e stato progettato per funzionare
attraverso timer o telecomandi esterni.
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Distribuire il peso degli alimenti in modo uniforme sulla
griglia.

Il peso massimo consentito e di 2 kg,

ATTENZIONE: Il carbone di legna o combustibili simili non
devono essere utilizzati con questo apparecchio;
L'apparecchiodeveesserealimentatotramiteuninterruttore
differenziale (RCD) con una corrente di esercizio residua non
superiore a 30 mA.

L'apparecchio deve essere collegato a una presa con messa
a terra.
Ilcavodialimentazionedeveesserecontrollatoregolarmente
per verificare che non sia danneggiato e l'apparecchio non
deve essere utilizzato se il cavo e danneggiato.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instructes atentamente antes de usar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.
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Siga atentamente estas instructes de seguranca quando
usar o aparelho.

Ao utilizar aparelhos elétricos, devem ser sempre tomadas
precaucdes basicas para reduzir o risco de incéndios,
eletrochoques e lesdes.

Este aparelho foi desenhado apenas para uso domestico e
nao para uso em cafés, restaurantes, quintas, hotéis, motéis
e escritorios.

Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em
busca de danos visiveis. Se o cabo for danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, pelo distribuidor ou por pessoas
com qualificacdes semelhantes, a fim de evitar um perigo.
Nao imerja o cabo, a ficha ou qualquer outra parte elétrica
do aparelho na dgua ou qualquer outro liquido nem exponha
as conexoes elétricas a agua. Certifique-se de ter as maos
completamente secas antes de tocar na tomada ou ligar o
aparelho.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucoes relativas a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e compreendem os perigos envolvidos. Nao permita
que as criancas brinquem com o aparelho. A limpeza e
manutencao do aparelho ndao devem ser efetuadas por
criancas sem supervisao.

Supervisione as criancas para as impedir de brincarem com
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o aparelho. E necessario dar supervisao estrita se o aparelho
estiver a ser usado perto ou por criancas.
A ficha do cabo de alimentacao deve ser removida antes de
limpar ou fazer a manutencao.
Certifique-se de que a tensao de rede coincida com a tensao
especificada na etiqueta de classificacao do aparelho e de
que a tomada tenha ligacao a terra.
Evite pér o aparelho em funcionamento a temperaturas
extremamente altas ou baixas.
Se o aparelho nao funcionar como descrito neste manual,
tiver sofrido um grande impacto, cair de uma altura,
for danificado ou cair na agua, nao o utilize e contacte
imediatamente o Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.
Nao tente reparar o aparelho por conta prépria. Por favor,
contacte o Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec
se tiver alguma duvida.
Mantenha o material de embalagem fora do alcance das
criancas, poderia ser perigoso.
Este simbolo significa: cautela, superficie quente. As
& superficies acessiveis doaparelho poderiam alcancar
temperaturas altas durante o funcionamento. Tenha
cuidado para nao se queimar.
Cologue o aparelho numa superficie seca, estavel, plana e
resistente ao calor.
Mantenha o aparelho longe de fontes de calor, luz solar
direita, humidade e bordas afiadas.
Mantenha uma distancia minima de seguranca de 15 cm
entre o aparelho e a parede ou objetos inflamaveis tais como
cortinas, vestuario, tapecaria, panos de cozinha, etc.
Este aparelho nao foi concebido para ser acionado por
temporizadores ou comandos externos.
Distribua o peso dos alimentos de forma uniforme na grelha.
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0 peso maximo permitido para o aparelho é de 2 kg,
certifique-se de que ndo excede este peso.

ADVERTENCIA: N&o deve utilizar carvdo vegetal ou outro
combustivel com este aparelho.

O aparelho deve ser alimentado por um dispositivo de
corrente residual (RCD) com uma corrente residual nominal
de funcionamento nao superior a 30 mA.

Conecte o aparelho a corrente elétrica com ligacao a terra.
O cabo de alimentacao deve ser examinado regularmente
para detetar danos e o aparelho nao deve ser utilizado se o
cabo estiver danificado.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.

Volg aandachtig de voorschriften wanneer u dit toestel
gebruikt.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moet u bepaalde
basisvoorzorgsmaatregelen in acht nemen om het risico op
brand, elektrische schokken en verwondingen te beperken.
Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik enis niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.

Controleer het netsnoer op zichtbare schade. Als de kabel
beschadigd is, moet hij worden vervangen door de fabrikant,
de distributeur of een soortgelijk gekwalificeerd persoon,
om gevaar te voorkomen.

Dompel de voedingskabel, de stekker of andere onderdelen
van het toestel niet onder in water of andere vloeistoffen.
Stel de elektrische verbindingen niet bloot aan water. Zorg
dat uw handen volledig droog zijn voordat u de stekker
aanraakt of het toestel inschakelt.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en kennis,
indien zijondertoezichtstaan of instructies hebben gekregen
over het veilig gebruik van het apparaat en de gevaren ervan
begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet zonder
toezicht door kinderen worden uitgevoerd.

Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen. Strikt toezicht is noodzakelijk als
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het product gebruikt wordt door of in de buurt van kinderen.
De stekker van het netsnoer moet worden verwijderd
alvorens het apparaat te reinigen of te onderhouden.
Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanning vermeld op het classificatielabel van het toestel
en dat het stopcontact geaard is.
Vermijd het gebruik van het apparaat bij extreem lage of
extreem hoge temperaturen.
Als het product niet werkt zoals beschreven in deze
handleiding, een grote impact heeft gehad, van een hoogte
is gevallen, beschadigd is of in het water valt, gebruik het
dan niet en neem onmiddellijk contact op met de technische
ondersteuning van Cecotec.
Probeer niet zelf het apparaat te repareren. Neem contact
op met de Technische Dienst van Cecotec als u een probleem
ondervindt met het product.
Houd het verpakkingsmateriaal buiten het bereik van
kinderen, dit kan gevaarlijk zijn.
Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak.
Toegankelijke oppervlakken van het product kunnen
tijdens het gebruik hoge temperaturen bereiken. Let
op dat u zich niet verbrandt.
Plaatshettoestelopeenvlak,stabiel,droogen hittebestendig
oppervlak.
Houd het product uit de buurt van warmtebronnen, direct
zonlicht, vocht en scherpe randen.
Houd een minimale veiligheidsafstand van 15 cm aan tussen
het product en de muur of brandbare voorwerpen zoals
gordijnen, kleding, keukendoeken, enz.
Dit apparaat is niet ontworpen voor gebruik in combinatie
met externe timers of afstandsbedieningen.
Verdeel het gewicht van het voedsel gelijkmatig over de grill.
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Het maximaal toegestane gewicht voor het product is 2 kg,
zorg ervoor dat u dit niet overschrijdt.

WAARSCHUWING: Houtskool of soortgelijke brandstoffen
mogen niet worden gebruikt met dit apparaat;
Hetapparaatmoetworden gevoedviaeenaardlekschakelaar
(RCD) met een bedrijfsstroom die niet hoger is dan 30 mA.
Het apparaat moet worden aangesloten op een geaard
stopcontact.

Controleer het netsnoer regelmatig op beschadigingen en
gebruik het apparaat niet als het snoer beschadigd is.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do przysztego uzytku lub dla
nowych uzytkownikéw.

26

Podczas korzystania z produktu nalezy doktadnie
przestrzegac instrukcji bezpieczenstwa.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy
zawsze zachowywac podstawowe Srodki ostroznosci, aby
zmniejszyc ryzyko pozaru, porazenia prgdem i obrazen.

To urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowegoinienadajesiedouzytkuwbarach, restauracjach,
gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.
Regularnie nalezy sprawdzac przewdd zasilajgcy pod
wzgledem widocznych uszkodzen. Jesli przewdd jest
uszkodzony, powinien zostac¢ zastgpiony przez producenta,
dystrybutora lub osoby z odpowiednimi kwalifikacjami, aby
zapobiec wypadkowi.

Nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani zadnej innej czesci
urzgdzenia w wodzie lub innej cieczy ani nie wystawiaj
potgczen elektrycznych na dziatanie wody. Przed
dotknieciem wtyczki lub wtgczeniem urzgdzenia nalezy
upewnic sie, ze rece sg catkowicie suche.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z urzadzenia
w bezpieczny sposébirozumiejg zwigzane ztym zagrozenia.
Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. (Czyszczenie
i konserwacja urzadzenia, ktére ma przeprowadzac
uzytkownik nie mogg by¢ przeprowadzane przez dzieci bez
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nadzoru.
Pilnuj dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem. Konieczny jest
Scisty nadzdr, jesli urzadzenie jest uzywane przez dzieci lub
w ich poblizu.
Gniazdko zasilania kabla zasilajgcego nalezy usungc
przed czyszczeniem urzadzenia lub wykonywanie operacji
konserwacji.
Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu
podanemu na tabliczce znamionowej urzgdzenia i ze
wtyczka jest uziemiona.
Unikaj uzywania urzadzenia w ekstremalnie wysokich lub
niskich temperaturach.
Jesli urzadzenie nie dziata w sposéb opisany w niniejszej
instrukcji, zostato powaznie uderzone, spadto z wysokosci,
zostato uszkodzone lub wpadto do wody, nie nalezy go
uzywac i nalezy natychmiast skontaktowac sie z Dziatem
Pomocy Technicznej Cecotec.
Nie prébuj samodzielnie naprawia¢ urzgdzenia. W razie
jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z oficjalng Pomoca
Techniczng Cecotec.
Opakowanie nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci, poniewaz moze by¢ niebezpieczne.
Ten symbol oznacza: uwaga, gorgca powierzchnia.
Dostepne powierzchnie produktu moga osiggac
wysokie temperatury podczas pracy. Uwazaj, aby sie
nie poparzyc.
Produkt nalezy umiesci¢ na suchej, stabilnej, ptaskiej i
odpornej na ciepto powierzchni.
Produkt nalezy trzyma¢ z dala od Zrédet ciepta,
bezposredniego Swiatta stonecznego, wilgoci i ostrych
krawedzi.
Zachowaj minimalng bezpieczng odlegtos¢ 15 cm miedzy
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produktem a sciang lub przedmiotami tatwopalnymi, takimi
jak zastony, odziez, tapicerka, Sciereczki kuchenne itp.

To urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznych elementéw sterujgcych lub timerow.

Roztéz réwnomiernie ciezar potrawy na grillu.

Maksymalna waga dozwolona przez produkt to 2 kg, nie
nalezy jej przekraczac.

OSTRZEZENIE: Z tym urzadzeniem nie wolno uzywac wegla
drzewnego ani podobnych paliw.

Urzgdzenie musi by¢ zasilane przez wytgcznik
réznicowopragdowy (RCD) o znamionowym rdznicowym
pragdzie roboczym nieprzekraczajgcym 30 mA.

Urzgdzenie musi by¢ podtgczone do uziemionego gniazdka
elektrycznego.

Przewdd zasilajgcy powinien by¢ regularnie sprawdzany pod
katem uszkodzen, a urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane,
jesli przewdd jest uszkodzony.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Pozorné si prectéte nasledujici pokyny pred pouzitim vyrobku.
Uchovejte tento navod pro budouci pouZiti nebo pro nové
uzivatele.

Peclive dodrzujtetyto bezpecnostnipokynybéhem pouzivani
vyrobku.

PFi pouzivani elektrickych spotfebicl je vzdy tfeba dodrZovat
zakladni opatreni, aby se snizilo riziko pozaru, Urazu
elektrickym proudem a zraneéni.

Tento spotrebi¢ je urCen pouze pro domaci pouziti a je
vyloucen z pouzitiv barech, restauracich, farmach, hotelech,
motelech a kancel&rich.

Pravidelné konrolujte privodovy kabel, abyste zjistilividitelna
poskozeni. Pokud je kabel poSkozen, musi byt vymenéen
vyrobcem, distributorem nebo podobné kvalifikovanymi
osobami, aby se predeslo nebezpeci.

Neponorujte kabel, zastrcku ani Zadnou jinou ¢ast spotrebice
do vody nebo jiné kapaliny a nevystavujte elektrické pripojky
vode. Ujistéte se, Ze mate zcela suché ruce, nez se dotknete
zastrcky nebo zapnete spotrebic.

Tento spotfebi¢ mohou pouzZivat déti od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotrebiCe a rozumi souvisejicim nebezpecim.
Déti si se strojem nesmf hrat. Cisténi a Gdrzbu, které provadi
uzivatel, nesmi provadét déti bez dozoru.

DohliZzejte na déti, abyste jim zabranili hrat si se spotrebicem.
Je nutné dohliZet na déti, pokud spotrebic pouzivaji nebo se
nachazi v jejich blizkosti.

Vystup napajeni napajeciho kabelu musi byt odstranén pred
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cisténim zarizeni nebo provadénim Udrzbarskych operaci.
Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida napéti uvedenému na
vyrobnim stitku spotrebice a Ze zastrcka je uzemnéna.
Vlyvarujte se provozu spotrebice pri extrémné vysokych
nebo nizkych teplotach.
Pokud zarizeni nefunguje tak, jak je popsano vtomto navodu,
utrpélovelky naraz, spadlo z vysky, poskodilo se nebo spadlo
do vody, nepouzivejte jej a okamzité kontaktujte servisni
stredisko Cecotec.
Nepokousejte se spotfebic opravovat sami. Kontaktujte
Oficialni technickou asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec v
pripadé jakychkoli pochybnosti.
Udrzujte obalovy material z dosahu déti. Mohl by byt
nebezpecny.
Tento symbol znamend: Pozor, horky povrch.
Pristupné povrchy vyrobku mohou béhem provozu
dosahnout vysokych teplot. Davejte pozor, abyste se
nepopalili.
Polozte vyrobek na suchy, stabilni, rovny a tepelné odolny
povrch.
Chrante produkt pred zdroji tepla, pfimym slune¢nim
svétlem, vlhkosti a ostrymi hranami.
Mezi vyrobkem a zdi nebo hoflavymi predméty, jako jsou
zaclony, odévy, calounéni, kuchynské utérky atd., dodrzujte
minimalni bezpecnou vzdalenost 15 cm.
Tento pristroj neni navrzen, aby fungoval prostfednictvim
¢asovace nebo dalkovych ovladaci.
Rovnomerné rozlozte vahu jidla na gril.
Maximalni povolend hmotnost produktu je 2 kg. Davejte
pozor, abyste ji neprekrocili.
VAROVANI: U tohoto spotfebice se nesmi pouzivat drevéné
uhli ani podobna paliva;
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- Pfistroj musi byt napajen pres proudovy chrani¢ (RCD) s

provoznim zbytkovym proudem nepresahujicim 30 mA.

- Spotrebi¢ musi byt pripojen k uzemnéné zasuvce.
- Napajeci kabel by se mél pravidelné kontrolovat, zda neni

poskozeny, a pokud je poSkozeny, spotfebi¢ by se nemél
pouzivat.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Uriini kullanmadan ©nce asagidaki talimatlari dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar
icin saklayin.

32

Urtinii kullanirken bu giivenlik talimatlarina dikkatlice uyun.
Elektrikli aletleri kullanirken yangin, elektrik carpmasi ve
yaralanma riskini azaltmak icin her zaman temel 6nlemler
alinmalidir.

Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir. Barlarda,
restoranlarda, ciftliklerde, otellerde, motellerde ve ofislerde
kullanima uygun degildir.

Guc kablosunda gozle gorulir hasar olup olmadigini dizenli
olarak kontrol edin. Kablo hasar gérmusse, olasi bir tehlikeyi
onlemekiicin Uretici, distributor veya benzer niteliklere sahip
kisiler tarafindan degistirilmelidir.

Kabloyu, fisi veya cihazin herhangi bir parcasini elektrik
baglantilarini suya veya baska bir siviya maruz birakmayin.
Fise dokunmadan veya urunt acmadan o6nce ellerinizin
tamamen kuru oldugundan emin olun.

Bu cihaz, 8 yas ve uzeri cocuklar, fiziksel, duyusal veya
zihinselyetenekleri kisitliveya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler tarafindan, cihazin glivenli bir sekilde kullanilmasina
iliskin gozetim veya yonergelerle desteklendikleri ve ilgili
tehlikeleri anladiklari takdirde kullanilabilir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve bakim, kullanici tarafindan
gerceklestirilmeli, gozetim olmadan cocuklar tarafindan
yapilmamaldir.

Cihazla oynamalarini 6nlemek icin cocuklari gbézetim altinda
tutun. Cihaz cocuklar tarafindan veya cocuklarin yakininda
kullanilacaksa siki gozetim gereklidir.

Cihaz tzerinde temizlik veya bakim calismalari yapilmadan
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once guc kaynagi kablosunun elektrik fisi cikarilmalidir.
Elektrik voltajinin cihazin etiketinde belirtilen voltaja uygun
oldugundan ve elektrik fisinin toprakli oldugundan emin
olun.
Cihazi asirn yuksek veya dusuk sicakliklarda calistirmaktan
kacinin.
Cihaz bu kilavuzda aciklandigl gibi calismiyorsa, buyuk bir
darbe almissa, yuksekten dusmusse, hasar gérmusse veya
suya dusmusse, cihazi kullanmayin ve derhal Cecotec Teknik
Destek ile iletisime gecin.
Cihazikendiniz onarmaya calismayin. Herhangi bir problemle
karsilasma durumunda resmi Cecotec Teknik Destek Merkezi
ile irtibata gecin.
Ambalaji cocuklarin ulasamayacagl bir yerde saklayin,
tehlikeli olabilir.
Bu semboliin anlam:: dikkat, sicak yiizey. Urlinin
& erisilebilir yuzeyleri kullanim sirasinda yuksek
sicakliklara ulasabilir. Yanik yaralanmalarina karsi
dikkatli olun.
Uriinii kuru, sabit, diiz ve 1siya dayanikli biryiizeye yerlestirin.
Uriintiistkaynaklarindan, dogrudan glines isigindan, nemden
ve keskin kenarlardan uzak tutun.
Urtinile duvar veya perde, giysi, ddseme, mutfak havlusu vb.
gibi yanici nesneler arasinda en az 15 cm guvenlik mesafesi
birakin.
Bu cihaz zamanlayicilar veya harici kontroller tarafindan
calistirilmak tzere tasarlanmamistir.
Yiyeceklerin agirigini barbeku tzerine esit olarak dagitin.
Urlin icin izin verilen maksimum agirlik 2 kgdir, bunu
asmadiginizdan emin olun.
DIKKAT: Kémiir veya benzeri yakitlar bu cihazla birlikte
kullanitmamalidir;

PERFECTSTEAK 4250 STAND I 33



34

Cihaz, calisma akimi 30 mA'y1 asmayan bir artik akim cihazi
(RCD) tizerinden beslenmelidir.

Cihaz toprakli bir prize baglanmalidir.

Guc kablosu duzenli olarak hasara karsi kontrol edilmeli ve
kablo hasarliysa cihaz kullanitlmamalidir.
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OAHlIEZ AZ®AAEIAZ

AlaBdoTte

TIPOOEKTIKA  TIC  TTapakdTtw  odnyieg  TIpIV

XPNOIYOTTOINOETE TO TTPOIOV. DUAGETE aUTO TO gyxEIpidIo yia
MEANOVTIKR) ava@opd 1} yia VEOUG XPrOTEG.

AKOAOUBNOTE TTPOCEKTIKA AUTEG TIG 0dNYieg ao@aAgiag KaTd
TN XPrion Tou TTPOIOGVTOGC.

Katd tn Xpnon NAEKTPIKWY OCUCKEUWYV, TTPETTEI TTAVTA VO
AapBdvovTal BaoikEG TIPOPUAAGEEIS yIa TN PJEIWon TOU KIVOUVOU
TTUpKayI&s, NAEKTPOTTANEIOG Kl TPAUUATIOUOU.

AUTA N ouokeun €xel oXedIAoTEl POVO yIa OIKIAKA XPHon Kal
deV TTPOOPICETAI YIO XPrON O€ UTTAP, ECTIOTOPIA, AYPOKTIUATA,
Eevodoxeia, MOTEA Kal ypageia.

EAEyxeTe TOKAAWDIO TPOPODOTIAG YIA TUXOV OPaTEG CNUIEG. EGV
TO KAAWDIO €XEI UTTOOTEN {NUIA, TTPETTEI VA AVTIKOTAOTABEI aTTd
TOV KOTAOKEUQOTH], TOV SIAvOUEA 1] TTAPOMNOIO EEEIBIKEUPEVO
TIPOOWTTIKO, TTPOKEINEVOU VA ATTOPEUXOEI O KivOuvOg.

Mnv BuBiCete TO KOAWDdIO, TNV TTPICa 1} OTTOI0ONTIOTE AAAO
€EAPTNUA TNG CUOKEUNG O€ vEPO 1) OTTO100MTTOTE AGAAO UYPO KAl
MNV €KOETETE TIG NAEKTPIKEG OUVOEDEIG 0€ veEPO. BeBaiwbeite
OTI TA XEPIO OOG €ival EVTEAWG OTEYVA TTPIV AYYIEETE TNV TTPICO
| EVEPYOTTOINCETE TN OUOKEUN.

AuTI) N OUOKeUN PTToPEl va XpnaolyoTroinBei atro Traidid nAiKiag
atro 8 €TWV Kal Avw Kal atro AToud PE PEIWUEVEG OCWHATIKEG,
aloONTNPIOKES A dlavoNnTIKES IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN eUTTEIPIOG
KOl YVWOEWV, EQOOOV £X0uV AABel eTTiBAeWN 1) 0dnyieg OXETIKA
ME TN XPAON TNG CUOKEUNG ME AOPAAr TPOTTO KAl KATAVOOUV
TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG. Ta TTaidid dgv TTPETTEl va TTai(ouv
Me Tn ouokeur). O kaBapiopdg kal n ouviipnon amd Tov
XPNRoTN Ogv TTPETTEI VA YiveTal ATTO TTaIBIA XWPIG ETTIBAEWN.
EmBAéTeTe Ta TTOUdIA WOTE va Pnv TTai(ouv PE T CUOKEUN.
EmBAETTeTE Ta TTOUdIA YIa va dlao@aNIoETE OTI Oev TTAICOUV PE
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TNV OUOKEUN.
To Buoua Tou KaAwdiou TPoYOdOCIag TTPETTEI va aPaIPEITal
TIPIV OTTO TOV KOBAPIOPO 1 TIG €PYACIEG OUVTAPNONG TNG
OUOKEUNG.
BeBaiwBeite 611 n TdoN Tou SIKTUOU AVTIOTOIXEI OTAV TAGN TTOU
AVOQEPETAl OTAV ETIKETA OVOUAOTIKWY XAPAKTNPIOTIKWY TNG
OUOKEUNG Kal OTI n TTpida gival YElwPEv.
ATTOQUYETE TN AEITOUPYIa TNG CUOKEUNG O€ ECAIPETIKA UPNAEG
) XOMNAEG BEPUOKPOTIEG.
Edv n ouokeuly dev Asitoupyei OTTWG TTEPIYPAPETAI OTO
TTAPOV €YXEIPIOIO, €XEI UTTOOTEI PHEYAAN TTPOOKPOUCT), TTECEI
ammo uYog, €xel utrooTel (nuid ) TTéoel oTo vePO, PNV TN
XPNOIMOTIOINCETE KAl ETTIKOIVWVNOTE APECWS PE TO ETTIONUO
KEvTpo eEuttnpéTnong Tng Cecotec.
Mnv ETTIXEIPAOETE VA ETTIOKEUACETE TN OUOKEUN POVOI 0aG.
Edv €xeTe EpWTAOEIG, ETTIKOIVWVNAOTE PE TO ETTIONPO KEVTPO
ecutrtnpétnong tng Cecotec.
QuAGETe TO UAIKO cuokeuaaiag pakpid amo maidid, Kabwg
MTTOPEI va gival TTIKiVOUVO.
AuTO TO OUPBOAO ONUaiVEL: TTPOCOX!, KAUTH ETTIQAVEIQ.
O1 TTPOOBACIYES ETTIPAVEIEG TNG CUCKEUNG PTTOPEI va
QPTACOUV 0€ UYNAEG BepuoKpaaieg KaTd TN AsiToupyia.
Mpoc€CTe yia va PNV KaEiTe.
ToTro0eTACTE TN CUOKEUN O€ PIa OTEYVH, 0TABEP Kal Agia Kal
BepuOavOEKTIKY ETTIQAVEIQ.
KpatioTte 10 TTPOoIodV Pakpid atrd TTNyES BepudTnTag, AUECO
NAIOKO QWG, Uypaaia Kal aIXUNPESG AKPEG.
AlaTnpeite YIa eEAAXIOTN aTOOTAON ao@AAEgiag 15 cm peTagu
TOU TTPOIGVTOG KAI TOU TOIXOU I EUPAEKTWYV AVTIKEIHEVWV, OTTWG
KOUPTIVEG, poUXQ, TATTETOAPIES, TTETOETEG KOULIVOG K.ATT.
H ocuokeur aut dev €xel oxedlaoTel yia va AEITOUPYED PE
XPOVOBIAKOTITEG I EEWTEPIKA XEIPIOTAPIAL.
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Kataveiyete 10 BAPOG TOU paynToU OUOIOUOPPa OTn OXAPA.
To PEYIOTO EMITPETTOPEVO PAPOC yIa TO TIPOIOV eival 2 kg,
PPOVTIOTE VA PNV TO UTTEPPEITE.

MPOEIAOMNOIHZH: Aev  Tpétrel  va  XPNOIYOTIOIOUVTAI
Kappouva f TTapduola KaUCIUa JE AUTH T CUOKEUN,

H ouokeur TTpETTEI va TPOPODOTEITAI UEOW CUCKEUNG PEUPATOG
uttoAeimopevou  pevupatog (RCD) pe peupa  Asiroupyiag
UTTOAEITTOMEVOU PEUUATOG AEIToupyiag TTou dev utTEPPaivel Ta
30 mA.

H ouokeun mrpétrel va ouvdebei o€ yeiwpévn Trpida.

To kaAwdio TpoPodoaiag TTPETTEI va eEETACETAI TOKTIKA VIO
TUXOV CNMIEG KAl N OUCKEUN DEV TTPETTEI VA XPNOIYOTIOIEITAI
€AV TO KOAWBIO €XEI UTTOOTEI {NUIAL.
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INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Llegiu les instruccions seglients atentament abans d'utilitzar el
producte. Conserveu aqguest manual per a referencies futures o
nous usuaris.

38

Seguiu atentament aquestes instruccions de seguretat quan
feu servir l'aparell.

Quan s'utilitzen aparells electrics, sempre s'han de prendre
precaucions basiques per a reduir el risc d'incendis,
descarregues electriques i lesions.

Aquest aparell esta dissenyat exclusivament per a Us
domestic i queda exclos el seu Us en bars, restaurants,
granges, hotels, motels i oficines.

Inspeccioneu el cable d'alimentacié regularment a la
recerca de danys visibles. Si el cable esta malmes, ha de
ser substituit pel fabricant, el distribuidor o persones amb
qualificacié similar per evitar un perill.

No submergiu el cable, l'endoll o qualsevol altra part de
l'aparell en aigua o qualsevol altre liquid, ni exposeu les
connexions electriques a l'aigua. Assegureu-vos que teniu
les mans completament seques abans de tocar l'endoll o
encendre l'aparell.

Aguest aparell pot ser utilitzat per nens a partir de 8 anys
i persones amb capacitats fisiques, sensorials o mentals
reduides o manca d'experiencia i coneixement, sempre que
se'ls doni supervisid o instruccions apropiades respecte
a l'Us de l'aparell d'una manera segura i comprenguin els
perills que implica. Els nens no han de jugar amb l'aparell. La
neteja i el manteniment a nivell d'usuari no han de serduts a
terme per nens sense supervisio.

Superviseu els nens per assegurar-vos que no juguin amb
laparell. Es necessari donar una supervisié estricta si
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l'aparell esta sent usat per o prop de nens.
Laclavillade lapresadecorrentdelcabled'alimentacié hade
ser retirada abans de netejar l'aparell o realitzar operacions
de manteniment.
Assegureu-vos que el voltatge de xarxa coincideixi amb el
voltatge especificat a l'etiqueta de classificacio del producte
i que l'endoll tingui presa de terra.
Eviteu posar l'aparell en funcionament sota temperatures
extremadament altes o baixes.
Sil'aparell no funciona com es descriu en aquest manual, ha
patitun granimpacte, caudesd'unagranaltura, esta malmes
o cau a l'aigua, no l'utilitzeu i contacteu immediatament amb
el Servei d'Assistencia Tecnica de Cecotec.
No intenteu reparar laparell pel vostre compte. Per a
qualsevol consulta, poseu-vos en contacte amb el Servei
d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec.
Mantingueu l'embalatge fora de l'abast dels nens, ja que
podria resultar perillds.
Aguest simbolsignifica: precaucio, superficie calenta.
Les superficies accessibles del producte podrien
assolir temperatures altes durant el funcionament.
Aneu amb compte de no cremar-se.
Colloqueu l'aparell en una superficie seca, estable i resistent
a la calor.
Mantingueu el producte allunyat de fonts de calor, llum
solar directa, humitat i vores esmolades.
Mantingueu una distancia de seguretat minima de 15 cm
entre el producte i la paret o objectes inflamables com
cortines, roba, tapisseria, draps de cuina, etc.
Aquestdispositiuno esta dissenyat perseroperat mitjancant
temporitzadors o comandaments externs.
Distribuiu el pes dels aliments de forma uniforme sobre la

PERFECTSTEAK 4250 STAND I 39



40

graella.

El pes maxim permes pel producte és de 2 kg. Assegureu-
vos de no excedir-lo.

ADVERTIMENT: El carbo vegetal o els combustibles similars
no s'han d'utilitzar amb aquest aparell;

Laparell s'’ha d'alimentar mitjancant un dispositiu de corrent
residual (RCD) amb un corrent residual de funcionament no
superior a 30 mA.

L'aparell s'ha de connectar a una presa de corrent amb
contacte de posada a terra.

El cable d'alimentacié s'ha d'examinar peridodicament per
detectar possibles danys i no s'ha d'utilitzar l'aparell si el
cable esta malmes.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES
Fig.1

1. Cuerpo principal

2. Bandejarecogegrasas

3. Resistencias

4. Parrilla/grill

5. Bandejas laterales

6. Petos perimetrales

7.  Bandeja superior

8.  Patas superiores

9. Bandeja inferior

10. Codos de unién

11. Patas inferiores

12. Apoyo de las patas

13. Cable de alimentacién

14. Indicador luminoso de temperatura
15. Selector de temperatura
NOTA:

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Utilice un pafio suave y hiimedo para limpiar la parrilla (4), la bandeja superior (7) y la
bandeja recogegrasas (2).
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Advertencia

Al calentar el producto por primera vez podria producirse humo debido a los restos residuales
de la fabricacion. Aseglrese de que la parrillay la bandeja recogegrasas estan limpias y secas
antes de poner el producto en funcionamiento.

3. MONTAJE DEL PRODUCTO

Fig. 2

1. Coloque el producto en una superficie plana, estable y seca.

2 Introduzca la bandeja recogegrasas en el cuerpo principal del producto.

3. Coloque la resistencia dentro de la bandeja recogegrasas.

4 Ponga la parrilla sobre la resistencia y la bandeja recogegrasas vy ajustela a la medida
deseada.

5. Introduzca las bandejas laterales en las guias laterales como se muestra en la figura 3.
Presione ligeramente hasta que estén bien fijadas.

6. Introduzca los petos perimetrales en las guias traseras como se muestra en la figura 3.
Presione ligeramente hasta asegurarse de que estén bien fijados.

7. Introduzca una de las patas inferiores en una de las partes del codo de unién y presione
hasta que esté fijada correctamente. Repita este paso con las 3 patas restantes. Fig. 4

8. Cuando estén todas las patas encajadas correctamente en la bandeja inferior, coloque
el producto sobre las patas superiores asegurandose de que estén alineadas con los
agujeros situados en la parte inferior del producto para garantizar la estabilidad del
producto.

9. Introduzca las patas superiores en los agujeros situados en la parte superior de la
bandeja inferior. Repita este paso con las 3 patas superiores restantes y aseglrese de
que estén encajadas correctamente. Fig. 5

4. FUNCIONAMIENTO

Una vez que el producto esté montado correctamente, llene la bandeja recogegrasas de agua
hasta la marca "MAX".

Advertencia
Aseglrese de llenar siempre la bandeja recogegrasas de agua durante el uso del dispositivo
para evitar la aparicién de llamas como consecuencia de la grasa de los alimentos.

Seleccione la temperatura deseada en el termostato:

- Temperatura media o baja para calentar alimentos.
- Temperatura alta para cocinar de forma rapida o para asar.
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- Elindicador luminoso de temperatura se encendera al configurar la temperatura y se
apagara cuando el producto alcance la temperatura preconfigurada.
- Cologue los alimentos directamente en la parrilla.

Advertencia

- No coloque platos, bandejas o papel de aluminio directamente sobre la parrilla.

- Eltiempo de coccién de los alimentos variara segun el grosor y el tipo de alimento.

- Serecomienda dar la vuelta a los alimentos durante el proceso de coccién.

- Cuando haya finalizado el proceso de coccién, recuerde girar el selector de temperatura a
“0"y desconectar el cable de alimentacién de la toma de corriente de la pared.

5.LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Desconecte el producto y permita que se enfrie antes de comenzar la limpieza.

- No coja o transporte el dispositivo mientras esté caliente.

- No sumerja el producto en agua ni en ninglin otro liquido.

- No utilice nunca detergentes fuertes, gasolina, abrasivos en polvo o cepillos metalicos
para limpiar ninguna de las partes del producto.

- Limpie el producto después de cada uso. Utilice un pafio suave y himedo para limpiar la
parrilla (4), la bandeja superior (7) y la bandeja recogegrasas (2).

6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

La resistencia incorpora un interruptor de seguridad que evita su funcionamiento fuera de
la bandeja recogegrasas. En caso de no encenderse la resistencia, compruebe la conexién y
aseglrese de que esté encajada adecuadamente en el bastidor.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo: PerfectSteak 4250 Stand

Referencia del producto: 03049

Potencia: 2200-2400 W

Voltaje: 220-240 V~

Frecuencia: 50/60 Hz

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.

Fabricado en China | Disefiado en Espafia
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8. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el

producto y/o la bateria deberan desecharse de manera independiente de los

residuos domésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Gtil,

e deberas extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de

recogida designado por las autoridades locales.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de

desechar sus aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el

consumidor debera contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudard a proteger el medio ambiente.

9. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectiien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

10. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. ELcontenido de esta publicacién no
podra, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningn medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacion o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS
Fig. 1

1.  Main body

2. Grease-collection tray

3. Heating elements

4. Grill

5. Sidetrays

6. Containment panels

7.  Upper basket

8. Upperfeet

9. Bottom basket

10. Tube connectors

11. Bottom feet

12. Feet support

13. Power cable

14. Temperature indicator light
15. Temperature knob

NOTE:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
device.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance
out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and
other packaging elements in a safe place to prevent damage to the device if you need
to transport it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

- Use a soft, damp cloth to clean the grille (4), upper grille (7), and the grease-collection
tray (2).
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Warning
Smoke might be released during the first use due to residual manufacture waste. Make sure
the grease-collection tray and the grill itself are clean and dry before switching the latter on.

3. ASSEMBLING THE APPLIANCE

Fig. 2

1.  Always place the appliance on a flat, dry, and stable surface.

2 Insert the grease-collection tray in the main body of the appliance.

3. Place the heating element inside the grease-collection tray.

4 Place the grill on the heating element and the grease-collection tray and adjust it as
desired.

5. Insert the side trays into the side rails as shown in figure 3. Press lightly until they are
secured in place.

6. Insertthe containment panels into the back slots as shown in figure 3. Press down lightly
to make sure they are secured in place.

7. Insert one of the bottom feet into one part of the tube connectors and press until it is
correctly fixed. Repeat this step for the remaining 3 feet. Fig. 4

8. Whenallthe feet are properly engaged in the lower tray, place the appliance on the upper
feet making sure that they are aligned with the holes on the bottom of the appliance to
ensure the stability.

9. Insert the upper feet into the holes at the top of the lower tray. Repeat this step with the
remaining 3 top feet and make sure they are fitted correctly. Fig. 5

4. OPERATION

Once the product is properly assembled, fill in the grease-collection tray with water up to the
“MAX" mark.

Warning
Always fill the tray with water during use in order to avoid the appearance of flames due to
food's fat burning.

Set the temperature knob to the desired temperature:
- Low or medium temperature for warming foods.

- High temperature for fast cooking or grilling.

- Theindicator light will turn on when temperature is set and will turn off when the desired
temperature is reached.
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- Place food directly on the grid.

Warning

- Do not place plates, trays or aluminium foil directly on the grid.

- Grilling time will vary depending on the food thickness and type.

- Itis suggested to turn over foods during the grilling process.

- When the cooking process is complete, remember to turn the temperature knob to “0" and
unplug the power cord from the wall socket.

5. CLEANING AND MAINTENANCE

- Unplug the appliance and allow it to cool down before cleaning.

- Do not hold or transport the appliance while it is hot.

- Do notimmerse the appliance in water or any other liquid.

- Never use strong detergents, petrol, abrasive powders, or a metal brush to clean any part
of the appliance.

- (leanthe product after every use. Use a soft, damp cloth to clean the grille (4), upper grille
(7), and the grease-collection tray (2).

6. TROUBLESHOOTING

The heating elements are fitted with a safety switch which prevents their operation outside the
grease-collection tray. If the heating elements do not switch on, please check the connection
in order to make sure that they are properly fitted into the housing.

7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model: PerfectSteak 4250 Stand

Product reference: 03049

Power: 2200-2400 W

Voltage: 220-240 V~

Frequency: 50/60 Hz

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain
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8. DISPOSAL OF OLD ELECTRICALAND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the

product and/or batteries must be disposed of separately from household

waste. When this product reaches the end of its shelf life, you should dispose

_ of the cells/batteries/accumulators and take them to a collection point

designated by the local authorities.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information

concerning the correct disposal of old appliances and/or their batteries.
Compliance with the above guidelines will help to protect the environment.

9. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by the
applicable regulations.

It is recommended that repairs be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

1. Unité principale

2. Plateau ramasse-graisses
3. Résistances

4.  Grille

5. Plateaux latéraux

6. Paravents

7.  Plateau supérieur

8.  Pattes supérieures

9. Plateau inférieur

10. Coude pour ajuster l'angle
11. Pattes inférieures

12. Pieds

13. (able d'alimentation

14. Témoin lumineux de température
15. Sélecteur de température
NOTE :

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit sir pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

- Utilisez un tissu doux et humide pour nettoyer la grille (4), le plateau supérieur (7) et le
plateau ramasse-graisses (2).
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Avertissement

Lorsque l'appareil chauffe pour la premiére fois, il est possible que de la fumée apparaisse a
cause des résidus de fabrication. Assurez-vous que la plaque et le plateau ramasse-graisses
sont propres et secs avant de mettre l'appareil en fonctionnement.

3. MONTAGE DE LAPPAREIL

Img. 2

1. Placez l'appareil sur une surface plate, seche et stable.

2 Introduisez le plateau ramasse-graisses dans l'unité principale du produit.

3. Placez la résistance dans le plateau ramasse-graisses.

4 Placez la grille sur la résistance et le plateau ramasse-graisses et ajustez-le comme vous
le souhaitez.

5. Introduisez les plateaux latéraux dans les guides latéraux comme indiqué sur l'image 3.
Appuyez légerement jusqu'a ce qu'ils soient bien fixés.

6. Introduisez les paravents dans les guides arriere comme indiqué sur l'image 3. Appuyez
légérement pour vous assurer qu'ils soient bien fixés.

7. Introduisez une des pattes inférieures dans l'une des parties du tube connecteur et
appuyez jusqu'a ce qu'elle soit fixée correctement. Répétez cette étape avec les 3 pattes
restantes. Img. 4

8. Unefois que toutes les pattes inférieures sont bien emboitées dans les tubes connecteurs
introduisez l'autre partie du tube connecteur dans l'un des trous du plateau inférieur.
Répétez cette étape avec les 3 tubes connecteurs restants.

9. Introduisez les pattes supérieures dans les trous situés au niveau de la partie supérieure
du plateau inférieur. Répétez cette étape avec les 3 pattes supérieures restantes et
assurez-vous qu'elles soient emboitées correctement. Img. 5

4. FONCTIONNEMENT

Une fois le produit assemblé correctement, remplissez le plateau ramasse-graisse jusqu'a la
marque « MAX ».

Avertissement
Assurez-vous de toujours remplir le plateau ramasse-graisses avec de leau pendant
l'utilisation de l'appareil pour éviter l'apparition de flammes a cause de la graisse des aliments.

Sélectionnez la température souhaitée avec le thermostat :

- Température moyenne ou basse pour réchauffer des aliments.
- Température élevée pour cuisiner de maniére rapide ou pour faire griller.
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- Le témoin lumineux de température s'allume lorsque vous configurez la température et
s'éteint lorsque l'appareil atteint la température préconfigurée.
- Placez les aliments directement sur le gril.

Avertissement

- Ne placez pas de plats, de plateaux ou de papier aluminium directement sur le gril.

- Letemps de cuisson des aliments varie selon 'épaisseur et le type d'aliment.

- Ilest recommandé de retourner les aliments pendant le processus de cuisson.

- Une fois le processus de cuisson finalisé, rappelez-vous de tourner le sélecteur de
température jusqu'a « 0 » et de débrancher le cable d'alimentation de la prise de courant.

5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir avant de commencer le nettoyage.

- Ne prenez ni ne transportez le produit pendant qu'il est chaud.

- Nesubmergez pas l'appareil dans l'eau ni dans aucun autre liquide.

- N'utilisez jamais de détergents forts, d'essence, de produits abrasifs en poudre ou de
brosses métalliques pour nettoyer les différentes parties de l'appareil.

- Nettoyez l'appareil apres chaque utilisation. Utilisez un tissu doux et humide pour nettoyer
la grille (4), le plateau supérieur (7) et le plateau ramasse-graisses (2).

6. RESOLUTION DE PROBLEMES

La résistance incorpore un interrupteur de sécurité qui évite son fonctionnement si elle se
trouve hors du plateau ramasse-graisses. Si la résistance ne s'allume pas, vérifiez la connexion
et assurez-vous qu'elle soit bien emboitée dans la structure.

7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Modele : PerfectSteak 4250 Stand

Reéférence : 03049

Puissance : 2200-2400 W

Voltage : 220-240 V-~

Fréquence : 50/60 Hz

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.

Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne
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8. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le
produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer
les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les
autorités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniére la plus adéquate de
vous défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries
correspondantes, vous devez contacter les autorités locales.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

9. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

Ilest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

10. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb.1

1. Gehause

2. Fettauffangschale
3. Heizelemente

4. Grilt

5. Seitenablage

6. Windschutzer

7. Obere Platte

8.  Obere Standfiifze

9. Untere Platte

10. Verbindungsaufsatz
11. Untere Standfiufie
12. Standfuf3halterung
13. Stromkabel

14. Temperatur-Anzeige
15. Temperaturwahler
HINWEIS:

Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Gerat.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen méchten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.

- Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von
Cecotec.

- Reinigen Sie den Grill (4), die obere Platte (7) und die Fettauffangschale (2) mit einem
weichen, feuchten Tuch.

PERFECTSTEAK 4250 STAND I 53



DEUTSCH

Hinweis

Beim ersten Gebrauch kann Rauch wegen Produktionsriickstande erzeugt werden. Stellen
Sie sicher, dass die Grillplatte und die Fettauffangschale trocken sind, bevor Sie sie in Betrieb
nehmen.

3. MONTAGE DES PRODUKTS

Abb. 2

1. Stellen Sie das Produkt auf eine flache, trockene und stabile Oberflache.

2 Setzen Sie die Fettauffangschale an das Gerat ein.

3. Legen Sie das Heizelement in die Fettauffangschale.

4.  Legen Sie den Grill auf das Heizelement und die Fettauffangschale und stellen Sie ihn auf
die gewlinschte Hohe ein.

5. Fuhren Sie die Seitenablagen in die Seitenflihrungen ein, wie in Abbildung 3 gezeigt.
Dricken Sie leicht, bis sie sicher befestigt sind.

6. Fuhren Sie die Windschltze wie in Abbildung 3 gezeigt in die hinteren Fihrungen ein.
Driicken Sie leicht bis es sicher befestigt ist.

7.  Fuhren Sie einen der Unteren Standfufde eines der Teile des Gelenkellbogens ein und
drlicken Sie ihn, bis er korrekt befestigt ist. Wiederholen Sie diesen Schritt mit den
restlichen 3 Standfufie. Abb. 4

8. Wenn alle Standfiifde ordnungsgemafd in der unteren Schale eingerastet sind, legen
Sie das Produkt auf die oberen Flf3e und achten Sie darauf, dass sie mit den Lochern
auf der Unterseite des Produkts ausgerichtet sind, um die Stabilitat des Produkts zu
gewahrleisten.

9. FiUhren Sie die Oberen Standfif3e in Locher, die sich oben auf dem unteren Fach befindet.
Wiederholen Sie diesen Schritt mit den restlichen 3 Oberen Standfiif3e und vergewissern
Sie sich, dass sie richtig eingefuhrt sind. Abb. 5

4. BEDIENUNG

Sobald das Produkt korrekt montiert ist, flillen Sie die Fettauffangschale bis zur ,MAX"-
Markierung mit Wasser.

Hinweis
Achten Sie darauf, die Fettauffangschale immer mit Wasser zu flllen, wenn Sie das Gerat

verwenden, um das Auftreten von Flammen als Folge von Lebensmittelfett zu vermeiden.

Wahlen Sie die gewtinschte Temperatur des Thermostat.
- Mittlere oder niedrige Temperatur fir Lebensmitteln zu warmen/ erhitzen.
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- Hohe Temperatur fur schnelles Kochen oder Braten.

- Die Temperaturanzeigeleuchte leuchtet auf, wenn die Temperatur eingestellt ist, und
erlischt, wenn das Produkt die voreingestellte Temperatur erreicht hat.
- Legen Sie die Lebensmittel direkt auf den Grill.

Hinweis

- Legen Sie keine Teller, Schalen oder Aluminiumfolie direkt auf den Grill.

- Die Garzeit der Lebensmittel variiert je nach Dicke und Art der Lebensmittel.

- Eswird empfohlen, die Lebensmittel wahrend des Grillen umzudrehen.

- Wenn der Kochvorgang beendet ist, denken Sie daran, den Temperaturwahler auf ,0" zu
stellen und das Netzkabel aus der Steckdose zu ziehen.

5. REINIGUNG UND WARTUNG

- Trennen Sie das Produkt ab und lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.

- Tragen Sie das Gerat nicht, solange es heif3 ist.

- Tauchen Sie das Gerat nicht ins Wasser oder anderen Flissigkeiten.

- Verwenden Sie niemals starke Reinigungsmittel, Reinigungspulver oder Metallbirsten, um
irgendeinen Teil des Produkts zu reinigen.

- Reinigen Sie das Produkt nach jedem Gebrauch. Reinigen Sie den Grill (4), die obere Platte
(7) und die Fettauffangschale (2) mit einem weichen, feuchten Tuch.

6. PROBLEMBEHEBUNG

Das Heizelement verfligt Uber einen Sicherheitsschalter, der den Betrieb aufderhalb der
Fettwanne verhindert. Wenn sich das Heizelement nicht einschalten lasst, Uberpriifen Sie den
Anschluss und vergewissern Sie sich, dass er richtig in das Rack eingerastet ist.

7. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Modell: PerfectSteak 4250 Stand

Referenz des Gerates: 03049

Leistung: 2200-2400 W

Spannung: 220-240 V~

Frequenz: 50/60 Hz

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die
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Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

8. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie

gemaf’ den geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfall entsorgt

werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht

hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den

— ortlichen Behorden bestimmten Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher miuissen sich mit lhren ortlichen Behdrden oder

Einzelhandlern in Verbindung setzen, um Informationen Uber die

ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und / oder ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

9. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen tber Ihrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen Uber die Telefonnummer: +34 96 321 07
28.

10. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder &hnliches).
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1. PARTI E COMPONENTI
Fig. 1

1. Struttura principale

2. Vaschetta diraccolta grasso
3. Elementiriscaldanti

4.  Griglia/grill

5. Ripiani laterali

6. Paravento

7.  Cestello superiore

8. Gambe superiori

9. Cestelloinferiore

10. Tubia gomito

11. Gambe inferiori

12. Appoggio delle gambe

13. Cavo dialimentazione

14. Spia ditemperatura

15. Manopola della temperatura
NOTA:

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre'apparecchiodalla scatola e rimuovere tuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

- \Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

- Utilizzare un panno morbido e umido per pulire la griglia (4), il ripiano superiore (7) e la
vaschetta di raccolta grasso (2).
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Avvertenza

Quando si riscalda l'apparecchio per la prima volta, € possibile che compaia del fumo dovuto a
residui di fabbricazione. Assicurarsi che la griglia e la vaschetta di raccolta grasso siano pulite
e asciutte prima di mettere l'apparecchio in funzione.

3. MONTAGGIO DEL PRODOTTO

Fig. 2

1. Collocare sempre l'apparecchio su di una superficie piana, asciutta e stabile.

Introdurre la vaschetta di raccolta grasso nella struttura principale della griglia.

Collocare la resistenza dentro la vaschetta di raccolta grasso.

Porre la griglia sulla resistenza e sulla vaschetta di raccolta grasso e regolarla alla misura

desiderata.

5. Introdurreiripiani laterali nelle guide laterali cosi come illustrato nella figura 3. Premere
leggermente fino a che siano ben fissati.

6. Introdurre i paravento nelle guide posteriori cosi come illustrato nella figura 3. Premere
leggermente fino ad assicurarsi che siano ben fissati.

7.  Introdurre una delle gambe inferiori in una delle parti della giuntura e premere fino a che
si fissi correttamente. Ripetere questo passaggio con le altre 3 gambe restanti. Fig. 4

8. Unavolta che tutte le gambe siano state assemblate correttamente nel ripiano inferiore,
collocare la piastra sulle gambe superiori, assicurandosi che siano allineate con i fori
situati nella parte inferiore della piastra, cosi da garantire la stabilita del prodotto.

9. Introdurre le gambe superiori nei fori situati nella parte superiore del ripiano inferiore.
Ripetere questo passaggio con le 3 gambe superiori restanti e assicurarsi che siano
correttamente assemblate. Fig. 5

pwWN

4. FUNZIONAMENTO

Una volta che il prodotto e stato montato correttamente, riempire con acqua la vaschetta di
raccolta grasso fino al segno "MAX".

Avvertenza
Accertarsi di riempire sempre la vaschetta di raccolta grasso con dell'acqua durante l'uso
dell'apparecchio, cosi da evitare l'apparizione di fiamme dal grasso degli alimenti.

Usare la manopola della temperatura per impostare la temperatura desiderata:

- Temperatura media o bassa per scaldare alimenti.
- Temperatura alta per cuocere in modo rapido o per grigliare.
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- La spia luminosa della temperatura si accende configurando la temperatura e si spegne
una volta raggiunta la temperatura configurata.
- Collocare gli alimenti direttamente sulla griglia.

Avvertenza

- Non collocare piatti, vassoi o carta stagnola direttamente sulla griglia.

- Iltempo di cottura degli alimenti variera in base allo spessore e al tipo di alimento.

- Siconsiglia di girare gli alimenti durante la fase di cottura.

- Terminata la cottura, girare la manopola della temperatura su “0" e scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa di corrente da parete.

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

- Scollegare l'apparecchio e lasciarlo raffreddare prima di realizzarne la pulizia.

- Non prendere o trasportare il dispositivo mentre & caldo.

- Non sommergere l'apparecchio in acqua o altri liquidi.

- Non utilizzare detergenti aggressivi, benzina, sostanze abrasive in polvere o spazzole
metalliche per pulire le parti dell'apparecchio.

- Pulire l'apparecchio dopo ogni uso. Utilizzare un panno morbido e umido per pulire la
griglia (4), il ripiano superiore (7) e la vaschetta di raccolta grasso (2).

6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

La resistenza e dotata di un interruttore di sicurezza che impedisce il funzionamento quando
questa e fuori dalla vaschetta di raccolta grasso. Qualora non si accendesse la resistenza,
verificare la connessione e assicurarsi che sia correttamente assemblata alla base.

7. SPECIFICHE TECNICHE

Modello: PerfectSteak 4250 Stand

Codice prodotto: 03049

Potenza: 2200-2400 W

Tensione: 220-240 V~

Frequenza: 50/60 Hz

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita
dell'apparecchio.

Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna
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8. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
e/o le pile/batterie devono essere smaltite separatamente dai rifiuti
domestici. Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, &
necessario rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di
raccolta designato dalle autorita locali.
Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le
apparecchiature elettriche ed elettroniche e/o le pile/batterie, 'utente dovra
contattare le autorita locali.
ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere 'ambiente.

9. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se si riscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES
Fig. 1

1.  Estrutura principal

2. Bandejarecolhe-gordura

3. Resisténcias

4. Grelha

5. Bandejas laterais

6. Painéis protetores de vento
7.  Bandeja superior

8.  Pernas superiores

9. Bandeja inferior

10. Juntas de unido

11. Pernas inferiores

12. Apoio das pernas

13. (Cabo de alimentacao

14. Indicador luminoso de temperatura
15. Seletor Temperatura

NOTA:

Os graficos deste manual sé@o representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou nao estiver em boas condicoes, contactar imediatamente o Servico
de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

- Utilizar um pano macio e hiimido para limpar a grelha (4), a bandeja superior (7) e a
bandeja recolhe-gordura (2).
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Aviso

Ao aquecer o produto pela primeira vez, poderd produzir-se fumo devido aos restos de
fabricacdo. Certifique-se de que a grelha e a bandeja para gordura estdo limpas e secas antes
de pdr o aparelho a funcionar.

3. MONTAGEM DO APARELHO

Fig. 2

1. Coloque o produto numa superficie estavel, seca e plana.

2 Insira a bandeja recolhe-gorduras no corpo principal do aparelho.

3. Coloque a resisténcia dentro da bandeja recolhe-gordura.

4 Ponha a grelha sobre a resisténcia e a bandeja recolhe-gordura e ajuste-a a medida
desejada.

5. Insira as bandejas laterais nas guias laterais como mostra a figura 3. Pressione
ligeiramente até estarem bem fixadas.

6. Insira os protetores de vento nas guias traseiras como mostrado na figura 3. Pressione
ligeiramente até estarem bem fixados.

7. Insira uma das pernas inferiores numa das partes da junta de unido e pressione até estar
fixada corretamente. Repita este passo com as 3 pernas restantes. Fig. 4

8. Quando todas as pernas estiverem devidamente encaixadas na bandeja inferior, coloque
o produto sobre as pernas superiores certificando-se de que estdo alinhadas com os
orificios na parte inferior do produto para assegurar a sua estabilidade.

9. Insira as pernas superiores nos orificios situados na parte superior da bandeja inferior.
Repita este passo com as 3 pernas superiores restantes e certifique-se de que estdo
devidamente encaixadas. Fig. 5

4. FUNCIONAMENTO

Uma vez o produto esteja montado corretamente, encha a bandeja recolhe-gordura de agua
até a marca "MAX".

Aviso
Certifique-se de encher sempre a bandeja recolhe-gordura de agua durante o uso do aparelho
para evitar aparecimento de chamas devido a gordura dos alimentos.

Selecione a temperatura desejada no termdstato:

- Temperatura média ou baixa para o aquecimento de alimentos.
- Alta temperatura para cozinhar ou assar rapidamente.
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- Aluzindicadora de temperatura ird acender quando a temperatura for definida e ird apagar
quando o aparelho atingir a temperatura pré-definida.
- Cologue os alimentos diretamente na grelha.

Aviso

- Nao coloque pratos, bandejas ou papel de aluminio diretamente sobre a grelha.

- 0 tempo de cozedura dos alimentos variard de acordo com a espessura e o tipo de
alimentos.

- Recomenda-se dar a volta aos alimentos durante o processo de cozedura.

- Quando o processo de cozedura estiver terminado, lembre-se de rodar o seletor de
temperatura para "0" e desligar o cabo elétrico da tomada de parede.

5. LIMPEZA E MANUTENCAO

- Desconecte o aparelho e deixe-o arrefecer antes de iniciar a limpeza.

- Nao levante ou transporte o aparelho enquanto estiver quente.

- Nao submerja o aparelho na dgua nem em nenhum outro tipo de liquido.

- Nao utilize nunca detergentes fortes, abrasivos em p6 ou escovas metalicas para limpar
nenhuma das partes do aparelho.

- Limpe o produto apés cada utilizacdo. Utilizar um pano macio e hdmido para limpar a
grelha (4), a bandeja superior (7) e a bandeja recolhe-gordura (2).

6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Aresisténcia incorpora um interruptor de seguranca que impede o seu funcionamento fora da
bandeja recolhe-gordura. Se a resisténcia nao se ligar, verifique a ligacao e certifique-se de
que esta devidamente encaixada na estrutura.

7. ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo: PerfectSteak 4250 Stand

Referéncia: 03049

Poténcia: 2200-2400 W

Voltagem: 220-240 V~

Frequéncia: 50/60 Hz

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacdo prévia para melhorar a
qualidade do produto.

Fabricado na China | Desenhado na Espanha
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8. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o
produto e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo
domeéstico. Quando este produto atingir o fim da sua vida Util, deverd remover
as pilhas/baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha
designado pelas autoridades locais.
Para obterinformacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar
0S seus equipamentos elétricos e eletrdnicos e/ou as correspondentes
baterias, 0 consumidor deverd contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

9. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detectar um incidente com o produto ou tiver alguma dulvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecénico, fotocopia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

n
aa
-

Hoofdgedeelte
Vetopvangbakje
Verwarmingselement

Grill

Ondersteuning zijkant
Windscherm

Bovenste ondersteuning
Bovenste poten

Onderste ondersteuning
Verbindingsstuk

Onderste poten

Beensteun

Netsnoer

Temperatuur indicatielampje
Temperatuur keuzeschakelaar

LN U R WNR

e e el =
.k wheEo

OPMERKING:

De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

- Gebruik een zachte, vochtige doek om het rooster (4), de bovenschaal (7) en de
vetopvangbak (2) te reinigen.
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Waarschuwing

Wanneer het product voor de eerste keer wordt gebruikt, kan er rook worden geproduceerd als
gevolg van resten van de productie. Zorg ervoor dat het rooster en de vetopvangbak schoon en
droog zijn voordat u het product inschakelt.

3. HET TOESTEL MIONTEREN

Fig. 2

1. Plaats het product altijd op een vlak, droog en stabiel oppervlak.

2 Plaats het vetopvangbakje in het hoofdgedeelte van het product.

3. Plaats het verwarmingselement in de vetopvangbak.

4.  Plaats het rooster op het verwarmingselement en de vetopvangbak en stel het in op de
gewenste grootte.

5. Steek de zijgeleiders in de zijrails zoals aangegeven in figuur 3. Druk lichtjes tot ze stevig
op hun plaats zitten.

6. Steekhetwindschermin de achterste geleiders zoals getoond in figuur 3. Druk lichtjes om
er zeker van te zijn dat ze goed op hun plaats zitten.

7.  Steek een van de onderste poten in een deel van de verbindingselleboog en druk aan tot
hij goed vastzit. Herhaal deze stap met de overige 3 poten. Fig. 4

8. Wanneer alle poten goed in de bodemplaat zijn vastgezet, plaatst u het product op de
bovenste poten en zorgt u ervoor dat ze zijn uitgelijnd met de gaten in de bodem van het
product om de stabiliteit van het product te garanderen.

9. Steek de bovenste poten in de gaten aan de bovenkant van de onderste lade. Herhaal
deze stap met de resterende 3 bovenpoten en controleer of ze goed vastzitten. Fig. 5

4. WERKING

Zodra het product correct is gemonteerd, vult u de vetopvangbak met water tot aan de
markering “MAX".

Waarschuwing

Vul de vetopvangbak altijd met water wanneer u het apparaat gebruikt om het ontstaan van
vlammen als gevolg van voedingsvet te voorkomen.

Selecteer de gewenste temperatuur op de thermostaat:

- Medium of lage temperatuur voor het verwarmen van voedsel.

- Hoge temperatuur voor snel koken of braden.

- Het temperatuurindicatielampje zal oplichten wanneer de temperatuur is ingesteld en zal
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uitgaan wanneer het product de temperatuur bereikt.
- Plaats het voedsel direct op de grill.

Waarschuwing

- Plaats geen borden, dienbladen of aluminiumfolie direct op de grill.

- De kooktijd van het voedsel zal variéren afhankelijk van de dikte en het soort voedsel.

- Hetwordt aangeraden om het voedsel tijdens het kookproces om te keren.

- Vergeet niet om na afloop van het kookproces de temperatuurkiezer op “0" te zetten en de
stekker uit het stopcontact te halen.

5. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

- Trek de stekker van het product uit het stopcontact en laat het afkoelen voordat u met de
reiniging begint.

- Tilhet apparaat niet op en verplaats het niet als het warmis.

- Dompel het product niet onder in water of andere vloeistoffen.

- Gebruik geen sterke schoonmaakmiddelen, benzine, schurende poeders of metalen
borstels om onderdelen van het toestel schoon te maken.

- Reinig het product na elk gebruik. Gebruik een zachte, vochtige doek om het rooster (4), de
bovenschaal (7) en de vetopvangbak (2) te reinigen.

6. PROBLEEMOPLOSSING

Het verwarmingselement is voorzien van een veiligheidsschakelaar die de werking buiten de
vetbak voorkomt. Als het verwarmingselement niet aan gaat, controleer dan de aansluiting en
zorg ervoor dat deze goed in het rek vastzit.

7. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Model: PerfectSteak 4250 Stand

Referentie van het product: 03049

Vermogen: 2200-2400 W

Voltage: 220-240 V~

Frequentie: 50/60 Hz

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.

Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje
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8. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product
en/of de accu gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd.
Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de
batterijen/accumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke
autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische
apparatuur en/of batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid,
moeten  consumenten contact opnemen met hun plaatselike autoriteiten.
Naleving van de bovenstaande richtsnoeren zal bijdragen tot de bescherming van het milieu.

9. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen heeft, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY
Rys. 1

1.  Korpus

2. Blacha ociekowa

3. Rezystory

4. Grill

5. Taceboczne

6. Obudowa urzadzenia
7. Taca zbiorcza gérna

8. Gorne nozki

9. Koszdolny

10. Naktadka tgczaca

11. Dolne nézki

12. Wsparcie nég

13. Przewdd zasilania

14. Kontrolka temperatury
15. Pokretto temperatury
UWAGA:

Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym
recyklingu wszystkich jego elementéw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotaczone, i sg w dobrym stanie.
Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Technicznym Cecotec.

- Za pomocg miekkiej, wilgotnej szmatki wyczys¢ kratke (4), gérng tacke (7) i tacke zbiorczg
2.
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Ostrzezenie

Podgrzanie produktu po raz pierwszy moze spowodowac dymienie z pozostatosci
produkcyjnych. Przed uruchomieniem produktu upewnij sie, ze grill i taca ociekowa sg czyste
i suche.

3. MONTAZ PRODUKTU

Rys. 2

1. Produkt nalezy umiescic¢ na ptaskiej, stabilnej i suchej powierzchni.

Wtéz tacke ociekowa do gtéwnego korpusu produktu.

Umies¢ element grzejny w tacce ociekowe;j.

Umies¢ grill na oporniku a tacke zbiorczg pozostaw na dowolnej wysokosci.

W1téz tace boczne do prowadnic bocznych, jak pokazano na rysunku 3. Lekko docisnij, az

beda dobrze ustawione.

6.  Wtozyc¢ Sliniaki obwodowe do tylnych prowadnic, jak pokazano na rysunku 3. Nacisnij
lekko, aby upewnic sie, ze sg zabezpieczone.

7. Wit6z jedna z ndézek do jednego z tgcznikéw i doci$nij do momentu jego prawidtowego
zamocowania. Powtdrz ten krok dla pozostatych 3 nég. Rys. 4

8.  Gdywszystkie n6zki sg prawidtowo osadzone w dolnej tacce, umies¢ produkt na gérnych
nézkach, upewniajac sie, ze sg wyréwnane z otworami na spodzie produktu, aby zapewni¢
stabilnos¢ produktu.

9.  Wtdz nézki w otwory w gérnej czesci dolnej tacy. Powtdrz ten krok dla pozostatych 3
gérnych nég i upewnij sie, ze sg prawidtowo osadzone. Rys. 5

uoewnN

4. FUNKCJONOWANIE

Po prawidtowym zmontowaniu produktu napetnij tacke zbiorczg wodg do oznaczenia ,MAX".

Ostrzezenie
Upewnij sie, ze podczas korzystania z urzgdzenia zawsze napetniasz tace ociekowa, aby
uniknac pojawienia sie ptomieni spowodowanych ttuszczem w zywnosci.

Wybierz zadang temperature
- Srednia lub niska temperatura do podgrzewania potraw.
- Wysoka temperatura do szybkiego gotowania lub opiekania.

- Kontrolka temperatury zapali sie, gdy temperatura zostanie ustawiona, i zgasnie, gdy

produkt osiggnie ustawiong temperature.
- Umiesc¢ jedzenie bezposrednio na grillu.
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Ostrzezenie

- Nie umieszczaj talerzy, tac ani folii aluminiowej bezpoSrednio na grillu.

- (zas gotowania zalezy od grubosci i rodzaju potrawy.

- Podczas gotowania zaleca sie odwracanie potrawy.

- Po zakoniczeniu gotowania pamietaj, aby ustawi¢ regulator temperatury w pozycji ,0" i
wyjac wtyczke z gniazdka.

5.CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA

- Przed czyszczeniem odtgcz produkt i pozwdl mu ostygnad.

- Nie podnos ani nie przeno$ urzadzenia, gdy jest gorace.

- Nie zanurzaj produktu w wodzie ani innym pty nie.

- Nigdy nie uzywaj silnych detergentéw, benzyny, proszkéw Sciernych ani metalowych
szczotek do czyszczenia jakiejkolwiek czesci produktu.

- Oczys¢ produkt po kazdym uzyciu. Za pomoca miekkiej, wilgotnej szmatki wyczys¢ kratke
(4), gérnag tacke (7) i tacke zbiorcza (2).

6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Opornik zawiera wytgcznik bezpieczenstwa, ktéry zapobiega jego dziataniu poza tacg do
zbierania ttuszczu. Jesli opornik nie uruchamia sie, sprawdz potgczenie i upewnij sie, czy zostat
prawidtowo zatozony.

7. SPECYFIKACJATECHNICZNA

Model: PerfectSteak 4250 Stand

Referencja produktu: 03049

Moc: 2200-2400 W

Napiecie: 220-240 V~

Czestotliwosé: 50/60 Hz

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.

Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii
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8. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub
baterie nalezy utylizowac oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy ten
produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjg¢ baterie/
akumulatory i przekazac go do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne
wtadze.

Aby uzyskac szczegotowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetéow elektrycznych i elektronicznych i/lub
odpowiednich baterii, konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.

9. GWARANCIJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNE])

Cecotec odpowie uzytkownikowi lub konsumentowi kofncowemu za wszelkie niezgodnosci
wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach i terminach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

10. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tego podrecznika nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze byg,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek érodkdéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. DiLY A SOUCASTI

Obr. 1

1. Hlavnitélo

2. Miska na zachytavani tuku
3.  Topnatélesa

4.  Rost/ gril

5.  Bocnizasobniky

6. Bocniochrana

7. Horni myci koS

8. Horninohy

9.  Spodni myci kos

10. Spojovaci klouby

11. Dolni nohy

12. Opérka nohou

13. Napdjeci kabel

14. Svételny indikator teploty
15. Voli¢ pro nastaveni teploty
POZNAMKA:

Grafické znazornénivtomto navodu je schematickym znazornénim a nemusi prfesné odpovidat
vyrobku.

2. PRED POUZiVANIM

- Tento spotfebic je zabalen v obalu uréeném k ochrané pfi pfeprave. Vyjméte spotrebic z
krabice a odstrante veskery obalovy materidl. M{zete uschovat originalni krabici a dalsi
obaly na bezpecném misté pro zabranéni poskozeni spotfebice, pokud byste jej v budoucnu
potrebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se, ze vSechny
Casti recyklujete spravné.

- Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a kamponenty souc¢asti baleni a v dobrém stavu. Pokud
nektery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolec¢nosti Cecotec.

- Mékkym vlhkym hadFikem ocistéte gril (4), horni plech (7) a odkapavaci plech (2).
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Varovani
PFi prvnim zahfati vyrobku se mlze objevit kour zplsobeny zbytky z vyroby. Pfed pouZitim
vyrobku se ujistéte, Ze gril a odkapavaci miska jsou Cisté a suché.

3. MONTAZ VYROBKU

Obr. 2

1. PoloZte vyrobek na rovny, stabilnfa suchy povrch.

Vlozte odkapdvaci misku do hlavniho téla produktu.

Umistéte topny ¢léanek do odkapéavaci misky.

Umistéte gril na odpor a odkapavaci misku a upravte ji na pozadovanou velikost.

Vlozte bocni zédsobniky do bocnich voditek, jak je zndzornéno na obrazku 3. Lehce zatlacte,

dokud nejsou dobre stumistény.

6. Vlozte bocni ocharnu do zadnich voditek, jak je znazornéno na obrazku 3. Lehce zatlacte,
dokud nejsou dobre umistény.

7. Zasunte jednu z dolnich noh do jednoho ze spojovacich kloubl a zatlacte, dokud nebude
rédneé zafixovéna. Tento krok opakuijte pro zbyvajici 3 nohy. Obr. 4

8.  Pokud jsou vSechny nohy Fadné usazeny ve spodnim zasobniku, polozte produkt na horni
nohy a ujistéte se, Ze jsou zarovnany s otvory ve spodni ¢asti produktu, aby byla zajisténa
stabilita produktu.

9.  Vlozte horni nohy do otvord v horni ¢asti spodniho zasobniku. Opakujte tento krok pro
zbyvaijici 3 horni nohy a ujistéte se, ze jsou spravné usazeny. Obr. 5

uoewnN

4. PROVOZ
Jakmile je vyrobek spravné smontovan, naplrite odkapavaci misku vodou az po znacku ,MAX".

Varovani
Béhem pouzivani vzdy naplite zdsobnik na tuk vodou, abyste zabréanili vzniku plamen(
zplsobenych tukem z potravin.

Vyberte pozadovanou teplotu na termostatu:
- Stredni nebo nizka teplota pro ohrev jidla.
- Vysoka teplota pro rychlé vareni nebo grilovani.

- Kontrolka teploty se rozsviti, kdyz je nastavena teplota, a zhasne, kdyz produkt dosdhne

prednastavené teploty.
- Umfistéte jidlo pfimo na gril.
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Varovani

- Nepokladejte talife, tacy ani folie pfimo na gril.

- Doba varenfjidla se bude liSit v zavislosti na tloustce a druhu jidla.

- Béhem vareni se doporucuje jidlo otocit.

- Po dokonceni vareni nezapomerite otocit voli¢ teploty na ,0" a odpojit napajeci kabel ze
zasuvky.

5. CISTENI A UDRZBA

- Pred zahdjenim cisténi produkt odpojte a nechejte jej vychladnout.

- Nezvedejte a neprenasejte zarizeni, kdyz je horké.

- Neponorfujte vyrobek do vody nebo jiné kapaliny.

- Kcisténijakékoli ¢asti vyrobku nikdy nepouzivejte silné Cistici prostfedky, benzin, abrazivni
prasky nebo kovové kartace.

- Po kazdém pouziti vycistéte produkt. Mékkym vlhkym hadfikem ocistéte gril (4), horni
plech (7) a odkapavaci plech (2).

6. RESENI PROBLEMU

Odpor zahrnuje bezpecnostni spinac, ktery zabraruje jeho cinnosti pokud zasobnik na
zachycovani tuku neni uvnitf. Pokud se odpor nezapne, zkontrolujte pripojeni a ujistéte se, ze
je spravné usazen v ramu.

7. TECHNICKE SPECIFIKACE

Model: PerfectSteak 4250 Stand

Referencni ¢islo vyrobku: 03049

Vykon: 2200-2400 W

Napéti: 220-240 V~

Frekvence: 50/60 Hz

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Ucelem zlepSeni
kvality vyrobku.

Vyrobeno v Ciné | NavrZeno ve Spanélsku
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8. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

Tento symbol oznacuje, Ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek a/
nebo baterie zlikvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
Zivotnosti tohoto vyrobku byste méli ¢lanky/baterie/akumulatory vyjmout a
odnést na sbérné misto urcené mistnimi Grady.

Pro podrobnéjsi informace o nejvhodnéjsim zpUlisobu likvidace elektrickych
a elektronickych zafizeni a/nebo prislusnych baterii by se spotrebitelé méli
obréatit na mistni Grady.

Dodrzovani vyse uvedenych pokynd pomUze chranit Zivotni prostredi.

9. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovida konecnému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje vdobé dodani vyrobku za podminek a ve lh{itach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo mate jakékoli dotazy, obratte se na Oficidlni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec na telefonnim &isle +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textdim v tomto ndvodu jsou majetkem spolec¢nosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, z¢asti
nebo jako celek, reprodukovan, uklddan do systému obnovy, prendsen nebo distribuovan
zadnymi prostfedky (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahravanim nebo podobnym
zplsobem) bez pfedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sema 1

1.  Anagovde

2. Yagtoplama tepsisi
3.  Rezistans

4. Barbeki/grill

5.  Yantepsiler

6. Cevreseltenteler

7. Usttepsi

8. Ustayaklar

9. Alttepsi

10. Birlestirme dirsekleri
11. Altayaklar

12. Ayak destegi

13. Elektrik kablosu

14. Sicaklik gosterge i1Sig1
15. Sicaklik secici

NQOT:

Bu kilavuzdaki grafikler sematik gdsterimlerdir ve cihazla tam olarak eslesmeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bucihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis birambalaj icerisinde paketlenmistir.
Cihazi ve tiim malzemeleri ambalajindan cikarin ileride tasimaniz gerektiginde cihazin
zarar gormesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalajlari glivenli bir yerde
saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim 0Ogeleri dogru sekilde geri
déndsim kutusuna attiginizdan emin olun.

- Tum parcalarin ve bilesenlerin icinde ve saglam oldugundan emin olun. Herhangi bir
parcanin eksik veya kirik olmasi durumunda, litfen resmi Cecotec Teknik Servisi ile derhal
iletisime gecin.

- Barbekuyu (4), Gst tepsiyi (7) ve yag tepsisini (2) temizlemek icin yumusak, nemli bir bez
kullanin.
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Dikkat
Urini itk kez calistinrken, kalan dretim kalintilari nedeniyle duman olusabilir. Urini
calistirmadan 6nce barbekliniin ve yag tepsisinin temiz ve kuru oldugundan emin olun.

3. URUN KURULUMU

Sema. 2

1. Urini diiz, sabit ve kuru bir yiizeye yerlestirin.

Yag tepsisini Urliniin ana gévdesine yerlestirin.

Rezistansi yag tepsisine yerlestirin.

BarbeklyU ve rezistansi yag tepsisinin Uzerine yerlestirin ve istediginiz boyuta ayarlayin.

Yan tepsileri sekil 3'te gosterildigi gibi yan raylara yerlestirin. Yerlerine iyice oturana kadar

hafifce bastirin.

6. Cevre direklerini sekil 3»te gosterildigi gibi arka kilavuzlara yerlestirin. Yerlerine sikica
oturduklarindan emin olmak icin hafifce bastirin.

7. Alt ayaklardan birini baglanti dirseginin bir parcasina takin ve dogru sekilde sabitlenene
kadar bastirin. Kalan 3 ayak icin bu adimi tekrarlayin. Sema. 4

8. Tum ayaklar alt tepsiye diizglin bir sekilde oturdugunda, trtiniin dengesini saglamak icin
Urdntn altindaki deliklerle hizalandiklarindan emin olarak Urlind Ust ayaklarin Uzerine
yerlestirin.

9.  Ust ayaklari alt tepsinin list kismindaki deliklere yerlestirin. Bu adimi kalan 3 (st ayakla
tekrarlayin ve dogru sekilde takildiklarindan emin olun. Sema. 5

uoewnN

4. KULLANIM
Urtin dogru sekilde monte edildikten sonra, yag tepsisini «MAX» isaretine kadar suyla doldurun.

Dikkat
Yiyeceklerden kaynaklanan yag nedeniyle alevlerin ortaya cikmasini dnlemek icin kullanim
sirasinda yag tepsisinin her zaman suyla dolu oldugundan emin olun.

istediginiz sicaklig secin.
- Yiyecekleriisitmak icin orta veya dustk sicaklik.
- Hizli pisirme veya kézleme icin ylksek sicaklik.

- Sicaklik gésterge isigl, sicaklikayarlandiginda yanacak ve Urtin 6nceden ayarlanan sicakliga

ulastiginda sénecektir.
- Yiyecekleri dogrudan barbekiinin tzerine yerlestirin.
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Dikkat

- Tabaklar, tepsileri veya aliminyum folyoyu dogrudan barbekinin tzerine koymayin.

- Yiyecegin pisme suresiyiyecegin kalinligina ve tirline gore degisecektir.

- Pisirme islemi sirasinda yiyecekleri cevirin veya karistirin.

- Pisirmeislemitamamlandiginda, sicaklik seciciyi “0" konumuna getirmeyi ve glic kablosunu
prizden cikarmayi unutmayin.

5. TEMIZLiK VE BAKIM

- Uruint kapatin ve temizlemeye baslamadan énce sogumasini bekleyin.

- (ihazi sicakken kaldirmayin veya tasimayin.

- Uriint suya veya baska bir siviya daldirmayin.

- Urtintin herhangi bir parcasini temizlemek icin asla sert deterjanlar, benzin, asindirici
tozlar veya metal fircalar kullanmayin.

- Her kullanimdan sonra triini temizleyin. Barbekuiydi (4), Ust tepsiyi (7) ve yag tepsisini (2)
temizlemek icin yumusak, nemli bir bez kullanin.

6. SORUN GiDERME

Rezistansi, yag tepsisinin disinda calismasini 6nlemek icin bir glivenlik anahtarrile donatilmistir.
Rezistans yanmazsa, baglantiyi kontrol edin ve cerceveye diizgtin sekilde takildigindan emin
olun.

7. TEKNIK BiLGILER

Model: PerfectSteak 4250 Stand

Uriin referansi: 03049

Gic: 2200-2400 W

Voltaj: 220-240 V~

Frekans: 50/60 Hz

Uriin kalitesini artirmak icin teknik ézellikler 8nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cinvde Uretildi | ispanyarda Tasarlandi
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8. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERi DONUSUMU

Bu sembol, yururlikteki yonetmeliklere goére Urinin ve/veya bataryanin

evsel atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini belirtir. Bu Grtn kullanim

omrindn sonuna ulastiginda, pilleri/akimulatorleri cikarmali ve yerel

yetkililer tarafindan belirlenen bir toplama noktasina gotlirmelisiniz.

Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin ve/veya pillerin uygun sekilde nasil
imha edilecegineiliskin ayrintili bilgi icin tiketiciler yerel yetkililerle iletisime gecmelidir.
Yukaridaki yonergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

9. GARANTI VE TEKNiK SERVIS

Cecotec, Urlnun teslimati sirasinda mevcut olan herhangi bir uygunsuzluktan dolayl son
kullaniciya veya tlketiciye karsi yurirlikteki yonetmelikler tarafindan belirlenen sartlar,
kosullar ve sureler kapsaminda sorumlu olacaktir.

Onarimlarin nitelikli personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Urtinle ilgili bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, litfen +34 96 32107 28
numarali telefondan resmi Cecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.

10. TELiF HAKLARI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L'ye aittir. Bu
yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L'nin dnceden izni olmadan kismen veya tamamen
cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik,
fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.
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1. MEPH KAI EEAPTHMATA

Eix. 1

1. Kuopio cwpa

2. Aiokog Aitroug

3. AvTioTdTeg

4. Wnotopid/ykpiA

5. TAeupikoi diokol

6. MepiopioTikEG TTAGKEG

7. Avw diokog

8. Avw Badoeig

9. Kdrtw diokog

10. AYKWVEG £vwong

11. Katw Bdoeig

12. YmooTtnpign Bdoewv

13.  KaAwdio Tpo@odoaciag
14.  dwreivn €vdeign Beppokpaaiag
15. EmAoyéag Bepuokpaaciag
>HMEIQZH:

Ta atreikoviopaTa oTo TTAPOV eyXEIPIDIO gival TXNUATIKEG AVATIOPACTACEIG KOI EVOEXETAI VA PNV
QVTIOTOIXOUV AKPIBWG OTO TTPOIOV.

2. MNPIN AMNO TH XPHZH

- Autr 1o TTpoidV d1aBéTel cuoKkeuaaia oxedIaoPEVN Yia TNV TIPOOTACIA TNG KATA TN METAPOPA.
BydAte TNV ouokeury aTmO TO KOUTI TNG Kal 0@AIpEOTE OAO TO TTPOCTATEUTIKO UAIKO Tng
ouokeuaoiag. MTopeite va atroBnkeUoETE TO KOUTI Kail TIG GAAEG CUOKEUATIEG O€ AOPAAEG
MEPOG YIa va aTTOQUYETE CNUIEG OTNV OKOUTIO POUTTIOT €AV XPEIAOTEN va TN PETAPEPETE OTO
pEAAOV. EQv emBupEiTE va TTETAEETE TNV ApPXIKA CUOKEUATia, BERaIWOEITE OTI AVAKUKAWVETE
6Aa TA KOPPATIO CWOTA.

- BeBaiwBeite 611 6Aa Ta pépn kal Ta egaptApaTta TepIAapBdavovtal Kal BpiokovTal o€ KaAn
katdoTaon. Edv éxeTe EpWTNACTEIG, ETTIKOIVWVAOTE UE TO ETTICNHO KEVTPO £EUTTNPETNONG TNG
Cecotec.

- XpnoiyoTtrolIAoTe £va HaAaKO, uypd Travi yia va kabapioete Tn oxapa (4), Tov emavw Sioko
(7) kai 10 dioko AiTroug (2).
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Mpogidotroinon

Kard tn Béppavon NG GUCKEUNG yIa TTPWTN QOPd, EVOEXETAI VA EUPAVIOTE KATTVOG AOYW
UTTOAEINUATWY TNG KATOOKEUNG. BeBaiwBeite 611 n oxdpa kai o diokog Aitroug eival kabapoi kai
oTEYVOI TTPIV aTrd TN AEITOUpYia TOU TTPOIOVTOG.

3. ZYNAPMOAOIHZH TOY NPOIONTOX

Eik. 2

10. ToTroBeTAOTE T OUCKEUN O€ ETTITTEDN, OTABEPN KOl GTEYVH ETTIQAVEIQ.

11. TomoBetoTE TO BiOKO AITTOUG OTO KUPIO GWHA TOU TTPOIGVTOG.

12. TotroBetrOTE TO BEPUAVTIKO OTOIXEIO OTO BIOKO AITTOUG.

13. TomroBeTAOTE TN OXAPa OTO BEPUAVTIKO OTOIXEIO KOl TO BioKO AiTToug Kal puBuioTe TNV aTO
€MOUUNTO péyEBOG.

14. TomoBeTroTe TOoug TTAdivOUg SioKoug OTIG TTACIVEG pAyeg OTTWG @aiveTal oTnv eIKéva 3.
MéoTe eAa@pda pEXPI va TOoTToBeTNBOUV pe ao@dAeia oTn B€on Toug.

15. TomroBeTAOTE Ta TTEPIMETPIKA KOAWVAKIA 0Toug oTTioBioug odnyoug, OTTwG Qaiveral oTnv
eikova 3. MigoTe eAa@pd TTPog Ta KATW yia va BeBaiwbeite o011 eival oTaBepd oTn BE0N TOUG.

16. TomroBeTAOTE €va atrd TIG KATW BACEIG O€ éva PEPOG TOU ayKWwva oUvOeong Kal TTECTE TV
HEXPI va oTepewBei cwoTd. ETTavaAdBere autd 1o Bripa yia Tig utrdéroireg 3 Bdoelg. Eik. 4

17. Otav O6Aeg ol BACeIg €Xouv €UTTAOKEI OWOTA OTOV KATW OiOKO, TOTTOBETACTE N OUOKEUN
OTIG €TMAVW BACEIG, PPOVTICOVTAG VA €UBUYPAUMIOTOUV UE TIG OTTEG OTO KATW WEPOG TOU
OUOKEUNG, WOTE va dIacPaAIoTel N aTaBepdTnTa TNG.

18. TomoBetAOTE TIG AV BACEIG OTIG OTTEG OTO ETTAVW PEPOG TOU KATW diokou. ETTavaAdpere
auTd 1o BAMA PE TIG UTTOAOITTEG 3 dvw BAoeig Kal BeRaiwbeiTe OTI Exouv TOTTOBETNOEI CWOTA.
Eik. 5

4. AEITOYPTIA

A@oU ouvapuoloynBei cwaoTd n CUCKEU, yepioTe To doxEio AITTOUG PE vEPO PEXPI TN Crjavon
“MAX”.

Mpogidotroinon
BeBaiwBeite 611 0 diokog AiTroug ival TTavta yepATog Je vepd KaTA Tn dIGPKEIA TNG XPrOoNG, YIa
va atmoQUYETE TNV EPOAvIoN GAOYag Adyw AiTToug atrd Ta TpdPIua.

EmAEETE TV €mBupnTA Bepuokpaaia:

- Méon 1 xaunAn Bepuokpaacia yia Tn BEpUavaon TPOPIUwWY.
- YwnAn Beppokpaaia yia ypriyopo payeipeua f YAaIWo atn axdpa.
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- H owrteivh évdeign Bepuokpaciag Ba avayel 6tav pubuioTei n Bepuokpacia kalr Ba ofroel
&TaV N CUCKEUN QTACEI GTNV TTPOKABopIouEVn BepPokpaaia.
- TomoBetroTe TO PayNTO aTreudeiag oTn oxdpa.

[NpocidoTroinon

- Mnv TomroBeteite mdTA, dioKOUG 1 ahoupivoxapTo atreuBeiag aTn oxdpa.

- O xpovog payeipéuatog Tou @ayntoU TTOIKIAAEI avadAoya pe TO TTAXOG Kal Tov TUTTO TOU
@aynTou.

- TupioTe R avakaTéWTe TO GayNTO KATA TN SIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG.

- Otav ohokAnpw6ei n diadikagia payeipéuarog, BuunBeite va yupioete Tov €TmAoyéa
Beppokpaciag aTo “0” Kal aTToouvOESTE TO KAAWDIO peUATOG aTTd TNV TTPIda.

5. KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHzH

- ATTevepyoTTOINOTE TN CUOKEUN KaI AQr)OTE TNV VO KPUWOEI TIPIV EEKIVAOETE TOV KaBapiouo.

- Mnv OnKWVETE A HETAPEPETE TN CUCKEUN OTav gival (eOTh).

- Mnv BuBiCeTe TO TIPOIdV GE vEPS 1) OTTOI00ATTOTE GAANO UYPO.

- [Moté pn XpnoiyoTroleiTe OKANPG aTTopPUTTAVTIKE, BevEivn, AEIaVTIKEG OKOVEG ) METAAAIKEG
BoupToeg yia va kaBapioeTe OTTOI0OATIOTE PEPOG TOU TTPOIOVTOG.

- KabBapifete TN OUOKEUN PETA OTTO KABE Xpron. XpNnOIUOTIOINCTE £va JOAQKO, uypd Travi yia
va kabapioeTe TN oxdpa (4), Tov emavw dioko (7) kail To dioko Airoug (2).

6. EMIAYZH NPOBAHMATQN

To Beppavtikd OTOIXEIO €ival £QOBIACUEVO PE BIOKOTITN OOQAAEIOG yId VO PNV PTTOPEi va
AeiToupynoel ekTdg Tou diokou AiTroug. Edv n avriotaon dev avaBel, eAéyEre Tn olvdeon Kal
BeBaiwbeite OTI £x€1 TOTTOOETNOEI CWOTA GTO TTACITIO.

7. TEXNIKEZ NMPOAIAIrPA®EX

MovTélo: PerfectSteak 4250 Stand

Avagopd trpoidvTog: 03049

loxug: 2200-2400 W

Tdaon: 220-240 V~

>uxvoérnta: 50/60 Hz

O1 TeXVIKEG TTPOdIaYyPaPEG evOEXETAl va aAAACOUV Xwpig TTponyouuevn €1doTroincn yia Tn
BeAtiwon Tng TOIGTNTAG TOU TTPOIOVTOG.

Karaokeuaopévo atnv Kiva | Zxediaopévo otnv lomravia
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8. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY YAIKOY

AuT6 10 GUPBOAO UTTOdEIKVUEI OTI, CUPPWVA UE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOoUG,
TO TTPOIOV f/Kal N YTTOTapia TTPETTEI VA ATTOPPITITOVTAl XWPIOTA ATTO TA OIKIOKA
amoppiypara. Otav autd 1o TIPoidv PTAcEl 0TO TEAOG TNG AEITOUPYIKAG TOU
— {wngG, Ba TIPETTEl VO AQAIPECETE TIG MUTTOTAPIEG/OUCOWPEUTEG KAl VA TO
HETAQEPETE OE £va anUEI0 GUANOYAG TTOU £XEl OPIOTE ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.
Ma AeTrTopEPEIG TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TOV TPOTIO CWOTAG ATTOPPIYNG TWV NAEKTPIKWV Kal
NAEKTPOVIKWY CUCKEUWY Kal/f] TwV PTTATAPIWY, Ol KATAVOAWTEG Ba TTPETTEN va atTeuBUvovTal OTIG
TOTTIKEG APYEG.
H mpnon Twv avwtépw odnylwv Ba cupBdAel oTnv TTpocTaaia Tou TreEPIBAAAOVTOG.

9. TEXNIKH YNOZTHPI=H KAI EITYHZH

H Cecotec Ba @épel ubuvn évavT Tou TEAIKOU XPAOTN 1 TOU KOTAVOAWTH yIa TUXOV EAAEIYn
OUPPOPOWONG TTOU UgioTaTtal Katd Tn oTIyPR TNG TTapddoong Tou TTPoidvTog CUN@WVA PE TOUG
6poug, TIG TIPOUTTOBETEIG Kal TIG TIPOBECiEG TTOU KaBopidovTal aTTd TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG.
>uVIOTATOI O ETTICKEUEG VA EKTEAOUVTAI OTTO EEEIDIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

Edv d10mmIoTWOoETE KATTOIO TTEPIOTATIKO E TO TTPOIOV 1| £XETE OTTOIODNTTOTE ATTOPIA, ETTIKOIVWVHOTE
ME TNV ETTIONMN UTTNPEDIa TEXVIKAG UTTOaTAPIENG TNG Cecotec aTo +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Ta dikaiwyaTa TIVEUPOTIKAG 1810KTNOIAG TWV KEIMEVWY TOU TTAPOVTOG EYXEIPIOIOU QVAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, S.L. OAa 1a Oikaiwpara diatnpouvtal. To TrepIEXOUEVO
NG Trapouoag ékdoang dev eMITPETTETAI, £V OAW 1 €V PEPEI, va avaTtrapaydei, va amobnkeuTei
oe oUOTNUA avaTTopaywyng, va HETad0BEi 1 va KUKAOQOPNOEl PE OTTOIOVOATIOTE TPOTTO
(NAEKTPOVIKO, HNXAVIKO, QPWTOTUTTIKG, NXOYPa®@NUEVO 1 TIOPOMOIO) XwPEiG Tnv adeila TnNg
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECES | COMPONENTS

n
aa
-

Cos principal

Safata recollidora de greixos
Resisténcies

Graella/grill

Safates laterals

Topall perimetral

Safata superior

Potes superiors

Safata inferior

LN U R WNR

10. Colzes d'unid

11. Potes inferiors

12. Suport de les potes

13. Cable d'alimentacié

14. Indicador lluminds de temperatura
15. Selector de temperatura

NOTA:

Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE L'US

- Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per a protegir-lo durant el seu transport.
Traieu l'aparell de la caixa i tot el material d'embalatge. Podeu conservar la caixa original i
altres elements de 'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu
transportar-lo en el futur. Si voleu llencar l'embalatge original, assegureu-vos de reciclar
tots els elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estiguin inclosos i en bon estat. Si
faltés alguna peca o no estigués en bon estat, contacteu amb el Servei d'Atencié al Client
de Cecotec immediatament.

- Utilitzeu un drap suau i humit per netejar la graella (4), la safata superior (7) i la safata
recollidora de greixos (2).
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Avis

En escalfar el producte per primera vegada es podria produir fum a causa de les restes
residuals de la fabricacié. Assegureu-vos que la graella i la safata recollidora de greixos estan
netes i seques abans de posar el producte en funcionament.

3. MUNTATGE DEL PRODUCTE

Fig. 2

1. Collogueu el producte en una superficie plana, estable i seca.

Introduiu la safata recollidora de greixos al cos principal del producte.

Colloqueu la resistencia dins de la safata recollidora de greixos.

Poseu la graella sobre la resistencia i la safata recollidora de greixos i ajusteu-la a la mida

desitjada.

5. Introduiu les safates laterals a les guies laterals com es mostra a la figura 3. Premeu
lleugerament fins que estiguin ben fixades.

6. Introduiu els topalls perimetrals a les guies posteriors, tal com es mostra a la figura 3.
Premeu lleugerament fins a assegurar-se que estiguin ben fixats.

7. Introduiu una de les potes inferiors en una de les parts del colze d'unié i premeu fins que
estigui fixada correctament. Repetiu aquest pas amb les 3 potes restants. Fig. 4

8. Quan estiguin totes les potes encaixades correctament a la safata inferior, colloqueu el
producte sobre les potes superiors assegurant-vos que estiguin alineades amb els forats
situats a la part inferior del producte per garantir l'estabilitat del producte.

9. Introduiu les potes superiors als forats situats a la part superior de la safata inferior.
Repetiu aquest pas amb les 3 potes superiors restants i assegureu-vos que estiguin
encaixades correctament. Fig. 5

pwWN

4. FUNCIONAMENT

Quan el producte estigui muntat correctament, ompliu la safata recollidora de greixos d'aigua
fins a la marca "MAX".

Avis
Assegureu-vos d'emplenar sempre la safata recollidora de greixos d'aigua durant l'Us del
dispositiu per evitar 'aparicié de flames com a consequencia del greix dels aliments.

Seleccioneu la temperatura desitjada al termostat:

- Temperatura mitjana o baixa per escalfar aliments.
- Temperatura alta per cuinar de forma rapida o per rostir.
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- Lindicador lluminds de temperatura s'encendra en configurar la temperatura i s'apagara
quan el producte arribi a la temperatura preconfigurada.
- Colloqueu els aliments directament a la graella.

Avis

- No collogueu plats, safates o paper d'alumini directament sobre la graella.

- Eltemps de coccié dels aliments varia segons el gruix i el tipus d'aliment.

- Esrecomana capgirar els aliments durant el procés de coccié.

- Quan hagueu finalitzat el procés de coccié, recordeu girar el selector de temperatura a 0"
i desconnectar el cable d'alimentacié de la presa de corrent de la paret.

5.NETEJAI MANTENIMENT

- Desconnecteu el producte i permeteu que es refredi abans de comencar la neteja.

- Noagafeu o transporteu el dispositiu mentre estigui calent.

- Nosubmergiu l'aparell en aigua o qualsevol altre liquid.

- No utilitzeu mai detergents forts, benzina, abrasius en pols o raspalls metallics per netejar
cap de les parts del producte.

- Netegeu el producte després de cada Us. Utilitzeu un drap suau i humit per netejar la
graella (4), la safata superior (7) i la safata recollidora de greixos (2).

6. RESOLUCIO DE PROBLEMES

La resistencia incorpora un interruptor de seguretat que evita el seu funcionament fora de la
safata recollidora de greixos. En cas de no encendre’s la resistencia, comproveu la connexié i
assegureu-vos que estigui encaixada adequadament al bastidor.

7. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Model: PerfectSteak 4250 Stand

Referencia del producte: 03049

Potéencia: 2200-2400 W

Voltatge: 220-240 V~

Freqgtiéncia: 50/60 Hz

Les especificacions tecniques poden canviar sense notificacié prévia per millorar la qualitat
del producte.

Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya
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8. RECICLATGE D'APARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

Aquest simbol indica que, segons les normatives aplicables, el producte i/o
la bateria s'han de llencar separadament dels residus domestics. Quan
aquest producte arribi al final de la seva vida Util, caldra extreure les piles/
bateries/acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les
autoritats locals.

Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de llencar els
aparells electrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor
haura de contactar amb les autoritats locals.

El compliment de les normes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

9. GARANTIA I SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol manca de conformitat
que hi hagi en el moment del lliurament del producte en els termes, condicions i terminis que
estableix la normativa aplicable.

Les reparacions han de ser efectuades per personal especialitzat.

Sidetecteu una incidencia amb el producte o teniu algun dubte, poseu-vos en contacte amb el
Servei d'Atencié al Client de Cecotec a través del nimero de telefon +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos d'aquest manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquest manual no podra,
ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, gravacié o similar)
sense la previa autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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Fig./Img./Abb./ Rys. / Obr. 3

Fig./Img./Abb./ Rys. / Obr. 4

Fia./Ima./Abb./ Rvs. / Obr. 5
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