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NOTA
EU01_109092 Pizza&Co 500 Max

ES - La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de
cédigos del aparato.

EN - The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the
appliance.

FR - Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les
variantes de code de 'appareil.

DE - Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fur alle
Codevarianten des Gerats.

IT - La codifica riportata nel presente manuale e generica e si applica a tutte le
varianti di codici dell'apparecchio.

PT - A codificacdo apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as
variantes de cddigo do aparelho.

NL - De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten
van het apparaat.

PL « Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzgdzenia.

CZ . Kédovéani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR« Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR « H kwdikoTtroinon og autd To gyxeIPidIo gival yeviKr Kal 10XUEl yia OAeG TIG TTAPAAAAYEG
KWOIKA TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és genérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU « Ez a kézikdnyv egységes kddolast hasznal, amely az eszkdz minden tipusara érvényes

o o Iddad glel seibad £ds mast el e deele e eg gt 1ot ldzell.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

Un mal uso o un uso inadecuado puede suponer un peligro
tanto para el aparato como para el usuario. Utilice este
aparato para los fines que aparecen descritos en este
manual.

Este aparato pueden utilizarlo nifios con edad de 8 afios y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o instruccién apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera segura vy
comprenden los peligros que implica. Los nifos no deben
jugarconelaparato. Lalimpiezay elmantenimientoarealizar
por el usuario no deben realizarlos los ninos a menos que
sean mayores de 8 afios y estén bajo supervision.

Los nifios deben ser vigilados para evitar que jueguen con el
aparato.

Mantener elaparatoy su cable fuera delalcance de los nifios
menores de 8 anos.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.

Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en
busca de dafos visibles. Si el cable de alimentacion esta
danado, debe ser sustituido por el fabricante, por su servicio
posventa o por personal cualificado similar con el fin de
evitar un peligro.

Este aparato no esta destinado a ser puesto en
funcionamiento por medio de un temporizador externo o un

PIZZA&CO 500 MAX 5
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sistema separado de control remoto.
Los objetos metdlicos tales como cuchillos, tenedores,
cucharas y cubiertas no deben ser colocados sobre la placa
de coccidén, dado que pueden calentarse.

if Este simbolo significa: Precaucién, superficie caliente.

Las superficies son susceptibles de estar calientes durante
el uso.

Extreme las precauciones al abrir la tapa del aparato, ya
gue puede salir vapor caliente. Utilice guantes o manoplas
resistentes al calor para abrir la tapa.

No sumerja el cable, el enchufe, ni cualquier parte del
aparato en agua u otros liquidos. No exponga al agua las
conexiones eléctricas. Aseglrese de que tiene las manos
completamente secas antes de tocar el enchufe o encender
el aparato.

Aseglrese de que el aparato esta desconectado de la toma
de corriente antes de limpiarloy cuando lo esté utilizandolo.
Cuando esté cocinando o tenga contenido en su interior ,
evite mover el aparato en la medida de lo posible o muévalo
con gran cuidado. No toque las superficies calientes, utilice
la asa. Si fuera necesario, utilice protecciones.

No ponga el aparato en funcionamiento si tiene un cable o
enchufe defectuoso o si no funciona correctamente. En caso
de mal funcionamiento o averia contacte con el Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de Cecotec.

No permita que el cable cuelgue por el borde de la encimera
o la superficie en la que lo esté utilizando. Utilice el aparato
en una superficie resistente al calor.

No coloque los siguientes articulos en la unidad para su
funcionamiento, tales como papel, tarjetas, plastico, tela y
articulos inflamables.

I PIZZA&CO 500 MAX



No coloque nada sobre la unidad de producto para cubrir el
ventilador superior de funcionamiento. No cubra ni obstruya
la posicion de disipacion de calor de la unidad de producto
en funcionamiento.

No utilice el aparato para freir.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

Incorrect or improper use can damage the appliance and
be dangerous for the user. Use the appliance only for the
purposes described in this manual.

This appliance can be used by children aged 8 years old and
above and people with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning the use of
the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children must not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance should not be carried out by children
unless they are over 8 years old and are under supervision.
Children should be supervised to prevent them from playing
with the product.

Keep this appliance and its power cable out of reach of
children under the age of 8.

This appliance is designed for domestic use only and is not
intended for bars, restaurants, farmhouses, hotels, motels,
and offices.

Check the power cable regularly for visible damage. If the
power cable is damaged, it must be replaced by the official
Cecotec Technical Support Service or similar qualified
personnel to avoid risks.

PIZZA&CO 500 MAX 7
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The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote-control system.
Metal objects such as knives, forks, spoons and covers must
not be placed on the hob as they may become hot.

ff This symbol means: CAUTION: hot surface.

Surfaces are likely to heat up during use.

Use extreme caution when opening the lid of the appliance,
as hot steam may escape. Use heat-resistant gloves or mitts
to open the lid.

Do not immerse the cable, plug, or any other part of the
appliance in water or any other liquid. Do not expose the
electrical connections to water. Make sure your hands are
dry before handling the plug or switching on the appliance.
Make sure that the appliance is disconnected from the mains
before cleaning and when it is not in use.

When cooking orthereisfoodinside, if possible,avoid moving
the appliance or do so with great care. Do not touch hot
surfaces. Use the handle. Use protective gloves if necessary.
Do not operate the appliance if it has a defective cord or
plug, or if it is not working properly. In case of malfunction
or breakdown, please contact official Cecotec Technical
Support Service.

Do notallowthe cord to hang over the edge of the countertop
or surface on which you are using it. Use the appliance on a
heat-resistant surface.

Do not place the following items inside the appliance during
operation, such as paper, cards, plastic, cloth,and flammable
items.

Do not place anything over the appliance or cover the upper
operating fan. Do not cover or obstruct the appliance's heat
dissipation slot during operation.

Do not use the appliance for frying.

I PIZZA&CO 500 MAX



INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Une utilisation incorrecte ou inadéquate peut mettre
en danger lappareil et lutilisateur. Utilisez cet appareil
uniquement pour les fins décrites dans ce manuel.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu des instructions
concernant lutilisation correcte de l'appareil et gu'ils ont
bien compris les risques qu'il implique. Empéchez les
enfants de jouer avec le produit. Le nettoyage et l'entretien
a réaliser par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par
des enfants, sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans et sous
surveillance.

Les enfants doivent étre surveillés pour éviter qu'ils ne
jouent avec l'appareil.

Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.
Cetappareilestconcupourunusagedomestique uniquement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.

Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. Sile cable d'alimentation
est endommagé, il doit étre substitué par le fabricant, par le
Service Apres-Vente ou par du personnel qualifié pour éviter
des dangers.

Cet appareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.

PIZZA&CO 500 MAX 9
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Les objets métalliques tels que les couteaux, les fourchettes,
les cuilleres et les couverts ne doivent pas étre placés sur la
plaque de cuisson, car ils peuvent devenir chauds.

if Ce symbole signifie : Attention, surface chaude.

Les surfaces peuvent atteindre de températures élevées
pendant l'utilisation.

Faites attention lorsque vous ouvrez le couvercle de
l'appareil, car de la vapeur chaude peut sortir. Utilisez des
maniques résistantes a la chaleur pour ouvrir le couvercle.
Ne submergez ni le cable, ni la fiche ni aucune autre partie
du produit dans l'eau ou dans autres liquides. N'exposez pas
les connexions électriques a l'eau. Assurez-vous d'avoir les
mains completement seches avant de toucher la fiche ou
d'allumer l'appareil.

Assurez-vous que l'appareil est éteint et débranché de la
prise de courant avant de le nettoyer et lorsqu'il n'est pas
utilisé.

Lorsque vous cuisinez ou que la pizza est a l'intérieur, évitez
autant que possible de déplacer l'appareil ou déplacez-
le avec précaution. Ne touchez pas les surfaces chaudes,
utilisez les poignées. Si nécessaire, utilisez des protections.
Ne faites pas fonctionner l'appareil si le cable ou la prise
sont abimés, ou s'il ne fonctionne pas correctement. En cas
de défaut ou de mauvais fonctionnement, veuillez contacter
le Service d'Assistance Technique officiel de Cecotec.

Ne laissez pas le cable trainer sur le bord du plan de travail
ou de la surface sur laquelle vous utilisez l'appareil. Placez
l'appareil sur une surface résistante a la chaleur.

Ne placez pas les objets suivants sur l'appareil, tels que
du papier, des cartes, du plastique, du tissu et des objets
inflammables.

I PIZZA&CO 500 MAX



Ne placez rien sur le dessus de l'appareil qui puisse couvrir
le ventilateur supérieur. Ne couvrez pas et n'obstruez pas
la zone de dissipation de la chaleur de l'unité pendant son
fonctionnement.

N'utilisez pas l'appareil pour faire frire.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,
bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder flr neue
Benutzer auf.

Falsche oder unsachgemafde Verwendung kann sowohl
das Gerat als auch den Benutzer gefahrden. Verwenden
Sie dieses Gerat fur die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Zwecke.

Dieses GeratkannvonKindernab 8 Jahrenund dartber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung sollten nicht von Kindern durchgefihrt werden, es
sei denn, sie sind Uber 8 Jahre alt und werden beaufsichtigt.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen konnen.

Halten Siedas Geratund sein Kabelaufderhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt und
darf nicht in Bars, Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels
und BuUros verwendet werden.

PIZZAECO 500 MAX n
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Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmé&Rig auf sichtbare
Schaden. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es
durch den Hersteller, den Kundenservice oder qualifiziertes
Personal ersetzt werden, um Schaden zu vermeiden.
Dieses Gerat ist nicht fUr den Betrieb mit einer externen
Timers oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.
Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
dirfen nicht auf das Kochfeld gelegt werden, da sie heif3
werden konnen.

ff Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, Heifse Oberflache.

Die Oberflachen sind bei der Benutzung hitzeempfindlich.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Deckel des Gerats 6ffnen,
da heiRer Dampf austreten kann. Verwenden Sie zum Offnen
des Deckels hitzebestandige Handschuhe oder Faustlinge.
Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder andere Teile des
Gerats nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Tauchen
Sie elektrische Verbindungen nicht in Wasser. Stellen Sie
sicher, dass |lhre Hande vollig trocken sind, bevor Sie die
Steckdose berUhren oder das Gerat einschalten.
Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor der Reinigung und
wahrend des Gebrauchs vom Stromnetz getrennt ist.
Bewegen Sie das Gerat wahrend des Kochens oder mit
dem Inhalt im Inneren so wenig wie moglich oder mit
grofder Vorsicht. Bertihren Sie keine heifden Oberflachen,
sondern benutzen Sie den Griff. Falls erforderlich, sind
Schutzvorrichtungen zu verwenden.

Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn das Kabel oder
der Stecker defekt ist oder wenn es nicht richtig funktioniert.
Bei Fehlfunktionen oder Ausfall, kontaktieren Sie den
ofiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

I PIZZA&CO 500 MAX



- Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht Uber den Rand der
Arbeitsplatte oder der Oberflache, auf der Sie das Gerat
verwenden, hinausragt. Verwenden Sie das Gerat auf einer
hitzebestandigen Oberflache.

- Legen Sie keine Gegenstande wie Papier, Karten, Plastik,
Stoff und brennbare Gegenstande auf das Gerat.

- Legen Sie keine Gegenstande uber das Gerat, die den oberen
Lufter verdecken. Decken Sie das Heifsluftgitter des Gerats
nicht ab, wenn es in Betrieb ist, und versperren Sie es nicht.

- Verwenden Sie das Gerat nicht zum Frittieren.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.

- Unusoincorrettooimproprio dell'apparecchio puo costituire
un pericolo per l'utente e per il dispositivo. Utilizzare questo
apparecchio per gli scopi descritti in questo manuale.

- Questo apparecchio pud essere usato da bambini con
eta superiore a 8 anni e persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate, o con mancanza di esperienza
e conoscenza solo sotto sorveglianza o avendo ricevuto
istruzioni riguardanti l'uso dell'apparecchio in modo sicuro
e comprendendo i rischi che lo stesso implica. | bambini
non devono giocare con lapparecchio. La pulizia e la
manutenzione non devono essere eseguite da bambini, a
meno che non abbiano pit di 8 anni e siano supervisionati.

- Sorvegliare i bambini per evitare che giochino con
l'apparecchio.

- Mantenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.

PIZZAECO 500 MAX 13
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Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non puo essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.
Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione in cerca
di danni visibili. Se il cavo di alimentazione e danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio post-
vendita o da personale altrettanto qualificato al fine di
evitare pericoli.
L'apparecchio non e progettato per essere azionato da
un timer esterno o da un sistema di controllo a distanza
separato.
Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette,
cucchiai e posate sopra o all'interno dell'apparecchio per
evitare che si riscaldino.

if Questo simbolo significa: Attenzione: superficie calda.

La superficie dell'apparecchio pud raggiungere temperature
elevate durante l'uso.
Fareattenzionealvaporecaldofuoriuscentedall'apparecchio
quando si apre il coperchio. Utilizzare guanti o presine
termoresistenti per aprire il coperchio.

Non sommergere il cavo, la spina o qualsiasi altra parte
dell'apparecchio in acqua o altri liquidi. Non esporre le
connessioni elettriche all'acqua. Verificare di avere le
mani completamente asciutte prima di toccare la presa o
accendere l'apparecchio.

Assicurarsi che l'apparecchio sia scollegato dalla presa di
corrente prima di pulirlo e quando non in uso.

Muovere 'apparecchio il meno possibile durante la cottura
o muoverlo con molta cura. Utilizzare il manico per aprire
il coperchio. Non toccare la superficie calda. Se necessario,
utilizzare delle protezioni.

Non azionare l'apparecchio in caso di cavo o spina difettosi o

I PIZZA&CO 500 MAX



senonfunziona correttamente. In caso dimalfunzionamento
0 avaria, contattare il Servizio di Assistenza Tecnica Ufficiale
di Cecotec.

- Non lasciare che il cavo penda oltre il bordo del piano di
lavoro o della superficie su cui l'apparecchio viene utilizzato.
Usare l'apparecchio su una superficie termoreistente.

- Non collocare i seguenti oggetti durante il funzionamento
dell'apparecchio, come carta, cartoncini, plastica, stoffa e
oggetti infiammabili.

- Non collocare nulla sopra il prodotto per non coprire la
ventola di funzionamento superiore. Non coprire o ostruire
la posizione di dissipazione del calore del prodotto durante
il funzionamento.

- Non utilizzare l'apparecchio per friggere.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucdes seguintes antes de utilizar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

- 0 uso incorreto ou inadequado pode pdr em perigo, quer o
aparelho, quer o utilizador. Utilize este aparelho para fins
que aparecem descritos neste manual.

- Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucoes relativas a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e compreendem os perigos envolvidos. Nao permita
que as criancas brinquem com o aparelho. A limpeza e
manutencao ndo deve ser efetuada por criancas a menos que
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tenham mais de 8 anos de idade e estejam sob supervisao.
As criancas devem ser vigiadas para evitar que brinquem
com o aparelho.
Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de
criancas de idade inferior a 8 anos.
Este aparelho foi concebido apenas para uso domeéstico
e nao se destina a ser utilizado em bares, restaurantes,
quintas, hotéis, motéis e escritorios.
Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em
busca de danos visiveis. Se o cabo de alimentacao estiver
danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu
servico pés-venda ou por pessoal qualificado, a fim de evitar
um perigo.
Este aparelho nao se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.
Objetos metalicos tais como facas, garfos, colheres e tampas
nao devem ser colocados na superficie da placa, uma vez
que podem ficar quentes.

ff Este simbolo significa: Atencao, superficie quente.

As superficies sao susceptiveis de aquecer durante a
utilizacao.

Tenha cuidado ao abrir a tampa do aparelho, pois pode sair
vapor quente. Utilize luvas termorresistentes para abrir a
tampa.

Nao submerja o cabo, a ficha, nem qualquer outra parte
nao extraivel do aparelho em agua ou outros liquidos. Nao
exponha as conexdes elétricas a agua. Certifique-se de ter
as maos completamente secas antes de tocar na tomada ou
ligar o produto.

Certifique-se de que o aparelho esta apagado e desligado da
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tomada antes de o limpar.

- Enquanto estiver a cozinhar ou enquanto tiver conteddo no
interior, evite ao méximo deslocar o aparelho ou desloque-o
com muito cuidado. Nao toque nas superficies quentes,
utilize a pega. Se necessario, utilize protecdes.

- Nao ponha o aparelho em funcionamento se tiver um cabo
ou ficha defeituoso ou se nao funcionar corretamente.
Em caso de defeitos ou de mau funcionamento, entre em
contacto com o Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.

- Nao deixe que o cabo fique pendurado na borda da bancada
ou da superficie em que esta a ser utilizado. Coloque o
aparelho numa superficie resistente ao calor.

- Nao coloque os seguintes objectos sobre a unidade para
funcionamento, tais como papel, cartdes, plastico, tecido e
objectos inflamaveis.

- Nao cologue nada sobre a unidade do produto para tapar a
ventoinha de funcionamento superior. Nao cobra ou obstrua
a posicao de dissipacao de calor da unidade do produto em
funcionamento.

- Nao utilize o aparelho para fritar.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.

- Verkeerd of oneigenlijk gebruik kan zowel het apparaat als
de gebruiker in gevaar brengen. Gebruik dit apparaat alleen
voor de in deze handleiding beschreven doeleinden.

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en
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kennis, indien zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de
gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij ouder zijn
dan 8 jaar en onder toezicht staan.
Kinderen moeten onder toezicht staan om te voorkomen dat
ze met het apparaat spelen.
Houd het apparaat en de voedingskabel buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.
Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik en is niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.
Controleer de kabel regelmatig op zichtbare schade. Als de
stroomkabel beschadigd is, moet deze worden vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of vergelijkbaar
gekwalificeerd personeel om gevaar te voorkomen.
Dit apparaat is niet bedoeld om te worden bediend door
middel van externe timers of aparte afstandsbedieningen.
Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en bestek
mogen niet op de kookplaat worden geplaatst omdat zij heet
kunnen worden.

ff Dit symbool betekent: LET OP: heet oppervlak.

Oppervlakken zijn gevoelig voor hitte tijdens het gebruik.
Wees voorzichtig bij het openen van het deksel van het
apparaat, want er kan hete stoom ontsnappen. Gebruik
hittebestendige handschoenen of wanten om het deksel te
openen.

Dompel het snoer, de stekker of andere onderdelen van het
apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen. Stel de
elektrische verbindingen niet bloot aan water. Zorg dat uw

I PIZZA&CO 500 MAX



handen volledig droog zijn voordat u de stekker aanraakt of
het apparaat inschakelt.

Zorgervoordathetapparaatis losgekoppeld van het lichtnet
voordat u het schoonmaakt en wanneer het niet in gebruik
is.

Vermijd tijdens het koken of met inhoud in het apparaat
zoveel mogelijk beweging of verplaats het voorzichtig. Raak
geen hete oppervlakken aan, gebruik het handvat. Gebruik
zo nodig bescherming.

Gebruik het apparaat niet als het snoer of de stekker defect
is of als het apparaat niet goed werkt. Neem in geval van
storingen of defecten contact op met de Technische Dienst
van Cecotec.

Laat het snoer niet over de rand van het aanrecht of het
oppervlak hangen waarop u het gebruikt. Gebruik het
apparaat op een hittebestendig oppervlak.

Plaats de volgende voorwerpen niet op het apparaat voor
gebruik, zoals papier, kaarten, plastic, stof en brandbare
voorwerpen.

Plaats niets over het apparaat dat de bovenste ventilator af
kan dekken. Bedek of belemmer de warmteafvoer van het
apparaat niet tijdens het gebruik.

Gebruik het apparaat niet om te frituren.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Prosimy o uwazne przeczytanie ponizszych instrukcji przed
uzyciem produktu. Zachowaj te instrukcje na przysztosc lub
dla nowych uzytkownikdéw.

20

Niewtasciwe lub niewtasciwe uzytkowanie moze stanowic
zagrozenie zaréwno dla urzagdzenia, jak i uzytkownika.
Uzywaj tego urzadzenia do celéw opisanych w niniejszej
instrukcji.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i
starszeorazosobyoograniczonych zdolnosciachfizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia i
wiedzy, jesli znajdujg sie pod odpowiednim nadzorem lub
sg poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzagdzeniairozumiejg zwigzane ztym zagrozenia. Dzieci nie
powinny bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja,
ktore maja by¢ wykonywane przez uzytkownika, nie powinny
by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg powyzej 8 lat i
znajdujg sie pod nadzorem.

Nalezy pilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem.
Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego i nie jest przeznaczone do uzytku w barach,
restauracjach, gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach
i biurach.

Regularnie sprawdzaj przewdd zasilajgcy pod katem
widocznych uszkodzen. Jesli przewdd zasilajgcy jest
uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
jego serwis posprzedazny lub podobnie wykwalifikowany
personel, aby unikngc¢ zagrozenia.
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To urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.
Metalowych przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki
i pokrowce, nie nalezy ktas¢ na ptycie, poniewaz moga sie
nagrzac.

if Ten symbol oznacza: Uwaga, gorgca powierzchnia.

Powierzchnie sg podatne na nagrzewanie sie podczas
uzytkowania.

Zachowaj szczegbdlng ostroznos¢ podczas otwierania
pokrywy urzgdzenia, poniewaz moze wydobywac sie gorgca
para. Uzyj zaroodpornych rekawiczek lub rekawiczek, aby
otworzy¢ pokrywe.

Nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani zadnej czesci urzadzenia
w wodzie lub innych ptynach. Nie wystawiaj potgczen
elektrycznych na dziatanie wody. Upewnij sie, ze Twoje
rece sg catkowicie suche przed dotknieciem wtyczki lub
wtgczeniem urzgdzenia.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest odtgczone od gniazdka
elektrycznego przed czyszczeniem i podczas uzytkowania.
Kiedy gotujesz lub masz zawartos¢ w srodku, unikaj
przenoszenia urzadzenia tak bardzo, jak to mozliwe lub
przesuwaj je z duzg ostroznoscig. Nie dotykaj gorgcych
powierzchni, uzywaj uchwytu. W razie potrzeby uzyj oston.
Nie uzywaj urzadzenia, jesli ma uszkodzony przewdéd lub
wtyczke lub jesli nie dziata prawidtowo. W przypadku awarii
lub awarii skontaktuj sie z Oficjalnym Serwisem Pomocy
Technicznej Cecotec.

Nie pozwdl, aby przewdéd zwisat z krawedzi blatu lub
powierzchni, na ktérej go uzywasz. Uzywaj urzadzenia na
zaroodpornej powierzchni.
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Nie umieszczaj w urzadzeniu nastepujgcych przedmiotow
na czas pracy, takich jak papier, karty, plastik, tkaniny i
przedmioty tatwopalne.

Nie umieszczaj niczego na jednostce produktu w celu
zakrycia gérnego wentylatora roboczego. Nie zakrywaj ani
nie zastaniaj pozycji rozpraszania ciepta w dziatajgcym
zespole produktu.

Nie uzywaj urzadzenia do smazenia.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pozorné si prectéte nasledujici pokyny pred pouzitim vyrobku.
Uschovejte tento navod pro budouci pouZiti nebo pro nové
uzivatele.
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Nespravné nebo nevhodné pouziti mize ohrozit zafizeni
i uzivatele. Pouzivejte toto zafizeni pouze k Gceldm
popsanym v tomto navodu.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi nez 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotfebice a rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti
si se zafizenim nesmf hrat. Cisténi a uZivatelskou tdrzbu
nesmi provadet deti, pokud nejsou starsi nez 8 let a nejsou
pod dohledem.

Déti musi byt pod dohledem, aby si se spotfebi¢em nehraly.
Udrzujte spotrebic a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8
let.

Toto néradije ur¢eno pouze pro domaci pouzitiaje vylouceno
z pouziti v barech, restauracich, na farmach, v hotelech,
motelech a kancelarich.
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Pravidelné kontrolujte, zda napajeci kabel neni viditelné
poSkozen. Pokudje napdjecikabel poskozen, musihovymeénit
vyrobce, jeho poprodejni servis nebo podobné kvalifikovany
personal, aby se predeslo nebezpeci.
Tento spotrebi¢ neni urcen k provozu prostifednictvim
externiho ¢asovace nebo samostatného systému dalkového
ovladani.
Na varnou desku se nesmi pokladat kovové predmeéty, jako
jsou noze, vidlicky, [Zice a poklice, protoZze by se mohly
zahrat.

ff Tento symbol znamena: Pozor, horky povrch!

Povrch je behem pouzivani nachylny na zahrati.

PFi otevirani dvirek spotrebice budte opatrni, protoze mlze
dojit k Uniku horké pary. Pri otevirani dvifek pouZzivejte
zaruvzdorne rukavice nebo chnapky.

Neponorujte kabel, zastrcku ani Zzadnou jinou ¢ast spotrebice
do vody nebo jinych kapalin. Nevystavujte elektrické pripojky
plUsobeni vody. Ujistéte se, Zze mate zcela suché ruce, nez se
dotknete zastrcky nebo zapnete spotrebic.

Pred cisténim a kdyz nepouzivate spotrebi¢ zkontrolujte,
zda je odpojen od elektrické site.

Kdyz je trouba v provozu nebo je v ni vloZzeny pripravovany
pokrm, snazte se co mozna nejméné hybat troubou nebo
ji premistujte s velkou opatrnosti. Nedotykejte se horkych
povrchd, pouzijte rukojet trouby. V pfipadé potreby pouzijte
ochranné pom(icky.

Neprovozujte troubu, pokud jeji kabel nebo zastrcka jsou
poSkozeny nebo nefunguji spravne. V pripadé nespravného
provozu nebo zavady kontaktujte Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.
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Nedovolte, aby kabel visel pres okraj pracovni desky nebo
povrchu, na kterém troubu pouzivate. Spotfebi¢ pouZivejte
na zaruvzdorném povrchu.

Do trouby nevkladejte nasledujici materialy, jako je papir,
karty, plast, latky a hofFlavé predmeéty.

Na troubu nepokladejte zadné predméty, aby nebyly
blokovany horni ventilacni otvory. Nezakryvejte ani
neblokujte povrch pro odvod tepla ze spotrebice, kdyz je v
provozu.

Nepouzivejte spotrebic k fritovani.

GUVENLIK TALIMATLARI

Cihazi kullanmadan once asagidaki talimatlar dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride referans olarak kullanmak veya
yeni kullanicilar icin saklayin.

24

Yanlis veya uygunsuz kullanim hem cihazi hem de kullaniciyi
tehlikeye atabilir. Bu cihazi bu kilavuzda aciklanan amaclar
icin kullanin.

Bu cihaz 8 yas ve uzeri cocuklar, fiziksel, duyusal veya
zihinselyetenekleri kisitliveya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler tarafindan, cihazin glivenli bir sekilde kullanilmasina
iliskin gozetim veya yonergelerle desteklendikleri ve ilgili
tehlikelerianladiklari takdirde kullanilabilir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve bakim islemleri, 8 yasindan
buyuk olmadiklari ve gozetim altinda tutulmadiklar surece
cocuklar tarafindan yapitmamalidir.

Cocuklarin cihazla oynamadiklarindan emin olmak icin
gozetim altinda tutulmalari gerekir.

Cihazi ve kablosunu 8 vyasindan kucuk cocuklarin
erisemeyecegi yerlerde saklayin.

Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir. Barlarda,
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restoranlarda, ciftliklerde, otellerde, motellerde ve ofislerde
kullanima uygun degildir.
Elektrik kablosunda gbzle gorulur hasar olup olmadigini
duzenliolarak kontroledin. Elektrik kablosu hasar gérmusse,
muhtemel tehlikeleri dnlemek icin Uretici, satis sonrasi
servis veya benzer sekilde vyetkili personel tarafindan
degistirilmelidir.
Bucihaz, haricibirzamanlayiciveyaayri biruzaktan kumanda
sistemi ile calistirilmak tzere tasarlanmamistir.
Bicak, catal, kasik ve kapak gibi metal nesneler sicak
olabileceginden ocagin tzerine konulmamalidir.

if Bu semboliin anlami: DIKKAT: Sicak yiizey.

Yazeyler kullanim sirasinda i1siya karsi hassastir.

Sicak buhar cikabilecegiicin cihazin kapagini acarken dikkatli
olun. Kapagi acmak icin isiya dayanikli eldiven veya eldiven
kullanin.

Kabloyu, fisi veya cihazin herhangi bir parcasini suya veya
diger sivilara daldirmayin. Elektrik baglantilarini suya maruz
birakmayin. Fise dokunmadan veya Urunu acmadan Once
ellerinizin tamamen kuru oldugundan emin olun.
Temizlikten 6nce ve kullanim sirasinda cihazin sebeke
baglantisinin kesildiginden emin olun.

Yemek pisirirken veya icindekilerle birlikte cihazi mumkuin
oldugunca hareket ettirmeyin veya buyuk bir dikkatle hareket
ettirin. Sicak yuzeylere dokunmayin, kulpunu kullanin.
Gerekirse koruyucu kullanin.

Mikrodalga firinin kablosu veya fisi arizaliysa veya dluzgln
calismiyorsa calistirmayin. Ariza veya bozulma durumunda,
litfen resmi Cecotec Teknik Yardim Servisi ile iletisime gecin.
Kablonun tezgahin veya kullandiginiz ylzeyin kenarindan
sarkmasina izin vermeyin. Cihazi duz, 1siya dayanikli bir
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yUzey tUzerinde kullanin.

Calistirmak icin mikrodalganin Uzerine kagit, kart, plastik,
bez ve yanici maddeler gibi asagidaki maddeleri koymayin.
Ust calisma fanini értmek icin Griinin tzerine herhangi bir
sey koymayin. Calisma sirasinda Urun unitesinin i1si yayma
konumunu kapatmayin veya engellemeyin.

Cihazi kizartma icin kullanmayin.

OAHlIEZ AZ®AAEIAZ

AlaBAOTE  TTPOCEKTIKA  TIC  TTOPAKATW  0dnyieg  TTpIv
XpnolyotroiIfoeTe TNV ouokeur). PuAdéte autd 1O gyxeIpidio yia
MEANOVTIKR) ava@opd 1} yia VEOUG XPrOTEG.

26

H AavBaopévn 11 akatdAAnAn xprion utmopei va Bécel o€
KivOuvo TOO0 Th CUOKEUN OO0 KAl TOV XPAOTN. XpNOIUOTIOINOTE
QUTH TN OUOKEUN YIA TOUG OKOTTOUG TTOU TTEPIYPAQPOVTAl OTO
TTapOV gyXelpidlo.

AuTl n OuoKeur PTTopEl va XpnoiyotroinBei amd taidid
NAIKIQg atré 8 €Twv Kal Avw Kal atmd AToua PE MEIWUEVEG
OWMATIKES, aIoONTNPIAKEG 1] SIAVONTIKES IKAVOTNTEG ) EAAEIYN
EMTTEIPIAC KAl YVWOEWYV, £QOooV €xouv AGBel emmifAewn n
0dnyieg OXETIKA PE TN XPHON TNG CUOKEUNG ME AOQAAR TPOTTO
Kal KatoAaBaivouv Toug OXETIKOUG Kivouvoug. Ta Ttraidid
Oev TTpETTEl va Traiouv he Tn ouokeur). O KaBapIoPOg Kail n
OuVTAPNON ATTO TOV XProTn eV TTPETTEI va YiveTal aTTd TTaidId
EKTOG €AV gival Avw TwV 8 €TWV Kal gival UTTO eTTIBAEWn.

Ta Taudid TpETTel va emTIBAETTOVTAI WOTE va dlac@alileTal OTI
dev TTaiCOUV PE TN CUOKEUN.

QuAGETE TN oUOKEUN Kal To KAAWDIO TNG YAKPIG atrd TTaIdId
KATW TWV 8 ETWV.

AUTA N ouokeun €xel oXedIAoTEl JOVO YIa OIKIOKH XPron Kal
deV TTPOOPICETAI YIO XPrON O€ UTTAP, EOTIOTOPIA, AYPOKTIUATA,
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gevodoxeia, MOTEA Kal ypageia.
EAEYXETE TOKTIKA TO KOAWDIO TPOYODOCiag yia Tuxov
opatég CnuiEG. Eav 10 KaAwdIO TPoPodooiag £xel UTTOOTEI
(NG, TTPETTEl va QvTIKATOOTAOEI aTTO TO E€TTIONUO KEVTPO
ecuttnpéTnong TG Cecotec 1 ammd TTapOPoIo EEIBIKEUNEVO
TIPOCWTTIKO, TTPOKEINEVOU VA ATTOPEUXOEI KivOUVOG.
AuTl n ouokeurp dev TTpoopifeTal yia AsiToupyia PECW
EEWTEPIKWYV XPOVODIOKOTITWV 1 EEXWPIOTWY OCUCaTNUATWY
TNAEXEIPIOUOU.
MeTOAAIKG QVTIKEINEVA OTTWG Paxaipia, TTIPoUVIaA, KOUTAAIX Kal
KOAUMPOTO eV TTPETTEI VO TOTTOBETOUVTAI OTIG £0TIEG KABWG
MTTOPEI Va (eoTaBOUV.
AuT6 1o oUuBoAo onpaivel: NMpoooxn, KauTA ETTIPAVEIQ.
- O1 emeaveieg eival guaioBnteg otn BeppodTnTa
Katd n dIdpKEIa TG XPHong.
Na €i0Te TTPOCEKTIKOI OTAV AVOIYETE TO KATTAKI TNG OUOKEUNAG,
KaBwg¢ utropei va dla@uyel Kautdg aTudg. XpnoldoTToINoTE
QAVOEKTIKA YAVTIA VIO VA AVOIEETE TO KATTAKI.
Mnv BuBiCete 10 KOAWdIO, TN TIPIla 1 OTTOI0dNTTOTE AAAO
MEPOG TNG OUOKEUNG O€ vePO 1 GAAa uypd. Mnv €KBETETE TIG
NAEKTPIKEG OUVOEDEIG o€ vePO. BeBaiwBeite 611 Ta xépla oag
€ival EVTEAWG OTEYVA TTPIV QYYIEETE TNV TTPICA ] EVEPYOTTOINOETE
TN OUOKEUN.
BeBaiwBeite 611 N cuokeun €ival ATTOOUVOEdEUEVN ATTO TO
NAEKTPIKO BiKTUO TTPIV aTTO TOV KOBAPIOHUO Kal KaTd Tn XpPron.
Kard 10 payeipega 1 PE TTEPIEXOPEVO OTO ECWTEPIKO,
ATTOPUYETE 000 TO OUVATOV TTEPICOOTEPO Tn METAKIVAON
TNG OUOKEUNG N METOKIVAOTE TNV PE PEYAAN TTpoooxr. Mnv
ayyilete kautég em@Aveleg, xpnoiyotroinoTte N Aafr. Edv
gival aTTapaiTNTO, XPNOIUOTIOINOTE TTPOCTATEUTIKA.
Mnv XPNOIJOTIOIEITE TNV OUCKEUN €AV €XEl EAATTWHATIKO
KOAAWOIO N PIG 1] €AV Oev AEITOUPYEI CWOTA. 2€ TTEPITITWON
duoAcitoupyiog 1 BAABNG, ETTIKOIVWVIOTE PE TO ETTIONKO
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KéEvTpo eguttnpéTnong Tng Cecotec.

Mnv agrivete 1o KAAWDIO va KPEUETAI TTAVW ATTO TNV AKPN
TOU TTAYKOU 1} TNG ETTIQAVEIQG OTNV OTTOIA TO XPNOIUOTIOIEITE.
XPNOIYOTTOINOTE TN OUCKEUR O€ MIa  OEPUOAVOEKTIKN
ETTIPAVEIQ.

Mnv TotToB¢TEiTE TO OKOAOUBA AVTIKEIUEVA TTAVW OTNV CUCKEUN
yla AsiToupyia, OTTWG XapTi, KAPTEG, TTAACTIKO, UQACHA Kal
EUQPAEKTA QVTIKEIPEVA.

Mnv TotroBeteite TiTTOTA TTAVW QTTO TNV OUOKEUN VIO VO
KOAUWETE TOV ETTAVW QVEUIOTAPA AsIToupyiag. Mnv KaAUTITETE
N euTTodileTe TN BEON ammaywyng BepudTNTAS TNG CUOKEUNG
KaTtd Tn AsiIroupyia.

Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN YIa TNYAVICUA.

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Llegiu les instruccions seglents atentament abans d'utilitzar
el producte. Deseu aquest manual per a futures referencies o
nous usuaris.
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Un mal Us o Us inadequat pot suposar un perill tant per a
l'aparell com per a l'usuari. Utilitzeu aquest aparell per als
fins que apareixen descrits en aguest manual.

Aquest aparell el poden utilitzar nens amb edat de 8 anys
i superior i persones amb capacitats fisiques, sensorials
o mentals reduides o manca d'experiencia i coneixement,
si se'ls ha donat la supervisid o la instruccié apropiades
respecte a l'ls de l'aparell d'una manera segura i comprenen
els perills que implica. Els nens no han de jugar amb laparell.
La neteja i el manteniment a realitzar per l'usuari no els han
de fer els nens ano ser que siguin majors de 8 anys i estiguin
sota supervisio.

I PIZZA&CO 500 MAX



Els nens handeservigilats perevitar que juguinamb laparell.
Mantenir l'aparelli el cable fora de l'abast dels nens menors
de 8 anys.
Aquest aparell esta dissenyat exclusivament per a Us
domesticienquedaexclos 'Us enbars, restaurants, granges,
hotels, motels i oficines.
Inspeccioneu el cable d'alimentacio regularment a la recerca
de danys visibles. Si el cable d'alimentacié esta malmes, 'ha
de substituir el fabricant, el servei postvenda o el personal
qualificat similar per evitar un perill.
Aguest aparell no esta destinat a ser engegat per mitja d'un
temporitzador extern o un sistema separat de control remot.
Els objectes metallics com ara ganivets, forquilles, culleres
i cobertes no han de ser collocats sobre la placa de cocci6,
ates que es poden escalfar.

if Aguest simbol vol dir: Precaucio, superficie calenta.

Les superficies son susceptibles de ser calentes durant LUs.
Extremeu les precaucions en obrir la tapa de l'aparell, ja
que pot sortir vapor calent. Utilitzeu guants o manyoples
resistents a la calor per obrir la tapa.

No submergiu el cable, l'endoll ni qualsevol part de
l'aparell en aigua o altres liquids. No exposeu a l'aigua les
connexions electriques. Assegureu-vos que teniu les mans
completament seques abans de tocar l'endoll o engegar
l'aparell.

Assegureu-vos que l'aparell esta desconnectat de la presa
de corrent abans de netejar-lo i quan l'estigueu utilitzant.
Quan estigueu cuinant o tingueu contingut a U interior, eviteu
moure l'aparell en la mesura del possible o mogueu-lo amb
molta cura. No toqueu les superficies calentes, utilitzeu la
nansa . Si cal, utilitzeu proteccions.
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No poseu l'aparell en funcionament siteniu un cable o endoll
defectués o si no funciona correctament. En cas de mal
funcionament o avaria contacteu amb el Servei d'Assistencia
Tecnica Oficial de Cecotec .

No permeteu que el cable pengi per la vora del taulell o la
superficie on l'estigueu utilitzant. Utilitzeu laparell en una
superficie resistent a la calor.

No poseu els seglents articles a la unitat per al seu
funcionament, com ara paper, targetes, plastic, telaiarticles
inflamables.

No poseu res sobre la unitat de producte per cobrir el
ventilador superior de funcionament. No cobriu ni obstruiu
la posicio de dissipacié de calor de la unitat de producte en
funcionament.

No utilitzeu l'aparell per fregir.

BIZTONSAGI UTASITASOK

A termék hasznalata eldtt figyelmesen olvassa el a kovetkez6
utasitasokat. Orizze meg ezt a kézikbnyvet a jovébeni
hasznalatra vagy Uj felhasznaldk szamara.

30

A helytelen vagy nem rendeltetésszer(i hasznalat veszélyt
jelenthet mind a készlilékre, mind a felhasznaléra. Hasznalja
a készlléket a jelen kézikonyvben leirt célokra.

Ezt a készlléket 8 éves és id6sebb gyermekek, valamint
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkezd, illetve tapasztalat és ismeretek hidnydaban nem
rendelkezd személyek is hasznalhatjak, ha felligyeletet
kaptak, vagy akészilék biztonsagos hasznalataravonatkozd
utasitasokat kaptak, és megértették a készilékkel jard
veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A
felhasznald altal végzett takaritast és karbantartast nem
végezhetik gyermekek felligyelet nélkdl.
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A gyermekeket felugyelni kell, hogy ne jatsszanak a

készulékkel.

A készuléket és annak kabelét tartsa tavol 8 év alatti

gyermekektdl.

Ezt a készlléket kizardlag haztartasi hasznalatra

tervezték, és nem haszndlhaté bdarokban, éttermekben,

gazdasagokban, szallodakban, motelekben és irodakban.

Rendszeresen ellen@rizze a tapkabelt a lathatd sérilések

szempontjdbdl. Ha a haldzati kabel megséril, azt a

gyarténak, annak vevdszolgalatdnak vagy hasonldéan

képzett szakembereknek kell kicserélnie aveszély elkertlése

érdekében.

Ez a készUlék nem tervezték gy, hogy kils6 idézitével vagy

kulonallé taviranyité rendszerrel mikodjon.

Fémtargyakat, példaul késeket, villdkat, kanalakat és fed6ket

nem szabad a f6z8lapra helyezni, mert felforrésodhatnak.
ff Ez a szimbélum azt jelenti: Vigyazat, forré felllet.

Afelluletek hasznalat kézben felforrésodhatnak.

Legyen 6vatos a készlulék fedelének kinyitasakor, mert
forrd g6z tavozhat. A fedél kinyitasdhoz hasznaljon hdallé
keszty(t vagy keszty(t.

Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a vezetéket, a
csatlakozddugdét vagy a készllék barmely részét. Ne tegye ki
az elektromos csatlakozasokat viznek. Gydz6djon meg réla,
hogy keze teljesen szaraz, mieldétt megérinti a dugot vagy
bekapcsolja a terméket.

Tisztitas eldtt és hasznalat kdzben gy6z6djon meg arrdl,
hogy a készulék ki van huzva a fali aljzatbol.

F6zés kozben vagy a készulék tartalmanak belsejében a
lehetd legnagyobb mértékbenkerlljeakészilékmozgatasat,
vagy mozgassa azt nagy korultekintéssel. Ne érintse meg
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a forrd fellleteket, hasznalja a fogantyut. Ha szUkséges,
hasznaljon védé&felszerelést.

Ne m(kddtesse a késziléket, ha hibas a vezeték vagy a dugé,
vagy ha nem mikaddik megfeleléen. Helytelen mikodés vagy
meghibasodas esetén forduljon a hivatalos Cecotec mlszaki
ugyfélszolgalathoz.

Ne engedje, hogy a vezeték a pult vagy a felllet széle folé
légjon, amelyen a készlléket hasznalja. A készlléket h6alld
fellleten hasznalja.

Ne helyezzen a készUlékre a kovetkez6 targyakat mikodés
kdzben, mint példaul papir, kartya, mlanyag, szovet és
gyulékony targyak.

Ne helyezzen semmit a termékegység folé, ami eltakarja a
felsd mikodtetd ventilatort. Ne takarja le és ne akadéalyozza
a termékegység héleadd helyét mikodés kdzben.

Ne hasznalja a készuléket sutésre.
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Figura
1. Carcasa metalica
Asa
Ventana de vidrio
Puerta
Base
Botdn de luz
Panel de control
Botdn de encendido/apagado
Funcién de horno
. Tiempo
. Temperatura
. Funcién de pizza
. Modo experto de pizza
. Botén de ahumado
Botdn de inicio/parada

© DMWY S W N

4o
0P wWwN>= O

Accesorios

Figura 2
16. Bandeja de coccién de acero esmaltado
17. Piedra para pizza de 13 pulgadas
18. Pala para pizza con mango de madera
19. Cortador de pizza

NOTA:
Los gréficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Esteaparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica Oficial de Cecotec.
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No retire el nimero de serie del producto, para mantener una correcta trazabilidad de su
equipo en caso de solicitar asistencia.

Retire todo el material de embalaje, etiquetas promocionales y cinta del aparato.

Retire todos los accesorios del paquete y lea este manual cuidadosamente. Por favor,
preste especial atencién a las instrucciones de funcionamiento, las advertencias y las
salvaguardias importantes para evitar cualquier lesiéon o dafo a la propiedad.

Lave los accesorios en agua tibia jabonosa, luego enjuague y seque bien. La bandeja
de acero esmaltado es apta para el lavavajillas. Nunca limpie la unidad principal en el
lavavaijillas.

Contenido de la caja

Horno eléctrico

Piedra para pizza

Bandeja de acero esmaltado
Pala para pizza

Cortador de pizza

Este manual de instrucciones

3. FUNCIONAMIENTO

La

pantalla del panel de control muestra la hora en formato HH:MM en el lado izquierdo y

muestra la temperatura en grados Celsius 000°C o Fahrenheit 000F en el lado derecho.
Nota: Mantenga presionado el botén Temp + vy - al mismo tiempo en modo de espera, para
cambiar la temperatura de grados Celsius a grados Fahrenheit en la pantalla derecha.

Panel de control
Fig. 3
Tocando ligeramente el botén podré elegir las siguientes funciones del horno:

Grill {ffify: Gratina en interior creando marcas de grill uniformes y sabor a la parrilla
Deshidratar @' . Deshidrata carnes, frutas y verduras para preparar snacks caseros
saludables

Asar éf‘ : Ablanda carnes, asa verduras y mucho mas

Hornear ¢™: Usala para hornear pasteles, dulces, postres y mucho mas

Mantener caliente {{} : Para mantener los alimentos calientes a la temperatura deseada,
conservando su buen sabor

Gratinar f@: Esta funcién es adecuada para descongelar todo tipo de carne.

Tocando ligeramente el botén podra elegir las siguientes funciones de pizza:

36

Clasica fina THIN: Pizza fina y crujiente, un clasico de las pizzerias.

I PIZZA&CO 500 MAX



ESPANOL

- Napolitana NEAPOLITAN : Una masa tierna y esponjosa con burbujas crujientes. Artesanal
en todos los sentidos.

- Pizza en bandeja PAN. Hornea en un molde o bandeja para una masa gruesa y deliciosa.
Estilo siciliana o Chicago Deep Dish.

- Personalizada ©CUSTOM: Ajusta el tiempo y la temperatura a tu gusto para crear tu propia
pizza.

- NewVYork NY:pizza grande, estirada a mano, ligeramente dorada y con una masa flexible
y sabrosa.

- Congelada FROZEN: Convierte tu pizza congelada favorita en una obra maestra en minutos.

Botones de funcionamiento
1. Botdn de encendido (')
Una vez enchufada la unidad, toque ligeramente el botén de encendido para encenderla.
Entrard en modo de esperay se encenderan las luces del botdn de encendido y de la pantalla.
A continuacién, comience a elegir la funcién preestablecida en el panel. Cuando el aparato
haya terminado de funcionar, vuelva a pulsarlo para apagarlo.

Una vez finalizado el proceso de coccién, la unidad emitira 5 pitidos y la pantalla mostrara
«END», después de eso, entrard en modo de espera. Si no se realiza ninguna operacion en 10
minutos, se apagara automaticamente. Si necesita detener el funcionamiento con antelacién,
pulse el botén de encendido para apagarlo.

2. Botones — [+

Utilice estos botones para ajustar la temperatura de coccién en cualquier funcién, seleccione
cualquier programay luego ajuste la temperatura de coccion si es necesario, luego presione el
botén [><{> para comenzar a cocinar.

Para ajustar la temperatura, cada ajuste con 10°F/5°C presionando una vez los botones «+» o
«-», si los presiona por méas de 2 segundos, cada ajuste con 30°F/10°C cambia rapidamente.

3. Botones — O +

Utilice estos botones para ajustar el tiempo de coccién en cualquier funcién, seleccione
cualquier programa vy ajuste el tiempo de coccidn si es necesario, después pulse el botén D@
para empezar a cocinar.

Paraajustareltiempo, cadaajuste sera 1minuto pulsando unavez,silos pulsa prolongadamente
mas de 2 segundos, cada ajuste seran 5 minutos de cambio rapido.

Nota: Para ajustar la temperatura o el tiempo durante la coccién, presione los botones “+" o
“-" en segln corresponda, asi la unidad reanudara esos ajustes. Todos los ajustes de tiempo
antes del precalentamiento, precalentamiento y coccién se refieren al proceso de coccién, no

al proceso de precalentamiento.
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4. Botén START/STOP [><0>

Después de seleccionar los programas preestablecidos o ajustar la temperatura y el tiempo,
pulse el botén START/STOP para comenzar a cocinar. Durante el proceso de precalentamiento,
pulse el botén START/STOP, la unidad hace una pausa en el funcionamiento; pulse el botén
START/STOP de nuevo, continlie trabajando. Durante el proceso de coccién, pulse el botén
START/STOP, la unidad se detendrd, la pantalla mostrara el tiempo, pulse de nuevo el botén
para continuar.

Si necesita volver a seleccionar la funcién durante el proceso de precalentamiento y coccién,
pulse el boton START/STOP y vuelva a seleccionar la funcién.

5. Modo Experto de pizza Wy

Una vez seleccionado el programa de pizza preestablecido, al tocar este botdn, la unidad
entrara en el modo experto, lo que significa que cada programa funcionara continuamente
durante 30 minutos para hacer muchas pizzas. Este modo es bueno para fiestas. Durante el
Modo Experto de Pizza, el tiempo y la temperatura no se pueden ajustar, y este modo solo es
apto para la funcién de pizza.

Nota: En el Modo Experto de Pizza, si no necesita el proceso de precalentamiento, mantenga
presionado el botén PIZZA durante mas de 3 segundos para cancelar el proceso de
precalentamiento. Para la funcién napolitana, en el Modo Experto de Pizza, la temperatura de
trabajo continua cambiara a 450 °C para proteger la unidad, pero esto no afectara al efecto de
coccion.

6. Botén AHUMADO ‘w

La funcién de ahumado permite afiadir un delicioso sabor a humo de lefia natural a los
alimentos.

Para utilizarla, puede seguir dos opciones segulin su preferencia:

1. Cologue 15-20 g de virutas de madera en la bandeja de acero esmaltado (mejor
colocarlas en el borde de la bandeja para evitar que la grasa caiga sobre ellas y
afecte al efecto ahumado durante la coccidén), o antes, coloque papel de plata para
facilitar la limpieza.

Nota: Ubique los ingredientes en la bandeja, asegurandose de que no cubran las virutas de
madera, permitiendo que el humo circule libremente.

2. Sitte los ingredientes sobre una rejilla apta para horno (no incluida) y coléquela en
la bandeja dentro del horno para pizza.

Por ultimo, presione el botén de ahumado y espere a que los alimentos adquieran el aroma a
lefia natural.

Consejo: Antes de continuar con la funcién de ahumado, es mejor cocinar los ingredientes

semimaduros segln el efecto de coccién deseado, para mantener el sabor de los ingredientes
después del proceso de ahumado, evitando que se cocinen en exceso.
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7. Modo de espera:

La unidad se apagara si no se produce ninguna interaccién con el panel de control durante 1
minuto. Si la funcién elegida se detiene o cancela y no hay ninguna interaccién con el panel de
control durante 5 min.

CONSEJOS:

Precalentamiento: Cuando elija los programas preestablecidos, pulse el botén Start/
Stop para iniciar el proceso de trabajo, después la unidad entrard en el proceso de
precalentamiento, la pantalla mostrard «PRE». Durante el proceso de precalentamiento,
si no necesita precalentar, pulse prolongadamente el botén «OVEN» o «PIZZA» durante 3
segundos para cancelar el proceso de precalentamiento. La pantalla dejard de mostrar
«PRE» y mostrara la cuenta atras del tiempo y temperatura de coccion del programa
elegido, y a continuacion iniciara el proceso de trabajo del programa.

Nota: ELtiempo de precalentamiento necesario se basa en la temperatura establecida; cuando
la temperatura de coccién alcance la temperatura preestablecida, el precalentamiento se
detendra vy avisara para afiadir la comida.

Aiadir comida: Una vez finalizado el precalentamiento, el aparato emitira 10 pitidos y la
pantalla mostrara «ADD FOOD». A continuacién, abra la puerta y coloque los ingredientes
en elinterior de la unidad, y recuerde pulsar el botén «START/STOP» para iniciar el proceso
de coccién. Durante el proceso de coccién, el tiempo y la temperatura pueden ajustarse
pulsando los botones «+» 0 «-». Después de reajustar el tiempo y la temperatura, la
pantalla parpadeard 5 veces y a continuacion empezara a funcionar el reajuste del tiempo
y la temperatura.

Nota: El aviso de "ADD FOOD" permanecerd durante 10 minutos; si no se afiade comida y
se presiona el botén START/STOP para trabajar, la unidad dejara de funcionar y se apagara
automaticamente.

Botén OVEN: En modo de espera, al tocar el botén OVEN, podra elegir las funciones del
horno: Grill, Deshidratar, Asar, Hornear, Mantener caliente, Gratinar.

Botén PIZZA: En modo de espera, al tocar el botdn PIZZA, podré elegir las funciones
de pizza: Fina y crujiente, Napolitana, Pizza en bandeja, Nueva York, Pizza congelada
y Personalizada. La configuracién se basa en los ajustes de tiempo y temperatura del
usuario.

Botén de luz -Q : En cualquier momento, tocando ligeramente el botén, la luz delinterior
se encendera para facilitar la visualizacién; al tocarlo de nuevo, se apagara.
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Funciones de coccién

Temp. Temp.

Predet. Ajustable | Tiempo
Funcién (oC/°F) (°C/°F) Predet. | Tiempo Ajustable | Precalentar
THIN 310/590 180-750 4 min 1-10 min Si
NEAPOLITANA 500/930 180-750 3 min 1-5min Si
PAN 200/390 | 180-400 14 min 1-20 min Si
CUSTOM 200/390 | 180-700 10 min 1-30 min Si
NY 285/550 | 180-700 6 min 1-15 min Si
FROZEN 270/520 180-400 10 min 1-20 min Si
Grill 300/570 | 180-600 | 2min 1-15min St
Deshidratar 70/150 60-90 6 horas | 1-12 horas No
Asar 350/700 80-350 8min 1-20min Si
Hornear 175/350 200-500 | 20min 1-120min Si
Mantener Caliente | 60/150 60-100 30min 1-120min No
Gratinar 200/500 | 200-300 | 10min 5-20min No
Ahumar 280/530 |/ 10min 1-15min No

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

40

Desenchufe el cable de alimentacién antes de limpiar el producto y permita que la unidad
se enfrie por completo

Las superficies internas y externas de los accesorios se pueden limpiar con un pafio de
algoddén suave o una esponja con un detergente neutro y limpiar con agua.

No utilice cepillos duros ni articulos para limpiar para evitar dafar la superficie interior de
los accesorios y la capa protectora de los accesorios.

No utilice agentes de limpieza téxicosy corrosivos como gasolina, disolventes o pulimentos.
Las piezas limpias deben secarse antes de enchufar

Por favor, no limpie el tubo de calentamiento.

No sumerja el producto en un liquido como agua.

Las piezas se pueden sacary limpiar por separado. Por favor, use una toalla suave o una
esponja sumergida en un detergente neutro, y use el detergente para limpiar los accesorios
después de cada uso.

Lave las piezas en contacto con alimentos con agua tibia jabonosa y luego seque. Limpie
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el cuerpo con un pafio himedo y nunca use estropajo de acero o esponja para limpiarlo. Y
luego use un pafio seco para limpiarlo nuevamente.

- No use limpiadores abrasivos, cepillos metalicos y esponjas, disolventes orgénicos o
liquidos agresivos. Preste atencidn a la limpieza de los accesorios.

MUY IMPORTANTE: No sumerija la piedra para pizzay la bandeja de acero esmaltado en agua la

primera vez después de usarla a alta temperatura. Enfrielas por completoy luego lavelas con
agua tibia; de lo contrario, se agrietaran.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Codigo de Error Problema
E1 Sensor de temperatura superior circuito abierto
g2 Sensor de temperatura inferior circuito abierto

6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: EU01_109092
Producto: Pizza&Co 500 Max

Voltaje: 220-240 V~

Frecuencia: 50-60 Hz

Potencia: 1800 - 2200 W

El consumo de potencia en modo “standby" es de 0,20W usando para ello las directrices de la
norma EN 50564:2011y de los reglamentos europeos 1275/2008/ECy 801/2013/EC. Para ello
el aparato se conecta a la red eléctrica sin realizar ninguna funcién, esperando a que se active
dicho modo de “standby”.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad

del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia
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7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el
producto y/o la bateria deberan desecharse de manera independiente de
los residuos domésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida
Gtil, deberas extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto
I de recogida designado por las autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de
desechar sus aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes
baterias, el consumidor deberd contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudard a proteger el medio ambiente.

8. GARANTIAY SAT

Cecotec respondera ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectten por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

9. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningn medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA
Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con
los requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas
aplicables en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y
probado con el cumplimiento de los estandares de seguridad y calidad

requeridos. El texto completo de la Declaracién de Conformidad de la UE se puede encontrar
en la siguiente direccion web: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARTS AND COMPONENTS
Fig. 1

1. Metal housing

2. Carrying handle

3. CGlass viewing window

4. Door

5. Base

6. Lighticon

7. Control panel

8. Powericon

9. Oven function

10. Timeicons

11. Temperature icons

12.
13.
14.
15.

Pizza function
Pizza master mode
Smoking icon
Start/Stop icon

Accessories

Fig. 2
16.
17.

18. Pizza peel with wooden handle

19.

NOTE:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the

Enamelled steel baking tray
13-inch pizza stone

Pizza cutter

product.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance
out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and other
packaging elements in a safe place to prevent damage to the appliance if you need to
transport it in the future. If you wish to dispose of the original packaging, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service

immediately.

ENGLISH
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- Do not remove the serial number of the appliance in order to keep a correct traceability of
itin case of assistance.

- Remove all packaging material, stickers and tape from the appliance.

- Remove all accessories from the packaging box and read this manual carefully. Please
pay special attention to the operating instructions, warnings and important safeguards to
avoid any injury or property damage.

- Wash the accessories in warm soapy water, then rinse and dry thoroughly. The enamelled
steel baking tray is dishwasher safe. Never clean the main unit in the dishwasher.

Box content

- Electric oven

- Pizza stone

- Enamelled steel baking tray
- Pizza peel

- Pizza cutter

- Instruction manual

3. OPERATION

The control panel display shows the time in HH:MM format on the left side and displays the
temperature in °C or °F on the right side.

Note: Press and hold the Temp. + and - icon at the same time in standby mode to change the
temperature from °C to °F on the right display.

Control panel

Fig. 3

The following oven functions can be selected by touching the icon:

- Grill §fifp: Provides a grilled flavour, creating even grill marks.

- Dehydrate £¥:Dehydrate meats, fruits and vegetables for healthy homemade snacks.

- Roast @ : Tenderises meats, roasts vegetables and much more.

- Bake ™:Use it to bake cakes, pastries, desserts and much more.

- Keepwarm {{} : To keep food warm to the desired temperature, preserving its good taste.
- Defrost :@Euitable for defrosting all types of meat.

The following pizza functions can be selected by touching the icon:

- Thin & Crispy THIN: Classic pizzeria-style thin, crispy base.

- Neapolitan NEAPOLITAN ; Soft, airy dough with crispy bubbles. Traditional artisanal style.

- Pan Pizza PAN: Bake in a tin or tray for thick, delicious base. Sicilian or Chicago Deep Dish
style.

- Custom ©USTOM: Adjust time and temperature to create your perfect pizza.
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- New York Style NY, Large, hand-stretched pizza with light golden, flexible and flavourful
base.
- Frozen FROZEN: Transform your favourite frozen pizza into a masterpiece in minutes.

Operating icons

1. Powericon (')

Once plugged in, press the power icon to turn on the oven. It will enter standby mode, the
power icon indicator will light up and the display will turn on. Then select preset function from
the panel. When the appliance has finished operating, press it again to turn it off.

When the cooking process is finished, the appliance will beep 5 times, and the display will show
“END" and enter standby mode. The appliance will automatically switch off after 10 minutes of
inactivity. Press the power icon to stop operation early.

2. Temperature icons — o+

Use theseicons to set the cooking temperature for any function. Select the desired programme,
adjust the cooking temperature if needed, then press the [>® icon to start cooking.

The temperature can be adjusted by 10 °F/5 °C by pressing ‘+' or -\ Press and hold one of these
icons for more than 2 seconds to adjust the temperature by 30 °F/10 °C rapidly.

3. Timeicons — O +

Use these icons to set the cooking time for any function. Select the desired programme, adjust
the cooking time if needed, then press the [>® icon to start cooking.

The time can be adjusted by 1 minute by pressing '+' or '~ Press and hold one of these icons for
more than 2 seconds to adjust the time by 5 minutes rapidly.

Note: To adjust the temperature or time during the cooking process, press the “+" or “-" icons
as appropriate, so the appliance will resume those settings. All settings for time before
preheating, refer to the cooking process, not to the preheating process.

4. Start/Stopicon D<o

After selecting the preset programme or adjusting the temperature and time settings, press
the Start/Stop icon to start cooking. During the preheating process, press the Start/Stop icon
once to pause operation. Press it again to resume operation. During the cooking process, press
the Start/Stop icon once to pause operation. The display will show the remaining time when
paused. Press the icon again to resume cooking.

If you need to re-select the function during the preheating or cooking process, press the Start/
Stop icon and choose a new function.

5. Pizza master mode Q

After selecting the preset pizza programme, press this icon to enter the Pizza master mode for
30-minute continuous operation. This mode is perfect for parties. In the Pizza master mode,
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the time and temperature cannot be adjusted. This mode is only suitable for pizza functions.
Note: In this mode, if you want to skip the preheating process, press and hold the Pizza icon for
more than 3 seconds. For the Neapolitan function, the working temperature will change to 450
°Cin Pizza master mode to protect the appliance without affecting cooking results.

6. Smoking icon ‘?(
The smoking function adds a natural woodsmoke flavour to your pizzas.
To use it, you can follow two methods according to your preferences:

1. Place 15-20 g of wood chips in the enamelled steel baking tray (preferably on
the edge of the tray to avoid grease contact and affect the smoking effect during
cooking) or use foil for easier cleaning.

Note: Place the ingredients on the tray, making sure that they do not cover the wood chips for
proper smoke circulation.

2. Place the ingredients on an oven-safe rack (not included) and place it on the tray
inside the pizza oven.

Finally, press the Smoking icon and wait for the food to acquire the natural wood aroma.

Tip: Partially cook ingredients before using the smoking function to maintain flavour without
overcooking.

7. Standby mode:

The appliance will turn off if there is no interaction with the control panel after 1 minute. The
selected function will also be stopped or cancelled if there is no interaction with the control
panel after 5 minutes.

TIPS:

- Preheating: After selecting the preset programme, press the Start/Stop icon to start
cooking, then the appliance will enter the preheating process, and the display will show
“PRE" If you want to skip the preheating process, press and hold the Oven or Pizza icon for
seconds. The display will stop showing "PRE" and show the cooking time countdown and
the temperature of the selected programme.

Note: The preheating time required depends on the preset temperature. When the cooking
temperature reaches the preset temperature, the preheating process will stop and prompt to
add food.

- Addfood: Once the preheating process is completed, the appliance will beep 10 times, and
the display will show “"ADD FOOD" Open the door and place the ingredients, then press
the Start/Stop icon to start the cooking process. During the cooking process, time and

temperature can be adjusted by pressing the “+" or “-" icons. After adjusting the time and
temperature, the display will flash 5 times before implementing the new settings.
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Note: The "ADD FOOD" warning will be shown on the display for 10 minutes. If food is not added
and the Start/Stop icon is not pressed, the appliance will turn off automatically.

- 0Oven icon: In standby mode, press the Oven icon to select the following functions: Grill,
Dehydrate, Roast, Bake, Keep warm, Defrost.

- Pizzaicon: In standby mode, press the Pizza icon to select the following functions: Thin &
Crispy, Neapolitan, Pan Pizza, New York Style, Frozen Pizza and Custom. The function will
operate according to the time and temperature settings.

- Llighticon @ :Press this icon to turn the inner light on/off for better visibility.

Cooking functions

Default Adjustable

temperature | temperature | Default
Function (°C/°F) (oC/°F) time Adjustable time Preheating
Thin 310/590 180-750 4 min 1-10 min Yes
Neapolitan | 500/930 180-750 3 min 1-5min Yes
Pan 200/390 180-400 14 min 1-20 min Yes
Custom 200/390 180-700 10 min 1-30 min Yes
NY 285/550 180-700 6 min 1-15 min Yes
Frozen 270/520 180-400 10 min 1-20 min Yes
Grill 300/570 180-600 2 min 1-15 min Yes
Dehydrate | 70/150 60-90 6h 1-12h No
Roast 350/700 80-350 8 min 1-20 min Yes
Bake 175/350 200-500 20 min 1-120 min Yes
Keep warm | 60/150 60-100 30 min 1-120 min No
Defrost 200/500 200-300 10 min 5-20 min No
Smoking 280/530 / 10 min 1-15 min No

4. CLEANING AND MAINTENANCE

- Unplug the appliance and allow it to cool down completely before cleaning.
- Theaccessories can be cleaned with a soft cloth or sponge with mild detergent and water.

PIZZA&CO 500 MAX
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Do not use hard brushes or cleaning items to avoid damaging the inner surface and coating
of the accessories.

Do not use toxic or corrosive cleaning agents, such as gasoline, solvents or polishes.

Dry cleaned parts thoroughly before plugging in the appliance again.

Do not clean the heating element.

Do not immerse the appliance in water or any other liquid.

Some accessories can be removed and cleaned separately. Use a soft cloth or sponge with
mild detergent to clean the accessories after each use.

Wash food-contact parts with warm soapy water and then dry them thoroughly. Clean the
appliance’s housing with a damp cloth. Do not use steel wool or scouring pads. Then use
another cloth to dry it.

Do not use abrasive cleaning agents, metal brushes and sponges, organic solvents or
harsh liquids.

Warning: Allow the pizza stone and enamelled steel tray to cool down completely before
washing in warm water to prevent cracking.

5. TROUBLESHOOTING
Error code Problem
E1 Upper temperature sensor open circuit

E2 Lower temperature sensor open circuit

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: EU01_109092
Product: Pizza&Co 500 Max
Voltage: 220-240 V~

Frequency: 50-60 Hz

Power: 1800 - 2200 W

The power consumption in standby mode is 0.20 W using the guidelines of EN 50564:2011
and the European regulations 1275/2008/€EC and 801/2013/EC. For this purpose, the device is
connected to the mains without performing any function, waiting for the standby mode to be
activated.

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain
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7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICALAND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the
product and/or batteries must be disposed of separately from household
waste. When this product reaches the end of its shelf life, you should
dispose of the cells/batteries/accumulators and take them to a collection
— point designated by the local authorities.

For detailed information on how to properly dispose of electrical and electronic appliances

and/or batteries, consumers should contact their local authorities.

Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions and deadlines established by the
applicable regulations.

Repairs should be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.

9. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.

10. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

Cecotec Innovaciones hereby declares that this appliance complies with the
essential requirements and other relevant provisions of the regulations
applicable in the European Union. This appliance has been designed,
manufactured and tested to meet the required safety and quality standards.

The fulltext of the EU Declaration of Conformity can be found on the following website: https://
cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Image 1
1. Boftier métallique
2. Poignée
3. Fenétre enverre
4. Porte
5. Base
6. Icone de la lumiere
7. Panneau de contréle
8. Bouton marche/arrét
9. Fonction Four

10. Temps

11. Température

12. Fonction Pizza

13. Mode Maitre pizzaiolo

14. Icéne fonction Fumage

15. Icéne de démarrage/pause

Accessoires

Image 2
16. Plateau de cuisson en acier émaillé
17. Pierre a pizza de 13 pouces
18. Pelle a pizza avec manche en bois
19. Coupe-pizza

NOTE :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de lemballage dans un endroit sir pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. Si l'un
d'entre eux manque ou n'est pas en bon état, veuillez contacter immédiatement le service
technique officiel de Cecotec.
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Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

Retirez tous les matériaux d'emballage, les autocollants et le ruban adhésif de l'appareil.
Retirez tous les accessoires de 'emballage et lisez attentivement ce manuel. Veuillez
faire trés attention aux instructions d'utilisation, aux avertissements et aux mesures de
protection importantes afin d'éviter toute blessure ou tout dommage matériel.

Lavez les accessoires avec de l'eau tiede et du liquide vaisselle, puis rincez-les et séchez-
les soigneusement. Le plateau en acier émaillé peut étre lavé au lave-vaisselle. Ne
nettoyez jamais l'unité principale dans le lave-vaisselle.

Contenu de la boite

3

Four électrique

Pierre a pizza

Plateau en acier émaillé
Pelle a pizza
Coupe-pizza

Manuel d'instructions

. FONCTIONNEMENT

L'écran du panneau de contrdle affiche 'heure au format HH:MM sur le c6té gauche et la
température en degrés Celsius 000 °C ou Fahrenheit 000 °F sur le coté droit.
Note : En mode veille, appuyez longuement sur les icénes Temp + et - pour faire passer la
température des degrés Celsius aux degrés Fahrenheit sur 'écran de droite.

Panneau de contrdle

Img. 3
En appuyant légérement sur 'icdne | OVEN | vous pourrez sélectionner les fonctions suivantes
de four:

Gril @: Cette fonction permet de griller a lintérieur pour créer des marques et des
saveurs de grillage uniformes.

Déshydrater (: Déshydratez des viandes, des fruits et des légumes pour préparer des
snacks maison sains.

Rotir Fif : cette fonction permet d'attendrir la viande, rétir les légumes, etc.

Cuire au four ™: Utilisez cette fonction pour préparer des gateaux, des bonbons, des
desserts et bien plus encore.

Maintien au chaud R_f: Pour garder les aliments chauds a la température souhaitée, en
préservant leur goQt.

Gratiner ?ﬁ; : cette fonction convient a tous les types de viande.
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En appuyant légérement sur l'icone , vous pourrez sélectionner les fonctions suivantes

de pizza:

- Pizza Fine THIN: Pizza fine et croustillante, un grand classique.

- Pizza Napolitaine NEAPOLITAN : P3te tendre et moelleuse avec des bulles croustillantes.
Une pizza maison.

- Pizza a la poéle PAN. cette fonction permet de cuire une pizza dans un moule ou une
plaque pour obtenir une crolite épaisse et délicieuse. Pizza style sicilien ou pizza de
Chicago.

- Personnalisé CUSTOM: Réglez le temps et la température a votre godt pour créer votre
propre pizza

- New York NY. Grande pizza étirée a la main, légerement dorée, a la pate moelleuse et
savoureuse.

- Pizza surgelée FROZEN: Transformez votre pizza surgelée préférée en une pizza délicieuse
en qguelques minutes.

Boutons de fonctionnement

1. Bouton marche

Une fois 'appareil branché, appuyez légerement sur l'icéne marche pour l'allumer. Il passera
en mode veille et la lumiére du bouton et l'écran s'allumeront. Choisissez ensuite la fonction
préréglée sur le panneau. Lorsque l'appareil a fini de fonctionner, appuyez a nouveau sur le
bouton pour l'éteindre.

Lorsque le processus de cuisson est terminé, l'appareil émettra 5 bips et l'écran affichera «
END », puis passera en mode veille. Si aucune opération n'est effectuée dans les 10 minutes,
l'appareil s'éteindra automatiquement. Si vous devez arréter le fonctionnement a l'avance,
appuyez sur le bouton marche pour éteindre l'appareil.

2. icones— &+

Utilisez ces icdnes pour régler la température de cuisson de n'importe quelle fonction,
sélectionnez n'importe quel programme et réglez la température de cuisson si nécessaire.
Appuyez ensuite sur l'icone D@ pour lancer la cuisson.

Pour régler la température, chaque réglage de 10 °F/5°C en appuyant une fois sur les icénes
« + » 0U « - » si vous appuyez pendant plus de 2 secondes, chaque réglage de 30 °F/10 O
changera rapidement.

3. lIcénes — o +

Ces icones permettent de régler le temps de cuisson de n'importe quelle fonction, de
sélectionner n'importe quel programme et de régler le temps de cuisson si nécessaire. Appuyez
ensuite sur l'icéne [><[> pour démarrer la cuisson.

Pour régler le temps, chaque réglage sera de 1 minute en appuyant une fois, si vous appuyez
longtemps plus de 2 secondes, chaque réglage sera de 5 minutes de changement rapide.
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Note : pour régler la température ou le temps pendant la cuisson, appuyez sur les boutons « +
» ou « - » selon le cas, afin que l'appareil reprenne ces réglages. Tous les réglages concernant
le temps avant le préchauffage, le préchauffage et la cuisson se réferent au processus de
cuisson et non au processus de préchauffage.

4. lcéne Démarrage/Pause >3O

Apres avoir sélectionné les programmes préréglés ouréglé latempérature et le temps, appuyez
sur l'icéne Démarrage/Pause pour lancer la cuisson. Pendant le processus de préchauffage,
appuyez sur l'icéne Démarrage/Pause, l'appareil se mettra en pause ; appuyez a nouveau sur
l'icéne Démarrage/Pause pour continuer le processus. Pendant la cuisson, appuyez sur l'icone
Démarrage/Pause, 'appareil s'arrétera et l'écran affichera le temps. Appuyez a nouveau sur
l'icbne pour continuer.

Sivous devez sélectionner a nouveau la fonction pendant le processus de préchauffage et de
cuisson, appuyez sur l'icone Démarrage/Pause et sélectionnez a nouveau la fonction.

5. lcébne mode Maitre pizzaiolo Q

Une fois le programme de pizza préréglé sélectionné, appuyez sur cette icGne pour passer en
mode Maitre pizzaiolo, ce qui signifie que chaque programme fonctionnera en continu pendant
30 minutes pour préparer de nombreuses pizzas. Ce mode est idéal pour les fétes. En mode
Maitre pizzaiolo, le temps et la température ne peuvent pas étre réglées. Ce mode ne convient
que pour la fonction Pizza.

Note : En mode Maftre pizzaiolo, sivous n'avez pas besoin de préchauffage, appuyez sur l'icéne
PIZZA pendant plus de 3 secondes pour annuler le processus de préchauffage. Pour la fonction
Pizza Napolitaine, en mode Maitre pizzaiolo, la température de fonctionnement passera a 450
°C pour protéger l'appareil, mais cela n'affectera pas l'effet de cuisson.

6. Icéne fonction Fumage ({

La fonction de fumage vous permet d'ajouter une délicieuse saveur naturelle de fumée de bois
avos aliments.

Pour l'utiliser, vous pouvez suivre deux options selon votre préférence :

1. Placez15a 20 g de copeaux de bois dans le plateau en acier émaillé (il est préférable
de les placer sur le bord du plateau pour éviter que la graisse ne tombe dessus
et n'affecte l'effet de fumée pendant la cuisson), ou placez au préalable du papier
d'aluminium pour faciliter le nettoyage.

Note : Placez les ingrédients sur le plateau, en veillant a ce gu'ils ne recouvrent pas les copeaux
de bois, afin de permettre a la fumée de circuler librement.

2. Placez les ingrédients sur une grille allant au four (non fournie) et placez-la sur le
plateau a l'intérieur du four a pizza.
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Enfin, appuyez sur licone de fumage et attendez que les aliments prennent l'aréme naturel
du bois.

Conseil : avant de poursuivre la fonction de fumage, il est préférable de cuire les ingrédients
semi-mous selon l'effet de cuisson souhaité, afin de conserver la saveur des ingrédients apres
le processus de fumage et d'éviter une cuisson excessive.

7. Mode Veille:

L'appareil s'éteindra au bout d'une minute sile panneau de contrle n'est pas utilisé. ILs'éteindra
également si la fonction sélectionnée est arrétée ou annulée et qu'il n'y a pas d'interaction
avec le panneau de contrdle pendant 5 minutes.

CONSEILS :

- Préchauffage: Lorsque vous choisissez les programmes préréglés, appuyez sur le bouton
Démarrage/Pausepourdémarrerleprocessusde préchauffage, puisl'appareilcommencera
a préchauffer et l'écran affichera « PRE ». Pendant le processus de préchauffage, si vous
n'avez pas besoin de préchauffage, appuyez longuement sur « OVEN » ou « PIZZA » pendant
3 secondes pour annuler le processus de préchauffage. L'écran cessera d'afficher « PRE »
et affichera le compte a rebours du temps de cuisson et de la température du programme
choisi, puis commencera le processus du programme.

Note : le temps de préchauffage requis est basé sur la température réglée ; lorsque la
température de cuisson atteint la température préréglée, le préchauffage s'arrétera et il vous
demandera d'ajouter des aliments.

- Ajouter des aliments: Lorsque le préchauffage est terminé, l'appareil émettra 10 bips et
'écran affichera « ADD FOOD ». Ouvrez ensuite la porte et placez les aliments a l'intérieur de
l'appareil. N'oubliez pas d'appuyer sur l'icbne Démarrage/Pause pour lancer le processus
de cuisson. Pendant la cuisson, le temps et la température peuvent étre ajustées en
appuyant surles icones « + » ou « - ». Apres la réinitialisation du temps et de la température,
'écran clignotera 5 fois, puis la réinitialisation du temps et de la température démarrera.

Note : l'avertissement « ADD FOOD » restera affiché pendant 10 minutes ; si aucun aliment n'est
ajouté et que vous appuyez sur licdne Démarrage/Pause pour faire fonctionner l'appareil,

celui-ci s'arrétera et s'éteindra automatiquement.

- lcone OVEN : En mode veille, en appuyant sur licéne OVEN, vous pourrez choisir les
fonctions du four : Griller, Déshydrater, Rétir, Cuire au four, Maintien au chaud, Gratiner.

- lecone PIZZA : En mode veille, en appuyant sur licone PIZZA, vous pourrez choisir les
fonctions de pizza : Pizza Fine et croustillante, Pizza Napolitaine, Pizza a la poéle, Pizza
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style New York, Pizza surgelée et Pizza personnalisée. La configuration est basée sur les
parametres de temps et de température de l'utilisateur.

- Icone de la lumiere Q :A tout moment, en appuyant légérement sur licone, la lumiére
a bintérieur de l'appareil s»allumera pour faciliter la visualisation ; en appuyant a nouveau
sur l'icone, elle s»éteindra.

Fonctions de cuisson

Température | Température

Prédét. (°C/ | Réglable Temps Temps
Fonction °F) (oC/°F) préréglé réglable Préchauffage
THIN (Mode
Pizza fine) 310/590 180-750 4 minutes 1-10 minutes | Oui
NEAPOLITAN
(Mode Pizza
Napolitaine) 500/930 180-750 3 minutes 1-5 minutes Oui
PAN (Pizza a la
poéle) 200/390 180-400 14 minutes | 1-20 minutes | Oui
CUsTOM
(Mode
Personnalisé) | 200/390 180-700 10 minutes | 1-30 minutes | Oui
NY (Pizza style
New York) 285/550 180-700 6 minutes 1-15 minutes Oui
FROZEN (Mode
Décongeler) 270/520 180-400 10 minutes | 1-20 minutes | Oui
Gril 300/570 180-600 2 minutes 1-15 minutes Oui
Déshydrater 70/150 60-90 6 heures 1-12 heures Non
Rotir 350/700 80-350 8 minutes 1-20 minutes | Oui
Cuire au four 175/350 200-500 20 minutes | 1-120 minutes | Oui
Maintenir
chaud 60/150 60-100 30 minutes | 1-120 minutes | Non
Gratiner 200/500 200-300 10 minutes | 5-20 minutes | Non
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Température | Température
Prédét. (°C/ | Réglable Temps Temps
Fonction °F) (oC/°F) préréglé réglable Préchauffage
Fumage 280/530 / 10 minutes | 1-15 minutes Non
4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez le cable d'alimentation avant de nettoyer l'appareil et laissez-le refroidir
completement.

Les surfaces internes et externes des accessoires peuvent étre nettoyées a l'aide d'un
chiffon en coton doux ou d'une éponge avec un produit neutre et essuyées avec de l'eau.
N'utilisez pas de brosses ou d'articles de nettoyage durs afin d'éviter d'endommager la
surface intérieure des accessoires et leur revétement.

N'utilisez pas de produits de nettoyage toxiques et corrosifs tels que de l'essence, des
solvants ou des produits de polissage.

Les pieces nettoyées doivent étre séchées avant de les replacer.

Ne nettoyez pas l'élément chauffant.

Ne plongez pas le produit dans un liquide tel que l'eau.

Les pieces peuvent étre retirées et nettoyées séparément. Utilisez un chiffon doux ou une
éponge trempée dans un produit vaisselle neutre et utilisez ce produit pour nettoyer les
accessoires apres chaque utilisation.

Lavez les parties en contact avec les aliments a l'eau tiede avec du liquide vaisselle, puis
séchez-les. Nettoyez la surface de l'appareil avec un chiffon humide et n'utilisez jamais de
laine d'acier ou d'éponge pour la nettoyer. Utilisez ensuite un chiffon sec pour la nettoyer
a nouveau.

N'utilisez pas de nettoyants abrasifs, de brosses et d'éponges métalliques, de solvants
organiques ou de liquides agressifs. Veillez a bien nettoyer les accessoires.

TRES IMPORTANT : n'immergez pas la pierre a pizza et le plateau en acier émaillé dans leau la
premiere fois apres une utilisation a haute température. Laissez-les refroidir completement et
lavez-les a l'eau tiede, sinon ils se fissureront.

5. RESOLUTION DE PROBLEMES

Codes d'erreur Probleme

El Capteur de température du circuit supérieur ouvert

E2 Capteur de température du circuit inférieur ouvert
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6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence : EU01_109092
Produit : Pizza&Co 500 Max
Voltage : 220-240 V-~
Fréquence : 50-60 Hz
Puissance : 1800 - 2200 W

La consommation d'énergie en mode veille est de 0,20 W selon les directives de la norme
EN 50564:2011 et les reglements européens 1275/2008/CE et 801/2013/CE. Pour ce faire,
branchez l'appareil sans effectuer aucune fonction et attendez que le mode veille soit activé.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le
produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez
retirer les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné
—_— par les autorités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous défaire de
vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes, vous devez
contacter les autorités locales.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

8. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

Ilest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.
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9. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans 'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE

Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux

exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la

réglementation applicable dans LUnion européenne. Ce produit a été concu,

fabriqué et testé pour répondre aux normes de sécurité et de qualité requises.
Le texte intégral de la déclaration de conformité de LUE peut étre consulté sur le site web
suivant : https://www.storececotec.fr/fr/information/declaration-of-conformity.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1
1. Metallgehause
2. Griff
3. Glasfenster
4. Tar
5. Basis
6. Licht-Symbol
7. Bedienfeld
8. Ein-/Aus Symbol
9. Back-Funktion

10. Zeit

11. Temperatur

12. Pizza-Funktion

13. Pizza-Meister-Modus
14. Raucher-Symbol

15. Start/Stopp-Symbol

Zubehorteile

Abbildung 2
16. Emailliertes Stahl-Backblech
17. 13 Zoll Pizzastein
18. Pizzaschieber mit Holzgriff
19. Pizzaschneider

HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen méchten, vergewissern Sie sich, dass Sie alle Teile korrekt recyceln.

- Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den
offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.
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Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Rickverfolgbarkeit
Ihres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial sowie alle Etiketten und Aufkleber vom
Gerat.

Nehmen Sie alle Zubehorteile aus dem Karton und lesen Sie diese Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch. Achten Sie besonders auf die Bedienungshinweise, Warn- und
Sicherheitshinweise, um Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

Waschen Sie die Zubehorteile in warmem Seifenwasser, spllen Sie sie anschlief3end ab
und trocknen Sie sie grindlich. Das Emaillierte Stahl-Backblech ist spllmaschinenfest.
Reinigen Sie den Hauptteil niemals in der Sptlmaschine.

Vollstandiger Inhalt

Elektrischer Ofen

Pizzastein

Emailliertes Stahl-Backblech
Pizzaschieber
Pizzaschneider

Diese Bedienungsanleitung

3. BEDIENUNG

Das Display des Bedienfelds zeigt auf der linken Seite die Uhrzeit im Format HH:MM und auf
der rechten Seite die Temperatur in Grad Celsius 000°C oder Fahrenheit 000F an.

Hinweis: Halten Sie im Standby-Modus die Temp-Symbole + und - gleichzeitig gedrlckt, um die
Temperatur auf der rechten Seite des Displays von Grad Celsius in Grad Fahrenheit zu andern.

Bedienfeld
Abb. 3
Beruihren Sie das Symbol , um die folgenden Ofenfunktionen auszuwahlen:

Grill {ffify: Zum Grillen in Innenrdumen fiir gleichméatige Grillspuren und Grillaroma.
Dorren ¥: Fir dorren Fleisch, Obst und Gemise, um gesunde hausgemachte Snacks
zuzubereiten.

Braten Ef : Zum Zartmachen von Fleisch, Grillen von GemUse und vielem mehr.
Backend% : Zum Backen von Kuchen, Stfdigkeiten, Desserts und vielem mehr.
Warmbhalten R_E : Zum Warmbhalten von Speisen auf der gewlinschten Temperatur, wobei
der gute Geschmack erhalten bleibt.

Gratinieren C“ﬁa: Diese Funktion eignet sich zum Auftauen aller Fleischsorten.

Beruhren Sie auf das Symbol , um die folgenden Pizzafunktionen auszuwahlen:
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- Klassisch fein THIN: Fiir die Zubereitung von diinnen und knusprigen Pizzen, ein Klassiker
der Pizzerien.

- Neapolitanisch NEAPOLITAN : Fiir einen zarten, fluffigen Pizzateig mit knusprigen Blasen.
Handwerklich hergestellte Pizza.

- Pfannenpizza PAN. Fur die Zubereitung einer Pizza wie Pfannen- oder Blechpizza mit
einem dicken und leckeren Teig. Pizza im sizilianischen oder Chicagoer Deep-Dish-Stil.

- Personalisiert CUSTOM: Mit dieser Funktion kénnen Sie die Zeit und die Temperatur nach
lhren Winschen einstellen, um Ihre eigene Pizza zu backen.

- NewVYork MNY:Furdie Zubereitung von grofden, handgestreckten, leicht gebraunten Pizzen
mit einem flexiblen und schmackhaften Teig.

- Tiefkiihlpizza FROZEN: Verwandeln Sie lhre Lieblingstiefkiihlpizza in Minutenschnelle in
ein Meisterwerk.

Bedienungssymbole

1. Ein-/Aus Symbol O

Wenn das Gerat eingesteckt ist, bertihren Sie das Ein-/Aus Symbol, um es einzuschalten. Das
Gerat wechselt in den Standby-Modus und das Ein/Aus-Symbol leuchtet auf dem Display auf.
Wahlen Sie dann die voreingestellte Funktion auf dem Bedienfeld aus. Wenn Sie die Funktion
gewahlt haben, driicken Sie erneut auf das Ein/Aus-Symbol, um den Garvorgang zu starten.
Nach Beendigung des Garvorgangs gibt das Gerat 5 Pieptone ab und zeigt «END» auf dem
Display an, danach geht es in den Standby-Modus. Wenn innerhalb von 10 Minuten kein
Vorgang durchgefiihrt wird, schaltet sich das Gerat automatisch aus. Wenn Sie den Betrieb
des Gerats unterbrechen missen, driicken Sie das Ein-/Aus Symbol um es auszuschalten.

2. Symbole — o+

Mit diesen Symbolen kénnen Sie die Gartemperatur in jeder Funktion einstellen. Wahlen Sie ein
beliebiges Programm aus, stellen Sie die Gartemperatur ein und drlicken Sie auf das Symbol
[><0>, um den Garvorgang zu starten.

Dricken Sie die «+» oder «-» Symbole einmal und jede Einstellung betragt 10°F/5°C. Wenn Sie
sie 2 Sekunden lang gedriickt halten, wird jede Einstellung auf 30°F/10°C eingestellt.

3. Symbole = o +

Verwenden Sie diese Symbole, um die Garzeit in einer beliebigen Funktion einzustellen. Wahlen
Sie ein beliebiges Programm, stellen Sie die Garzeit ein und driicken Sie dann das Symbol

, um den Garvorgang zu starten.

Um die Zeit einzustellen, drlicken Sie die Symbole einmal und jede Einstellung entspricht 1
Minute. Wenn Sie 2 Sekunden lang gedriickt halten, betragt jede Einstellung 5 Minuten.

Hinweis: Wenn Sie wahrend des Garvorgangs die Temperatur oder die Zeit einstellen mochten,
driicken Sie die Symbole «+» oder «-», damit das Gerat diese Einstellungen wieder aufnimmt. .
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4, START/STOPP-Symbol >&

Nachdem Sie die voreingestellten Programme ausgewahlt oder Temperatur und Zeit eingestellt
haben, driicken Sie das START/STOPP Symbol, um den Garvorgang zu starten. Driicken Sie
wahrend des Vorheizvorgangs das Symbol START/STOPP, um das Gerat anzuhalten. Um den
Betrieb wieder aufzunehmen, driicken Sie erneut auf das START/STOPP-Symbol. Dricken
Sie wahrend des Garvorgangs das START/STOPP-Symbol, damit das Gerat den Garvorgang
unterbricht; die Zeit wird auf dem Display angezeigt. Um den Betrieb wieder aufzunehmen,
drlcken Sie erneut das Symbol START/STOPP.

Wenn Sie wahrend des Vorheizens oder des Garvorgangs eine Funktion erneut auswahlen
mdchten, driicken Sie das START/STOPP Symbol und wahlen Sie die gewtnschte Funktion
erneut aus.

5. Pizza—Meister—ModusQ

Wenn Sie die voreingestellte Pizzafunktion gewahlt haben, berlihren Sie dieses Symbol und
das Gerat aktiviert den Pizza-Meister-Modus. In diesem Modus lauft jedes Programm 30
Minuten lang ununterbrochen, damit viele Pizzen zubereitet werden kénnen. Dieser Modus
ist gut fur Partys geeignet. Im Pizza-Meister-Modus kdnnen die Zeit und die Temperatur nicht
eingestellt werden, und dieser Modus ist nur fiir die Pizzafunktion geeignet.

Hinweis: Wenn Sie den Vorheizvorgang im Pizza-Meister-Modus nicht bendtigen, halten Sie das
PIZZA-Symbol langer als 3 Sekunden gedriickt, um den Vorheizvorgang abzubrechen. Fur die
Funktion Neapolitanische Pizza wird im Pizza-Meister-Modus die Dauerbetriebstemperatur
zum Schutz des Gerats auf 450 °C geandert, was jedoch keinen Einfluss auf den Gareffekt hat.

6. RAUCHER-Symbol ’((

Mit der Raucherfunktion kdénnen Sie |hren Speisen einen kostlichen natirlichen
Holzrauchgeschmack verleihen.

Fur die Nutzung gibt es zwei Moglichkeiten, je nachdem, was Sie bevorzugen:

1. LegenSie15-20 g Holzspane in das Emaillierte Stahl-Backblech (@am besten am Rand
des Blechs, damit kein Fett darauf fallt und den Rauchereffekt wahrend des Backens
beeintrachtigt), oder legen Sie vorher Silberfolie auf, um die Reinigung zu erleichtern.

Hinweis: Legen Sie die Zutaten auf das Blech und achten Sie darauf, dass sie die Holzspane
nicht bedecken, damit der Rauch frei zirkulieren kann.

2. Legen Sie die Zutaten auf einen ofenfesten Rost (nicht im Lieferumfang enthalten)
und stellen Sie ihn auf das Blech im Pizzaofen.

Dricken Sie zum Schluss auf das Rauchsymbol und warten Sie, bis das Essen das nattrliche
Holzaroma annimmt.

Tipp: Bevor Sie mit der Raucherfunktion fortfahren, ist es am besten, die halbweichen Zutaten

entsprechend dem gewtlinschten Gareffekt zu garen, damit der Geschmack der Zutaten nach
dem Rauchern erhalten bleibt und ein Ubergaren vermieden wird.
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7. Standby-Modus:

Das Gerat schaltet sich ab, wenn 1 Minute lang keine Interaktion mit dem Bedienfeld erfolgt.
Wenn die gewahlte Funktion gestoppt oder abgebrochen wird und 5 Minuten lang keine
Interaktion mit dem Bedienfeld erfolgt, stoppt der Smoker die Funktion oder bricht sie ab.

TIPPS:

Vorheizen: Wenn Sie die voreingestellten Funktionen wahlen, driicken Sie auf das Symbol
Start/Stopp, um den Vorgang zu starten. Daraufhin beginnt das Gerat mit dem Vorheizen
und auf dem Display erscheint «PRE». Wenn Sie wahrend des Vorheizvorgangs nicht
vorheizen mussen, driicken Sie das Symbol «OVEN» oder «PIZZA» 3 Sekunden lang, um den
Vorheizvorgang abzubrechen. Das Display zeigt dann nicht mehr «PRE» an, sondern zahlt
die Garzeit und Temperatur der gewahlten Funktion herunter und startet den Vorgang.

Hinweis: Die erforderliche Vorheizzeit hangt von der eingestellten Temperatur ab. Wenn die
voreingestellte Temperatur erreicht ist, wird das Vorheizen beendet und das Gerat fordert Sie
auf, die Zutaten einzulegen.

Lebensmittel hinzufiigen: \Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt das Gerat 10
Pieptone ab und auf dem Display erscheint <ADD FOOD». Offnen Sie dann die Tiir, geben Sie
die Zutaten in das Gerat und vergessen Sie nicht, das Symbol «<START/STOPP» zu dricken,
um den Vorgang zu starten. Wahrend des Garvorgangs kénnen die Zeit und die Temperatur
durch Dricken der Symbole «+» oder «-» eingestellt werden. Wenn Sie die Zeit und die
Temperatur eingestellt haben, blinken diese Werte 5 Mal auf dem Display. Nach dieser
Einstellung arbeitet das Gerat mit den gewahlten Zeit- und Temperatureinstellungen.

Hinweis: Die Warnung «ADD FOOD» (Lebensmittel hinzuftigen) wird 10 Minuten lang auf dem
Display angezeigt. Wenn keine Lebensmittel zugegeben werden und das Symbol START/STOPP
gedruckt wird, schaltet sich das Gerat automatisch aus.

OVEN-Symbol: Im Standby-Modus kénnen Sie die Backofenfunktionen durch Berthren
des OVEN Symbols auswéhlen: Grillen, Dérren, Braten, Backen, Warmhalten, Uberbacken.

PIZZA-Symbol: Im Standby-Modus koénnen Sie die Pizzafunktionen auswahlen, indem
Sie das PIZZA-Symbol bertihren: Dinn & Knusprig, Neapolitanisch, Pfannenpizza, New
York, Tiefgekuhlt und Personalisierte Pizza. Die Konfiguration basiert auf den Zeit- und
Temperatureinstellungen des Benutzers.

Licht-Symbol -Q :Wenn Sie das Licht-Symbol beriihren, schaltet sich ein Licht im Inneren

des Gerats ein, damit Sie es besser sehen kdnnen. Wenn Sie das Symbol erneut berihren,
schaltet sich das Licht wieder aus.
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Kochfunktionen

Temp. Temp.

Voreinstellung | Einstellbar | Voreingestellte | Einstellbarere
Funktion (oC/°F) (°C/°F) Zeit Zeit Vorheizen
THIN 310/590 180-750 4 Min 1-10 Min Ja
NEAPOLITANISCHE |500/930 180-750 3 Min 1-5 Min Ja
PFANNENPIZZA 200/390 180-400 |14 Min 1-20 Min Ja
CUSsTOM 200/390 180-700 10 Min 1-30 Min Ja
NY 285/550 180-700 6 Min 1-15 Min Ja
FROZEN 270/520 180-400 |10 Min 1-20 Min Ja
Grill 300/570 180-600 | 2min 1-15min Ja
DORREN 70/150 60-90 6 Stunden 1-12 Stunden | Nein
Braten 350/700 80-350 8min 1-20min Ja
Backen 175/350 200-500 | 20min 1-120min Ja
Warmhalten 60/150 60-100 30min 1-120min Nein
Gratinieren 200/500 200-300 | 10min 5-20min Nein
Rauchen 280/530 / 10min 1-15min Nein

4. REINIGUNG UND WARTUNG

- Ziehen Sie vor der Reinigung des Gerats den Netzstecker und lassen Sie das Gerat
vollstandig abkuhlen.
- Dielnnen- undAufsenflachen des Zubehors kdnnen mit einem weichen Baumwolltuch oder
Schwamm mit einem neutralen Reinigungsmittel gereinigt und mit Wasser abgewischt

werden.

- Verwenden Sie zur Reinigung keine Blrsten oder harten Gegenstande, um die Innenflache
des Zubehors und die Schutzbeschichtung des Zubehors nicht zu beschadigen.
- Verwenden Sie keine giftigen und atzenden Reinigungsmittel wie Benzin, Lésungsmittel

oder Polituren.

- Gereinigte Teile missen vor dem Einstecken getrocknet werden.
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Bitte reinigen Sie das Heizrohr nicht.

Tauchen Sie das Produkt nicht in eine Flissigkeit wie z. B. Wasser.

Teile kénnen entfernt und separat gereinigt werden. Verwenden Sie bitte ein weiches
Handtuch oder einen Schwamm, der in ein neutrales Reinigungsmittel getaucht ist, und
reinigen Sie das Zubehdr nach jedem Gebrauch mit dem Reinigungsmittel.

Waschen Sie Teile, die mit Lebensmitteln in Bertihrung kommen, mit warmem Seifenwasser
und trocknen Sie sie anschliefsend ab. Reinigen Sie das Gehause mit einem feuchten Tuch
und verwenden Sie niemals Stahlwolle oder einen Schwamm zur Reinigung. Reinigen Sie
es anschlief?end mit einem trockenen Tuch.

Verwenden Sie keine Scheuermittel, Metallblrsten und -schwamme, organische
Losungsmittel oder aggressive Flissigkeiten. Achten Sie auf die Reinigung des Zubehdrs.

SEHR WICHTIG: Tauchen Sie den Pizzastein und das emaillierte Stahlblech beim ersten Mal
nach der Verwendung bei hohen Temperaturen nicht in Wasser ein. Lassen Sie sie vollstandig
abkihlen und waschen Sie sie dann mit lauwarmem Wasser ab, sonst werden sie rissig.

5. PROBLEMBEHEBUNG
Fehlercode Problem
El Oberer Temperatursensor offener Kreislauf

E2

Unterer Temperatursensor offener Kreislauf

6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz des Gerates: EU01_109092
Produkt: Pizza&Co 500 Max

Spannung: 220-240 V~
Frequenz: 50-60 Hz
Leistung: 1800 - 2200 W

Die Leistungsaufnahme im Standby-Modus betragt 0,20 W unter Berucksichtigung der
Richtlinien der EN 50564:2011 und der europaischen Richtlinien 1275/2008/&G und 801/2013/
EG. Zu diesem Zweck wird das Gerat an das Stromnetz angeschlossen, ohne ein Modus

auszufthren, und wartet darauf, dass der Standby-Modus aktiviert wird.

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die

Produktqualitat zu verbessern.
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Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie
gemafs den geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfall entsorgt
werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer
erreicht hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von
— den 6rtlichen Behorden bestimmten Sammelstelle bringen.
Die Verbraucher mussen sich mit Ihren értlichen Behdrden oder Einzelhandlern in Verbindung
setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und / oder
ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgeflihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber lhrem Produkt, konnen
Sie sich mit dem Kundendienst von Cecotec in Verbindung setzen tber die Telefonnummer: +34
96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Vertffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, lUbertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder dhnliches).
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10. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den
grundlegenden Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in
der Europaischen Union geltenden Vorschriften Ubereinstimmt. Dieses Produkt
wurde unter Einhaltung der erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards
entwickelt, hergestellt und geprift. Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist

auf folgender Website zu finden: https://storececotec.de/de/information/declaration-of-
conformity
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1. PARTI E COMPONENTI
Figura
1. Struttura esterna in metallo
2. Manico
3. Finestra di vetro
4. Sportello
5. Base
6. lIcona della luce
7. Pannello di controllo
8. Icona di accensione/spegnimento
9. Funzione Forno

10. Tempo

11. Temperatura

12. Funzione Pizza

13. Modalita Pizzaiolo
14. Icona di affumicatura
15. Icona di avvio/pausa

Accessori
Figura 2
16. Teglia in acciaio smaltato
17. Pietra per pizza da 13 pollici
18. Pala per pizza con manico in legno
19. Tagliapizza

NOTA:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre'apparecchio dalla scatola e rimuovere tuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

- \Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.
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Non rimuovereilnumero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita
dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

Rimuovere dal dispositivo tutto il materiale di imballaggio, le etichette promozionali e il
nastro adesivo.

Rimuovere tutti gli accessori dalla confezione e leggere attentamente questo manuale.
Prestare particolare attenzione alle istruzioni per l'uso, alle avvertenze e alle importanti
misure di sicurezza per evitare lesioni o danni.

Lavare gli accessori in acqua calda e sapone, quindi risciacquare e asciugare
accuratamente. La teglia in acciaio smaltato é lavabile in lavastoviglie. Non lavare mai
l'unita dell'apparecchio principale in lavastoviglie.

Contenuto della scatola

3

Forno elettrico

Pietra per pizza

Teglia in acciaio smaltato

Pala per pizza

Tagliapizza

Il presente manuale di istruzioni

. FUNZIONAMENTO

ILdisplay del pannello di controllo mostra l'ora in formato HH:MM sul lato sinistro e visualizza
la temperatura in gradi Celsius 000°C o Fahrenheit 000F sul lato destro.

Nota: Tenere premuto contemporaneamente licona Temp + e - in modalita standby per
cambiare la temperatura da gradi Celsius a gradi Fahrenheit sul display destro.

Pannello di controllo
Fig. 3
Premendo licona , @ possibile selezionare le seguenti funzioni Forno:

Grill {ffffy: Per grigliare e ottenere un autentico sapore del barbecue.

Essiccazione @’: Per essiccare carne, frutta e verdura per preparare salutari spuntini fatti
in casa.

Arrosto @ : Rende tenera la carne, arrostisce le verdure e molto altro

Cottura alforno ¢™=: Per informare torte, dolci, dessert e molto altro

Mantenimento a caldo {{{: Per mantenere il cibo caldo alla temperatura desiderata,
preservandone il buon saa)re.

Scongelamento @: Per scongelare tutti i tipi di carne.
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Premendo l'icona , & possibile selezionare le seguenti funzioni Pizza:

- Classica sottile THIN: Pizza sottile e croccante, un classico delle pizzerie.

- Napoletana NEAPOLITAN : Un impasto morbido e soffice con bolle croccanti. Artigianale in
tutti i sensi.

- Pizzainteglia PAN Cuocere inuna teglia 0 in un vassoio per ottenere una crosta spessa e
deliziosa. Stile siciliano o Chicago Deep Dish.

- Personalizzata CUSTOM: Regolare iltempo e la temperatura a piacere per creare la propria
pizza.

- NewYork NY:pizza grande, stesa a mano, leggermente dorata, con un impasto flessibile
e gustoso.

- Surgelata FROZEN. per trasforma la tua pizza surgelata preferita in un capolavoro in pochi
minuti.

Icone di funzionamento

1. Icona di accensione (

Una volta collegata l'apparecchio, premere l'icona di accensione per accenderlo. Il dispositivo
entrera in modalita standby e l'icona di accensione si accendera. Quindi scegliere la funzione
preimpostata sul pannello. Al termine del funzionamento, premere nuovamente l'icona per
spegnere l'apparecchio.

Altermine delprocessodicottura, l'apparecchio emettera 5 segnaliacustici, suldisplay apparira
“END" ed entrera in modalita Standby. Se non viene eseguita alcuna operazione per 10 minuti,
l'apparecchio di spegne automaticamente. Se e necessario interrompere il funzionamento in
anticipo, premere l'icona di accensione/spegnimento per spegnerlo.

2. lcone — o+

Con queste icone & possibile regolare la temperatura di cottura in qualsiasi funzione,
selezionare un programma e regolare la temperatura di cottura, se necessario. Quindi premere
licona [><{> per avviare la cottura.

Per regolare la temperatura, ogni impostazione con 10°F/5°C premere una volta i tasti "+" o "-"
Se premuti per pili di 2 secondi, ogni impostazione con 30°F/10°C cambia rapidamente.

3. lcone — O +

Con queste icone e possibile impostare il tempo di cottura in qualsiasi funzione, selezionare
qualsiasi programma e regolare il tempo di cottura se necessario. Fatto cié, premere licona
[><|> peravviare la cottura.

Per impostare l'ora, ogni impostazione sara di T minuto premendo una volta; se si preme per
pili di 2 secondi, ogni impostazione sara di 5 minuti di cambio rapido.

Nota: per regolare la temperatura o il tempo durante la cottura, premere i tasti “+" o "-" a
seconda dei casi, in modo che l'apparecchio riprenda tali impostazioni. Tutte le impostazioni
relative al tempo prima del preriscaldamento, al preriscaldamento e alla cottura si riferiscono
al processo di cottura, non al processo di preriscaldamento.
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4. Icona diavvio/pausa >

Dopo aver selezionato i programmi preimpostati o aver regolato la temperatura e il tempo,
premere l'icona START/STOP per iniziare la cottura. Durante il processo di preriscaldamento,
premere licona START/STOP: l'apparecchio si mette in pausa; premere nuovamente licona
START/STOP per continuare il funzionamento. Durante il processo di cottura, premere l'icona
START/STOP, l'apparecchio si arresta e il display visualizza l'ora. Premere nuovamente il tasto
per continuare.

Se e necessario riselezionare la funzione durante il processo di preriscaldamento e di cottura,
premere l'icona START/STOP e riselezionare la funzione.

5. Modalita Pizzaiolo Q

Una volta selezionato il programma Pizza preimpostato, premendo questa icona 'apparecchio
passa in modalita Pizzaiolo, il che significa che ogni programma funzionera ininterrottamente
per 30 minuti per preparare molte pizze. Questa modalita e ideale per le feste. Durante la
modalita Pizzaiolo, non e possibile regolare iLtempo e la temperatura. Inoltre, questa modalita
e adatta solo alla funzione pizza.

Nota: in modalita Pizzaiolo, se non e necessario il processo di preriscaldamento, tenere
premuta l'icona PIZZA per pili di 3 secondi per annullare il processo di preriscaldamento. Per la
funzione Napoletana, in modalita Pizzaiolo, la temperatura di cottura continua passa a 450 °C
per proteggere l'apparecchio, ma cio non influisce sull'effetto di cottura.

6. Icona di affumicatura (((
La funzione di affumicatura consente di aggiungere ai cibi un delizioso tocco affumicato.
Per utilizzarlo, & possibile seguire due opzioni a seconda delle preferenze:
1. Mettere 15-20 g di trucioli di legno nella taglia in acciaio smaltato (meglio
se posizionati sul bordo della teglia per evitare che il grasso vi cada sopra e
comprometta l'effetto di affumicatura durante la cottura), oppure prima, mettere un
foglio d'alluminio per facilitare la pulizia.
Nota: Disporre gli ingredienti sulla teglia, facendo attenzione che non coprano i trucioli di
legno, per consentire al fumo di circolare liberamente.
2. Disporre i condimenti su una griglia da forno (non inclusa) e posizionarla sulla teglia
all'interno del forno per pizza.
Infine, premere l'icona di affumicatura e attendere che il cibo assuma il naturale aroma.

Suggerimento: prima di proseguire con la funzione di affumicatura, e meglio cuocere gli
ingredienti semi-morbidi in base all'effetto di cottura desiderato, in modo da mantenere il
sapore degli ingredienti dopo il processo di affumicatura, evitando una cottura eccessiva.

7. Modalita Standby:
L'apparecchio si spegne se non si realizzano operazione nel pannello di controllo per 1 minuto.
Se la funzione selezionata viene interrotta o annullata e non si realizza nessuna operazione
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con il pannello di controllo per 5 min.

SUGGERIMENT!:

Preriscaldamento: quando si scelgono i programmi preimpostati, premere licona
Start/Stop per avviare il funzionamento. Quindi, l'apparecchio iniziera il processo di
preriscaldamento e il display mostrera "PRE". Durante il processo di preriscaldamento, se
non e necessario, premere l'icona "FORNQ" 0 "PIZZA" per 3 secondi per annullare il processo
di preriscaldamento. Il display smette di visualizzare "PRE" e mostra il conto alla rovescia
del tempo di cottura e della temperatura del programma selezionato, per poi avviare il
programma.

Nota: il tempo di preriscaldamento richiesto si basa sulla temperatura impostata; quando
la temperatura di cottura raggiunge la temperatura preimpostata, il preriscaldamento si
interrompe e viene richiesto di aggiungere il cibo.

Aggiungere cibo: al termine del preriscaldamento, l'apparecchio emette un segnale
acustico per 10 volte e sul display compare la scritta "ADD FOOD". Aprire quindi lo sportello
e posizionare gli ingredienti all'interno dell'apparecchio, ricordandosi di premere l'icona
“START/STOP" per avviare il processo di cottura. Durante il processo di cottura, e possibile
regolareiltempo e la temperatura premendo i pulsanti “+" 0 “-". Dopo aver reimpostato l'ora
e la temperatura, il display lampeggera 5 volte e il ripristino dell'ora e della temperatura

iniziera a funzionare.

Nota: l'avviso "ADD FOOD" rimane per 10 minuti; se non si aggiunge cibo e si preme l'icona
START/STOP, l'apparecchio smette di funzionare e si spegne automaticamente.

72

lcona FORNO: In modalita standby, premendo licona FORNO e possibile selezionare le
funzioni del forno: Grill, essiccazione, arrosto, cottura al forno, mantenimento a caldo,
scongelamento.

lcona PIZZA: In modalita standby, premendo l'icona PIZZA e possibile selezionare le funzioni
Pizza: Sottile e croccante, napoletana, in teglia, newyorkese, surgelata e personalizzata. La

configurazione si basa sulle impostazioni di ora e temperatura dell'utente.

Iconadellaluce @ :In qualsiasimomento, premendo l'icona, la luce all'interno siaccende
per facilitare la visione; premendola di nuovo, si spegne.
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Temperatura | Temperatura

Predet. (°C/ |Regolabile Tempo Tempo
Funzione °oF) (°C/°F) predefinito | regolabile | Preriscaldamento
THIN (sottile) 310/590 180-750 4 min 1-10 min | Si
NEAPOLITANA
(napoletena) 500/930 180-750 3 min 1-5min Si
PAN (pizza in
teglia) 200/390 180-400 14 min 1-20min |Si
CUsToOM
(personalizzata) |200/390 180-700 10 min 1-30 min | Si
NY (Newyorkese) |285/550 180-700 6 min 1-15 min Si
FROZEN (pizza
surgelata) 270/520 180-400 10 min 1-20 min | Si
Grill 300/570 180-600 2min 1-15min Si
Essiccazione 70/150 60-90 6 ore 1-12 ore No
Arrosto 350/700 80-350 8min 1-20min | Si
Forno 175/350 200-500 20min 1-120min | Si
Mantenimento a
caldo 60/150 60-100 30min 1-120min | No
Scongelamento 200/500 200-300 10min 5-20min | No
Affumicatura 280/530 / 10min 1-15min No

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

- Prima di pulire la linterno, scollegare il cavo di alimentazione e lasciare raffreddare

completamente l'apparecchio.

- Le superfici interne ed esterne degli accessori possono essere pulite con un panno di
cotone morbido o una spugna con un detergente neutro e pulire con acqua.

- Non utilizzare spazzole od oggetti di pulizia duri per evitare di danneggiare la superficie
interna e il rivestimento protettivo degli accessori.

- Non utilizzare detergenti tossici e corrosivi come benzina, solventi o lucidanti.

- Asciugare bene l'apparecchio prima di ricollegarlo alla corrente.
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- Non pulire la resistenza.

- Nonimmergere l'apparecchio in acqua.

- Le parti possono essere rimosse e pulite separatamente. Utilizzare un asciugamano
morbido o una spugna imbevuta di un detergente neutro e utilizzare il detergente per
pulire gli accessori dopo ogni utilizzo.

- Lavare le parti a contatto con gli alimenti con acqua calda e sapone e poi asciugare. Pulire
il corpo con un panno umido e non utilizzare mai pagliette d'acciaio o di spugna per pulirlo.
Quindi utilizzare un panno asciutto per pulirlo nuovamente.

- Non utilizzare detergenti abrasivi, spazzole e spugne metalliche, solventi organici o liquidi
aggressivi. Prestare attenzione alla pulizia degli accessori.

MOLTO IMPORTANTE: non immergere la pietra per pizza e la teglia in acciaio smaltato in acqua

la prima volta dopo l'uso ad alta temperatura. Farle raffreddare completamente e poi lavarle
con acqua tiepida, altrimenti si romperanno.

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codice di errore Problema

E1 Sensore di temperatura superiore

g2 Sensore di temperatura inferiore
6. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: EU01_109092
Prodotto: Pizza&Co 500 Max
Tensione: 220-240 V-~
Frequenza: 50-60 Hz

Potenza: 1800 - 2200 W

Il consumo energetico in modalita Standby e di 0,20 W secondo le linee guida della norma EN
50564:2011 e le normative europee 1275/2008/CE e 801/2013/CE. A tal fine, l'apparecchio si
collega alla rete elettrica senza svolgere alcuna funzione, in attesa che si attivi la modalita
Standby.

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del

prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

74 | Pizzasco s00 mAX



ITALIANO

7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il
prodotto e/o le pile/batterie devono essere smaltite separatamente dai
rifiuti domestici. Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita
utile, @ necessario rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un
—_— punto di raccolta designato dalle autorita locali.

Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature elettriche ed

elettroniche e/o le pile/batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.

ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere l'ambiente.

8. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Siraccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se siriscontra un problema con l'apparecchio o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero di telefono +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puod essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

Con la presente, Cecotec Innovations dichiara che questo prodotto e conforme
ai requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative
applicabili nell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato
e testato per soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo

completo della Dichiarazione di Conformita UE e disponibile al seguente link: https://
storececotec.it/it/information/declaration-of-conformity
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1. PECAS E COMPONENTES
Figura

1. Caixa metdlica

2. Pega

3. Janela devidro

4. Porta

5. Base

6. Botaodeluz

7. Painel de controlo

8. Botao de ligar/desligar

9. Funcao forno

10. Tempo

11. Temperatura

12. Funcéo pizza

13. Modo de especialista em pizzas
14. Botdo para fumar

15. Botdo de iniciar/pausar

Acessérios
Figura 2
16. Bandeja de cozedura em aco esmaltado
17. Pedra para pizza de 13 polegadas
18. P& para pizza com pega de madeira
19. Cortador de pizza

NOTA:
Os graficos deste manual sao representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou nao estiver em boas condicoes, contacte imediatamente o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.
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- Nao retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de necessidade de assisténcia.

- Retire todo o material de embalagem, etiquetas promocionais e fita adesiva do dispositivo.

- Retire todos os acessoérios da embalagem e leia atentamente este manual. Para evitar
ferimentos ou danos materiais, é necessario prestar especial atencdo as instrucées de
utilizacao, aos avisos e as medidas de seguranca importantes.

- Lave os acessorios em dgua morna com sabdo, depois enxague e seque bem. O tabuleiro
em aco esmaltado pode ser lavado na maquina de lavar louca. Nunca limpe a unidade
principal na maquina de lavar louca.

Contetido da caixa

- Forno elétrico

- Pedra para pizzas

- Bandeja de cozedura em aco esmaltado
- Paparapizzas

- Cortador de pizza

- Manual de instrucoes

3. FUNCIONAMENTO

0 visor do painel de controlo apresenta a hora no formato HH:MM no lado esquerdo e a
temperatura em graus Celsius 000°C ou Fahrenheit 000F no lado direito.

Nota: Prima e mantenha premido o botao Temp + e - ao mesmo tempo no modo de espera para
alterar a temperatura de graus Celsius para graus Fahrenheit no ecra direito.

Painel de controlo

Fig. 3

Ao tocar levemente no botdo, é possivel selecionar as seguintes funces da camara

de cozimento:

- arilt @’: Grelha no interior, para obter marcas de grelha uniformes e sabor a grelhado

- Desidratar @' : Desidrate carnes, frutas e legumes para fazer snacks caseiros saudaveis.

- Assar .@f : Amacia carnes, assa legumes e muito mais

- Cozeraoforno a-—fm: Utilize-o para fazer bolos, doces, sobremesas e muito mais.

- Manter quente fﬁ : Para manter os alimentos quentes a temperatura desejada, de modo
a preservar o seu bom gosto.

- Gratinar :’@: Esta funcdo é adequada para descongelar todos os tipos de carne.

Ao tocar levemente no botao, é possivel selecionar as seguintes funcoes de pizza:
- (léssica fina THIN: Pizza fina e estaladica, um cldssico das pizzarias.
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- Napolitana NEAPOLITAN : Uma massa tenra e fofa com bolhas estaladicas. Artesanato em
todos os sentidos.

- Pizza numa bandeja PAN. Coza numa forma ou num tabuleiro para obter uma crosta
espessa e deliciosa. Estilo siciliana ou Chicago Deep Dish.

- Personalizada CUSTOM: Ajuste o tempo e a temperatura a seu gosto para criar a sua
prépria pizza.

- New York MY pizza grande, esticada a mao, ligeiramente dourada, com uma massa
flexivel e saborosa.

- Congelada FROZEN: Transforme a sua pizza congelada preferida numa obra-prima em
minutos.

icones de funcionamento

1. Botdo de ligar O

Quando a unidade estiver ligada a corrente, toque ligeiramente no bot&o de alimentacao para
a ligar. Entrard no modo de espera e o bot&o de alimentacao e as luzes do ecrd acender-se-do.
Em seguida, comece a escolher a funcéo predefinida no painel. Quando o aparelho terminar de
funcionar, prima novamente para o desligar.

Quando o processo de cozedura estiver concluido, o aparelho emitira 5 sinais sonoros e
o visor indicara "END", em seguida, entrara no modo de espera. O aparelho desligar-se-a
automaticamente apés 10 minutos se nao for efetuada mais nenhuma operacdo. Se for
necessario interromper o funcionamento antecipadamente, prima o botao de alimentacdo
para o desligar.

2. BotBes — P+

Utilize estes botdes para regular a temperatura de cozedura em qualquer funcao, selecione
qualquer programa e, em seguida, regule a temperatura de cozedura, se necesséario, e premir
o botdo [><> para iniciar a cozedura.

Para ajustar atemperatura, cada definicdéo com 10°F/5°C premindo os botdes “+" ou “-" umavez,
se premidos durante mais de 2 segundos, cada definicdo com 30°F/10°C muda rapidamente.

3. Botdes — o +

Utilize estes bot6es para definir o tempo de cozedura em qualquer funcéo, selecionar niialquer
programa e ajustar o tempo de cozedura, se necessario, e depois prima o bot&o para
comecar a cozinhar.

Para acertar a hora, cada definicao sera de 1 minuto ao premir uma vez; se premir durante mais
de 2 segundos, cada definicdo serd de 5 minutos de mudanca rapida.

Nota: Para ajustar a temperatura ou o tempo durante a cozedura, prima os botdes “+" ou -,
conforme o caso, para que o aparelho retome essas definicoes. Todas as definicdes de tempo
antes do pré-aquecimento e cozedura referem-se ao processo de cozedura e ndo ao processo
de pré-aquecimento.
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4. Botao START/SsTOP <

Depois de selecionar os programas predefinidos ou de regular a temperatura e o tempo, prima
o botdo START/STOP para comecar a cozinhar. Durante o processo de pré-aquecimento, prima
0 botao START/STOP, a unidade para o funcionamento; prima novamente o botao START/STOP,
para continuar a trabalhar. Durante o processo de cozedura, prima o botao START/STOP, a
unidade para, o visor indicara a hora, prima novamente o bot&o para continuar

Se for necessario voltar a selecionar a funcdo durante o processo de pré-aquecimento e de
cozedura, prima o botao START/STOP e volte a selecionar a funcéo.

5. Modo Pizza Expert Q

Uma vez selecionado o programa de pizza predefinido, ao tocar neste botao colocard a unidade
no modo especialista, o que significa que cada programa funcionara continuamente durante
30 minutos para fazer muitas pizzas. Este modo é ideal para festas. Durante o modo Pizza
Expert, o tempo e a temperatura ndo podem ser ajustados e este modo s6 é adequado para a
funcao de pizza.

Nota: No modo Pizza Expert, se ndo precisar do processo de pré-aquecimento, prima sem soltar
0 botdo PIZZA durante mais de 3 segundos para cancelar o processo de pré-aquecimento. Para
a funcao napolitana, no modo Pizza Expert, a temperatura de funcionamento continuo muda
para 450 °C para proteger a unidade, mas isto néo afecta o efeito de cozedura.

6. Botao para fumar Q{
A funcdo de defumacao permite-lhe adicionar um delicioso sabor a fumo de madeira natural
aos seus alimentos.
Para a utilizar, pode seguir duas opcdes, consoante a sua preferéncia:
1. Cologue 15-20 g de aparas de madeira no tabuleiro de aco esmaltado (melhor
colocadas na borda do tabuleiro para evitar que a gordura caia sobre elas e afecte
o efeito de fumo durante a cozedura), ou antes, colocar folha de prata para facilitar
a limpeza.
Nota: Coloque os ingredientes no tabuleiro, de modo a que ndo cubram as lascas de madeira,
para que o fumo possa circular livremente.
2. Coloqueosingredientes numa grelha de forno (ndo incluida) e coloque-a no tabuleiro
dentro do forno para pizzas.
Por fim, prima o botdo de fumo e aguarde que os alimentos adquiram o aroma natural a
madeira.

Conselho: Antes de continuar com a funcéo de fumagem, é melhor cozinhar os ingredientes

semi-moles de acordo com o efeito de cozedura pretendido, de modo a manter o sabor dos
ingredientes ap6s o processo de fumagem, para evitar uma cozedura excessiva.
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7. Modo de espera:

A unidade desligar-se-a se nd&o houver interacao com o painel de controlo durante 1T minuto.
Também se desligaré se a funcao selecionada for interrompida ou cancelada e ndo houver
interacao com o painel de controlo durante 5 minutos.

DICAS:

- Pré-aquecimento: Ao selecionar os programas predefinidos, prima o botdo Start/Stop
para iniciar o processo de trabalho e, em seguida, a unidade entrard no processo de
pré-aquecimento, o visor apresentara “PRE" Durante o processo de pré-aquecimento, se
ndo for necessario pré-aquecer, prima longamente o botao “OVEN" ou "PIZZA" durante 3
segundos para cancelar o processo de pré-aquecimento. O visor deixara de mostrar “PRE"
e mostrard a contagem decrescente do tempo de cozedura e da temperatura do programa
selecionado e, em seguida, inicia o processo de trabalho do programa.

Nota: O tempo de pré-aquecimento necessario baseia-se na temperatura definida; quando a
temperatura de cozedura atinge a temperatura pré-definida, o pré-aquecimento para e pede
para adicionar alimentos.

- Adicionar alimentos: Quando o pré-aquecimento estiver concluido, o aparelho emitira
10 sinais sonoros e o ecrd indicard "ADD FOOD". Em seguida, abra a porta, coloque os
ingredientes no interior do aparelho e nao se esqueca de premir o botao “START/STOP"
para iniciar o processo de cozedura. Durante o processo de cozedura, o tempo e a
temperatura podem ser ajustados ao premir os botdes “+" ou “-". Depois de repor a hora e
atemperatura, o visor piscard 5 vezes e, em seguida, a reposicdo da hora e da temperatura

comecara a funcionar.

Nota: O aviso “ADD FOOD" mantém-se durante 10 minutos; se ndo forem adicionados alimentos
eseobotao START/STOP for premido para funcionar, a unidade deixara de funcionar e desligar-
se-& automaticamente.

- Botao OVEN: No modo de espera, tocar no botdo OVEN permite-lhe selecionar as funcdes
do forno: Grelhar, Desidratar, Grelhar, Assar, Cozer, Manter quente, Gratinar.

- Botao PIZZA: No modo de espera, tocar no botao PIZZA permite-lhe selecionar as funcdes
do pizza: Fina e estaladica, Napolitana, Pizza de tabuleiro, Nova lorque, Congelada e Pizza
personalizada. A configuracdo é baseada nas definicdes de tempo e temperatura do
utilizador.

- Botao de luz Q :Em qualquer altura, ao tocar ligeiramente no botao, a luz interior
acender-se-a para facilitar a visualizacdo; ao tocar novamente, desligar-se-a.
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Funcoes de cozedura

Temp.
Temp. Predet. | Ajustavel Tempo por | Tempo
Funcao (oC/°F) (oC/°F) defeito Ajustavel Pré-aquecer
THIN 310/590 180-750 4 min 1-10 min Sim
NAPOLITANA 500/930 180-750 3 min 1-5min Sim
PAO 200/390 180-400 14 min 1-20 min Sim
cusTom 200/390 180-700 10 min 1-30 min Sim
NY 285/550 180-700 6 min 1-15 min Sim
FROZEN 270/520 180-400 10 min 1-20 min Sim
Grill 300/570 180-600 2min 1-15 min Sim
Desidratar 70/150 60-90 6 horas 1-12 horas | Nao
Assar 350/700 80-350 8min 1-20 min Sim
Cozer ao forno 175/350 200-500 20min 1-120min Sim
Manter quente 60/150 60-100 30min 1-120min Nao
Gratinar 200/500 200-300 10min 5-20min Nao
Fumar 280/530 / 10min 1-15 min N&o

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

- Desligue o cabo de alimentacdo antes de limpar o grill interior e deixe-o arrefecer
completamente.

- As superficies internas e externas dos acessérios podem ser limpas com um pano de
algoddo macio ou uma esponja com um detergente neutro e enxaguadas com agua.

- Nao utilize escovas ou objetos duros para a limpeza, para evitar danificar a superficie
interna do grill e o revestimento protetor dos acessoérios.

- Nao utilize produtos de limpeza téxicos e corrosivos, como gasolina, solventes ou
polimentos.

- As pecas limpas devem ser secas antes de serem utilizadas.

- Nao limpe a resisténcia.

- Nao mergulhe o produto num liquido como a agua.

- As pecas podem ser retiradas e limpas separadamente. Utilize uma toalha macia ou uma
esponja embebida num detergente neutro e utilize o detergente para limpar os acessérios
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apos cada utilizacao.

- Laveas pecas que entram em contacto com os alimentos com dgua morna e sabao e secar
em seguida. Limpe o corpo com um pano himido e nunca utilize palha de aco ou esponja
para o limpar. Depois, utilize um pano seco para o limpar novamente.

- Nao utilizar produtos de limpeza abrasivos, escovas e esponjas metalicas, solventes
organicos ou liquidos agressivos. Preste atencdo a limpeza dos acessoérios.

MUITO IMPORTANTE: Nao mergulhe a pedra para pizza e o tabuleiro de aco esmaltado em &gua

na primeira vez apés uma utilizacao a alta temperatura. Deixe-os arrefecer completamente e
lave-os com dgua morna, caso contrario, ficardo estaladicos.

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Codigo de erro Problema
El Sensor de temperatura superior circuito aberto
E2 Sensor de temperatura inferior em circuito aberto

6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncia do produto: EU01_109092
Produto: Pizza&Co 500 Max
Voltagem: 220-240 V~

Frequéncia: 50-60 Hz

Poténcia: 1800 - 2200 W

0 consumo de energia no modo Standby é 0,20 W utilizando as diretrizes da norma EN
50564:2011 e os regulamentos europeus 1275/2008/€EC e 801/2013/€EC. Para este efeito, o
aparelho é ligado a rede sem executar qualquer funcéo, a espera que o modo Standby seja
ativado.

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a

qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado em Espanha
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7. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o
produto e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo
domeéstico. Quando este produto atingir o fim da sua vida util, devera
remover as pilhas/baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de
— recolha designado pelas autoridades locais.
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor devera
contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudard a proteger o ambiente.

8. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicées e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec através do nimero de telefone +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacdo, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE

Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto estd em
conformidade com os requisitos essenciais e outras disposicoes relevantes dos
regulamentos aplicaveis na Unido Europeia. Este produto foi concebido,
fabricado e testado de acordo com as normas de seguranca e qualidade

exigidas. O texto completo da Declaracéo de Conformidade da UE pode ser encontrado no
seguinte website: https://cecotec.pt/pt/information/declaration-of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Figuur1

CEONOV L WN =

10.
11.

12.
13.
14.
15.

Metalen behuizing
Handvat

Glazen venster
Deur

Basis

Lichtknop
Bedieningspaneel
Aan/uit-knop

Oven functie

Tijd

Temperatuur

Pizza functie

Pizza expert modus
Knop voor rook functie
Start/pauze knop

Accessoires
Figuur 2

16.
17.
18.
19.

Bakplaat van geémailleerd staal
13 inch pizzasteen

Pizzaschep met houten handvat
Pizzasnijder

OPMERKING:

De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact

overeen met het product.

2. VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit

apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als er één
ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de Technische

Dienst van Cecotec.
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Verwijder het serienummer van het product niet om een correcte traceerbaarheid van uw
apparatuur te behouden in geval van hulp.

Verwijder al het verpakkingsmateriaal, promotie labels en tape van het apparaat.

Haal alle accessoires uit de verpakking en lees deze handleiding aandachtig door.
Besteed speciale aandacht aan de bedieningsinstructies, waarschuwingen en belangrijke
voorzorgsmaatregelen om letsel of schade aan eigendommen te voorkomen.

Was de accessoires in een warm sopje, spoel ze af en droog ze grondig. De bakplaat
van geémailleerd staal is vaatwasmachinebestendig. Reinig de behuizing nooit in de
vaatwasser.

Inhoud van de doos

Elektrische oven

Pizzasteen

Bakplaat van geémailleerd staal
Pizzaschep

Pizzasnijder

Handleiding

3. WERKING

Het display van het bedieningspaneel toont de tijd in de notatie HH:MM aan de linkerkant en de
temperatuur in graden Celsius 000°C of Fahrenheit 000F aan de rechterkant.

Opmerking: Houd de knop Temp + en - tegelijkertijd ingedrukt in de stand-by modus om de
temperatuur te wijzigen van Celsius naar Fahrenheit op het rechter display.

Bedieningspaneel
Fig. 3
Door lichtjes aan te raken, kunt u de volgende functies selecteren:

Do

Grill {i: Grilt binnenin voor gelijkmatige grillmarkeringen en gegrilde smaak
Dehydrateren @': Droogt vlees, fruit en groenten om gezonde zelfgemaakte snacks te
maken.

Braden @ : Maakt vlees mals, braadt groenten en meer

Bakken ¢7=: Gebruik het om taarten, snoepjes, desserts en nog veel meer te bakken.
Warmhouden m : Om voedsel warm te houden tot de gewenste temperatuur.

Gratineren @: Deze functie is geschikt voor het afmaken van het recept met een dunne
gouden korst.

PIZZA
or lichtjes aan te raken, kunt u de volgende pizza functies selecteren:

Klassieke pizza THIN: Dunne en knapperige pizza, een klassieker in pizzeria's.

PIZZAECO 500 MAX 85



NEDERLANDS

- Napolitaans NEAPOLITAN : Een mals en luchtig deeg met knapperige bubbels. Artisanaal in
elk opzicht.

- Pizza op een bakplaat PAN. Bak in een ovenschaal of bakplaat voor een dikke en heerlijke
korst. Siciliaanse of Chicago stijl.

- Gepersonaliseerd CUSTOM . Pas de tijd en temperatuur naar wens aan om uw eigen pizza
te maken.

- New York NY. Grote, met de hand belegde, licht gebruind met een soepel en smakelijk
deeg.

- Diepvries pizza FROZEN: Verander uw favoriete diepvries pizza in enkele minuten in een
meesterwerk.

Bedieningsknoppen

1. Aan/uit-knop O

Zodra het apparaatis aangesloten, raakt u de aan/uit-knop lichtjes aan om het in te schakelen.
Het apparaat gaat in stand-by en de aan/uit-knop en displayverlichting gaan aan. Kies
vervolgens de voorkeursfunctie op het paneel. Als het apparaat klaar is met werken, drukt u er
nogmaals op om het uit te schakelen.

Als het kookproces klaar is, geeft het apparaat 5 pieptonen en verschijnt "END" op het display.
Als er binnen 10 minuten geen handeling wordt uitgevoerd, wordt het apparaat automatisch
uitgeschakeld. Druk op de aan/uit-knop om het apparaat uit te schakelen als u de werking op
voorhand wilt stoppen.

2. Knoppen

Gebruik deze knoppen om de kooktemperatuur in een functie aan te passen, selecteer een
programma en pas indien nodig de kooktemperatuur aan, druk dan op D@ om het koken te
starten.

Om de temperatuur aan te passen, verandert elke instelling met 10°F/5°C door eenmaal op de
knoppen “+" of “-" te drukken, als u ze langer dan 2 seconden ingedrukt houdt, verandert elke

instelling snel met 30°F/10°C.

3. Knoppen

Gebruik deze knoppen om de kooktijd in te stellen in elke functie, selecteer een programma en
pas de kooktijd aan indien nodig, druk dan op D@ om te beginnen met koken.

Om de tijd in te stellen, zal elke instelling 1 minuut duren door één keer te drukken, als u langer
dan 2 seconden drukt, zal elke instelling 5 minuten veranderen.

Opmerking: Als u de temperatuur of tijd tijdens het koken wilt aanpassen, drukt u op de
knoppen “+" of “-", zodat het apparaat deze instellingen hervat. Alle instellingen voor tijd voor
voorverwarmen, voorverwarmen en bakken hebben betrekking op het bakproces, niet op het

voorverwarmingsproces.
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4. Start/stop knop [><>

Nadatu devoorkeuzeprogramma's heeft geselecteerd of de temperatuur en tijd heeftingesteld,
drukt u op de start/stop knop om te beginnen met koken. Druk tijdens het voorverwarmen op
de start/stop knop en het apparaat pauzeert; druk nogmaals op de start/stop knop en het
apparaat gaat verder. Druk tijdens het kookproces op de start/stop knop, het apparaat zal
stoppen, het display zal de tijd tonen, druk nogmaals op de knop om verder te gaan.

Als u tijdens het voorverwarmen en koken de functie opnieuw moet selecteren, drukt u op de
start/stop knop en selecteert u de functie opnieuw.

5. Pizza expert modus Q

Als u eenmaal het vooraf ingestelde programma heeft gekozen, zet u het apparaat in de
expert modus door deze knop aan te raken. Dit betekent dat elk programma 30 minuten lang
ononderbroken doorloopt om veel pizza's te maken. Deze modus is perfect voor feestjes.
Tijdens de expert modus kunnen de tijd en temperatuur niet worden aangepast en deze modus
is alleen geschikt voor de pizza functie.

Opmerking: In de expert modus, als u het voorverwarmingsproces niet nodig heeft, houd u de
pizza knop langer dan 3 seconden ingedrukt om het voorverwarmingsproces te annuleren. Voor
de Napolitaanse functie, in de expert modus, zal de continue werktemperatuur veranderen
naar 450 °C om het apparaat te beschermen, maar dit zal het bakeffect niet beinvloeden.

6. Knop voor rook functie ‘?(
Met de rookfunctie kunt u een heerlijke natuurlijke houtrooksmaak aan uw eten toevoegen.
Om het te gebruiken kunt u twee opties volgen, afhankelijk van uw voorkeur:

1. Doe 15-20 g houtkrullen in de geémailleerde stalen bakplaat (het beste op de rand
van de bakplaat om te voorkomen dat er vet op valt en dit het rookeffect tijdens
het koken beinvloedt), of leg van tevoren zilverfolie neer om het schoonmaken te
vergemakkelijken.

Opmerking: Leg de ingrediénten op de bakplaat en zorg ervoor dat ze de houtkrullen niet
bedekken, zodat de rook vrij kan circuleren.

2. Leg de toppings op een ovenvast rooster (niet meegeleverd) en plaats het op de
plaat in de pizzaoven.

Druk ten slotte op de rookknop en wacht tot het voedsel het natuurlijke houtaroma krijgt.

Tip: Voordat u verdergaat met de rookfunctie, kunt u de halfzachte ingrediénten het beste
koken volgens het gewenste kookeffect, om de smaak van de ingrediénten na het rookproces
te behouden en overkoken te voorkomen.

7. Stand-by:

Hetapparaatschakeltuitals ergedurende 1 minuut geeninteractie is met het bedieningspaneel.
Als de geselecteerde functie wordt gestopt of geannuleerd en er gedurende 5 minuten geen
interactie is met het bedieningspaneel, wordt het bedieningspaneel uitgeschakeld.
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NBEVELINGEN:

Voorverwarmen: Wanneer u de vooringestelde programma's kiest, drukt u op de start/
stop knop om het proces te starten, waarna het apparaat het voorverwarmingsproces
start, verschijnt "“PRE" op het display. Als u tijdens het voorverwarmingsproces niet
hoeft voor te verwarmen, druk dan 3 seconden lang op de knop "“OVEN" of "PIZZA" om het
voorverwarmingsproces te annuleren. Het display stopt met het tonen van "PRE" en toont
het aftellen van de bereidingstijd en temperatuur van het geselecteerde programma,
waarna het programma begint te werken.

merking: De benodigde voorverwarmingstijd is gebaseerd op de ingestelde temperatuur;

wanneer de kooktemperatuurdevooringestelde temperatuurbereikt, stopthetvoorverwarmen

en

Op

wordt er gevraagd om voedsel toe te voegen.

Eten toevoegen: Als het voorverwarmen klaar is, geeft het apparaat 10 pieptonen en
“ADD FOOD" verschijnt op het display. Open vervolgens de deur en plaats de ingrediénten
in het apparaat, en vergeet niet op de start/stop knop te drukken om het kookproces te
starten. Tijdens het kookproces kunnen de tijd en temperatuur worden aangepast door op

de knoppen “+" of “-" te drukken. Na het resetten van de tijd en temperatuur knippert de
display 5 keer, waarna het resetten van de tijd en temperatuur begint.

merking: De waarschuwing "ADD FOOD" blijft 10 minuten lang staan; als er geen voedsel

wordt toegevoegd en de start/stop knop wordt ingedrukt, stopt het apparaat met werken en
schakelt het automatisch uit.
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OVEN knop: In de stand-by modus kunt u de ovenfuncties selecteren door de oven knop
aan te raken: Grillen, Dehydrateren, Braden, Bakken, Warm houden, Gratineren.

PIZZA knop: In stand-by kunt u de pizzafuncties kiezen door de PIZZA knop aan te raken:
Thin & Crispy, Napolitaans, Tray Pizza, New York, diepvries en gepersonaliseerde Pizza. De

configuratie is gebaseerd op de tijd- en temperatuurinstellingen van de gebruiker.

Lichtknop -Q :Als u de knop lichtjes aanraakt, gaat het licht binnenin aan zodat u het
gemakkelijk kunt zien; als u de knop nogmaals aanraakt, gaat het licht uit.
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Kookfuncties

Temp. Temp.

Standaard (°C/ | Instelbaar
Functie °F) (oC/oF) Standaardtijd |Instelbare tijd | Opwarmen
THIN 310/590 180-750 4 min 1-10 min Ja
NAPOLITANA 500/930 180-750 3 min 1-5min Ja
BROOD 200/390 180-400 |14 min 1-20 min Ja
CUSTOM 200/390 180-700 10 min 1-30 min Ja
NY 285/550 180-700 6 min 1-15 min Ja
FROZEN 270/520 180-400 |10 min 1-20 min Ja
Grill 300/570 180-600 | 2min 1-15min Ja
Dehydrateren 70/150 60-90 6 uur 1-12 uur Nee
Braden 350/700 80-350 8min 1-20min Ja
Bakken 175/350 200-500 | 20min 1-120min Ja
Warm houden 60/150 60-100 30min 1-120min Nee
Gratineren 200/500 200-300 [ 10min 5-20min Nee
Rook functie 280/530 / 10min 1-15min Nee

4, SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

- Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het product reinigt en laat het apparaat
volledig afkoelen.

- Deinterne en externe oppervlakken van de accessoires kunnen worden gereinigd met een
zachte katoenen doek of spons met een neutraal reinigingsmiddel.

- Gebruik geen harde borstels of reinigingsvoorwerpen om beschadiging van de binnenkant
van de accessoires en de beschermlaag van de accessoires te voorkomen.

- Gebruik geen giftige en bijtende schoonmaakmiddelen zoals benzine, oplosmiddelen of
poetsmiddelen.

- Gereinigde onderdelen moeten worden gedroogd voordat ze worden aangesloten.

- Maak de verwarmingsbuis niet schoon.

- Dompel het product niet onder in een vloeistof zoals water.

- De onderdelen kunnen afzonderlijk worden verwijderd en gereinigd. Gebruik een
zachte handdoek of spons gedoopt in een neutraal schoonmaakmiddel en gebruik het
schoonmaakmiddel om de accessoires na elk gebruik schoon te maken.
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- Was onderdelen die met voedsel in aanraking komen met warm zeepwater en droog ze af.
Maak de behuizing schoon met een vochtige doek en gebruik nooit staalwol of een spons
om de behuizing schoon te maken. Gebruik daarna een droge doek om het weer schoon te
maken.

- Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen, metalen borstels en sponzen, organische
oplosmiddelen of agressieve vloeistoffen. Let erop dat de accessoires schoon zijn.

ZEER BELANGRIJK: Dompel de pizzasteen en bakplaat van geémailleerd staal de eerste keer na
gebruik bij hoge temperaturen niet onder in water. Koel ze volledig af en was ze dan met lauw
water, anders barsten ze.

5. PROBLEEMOPLOSSING
Foutmelding Probleem
E1 Bovenste temperatuursensor open circuit
E2 Onderste temperatuursensor open circuit

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productreferentie: EU01_109092
Product: Pizza&Co 500 Max
Voltage: 220-240 V~
Frequentie: 50-60 Hz
Vermogen: 1800 - 2200 W

Het stroomverbruik in stand-by modus is 0,20 W volgens de richtlijnen van EN 50564:2011
en de Europese verordeningen 1275/2008/EC en 801/2013/€EC. Hiervoor wordt het apparaat
aangesloten op het lichtnet zonder enige functie uit te voeren, wachtend tot de stand-
bymodus wordt geactiveerd.

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de

productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China | Ontworpen in Spanje.
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7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product
en/of de accu gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd.
Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de
batterijen/accumulatoren te verwijderen en het naar een door de
plaatselijke autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.

Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische apparatuur en/of
batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten consumenten contact
opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.

Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.

8. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen heeft, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. VEREENVOUDIGDE EU-VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING.

Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle
eisen en andere relevante bepalingen van de regelgeving die van toepassing is
in de Europese Unie. Dit product is ontworpen, vervaardigd en getest om te
voldoen aan de vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst

van de EU-conformiteitsverklaring is te vinden op de volgende website: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY
Wykres 1

1. Metalowa obudowa

2. Uchwyt

3. Szklane okno

4. Drzwi

5. Baza

6. Przycisk Swiatta

7. Panel sterowania

8. Przycisk wtgczania/wytaczania

9. Funkcja piekarnika

10. Godzina

11. Temperatura

12. Funkcja pizzy

13. Tryb Pizza Expert
14. Przycisk dymu

15. Przycisk start/stop

Akcesoria
Wykres 2
16. Taca do gotowania wykonana ze stali emaliowanej
17. 13-calowy kamier do pizzy
18. Skérka do pizzy z drewniana raczka
19. N6z do pizzy

NUTA:
Grafika w tej instrukcji jest schematycznym przedstawieniem i moze nie odpowiadac doktadnie
tym, ktére znajduje sie w produkcie.

2. PRZED UZYCIEM

- Tourzadzenie posiada opakowanie zaprojektowane tak, aby chronic je podczas transportu.
Wyjmij urzadzenie z pudetka i usun wszystkie materiaty opakowaniowe. Oryginalne
pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym miejscu, aby
zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia, jesli zajdzie potrzeba jego transportu w przysztosci.
Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, upewnij sie, ze wszystkie przedmioty
zostaty odpowiednio poddane recyklingowi.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i w dobrym stanie. Jesli
ktéregos z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy natychmiast skontaktowac sie
z oficjalnym serwisem technicznym Cecotec.
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- Nie usuwaj numeru seryjnego z produktu, aby zachowa¢ prawidtowa identyfikowalnosé
sprzetu w przypadku wezwania pomocy.

- Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, etykiety promocyjne i tasme z urzadzenia.

- Wyjmijwszystkie akcesoria zopakowaniaiuwaznie przeczytajniniejszg instrukcje. Prosimy
o zwrdcenie szczegblnej uwagi na wazne instrukcje obstugi, ostrzezenia i zabezpieczenia,
aby unikna¢ obrazen lub szkéd materialnych.

- Umyj nasadki w cieptej wodzie z mydtem, a nastepnie sptucz i doktadnie wysusz. Tace ze
stali emaliowanej mozna my¢ w zmywarce. Nigdy nie myj jednostki gtéwnej w zmywarce.

Zawartos¢ pudetka

- Piekarnik elektryczny

- Kamien do pizzy

- Taca ze stali emaliowanej

- Skérka do pizzy

- N6z do pizzy

- Niniejsza instrukcja obstugi

3. DZIAtANIE

Wyswietlacz na desce rozdzielczej wyswietla czas w formacie HH:MM po lewej stronie i
wysSwietla temperature w stopniach Celsjusza 000°C lub Fahrenheita O00F po prawej stronie.
Uwaga: Naciénij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski Temp + i - w trybie czuwania, aby zmienic
temperature z Celsjusza na Fahrenheita na prawym ekranie.

Panel sterowania

Rys. 3

Lekko dotykajac przycisku , mozesz wybrac nastepujgce funkcje piekarnika:

- Grill {fifp: zapiekanka wewnetrzna tworzaca jednolite élady grilla i grillowany smak

- Odwodnienie: £f Odwodnij mieso, owoce i warzywa, aby przygotowa¢ zdrowe domowe
przekaski

- Grillowanie €&F' : Zmiekcza mieso, grilluje warzywa i nie tylko

- Pieczenie @™ : Uzyj go do pieczenia ciast, stodyczy, deserdéw i wielu innych

- Utrzymuj ciepto {}} : Aby utrzymac zywnos¢ w cieple w zgdanej temperaturze, zachowujgc
jej dobry smak -

- Zapiekanka :@ : Ta funkcja nadaje sie do rozmrazania wszystkich rodzajéw miesa.

Lekko dotykajac przycisku , mozesz wybrac nastepujgce funkcje pizzy:

- Delikatna klasyka THIN: cienka i chrupigca pizza, klasyka pizzerii.
- Neapolitaiski: NEAPOLITAN Delikatne, puszyste ciasto z chrupigcymi babelkami.
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Rzemieslnicze w kazdym calu.

- Pizza na pate[nipAN: Piecz na patelni lub tacy, aby uzyskac grubg, pyszng skorke. Styl
sycylijski lub Chicago Deep Dish.

- Dostosowane ©USTGM: Dostosuj czas i temperature do swoich upodobarn, aby stworzy¢
wtasng pizze.

- Nowy Jork NY, Duza, recznie rozciggana, lekko przyrumieniona pizza z elastyczna,
aromatyczng skorka.

- Mrozone FROZEN: Zamien swojg ulubiong mrozong pizze w arcydzieto w kilka minut.

Przyciski operacyjne

1. Przycisk zasilania O

Po podtgczeniu urzadzenia delikatnie dotknij przycisku zasilania, aby je wtaczy¢. Przejdzie
w tryb czuwania, a kontrolki na przycisku zasilania i wyswietlaczu zaswiecg sie. Nastepnie
zacznij wybiera¢ wstepnie ustawiong funkcje w panelu. Gdy urzadzenie zakoriczy prace,
nacisnij je ponownie, aby je wytgczyc.

Po zakoriczeniu procesu gotowania urzadzenie wyda 5 sygnatéw dZwiekowych, a na
wyswietlaczu pojawi sie "END", po czym przejdzie w tryb czuwania. Jesli w ciggu 10 minut nie
zostanie wykonana zadna operacja, zostanie automatycznie wytgczony. Jesli chcesz wczesniej
zatrzymac prace, nacisnij przycisk zasilania, aby jg wytaczyc.

2. Chtopiec z dzwonkiem — o+

Uzyj tych przyciskéw, aby dostosowac temperature gotowania w dowolnej funkcji, wybierz
dowolny program, a nastepnie w razie potrzeby dostosuj temperature gotowania, a nastepnie
nacisnij przycisk, D’@ aby rozpoczac gotowanie.

Aby wyregulowac temperature, kazde ustawienie z 10°F/5°C poprzez jednokrotne nacisniecie
przyciskdw “+" lub “-", jesli nacisniesz je na dtuzej niz 2 sekundy, kazde ustawienie z 30°F/10°C
zmieni sie szybko.

3. Chtopiec z dzwonkiem — o +

Uzyj tych przyciskéw, aby ustawi¢ czas gotowania w dowolnej funkcji, wybierz dowolny
program i w razie potrzeby dostosuj czas gotowania, a nastepnie nacisnij przycisk, D@ aby
rozpoczg¢ gotowanie.

Aby dostosowac czas, kazde ustawienie bedzie trwato 1 minute nacisniecia raz, jesli nacisniesz
je dtuzej niz 2 sekundy, kazde ustawienie bedzie miato 5 minut szybkiej zmiany.

Uwaga: Aby dostosowac temperature lub czas podczas gotowania, nacisnij odpowiednio
przyciski “+" lub “-", aby urzadzenie wznowito te ustawienia. Wszystkie ustawienia czasu przed
podgrzewaniem, podgrzewaniem i gotowaniem odnoszg sie do procesu gotowania, a nie do

procesu podgrzewania.
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4. Przycisk START/STOP &

Po wybraniu zaprogramowanych programéw lub ustawieniu temperatury i czasu nacisnij
przycisk START/STOP, aby rozpoczg¢ gotowanie. Podczas procesu podgrzewania nacisnij
przycisk START/STOP, urzadzenie wstrzyma prace; ponownie nacisnij przycisk START/STOP,
kontynuuj prace. Podczas procesu gotowania nacisnij przycisk START/STOP, urzadzenie
zatrzyma sie, na wysSwietlaczu pojawi sie czas, ponownie nacisnij przycisk, aby kontynuowac.
Jesli chcesz ponownie wybrac funkcje podczas procesu podgrzewania i gotowania, nacisnij
przycisk START/STOP i ponownie wybierz funkcje.

5. Tryb Pizza Expert Q

Po wybraniu zaprogramowanego programu do pizzy, dotkniecie tego przycisku przetgczy
urzadzenie w tryb eksperta, co oznacza, ze kazdy program bedzie dziatat nieprzerwanie przez
30 minut, aby zrobi¢ duzo pizzy. Ten tryb jest dobry na imprezy. W trybie Pizza Expert nie
mozna regulowac czasu i temperatury, a ten tryb jest odpowiedni tylko dla funkcji pizzy.
Uwaga: W trybie Pizza Expert, jesli nie potrzebujesz procesu podgrzewania, nacisnij i
przytrzymaj przycisk PIZZA przez ponad 3 sekundy, aby anulowa¢ proces podgrzewania. W
przypadku funkcji neapolitaniskiej, w trybie Pizza Expert, temperatura pracy ciggtej zmieni sie
na 450°C, aby chroni¢ urzgdzenie, ale nie wptynie to na efekt gotowania.

6. Przycisk SMOKED ’”
Funkcja wedzenia pozwala dodac potrawom pyszny naturalny smak dymu drzewnego.
Aby z niego skorzystac, mozesz skorzystac z dwdch opcji w zaleznosci od preferencji:

1. Umiesc¢ 15-20 g wiéréw drzewnych na emaliowanej stalowej tacy (lepiej umiescic¢
je na krawedzi tacy, aby ttuszcz nie spadat na nie i nie wptywat na efekt wedzenia
podczas gotowania) lub wczesniej umies¢ srebrng folie, aby utatwié czyszczenie.

Uwaga: Umies¢ sktadniki na tacy, upewniajac sie, ze nie zakrywajg wiéréw drzewnych,
umozliwiajgc swobodng cyrkulacje dymu.

2. Umies¢ sktadniki na ruszcie zaroodpornym (brak w zestawie) i umies¢ je na blasze
wewnatrz pieca do pizzy.

Na koniec nacisnij przycisk dymu i poczekaj, az jedzenie nabierze naturalnego aromatu
opalanego drewnem.

Wskazéwka: Przed przystgpieniem do funkcji wedzenia najlepiej ugotowac pétdojrzate
sktadniki zgodnie z pozadanym efektem gotowania, aby zachowac smak sktadnikéw po
procesie wedzenia, zapobiegajac ich rozgotowaniu.

7. Tryb czuwania:

Urzadzenie wytgczy sie, jesli przez 1 minute nie nastapi zadna interakcja z panelem sterowania.
Jesli wybrana funkcja zostanie zatrzymana lub anulowana i nie bedzie interakcji z panelem
sterowania przez 5 minut.
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RAD:

Podgrzewanie: Po wybraniu zaprogramowanych programéw nacisnij przycisk Start/
Stop, aby rozpocza¢ proces pracy, po wejsciu urzadzenia w proces podgrzewania na
wyswietlaczu pojawi sie "PRE" Podczas procesu podgrzewania, jesli nie ma potrzeby
podgrzewania, nacisnij i przytrzymaj przycisk “PIEKARNIK" lub "PIZZA" przez 3 sekundy,
aby anulowac proces podgrzewania. WySwietlacz nie bedzie juz pokazywat "PRE" i pokaze
odliczanie czasu gotowania i temperatury wybranego programu, a nastepnie rozpocznie
sie proces pracy programu.

Uwaga: Wymagany czas podgrzewania zalezy od ustawionej temperatury; Gdy temperatura
gotowania osiggnie ustawiona temperature, podgrzewanie zostanie zatrzymane i poprosi o

dodanie zywnosci.

Dodaj jedzenie: Po zakonczeniu podgrzewania urzadzenie wyda 10 sygnatéw
dzwiekowych, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat “DODAJ JEDZENIE" Nastepnie
otworz drzwi i umies¢ sktadniki w urzgdzeniu i pamietaj, aby nacisng¢ przycisk “START/
STOP", aby rozpoczac proces gotowania. Podczas procesu gotowania czas i temperature
mozna regulowac, naciskajgc przyciski “+" lub "-". Po zresetowaniu czasu i temperatury
wyswietlacz zamiga 5 razy, a nastepnie reset czasu i temperatury zacznie dziatac.

Uwaga: Komunikat “DODAJ JEDZENIE" pozostanie przez 10 minut; jesli nie zostanie dodana
zadna zywnos¢, a przycisk START/STOP zostanie nacisniety, aby dziatat, urzagdzenie przestanie
dziatac i wytaczy sie automatycznie.
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Przycisk PIEKARNIK: W trybie czuwania, po dotknieciu przycisku PIEKARNIK, mozesz
wybrac funkcje piekarnika: Grill, Suszenie, Pieczenie, Pieczenie, Utrzymywanie ciepta,
Zapiekanka.

Przycisk PIZZA: W trybie czuwania, dotykajgac przycisku PIZZA, mozesz wybrac
funkcje pizzy: Cienki i chrupigcy, Neapolitanski, Pizza z tacy, Nowy Jork, Mrozona pizza i

Dostosowana. Konfiguracja opiera sie na ustawieniach czasu i temperatury uzytkownika.

Przycisk Swiatta @ : W dowolnym momencie, po lekkim dotknieciu przycisku, Swiatto
wewnatrz witgczy sie, aby utatwic ogladanie; gdy dotkniesz go ponownie, zgasnie.
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Temp.
Predet. (°C/ | Regulowana Predet. Regulowany

Funkcja oF) temp. (°C/°F) | Pogoda czas Rozgrzej
Czas
trwania: 4

CIENKI 310/590 180-750 min 1-10 min Tak
Czas
trwania: 3

NEAPOLITANA 500/930 180-750 min 1-5min Tak
Czas
trwania: 14

CHLEB 200/390 180-400 min 1-20 min Tak
Czas
trwania: 10

ZWYCZA) 200/390 180-700 min 1-30 min Tak
Czas
trwania: 6

NU 285/550 180-700 min 1-15 min Tak
Czas
trwania: 10

MROZONY 270/520 180-400 min 1-20 min Tak

Grill 300/570 180-600 2 min 1-15 min Tak

Odwodni¢ 70/150 60-90 6 godzin 1-12 godzin | Nie

Piec 350/700 80-350 8 min 1-20 min Tak
Czas
trwania: 20

Piec 175/350 200-500 min 1-120 min Tak
Czas
trwania: 30

Ogrzac 60/150 60-100 min 1-120 min Nie
Czas
trwania: 10

Grill 200/500 200-300 min 5-20 min Nie

PIZZA&CO 500 MAX
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Temp.
Predet. (°C/ | Regulowana Predet. Regulowany
Funkcja oF) temp. (°C/°F) | Pogoda czas Rozgrzej
Czas
trwania: 10
Dym 280/530 / min 1-15 min Nie

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Odtgcz przewdd zasilajgcy przed czyszczeniem produktu i poczekaj, az urzadzenie
catkowicie ostygnie

Wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie akcesoriow mozna czysci¢ miekkg bawetniang
szmatka lub ggbka z neutralnym detergentem i czysci¢ woda.

Nie uzywaj twardych szczotek ani srodkéw czyszczacych, aby uniknaé uszkodzenia
wewnetrznej powierzchni opraw i warstwy ochronnej opraw.

Nie uzywaj toksycznych i srodkéw czyszczacych, takich jak benzyna, rozpuszczalniki lub
pasty.

Czyste czesci nalezy wysuszyc przed podtgczeniem

Prosze nie czyscic rury grzewczej.

Nie zanurzaj produktu w ptynie, takim jak woda.

Czesci mozna wyjmowac i czysci¢ oddzielnie. Uzyj miekkiego recznika lub gabki
zamoczonej w neutralnym detergencie i uzywaj detergentu do czyszczenia akcesoriéw po
kazdym uzyciu.

Umyj czesSci majace kontakt z zywnoscig cieptg wodg z mydtem, a nastepnie wysusz.
Wytrzyj korpus adamp szmatka i nigdy nie uzywaj do czyszczenia stalowej gabki do
szorowania ani gabki. A nastepnie uzyj suchej szmatki, aby ponownie go wytrzec.

Nie uzywaj sciernych $Srodkéw czyszczgcych, metalowych szczotek i gabek,
rozpuszczalnikéw organicznych ani ptynéw. Zwrdé uwage na czystos¢ akcesoriow.

BARDZO WAZNE: Nie zanurzaj kamienia do pizzy i emaliowanej stalowej patelni w wodzie po
raz pierwszy po uzyciu w wysokiej temperaturze. Ostudz je catkowicie, a nastepnie umyj ciepta
wodg; w przeciwnym razie pekna.

98

I PIZZA&CO 500 MAX




POLSKI

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kod btedu Problem
Klasa E1 Czujnik temperatury gérnego obwodu otwartego
Klasa €2 Czujnik dolnej temperatury w obiegu otwartym

6. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Numer referencyjny produktu: EU01_109092
Produkt: Pizza&Co 500 Max

Napiecie: 220-240V~

Czestotliwosé: 50-60 Hz

Moc: 1800 - 2200 W

Pobdér mocy w trybie “standby” wynosi 0,20 W zgodnie z wytycznymi normy EN 50564:2011
oraz europejskimi rozporzadzeniami 1275/2008/WE i 801/2013/WE. W tym celu urzadzenie
podtgcza sie do sieci bez wykonywania zadnej funkcji, czekajgc na aktywacje tego trybu
“czuwania”.

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowany w Hiszpanii

7. RECYKLING SPRZETU ELEKTRYCZNEGO | ELEKTRONICZNEGO

Ten symboloznacza, ze zgodnie z obowigzujacymi przepisami produkt i/lub
baterie nalezy utylizowa¢ oddzielnie od odpadéw domowych. Gdy ten
produkt dobiegnie korica, nalezy wyjac baterie/akumulatory i zanies¢ go do
punktu zbiérki wyznaczonego przez wtadze lokalne.

I Aby uzyskal szczegbétowe informacje na temat najodpowiedniejszego
sposobu pozbycia sie sprzetu elektrycznego i elektronicznego i/lub baterii, konsument
powinien skontaktowac sie z wtadzami lokalnymi.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.
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8. GWARANCIA I SAT

Cecotec bedzie ponosi¢ odpowiedzialnos¢ wobec uzytkownika lub konsumenta koricowego
za wszelkie braki w zgodnosci z umowa, ktére istniejg w momencie dostawy produktu, na
warunkach i w terminach okreslonych przez obowigzujgce przepisy.

Zaleca sie, aby naprawy byty wykonywane przez wyspecjalizowany personel.

Jesliwykryjesz incydent z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Dziatem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem +34 96 32107 28.

9. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw niniejszej instrukcji nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa sg zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by¢
w catosci ani w czesci powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przekazywana
lub rozpowszechniana w jakikolwiek sposdb (elektroniczny, mechaniczny, fotokopiowanie,
nagrywanie lub podobne) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

Cecotec Innovations oSwiadcza niniejszym, ze ten produkt jest zgodny z
zasadniczymi wymaganiami i innymi stosownymi postanowieniami przepiséw
obowigzujgcych w Unii Europejskiej. Ten produkt zostat zaprojektowany,
wyprodukowany i przetestowany zgodnie z wymaganymi normami

bezpieczenstwaijakosci. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE mozna znalez¢ pod nastepujgcym
adresem web adres: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. DiLY A SOUCASTI
Obréazek 1
1. Kovovy kryt
2. Rukojet
3. Prihledné okénko
4. Dvitka
5. Zakladna
6. Dotykova ikona osvétleni
7. QOvladaci panel
8. Dotykova ikona pro zapnuti/vypnuti
9. Dotykova ikona pro vybér funkci trouby

10.
11.

12.
13.
14.
15.

Dotykova ikona pro nastaveni doby
Dotykova ikona pro nastaveni teploty
Dotykova ikona pro vybér funkci pizzy
Rezim Pizza mistr

Dotykova ikona udirny

Dotykovad ikona start/pauza

Prislusenstvi
Obrazek 2

16.
17.
18.
19.

Smaltovany pecici plech

13palcovy kdmen na pizzu

Lopatka na pizzu s dfevénou rukojeti
Kraje€ na pizzu

POZNAMKA:

Grafické zndzornénivtomto nédvodu je schematickym zndzornénim a nemusi presné odpovidat

vyrobku.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotfebic je zabalen v obalu urceném k ochrané pfi pfepravé. Vyjméte spotfebic z
krabice a odstrarte veskery obalovy materidl. Mizete uschovat originalni krabici a dalsi
obaly na bezpetném misté pro zabranéni poskozeni spotfebice, pokud byste jej v budoucnu
potrebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se, ze vSechny

¢asti recyklujete spravné.

- Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty soucasti baleni a v dobrém stavu. Pokud
nektery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficialni technickou

asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.
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- Neodstranuijte sériové Cislo vyrobku, aby byla mozna spravna identifikace vaseho zarizeni
v pripadé potreby technické pomoci.

- Odstrante ze spotrebice veSkery obalovy materidl, reklamni etikety a pasku.

- Vyjméte veskeré prislusenstvi z krabice a peclivé si prectéte tento navod k pouziti. Vénujte
prosim zvlastni pozornost navodu k pouziti, varovanim a ddlezitym bezpecnostnim
opatrenim, abyste predesli zranéni nebo poSkozeni majetku.

- PrisluSenstvi umyjte ve vlazné mydlové vodé, poté jej oplachnéte a dikladné osuste.
Smaltovany pecici plech lze myt v mycce nadobi. Nikdy nemyjte spotrebic v mycce nadobi.

Obsah krabice

- Elektricka trouba

- Ké&men na pizzu

- Smaltovany pecici plech
- Lopatka na pizzu

- Krdjec na pizzu

- Tento navod k pouziti

3. PROVOZ

Displej ovladaciho panelu zobrazuje na levé strané cas ve formatu HH:MM a na pravé strané
teplotu ve stupnich Celsia °C nebo Fahrenheita °F.

Poznémka: V pohotovostnim rezimu soucasné stisknéte a podrzte prislusna tlacitka teploty +
a -, nachéazejici se na pravé strané displeje, pro zménu stupnd Celsia na stupné Fahrenheita.

Ovladaci panel

Obr. 3
Lehce stisknéte dotykovou ikonu pro vybér funkci trouby:

- Grilovani 4 pro rovnomeérné grilovani pokrmu a dosazeni chuti grilovaného pokrmu.

- Sugenf £ :slou?i k susenf masa, ovoce a zeleniny pro pfipravu zdravych domécich svacin.

- Opékani {&¢ : jemné propéka maso, opéké zeleninu a mnoho dal&iho

- Peceni @E: pro peceni kolacd, sladkosti, dezerti a mnoho dalSiho.

- UdrZovani teploty pokrmu } : slouzi k udrzovani jidla pri optimalni teploté a zachovava
tak jeho plnou chut. -

- Gratinovani (Nﬁ : tato funkce je vhodna pro gratinovani pokrmd.

Lehce stisknéte dotykovou ikonu pro vybér funkci pizzy:

- Tenka pizza THIN: tenka a kfupava pizza podle tradi¢niho receptu.

- Neapolska pizza NEAPOLITAN : kfehké a nadychané tésto. Naprosto fremeslna pizza.

- Pizza na plechu PAN. pecend v pecici formé nebo na plechu pro vytvoreni hrubého a
lahodného tésta. Sicilskd pizza nebo Deep Dish Pizza ve stylu Chicago.

- Pizza podle chuti CUSTOM: ypravte dobu pFipravy a teplotu podle vasich pfedstav a
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vytvorte sivlastni pizzu.

- New York Pizza NY: velka, ru¢né natahovéna, mirné zapecend dozlatova s ohebnym a
chutnym téstem.

- MraZené pizza FROZEN: promérite vasi oblibenou mraZenou pizzu v mistrovské dilo za par
minut.

Dotykové ikony

1. Dotykova ikona pro zapnuti/vypnuti O

Po zapojeni trouby jemné stisknéte dotykovou ikonu pro zapnuti/vypnuti za Ucelem zapnuti
trouby. Trouba pfejde do pohotovostniho rezimu a rozsviti se svételny indikator dotykové
ikony pro zapnuti/vypnuti a displej. Nasledné vyberte nékterou z prednastavenych funkci na
ovladacim panelu. Po ukonceni provozu, znovu stisknéte dotykovou ikonu pro zapnuti/vypnuti
za Ucelem vypnuti trouby.

Po ukonceni vybrané funkce trouba vyda 5 zvukovych signald a na displeji se zobrazi napis
«END», poté trouba prejde do pohotovostniho rezimu. Pokud neprovedete zadnou dalSi operaci
do 10 minut, trouba se automaticky vypne. Pokud potrebujete ukoncit provoz pred uplynutim
nastavené doby pfipravy, stisknéte dotykovou ikonu pro zapnuti/vypnuti za Gcelem vypnuti
trouby.

2. Dotykové ikony — o+

Pouzijte tyto dotykové ikony pro nastaveni teploty pfipravovaného pokrmu v libovolné zvolené
funkci, vyberte program a poté nastavte teplotu podle potfeby, nasledné stisknéte dotykovou
ikonu [><I> pro zahajeni pFipravy.

Jednim stisknutim dotykové ikony «+» nebo «-» se teplota nastavi v intervalu 10 °F/5°C, pokud
ji stisknéte po dobu delSi nez 2 sekundy, zvySovani intervalu teploty bude rychlejsi, konkrétné
se navysi o 30 °F/10°C.

3. Dotykové ikony — o +

Tyto ikony slouzi k nastaveni doby pfipravy, vyberte pozadovany program, a pokud je tfeba
nastavte dobu pripravy, poté stisknéte dotykovou ikonu > pro zahdjeni pfipravy.

Jednim stisknutim dotykové ikony se doba nastavuje v Tminutovém intervalu, pokud stisknéte
ikony po dobu vice nez 2 sekund, doba se upravuje rychleji v 5minutovych intervalech.

Poznémka: Chcete-li upravit teplotu nebo dobu béhem pFipravy, stisknéte dotykovou ikonu ,+"
nebo ,-" pro obnoveni nastaveni. VSechny nastaveni a Upravy doby pfipravy, které provedete
pred predehfevem se vztahuji na proces pripravy pokrmu, kterého soucasti je samotny
predehrev, a ne na proces predehrevu.

4. Dotykova ikona START/STOP >

Po zvoleni prednastavenych programi nebo nastaveni teploty a doby pripravy stisknéte
dotykovou ikonu START/STOP pro zahajeni pfipravy pokrmu. Pro zastaveni pripravy pokrmu
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béhem provozu stisknéte dotykovou ikonu START/STOP; pro pokracovani v provozu znovu
stisknéte dotykovou ikonu START/STOP. Pokud béhem pfipravy pokrmu stisknéte dotykovou
ikonu START/STOP, provoz se zastavi, na displeji se zobrazi doba, poté znovu stisknéte stejnou
dotykovou ikonu pro pokracovani v provozu.

V pripadé, Zze potrebujete zménit funkci béhem probihajiciho procesu predehrevu a pfipravy
pokrmu, stisknéte dotykovou ikonu START/STOP a znovu vyberte funkci.

5. RezZim Pizza mistr Q

Pokud po vybéru prednastaveného programu pizzy stisknéte dotykovou ikonu pro rezim
Pizza mistr, trouba prejde do tohohle reZimu, coZ znamena, Ze kazdy program bude pracovat
nepretrzité po dobu 30 minut za Gcelem pfipravy vice pizz. Tento rezim je vhodny pro vecirky s
vice hosty. V rezimu Pizza mistr nelze upravit dobu ani teplotu a tento rezim je vhodny pouze
pro funkci pizza.

Poznémka: Pokud v rezimu Pizza mistr nepotrebujete predehrev, podrzte stisknutou dotykovou
ikonu PIZZA po dobu delsinez 3 sekundy, abyste zrusili proces predehrevu. U funkce Neapolska
pizza v rezimu Pizza mistr se kontinualni teplota snizi na 450 °C za Gcelem ochrany trouby, to
vsak nema vliv na efekt peceni.

6. Dotykova ikona udirny ’((
Funkce uzeni dodava jidlu lahodnou chut a vini z koufe pfirodniho dreva.
Udirnu mizete pouzivat dvéma zpdsoby:
1. Do smaltovaného peticiho plechu rozlozte 15-20 g dfevénych Stépek (doporucujeme
je umistit po okrajich plechu, aby na né neulpival tuk z pfipravovaného pokrmu a
nemél tak vliv na efekt uzenf) nebo pfed jejich vlozenim poloZte na plech alobal.
Poznamka: Ingredience rozlozte na plech, ale ujistéte se, ze nepokryvaji dievéné Stépky, aby
kour mohla volné proudit.
2. Ingredience pokladejte na rost vhodny do trouby (neni soucasti vyrobku) a vlozte ho
na plech uvnitf trouby.
Nakonec stisknéte dotykovou ikonu udirny a pockejte, az jidlo ziska prirozené drevité aroma.

Tip: Pfed pokracovanim v uzeni je vhodné polozralé ingredience uvafit podle poZadovaného
efektu vareni, aby se po uzeni zachovala chut ingredienci a nedoslo k jejich pfevarent.

7. Pohotovostni rezim:

Pokud po dobu 1T minuty neprovedete Zadnou operaci na ovladacim panelu, trouba prejde do
pohotovostniho reZzimu. Také prejde do pohotovostniho rezimu, pokud se funkce zastavi nebo
zrusi a na ovlddacim panelu se neprovede zadna operace po dobu 5 minut.

RADY:
- Predehfev: pri volbé prednastavenych programd stisknéte dotykovou ikonu Start/Stop
pro spusténi procesu, poté trouba prejde do procesu predehrevu, na displeji se zobrazi
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«PRE». Pokud béhem procesu predehrevu nepotrebujete predehrat troubu, po dobu 3
sekund stisknéte dotykovou ikonu «OVEN» nebo «PIZZA» pro zruSeni procesu predehrevu.
Na displeji se pfestane zobrazovat napis «PRE» a zobrazi se odpocitavani doby a teplota
vybraného programu, a poté se spusti dany program.

Poznédmka: Potfebna doba predehrevu zavisi na nastavené teploté; jakmile trouba dosahne
prednastavené teploty, pfedehrev se zastavi a zazni zvukovy signal, kterym vés upozorni na
pridaniingredienci do trouby.

- PFidani ingredienci: po dokonceni predehrevu trouba vyda 10 zvukovych signalll a na
displeji se zobrazi «<ADD FOOD». Poté otevrete dvifka, vlozte ingredience dovnitf trouby a
stisknéte dotykovou ikonu «START/STOP» pro zahajeni procesu pripravy pokrmu. Béhem
procesu pripravy lze dobu a teplotu upravit stisknutim dotykové ikony «+» nebo «-». Po
Uprave doby a teploty displej 5krat zablikd a nasledné zacne pracovat pfi upravené dobé
a teploté.

Poznamka: Upozornéni ,ADD FOOD" zdstane zobrazeno po dobu 10 minut; pokud potraviny
nepridate a nestisknete dotykovou ikonu START/STOP pro uvedeni trouby do provozu, trouba
prestane pracovat a automaticky se vypne.

- Dotykova ikona OVEN: pokud v pohotovostnim rezimu stisknéte dotykovou ikonu OVEN
mdzete si vybrat z funkci trouby: Grilovani, Suseni, Opékani, Peceni, UdrZzovani teploty
pokrmu, Gratinovani.

- Dotykova ikona PIZZA: pokud v pohotovostnim rezimu stisknéte dotykovou ikonu PIZZA
muUZete si vybrat z funkci pizzy: Tenka pizza, Neapolska, Pizza na plechu Deep Dish Pizza
ve stylu Chicago, New York Pizza, Mrazend pizza a Pizza podle chuti. Nastaveni zavisi na
Uprave doby a teploty stanovené uzivatelem.

- Dotykova ikona osvétleni Q : v jakémkoliv okamziku jemné stisknéte tuto dotykovou
ikonu a vnitini osvétlenf se rozsviti, aby usnadnilo sledovani prabéhu pfipravy pokrmu. Pro
jeho vypnuti znovu stisknéte stejnou dotykovou ikonu.
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Funkce pFipravy pokrmu

Temp. Temp.

Prednastavend |Nastavitelna Prednastavend | Nastavitelna
Funkce teplota (°C/°F) |teplota (°C/°F) |doba doba PFedehrev
TENKA PIZZA 310/590 180-750 4 min 1-10 min Ano
NEAPOLSKA
PIZZA 500/930 180-750 3 min 1-5min Ano
PIZZANA
PLECHU 200/390 180-400 14 min 1-20 min Ano
PIZZA PODLE
CHUTI 200/390 180-700 10 min 1-30 min Ano
NEW YORK PIZZA | 285/550 180-700 6 min 1-15 min Ano
MRAZENA PIZZA |270/520 180-400 10 min 1-20 min Ano
Grilovani 300/570 180-600 2 min 1-15 min Ano
Suseni 70/150 60-90 6 hodin 1-12 hodin Ne
Zapékani 350/700 80-350 8 min 1-20 min Ano
Peceni 175/350 200-500 20 min 1-120 min Ano
Udrzovani
teploty pokrmu | 60/150 60-100 30 min 1-120 min Ne
Gratinovani 200/500 200-300 10 min 5-20 min Ne
Uzeni 280/530 / 10 min 1-15 min Ne

4. CISTENI A UDRZBA

- Pred zahdjenim cisténi vyrobku odpojte napdjeci kabel ze zastrcky a nechte vyrobek zcela

vychladnout.

- Vnitfni a vnéjSi povrch vyrobku lze Cistit navlhéenym, jemnym bavlnénym hadrikem nebo
houbou s neutralnim €isticim prostredkem.
- K cisténi nepouzivejte tvrdé kartace nebo drsné predméty, aby nedoslo k poskozeni

povrchu a ochranného povlaku.

- Nepouzivejte toxické a ziravé Cistici prostfedky, jako je benzin, rozpoustédla nebo lestidla.
- Pred opétovnym zapojenim trouby nechte vycisténé casti trouby vysusit.
- Ohfivaci trubici necistéte.
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- Neponorujte vyrobek do kapaliny, jako napfiklad do vody.

- Dily lze vyjmout a vycistit samostatné. Po kazdém pouziti je vycistéte jemnym hadfikem
nebo houbou navlhéenou v neutralnim cisticim prostredku.

- (ésti, které se dotykaji potravin vycistéte vlaznou vodou se saponédtem, a poté je osuste.
Télo trouby vycistéte navlhéenym hadrikem a nikdy nepouzivejte draténku nebo houbu k
jeho vycisténi. Poté ho osuste Cistym suchym hadrikem.

- Nepouzivejte drsné Cistici prostredky, kovové kartace a houby, organicka rozpoustédla ani
agresivni kapaliny. Nezapomente vycistit také prislusenstvi trouby.

DULEZITE: Kdmen na pizzu a smaltovany petici plech neponofujte do vody okamZité po prvnim

pouziti, kdyz jsou jesté horké. Nechte je zcela vychladnout, a poté je umyjte ve vlazné vodé,
jinak popraskaiji.

5. RESENi PROBLEMU

Chybovy kéd Problém

El Otevreny elektricky obvod horniho snimace teploty

E2 Otevreny elektricky obvod spodniho snimace teploty
6. TECHNICKE UDAJE

Referencni ¢islo vyrobku: EU01_109092
Vyrobek: Pizza&Co 500 Max

Napéti: 220-240 V~

Frekvence: 50-60 Hz

VVykon: 1800-2200 W

Spotreba energie v pohotovostnim rezimu ,standby” je 0,20 W podle Normy EN 50564:2011 a
Evropskych predpis(i 1275/2008/€ES a 801/2013/ES. Za timto Gcelem je spotiebic zapojen do
elektrickeé sité, aniz by vykonaval jakoukoli funkci, a ¢eka na aktivaci rezimu ,standby".

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za ucelem zlepSeni

kvality vyrobku.
Vyrobeno v Ciné | NavrZeno ve Spanélsku
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7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARiZENi

Tento symbol oznacuje, ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek a/
nebo baterie zlikvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
Zivotnosti tohoto vyrobku byste méli ¢lanky/baterie/akumulatory vyjmout a
B ¢t na sbérné misto uréend mistnimi Urady.
Pro podrobnéjsi informace o nejvhodnéjsim zpdsobu likvidace elektrickych a elektronickych
zarizeni a/nebo prislusnych baterii by se spotrebitelé méli obratit na mistni Grady.

Dodrzovani vyse uvedenych pokynt pfispiva k ochrané Zivotniho prostredi.

8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovidéd kone¢nému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoliv nesoulad,
ktery existuje v dobé dodanivyrobku, za podminek a ve lhitach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo méte jakékoli dotazy, obratte se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec na ¢isle +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textlm v tomto névodu jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, z¢asti
nebo jako celek, reprodukovan, uklddan do systému obnovy, prendsen nebo distribuovan
z&dnym zplisobem (elektronicky, mechanicky, fotokopirovéanim, nahrdvanim nebo podobnym
zplsobem) bez pfedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. ZJEDNODUSENE EU PROHLASENI O SHODE

Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Zze tento vyrobek je v souladu
se zakladnimi poZadavky a dalSimi pfislusSnymi ustanovenimi predpist platnych
v Evropské unii. Tento produkt byl navrzen, vyroben a testovan tak, aby splrioval
pozadované bezpetnostni a kvalitativni normy. Uplné znéni EU prohlaseni o

shodé naleznete na této internetové strance: https://cecotec.es/es/information/declaration-
of-conformity
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1
1. Metal gévde
2. Kulp
3. Cam pencere
4. Kapi
5. Altlik
6. Isik dugmesi
7. Kontrol paneli
8. Acma/kapama digmesi
9. Firin fonksiyonu

10. Zaman

11. Sicaklik ayarlari

12. Pizza fonksiyonu

13. Pizza ustasi modu

14, Tutstileme digmesi

15. Baslat/Duraklat diigmesi

Aksesuarlar

Sekil 2
16. Emaye celik firin tepsisi
17. 13inc pizza tasi
18. Ahsap sapli pizza kiregi
19. Pizza kesici

NOT:
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gdsterimlerdir ve cihazla tam olarak eslesmeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bucihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis birambalaj icerisinde paketlenmistir.
Cihazi ve tim malzemeleri ambalajindan cikarin ileride tasimaniz gerektiginde cihazin
zarar gormesini Onlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalajlari glvenli bir yerde
saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim 06geleri dogru sekilde geri
déndsium kutusuna attiginizdan emin olun.

- Tum parcalarin ve bilesenlerin icinde ve saglam oldugundan emin olun. Herhangi bir
parcanin eksik veya kirik olmasi durumunda, litfen resmi Cecotec Teknik Servisi ile derhal
iletisime gecin.
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- Yardim talep etmeniz durumunda ekipmaninizin dogru bir sekilde izlenebilirligini saglamak
icin Grlintin seri numarasini cikarmayin.

- Cihazdaki tim ambalaj malzemelerini, promosyon etiketlerini ve bantlari cikarin.

- Tumaksesuarlari paketten cikarin ve bu kilavuzu dikkatlice okuyun. Herhangi bir yaralanma
veya maddi hasari dnlemek icin litfen kullanim talimatlarina, uyarilara ve 6nemli glivenlik
onlemlerine 6zellikle dikkat edin.

- Aksesuarlari ilik sabunlu suyla yikayin, ardindan durulayin ve iyice kurulayin. Emaye celik
tepsi bulasik makinesinde yikanabilir. Ana Uniteyi asla bulasik makinesine koymayin.

Paket icerigi

- Elektrikli firin

- Pizzatasi

- Emaye celik tepsi
- Pizza kiregi

- Pizza kesici

- Kullanma kilavuzu

3. CIHAZIN KULLANIMI

Kontrol paneli ekrani sol tarafta HH:MM formatinda saati gosterir ve sag tarafta sicaklig
Celsius 000°C veya Fahrenheit 000F derece olarak gosterir.
NOT: Sicakligl sag ekranda Santigrat dereceden Fahrenheit dereceye degistirmek icin bekleme
modunda Sicaklik + ve - digmelerini ayni anda basili tutun.

Kontrol paneli

Sema. 3

digmesine hafifce dokunarak asagidaki firin fonksiyonlarini secebilirsiniz:

- Gl - ic mekanda mangal yaparak esit izgara izleri ve mangal lezzeti katar

- Haslama £¥ : Saglikl ev yapimi atistirmaliklar yapmak icin etleri, meyveleri ve sebzeleri
haslayin.

- Kozleme @ : Etleri yumusatir, sebzeleri kizartir ve daha fazlasini yapar

- Finnlama &7=: Kek, tatl, tatli ve cok daha fazlasini pisirmek icin kullanin.

- Sicak tutma: m : Yiyecekleri istenilen sicakliga kadar sicak tutmak, iyi tadini korumak icin.

- Graten @‘: Bu fonksiyon her tiirlli etin buzunu ¢c6zmek icin uygundur.

diigmesine hafifce dokunarak asagidaki pizza fonksiyonlarini secebilirsiniz:

- Klasikince THIN: Bir pizzaci klasigi olan ince ve citir pizza.

- Napoliten NEAPOLITAN: Citir citir kabarciklari olan yumusak ve kabarik bir hamur. Her
anlamda artezanlik.
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- Tepside pizza PAN. Kalin ve lezzetli bir kabuk icin bir firin tepsisinde veya tavada pisirin.
Sicilya veya Chicago Deep Dish tarzi.

- Kisisellestirme CUSTOM : Kendi pizzanizi olusturmak icin siireyi ve sicakligl istediginiz gibi
ayarlayin.

- NewYork NY:Esnekve lezzetli hamuru ile buyk, elle acilmis, hafif kizarmis pizza.

- Dondurulmus FROZEN: £n sevdiginiz dondurulmus pizzayi dakikalar icinde bir sahesere
donusturdn.

Kumanda diigmeleri

1. Acmadiigmesi()

Unite fise takildiktan sonra, acmak icin giic diigmesine hafifce dokunun. Bekleme moduna
girecek ve guc dugmesi ile ekran isiklari yanacaktir. Ardindan panel Uzerinde 6n ayar
fonksiyonunu secmeye baslayin. Cihazla isiniz bittiginde, kapatmak icin tekrar basin.

Pisirme islemi bittiginde, lnite 5 kez bip sesi cikaracak ve ekranda "END" yazisi belirecek,
ardindan bekleme moduna gececektir. Eger 10 dakika icinde herhangi bir islem yapilmazsa,
otomatik olarak kapanacaktir. Calismay1 6nceden durdurmaniz gerekiyorsa, kapatmak icin glic
digmesine basin.

2. Dugmeler— [f; +

Herhangi bir fonksiyonda pisirme sicakligini ayarlamak icin bu digmeleri kullanin, herhangi
bir programi secin ve ardindan gerekirse pisirme sicakligini ayarlayin, ardindan pisirmeyi
baslatmak igin [></> digmesine basin.

Sicakligl ayarlamak icin, “+" veya “-" diigmelerine bir kez basarak 10°F/5°C olan her ayar, 2
saniyeden uzun sire basilirsa 30°F/10°C olan her ayar hizla degisir.

3. Diugmeler o +

Herhangi bir fonksiyonda pisirme suresini ayarlamak icin bu digmeleri kullanin, herhangi
bir programi secin ve gerekirse pisirme stresini ayarlayin, ardindan pisirmeyi baslatmak icin
[>{> dugmesine basin.

Saati ayarlamak icin, bir kez basarak her ayar 1 dakika olacaktir, 2 saniyeden fazla uzun
basarsaniz, her ayar 5 dakikalik hizli degisim olacaktir.

Not: Pisirme sirasinda sicakligl veya slreyi ayarlamak icin, Unitenin bu ayarlari strdirmesiicin
uygun sekilde "+" veya “-" digmelerine basin. On isitma éncesi stire, 6n isitma ve firinlama icin
tim ayarlar, 6n i1sitma islemine degil, firinlama islemine yoneliktir.

4. sTART/STOP > dugmesi

Onceden ayarlanmis programlari sectikten veya sicakligi ve zamani ayarladiktan sonra,
pisirmeyi baslatmak icin BASLAT/DURDUR diigmesine basin. On isitma islemi sirasinda START/
STOP dugmesine basin, Unite calismay! duraklatir; START/STOP digmesine tekrar basin,
calismaya devam edin. Pisirme islemi sirasinda START/STOP diugmesine basin, lnite duracak,
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ekranda saat gosterilecek, devam etmek icin digmeye tekrar basin.
On 1sitma ve pisirme islemi sirasinda islevi yeniden secmeniz gerekirse, START/STOP
digmesine basin ve islevi yeniden secin.

5. Pizza ustasi moduq;?

Onceden ayarlanmis pizza programi secildikten sonra, bu digmeye dokunmak tniteyi uzman
moduna gecirir, bu da her programin bircok pizza yapmak icin 30 dakika boyunca surekli
calisacagi anlamina gelir. Bu mod partiler icin uygundur. Uzman Pizza Modu sirasinda zaman
ve sicaklik ayarlanamaz ve bu mod yalnizca pizza islevi icin uygundur.

Not: Pizza Ustasi Modunda, 6n isitma islemine ihtiyaciniz yoksa, 6n isitma islemini iptal etmek
icin PiZZA digmesini 3 saniyeden uzun siire basili tutun. Napoliten islevi icin, Pizza ustasi
Modunda, Uniteyi korumak icin strekli calisma sicakligi 450 °Cye degisecektir, ancak bu
pisirme etkisini etkilemeyecektir.

6. Tutsuleme dugmesi‘?{
Tutsuleme fonksiyonu, yemeginize lezzetli bir dogal odun dumani aromasi katmanizi saglar.
Kullanmak icin tercihinize bagli olarak iki secenegi takip edebilirsiniz:

1. Emaye celik tepsiye 15-20 g odun talasi koyun (yagin Uzerlerine diismesini ve pisirme
sirasinda tltsltleme etkisini etkilemesini 6nlemek icin en iyisi tavanin kenarina
yerlestirin) veya temizlemeyi kolaylastirmak icin énceden gimis folyo yerlestirin.

NOT: Malzemeleri tepsiye yerlestirin, odun yongalarini ¢értmediginden emin olun ve dumanin
serbestce dolasmasina izin verin.

2. Malzemeleri firina dayanikl bir rafin (Grinle birlikte verilmez) tizerine yerlestirin ve
pizza firminin icindeki tepsinin tzerine koyun.

Son olarak, duman digmesine basin ve yiyecegin dogal odunsu aromayi almasini bekleyin.

ipucu: Tutsiileme islevine devam etmeden 6nce, tiitsiileme isleminden sonra malzemelerin
lezzetini korumak ve asiri pisirmeden kacinmak icin yari yumusak malzemeleri istenen pisirme
etkisine gore pisirmek en iyisidir.

7. Bekleme modu:

Kontrol paneli ile 1 dakika boyunca etkilesim olmazsa Unite kapanacaktir. Secilen fonksiyon
durdurulur veya iptal edilirse ve kontrol paneli ile 5 dakika boyunca etkilesim olmazsa, kontrol
paneli kapatilir.

ONERILER

- On Isitma: Onceden ayarlanmis programlar secerken, calisma siirecini baslatmak icin
Baslat/Durdur digmesine basin, ardindan Unite 6n I1sitma slrecine girecektir, ekranda
“PRE" goriintiilenecektir. On isitma islemi sirasinda, 6n I1sitmaya ihtiyaciniz yoksa, 6n
isitma islemini iptal etmek icin “OVEN" veya "PiZZA" diigmesine 3 saniye boyunca uzun
basin. Ekranda "PRE" yazisi duracak ve secilen programin pisirme siiresi ve sicakliginin geri
sayimini gosterecek ve ardindan programin calisma strecini baslatacaktir.
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Not: Gereken 6n Isitma suresi ayarlanan sicakliga baglidir; pisirme sicakligi 6nceden ayarlanan
sicakliga ulastiginda 6n 1sitma duracak ve yiyecek eklenmesi istenecektir.

Yiyecek ekle: On isitma tamamlandiginda, cihaz 10 kez bip sesi cikaracak ve ekranda “ADD
FOOD" gortintllenecektir. Ardindan kapagi acin ve malzemeleri Unitenin icine yerlestirin
ve pisirme islemini baslatmak icin "START/STOP" digmesine basmay unutmayin. Pisirme
islemisirasinda “+"veya "-"tuslarina basilarak stire ve sicaklik ayarlanabilir. Saat ve sicaklik
sifirlandiktan sonra, ekran 5 kez yanip stnecek ve ardindan saat ve sicaklik sifirlama
calismaya baslayacaktir.

Not: "ADD FOOD" uyarisi 10 dakika boyunca kalacaktir; gida eklenmezse ve calismak icin START/
STOP diigmesine basilirsa, tnite calismayi durduracak ve otomatik olarak kapanacaktir.

Botdn OVEN: Bekleme modunda, FIRIN digmesine dokunarak firin islevlerini secebilirsiniz:
Grill, Haslamama, Kczleme, Firinlama, Sicak tutma, Gratenleme.

Botén PIZZA: Bekleme modunda, PiZZA diigmesine basarak pizza fonksiyonlarini
secebilirsiniz: ince & Crtir, Napoliten, Tepsi Pizza, New York, Dondurulmus ve Kisiye Ozel
Pizza. Yapilandirma, kullanicinin zaman ve sicaklik ayarlarina dayanir.

Isik dﬁémesi-’Q‘-: Herhangi bir zamanda, digmeye hafifce dokunuldugunda, icindeki 1sik
kolay gortintiileme icin yanar; tekrar dokunuldugunda kapanir.

IPisirme fonksiyonlari

Temp. Temp.

Varsayilan. Ayarlanabilir | Varsayilan | Ayarlanabilir
Fonksiyon (oC/°F) (oC/°F) Hava. sure. Onisitma
THIN 310/590 180-750 4 dk 1-10 dk Evet
NAPOULITAN 500/930 180-750 3 dk 1-5dk Evet
Ekmek 200/390 180-400 14 dk 1-20 dk Evet
CUSTOM 200/390 180-700 10 dk 1-30dk Evet
NY 285/550 180-700 6 dk 1-15 dk Evet
DONDURULMUS 270/520 180-400 10 dk 1-20 dk Evet
Grill 300/570 180-600 2dk 1-15 dakika Evet
Haslama 70/150 60-90 6 saat 1-12 saat Hayir
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Temp. Temp.

Varsayilan. Ayarlanabilir | Varsayilan | Ayarlanabilir
Fonksiyon (oC/°F) (oC/°F) Hava. stre. Onisitma
Kizartma 350/700 80-350 8 dakika 1-20 dakika Evet
Firinlama 175/350 200-500 20 dakika |1-120 dakika | Evet
Sicak tutma 60/150 60-100 30 dakika |[1-120 dakika | Hayir
Graten 200/500 200-300 10 dakika | 5-20 dakika | Hayir
Sigara icmek 280/530 / 10 dakika | 1-15 dakika Hayir

4, TEMIZLIK VE BAKIM

- Uriini temizlemeden &nce giic kablosunu cikarin ve (initenin tamamen sogumasini
bekleyin.

- Aksesuarlarinicve dis ytzeyleriyumusak pamuklu bir bez veya stingerle nétr bir deterjanla
temizlenebilir ve suyla silinebilir.

- Aksesuarlarin ic ylizeyine ve aksesuarlarin koruyucu kaplamasina zarar vermemek icin
sert fircalar veya temizlik malzemeleri kullanmayin.

- Benzin, cozlcller veya cilalar gibi zehirli ve asindirici temizlik maddeleri kullanmayin.

- Temizlenen parcalar fise takilmadan énce kurutulmalidir.

- Lutfenisitma borusunu temizlemeyin.

- UriinG su gibi bir siviya daldirmayin.

- Parcalarayriayricikarilabilir ve temizlenebilir. Litfen notr bir deterjana batirilmis yumusak
bir havlu veya stlinger kullanin ve her kullanimdan sonra aksesuarlari temizlemek icin
deterjani kullanin.

- (Gida ile temas eden parcalari ik sabunlu suyla yikayin ve ardindan kurulaymn. Gévdeyi
nemli bir bezle temizleyin ve temizlemek icin asla celik ylin veya stinger kullanmayin.
Sonra tekrar temizlemek icin kuru bir bez kullanin.

- Asindirici temizleyiciler, metal fircalar ve stingerler, organik cozlcller veya agresif sivilar
kullanmayin. Aksesuarlarin temizligine dikkat edin.

COK ONEMLI: Yiksek sicaklikta kullanimdan sonra pizza tasini ve emaye celik tepsiyi ilk kez
suya daldirmayin. Tamamen sogutun ve ardindan ilik suyla yikayin, aksi takdirde catlarlar.
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5. SORUN GiDERME

Hata kodu Problem

El Ust sicaklik sensérii acik devre

E2 Alt sicaklik sensori acik devre

6. TEKNIK BiLGIiLER

Uriin referansi EU01.109092
Uriin: Pizza&Co 500 Max
Voltaj: 220-240 V-~

Frekans: 50-60 Hz

Guc: 1800 - 2200 W

Bekleme modundaki glic ttiketimi EN 50564:2011 ve 1275/2008/EC ve 801/2013/EC Avrupa
yonetmelikleri yonergeleri kullanilarak 0,20 W'tir. Bu amacla, cihaz herhangi bir islev
gerceklestirmeden elektrige baglanir ve standby modunun etkinlestirilmesi beklenir.

Urtin kalitesini artirmak icin teknik ézellikler 6nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cinvde Uretildi | ispanyarda Tasarlandi

7. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERi DONUSUMU

Bu sembol, yirdrlikteki yénetmeliklere gore Urlinin ve/veya bataryanin
evsel atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini belirtir. Bu trin kullanim
omrindn sonuna ulastiginda, pilleri/akimulatorleri cikarmali ve yerel
yetkililer tarafindan belirlenen bir toplama noktasina gotiirmelisiniz.

— Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin ve/veya pillerin uygun sekilde nasil
imha edilecegine iliskin ayrintili bilgi icin tiketiciler yerel yetkililerle iletisime gecmelidir.
Yukaridaki yonergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

8. GARANTI VE MUSTERI HIZMETLERI

Cecotec, Urtnun teslimati sirasinda mevcut olan herhangi bir uygunsuzluktan dolayi son
kullaniciya veya tlketiciye karsi yurirlikteki yonetmelikler tarafindan belirlenen sartlar,
kosullar ve siireler kapsaminda sorumlu olacaktir.
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Onarimlarin nitelikli personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.
Urtinle ilgili bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, litfen +34 96 32107 28
numarali telefondan resmi Cecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.

9. TELiF HAKLARI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L'ye aittir. Bu
yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L'nin dnceden izni olmadan kismen veya tamamen
cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik,
fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.

10. BASITLESTIRILMIS UYGUNLUK BEYANI

Bu vesileyle Cecotec Innovations, bu trlnln Avrupa Birligi'nde gecerli olan
yonetmeliklerin temel gerekliliklerine ve diger ilgili hiikiimlerine uygun oldugunu
beyan eder. Bu lirtin, gerekli giivenlik ve kalite standartlarini karsilayacak sekilde
tasarlanmis, Uretilmis ve test edilmistir. AB Uygunluk Beyaninin tam metni

asagidaki web sitesinde bulunabilir: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-
conformity
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1. MEPH KAl EEAPTHMATA

Eikéva 1
1. MeTaAAiko TrepiBAnua
2. Aapn
3. TudAivo TrapaBupo
4. Moépta
5. Bdon
6. KoupTri owtdg
7. MNivakag eAéyxou
8. KouuTri evepyotroinong/atrevepyotoinang
9. Asitoupyia @oupvou
10. Xpdvog
11. ©¢puokpaaia
12. Aerroupyia Tritoag

13.
14,
15.

Aeitoupyia €181koU yia TTiToa
KoupTri katTviopaTtog
KoupTri évapéng/mauong

ESapripata
Eixéva 2

16.
17.
18.
19.

Epayi€ aradAivo Tawi ynoiparog
MéTpa mitoag 13 IvToOwvV
>mdTtoula Tritoag e EUAIvn AaBn
KégTng mitoag

ZHMEIQZH:

Ta arreikoviopaTa oTo TTAPOV EYXEIPIBIO €ival TXNUATIKEG AVATTOPACTACEIG KOI EVOEXETAI VA PNV

avTIOTOIXOUV OKPIBWG OTO TTPOIOV.

2. MPIN AMNO TH XPHZH

- AutA n ouokeur] d106£TEl CUOKeUaaia oxedlaouévn yia TNV TTPOCTACIA TNG KATA TN HETAPOPA.
BydATe Tnv ouokeur) atmmd TO KOUTI TNG Kal a@aIpEOTE OAO TO TTPOCTATEUTIKO UAIKO TNnG
ouokeuaoiag. MTopeite va atmoBnkeUoETE TO KOUTI Kal TIG GAAEG CUOKEUATIEG OE AOPAAEG
MEPOG YIa VA ATTOQUYETE {NUIEG OTNV OKOUTIA POPTIOT EAV XPEIAOTEN VA TN PETAPEPETE OTO
péENov. Edv emBupeite va TTETAEETE TNV OPXIKI) CUOKEUOTia, BEBaIwOEITE OTI AVAKUKAWVETE

OAa TA KOUUATIO CWOTAL.

- BeBaiwBeite 611 OAa Ta pépn Kal Ta e€aptriparta TepIAapBavovTtal Kal Bpiokovtal o€ KOAR
katdoTaon. Edv kdmoio amd autd Acitrel i Oev gival 0 KaAR KATAOTOOT, ETTIKOIVWVAOTE
apéowg We To eTTionuo KEVTpo eguttnpéTnong Tng Cecotec.

EAAHNIKA
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EAAHNIKA

- Mnv agaipeite Tov O€ipiakd apiBud Tou TTPOIOGVTOG, TTPOKEINEVOU va dlaTnpeital N owoTh
duvaTtoéTNTa EVTOTTIONOU TOU £EOTTAICOU 0aG O€ TTEPITITWON AVAYKNG.

- Agaipéote 6A0 TO UANIKO OUOKeUQoiag, TIG BIAPNMIOTIKEG ETIKETEG Kal TNV Talvia o1t Tn
OUOKEUN.

- AgaipéoTte OAa Ta €€oPTAMATO ATTO T CUCKEUaoia Kal SIOBACTE TTPOCEKTIKA TO TTOPOV
€YXEIPIdI0. AwaTe 1B1aiITEPN TTPOCOXH OTIG 0BNYieG AcITOUpYiag, TIG TIPOEIDOTTOINCEIG KAl TIG
ONMAvTIKEG DIKAEIOEG AOPAAEIQG yIa va OTTOQUYETE TUXOV TPAUUATIOHOUG i UNIKEG {NMIEG.

- TAOvete Ta e€apTApaTa he (EOTO CATTOUVOVEPOD, OTN CUVEXEID EETTAUVETE KAl OTEYVWOTE KOAQ.
O diokog gival ao@aAig oTo TTAUVTApIO TATWV. MoTé pnv kaBapileTe TNV KUPIG Hovada aTo
TIAUVTAPIO TTIATWV.

Mepiexépeva TOU KOUTIOU

- HAekTpik6g oupvog

- Mérpa mitoag

- ATOGAIVOG BiOKOG PE EPayIE
- ZTATouAa TTiToag

- Koégtng Titoag

- Autd 10 gyxeIpidIo 0dNYIWV

3. AEITOYPTIA

H 006vn Tou Trivaka eAéyxou deixvel TNV wpa o€ Yopery HH:MM otnv apioTtepr) TTAeupd Kai
eppavidel Tn Beppokpaaia e Kedaiou 000°C R ®apevdir 000F otn 8e€id TTAEUPA.

Znueiwon: MaTAoTE Kal KPATAOTE TTATNPEVO TO KOUWTTI Temp + Kal - TauTtdxpova atn AgiToupyia
Qavapovig yia va aAAGgete Tn Beppokpacia amd Babuolg KeAoiou og BabBuolg dapevait oTn
degi 0Bovn.

MNivakag eAéyyou

Eik. 3

Ayyifovtag eAa@pd TO KOUMTTI , MTTOpEiTE va eTmAEEETE TIG OKOAOUBEG AciToupyieg
@oupvou:

- TkpIA Ciliilg Whvel o€ €0WTEPIKOUG XWPOUG ONUIOUPYWVTAG OPOIOUOP®O WHOIUO Kal YeUon

yntou
- AguddaTtwon %) 1 ApudaTwaoTe KpéaTta, @poUTa Kal AaXavikd yia va @TIAEETE UYIEIVG OTTITIKG
OVOK.  men

- YAoiuo < : MoAokwvel kpéata, Wrvel Aaxavikd Kal GAAa

- YAoiuo polpvou @™, XPNOIPOTIOINOTE TO VIO VO YHOETE KEIK, YAUKA, ETTIOOPTTIA KOl TTOAAG
GAAa.

- Ailampnon Zéotng _?E_ : Na va diatnpeital To aynTd {eoTd oTnV €mBuunTh Bgpuokpaaia,
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d1IaTNPWVTAG TNV KaAA Tou yeuon.
- [kpamvapiopa @a : Aut n Aerroupyia gival KATGAANAN yia TNV amméyuén 6Awv Twv TUTTWV
KpEaTOG.

Ayyidovtag eEAA@PA TO KOUMTTI , HTTOpEiTE Va €TMIAEEETE TIG AKOAOUBEG AgIToupyieg TTITOOG:

- KAaoikni AeTrTr) THIN : AeTrTi Kail Tpayavr] TTTod, éva KAAGIKS TTIATO TWV TIITApIWV.

- NamoAit@va NEAPOLITAN: Mia Tpu@epry Kal a@pdtn CUPN HE TPAyavéG @QUOAAIDEG.
Xelporteyvia pe kGBe Evvoia.

- Mitoa og Tawi PAN. Wnote o€ €va Tawi ) 8ioKO yia hia TTayId Kal vOOaTIUn KpoUoTd. ZIKEAIKO
11 Chicago Deep Dish oTUA.

- Eatopikeupévo CUSTOM : PyBuioTe 10 XpOVO Kal T BPUOKPATia avaAoya WE TIG TIPOTIUATEIG
gag yia va dnIoupynoeTe Tn dIKA 0ag TTitoa.

- New York MY: MeydAn, ammAwpévn oT1o XEpI, EAAQPWS Wnuévn TTITOO PE EUKAUTITN KOl
voéaoTiun ¢uun.

- Karewuypévn FROZEN: Metatpéyte Tnv ayamnuévn oag KOTEWUyUévn TiToa Ot éva
aplioToupynua péoa o€ Aiya AeTTTa.

KoupTrid Aeitoupyiog

1. Koupi evepyorroinong

MOAig ouvdéoete Tn povdada oTtnv Trpila, ayyi¢te eAa@pd TO KOUMTTI AeIToupyiag yia va tnv
EVEPYOTTOINOETE. Oa €10€A0eI 0€ KOTAOTAON aVAPOVAG KAl Ba avaywouv To KOUUTTI AgiIToupyiag
Kal ol evdeigelg TNG 0BdvNG. XTn CUVEXEID, apXioTe va eTIAEYETE TN AEITOUpyia TTPOETTIAOYNAG
atov Trivaka. OTav n guokeur) oAokKANPWaoel Tn AsIToupyia Tng, TTATAOTE TO {avd yia va Tnv
QATTEVEPYOTTOINCETE.

Otav oAokAnpwoei n diadikagia YayelpéuaTog, n povada Ba nxnoel 5 Qopég kal oTnv 0Bdvn
Ba epgavioTei n €vdeign «ENDy, kal yetd ammd autd, Ba ei0€ABel o€ KATAOTAON Avapovhg. Eav
Oev Trpaypatotroindei Kapia Asitoupyia eviog 10 Aetrtwv, Ba atrevepyotroinBei autépata. Edv
TIPETTEI VO BIAKOWETE TN AEITOUPYIQ €K TWV TTPOTEPWY, TIATAOTE TO KOUMTTI AEITOUPYiag yia va TO
QATTEVEPYOTTOINCETE.

2. Koupmda — B+

XpNnoIPoTToINoTE QUTA TO KOUMPTIIA yIa va pubpicete Tn Beppokpacia PayEeEIPEPATOG OF
oTToI0dATIOTE AEITOUPYia, ETTIAECTE OTTOIOBNTIOTE TTPOYPANMA Kal, OTn CUVEXEID, pubuioTe Tn
BeppoKkpacia payeipéuaTog, eGv gival amrapaitnTo, Kal, 0T CUVEXEIQ, TTATAOTE TO KOUMTT D@
yla va EeKIVAOEl TO payeipepa.

MNa va puBpioete TN Beppokpaaoia, kGBe pubuion pe 10°F/5°C TATWVTOG TG KOUPTTIA «+» 1
«-» Hia gopd, eav TaTnBOei yia TTEPIOCOTEPO OTTO 2 SeUTEPOAETTTA, KABE pUBuion pe 30°F/10°C
aAAdlel ypryopa.

3. Koupma — O +

XPNOIYOTIOIACTE QUTA TO KOUPTTIA YIO VO PUBUICETE TO XPOVO PAYEIPEUATOG GE OTTOIOOATIOTE
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AeiToupyia, va €TIAECETE OTTOIOOATIOTE TTPOYPAUUA Kal va puBUioETE TO XPOVO HayeIpEPATOG,
€dv eival amrapaitnTo, Kal TN GUVEXEID TIATACTE To KOUPTT [><1> yia va gekivAael To payeipeua.
Ma va pubuicete TNV Wpa, KGBe puBuIon Ba gival 1 AeTITO TTATWVTAG Hia YOpd, av TTATACETE
TTOpaTeETAPéVA TTAVW aTTo 2 SeuTEPOAETTTA, KGBE pUBUIaN Ba gival 5 AeTrTd ypriyopng aAAayng.

Znueiwon: MNa va TTpocapuOoETe TN BEpUOKPATia ) TO XPOVO KATA Tn SIGPKEIT TOU JAYEIPEPATOG,
TTATACTE TA KOUUTTIA «+» A «-» avAAoya PE TNV TTEPITITWON, WOTE N YJovada va eTTavéABEl OTIG
pubuioeig autég. OAeg o1 pubpioelg yia To Xpdvo TIpIv aTrd Tnv TTpoBEépuavan, TNV TTpobEpuavan
Kal TNV OTITNON ava@épovTal oTn diadikacia OTTTnong Kai 61 oTn diadikagia TTpoBépuavong.

4. Koupti START/STOP [><0>

A@oU €TAEEETE Ta TTPOKOBOPICUEVA TTPOYPANMATA 1) pUBUIcETE TN BEPUOKPATia Kal TNV wpa,
TratioTe 10 KouuTri START/STOP yia va gekivAael To payeipepa. Kard tn didpkeia TG diadikaoiag
TpoBEépuavong, atioTe 1o kouuTtri START/STOP, n povdada S1akdTITEl TN AgITOUpYia- TTATAOTE
gava 1o kouptri START/STOP, cuveyiote Tnv epyacia. Kard tn didpkeia g Siadikaciog
payeipépatog, TatioTe 10 KouuTtri START/STOP, n cuokeur| Ba otapatrcel, otnv 08évn Ba
EMPAVIOTEI N WPA, TTATAOTE EAVA TO KOUMTTT VIO VO CUVEXIOETE.

Edv xpeiaoTei va emmavemAégeTe Tn Asitoupyia katd Tn didpkela Tng diadikaciog TTPoBEpuavang
KOl JayeIpépaTog, TTatAoTe To koupTri START/STOP kai emAEETE Eavd TN Asitoupyia.

5. Aeimoupyia Eidikou Tritoag Q

MOoAIg etTIAgyei TO TTpOKaBOPICUEVO TTPOYPANHA TTHTAAG, TO TTATNUA AUTOU TOU KOUNTTIOU Ba Béoel
Tn ouoKeun o€ Aeitoupyia Eidikou, TTou onpaivel 6T KGBe TTPOYpappa Ba eKTEAEITAI GUVEXWG Yia
30 AemrTd yia TNV TTapackeur) TTOAwWYV Towv. AuTr n Aeitoupyia gival KaAR yia TapTl. Katd
S1dpkeia TNG AgiToupyiag, o XpOvog Kail n Beppokpaaia dev uTropolv va puBuIcTOUV Kal QUTA N
Aermoupyia gival KAaT@AANAN Povo yia Tn AeIToupyia TTiToag.

Inueiwon: Ze auTtiv TNV Asitoupyia, €av dev XpelddeoTe T dladikacia TTPoBEpUavang, TTOTHOTE
KOl KPATAOTE TTATNUEVO TO KOUMTT PIZZA yia TrepiocdTtepo amd 3 OEUTEPOAETITA yid Va
akupwaoete Tn diadikacia TTpoBépuavong. MNa Tn Aeitoupyia NatoAitdva, atn Asitoupyia Eidikou,
n Bepuokpaacia ouvexoug Aeiroupyiag Ba aAAdgel oToug 450 °C yia TnVv TTpooTaadia TNG Hovadag,
aAAG auTo Bev Ba eTTNPEATEN TO ATTOTEAECHA YNOiUATOG.

6. KoupTri KAMNIZMATOZ ”{

H Aermoupyia KatviopaTtog oag eMTPETTEN VO TTPOCOETETE OTO PAYNTO CAG HIG UTTEPOXN QUOIKA
yeuan katvou EuAou.

lMa va 1o XpNOIYOTIOINCETE, HTTOPEITE Va akoAouBroeTe dUO ETTIAOYEG avaAoya PE TIG TTPOTINACEIG
aag:

1. TomoBemoTte 15-20 yp. pokavidia EUAou OTO ATOGAIVO gpaylé OKeUoG (KaAUTepa
va 10 TOTTOBETACETE OTNV AKPN TOu OKEUOUG YIa va Pnv TTécel TTAvw Toug AITTog Kail
ETTNPEAOCEI TO ATTOTEAECUA TOU KATTVIOMATOG KATG Tn OIGPKEIA TOU PAYEIPENATOG), A
TOTTOBETAOTE TTPONYOUHEVWG OAOUMIVOXAPTO Yia VA SIEUKOAUVETE TOV KaBapIouo.

Inueiwon: TommoBeToTe Ta UAIKG OTO Tawi, @POvTi(ovTag va pnv KaAUTITouv Ta pokavidia,
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aAPrVOVTag ToV KATTVO va KUKAOQOpPEi EAeUBEPQ.
2. TomoBeToTE TIG yapviToUpeg Ot Mo oXdpa @oupvou (Sev TreplAapBdvertal) Kai
TOTTOBETHOTE TNV OTO BiOKO PEGA GTO POUPVO TTITOAG.
TéNOG, TTATAOTE TO KOUUTTI KATTVOU KOl TTEPIYEVETE VA TTAPEI TO PayNTO TO QUOIKO ApwHa EUAOU.

>upBouAn: Mpiv cuveyioeTe pe TN AeIToupyia KOTTVIOPOTOG, €ival KAAUTEPO VO HAYEIPEYETE TA
nNuidoAa UAIKE cUp@wva PE TO €TTBUUNTO ATTOTEAECHUA UOAYEIPEUOTOG, WOTE va dlatnpndei n
yeuon Twv UNIKWV PETA T S1ad1KaCia KATTVICPATOG, aTroQelyovTag To UTTEPBOAIKO payeipepa.

7. Aermoupyia avapovAg:

H povada Ba amrevepyotroinBei edv dev utrdpéel kapia aAAnAemTidpaon pe Tov TTivaka eA£yxou
yia 1 Aemrté. EdQv n emAeypévn Asitoupyio oTapaTtioel f okupwBei kal dev UTTApEel Kauia
aAANAeTTIOpaON PE TOV TTiVOKA EAEYXOU YIa 5 AETTTA, O TTIVAKAG EAEYXOU QTTEVEPYOTTOIETAL.

>YMBOYAEZ:

- Mpo6éppavon: Kard Tnv emAoy Twv TIPOKABOPICHEVWY TTPOYPAPUATWY, TIOTHOTE
10 KoupTri Start/Stop yia va gekivioel n diadikacia epyaciag, oTn ouvéxela n yovada Ba
€10€ABel oTn diadikacia TTpoBEépuavang, otnv 086vn Ba epgpaviaTei n évdeign «PRE». Katd
Tn didpkeia TNG diadikaaiag TpoBépuavong, eav dev XPEIAZeTal va TTPOBEPUAVETE, TTATACTE
TrapateTapéva 1o kouputri «OVEN» 1 «PIZZA» yia 3 OeuTepOAETITA YIO VO OKUPWOETE TN
diadikacia Tpobépuavong. H 0Bovn Ba otaparfoel va deixvel Tnv €vdeign «PRE» kai Ba
EUPaVIoEl TNV AVTIOTPOPN UETPNON TOU XPOVOU PayeIpéUaTog Kal TnG Beppokpaaiag Tou
ETMIAEYPEVOU TTPOYPAPHOTOG Kal OTn ouvéxela Ba fekivioel n Siadikacia epyaciag Tou
TTpOYyPAUHATOG.

Znueiwon: O amaitouuevog Xpovog TTpobépuavang Bacifetal oTn pubuiouévn Bepuokpaaia.
Otav n Beppokpacia yayeipéuaTog @Tacel aTnV TTpokabopiouévn Beppokpaaia, n TTPoBEpuavon
Ba otapatioel kal 6a oag ¢nTnBei va TTpocBéaeTe TO PaynTo.

- NpoaoBnkn @aynTou: OTav oAokAnpwOei n TpoBéppavan, n auokeur) Ba nxnoel 10 opég
Kal oTnv 006vn Ba epavioTei n évdeign «ADD FOOD». XTn ouvéxela, avoigTe TNV TTOPTA Kal
TOTTOBETAOTE Ta UNIK& pECa OTn ouokeur Kal BuunBeite va mratioeTe 10 koupTri «START/
STOP» yia va &ekivrioel n diadikacia payeipépatog. Katd tn didpkeia tng Siadikaciog
HayeipéuaTog, o XpOvog Kal n Beppokpaagia YTropolv va pubuiocToUV TTOTWVTOG TA KOUMTTIA
«t+» A «-». MeTd TNV £Mavag@opd TG WPag Kal TNG Bepuokpaaciag, n 086vn Ba avaBooBraoel
5 @opég Kkal OoTn Ouvéxela Ba apyioel va AEIToupyei n e€avagopd TG WPAG Kal NG
Bepuokpaaciag.

Znueiwon: H mpocidotroinon «ADD FOOD» Ba trapapeivel yia 10 AeTTTa- €dv dev TTPOoTEDET
@aynTo kai TatnOei To koupTtri START/STOP yia va Asitoupynoel, n Jovdada Ba oTapatrioel va
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AeiToupyei kal Ba atrevepyoTtroinBei autéuaTa.

- KoupTri OVEN: Z1n Acitoupyia avapovAg, 1o ayylypa Tou kouptriod OVEN cag emitpémel
va eMAEEETE TIG AeIToupyieg Tou @oupvou: IkpIA, apudaTwan, YAGIPO GTO YKPIA, YAGIPO OTO
@oupvo, dlaTripnon ¢€0TNG, YKPATIVAPIoHA.

- Koupmri PIZZA: Xmnv katdotaon avapovhg, ayyifovtag 1o kouptri PIZZA, ptopeite va
ETIAEGETE TIG AcITOUPYiEG TTiITOAG: AETTTA KQI TPAyaAvVH, VATTONITAVIKN, THiToa Tayiou, TritToa Néag
YoépKng, Katewuypévn Kal e§atopikeupévn Tritoa. H diaudpewon Bacietal oTig pubuioelg
wpag kar Bepuokpaciog Tou XpAoTn. H diapdpewon Baciletal oTig pubuioelg wpag Kal
BeppoKkpaciag Tou XprHaoTn.

- KoupTri pwrtog Q : Avd Tadoa oTiyun, ayyifoviag eEAa@Ed TO KOUWTTI, N ECWTEPIKN £VOEIEN
Ba avawel yia eUKoAn TTpooAR- ayyifovTdg 1o {avd Ba oBAoEI.

A&iToupyieg payeipépaTog

Temp. Temp.

MpbBAewn | MNpokabopi- | MpokabBopiouévog | Pubuidduevog
Aeiroupyia (°C/°F) opévn (°C/°F) | xpovog XPOVOGg MpoBéppavon
THIN 310/590 | 180-750 4 Aemrtd 1-10 AeTTé Nai
NEAPOLITANA | 500/930 | 180-750 3 Aemrtd 1-5 Aetrta Nai
YoMl 200/390 | 180-400 14 AetrTa 1-20 AetTT@ Nai
CUSTOM 200/390 | 180-700 10 AetrTa 1-30 AeTrTd Nai
NY 285/550 | 180-700 6 AeTITG 1-15 AeiT@ Nai
FROZEN 270/520 | 180-400 10 AetrTd 1-20 AeTTT@ Nai
FkpIA 300/570 | 180-600 2 AetrT@ 1-15 AetTd Nai
Aguddtwon 70/150 60-90 6 wpeg 1-12 Wpeg ‘Oxi
Yhoiuo 350/700 |80-350 8 AetrTd 1-20 AeTrTd Nai
Yroiyo 175/350 | 200-500 20 Aemrtd 1-120 Aemrtd | Nau
Alatripnon
éotng 60/150 60-100 30 AettTd 1-120 Aemrtd | Oxi
Ikpativapiopa | 200/500 | 200-300 10 Aemrtcl 5-20 AerTd ‘Oxi
Kamviopa 280/530 |/ 10 Aemrtdl 1-15 Aemrtd ‘Oxi
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4. KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

- AmoouvdéoTe T0 KaAwdIo pelpaTog ammd TNy TTPida TTPIV KaBaPioETE TO TTPOIGV Kal aPrjoTe TN
povada va KPUWOEI EVTEAWG.

- O1 eoWTEPIKEG Kal EEWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TWV EaPTNHATWY PTTOPOUV va KaBapIoTOUV HE Eva
MoAakd BauBakepd Travi f} o@ouyydpl e OUDETEPO ATTOPPUTTAVTIKSG KAl VO GKOUTTIGTOUV UE
vePO.

- Mnv xpnoigoTtroieite oKANPEG BOUPTOEG 1 QVTIKEINEVA KABAPIOPOU yia va OTTOQUYETE
TNV KOTOOTPO®H TNG E0WTEPIKAG ETTIPAVEIAG TwWV €EAPTNUATWY KOl TNG TTPOOTOTEUTIKAG
EMOTPWONG TWV EEAPTNPATWV.

- Mnv xpnoigotrolgite ToEIkG Kal dIaBpwTIKG KaBapIoTIKE péoa, OTTwg Bevdivn, diaAlTeG i
YUQAIOTIKG.

- To koBapioyéva eEapTrpaTa TTPETTEl VA OTEYVWOOUV TIpIV guvdeBoUv oTnyv TTpida.

- Mnv kaBapieTe TO CWARVA BEpUavong.

- Mnv Bubicete 1O TTPOIGV O€ UYPO, OTTWG VEPO.

- Ta pépn pmmopouv va agaipebolv Kal va KabapioTolv EeXwPIoTA. XPNOIYOTIOINOTE MIO
MoAakr TTETOETA 1) éva a@ouyydpl BouTnyUEVO GE OUDETEPO QTTOPPUTTAVTIKO KAl KaBapioTe
TO €EAPTANATA PE TO ATTOPPUTTAVTIKO PETE OTTO KABE Xpron.

- TAOvete Ta pépn TTOU €pyovTal O€ €TTOQA PE TPOPIUA PE EOTO CGATIOUVOVEPO KOl OTn
ouvéxela oTeyvwoTe. KabapioTe 1o TTEPiBANMA pe Eéva uypod TTavi Kal TTOTE PN XPrOIUOTIOIEITE
OUpHATIVO GPouyydpl i opouyydpl yia va To kaBapioeTe. Kal 0Tn GuvéxEla XPNOIUOTIOINOTE
£€va oTeYVO TTavi yia va To kaBapioeTte avd.

- Mn xpnoipoTrolgite AclavTiké KaBapioTiKd, HETAAANIKEG BOUPTOESG KOl OQOUYYEPIA, OPYAVIKOUG
OI0AUTEG 1 €TMIOETIKA UYPA. AWOTE TTPOCOYXA OTNV KABAPIOTNTA TWV ECAPTNUATWV.

MOAY ZHMANTIKO: Mnv BubiCete TNV TETPA TTITOAG KAI TO 8iOKO OTTO OHAATWHEVO OTOGAI O€
VEPO TNV TTPWTN GOPAa PETA OTTO XPnon o€ UWnAég Bepuokpaaics. WUOETe Ta evieAwS Kal 0Tn
ouvExela TTAUVTE Ta PE XAIoPO vEPO, BIAPOPETIKA Ba OTTACOUV.

5. EMIAYZH MPOBAHMATQN
KwdIKOG Z@aApaTog Mpo6BANua

E1 AI0ONTAPaG avwTePNg BEpUOKPACiag avoiKTO KUKAwHO

E2 AloBnTAPAG KATW BEPUOKPATIag avoIKTO KUKAWHO

6. TEXNIKEZ NMPOAIAIPA®EX

Avagopd rpoiévTtog: EUO1_109092
Mpoidv: Pizza&Co 500 Max
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Téaon: 220-240 V~
>uxvoérnta: 50-60 Hz
loxUg: 1800 - 2200 W

H katavédAwon evépyelag oe katdotaon avapovrg gival 0,20W olpgwva pe TIGg 0dnyieg Tou
mpotuttou EN 50564:2011 ka1 Toug gupwTraikoUg kavoviopoug 1275/2008/EK kar 801/2013/
EK. MNa autd 10 0KOTTO, N OUOKEUR OUVOEETAI OTO JIKTUO XWPIG va eKTEAEI kKauia AeiIToupyia,
TTEPIYEVOVTAG VA EVEPYOTTOINOEI N AgIToupyia avapovAg.

O1 TexVIKEG TTPOdIaYpapEG vOEXETAl va aAAGEouv Xwpig Trponyoluevn €180TToinan yia Tn
BeATiwon Tng TOIGTNTAG TOU TTPOIGVTOG.
Karaokeuaopévo atnv Kiva | Zxediaopévo otnv lomravia

7. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY YAIKOY

AuTO TO GUPBOAO UTTOBEIKVUEI OTI, CUPPWVA PE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOHOUG,
N ouokeun A/Kal N PTTATapia TTPETTEI VA QTTOPPITITOVTAI XWPIOTA aTié Ta
oIKIak& atroppippaTta. OTav auTr) N CUCKEUR TAOEI OTO TEAOG TNG AEITOUPYIKNAG
NG {wnG, Ba TTPETTEl va aQAIPECETE TIG UTTATAPIEG/CUCTOWPEUTEG Kal va TNV
—_— METAQEPETE O€ €va onuEio TUANOYAG TTOU £XEI OPIOTEI OTTO TIG TOTTIKEG APXEG.
Ma AeTrTopePEiG TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TOV TPOTIO CWOTAG ATTOPPIYNG TWV NAEKTPIKWV Kal
NAEKTPOVIKWY CUCKEUWV Kal/f) TwV PTTATAPIWY, Ol KATAVOAWTEG Ba TTPETTEN va atTeuBUvovTal OTIG
TOTTIKEG QPXEG.
H tpnon Twv avwtépw odnylwv Ba cupBdAel oTnv TTpocTaaia Tou TEPIBAAAOVTOG.

8. TEXNIKH YMNMOZTHPI=ZH KAI EFTYHZH

H Cecotec Ba @épel ubuvn évavTi Tou TEAIKOU XPAOTN 1 TOU KOTAVOAWTH yIa TUXOV EAAEIYn
OUPMOPOWAONG TTOU uPicTaTtal Katd Tn OTIYPRA TNG TTapddoong Tou TTPOiovVTog CUNGWVA PE TOUG
6poug, TIg TTpoUTToBECEIG Kal TIG TTPoBeapieg TTou KaBopilovtal atrd Toug I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG.
>uvIoTATOI Ol ETTICKEUEG VA EKTEAOUVTAI OTTO EEEIDIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

Edv S10TTIOTWOETE KATTOIO TTEPIOTATIKO E TN CUCKEUNR R €XETE OTTOIAOATTOTE ATTOPIA, ETTIKOIVWVIOTE
ME TNV TTioNUN UTTNPETia TEXVIKAG UTTOoTAPIENG TNG Cecotec aTo +34 96 321 07 28.
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9. COPYRIGHT

Ta dikaiwyaTa TIVEUPOTIKAG 1010KTNCIAG TwWV KEIMEVWY TOU TTAPOVTOG EYXEIPIOIOU QVAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, S.L. OAa 1a dikaiwpara diatnpouvtal. To TTePIEXOPEVO
NG Trapoucag ékdoong dev eMITPETTETAN, £V OAW 1 €V PEPEl, va avaTtrapayBei, va amobnkeuTei
ge oUOTNUA avaTropaywyng, va PETadoBei 1 va KUKAOQOPNOEl PE OTIOIOVOATIOTE TPOTTO
(NAEKTPOVIKO, HNXAVIKO, QPWTOTUTTIKG, NXOYPO®@NUEVO 1 TIOPOMOIO) XWwPEiG Tnv adeila NG
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. ANAOMNOIHMENH AHAQXZH £YMMOP®QXHZ
Me tnv mapouca, n Cecotec Innovations OnAwvel 611 TO TIPOIdV aAUTO
OUUHOPQUWVETAI PE TIG BOOIKEG OTTAITACEIG KOl GAAEG OXETIKEG OIOTALEIG TwV
KOVOVIGUWY TTou I1oxUouv oTtnv Eupwtraikry ‘Evwon. To mpoidv autd €xel
OxedIOOTEl, KATOOKEUOOTE Kal OOKIMOOTEI WOTE va TTANPOI Ta ATTAITOUMEVO
TPATUTTA aOPAAEIOG Kal TToI0TNTAG. To TTANPEG Keipevo TG dRAwong cuppdpewong Tng EE

BpiokeTal oTov okoAouBo BIkTuakG TOTO: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-
conformity
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1. PECES | COMPONENTS
Figura

1. Carcassa metallica

2. Nansa

3. Finestra de vidre

4. Porta

5. Base

6. Botdde llum

7. Panellde control

8. Botd d'encesa/apagada

9. Funcié de forn

10. Temps

11. Temperatura

12. Funci6 de pizza

13. Mode expert de pizza
14. Bot6 de fumat

15. Boté d'inici/parada

Accessoris
Figura 2
16. Safata de cocci6 d'acer esmaltat
17. Pedra per a pizza de 13 polzades
18. Pala per a pizza amb manec de fusta
19. Tallador de pizza

NOTA:
Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquestaparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport. Traieu
l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa original i
altres elements de 'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu
transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de 'embalatge original, assegureu-vos de
reciclar tots els elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica Oficial de Cecotec .
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- Notraieu el nimero de serie del producte, per mantenir una correcta tracabilitat del vostre
equip en cas de sollicitar assistencia.

- Traieu tot el material d'embalatge, etiquetes promocionals i cinta de l'aparell.

- Traieu tots els accessoris del paquet i llegiu aquest manual amb cura. Si us plau, poseu
especial atencio a les instruccions de funcionament, els advertiments i les salvaguardes
importants per evitar qualsevol lesié o dany a la propietat.

- Renti els accessoris en aigua tebia sabonosa, després esbandida i assequi bé. La safata
d'acer esmaltada és apta per al rentaplats. Mai netegeu la unitat principal al rentaplats.

Contingut de la caixa

- Fornelectric

- Pedra per a pizza

- Safata d'acer esmaltat

- Pala pera pizza

- Tallador de pizza

- Aquest manual d'instruccions

3. FUNCIONAMENT

La pantalla del tauler de control mostra l'hora en format HH:MM a la banda esquerra i mostra
la temperatura en graus Celsius 000°C o Fahrenheit 000F al costat dret.

Nota: Mantingueu premut el boté Temp + i - al mateix temps en mode d'espera, per canviar la
temperatura de graus Celsius a graus Fahrenheit a la pantalla dreta.

Panell de control

Fig. 3

Tocant lleugerament el botd podré triar les seglients funcions del forn:

- Grill {ffffp: Gratina en interior creant marques de grill uniformes i sabor a la graella

- Deshidratar o Deshidrata carns, fruites i verdures per preparar snacks casolans
saludables

- Rostir (E" : Estova carns, nansa verdures i molt més

- Enfornar ™ : Fes-la servir per enfornar pastissos, dolcos, postres i molt més

- Mantenir calent R_f : Per mantenir els aliments calents a la temperatura desitjada,
conservant-ne el bon sabor

- Gratinar @ : Aquesta funcié és adequada per descongelar tota mena de carn.

PIZZA
Tocant lleugerament el botd podré triar les seglients funcions de pizza:

- (lassica fina THIN: Pizza fina i cruixent, un classic de les pizzeries.
- Napolitana NEAPOLITAM: Una massa tendra i esponjosa amb bombolles cruixents.
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Artesanal en tots els sentits.

- Pizza en safata PAN, Forneja en un motlle o safata per a una massa gruixuda i deliciosa.
Estil siciliana o Chicago Deep Dish .

- Personalitzada SUSTOM: Ajusta el temps i la temperatura al teu gust per crear la teva

propia pizza.

- NewYork NY.pizza gran, estirada a ma, lleugerament daurada i amb una massa flexible
i saborosa.

- Congelada FROZEN: Converteix la teva pizza congelada preferida en una obra mestra en
minuts.

Botons de funcionament

1. Boté dencesal

Un cop endollada la unitat, toqueu lleugerament el boté d'encesa per engegar-la. Entrareu
en mode d'espera i s'encendran els llums del boté d'encesa i de la pantalla. A continuacio,
comenceu a triar la funcié preestablerta al tauler. Quan l'aparell hagi acabat de funcionar,
torneu a prémer-lo per apagar-lo.

Un cop finalitzat el procés de coccig, la unitat emetra 5 xiulets i la pantalla mostrara «END»,
després d'aixo entrara en mode d'espera. Si no es fa cap operacidé en 10 minuts, s'apagara
automaticament. Si necessiteu aturar el funcionament amb antelacié, premeu el boté d'encesa
per apagar-lo.

2. Botons— & +

Utilitzeu aquests botons per ajustar la temperatura de coccié en qualsevol funcié, seleccioneu
qualsevol programa i després ajusteu la temperatura de coccié si cal, després premeu el botd
[>{{> per comencar a cuinar.

Per ajustar la temperatura, cada ajustament amb 10°F/5 °C prement un cop els botons «+» o
«-», si els pressiona per més de 2 segons, cada ajustament amb 30°F/10 °C canvia rapidament.

3. Botons ™ o +

Utilitzeu aquests botons per ajustar el temps de coccié en qualsevol funcid, seleccioneu
qualsevol programa i ajusteu el temps de coccié si cal, després premeu el botd D@ per
comencar a cuinar.

Per ajustar el temps, cada ajustament sera 1 minut prement una vegada, si els prem
perllongadament més de 2 segons, cada ajustament seran 5 minuts de canvi rapid.

Nota: Per ajustar la temperatura o el temps durant la coccié, premeu els botons “+" 0 "-" en
segons correspongui, aixi la unitat reprendra aquests ajustaments. Tots els ajustaments de
temps abans del preescalfament, preescalfament i coccié es refereixen al procés de coccid, no
al procés de preescalfament.
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4. Botd START/STOP [><({>

Després de seleccionar els programes preestablerts o ajustar la temperatura i el temps,
premeu el boté START/STOP per comencar a cuinar. Durant el procés de preescalfament,
premeu el boté START/STOP, la unitat fa una pausa en el funcionament; premi el boté START/
STOP de nou, continueu treballant. Durant el procés de coccid, premeu el boté START/STOP, la
unitat s'aturara, la pantalla mostrara el temps, premeu de nou el boté per continuar.

Si heu de tornar a seleccionar la funcié durant el procés d'escalfament i coccié, premeu el botd
START/STOP i torneu a seleccionar la funcié.

5. Mode Expert de pizzag

Un cop seleccionat el programa de pizza preestablert, en tocar aquest bot6, la unitat entrara
en el mode expert, cosa que significa que cada programa funcionara continuament durant 30
minuts per fer moltes pizzes. Aquesta manera és bona per a festes. Durant el Mode Expert de
Pizza, el temps i la temperatura no es poden ajustar, i aguesta manera només és apte per a la
funcié de pizza.

Nota: Al Mode Expert de Pizza, si no necessiteu el procés de preescalfament, mantingueu
premut el boté PIZZA durant més de 3 segons per cancellar el procés de preescalfament. Per
a la funcié napolitana, al Mode Expert de Pizza, la temperatura de treball continua canviara a
450 °C per protegir la unitat, perd aixo no afectara l'efecte de coccié.

6. Botd FUMAT‘?(
La funcié de fumat permet afegir un deliciés sabor a fum de llenya natural als aliments.
Per utilitzar-la, podeu seguir dues opcions segons la vostra preferéncia:
1. Colloqueu15-20 g d'encenalls de fusta a la safata d'acer esmaltat (millor col - locar
a la vora de la safata per evitar que el greix caigui sobre elles i afecti a aquest efecte
fumat durant la coccid), o abans, col - loqueu paper de plata per facilitar la neteja.
Nota: Colloqueu els ingredients a la safata i assegureu-vos que no cobreixin els encenalls de
fusta i permeten que el fum circuli lliurement.
2. Situeu els ingredients sobre una reixeta apta per a forn (no inclosa) i poseu-la a la
safata dins del forn per a pizza.
Finalment, premeu el botd de fumat i espereu que els aliments adquireixin l'aroma a llenya
natural.

Consell: Abans de continuaramb la funcié de fumat, és millor cuinar els ingredients semimadurs
segons l'efecte de coccié desitjat, per mantenir el sabor dels ingredients després del procés de
fumat, evitant que es cuinin en excés.

7. Mode d'espera:

La unitat s'apagara si no es produeix cap interaccié amb el tauler de control durant 1T minut. Si
la funcié escollida s'atura o cancella i no hi ha cap interaccié amb el tauler de control durant
5 min.
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CONSELLS:

- Preescalfament : Quan escolliu els programes preestablerts, premeu el boté Start /Stop
per iniciar el procés de treball, després la unitat entrara en el procés de preescalfament,
la pantalla mostrara «PRE». Durant el procés d'escalfament, si no necessiteu preescalfar,
premeu perllongadament el botd «OVEN» o «PIZZA» durant 3 segons per cancellar el
procés d'escalfament. La pantalla deixara de mostrar PRE i mostrara el compte enrere del
temps i temperatura de coccié del programa escollit, ia continuacio iniciara el procés de
treball del programa.

Nota: El temps de preescalfament necessari es basa en la temperatura establerta; quan la
temperatura de coccié arribi a la temperatura preestablerta, el preescalfament s'aturara i
avisara per afegir el menjar.

- Afegir menjar: Un cop finalitzat el preescalfament, 'aparell emetra 10 xiulets i la pantalla
mostrara "“ADD FOOD" A continuacid, obriu la porta i colloqueu els ingredients a l'interior
de la unitat, i recordeu prémer el boté «START/STOP» per iniciar el procés de coccié. Durant
el procés de coccid, el temps i la temperatura es poden ajustar prement els botons «+» o
«-», Després de reajustar el temps i la temperatura, la pantalla parpellejara 5 vegades ia
continuacié comencara a funcionar el reajustament del temps i la temperatura.

Nota: Lavis de "ADD FOOD" romandra durant 10 minuts; si no s'hi afegeix menjar i es prem
el boté START/STOP per treballar, la unitat deixara de funcionar i s'apagara automaticament.

- Boté OVEN: En mode d'espera, en tocar el boté OVEN, podreu triar les funcions del forn:
Grill, Deshidratar, Rostir, Hornear, Mantenir calent, Gratinar.

- Boté PIZZA : En mode d'espera, en tocar el boté PIZZA, podreu triar les funcions de pizza:
Fina i cruixent, Napolitana, Pizza en safata, Nova York, Pizza congelada i Personalitzada. La

configuracié es basa en la configuracié de temps i temperatura de lusuari.

- Botédellum @ : En qualsevol moment, tocant lleugerament el bot, la llum de linterior
s'encén per facilitar la visualitzacid; en tornar a tocar-lo, s'apagara.

130 I PIZZA&CO 500 MAX



CATALA

Funcions de coccié

Temp.

Predet. ( | Temp . Ajustable ( Temps
Funcié °oC/°F) oC/°F) Temps Predet. | Ajustable | Preescalfar
THIN 310/590 | 180-750 4 min 1-10 min | ST
NEAPOLITANA | 500/930 | 180-750 3 min 1-5min Si
PA 200/390 | 180-400 14 min 1-20min | Si
CUSTOM 200/390 |180-700 10 min 1-30 min | Si
NY 285/550 |180-700 6 min 1-15 min ST
FROZEN 270/520 |180-400 10 min 1-20 min | Si
Grill 300/570 |180-600 2min 1-15min Si
Deshidratar 70/150 60-90 6 hores 1-12 hores | No
Rostir 350/700 | 80-350 8min 1-20min | ST
Coure 175/350 | 200-500 20min 1-120min | Si
Mantenir
Calent 60/150 60-100 30min 1-120min | No
Gratinar 200/500 | 200-300 10min 5-20min | No
Fumar 280/530 |/ 10min 1-15min No

4. NETEJA1 MANTENIMENT

- Desendolleu el cable d'alimentacié abans de netejar el producte i permeteu que la unitat
es refredi del tot

- Les superficies internes i externes dels accessoris es poden netejar amb un drap de coté
suau o una esponja amb un detergent neutre i netejar amb aigua.

- No utilitzeu raspalls durs ni articles per netejar per evitar danyar la superficie interior dels
accessoris i la capa protectora dels accessoris.

- No utilitzeu agents de neteja toxics i corrosius com ara gasolina, dissolvents o poliments.

- Les peces netes s'han d'assecar abans d'endollar

- Sius plau, no netegeu el tub d'escalfament.

- No submergiu el producte en un liquid com a aigua.

- Les peces es poden treure i netejar per separat. Si us plau, utilitzeu una tovallola suau o
una esponja submergida en un detergent neutre, i utilitzeu el detergent per netejar els
accessoris després de cada Us.
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- Renti les peces en contacte amb aliments amb aigua tébia sabonosa i després assequi.
Netegeu el cos amb un drap humit i mai utilitzeu fregall d'acer o esponja per netejar-Lo. |
després feu servir un drap sec per netejar-lo novament.

- No utilitzeu netejadors abrasius, raspalls metallics i esponges, dissolvents organics o
liquids agressius. Pareu atenci6 a la neteja dels accessoris.

MOLT IMPORTANT: No submergiu la pedra per a pizza i la safata d'acer esmaltat en aigua la

primera vegada després de fer-la servir a alta temperatura. Refredeu-les del tot i després
renti-les amb aigua tebia; en cas contrari, s'esquerdaran.

5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Codi d'error Problema
E1 Sensor de temperatura superior circuit obert
E2 Sensor de temperatura inferior circuit obert

6. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Referencia del producte: EU01_109092
Producte: Pizza&Co 500 Max
Voltatge: 220-240 V-~

Frequéencia: 50-60 Hz

Poténcia: 1800-2200 W

Elconsum de potencia en mode “ standby " és de 0,20W usant per aixo les directrius de la norma
EN 50564:2011 i dels reglaments europeus 1275/2008/EC i 801/2013/EC. Per aixo l'aparell es
connecta a la xarxa electrica sense realitzar cap funcid, esperant que s'activi aquest mode de
" standby .

Les especificacions técniques poden canviar sense notificacié previa per millorar la qualitat

del producte.
Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya
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7. RECICLATGE DAPARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

Aquest simbol indica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte
i/olabateria s'han de rebutjar de manera independent dels residus domestics.
Quan aquest producte arribi al final de la seva vida Gtil, hauras d'extreure les
piles/bateries/acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les
autoritats locals.

Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de rebutjar els aparells
electrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor haura de contactar amb
les autoritats locals.

El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

8. GARANTIA I SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol manca de conformitat
que hi hagi en el moment del lliurament del producte en els termes, condicions i terminis que
estableix la normativa aplicable.

Es recomana que les reparacions es facin per personal especialitzat.

Si detecteu una incidéncia amb el producte o teniu alguna consulta, poseu-vos en contacte
amb el Servei d'Assisténcia Tecnica oficial de Cecotec a través del nimero de telefon +34 96
32107 28.

9. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra,
ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, enregistrament o
similar) sense la previa autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

10. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els
requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables
a la Unid Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el
compliment dels estandards de seguretat i qualitat requerits. ELtext complet de

la Declaracié de Conformitat de la UE es pot trobar a la seglient adreca web: https://cecotec.
es/es/information/declaration-of-conformity
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1. ALKATRESZEK ES KOMPONENSEK

1. ébra

Fém haz

Fogantyu

Uvegablak

Ajté

Alap

Vilagité gombVilagité gomb
Vezérl6panel
Be/kikapcsolé gomb

. S0t6 funkcio

10. Id¢jaras

11. H&mérséklet

12. Pizza funkcié

13. Pizza szakért§ mod
14. Fistolé gomb

15. Indit6/Megallité gomb

CEONOV L WN =

Tartozékok

2. abra
16. Zomancozott acél sitétalca
17. 13 hivelykes pizzakd
18. Fabdl készilt nyell pizzalapat
19. Pizzavagd

MEGJEGYZES:
Ajelen kézikdnyvben talalhato grafikdk sematikus dbréazolasok, amelyek eltérést mutathatnak
a termék valés megjelenésétol

2. HASZNALAT ELOTT

- Ezakészllék a biztonsagos szallitasat szolgald csomagolasban van. Vegye ki a készliléket
a dobozabdl és tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot. Tarolhatja az eredeti dobozt és
csomagolast,hogy elkeriilje a készllék sérilését, ha a jovében széllitania kell. Ha meg
szeretné semmisiteni az eredeti csomagolast, gy6z6djon meg réla,hogy minden elemet
megfeleléen Ujrahasznosit.

- Qy6zbdjon meg réla,hogy minden alkatrész megvan és hogy j6 allapotban vannak.
Ha barmelyik hianyozna vagy nem megfeleld allapotban van, kérjuk azonnal lépjen
kapcsolatba a Cecotec Miiszaki Ugyfélszolgélattal.
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- Ne tavolitsa el a termék sorozatszamat, hogy a berendezés nyomon kdévetheté maradjon
szervizigény esetén.

- Tavolitson el minden csomagoléanyagot, rekldmcédulat és szalagot a készlilékrél.

- Vegyekiaz dsszestartozékota csomagolasbdl, ésolvassa elfigyelmesen ezt a kézikdnyvet.
Kérjuk, a sériilések és anyagi karok elkertlése érdekében forditson kilonos figyelmet a
kezelési utasitasokra, figyelmeztetésekre és fontos dvintézkedésekre.

- A tartozékokat meleg szappanos vizben mossa ki, majd oblitse le és alaposan szaritsa
meg. A zomancozott acél talca mosogatdégépben moshatd. Soha ne tisztitsa a féegységet
a mosogatdgépben.

A csomag tartalma

- Elektromos suté

- Pizzakdé

- Zoméncozott acél talca
- Pizzalapat

- Pizzavagé

- Hasznalati Gtmutatoé

3. UZEMELTETES

A vezérlépanel kijelzéje a bal oldalon az idét OH:MM formatumban, a jobb oldalon pedig a
hémérsékletet 000°C Celsius-fokban vagy 000F Fahrenheitben mutatja.

MEGJEGYZES: Nyomja meg és tartsa lenyomva egyszerre a Temp + és - gombot készenléti
lzemmadban, hogy a hémérsékletet Celsius fokrél Fahrenheit fokra valtoztassa a jobb oldali
kijelz6n.

Vezérl6pult

Abra 3

Az gomb enyhe érintésével a kdvetkezd slitéfunkcidkat valaszthatja ki:

- Grill Beltérben grillezve egyenletes grillezési nyomokat és grillezett izeket eredményez.

- Dehidratalads £ : Dehidratéljon hisokat, gyimélcsoket és zoldségeket, hogy egészséges
hé&zi készitésii rédgcsalnivalokat készithessen.

- Salt @ : Megpuhitja a hisokat, megsiti a zoldségeket és még sok mast is

- Susslk @™: Hasznalja sitemények, édességek, desszertek és még sok mas slitemény
sutéséhez.

- Melegen tartjuk Az ételek melegen tartasa a kivant hémérsékleten, megérizve azok jé izét.

- Gratinalas @: Ez a funkcié mindenféle his felolvasztasara alkalmas.

Az gomb enyhe érintésével a kdvetkez6 pizza funkcidkat valaszthatja ki:
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- Klasszikus finom THIN: Vékony és ropog0s pizza, a pizzéridk klasszikusa.

- Napolyi NEAPGLITAN: GQyengéd és bolyhos tészta ropogds buborékokkal. Kézmiivesség
minden értelemben.

- Pizza talcan PAN: sitéformaban vagy tepsiben slissiik meg, hogy vastag és finom kérget
kapjunk. Sziciliai vagy chicagéi Deep Dish stilusban.

- Személyre szabott CUSTOM : A(litsa be az id6t és a hdmérsékletet sajat izlése szerint, hogy
sajat pizzat készithessen.

- New York NY: Nagy, kézzel nydjtott, enyhén megbarnitott pizza rugalmas és izletes
tésztaval.

- Fagyasztott FROZEN. Kedvenc fagyasztott pizzédat percek alatt mestermivé
vardzsolhatod.

M(kodtetd gombok

1. Bekapcsolégomb

Miutédnakészuléketcsatlakoztatta, abekapcsoldshozenyhén érintse megabekapcsolégombot.
A készulék készenléti izemmadba lép, és a bekapcsolégomb és a kijelzd fényei bekapcsolnak.
Ezutdn kezdje el kivalasztani az elére beallitott funkcidét a panelen. Ha a készlilék befejezte
miikodését, nyomja meg Ujra a gombot a kikapcsoldshoz.

Amikor a f6zési folyamat befejezédik, a készulék 5 hangjelzést ad, és a kijelz6n megjelenik
az ,END" felirat, majd készenléti lzemmodba ép. Ha 10 percen belil nem torténik muivelet,
a készulék automatikusan kikapcsol. Ha a mikodést elére le kell allitani, nyomja meg a
bekapcsolégombot a kikapcsolashoz.

2. Gombok™ o+

Ezekkel a gombokkal barmelyik funkciéban beallithatja a f6zési hémérsékletet, kivalaszthatja
barmelyik programot, majd szlkség esetén beadllithatja a fézési hémérsékletet, majd
megnyomhatja az [>¢]> gombot a fézés elinditasahoz.

A hémérséklet bedllitdsahoz minden 10°F/5°C -os beédllitds a ,+" vagy ,-" gombok egyszeri
megnyomasaval, ha 2 masodpercnél hosszabb ideig nyomja, minden 30°F/10°C -os beallitas
gyorsan valtozik.

3. Gombok — O +

Ezekkel a gombokkal barmelyik funkcioban beallithatja a fé6zési id6t, kivalaszthatja barmelyik
programot és sziikség esetén beallithatja a f6zési id6t, majd a f6zés megkezdéséhez nyomja
meg az D@ gombot.

Az id6 beadllitdsdhoz minden egyes beallitds 1 perc lesz egyszeri megnyomassal, ha 2
masodpercnél hosszabb ideig nyomja meg, minden egyes beallitas 5 perc gyors valtas lesz.

Megjegyzés: A hdmérséklet vagy az id6 beallitdsédhoz f6zés kozben nyomja meg a ,+" vagy ,-"

gombot, hogy a készUulék Ujra felvegye ezeket a bedllitdsokat. Az elémelegités eltti idére, az
elémelegitésre és a tlizelésre vonatkozd bedllitédsok a tlizelési folyamatra vonatkoznak, nem
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pedig az elémelegitési folyamatra.

4. START/STOP >& gomb

Az el6re beallitott programok kivalasztasa vagy a hdmérséklet és az idd beallitasa utan nyomja
meg a START/STOP gombot a f6zés megkezdéséhez. Az elémelegités sordn nyomja meg a
START/STOP gombot, a készulék sziinetelteti a mikodést; nyomja meg Ujra a START/STOP
gombot, folytatja a munkat. A f6zési folyamat kozben nyomja meg a START/STOP gombot, a
készilék megall, a kijelz6n megjelenik az idg, a folytatdshoz nyomja meg Ujra a gombot.

Ha az elémelegitési és fézési folyamat soran Ujra kell valasztania a funkciét, nyomja meg a
START/STOP gombot, és valassza Ujra a funkcioét.

5. Pizza Expert méd Q

Az elére beadllitott pizzaprogram kivalasztasa utan a gomb megérintésével a készullék
szakértéi izemmaddba kapcsol, ami azt jelenti, hogy minden program 30 percig folyamatosan
fut, igy sok pizzat készithet. Ez az lzemmadd j6 a partikhoz. Az Expert Pizza izemmddban az idé
és a h6mérséklet nem allithatd, és ez az lizemmdd csak a pizza funkcidra alkalmas.
Megjegyzés: Pizza Expert mddban, ha nincs sziksége az elémelegitési folyamatra, tartsa
lenyomva a PIZZA gombot 3 masodpercnél tovabb az elémelegitési folyamat ledllitasahoz. A
népolyi funkcié esetében az Expert Pizza lzemmaddban a folyamatos tzemi hémérséklet 450
°C-ra valtozik a készulék védelme érdekében, de ez nem befolyasolja a sttési hatast.

6. SMOKE gomb ‘?(
A flstolési funkcio lehetdvé teszi, hogy finom, természetes faflistos izt adjon ételének.
Hasznalatahoz két lehetéséget kovethet, attél fliggéen, hogy mit szeretne:

1. Tegyen15-20 g faforgacsot a zomancozott acélserpenyébe (a legjobb, ha a serpenyd
szélére helyezi, hogy a zsir ne essen rg, és ne befolyasolja a flistold hatést a stités
soran), vagy el6tte helyezzen ra eziistféliat a tisztitds megkonnyitése érdekében.

MEGJEGYZES: Helyezze a hozzavaldkat a talcara, ligyelve arra, hogy ne takarja el a faforgécsot,
igy a flist szabadon keringhet.

2. Helyezze a feltéteket egy siit6allé racsra (nem tartozék), és helyezze a pizzasiitébe
a talcara.

Végll nyomja meg a flistgombot, és varja meg, amig az étel atveszi a természetes fas aromat.

Tipp: A fustolési funkcid folytatasa el6tt a félpuha alapanyagokat a kivant fézési hatasnak
megfeleléen érdemes megfézni, hogy a flstolési folyamat utédn is megmaradjon az
alapanyagok ize, elkerulve a tulfézést.

7. Készenléti izemmad

A készilék kikapcsol, ha 1 percig nem torténik interakcié a vezérlépanellel. Ha a kivélasztott
funkciét leallitjiak vagy torlik, és 5 percig nem torténik beavatkozds a kezel&panellel, a
kezel6panel kikapcsol.
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Tanacsok:

- Elémelegités: Az el6re beallitott programok kivalasztasakor nyomja meg a Start/Stop
gombot a munkafolyamat elinditdsédhoz, majd a készlilék az elémelegitési folyamatba
lép, a kijelz6n megjelenik a ,PRE". Az elémelegitési folyamat soran, ha nincs szliikség az
elémelegitésre, nyomja meg hosszan a ,0VEN" vagy a ,PIZZA" gombot 3 masodpercig
az elémelegitési folyamat leallitdsahoz. A kijelzén nem jelenik meg tobbé a ,PRE" felirat,
hanem a kivalasztott program fézési idejének és hémérsékletének visszaszamlalasa
jelenik meg, majd elindul a program munkafolyamata.

Megjegyzés: A sziikséges elémelegitési id6 a beallitott hémérsékleten alapul; amikor a fézési
hémérséklet eléri az elére bedllitott hdmérsékletet, az elémelegités leall, és felszolit az étel
hozzdadasara.

- Etel hozzaadasa: Amikor az elémelegités befejezédott, a készulék 10 hangjelzést ad,
és a kijelzé6n megjelenik az ,ETEL hozzadadasa" Ezutdn nyissa ki az ajtét, helyezze a
hozzavaldkat a készulék belsejébe, és ne felejtse el megnyomni a ,START/STOP" gombot
a fézési folyamat elinditdséhoz. A fézési folyamat sordn az idé és a hémérséklet a ,+"
vagy ,-" gombok megnyomasaval allithatd. Az id6 és a hdmérséklet visszadllitasa utan
a kijelz6 5 alkalommal villogni fog, majd az id6 és a hdmérséklet visszaallitdsa megkezdi
mikodését.

Megjegyzés: Az ,ADD FOOD" figyelmeztetés 10 percig marad; ha nem adunk hozza ételt, és
a START/STOP gombot megnyomva dolgozunk, a készUlék leall és automatikusan kikapcsol.

- Botén OVEN: Készenléti izemmddban az OVEN gomb megérintésével kivalaszthatja a
sutéfunkciokat: Grillezés, szaritas, sutés, sltés, siités, melegen tartas, grillezés.

- Botén PIZZA: Készenléti izemmddban a PIZZA gomb megérintésével kivalaszthatja a
pizza funkcidkat: Vékony és ropogos, napolyi, talcas, New York-i, fagyasztott és személyre
szabott pizza. A konfiguracié a felhasznalé id6- és hémérsékleti beallitdsain alapul.A
konfiguracié a felhasznald id6- és hémérsékleti bedllitasain alapul’A konfiguracié a
felhasznald id6- és hémérsékleti beallitasain alapul.

- Vilagitas gombBéarmikor, a gomb kénny(i megérintésével a belsejében lévE fény bekapcsol
a konny( megtekintés érdekében; ismételt megérintéssel kikapcsolhatd.

F6zési funkciok
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Hémérséklet.

El6re Hémérséklet. |Elbre

meghatarozott | Allithaté (°C/ | meghatérozott
FUNKCIO: (oC/°F) °F) idé Allithat6 idé | Elsmelegités
SLIM 310/590 180-750 4 perc 1-10 perc ligen]
NAPOLITANA
(NAPOLYI) 500/930 180-750 3 perc 1-5 perc ligen]
KENYERSUTES |200/390 180-400 14 perc 1-20 perc ligen]
EGYENI 200/390 180-700 10 perc 1-30 perc [igen]
NEW YORK 285/550 180-700 6 perc 1-15 perc ligen]
FAGYASZTOTT |270/520 180-400 10 perc 1-20 perc ligen]
Grill 300/570 180-600 2perc 1-15 perc [igen]
SZARITAS 70/150 60-90 66ra 1-12 6ra [nem]
suLT 350/700 80-350 8min 1-20min [igen]
SUTES 175/350 200-500 20 perc 1-120 perc | [igen]
MELEGEN
TARTAS 60/150 60-100 30 perc 1-120 perc | [nem]
GRATINIROZAS |200/500 200-300 10 perc 5-20 perc | [nem]
FUSTOLES 280/530 / 10 perc 1-15 perc [nem]

4. TISZTiTAS €S KARBANTARTAS

- Atermék tisztitdsa el6tt hiizza ki a tdpkabelt, és hagyja, hogy a készllék teljesen lehdiljon.

- Atartozékok belsé és kiilsg felliletei semleges tisztitészerrel, puha pamutszivaccsal vagy
szivaccsal tisztithatok, és vizzel attorolhetdk.

- Ne hasznéljon kemény keféket vagy tisztitéeszkozoket, hogy elkerilje a tartozékok belsé
fellletének és a tartozékok védébevonatanak sériilését.

- Ne hasznaljon mérgezé és mard hatasu tisztitészereket, példaul benzint, oldészereket
vagy polirozészereket.

- Amegtisztitott alkatrészeket a csatlakoztatas elétt meg kell szaritani.

- Kérjlk, ne tisztitsa meg a flit6csovet.

- Ne meritse a terméket folyadékba, példaul vizbe.

- Az alkatrészek kulon-kulon eltavolithaték és tisztithaték. Haszndljon semleges
tisztitdszerbe martott puha torulkoz6t vagy szivacsot, és minden hasznalat utan tisztitsa
meg a tartozékokat a tisztitészerrel.
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- Az élelmiszerekkel érintkez6 részeket mossa le meleg szappanos vizzel, majd szaritsa
meg. A testet nedves ruhaval tisztitsa meg, és soha ne hasznaljon acélgyapotot vagy

szivacsot a tisztitdshoz. Majd egy széraz ruhaval tisztitsa meg Ujra.

- Ne hasznéljon surolészereket, fémkeféket és szivacsokat, szerves olddszereket vagy

agressziv folyadékokat. Ugyeljen a tartozékok tisztaségéara.

NAGYON FONTOS: A pizzakdvet és a zomancozott acél talcat ne meritse vizbe a magas
hémérsékletli hasznalat uténi elsé alkalommal. Hltsik le teljesen, majd langyos vizzel

mossuk le 8ket, kiildnben megrepednek.

5. HIBAELHARITAS
Hibakad Probléma
El Felsd hdmérséklet-érzékels nyitott dramkaor
E2 Alsd hémérséklet-érzékelé nyitott aramkor

6. M(USZAKI LEIRAS

Termékreferencia: EU01_109092

Termék Pizza&Co 500 Max

Feszlltség 220-240V
Frekvencia 50-60 Hz

Teljesitmény 1800 - 2200 W

Akészulék energiafogyasztasa készenléti izemmaodban 0,20 W az EN 50564:2011 szabvany és
az 1275/2008/EK és 801/2013/EK eurdpai rendeletek alapjan. Ehhez a készlléket a halbzatra
csatlakoztatjuk anélkil, hogy barmilyen funkciét elvégeznénk, és megvarjuk a készenléti

lizemmad aktivalasat.

A miszaki specifikaciok elézetes értesités nélkil valtozhatnak a termék minéségének javitasa

érdekében.

Készilt Kinaban | Tervezték Spanyolorszagban

140 I PIZZA&CO 500 MAX




MAGYAR

7. ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK UJRAHASZNOSITASA

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a vonatkozé eldirasoknak megfeleléen a

terméket és/vagy az akkumuldtort a haztartasi hulladéktél elkilonitve kell

kezelni. Amikor ez a termék eléri élettartamanak végét, tavolitsa el az
elemeket/akkumulatorokat, és vigye el a helyi hatésagok altal kijelolt
— gyljtéhelyre.

Azelektromos és elektronikus eszkozok, valamintaz azokhoz tartozé elemek
megfelelé hulladékkezelésének részletes madjarél a fogyasztok a helyi nkormanyzatoknal
tajékozddhatnak.

Afentiirdnymutatésok betartasa hozzajarul a kérnyezet védelméhez.por fa

8. GARANCIA ES TECHNIKAI TAMOGATAS

A Cecotec felel a végfelhasznaléval vagy a fogyasztdval szemben a termék szallitdsanak
idépontjaban fennallé minden olyan hib&ért, amely a vonatkozé eléirdsokban meghatarozott
feltételek és hataridék szerint nem felel meg a terméknek.

Javasoljuk, hogy a javitédsokat szakképzett személyzet végezze el.

Ha a termékkel kapcsolatos incidenst észlel, vagy barmilyen kérdése van, kérjlk, forduljon a
Cecotec hivatalos mUlszaki lgyfélszolgalatdhoz a +34 96 32107 28-as telefonszamon.

9. COPYRIGHT

A jelen kézikdnyvben szereplé szovegek szellemi tulajdonjoga a CECOTEC INNOVACIONES,
S.L. tulajdonat képezi. A jelen kiadvany tartalma a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. el6zetes
engedélye nélkil sem részben, sem egészben nem reprodukalhatd, nem tarolhatd lekérdezé
rendszerben, nem tovébbithaté és nem terjesztheté semmilyen mdédon (elektronikus,
mechanikus, fénymasold, hangfelvétel vagy hasonld).

10. EGYSZERUSITETT MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A Cecotec Innovations ezuton kijelenti, hogy ez a termék megfelel az Eurdpai
Uniéban alkalmazandé alapveté kovetelményeknek és egyéb vonatkozd
rendelkezéseknek. Ezt a terméket Ugy tervezték, gyartottak és tesztelték, hogy
megfeleljen az eldirt biztonsagi és min6ségi eléirdsoknak. Az EU-megfeleléségi

nyilatkozat teljes szovege a kovetkezd weboldalon talédlhaté: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity.
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