cecotec

POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO
Cafetera espresso/Espresso machine

Manual de instrucciones
Instruction manual
Manuel d'instructions
Bedienungsanleitung
Manuale di istruzioni
Manual de instruces
Instructiehandleiding
Instrukcja obstugi
Navod k pouziti




Instrucciones de seguridad 4
Safety instructions 7
Instructions de sécurité 9
Sicherheitshinweise 13
Istruzioni di sicurezza 16
Instruc6es de seguranca 19
Veiligheidsinstructies 22
Instrukcje bezpieczeristwa 25
Bezpecnostni pokyny 28
INDICE

1. Piezas y componentes 32
2. Antes de usar 32
3. Funcionamiento 35
4. Limpieza y mantenimiento 42
5. Resolucién de problemas 46
6. Especificaciones técnicas 55
7. Reciclaje de aparatos eléctricos y
electrénicos 55
8. Garantia y SAT 56
9. Copyright 56
INDEX

1. Parts and components 57
2. Before use 57
3. Operation 60
4. Cleaning and maintenance 66
5. Troubleshooting Yl
6. Technical specifications 78
7. Disposal of old electrical and electronic
appliances 79
8. Technical support and warranty 79
9. Copyright 79
SOMMAIRE

1. Pieces et composants 80
2. Avant utilisation 80
3. Fonctionnement 83
4. Nettoyage et entretien 90
5. Résolution de problemes 95
6. Spécifications techniques 103
7. Recyclage des équipements électriques

et électroniques 103
8. Garantie et SAV 104
9. Copyright 104
2 POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO

INHALT

1. Teile und Komponenten 105
2.Vor dem Gebrauch 105
3. Bedienung 108
4. Reinigung und Wartung 15
5. Problembehebung 120
6. Technische Spezifikationen 130
7. Recycling von Elektro- und

Elektronikgeraten 131
8. Garantie und Kundendienst 131
9. Copyright 131
INDICE

1. Parti e componenti 132
2. Prima dell'uso 132
3. Funzionamento 135
4. Pulizia e manutenzione 142
5. Risoluzione dei problemi 146
6. Specifiche tecniche 155
7. Riciclaggio di apparecchiature elettriche

ed elettroniche 155
8. Garanzia e supporto tecnico 156
9. Copyright 156
INDICE

1. Pecas e componentes 157
2. Antes de usar 157
3. Funcionamento 160
4. Limpeza e manutencado 167
5. Resolucao de problemas m
6. Especificacdes técnicas 180
7. Reciclagem de produtos elétricos e
eletrénicos 180
8. Garantia e SAT 181
9. Copyright 181
INHOUD

1. Onderdelen en componenten 182
2.Vé6r u het apparaat gebruikt 182
3. Werking 185
4. Schoonmaak en onderhoud 192
5. Probleemoplossing 196
6. Technische specificaties 205
7. Recycling van elektrische en elektronische
apparatuur 205

8. Garantie en technische ondersteuning
9. Copyright

SPIS TRESCI

1. Czesci i komponenty

2. Przed uzyciem

3. Funkcjonowanie

4. Czyszczenie i konserwacja

5. Rozwigzywanie probleméw

6. Specyfikacja techniczna

7. Recykling urzadzen elektrycznych i
elektronicznych

8. Gwarancja i Serwis techniczny
9. Copyright

OBSAH

1. Casti a sloZent

2. Pred pouzitim

3. Provoz

4, Cigténia tdrzba

5. Regenf problémi

6. Technickeé specifikace

7. Recyklace elektrickych a elektronickych
zarizeni

8. Zaruka a technicky servis
9. Copyright

206
206

207
207
210
217
221
230

230
231
231

232
232
235
241
245
254

254
254
255

POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO I

3



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar el
producto.

Guarde este manual para referencias futuras o nuevos
usuarios.

Siga atentamente estas instrucciones de seguridad cuando
use el producto.

& Este icono significa: precaucion, superficie caliente.

Las superficies accesibles son susceptibles de calentarse
durante el uso.

Tenga cuidado de no quemarse.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.

Este aparato no deben utilizarlo nifios. Mantenga el aparato
y su cable fuera del alcance de los ninos.

Este aparato pueden utilizarlo personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento, si se les ha dado la supervision
formacion apropiadas respecto al uso del aparato de una
manera seguray comprenden los peligros que implica.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento para realizar por el usuario
no deben realizarlos los nifos sin supervision.
ADVERTENCIA: la abertura de llenado no tiene que abrirse
durante el uso.

ADVERTENCIA: tome precauciones para evitar el
derramamiento de liquidos sobre el conductor.
ADVERTENCIA: un mal uso o un uso inadecuado puede
suponer un peligro tanto para el aparato como para el

POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO

usuario.

Utilice este aparato para los fines que aparecen

descritos en este manual.

La superficie del elemento calefactor esta sometida a calor
residual después del uso.

Desconectar el aparatoy desenchufar la alimentacion antes
de cambiar los accesorios o partes proximas que se mueven
durante el uso.

Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacién del productoy de
que el enchufe tenga toma de tierra.

No sumerja el cable, el enchufe o cualquier otra parte del
producto en agua o cualquier otro liquido, ni exponga las
conexiones eléctricas al agua. Aseglrese de que tiene las
manos completamente secas antes de tocar el enchufe o
encender el producto.

Advertencia: si el dispositivo cae accidentalmente en agua,
desconéctelo inmediatamente. {No toque el agua!
Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en
busca de dafos visibles. Si el cable presenta dafios, debe
ser reparado por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

Advertencia: No utilice el producto si el cable, elenchufe o la
estructura presenta danos o si no funciona correctamente,
ha sufrido alguna caida o ha sido danado.

No retuerza, doble, estire o darfe el cable de alimentacion.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor.

No permita que el cable toque superficies calientes.

No deje que el cable asome sobre el borde de la superficie de
trabajo o la encimera.

Este dispositivo no esta disenado para funcionar a través de
temporizadores o sistemas de control remoto externos.
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Apagueydesenchufeelproductodelafuentedealimentacion
cuando no esté siendo usado y antes de limpiarlo. Tire del
enchufe para desconectarlo, no tire del cable.

Supervise a los ninos para asegurarse de que no jueguen
con el producto.

Es necesario dar una supervision estricta si el producto esta
siendo usado cerca de nifnos.

Coloque el aparato en una superficie seca, estable, planay
resistente al calor.

No use el producto bajo las siguientes circunstancias:
Dentro o encima de cocinas eléctricas o de gas, hornos
calientes o cerca de fuego.

Sobre superficies blandas (como alfombras) o donde pueda
volcarse durante su uso.

En exteriores o areas con altos niveles de humedad.

No cubra el dispositivo mientras esté en funcionamiento.
No deje el producto sin supervisién durante su
funcionamiento.

Desconéctelo de la toma de corriente cuando acabe de
utilizarlo o cuando salga de la estancia.

No intente reparar el dispositivo por su propia cuenta.
Pdongase en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica
oficial de Cecotec para cualquier duda.

Para asegurar el correcto funcionamiento del dispositivo, la
limpieza y el mantenimiento del producto ha de realizarse
de acuerdo con este manual de instrucciones.

Apague y desenchufe el producto antes de moverlo o
limpiarlo.

No lave el aparato en lavavajillas.

No se acepta ninguna responsabilidad de los darfios
eventuales o personales que pudieran derivar del mal
uso del producto o del incumplimiento de este manual de
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instrucciones.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the device.

Keep this instruction manual for future reference or new
users.

All safety instructions must be closely followed when using
the appliance.

& This icon means “CAUTION: hot surface”.

Accessible surfaces are likely to heat up during use.

Be careful not to burn yourself.

This device is designed for domestic use only and is not
intended for bars, restaurants, farmhouses, hotels, motels,
and offices.

The appliance must not be used by children. Keep this
appliance and its power cord out of their reach.

This appliance can be used by people with reduced physical,
sensory, or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision orinstruction
concerning the use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Children must not play with the device.

Cleaning and user maintenance should not be carried out by
unsupervised children.

WARNING: the filling opening must not be opened during
operation.

WARNING: take precautions to avoid spillage of liquids on
the cable.

WARNING: incorrect or improper use can be dangerous for
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the user and damage the appliance.

Use the device only for the purposes described.

in this manual.

The surface of the heating element is subject to residual
heat after use.

Switch off and unplug the appliance before changing
accessories or nearby parts that move during use.

Ensure that the mains voltage matches the voltage specified
on the device rating label and that the plug is earthed.

Do notimmerse the cable, plug, or any other non-removable
part of the device in water or any other liquid or expose
electrical connections to water. Make sure your hands are
dry before handling the plug or switching on the device.
Warning: If the appliance falls accidentally in water, unplug
it immediately. Do not touch the water!

Check the power cable regularly for visible damage. If the
cable is damaged, it must be repaired by the official Cecotec
Technical Support Service to avoid any type of danger.
Warning: do notusetheapplianceifits cable, plug, orhousing
are damaged, nor after it malfunctions or has been dropped
or damaged in any way.

Do not twist, bend, pull, or damage the power cable.

Protect it from sharp edges and heat sources.

Do not allow the cable to touch hot surfaces.

Do not let the cable hang over the edge of the working
surface or worktop.

This applianceis not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Turn off and unplug the appliance from the mains supply
when not in use and before cleaning it. Pull from the plug,
not the cable, to disconnect it from the outlet.

Supervise children to prevent them from playing with the
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appliance.

Close supervision is necessary when the appliance is being
used by or near children.

Place the appliance on a dry, stable, flat, heat-resistant
surface.

Do not use the appliance under the following circumstances:
On or near a gas or electric hob, in heated ovens, or near
open flames.

On soft surfaces (such as carpets) or where it may tip over
during use.

Outdoors or in areas with high humidity levels.

Do not cover the appliance during operation.

Never leave the device unattended during use.

Unplug it from the mains supply when you finish using it or
when you leave the room.

Do not try to repair the device by yourself.

Contact the official Cecotec Technical Support Service for
advice.

Cleaning and maintenance must be carried out according to
thisinstruction manualto make sure the appliance functions
properly.

Turn off and unplug the appliance before moving and
cleaningit.

Do not wash the appliance in dishwashers.

No liability is accepted for any eventual damage or personal
injuries derived from misuse or non-compliance with this
instruction manual.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
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d'utiliser l'appareil.
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Gardez bien ce manuel pour de futures références ou pour
tout nouvel utilisateur.
Veuillezsuivrecesinstructionsdesécuritétresattentivement
lorsque vous utilisez l'appareil.

& Cette icone signifie : attention, surface chaude !

Les surfaces accessibles peuvent atteindre de températures
élevées pendant ['utilisation.

Faites attention a ne pas vos briler!
Cetappareilestconcupourunusagedomestique uniquement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.

Cetappareilnedoitpasétreutilisé pardesenfants. Maintenez
l'appareil et son cable hors de portée des enfants.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux
capacités physiques, mentales ou sensorielles réduites, ou
sans expérience ni connaissances si elles sont surveillées
et/ou ont recu les informations nécessaires a l'utilisation
correcte de 'appareil et qu'elles ont bien compris les risques
gu'ilimplique.

Empéchez les enfants de jouer avec le produit.

Le nettoyage et l'entretien du produit ne peuvent pas étre
menés a terme par les enfants.

AVERTISSEMENT : louverture de remplissage ne doit pas
étre ouverte pendant l'utilisation.

Avertissement : faites attention a ne pas renverser de
liguides sur le conducteur d'électricité.

AVERTISSEMENT : une utilisation incorrecte ou inadéquate
peut mettre en danger l'appareil et l'utilisateur.

Utilisez cet appareil uniqguement pour les fins décrites dans
ce manuel.
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La surface de l'élément chauffant est soumise a une chaleur
résiduelle apres utilisation.

Eteignez et débranchez bappareil avant de changer
les accessoires ou les pieces qui bougent pendant le
fonctionnement.

Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil
et que la prise possede une connexion a terre.

Ne submergez pas le cable, la prise ni aucune autre partie
de l'appareil dans de l'eau ni dans aucun autre liquide, ni
n'exposez les connexions électriques a l'eau. Assurez-vous
d'avoir les mains completement seches avant de toucher la
prise ou d'allumer l'appareil.

Avertissement : si l'appareil tombe accidentellement dans
l'eau, débranchez-le immédiatement. Netouchez pas l'eau!
Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. Si le cable présente des
dommages, il doit étre réparé par le Service d'Assistance
Technique officiel de Cecotec pour éviter tout type de danger.
Avertissement. n'utilisez pas l'appareil si le cable, la prise ou
la structure en général ne fonctionnent pas correctement,
ont souffert une chute ou ont été abimeés.

Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas le
cable d'alimentation.

Protégez-le des bords pointus et des sources de chaleur.
Ne laissez pas le cable toucher des surfaces chaudes.

Ne laissez pas le cable dépasser de la surface de travail ou
du plan de travail.

Cet appareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.
Eteignez et débranchez l'appareil de la source d'alimentation
lorsque vous ne l'utilisez plus et avant de le nettoyer. Tirez
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sur la fiche pour le débrancher ; ne tirez pas sur le cable.
Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas
avec le produit.

Une surveillance stricte est nécessaire si le produit est
utilisé a coté d'enfants.

Placez l'appareil sur une surface seche, stable, plate et
résistante a la chaleur.

N'utilisez pas l'appareil dans les circonstances suivantes :
dans ou sur des cuisines électriques ou a gaz, dans des fours
chauds ni pres du feu;

sur des surfaces molles (comme les tapis) ou des surfaces
desquelles lappareil pourrait se renverser pendant
utilisation ;

en extérieurs ou dans des endroits possédant des niveaux
d'humidité élevés.

Ne recouvrez pas l'appareil lorsqu'il est en fonctionnement.
Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsgu'il est en
fonctionnement.

Si vous n'allez plus l'utiliser ou si vous sortez de la piece,
débranchez-le de la prise de courant.

N'essayez pas de réparer 'appareil vous-méme.

Veuillez contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec
pour tout doute ou renseignement.

Pour assurer le correct fonctionnement de lappareil, le
nettoyage et l'entretien doivent étre réalisés en accord avec
ce manuel d'instructions.

Eteignez et débranchez 'appareil avant de le déplacer ou de
le nettoyer.

L'appareil ne convient pas pour un nettoyage au lave-
vaisselle.

Aucune responsabilité ne sera acceptée sur les possibles
dommages personnels qui puissent dériver d'une mauvaise
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utilisation de l'appareil ou du non-respect de ce manuel.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor Sie

das Produkt verwenden.

- Bewahren Sie die Bedienungsanleitung zum Nachschlagen
oder fur kuinftige Benutzer gut auf.

- Befolgen Sie diese Sicherheitshinweise sorgfaltig, wenn Sie
das Produkt verwenden.

- & Dieses Symbol bedeutet Vorsicht: Heifse Oberflache.

- Zugangliche Flachen konnen sich bei der Benutzung
erwarmen.

- Passen Sie auf, dass Sie sich nicht verbrennen.

- Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt und
darf nichtin Bars, Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels
und Buros verwendet werden.

- Dieses Gerat sollte nicht von Kindern verwendet werden.
Bewahren Sie das Gerat aufderhalb der Reichweite von
Kindern.

- Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

- Reinigung und Wartung durch den Benutzer sollten nicht
von Kindern ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.

- ACHTUNG: Die Einfulloffnung darf wahrend des Betriebs
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nicht gedffnet werden.

WARNUNG: Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeiten in
den Kanal gelangen.

HINWEIS: Falsche oder unsachgemafie Verwendung kann
sowohl das Gerat als auch den Benutzer gefahrden.
Verwenden Sie das Gerat nur fur die in dieser Anleitung
beschriebenen Zwecke.

Die Oberflache des Heizelements ist nach dem Gebrauch
einer Abwarme ausgesetzt.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie
Zubehorteile oder in der Nahe befindliche Teile, die sich
wahrend des Gebrauchs bewegen, austauschen.
Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung, mit der
auf dem Typenschild des Gerates angegebenen Spannung
ubereinstimmt und dass die Steckdose geerdet ist.

Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder jegliche nicht
entfernbaren Teile des Gerates nicht ins Wasser oder andere
Flussigkeiten ein und lassen Sie die elektrischen Anschlusse
nicht in Kontakt mit Wasser kommen. Stellen Sie sicher,
dass lhre Hande vollig trocken sind, bevor Sie die Steckdose
berthren oder das Gerat einschalten.

Hinweis: Falls das Gerat versehentlich ins Wasser fallt,
ziehen Sie es sofort aus der Steckdose. Berlhren Sie nicht
das Wasser!

Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmé&Rig auf sichtbare
Schaden. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es durch den
offiziellen Technischen Kundendienst von Cecotec ersetzt
werden, um Sach- und Personenschaden zu vermeiden.
Achtung: Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn das
Kabel, den Stecker oder das Gehause sichtbaren Schaden
aufweisen, nicht korrekt funktionieren, runter gefallen oder
beschadigt worden sind.
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Der Stromkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu stark
gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden.

Schutzen Sie es von scharfen Kanten und Warmegquellen.
Lassen Sie niemals den Kabel mit warmen Oberflachen in
Kontakt kommen.

Lassen Sie das Kabel niemals Uber der Arbeitsflache stehen.
Dieses Gerat funktioniert nicht Uber Timer oder externe
Fernbedienungssysteme.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen es von der
Stromversorgung, wenn Sie das Gerat nicht verwenden und
bevor Sie es reinigen mochten. Ziehen Sie von dem Stecker,
nicht von dem Kabel.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Einebesondere genaue und konsequente Beaufsichtigungist
geboten, wenn das Geratin der Nahe von Kindern verwendet
wird.

Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile, flache und
hitzebestandige Flache.

Verwenden Sie das Gerat nicht unter den folgenden
Umstanden:

Innerhalb oder auf elektrischen Kochplatte oder Gaskocher,
Backofen oder in der Nahe von Feuer.

Auf weichen Oberflache wie Teppiche, wo das Gerat beim
Verwenden umkippen kdnnte.

Im Freien oder an Orten mit hoher Luftfeuchtigkeit.
Bedecken Sie nicht das Gerat wahrend des Betriebs.

Lassen Sie das Produkt beim Verwenden nicht
unbeaufsichtigt.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie
das Gerat nicht mehr benutzen oder wenn Sie den Raum
verlassen.
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Versuchen Sie niemals das Gerat selbst zu reparieren.
Sollten Sie Information bendtigen bzw. Zweifel beseitigen
kontaktieren Sie den offiziellen technischen Kundendienst.
Die Reinigung und die Wartung sollten gemafd dieses
Bedienungsanleitung durchgefihrt werden, um einen
ordungsgemafien Betrieb des Gerates zu gewahrleisten.
Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie es reinigen oder
bewegen.

Das Gerat ist nicht spulmaschinengeeignet.

Das Unternehmen tUbernimmt keine Haftung tber mogliche
Schadenwegen unsachgemafier Verwendung des Produktes
oder Nichteinhaltung dieser Anweisungen.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere le seguenti istruzioni prima di usare 'apparecchio.

16

Conservare questo manuale per consultazioni future o nuovi
utenti.

Seguire attentamente queste istruzioni di sicurezza quando
si usa l'apparecchio.

& Questa icona significa "attenzione, superficie calda”

Le superfici accessibili sono suscettibili a riscaldamento
durante l'uso.

Prestare attenzione a non scottarsi.

Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non pud essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.

L'apparecchio non deve essere usato da bambini. Mantenere
'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini.
Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone con
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ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o con mancanza
di esperienza e conoscenza, a condizione che abbiano
ricevuto supervisione o istruzioni sull'uso dell'apparecchio
in modo sicuro e che comprendano i pericoli connessi.

Non permettere ai bambini di giocare con l'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate
da bambini senza supervisione.

ATTENZIONE: non aprire l'apertura di riempimento durante
il funzionamento.

ATTENZIONE: prendere le dovute precauzioni per evitare la
fuoriuscita di liquidi sulle connessioni elettriche.
ATTENZIONE: un uso incorretto o improprio puo mettere in
pericolo l'utente e danneggiare l'apparecchio.

Utilizzare 'apparecchio per agli scopi

descritti in questo manuale.

La superficie dell'elemento riscaldante e soggetta a calore
residuo dopo l'uso.

Spegnere e scollegare l'apparecchio prima di cambiare
gli accessori o parti adiacenti in movimento durante il
funzionamento.

Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione dell'apparecchio
e che la presa elettrica sia dotata di messa a terra.

Non immergere il cavo, la spina o qualsiasi altra parte
dell'apparecchio in acqua o in qualsiasi altro liquido, né
esporreicollegamentielettriciall'acqua. Assicurarsidi avere
le mani completamente asciutte prima di toccare la spina o
di accendere l'apparecchio.
Attenzione:sel'apparecchiodovessecadereaccidentalmente
in acqua, scollegarlo immediatamente. Non toccare l'acqua.
Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione in cerca di
dannivisibili. Se il cavo presenta danni, dovra essere riparato
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dal Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec per
evitare qualsiasi tipo di rischio.

Attenzione: non utilizzare l'apparecchio se il cavo, la spina o
la struttura presenta dannio se non funziona correttamente,
e caduto o e danneggiato.

Non torcere, piegare, allungare o danneggiare il cavo di
alimentazione.

Proteggerlo da bordi affilati e fonti di calore.

Non permettere che il cavo tocchi superfici calde.

Non lasciare che il cavo sporga oltre il bordo della superficie
o piano di lavoro.

Questo apparecchio non e stato progettato per funzionare
tramite timer o sistemi di controllo remoto esterni.
Spegnere e scollegare lapparecchio dalla fonte di
alimentazione quando non in uso e prima di pulirlo. Tirare la
spina per scollegare l'apparecchio, non tirare il cavo.
Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
l'apparecchio.

Sorvegliare strettamente i bambini se si usa l'apparecchio in
loro prossimita.

Collocare l'apparecchio su di una superficie asciutta, stabile,
piatta e resistente al calore.

Non usare l'apparecchio nelle seguenti circostanze:

Dentro o sopra cucine elettriche o a gas, forni caldi o vicino
al fuoco.

Su superfici morbide (come tappeti) o dove possa cadere
durante l'uso.

In esterno o aree con alti livelli di umidita.

Non coprire l'apparecchio mentre e in funzione.

Non lasciare lapparecchio incustodito durante il
funzionamento.

Scollegarlo dalla presa di corrente quando non Lo si utilizza
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o quando si esce dalla stanza.

Non tentare di riparare l'apparecchio per conto proprio.

Si prega di contattare il Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec per ricevere informazioni.

Per garantire il corretto funzionamento dell'apparecchio, la
pulizia e la manutenzione devono essere effettuate secondo
guesto manuale di istruzioni.

Spegnere e scollegare l'apparecchio prima di muoverlo o
pulirlo.

L'apparecchio non e lavabile in lavastoviglie.

Non si accetta nessuna responsabilita derivata dai danni
eventuali o personali che possano derivare da un uso
improprio dell'apparecchio o da inadempienze di questo
manuale di istruzioni.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucdes atentamente antes de usar o
aparelho.

Guarde este manual para referéncias futuras ou novos
utilizadores.

Siga atentamente estas instructes de seguranca quando
usar o aparelho.

& Este simbolo significa: CAUTELA, superficie quente.

As superficies acessiveis sdo suscetiveis ao aquecimento
durante a utilizacao.

Tenha cuidado para nao se queimar.

Este aparelho foi desenhado apenas para uso domeéstico e
nao para uso em cafés, restaurantes, quintas, hotéis, motéis
e escritorios.
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Este aparelho nao deve ser utilizado por criancas. Mantenha
o aparelho e o seu cabo longe do alcance de criancas.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, se lhes tiver sido
dada a supervisao ou as instrucoes relativas a utilizacao do
aparelho de uma forma segura e compreenderem os perigos
envolvidos.

Nao permita que as criancas brinquem com o aparelho.

A limpeza e manutencao do dispositivo ndo devem ser
efetuadas por criancas sem supervisao.

ATENCAO: a abertura de enchimento n&o deve ser aberta
durante a utilizacao.

AVISO: tome precaucoes para evitar o entornado de liquidos
por cima das conexdes elétricas.

Aviso: 0 uso incorreto ou inadequado pode p6r em perigo,
qguer o aparelho, quer o utilizador.

Utilize este aparelho para fins que aparecem descritos neste
manual.

A superficie do elemento de aguecimento esta sujeita ao
calor residual apos a sua utilizacao.

Desligue o aparelho datomada antes de mudar os acessorios
ou as pecas proximas que se deslocam durante a utilizacao.
Certifique-se de que a tensao de rede coincida com a tensao
especificada na etiqueta de classificacao do aparelho e de
que a tomada tenha ligacao a terra.

Nao submerja o cabo, a ficha ou qualquer outra parte
elétrica do produto na agua ou qualquer outro liquido nem
as exponha as conexdes elétricas a agua. Certifique-se de
gue tem as maos completamente secas antes de tocar na
tomada ou ligar o produto.

Adverténcia: se o aparelho cair acidentalmente na agua,
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desligue imediatamente da corrente elétrica. Nao toque na
agua!

Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca
de danos visiveis. Se o cabo apresentar danos, deve ser
reparado pelo Servico de Assisténcia Tecnica Oficial de
Cecotec para evitar qualquer tipo de perigo.

Adverténcia: Nao utilize o aparelho se o cabo, a tomada
ou a estrutura apresentarem danos ou se nao funcionar
corretamente, sofreu alguma queda ou foi danificado.
Ndotorca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor.

Nao permita que o cabo toque em superficies quentes.

Nao deixe que o cabo esteja sobre a borda da superficie de
trabalho ou do balcdo.

Este aparelho nao estd desenhado para funcionar através de
temporizadores ou sistemas de controlo remoto externos.
Desligue e desconecte o aparelho da corrente elétrica
guando nao estiver a ser usado e antes de o limpar. Puxe da
ficha para o desconectar, nao puxe pelo cabo.
Supervisioneas criancas paranao brincaremcom o aparelho.
E necessario dar supervisdo estrita se o aparelho estiver a
ser usado perto de criancas.

Cologue o aparelho numa superficie seca, estavel, plana e
resistente ao calor.

Nao use o aparelho em nenhuma destas circunstancias:
Dentro ou em cima de cozinhas elétricas ou gas, fornos
guentes ou perto de fogo.

Sobre superficies suaves (como tapetes) ou onde possa
virar e cair durante o uso.

Em exteriores ou areas com altos niveis de humidade.

Nao cubra o aparelho enquanto estiver a funcionar.

Nao deixe o aparelho sem supervisao durante o seu
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funcionamento.

Desconecte-o da tomada de corrente quando acabar de o
utilizar ou quando abandonar o lugar onde estiver colocado.
Nao tente reparar o dispositivo por conta prépria.

Por favor, contacte o Servico de Assisténcia Técnica da
Cecotec se tiver alguma duvida.

Para garantir o correto funcionamento do aparelho, as
tarefas de limpeza e manutencao devem ser feitas de acordo
com este manual de instrucodes.

Desligue e desconecte o aparelho antes de o mover ou
limpar.

Nao lave o aparelho na maquina da louca.

Nao seaceitanenhumaresponsabilidade de danos eventuais
ou pessoais que possam derivar do mau uso do aparelho ou
do incumprimento deste manual de instrucoes.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt.
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Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik of
gebruikers.

Volg aandachtig deze voorschriften wanneer u dit toestel
gebruikt.

& Dit symbool betekent VOORZICHTIG: heet oppervlak.

Toegankelijke oppervlakken zijn gevoelig voor verhitting
tijdens het gebruik.

Let op dat u zich niet verbrandt.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik enis niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
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boerderijen, hotels, motels en kantoren.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd
het apparaat en de voedingskabel buiten het bereik van
kinderen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of met
een gebrek aan ervaring en kennis, als zij onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het veilige gebruik
van het apparaat en de gevaren begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet zonder
toezicht door kinderen worden uitgevoerd.
WAARSCHUWING: De vulopening mag tijdens het gebruik
niet worden geopend.

WAARSCHUWING: neem voorzorgsmaatregelen om morsen
van vloeistoffen op de bestuurder te voorkomen.
WAARSCHUWING: onjuist of oneigenlijk gebruik kan zowel
het toestel als de gebruiker in gevaar brengen.

Gebruik dit apparaat voor de doeleinden die in

deze handleiding worden beschreven.

Het oppervlak van het verwarmingselement wordt na
gebruik blootgesteld aan restwarmte.
Schakelhetapparaatuitentrekdestekkeruithetstopcontact
voordat u accessoires of onderdelen die tijdens het gebruik
bewegen, verwisselt.

Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanning vermeld op het classificatielabel van het apparaat
en dat het stopcontact geaard is.

Dompel de voedingskabel, de stekker of andere onderdelen
van het toestel niet onder in water of andere vloeistoffen.
Stel de elektrische verbindingen niet bloot aan water. Raak
het product enkel aan met droge handen.
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Waarschuwing: als het product per ongeluk in het water
valt, trek dan onmiddellijk de stekker eruit. Raak het water
niet aan!

Inspecteer de kabel regelmatig op zichtbare schade. Als de
kabel beschadigd is moet deze gerepareerd worden door de
technische dienst van Cecotec om elk gevaar te vermijden.
Waarschuwing: Gebruik het toestel niet als de kabel, de
stekker of de behuizing beschadigd zijn of niet correct
werken of als ze gevallen zijn.

Draai, buig, rek of beschadig het netsnoer niet.

Bescherm het tegen scherpe randen en warmtebronnen.
Zorg ervoor dat de kabel geen hete oppervlakken aanraakt.
Laat de kabel niet over de rand van het werkoppervlak of het
aanrecht uitsteken.

Dit toestelis niet ontworpen om gebruikt te worden met een
externe timer of afstandsbediening.

Schakel het toestel uit en trek de stekker uit het stopcontact
als u het niet gebruikt of voordat u het schoonmaakt. Trek
aan de stekker om hem te verwijderen uit het stopcontact
en niet aan de kabel.

Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen.

Strikt toezicht is noodzakelijk als het product gebruikt wordt
in de buurt van kinderen.
Plaatshettoestelopeenvlak,stabiel,droogenhittebestendig
oppervlak.

Gebruik het product nietonderdevolgende omstandigheden:
In of op gas- of elektrische vuren, hete ovens of in de buurt
van een vuur.

Op zachte oppervlakken (bv. tapijt) of waar het kan kantelen
tijdens het gebruik.

Buiten of in ruimtes met een hoge luchtvochtigheid.
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Bedek het apparaat niet als het is ingeschakeld.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het is
ingeschakeld.

Trek de stekker uit het stopcontact wanneer u klaar bent
met het toestel te gebruiken of wanneer u de kamer verlaat.
Probeer niet om zelf het product te repareren.

Neem contact op met de officiele Technische
Ondersteuningsservice van (Cecotec als u een probleem
ondervindt met het product.

De schoonmaak en het onderhoud van het toestel moeten
uitgevoerd worden zoals beschreven in deze handleiding
om de correcte werking van het toestel te verzekeren.
Schakel het product uit en trek de stekker uit het stopcontact
voordat u het product verplaatst of schoonmaakt.

Het toestel is niet geschikt voor de vaatwasser.

De fabrikant is niet verantwoordelijk voor persoonlijke of
materiéle schade als gevolg van een foutief gebruik van
het toestel of een gebruik dat niet overeenstemt met de
instructies in deze handleiding.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje.

Zachowaj te instrukcje do przysztego uzytku lub nowych
uzytkownikoéw.

Podczas korzystania z produktu nalezy doktadnie
przestrzegac instrukcji bezpieczenstwa.

& Ten symbol oznacza: uwaga, gorgce powierzchnie.

Dostepne powierzchnie moga sie nagrzewa podczas
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uzytkowania.

Uwazaj, aby sie nie poparzyc.

To urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowegoinienadajesiedouzytkuw barach, restauracjach,
gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.
Tourzadzenieniemozebycuzywaneprzezdzieci.Przechowuj
urzgdzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze osoby nieposiadajgce dosSwiadczenia
i wiedzy, jesli znajdujg sie pod odpowiednim nadzorem i
zostaty przeszkolone w zakresie korzystania z urzgdzenia w
bezpieczny sposéb i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

Czyszczenie i konserwacja wykonywane przez uzytkownika
nie mogg by¢ przeprowadzane przez dzieci bez nadzoru.
OSTRZEZENIE: Otwér do napetniania nie musi by¢ otwierany
podczas uzytkowania.

OSTRZEZENIE: Zachowaj $rodki ostroznosci, aby unikngcé
rozlania ptynu na przewaod.

OSTRZEZENIE: niewtasciwe lub niewtasciwe uzytkowanie
moze stanowic zagrozenie zaroéwno dla urzgdzenia, jakidla
uzytkownika.

Uzywaj tego urzadzenia do celow

opisanych w tej instrukcji.

Powierzchnia elementu grzejnego po uzyciu podlega
dziataniu ciepta resztkowego.

Wytagcz urzgdzenie i odtgcz zasilanie przed wymiang
akcesoriow lub znajdujgcych sie w poblizu czesci, ktore
poruszajg sie podczas uzytkowania.

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe jest zgodne z napieciem
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podanym na tabliczce znamionowe] produktu oraz ze
wtyczka jest uziemiona.

Nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani zadnej innej czesci
produktuwwodzielubinnejcieczyaniniewystawiajpotgczen
elektrycznych na dziatanie wody. Przed dotknieciem wtyczki
lub wtagczeniem produktu upewnij sie, ze twoje rece sg
catkowicie suche.

Uwaga: Jesli urzadzenie przypadkowo wpadnie do wody,
natychmiast odtgcz je od zasilania. Nie dotykaj wody!
Regularnie nalezy sprawdzac kabel zasilajgcy pod wzgledem
widocznych uszkodzen. Jesli kabel jest uszkodzony,
musi zosta¢ naprawiony przez oficjalny Serwis Pomocy
Technicznej Cecotec, aby unikng¢ wszelkiego rodzaju
niebezpieczenstw.

Ostrzezenie: Nie uzywaj produktu, jesli kabel, wtyczka
lub rama s3 uszkodzone lub dziatajg nieprawidtowo,
upuszczone lub uszkodzone.

Nie nakrecaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj kabla
zasilajgcego.

Chron go przed ostrymi krawedziami i Zrédtami ciepta.

Nie pozwadl, aby przewadd dotykat gorgcych powierzchni.
Nie pozwol, aby kabel zblizyt sie do krawedzi powierzchni
roboczej lub blatu.

To urzgdzenie nie jest przeznaczone do dziatania za
posrednictwem timeréw ani zewnetrznych systemow
zdalnego sterowania.

Wytgczyc i odtaczy¢ produkt od Zrédta zasilania, gdy nie jest
uzywany i przed czyszczeniem. Pociggnij za wtyczke, aby j3
odtagczy, nie ciggnij za kabel.

Nadzorujdzieci, aby upewnic sie, ze nie bawig sie produktem.
Scisty nadzér jest konieczny, jeéli produkt jest uzywany w
poblizu dzieci.
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- Ustaw urzgdzenie na suchej, stabilnej, ptaskiej i odpornej na
ciepto powierzchni.

- Nie uzywaj produktu w nastepujgcych okolicznosciach:

- W lub na kuchenkach gazowych lub elektrycznych, gorgcych
piekarnikach lub w poblizu ognia.

- Na miekkich powierzchniach (takich jak dywany) lub
w miejscach, w ktérych moze sie przewréci¢ podczas
uzytkowania.

- Na zewnatrz lub w obszarach o wysokiej wilgotnosci.

- Nie zakrywaj urzgdzenia w trakcie jego dziatania.

- Nie pozostawiaj produktu bez nadzoru podczas pracy.

- Odtgcz od gniazdka elektrycznego, gdy skonczysz z niego
korzystac lub gdy wyjdziesz z pokoju.

- Nie prébuj samodzielnie naprawiac¢ urzgdzenia.

- Wraziejakichkolwiek pytan skontaktujsie zoficjalng pomocg
techniczng Cecotec.

- (Czyszczenie i konserwacje produktu nalezy przeprowadzac
zgodnie z niniejsza instrukcjg obstugi, aby zapewnic
prawidtowe dziatanie.

- Wytagcz i odtgcz produkt przed przenoszeniem lub
czyszczeniem.

- Nie myj urzgdzenia w zmywarce lub pralce.

- Nie przyjmuje sie zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
osobiste lub ewentualne szkody, ktére mogg wynikng¢ z
niewtasciwego uzytkowania produktu lub nieprzestrzegania
niniejszej instrukcji obstugi.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim pristroje si pozorné prectéte nasledujici
bezpecnostni pokyny.

28 POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO

Uchovejte tento manual pro pozdeéjsi pouziti nebo pro nové
uzivatele.

Pri pouzivani pristroje peclivé postupujte podle téchto
bezpecnostnich predpis(.

& Tento symbol znamena: Pozor, horky povrch.

Pristupné povrchy jsou nachylné k zahrati béhem pouzivani.
Davejte pozor, abyste se nepopalili.

Tento spotrebic je urcen pouze pro domaci pouziti a je
vyloucen z pouziti v barech, restauracich, farmach, hotelech,
motelech a kancelarich.

Tento spotrebi¢ nesmi pouzivat déti. UdrZujte pfistroj a jeho
kabel z dosahu déti.

Tento spotrebic mohou pouzivat osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut
dohled a Skoleni tykajici se pouzivani spotrebice bezpecnym
zplsobem a rozumi souvisejicim nebezpecim.

Déti si se spotrebicem nesmi hrat.

Cisténi a Gdrzbu, kterou ma provadét uzivatel, nesmi
provadet déti bez dozoru.

VAROVANI: Plnici otvor nesmi byt b8hem pouzivani otevren.
VAROVANI: Dbejte na to, aby nedoslo k rozliti kapalin na
vodic.

VAROVANI: Nesprévné nebo nevhodné pouziti méze ohrozit
zarizeni i uzivatele.

Tento spotrebic pouZivejte pro uvedené ucely

popsané v tomto navodu.

Povrch topného télesa je po pouziti vystaven zbytkovému
teplu.

Pred vymeénou prislusenstvi nebo blizkych casti, které se
béhem pouzivani pohybuji, vypnéte spotrebic a odpojte
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napajeni.

Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida napéti uvedenému na
typovém stitku produktu a Ze zéstrcka je uzemnéna.
Neponorujte kabel, zastrcku ani zadnou jinou ¢ast vyrobku
do vody nebo jiné kapaliny a nevystavuijte elektrické spoje
vodé. Ujistéte se, Ze mate naprosto suché ruce, nez se
dotknete zasuvky nebo pristroje.

Upozornéni: Pokud zafizeni nahodou spadne do vody,
okamzité jej odpojte. Nedotykejte se vody!

Pravidelné kontrolujte napajeci kabel, zda neni viditelné
poskozen. Pokud je kabel poskozen, musi byt opraven
oficidlnim servisnim stfediskem Cecotec, aby se zabranilo
jakéemukoli nebezpedi.

Upozorneni: Pristroj nepouzivejte, pokud kabel, zasuvka
nebo samotny pfistroj je poskozeny, nefunguje spravne,
spadl nebo byl poskozen.

Neotacejte, neohybejte, nenatahujte ani jinak neposkozujte
napajeci kabel.

Chrante ho pred ostrymi hranami a zdroji tepla.

Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrch(.
Nedovolte, aby kabel visel pres okraj pracovni desky.

Toto zarizeni neni urceno k provozu prostrednictvim
externich ¢asovaci nebo systému dalkového ovladani.
Vypnéte a odpojte od elektrického proudu, pokud pfristroj
nepouzivate a pred cisténim. Pro odpojeni zatahnéte za
zastrcku, ne za kabel.

DohliZejte na déti, abyste se ujistili, Ze si s pfistrojem nehraji.
Je naprosto nezbytné na pristroj dohlizet, pokud je pouzivan
v blizkosti déti.

Spotrebi¢ postavte na suchy, stabilni, rovny a Zaruvzdorny
povrch.

Nepouzivejte pristroj za nasledujicich podminek:
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Na elektrickych nebo plynovych sporacich, v horkych
troubach nebo v blizkosti ohné.

Na mékkém povrchu (napf. na koberci) nebo na povrchu,
ktery by mohl zapfricinit prevrhnuti pristroje.

VVenku nebo v mistech s vysokou vlhkosti.

Zarizeni béhem provozu nezakryvejte.

Nenechavejte vyrobek béhem provozu bez dozoru.

Odpojte ho od elektrické energie, kdyz skoncite s jeho
pouzivanim nebo pokud odejdete z mistnosti.

Nepokousejte se pristroj opravovat sami.

V pripadé pochybnosti kontaktujte oficialni Asistencni
technicky servis Cecotec.

Abyste zajistilispravné fungovani pristroje, Cistéte a udrzujte
pristroj v souladu s timto navodem na pouZziti.

Vypnéte a vypojte pfistroj ze sité pred premisténim anebo
pred cistenim.

Necistéte pristroj v mycce.
Zapripadnéskodynebozranéniosobvdlsledkunespravného
pouziti vyrobku nebo nedodrzeni tohoto navodu k obsluze
neprebirame zadnou odpovédnost.
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Figura

Botén de encendido

Luz indicadora de limpieza y descalcificacion
Botdn de molienda

Medidor de presion

Botdn de espresso individual

Botdn de espresso doble

Luz indicadora de vapor y agua caliente
Selector del tamarno de la molienda

Bandeja de goteo extraible

©ENOU s WN S

10. Tapa del flotador (Indicador de bandeja de goteo llena)
11. Bandeja de goteo

12. Tapa de la tolva de grano de café

13. Tolva de grano de café desmontable

14. Selector de vapor/agua caliente

15. Mango de goma para la varilla de vapor

16. Varilla de vapory varilla de agua caliente

17. Boquilla de espumado

18. Tapon del depésito de agua

19. Asa del depdsito de agua

20. Depésito de agua

21. Filtros (para espresso individual y espresso doble)
22. Caja de almacenamiento de los accesorios

23. Prensador de café

24. Portafiltro

25. Asa del portafiltro

NOTA:

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Esteaparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.
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- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

- Retireeltapén de silicona del depésito de agua en caso de que la cafetera lo contenga para
facilitar la salida del agua.

- Limpie todos los componentes desmontables.

PASO 1.
Retire el embalaje Aseglrese de que se ha retirado todo el embalaje y compruebe que dispone
de todos los accesorios.

IMPORTANTE:

Retire el tapon de silicona naranja que se encuentra en la parte inferior del depésito de agua.

PASO 2.
Coloque la cafetera. Aseglrese de que la cafetera estd colocada sobre una mesa seca, estable,
planay horizontal.

PASO 3.
- Lavey seque las piezas indicadas a continuacién con agua tibia y un detergente suave:
- Filtro de acero inoxidable para café individual

- Filtro de acero inoxidable para café doble

- Depésito de agua

- Portafiltro

- Tolva del grano de café

- Prensador de café

- Aclareydeje secaral aire.

PASO 4.

- Cologue los accesorios

- Guarde los accesorios que haya adquirido en la caja de almacenamiento de accesorios
detras de la bandeja recogegotas.

- Cologue el prensador de café en la bandeja calienta tazas.

PASO 5.

- Instale la tolva del grano de café

- Aseglrese de que el cierre de la tolva esta alineado con la parte delantera.

- Empujando ligeramente hacia abajo, introduzca la tolva en la cafetera.

- Gireelblogueo de la tolva en el sentido de las agujas del reloj para encajarla en su sitio.
- Estoabre la compuerta de la tolva liberando los granos de café sobre el molinillo.

- Llene la tolva con granos de café recién tostados, de tueste medio u oscuro.
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- Como punto de partida para la extraccion de espresso, pruebe con la molienda 5 o superior.

PASO 6.

Preparacién de la cafetera antes de su primer uso:

- Llene el depdsito de agua.

- Retire el tapén de silicona naranja de la parte inferior de la valvula del depésito de agua.
- Abralatapay levantela por el asa.

- Llene el depésito con agua fria filtrada.

- Cologue el depésito de agua y cierre la tapa.

NOTA. Asegurese de que el depésito de agua esté limpio y libre de residuos, ya que cualquier
particula fina puede bloquear el flujo de agua.

- Asegurese de que el selector de vapory agua caliente esta en la posicidén vertical OFF.

- Inserte el enchufe en una toma de corriente de 220-240 V CAy encienda la cafetera.

- Pulse elbotén de encendido para encender la cafetera.

- Elbotdn deencendido seiluminaray los botones de molido, espresso individualy espresso
doble parpadearan para indicar que el termobloque se esta calentando.

NOTA: cuando la tolva esté instalada en a posicion correcta el botén de molido se iluminara
por completo tras el encendido. Si la tolva estd instalada en una posicién incorrecta, el botén
de molido parpadeara rapidamente tras el encendido.

NOTA: cuando el botén de encendido, el botén de molido, el botén de espresso individualy el
botén de espresso doble estan completamente iluminados, la maquina esta lista para realizar
todas las funciones o en estado READY.

Compruebe la alimentacion:

- Elenchufe seintroduce en la toma de corriente.

- Elselector de vapory agua caliente esta en la posicién vertical OFF.
- Pulse el botén de encendido para encender la cafetera.

- La cafetera estd encendida y en estado READY.

Inserte el portafiltro

- Inserte elfiltro de café individual o doble en el portafiltro.

- Alinee el portafiltro con la posicion INSERT situada a la izquierda del cabezal de extraccion.

- Inserte el portafiltro contra el cabezal de extraccién, gire lentamente el portafiltro en el
sentido de las agujas del reloj hasta la posicién central LOCK.

NOTA: Girar el Portafiltro hasta la posicién central puede resultar dificil debido a su rigidez
durante los primeros usos, es normal.
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PASO 7.

Realizacién del primer espresso

Pulse el botén de espresso individual o el botén de espresso doble sin haber colocado café en
el filtro y, espere unos segundos. El agua empezara a salir.

Cuando la cafetera deje de bombear agua podra verter el agua en la taza y limpiarla a fondo.
Repita el ciclo varias veces y después podra empezar la extraccion.

Pulse el botén espresso para salir de la funcién. La cafetera volvera al estado READY.

Vierta el agua en la taza.

NOTA: La primera vez que la cafetera bombea agua puede que haga un ruido mas fuerte de
lo normal, ya que libera aire y agua. Tras 20 segundos, este ruido desaparecera y se reducira
considerablemente en los siguientes usos.

- Cologue la varilla de vapor y la varilla de agua caliente sobre el orificio de la bandeja de
goteo.

- (Gire el selector hasta la posicién de agua caliente.

- Deje correr elagua durante 20 segundos.

- Vuelva a colocar el selector en la posicién vertical OFF.

- Lacafeteravolvera al estado READY.

- Ahora la cafetera espresso estara totalmente preparada.

Contenido de la caja:

- Cafetera

- Brazo portafiltros

- Filtro café simple

- Filtro café doble

- Caja de almacenamiento de los accesorios
- Prensador de café

3. FUNCIONAMIENTO

Ajuste de la molienda

- Es posible que tenga que variar el ajuste de la molienda cuando utilice diferentes granos
de café y dependiendo de la frescura de los mismos. La gama de 20 ajustes de molienda
mediante engranajes permite un ajuste de precision, controlando eltamafio de la molienda
y, en lltima instancia, las caracteristicas de la extraccién resultante.

- Es posible que tenga que realizar varios ajustes graduales antes de alcanzar el nivel
6ptimo de molienda. Ajuste la molienda en funcién del tiempo de consumo v el sabor.

NOTA:

Después de ajustar el grado de molienda es importante purgar (durante 1~ 2 segundos) una
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pequefia cantidad de café molido del molinillo. Esto elimina los granos de café del ajuste
anterior, garantizando que la siguiente extraccién de espresso se realice completamente con
los granos de café del nuevo ajuste de molienda.

- Los ajustes de menor niimero proporcionan un molido de café mas fino y una extraccion
mas lenta.

- Un mayor nimero de ajustes proporciona un café molido mas grueso y una extraccion
més rapida.

IMPORTANTE: Sugerimos no desmontar ni retirar la tolva del grano de café cuando
todavia quede grano de café en su interior. De lo contrario, la tolva podria atascarse por la
introduccién involuntaria de algtin grano. Una vez agotado el café en grano en el interior puede
retirar la tolva.

IMPORTANTE: solo se debe de ajustar el nivel de molienda mientras el molinillo esté
moliendo café. Cualquier ajuste mientras el molinillo no esté funcionando podria estropearlo
y, con ello, dejar de funcionar.

Dosis de molido y fuerza de prensado
Para obtener los mejores resultados, la cantidad de café molido dosificada debe ser
consistente.

AVISO: es hormal que la dosis correcta de grano de café esté sobrecargada en el filtro antes
del prensado. Se deben prensar uniformemente los granos de café hasta el nivel indicado, con
una fuerza firme.

- Unataza =10 ~12 g de café molido.

- Unataza =16 ~18 g de café molido.

El café en polvo producido por el ajuste del tamafio de molienda de 1~ 2 engranajes no es muy
adecuado para el espresso porque es demasiado fino. Basado en la referencia de tamafio de
café en polvo molido para espresso, el rango de ajuste del tamafio de molienda es de 3 ~ 8. Los
rangos de ajuste superiores pueden ser validos, pero por lo general demasiado gruesos para
un espresso 6ptimo.

NOTA Si cambia el selector de TAMANO DE MOLIENDA, también cambiaran las cantidades
del volumen de café en polvo que se requieren para un buen resultado.

Funcionamiento de la cafetera para hacer café espresso

CONSEJO: para obtener los mejores resultados con un espresso, utilice agua fria filtrada y
granos de café recién tostados de tueste medio.
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- Pulse el botén de encendido para encender la cafetera.

- Elbotén de encendido se iluminaray los botones de caféy vapor parpadearan para indicar
que el termobloque se esta calentando.

- Elbotén de molienda se iluminard por completo tras el encendido.

- Cuando el botén de encendido, el botén de molido, el botén de espresso individual y el
botén de espresso doble estan completamente iluminados, la maquina estéd en estado
READY para todas las funciones.

- Pulse el botén de molienda una sola vez para entrar en el modo y obtener la cantidad de
café doble.

- Mantenga pulsado el botén de molienda durante 3 segundos para entrar en el modo de
molienda de café individual.

- Deslice, inserte el portafiltro en el soporte para la molienda. El portafiltro se mantendra
plano, sin apoyo, en el soporte de molienda.

- Pulse los botones para un espresso simple o uno doble seglin se desee una sola vez.
Cuando el espresso esté listo, el proceso se detendrd y la cafetera volverd a su estado
READY.

NOTA: el espresso ocupa unos 30 ml/taza para café individual y de unos 60 ml/taza para
café doble. El tiempo de extraccién es un buen indicador de la calidad del vertido. EL tiempo
6ptimo por toma varia segln el tipo y la frescura de los granos de café. Sin embargo, en
general, el tiempo de vertido debe estar entre 20 ~ 35 segundos tanto para los shots de una
taza como para los de dos tazas.

- Después de la extraccion, retire la molienda usada. Enjuague el filtro, y manténgalo limpio
para evitar que se bloquee. Cuando no quede café molido en el filtro, bloquee el portafiltro
en la maquinay deje correr el agua caliente para terminar de limpiarlo.

- Baja extraccion (Bajo rango de extraccién del Espresso)

Volumen de los shots personalizable

Ajuste del volumen de café espresso

- Mantenga pulsado el botén de espresso individual o el de espresso doble durante 3
segundos, seglin el modo que se quiera configurar. Habra entrado en el modo de ajuste.
A continuacién, pulse de nuevo el botén de café espresso, el café comenzard a salir y el
botén de café espresso parpadeara al mismo tiempo; cuando haya alcanzado la cantidad
deseada, pulse de nuevo elbotén de café espressoy el café dejara de salir. En ese momento,
el ajuste de la cantidad de café espresso individual habra finalizado y se guardara para la
siguiente operacion.

- La cantidad ajustable de café espresso individual oscila entre unos 30 mly unos 400 ml.
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Restablecer volumen de fabrica
Simultdneamente mantenga pulsado el botén de espresso individual y el botdn de espresso
doble durante 3 segundos para recuperar el ajuste de fabrica.

Temperatura de extraccién personalizable

El sistema de calentamiento thermoblock tiene una temperatura de extraccion del espresso
de 92°C. Pero puede ajustar la temperatura de extraccion utilizada para el café espresso, en
un ajuste de 2°C entre 92°C ~ 96°C, para adaptarse a los diferentes tipos de granos de café
tostadosy a las preferencias personales.

NOTA: Las temperaturas mas altas aumentan el amargor y disminuyen la acidez. Las
temperaturas mas bajas disminuyen el amargor y aumentan la acidez.

- Mantenga pulsados simultdneamente el botén de molido y el botén de espresso individual
durante 5 segundos; se oird un pitido. Y el botén de encendido empezard a parpadear
rapidamente. A continuacion, se inicia el ajuste de la temperatura de extraccion:

- Pulse el botén de molienda, el indicador se iluminara y la temperatura de extraccion sera
de 92°C.

- Pulse el botén de espresso individual, el indicador se iluminard y la temperatura de
extraccion sera de 94°C.

- Pulse el botén de espresso doble, el indicador se iluminard y la temperatura de extraccion
sera de 96°C.

IMPORTANTE:sinose pulsa ninglin botén 5 segundos después de entrar en un ajuste de
modo personalizado, la cafetera volvera al estado READY.

Preparacién de un Espresso

1. Calentar la taza - funcién de agua caliente

Cologue una taza sobre la mesa e introduzca el vaporizador. Gire el selector hasta la posicién
de agua caliente.Caliente la taza tras 20 ~ 30 segundos. También puede calentar la taza en la
parte superior de la cafetera cuando esté en estado READY (placa de calentamiento).

2. Cabezal, portafiltro y filtro

- Mantenga el portafiltro bajo el cabezal de extraccion mientras fluye el agua. Limpie el filtro
con un pafo seco.

- Dosifique el filtro con los granos de café molido y prénselo uniformemente hasta el nivel
indicado.

NOTA: No presione con demasiada fuerza. Utilice el prensador de café ligeramente para
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evitar atascar la cafetera. Si los granos de café estan demasiado apretados, el agua no puede
fluir a través del portafiltro y puede provocar obstrucciones o fugas.

- Limpie el exceso de molido para despejar los bordes.
- Mantenga el portafiltro plano, alinéelo, insértelo y girelo en el cabezal de extraccién. El
portafiltro debe estar en la posicién central.

NOTA:siel portafiltro no se instala en paralelo a la cafetera, el café salpicara y goteard por
el hueco.

3. Posicion de lataza

- Coloque la taza en la bandeja recogegotas, debajo del portafiltro. Consejos:

- Cologue una taza en la bandeja de goteo. Si la taza es alta, puede retirar la tapa de la
bandeja de goteo.

4,  Extraccién del Espresso

- Pulseelboténdeespressoindividualo elbotén de espresso doble, la extraccién comenzara
y se detendrd automaticamente.

- Lacrema del café resultante sera de color marrén dorado con una fina textura de mousse.

CONSEJOS: el portafiltro debe retirarse al cabo de un rato para aflojar la presién. De lo
contrario, el vapor salpicara debido a la fuerte presién. Retire el portafiltro en paralelo. Debido
a la alta presion, el agua penetrara completamente en el café en polvo y pasara un tiempo
hasta que se vierta. Por lo tanto, es normal que el café sobrante gotee.

NOTA: cuando la cafetera empiece a funcionar, se oiréd ruido, ya que bombea agua a alta
presién. Durante el funcionamiento, si repentinamente se oyen pitidos mientras el botdn de
espresso individual y el botdn de espresso doble parpadean, puede deberse a que el agua
del depdsito no es suficiente para el bombeo. Si es asi, preste atencién al volumen de agua 'y
anadala a tiempo.

5. Llimpieza del portafiltros

Espere 20 segundos para retirar el portafiltro del cabezal de extraccién después de verter el
café para evitar cualquier salpicadura. Retire los restos de café del portafiltro. Limpielo con un
pafio himedo. Compruebe si es necesario vaciar la bandeja recogegotas y lave el portafiltro
con agua tibia.

Espumar leche

- Elespumado de leche es el resultado de la vaporizacién de la leche. La leche que se ha
espumado correctamente tiene una microespuma espesa. Entre los pasos a seguir se
incluyen la colocacién de la varilla de vapor, el ajuste de la posicién de la jarra de leche y
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el alcance de la temperatura correcta. Siga los pasos que se indican a continuacion para
crear la microespuma.

- Afada 100 ~ 150 mlde leche fria a unos 4°C en una jarra de leche de acero inoxidable limpia
y fria. LLénela hasta el fondo de la boquilla.

ADVERTENCIA: L volumen de leche aumentara o se estirara durante la formacién de
espuma, asi que no llene demasiado la jarra de leche.

Gire el selector de vapor/agua caliente hacia el vapor, el botén de vapor se iluminara. Cuando el
botén de vapor se ilumine por completo, la cafetera estara lista para hacer espuma.

NOTA: Para obtener siempre los mejores resultados, aseglrese de que el vapor se ha
calentado antes de espumar la leche. El vapor estd listo cuando la luz del botén de vapor se
ilumina por completo. Coloque una taza debajo de la boquilla y, a continuacion, gire el selector
para espumar. Espere unos segundos, saldra agua por la boquilla. Tenga cuidado con el vapor
caliente. A continuacioén, vierta el agua de la taza para liberar el agua sobrante. Una vez que se
haya purgado el agua, desactive el vapor volviendo a colocar el selector en la posicién vertical
OFF. Tenga cuidado de no quemarse con el vapor.

- La forma de introducir el aire en la leche determina la consistencia de la espuma. Si se
afade mucho aire a la leche, la espuma tendra grandes burbujas. La introduccién de aire
en la leche de forma controlada y suave garantizara que la leche tenga una microespuma
fina. También oira que la bomba de agua empieza a bombear, es normal.

- A medida que el vapor calienta y hace espuma en la leche, sube el nivel de la leche en
la jarra. Mientras esto ocurra mantenga la boquilla de espuma justo por debajo de la
superficie. A medida que suba el nivel de la leche, baje la jarra para mantener la boquilla
justo por debajo de la superficie. Cuando consiga la microespuma deseada, sumerja el
vaporizador hasta la mitad. La leche esta lista cuando la base de la jarra esta demasiado
caliente al tacto.

CONSEJO

Temperatura de la leche

- Baja: Sino se calienta lo suficiente, estara tibia y con poca textura.

- Optima: 60 ~ 65°C.

- Demasiado alta: Si se calienta durante demasiado tiempo, empezara a hervir alrededor de
los 70°C, tendrd un sabor a quemado y perdera toda la textura.

Purgado y limpieza de la varilla de vapor

- Cuando se haya alcanzado la temperatura correcta de la leche, gire el selector a la posicion
vertical y retire la jarra de leche del vaporizador. Coloque la jarra a un lado. Coloque la
varilla de vapor sobre la bandeja de goteo. Gire el selector a la posicién de agua caliente
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durante unos segundos vy, a continuacion, vuelva a colocar el selector en la posicion
vertical. Esto eliminard los restos de leche de la boquilla del vaporizador.

- Limpie la varilla y la boquilla del vaporizador con un pafio himedo para retirar los restos
de leche. Para mantener un rendimiento éptimo de espumado, purgue y limpie siempre el
vaporizador después de utilizarlo.

Agua Caliente

Cuando se dispense agua caliente a través del vaporizador lo hard durante 5 minutos y

después se detendra automaticamente. El agua caliente puede utilizarse para preparar café

solo, bebidas calientes como el té, sopas instantaneasy para calentar tazas antes de preparar
un espresso. Para ello:

- Pulse el botén de encendido para encender la cafetera. Cuando el botén de encendido, el
botén de molienda, el botén de espresso individual y el botdn de espresso doble estan
completamente iluminados, la cafetera esté en estado READY para todas las funciones.

- Coloque lataza sobre la mesay active el vapor. Gire el selector de vapor/agua caliente en el
sentido de las agujas del reloj para seleccionar la funcién de agua caliente. ELagua caliente
saldra por la boquilla del vaporizador.

- Paradesactivar el agua caliente, vuelva a colocar el selector en la posicién vertical OFF.

Apagado automatico

- Si no hay ninguna operacién después de 25 minutos, la cafetera pasaréd al modo de
apagado automatico. Todas las luces de los botones y las luces indicadoras se apagaran.

- Para reactivar la cafetera, pulse el botdn de encendido y la méquina volvera al estado de
Standby.

Warning por falta de agua

- Durante el funcionamiento, si de repente se oyen pitidos mientras el botén de espresso
individual y el botén de espresso doble parpadean, puede deberse a que el agua del
depésito no es suficiente para el bombeo. Debido a la escasez de agua, la maquina puede
tener una alta temperatura y presién en el portafiltro, por lo que le recomendamos que
siga los siguientes pasos:

- Pulse el botdén de espresso individual o el botén de espresso doble para salir de la funciéon
de café.

- Retire el portafiltro para limpiarlo y no vuelva a utilizar los restos de café molido.

- Gire el vaporizador para que apunte a la bandeja de goteo. Gire el selector de vapor/agua
hacia la funcién de vapor para liberar la presion.

- Cuando se detenga para liberar la presidn, gire el selector de vapor/agua a la posicion
vertical OFF.

- Rellene el depésito de agua con agua fria filtrada. No sobrepase la marca MAX. Cierre la
tapa del depdsito de aguay coldquelo en la parte posterior de la cafetera.

- Pulse el botén de encendido, la cafetera emitira un pitido. Cuando el botén de encendido,
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el botén de molienda, el botén de espresso individual y el botén de espresso doble estan
completamente iluminados, la cafetera esté en estado READY para todas las funciones.

Restaurar todos los ajustes por defecto

Puede restablecer facilmente todos los ajustes a los valores predeterminados de fabrica. Para
ello, mantenga pulsado a la vez el botdn de espresso individual y el botdn de espresso doble
durante 3 segundos.

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Purgar de agua el cabezal de extracciény la varilla de vapor, antes y después de preparar cada
café, es la forma mas facil de mantener limpia la cafetera espresso.

NOTA: No utilice productos de limpieza alcalinos, abrasivos o estropajos metalicos, ya que
rayarian la superficie de las piezas.

Piezas aptas para lavavajillas

- Bandeja de goteo extraible

- Filtro de acero inoxidable para café individual
- Filtro de acero inoxidable para doble café

Piezas no aptas para lavavajillas
- Depésito de agua

- Brazode la cafetera

- Tolva del grano de café

- Bandeja de goteo

- Prensador de café

Limpieza de la bandeja calienta tazas y del exterior
- Limpie las piezas en agua tibia con un detergente suave, aclare y séquelas.
- Limpie la cafetera con un pafio humedecido, un detergente suave y séquela.

ADVERTENCIA: no sumerja la cafetera en agua ni en ningln otro liquido. Si aparece el
indicador rojo de nivel de agua a través de la bandeja de goteo extraible; vaciela, de lo contrario,
el agua se saldra.

Limpieza semanal

- Limpie las piezas en agua tibia con un detergente suave, aclare y séquelas.
- Limpie elfiltroy el portafiltro cada vez que los use

- Lavelos después de cada uso enjuagandolos con agua tibia bajo el grifo.
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- Purgue con agua el cabezal de extraccion utilizando el filtro de doble café.

- Deje correr el agua hasta que se detenga.

- Elimine los restos de café molido de alrededor del borde interior del cabezal de extraccion
y de la junta de silicona. Limpie el cabezal de extraccién con un pafio himedo.

Junta de silicona

- Lajunta de silicona se encuentra en el cabezal de extraccién y crea un sello que lo separa
del filtro al preparar un espresso. Cuando no utilice la cafetera, le recomendamos que no
deje el portafiltro insertado en el cabezal de extraccidn, ya que esto reducira la vida Gtil de
la junta de silicona.

- Con el tiempo, la junta pierde su elasticidad y puede ser necesario sustituirla. Es posible
que sea necesario sustituir la junta cuando se produzcan fugas de café alrededor del asa
del portafiltro durante la extraccion, o si el asa del portafiltro esta floja cuando se gire
completamente hacia la posicién central.

Limpieza de la varilla de vapor

- Después de espumar la leche, purgue el vaporizador girando el selector de vapor/agua
caliente hacia la funcién de vapory desactivelo tras 10 segundos.
- Limpie la varilla de vapor con un pafio hiimedo.

Limpieza mensual (cada 2 ~ 3 meses)

- Deje en remojo la varilla de vapor en la jarra de leche con agua tibia y una solucién
descalcificadora durante toda la noche.

- Porla mafnana, retire la jarra de leche y enjudguela asegurandose de que se han eliminado
todos los restos de la solucién descalcificadora.

- Limpie la varilla de vapor con un pafio himedo asegurédndose de que se han eliminado
todos los restos de la solucién descalcificadora.

- Gire el selector de vapor/agua caliente hacia la funcién de vapor y desactive el vapor tras
10 segundos.

Si la boquilla de espumado se obstruye con restos de leche:

- Introduzca un alfiler por el orificio de la boquilla de espumado.

- Gire el selector de vapor/agua caliente hacia la funcién de vapor y déjelo durante 10
segundos.

La varilla de vapor sigue obstruida:

- Desenrosque la boquilla de espumadoy déjela en remojo toda la noche en lajarra con agua
tibia y un descalcificador para limpieza de cafeteras espresso.

- Vacie la bandeja de goteo.

- Porlamafana, enjuague la jarray la varilla de espumado con agua corriente para eliminar
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todos los restos de descalcificador.

- Utilice la varilla desatascadora para limpiar la boquilla de espumado.

- Asegurese de que la junta no tiene dafios.

- Vuelva a enroscar la boquilla de espumado en el brazo del vaporizador.

- Gire el selector de vapor/agua caliente hacia la funcién de vapor y déjelo durante 5
segundos.

Limpieza de los filtros (cada 2 ~ 3 meses)

- Deje los filtros en remojo durante toda la noche en la jarra con agua tibia y un agente
descalcificador.

- Porlamafana, enjuague la jarray la varilla de espumado con agua para eliminar todos los
restos de descalcificador.

- Cologue un filtro en el portafiltro (sin granos de café) e introdtizcalo en la jarra de leche.

- Pulse el botén de espresso individual o el de espresso doble, entonces el indicador del
botén de espresso individual o el indicador del botén de espresso doble mantendra fija la
luz blanca.

- Deje correr el agua hasta que se detenga automaticamente.

Limpieza del soporte del portafiltro
Retire los restos de café molido del soporte del portafiltro y de la salida del molinillo, limpielo
con un pafio himedo y séquelo con un pafo seco.

Limpieza de la tolva (cada 2 ~ 3 meses)
- Si el molinillo se utiliza con frecuencia, (por ejemplo, todos los dias) es necesario limpiar la
tolva con regularidad.

ADVERTENCIA: Para evitar dafios en la cafetera, no utilice productos de limpieza
alcalinos, abrasivos ni estropajos metalicos.

NOTA: No sumerija la cafetera en agua ni en ningln otro liquido.

- Apague la cafetera y desenchtfela de la toma de corriente.

- Retire la cubierta de la tolva.

- Gire el blogueo de la tolva en sentido contrario a las agujas del reloj para desbloguearla.

- Retire la tolva de la cafeteray guarde el grano de café restante en un recipiente hermético
para conservar su frescura.

IMPORTANTE: Sugerimos no desmontar ni retirar la tolva cuando todavia quede grano

de café en su interior. De lo contrario, la tolva podria atascarse. Una vez agotado el café en
grano en elinterior de la tolva puede desmontarla y retirarla.
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Ciclo de descalcificacion

- Para asegurarse de que su cafetera funciona de manera eficiente y que proporciona
un café de buen sabor, es necesario limpiar periédicamente la tuberia interna con una
solucién descalcificadora.

- Recomendamos descalcificar su cafetera Espresso cada 4 ~ 6 meses, aunque este periodo
dependera de la frecuencia de uso.

- La advertencia de descalcificacion se mostrarad cuando la cafetera haya funcionado
acumulativamente durante 500 ciclos. En ese momento, la luz indicadora de limpieza y
descalcificacién parpadeard, lo que significa que la cafetera necesitaréd ser descalcificada.
Después de ello volverd a su estado normal. El aviso de descalcificacién se mostrara cada
vez que encienda la cafetera si no lo cancela.

Solucién descalcificadora, sugerimos 4 opciones:

a. Una pastilla para descalcificar la cafetera espresso.

b. Descalcificador liquido.

c. Vinagre blancoy agua tibia.

d. Desincrustantes en polvo como el &cido citrico.

Para conocer los métodos de limpieza especificos, consulte las instrucciones de su proveedor
de solucién descalcificadora.

Ciclo descalcificador

IMPORTANTE: si el ciclo de descalcificacién no se completa o se detiene a mitad de
cualquiera de los pasos de descalcificacién, tendra que volver a iniciar el ciclo de desde el
principio.

- Llene eldepésito de agua con una pastilla descalcificadora, descalcificador liquido, vinagre
blanco o descalcificador en polvo.

- Afada agua fria filtrada e introduzca el depésito de agua en su posicion.

- Cologue dos recipientes

- Coloque un recipiente de 1 litro debajo del cabezal de extraccién y otro recipiente debajo
del vaporizador.

- Compruebe la alimentacién:

- Seintroduce el enchufe en la toma de corriente, enciende la cafetera y espera hasta que
esté en estado READY.

- Elselector de vapory agua caliente esta en la posicién vertical OFF.

IMPORTANTE: Puede salir del ciclo de descalcificacién en cualquier momento pulsando
el botén de encendido.

PASQ 1. Empiece la descalcificacion
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Gire el selector de vapor/agua caliente hacia la posicién de agua caliente.

Pulse el botén de espresso doble o el botén de espresso individual.

La bomba se pondrd en marcha y saldra agua caliente del cabezal de extraccién y del
vaporizador. Durante un periodo de 2 minutos la bomba hard diferentes ruidos, es normal.
Cuando deje de salir agua caliente del cabezal de extraccién y del vaporizador, la cafetera
emitird un pitido para indicar que ha finalizado este paso.

Gire el selector de vapory agua caliente a la posicién vertical OFF.

Repita la operacién anterior liberando el agua caliente del cabezal de extraccién y del
vaporizador.

PASQ 2. Preparacion para la purga

IMPORTANTE: €s necesario purgar el vaporizador y el cabezal de extraccién con agua
fria filtrada para eliminar la solucién descalcificadora

Retire el depdsito de agua y enjuaguelo con agua corriente, asegurandose de que se han
eliminado todos los restos de la solucién descalcificadora.

Llene del depdsito de agua sin sobrepasar la marca MAX con agua fria filtrada e
introddzcalo en su posicion.

Vacie el agua de los recipientes y vuelva a colocarlos.

PASO 3. Comience la purga

Gire el selector de vapor/agua caliente hacia la posicién de agua caliente.

La bomba se pondra en marchay saldré agua caliente del vaporizador.

Repita la operacion anterior liberando el agua caliente del cabezal de extraccion y del
vaporizador.

PASQ 4. Descalcificacion completada

Una vez finalizada la descalcificacién, debe desactivar esta funcién.

Gire el selector de vapor y agua caliente hacia la posicion vertical OFF.

Mantenga pulsados simultdneamente el botén de encendido, el botén de espresso
individual, el botéon de espresso doble y el botén de vapor durante 3 segundos.

La maquina sale del ajuste de descalcificacién y vuelve al estado READY.

Vacie el agua de los recipientes y limpielos, asegurandose de que se han eliminado todos
los restos de la solucién descalcificadora.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Resolucién de problemas de la cafetera:
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Problema

Causa

Solucién

La cafetera no
funciona.

La cafetera no esta
enchufada correctamente.

Enchufe correctamente
la cafetera.

El café sabe acido
(avinagrado).

No ha purgado adecuadamente
la cafetera con agua fria
purificada para eliminar la
solucién descalcificadora.

Purgue la maquina
correctamente después de la
descalcificacién.

El grano de café se almacena
en un lugar caliente y humedo
durante mucho tiempo. El grano
de café se echa a perder.

Almacene el grano de café
molido en un lugar fresco y seco.
Después de abrir una bolsa de
café molido, vuelva a cerrarlay
guardela en un frigorifico para
mantener su frescor.

Elagua se filtra por
el fondo.

Hay demasiada aguaen la
bandeja de goteo.

Limpie la bandeja de goteo.

La junta de sellado
del orificio de entrada de agua
estd deformada.

Averias de la cafetera.

Contacte con el Servicio de
Atencién al Cliente oficial de
Cecotec.

Cuando se extrae el depésito
de agua después de su uso, es
normal que quede

algo de agua en la mesa.

Como la salida de agua en la
parte inferior del depdsito de
agua es una parte mavil, es
normal que

gotee. Séquelo cada vez que
extraiga el depdsito.

Sonidos de

tictac después

de encender la
maquina y sonidos
de desgarro
después de servir
el café.

Los sonidos son causados por la
bomba de agua
que funciona de manera normal.

Es normal.
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La cafetera hace
café con poco sabor.

Los granos de café
no son los apropiados.

Utilice granos de café
mezclados.

ESPANOL

Eltamanfio de los granos de café
es demasiado grueso.

Use granos de café mas finos.

La cantidad de granos de café
no es la apropiada.

No hay suficiente grano de café,
utilice mas granos de café.

Los granos de café
Se prensan muy poco.

Prense con més fuerza.

para preparar café.

La temperatura no es apropiada | Asegurese de que la

temperatura
es correcta
(92~96°C/198~205°F)

La cantidad de espresso es
inapropiada.

Alrededor de 30 ml por toma.
Alrededor de 60 ml por doble
toma.

Problema

Causa

Solucién

El portafiltro esta
muy apretado
para girar el
cabezal de
extraccién.

La junta de silicona del cabezal
de extraccién es nuevay
necesita ser encajada.

Continde utilizando la cafetera con
normalidad. Esta junta se asentara
durante los primeros usos y se
volverd mas facil de girar.

El espresso
chorrea o gotea
por el lateral
durante la
extraccién.

El café estd demasiado molido.

Cambie a un ajuste de molido
mas grueso.

Ha utilizado demasiado grano
de café.

Use menos grano de café.

Café molido demasiado
prensado.

Aplique menos fuerza durante el
prensado.

Elborde superior del filtro no
se ha limpiado y quedan restos
de café.

Limpie alrededor del borde superior
del filtro antes de insertarlo en el
cabezal de extraccién.

La junta de silicona del interior
del cabezal de extraccion
estd sucia.

Limpie las piezas con un pafio
hdmedo.

La junta de silicona del cabezal
de extraccion esta dafiada o
desgastada.

Contacte el Servicio de Atencién al
Cliente.

El portafiltro no esta bien
instalado.

Reinstalelo correctamente.

Los dos orificios de salida del
portafiltro estan bloqueados.

Limpie los orificios.

Los orificios del filtro estan
obstruidos.

Sumerija el filtro en agua durante
media horay limpielo
con un cepillo.

Ha utilizado demasiado grano
de café.

Use menos café en grano.

Problema

Causa

Solucion

El portafiltro no esté colocado
correctamente o no se ha
apretado lo suficiente.

Aseglrese de que las pestafias del
portafiltro estén completamente
insertadas en el cabezal de
extracciény giradas hasta la
posicion central.

El portafiltro
esta suelto o se
sale durante la
extraccién del

No se ha introducido el filtro en
el portafiltro.

Aseglrese de insertar un filtro en el
portafiltro antes de insertarlo en el
cabezal de extraccion.

espresso.

La junta de silicona del cabezal
de extraccion esta dafiada o
desgastada.

Contacte con el Servicio de Atencidn
al Cliente oficial de Cecotec.

El espresso no tiene
crema, o la crema es
fina. (Extraccion baja)

estd seco.

El grano de café es antiguo o

Utilice granos de café frescos
de tueste medio u oscuro.

grueso.

El café molido es demasiado

Cambie a un ajuste de molido
mas fino.

molido.

No se utiliza suficiente café

Utilice mas café molido.

Elgrano de café no se ha
prensado lo suficiente.

Prense mas firmemente.
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Mucho o muy poco
volumen de espresso.

Se utilizan volimenes de tomas
personalizables.

Restaure los volumenes
de toma predeterminados
o0 cambie sus volimenes
personalizados.

ESPANOL

Problema

Causa

Solucién

El espresso sabe
amargo.

Eltipo de café en grano
utilizado.

Pruebe diferentes marcas de
café en grano.

Se esta utilizando una
temperatura de extraccién
personalizada.

Utilice la temperatura de
extraccion predeterminada
de 92°C (197°F).

La funcién de vapor se ha
utilizado justo antes de extraer
el espresso.

Deje tiempo para que el agua
purgue el termobloque y se
enfrie antes de extraer el
espresso.

El poso de café utilizado
esta humedo.

Quedard un poco de agua en la
parte superior del poso de café
utilizado.

Apoye el portafiltro sobre la
bandeja de goteo durante 5
segundos para que el agua

se disipe antes de retirar el
poso.

La bomba hace un ruido
anormal.

No hay agua en el depésito.

Llene el depdsito de agua con
agua fria filtrada.

Vierta agua a través del
cabezal de extracciény pulse
el botdn de café. Deje que corra
elagua.

El depésito de agua no esta
instalado correctamente.

Cologue el depésito de agua en
la parte trasera de la cafetera.

Eltapdn de silicona del envase
sigue insertado.

Retire el tap6n de silicona
que se encuentra en la base del
depésito de agua.

No se utiliza suficiente grano
de café.

Utilice mas grano de café.

Elgrano no esta lo
suficientemente prensado
(compactado).

Prense mas firmemente.

Agua alrededor de la
bandeja de goteo o en
la mesa.

Desbordamiento de agua en la
bandeja de goteo.

Vaciela si aparece el indicador
rojo de nivel de agua a través
de la bandeja de goteo
extraible de acero inoxidable.

La bandeja de goteo no esta
colocada cuando se purga el
termobloque.

Mantenga la bandeja de goteo
en su sitio cuando se enfrie. El
botén de vapor parpadeay el
agua se vierte en la

bandeja de goteo.

El espresso se vierte
en la taza de forma
irregular.

Prensado irregular.

Asegurese de que el grano
de café esté prensado de
manera uniforme.

Obstrucciéon en el cabezal de
extraccién o en el portafiltro.

Compruebe que no haya nada
que obstruya el cabezal de
extraccién o el portafiltroy
limpielos.
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Resolucién de problemas de la varilla de vapor:

ESPANOL

espumar leche.

No genera La leche no es fresca. Aseglrese de que la leche que esta
suficiente espuma utilizando es frescay con la grasa
durante el suficiente.

espumado.

Problema Causa Solucién

La varilla de vapor esté
demasiado lejos

de la leche o se introduce
demasiado en esta.

Problema Causa Solucién
La cafetera no estad lista para Compruebe si
espumar la leche. la cafetera esta lista para espumar
la leche.
La temperatura de la leche no Compruebe los consejos
es la apropiada. para el espumado de la leche.
Utiliza leche desnatada. Utilice leche entera o
semidesnatada.
No se puede

La punta del vaporizador apenas
toca la superficie de la leche.

La varilla de vapor esta
obstruida.

Limpie la varilla de vapor
inmediatamente después de cada
uso con una esponja humeda.

El café con leche
estd demasiado
frio.

Puede que la leche no se
caliente lo suficiente.

Aseglrese de que la leche se
calienta correctamente durante el
espumado, pero no demasiado
porque podria quemarse la leche.

No sale vapor de la
varilla.

La punta del vaporizador esté
blogueada.

Limpie y desatasque la varilla de
vapor.

No hay agua en el depdsito.

Llene el depésito con agua fria
filtrada. Vierta agua caliente por
el vaporizador para asegurarse de
que corre el agua.

La cafetera Espresso tiene
incrustaciones.

Se requiere un ciclo de
descalcificacion.

La varilla de vapor
hace un ruido
chirriante.

La punta del vaporizador esta
demasiado introducida en la
leche. O la varilla de vapor esta
demasiado introducida en la
leche.

Baje la jarra de leche. Aseglrese de
que la punta de la varilla de vapor
estd colocada correctamente
durante el espumado.
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No genera suficiente
espuma durante el
espumado.

La temperatura de la leche es
demasiado caliente.

Aseglrese de empezar a
espumar con la leche a unos
4°C (40°F). Aseglrese de que el
vapor se ha calentado antes de
espumar la leche. El vapor estd
listo

cuando el botén esta
completamente iluminado.

Tipo de jarra de leche que esta
siendo utilizada.

Para los mejores resultados
utilice una jarra de leche de
acero inoxidable.

La leche se ha hervido.

Comience de nuevo con leche
frescay friay reduzca el tiempo
de vaporizacién.

La leche hace burbujas en lugar
de microespuma.

Asegurese de que la punta de la
varilla de vapor estd colocada
correctamente durante el
espumado. La punta de la varilla
de vapor

sélo debe tocar la superficie de
la leche.

Golpee suavemente la jarra
contra la mesa cuando termine
para soltar las burbujas de aire
atrapadas.

No se introduce suficiente aire
en la leche.

Mantenga la punta del
vaporizador justo debajo de
la superficie de la leche. Esto
ayudard a introducir aire en la
leche para crear la
microespuma.
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Resolucién de problemas del molinillo:

Problema

Causa

Solucién

La luz del botén
de molienda sigue
parpadeando.

La tolva no estd instalada.

Instale la tolva correctamente.

Asegurese de que la posicion
de bloqueo esta alineada con la
parte delantera.

Retire la tolva durante el
funcionamiento.

No retire la tolva antes de que
todo el grano de café haya
terminado de molerse.

El ajuste de molienda
6ptima produce una baja
extracciéon del espresso.

Esto es normal durante los
primeros usos por la falta
de ajuste personalizada.

Cambie el ajuste a uno mas fino
0 Mas grueso para mantener
una extraccion éptima del
espresso.

Elgrano de café esta
perdiendo frescura.

Utilice granos de café frescos
de tueste medio u oscuro.

No se utiliza suficiente
grano de café.

Utilice mas grano de café.

Elgrano de café no esta
suficientemente prensado.

Prense mas firmemente.

La luz de molienda no
se ilumina tras pulsar el
botén de encendido.

La cafetera no esta
enchufada a la toma de
corriente.

Inserte el enchufe en la toma
de corriente y encienda la
cafetera.

No sale café molido por la
salida del molinillo.

Las compuertas de la tolva
estan cerradas o no estan
completamente abiertas.

El orificio de salida del molinillo
necesita una limpieza.

Los granos de café son
gruesosy estan en el
ajuste de molienda fina.

El ajuste de la molienda no
es correcto.

Ajuste la configuracion de la
molienda.
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El espresso se extrae poco
incluso con una molienda
de café fina.

No se utiliza suficiente
grano de café.

Utilice mas grano de café.

Los granos de café son
demasiado antiguos.

Eluso de granos de café

recién tostados o de tostado
oscuro, sin importar el ajuste
de la molienda, produciréd una
extraccién répida e insuficiente
del espresso.

La tolva no puede ser
colocada en su sitio.

El cierre de la tolva no esta
en la posicién correcta.

Aseglrese de que la posicion
de bloqueo esta alineada con la
parte delantera.

6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: 01729

Producto: Cafetera express Power Espresso 20 Barista Maestro

Voltaje: 220-240VAC
Frecuencia: 50-60Hz

Potencia: Café (2250W), Molinillo (150W)

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad

del producto.

Fabricado en China | Disefiado en Espafia

7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el

producto y/o la bateria deberén desecharse de manera independiente de los

residuos domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Gtil,

r— deberas extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de
recogida designado por las autoridades locales.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma méas adecuada de desechar sus

aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterfas, el consumidor deberd

contactar con las autoridades locales.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.
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8. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

9. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. Elcontenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ninglin medio (electrénico, mecénico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

n
aa
-

Power button

Cleaning and descaling indicator light
Grinding button

Pressure gauge

Single espresso button

Double espresso button

Steam and hot water indicator light
Grinding size knob

Removable drip tray

10.  Buoy cover (full drip tray indicator)
1. Drip tray

12. Coffee bean hopper cover

13.  Removable coffee bean hopper

14. Steam/hot water knob

15.  Steamer rubber handle

16. Steamer and hot water rod

17.  Foaming nozzle

18. Water tank cap

19.  Water tank handle

20. Water tank

21.  Filters (for single and double espresso)
22. Accessories storage box

23. Coffee presser

24, Filter holder

25. Filter holder handle

NOTE:

the graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
device.

© O NV s WN S

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the device out
of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and other
packaging elements in a safe place. This will help you prevent damage to the device when
transporting it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.
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- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

- Remove the silicone plug from the water tank, if the machine contains one, to facilitate the
water drainage.

- (Clean all detachable components.

STEP1
Remove the packaging. Make sure that all packaging has been removed and check that you
have all the accessories.

NOTE:

Remove the orange silicone plug at the bottom of the water tank.

STEP2
Position the coffee machine. Make sure that the coffee machine is placed on a dry, stable, flat,
and horizontal table.

STEP 3
- Wash and dry the parts listed below with warm water and a mild detergent:
- Single stainless-steel coffee filter

- Double stainless-steel coffee filter

- Watertank

- Filter holder

- Coffee bean hopper

- Coffee presser

- Rinse and allow to air dry.

STEP 4

- Attach the accessories.

- Store the accessories you have purchased in the accessory storage box behind the drip
tray.

- Place the coffee presser in the cup warming tray.

STEPS

- Install the coffee bean hopper.

- Ensure that the hopper latch is aligned with the front of the hopper.

- Push the hopper slightly downwards into the machine.

- Turnthe hopper lock clockwise to lock the hopper into place.

- This opens the hopper door releasing the coffee beans into the grinder.

- Fillthe hopper with freshly roasted medium or dark roasted coffee beans.
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- Asa starting point for espresso extraction, try grind 5 or higher.

STEP 6

Preparation of the coffee machine before its first use

- Fillup the water tank.

- Remove the orange silicone plug from the bottom of the water tank valve.
- Open the lid and lift it by the handle.

- Fillthe tank with cold filtered water.

- Insert the water tank and close the lid.

NOTE make sure that the water tank is clean and free of debris, as any fine particles can
block the water flow.

- Make sure that the steam and hot water knob is in the vertical OFF position.

- Insertthe plug into a 220-240 V AC socket and switch the machine on.

- Press the power button to turn the machine on.

- The power button will illuminate, and the grind, single espresso and double espresso
buttons will flash to indicate that the thermoblock is heating up.

NOTE: when the hopper is installed in the correct position, the grinding button will fully
illuminate after switching on. If the hopper is installed in the wrong position, the grinding
button will flash rapidly after switching on.

NOTE: when the power button, the grinding button, the single espresso button, and the
double espresso button are fully illuminated, the machine is ready to perform all functions or
isin READY state.

Check the power supply

- Theplugisinserted into the socket.

- The steam and hot water knob is in the vertical OFF position.
- Press the power button to turn the machine on.

- The coffee machine is switched on and in READY state.

Insert the filter holder

- Insert the single or double coffee filter into the filter holder.

- Align the filter holder with the INSERT position to the left of the extraction head.

- Insert the filter holder against the extraction head, slowly turn the filter holder clockwise
to the central LOCK position.

NOTE: turning the filter holder to the central position may be difficult due to its stiffness
during the first few uses; this is normal.
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STEP7

Making the first espresso

Press the single espresso button or the double espresso button without having put coffee in
the filter and wait a few seconds. Water will start to flow out.

When the machine stops pumping water, you can pour the water into the cup and clean it
thoroughly. Repeat the cycle several times and then you can start the extraction.

Press the espresso button to deactivate the function. The coffee machine will return to the
READY state.

Pour the water into the cup.

NOTE: the first time the machine pumps water, it may make a louder noise than normal as
it releases air and water. After 20 seconds, this noise will disappear and will be considerably
reduced in the following uses.

- Place the steam and hot water rod over the hole in the drip tray.
- Turnthe knob to the hot water position.

- Letwater run for 20 seconds.

- Return the knob to the vertical OFF position.

- The coffee machine will return to the READY state.

- The espresso machine is now fully prepared.

Box content:

- Coffee machine

- Filter holder

- Single coffee filter

- Double coffee filter

- Accessories storage box
- Coffee presser

3. OPERATION

Grinding adjustment

- You may need to vary the grind setting when using different coffee beans and depending
on the freshness of the beans. The range of 20 geared grind settings allows for precision
adjustment, controlling the grind size and ultimately the characteristics of the resulting
extraction.

- Youmay have to make several gradual adjustments before you reach the optimum grinding
level. Adjust the grind according to consumption time and taste.
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NOTE:

After adjusting the degree of grinding it is important to clean (for 1~ 2 seconds) a smallamount
of ground coffee from the grinder. This removes the coffee beans from the previous setting,
ensuring that the next espresso extraction is performed entirely with the coffee beans from
the new grind setting.

- Lower number settings provide a finer coffee grind and slower extraction.
- More settings provide a coarser grind and faster extraction.

NOTE: we suggest not to disassemble or remove the bean hopper when there are still coffee
beans inside. Otherwise, the hopper could become jammed due to unintentional introduction
of grain. Once the coffee beans inside the machine have been used up, the hopper can be
removed.

NOTE: only adjust the grind level while the grinder is grinding coffee. Any adjustment while
the grinder is not in operation could damage the grinder and cause it to stop working.

Grinding dosage and pressing force
For best results, the amount of ground coffee dosed should be consistent.

NOTE: it is normal for the correct dose of coffee beans to be overloaded in the filter before
pressing. The coffee beans must be pressed evenly to the indicated level, with firm force.

- Onecup=10~12gof ground coffee.

- Onecup=16~18 g of ground coffee.

The coffee powder produced by the 1~ 2 gear grinding size adjustment is not very suitable for
espresso because it is too fine. Based on the size reference of espresso ground coffee powder,
the grinding size adjustment range is 3 ~ 8. Higher setting ranges may be valid but are usually
too coarse for optimal espresso.

NOTE: if you change the GRIND SIZE knob, the amounts of coffee powder volume required for
a good result will also change.

Operation of the espresso coffee maker
Tip: for best espresso results, use cold filtered water and freshly roasted medium-roast coffee
beans.

- Press the power button to turn the machine on.

- The power button will illuminate, and the coffee and steam buttons will flash to indicate
that the thermoblock is heating up.

- The grinding button will be fully illuminated after switching on.
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- When the power button, the grinding button, the single espresso button, and the double
espresso button are fully illuminated, the machine is ready to perform all functions or is
in READY state.

- Press the grinding button once to enter the mode and obtain the double amount of coffee.

- Press and hold the grinding button for 3 seconds to enter the single coffee grind mode.

- Slide, insert the filter holder into the grinder holder. The filter holder shall be kept flat,
unsupported, on the grinding stand.

- Press the buttons for a single espresso or a double espresso, as desired, once. When the
espresso is ready, the process stops, and the machine returns to the READY state.

NOTE: the espresso is about 30 ml/cup for single espresso and about 60 ml/cup for double
espresso. The extraction time is a good indicator of the quality of the discharge. The optimum
time per shot varies according to the type and freshness of the coffee beans. However, in
general, the pouring time should be between 20 ~ 35 seconds for both one-cup and two-cup
shots.

- After extraction, remove the used grindings. Rinse the filter and keep it clean to prevent
clogging. When there is no ground coffee left in the filter, lock the filter holder in the
machine and let hot water run to finish cleaning.

Customisable shot volume

Adjusting the espresso volume

- Press and hold either the single espresso button or the double espresso button for 3
seconds, depending on which mode you want to set. You have now entered the setting
mode. Then press the espresso button again; coffee will start to come out and the espresso
button will flash at the same time. When you have reached the desired amount, press the
espresso button again so coffee will stop coming out. The setting of the individual espresso
amount is now complete and is saved for the next operation.

- The individually adjustable amount of espresso coffee ranges from approx. 30 ml to
approx. 400 ml.

Reset to factory volume

Simultaneously press and hold the single espresso button and the double espresso button for
3 seconds to restore the factory setting.

Customisable extraction temperature

The thermoblock heating system has an espresso extraction temperature of 92 °C. But you can

adjust the extraction temperature used for espresso coffee, in a 2 °C setting between 92 °C ~ 96
°C, to suit different types of roasted coffee beans and personal preferences.
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NOTE: higher temperatures increase bitterness and decrease acidity. Lower temperatures
decrease bitterness and increase acidity.

- Press and hold the grinding button and the single espresso button simultaneously for 5
seconds; a beep will sound. The power button will start flashing rapidly. The extraction
temperature setting is then started:

- Pressthe grinding button, the indicator will illuminate, and the extraction temperature will
be 92 °C.

- Pressthesingle espresso button, the indicator will light up and the extraction temperature
will be 94 °C.

- Pressthesingle espresso button, the indicator will light up and the extraction temperature
will be 94 °C.

NOTE: if no button is pressed within 5 seconds after entering a custom mode setting, the
machine will return to the READY state.

Espresso preparation

1. Heating the cup - hot water function

Place a cup on the table and insert the steamer. Turn the knob to the hot water position and
heat the cup after 20 ~ 30 seconds. You can also heat the cup on the top of the machine when
itis in the READY state (hotplate).

2. Head, filter holder and filter

- Hold the filter holder under the extraction head while the water is flowing. Clean the filter
with a dry cloth.

- Dose the filter with the ground coffee beans and press it evenly to the indicated level.

NOTE: do not press too hard. Use the coffee presser lightly to avoid jamming the coffee
machine. If the coffee beans are too tight, the water cannot flow through the filter holder and
may cause blockages or leaks.

- Wipe off excess grindings to clear the edges.
- Hold the filter holder flat, align, insert, and rotate it into the extraction head. The filter

holder must be in the central position.

NOTE: if the filter holder is not installed parallel to the machine, coffee will splash and drip
out of the hole.

3.  Cup position
- Place the cup in the drip tray under the filter holder.
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Place a cup in the drip tray. If the cup is high, you can remove the drip tray cover.

4,  Espresso extraction

Press the single espresso button or the double espresso button; the extraction will start
and stop automatically.

- Theresulting coffee cream will be golden brown in colour with a fine mousse texture.

TIPS: the filter holder must be removed after a while to release the pressure. Otherwise,
steam will splash out due to the strong pressure. Remove the filter holder in parallel. Due to
the high pressure, the water will completely penetrate the coffee powder and it will take some
time before it is poured out. It is therefore normal for leftover coffee to drip.

NOTE: when the coffee machine starts to operate, a noise will be heard as it pumps water
under high pressure. During operation, if you suddenly hear beeps while the single espresso
button and the double espresso button are flashing, it may be because there is not enough
water in the tank for pumping. If so, pay attention to the volume of water and add it in time.

5. Cleaning the filter holder

Wait 20 seconds to remove the filter holder from the extraction head after pouring the coffee
to avoid any splashing. Remove any coffee residue from the filter holder. Clean it with a damp
cloth. Check if the drip tray needs to be emptied and wash the filter holder with lukewarm
water.

Milk frothing

- Milk froth is the result of milk vaporisation. Properly foamed milk has a thick microfoam.
Steps to follow include positioning the steamer, adjusting the position of the milk jug, and
reaching the correct temperature. Follow the steps below to create the microfoam.

- Add 100 ~ 150 ml of cold milk at about 4 °C to a clean, cold stainless steel milk jug. Fill it to
the bottom of the nozzle.

WARNING: the volume of milk will increase or stretch during frothing, so do not overfill
the milk jug.

Turn the steam/hot water knob towards steam, the steam button will light up. When the steam
button is fully illuminated, the machine is ready to froth.

NOTE: for best results every time, make sure that the steam has heated up before frothing
the milk. Steam is ready when the light on the steam button is fully illuminated. Place a cup
under the nozzle, then turn the knob to froth. Wait a few seconds, water will come out of the
nozzle. Be careful with the steam. Then pour the water out of the cup to release the excess
water. Once the water has been cleaned, turn the steam off by turning the knob back to the
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vertical OFF position. Be careful not to burn yourself with steam.

- The way the air is introduced into the milk determines the consistency of the foam. If too
much air is added to the milk, the foam will have large bubbles. The controlled and gentle
introduction of air into the milk will ensure that the milk has a fine microfoam. You will also
hear the water pump start to pump; this is normal.

- As the steam heats and foams the milk, the level of milk in the jug rises. While this is
happening, keep the foam nozzle just below the surface. As the milk level rises, lower the
jug to keep the nozzle just below the surface. When you get the desired microfoam, dip
the sprayer halfway into the water. The milk is ready when the base of the jug is too hot
to touch.

Tip

Milk temperature

- Low:ifitis not heated sufficiently, it will be lukewarm and untextured.

- Optimal: 60 ~ 65 °C.

- Too high: if heated for too long, it will start to boil at around 70 °C, taste burnt and lose all
texture.

Steamer purging and cleaning

- When the correct milk temperature has been reached, turn the knob to the vertical position
and remove the milk jug from the steamer. Place the jug to one side. Place the steamer over
the drip tray. Turn the knob to the hot water position for a few seconds and then return the
knob to the vertical position. This will remove milk residue from the steamer nozzle.

- Wipethe steamer and its nozzle with a damp cloth to remove any milk residue. To maintain
optimum foaming performance, always clean the steamer after use.

Hot water

When hot water is dispensed through the steamer, it will do so for 5 minutes and then stop

automatically. Hot water can be used to prepare black coffee, hot drinks such as tea, instant

soups and to heat cups before making espresso. To do that:

- Press the power button to turn the machine on. When the power button, grinding button,
single espresso button and double espresso button are fully illuminated, the machine is in
the READY state for all functions.

- Placethe cup onthetable andturn on the steam. Turn the steam/hot water knob clockwise
to select the hot water function. Hot water will come out of the nozzle of the steamer.

- Todeactivate the hot water, turn the knob back to the vertical OFF position.

Auto switch-off

- Ifthere is no operation after 25 minutes, the machine will switch to automatic switch-off
mode. All button lights and indicator lights will go out.
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- Toreactivate the machine, press the power button and the machine will return to Standby.

Warning due to lack of water

- During operation, if you suddenly hear beeps while the single espresso button and the
double espresso button are flashing, this may be because there is not enough water in the
tank for pumping. Due to water shortage, the machine may have high temperature and
pressure in the filter holder, so we recommend that you follow the steps below:

- Press the single espresso button or the double espresso button to exit the coffee function.

- Remove the filter holder for cleaning and do not reuse ground coffee residues.

- Turnthe steamer so that it points to the drip tray. Turn the steam/water knob to the steam
function to release the pressure.

- When you stop to release the pressure, turn the steam/water knob to the vertical OFF
position.

- Fill the tank with cold filtered water. Do not exceed the MAX mark. Close the water tank
cover and place it on the back of the machine.

- Press the power button, the machine will beep. When the power button, grinding button,
single espresso button and double espresso button are fully illuminated, the machine is in
the READY state for all functions.

Restore all default settings
You can easily reset all settings to factory defaults. To do this, press and hold both the single
espresso button and the double espresso button at the same time for 3 seconds.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

Purging water from the extraction head and steamer before and after each brew is the easiest
way to keep the espresso machine clean.

NOTE: do not use alkaline, abrasive, or metallic cleaning agents or scouring pads as these
will scratch the surface of the parts.

Dishwasher safe parts

- Removable drip tray

- Single stainless-steel coffee filter
- Double stainless-steel coffee filter

Parts not suitable for dishwashers
- Water tank

- Filter holder

- Coffee bean hopper
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- Driptray
- Coffee presser

Cleaning of the cup warming tray and the exterior
- Clean the parts in lukewarm water with a mild detergent, rinse and dry.
- (Clean the coffee machine with a damp cloth, a mild detergent and dry it.

WARNING: do not immerse the machine in water or any other liquid. If the red water level
indicator appears through the removable drip tray; empty it, otherwise the water will run out.

Weekly cleaning

- Clean the parts in lukewarm water with a mild detergent, rinse and dry.

- Clean the filter and filter holder every time you use them.

- Wash them after each use by rinsing them with warm water under running tap water.

- (lean the extraction head with water using the double-coffee filter.

- Letthewater run untilit stops.

- Remove ground coffee residue from around the inner edge of the extraction head and the
silicone gasket. Clean the extraction head with a damp cloth.

Silicone gasket

- The silicone gasket is located in the extraction head and creates a seal that separates it
from the filter when making espresso. When the machine is not in use, we recommend that
you do not leave the filter holder inserted in the extraction head, as this will reduce the life
of the silicone gasket.

- Overtime, the gasket loses its elasticity and may need to be replaced. The gasket may need
to be replaced when coffee leaks around the filter holder during extraction, or if the filter
holder is loose when it is turned all the way to the centre position.

Cleaning the steamer

- After frothing the milk, clean the steamer by turning the steam/hot water knob to the
steam function and turn it off after 10 seconds.
- Clean the steamer with a damp cloth.

Monthly cleaning (every 2 ~ 3 months)

- Soak the steamer in the milk jug with warm water and descaling solution overnight.

- Inthe morning, remove the milk jug and rinse it, making sure that all traces of the descaling
solution have been removed.

- Wipe the steamer with a damp cloth making sure that all traces of descaling solution have
been removed.

- Turn the steam/hot water knob to the steam function and switch off steam after 10
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seconds.

If the frothing nozzle becomes clogged with milk residues:
- Inserta pin through the hole in the foaming nozzle.
- Turnthe steam/hot water knob to the steam function and leave it for 10 seconds.

The steamer is still clogged:

- Unscrew the frothing nozzle and soak it overnight in the jug with lukewarm water and an
espresso machine descaler.

- Emptythedrip tray.

- Inthe morning, rinse the jug and the foaming rod under running water to remove all traces
of descaler.

- Usethe de-clogging rod to clean the foaming nozzle.

- Make sure that the gasket is undamaged.

- Screw the frothing nozzle back onto the steamer.

- Turnthe steam/hot water knob to the steam function and leave it for 5 seconds.

Filter cleaning (every 2 ~ 3 months)

- Letthefilters soak overnight in the jug with warm water and a descaling agent.

- Inthe morning, rinse the jug and foaming rod with water to remove all traces of descaler.

- Place afilter in the filter holder (without coffee beans) and insert it into the milk jug.

- Press the single espresso button or the double espresso button. Then, the indicator of the
single espresso button or the indicator of the double espresso button will keep the white
light steady.

- Letthe water run untilit stops automatically.

Cleaning the filter holder bracket
Remove any ground coffee residue from the filter holder bracket and grinder spout, wipe it off

with a damp cloth and dry it with a dry cloth.

Hopper cleaning (every 2 ~ 3 months)
- If the grinder is used frequently (e.g., every day) it is necessary to clean the hopper regularly.

WARNING: to prevent damage to the machine, do not use alkaline or abrasive cleaning
agents or metal scouring pads.

NOTE: do not immerse the machine in water or any other liquid.
- Turnthe machine off and unplug it from the mains socket.

- Remove the hopper cover.
- Turnthe hopper lock counterclockwise to unlock the hopper.
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- Remove the hopper from the machine and store the remaining coffee beans in an airtight
container to preserve their freshness.

NOTE: we suggest not to disassemble or remove the hopper when there are still coffee
beans inside. Otherwise, the hopper may jam. Once the coffee beans inside the hopper have
been used up, the hopper can be disassembled and removed.

Descaling cycle

- Toensure that your coffee machine works efficiently and provides good tasting coffee, it is
necessary to periodically clean the internal piping with a descaling solution.

- Werecommend descaling your espresso machine every 4 ~ 6 months, although this period
will depend on the frequency of use.

- Thedescaling warning will be displayed when the machine has been operated cumulatively
for 500 cycles. At this point, the cleaning and descaling indicator light will flash, which
means that the machine needs to be descaled. After that, it will return to its normal state.
The descaling warning will be displayed every time you switch on the machine if you do
not cancel it.

Descaling solution, we suggest 4 options:

a. Atablet for descaling the espresso machine.

b.  Liquid descaler

c.  White vinegar/warm water

d. Descaling powders such as citric acid

For specific cleaning methods, please refer to the instructions of your descaling solution
supplier.

Descaling cycle

NOTE: ifthe descaling cycle is not completed or stops in the middle of any of the descaling
steps, you will have to restart the cycle from the beginning.

- Fill the water tank with a descaling tablet, liquid descaler, white vinegar or descaling
powder.

- Add cold filtered water and insert the water tank into position.

- Place two containers.

- Place a 1 litre container under the extraction head and another container under the
vaporiser.

- Check the power supply.

- Insert the plug into the mains socket, switch on the machine and wait until it is in READY
mode.

- The steam and hot water knob are in the vertical OFF position.
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NOTE: you can exit the descaling cycle at any time by pressing the power button.

STEP 1 Start descaling

- Turnthe steam/hot water knob to the hot water position.

- Press the double espresso button or the single espresso button.

- The pump will start, and hot water will come out of the extraction head and steamer. For a
period of 2 minutes the pump will make different noises, this is normal.

- When no more hot water comes out of the extraction head and the steamer, the machine
will beep once to indicate that this step has been completed.

- Turnthe steam and hot water knob to the vertical OFF position.

- Repeatthe above operation releasing the hot water from the extraction head and steamer.

STEP 2 Preparation for the cleaning

NOTE:itis necessary to clean the steamer and extraction head with cold filtered water to
remove the descaling solution.

- Remove the water tank and rinse it under running water, making sure that all traces of the
descaling solution have been removed.

- Fillthe water tank to the MAX mark with cold filtered water and insert it into position.

- Empty the water from the containers and replace them.

STEP 3 Start the cleaning

- Turnthe steam/hot water knob to the hot water position.

- The pump will start, and hot water will come out of the steamer.

- Repeatthe above operation releasing the hot water from the extraction head and steamer.

STEP 4 Descaling completed

- Once descaling has been completed, you must deactivate this function.

- Turnthe steam and hot water knob to the vertical OFF position.

- Press and hold the power button, the single espresso button, the double espresso button,
and the steam button simultaneously for 3 seconds.

- The machine exits the descaling setting and returns to the READY state.

- Empty the water from the containers and clean them, making sure that all traces of the
descaling solution have been removed.
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Problem

Cause

Solution

The coffee machine
does not work

properly

The coffee machine is not plugged
in correctly.

Plug in the coffee machine
correctly.

Acid (vinegar) taste in
coffee

You have not properly cleaned the
coffee machine with cold purified
water to remove the descaling
solution.

Clean the machine properly
after descaling.

The coffee bean is stored in a
warm and humid place for a long
time. Coffee beans spoil.

Store ground coffee beans

in a cool, dry place. After
opening a bag of ground
coffee, reseal it and store it in
a refrigerator to keep it fresh.

Water seeps out of
the bottom

There is too much water in the
drip tray.

Clean the drip tray.

The sealing gasket of the water
inlet orifice is deformed.

Coffee machine breakdowns.

Contact the official Technical
Support Service of Cecotec.

When the water tank is removed
after use, it is normal for some
water to remain on the table.

As the water outlet at the
bottom of the water tank is a
moving part, it is normal for
it to drip. Dry it each time you
remove the tank.

Ticking sounds after | The sounds are caused by the Itis normal.
switching on the water pump operating normally.
machine and tearing
sounds after pouring
the coffee
POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO 7



ENGLISH

The coffee machine
makes coffee with
little flavour

The coffee beans are not the right | Use mixed coffee beans.

ones.

ENGLISH

The size of the coffee beans is too | Use finer coffee beans.

coarse.

The amount of coffee beans is not | Not enough coffee beans, use

appropriate.

more coffee beans.

The coffee beans are pressed very | Press harder.

lightly.

The temperature is not suitable
for brewing coffee.

Make sure the temperature
is correct (92~96 °C/198~205
°F).

The amount of espresso is

Approximately 30 ml per

inappropriate. dose.
Approximately 60 ml per
dose.
Problem Cause Solution

The filter holder is
too tight to rotate the
extraction head

The silicone gasket on the
extraction head is new and
needs to be fitted.

Continue to use the machine
normally. This gasket will settle
during the first few uses and
become easier to turn.

Espresso drips or
drips down the side
during extraction

Coffee grind is too fine.

Switch to a coarser grind setting.

You have used too much coffee
beans.

Use less coffee beans.

Over-pressed ground coffee.

Apply less force during pressing.

The upper edge of the filter has
not been cleaned and coffee
residues remain.

Clean around the top edge of the
filter before inserting it into the
extraction head.

The silicone gasket inside the
extraction head is dirty.

Wipe the parts with a damp cloth.

The silicone gasket on the
extraction head is damaged or
worn.

Contact Customer Service.

The filter holder is not installed
properly.

Install it correctly.

Both outlets of the filter holder
are blocked.

Clean the outlets.

Filter holes are clogged.

Soak the filter in water for half an
hour and clean it with a brush.

Problem

Cause

Solution

You have used too much coffee
beans.

Use less coffee beans.

The filter holder is
loose or comes out
during espresso

The filter holder is not fitted
correctly or has not been
tightened sufficiently.

Make sure that the filter holder
tabs are fully inserted into the
extraction head and rotated to

The espresso has
no crema, or the
crema is thin (low
extraction)

The coffee bean is old or dry.

Use fresh coffee beans of
medium or dark roast.

The ground coffee is too
coarse.

Switch to a finer grind setting.

Not enough ground coffee is
used.

Use more ground coffee.

The coffee has not been
sufficiently pressed.

Press harder.

Too much or too little
espresso volume

Customisable tap volumes are
used.

Restore the default shot volumes
or change your custom volumes.

extraction the centre position.
The filter is not inserted inthe | Be sure toinsert a filter into the
filter holder. filter holder before inserting it
into the extraction head.
The silicone gasket on the Contact the official Technical
extraction head is damaged or | Support Service of Cecotec.
worn.
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Espresso tastes
bitter

The type of coffee beans used.

Try different brands of coffee
beans.

ENGLISH

Problem

Cause

Solution

A customised extraction
temperature is being used.

Use the default extraction
temperature of 92 °C (197 °F).

The steam function has been
used just before the espresso
is extracted.

Allow time for the water to clean
the thermoblock and cool down
before extracting the espresso.

The coffee grounds
used are moist

Some water will remain on top
of the coffee grounds used.

Rest the filter holder on the
drip tray for 5 seconds to allow
the water to dissipate before
removing the grounds.

The pump makes an
abnormal noise

No water in tank.

Fill the water tank with cold
filtered water.

Pour water through the extraction
head and press the coffee button.
Let the water flow.

The water tank is not correctly
installed.

Place the water tank at the back
of the machine.

The silicone stopper of the
container is still inserted.

Remove the silicone plug at the
base of the water tank.

Not enough coffee beans are
being used.

Use more coffee beans.

The grain is not sufficiently
pressed (compacted).

Press harder.

There is water around
the drip tray or on the
table

Water overflow in the drip
tray.

Empty it if the red water level
indicator appears through the
removable stainless steel drip
tray.

The drip tray is not in place
when the thermoblock is
cleaned.

Keep the drip tray in place when
it cools down. The steam button
flashes, and water is poured into
the drip tray.

The espresso is
poured into the cup in
an irregular pattern

Uneven pressing

Make sure that the coffee beans
are evenly pressed.

Blockage in the extraction
head or filter holder.

Check that there is nothing
obstructing the extraction head
or filter holder and clean them.
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Troubleshooting steamer problems:

ENGLISH

Problem Cause

Solution

Problem

Cause

Solution

Itis not possible to
froth milk

The machine is not ready to
froth milk.

Check if the machine is ready to
froth milk.

The temperature of the milk is
not appropriate.

Check the tips for milk frothing.

You use skimmed milk.

Use whole or semi-skimmed
milk.

The steamer is too far away
from the milk or is inserted
too farinto the milk.

The tip of the steamer barely
touches the surface of the milk.

The steamer is clogged.

Clean the steamer immediately
after each use with a damp
sponge.

The milk may not be

The latte is too cold sufficiently heated.

Make sure that the milk is heated
correctly during frothing, but not
too much because the milk could
burn.

The steamer tip is blocked.

Clean and unblock the steamer.

No steam comes out

of the steamer No water in tank.

Fill the tank with cold filtered
water. Pour hot water through
the steamer to make sure the
water runs.

It does not generate
enough foam during
foaming

The Espresso machine is
inlaid.

Adescaling cycle is required.

The tip of the steamer is
The steamer makes a | too far into the milk. Or the
creaking noise steamer is too deep in the
milk.

Lower the milk jug. Make sure
that the tip of the steamer is
positioned correctly during
foaming.

It does not generate
enough foam during
foaming

The milk is not fresh.

Make sure the milk you are using
is fresh and sufficiently fatty.
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Milk temperature is too hot.

Be sure to start frothing with the
milk at about 4 °C (40 °F). Make
sure that the steam has heated
up before frothing the milk.
Steam is ready when the button
is fully iluminated.

Type of milk jug being used.

For best results use a stainless-
steel milk jug.

Milk has been boiled.

Start again with fresh, cold milk
and reduce steaming time.

Milk makes bubbles instead of
microfoam.

Make sure that the tip of the
steamer is positioned correctly
during foaming. The tip of the
steamer should only touch the
surface of the milk.

Gently tap the jug on the table
when finished to release trapped
air bubbles.

Not enough air is introduced
into the milk.

Keep the tip of the steamer just
below the surface of the milk.
This will help to introduce air into
the milk to create the microfoam.

Troubleshooting the grinder:

Problem

Cause

Solution

The light of the
grinding button keeps
flashing

The hopper is not installed.

Install the hopper properly.

Make sure that the locking
position is aligned with the front
part.

Do not remove the hopper
during operation.

Do not remove the hopper
before all the coffee beans have
finished grinding.
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The optimal grind
setting results in low
espresso extraction

This is normal during the first
few uses due to the lack of
custom fitting.

Change the setting to a finer
or coarser setting to maintain
optimal espresso extraction.

The coffee bean is losing
freshness.

Use fresh coffee beans of
medium or dark roast.

Not enough coffee beans
are used.

Use more coffee beans.

The coffee bean is not
sufficiently pressed.

Press harder.

The grinding light does
notilluminate after
pressing the power
button

The coffee machine is not
plugged into the mains socket.

Insert the plug into the power
socket and switch the machine
on.

No ground coffee
comes out of the
grinder outlet

Hopper dampers are closed or
not fully open.

The outlet of the grinder needs
to be cleaned.

The coffee beans are
coarse and are on the
fine grind setting

The grinding adjustment is not
correct.

Adjust the grinding settings.

Espresso is poorly
extracted even with a
fine coffee grind

Not enough coffee beans are
being used.

Use more coffee beans.

Coffee beans are too old.

The use of freshly roasted or
dark roasted coffee beans,
regardless of the grind

setting, will result in rapid and
insufficient espresso extraction.

The hopper cannot be
putin place

The hopper latch is not in the
correct position.

Make sure that the locking
position is aligned with the front
part.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: 01729

Product: Power Espresso 20 Barista Maestro Espresso Coffee Machine
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Voltage: 220-240 V AC
Frequency: 50-60 Hz
Power: Espresso Machine 2250 W, Grinder 1500 W

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICALAND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the
product and/or batteries must be disposed of separately from household
waste. When this product reaches the end of its shelf life, you should dispose
- of the cells/batteries/accumulators and take them to a collection point

designated by the local authorities.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the

correct disposal of old appliances and/or their batteries.

Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by the
applicable regulations.

Itis recommended that repairs be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.

9. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Image 1

1. Bouton de connexion

2. Témoin de nettoyage et de détartrage

3. Bouton de mouture

4. Manometre

5. Bouton expresso simple

6. Bouton expresso double

7. Témoin lumineux de vapeur et d'eau chaude
8.  Sélecteur de la taille de mouture

9. Plateau de récupération qui s'extrait

10. Couvercle de la bouée (indicateur de plateau d'égouttage plein)
1. Plateau d'égouttage

12.  Couvercle de la trémie a grains de café

13. Trémie a grains de café amovible

14. Sélecteur de vapeur/eau chaude

15.  Poignée en caoutchouc de la buse vapeur
16. Buse vapeur et buse a eau chaude

17. Buse du mousseur/buse vapeur

18. Bouchon du réservoir d'eau

19. Poignée du réservoir d'eau

20. Réservoir d'eau

21.  Filtres (pour espresso simple et double)

22. Compartiment de rangement pour les accessoires
23. Presse pour le café

24. Porte-filtres

25. Poignée du porte-filtres

NOTE:

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit sdr pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.
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- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
manque une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Aprés-Vente officiel de Cecotec.

- Retirez le bouchon en silicone du réservoir d'eau, si la machine en contient un, pour faciliter
l'évacuation de l'eau.

- Nettoyez tous les éléments amovibles.

Etape1 :
Retirez l'emballage. Assurez-vous de retirer tous les emballages et vérifiez que tous les
accessoires sontinclus.

IMPORTANT :

Retirez le bouchon orange en silicone situé dans la partie inférieure du réservoir d'eau.

Etape 2:
Placez la machine a café. Assurez-vous que la machine a café est placée sur une table seche,
stable, plate et horizontale.

Etape 3:

Lavez et séchez les pieces énumérées ci-dessous avec de l'eau chaude et du liquide vaisselle
doux:

- Filtre en acier inoxydable pour un café simple

- Filtre en acier inoxydable pour un café double

- Réservoird'eau

- Porte-filtres

- Trémie a grains de café

- Presse pour le café

Rincez et séchez a l'air libre

Etape 4 :

- Placez les accessoires.

- Rangez les accessoires dans le compartiment de rangement des accessoires situé derriere
le plateau d'égouttage.

- Placez le presse-café sur le plateau réchauffe-tasses.

Etape5:

- Installez la trémie a grains de café.

- Assurez-vous que le systeme de fermeture de la trémie est aligné avec l'avant de la trémie.

- Poussez la trémie légérement vers le bas dans la machine a café.

- Tournez le systéme de fermeture de la trémie dans le sens des aiguilles d'une montre pour
verrouiller la trémie en place.
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- Celaouvre la porte de la trémie et libére les grains de café dans le moulin.

- Remplissez la trémie avec des grains de café fraichement torréfiés, moyennement
torréfiés ou foncés.

- Comme point de départ pour l'extraction de l'expresso, essayez le niveau de mouture 5 ou plus.

Etape 6

Préparation de la machine a café avant sa premiere utilisation :

- Remplissez le réservoir d'eau.

- Retirez le bouchon orange en silicone de la partie inférieure de la valve du réservoir d'eau.
- Ouvrez le couvercle et soulevez-le par la poignée.

- Remplissez le réservoir d'eau avec de l'eau froide filtrée.

- Placez le réservoir d'eau et fermez le couvercle.

NOTE : Assurez-vous que le réservoir d'eau est propre et non obstrué, car toute particule
fine peut bloquer l'écoulement de l'eau.

- Assurez-vous que le sélecteur de vapeur et d'eau chaude est en position verticale OFF.

- Insérez la fiche dans une prise de 220-240 V CA et allumez la machine.

- Appuyez sur le bouton de connexion pour allumer la machine.

- Le bouton de connexion s'allumera et les boutons de mouture, d'expresso simple et
d'expresso double clignoteront pour indiquer que le thermoblock est en train de chauffer.

NOTE . Lorsque la trémie est installée dans la bonne position, le bouton de mouture
s'allumera compléetement apres l'allumage. Si la trémie est installée dans la mauvaise position,
le bouton de mouture clignotera rapidement apres la mise en marche.

NOTE . Lorsque le bouton de connexion, le bouton de mouture, le bouton d'un café expresso
simple et le bouton d'un café expresso double sont complétement allumés, la machine sera
préte a exécuter toutes les fonctions ou en état « READY ».

Vérifier 'alimentation électrique :

- Lafiche estinsérée dans la prise.

- Assurez-vous que le sélecteur de vapeur et d'eau chaude est en position verticale OFF.
- Appuyez sur le bouton de connexion pour allumer la machine.

- Lamachine a café est allumée et dans l'état « READY ».

Insérer le porte-filtres

- Insérez lefiltre a café simple ou double dans le porte-filtres.

- Alignez le porte-filtres sur la position INSERT a gauche de la téte d'extraction.

- Insérez le porte-filtres contre la téte d'extraction, tournez lentement le porte-filtres dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la position centrale de verrouillage (LOCK).
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NOTE : Lors des premieres utilisations, il peut étre difficile de tourner le porte-filtres en
position centrale en raison de sa rigidité, ce qui est normal.

Etape 7:

Préparation du premier expresso

- Appuyez sur le bouton expresso simple ou le bouton expresso double sans avoir placé de
café dans le filtre et attendez quelques secondes. L'eau commencera a s'écouler.

- Lorsque la machine cesse de pomper de l'eau, vous pouvez verser l'eau dans la tasse et la
nettoyer soigneusement. Répétez le cycle plusieurs fois et vous pourrez alors commencer
l'extraction.

- Appuyez sur le bouton expresso pour quitter la fonction. La machine a café reviendra a
'état READY.

- Versez l'eau dans la tasse.

NOTE :La premiere fois que la machine pompe de l'eau, elle peut faire un bruit plus fort que
d'habitude lorsqu'elle rejette de l'air et de l'eau. Aprés 20 secondes, ce bruit disparaitra et sera
considérablement réduit lors des utilisations suivantes.

- Placezlabusevapeur et la buse a eau chaude au-dessus de l'orifice du plateau d'égouttage.
- Tournez le sélecteur sur la position d'eau chaude.

- Laissez couler l'eau pendant 20 secondes.

- Remettez le sélecteur en position verticale OFF.

- Lamachine a café reviendra a l'état READY.

- Lamachine a expresso est maintenant préte.

Contenu de la boite :

- Machine a café

- Bras porte-filtres

- Filtre café simple

- Filtre café double

- Compartiment de rangement pour les accessoires
- Presse pour le café

3. FONCTIONNEMENT

Réglage du niveau de mouture

- Il peut étre nécessaire de varier le réglage de la mouture en fonction des grains de café
utilisés et de leur fraicheur. La gamme de 20 niveaux de mouture permet un ajustement
précis, contrélant la taille de la mouture et, en fin de compte, les caractéristiques de
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'extraction qui en résulte.

- Il est possible que vous deviez procéder a plusieurs ajustements progressifs avant
d'atteindre le niveau de mouture optimal. Ajustez la mouture en fonction du temps de
consommation et du godt.

NOTE:

Aprés avoir réglé le degré de mouture, il est important de vider (pendant 1~ 2 secondes) une
petite quantité de café moulu du moulin. Les grains de café de la mouture précédente sont
ainsi éliminés, ce qui garantit que l'extraction suivante de l'expresso se fera entierement avec
les grains de café de la nouvelle mouture.

- Les réglages inférieurs permettent d'obtenir une mouture plus fine et une extraction plus
lente.

- Un plus grand nombre de réglages permet d'obtenir une mouture plus grossiere et une
extraction plus rapide.

IMPORTANT : It est conseillé de ne pas démonter ou retirer la trémie a grains de café
lorsqu'ily a encore des grains de café a l'intérieur. Dans le cas contraire, la trémie pourrait se
bloguer en raison de l'introduction involontaire de grains. Lorsque qu'iln'y a plus de grains de
café a l'intérieur de la trémie, celle-ci peut étre retirée.

IMPORTANT :Ne réglez le niveau de mouture que lorsque le moulin est en train de moudre
le café. Tout réglage effectué alors que le moulin n'est pas en marche risque d'endommager le
moulin et de le faire cesser de fonctionner.

Dosage de la mouture et force de pression
Pour obtenir les meilleurs résultats, la quantité de café moulu dosée doit étre constante.

NOTES : itest normal que la dose correcte de grains de café soit surchargée dans le filtre
avant le pressage. Les grains de café doivent étre pressés uniformément jusqu'au niveau
indiqué, avec une force ferme.

- Unetasse =10 ~ 12 g de café moulu.

- Unetasse =16 ~ 18 g de café moulu.

Le café en poudre produit par le réglage de la taille de la mouture a 1 ~ 2 vitesses n'est pas
trés adapté a l'expresso car il est trop fin. En fonction de la taille de référence du café moulu
en poudre pour expresso, la plage de réglage de la taille de la mouture est comprise entre 3 et
8. Les réglages plus élevés peuvent étre valides, mais sont généralement trop grossiers pour
un expresso optimal.

NOTE : sivous changez le sélecteur de taille de mouture, les quantités de café en poudre
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nécessaires pour obtenir un bon résultat changeront également.

Fonctionnement de la machine a café
Conseil : pour un résultat optimal, utilisez de l'eau froide filtrée et des grains de café
fraichement torréfiés.

- Appuyez sur le bouton de connexion pour allumer la machine.

- Le bouton de connexion s'allumera et les boutons de café et de vapeur clignoteront pour
indiquer que le thermoblock est en train de chauffer.

- Lebouton de mouture s'allumera completement apres la mise en marche.

- Lorsque le bouton de connexion, le bouton de mouture, le bouton d'un café expresso
simple et le bouton d'un café expresso double sont completement allumés, la machine
sera préte a exécuter toutes les fonctions en état « READY ».

- Appuyez une fois sur le bouton de mouture pour entrer dans le mode et obtenir la quantité
de café double.

- Appuyez sur le bouton de mouture pendant 3 secondes pour passer en mode de mouture
de café simple.

- Insérez le porte-filtres dans le support pour la mouture en le faisant glisser. Le porte-
filtres est maintenu a plat, sans support, sur le support de mouture.

- Appuyez une fois sur les boutons pour un café expresso simple ou un café expresso
double, selon votre choix. Lorsque le café expresso est prét, le processus s'arrétera et la
machine reviendra a l'état READY.

NOTE : Le cafe expresso correspond a environ 30 ml/tasse pour l'expresso simple et a
environ 60 ml/tasse pour l'expresso double. Le temps d'extraction est un bon indicateur de la
qualité de la sortie. Le temps optimal par dosage varie en fonction du type et de la fraicheur
des grains de café. Cependant, en général, le temps d'écoulement doit étre compris entre 20 et
35 secondes pour une tasse et deux tasses.

- Apres lextraction, retirez le café moulu utilisé. Rincez le filtre et maintenez-le propre pour
éviter qu'il ne soit obstrué. Lorsqu'il ne reste plus de café moulu dans le filtre, verrouillez
le porte-filtre dans la machine et laissez couler l'eau chaude pour terminer le nettoyage.

- Faible extraction (plage d'extraction de l'expresso bas)

Quantité de dose personnalisable

Réglez la quantité de café expresso.

- Appuyez sur le bouton expresso simple ou sur expresso double pendant 3 secondes, selon
le mode quevous souhaitez régler. Vous étes maintenant en mode réglage. Appuyez ensuite
a nouveau sur le bouton de café expresso, le café commencera a sortir et le bouton de
café expresso clignotera en méme temps ; lorsque vous avez atteint la quantité souhaitée,
appuyez a nouveau sur le bouton de café expresso et le café arrétera de sortir. Le réglage
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de la quantité de café expresso simple est maintenant terminé et est sauvegardé pour la
prochaine fois.
- Laquantité de café expresso simple réglable varie d'environ 30 mla environ 400 ml.

Réinitialisation de la quantité d'usine
Pour ce faire, appuyez simultanément sur le bouton expresso simple et sur le bouton expresso
double pendant 3 secondes pour rétablir le réglage d'usine.

Température d'extraction personnalisable

Le systeme de chauffage par thermoblock a une température d'extraction de 92 °C pour
'expresso, mais vous pouvez ajuster la température d'extraction utilisée pour le café expresso,
avec un réglage de 2°C entre 92 °C ~ 96 °C, en fonction des différents types de grains de café
torréfiés et de vos préférences personnelles.

NOTE : Les températures plus élevées augmentent le go(t amer et diminuent l'acidité. Les
températures plus basses diminuent le golt amer et augmentent l'acidité.

- Appuyez simultanément sur le bouton de mouture et le bouton d'expresso simple
pendant 5 secondes ; vous entendrez un bip. Le bouton de connexion se mettra a clignoter
rapidement. Le réglage de la température d'extraction est alors lancé:

- Appuyez sur le bouton de mouture, l'indicateur s'allumera et la température d'extraction
serade 92 °C.

- Appuyez sur le bouton de café expresso simple, lindicateur s'allumera et la température
d'extraction sera de 94 °C.

- Appuyez sur le bouton de café expresso double, l'indicateur s'allumera et la température
d'extraction sera de 96 °C.

IMPORTANT ' si vous n'appuyez sur aucun bouton dans les 5 secondes qui suivent
l'entrée d'un réglage de mode personnalisé, la machine reviendra a l'état READY.

Préparation d'un café Expresso

1. Chauffer la tasse - fonction d'eau chaude

Placez une tasse sur la table et insérez la buse vapeur. Tournez le sélecteur sur la position eau
chaude et faites chauffer la tasse apres 20 ~ 30 secondes. Vous pouvez également chauffer la
tasse sur le dessus de la machine lorsqu'elle est en mode READY (plateau réchauffe-tasses).

2. Téte, porte-filtres et filtre

- Tenez le porte-filtre sous la téte d'extraction pendant que l'eau coule. Nettoyez le filtre
avec un chiffon sec.
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- Dosez lefiltre avec les grains de café moulus et pressez-le uniformément jusqu'au niveau
indiqué.

NOTE . N'appuyez pas trop fort. Utilisez le presseur a café avec précaution pour éviter de
bloguer la machine a café. Si les grains de café sont trop compacts, l'eau ne peut pas s'écouler
a travers le porte-filtres et peut provoquer des blocages ou des fuites.

- Essuyez l'excédent de mouture pour dégager les bords.
- Maintenez le porte-filtres a plat, alignez-le, insérez-le et tournez-le dans la téte
d'extraction. Le porte-filtres doit étre en position centrale.

NOTE : site porte-filtres n'est pas installé parallelement a la machine a café, le café
éclaboussera et s'écoulera par le trou.

3.  Comment placer la tasse

Placez une tasse sur le plateau d'égouttage, sous le porte-filtres.

Conseil :

Si la tasse est haute, vous pouvez retirer le couvercle du plateau d'égouttage.

4.  Extraction du café expresso

- Appuyez sur le bouton expresso simple ou double, l'extraction démarrera et s'arrétera
automatiquement.

- Lacréme du café obtenue sera de couleur brun doré et aura une texture de mousse fine.

CONSEILS : te porte-filtres doit étre retiré aprés un certain temps pour relacher la
pression. Dans le cas contraire, la vapeur s'échappera en raison de la forte pression. Retirez le
porte-filtres en paralléle. En raison de la pression élevée, l'eau pénétrera complétement dans
le café en poudre et il faudra un certain temps avant qu'elle ne s'écoule. Il est donc normal que
les restes de café s'égouttent.

NOTE . Lorsque la machine a café commencera a fonctionner, vous entendrez un bruit
lorsqu'elle pompera de leau sous haute pression. Pendant le fonctionnement, si vous
entendez des bips alors que les boutons de café expresso simple et double clignotent, cela
peut signifier qu'iln'y a pas assez d'eau dans le réservoir pour le pompage. Si c'est le cas, il faut
faire attention au volume d'eau et l'ajouter a temps.

5. Nettoyage du porte-filtres

Attendez 20 secondes pour retirer le porte-filtres de la téte d'extraction apres avoir versé le
café afin d'éviter toute éclaboussure. Retirez les restes de café du porte-filtres. Nettoyez-le
avec un chiffon humide. Vérifiez si le plateau d'égouttage doit étre vidé et lavez le porte-filtres
a l'eau tiede.
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Mousser le lait

- La mousse de lait est le résultat de la vaporisation du lait. Le lait correctement moussé
présente une mousse épaisse. Les étapes a suivre comprennent le positionnement
de la buse vapeur, l'ajustement de la position du pichet a lait et l'obtention de la bonne
température. Suivez les étapes ci-dessous pour obtenir de la mousse.

- Ajoutez 100 ~ 150 ml de lait froid a environ 4 °C dans un pichet a lait en acier inoxydable
propre et froid. Ne le remplissez pas jusqu'a la buse.

AVERTISSEMENT : Le volume de Lait augmentera pendant la formation de la mousse, il
ne convient donc pas trop remplir le pichet a lait.

Tournez le sélecteur de vapeur/eau chaude vers la vapeur, le bouton de vapeur s'allumera.
Lorsque le bouton de vapeur est allumé, la machine a café sera préte a mousser.

NOTE : Pour un résultat optimal, assurez-vous que la vapeur a chauffé avant de faire
mousser le lait. La vapeur est préte lorsque le témoin du bouton de vapeur est completement
allumé. Placez une tasse sous la buse, puis tournez le sélecteur pour mousser le lait. Attendez
quelques secondes, de l'eau sortira de la buse. Faites attention a la vapeur chaude ! Versez
ensuite l'eau dans la tasse pour faire sortir l'excédent d'eau. Une fois l'eau versée, arrétez la
vapeur en remettant le sélecteur en position verticale OFF. Faites attention a ne pas vos briler
avec la vapeur.

- Lafacondont l'air est introduit dans le lait détermine la consistance de la mousse. Si vous
ajoutez trop d'airau lait, vous obtiendrez une mousse avec de grosses bulles. Lintroduction
contrélée et douce d'air dans le lait permet d'obtenir une fine mousse. Vous entendrez
également la pompe a eau commencer a pomper, ce qui est tout a fait normal.

- Lorsque la vapeur chauffe et fait mousser le lait, le niveau de lait dans le pichet augmente.
Dans ce cas, maintenez la buse du mousseur juste en dessous de la surface. Au fur et a
mesure que le niveau du lait monte, abaissez le pichet pour maintenir la buse juste en
dessous de la surface. Lorsque vous obtenez la mousse souhaitée, plongez le mousseur a
moitié. Le lait est prét lorsque le fond du pichet est trop chaud pour étre touché.

Conseil

Température du lait

- Faible: sile lait n'est pas suffisamment chauffé, il sera tiede et sans texture.

- Optimale: 60 ~ 65 °C.

- Trop élevée: si le lait est chauffé trop longtemps, il commencera a bouillir a environ 70 °C
et aura un golt de brilé et perdra toute la texture.

Nettoyage de la buse vapeur/mousseur
- Lorsque la température correcte du lait est atteinte, tournez le sélecteur en position
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verticale et retirez le pichet a lait du mousseur. Mettez le pichet de c6té. Placez la buse
vapeur sur le plateau d'égouttage. Tournez le sélecteur en position eau chaude pendant
quelques secondes, puis remettez le sélecteur en position verticale. Cela permettra
d'éliminer les résidus de lait de la buse du mousseur.

- Nettoyez la buse vapeur a l'aide d'un chiffon humide afin d'éliminer tout résidu de lait.
Pour un rendement optimal lors du moussage, il faut toujours nettoyer le mousseur apres
l'avoir utilisé.

Eau chaude

Lorsque de l'eau chaude est distribuée par la buse vapeur, la distribution se fera pendant 5

minutes, puis s'arrétera automatiquement. Leau chaude peut étre utilisée pour préparer du

café noir, des boissons chaudes telles que le thé, des soupes instantanées et pour chauffer les
tasses avant de préparer un expresso. Pour ce faire :

- Appuyez sur le bouton de connexion pour allumer la machine. Lorsque le bouton de
connexion, le bouton de mouture, le bouton d'un café expresso simple et le bouton d'un
café expresso double sont completement allumés, la machine sera préte a exécuter toutes
les fonctions (READY).

- Placez latasse sur la table et activez la vapeur. Tournez le sélecteur de vapeur/eau chaude
dans le sens des aiguilles d'une montre pour sélectionner la fonction eau chaude. L'eau
chaude sortira de la buse de la buse vapeur.

- Pour désactiver l'eau chaude, remettez le sélecteur en position verticale OFF.

Déconnexion automatique

- Siaucune opération n'est effectuée au bout de 25 minutes, la machine a café passera en
mode de déconnexion automatique. Tous les témoins lumineux des boutons s'éteindront.

- Pour réactiver la machine a café, appuyez sur le bouton de connexion et la machine se
remettra en veille.

Avertissement de manque d'eau

- Pendant le fonctionnement, si vous entendez des bips alors que les boutons de café
expresso simple et double clignotent, cela peut signifier gu'il n'y a pas assez d'eau dans
le réservoir pour le pompage. En raison d'un manque d'eau, la machine peut présenter
une température et une pression élevées dans le porte-filtre. Il est donc recommandé de
suivre les étapes ci-dessous :

- Appuyez sur le bouton de café expresso simple ou sur le bouton de café expresso double
pour quitter la fonction café.

- Retirez le porte-filtre pour le nettoyer et ne réutilisez pas les restes de café moulu.

- Tournez la buse vapeur de maniére a ce qu'elle soit orientée vers le plateau d'égouttage.
Tournez le sélecteur de vapeur/eau sur la fonction vapeur pour relacher la pression.

- Tournez ensuite le sélecteur de vapeur/eau en position verticale OFF.

- Remplissez le réservoir d'eau avec de leau froide filtrée. Ne dépassez pas la marque
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« Max ». Fermez le couvercle du réservoir d'eau et placez-le sur la partie arriere de la
machine.

- En appuyant sur le bouton de connexion la machine a café émettra un son. Lorsque le
bouton de connexion, le bouton de mouture, le bouton d'un café expresso simple et le
bouton d'un café expresso double sont completement allumés, la machine sera préte a
exécuter toutes les fonctions (READY).

Rétablir tous les parametres par défaut

Vous pouvez facilement réinitialiser tous les parametres aux valeurs d'usine. Pour ce faire,
appuyez simultanément sur le bouton expresso simple et expresso double pendant 3
secondes.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyer la téte d'extraction et la buse vapeur avec de l'eau avant et apres chaque préparation
est le moyen le plus simple de garder la machine a café propre.

NOTE : Nutilisez pas de produits de nettoyage alcalins, abrasifs ou métalliques, ni de
tampons a récurer, car ils risquent de rayer la surface des pieces.

Piéces qui conviennent au lave-vaisselle

- Plateau de récupération qui s'extrait

- Filtre en acier inoxydable pour un café simple
- Filtre en acier inoxydable pour un café double

Pieces qui ne conviennent pas au lave-vaisselle
- Réservoirdeau

- Brasdela machine a café

- Trémie a grains de café

- Plateau d'égouttage

- Presse pour le café

Nettoyage du plateau réchauffe-tasses et de l'extérieur
- Nettoyez les pieces avec de 'eau tiede et du liquide vaisselle doux, rincez-les et séchez-les.
- Nettoyez la machine a café avec un chiffon humide, du liquide vaisselle doux et séchez-la.

AVERTISSEMENT : ne submergez pas la machine dans de l'eau ni dans aucun autre

liquide. Sil'indicateur rouge de niveau d'eau apparait a travers le plateau d'égouttage amovible,
videz-le, sinon l'eau s'écoulera.
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Nettoyage hebdomadaire

- Nettoyez les pieces avec de l'eau tiede et du liquide vaisselle doux, rincez-les et séchez-
les.

- Nettoyez lefiltre et le porte-filtres a chaque fois que vous les utilisez.

- Lavez-les apres chaque utilisation en les rincant a l'eau courante.

- Nettoyez la téte d'extraction avec de l'eau a l'aide du filtre pour café double.

- Laissez couler l'eau jusqu'a ce qu'elle s'arréte.

- Enlevez les restes de café moulu autour du bord intérieur de la téte d'extraction et du joint
en silicone. Nettoyez la téte d'extraction avec un chiffon humide.

Joint en silicone

- Lejointensilicone est situé sur la téte d'extraction et crée un joint qui la sépare dufiltre lors
de la préparation de l'expresso. Lorsque vous n'utilisez pas la machine, il est recommandé
de ne pas laisser le porte-filtres inséré dans la téte d'extraction, car cela réduirait la durée
de vie du joint en silicone.

- Avec le temps, le joint perd de son élasticité et peut devoir étre remplacé. Il peut étre
nécessaire de remplacer le joint lorsque du café s'écoule autour de la poignée du porte-
filtres pendant l'extraction, ou si la poignée du porte-filtres est desserrée lorsqu'elle est
tournée jusqu'a la position centrale.

Nettoyage de la buse vapeur

- Apres avoir fait mousser le lait, nettoyez le mousseur en tournant le sélecteur de vapeur/
eau chaude sur la fonction de vapeur et désactivez-le apres 10 secondes.
- Nettoyez la buse vapeur avec un chiffon humide.

Nettoyage mensuel (tous les 2 ~ 3 mois)

- Faites tremper la buse vapeur dans le pichet a lait avec de l'eau chaude et la solution de
détartrage pendant une nuit.

- Le matin, retirez le pichet a lait et rincez-le en veillant a ce que toutes les traces de la
solution de détartrage soient éliminées.

- Nettoyez la buse vapeur avec un chiffon humide en veillant a ce que les traces de solution
détartrante soient éliminées.

- Tournez le sélecteur de vapeur/eau chaude sur la fonction vapeur et arrétez la vapeur
apres 10 secondes.

Si la buse du mousseur est obstruée par des résidus de lait :

- Insérez une épingle dans le trou de la buse du mousseur.

- Tournez le sélecteur de vapeur/eau chaude sur la fonction vapeur et laissez-le en position
pendant 10 secondes.
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La buse vapeur est toujours bouchée

- Dévissez la buse du mousseur et faites-la tremper pendant la nuit dans le pichet avec de
'eau tiede et un détartrant pour machine a café.

- Videz le plateau d'égouttage.

- Le matin, rincez le pichet et la buse vapeur a l'eau courante pour éliminer toute trace de
détartrant.

- Utilisez une tige pour nettoyer la buse du mousseur.

- Assurez-vous que le joint n'est pas endommagé.

- Revissez la buse du mousseur sur le bras du mousseur.

- Tournez le sélecteur de vapeur/eau chaude sur la fonction vapeur et laissez-le en position
pendant 5 secondes.

Nettoyage des filtres (tous les 2 ~ 3 mois)

- Laissez lesfiltres tremper toute la nuit dans le pichet avec de l'eau chaude et un détartrant.

- Le matin, rincez le pichet et la buse vapeur a l'eau courante pour éliminer toute trace de
détartrant.

- Placez unfiltre dans le porte-filtres (sans grains de café) et insérez-le dans le pichet a lait.

- Appuyez sur le bouton de café expresso simple ou sur le bouton de café expresso double,
puis lindicateur du bouton expresso simple ou lindicateur du bouton expresso double
restera en blanc fixe.

- Laissez couler l'eau jusqu'a ce qu'elle s'arréte automatiquement.

Nettoyage du support du porte-filtres
Retirez les résidus de café moulu du porte-filtres et de la sortie du moulin, essuyez-les avec
un chiffon humide et séchez-les avec un chiffon sec.

Nettoyage de la trémie (tous les 2 ~ 3 mois)
Si le moulin est utilisé fréquemment (par exemple tous les jours), il est nécessaire de nettoyer
la trémie régulierement.

AVERTISSEMENT : Pour éviter d'endommager la machine, n'utilisez pas de produits de
nettoyage alcalins ou abrasifs, ni de tampons a récurer métalliques.

NOTE: ne submergez pas la machine dans de l'eau ni dans aucun autre liquide.

- Eteignez la machine a café et débranchez-la de la prise de courant.

- Retirez le cache de la trémie.

- Tournez le systéme de verrouillage de la trémie dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour déverrouiller la trémie.

- Retirez la trémie et conservez les grains de café restants dans un récipient hermétique
afin de préserver leur fraicheur.
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IMPORTANT : it est conseillé de ne pas démonter ou retirer la trémie lorsqu'ily a encore
des grains de café a lintérieur. Dans le cas contraire, la trémie pourrait se bloquer. Lorsque
qu'iln'y a plus de grains de café a l'intérieur de la trémie, celle-ci peut étre démontée et retirée.

Cycle de détartrage

- Pour que votre machine a café fonctionne efficacement et fournisse un café de qualité, il
est nécessaire de nettoyer périodiqguement le conduits internes a l'aide d'une solution de
détartrage.

- Il est recommandé de détartrer votre machine a café tous les 4 a 6 mois, cette période
variera de la fréquence d'utilisation.

- Lavertissement de détartrage s'affichera lorsque la machine aura fonctionné pendant 500
cycles consécutifs. Le témoin de nettoyage et de détartrage clignotera alors, ce qui signifie
que la machine doit étre détartrée. Apres cela, la machine revient a son état normal.
L'avertissement de détartrage s'affichera a chaque fois que vous allumez la machine si
vous ne l'annulez pas.

Solution de détartrant, vous avez 4 options :

a. Unetablette pour détartrer la machine a café.

b.  Détartrant liquide.

c.  Vinaigre blanc et eau tiede.

d. Détartrants en poudre tels que l'acide citrique.

Pour les méthodes de nettoyage spécifiques, veuillez consulter les instructions de votre
fournisseur de solution de détartrage.

Cycle de détartrage
IMPORTANT :sile cycle de détartrage n'est pas terminé ou s'arréte au milieu de l'une des
étapes de détartrage, vous devrez recommencer le cycle depuis le début.

- Remplissez le réservoir d'eau avec une pastille de détartrage, un détartrant liquide, du
vinaigre blanc ou de la poudre de détartrage.

- Ajoutez de l'eau froide filtrée et mettez le réservoir d'eau en place.

- Placez deux récipients.

- Placez un récipient d'un litre sous la téte d'extraction et un autre récipient sous la buse
vapeur.

- Vérifiez l'alimentation électrique :

- Insérez la fiche dans la prise de courant, allumez la machine et attendez qu'elle soit préte
(READY).

- Assurez-vous que le sélecteur de vapeur et d'eau chaude est en position verticale OFF.

IMPORTANT :vous pouvez quitter le cycle de détartrage a tout moment en appuyant sur
le bouton de connexion.
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Etape 1: Commencer le détartrage

- Tournez le sélecteur de vapeur/eau chaude sur la position eau chaude.

- Appuyez sur le bouton de café expresso simple ou sur le bouton de café expresso double.

- Lapompe démarrera et de l'eau chaude sortira de la téte d'extraction et de la buse vapeur.
Pendant une période de 2 minutes, la pompe émettra des bruits différents, ce qui est
normal.

- Lorsqu'il n'y a plus d'eau chaude qui sort de la téte d'extraction et de la buse vapeur, la
machine a café émettra un bip pour indiquer que cette étape est terminée.

- Tournez le sélecteur de vapeur et d'eau chaude en position verticale OFF.

- Répétez l'opération ci-dessus pour évacuer l'eau chaude de la téte d'extraction et de la
buse vapeur.

Etape 2 : Nettoyage

IMPORTANT : It est nécessaire de rincer la buse vapeur et la téte d'extraction avec de
l'eau froide filtrée pour éliminer la solution de détartrage.

- Retirez le réservoir d'eau et rincez-le a l'eau courante, en veillant a ce que toute trace de
solution de détartrage soit éliminée.

- Remplissez le réservoir d'eau jusqu'au repere MAX avec de l'eau froide filtrée et mettez-le
en place.

- Videz l'eau des récipients et remettez-les en place.

Etape 3 : Commencer l'évacuation d'eau

- Tournez le sélecteur de vapeur/eau chaude sur la position eau chaude.

- La pompe démarrera et de l'eau chaude sortira de la buse vapeur.

- Répétez l'opération ci-dessus pour évacuer l'eau chaude de la téte d'extraction et de la
buse vapeur.

Etape 4 : Compléter le détartrage

- Une fois le détartrage terminé, vous devez désactiver cette fonction.

- Tournez le sélecteur de vapeur et d'eau chaude en position verticale OFF.

- Appuyez simultanément sur le bouton de connexion, le bouton de café expresso simple, le
bouton de café expresso double et le bouton vapeur pendant 3 secondes.

- La machine sortira du réglage de détartrage et reviendra a l'état READY.

- Videz l'eau des récipients et nettoyez-les en vous assurant que toutes les traces de la
solution de détartrage ont été éliminées.
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Probleme

Cause

Solution

La machine a café ne
fonctionne pas.

La machine a café n'est pas
branchée correctement.

Branchez correctement la
machine a café.

Le café a un golt acide
(vinaigre).

Vous n'avez pas correctement
rincé la machine a café

avec de l'eau froide purifiée
pour éliminer la solution de
détartrage.

Nettoyez correctement la
machine apres le détartrage.

Le grain de café a été stocké
dans un endroit chaud et
humide pendant une longue
période. Le grain de café se
gate.

Conservez les grains de café
moulus dans un endroit frais
et sec. Apres avoir ouvert

un sachet de café moulu,
refermez-le et conservez-le au
réfrigérateur pour qu'il reste
frais.

L'eau s'infiltre par le
fond.

Ily a trop d'eau dans le plateau
d'égouttage.

Nettoyez le plateau
d'égouttage.

Le joint d'étanchéité de l'orifice
d'entrée de l'eau est déformé.

Pannes de la machine a café.

Veuillez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec.

Lorsque le réservoir d'eau est
retiré apres utilisation, il est
normal qu'il reste un peu d'eau
sur la table.

Comme la sortie d'eau au bas du
réservoir est une piece mobile,
iLest normal qu'elle goutte.
Séchez-la chaque fois que vous
retirez le réservaoir.

Bruits apres avoir
allumé la machine et
bruits de déchirement
apres l'écoulement du
café.

Les bruits sont dus au
fonctionnement normal de la
pompe a eau.

Cela est normal.
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La machine a café
produit un café avec

Les grains de café ne sont pas
les bons.

Utilisez des grains de café
mélangés.

FRANCAIS

La taille des grains de café est
trop grossiére.

Utilisez des grains de café plus
fins.

La quantité de grains de café
n'est pas appropriée.

ILn'y a pas assez de grains de
café, il faut en mettre plus.

peu de golit. Les grains de café sont trées Pressez-les plus fortement.

peu presseés.

La température n'est pas Assurez-vous que la

adaptée a la préparation du température est correcte

café. (92~96 °C/198~205 °F).

La quantité de café expresso Environ 30 ml par dose.

est inappropriée. Environ 60 ml par double dose.
Probleme Cause Solution

Le porte-filtres

est trop serré pour
faire tourner la téte
d'extraction.

Le joint en silicone de la téte
d'extraction est neuf et doit
étre mis en place.

Continuez a utiliser la machine
normalement. Ce joint se
fixera au cours des premieres
utilisations et deviendra plus
facile a tourner.

Le café coule ou
s'égoutte sur le coté
pendant l'extraction.

Le café est trop moulu.

Passez a une mouture plus
grossiere.

Vous avez utilisé trop de grains
de café.

Utilisez moins de grains de café.

Café moulu trop pressé.

Appliquez moins de force lors
du pressage.

Le bord supérieur du filtre n'a
pas été nettoyé et il reste des
résidus de café.

Nettoyez le bord supérieur du
filtre avant de l'insérer dans la
téte d'extraction.

Le joint en silicone a l'intérieur
de la téte d'extraction est sale.

Nettoyez les piéces a l'aide d'un
chiffon humide.

Le joint en silicone de la téte
d'extraction est endommagé
ou usé.

Veuillez contacter le Service
Apres-Vente de Cecotec.

Le porte-filtres n'est pas bien
installé.

Installez-le correctement.

Les orifices de sortie du porte-
filtres sont bloqués.

Nettoyez les orifices.

Les orifices du filtre sont
obstrués.

Faites tremper le filtre dans
'eau pendant une demi-heure
et nettoyez-le a l'aide d'une
brosse.

Vous avez utilisé trop de grains
de cafe.

Utilisez moins de grains de café.

Probléeme

Cause

Solution

Le porte-filtres est
mal fixé ou se détache
pendant l'extraction
de l'expresso.

Le porte-filtres n'est pas placé
correctement ou n'est pas
suffisamment serré.

Assurez-vous que les
languettes du porte-filtres sont
completement insérées dans la
téte d'extraction et tournées en
position centrale.

Le filtre n'est pas inséré dans
le porte-filtres.

Veillez a insérer un filtre dans le
porte-filtres avant de l'insérer
dans la téte d'extraction.

Le joint en silicone de la téte
d'extraction est endommagé
ou usé.

Veuillez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec.

Le café expresson'a
pas de creme ou la
créme est fine. (Faible
extraction)

Le grain de café est vieux ou
sec.

Utilisez des grains de café frais
de torréfaction moyenne ou
foncée.

Le café moulu est trop
grossier.

Passez a une mouture plus fine.

La quantité de café moulu
utilisée est insuffisante.

Utilisez plus de café moulu.

Les grains de café n'ont pas
été suffisamment pressés.

Pressez plus fermement.
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Volume de café
expresso trop élevé ou
trop faible.

Des volumes personnalisés
sont utilisés.

Rétablissez les quantités
par défaut ou modifiez vos
quantités personnalisées.

Probleme

Cause

Solution

Le café expresso a un
golt amer.

Le type de grains de café
utilisés.

Essayez différentes marques de
grains de café.

Une température d'extraction
personnalisée est utilisée.

Utilisez la température
d'extraction par défaut de 92 °C
(197 °F).

La fonction vapeur a été
utilisée juste avant l'extraction
de l'expresso.

Laissez a l'eau le temps de
nettoyer le thermoblock et de
se refroidir avant d'extraire
l'expresso.

La pompe émet un bruit
anormal.

ILn'y a pas d'eau dans le
réservoir.

Remplissez le réservoir d'eau
avec de l'eau froide filtrée.

Versez 'eau par la téte
d'extraction et appuyez sur le
bouton du café. Laissez couler
'eau.

Le réservoir d'eau n'est pas
correctement installé.

Placez le réservoir d'eau a
l'arriere de la machine.

Le bouchon en silicone du

réservoir est toujours inséré.

Retirez le bouchon en silicone
situé dans la base du réservoir
d'eau.

Le marc de café utilisé
est humide.

ILrestera un peu d'eau sur le
marc de café utilisé.

Posez le porte-filtres sur le
plateau d'égouttage pendant 5
secondes pour permettre a l'eau
de se dissiper avant de retirer

le filtre.

La quantité de grains de café
utilisée est insuffisante.

Utilisez plus de grains de café.

Le grain n'est pas
suffisamment pressé
(compacté).

Pressez plus fermement.

Eau autour du plateau
d'égouttage ou sur la
table.

Débordement d'eau dans le
plateau d'égouttage.

Videz-le lorsque l'indicateur
rouge de niveau d'eau
apparait a travers le plateau
d'égouttage amovible en acier
inoxydable.

Le plateau d'égouttage n'est
pas en place lorsque le
thermoblock est nettoyé.

Laissez le plateau d'égouttage
en place lorsque le produit
refroidit. Le bouton vapeur
clignote et de l'eau est versée
dans le plateau d'égouttage.

Le café expresso est
versé dans la tasse de
maniere irréguliere.

Pressage irrégulier.

Assurez-vous que les
grains de café sont pressés
uniformément.

Blocage de la téte d'extraction
ou du porte-filtres.

Vérifiez que rien n'obstrue la
téte d'extraction ou le porte-
filtres et nettoyez-les.
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Résolution des problemes de la buse vapeur :

FRANCAIS

Probléeme

Cause

Solution

ILn'est pas possible de
faire mousser le lait.

La machine n'est pas préte a
faire mousser le lait.

Vérifiez que la machine est
préte a faire mousser le lait.

La quantité de
mousse générée lors
du moussage est
insuffisante.

Le lait n'est pas frais.

Assurez-vous que le lait
que vous utilisez est frais et
suffisamment gras.

La température du lait n'est
pas appropriée.

Consultez les conseils pour
faire mousser le lait.

Probleme

Cause

Solution

Utilisez du lait écrémé.

Utilisez du lait entier ou demi-
écrémé.

La buse vapeur est trop
éloignée du lait ou est insérée
trop profondément dans le lait.

La buse du mousseur touche a
peine la surface du lait.

La buse vapeur est bouchée.

Nettoyez toujours la buse
vapeur avec une éponge
humide immédiatement apres
l'avoir utilisée.

Le café au lait est trop
froid.

ILest possible que le lait ne soit
pas suffisamment chauffé.

Veillez a ce que le lait soit
chauffé correctement pendant
le moussage, mais pas trop
pour ne pas le brdler.

Aucune vapeur ne sort
de la buse vapeur.

La buse est bloguée.

Nettoyez et débloquez la buse
vapeur.

ILn'y a pas d'eau dans le
réservoir.

Remplissez le réservoir d'eau
avec de l'eau froide filtrée.
Versez de l'eau chaude dans la
buse vapeur pour vous assurer
que l'eau coule.

La machine a café présente des
incrustations.

Un cycle de détartrage est
nécessaire.

La buse vapeur émet
un fort bruit.

La buse du mousseur est trop
enfoncée dans le lait. La buse
vapeur est trop enfoncée dans
le lait.

Abaissez le pichet a lait. Veillez
a ce que l'extrémité de la buse
vapeur soit correctement
positionnée pendant la
formation de la mousse.
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La quantité de
mousse générée lors
du moussage est
insuffisante.

La température du lait est trop
chaude.

Veillez a ce que le lait
commence a mousser a une
température d'environ 4 °C
(40 °F). Assurez-vous que la
vapeur a chauffé avant de
faire mousser le lait. La vapeur
est préte lorsque le bouton est
completement allumé.

Type de pichet a lait utilisé.

Pour de meilleurs résultats,
utilisez un pichet a lait en acier
inoxydable.

Le lait a été bouilli.

Recommencez avec du lait
frais et froid et réduisez le
temps de vaporisation.

Le lait fait des bulles au lieu de
la mousse.

Veillez a ce que l'extrémité
de la buse vapeur soit
correctement positionnée
pendant la formation de la
mousse. La pointe de la buse
vapeur ne doit toucher que la
surface du lait.

Lorsque vous avez terminé,
tapez doucement le pichet sur
la table pour faire sortir les
bulles d'air emprisonnées.

La quantité d'air introduite
dans le lait est insuffisante.

Maintenez la buse du
mousseur juste en dessous
de la surface du lait. Cela
permettra d'introduire de
l'air dans le lait pour créer la
mousse.
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Résolution des problemes du moulin :

Probléeme

Cause

Solution

Le témoin du bouton de
mouture continue de
clignoter.

La trémie n'est pas installée.

Installez la trémie
correctement.

Veillez a ce que la position
de verrouillage soit alignée
avec l'avant.

Retirez la trémie pendant le
fonctionnement.

Ne retirez pas la trémie
avant que tous les grains
de café n'aient fini d'étre
moulus.

Le réglage optimal de
la mouture permet une
faible extraction de
l'expresso.

Ceci est normal lors des

premieres utilisations en raison

de l'absence d'ajustement
personnalisé.

Modifiez le réglage pour
le rendre plus fin ou plus
grossier afin de maintenir
une extraction optimale
du café.

Le grain de café perd de sa
fraicheur.

Utilisez des grains de
café frais de torréfaction
moyenne ou foncée.

La quantité de grains de café
utilisée est insuffisante

Utilisez plus de grains de
café.

Les grains de café ne sont pas
suffisamment pressés.

Pressez plus fermement.

Le témoin de mouture ne
s'allume pas apres avoir
appuyé sur le bouton de
connexion.

La machine a café n'est pas
branchée.

Insérez la fiche dans
une prise et allumez la
machine.

Le café moulu ne sort
pas de la sortie du
moulin.

Les clapets de la trémie
sont fermés ou ne sont pas
completement ouverts.

L'orifice de sortie du moulin
doit étre nettoyé.
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Les grains de café sont
grossiers et sont réglés | Le réglage de la mouture n'est pas | Réglez les parametres de
sur la mouture fine. correct. mouture.

La quantité de grains de café
utilisée est insuffisante. Utilisez plus de grains de
Le café est mal extrait, café.

méme avec une mouture

. L'utilisation de grains de
fine.

café fraichement torréfiés
Les grains de café sont trop vieux. | ou de torréfaction foncée,
guel que soit le réglage
de la mouture, entrainera
une extraction rapide et
insuffisante de l'expresso.

Le systeme de fermeture de la Veillez a ce que la position
trémie n'est pas dans la bonne de verrouillage soit alignée
position. avec l'avant.

La trémie ne peut pas
étre mise en place.

6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence: 01729

Produit : Machine a café Power Espresso 20 Barista Maestro
Voltage: 220-240VAC

Fréquence : 50-60Hz

Puissance : Café (2250 W), Moulin (150 W)

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le

produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets

municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer

r— les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les
autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous défaire de
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vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes, vous devez
contacter les autorités locales.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

8. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 21 07 28.

9. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen gue ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1

1. Ein/Aus-Taste

2. Kontrollleuchte fiir Reinigung und Entkalkung
3. Mahlaste

4. Manometer

5. Individuelle Espressotaste

6. Doppelte Espressotaste

7. Kontrollleuchte fiir Dampf und Heifdwasser

8. Mahlgradwahler

9.  Abnehmbare Tropfschale

10. Pumpenabdeckung (Anzeige fiir volle Tropfschale)
11. Abtropfschale

12. Abdeckung des Kaffeebohnenbehalters

13.  Abnehmbarer Trichter flr Kaffeebohnen

14.  Wahlschalter Dampf/Heifd3wasser

15, Gummigriff fir Dampfrohr

16. Dampfstab und Heifd3wasserstab

17. Boquilla de espumado

18. Verschluss des Wassertanks

19.  Griff des Wassertanks

20. Wasserbehalter

21.  Filter (fur einfachen Espresso und doppelten Espresso)
22. Aufbewahrungsbox flr Zubehor

23. Kaffeetamper

24, Filterhalter

25. Griff des Filterhalters

HINWEIS:

Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Gerat.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschutzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie ihn spater transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.
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- Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von
Cecotec.

- Entfernen Sie den Silikonstopfen aus dem Wassertank, falls die Maschine einen solchen
enthalt, um den Wasserabfluss zu erleichtern.

- Alle abnehmbaren Komponenten reinigen.

SCHRITT 1.
Entfernen Sie die Verpackung Vergewissern Sie sich, dass die Verpackung vollstandig entfernt
wurde und prifen Sie, ob alle Zubehorteile vorhanden sind.

WICHTIG:

Entfernen Sie den orangefarbenen Silikonstopfen an der Unterseite des \Wassertanks.

SCHRITT 2.
Stellen Sie die Kaffeemaschine auf. Achten Sie darauf, dass die Kaffeemaschine auf einem
trockenen, stabilen, flachen und horizontalen Tisch steht.

SCHRITT 3.

- Waschen und trocknen Sie die unten aufgeflihrten Teile mit warmem Wasser und einem
milden Reinigungsmittel:

- Edelstahlfilter fUr Einzelportionskaffee

- Doppelter Kaffeefilter aus Edelstahl

- Wasserbehalter

- Filterhalter

- Trichter fur Kaffeebohnen

- Kaffeetamper

- Ausspulen und an der Luft trocknen lassen.

SCHRITT 4.

- Zubehor anbringen

- Bewahren Sie das von Ilhnen gekaufte Zubehor in der Zubehorbox hinter der Tropfschale
auf.

- Stellen Sie die Kaffeemaschine in die Tassenwarmeschale.

SCHRITT .

Einsetzen des Kaffeebohnenbehalters

- Vergewissern Sie sich, dass die Trichterverriegelung an der Vorderseite des Trichters
ausgerichtet ist.

- Drlcken Sie den Trichter leicht nach unten in den Briher.

- Drehen Sie die Trichterverriegelung im Uhrzeigersinn, um den Trichter einzurasten.
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- Dadurchwird die Trichterklappe geo6ffnet, und die Kaffeebohnen gelangen in das Mahlwerk.
- Fullen Sie den Trichter mit frisch gerdsteten, mittel oder dunkel gerosteten Kaffeebohnen.
- Als Ausgangspunkt fiir die Espressoextraktion sollten Sie Mahlgrad 5 oder héher wahlen.

SCHRITT 6.

Vorbereitung der Kaffeemaschine vor dem ersten Gebrauch:

- Beflllen Sie den Wassertank.

- EntfernenSiedenorangefarbenenSilikonstopfenvonderUnterseitedes\Wassertankventils.
- Offnen Sie den Deckel und heben Sie ihn am Griff an.

- Fullen Sie den Tank mit kaltem, gefiltertem Wasser.

- Setzen Sie den Wassertank ein und schliefsen Sie den Deckel.

HINWEIS: Vergewissern Siesich, dass der Wassertank sauberund freivon Verunreinigungen
ist, da feine Partikel den Wasserfluss blockieren kénnen.

- Vergewissern Sie sich, dass der Wahlschalter fir Dampf und Heifdwasser in der vertikalen
Position OFF steht.

- Stecken Sie den Stecker in eine 220-240-V-Wechselstromsteckdose und schalten Sie das
Gerat ein.

- Drilcken Sie die Netztaste, um das Gerat einzuschalten.

- Die Einschalttaste leuchtet auf und die Tasten flur Mahlgut, einfachen Espresso und
doppelten Espresso blinken, um anzuzeigen, dass der Thermoblock aufgeheizt wird.

HI NV\/ElS Wenn der Trichter in der richtigen Position installiert ist, leuchtet die Mahltaste
nach dem Einschalten vollstandig auf. Si la tolva esta instalada en una posicién incorrecta, el
botén de molido parpadeara rapidamente tras el encendido.

HINWEIS: wenn die Einschalttaste, die Mahltaste, die Taste flr einfachen Espresso und
die Taste fur doppelten Espresso vollstandig beleuchtet sind, ist die Maschine bereit, alle
Funktionen auszuflihren, oder sie befindet sich im Zustand READY.

Uberpriifen Sie die Stromzufuhr:

- Der Stecker wird in die Steckdose gesteckt.

- Der Dampf- und Heifd3wasserwahler befindet sich in der vertikalen AUS-Stellung.
- Dricken Sie die Netztaste, um das Gerat einzuschalten.

- Die Kaffeemaschine ist eingeschaltet und befindet sich im Zustand READY.

Setzen Sie den Filterhalter ein

- Setzen Sie den einfachen oder doppelten Kaffeefilter in den Filterhalter ein.

- Richten Sie den Filterhalter mit der Position INSERT links vom Absaugkopf aus.

- Setzen Sie den Filterhalter gegen den Absaugkopf, drehen Sie den Filterhalter langsam im
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Uhrzeigersinn in die zentrale LOCK-Position.

HINVWEIS: Das Drehen des Filterhalters in die zentrale Position kann aufgrund seiner
Steifheit wahrend der ersten Benutzung schwierig sein, dies ist normal.

SCHRITT 7.

Die Zubereitung des ersten Espressos

Dricken Sie die Taste flr einfachen Espresso oder die Taste flir doppelten Espresso, ohne
Kaffee in den Filter gegeben zu haben, und warten Sie einige Sekunden. Das Wasser fliefdt aus.
Wenn die Maschine aufhort, Wasser zu pumpen, kdnnen Sie das Wasser in die Tasse giefsen
und diese griindlich reinigen. Wiederholen Sie den Zyklus mehrere Male, dann kénnen Sie mit
dem Absaugen beginnen.

Dricken Sie die Espressotaste, um die Funktion zu beenden. Die Kaffeemaschine kehrt in den
Zustand READY zurtick.

Gief3en Sie das Wasser in die Tasse.

HINWEIS: wenn die Maschine zum ersten Mal Wasser pumpt, kann sie ein lauteres
Gerausch als normal machen, da sie Luft und Wasser abgibt. Nach 20 Sekunden verschwindet
dieses Gerausch und wird bei den folgenden Anwendungen erheblich reduziert.

- Setzen Sie das Dampfrohr und das Heifd3wasserrohr Uber das Loch in der Tropfschale.
- Drehen Sie den Wahlschalter auf die Position ,Heifdwasser".

- Lassen Sie das Wasser 20 Sekunden langlaufen.

- Stellen Sie den Wahlschalter wieder in die vertikale Position OFF.

- Die Kaffeemaschine kehrt in den Zustand READY zurtick.

- Die Espressomaschine ist nun vollstandig vorbereitet.

Vollstandiger Inhalt:
-Kaffeemaschine

-Siebtrager

-Einfacher Kaffeefilter
-Doppelter Kaffeefilter
-Aufbewahrungsbox flr Zubehor
-Kaffeetamper

3. BEDIENUNG

Einstellung des Mahlgrads

- Bei der Verwendung unterschiedlicher Kaffeebohnen und je nach Frische der
Bohnen miuissen Sie moglicherweise den Mahlgrad variieren. Die 20 verschiedenen
Mahlgradeinstellungen ermaoglichen eine prazise Einstellung des Mahlgrads und damit
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der Eigenschaften der Extraktion.

- Moglicherweise missen Sie mehrere schrittweise Anpassungen vornehmen, bis Sie den
optimalen Mahlgrad erreicht haben. Stellen Sie den Mahlgrad je nach Verbrauchsdauer
und Geschmack ein.

HINWEIS:

Nach dem Einstellen des Mahlgrads ist es wichtig, eine kleine Menge gemahlenen Kaffees
aus dem Mahlwerk zu spiilen (1 bis 2 Sekunden lang). Dadurch werden die Kaffeebohnen des
vorherigen Mahlgrads entfernt, so dass die nachste Espresso-Extraktion ausschliefdlich mit
den Kaffeebohnen des neuen Mahlgrads durchgefihrt wird.

- Beiniedrigeren Einstellungen wird der Kaffee feiner gemahlen und langsamer extrahiert.
- Mebhr Einstellungen sorgen flr einen groberen Mahlgrad und eine schnellere Extraktion.

W|CHT|G Wir empfehlen, den Bohnenbehalter nicht zu zerlegen oder zu entfernen, wenn
sich noch Kaffeebohnen darin befinden. Andernfalls kdnnte der Trichter durch ungewolltes
Einflllen von Getreide verstopfen. Sobald die Kaffeebohnen in der Maschine aufgebraucht
sind, kann der Trichter entfernt werden.

WICHTIG: stellen Sie den Mahlgrad nur ein, wahrend das Mahlwerk Kaffee mahlt. Jede
Einstellung, wahrend die Schleifmaschine nicht in Betrieb ist, kdnnte die Schleifmaschine
beschadigen und dazu fuhren, dass sie nicht mehr funktioniert.

Mahlgrad und Presskraft
Um optimale Ergebnisse zu erzielen, sollte die Menge des gemahlenen Kaffees gleichmafiig
dosiert werden.

HINWEIS: €s ist normal, dass der Filter vor dem Pressen mit der richtigen Menge an
Kaffeebohnen Uberladen ist. Die Kaffeebohnen missen gleichmaf3ig und mit festem Druck auf
die angegebene Hohe gedriickt werden.

- EineTasse =10 ~ 12 g gemahlener Kaffee.

- EineTasse =16 ~ 18 g gemahlener Kaffee.

Das Kaffeepulver, das durch die Mahlgradeinstellung 1 ~ 2 erzeugt wird, ist flr Espresso nicht
sehr geeignet, da es zu fein ist. Basierend auf der Referenzgrofie von gemahlenem Espresso-
Kaffeepulver betragt der Einstellbereich der Mahlgrofde 3 ~ 8. Hohere Einstellungen kénnen
zwar zulassig sein, sind aber in der Regel zu grob flir einen optimalen Espresso.

HINWEIS: wenn Sie den Wahlschalter fiir die Mahlgradeinstellung andern, andert sich
auch die Menge des Kaffeepulvers, die flir ein gutes Ergebnis erforderlich ist.
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Bedienung der Espresso-Kaffeemaschine
TIPP: pie besten Espresso-Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie kaltes gefiltertes Wasser und
frisch gerdstete Kaffeebohnen mittlerer Réstung verwenden.

- Dricken Sie die Netztaste, um das Gerat einzuschalten.

- Die Einschalttaste leuchtet auf und die Kaffee- und Dampftasten blinken, um anzuzeigen,
dass der Thermoblock aufgeheizt wird.

- Die Mahltaste ist nach dem Einschalten vollstandig beleuchtet.

- Wenn die Einschalttaste, die Mahltaste, die Taste fir einfachen Espresso und die Taste
fur doppelten Espresso vollstandig beleuchtet sind, befindet sich die Maschine fir alle
Funktionen im Zustand READY:

- Drucken Sie die Mahltaste einmal, um den Modus zu aktivieren und die doppelte
Kaffeemenge zu erhalten.

- Drucken Sie die Mahltaste und halten Sie sie 3 Sekunden lang gedruckt, um in den Modus
fir das Mahlen eines einzelnen Kaffees zu gelangen.

- Schieben Sie den Filterhalter in die Mahlwerkhalterung ein. Der Filterhalter muss flach und
freitragend auf dem Schleifstander liegen.

- Drucken Sie die Tasten flr einen einfachen Espresso oder einen doppelten Espresso je
nach Wunsch einmal. Wenn der Espresso fertig ist, stoppt der Vorgang und die Maschine
kehrt in den Zustand BEREIT zurtick.

HINWEIS: pie Espressomenge betragt etwa 30 ml/Tasse fir einfachen Espresso und etwa
60 ml/Tasse flr doppelten Espresso. Die Extraktionszeit ist ein guter Indikator flr die Qualitat
des Abflusses. Die optimale Zeit pro Schuss variiert je nach Art und Frische der Kaffeebohnen.
Im Allgemeinen sollte die Gief3zeit jedoch zwischen 20 und 35 Sekunden liegen, sowohl fir eine
Tasse als auch flir zwei Tassen.

- Nach der Extraktion wird das gebrauchte Mahlgut entfernt. Spulen Sie den Filter aus und
halten Sie ihn sauber, um Verstopfungen zu vermeiden. Wenn sich kein gemahlener Kaffee
mehr im Filter befindet, verriegeln Sie den Filterhalter in der Maschine und lassen Sie das
heif3e Wasser laufen, um die Reinigung abzuschlief3en.

Individuell anpassbares Shotsvolumen

Einstellung der Espressomenge

- Halten Sie entweder die Taste flir einfachen Espresso oder die Taste fur doppelten
Espresso 3 Sekunden lang gedrtickt, je nachdem, welchen Modus Sie einstellen mochten.
Sie befinden sich nun im Einstellungsmodus. Driicken Sie dann erneut die Espressotaste.
Der Kaffee beginnt auszugehen und die Espressotaste blinkt gleichzeitig; Wenn Sie
die gewlinschte Menge erreicht haben, driicken Sie erneut die Espressotaste und der
Kaffee hort auf auszugehen. Die Einstellung der individuellen Espressomenge ist nun
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abgeschlossen und wird flir den nachsten Vorgang gespeichert.
- Dieindividuell einstellbare Menge an Espresso-Kaffee reicht von ca. 30 mlbis ca. 400 mL.

Werkslautstarke zuriicksetzen
Halten Sie gleichzeitig die Taste fur einfachen Espresso und die Taste fur doppelten Espresso 3
Sekunden lang gedrtckt, um die Werkseinstellung wiederherzustellen.

Individuell einstellbare Extraktionstemperatur

Das Thermoblock-Heizsystem hat eine Espresso-Extraktionstemperatur von 92°C. Sie kdnnen
jedoch die Extraktionstemperatur flr Espresso-Kaffee in einem Bereich von 2°C zwischen
92°C und 96°C einstellen, um sie an verschiedene Arten von gerdsteten Kaffeebohnen und
personliche Vorlieben anzupassen.

HINWEIS: Hehere Temperaturen erhdhen die Bitterkeit und verringern den Sauregehalt.
Niedrigere Temperaturen verringern die Bitterkeit und erhdhen den Sauregehalt.

- Halten Sie die Mahltaste und die Espressotaste gleichzeitig 5 Sekunden lang gedrickt;
ein Signalton ertont. Die Einschalttaste beginnt schnell zu blinken. Anschlief3end wird die
Einstellung der Extraktionstemperatur gestartet:

- Drucken Sie die Mahltaste, die Anzeige leuchtet auf und die Extraktionstemperatur betragt
92°C.

- Drlcken Sie die Taste fur einfachen Espresso, die Anzeige leuchtet auf und die
Extraktionstemperatur betragt 94°C.

- Drucken Sie die Taste flur doppelten Espresso, die Anzeige leuchtet auf und die
Extraktionstemperatur betragt 96°C.

WICHTIG: wenn innerhalb von 5 Sekunden nach Eingabe einer benutzerdefinierten
Moduseinstellung keine Taste gedrtickt wird, kehrt das Gerat in den Zustand BEREIT zurtick.

Espresso-Zubereitung

1. Erhitzung der Tasse - Heif3wasserfunktion

Stellen Sie eine Tasse auf den Tisch und setzen Sie den Verdampfer ein. Drehen Sie den
Wahlschalter auf die Position Heifdwasser und erhitzen Sie die Tasse nach 20 bis 30 Sekunden.
Sie konnen die Tasse auch auf der Oberseite des Gerats erwarmen, wenn es sich im Zustand
BEREIT befindet (Heizplatte).

2. Kopf, Filterhalter und Filter

- Halten Sie den Filterhalter unter den Absaugkopf, wahrend das Wasser flief3t. Reinigen Sie
den Filter mit einem trockenen Tuch.
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- Fullen Sie den Filter mit den gemahlenen Kaffeebohnen und driicken Sie ihn gleichmafig
bis zur angegebenen Hohe an.

HINWEIS: Driicken Sie nicht zu fest. Verwenden Sie den Kaffeedriicker nur leicht, um ein
Verklemmen der Kaffeemaschine zu vermeiden. Wenn die Kaffeebohnen zu festsitzen, kann
das Wasser nicht durch den Filterhalter fliefden, was zu Verstopfungen oder Lecks flihren kann.

- Wischen Sie Uberschussiges Schleifgut ab, um die Rander freizulegen.
- Halten Sie den Filterhalter flach, richten Sie ihn aus, setzen Sie ihn ein und drehen Sie ihn in
den Absaugkopf. Der Filterhalter muss sich in der mittleren Position befinden.

HINWEIS: wenn der Filterhalter nicht parallel zum Bruher installiert ist, spritzt und tropft
der Kaffee aus der Offnung.

3. Position der Tasse

- Stellen Sie die Tasse in die Tropfschale unter den Filterhalter. Ratschlage:

- Stellen Sie eine Tasse in die Abtropfschale. Wenn die Tasse hoch ist, kdnnen Sie den Deckel
der Tropfschale abnehmen.

4.  Espresso-Extraktion

- Dricken Sie die Taste fur einfachen Espresso oder die Taste flir doppelten Espresso, die
Extraktion wird automatisch gestartet und gestoppt.

- Die entstandene Kaffeesahne hat eine goldbraune Farbe und eine feine Mousse-Textur.

TIPPS: Der Fitterhalter muss nach einiger Zeit entfernt werden, um den Druck abzulassen.
Andernfalls wird der Dampf aufgrund des starken Drucks herausspritzen. Entfernen Sie
den Filterhalter parallel dazu. Durch den hohen Druck dringt das Wasser vollstandig in das
Kaffeepulver ein und es dauert einige Zeit, bis es ausgegossen wird. s ist daher normal, dass
der Kaffee tropft.

HINWEIS: wenn die Kaffeemaschine in Betrieb genommen wird, ist ein Gerausch zu hoéren,
da sie Wasser unter hohem Druck pumpt. Wenn Sie wahrend des Betriebs plotzlich Piepténe
héren, wahrend die Taste fur einfachen Espresso und die Taste fir doppelten Espresso blinken,
kann dies daran liegen, dass sich nicht genligend Wasser im Tank befindet, um die Pumpe zu
betreiben. Wenn ja, achten Sie auf die Wassermenge und fligen Sie sie rechtzeitig hinzu.

5. Reinigung des Filterhalters

Warten Sie 20 Sekunden, bevor Sie den Filterhalter nach dem Ausgief3en des Kaffees aus dem
Extraktionskopf nehmen, um Spritzer zu vermeiden. Entfernen Sie alle Kaffeerlickstande aus
dem Filterhalter. Wischen Sie es mit einem feuchten Tuch ab. Priifen Sie, ob die Tropfschale
geleert werden muss, und waschen Sie den Filterhalter mit lauwarmem Wasser aus.
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Milch aufschaumen

- Milchschaum ist das Ergebnis der Verdampfung von Milch. Richtig aufgeschaumte Milch
hat einen dicken Mikroschaum. Die folgenden Schritte umfassen die Positionierung der
Dampfdise, die Einstellung der Milchkanne und das Erreichen der richtigen Temperatur.
Befolgen Sie die nachstehenden Schritte, um den Mikroschaum herzustellen.

- GebenSie100 bis 150 mlkalte, etwa 4 °“Cwarme Milch in ein sauberes, kaltes Milchkannchen
aus Edelstahl. Fullen Sie nicht bis zum Boden der Duse.

WARN UNC! Das Milchvolumen vergrofiert oder dehnt sich wahrend des Aufschaumens,
daher sollte das Milchkannchen nicht tberfullt werden.

Drehen Sie den Wahlschalter fiir Dampf/Heifd3wasser auf Dampf, die Dampftaste leuchtet auf.
Wenn die Dampftaste vollstandig leuchtet, ist das Gerat bereit zum Aufschaumen.

HINWEIS: um jedes Mal ein optimales Ergebnis zu erzielen, stellen Sie sicher, dass sich der
Dampf erhitzt hat, bevor Sie die Milch aufschaumen. Elvapor esta listo cuando la luz del botén
de vapor se ilumina por completo. Stellen Sie eine Tasse unter die Diise und drehen Sie dann
den Schalter auf Schaum. Warten Sie ein paar Sekunden, dann kommt Wasser aus der Dise.
Seien Sie vorsichtig mit heifRem Dampf. Gief3en Sie dann das Wasser aus der Tasse, um das
Uberschussige Wasser zu entfernen. Nach dem Ablassen des Wassers schalten Sie den Dampf
ab, indem Sie den Wahlschalter wieder in die vertikale Position OFF stellen. Achten Sie darauf,
dass Sie sich nicht am Dampf verbrennen.

- Die Art und Weise, wie die Luft in die Milch eingebracht wird, bestimmt die Konsistenz des
Schaums. Wenn der Milch zu viel Luft zugesetzt wird, bildet der Schaum grof3e Blasen. Die
kontrollierte und sanfte Zufuhr von Luft in die Milch sorgt fur einen feinen Mikroschaum.
Sie werden auch horen, dass die Wasserpumpe zu pumpen beginnt, das ist normal.

- Da der Dampf die Milch erhitzt und aufschaumt, steigt der Milchstand in der Kanne an.
Halten Sie wahrenddessen die Schaumdlse knapp unter der Oberfldche. Wenn der
Milchstand steigt, senken Sie die Kanne, so dass der Ausguss knapp unter der Oberflache
bleibt. Wenn Sie den gewlinschten Mikroschaum erhalten haben, tauchen Sie den
Zerstauber zur Halfte in das Wasser ein. Die Milch ist fertig, wenn der Boden der Kanne zu
heifd zum Anfassen ist.

TIPP

Temperatur der Milch

- Niedrig: Wenn er nicht ausreichend erhitzt wird, ist er lauwarm und hat keine Konsistenz.

- Optimal: 60 ~ 65°C.

- Zuhoch: Wird er zu lange erhitzt, beginnt er bei etwa 70 °C zu kochen, schmeckt verbrannt
und verliert seine Konsistenz.
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Entluftung und Reinigung der Dampfdiise
Wenn die richtige Milchtemperatur erreicht ist, drehen Sie den Wahlschalter in die
senkrechte Position und nehmen Sie die Milchkaraffe aus dem Aufschaumer. Stellen
Sie den Krug beiseite. Setzen Sie das Dampfrohr auf die Abtropfschale. Drehen Sie den
Wahlschalter einige Sekunden lang auf die Position ,HeifRwasser" und stellen Sie ihn
dann wieder in die senkrechte Position. Dadurch werden Milchreste aus der Dise des
Milchaufschaumers entfernt.

- Wischen Sie das Aufschaumrohr und die DUse mit einem feuchten Tuch ab, um Milchreste
zu entfernen. Um eine optimale Schaumbildung zu gewahrleisten, sollten Sie den
Aufschaumer nach dem Gebrauch immer entleeren und reinigen.

Heif3es Wasser

Wenn heif3es Wasser durch den Dampfgarer fliefdt, bleibt er 5 Minuten lang in Betrieb und

schaltet dann automatisch ab. Heifdes Wasser kann zur Zubereitung von schwarzem Kaffee,

heifden Getranken wie Tee, Fertigsuppen und zum Aufwarmen von Tassen vor der Zubereitung
von Espresso verwendet werden. Fir dies:

- Dricken Sie die Netztaste, um das Gerat einzuschalten. Wenn die Einschalttaste, die
Mahltaste, die Taste fur einfachen Espresso und die Taste flr doppelten Espresso
vollstandig beleuchtet sind, befindet sich die Maschine fur alle Funktionen im Zustand
BEREIT.

- Stellen Sie die Tasse auf den Tisch und schalten Sie den Dampf ein. Drehen Sie den
Wahlschalter fir Dampf/Heifdwasser im Uhrzeigersinn, um die Heif3wasserfunktion zu
wahlen. Das heifde Wasser tritt aus der Dlse des Dampfgarers aus.

- Um das Warmwasser auszuschalten, drehen Sie den Wahlschalter zurlick in die vertikale
Position OFF.

Abschaltautomatik

- Wenn nach 25 Minuten kein Betrieb erfolgt, schaltet sich das Gerat automatisch ab. Alle
Tastenleuchten und Anzeigeleuchten erldschen.

- Um das Gerat wieder zu aktivieren, driicken Sie die Einschalttaste und das Gerat kehrt in
den Standby-Modus zurtick.

Warnung wegen Wassermangels

- Wenn Sie wahrend des Betriebs plotzlich Pieptone horen, wahrend die Taste fir einfachen
Espresso und die Taste fur doppelten Espresso blinken, kann dies daran liegen, dass sich
nicht gentigend Wasser zum Pumpen im Tank befindet. Aufgrund von Wassermangel kann
die Maschine eine hohe Temperatur und einen hohen Druck in der Filterhalterung haben,
daher empfehlen wir Ihnen, die folgenden Schritte zu befolgen:

- Drlcken Sie die Taste fur einfachen Espresso oder die Taste flir doppelten Espresso, um die
Kaffeefunktion zu beenden.
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- Nehmen Sie den Filterhalter zum Reinigen heraus und verwenden Sie Reste von
gemahlenem Kaffee nicht wieder.

- Drehen Sie den Aufschaumer so, dass er auf die Abtropfschale zeigt. Drehen Sie den
Wahlschalter Dampf/Wasser auf die Funktion Dampf, um den Druck abzulassen.

- Wenn Sie aufhéren, den Druck abzulassen, drehen Sie den Dampf-/Wasser-Wahlschalter
auf die vertikale Position OFF.

- Fillen Sie den Wassertank mit kaltem, gefiltertem Wasser. Uberschreiten Sie nicht die
,Max"-Markierung. Schliefden Sie den Deckel des Wassertanks und legen Sie ihn auf die
Rickseite des Gerats.

- Drlcken Sie die Einschalttaste, das Gerat piept einmal. Wenn die Einschalttaste, die
Mahltaste, die Taste flir einfachen Espresso und die Taste flr doppelten Espresso
vollstandig beleuchtet sind, befindet sich die Maschine fur alle Funktionen im Zustand
BEREIT.

Alle Standardeinstellungen wiederherstellen

Sie kdnnen alle Einstellungen einfach auf die Werkseinstellungen zurlicksetzen. Drlicken Sie
dazu gleichzeitig die Taste flr einfachen Espresso und die Taste flir doppelten Espresso und
halten Sie sie 3 Sekunden lang gedrickt.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

Die einfachste Methode, die Espressomaschine sauber zu halten, besteht darin, den
Extraktionskopf und die Dampfdise vor und nach jedem Briihvorgang von Wasser zu befreien.

HINWEIS: verwenden Sie keine alkalischen, scheuernden oder metallischen
Reinigungsmittel oder Scheuerschwamme, da diese die Oberflache der Teile verkratzen.

Spiilmaschinengeeignete Teile

- Abnehmbare Tropfschale

- Edelstahlfilter fUr Einzelportionskaffee
- Doppelter Kaffeefilter aus Edelstahl

Nicht spiilmaschinengeeignete Teile
- Wasserbehalter

- Siebtrager

- Trichter fur Kaffeebohnen

- Abtropfschale

- Kaffeetamper

Reinigung der Tassenwdarmeschale und der Auf3enseite
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- Reinigen Sie die Teile in lauwarmem Wasser mit einem milden Reinigungsmittel, spllen Sie
sie ab und trocknen Sie sie.

- Reinigen Sie die Kaffeemaschine mit einem feuchten Tuch und einem milden
Reinigungsmittel und trocknen Sie sie ab.

WARNUNG: Tauchen Sie das Gert nicht in Wasser oder eine andere Flissigkeit. Wenn die
rote Wasserstandsanzeige durch die herausnehmbare Tropfschale erscheint, leeren Sie diese,
da sonst das Wasser auslauft.

Wochentliche Reinigung

- Reinigen Sie die Teile in lauwarmem Wasser mit einem milden Reinigungsmittel, spllen Sie
sie ab und trocknen Sie sie.

- Reinigen Sie den Filter und den Filterhalter jedes Mal, wenn Sie sie benutzen.

- Waschen Sie sie nach jedem Gebrauch mit warmem Wasser unter flieRendem
Leitungswasser ab.

- Spllen Sie den Extraktionskopf mit Hilfe des Doppelkaffeefilters mit Wasser.

- Lassen Sie das Wasser laufen, bis es aufhort.

- EntfernenSieRickstandevongemahlenem Kaffeevominneren Rand des Extraktionskopfes
und der Silikondichtung. Reinigen Sie den Absaugkopf mit einem feuchten Tuch.

Silikondichtung

- Die Silikondichtung befindet sich auf dem Extraktionskopf und bildet eine Dichtung, die
diesen bei der Espressozubereitung vom Filter trennt. Wenn das Gerat nicht in Gebrauch
ist, empfehlen wir, den Filterhalter nicht im Absaugkopf stecken zu lassen, da dies die
Lebensdauer der Silikondichtung verkdirzt.

- Mitder Zeit verliert die Dichtung ihre Elastizitat und muss moglicherweise ersetzt werden.
Die Dichtung muss moglicherweise ersetzt werden, wenn wahrend der Extraktion Kaffee
um den Filterhaltergriff herum auslauft oder wenn der Filterhaltergriff locker ist, wenn er
ganz in die Mittelstellung gedreht wird.

Reinigung des Dampfrohrs

- Nach dem Aufschaumen der Milch spllen Sie die Duse, indem Sie den Wahlschalter
Dampf/Heifdwasser auf die Funktion Dampf stellen und nach 10 Sekunden ausschalten.
- Reinigen Sie das Dampfrohr mit einem feuchten Tuch.

Monatliche Reinigung (alle 2 ~ 3 Monate)

- Weichen Sie das Dampfrohr tber Nacht in der Milchkanne mit warmem Wasser und
Entkalkungslésung ein.

- Nehmen Sie die Milchkaraffe am Morgen heraus und sptilen Sie sie aus, um sicherzustellen,
dass alle Spuren der Entkalkungslésung entfernt wurden.
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- Wischen Sie das Dampfrohr mit einem feuchten Tuch ab und vergewissern Sie sich, dass
alle Spuren der Entkalkungslosung entfernt worden sind.

- Drehen Sie den Wahlschalter Dampf/Heif3wasser auf die Funktion Dampf und schalten Sie
den Dampf nach 10 Sekunden aus.

Wenn die Aufschaumdiise mit Milchresten verstopft ist:

- Stecken Sie einen Stift durch das Loch in der Schaumduse.

- Stellen Sie den Wahlschalter fiir Dampf/Heifwasser auf die Funktion Dampf und lassen
Sie ihn 10 Sekunden lang gedrtickt.

Das Dampfrohr ist immer noch verstopft:

- Schrauben Sie die Aufschaumdlse ab und tranken Sie sie liber Nacht in der Karaffe mit
lauwarmem Wasser und einem Espressomaschinen-Entkalker.

- Leeren Sie die Abtropfschale aus.

- Morgens spulen Sie die Kanne und das Abschopfrohr unter flieRendem Wasser aus, um
alle Spuren von Entkalker zu entfernen.

- Reinigen Sie die Schaumstoffdiise mit dem Verstopfungsstab.

- Stellen Sie sicher, dass die Dichtung unbeschadigt ist.

- Schrauben Sie die Aufschaumdise wieder auf den Arm der Aufschaumduse.

- Stellen Sie den Wahlschalter fiir Dampf/Heif3wasser auf die Funktion Dampf und lassen
Sie ihn 5 Sekunden lang gedruckt.

Filterreinigung (alle 2 ~ 3 Monate)

- Lassen Sie die Filter lUber Nacht in der Kanne mit warmem Wasser und einem
Entkalkungsmittel einweichen.

- Spulen Sie morgens den Krug und die Skimmerstange mit Wasser aus, um alle Spuren des
Entkalkers zu entfernen.

- Legen Sie einen Filter in den Filterhalter (chne Kaffeebohnen) und setzen Sie ihn in die
Milchkaraffe ein.

- Drucken Sie die Taste flr einfachen Espresso oder die Taste flir doppelten Espresso, dann
leuchtet die Anzeige der Taste flr einfachen Espresso oder die Anzeige der Taste fur
doppelten Espresso konstant weif3 auf.

- Lassen Sie das Wasser laufen, bis es automatisch aufhort.

Reinigung der Filterhalterung
Entfernen Sie Reste von gemahlenem Kaffee vom Filterhalter und vom Auslauf des Mahlwerks,
wischen Sie sie mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie sie mit einem trockenen Tuch.

Trichterreinigung (alle 2 ~ 3 Monate)

- Wenn das Mahlwerk haufig benutzt wird (z. B. taglich), muss der Trichter regelmanRig gereinigt
werden.
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WARNUNG: verwenden Sie keine alkalischen oder scheuernden Reinigungsmittel oder
Scheuerschwamme aus Metall, um Schaden am Gerat zu vermeiden.

HINWEIS: Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder eine andere Flussigkeit.

- Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

- Entfernen Sie die Abdeckung des Trichters.

- DrehenSiedie Trichterverriegelung gegen den Uhrzeigersinn, um den Trichter zu entriegeln.

- Nehmen Sie den Trichter aus dem Briiher und bewahren Sie die restlichen Kaffeebohnen in
einem luftdichten Behalter auf, damit sie frisch bleiben.

WICHTIG: wir empfehlen, den Trichter nicht zu zerlegen oder zu entfernen, wenn sich
noch Kaffeebohnen darin befinden. Andernfalls kann der Trichter verstopfen. Sobald die
Kaffeebohnen im Trichter aufgebraucht sind, kann der Trichter demontiert und entfernt
werden.

Entkalkt-Zyklus

- Um sicherzustellen, dass lhre Kaffeemaschine effizient arbeitet und einen
wohlschmeckenden Kaffee liefert, ist es notwendig, die internen Leitungen regelmaf3ig mit
einer Entkalkungslésung zu reinigen.

- Wir empfehlen, Ihre Espressomaschine alle 4 bis 6 Monate zu entkalken, wobei dieser
Zeitraum von der Haufigkeit der Nutzung abhangt.

- Die Entkalkungswarnung wird angezeigt, wenn das Gerat insgesamt 500 Zyklen lang
betrieben wurde. Zu diesem Zeitpunkt blinkt die Reinigungs- und Entkalkungsanzeige,
was bedeutet, dass das Gerat entkalkt werden muss. Danach kehrt es in seinen normalen
Zustand zurtck. Die Entkalkungswarnung wird beijedem Einschalten des Gerats angezeigt,
wenn Sie sie nicht abstellen.

Enthartungslésung, wir schlagen 4 Optionen vor:

a. Eine Tablette zum Entkalken der Espressomaschine.

b.  Flussiger Entkalker.

c.  Weifder Essig und warmes Wasser.

d.  Entkalkungspulver wie Zitronensaure.

Fur spezifische Reinigungsmethoden beachten Sie bitte die Anweisungen Ihres
Entkalkungsmittellieferanten.

Enthartungszyklus

WICHTIG: wenn der Entkalkungszyklus nicht beendet wird oder in der Mitte eines der
Entkalkungsschritte abbricht, missen Sie den Zyklus von vorne beginnen.
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- Fullen Sie den Wassertank mit einer Entkalkungstablette, fliissigem Entkalker, weifdem
Essig oder Entkalkungspulver.

- Fullen Sie kaltes, gefiltertes Wasser ein und setzen Sie den Wassertank in die richtige
Position.

- Stellen Sie zwei Behalter.

- Stellen Sie einen 1-Liter-Behalter unter den Extraktionskopf und einen weiteren Behalter
unter den Verdampfer.

- Uberpriifen Sie die Stromzufuhr:

- Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, schalten Sie das Gerat ein und warten Sie, bis es
sich im READY-Modus befindet.

- Der Dampf- und Heif3wasserwahler befindet sich in der vertikalen AUS-Stellung.

WICHTIG: sie kénnen den Entkalkungszyklus jederzeit durch Drticken der Einschalttaste
beenden.

SCHRITT 1. Beginn der Entkalkung

- Drehen Sie den Wahlschalter Dampf/Heif3wasser auf die Position Heifswasser.

- Drucken Sie die Taste fur doppelten Espresso oder die Taste fur einfachen Espresso.

- Die Pumpe lauft an und heif3es Wasser tritt aus dem Entnahmekopf und dem Dampfer aus.
Fur einen Zeitraum von 2 Minuten macht die Pumpe unterschiedliche Gerausche, das ist
normal.

- Wenn kein heifies Wasser mehr aus dem Extraktionskopf und der DUse austritt, piept das
Gerat einmal, um anzuzeigen, dass dieser Schritt abgeschlossen ist.

- Drehen Sie den Dampf- und Heifd3wasserwahler in die senkrechte Position OFF.

- Wiederholen Sie den oben beschriebenen Vorgang, um das heif3e Wasser aus dem
Extraktionskopf und dem Dampfer abzulassen.

SCHRITT 2. Vorbereitung fur die Spilung

WICHTIG: um die Entkalkungslosung zu entfernen, mussen Sie den Dampfer und den
Extraktionskopf mit kaltem, gefiltertem Wasser spilen.

- Nehmen Sie den Wassertank heraus und spulen Sie ihn unter fliefdendem Wasser aus, um
sicherzustellen, dass alle Spuren der Entkalkungslésung entfernt wurden.

- Fullen Sie den Wassertank bis zur MAX-Markierung mit kaltem, gefiltertem Wasser und
setzen Sie ihn ein.

- Leeren Sie das Wasser aus den Behaltern und setzen Sie sie wieder ein.

SCHRITT 3. Starten Sie die Bereinigung
- Drehen Sie den Wahlschalter Dampf/Heifdwasser auf die Position Heifdwasser.
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- Die Pumpe lauft an und heif3es Wasser tritt aus dem Dampfer aus.
- Wiederholen Sie den oben beschriebenen Vorgang, um das heif3e Wasser aus dem
Extraktionskopf und dem Dampfer abzulassen.

SCHRITT 4. Entkalkung abgeschlossen

- Wenn die Entkalkung abgeschlossen ist, missen Sie diese Funktion deaktivieren.

- Drehen Sie den Dampf- und Heifdwasserwahler in die vertikale Position OFF.

- Halten Sie die Einschalttaste, die Taste fur einfachen Espresso, die Taste fur doppelten
Espresso und die Dampftaste gleichzeitig 3 Sekunden lang gedruickt.

- Das Gerat verlasst die Entkalkungseinstellung und kehrt in den Zustand BEREIT zurlick.

- Leeren Sie das Wasser aus den Behaltern und reinigen Sie sie, wobei Sie darauf achten,
dass alle Spuren der Entkalkungsldsung entfernt werden.

5. PROBLEMBEHEBUNG

Fehlersuche in der Kaffeemaschine:

DEUTSCH

Wasser sickert aus dem
Boden.

Es gibt zu viel Wasser in der
Abtropfschale.

Reinigen Sie die
Abtropfschale.

Die Dichtung
der Wassereintrittsoffnung
ist verformt.

Stérungen an der
Kaffeemaschine.

Wenden Sie sich an
den offiziellen Cecotec-
Kundendienst.

Wenn der Wassertank nach
dem Gebrauch entfernt wird,
ist es normal, dass etwas
Wasser auf dem

Tisch zuriickbleibt.

Da der Wasserauslass
am Boden des
Wassertanks ein
bewegliches Teil ist, ist
es normal, dass er
tropft. Trocknen Sie ihn
jedes Mal, wenn Sie den
Tank entfernen.

Problem

Ursache

Losung

Die Kaffeemaschine
funktioniert nicht.

Die Kaffeemaschine ist nicht
richtig eingesteckt.

Schlief3en Sie die
Kaffeemaschine
richtig an.

Tickende Gerausche nach
dem Einschalten des Gerats
und reifdende Gerdusche
nach dem Ausgiefien des
Kaffees.

Die Gerausche werden durch
den normalen Betrieb der
Wasserpumpe verursacht.

Esist normal.

Kaffee schmeckt sauer
(essigartig).

Sie haben die Kaffeemaschine
nicht richtig mit kaltem,
gereinigtem Wasser gespult
um die Entkalkungslésung zu
entfernen.

Spulen Sie das Gerat
nach dem Entkalken
ordnungsgemafs.

Die Kaffeebohne wird lange
Zeit an einem warmen und
feuchten Ort gelagert. Die
Kaffeebohne verdirbt.

Bewahren Sie gemahlene
Kaffeebohnen an einem
kuhlen, trockenen

Ort auf. Verschliefden

Sie einen Beutel mit
gemahlenem Kaffee

nach dem Offnen wieder
und bewahren Sie ihn im
Kihlschrank auf, damit er
frisch bleibt.
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Die Kaffeemaschine
macht Kaffee mit wenig
Geschmack.

Kaffeebohnen
sind nicht geeignet.

Verwenden Sie
gemischte Kaffeebohnen.

DEUTSCH

Kaffeebohnengrofie
zu grof3.

Verwenden Sie feinere
Kaffeebohnen.

ist nicht angemessen.

Die Menge der Kaffeebohnen

Zu wenig Kaffeebohnen,
verwenden Sie mehr.

Kaffeebohnen

werden sehr wenig gepresst.

Drlcken Sie fester.

die

geeignet.

Die Temperatur ist nicht fur

Zubereitung von Kaffee

Stellen Sie sicher, dass
die

Temperatur korrekt ist
(92~96°C/198~205°F).

Der Siebtrager

ist lose oder lost
sich wahrend der
Espressoextraktion.

Der Filterhalter ist nicht richtig
positioniert oder nicht fest
genug angezogen.

Vergewissern Sie sich, dass
die Laschen des Filterhalters
vollstandig in den Absaugkopf
eingesetzt und in die mittlere
Position gedreht sind.

Der Filter ist nicht in den
Filterhalter eingesetzt.

Achten Sie darauf, dass Sie
einen Filter in den Filterhalter
einsetzen, bevor Sie ihn in den
Absaugkopf einsetzen.

Die Silikondichtung am
Absaugkopfist beschadigt
oder verschlissen.

Wenden Sie sich an
den offiziellen Cecotec-
Kundendienst.

Die Menge des Espressos ist

Ungefahr 30 mlpro

unangemessen. Dosis.
Etwa 60 ml pro doppelte
Dosis.
Problem Ursache Losung

Der Filterhalter ist zu
fest,

Die Silikondichtung am
Absaugkopfist neu und muss
eingebaut werden.

Verwenden Sie das Gerat normal
weiter. Diese Dichtung wird sich
bei den ersten Einsatzen setzen
und sich leichter drehen lassen.

um den Absaugkopf
zu drehen.

Sie haben zu viele
Kaffeebohnen verwendet.

Verwenden Sie weniger
Kaffeebohnen.
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Espresso tropft oder
tropft wahrend der
Extraktion

an der Seite herunter.

Das Kaffee ist zu viel
gemahlen.

Schalten Sie auf einen groberen
Mahlgrad um.

Sie haben zu viele
Kaffeebohnen verwendet.

Verwenden Sie weniger
Kaffeebohnen.

UbermaRig gepresster
gemahlener Kaffee.

Wenden Sie beim Pressen
weniger Kraft an.

Der obere Rand des Filters
wurde nicht gereinigt und
es bleiben Kaffeeriickstande
zurlick.

Reinigen Sie den oberen Rand
des Filters, bevor Sie ihn in den
Absaugkopf einsetzen.

Die Silikondichtung im Inneren
des Absaugkopfes
ist verschmutzt.

Wischen Sie die Teile mit einem
feuchten Tuch ab.

Die Silikondichtung am
Absaugkopfist beschadigt
oder verschlissen.

Kontaktieren Sie den
Kundendienst.

Der Filterhalter ist nicht richtig
installiert.

Installieren Sie es wieder richtig.

Beide Auslasse des
Filterhalters sind verstopft.

Reinigen Sie die Locher.

Filterdlsen sind verstopft.

Weichen Sie den Filter eine halbe
Stunde lang in Wasser ein und
reinigen Sie ihn mit

einer Blrste.
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Problem

Ursache

Lésung

DEUTSCH

Der Espresso hat keine
Crema, oder die Crema
ist diinn. (Geringe
Extraktion)

Die Kaffeebohne ist alt oder
trocken.

Verwenden Sie frische
Kaffeebohnen

mit mittlerer oder dunkler
Rostung.

Der gemahlene Kaffee ist zu
grob.

Stellen Sie einen feineren
Mahlgrad ein.

Es wird nicht genligend
gemahlener Kaffee verwendet.

Verwenden Sie mehr
gemahlenen Kaffee.

Die Kaffeebohne ist nicht
ausreichend
gepresst worden.

Starker drticken.

Der verwendete
Kaffeesatz ist feucht.

Auf dem verwendeten
Kaffeesatz bleibt etwas Wasser
zuriick.

Legen Sie den Filterhalter
5 Sekunden lang auf die
Tropfschale, damit sich das
Wasser verflichtigen kann,
bevor Sie den Kaffeesatz
herausnehmen.

Es werden nicht genligend
Kaffeebohnen verwendet.

Verwenden Sie mehr
Kaffeebohnen.

Das Getreide ist nicht
ausreichend gepresst
(verdichtet).

Starker drticken.

Zu viel oder zu wenig
Espressovolumen.

Es werden anpassbare
Zapfmengen verwendet.

Stellen Sie die Standard-
Shot-Volumens wieder her
oder andern Sie lhre eigenen
Volumens.

Espresso schmeckt
bitter.

Die Art der verwendeten
Kaffeebohnen.

Probieren Sie verschiedene
Marken von Kaffeebohnen.

Der Espresso wird in
einem unregelmafiigen
Muster in die Tasse
gegossen.

Unregelmafiiges Pressen.

Achten Sie darauf, dass die
Kaffeebohnen gleichmafiig
gepresst werden.

Verstopfung im Absaugkopf
oder Filterhalter.

Uberpriifen Sie, ob der
Absaugkopf oder die
Filterhalterung frei sind, und
reinigen Sie sie.

Es wird eine mafdgeschneiderte
Extraktionstemperatur
verwendet.

Verwenden Sie die Standard-
Extraktionstemperatur von
92°C (197°F).

Problem

Ursache Losung

Die Dampffunktion wurde
kurz vor der Extraktion des
Espressos verwendet.

Lassen Sie dem Wasser Zeit,
den Thermoblock zu reinigen
und abzukihlen, bevor Sie
den Espresso extrahieren.
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Die Pumpe macht ein
abnormales Gerausch.

Flllen Sie den Wassertank mit
kaltem, gefiltertem Wasser.

Nicht gentigend Wasser
im Wasserbehalter.

Gief3en Sie Wasser durch den
Auslauf und dricken Sie die
Kaffeetaste. Lassen Sie das Wasser
laufen.

Der Wassertank ist nicht
korrekt installiert.

Stellen Sie den Wassertank auf die
Rlckseite der Maschine.

Der Silikonstopfen des
Behalters
ist noch eingesetzt.

Entfernen Sie den Silikonstopfen
am Boden des Wassertanks.
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DEUTSCH

Wasser um die
Tropfschale oder auf
dem Tisch.

WasserUberlauf in der
Auffangschale.

Leeren Sie ihn, wenn die rote
Wasserstandsanzeige durch
die herausnehmbare Edelstahl-
Auffangschale erscheint.

Die Tropfschale ist nicht
vorhanden, wenn der
Thermoblock gespuilt
wird.

Lassen Sie die Tropfschale an
ihrem Platz, wenn sie abkihlt. Die
Dampftaste blinkt und Wasser wird
in die

Auffangschale gegossen.

Behebung von Problemen mit dem Dampfrohr:

Es kommt kein Dampf
aus dem Zauberstab.

Die Verdampferduse ist
blockiert.

Reinigen und entstopfen Sie das
Dampfrohr.

Nicht gentigend Wasser
im Wasserbehalter.

Fullen Sie den Tank mit kaltem,
gefiltertem Wasser. Gief3en
Sie heifdes Wasser durch den
Dampfgarer,

um sicherzustellen, dass das
Wasser lauft.

Die Espressomaschine ist
eingelegt.

Ein Entkalkungszyklus ist
erforderlich.

Es ist nicht moéglich,

Problem Ursache Losung
Das Gerat ist nicht bereit Priifen Sie,
zum Aufschdaumen von ob das Gerat bereit ist, Milch
Milch. aufzuschaumen.

Das Dampfrohr
macht ein knarrendes
Gerausch.

Die Spitze des
Aufschaumers steckt zu
tief in der Milch. Oder der
Dampfstab ist zu tief in
der Milch.

Senken Sie das Milchkannchen.
Achten Sie darauf, dass die
Spitze des Dampfrohrs beim
Aufschaumen richtig positioniert
ist.

Die Temperatur der Milch
ist nicht angemessen.

Priifen Sie die Tipps
zum Milchaufschaumen.

Verwenden Sie entrahmte
Milch.

Verwenden Sie Vollmilch oder
teilentrahmte Milch.

Erzeugt beim
Einschaumen nicht
gentigend Schaum.

Die Milch ist nicht frisch.

Achten Sie darauf, dass die Milch,
die Sie verwenden, frisch und
ausreichend fett ist.

Milch aufzuschaumen.

Das Dampfrohrist zu weit
von der Milch entfernt
oder zu weit in die Milch
eingefuhrt.

Die Spitze des Aufschaumers
berthrt kaum die Oberfléache der
Milch.

Das Dampfrohr ist

Reinigen Sie das Dampfrohr
sofort nach jedem Gebrauch mit

Der Milchkaffee ist zu
kalt.

verstopft. einem feuchten Schwamm.
Achten Sie darauf, dass die Milch
Die Milch wird beim Aufschaumen richtig erhitzt

moglicherweise nicht
ausreichend erhitzt.

wird, aber nicht zu stark,
da die Milch sonst verbrennen
kénnte.
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Problem

Ursache

Losung

Erzeugt beim
Einschaumen nicht
gentigend Schaum.

Die Temperatur der Milch
ist zu heif3.

Achten Sie darauf, dass Sie mit
dem Aufschdaumen der Milch

bei etwa 4°C (40°F) beginnen.
Vergewissern Sie sich, dass sich
der Dampf erhitzt hat, bevor

Sie die Milch aufschaumen. Der
Dampf ist fertig,

wenn die Taste vollstandig
leuchtet.

Fehlersuche am Mahlwerk:

DEUTSCH

Problem

Ursache

Losung

Typ der verwendeten
Milchkanne.

Die besten Ergebnisse erzielen
Sie mit einem Milchkannchen aus
Edelstahl.

Die Milch ist abgekocht.

Beginnen Sie erneut mit frischer,
kalter Milch und reduzieren Sie
die Dampfzeit.

Die Lampe der
Mahltaste blinkt standig.

Der Trichter ist nicht
installiert.

Setzen Sie den Trichter
richtig ein.

Achten Sie darauf, dass die
Verriegelungsposition

mit der Vorderseite
Ubereinstimmt.

Entfernen Sie den Trichter
wahrend des Betriebs.

Nehmen Sie den

Trichter erst heraus, wenn alle
Kaffeebohnen fertig gemahlen
sind.

Milch macht Blasen
anstelle von Mikroschaum.

Achten Sie darauf, dass die
Spitze des Dampfrohrs beim
Aufschaumen richtig positioniert
ist. Die Spitze des Dampfstabs
sollte nur die Oberflache der
Milch berthren.

Klopfen Sie das Glas vorsichtig
auf den Tisch, wenn Sie fertig
sind, um eingeschlossene
Luftblasen zu entfernen.

Es wird nicht gentigend Luft
in die Milch eingebracht.

Halten Sie die Spitze des
Aufschaumers knapp unter die
Oberflache der Milch. Dadurch
wird Luft in die Milch eingebracht,
die den

Mikroschaum erzeugt.

Die optimale
Mahlgradeinstellung
fUhrt zu einer geringen
Espressoextraktion.

Dies ist bei den ersten
Benutzungen normal, da sie
nicht individuell angepasst
werden kénnen.

Andern Sie die Einstellung
auf eine feinere oder grobere
Einstellung, um eine optimale
Espressoextraktion zu
erhalten.

Die Kaffeebohne verliert an
Frische.

Verwenden Sie frische
Kaffeebohnen

mit mittlerer oder dunkler
Rostung.

Es werden nicht gentigend
Kaffeebohnen verwendet.

Verwenden Sie mehr
Kaffeebohnen.

Die Kaffeebohne ist nicht
ausreichend gepresst.

Starker driicken.
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Die Schleifleuchte
leuchtet nach

dem Driicken der
Einschalttaste nicht auf.

Die Kaffeemaschine ist
nicht an die Steckdose
angeschlossen.

Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose und schalten Sie das
Gerat ein.
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Aus dem Auslass des
Mahlwerks kommt kein
gemahlener Kaffee.

Die Trichterklappen sind
geschlossen oder nicht
vollstandig gedffnet.

Der Auslass des Mahlwerks
muss gereinigt werden.

Die Kaffeebohnen sind
grob und stehen auf
der Einstellung “fein
gemahlen”.

Die Schleifeinstellung ist
nicht korrekt.

Passen Sie die
Schleifeinstellungen an.

Espresso wird auch bei
feinem Mahlgrad nur
schlecht extrahiert.

Es werden nicht genltigend
Kaffeebohnen verwendet.

Verwenden Sie mehr
Kaffeebohnen.

Die Kaffeebohnen sind zu alt.

Die Verwendung von frisch
gerdsteten oder dunkel
gerosteten Kaffeebohnen
flhrt unabhangig von der
Mahlgradeinstellung zu einer
schnellen und unzureichenden
Espressoextraktion.

Der Trichter kann nicht
aufgesetzt werden.

Die Verriegelung des Trichters
ist nicht in der richtigen
Position.

Achten Sie darauf, dass die
Verriegelungsposition mit der
Vorderseite Ubereinstimmt.

6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz des Gerates: 01729

Produkt: Kaffeemaschine express Power Espresso 20 Barista Maestro

Spannung: 220-240VAC
Frequenz: 50-60Hz

Leistung: Kaffee (2250W), Mahlwerk (150W)

Technische Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die

Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien
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7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie
gemafd den geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfall entsorgt
werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht
— hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den
ortlichen Behdrden bestimmten Sammelstelle bringen.
Die Verbraucher mussen sich mit Ihren ¢rtlichen Behorden oder Einzelhandlern in Verbindung
setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafse Entsorgung ihrer Altgerate und/ oder
ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegentiber dem Endnutzer oder Verbraucher fiir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber lhrem Produkt, kdnnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen Uber die Telefonnummer: +34 96 321 07
28.

9. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder dhnliches).
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1. PARTI E COMPONENTI

Figura

1. Tastodialimentazione

2. Spiadipulizia/decalcificazione

3. Tastodi macinatura

4. Manometro

5. Tasto Espresso

6. Tasto Doppio espresso

7.  Spiadelvapore/acqua calda

8. Manopola del livello di macinatura

9. Vaschetta raccogligocce estraibile

10. Coperchio del galleggiante (indicatore di svuotamento della vaschetta raccogligocce)
11. Vaschetta raccogligocce

12.  Coperchio del contenitore per chicchi di caffe
13.  Contenitore per chicchi di caffe estraibile
14. Manopola del vapore/acqua calda

15.  Manico di gomma del vaporizzatore

16. Vaporizzatore per vapore/acqua calda
17. Ugello di schiumatura

18. Tappo del serbatoio dell'acqua

19.  Manico del serbatoio dell'acqua.

20. Serbatoio dell'acqua

21, Filtri (Espresso/Doppio espresso)

22. Cassetta portaccessori

23. Pressino

24. Portafiltro

25. Manico del portafiltro

NOTA BENE:

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELLUSO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre'apparecchiodalla scatolaerimuovere tuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio in caso di necessita di trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.
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- Verificare che tutte le parti e componenti siano inclusi e in buono stato. Se uno di essi
mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

- Sedelcaso, rimuovere il tappo di silicone dal serbatoio dell'acqua per facilitare lo scarico.

- Pulire tutti i componenti smontabili.

PASSAGGIO 1
Rimuovere l'imballaggio e verificare che tutti gli accessori siano inclusi e in buono stato.

IMPORTANTE:

Rimuovere il tappo di silicone arancione sul fondo del serbatoio dell'acqua.

PASSAGGIO 2
Posizionare la macchina da caffé su una superficie asciutta, stabile, piana e orizzontale.

PASSAGGIO 3

- Lavare e asciugare le parti elencate di seguito con acqua calda e un detergente delicato:
- Filtro Espresso in acciaio inossidabile

- Filtro Doppio espresso in acciaio inossidabile

- Serbatoio dell'acqua

- Portafiltro

- Contenitore per chicchi di caffée

- Pressino

- Infine, sciacquare e lasciare ad asciugare.

PASSAGGIO 4

- Montare gli accessori.

- Riporre gli accessori non utilizzati nell'apposita cassetta portaccessori dietro la vaschetta
raccogligocce.

- Posizionare il pressino sul vassoio scaldatazze.

PASSAGGIO 5

- Installare il contenitore per chicchi di caffe.

- Assicurarsi l'elemento di chiusura del contenitore per chicchi di caffe sia allineato con la
parte frontale.

- Inserire il contenitore nella macchina da caffé spingendola leggermente verso il basso.

- Ruotare l'elemento di chiusura del contenitore in senso orario per fissarlo in posizione.

- Lo sportello del contenitore si aprira e rilascera i chicchi di caffé nel macinino.

- Riempire il contenitore con chicchi di caffé a tostatura media o scura.

- Per le prime estrazioni di espresso, provare un livello di macinatura 5 o superiore.
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PASSAGGIO 6

Preparazione della macchina da caffé prima dell'uso

- Riempire il serbatoio dell'acqua.

- Rimuovere il tappo di silicone arancione dalla parte inferiore della valvola del serbatoio
dell'acqua.

- Aprireil coperchio sollevandolo dal manico.

- Riempire il serbatoio con acqua fredda filtrata.

- Inserire il serbatoio dell'acqua e chiudere il coperchio.

NOTA BENE: assicurarsi che il serbatoio dell'acqua sia pulito e privo di residui per evitare
il blocco del flusso d'acqua.

- Assicurarsi che la manopola del vapore/acqua calda sia in posizione di spegnimento.

- Collegare la spina a una presa di corrente da 220-240 V CA e accendere la macchina da
caffe.

- Premereiltasto di alimentazione per accendere la macchina da caffe.

- Iltasto di alimentazione si illuminera e il tasto di macinatura, Espresso e Doppio espresso
lampeggeranno per indicare il riscaldamento del termoblocco.

NOTA BENE: se il contenitore per chicchi di caffé e installato correttamente, il tasto di
macinatura siilluminera completamente all'accensione. In caso contrario, iltasto di macinatura
lampeggera rapidamente.

NOTA BENE: una volta che il tasto di alimentazione, macinatura, Espresso e Doppio
espresso si illuminano, la macchina da caffe passera allo stato READY e sara possibile
procedere all'uso.

Verifica dell'alimentazione

- Collegare la spina alla presa di corrente.

- Assicurarsi che la manopola del vapore/acqua calda sia in posizione di spegnimento.

- Premereiltasto di alimentazione per accendere la macchina da caffe.

- Una volta verificato quanto sopra, la macchina da caffe passera allo stato READY e sara
possibile procedere all'uso.

Inserimento del portafiltro

- Inserire il portafiltro con il filtro Espresso o Doppio espresso.

- Allineare il portafiltro con scritta INSERT situata a sinistra del gruppo erogatore.

- Inserire il portafiltro nel gruppo erogatore e girarlo lentamente in senso orario fino alla
posizione centrale LOCK.

NOTA BENE: girare il portafiltro fino alla posizione LOCK pud risultare difficile a causa
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della rigidita dei primi usi, il che & normale.

PASSAGGIO 7

Primo Espresso

Posizionare una tazza o recipiente sotto l'uscita del caffé e, con il portafiltro inserito (senza
caffé), premere il tasto Espresso o Doppio espresso e attendere alcuni secondi: la macchina da
caffe eroghera acqua.

Altermine, scaricare l'acqua della tazza o recipiente erogata dalla macchina da caffe. Ripetere
questa procedura pili volte, quindi procedere all'estrazione del caffe.

Atal fine, premere il tasto Espresso per uscire dalla funzione di pulizia: la macchina da caffe
passera allo stato READY e sara pronta all'uso.

NOTA BENE: & normale che la macchina da caffée emetta rumore pit forti del normale
al primo pompaggio. Il rumore scomparira dopo 20 secondi e diminuira notevolmente in usi
SuCCessivi.

- Dirigere il vaporizzatore verso la vaschetta raccogligocce.

- Portare la manopola del vapore/acqua calda in posizione Acqua calda.
- Lasciare che la macchina da caffé eroghi acqua per 20 secondi.

- Riportare la manopola in posizione di spegnimento.

- La macchina da caffé tornera allo stato READY.

- Procedere all'uso.

Contenuto della scatola:
Macchina da caffe
Portafiltro

Filtro Espresso

Filtro Doppio espresso
Cassetta portaccessori
Pressino

3. FUNZIONAMENTO

Livello di macinatura

- Potrebbe essere necessario regolare il livello di macinatura in base ai chicchi di caffe
utilizzati e alla loro freschezza. La macchina da caffe dispone di 20 livelli di macinatura
per una regolazione precisa, garantendo un controllo completo sui conseguenti risultati
di estrazione del caffe.

- Potrebbe essere necessario effettuare una regolazione graduale prima di raggiungere
il livello di macinatura ottimale. Regolare la macinatura in base al tempo di consumo
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e al gusto.

NOTA BENE:

Dopo averregolato il livello di macinatura, @ importante eliminare (per 1~ 2 secondi) una piccola
quantita di caffe macinato dal macinino. In questo modo si garantisce che i chicchi di caffe di
erogazioni successive vengano macinati in base alla nuova configurazione di macinatura.

- I livelli di macinatura pill bassi garantiscono del caffé macinato piu fine e un'estrazione
piu lenta.

- Ilivellidimacinatura pit alti garantiscono del caffé macinato piti grossolano e un'estrazione
piu veloce.

IMPORTANTE: si consiglia di non smontare o rimuovere il contenitore se i chicchi di
caffé sono ancora allinterno; in caso contrario, il contenitore potrebbe bloccarsi a causa
dell'ingresso involontario di chicchi di caffé. Rimuovere il contenitore per chicchi di caffé solo
se vuoto.

IMPORTANTE: & possibile regolare il livello di macinatura solo mentre il macinino e
in funzione; qualsiasi regolazione effettuata quando il macinino non e in funzione potrebbe
causare danni o rottura.

Dosaggio e pressatura
Per ottenere risultati ottimali, garantire un dosaggio di caffée macinato consistente.

AVVISO: & normale che il caffe macinato nel filtro risulti sovrabbondante prima della
pressatura; pressare uniformemente e con forza il caffé macinato fino al livello indicato.

- Espresso =10 ~ 12 g di caffe macinato.

- Doppio espresso =16 ~ 18 g di caffe macinato.

ILlivello dimacinatura1~ 2 etroppo fine perun caffe espresso. Per un espressoideale, impostare
il livello di macinatura tra 3 e 8. € anche possibile impostare un livello di macinatura pili alto;

tuttavia, si corre il rischio di ottenere un caffé espresso macinato troppo grossolanamente.

NOTA BENE: tenere conto del fatto che, girando la manopola del livello di macinatura,
cambieranno le quantita di caffée macinato richieste per ottenere un'estrazione soddisfacente.

Funzionamento della macchina da caffé: espresso
SUGGERIMENTO: per ottenere un espresso ideale, utilizzare acqua fredda filtrata e chicchi di

caffe a tostatura media.

- Premereiltasto di alimentazione per accendere la macchina da caffe.
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- Iltasto dialimentazione si illuminera e i tasti lampeggeranno per indicare il riscaldamento
del termoblocco.

- Allaccensione, il tasto di macinatura si illuminera.

- Una volta che il tasto di alimentazione, macinatura, Espresso e Doppio espresso si
illuminano, la macchina da caffe passera allo stato READY e sara possibile procedere
all'uso.

- Premere il tasto di macinatura per accedere alla modalita di macinatura per caffé doppio.

- Tenere premuto il tasto di macinatura per 3 secondi accedere alla modalita di macinatura
per caffé singolo.

- Inserire il portafiltro nel gruppo erogatore e portarlo in posizione centrale LOCK finché non
rimane in posizione.

-  Premere il tasto Espresso o Doppio espresso in base alle preferenze. Al termine
dell'erogazione, la macchina da caffe ritornera allo stato READY.

NOTABENE:a quantita Espresso e di 30 ml/tazza, mentre la quantita Espresso doppio &
di circa 60 ml/tazza. ILtempo di estrazione & un buon indicatore di qualita del caffe. ILtempo di
estrazione ottimale varia a seconda del tipo di chicchi di caffé e della loro freschezza. Tuttavia,
il tempo di estrazione dovrebbe essere generalmente compreso tra 20 e 35 secondi, sia
Espresso che Doppio espresso.

- Al termine, rimuovere il portafiltri e gettare via i fondi di caffe. Sciacquare il filtro e
mantenerlo pulito per evitare che rimanga bloccato nel gruppo erogatore. Una volta
gettati via i fondi di caffe, rimettere il filtro del braccio portafiltro e reinserire quest'ultimo
nel gruppo erogatore, quindi erogare acqua per completare la pulizia.

Regolazione della quantita di espresso

Regolare la quantita di espresso seguendo i passaggi di cui sotto:

- Tenere premuto il tasto Espresso o Doppio espresso per 3 secondi, a seconda dell'opzione
che si desidera configurare; quindi premere nuovamente il tasto Espresso o Doppio
espresso: lamacchinaerogheracaffeeiltasto Espressolampeggera contemporaneamente.
Una volta raggiunga la quantita di erogazione desiderata, premere ancora una volta il
tasto Espresso o Doppio espresso per interrompere l'erogazione e salvare la quantita di
espresso per usi successivi.

- La quantita di caffe espresso regolabile va da circa 30 mla circa 400 mL

Ripristino delle impostazioni di fabbrica

Tenere premuto contemporaneamente il tasto Espresso e il tasto Doppio espresso per 3
secondi per ripristinare le impostazioni di fabbrica.
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Personalizzazione della temperatura di estrazione

Il sistema di riscaldamento via termoblocco ha una temperatura di estrazione del caffe
espresso di 92 °C; tuttavia, e possibile regolare la temperatura di estrazione da 92 a 96 °C
a incrementi di 2 °C per adattarla ai diversi tipi di chicchi di caffe tostati e alle preferenze
personali.

NOTA BENE una temperatura piu elevata aumenta l'amaro e diminuisce l'acidita; una
temperatura pit bassa diminuisce l'amaro e aumenta l'acidita.

- Tenere premuto il tasto di macinatura e il tasto Espresso contemporaneamente per 5
secondi: la macchina da caffe emettera un segnale acustico e il tasto di alimentazione
lampeggera, quindi sara possibile procedere alla configurazione della temperatura di
estrazione:

- Premere il tasto di macinatura: la spia corrispondente si illuminera e la temperatura di
estrazione verra impostata a 92 °C.

- Premere il tasto Espresso: la spia corrispondente si illuminera e la temperatura di
estrazione verra impostata a 94 °C.

- Premere il tasto Doppio espresso: la spia corrispondente si illuminera e la temperatura di
estrazione verra impostata a 96 °C.

”\/‘PORTANTE se non viene premuto alcun tasto entro 5 secondi, la macchina da caffe
tornera allo stato di READY.

Espresso

1. Riscaldamento della tazza: funzione Acqua calda

Posizionare una tazza sotto il vaporizzatore. Portare la manopola del vapore/acqua calda in
posizione Acqua calda e riscaldare la tazza dopo 20 ~ 30 secondi. E inoltre possibile riscaldare
la tazza sul vassoio superiore della macchina da caffé quando in stato READY.

2. Gruppo erogatore, portafiltro e filtro

- Mantenere il portafiltro fissato al gruppo erogatore mentre l'acqua scorre. Pulire il filtro
con un panno asciutto.

- Riempire il filtro con la giusta quantita di caffée macinato e pressarlo uniformemente fino
al livello indicato.

NOTA BENE: non pressare eccessivamente il caffe, bensi premerlo leggermente e

uniformemente con il pressino per favorirne l'estrazione. Se pressato con troppa forza, l'acqua
non potra passare attraverso il portafiltro, causando ostruzioni o perdite.
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- Eliminare il caffe macinato in eccesso dai bordi del filtro.
- Mantenere dritto il portafiltro, allinearlo con le scanalature del gruppo erogatore, inserirlo
e ruotarlo fino in posizione centrale LOCK.

NOTA BENE: allineare e inserire correttamente il portafiltro per evitare schizzi e perdite.

3. Posizionamento della tazza

- Collocare la tazza sulla vaschetta raccogligocce sotto il portafiltro. Consigli:

- Posizionare una tazza sulla vaschetta raccogligocce. Se la tazza e alta, & possibile
rimuovere la griglia metallica della vaschetta.

4,  Estrazione dell'espresso

- Premendo il tasto Espresso o Doppio espresso per avviare l'estrazione; quest'ultima si
arrestera automaticamente al termine.

- La crema ottenuta sara di colore marrone dorato e avra una fine consistenza simile alla
mousse.

SUGGERIMENTI: rimuovere it portafiltro dopo un po' per diminuire la pressione
ed evitare improvvise fuoriuscite di vapore causate dall'alta pressione. A causa dell'alta
pressione, 'acqua penetra completamente nel caffé macinato e civuole un po' di tempo prima
che venga versata. £ quindi normale che il caffe goccioli.

NOTA BENE: una volta entrata in funzione, la macchina emette un rumore dovuto all'alta
pressione di pompaggio dell'acqua. Se durante il funzionamento si sentono improvvisamente
dei segnali acustici mentre il tasto Espresso e Doppio espresso lampeggiano, € possibile che
'acqua nel serbatoio non basti per il pompaggio. Se fosse il caso, riempire il serbatoio.

5.  Pulizia del portafiltro

Al termine dell'erogazione, attendere 20 secondi prima di rimuovere il portafiltro dal gruppo
erogatore per evitare schizzi. Eliminare i residui di caffé dal portafiltro pulendolo con un panno
inumidito. Verificare se @ necessario svuotare la vaschetta raccogligocce e lavare il portafiltro
con acqua tiepida.

Schiumatura del latte

- Laschiumasiottiene vaporizzando il latte. Se schiumato correttamente, dal latte si otterra
una schiuma spessa. | passaggi da seguire comprendono il corretto posizionamento del
vaporizzatore e del lattiere eilraggiungimento della temperatura ideale. Seguire i passaggi
di cui sotto per schiumare il latte.

- Aggiungere 100 ~ 150 ml di latte freddo a circa 4 °C in un lattiere in acciaio inossidabile
pulito e freddo.
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ATTENZIONE:ilvolume del latte aumenta durante la schiumatura, per cui e consigliabile
non riempire eccessivamente il lattiere.

Portare la manopola del vapore/acqua calda in posizione Vapore: il tasto del vapore si
illuminera, indicando che e possibile procedere alla schiumatura del latte.

NOTA BENE: per ottenere sempre i migliori risultati di schiumatura, assicurarsi che il
vapore si sia riscaldato verificando l'accensione del tasto del vapore. Posizionare una tazza
sotto l'ugello del vaporizzatore, quindi girare la manopola: dopo alcuni secondi, l'acqua
uscira dall'ugello. Fare attenzione al vapore caldo. Successivamente, scaricare l'acqua della
tazza. Una volta scaricata l'acqua, disattivare il vapore riportando la manopola in posizione di
spegnimento. Fare attenzione a non scottarsi con il vapore.

- Ilmodo in cui l'aria viene introdotta nel latte determina la consistenza della schiuma. Se si
aggiunge troppa aria al latte, si formeranno bolle grandi e una schiuma insoddisfacente.
Se si aggiunge la giusta quantita di aria nel latte in modo controllato, si otterra una
microschiuma fine. Durante la schiumatura si sentiranno rumori di pompaggio, il che &
normale.

- Man mano che il vapore riscalda e schiuma il latte, il livello del latte nel lattiere aumenta.
Durante la schiumatura, tenere l'ugello del vaporizzatore appena sotto la superficie del
latte. Abbassare il lattiere gradualmente durante la schiumatura per mantenere sempre
l'ugello appena sotto la superficie del latte. Una volta ottenuta la schiuma desiderata,
sommergere il vaporizzatore per meta nel latte. Se la base del lattiere e calda al tatto,
significa che il latte e pronto.

SUGGERIMENTO

Temperatura del latte

- Bassa: se nonviene riscaldato a sufficienza, il latte sara tiepido e poco consistente.

- Ottimale: 60 ~ 65 °C.

- Eccessiva: se riscaldato troppo a lungo, il latte iniziera a bollire a circa 70 °C, sapra di
bruciato e perdera del tutto la consistenza.

Pulizia del vaporizzatore

- Una volta raggiunta la temperatura corretta del latte, portare la manopola in posizione
verticale e rimuovere il vaporizzatore dal lattiere. Mettere il lattiere da parte. Dirigere il
vaporizzatore verso la vaschetta raccogligocce. Portare la manopola in posizione Acqua
calda per alcuni secondi, quindi riportarla in posizione verticale. In questo modo verranno
rimossi i residui di latte dall'ugello del vaporizzatore.

- Pulire il vaporizzatore e l'ugello con un panno umido per rimuovere eventuali residui di
latte. Per mantenere prestazioni di schiumatura ottimali, pulire l'ugello del vaporizzatore
dopo ogni uso.

140 I POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO

ITALIANO

Acqua calda

L'acqua calda puo essere erogata dal vaporizzatore per 5 minuti; dopodiché, l'erogazione si

arrestera automaticamente. £ possibile usare l'acqua calda per preparare caffé nero, bevande

calde come il te, zuppe istantanee e per riscaldare le tazze prima di preparare un espresso. A

tal fine:

- Premereiltasto dialimentazione per accendere la macchina da caffe. Una volta che il tasto
di alimentazione, macinatura, Espresso e Doppio espresso si illuminano, la macchina da
caffé passera allo stato READY e sara possibile procedere all'uso.

- Posizionare una tazza sotto il vaporizzatore e girare la manopola del vapore/acqua calda
in senso orario in posizione Acqua calda: il vaporizzatore eroghera acqua calda.

- Perdisattivare l'acqua calda, riportare la manopola in posizione verticale (spegnimento).

Spegnimento automatico

- La macchina si spegne automaticamente dopo 25 minuti di inattivita: tutti i tasti e le spie
si spegneranno.

- Perriattivare la macchina da caffe, premere il tasto di alimentazione: la macchina tornera
in standby.

Avviso di riempimento

- Se durante il funzionamento si sentono improvvisamente dei segnali acustici mentre
il tasto Espresso e Doppio espresso lampeggiano, & possibile che l'acqua nel serbatoio
non basti per il pompaggio. La carenza d'acqua nel serbatoio potrebbe aumentare la
temperatura e la pressione nel portafiltro; se fosse il caso, seguire i passaggi indicati di
seguito:

- Premereiltasto Espresso o Doppio espresso per annullare l'erogazione del caffe.

- Rimuovere il portafiltro per la pulizia e gettare via il caffé macinato nel filtro.

- Rivolgere il vaporizzatore verso la vaschetta raccogligocce. Portare la manopola del
vapore/acqua calda in posizione Vapore per scaricare la pressione.

- Successivamente, portare la manopola del vapore/acqua calda in posizione verticale
(spegnimento).

- Riempire il serbatoio con acqua fredda filtrata senza eccedere il contrassegno MAX.
Chiudere il coperchio del serbatoio dell'acqua e reinstallarlo sul retro della macchina da
caffe.

- Premere il tasto di alimentazione: 'apparecchio emettera un segnale acustico. Una volta
che il tasto di alimentazione, macinatura, Espresso e Doppio espresso si illuminano, la
macchina da caffe passera allo stato READY e sara possibile procedere all'uso.

Ripristino delle impostazioni di fabbrica

E possibile ripristinare facilmente tutte le impostazioni di fabbrica. A tal fine, tenere premuto
contemporaneamente il tasto Espresso e il tasto Doppio espresso per 3 secondi.
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4. PULIZIA E MANUTENZIONE

Spurgare il gruppo erogatore e il vaporizzatore dall'acqua prima e dopo ogni erogazione & il
modo pill semplice per mantenere pulita la macchina per espresso.

NOTA BENE: non utilizzare prodotti per la pulizia alcalini, abrasivi o metallici, né spugne,
poiché potrebbero graffiare la superficie dei componenti.

Parti lavabili in lavastoviglie

- Vaschetta raccogligocce estraibile

- Filtro Espresso in acciaio inossidabile

- Filtro Doppio espresso in acciaio inossidabile

Parti non lavabili in lavastoviglie
- Serbatoio dell'acqua

- Braccio portafiltri

- Contenitore per chicchi di caffé
- Vaschetta raccogligocce

- Pressino

Pulizia del vassoio scaldatazze
- Pulire le parti in acqua tiepida con un detergente delicato, risciacquare e asciugare.
- Pulire la macchina da caffe con un panno umido e un detergente delicato e asciugarla.

ATTENZIONE: non immergere la macchina da caffé in acqua o in altri liquidi. Se riesce a
intravedere chiaramente il galleggiante nella vaschetta raccogligocce, rimuoverla e svuotarla
per evitare tracimazioni.

Pulizia settimanale

- Pulire le parti in acqua tiepida con un detergente delicato, risciacquare e asciugare.

- Pulireilfiltro e portafiltro dopo ogni uso.

- Sciacquare il filtro e portafiltro sotto acqua corrente tiepida.

- Spurgare il gruppo erogatore dall'acqua residua facendo uso del filtro Doppio espresso.

- Lasciare scorrere l'acqua fino all'arresto.

- Rimuovere i residui di caffe macinato dal bordo interno del gruppo erogatore e dalla
guarnizione in silicone. Pulire il gruppo erogatore con un panno umido.

Guarnizione in silicone

- La guarnizione in silicone si trova nel gruppo erogatore e favorisce la tenuta del filtro
durante l'erogazione. Quando non in uso, si consiglia di non lasciare il portafiltro inserito
nel gruppo erogatore per evitare di compromettere l'efficacia della guarnizione in silicone.
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- Coniltempo, la guarnizione perde la sua elasticita e potrebbe essere necessario sostituirla.
Sostituire la guarnizione se il caffé fuoriesce dal portafiltro durante l'erogazione o se il
portafiltro risulta allentato quando portato in posizione centrale LOCK.

Pulizia del vaporizzatore

- Dopo la schiumatura del latte, pulire il vaporizzatore portando la manopola del vapore/
acqua calda in posizione Vapore e riportarla in posizione di spegnimento dopo 10 secondi.
- Pulireilvaporizzatore con un panno umido.

Pulizia mensile (ogni 2 ~ 3 mesi)

- Lasciare il vaporizzatore immerso nel lattiere con acqua tiepida e soluzione decalcificante
per una notte.

- Almattino, rimuovere il vaporizzatore dal lattiere e sciacquarlo, assicurandosi di rimuovere
qualunque traccia di soluzione decalcificante.

- Pulireilvaporizzatore con un panno umido, assicurandosi di rimuovere qualunque traccia
di soluzione decalcificante.

- Portare la manopola del vapore/acqua calda in posizione Vapore e riportarla in posizione
di spegnimento dopo 10 secondi.

Se l'ugello del vaporizzatore & ostruito da latte residuo:

- Inserire uno spillo nel foro dell'ugello vaporizzatore.

- Portare la manopola del vapore/acqua calda in posizione Vapore e riportarla in posizione
di spegnimento dopo 10 secondi.

Se il vaporizzatore & ancora ostruito:

- Svitare lugello e lasciarlo in ammollo nel lattiere con acqua calda e decalcificante per
macchine da caffe espresso.

- Svuotare la vaschetta raccogligocce.

- Al mattino, sciacquare il lattiere e il vaporizzatore con acqua corrente per eliminare ogni
traccia di decalcificante.

- Pulire l'ugello del vaporizzatore con lo spillo.

- Assicurarsi che la guarnizione non sia danneggiata.

- Riavvitare l'ugello sul vaporizzatore.

- Portare la manopola del vapore/acqua calda in posizione Vapore e riportarla in posizione
di spegnimento dopo 5 secondi.

Pulizia dei filtri (ogni 2 ~ 3 mesi)

- Lasciare i filtri in ammollo per una notte nel lattiere con acqua calda e un agente
decalcificante.

- Almattino, sciacquare il lattiere e il vaporizzatore con acqua per eliminare ogni traccia di

POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO I 143



ITALIANO

decalcificante.

- Inserire un filtro a vuoto nel portafiltro e inserire quest'ultimo nel gruppo erogatore.

- Premere il tasto Espresso o Doppio espresso: le spie dei tasti si illumineranno in bianco
fisso.

- Lasciare scorrere l'acqua fino all'arresto automatico.

Pulizia del portafiltro
Rimuovere i residui di caffé macinato dal portafiltro e dall'uscita del macinino pulendo con un
panno umido e asciugando con un panno asciutto.

Pulizia del contenitore per chicchi di caffé (ogni 2 ~ 3 mesi)
In caso di uso frequente o giornaliero del macinino, pulire regolarmente il contenitore per
chicchi di caffe.

ATTENZIONE: per evitare danni alla macchina da caffe, non utilizzare detergenti alcalini
o abrasivi o pagliette metalliche.

NOTA BENE: non immergere la macchina da caffé in acqua o in altri liquidi.

- Spegnere e scollegare la macchina da caffe dalla presa di corrente.

- Rimuovere il coperchio del contenitore.

- Ruotare l'elemento di chiusura del contenitore in senso antiorario per sbloccarlo.

- Rimuovereilcontenitore e conservarei chicchidi caffe rimanentiin un contenitore ermetico
per preservarne la freschezza.

IMPORTANTE:si consiglia di non smontare o rimuovere il contenitore se i chicchi di caffe
sono ancora all'interno; in caso contrario, il contenitore potrebbe bloccarsi. Una volta esauriti i
chicchi di caffe all'interno contenitore, quest'ultimo potra essere smontato e rimossa.

Decalcificazione

- Per garantire un funzionamento efficiente della macchina da caffe e un caffe di qualita,
pulire periodicamente i condotti interni con una soluzione decalcificante.

- Siconsiglia di decalcificare la macchina per espresso ogni 4-6 mesi in base alla frequenza
d'uso.

- Lavviso di decalcificazione appare dopo 500 cicli di erogazione: la spia di pulizia e
decalcificazione lampeggera per indicare che bisogna decalcificare la macchina da caffe.
Dopo la decalcificazione, la spia si spegnera; altrimenti, rimarra accesa ad ogni accensione.

Scegliere uno tra i quattro decalcificanti elencati in seguito:

a. Tavoletta decalcificante per macchine espresso.
b.  Decalcificante liquido.
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c.  Aceto bianco e acqua tiepida.
d.  Polveridecalcificanti come l'acido citrico.
Per i metodi di pulizia specifici, consultare le istruzioni del fornitore di soluzioni decalcificanti.

Procedura di decalcificazione

IMPORTANTE: se il ciclo di decalcificazione non viene completato o viene interrotto a
meta di una delle fasi, € necessario riavviare il ciclo.

- Aggiungere una tavoletta decalcificante, un decalcificante liquido, aceto bianco o polvere
decalcificante al serbatoio dell'acqua

- Aggiungere acqua fredda filtrata e inserire il serbatoio dell'acqua in posizione.

- Posizionare due recipienti.

- Posizionare un recipiente da 1 litro sotto la il gruppo erogatore e un altro recipiente sotto
ilvaporizzatore.

- Verifica dell'alimentazione:

- Inserire la spina nella presa di corrente, accendere l'apparecchio e attendere che passi allo
stato READY.

- Assicurarsi che la manopola del vapore/acqua calda sia in posizione di spegnimento.

IMPORTANTE: & possibile annullare il ciclo di decalcificazione in qualsiasi momento
premendo il tasto di alimentazione.

PASSAGGIO 1Avvio della decalcificazione

- Portare la manopola del vapore/acqua calda in posizione Acqua calda.

- Premereiltasto Espresso o Doppio espresso.

- Lapompa siavviera e verra erogata acqua calda dal gruppo erogatore e dal vaporizzatore.
La pompa fara rumore per 2 minuti, il che e normale.

- Al termine dell'erogazione di acqua calda dal gruppo erogatore e dal vaporizzatore,
l'apparecchio emettera un segnale acustico per indicare la fine di questa fase di
decalcificazione.

- Portare la manopola del vapore/acqua calda in posizione di spegnimento.

- Ripetere l'operazione precedente erogando acqua calda dal gruppo erogatore e dal
vaporizzatore.

PASSAGGIO 2 Preparazione dello spurgo

IMPORTANTE: spurgareilvaporizzatore eil gruppo erogatore dai residui di decalcificante
con acqua fredda filtrata.

- Atalfine, rimuovere il serbatoio dell'acqua e sciacquarlo con acqua corrente, assicurandosi

POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO I 145



ITALIANO

di rimuovere qualunque traccia di soluzione decalcificante.
- Riempire il serbatoio dellacqua con acqua fredda filtrata senza eccedere il segno MAX,

quindi reinserirlo in posizione.
- Svuotare l'acqua dei recipienti e riposizionarli.

PASSAGGIO 3 Avvio dello spurgo

- Portare la manopola del vapore/acqua calda in posizione Acqua calda.
- Lapompa siavviera e verra erogata acqua calda dal vaporizzatore.
- Ripetere l'operazione precedente erogando acqua calda dal gruppo erogatore e dal

vaporizzatore.

PASSAGGIO 4 Fase finale di decalcificazione

Altermine della decalcificazione, & necessario disattivare questa funzione.
- Atalfine, portare la manopola del vapore/acqua calda in posizione di spegnimento.
- Tenere premuti contemporaneamente per 3 secondi il tasto di alimentazione, Espresso,

Doppio espresso e il tasto del vapore.
- La macchina da caffé tornera allo stato READY.

- Svuotare lacqua dai recipienti e pulirli, assicurandosi di rimuovere ogni traccia di

decalcificante.

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Risoluzione dei problemi della macchina da caffé:

Problema Causa

Soluzione

La macchina da caffé non e
collegata correttamente.

La macchina da caffe
non funziona.

Collegare la macchina da caffe
correttamente.
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ILcaffe e aspro.

La macchina da caffé non e
stata correttamente spurgata
dal decalcificante con acqua
fredda purificata.

Spurgare correttamente
la macchina dopo la
decalcificazione.

| chicchi di caffé sono stati
conservatia lungo in un luogo
caldo e umido. Chicchi di caffe
inconsumabili.

Conservare i chicchi di caffe

in un luogo fresco e asciutto.
Dopo aver aperto un sacchetto
di chicchi di caffé, chiuderlo e
conservarlo in frigorifero per
mantenerlo

fresco.

Perdita d'acqua alla
base.

C'e troppa acqua nella
vaschetta raccogligocce.

Pulire la vaschetta
raccogligocce.

La guarnizione di tenuta
dell'orifizio di ingresso
dell'acqua e deformata.

Avarie della macchina da caffe.

Contattare il Servizio Clienti
ufficiale di Cecotec.

Quando il serbatoio dell'acqua
viene rimosso dopo l'uso,

e normale che rimanga
dell'acqua sul tavolo.

Poiché l'uscita dell'acqua sul
fondo del serbatoio € una
parte mobile, & normale che
goccioli. Asciugare il serbatoio
ogni volta che lo si rimuove.

Ticchettio all'accensione
della macchina e strappi
dopo l'erogazione.

| suoni sono causati dal
normale funzionamento
della pompa dell'acqua

e non corrispondono a un
problema.
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Il caffé non ha sapore.

Chicchi di caffe
inadeguati.

Utilizzare chicchi di caffé misti.

| chicchi di caffe
SoNo troppo grossi.

Utilizzare chicchi di caffe pit
piccoli.

La quantita di chicchi di caffe
non e adeguata.

Aggiungere pil grani di caffe
all'apposito contenitore.

Il caffe macinato
non e pressato a sufficienza.

Pressare con pili forza il caffe.

La temperatura di erogazione
del caffe
non e adatta.

Assicurarsi che la temperatura
sia adatta (92~96 °C/198~205
°F).

La quantita di espresso
€ inadeguata.

Espresso: 30 ml.
Doppio espresso: 60 mL.

Problema

Causa

Soluzione

Il portafiltro & troppo
serrato

all'interno del gruppo
erogatore.

La guarnizione in silicone del
gruppo erogatore & nuova.

Proseguire col normale uso
della macchina da caffe finché
la guarnizione non si allenta.

Troppo caffe macinato
all'interno delfiltro.

Non riempire eccessivamente
il filtro.

Il portafiltro e allentato
o si stacca dal gruppo
erogatore durante
l'estrazione.

Il portafiltro non e inserito
correttamente o non e stato
serrato a sufficienza.

Assicurarsi che le linguette
del portafiltro siano
completamente inserite nel
gruppo erogatore e portarlo in
posizione centrale LOCK.

ILfiltro non e inserito nel
portafiltro.

Assicurarsi di inserire un filtro
nel portafiltro prima di inserire
quest'ultimo nel gruppo
erogatore.

La guarnizione in silicone
del gruppo erogatore e
danneggiata o usurata.

Contattare il Servizio Clienti
ufficiale di Cecotec.
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L'espresso sgocciola o
gocciola lateralmente
durante l'estrazione.

Il caffé e troppo macinato.

Impostare
una macinatura pit
grossolana.

Troppo caffé macinato
all'interno delfiltro.

Non riempire eccessivamente
il filtro.

Caffe macinato pressato
eccessivamente nel filtro.

Pressare pill leggermente il
caffe.

ILbordo del filtro non e stato
pulito e rimangono residui di
caffe.

Pulire il bordo del filtro prima
diinserire portafiltro nel
gruppo erogatore.

La guarnizione in silicone
all'interno gruppo erogatore
e sporca.

Pulire le parti con un panno
umido.

La guarnizione in silicone
del gruppo erogatore e
danneggiata o usurata.

Contattare il Servizio Clienti
ufficiale di Cecotec.

ILfiltro non & ben inserito nel
portafiltro.

Inserire correttamente il filtro.

Le due uscite
del portafiltro sono ostruite.

Pulire le uscite di caffe del
portafiltro.

| fori del filtro sono ostruiti.

Immergere il filtro in acqua per
mezz'ora e pulirlo
con una spazzola.

Problema

Causa

Soluzione
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L'espresso non ha
crema, o la crema e
troppo fine (estrazione
bassa).

| chicchi di caffe sono vecchi o
secchi.

Utilizzare chicchi di caffe
freschi di tostatura media o
scura.

ITALIANO

La macinatura del caffe e troppo
grossolana.

Impostare
una macinatura pit fine.

Non viene utilizzata una
quantita sufficiente di caffe
macinato.

Aggiungere pil caffe
macinato al filtro.

L'espresso viene
erogato nella tazza in
modo irregolare.

Pressatura irregolare.

Assicurarsi che il caffe
macinato sia pressato
uniformemente.

Gruppo erogatore o portafiltro
ostruito.

Verificare che il gruppo
erogatore o il portafiltro non
siano ostruiti e pulirli.

Problema

Causa

Soluzione

Il caffe macinato
non e stato pressato a
sufficienza.

Pressare con pili forza.

Troppo o troppo poco
espresso.

Si sta usando una quantita di
erogazione personalizzata.

Ripristinare le impostazioni
di fabbrica o personalizzare
nuovamente le quantita.

L'espresso € amaro.

| chicchi di caffe in uso non sono
adatti.

Provare diverse marche di
chicchi di caffe.

Si sta usando una temperatura
di erogazione personalizzata.

Utilizzare la temperatura di
estrazione predefinita di 92
°C (197 °F).

La funzione Vapore e stata
utilizzata appena prima
dell'estrazione dell'espresso.

Lasciare che l'acqua spurghi
iltermoblocco e si raffreddi
prima di erogare espresso.

La pompa emette un
rumore anormale.

Assenza di acqua nel serbatoio.

Riempire il serbatoio con acqua
fredda filtrata.

Erogare acqua dal gruppo
erogatore premendo il tasto
Espresso o Doppio espresso e
lasciare scorrere l'acqua.

Il serbatoio dell'acqua non e
stato installato correttamente.

Posizionare il serbatoio
dell'acqua sul retro della
macchina da caffe.

ILtappo in silicone del serbatoio
dell'acqua
@ ancora inserito.

Rimuovere il tappo di silicone
arancione

sul fondo del serbatoio
dell'acqua.

| fondi di caffe sono
umidi.

Rimarra sui fondi di caffe
utilizzati.

Appoggiare il portafiltro sulla
vaschetta raccogligocce per
5 secondi per consentire
all'acqua di disperdersi prima
di rimuovere i fondi.

Non viene utilizzata una
guantita sufficiente di caffe
macinato.

Aggiungere piu caffe
macinato al filtro.

Il caffe non e stato pressato a
sufficienza.

Pressare con pil forza.

Acqua intorno

alla vaschetta
raccogligocce o sul
tavolo.

Tracimazione della vaschetta
raccogligocce.

Se si intravede chiaramente

il galleggiante attraverso la
griglia in acciaio inossidabile
della vaschetta raccogligocce,
svuotarla.

La vaschetta raccogligocce non
e in posizione quando il blocco
termico viene spurgato.

Mantenere la vaschetta
raccogligocce al
raffreddamento del
termoblocco. Il tasto del vapore
lampeggia e l'acqua viene
versata nella

vaschetta raccogligocce.
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Risoluzione dei problemi del vaporizzatore:

ITALIANO

Problema

Causa

Soluzione

Il latte non si schiuma.

La macchina da caffée non e
pronta a montare il latte.

Verificare se la
macchina da caffe e pronta a
schiumare il latte.

La lancia a vapore
emette un rumore
scricchiolante.

L'ugello vaporizzatore si trova
troppo in profondita nel latte. I
vaporizzatore si trova troppo in

Abbassare il lattiere.
Assicurarsi che l'ugello del
vaporizzatore sia posizionato

profondita nel latte.

correttamente durante la
schiumatura.

Temperatura del latte
inadeguata.

Controllare i suggerimenti
per la schiumatura del latte.

Schiuma insufficiente.

Il latte non e fresco.

Assicurarsi che il latte
utilizzato sia fresco e
sufficientemente grasso.

Utilizzare latte scremato.

Utilizzare latte intero o
parzialmente scremato.

Problema

Causa

Soluzione

ILvaporizzatore e troppo
lontano dal latte

o0 e inserito troppo in
profondita nel latte.

La punta del vaporizzatore
tocca appena la superficie del
latte.

ILvaporizzatore e ostruito.

Pulire il vaporizzatore
immediatamente dopo ogni
Uso con una spugna umida.

Il caffellatte e troppo
freddo.

Il latte potrebbe non essere
sufficientemente riscaldato.

Assicurarsi che il latte sia
riscaldato correttamente
durante la schiumatura e i non
riscaldarlo troppo

per evitare che si bruci.

Il vaporizzatore non
eroga vapore.

ILvaporizzatore e ostruito.

Pulire e sturare il
vaporizzatore.

Assenza di acqua nel serbatoio.

Riempire il serbatoio con
acqua fredda filtrata. Erogare
acqua calda attraverso il
vaporizzatore

per assicurarsi che l'acqua
scorra.

La macchina per Espresso e
intarsiata.

Effettuare un ciclo di
decalcificazione.

Schiuma insufficiente.

La temperatura del
latte e troppo alta.

Assicurarsi schiumare il latte a circa 4
°C (40 F). Assicurarsi che il vapore si sia
riscaldato prima di schiumare il latte. Il
vapore e pronto

quando il tasto & completamente
illuminato.

Il lattiere in uso e
inadeguato.

Per risultati ottimali,
utilizzare un lattiere in acciaio
inossidabile.

Latte bollito.

Ripetere la procedura con latte fresco e
freddo e ridurre il tempo di schiumatura.

Il latte produce bolle
invece di schiuma.

Assicurarsi che l'ugello del vaporizzatore
sia posizionato correttamente durante la
schiumatura. Lugello del vaporizzatore
deve toccare solo la superficie del latte.

Altermine, battere delicatamente il
lattiere sul tavolo per eliminare le bolle
d'aria.

Non viene introdotta
abbastanza aria nel
latte.

Tenere la punta dell'ugello appena sotto
la superficie del latte. Cio aiutera a
introdurre aria nel latte per ottenere

la schiuma.
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Risoluzione dei problemi del macinino:

Problema

Causa

Soluzione

ILtasto di macinatura
continua a
lampeggiare.

Contenitore per chicchi di caffe
non installato.

Installare correttamente
il contenitore per chicchi di caffe.

Assicurarsi che l'elemento di
chiusura del contenitore sia
allineato con la parte anteriore.

Non rimuovere il contenitore
durante il funzionamento.

Non rimuovere il contenitore
prima di aver macinato tutti i
chicchi di caffe.

Estrazione espresso
scarsa.

Questo e normale durante

i primi usi a causa della
mancanza di un'impostazione
di erogazione e macinatura
personalizzate.

Personalizzare la macinatura
e la quantita di erogazione
dell'espresso.

| chicchi di caffe stanno
perdendo freschezza.

Utilizzare chicchi di caffe freschi
di tostatura media o scura.

Non si sta usando
una quantita sufficiente di
caffe macinato.

Aggiungere pil caffé macinato al
filtro.

Il caffé macinato non e stato
pressato a sufficienza.

Pressare con pil forza.

La spia di macinatura
non siillumina
all'accensione.

La macchina da caffe non
e collegata alla presa di
corrente.

Collegare la spina a una presa di
corrente e accendere la macchina
da caffe.

Dall'uscita del
macinino non esce
caffe macinato.

Lo sportello del contenitore &
chiuso o non del tutto aperto.

Pulire l'uscita del macinino.

| chicchi di caffé sono
grossi la macinatura
impostata e fine.

Impostazione di macinatura
inadeguata.

Impostare una macinatura piu
grossolana.
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Estrazione di
espresso scarsa
nonostante la
macinatura fine.

Non si sta usando
una quantita sufficiente di
caffe macinato.

Aggiungere piu caffée macinato al
filtro.

| chicchi di caffe sono troppo
vecchi.

L'uso di chicchi di caffe

appena tostati o tostati scuri,
indipendentemente dalla
regolazione della macinatura,
comporta un'estrazione rapida e
insufficiente dell'espresso.

€ possibile cheiil
contenitore non si
trovi in posizione.

Il contenitore
non e chiuso correttamente.

Assicurarsi che l'elemento di
chiusura del contenitore sia
allineato con la parte anteriore.

6. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: 01729

Prodotto: macchina per espresso Power Espresso 20 Barista Maestro

Tensione: 220-240V AC
Frequenza: 50-60 Hz

Potenza: caffé (2250 W), macinino (150 W)

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del

prodotto.

Fabbricato in China | Progettato in Spagna

7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
e/o la batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.
Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario

- rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta
designato dalle autorita locali.

Per ottenere informazioni dettagliate sulla forma pili adeguata per gettare gli elettrodomestici

e/o le corrispondenti batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.
ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere 'ambiente.
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8. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se siriscontra un problema con l'apparecchio o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riapparecchio, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES

Figura

Botdo Ligar

Indicador luminoso de limpeza e descalcificacao
Botdo de moagem

Manémetro

Botao Expresso individual

Botao Expresso duplo

Indicador luminoso de vapor e dgua quente
Seletor Tipo de moagem

Bandeja para gotas extraivel

10. Tampa da boia (indicador de bandeja antigotejamento cheia)
11. Bandeja de gotejamento

12.  Tampa do funil para café em gréo

13. Depédsito de café em grao amovivel

14.  Seletor de vapor/agua quente

15. Pega de borracha para o vaporizador

16.  Vaporizador e tubo de dgua quente

17. Bocal de espumacao

18. Tampa do depésito de agua

19. Tampa do depésito de dgua

20. Depdsito de dgua

21.  Filtros (para expresso simples e expresso duplo)
22. Caixa de armazenamento de acessorios

23. Prensador de café

24. Porta-filtros

25. Pega do porta-filtro

NOTA:

Os graficos deste manual sao representacbes esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

© O NV s WN S

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é acondicionado em embalagens concebidas para o proteger durante
o transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.
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- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicées, contactar imediatamente o Servico
de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

- Retire a tampa de silicone do depésito de agua, se a maquina tiver uma, para facilitar o
escoamento da agua.

- Limpe todas as pecas amoviveis.

PASSO 1
Retire a embalagem. Certifique-se de que todas as embalagens foram retiradas e verifique se
todos os acessorios estdo presentes.

IMPORTANTE:

Retire a tampa de silicone cor de laranja que se encontra no fundo do depésito de agua.

PASSO 2
Cologue a maquina de café. Certifique-se de que a maquina de café é colocada numa mesa
seca, estavel, plana e horizontal.

PASSO 3
- Lave e seque as pecas listadas abaixo com dgua morna e um detergente suave:
- Filtro para café simples de aco inoxidavel

- Filtro para café duplo de aco inoxidavel

- Depébsito de agua

- Porta-filtros

- Funilde café em gréos

- Prensador de café

- Enxague e seque ao ar.

PASSO 4

- Cologue os acessorios.

- GQuarde os acessérios na caixa de armazenamento de acessérios atrds da bandeja
antigotejamento.

- Coloque a colher doseadora na bandeja aquece-chavenas.

PASSO 5

- Instale o funil de café em gréao.

- Certifigue-se de que o fecho do funil esta alinhado com a parte da frente do funil.

- Empurre o funil ligeiramente para baixo, para dentro da maquina de café.

- Rode o blogueio do funil em sentido horario para bloguear o funil no lugar.

- Istoabre a porta do funil, libertando os graos de café para o moinho.

- Encha o funil com graos de café acabados de torrar, de torrefacao média ou escura.
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- Como ponto de partida para a extracdo de café expresso, experimente a moagem 5 ou
superior.

PASSO 6

Preparacdo da maquina de café antes da sua primeira utilizacao:

- Encha o depésito de agua.

- Retire a tampa de silicone cor de laranja da parte inferior da valvula do depésito de agua.
- Abraatampa e levante-a pela pega.

- Encha o depésito de agua.

- Cologue a tampa do depésito de agua e feche-a.

NOTA. Certifique-se de que o depdsito de agua estad limpo e sem detritos, uma vez que
quaisquer particulas finas podem bloguear o fluxo de agua.

- Certifique-se de que o seletor de vapor e de dgua quente esta na posicao vertical Desligado.

- Ligue aficha a uma tomada de 220-240 V AC e ligue a maquina.

- Pressione o botao Ligar para ligar a maquina de café.

- 0 botao Ligar acender-se-a e os botdes Moagem, Expresso simples e Expresso duplo
piscardo para indicar que o thermoblock esta a aquecer.

NOTA: Quando o funil esta instalado na posicao correta, o botdo Moagem acender-se-a
completamente apdés a ligacao. Se o funil estiver instalado na posicéo incorreta, o botao
Moagem piscara rapidamente apds a ligacao.

NOTA. Quando o botao Ligar, o botao Moagem, o botdo Expresso simples e Expresso duplo
estiverem completamente acesos, a maquina esté pronta para executar todas as funcdes ou
no estado READY.

Verifique a alimentacao elétrica:

- Aficha é inserida na tomada.

- Oseletor de vapor e de dgua quente esté na posicao vertical Desligado.
- Pressione o botdo Ligar para ligar a maquina de café.

- Amaquina de café esta ligada e no estado READY.

Inserir o porta-filtro

- Introduza o filtro de café simples ou duplo no porta-filtro.

- Alinhe o porta-filtro com a posicdo INSERT a esquerda da cabeca de extracao.

- Insira o porta-filtro contra a cabeca de extracéo, rode lentamente o suporte do filtro em
sentido horério até a posicao central LOCK.

NOTA: Pode ser dificil rodar o porta-filtro para a posicao central devido a sua rigidez durante
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as primeiras utilizacdes, o que é normal.

PASSO 7

Primeiro expresso

Prima o botao Expresso simples ou Expresso duplo sem ter colocado café no filtro e aguarde
alguns segundos. A dgua comecara a sair.

Quando a maquina parar de bombear agua, pode deitar a 4gua na chavena e limpa-la bem.
Repita o ciclo vérias vezes e, em seguida, pode iniciar a extracdo.

Prima o botao Expresso para sair da funcao. A maquina de café regressara ao estado READY.
Deite a agua na chavena.

NOTA: A primeira vez que a maquina bombear agua, podera fazer um ruido mais alto do que
o normal a medida que liberta ar e dgua. Apds 20 segundos, este ruido desaparecerd e serd
consideravelmente reduzido nas utilizacdes seguintes.

- Cologue ovaporizador e otubo de dgua quente sobre o orificio da bandeja antigotejamento.
- Rode o seletor de vapor a posicdo de dgua quente.

- Deixe a dgua correr durante 20 segundos.

- Coloque o interrutor seletor na posicao vertical Desligado.

- Amaquina de café regressard ao estado READY.

- Amaquina de café expresso estd agora totalmente preparada.

Contenido da caixa:

- (Cafeteira

- Braco porta-filtros

- Filtro café simples

- Filtro café duplo

- (aixa de armazenamento de acessérios
- Prensador de café

3. FUNCIONAMENTO

Ajuste da moagem

- Podesernecessario variar o ajuste da moagem quando se utilizam graos de café diferentes
e consoante a frescura dos graos. A gama de 20 ajustes de moagem permite um ajuste
preciso, controlando o tamanho da moagem e, em Ultima analise, as caracteristicas da
extracao resultante.

- Poderater de efetuar varios ajustes graduais até atingir o nivel de moagem ideal. Ajustar a
moagem de acordo com o tempo de consumo e o gosto.
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NOTA:

Depois de ajustar o grau de moagem, é importante limpar (durante 1 ~ 2 segundos) uma
pequena quantidade de café moido do moinho. Isto remove os graos de café da definicao
anterior, assegurando que a extracdo seguinte do expresso é realizada inteiramente com os
graos de café da nova definicado de moagem.

- AsdefinicGes menores proporcionam uma moagem de café mais fina e uma extracao mais
lenta.
- Mais definicoes proporcionam uma moagem mais grosseira e uma extracao mais rapida.

IMPORTANTE: Sugerimos que nao desmonte ou retire o depédsito de graos quando
ainda houver graos de café no interior. Caso contrario, o funil pode ficar encravado devido
a introducdo ndo intencional de graos. Uma vez esgotados os graos de café no interior do
depdsito, este pode ser desmontado e retirado.

IMPORTANTE: Ajuste o nivel de moagem apenas enquanto o moinho estiver a moer café.
Qualquer ajuste enquanto o moinho nao estiver a funcionar pode danificar o moinho e fazer
com que deixe de funcionar.

Taxa de moagem e forca de prensagem
Para obter melhores resultados, a quantidade de café moido doseado deve ser consistente.

AVISO: € normal que a dose correta de café em grao seja sobrecarregada no filtro antes da
prensagem. Os graos de café devem ser pressionados uniformemente até ao nivel indicado,
com uma forca firme.

- Uma chavena =10 ~ 12 g de café moido.

- Uma chavena =16 ~ 18 g de café moido.

0 café em pé produzido pelo ajuste do tamanho de moagem de 1~ 2 engrenagens ndo é muito
adequado para o expresso porque é demasiado fino. Com base no tamanho de referéncia do
pé de café moido para expresso, a gama de ajuste do tamanho de moagem é de 3 ~ 8. As faixas
de definicdo mais elevadas podem ser validas, mas séo normalmente demasiado grossas para
um expresso ideal.

NOTA: sealterar o seletor do TAMANHO DE MOAGEM, as quantidades de volume de café em
pd necessarias para um bom resultado também se alteram.

Funcionamento da maquina de café expresso

DICA: Para obter os melhores resultados de café expresso, utilize agua fria filtrada e graos de
café de torrefacao média acabados de torrar.
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- Pressione o botao Ligar para ligar a maquina de café.

- Obotao Ligaracender-se-a e os botdes Vapor, Expresso simples e Expresso duplo piscaréo
para indicar que o thermoblock estd a aquecer.

- 0 botdo de moagem ficara totalmente aceso depois de ser ligado.

- Quando o botdo Ligar, o botao Moagem, o botdo Expresso simples e Expresso duplo
estiverem completamente acesos, a maquina esta pronta para executar todas as funcdes
ou no estado READY.

- Prima o botao Moagem uma vez para entrar no modo e obter a dupla quantidade de café.

- Mantenha premido durante 3 segundos para entrar no modo Moagem de café simples.

- Deslize, insira o porta-filtro no suporte para a moagem. O porta-filtro deve ser mantido
plano, sem apoio, no suporte de moagem.

- Prima uma vez os botdes para um expresso simples ou duplo, conforme pretendido.
Quando o expresso estiver pronto, o processo deter-se-a e a maquina voltara ao estado
PRONTO.

NOTA: o expresso tem cerca de 30 ml/capsula para o expresso simples e cerca de 60 ml/
capsula para o expresso duplo. O tempo de extracao é um bom indicador da qualidade da
descarga. O tempo 6timo por dose varia em funcao do tipo e da frescura dos graos de café. No
entanto, em geral, o tempo de enchimento deve situar-se entre 20 e 35 segundos, tanto para
os shots de uma chavena como para os de duas chavenas.

- Apods a extracao, retire as moagens utilizadas. Enxague o filtro e mantenha-o limpo para
evitar o entupimento. Quando ja nao houver café moido no filtro, bloqueie o porta-filtro na
maquina e deixe correr a agua quente para terminar a limpeza.

- Extracdo baixa (gama de extracdo de café expresso baixa)

Volume de dosagem personalizavel

Defina o volume do café expresso.

- Mantenha premido o botdo Expresso simples ou Expresso duplo durante 3 segundos,
consoante o modo que pretende definir. Entrou no modo de configuracao. A seguir, prima
novamente o botdo Expresso, o café comecara a sair e o botdo Expresso piscard ao mesmo
tempo; quando tiver atingido a quantidade desejada, prima novamente o botdo Expresso e
o café deixara de sair. A definicao da quantidade de café expresso simples esta concluida
e é guardada para a operacdo seguinte.

- Aguantidade de café expresso simples, regulavel, varia entre aprox. 30 mle aprox. 400 mL.

Repor o volume de fabrica

Mantenha premido simultaneamente o botdo Expresso simples e Expresso duplo durante 3
segundos para repor as definicdes de fabrica.
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Temperatura de extracao personalizavel

0 sistema de aquecimento thermoblock tem uma temperatura de extracao do café expresso
de 92 °C. Mas pode ajustar a temperatura de extracao utilizada para o café expresso, numa
regulacao de 2 °C entre 92 °C ~ 96 °C, para se adequar a diferentes tipos de graos de café
torrados e preferéncias pessoais.

NOTA: as temperaturas mais elevadas aumentam o amargor e diminuem a acidez. As
temperaturas mais baixas diminuem o amargor e aumentam a acidez.

- Primaemantenha premido o botao Moagem e o botao Expresso simples simultaneamente
durante 5 segundos; é emitido um sinal sonoro. O botdo Ligar comecard a piscar
rapidamente. A regulacao da temperatura de extracdo é entao iniciada:

- Prima o botao Moagem, o indicador acender-se-a e a temperatura de extracdo seré de 92
°C.

- Prima o botdo Expresso simples, o indicador acender-se-a e a temperatura de extracéo
sera de 94 °C.

- Prima o botdo Expresso duplo, o indicador acender-se-& e a temperatura de extracdo serd
de 96 °C.

IMPORTANTE: se nenhum botso for premido durante 5 segundos ap6s a introducao de
uma definicdo de modo personalizado, a maquina voltara ao estado READY.

Preparacéao do café expresso

1. Aquecer a chavena - Funcdo Agua quente

Coloque uma chavena na mesa e introduza o vaporizador. Coloque o seletor na posicao
de dgua quente e aqueca a chavena apds 20 ~ 30 segundos. Também é possivel aquecer a
chavena na parte superior da maquina quando esta se encontra no estado READY (bandeja
aquece-chavenas).

2. Cabeca, porta-filtro e filtro
3. Segure o porta-filtro por baixo da cabeca de extracdo enquanto a agua esta a correr.
Limpe o filtro com um pano seco.
- Dose o filtro com os gréos de café moidos e pressione-o uniformemente até ao nivel
indicado.

NOTA: Nzo pressione com demasiada forca. Utilize a colher doseadora ligeiramente para

evitar encravar a maquina de café. Se os graos de café estiverem demasiado apertados, a dgua
ndo pode passar pelo porta-filtro e pode provocar entupimentos ou fugas.
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- Limpe o excesso de moagem para limpar os bordos.
- Segure o porta-filtro na horizontal, alinhe-o, insira-o e rode-o na cabeca de extracao. O
porta-filtro deve estar na posicao central.

NOTA: seo porta-filtro ndo for instalado paralelamente a maquina de café, o café espirrara
e escorrera pelo orificio.

4.  Posicdo da chavena

- (Cologue a chavena bandeja antigotejamento por baixo do porta-filtro. Dicas:

- Cologue uma chavena na bandeja antigotejamento. Se a chavena for alta, pode retirar a
tampa da bandeja antigotejamento.

5. Extracdo de café expresso

- Prima o botao Expresso simples ou o Expresso duplo, a extracdo comecara e deter-se-a
automaticamente.

- Ocreme de café resultante terd uma cor castanha-dourada e uma textura de mousse fina.

DICAS: o porta-filtro deve ser retirado apés algum tempo para libertar a pressao. Caso
contrario, o vapor ird salpicar devido a forte pressao. Retire o porta-filtro em paralelo. Devido
a elevada pressao, a dgua penetrard completamente no p6 de café e demoraréd algum tempo
até ser vertida. Por conseguinte, é normal que o café restante pingue.

NOTA. Quando a maquina de café comecar a funcionar, ouvir-se-a um ruido quando
bombeia dgua a alta pressao. Durante o funcionamento, se, de repente, ouvir sinais sonoros
enquanto o botdo Expresso simples e Expresso duplo estiverem a piscar, pode ser porque nao
h& dgua suficiente no depdsito para bombear. Se for esse o caso, preste atencao ao volume de
agua e adicione-a atempadamente.

6. Llimpeza do porta-filtro

Aguarde 20 segundos para retirar o porta-filtro da cabeca de extracéo depois de servir o café,
para evitar salpicos. Retire os restos de café do porta-filtro. Limpe-o com um pano hdmido e
suave. Verifigue se a bandeja antigotejamento precisa de ser esvaziada e lave o porta-filtro
com dgua morna.

Espumar leite

- O espumardo leite é o resultado da vaporizacao do leite. O leite corretamente espumado
tem uma espuma espessa. 0s passos a seguir incluem o posicionamento do vaporizador,
0 ajuste da posicao do jarro de leite e a obtencao da temperatura correta. Siga 0s passos
abaixo para criar a espuma.

- Adicione 100 ~ 150 ml de leite frio a cerca de 4 °C a um jarro de leite limpo e frio em aco
inoxidavel. Enche-o até ao fundo do bocal.
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ADVERTENCIA: 0 volume de leite aumenta ou estica durante a formac&o de espuma, por
isso nao encha demasiado o jarro de leite.

Rode o seletor de vapor/agua quente para vapor, o indicador Vapor acender-se-a. Quando o
botdo de vapor estiver totalmente iluminado, @ maquina estara pronta a fazer espuma.

NOTA: Para obter sempre os melhores resultados, certifique-se de que o vapor aqueceu
antes de espumar o leite. O vapor esta pronto quando a luz o indicador Vapor estiver
totalmente aceso. Coloque uma chavena sob o bocal e rode o seletor para espumar. Aguarde
alguns segundos, a agua saira do bocal. Tenha cuidado com o vapor. Em seguida, deite a dgua
fora da chavena para libertar o excesso de dgua. Quando a agua tiver sido limpa, desligue o
vapor rodando o seletor para a posicao vertical OFF. Tenha cuidado para nao se queimar.

- A forma como o ar é introduzido no leite determina a consisténcia da espuma. Se for
adicionado demasiado ar ao leite, a espuma tera grandes bolhas. A introducao controlada
e suave de ar no leite assegura a formacao de uma microespuma fina. Também ouvira a
bomba de dgua a comecar a bombear, o que é normal.

- Amedida que o vapor aguece e faz espuma no leite, o nivel de leite no jarro sobe. Enquanto
isto acontece, mantenha o bocal de espuma logo abaixo da superficie. Amedida que o nivel
do leite sobe, baixe o jarro para manter o bocal logo abaixo da superficie. Quando obtiver a
espuma desejada, mergulhe o vaporizador até meio da égua. O leite esta pronto quando a
base do jarro estiver demasiado quente para tocar.

DICA

Temperatura do leite

- Baixa: Se nao for suficientemente aquecido, ficard morno e sem textura.

- Otima: 60 ~ 65 °C.

- Demasiado alta: Se for aquecido durante demasiado tempo, comecara a ferver a cerca de
70 °C, terd um sabor a queimado e perdera toda a textura.

Limpeza do vaporizador

- Quando a temperatura correta do leite for atingida, rode o seletor para a posicao vertical
e retire o jarro de leite do vaporizador. Cologue o jarro a parte. Coloque o vaporizador na
bandeja antigotejamento. Rode o seletor para a posicao de agua quente durante alguns
segundos e volte a colocar o seletor na posicao vertical. Isto ird remover os residuos de
leite do bocal do vaporizador.

- Limpe o bocal e o tubo do bocal com um pano himido para remover quaisquer residuos de
leite. Para manter um desempenho 6timo de formacao de espuma, purgue e limpe sempre
o bocal apés a utilizacao.
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Agua quente

Quando a agua quente é distribuida através do vaporizador, fa-lo-& durante 5 minutos e

depois para automaticamente. A dgua quente pode ser utilizada para preparar café preto,

bebidas quentes como o cha, sopas instantaneas e para aquecer chavenas antes de fazer café
expresso. Para fazer isso:

- Pressione o botao Ligar para ligar a maquina de café. Quando o botdo Ligar, o botdo
Moagem, o botdo Expresso simples e Expresso duplo estiverem completamente acesos, a
magquina estd pronta para executar todas as funcdes ou no estado READY.

- Cologue a chavena sobre a mesa e ligue o vapor. Rode o seletor de vapor/agua quente em
sentido horério para selecionar a funcdo Agua quente. A dgua quente sairé do bocal do
vaporizador.

- Paradesativar a dgua quente, volte a rodar o seletor para a posicdo vertical OFF.

Desligamento automatico

- Se nao houver nenhuma operacao apés 25 minutos, a maquina passara para o modo
Desligamento automatico. Todos os indicadores desligar-se-ao.

- Parareativar a maquina, prima o botao Ligar e a maquina voltara ao modo Standby.

Adverténcia por falta de agua

- Durante o funcionamento, se, de repente, ouvir sinais sonoros enquanto o botdo Expresso
simples e Expresso duplo estiverem a piscar, pode ser porque ndo ha agua suficiente no
depésito para bombear. Devido a falta de agua, a maquina pode registar temperaturas
e pressoes elevadas no porta-filtro, pelo que recomendamos que siga 0s passos abaixo
indicados:

- Prima o botao Expresso simples ou Expresso duplo para sair da funcéo de café.

- Retire o porta-filtro para o limpar e n&o reutilize os restos de café moido.

- Rode o bocal de modo que este aponte para a bandeja antigotejamento. Rode o seletor de
vapor/agua para a funcao Vapor para libertar a presséao.

- Quando parar para libertar a pressao, rode o seletor de vapor/dgua para a posicao vertical
OFF.

- Encha o depésito de dgua com agua fria filtrada. Nao ultrapasse a marca MAX. Feche a
tampa do depdsito de agua e coloque-a na parte de trds da maquina.

- Pressione o botdo Ligar, o aparelho emitird um sinal sonoro. Quando o botdo Ligar, o botdo
Moagem, o botdo Expresso simples e Expresso duplo estiverem completamente acesos, a
maquina esté pronta para executar todas as funcdes ou no estado READY.

Repor todas as predefinicdes

Pode repor facilmente todas as definicGes para as predefinicdes de fabrica. Mantenha premido
simultaneamente o botao Expresso simples e Expresso duplo durante 3 segundos para repor
as definicdes de fabrica.
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4. LIMPEZA E MANUTENCAO

Limpe a dgua da cabeca de extracéo e do vaporizador antes e depois de cada infusdo é a forma
mais facil de manter a maquina de café expresso limpa.

NOTA: Nao utilize produtos de limpeza ou esfregdes alcalinos, abrasivos ou metalicos, uma
vez que estes podem riscar a superficie das pecas.

Pecas aptas para maquina da louca

- Bandeja para gotas extraivel

- Filtro para café simples de aco inoxidavel
- Filtro para café duplo de aco inoxidavel

Pecas aptas para maquina da loica
- Depésito de dgua

- Bracoda maquina de café

- Funilde café em graos

- Bandeja de gotejamento

- Prensador de café

Limpeza da bandeja de aquece-chavenas e do exterior
- Limpe as pecas em dgua morna com um detergente suave, enxague e seque.
- Limpe a maquina de café com um pano himido, um detergente suave e seque-a.

ADVERTENCIA: Nao submerja o aparelho na dgua nem em nenhum outro tipo de liquido.
Se o indicador vermelho do nivel de agua aparecer através da bandeja antigotejamento
amovivel, esvazie-a, caso contrario, a dgua acabara.

Limpeza semanal

- Limpe as pecas em agua morna com um detergente suave, enxague e seque.

- Limpe ofiltro e o porta-filtro sempre que os utilizar.

- Lave-os ap6s cada utilizacdo, enxaguando-os com &gua morna sob agua corrente da
torneira.

- Purgue a cabeca de extracao com agua utilizando o filtro duplo para café.

- Deixe a dgua correr até parar automaticamente.

- Remova os restos de café moido a volta do bordo interior da cabeca de extracao e da
vedacao de silicone. Limpe a carcaca de extracdo com um pano hdmido.

Vedacao de silicone
- Avedacdo de silicone esta localizada na cabeca de extracao e cria um selo que a separa do
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filtro ao fazer café expresso. Quando a maquina nao estiver a ser utilizada, recomendamos
que nao deixe o porta-filtro inserido na cabeca de extracé&o, uma vez que isso reduzird a
vida util da vedacdo de silicone.

- Com o tempo, a vedacao perde a sua elasticidade e pode ter de ser substituida. A junta
pode ter de ser substituida se houver fugas de café a volta da pega do porta-filtro durante
aextracdo, ou se a pega do porta-filtro estiver solta quando é rodado até a posicao central.

Limpeza do vaporizador

- Depois de espumar o leite, limpe o bocal rodando o seletor de vapor/agua quente para a
funcao vapor e desligue-o apés 10 segundos.
- Limpe o vaporizador com um pano himido.

Limpeza mensal (cada 2 ~ 3 meses)

- Coloque o vaporizador no jarro de leite com dgua morna e solucéo descalcificante durante
a noite.

- De manhag, retire o jarro de leite e passe-o por agua, certificando-se de que todos os
vestigios da solucao descalcificante foram removidos.

- Limpe o vaporizador com um pano hdmido, certificando-se de que todos os vestigios da
solucao descalcificante foram removidos.

- Rode o seletor de vapor/dgua quente para a funcao Vapor e desative o vapor apés 10
segundos.

Se o bocal do espumador ficar obstruido com residuos de leite:

- Introduza um alfinete no orificio do bocal do espumador.

- Rode o seletor de vapor/dgua quente para a funcdo Vapor e deixe-o funcionar durante 10
segundos.

0 vaporizador continua entupido:

- Desaparafuse o bocal de espuma e deixe-o de molho durante a noite no jarro com agua
morna e um descalcificante para maquinas de café expresso.

- Esvazie elimpe a bandeja de gotas.

- De manha, lave o jarro e o tubo de escumacdo em agua corrente para eliminar todos os
vestigios de descalcificante.

- Utilizar a vareta de desentupimento para limpar o bocal de espuma.

- Certifique-se de que a vedacdo ndo estd danificada.

- Volte a enroscar o bocal de espuma no braco do vaporizador.

- Rode o seletor de vapor/agua quente para a funcao Vapor e deixe-o funcionar durante 5
segundos.

Limpeza dos filtros (a cada 2 ~ 3 meses)
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- Deixe os filtros de molho durante a noite no jarro com &gua morna e um agente
descalcificante.

- De manha, lave o jarro e o tubo de escumacdo em agua corrente para eliminar todos os
vestigios de descalcificante.

- Cologue um filtro no porta-filtro (sem os graos de café) e introduza-o no jarro de leite.

- Prima o botdo Expresso simples ou Expresso duplo e, em seguida, o indicador de expresso
simples ou expresso duplo manterd a luz branca estavel.

- Deixe a dgua correr até parar automaticamente.

Limpeza do suporte do porta-filtro
Retire os residuos de café moido do suporte do filtro e do bocal do moinho, limpe-os com um
pano humido e seque-0s com um pano seco.

Limpeza do funil (cada 2 ~ 3 meses)
Se 0 moinho for utilizado frequentemente (por exemplo, todos os dias), é necessario limpar o
funil regularmente.

ADVERTENCIA: Para evitar danos na maquina, nao utilizar produtos de limpeza alcalinos
ou abrasivos ou esfregdes metalicos.

NOTA: nao submerja o aparelho na dgua nem em nenhum outro tipo de liquido.

- Desligue e desconecte o produto da corrente elétrica.

- Retire a cobertura do funil.

- Rode o blogueio do funil em sentido anti-horario para desbloquear o funil.

- Retire o funil da maquina de café e guarde os restantes graos de café num recipiente
hermético para preservar a sua frescura.

IMPORTANTE: Recomenda-se que nao desmonte ou retire o depdsito de graos quando
ainda houver graos de café no interior. Caso contrario, o funil pode encravar. Uma vez
esgotados os graos de café no interior do recipiente, este pode ser desmontado e retirado.

Ciclo de descalcificacao

- Para que a sua maquina de café funcione eficazmente e forneca um café saboroso, é
necessario limpar periodicamente os tubos internos com uma solucdo descalcificante.

- Recomenda-se a descalcificacdo da maquina de café expresso a cada 4 ~ 6 meses, embora
este periodo dependa da frequéncia de utilizacdo.

- 0O aviso de descalcificacdo é apresentado quando a maquina tiver sido utilizada
cumulativamente durante 500 ciclos. Nesta altura, o indicador luminoso de limpeza e
descalcificacdo piscara, o que significa que a maquina precisa de ser descalcificada. Depois
disso, voltara ao seu estado normal. O aviso de descalcificacao sera exibido sempre que
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ligar a maquina se ndo o cancelar.

Solucdes descalcificantes:

a. Uma pastilha para descalcificar a maquina de café expresso.

b.  Descalcificante liquido.

c.  Vinagre branco/agua morna.

d.  Pés desincrustantes, como o &cido citrico.

Para métodos de limpeza especificos, consulte as instrucdes do seu fornecedor de solucdes
de descalcificacao.

Ciclo descalcificante

IMPORTANTE: se o ciclo descalcificante ndo for concluido ou parar a meio de qualquer
um dos passos de descalcificacao, terd de recomecar o ciclo desde o inicio.

- Encha o depdsito de dgua com uma pastilha descalcificante, um descalcificante liquido,
vinagre branco ou p6é descalcificante.

- Adicione dgua fria filtrada e coloque o depésito de dgua na posicdo correta.

- Cologue dois recipientes.

- Cologue um recipiente de 1l por baixo da cabeca de extracd@o e outro recipiente por baixo
do vaporizador.

- Verifique a fonte de alimentacao:

- Introduza a ficha na tomada de corrente, ligue a maquina e aguarde até que esta entre no
modo READY.

- Oseletor de vapor e de dgua quente esté na posicao vertical Desligado.

IMPORTANTE: Pode sair do ciclo de descalcificacdo em qualquer altura, premindo o
botao Ligar.

PASSO 1. Inicie a descalcificacao.

- Rode o seletor de vapor/égua quente para a posicdo de dgua quente.

- Prima o botdo Expresso simples ou Expresso duplo.

- Abomba arranca e a dgua quente sai da cabeca de extracdo e do vaporizador. Durante um
periodo de 2 minutos, a bomba emitira ruidos diferentes, o que é normal.

- Quando ja nao sair mais dgua quente da cabeca de extracao e do bocal, a maquina emite
um sinal sonoro para indicar que este passo esta concluido.

- Rode o seletor de vapor e de dgua quente para a posicao vertical Desligado.

- Repita a operacéo anterior, libertando a dgua quente da cabeca de extracao e do
vaporizador.

PASSQO 2. Preparacao da limpeza
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IMPORTANTE: € necessério lavar o vaporizador e a cabeca de extracao com agua fria
filtrada para remover a solucao descalcificante.

- Retire o depésito de agua e lave-o com agua corrente, certificando-se de que todos os
vestigios da solucao descalcificante foram removidos.

- Encha o depdsito de dgua com agua filtrada fria até a marca MAX e coloque-o na posicéo
correta.

- Esvazie a agua dos recipientes e substitua-os.

PASSO 3. Comecar a limpeza

- Rode o seletor de vapor/dgua quente para a posicdo de dgua quente.

- Abomba arranca e a dgua quente sai do vaporizador.

- Repita a operacéo anterior, libertando a dgua quente da cabeca de extracao e do
vaporizador.

PASSO 4. Descalcificacao concluida

- Umavez terminada a descalcificacdo, é necessario desativar esta funcdo.

- Rode o seletor de vapor e de dgua quente para a posicao vertical Desligado.

- Mantenha premido simultaneamente o botao Ligar, Expresso simples, Expresso duplo e
Vapor durante 3 segundos.

- Amaquina sai do ajuste de descalcificacao e volta ao estado READY.

- Esvazie a agua dos recipientes e limpe-os, certificando-se de que foram eliminados todos
os vestigios da solucdo descalcificante.

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Resolucao de problemas:

Problema Causa Solucao

Améquina de café ndo | Amaéquina de café ndo estd | Ligue corretamente a maquina
funciona. ligada a tomada elétrica. de café.
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0 café sabe acido.

A méquina de café néo foi
devidamente lavada com
agua fria e purificada
para remover a solucao
descalcificante.

Limpe corretamente a maquina
ap6s a descalcificacao.

PORTUGUES

O grdodecafé é
armazenado num local
guente e himido durante
muito tempo. O grao de café
estraga-se.

Guarde os graos de café moidos
num local fresco e seco. Depois
de abrir um saco de café moido,
feche-o novamente e guarde-o no
frigorifico para o manter fresco.

A dgua escorre pelo
fundo.

H& demasiada dgua na
bandeja para pingos.

Esvazie e limpe o tabuleiro apara-
pingos.

Ajunta de vedacao do
orificio de entrada de dgua
esta deformada.

Avarias da maquina de café.

Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

A maquina de café faz
café com pouco sabor.

Os graos de café nao sdo os
adequados.

Utilize graos de café misturados.

0 tamanho dos graos de
café é demasiado grosseiro.

Utilize graos de café mais finos.

A quantidade de graos de
café nao é adequada.

Nao ha graos de café suficientes,
utilize mais graos de café.

Os graos de café sdo pouco
prensados.

Prense com mais forca.

Atemperatura ndo é
adequada para a preparacao
de cafeé.

Certifique-se de que a
temperatura esté correta (92~96
°C/198~205 °F).

A quantidade de café
expresso é inadequada.

Cerca de 30 ml por dose.
Cerca de 60 ml por dose.

Quando o depdsito de dgua
é retirado ap6s a utilizacao,
é normal que fique alguma
agua na bandeja.

Como a saida de agua no fundo
do depdsito de dgua é uma peca
movel, & normal que pingue.
Seque-o sempre que retirar o
depdsito.

Problema

Causa

Solucao

Sons de tique-taque
depois de ligar a
maquina e sons de
rasgoes depois de
deitar o café.

Os sons sao provocados
pelo funcionamento normal
da bomba de agua.

€ normal.

0 porta-filtro esta
demasiado apertado
para rodar a cabeca de
extracao.

Avedacao de silicone da
cabeca de extracdo é nova e
tem de ser montada.

Continue a utilizar a maquina
normalmente. Esta vedacao
assentara durante as primeiras
utilizacoes e tornar-se-a mais
facil de rodar.

Utilizou demasiados graos
de café.

Utilize menos gréos de café.
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0 porta-filtro esta
solto ou sai durante a
extracdo do expresso.

0 porta-filtro nao esta
corretamente posicionado
ou ndo foi suficientemente
apertado.

Certifique-se de que as abas do
porta-filtro estdo totalmente
inseridas na cabeca de extracao e
rodadas para a posicao central.

O filtro ndo estd inserido no
porta-filtro.

Certifique-se de que insere um
filtro no porta-filtro antes de o
inserir na cabeca de extracao.

Avedacao de silicone na
cabeca de extracdo esta
danificada ou gasta.

Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.
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0 café expresso pinga
ou escorre pela lateral
durante a extracao.

0 café esta demasiado
moido.

Mude para uma moagem mais
grossa.

PORTUGUES

Problema

Causa

Solucao

Utilizou demasiados graos
de café.

Utilize menos gréos de café.

Café moido demasiado
prensado.

Aplique menos forca durante a
prensagem.

A extremidade superior
do filtro nao foi limpa e
permanecem restos de
café.

Limpe a borda superior do filtro
antes de o inserir na cabeca de
extracao.

0 expresso nao tem
creme ou 0 creme

é fino. (Extracao
reduzida)

0 grao de café estéa velho
ou seco.

Utilize graos de café frescos de
torrefacdao media ou escura.

0 café moido é demasiado
grosso.

Mude para uma moagem mais
fina.

Nao é utilizado café moido
suficiente.

Utilize mais café moido.

0 grdo de café nao estd
suficientemente prensado.

Prense mais forte.

Avedacao de silicone
no interior da cabeca de
extracdo esta suja.

Limpar as pecas com um pano
hdmido.

Demasiado ou pouco
volume de café
expresso.

Sao utilizados volumes de
toque personalizaveis.

Restaure os volumes de disparo
predefinidos ou altere os seus
volumes personalizados.

Avedacao de silicone na
cabeca de extracdo esta
danificada ou gasta.

Contacte com o Servico de
Atendimento ao Consumidor da
Cecotec.

0 porta-filtro nao esta
instalado corretamente.

Instale-o corretamente.

Os dois orificios de saida de
vapor estao bloqueados.

Limpe os orificios.

0 café expresso tem
um sabor amargo.

0 tipo de gréos de café
utilizados.

Experimente diferentes marcas
de gréos de café.

Estd a ser utilizada uma
temperatura de extracao
personalizada.

Utilize a temperatura de extracao
predefinida de 92 °C (197 °F).

A funcéo Vapor foi utilizada
imediatamente antes da
extracao do expresso.

Dé tempo para que a dgua purgue
o thermoblock e arrefeca antes de
extrair o expresso.

Os orificios do filtro estao
obstruidos

Mergulhe o filtro em &gua durante
meia hora e limpe-o com uma
escova.
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As borras de café

utilizadas sao hdmidas.

Ficard um pouco de agua
sobre a borra de café
utilizada.

Apoie o porta-filtro na bandeja
antigotejamento durante 5
segundos para permitir que a
agua se dissipe antes de retirar
as borras.

Ndo sdo utilizados graos de
café suficientes.

Utilize mais graos de café.

0 gréo de café nao esta
suficientemente prensado.

Prense mais forte.
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0 expresso é vertido
na chavena num
padrao irregular.

Prensagem irregular.

Certifique-se de que os graos
de café sdo pressionados
uniformemente.

Resolucao de problemas com o vaporizador:

PORTUGUES

Blogueio na cabeca de
extracdo ou no porta-filtro.

Verifiqgue se ndo ha nada a
obstruir a cabeca de extracao ou
o suporte do filtro e limpe-os.

Problema

Causa

Solucdo

Problema

Causa

Solucao

A bomba emite um
ruido anormal.

N&o ha égua no depdsito.

Encha o depésito de dgua com
agua fria filtrada.

Deite dgua na cabeca de extracao
e prima o botdo Café. Deixe a
agua correr.

0 depésito de agua nao esta
instalado corretamente.

Coloque o depésito de agua na
parte de tras da maquina.

Nao é possivel
espumar o leite.

A méquina ndo esté pronta
para espumar leite.

Verifique se a maquina esta pronta
para espumar leite.

Atemperatura do leite ndo é
adequada.

Verifique as dicas para a formacéo de
espuma de leite.

Utilize leite magro.

Utilize leite gordo ou meio gordo.

0 vaporizador esta demasiado
afastado do leite ou esta
demasiado introduzido no leite.

A ponta do bocal mal toca na
superficie do leite.

0 vaporizador continua
entupido.

Limpe sempre o vaporizador
imediatamente depois de a utilizar.

Atampa de silicone do
recipiente ainda esta
inserida.

Retire a tampa de silicone cor de
laranja que se encontra no fundo
do depdsito de dgua.

Agua a volta da bandeja
antigotejamento ou na
mesa.

Transbordamento de agua

na bandeja antigotejamento.

Se o indicador vermelho do
nivel de dgua aparecer através
da bandeja antigotejamento
amovivel de aco inoxidavel.

0 café com leite
estd demasiado
frio.

O leite pode ndo estar
suficientemente aquecido.

Certifique-se de que o leite é
aquecido corretamente durante

a formacdo de espuma, mas nao
demasiado, pois pode queimar o leite.

A bandeja antigotejamento
nao esta no lugar quando o
thermoblock é purgado.

Mantenha a bandeja
antigotejamento no lugar quando
arrefecer. O botao Vapor pisca

e a dgua é vertida na bandeja
antigotejamento.

Nao sai vapor do
tubo.

0 bocal do vaporizador esta
bloqueado.

Limpe e desbloqueie o vaporizador.

N&o h& dgua no depdsito.

Encha o depdsito de dgua. Deite
agua quente na panela de vapor para
garantir que a dgua corre.

A maquina de café expresso
esta suja.

E necessario um ciclo de
descalcificacao.
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0 vaporizador
faz um ruido de
rangido.

0 bocal do vaporizador esta
demasiado enfiado no leite ou
o vaporizador esta demasiado
enfiado no leite.

Baixe o jarro de leite. Certifique-se
de que a ponta do vaporizador esta
corretamente posicionada durante a
formacé&o de espuma.

N&o produz
espuma suficiente
durante a

espumacao.

0 leite nao é fresco.

Certifique-se de que o leite que esta
a utilizar é fresco e suficientemente
gordo.
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Problema

Causa

Solucao

Nao produz espuma
suficiente durante a
espumacao.

Atemperatura do leite é
demasiado quente.

Certifique-se de que comeca
a fazer espuma com o

leite a cerca de 4 °C (40

°F). Certifique-se de que

0 vapor aqueceu antes de
espumar o leite. O vapor esta
pronto quando o botdo esta
totalmente iluminado.

Resolucao de problemas do moinho:

PORTUGUES

Problema

Causa

Solucao

Tipo de jarro de leite utilizado.

Para obter melhores
resultados, utilize um jarro de
leite em aco inoxidavel.

O indicador de moagem
fica intermitente.

0 funil ndo esta instalado.

Instale-o corretamente.

Certifique-se de que a posicao
de blogueio estd alinhada com a
frente.

Nao retire o funil durante o
funcionamento.

Nao retire o funil.
antes de todos os graos de café
terem acabado de moer.

0O leite foi fervido.

Comece de novo com leite
fresco e frio e reduza o tempo
de cozedura.

O leite faz bolhas em vez de
microespuma.

Certifique-se de que a ponta do
vaporizador esta corretamente
posicionada durante a
formacao de espuma. A ponta
do vaporizador sé deve tocar
na superficie do leite.

Quando terminar, bata
suavemente o jarro na mesa
para libertar as bolhas de ar
retidas.

0 ajuste ideal da
moagem resulta numa
baixa extracao de café
expresso.

Isto é normal durante
as primeiras utilizactes
devido a falta de ajuste
personalizado.

Altere a definicéo para uma
definicao mais fina ou mais grossa
para manter a extracdo ideal do
expresso.

0 grdo de café esta a perder
a frescura.

Utilize graos de café frescos de
torrefacdo média ou escura.

Nao sdo utilizados graos de
café suficientes.
grano de café.

Utilize mais gréos de café.

0 grdo de café nao esta
suficientemente prensado.

Prense mais forte.

Nao é introduzido ar suficiente
no leite.

Mantenha a ponta do bocal
ligeiramente abaixo da
superficie do leite. Isto ajudard
a introduzir ar no leite para
criar a espuma.

O indicador de moagem
nao se acende depois
de premir o botdo Ligar.

A maquina de café ndo esta
ligada a tomada elétrica.

Introduza a ficha na tomada
elétrica e ligue o aparelho.

Nao sai café moido da
saida do moinho.

As comportas do funil estao
fechadas ou ndo estdo
totalmente abertas.

A saida do moinho precisa de ser
limpa.
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Os graos de café sao
grosseiros e estao no
modo de moagem fina.

A definicdo de moagem néo
esta correta.

Ajuste as definicGes de moagem.
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N&o sao utilizados graos de | Utilize mais graos de café.
café suficientes.

O café expresso é

pouco extraido mesmo A utilizacdo de graos de café

com uma moagem de acabados de torrar ou de graos

café fina. Os graos de café sdo de café torrados escuros,
demasiado velhos. independentemente do grau de

moagem, resultard numa extracéo
rapida e insuficiente do expresso.

0 funil ndo pode ser 0 fecho do funil ndo estéd na | Certifique-se de que a posicao
colocado no lugar. posicao correta. de blogueio estd alinhada com a
frente.

6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncias: 01729

Produto: Maquina de café express Power Espresso 20 Barista Maestro
Tensdo: 220-240 V AC

Frequéncia: 50-60Hz

Poténcia: Café (2250 W), Moinho (150 W)

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado em Espanha

7. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o
produto e/ou bateria deve ser eliminado separadamente do lixo doméstico.
Quando este produto atingir o fim da sua vida Gtil, devera remover as pilhas/
r— baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas
autoridades locais.
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor devera
contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.
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8. GARANTIA E SAT

A Cecotec serd responséavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec através do nimero de telefone +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Figuur1

1. Aan/uitknop

2. Controlelampje voor reinigen en ontkalken
3. Maalknop

4. Drukmeter

5. Knop voor enkele espresso

6.  Knop voor dubbele espresso

7. Controlelampje voor stoom en heet water
8. Keuzeschakelaar voor slijptype

9.  Uitneembare lekbak

10. Vlotterdeksel (lekbak vol-indicator)

1. Lekbak

12.  Dekselvoor koffiebonenreservoir

13.  Verwijderbare koffiebonencontainer

14. Keuzeschakelaar stoom/warm water

15.  Rubber handvat voor stoomstaaf

16. Stoomstaaf en heet waterstaaf

17. Schuimmondstuk

18. Dop van het waterreservoir

19. Handgreep van het waterreservoir

20. Waterreservoir

21.  Filters (voor enkele espresso en dubbele espresso)
22. Accessoires opbergdoos

23. Koffiestamper

24. Filterhouder

25. Handgreep voor filterhouder

OPMERKING:

De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet
exact overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.
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- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

- Verwijder de siliconendop van het waterreservoir als de machine er een heeft, om de
waterafvoer te vergemakkelijken.

- Reinig alle afneembare onderdelen

Stap 1.
Verwijder de verpakking. Controleer of alle verpakking verwijderd is en controleer of alle
accessoires aanwezig zijn.

BELANGRIJK:

Verwijder de oranje siliconen plug aan de onderkant van het waterreservoir.

Stap 2.
Plaats het koffiezetapparaat. Zorg ervoor dat het koffiezetapparaat op een droge, stabiele,
vlakke en horizontale tafel staat.

Stap 3.

- Wasendroogdeonderstaandeonderdelenmetwarmwatereneenmildschoonmaakmiddel:
- Individuele koffiefilter van roestvrij staal

- Dubbele koffiefilter van roestvrij staal

- Waterreservoir

- Filterhouder

- Koffiebonenreservoir

- Koffiestamper

- Spoelen en aan de lucht laten drogen.

Stap 4.

- Accessoires bevestigen

- Bewaar de accessoires die je hebt gekocht in het opberg vak voor accessoires achter de
lekbak.

- Plaats de koffiepers in de kopjeswarmer.

Stap 5.

- Installeer het koffiebonenreservoir

- Zorg ervoor dat de vergrendeling van de trechter is uitgelijnd met de voorkant van de
trechter.

- Duw de trechter iets naar beneden in het koffiezetapparaat.

- Draai de trechtervergrendeling rechtsom om de trechter op zijn plaats te vergrendelen.

- Hierdoor gaat de trechterdeur open en komen de koffiebonen in de molen.
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- Vulde trechter met vers gebrande, medium of donker gebrande koffiebonen.
- Probeer als startpunt voor espresso-extractie maalgraad 5 of hoger.

Stap 6.

Voorbereiding van het koffiezetapparaat voor het eerste gebruik:

- Vulhet waterreservair.

- Verwijder de oranje siliconen deksel uit de bodem van het waterreservair.
- Open het deksel en til het op aan het handvat.

- Vulhet reservoir met koud gefilterd water.

- Plaats het waterreservoir en sluit het deksel.

OPMERKING: Zorg ervoor dat het waterreservoir schoon en vrij van vuil is, want fijne
deeltjes kunnen de watertoevoer blokkeren.

- Zorg ervoor dat de keuzeschakelaar voor stoom en heet water in de verticale UIT-stand
staat.

- Steek de stekker in een 220-240 V stopcontact en zet het koffiezetapparaat aan.

- Druk op de aan/uit knop om het koffiezetapparaat aan te zetten.

- De aan/uitknop gaat branden en de knoppen voor malen, enkele espresso en dubbele
espresso gaan knipperen om aan te geven dat het thermoblok aan het opwarmen is.

OPMERKING: Als de trechter in de juiste positie is geplaatst, brandt de maalknop volledig
na het inschakelen. Als de trechter in de verkeerde positie is geplaatst, knippert de maalknop
snel na het inschakelen.

OPMERKING: Als de aan/uitknop, de maalknop, de knop voor enkele espresso en de knop
voor dubbele espresso volledig verlicht zijn, is de machine klaar om alle functies uit te voeren
of in de status READY.

Controleer de stroomtoevoer:

- De stekker wordt in het stopcontact gestoken.

- De keuzeschakelaar voor stoom en heet water staat in de verticale UIT-stand.
- Druk op de aan/uit knop om het koffiezetapparaat aan te zetten.

- De koffiemachine is ingeschakeld en staat in de status READY.

Plaats de filterhouder

- Plaats het enkele of dubbele koffiefilter in de filterhouder.

- Lijn defilterhouder uit met de INSERT-positie links van de extractiekop.

- Plaats de filterhouder tegen de extractiekop en draai de filterhouder langzaam rechtsom
tot de centrale vergrendelstand LOCK.
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OPMERKING: Het kan de eerste paar keer moeilijk zijn om de filterhouder in de middelste
stand te draaien omdat hij zo stijf is.

Stap 7.

De eerste espresso zetten

Druk op de enkele espressoknop of de dubbele espressoknop zonder koffie in het filter te
hebben gedaan en wacht een paar seconden. Het water zal eruit beginnen te stromen.
Wanneer de machine stopt met water pompen, kun je het water in het kopje gieten en deze
grondig schoonmaken. Herhaal de cyclus een paar keer en dan kun je beginnen met extraheren.
Druk op de espressoknop om de functie af te sluiten. De koffiemachine keert terug naar de
status READY.

Schenk het water in het kopje.

OPMERKING: De eerste keer dat het koffiezetapparaat water pompt, kan het een harder
geluid maken dan normaal omdat er lucht en water vrijkomt. Na 20 seconden verdwijnt dit
geluid en wordt het aanzienlijk minder bij het volgende gebruik.

- Plaats het stoompijpje en het heet waterpijpje over de opening in de lekbak.
- Draai de keuzeknop naar de heet waterstand.

- Laat het water 20 seconden lopen.

- Zetde keuzeschakelaar terug in de verticale OFF-stand.

- De koffiemachine keert terug naar de status READY.

- Deespressomachine is nu volledig voorbereid.

Inhoud van de doos:

- Koffiezetapparaat

- Filterhouder

- Filter voor 1 kop koffie

- Filter voor 2 koppen koffie
- Accessoires opbergdoos
- Koffiestamper

3. WERKING

Maalinstelling

- Hetkannodig zijn om de maalinstelling te variéren als je verschillende koffiebonen gebruikt
en afhankelijk van de versheid van de bonen. Het bereik van 20 afgestelde maalinstellingen
maakt precieze aanpassing mogelijk, waarbij de maalfijnheid en uiteindelijk de kenmerken
van de resulterende extractie worden geregeld.

- Het kan zijn dat je verschillende geleidelijke aanpassingen moet doen voordat je het
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optimale maalniveau bereikt. Pas de maling aan de consumptietijd en smaak aan.

OPMERKING:

Na het instellen van de maalgraad is het belangrijk om een kleine hoeveelheid gemalen koffie
uit de molen te spoelen (gedurende 1 ~ 2 seconden). Hierdoor worden de koffiebonen van de
vorige instelling verwijderd, zodat de volgende espresso-extractie volledig wordt uitgevoerd
met de koffiebonen van de nieuwe maalgraad.

- Instellingen met een lager nummer zorgen voor een fijnere koffiemaling en een langzamere
extractie.
- Meerinstellingen zorgen voor een grovere maling en snellere extractie.

BELANGRIJK: we raden aan om het bonenreservoir niet te demonteren of te verwijderen
als er nog koffiebonen in zitten. Anders kan de trechter vastlopen doordat er onbedoeld graan
in komt. Als de koffiebonen in de machine op zijn, kan de trechter worden verwijderd.

BELANGRIJK: Pas het maalniveau alleen aan terwijl de molen koffie maalt. Elke
aanpassing terwijl de maalmachine niet in werking is, kan de maalmachine beschadigen en
ervoor zorgen dat deze niet meer werkt.

Maalsnelheid en drukkracht
Voor de beste resultaten moet de gedoseerde hoeveelheid gemalen koffie consistent zijn.

Opmerking: Het is normaal dat de juiste dosis koffiebonen te veel in het filter zit voordat
het apparaat begint met persen. De koffiebonen moeten gelijkmatig worden aangedrukt tot
het aangegeven niveau, met stevige kracht.

- Eenkop =10 ~12 g gemalen koffie.

- Eenkop =16 ~18 g gemalen koffie.

Het koffiepoeder dat wordt geproduceerd door de maalgraadregeling met 1 ~ 2 versnellingen
is niet erg geschikt voor espresso omdat het te fijn is. Gebaseerd op de referentiegrootte van
gemalen espressokoffiepoeder, is het instelbereik voor de maalgrootte 3 ~ 8. Hogere instel
bereiken kunnen geldig zijn, maar zijn meestal te grof voor optimale espresso.

O PMERKIN Cl: Als je de MAALGRAADREGELING keuzeschakelaar verandert, verandert ook
de hoeveelheid koffiepoeder die nodig is voor een goed resultaat.

Werking van het koffiezetapparaat om een espresso te maken

ADVIES: voor de beste espressoresultaten gebruik je koud gefilterd water en vers gebrande
medium gebrande koffiebonen.
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- Druk op de aan/uit knop om het koffiezetapparaat aan te zetten.

- Deaan/uitknop gaat branden en de koffie- en stoomknoppen knipperen om aan te geven
dat het thermoblok aan het opwarmen is.

- De maalknop brandt volledig na het inschakelen.

- Als de aan/uitknop, de maalknop, de knop voor enkele espresso en de knop voor dubbele
espresso volledig verlicht zijn, is de machine in de status READY voor alle functies.

- Druk eenmaal op de maalknop om de modus te activeren en de dubbele hoeveelheid koffie
te verkrijgen.

- Houd de maalknop 3 seconden ingedrukt om de enkele koffiemaling te activeren.

- Schuif de filterhouder in de maalhouder. De filterhouder moet plat en zonder steun op de
maalstandaard worden gehouden.

- Druk eenmaal op de knoppen voor een enkele espresso of een dubbele espresso naar
wens. Als de espresso klaar is, stopt het proces en keert de machine terug naar de status
READY.

OPMERKING: pe espresso is ongeveer 30 ml/cup voor een enkele espresso en ongeveer
60 ml/cup voor een dubbele espresso. De extractietijd is een goede indicator voor de kwaliteit
van de afvoer. De optimale tijd per keer varieert afhankelijk van het type en de versheid van de
koffiebonen. Over het algemeen moet de schenktijd echter tussen de 20 ~ 35 seconden liggen
voor zowel shots met één kop als die met twee koppen.

- Verwijder na de extractie het gebruikte maalsel. Spoel het filter en houd het schoon om
verstopping te voorkomen. Als er geen gemalen koffie meer in het filter zit, vergrendel je
de filterhouder in de machine en laat je het hete water lopen om de reiniging te voltooien.

- Lage extractie (Laag Espresso-extractiebereik)

Aanpasbaar shotvolume

Espressovolume instellen

- Houd de knop voor enkele espresso of de knop voor dubbele espresso 3 seconden
ingedrukt, afhankelijk van welke modus je wilt instellen. U bent nu in de instellingsmodus.
Druk vervolgens nogmaals op de espressoknop, er komt koffie uit en de espressoknop
knippert tegelijkertijd; als je de gewenste hoeveelheid hebt bereikt, druk je nogmaals
op de espressoknop en er komt geen koffie meer uit. De instelling van de individuele
espressohoeveelheid is nu voltooid en wordt opgeslagen voor de volgende bewerking.

- Deindividueel instelbare hoeveelheid espressokoffie varieert van ca. 30 mltot ca. 400 mL

Fabrieksvolume resetten

Houd de knop voor enkele espresso en de knop voor dubbele espresso tegelijkertijd 3 seconden
ingedrukt om de fabrieksinstelling te herstellen.
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Aanpasbare extractietemperatuur

Het thermoblokverwarmingssysteem heeft een espresso-extractietemperatuur van 92°C.
Maar je kunt de extractietemperatuur die wordt gebruikt voor espressokoffie aanpassen, in
een instelling van 2°C tussen 92°C ~ 96°C, om te voldoen aan verschillende soorten gebrande
koffiebonen en persoonlijke voorkeuren.

OPMERKING: Hogere temperaturen verhogen de bitterheid en verlagen de zuurgraad.
Lagere temperaturen verminderen de bitterheid en verhogen de zuurgraad.

- Houdde maalknop en deknop voor een enkele espresso tegelijkertijd 5 seconden ingedrukt;
u hoort een pieptoon. En de aan/uitknop begint snel te knipperen. Vervolgens wordt de
instelling voor de extractietemperatuur gestart:

- Druk op de maalknop, de indicator gaat branden en de extractietemperatuur is 92°C.

- Druk op de enkele espressoknop, de indicator gaat branden en de extractietemperatuur
is 94°C.

- Druk op de dubbele espressoknop, de indicator gaat branden en de extractietemperatuur
is 96°C.

BELANGRIJK: Als er binnen 5 seconden na het invoeren van een aangepaste modus geen
knop wordt ingedrukt, keert de machine terug naar de status READY.

Espresso bereiding

1. Kopje verwarmen - heet waterfunctie

Zet een kopje op tafel en plaats de verdamper. Zet de keuzeschakelaar op de heet waterstand
en verwarm het kopje na 20 ~ 30 seconden. Je kunt het kopje ook aan de bovenkant van het
apparaat verwarmen als het in de stand READY staat (warmhoudplaatje).

2. Kop, filterhouder en filter

- Houd de filterhouder onder de extractiekop terwijl het water stroomt. Maak het filter
schoon met een droge doek.

- Doseer het filter met de gemalen koffiebonen en druk het gelijkmatig aan tot het
aangegeven niveau.

OPMERKING: Druk niet te hard. Gebruik de koffiepers voorzichtig om te voorkomen dat
de koffiemachine vastloopt. Als de koffiebonen te strak zitten, kan het water niet door de

filterhouder stromen en kunnen verstoppingen of lekken ontstaan.

- Veeg overtollig maalsel weg om de randen vrij te maken.
- Houd de filterhouder plat, lijn hem uit, plaats hem en draai hem in de extractiekop. De
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filterhouder moet in de centrale stand staan.

OPMERKING: Als de filterhouder niet parallel aan de brouwer is geinstalleerd, zal de
koffie uit de opening spetteren en druppelen.

3. Positie van kopje

- Plaats het kopje in de lekbak onder de filterhouder. Aanbevelingen:

- Plaats een kopje in de lekbak. Als het kopje hoog is, kun je het deksel van de lekbak
verwijderen.

4, Espresso-extractie

- Druk op de enkele espressoknop of de dubbele espressoknop, de extractie start en stopt
automatisch.

- Deresulterende koffieroom zal goudbruin van kleur zijn met een fijne mousse textuur.

AANBEVELINGEN: pe filterhouder moet na enige tijd worden verwijderd om de druk
te laten ontsnappen. Anders zal er stoom uit spatten door de sterke druk. Verwijder de
filterhouder parallel. Door de hoge druk dringt het water volledig door in het koffiepoeder en
duurt het even voordat het is uitgeschonken. Het is daarom normaal dat overgebleven koffie
gaat druppelen.

OPMERKING: wanneer het koffiezetapparaat begint te werken, hoor je een geluid
wanneer het water onder hoge druk pompt. Als je tijdens het gebruik plotseling piepjes hoort
terwijl de knop voor enkele espresso en de knop voor dubbele espresso knipperen, kan het zijn
dat er niet genoeg water in het reservoir zit om te pompen. Zo ja, let dan op de hoeveelheid
water en voeg het op tijd toe.

5. Defilterhouder reinigen

Wacht 20 seconden met het verwijderen van de filterhouder uit de extractiekop na het
inschenken van de koffie om spatten te voorkomen. Verwijder eventuele koffieresten uit de
filterhouder. Veeg het af met een vochtige doek. Controleer of de lekbak geleegd moet worden
en was de filterhouder met lauw water.

Melkschuim

- Melkschuim is het resultaat van melkverdamping. Goed opgeschuimde melk heeft een dik
microschuim. De te volgen stappen zijn onder andere het plaatsen van het stoompijpje,
het aanpassen van de positie van het melkkaraf en het bereiken van de juiste temperatuur.
Volg de onderstaande stappen om het microschuim te maken.

- Voeg 100 ~ 150 ml koude melk van ongeveer 4°C toe aan een schone, koude roestvrijstalen
melkkan. Vul tot de onderkant van het mondstuk.
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WAARSCHUWING: Het volume van de melk zal toenemen of uitrekken tijdens het
opschuimen, dus vul de melkkan niet te vol.

Draai de keuzeknop stoom/warm water naar stoom, de stoomknop gaat branden. Als de
stoomknop volledig verlicht is, is het koffiezetapparaat klaar om schuim te maken.

OPMERKING: voor het beste resultaat zorg je er elke keer weer voor dat de stoom is
opgewarmd voordat je de melk opschuimt. Stoom is klaar als het lampje op de stoomknop
volledig brandt. Plaats een kopje onder het pijpje en draai de keuzeschakelaar op opschuimen.
Wacht een paar seconden, er komt water uit het mondstuk. Wees voorzichtig met hete stoom.
Giet vervolgens het water uit het kopje om het overtollige water eruit te laten lopen. Zodra het
water is gespoeld, schakelt u de stoom uit door de keuzeschakelaar terug te draaien naar de
verticale UIT-stand. Pas op dat u zich niet verbrandt aan de stoom.

- De manier waarop de lucht in de melk wordt gebracht, bepaalt de consistentie van het
schuim. Als er te veel lucht aan de melk wordt toegevoegd, zal het schuim grote bellen
bevatten. De gecontroleerde en zachte introductie van lucht in de melk zorgt ervoor dat de
melk een fijn microschuim heeft. Je zult ook horen dat de waterpomp begint te pompen,
ditis normaal.

- Terwijl de stoom de melk verwarmt en schuimt, stijgt het niveau van de melk in het
kannetje. Terwijl dit gebeurt, moet u het schuimmondstuk net onder het oppervlak houden.
Als het melkniveau stijgt, laat je de kan zakken zodat de tuit net onder het oppervlak blijft.
Als je het gewenste microschuim hebt, dompelt u het stoombuisje half in het water. De
melk is klaar als de bodem van de kan te heet is om aan te raken.

ADVIES

Temperatuur van de melk

- Laag: Als het niet voldoende wordt verhit, wordt het lauw en zonder textuur.

- Optimaal: 60 ~ 65°C.

- Tehoog:Als het te lang wordt verhit, gaat het koken bij ongeveer 70°C, smaakt het verbrand
en verliest het alle textuur.

Ontluchten en reinigen van de stoomring

- Wanneer dejuiste melktemperatuur is bereikt, draait u de selecteur naar de verticale stand
en verwijdert u de melkkaraf uit het stoombuisje. Zet de kan opzij. Plaats de stoomring op
de lekbak. Draai de keuzeschakelaar een paar seconden naar de heet waterstand en zet
de keuzeschakelaar dan terug in de verticale stand. Hierdoor worden melkresten van het
mondstuk van de verdamper verwijderd.

- Veeg het mondstuk met een vochtige doek af om melkresten te verwijderen. Voor optimale
schuimprestaties moet het stoombuisje na gebruik altijd worden gespoeld en gereinigd.
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Wam water

Als er heet water door de stoomring stroomt, doet hij dit 5 minuten lang en stopt dan

automatisch. Heet water kan worden gebruikt voor het bereiden van zwarte koffie, warme

dranken zoals thee, instant soepen en om kopjes op te warmen voor het zetten van een
espresso. Hiervoor:

- Druk op de aan/uit knop om het koffiezetapparaat aan te zetten. Als de aan/uitknop,
de maalknop, de knop voor enkele espresso en de knop voor dubbele espresso volledig
verlicht zijn, is de machine in de status READY voor alle functies.

- Zet het kopje op de basis en zet de stoom aan. Draai de keuzeknop stoom/warm water
rechtsom om de functie warm water te selecteren. Het hete water komt uit het mondstuk
van de verdamper.

- Om het warm water uit te schakelen, draait u de keuzeschakelaar terug naar de verticale
UIT-stand.

Automatische uitschakeling

- Als er na 25 minuten geen werking is, schakelt de machine over op de automatische
uitschakelmodus. Alle knoplampjes en indicatorlampjes gaan uit.

- Om het apparaat opnieuw te activeren, drukt u op de aan/uitknop en het apparaat keert
terug naar Stand-by.

Waarschuwing voor watergebrek

- Als je tijdens het gebruik plotseling piepjes hoort terwijl de knop voor enkele espresso
en de knop voor dubbele espresso knipperen, kan het zijn dat er niet genoeg water in
het reservoir zit om te pompen. Door een tekort aan water kan de machine een hoge
temperatuur en druk in de filterhouder hebben we raden u daarom aan de onderstaande
stappen te volgen:

- Drukopdeknopvoorenkele espresso of de knop voor dubbele espresso om de koffiefunctie
af te sluiten.

- Verwijder de filterhouder voor reiniging en gebruik gemalen koffieresten niet opnieuw.

- Draaide stomer zo dat het naar de lekbak wijst. Draai de stoom/water-keuzeknop naar de
stoomfunctie om de druk af te laten.

- Wanneer u stopt om de druk te laten ontsnappen, draait u de keuzeknop stoom/water
naar de verticale UIT-stand.

- Vulhet waterreservoir met koud gefilterd water. Overschrijd de "MAX" markering niet. Sluit
het deksel van het waterreservoir en plaats het op de achterkant van de machine.

- Druk op de aan-/uitknop, het koffiezetapparaat piept. Als de aan/uitknop, de maalknop, de
knop voor enkele espresso en de knop voor dubbele espresso volledig verlicht zijn, is de
machine in de status READY voor alle functies.

Alle standaardinstellingen herstellen
Je kunt alle instellingen eenvoudig terugzetten naar de fabrieksinstellingen. Houd hiervoor
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de knop voor enkele espresso en de knop voor dubbele espresso tegelijkertijd 3 seconden
ingedrukt.

4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

Water uit de extractiekop en stoomstaaf spoelen voor en na elke bereiding is de eenvoudigste
manier om het koffiezetapparaat schoon te houden.

OPMERKING: Gebruik geen alkalische, schurende of metalen reinigingsproducten of
schuursponsjes, want deze maken krassen op het oppervlak van de onderdelen.

Onderdelen geschikt voor de vaatwasser
- Uitneembare lekbak

- Individuele koffiefilter van roestvrij staal
- Dubbele koffiefilter van roestvrij staal

Onderdelen niet geschikt voor vaatwassers
- Waterreservoir

- Armvan het koffiezetapparaat

- Koffiebonenreservoir

- Lekbak

- Koffiestamper

Reiniging van de kopjeswarmhouder en de buitenkant

- Reinig de onderdelen in lauw water met een mild schoonmaakmiddel, spoel ze af en droog
ze.

- Maak de koffiemachine schoon met een vochtige doek, een mild schoonmaakmiddel en
droog hem af.

WAARSCHUWING: Dompel het toestel niet onder in water of een andere vloeistof. Als
de rode waterniveau-indicator door de uitneembare lekbak verschijnt, leeg deze dan, anders
loopt het water eruit.

Wekelijkse schoonmaak

- Reinig de onderdelen in lauw water met een mild schoonmaakmiddel, spoel ze af en droog
ze.

- Reinig het filter en de filterhouder elke keer dat je ze gebruikt.

- Was ze na elk gebruik door ze af te spoelen met warm water onder stromend kraanwater.

- Spoel de extractiekop met water met behulp van het dubbele koffiefilter.

- Laat het water lopen tot het stopt.
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- Verwijder gemalen koffieresten rond de binnenrand van de extractiekop en de siliconen
pakking. Maak de extractiekop schoon met een vochtige doek.

Siliconen afdichtingspakking

- De siliconen afdicht pakking bevindt zich op de extractiekop en zorgt voor een afdichting
die het filter scheidt bij het zetten van espresso. Als de machine niet in gebruik is, raden we
aan om de filterhouder niet in de extractiekop te laten zitten, omdat dit de levensduur van
de siliconen afdicht pakking verkort.

- Na verloop van tijd verliest de afdicht pakking zijn elasticiteit en moet deze mogelijk
worden vervangen. De afdicht pakking moet mogelijk worden vervangen als er koffie lekt
rond de filterhouderhendel tijdens het extraheren, of als de filterhouderhendel loszit
wanneer deze helemaal naar de middelste stand wordt gedraaid.

De stoomring reinigen

- Na het opschuimen van de melk reinigt u de stomer door de stoom-/heetwaterkiezer op
de stoomfunctie te zetten en na 10 seconden uit te schakelen.
- Reinig de stoomring met een vochtige doek.

Maandelijkse schoonmaak (om de 2 ~ 3 maanden)

- Laat de stoomring in de melkkan met warm water en ontkalkingsoplossing een nacht
weken.

- Verwijder 's ochtends de melkkan en spoel hem om, en zorg ervoor dat alle sporen van de
ontkalkingsoplossing zijn verwijderd.

- Veeg de stoomring af met een vochtige doek en zorg ervoor dat alle sporen van de
ontkalkingsoplossing verwijderd zijn.

- Zet de stoom-/heetwaterkiezer op de stoomfunctie en schakel stoom na 10 seconden uit.

Als het mondstuk van de schuimer verstopt raakt met melkresten:
- Steek een speld door het gat in het mondstuk van de schuimer.
- Zetde stoom-/heet water kiezer op de stoomfunctie en laat deze 10 seconden staan.

De stoomring is nog steeds verstopt:

- Schroef het mondstuk van de schuimer los en laat het een nacht weken in de karaf met
lauw water en een espressomachine-ontkalker.

- Maak de lekbak leeg.

- Spoel 's ochtends de kan en de stoomring onder stromend water om alle sporen van
ontkalker te verwijderen.

- Gebruik het ontstoppingsstaafje om het mondstuk van de schuimer schoon te maken.

- Controleer of de pakking onbeschadigd is.

- Schroef het mondstuk van de schuimer terug op de arm van de stoomring.
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- Zet de stoom-/heet water kiezer op de stoomfunctie en laat deze 5 seconden staan.

Filterreiniging (elke 2 ~ 3 maanden)

- Laat defilters een nacht weken in de kan met warm water en een ontkalkingsmiddel.

- Spoel 's ochtends de kan en de stoomring onder stromend water om alle sporen van
ontkalker te verwijderen.

- Plaats een filter in de filterhouder (zonder koffiebonen) en plaats deze in de melkkan.

- Druk op de enkele espressoknop of de dubbele espressoknop, waarna de indicator van
de enkele espressoknop of de indicator van de dubbele espressoknop continu wit brandt.

- Laat het water lopen tot het vanzelf stopt.

De filterhouderbeugel reinigen
Verwijder eventuele gemalen koffieresten van de filterhouder en de uitloop van de molen, veeg
ze af met een vochtige doek en droog ze af met een droge doek.

Schoonmaken van de trechter (elke 2 ~ 3 maanden)
- Als de molen vaak wordt gebruikt (bijv. elke dag) is het noodzakelijk om de trechter regelmatig
schoon te maken.

WAARSCHUWING: Gebruik geen alkalische of schurende reinigingsmiddelen of
metalen schuursponsjes om schade aan het apparaat te voorkomen.

OPMERKING: Dompel het toestel niet onder in water of een andere vloeistof.

- Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact.

- Verwijder het deksel van de trechter.

- Draaide trechtervergrendeling linksom om de trechter te ontgrendelen.

- Verwijder de trechter uit de brouwer en bewaar de overgebleven koffiebonen in een
luchtdichte verpakking om ze vers te houden.

BELANGRIJK: we raden aan om de trechter niet te demonteren of te verwijderen als er
nog koffiebonen in zitten. Anders kan de trechter vastlopen. Als de koffiebonen in de trechter
op zijn, kan de trechter worden gedemonteerd en verwijderd.

Ontkalkinscyclus

- Om ervoor te zorgen dat je koffiemachine efficiént werkt en lekkere koffie levert, is het
nodig om de interne leidingen regelmatig te reinigen met een ontkalkingsoplossing.

- We raden aan om je espressomachine elke 4 ~ 6 maanden te ontkalken, hoewel deze
periode afhangt van de gebruiksfrequentie.

- De ontkalkingswaarschuwing wordt weergegeven als de machine cumulatief 500 cycli
heeft gewerkt. Op dat moment gaat het indicatorlampje voor reinigen en ontkalken
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knipperen, wat betekent dat de machine ontkalkt moet worden. Daarna keert het terug
naar zijn normale staat. Als u de ontkalkingswaarschuwing niet uitschakelt, wordt deze
telkens weergegeven wanneer u de machine inschakelt.

Ontkalkingsplossing: we stellen 4 opties voor:

a. Eentabletvoor het ontkalken van de espressomachine.

b.  Vloeibare ontkalker.

c.  Witte azijn/warm water.

d.  Ontkalkingspoeders zoals citroenzuur.

Raadpleeg voor specifieke reinigingsmethoden de instructies van de leverancier van uw
ontkalkingsoplossing.

Ontkalkingscyclus

BELANGRIJK: Als de ontkalkingscyclus niet wordt voltooid of stopt in het midden van een
van de ontkalkingsstappen, moet u de cyclus opnieuw starten vanaf het begin.

- Vul het waterreservoir met een ontkalkingstablet, vloeibare ontkalker, witte azijn of
ontkalkingspoeder.

- Voeg koud gefilterd water toe en plaats het waterreservoir op zijn plaats.

- Plaats twee containers

- Plaats een container van 1 liter onder de extractiekop en een andere container onder de
verdamper.

- Controleer de stroomtoevoer:

- Steek de stekker in het stopcontact, zet het apparaat aan en wacht tot het in de modus
READY staat.

- De keuzeschakelaar voor stoom en heet water staat in de verticale UIT-stand.

BELANGRIJK: se kunt de ontkalkingscyclus op elk moment beéindigen door op de aan/
uitknop te drukken.

Stap 1. Ontkalking starten

- Zetde keuzeschakelaar voor stoom/warm water op de stand voor warm water.

- Druk op de knop voor dubbele espresso of de knop voor enkele espresso.

- De pomp start en er komt heet water uit de extractiekop en de stoomring. Gedurende een
periode van 2 minuten zal de pomp verschillende geluiden maken, dit is normaal.

- Als er geen heet water meer uit de extractiekop en de stoomring komt, geeft het apparaat
één pieptoon om aan te geven dat deze stap is voltooid.

- Zetde keuzeschakelaar voor stoom en heet water in de verticale UIT-stand.

- Herhaal de bovenstaande handeling door het hete water uit de afzuigkop en de stoomring
te laten lopen.
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Stap 2. Voorbereiding op doorspoelen

BELANGRIJK: Het is noodzakelijk om de stoomring en extractiekop door te spoelen met
koud gefilterd water om de ontkalkingsoplossing te verwijderen.

- Verwijder het waterreservoir en spoel het onder stromend water af, waarbij u ervoor zorgt
dat alle sporen van de ontkalkingsoplossing zijn verwijderd.

- Vul het waterreservoir tot de MAX-markering met koud gefilterd water en plaats het op
zijn plaats.

- Leeg het water uit de containers en plaats ze terug.

Stap 3. Het doorspoelen starten

- Zet de keuzeschakelaar voor stoom/warm water op de stand voor warm water.

- De pomp start en er komt heet water uit de stoomring.

- Herhaal de bovenstaande handeling door het hete water uit de extractiekop en de
stoomring te laten lopen.

Stap 4. Ontkalking voltooid

- Als de ontkalking is voltooid, moet je deze functie uitschakelen.

- Zet de keuzeschakelaar voor stoom en heet water in de verticale UIT-stand.

- Houd de aan/uitknop, de knop voor enkele espresso, de knop voor dubbele espresso en de
stoomknop tegelijkertijd 3 seconden ingedrukt.

- De machine verlaat de ontkalkingsinstelling en keert terug naar de status READY.

- Leeg het water uit de containers en maak ze schoon, zorg ervoor dat alle sporen van de
ontkalkingsoplossing zijn verwijderd.

5. PROBLEEMOPLOSSING

Problemen met de koffiemachine oplossen:

NEDERLANDS

De koffie smaakt zuur of
naar azijn.

U heeft de koffiemachine niet
goed doorgespoeld met koud
gezuiverd water

om de ontkalkingsoplossing te
verwijderen.

Spoel de machine goed door
na het ontkalken.

De koffieboon wordt lange
tijd op een warme en vochtige
plek bewaard. De koffieboon
bederft.

Bewaar gemalen koffiebonen
op een koele, droge plek.
Nadat je een zak gemalen
koffie hebt geopend, sluit je
hem opnieuw en bewaar je
hem in de koelkast om hem
vers te houden.

Er sijpelt water uit de
bodem.

De lekbak is te vol.

Maak de lekbak leeg en
schoon.

De afdichtingspakking van
de waterinlaatopening is
vervormd.

Storingen van de
koffiemachine.

Neem contact op met de
officiéle klantenservice van
Cecotec.

Wanneer het waterreservoir
na gebruik wordt verwijderd, is
het normaal dat er wat water
op de tafel achterblijft.

Aangezien de wateruitlaat
onderaan het waterreservoir
een bewegend onderdeel

is, is het normaal dat het
druppelt. Droog het elke keer
dat je de tank verwijdert.

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Tikkende geluiden na
het inschakelen van het
apparaat en scheurende
geluiden na het

inschenken van de koffie.

De geluiden worden
veroorzaakt doordat de
waterpomp die normaal
werkt.

Dit is normaal.

Het toestel werkt niet.

De koffiemachine is niet goed
aangesloten.

Steek de stekker van de
koffiemachine goed in het
stopcontact.
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Het koffiezetapparaat
maakt koffie met weinig

juiste.

De koffiebonen zijn niet de

Gebruik gemengde
koffiebonen.

is te grof.

De grootte van de koffiebonen

Gebruik fijnere koffiebonen.

niet geschikt.

De hoeveelheid koffiebonenis | Niet genoeg koffiebonen,

gebruik meer koffiebonen.

De koffiebonen worden weinig | Druk harder.

t.
smaak. gepers
De temperatuur is niet Controleer of de temperatuur
geschikt voor het zetten van juist is (92~96°C/198~205°F).
koffie.
De hoeveelheid espresso is Ongeveer 30 ml per dosis.
ongepast. Ongeveer 60 ml per dubbele
dosis.
Probleem Oorzaak Oplossing
Blijf het apparaat normaal
De siliconen pakking op de gebruiken. Deze pakking zal zich
De filterhouder extractiekop is nieuw en moet tijdens het eerste gebruik zetten

zit te strak om de
extractiekop te
kunnen draaien.

worden aangebracht.

en gemakkelijker te draaien
worden.

U heeft te veel koffiebonen
gebruikt.

Gebruik minder koffiebonen.

De filterhouder

zit los of komt los
tijdens het espresso
maken.

De filterhouder is niet goed
geplaatst of niet goed
vastgedraaid.

Zorg ervoor dat de lipjes van
de filterhouder volledig in de
extractiekop zijn geplaatst
en in de middelste stand zijn
gedraaid.

Espresso druppelt
of druipt langs de
zijkant tijdens het
extraheren.

De koffie is te fijn gemalen.

Schakel over naar een grovere
maalstand.

U heeft te veel koffiebonen
gebruikt.

Gebruik minder koffiebonen.

Overgedrukte gemalen koffie.

Oefen minder kracht uit tijdens
het persen.

De bovenrand van het filter
is niet gereinigd en er blijven
koffieresten achter.

Reinig de bovenrand van
het filter voordat u het in de
extractiekop plaatst.

De siliconen pakking in de
extractiekop is vuil.

Veeg de onderdelen af met een
vochtige doek.

De siliconen pakking op de
extractiekop is beschadigd of
versleten.

Neem contact op met de
klantenservice van Cecotec.

Het filter is niet goed
geinstalleerd.

Monteer het correct.

Beide uitlaten van de
filterhouder zijn geblokkeerd.

Maak de openingen schoon.

Filteropeningen zijn verstopt

Laat het filter een half uur
weken in water en maak het
schoon met een borstel.

Het filter is niet in de
filterhouder geplaatst.

Zorg ervoor dat u een filter in
de filterhouder plaatst voordat
u het filter in de extractiekop
plaatst.

De siliconen pakking op de
extractiekop is beschadigd of
versleten.

Neem contact op met de officiéle
klantenservice van Cecotec.
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Probleem

Oorzaak

Oplossing

NEDERLANDS

De espresso heeft
geen creme, of de
crémeis dun. (Lage
extractie)

De koffieboon is oud of droog.

Gebruik verse koffiebonen van
gemiddelde of donkere branding.

De gemalen koffie is te grof.

Schakel over naar een fijnere
maalstand.

Er wordt niet genoeg gemalen
koffie gebruikt.

Gebruik meer gemalen koffie.

De espresso wordt
in een onregelmatig
patroon in het kopje
gegoten.

Onregelmatig persen.

Zorg ervoor dat de koffiebonen
gelijkmatig worden aangedrukt.

Verstopping in de extractiekop
of filterhouder.

Controleer of er niets de
afzuigkop of filterhouder
blokkeert en reinig deze.

De koffie is niet hard genoeg
aangedrukt.

Druk steviger aan.

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Te veel of te weinig
espresso.

Aanpasbare tapvolumes
worden gebruikt.

Herstel de standaard
shotvolumes of wijzig uw
aangepaste volumes.

Espresso smaakt
bitter.

Het type koffiebonen dat wordt
gebruikt.

Probeer verschillende merken
koffiebonen.

Er wordt een aangepaste
extractietemperatuur gebruikt.

Gebruik de standaard
extractietemperatuur van 92°C
(197°F).

De pomp maakt een
abnormaal geluid.

Het waterreservoir is leeg.

Vul het waterreservoir met koud
gefilterd water.

Giet water door de extractiekop
en druk op de koffieknop. Laat
het water lopen.

Het waterreservoir is niet
correct geinstalleerd.

Plaats het waterreservoir aan de
achterkant van de machine.

De siliconen stop van de
container is nog steeds
geplaatst.

Verwijder de siliconendop
aan de onderkant van het
waterreservaoir.

De stoomfunctie is gebruikt
net voordat de espresso wordt
gezet.

Geef het water de tijd om het
thermoblok te spoelen en af te
koelen voordat je de espresso
extraheert.

Het gebruikte
koffiedik is vochtig.

Er blijft wat water achter op het
gebruikte koffiedik.

Laat de filterhouder 5 seconden
op de lekbak rusten zodat het
water kan weglopen voordat je
het koffiedik verwijdert.

Water rond de lekbak
of op tafel.

Wateroverloop in de lekbak.

Leeg het als de rode
waterniveau-indicator
verschijnt via de uitneembare
roestvrijstalen lekbak.

De lekbak is niet op zijn plaats
wanneer het thermoblock
wordt doorgeblazen.

Houd de lekbak op zijn plaats
wanneer hij afkoelt. De
stoomknop knippert en er wordt
water in de lekbak gegoten.

Er wordt niet genoeg gemalen
koffie gebruikt.

Gebruik meer koffiebonen.

De korrelis niet voldoende
aangedrukt (samengeperst).

Druk steviger aan.
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Probleem

Oorzaak

Oplossing

NEDERLANDS

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Het is niet mogelijk om
melk op te schuimen.

De machine is niet klaar om
melk op te schuimen.

Controleer of de machine klaar
is om melk op te schuimen.

De temperatuur van de melk is
niet geschikt.

Controleer de tips voor het
opschuimen van melk.

Gebruik magere melk.

Gebruik volle of halfvolle melk.

De stoomring staat te ver van
de melk af of is te verin de
melk gestoken.

De punt van het stoombuisje
raakt nauwelijks het oppervlak
van de melk.

De stoomring is nog steeds
verstopt.

Reinig de stoomring
onmiddellijk na elk gebruik met
een vochtige spons.

De latte is te koud.

Mogelijk is de melk niet
voldoende verhit.

Zorg ervoor dat de melk goed
verwarmd wordt tijdens het
opschuimen, maar niet te veel
omdat het de melk zou kunnen
verbranden.

Er komt geen stoom uit
de stoomring.

Het uiteinde van de stoomring
is geblokkeerd.

Reinig en ontstop de
stoomring.

Het waterreservoir is leeg.

Vul het reservoir met koud
gefilterd water. Giet heet water
door de stoompan zodat het
water wegloopt.

De espressomachine heeft
aanslag.

Eris een ontkalkingscyclus
nodig.

Produceert niet
genoeg schuim
tijdens het
opschuimen.

De temperatuur van de melk is
te hoog.

Zorg ervoor dat u begint op

te schuimen met de melk

op ongeveer 4°C (40°F).

Zorg ervoor dat de stoom is
opgewarmd voordat je de melk
opschuimt. Stoom is klaar als de
knop volledig verlicht is.

Type melkkan dat wordt
gebruikt.

Voor de beste resultaten gebruik
je een roestvrijstalen melkkan.

De melk is gekookt.

Begin opnieuw met verse, koude
melk en verkort de stoomtijd.

Melk maakt belletjes in plaats
van microschuim.

Zorg ervoor dat het uiteinde
van de stoomring correct

is geplaatst tijdens het
opschuimen. De punt van de
stoomring mag alleen het
oppervlak van de melk raken.

Tik zachtjes op de tafel als je
klaar bent om de luchtbellen te
laten ontsnappen.

Er komt niet genoeg luchtin de
melk.

Houd de punt van de stoomring
net onder het oppervlak van

de melk. Zo komt er lucht

in de melk en ontstaat er
microschuim.

De stoomring maakt
een krakend geluid.

De punt van de stoomring
zit te ver in de melk. Of het
stoompijpje zit te diep in de
melk.

Laat de melkkan zakken. Zorg
ervoor dat het uiteinde van de
stoomring correct is geplaatst
tijdens het opschuimen.

Produceert niet genoeg
schuim tijdens het
opschuimen.

De melk is niet vers.

Zorg ervoor dat de melk die
je gebruikt vers en voldoende
vetis.
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Problemen met de molen oplossen:

NEDERLANDS

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Er wordt niet genoeg gemalen
koffie gebruikt.

Gebruik meer koffiebonen.

Het lampje van de
maalknop blijft

De trechter is niet geinstalleerd

Installeer de trechter op de
juiste manier.

Zorg ervoor dat de
vergrendelpositie is uitgelijnd
met de voorkant.

knipperen.
Verwijder de trechter tijdens het | Verwijder de trechter niet
gebruik. voordat alle koffiebonen klaar
zijn met malen.
Ditis normaal tijdens de eerste | Verander de instelling naar
paar keren dat je hem gebruikt, | fijner of grover voor een
omdat hij niet op maat gemaakt | optimale espresso extractie.
De optimale is.

maalgraad resulteert
in een lage espresso-
extractie.

De koffieboon verliest aan
versheid.

Gebruik verse koffiebonen
van gemiddelde of donkere
branding.

Niet genoeg
koffiebonen gebruikt.

Gebruik meer koffiebonen.

De koffie is niet hard genoeg
aangedrukt.

Druk steviger aan.

Het lampje voor
het malen gaat
niet branden nadat
de aan/uitknop is
ingedrukt.

De koffiemachine is niet goed
aangesloten.

Steek de stekker in het
stopcontact en zet het
apparaat aan.

Er komt geen gemalen
koffie uit de uitloop
van de molen.

De kleppen van de trechter
zijn gesloten of niet volledig
geopend.

De uitlaat van de molen moet
worden schoongemaakt.

De koffiebonen zijn
grof en staan op de
fijne maalgraad.

De maalafstelling is niet correct.

Pas de maalinstellingen aan.
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Espresso wordt
slecht geéxtraheerd,
zelfs met een fijne
koffiemaling.

Het gebruik van vers
gebrande of donker gebrande
koffiebonen, ongeacht de
maalgraad, zal resulteren in
een snelle en onvoldoende
espresso extractie.

De koffiebonen zijn te oud.

De trechter kan niet De vergrendeling van de
op zijn plaats worden | trechter staat niet in de juiste
gezet. positie.

Zorg ervoor dat de
vergrendelpositie is uitgelijnd
met de voorkant.

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productreferentie: 01729

Product: Espressomachine Power Espresso 20 Barista Pro
Voltage: 220-240VAC

Frequentie: 50-60Hz

Vermogen: Koffie (2250W), Molen (150W)

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje.

7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product
en/of de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd.
Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de
. batterijen/accumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke

autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.

Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om elektrische apparaten en/of

hun batterijen moet de consument de plaatselijke overheid contacteren.

Naleving van de bovenstaande richtsnoeren zal bijdragen tot de bescherming van het milieu.
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8. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rysunek 1

1. Przycisk zasilania

2. Swiatto wskazujgce na czyszczenie i odkamienianie
3. Przycisk mielenia

4. Wskaznik cidnienia

5. Przycisk jednej kawy espresso

6.  Przycisk podwdjnej kawy

7. Swiatto wskazujgce na pare i cieptg wode

8. Pokretto rozmiaru mielenia

9.  Wyjmowana taca ociekowa

10. Pokrywa boi (Wskaznik petnej tacki ociekowej)
1. Tacka ociekowa

12.  Pokrywka pojemnika na kawe ziarnistg

13.  Zdejmowany pojemnik na ziarna kawy

14. Pokretto pary/ gorgcej wody

15.  Uchwyt z guma do parownika

16. Parownik i dozownik gorgcej wody

17.  Nasadka spieniacza

18. Zatyczka zbiornika na wode

19.  Uchwyt zbiornika na wode

20. Zbiornik na wode

21.  Filtry (dla pojedynczego espresso i podwdjnego espresso)
22. Pudetko do przechowywania akcesoriéw

23. Dociskacz do kawy

24, Uchwyt filtra

25. Uchwyt ramienia

UWAGA:

Grafika tej instrukcji obstugi tak jak rysunki w niej zawarte, sg schematyczng prezentacjg i
mozliwe, ze nie bedg sie zgadzac doktadnie wraz z produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia w przypadku koniecznosci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym
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recyklingu wszystkich jego elementéw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie. Jesli
ktéregos z nich brakuje lub jest w ztym stanie, natychmiast skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

- Usun silikonowa zatyczke ze zbiornika na wode, jesli ekspres do kawy jest w nig
wyposazony, aby utatwic¢ odptyw wody.

- Wyczys¢ wszystkie wyjmowane elementy.

KROK 1.
Usun opakowanie Upewnij sie, ze opakowanie zostato usuniete i sprawdz, czy masz wszystkie
akcesoria.

WAZNE.

Usun pomaranczowa silikonowa zatyczke na dnie zbiornika na wode.

KROK 2.
Umies¢ ekspres do kawy. Upewnij sie, ze ekspres do kawy stoi na suchym, stabilnym, ptaskim
i poziomym stole.

KROK 3.
- Umyj i osusz wymienione ponizej czesci w cieptej wodzie i tagodnym detergencie:
- Filtr ze stali nierdzewnej do osobnej kawy

- Filtr ze stali nierdzewnej do podwadjnej kawy

- Zbiornik na wode

- Uchwyt filtra

- Pojemnik na kawe ziarnistg

- Dociskacz do kawy

- Sptuczipozostaw do wyschniecia na powietrzu.

KROK 4.

- Umies¢ akcesoria na swoim miejscu

- Przechowuj zakupione akcesoria w schowku na akcesoria za tackg ociekowa.
- Umiesc¢ dociskacz do kawy w tacy do filizanek.

KROK 5.

- Zainstaluj pojemnik na kawe w ziarnach

- Upewnij sie, ze zatrzask rynny jest rowno z przodem.

- Lekko naciskajac, wtdz pojemnik do ekspresu do kawy.

- Obrd&¢ blokade zasobnika zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby zatrzasneta sie na
sSwoim miejscu.

- Spowoduje to otwarcie klapy zasobnika, uwalniajac ziarna kawy do mtynka.
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- Napetnij pojemnik Swiezo palonymi ziarnami kawy, Srednio lub ciemno palonymi.
- Jako punkt wyjscia do ekstrakcji espresso, wyprébuj stopieri mielenia 5 lub wyzszy.

KROK 6.

Przygotowywanie kawy przed pierwszym uzyciem:

- Pokrywa zbiornika na wode

- Usun pomaranczowa silikonowa zatyczke z dolnej czesci zaworu zbiornika na wode.
- Otworz pokrywe i podnies jg za uchwyt.

- Napetnij zbiornik zimna, przefiltrowana woda.

- Umies¢ zbiornik na wode i zamknij pokrywe.

Uwaga: Upewnij sie, ze zbiornik na wode jest czysty i wolny od zanieczyszczen, poniewaz
drobne czastki mogg blokowac przeptyw wody.

- Upewnij sie, ze przetgcznik pary i gorgcej wody znajduje sie w pozycji pionowej OFF.

- Wt6z wtyczke do gniazdka sieciowego 220-240V AC i wtacz ekspres.

- Nacisénij przycisk zasilania, aby wtgczy¢ ekspres do kawy.

- Przycisk zasilania zaswieci sie, a przyciski mielenia, pojedynczego espresso i podwdjnego
espresso bedg miga¢, wskazujgc, ze termoblok sie nagrzewa.

Uwaga: Gdy pojemnik jest zainstalowany we wtasciwej pozycji, przycisk mielenia bedzie
w petni podswietlony po wtgczeniu zasilania. Jesli zbiornik zostanie zainstalowany w
niewtasciwej pozycji, przycisk mielenia bedzie szybko migat po wtaczeniu zasilania.

Uwaga; Gdy przycisk zasilania, przycisk mielenia, przycisk pojedynczego espresso i
przycisk podwdjnego espresso sa w petni podSwietlone, ekspres jest gotowy do wykonywania
wszystkich funkcji lub w stanie GOTOWY.

Sprawdz moc:

- Wtyczka jest wtozona do gniazdka.

- Przetgcznik pary i gorgcej wody znajduje sie w pozycji pionowej OFF.
- Nacisnij przycisk zasilania, aby wtgczy¢ ekspres do kawy.

- Ekspres do kawy jest wtgczony i znajduje sie w stanie GOTOWY.

Mocowanie uchwytu do filtréw

- Wt6z pojedynczy lub podwajny filtr do kawy do kolby.

- Wyréwnaj kolbe z pozycjg INSERT znajdujaca sie po lewej stronie gtowicy ekstrakcyjnej.

- Wit6z kolbe do gtowicy ekstrakcyjnej, powoli przekre¢ kolbe zgodnie z ruchem wskazdwek
zegara do srodkowej pozycji LOCK.

Uwaga: Obrécenie kolby do pozycji sSrodkowej moze by¢ trudne ze wzgledu na jej sztywnos¢

POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO I 209



POLSKI

podczas pierwszych kilku zastosowan, jest to normalne.

KROK 7.

Przygotowanie pierwszego espresso

Nacisnij przycisk pojedynczego espresso lub przycisku podwoéjnego espresso bez umieszczania
kawy w filtrze i odczekaj kilka sekund. Woda zacznie wyptywac.

Gdy ekspres przestanie pompowac wode, mozesz wla¢ wode do filizanki i doktadnie jg
wyczyscié. Powtdrz cykl kilka razy, a nastepnie mozesz rozpoczgc ekstrakcje.

Nacisnij przycisk espresso, aby wyjs¢ z funkgji. Ekspres powrdéci do stanu READY.

Wlej wode do kubka.

: Gdy ekspres do kawy pompuje wode po raz pierwszy, podczas wypuszczania
Uwaga: ady ek do k je wod i d i
powietrza i wody moze wydawac gtosniejszy dZzwiek niz normalnie. Po 20 sekundach hatas
ten zniknie i bedzie znacznie mniejszy przy kolejnych uzyciach.

- Umiesc rurke wylotu pary i dysze gorgcej wody nad otworem w tacce ociekowej.
- Ustaw przetgcznik w pozycji gorgcej wody.

- Pozwdél wodzie ptyngc przez 20 sekund.

- Ustaw pokretto w pionowej pozycji OFF.

- Ekspres powrdci do stanu READY.

- Ekspres jest teraz w petni przygotowany.

Zawartos¢ pudetka:

- Ekspresy do kawy

- Ramie uchwytu filtra

- Prosty filtr do kawy

- Podwodjny filtr do kawy

- Pudetko do przechowywania akcesoriéw
- Dociskacz do kawy

3. FUNKCJONOWANIE

Ustawienie mielenia

- W przypadku réznych ziaren kawy i w zaleznosci od ich $wiezosci moze by¢ konieczne
zréznicowanie ustawienia mielenia. Zakres 20 przestawnych ustawieri mielenia pozwala
na precyzyjng regulacje, kontrolowanie wielkosci mielenia, a ostatecznie charakterystyki
uzyskanej ekstrakcji.

- By¢ moze bedziesz musiat dokonac kilku stopniowych regulacji, zanim osiggniesz
optymalny poziom mielenia. Dostosuj stopien mielenia w zaleznosci od czasu spozycia
i smaku.
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Uwaga:

Po ustawieniu stopnia zmielenia wazne jest, aby usungc¢ (przez 1~2 sekundy) niewielka ilos¢
zmielonej kawy z mtynka. Spowoduje to usuniecie ziaren kawy z poprzedniego ustawienia,
zapewniajac, ze nastepna ekstrakcja espresso zostanie wykonana wytgcznie z ziaren kawy z
nowego ustawienia mielenia.

- Nizsza liczba ustawier zapewnia drobniejsze mielenie kawy i wolniejszg ekstrakcje.
- Wieksza liczba ustawiert zapewnia grubszg mielong kawe i szybszg ekstrakcje.

WAZNE: Sugerujemy, aby nie demontowac ani nie wyjmowac pojemnika na kawe ziarnista,
gdy w Srodku wcigz znajduja sie ziarna kawy. W przeciwnym razie zbiornik mogtby sie zatkac
z powodu mimowolnego wprowadzenia ziarna. Po wyczerpaniu sie ziaren kawy w srodku
mozna wyjgc pojemnik.

WAZNE: Stopien mielenia nalezy regulowac tylko podczas mielenia kawy przez mtynek.
Wszelkie regulacje, gdy szlifierka nie pracuje, mogg uszkodzi¢ szlifierke, a tym samym
uniemozliwic jej dziatanie.

Szybkos¢ mielenia i sita nacisku
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, ilos¢ dozowanej kawy mielonej powinna by¢ stata.

Ostrzezenie To normalne, ze wtasciwa dawka ziaren kawy zostanie przetadowana w filtrze
przed nacisnieciem. Ziarna kawy nalezy dociska¢ réwnomiernie do wskazanego poziomu, z
mocng sita.

- Jeden kubek =10 ~ 12 g mielonej kawy.

- Jeden kubek =16 ~ 18 g mielonej kawy.

Kawa w proszku wytwarzana przez regulacje rozmiaru mielenia 1 ~ 2 biegdw nie jest
odpowiednia do espresso, poniewaz jest zbyt drobna. W oparciu o rozmiar mielonej kawy
espresso, zakres regulacji rozmiaru mielenia wynosi 3~8. Wyzsze zakresy ustawien moga by¢
dobre, ale generalnie sg zbyt grube dla optymalnego espresso.

Uwaga: Jesli zmienisz selektor GRIND SIZE, zmienig sie réwniez ilosci kawy mielonej
potrzebnej do uzyskania dobrych rezultatéw.

Obstuga ekspresu do parzenia kawy espresso
WSKAZOWKA: Aby uzyskac najlepsze rezultaty w przypadku espresso, uzyj zimnej

przefiltrowanej wody i Swiezo palonych, srednio palonych ziaren kawy.

- Nacisénij przycisk zasilania, aby wtgczy¢ ekspres do kawy.
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- Przycisk zasilania zaswieci sie, a przyciski kawy i pary zaczng migac¢, wskazujac, ze
termoblok sie nagrzewa.

- Przycisk mielenia zaswieci sie catkowicie po wtgczeniu zasilania.

- (Gdy przycisk zasilania, przycisk mielenia, przycisk pojedynczego espresso i przycisk
podwaojnego espresso sg w petni podswietlone, ekspres jest w stanie GOTOWY dla
wszystkich funkgji.

- Nacisénij raz przycisk mielenia, aby wejs¢ w tryb podwadjnej ilosci kawy.

- Naciénijiprzytrzymaj przycisk mielenia przez 3 sekundy, aby przej$¢ do trybu pojedynczego
mielenia kawy.

- Wsun, wtéz kolbe do uchwytu do mielenia. Uchwyt do filtréw bedzie leze¢ ptasko, bez
podparcia, na stojaku do mielenia.

- Nacisénij raz przyciski dla pojedynczego lub podwdjnego espresso, zgodnie z zyczeniem.
Gdy espresso bedzie gotowe, proces zostanie zatrzymany, a ekspres powrdéci do stanu
GOTOWE.

Uwaga: Espresso zajmuje okoto 30 ml/filizanke przy pojedynczej kawie i okoto 60 ml/
filizanke przy podwdjnej kawie. Czas ekstrakcji jest dobrym wskaznikiem jakosci zrzutu.
Optymalny czas parzenia rézni sie w zaleznosci od rodzaju i Swiezosci ziaren kawy. Jednak
ogolnie czas nalewania powinien wynosi¢ od 20 do 35 sekund zaréwno w przypadku
zastrzykow z jednej, jak iz dwach filizanek.

- Po ekstrakcji usun zuzyte mielenie. Optucz filtr i utrzymuj go w czystosci, aby zapobiec
zablokowaniu. Gdy w filtrze nie ma juz mielonej kawy, zamknij kolbe w urzadzeniu i spusc
goracg wode, aby dokonczyc czyszczenie.

- Niska ekstrakcja (zakres ekstrakcji Low Espresso)

Konfigurowalna gtosnosé strzatu

Regulacja objetosci espresso

- Naciénij i przytrzymaj przycisk pojedynczego espresso lub podwdéjnego espresso przez
3 sekundy, w zaleznosci od trybu, ktéry chcesz ustawi¢. Wejdziesz w tryb ustawien.
Nastepnie ponownie nacisnij przycisk espresso, kawa zacznie wyptywac, a przycisk
espresso zacznie migaé w tym samym czasie; po osiggnieciu zadanej ilosci ponownie
nacisnij przycisk espresso, a kawa przestanie wyptywac. W tym momencie indywidualne
ustawienie iloSci espresso zostanie zakoriczone i zostanie zapisane do nastepnej operacji.

- Regulowana ilo$¢ poszczegdlnych kaw espresso wynosi od okoto 30 ml do okoto 400 mlL.

Reset gtosnosci do ustawien fabrycznych

Jednoczesnie naciénij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk pojedynczego espresso i
podwdjnego espresso, aby przywrdéci¢ ustawienia fabryczne.
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Mozliwos$¢ dostosowania temperatury ekstrakgji

Termoblokowy system grzewczy ma temperature ekstrakcji espresso 92°C. Mozesz jednak
dostosowac temperature ekstrakcji uzywang do espresso, w ustawieniu 2°C w zakresie od
92°C do 96°C, aby dostosowac jg do réznych rodzajéw palonych ziaren kawy i osobistych
preferencji.

Uwaga; Wyzsze temperatury zwiekszajg gorycz i zmniejszajg kwasowos$¢. Nizsze
temperatury zmniejszajg gorycz i zwiekszajg kwasowose.

- Naciénij i przytrzymaj jednoczesnie przycisk mielenia i przycisk pojedynczego espresso
przez 5 sekund; ustyszysz sygnat dzwiekowy. A przycisk zasilania zacznie szybko migac.
Nastepnie rozpoczyna sie regulacja temperatury ekstrakcji:

- Nacisnij przycisk mielenia, wskaznik zaswieci sie, a temperatura ekstrakcji wyniesie 92°C.

- Naciénij przycisk pojedynczego espresso, wskaznik zaswieci sie, a temperatura ekstrakgji
wyniesie 94°C.

- Naciénij przycisk podwdjnego espresso, wskaznik zaswieci sie, a temperatura ekstrakgji
wyniesie 96°C.

WAZNE: Jeéli zaden przycisk nie zostanie nacisniety w ciggu 5 sekund po wejsciu w
ustawienia trybu niestandardowego, ekspres do kawy powréci do stanu GOTOWOSCI.

Przygotowanie Espresso

1. Podgrzewanie filizanek - funkcja goracej wody

Umiesc filizanke na tacce. Ustaw przetgcznik w pozycji gorgcej wody. Podgrzej filizanke po 20
~ 30 sekundach. Filizanke mozna réwniez podgrzac na wierzchu ekspresu do kawy, gdy jest on
w stanie GOTOWY (ptyta grzewcza).

2. Gtowica, kolba i filtr

- Podczas przeptywu wody trzymaj kolbe pod gtowicg ekstrakcyjng. Wyczysc¢ filtr sucha
szmatka.

- Zasyp filtr zmielonymi ziarnami kawy i docis$nij réwnomiernie do wskazanego poziomu.

Uwaga: Nie naciskaj zbyt mocno. Delikatnie uzywaj ubijaka do kawy, aby unikng¢ zatkania
ekspresu do kawy. Jesli ziarna kawy sg upakowane zbyt ciasno, woda nie moze przeptynac
przez kolbe i moze spowodowac zatkanie lub wyciek.

- Zetrzyj nadmiar szlifu, aby wyczysci¢ krawedzie.

- Trzymaj kolbe ptasko, wyréwnaj ja, wtéz i przekre¢ w gtowicy odsysajgcej. DZzwignia
powinna znajdowac sie w potozeniu srodkowym.
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Uwaga; Jesli kolba nie jest zainstalowana réwnolegle do ekspresu do kawy, kawa bedzie
sie rozpryskiwac i kapac przez szczeline.

3. Umieszczanie filizanki

- Umiesc filizanke na tacce ociekowej pod uchwytem filtra. Porady:

- Umiesc filizanke na tacce ociekowej. Jesli filizanka jest wysoka, mozna zdjg¢ pokrywe tacki
ociekowej.

4,  Parzenie espresso

- Nacisénij przycisk pojedynczego espresso lub przycisku podwéjnego espresso, ekstrakcja
rozpocznie sie i zatrzyma automatycznie.

- Powstata pianka kawowa bedzie ztocistobrgzowa o delikatnej konsystencji musu.

PORADY: Kolbe nalezy po chwili wyjg¢, aby uwolni¢ ci$nienie. W przeciwnym razie para
rozpryskuje sie z powodu silnego nacisku. Wyjmij uchwyt do filtréw réwnolegle. Ze wzgledu na
wysokie cisnienie woda catkowicie przeniknie do zmielonej kawy i minie troche czasu, zanim
sie przeleje. Dlatego to normalne, ze resztki kawy kapia.

vaaga: Gdy ekspres do kawy zacznie dziata¢, bedzie stycha¢ dZzwiek pompowania
wody pod wysokim cisnieniem. Jesli podczas pracy urzadzenia nagle rozlegng sie sygnaty
dZzwiekowe, gdy migajg przyciski pojedynczego espresso i przycisku podwdjnego espresso,
moze to by¢ spowodowane tym, ze woda w zbiorniku nie wystarcza do pompowania. Jesli tak,
zwro¢ uwage na objetos¢ wody i dodaj jg na czas.

5. Czyszczenie uchwytu do filtréw

Po nalaniu kawy odczekaj 20 sekund, aby wyjag¢ kolbe z gtowicy ekstrakcyjnej, aby unikngc
rozpryskiwania. Usun resztki kawy z kolby. Czysci¢ wilgotng Sciereczka. Sprawdz, czy
konieczne jest opréznienie tacki ociekowej i umycie uchwytu filtra letnig woda.

Spienianie mleka

- Spienianie mleka jest wynikiem parowania mleka. Prawidtowo spienione mleko ma gesta
mikro pianke. Czynnosci, ktére nalezy wykonaé, obejmujg ustawienie rurki wylotu pary,
ustawienie dzbanka na mleko i osiggniecie odpowiedniej temperatury. Wykonaj ponizsze
czynnosci, aby utworzyé mikro pianke.

- Dodaj 100 ~ 150 ml zimnego mleka o temperaturze okoto 4°C do czystego i zimnego
dzbanka na mleko ze stali nierdzewnej. Napetnij go do dolnej czesci dyszy.

OSTRZEZENIE: Objetos¢ mleka wzrosnie lub rozciggnie sie podczas spieniania, wiec nie
przepetniaj dzbanka na mleko.
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Obraci¢ przetacznik pary/goracej wody w kierunku pary, przycisk pary zaswieci sie. Gdy
przycisk pary zaswieci sie catkowicie, ekspres do kawy jest gotowy do spieniania.

Uwaga: Aby zawsze uzyskac najlepsze rezultaty, przed spienianiem mleka upewnij sie, ze
para sie nagrzata. Para jest gotowa, gdy kontrolka przycisku pary Swieci sie catkowicie. Umies¢
filizanke pod dziobkiem, a nastepnie obréc pokretto na spienianie. Poczekaj kilka sekund, woda
wyptynie z dyszy. Uwazaj na gorgcg pare. Nastepnie wylej wode z kubka, aby uwolni¢ nadmiar
wody. Po oczyszczeniu wody wytgcz wytwarzanie pary, ustawiajgc przetacznik w pionowej
pozycji OFF. Uwazaj, aby nie poparzyc sie para.

- Sposéb wprowadzania powietrza do mleka decyduje o konsystencji pianki. Jesli do mleka
doda sie duzo powietrza, pianka bedzie miata duze babelki. Wprowadzenie powietrza
do mleka w kontrolowany i delikatny sposéb zapewni, ze mleko bedzie miato delikatng
mikropianke. Ustyszysz réwniez, jak pompa wodna zaczyna pompowac, jest to normalne.

- (Gdy para podgrzewa i spienia mleko, poziom mleka w dzbanku wzrasta. W tym czasie
trzymaj dysze piany tuz pod powierzchnig. Gdy poziom mleka sie podniesie, opus¢ dzbanek
tak, aby dziébek znajdowat sie tuz pod powierzchnig. Gdy uzyskasz pozadana mikropianke,
zanurz parowiec do potowy. Mleko jest gotowe, gdy podstawa dzbanka jest zbyt goraca,
aby mozna jg byto dotknac.

WSKAZOWKA

Temperatura mleka

- Niska: Jeslinie nagrzeje sie wystarczajgco, bedzie letnie z niewielka tekstura.

- Optymalnie: 60 ~ 65°C.

- Zbyt wysoka: Jesli bedzie podgrzewany zbyt dtugo, zacznie wrze¢ w temperaturze okoto
70°C, bedzie miat smak spalenizny i straci catg teksture.

Odpowietrzanie i czyszczenie naktadki pary

- Po osiggnieciu odpowiedniej temperatury mleka obrd¢ przetgcznik do pozycji pionowej i
wyjmij dzbanek na mleko ze spieniacza. 0dtéz dzbanek na bok. Umies¢ dysze pary na tacce
ociekowej. Ustaw przetacznik w pozycji gorgcej wody na kilka sekund, a nastepnie ustaw
przetgcznik w pozycji pionowej. Spowoduje to usuniecie wszelkich resztek mleka z dyszy
spieniacza.

- Przetrzyj koncéwke i dysze spieniacza wilgotng Sciereczka, aby usungé wszelkie slady
mleka. Aby zachowac optymalng wydajnos¢ spieniania, zawsze oprézniaji czys¢ parownik
po uzyciu.

Goraca woda

Kiedy gorgca woda jest nalewana przez parowar, bedzie to robi¢ przez 5 minut, a nastepnie
zatrzyma sie automatycznie. Gorgcg wode mozna wykorzysta¢ do przygotowania czarnej
kawy, goragcych napojéw typu herbata, zup instant oraz do podgrzania filizanek przed
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zaparzeniem espresso. Dlatego:

- Naciénij przycisk zasilania, aby wtgczyc¢ ekspres do kawy. Gdy przycisk zasilania, przycisk
mielenia, przycisk pojedynczego espresso i przycisk podwdjnego espresso sg w petni
podswietlone, ekspres jest w stanie GOTOWY dla wszystkich funkcji.

- Umiesc filizanke na stole i wtgcz pare. Obrocic¢ przetgcznik pary/gorgcej wody w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, aby wybrac funkcje gorgcej wody. Z naktadki
parownika wyptynie gorgca woda.

- Aby wytaczyc ciepta wode, ustaw przetgcznik z powrotem w pozycji pionowej OFF.

Automatyczne wytgczanie

- Jesli przez 25 minut nie zostanie wykonana zadna czynnos¢, ekspres do kawy przejdzie w
tryb automatycznego wytgczania. Wszystkie kontrolki przyciskéw i kontrolki zgasna.

- Aby ponownie wtgczy¢ ekspres do kawy, nacisnij przycisk zasilania, a ekspres powréci do
stanu gotowosci.

Warning z powodu braku wody

- Jeslipodczas pracy urzadzenia nagle rozlegng sie sygnaty dZwiekowe, gdy migaja przyciski
pojedynczego espresso i przycisku podwajnego espresso, moze to by¢ spowodowane tym,
ze woda w zbiorniku nie wystarcza do pompowania. Ze wzgledu na brak wody urzadzenie
moze mie¢ wysoka temperature i cisnienie w kolbie, dlatego zalecamy wykonanie
ponizszych czynnosci:

- Naciénij przycisk pojedynczego espresso lub przycisku podwéjnego espresso, aby wyjsé
z funkcji kawy.

- Wyjmij kolbe, aby jg wyczyscic i nie uzywaj ponownie resztek zmielonej kawy.

- 0Obrdéc¢ parownik tak, aby byt skierowany w strone tacki ociekowej. Obré¢ pokretto pary/
wody do funkcji pary, aby uwolnic¢ cisnienie.

- Kiedy zatrzymasz sie, aby zwolni¢ cisnienie, ustaw przetgacznik pary/wody w pionowej
pozycji OFF.

- Napetnij zbiornik zimna, przefiltrowang woda. Nie przekraczaj znaczka MAX. Zamknij
pokrywe zbiornika na wode i umies¢ go z tytu ekspresu do kawy.

- Naciénij przycisk zasilania, produkt wyda sygnat dZzwiekowy. Gdy przycisk zasilania,
przycisk mielenia, przycisk pojedynczego espresso i przycisk podwdjnego espresso sg w
petni podswietlone, ekspres jest w stanie GOTOWY dla wszystkich funkcji.

Przywro6c¢ wszystkie ustawienia domyslne

Mozesz tatwo zresetowac wszystkie ustawienia do domyslnych ustawien fabrycznych. W
tym celu nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przycisk pojedynczego espresso i podwojnego
espresso przez 3 sekundy.
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4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Spuszczanie wody z gtowicy ekstrakcyjnej i dyszy pary przed i po kazdym parzeniu kawy to
najprostszy sposéb na utrzymanie ekspresu w czystosci.

Uwaga: Nie uzywaj alkalicznych, sciernych srodkdéw czyszczacych ani wetny stalowej,
poniewaz porysujg one powierzchnie czesci.

Czesci, ktére mozna myé w zmywarce.

- Wyjmowana taca ociekowa

- Filtr ze stali nierdzewnej do osobnej kawy

- Filtr ze stali nierdzewnej do podwadjnej kawy

Czesci nie nadaja sie do mycia w zmywarce
- Zbiornik na wode

- Ramie ekspresu do kawy

- Pojemnik na kawe ziarnista

- Tacka ociekowa

- Dociskacz do kawy

Czyszczenie tacy podgrzewacza filizanek i elementéw zewnetrznych

- Umyj czesci w cieptej wodzie z tagodnym detergentem, sptucz i wysusz.

- Wyczys¢ ekspres do kawy wilgotng Sciereczkg z niezrgcym s$rodkiem czyszczgcym i
WYySusZz.

: Nie zanurzaj ekspresu do kawy w wodzie ani zadnym innej cieczy. Jesli
OSTRZEZENIE: ni j ek do k dzie ani zadnym innej cieczy. Jesli
pokazuje sie czerwony wskaznik poziomu wody poprzez wyjmowang tacke ociekowa, opréznij
ja, w przeciwnym razie przeleje sie woda.

Sprzatanie tygodniowe

- Umyj czesci w cieptej wodzie z tagodnym detergentem, sptucz i wysusz.

- Czyscfiltri uchwyt ramienia do filtrow za kazdym razem, gdy ich uzywasz

- Umyjje za kazdym razem przeptukujgc cieptg woda pod kranem.

- Przeptukac gtowice ekstrakcyjng wodg za pomocg podwadjnego filtra do kawy.

- Pozwdélwodzie ptyng¢, az sie zatrzyma.

- Usun fusy z kawy wokdt wewnetrznej krawedzi gtowicy ekstrakcyjnej i silikonowej
uszczelki. Oczysci¢ obudowe zewnetrzng wilgotng szmatka.

Uszczelka silikonowa

- Silikonowa uszczelka znajduje sie w gtowicy ekstrakcyjnej i tworzy uszczelnienie
oddzielajgce j3 od filtra podczas parzenia espresso. Gdy nie uzywasz ekspresu do kawy,
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zalecamy, aby nie pozostawiac¢ uchwytu do filtréw wtozonego do gtowicy ekstrakcyjnej,
poniewaz skréci to zywotnos¢ silikonowej uszczelki.

- Zbiegiem czasu uszczelka traci swojg elastycznos¢ i moze wymagac wymiany. Uszczelka
moze wymagac¢ wymiany, gdy kawa wycieka wokdt uchwytu kolby podczas ekstrakcji lub
jesli uchwyt kolby jest luzny po obréceniu do pozycji Srodkowe;j.

Czyszczenie parownika

- Po spienieniu mleka przedmuchaj spieniacz, przekrecajgc przetgcznik pary/gorgcej wody
na funkcje pary i dezaktywuj jg po 10 sekundach.
- Wyczysc dysze pary wilgotna Sciereczka.

Miesieczne czyszczenie (co 2 ~ 3 miesigce)

- Zanurz rurke wylotu pary w dzbanku na mleko z cieptg woda i Srodkiem okamieniajgcym
przez noc.

- Rano wyjmij dzbanek na mleko i wyptucz go, upewniajgc sie, ze wszystkie Slady roztworu
odkamieniajgcego zostaty usuniete.

- Wyczys¢ rurke wylotu pary wilgotng Sciereczka, upewniajgc sie, ze wszystkie slady
roztworu odkamieniajgcego zostaty usuniete.

- Ustaw przetgcznik pary/gorgcej wody na funkcje pary i wytgcz ja po 10 sekundach.

Jesli nasadka pienigca sie zatknie resztkami mleka:
- Wt6z szpilke do otworu nasadki pienigcej.
- Ustaw przetgcznik pary/goracej wody na funkcje pary i pozostaw go na 10 sekund.

Wyjscie pary jest zatkane:

- Odkre¢ dysze spieniajgca i pozostaw jg na noc w karafce z ciepta woda i odkamieniaczem
do ekspresoéw.

- Opréznij tacke ociekowa.

- Rano optucz dzbanek i koncéwke do spieniania pod biezgcg woda, aby usunac wszelkie
Slady odkamieniacza.

- Uzyj r6zdzki do odblokowywania, aby wyczysci¢ dysze spieniajgca.

- Upewnij sie, ze uszczelka nie jest uszkodzona.

- Przykrec dysze spieniajacg z powrotem do ramienia spieniacza.

- Ustaw przetgcznik pary/gorgcej wody na funkcje pary i pozostaw go na 5 sekund.

Czyszczenie filtréw (co 2 ~ 3 miesigce)

- Pozostawfiltry do namoczenia na noc wdzbanku z cieptg wodg i Srodkiem okamieniajgcym.

- Rano przeptucz dzbanek i koricéwke do spieniania woda, aby usung¢ wszelkie Slady
odkamieniacza.

- Umiesc filtr w uchwycie do filtréw (bez ziaren kawy) i wtéz jg do dzbanka na mleko.

218 POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO

POLSKI

- Nacisénij przycisk pojedynczego espresso lub przycisku podwdéjnego espresso, a wskaznik
przycisku pojedynczego espresso lub przycisku podwdjnego espresso zacznie Swiecic¢
statym biatym Swiattem.

- Pozostaw wode, aby ptyneta, az sie zatrzyma automatycznie.

Czyszczenie uchwytu do filtréw
Pozbadz sie resztek kawy mielonej w uchwycie do filtréw oraz wyjscia mtynka, wyczysé je za
pomoca wilgotnej szmatki i wysusz suchg szmatka.

Czyszczenie zbiornika (co 2 ~ 3 miesigce)
Jesli mtynek jest uzywany czesto (np. codziennie), konieczne jest regularne czyszczenie
zbiornika.

OSTRZEZENIE: Aby zapobiec uszkodzeniu ekspresu do kawy, nie nalezy uzywac
alkalicznych, sciernych Srodkdw czyszczacych ani metalowych szorstkich ggbek.

Uwaga: Nie zanurzaj ekspresu do kawy w wodzie ani zadnym innej cieczy.

- Woytacz tasme i odtgcz jg od zasilania.

- Zdejmij pokrywe zbiornika.

- Obrdé¢ blokade pojemnika w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby
odblokowac pojemnik.

- Wyjmij pojemnik z ekspresu do kawy i przechowuj pozostate ziarna kawy w hermetycznym
pojemniku, aby zachowac ich Swiezos¢.

WAZNE: Zalecamy nie rozmontowywac ani nie zdejmowac zbiornika, kiedy wcigz ziarno
kawy jest w jego srodku. W przeciwnym razie zbiornik moze sie zatka¢. Po wyczerpaniu sie
ziaren kawy w pojemniku mozna go zdemontowac i wyjac.

Przycisk odkamieniania

- Aby Twoj ekspres do kawy dziatat wydajnie i zapewniat smaczng kawe, konieczne jest
okresowe czyszczenie wewnetrznej instalacji wodnej roztworem okamieniajgcym.

- Zalecamy odkamienianie ekspresu do kawy co 4 ~ 6 miesiecy, chociaz ten okres zalezy od
czestotliwosci uzytkowania.

- Ostrzezenie o odkamienianiu zostanie wysSwietlone, gdy ekspres do kawy wykona tgcznie
500 cykli. W tym czasie zacznie migac kontrolka czyszczenia i odkamieniania, co oznacza,
ze ekspres do kawy wymaga odkamieniania. Po tym wréci do swojego normalnego stanu.
Informacja o usunieciu kamienia bedzie wyswietlana za kazdym razem, gdy wtgczysz
ekspres do kawy, jesli jej nie anulujesz.

Rozwigzanie do odkamieniania, sugerujemy 4 opcje:

POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO I 219



POLSKI

Tabletka do odkamieniania ekspresu.

Zmiekczacz w ptynie.

Biaty ocet i ciepta woda.

. Odkamieniacze w proszku typu kwasek cytrynowy.

Aby uzyskac informacje na temat konkretnych metod czyszczenia, zapoznaj sie z instrukcjami
dostawcy roztworu do odkamieniania.

an oo

Cykl odkamieniania

WAZNE: jesti cykl odwapniania nie zakoriczy sie lub zatrzyma sie w trakcie ktéregokolwiek
z etapéw odwapniania, nalezy rozpoczg¢ cykl od poczatku.

- Napetnij zbiornik na wode tabletkg odkamieniajgce, odkamieniaczem w ptynie, biatym
octem lub odkamieniaczem w proszku.

- Dodaj zimnag przefiltrowana wode i umies¢ zbiornik na wode na swoim miejscu.

- Umies¢ dwa pojemniki

- Umiesc 1-litrowy pojemnik pod gtowicg ekstrakcyjng, a drugi pojemnik pod parownikiem.

- SprawdzZ moc:

- Wtbz wtyczke do gniazdka, wtacz ekspres i poczekaj, az znajdzie sie w stanie GOTOWOSCI.

- Przetacznik pary i gorgcej wody znajduje sie w pozycji pionowej OFF.

WAZNE: Cykl odwapniania mozna zakonczy¢ w dowolnym momencie, naciskajgc przycisk
zasilania.

KROK 1. Rozpocznij odkamienianie

- Obrdé¢ pokrettem pary/ gorgcej wody az do pozycji gorgcej wody.

- Nacisénij przycisk podwadjnego espresso lub przycisk indywidualnego espresso.

- Pompa uruchomi sie i zacznie wydobywac sie gorgca woda z urzadzenia i pompy. W ciggu
2 minut pompa bedzie wydawac rézne dZzwieki, jest to normalne.

- Kiedy gorgca woda przestanie wyptywac z gtowicy ekstrakcyjnej i parownika, ekspres do
kawy wyemituje sygnat dzwiekowy, aby wskazag, ze ten krok zostat zakorczony.

- Ustaw przetgcznik pary i gorgcej wody w pozycji pionowej OFF.

- Powtérz poprzednig operacje, spuszczajgc gorgca wode z gtowicy ekstrakcyjnej i
parownika.

KROK 2. Przygotowanie do oczyszczenia

WAZNE: konieczne jest przeptukanie parownika i gtowicy ekstrakcyjnej zimng filtrowana
woda w celu usuniecia roztworu odkamieniajgcego

- Wyjmij zbiornik na wode i wyptucz go pod biezgcg wodg, upewniajac sie, ze wszystkie
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Slady roztworu odkamieniajgcego zostaty usuniete.

- Napetnij zbiornik na wode nie przekraczajgc oznaczenia MAX przefiltrowana zimna woda
i wt6z go na miejsce.

- Opréznij pojemniki z wody i wymien je.

KROK 3. Rozpoczg¢ oczyszczanie

- Obrdéc¢ pokrettem pary/ gorgcej wody az do pozycji gorgcej wody.

- Pompa uruchomi sie, a z parownika wyptynie gorgca woda.

- Powtérz poprzednig operacje, spuszczajgc gorgca wode z gtowicy ekstrakcyjnej i
parownika.

KROK 4. Odkamienianie zakoriczone

- Po zakonczeniu odwapniania nalezy wytgczy¢ te funkcje.

- Ustaw przetgcznik pary i gorgcej wody w pozycji pionowej OFF.

- Naciénij i przytrzymaj jednoczesnie przycisk zasilania, przycisk pojedynczego espresso,
przycisk podwadjnego espresso i przycisk pary przez 3 sekundy.

- Ekspres wychodzi z trybu odwapniania i powraca do stanu GOTOWE.

- Opréznij pojemniki z wody i wyczySc¢ je, upewniajac sie, ze zostaty usuniete wszelkie Slady
roztworu odkamieniajgcego.

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Rozwigzywanie problemdéw z ekspresem do kawy:

Problem Powadd Rozwigzanie
Ekspres do kawy nie Ekspres do kawy nie jest Podtgcz prawidtowo ekspres
dziata. podtgczony do gniazdka do kawy.

elektrycznego.

POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO 221



POLSKI

Kawa ma kwasny
smak (ocet).

Nie przeczyscites prawidtowo
ekspresu do kawy
oczyszczong zimng woda,
aby usungc¢ roztwoér
odkamieniajacy.

Po odwapnianiu doktadnie
wyczysé urzgdzenie.

POLSKI

Ziarna kawy sg
przechowywane w gorgcymi
wilgotnym miejscu przez dtugi
czas. Ziarna kawy psujg sie.

Ziarna kawy mielonej
przechowuj w chtodnym,
suchym miejscu. Po otwarciu
torebki z mielong kawa zamknij
ja ponownie i przechowuj

w lodéwece, aby zachowacd
Swiezosc.

Woda przesgcza sie
dnem.

W tacce ociekowej jest za duzo
wody.

Wyczys¢ tacke ociekowa.

Uszczelka otworu wlotu wody
jest zdeformowana.

Awaria ekspresu do kawy.

Skontaktuj sie z oficjalnym

Biurem Obstugi Klienta Cecotec.

Ekspres robi kawe o
stabym smaku.

Ziarna kawy nie sg
odpowiednie.

Uzyj mieszanych ziaren kawy.

Wielkos¢ ziaren kawy jest zbyt
gruba.

Uzyj drobniejszych ziaren kawy.

Niewtasciwa ilos¢ ziaren kawy.

Nie ma wystarczajgcej ilosci
ziaren kawy, uzyj wiecej ziaren
kawy.

Ziarna kawy sg bardzo stabo
wycisniete.

Nacisnij mocniej.

Temperatura nie jest
odpowiednia do parzenia
kawy.

Upewnij sie, ze temperatura
jest prawidtowa
(92~96°C/198~205°F)

Niewtasciwa iloS¢ espresso.

Okoto 30 ml na dawke.
Okoto 60 ml na podwdjna
porcje.

Po wyjeciu zbiornika na wode
po uzyciu normalne jest, ze na
stole pozostaje troche wody.

Poniewaz wylot wody na dnie
zbiornika na wode jest czescia
ruchoma, normalne jest, ze
przecieka. Osusz go za kazdym
razem, gdy wyjmiesz zbiornik.

Problem

Powaéd

Rozwigzanie

Odgtosy tykania po
wigczeniu ekspresu i
odgtosy tzawienia po
nalaniu kawy.

Dzwieki sg spowodowane
normalng pracg pompy
wodnej.

To normalne.

Kolba jest zbyt ciasna,
aby obraci¢ gtowice
ekstrakcyjna.

Silikonowa uszczelka gtowicy
odsysajacej jest nowa i
wymaga zatozenia.

Kontynuuj normalne
uzytkowanie ekspresu do kawy.
Ta uszczelka osigdzie podczas
pierwszych kilku zastosowan

i stanie sie tatwiejsza do
obracania.

Uzyto zbyt duzej ilosci ziaren
kawy.

Uzywaj mniej ziaren kawy.
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Kolba jest luzna lub
odpada podczas
ekstrakcji espresso.

DZwignia nie jest prawidtowo
osadzona lub nie zostata
wystarczajgco dokrecona.

Upewnij sie, ze uchwyty

kolby sg catkowicie wsuniete
do gtowicy ekstrakcyjneji
obrécone do pozycji Srodkowe;j.

Filtr nie zostat wtozony do
uchwytu filtra.

Pamietaj, aby wtozy¢ filtr do
kolby przed wtozeniem jej do
gtowicy ekstrakcyjnej.

Uszczelka silikonowa na
gtowicy odsysajgcej jest
uszkodzona lub zuzyta.

Skontaktuj sie z oficjalnym
Biurem Obstugi Klienta Cecotec.
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Espresso tryska lub
kapie z boku podczas
ekstrakgji.

Kawa jest zbyt drobno
mielona.

Zmien ustawienie mielenia na
drobniejsze.

POLSKI

Problem

Powdd

Rozwigzanie

Uzyto zbyt duzej ilosci ziaren
kawy.

Uzywaj mniej ziaren kawy.

Zbyt mocno zmielona kawa.

Zastosuj mniejszg site podczas
zaciskania.

Gérna krawed? filtra nie
zostata oczyszczona i
pozostaty resztki kawy.

Oczysc okolice gornej krawedzi
filtra przed wtozeniem go do
gtowicy ekstrakcyjnej.

Espresso nie ma pianki
lub pianka jest rzadka.
(niska ekstrakcja)

Ziarno kawy jest stare lub
suche.

Uzyj Swiezych Srednio lub
ciemno palonych ziaren kawy.

Kawa mielona jest zbyt gruba.

Zmien ustawienie mielenia na
drobniejsze.

Uzyto za mato kawy mielonej.

Uzyj wiecej kawy mielonej.

Ziarno kawy nie zostato
wystarczajgco sprasowane.

Docisnij mocniej.

Silikonowa uszczelka
wewnagtrz gtowicy
ekstrakcyjnej jest brudna.

Wyczys¢ czesSci wilgotng
Sciereczka.

Za duzo lub za mato
espresso.

Stosowane sa konfigurowalne
objetosci strzatow.

Przywré¢ domyslne
objetosci spozycia lub zmien
niestandardowe objetosci.

Uszczelka silikonowa na
gtowicy odsysajgcej jest
uszkodzona lub zuzyta.

Biuro obstugi klienta.

Uchwyt do filtréw nie jest
prawidtowo zainstalowany.

Zainstaluj ponownie poprawnie.

Espresso smakuje
gorzko.

Rodzaj uzytych ziaren kawy.

Wyprébuj rézne marki ziaren
kawy.

Uzywana jest niestandardowa
temperatura ekstrakcji.

Uzyj domyslnej temperatury
ekstrakcji 92°C (197°F).

Funkcja pary zostata uzyta tuz
przed zaparzeniem espresso.

Odczekaj, az woda wyptynie
z termoblok i ostygnie przed
zaparzeniem espresso.

Dwa otwory wylotowe kolby
sg zablokowane.

Oczys¢ otwory.

Otwory filtra sg zatkane.

Namocz filtr w wodzie na pét
godziny i wyczys¢ go szczotka.
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Zuzyta kawa jest
mokra.

Na zuzytych fusach pozostanie
troche wody.

Potdz kolbe na tacce ociekowej
na 5 sekund, aby umozliwié¢
odparowanie wody przed
usunieciem fuséw.

Uzyto mniej ziaren kawy.

Uzyj wiecej ziaren kawy.

Ziarno nie jest wystarczajgco
sprasowane (zageszczone).

Dociénij mocniej.

Espresso jest
nieregularnie
nalewane do filizanki.

Nieregularne ttoczenie.

Upewnij sie, ze ziarna kawy sg
réwnomiernie docisniete.

Niedroznos¢ w gtowicy
odsysajacej lub w uchwycie
filtra.

Sprawdz, czy nic nie blokuje
gtowicy odsysajgcej lub kolby i
wyczysé je.
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Problem

Powdd

Rozwigzanie

Pompa wydaje
nienormalny dZzwiek.

W zbiorniku nie ma wody.

Napetnij zbiornik zimna,
przefiltrowang woda.

Rozwigzywanie probleméw z r6zdzka pary:

POLSKI

Problem

Powaod

Rozwigzanie

Wlej wode przez gtowice
ekstrakcyjng i nacisnij przycisk
kawy. Pozwél wodzie ptynac.

Zbiornik na wode nie jest
prawidtowo zainstalowany.

Umies¢ zbiornik na wode z tytu
ekspresu do kawy.

Silikonowy korek pojemnika
jest nadal wtozony.

Usun silikonowa zatyczke
znajdujaca sie na dnie zbiornika
na wode.

Woda wokoét tacy

ociekowej lub na stole.

Przepetnienie wody w tacce
ociekowe;j.

Opréznij go, jesli czerwony
wskaznik poziomu wody pojawi
sie na wyjmowanej tacce
ociekowej ze stali nierdzewne;j.

Taca ociekowa nie znajduje
sie na swoim miejscu podczas
czyszczenia termobloku.

Trzymaj tacke ociekowa na
miejscu, gdy jest chtodna.
Przycisk pary miga, a woda
wlewa sie do tacki ociekowe;j.

Nie mozna spienic¢
mleka.

Ekspres do kawy nie jest gotowy
do spieniania mleka.

Sprawdz, czy ekspres jest
gotowy do spieniania mleka.

Temperatura mleka nie jest
odpowiednia.

Sprawdz porady dotyczgce
spieniania mleka.

Uzywaj odttuszczonego mleka.

Uzywaj mleka petnego lub
potttustego.

Dysza pary jest zbyt daleko od
mleka lub jest wtozona zbyt
gteboko do mleka.

Koncéwka spieniacza ledwo
dotyka powierzchni mleka.

Dysza pary jest zatkana.

Dysze pary nalezy czyscic¢
natychmiast po kazdym
uzyciu wilgotng gabka.
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Latte jest za zimne.

Mleko moze nie by¢
wystarczajgco gorace.

Upewnij sie, ze mleko podczas
spieniania jest odpowiednio
podgrzane, ale nie za gorgce
poniewaz mogtoby to spali¢
mleko.

Z rurki nie

Koncoéwka parownika jest
zablokowana.

Oczys¢ i odblokuj rurke wylotu
pary.

wydobywa sie para.

W zbiorniku nie ma wody.

Napetnij zbiornik zimna,
przefiltrowang woda. Wlej
gorgcg wode przez parowar,
aby upewnic sie, ze woda
ptynie.

Ekspres do kawy ma osad.

Wymagany jest cykl
odwapniania.
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Dysza pary wydaje
piszczacy dzwiek.

Koncéwka spieniacza jest
wtozona zbyt gteboko w mleko.
Lub dysza pary jest zbyt gteboko

Odtéz dzbanek na mleko.
Upewnij sie, ze podczas
spieniania koncowka dyszy

Rozwigzywanie probleméw ze szlifierka:

POLSKI

Problem

Powad

Rozwigzanie

zanurzona w mleku.

pary jest prawidtowo
ustawiona.

Nie wytwarza
wystarczajgcej
iloSci piany podczas
spieniania.

Mleko nie jest Swieze.

Upewnij sie, ze mleko, ktérego
uzywasz, jest Swieze i zawiera
wystarczajgcg ilos¢ ttuszczu.

Problem

Powaod

Rozwigzanie

Nie wytwarza
wystarczajgcej
iloSci piany podczas
spieniania.

Temperatura wewngtrz
jest zbyt wysoka.

Pamietaj, aby rozpoczac spienianie
z mlekiem o temperaturze okoto
4°C (40°F). Przed spienieniem mleka
upewnij sie, ze para sie nagrzata.
Para jest gotowa, gdy przycisk jest
catkowicie podSwietlony.

Kontrolka przycisku
mielenia ciggle miga.

Zbiornik nie jest zainstalowany.

Zamontowac prawidtowo
zbiornik.

Upewnij sie, ze pozycja
zablokowana jest wyréwnana
z przodem.

Nie zdejmuj pokrywy podczas
pracy.

Nie usuwaj zbiornika.
Zanim cate ziarno kawy
zostanie zmielone.

Rodzaj uzywanego
dzbanka na mleko.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
uzyj dzbanka na mleko ze stali
nierdzewnej.

Mleko zostato
zagotowane.

Zacznij ponownie od Swiezego,
zimnego mleka i skré¢ czas gotowania
na parze.

Optymalne ustawienie
mielenia zapewnia
niskag ekstrakcje
espresso.

Zmien ustawienie na
drobniejsze lub grubsze, aby
wigczyc ekstrakcje espresso.

Zmien ustawienie na
drobniejsze lub grubsze,
aby zachowac optymalna
ekstrakcje espresso.

Ziarno kawy traci swiezos¢.

Uzyj Swiezych Srednio lub
ciemno palonych ziaren kawy.

Nie uzywa sie odpowiedniej
ilosci kawy w ziarnach.

Uzyj wiecej ziaren kawy.

Ziarno kawy nie jest
wystarczajgco sprasowane.

Dociénij mocnie;j.

Wystepujg mleczne
bagbelki zamiast
mikropianki.

Upewnij sie, ze podczas spieniania
koncéwka dyszy pary jest prawidtowo
ustawiona. Koficéwka dyszy pary
powinna dotykac tylko powierzchni
mleka.

Kontrolka mielenia
nie Swieci sie po
nacisnieciu przycisku
zasilania.

Ekspres do kawy nie jest
podtgczony do gniazdka
elektrycznego.

Witéz wtyczke do gniazdka i
wtgcz ekspres do kawy.

Po zakonczeniu delikatnie stuknij
stoik o stét, aby uwolni¢ uwiezione
pecherzyki powietrza.

Kawa mielona nie
wydostaje sie z wylotu
mtynka.

Klapy zbiornika sg zamkniete
lub niecatkowicie otwarte.

Otwér wylotowy mtynka
wymaga oczyszczenia.

Do mleka przedostaje sie
za mato powietrza.

Trzymaj koricdwke spieniacza tuz
pod powierzchnig mleka. Pomoze to
wprowadzi¢ powietrze do mleka w
celu wytworzenia mikropianki.

Ziarna kawy sg grube
i majg ustawienie
drobnego mielenia.

Ustawienie mielenia jest
nieprawidtowe.

Dostosuj ustawienia mielenia.
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Uzyto mniej ziaren kawy.
Uzyj wiecej ziaren kawy.
Espresso jest stabo
ekstrahowane

nawet przy drobnym

7 ie Swiez h
Zmieleniu kawy. Uzywanie Swiezo palonyc

lub ciemno palonych ziaren

Ziarna kawy sg za stare. kawy, niezaleznie od stopnia
mielenia, spowoduje szybka i
niewystarczajacg ekstrakcje

espresso.
Zbiornika nie mozna Zatrzask zasobnika nie znajduje | Upewnij sie, ze pozycja
umiesci¢ na swoim sie we wtasciwej pozycji. zablokowana jest wyréwnana
miejscu. z przodem.

6. SPECYFIKACJATECHNICZNA

Referencja produktu: 01729

Produkt: Ekspres do kawy express Power Espresso 20 Barista Maestro
Napiecie: 220-240VAC

Frekwencja: 50-60Hz

Moc: Kawa (2250W), Mielenie (150W)

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Zaprojektowano w Hiszpanii | Wyprodukowano w Chinach

7. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub
baterie nalezy utylizowac oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy ten
produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjg¢ baterie/
— akumulatory i przekazac go do punktu zbiérki wyznaczonego przez wtadze
lokalne.
Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
sprzetu gospodarstwa domowego i / lub odpowiednich baterii, konsument powinien
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
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Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

8. GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Cecotec odpowie uzytkownikowi lub konsumentowi koficowemu za wszelkie niezgodnosci
wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach i terminach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze
by¢ w catosci ani w czesSci reprodukowana, przechowywana w systemie wyszukiwania,
przekazywana lub rozpowszechniana w jakikolwiek sposdb (elektroniczny, mechaniczny,
fotokopiowany, nagrywany lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL
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1. CASTI A SLOZENI

Obréazek 1

1. Tlacitko zapnuti

2. Kontrolka ¢isténi a odstrafiovani vodniho kamene
3. Tlacitko pro mleti

4. Tlakomer

5. Tladitko pro jedno espressa

6. Tlacitko pro dvojité espresso

7. Kontrolka pary a horké vody

8. Voli¢ hrubosti mleti

9.  Odnimatelna odkapavaci miska

10.  Viko plovéku (indikator naplnéni odkapavaci misky)
1. Odkapavaci miska

12, Kryt zédsobniku na zrnkovou kavu

13.  Vyjimatelny zésobnik na zrnkovou kavu

14.  Prepinac para/horka voda

15.  Gumova rukojet parni trysky

16.  Parnitrubka a trubka na horkou vodu

17. Tryska na pénu

18.  Viko zasobniku na vodu

19. Rukojet zasobniku na vodu

20. Zasobnik na vodu

21.  Filtry (pro jedno espresso a dvojité espresso)
22. Ulozny box na piislugenstvi

23. Lisnakavu

24. Drzakfiltru

25. Rukojet drzaku filtru

POZNAMKA:

Grafika v této prirucce je schematickym znézornénim a nemusi pfesné odpovidat vyrobku.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotfebi¢ je zabalen v obalu uréeném k ochrané pri prepravé. Vyjméte zarizeni
z krabice a odstrante veskery obalovy materidl. Pdvodni krabici a dalsi obaly mizete
uschovat na bezpecném misté, aby nedoslo k poskozeni zafizeni, pokud byste jej v
budoucnu potrebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat pdvodni obal, ujistéte se, ze
jste vSechny ¢asti spravné recyklovali.

- Ujistéte se, ze vSechny dily a souc¢asti jsou zahrnuty a v dobrém stavu. Pokud néktera chybi
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nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte oficidlni servisni sluzbu Cecotec.

- Odstrante silikonovou zatku z z&sobniku na vodu, pokud jej kdvovar obsahuje, abyste
usnadnili vypousténi vody.

- Vycistéte vSechny odnimatelné soucasti.

KROK 1.
Odstrante obal. Ujistéte se, ze byl odstranén veskery obal, a zkontrolujte, zda je pfitomno
veskeré prislusenstuvi.

DULEZITE.

Odstrante oranzovou silikonovou zatku na spodni strané zéasobniku na vodu.

KROK 2.
Umistéte kavovar. Ujistéte se, ze je kavovar umistén na suchém, stabilnim, rovném a
vodorovném stole.

KROK 3.

- Nize uvedené dily omyjte a osuste vlaznou vodou a jemnym mycim prostfedkem:
- Nerezovy filtr na jednu kavu

- Nerezovy filtr na dvojitou kédvu

- Zasobnik na vodu

- Drzakfiltru

- Zasobnik na kdvova zrna

- Llisnakavu

- Oplachnéte a vysuste na vzduchu.

KROK 4.

- Pripojte prislusenstvi

- Zakoupené pfislusenstvi ulozte do boxu na prislusenstvi za odkapavaci miskou.
- Umistéte lis na kavu do nahfivaci plochy na Salky.

KROK 5.

- Nainstalujte zédsobnik na zrnkovou kavu.

- Ujistéte se, Ze je zdpadka zésobniku zarovnana s predni casti zasobniku.

- Zatlacte zdsobnik na kdvové zrna mirné doll do kavovaru.

- Otocenim zdmku zdsobniku ve sméru hodinovych rucicek zajistéte zasobnik na misté.
- Tim se otevre klapka zasobniku a zrnkova kéva se uvolni do mlynku.

- Naplnte zasobnik Cerstvé prazenymi, stfedné nebo tmavé prazenymi kdvovymi zrny.
- Jako vychozibod pro extrakci espressa vyzkousejte stuper mleti 5 nebo vyssi.

KROK 6.
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PFiprava kavovaru pfred prvnim pouzitim:

- Naplnte zésobnik na vodu.

- Odstrante oranzovou silikonovou zatku ze spodni ¢asti ventilu zadsobniku na vodu.
- Otevfete viko a zvednéte ho za rukojet.

- Naplnte zésobnik studenou filtrovanou vodou.

- Vlozte zasobnik na vodu a zavrete viko.

POZNAMKA: Ujistéte se, ze je zasobnik na vodu cisty a bez usazenin, protoze jemné
¢astice mohou blokovat pratok vody.

- Zkontrolujte, zda je voli¢ pary a horké vody ve svislé poloze OFF.

- Zasunte zastrcku do zasuvky 220-240 V CA a kavovar zapnéte.

- Stisknutim tlacitka zapnuti kdvovar zapnéte.

- Tlacitko zapnuti se rozsviti a tlacitka mleti, jednoho espressa a dvojitého espressa budou
blikat, coz signalizuje, Ze se thermoblock zahfiva.

: Pokud je z&sobnik nasazen ve spravné poloze, tlacitko mleti se po zapnuti
POZNAMKA: Pokud je zésobnik svné poloze, tlacitko mleti i
plné rozsviti. Pokud je zasobnik nainstalovan ve Spatné poloze, tlacitko mleti po zapnutirychle
blika.

POZNAMKA: Kdyz jsou tlacitko zapnuti, tlacitko mleti, tlacitko jednoho espressa a tlacitko
dvojitého espressa plné rozsvicené, je kavovar pfipraven k provadéni vsech funkci nebo je ve
stavu READY.

Zkontrolujte napajeci zdroj:

- Zastrcka se zasune do zasuvky.

- Voli¢ pary a horké vody je ve svislé poloze OFF.
- Stisknutim tlacitka zapnuti kdvovar zapnéte.

- Kavovar je zapnuty a ve stavu READY.

Vlozte drzak filtru

- Vlozte filtr na jednu nebo dvojitou kdvu do drzaku filtru.

- Zarovnejte drzak filtru do polohy INSERT vlevo od spérovaci hlavice.

- Vlozte drzak filtru proti sparovaci hlavice a pomalu otacejte drzakem filtru ve sméru
hodinovych rucicek do stfedni polohy LOCK.

POZNAMKA: otoceni drzaku filtru do stredni polohy mdze byt béhem nékolika prvnich
pouziti obtizné kvali jeho tuhosti, coZ je normalni.

KROK 7.
PFiprava prvniho espressa
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Stisknéte tlacitko pro jedno espresso nebo dvojité espresso, aniz byste predtim vlozZili kdvu do
filtru, a pockejte nékolik sekund. Voda zacne vytékat.

Kdyz kavovar prestane Cerpat vodu, mizete vodu vylit do Salku a dikladné jej vycistit. Cyklus
nékolikrat zopakujte a poté mliZzete zahdjit sparovani.

Funkci ukoncite stisknutim tlacitka espresso. Kévovar se vrati do stavu READY.

Vylijte vodu do salku.

protoze vypousti vzduch a vodu. Po 20 sekundach tento hluk zmizi a pfi dalSich pouzitich se
vyrazné snizi.

- Umistéte parni trubku a trubku pro horkou vodu nad otvor v odkapavaci misce.
- Otocte voli¢ do polohy pro horkou vodu.

- Nechte vodu téct po dobu 20 sekund.

- Vratte prepinac do svislé polohy OFF.

- Kavovar se vrati do stavu READY.

- Espresso kavovar je nyni plné pfipraven.

Obsah krabice:

- Kévovar

- Rameno drzéku filtr{

- Filtr na jednu kédvu

- Filtr na dvojitou kdvu

- UloZny box na pfislugenstvi
- Lis na kavu

3. PROVOZ

Nastaveni mleti

- PFipouziti riznych kévovych zrn a v zavislosti na Cerstvosti kdvovych zrn miZe byt nutné
zmeénit nastaveni mleti. Rozsah 20 stupnd nastaveni mleti umoznuje pfesné nastaveni,
které ovliviiuje hrubost mleti, a nakonec i vlastnosti vysledné extrakce.

- Mozné budete muset provést nékolik postupnych Uprav, nez dosahnete optimalni trovné
mleti. Mleti upravte podle ¢asu konzumace a chuti.

POZNAMKA.

Po nastaveni stupné mleti je dileZité z mlynku vycistit (po dobu 1~ 2 sekund) malé mnozstvi
namleté kavy. Tim se odstrani kdvova zrna z predchoziho nastaveni a zajisti se, ze dalsi
extrakce espressa bude provedena vyhradné s kdvovymi zrny z nového nastaveni mleti.

POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO I 235



CESTINA

- Nastaveni nizsiho ¢isla umoznuje jemnéjsi mleti kdvy a pomalejsi extrakci.
- Vice nastaveni umozriuje hrubSi mleti a rychlejsi extrakci.

DULEZITE: Doporucujeme nedemontovat ani nevyjimat zasobnik na kavovéa zrna, pokud
dlsledku neimyslného vsypani zrna. Po vypotfebovani kavovych zrn uvnitf kdvovaru lze
zasobnik vyjmout.

DULEZITE: Urovert mlets upravujte pouze v dobé, kdy mlynek mele kavu. Jakékoli
nastavovani v dobé, kdy mlynek neni v provozu, by mohlo mlynek poskodit a zpUsobit, ze
prestane pracovat.

Mnozstvi mleti a lisovaci sila
Pro dosazeni optimalnich vysledk( by mélo byt davkované mnoZstvi mleté kavy konzistentn.

UPOZORNENI: Je normalni, Ze spravna davka zrnkové kavy je ve filtru pred lisovanim
preplnéna. Kdvova zrna musi byt rovnomérné a silné stlacena na uvedenou Groven.

- Jeden Salek =10 ~ 12 g mleté kavy.

- Jeden Salek =16 ~ 18 g mleté kavy.

Kavovy prasek vyrobeny pfi nastaveni velikosti mleti na 1 ~ 2 stupné neni pfilis vhodny pro
pfipravu espressa, protoZze je prilis jemny. Na zakladé referenéni hrubosti mletého kdvového
prasku pro espresso je rozsah nastaveni hrubosti mleti 3 ~ 8. Vyssi rozsahy nastaveni mohou
byt platné, ale pro optimalni espresso jsou obvykle prilis hrubé.

POZNAMKA: pokud zménite voli¢ HRUBOSTI MLETI, zménf se také mnoZstvi kédvového
prasku potrebné pro dobry vysledek.

Obsluha kavovaru na pFipravu espressa
RADY. NejlepsSich vysledkl espressa dosahnete pouzitim studené filtrované vody a Cerstvé
uprazenych stfedné prazenych kavovych zrn.

- Stisknutim tlacitka zapnuti kdvovar zapnéte.

- Tlacitko zapnuti se rozsviti a tlacitka pro pfipravu kavy a pary budou blikat, coz signalizuje,
Ze se thermoblock zahfiva.

- Tlacitko mleti se po zapnuti plné rozsviti.

- Kdyz jsou tlacitko zapnuti, tlac¢itko mleti, tlacitko jednoho espressa a tlacitko dvojitého
espressa plné rozsvicené, je kdvovar ve stavu READY pro vSechny funkce.

- Jednim stisknutim tlacitka mleti pfejdete do rezimu a ziskate dvojndsobné mnozstvi kavy.

- Stisknutim a podrzZenim tlacitka mleti na 3 sekundy prejdete do reZimu mleti jedné kavy.

- Posunte a vlozte drzak filtru do drzaku mlynku. Drzék filtru musi byt na mleci podpére
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rovne, bez opory.
- Stisknéte jednou tlacitka pro jedno espresso nebo dvojité espresso podle potreby. Kdyz je
espresso pripraveno, proces se zastavi a kdvovar se vrati do stavu READY.

POZNAMKA: Mnozstvf espressa je priblizné 30 ml/Salek pro jedno espresso a priblizné
60 ml/Salek pro dvojité espresso. Délka sparfovani je dobrym ukazatelem kvality vytoku.
Optimalni délka pfipravy se lisi podle druhu a Cerstvosti kavovych zrn. Obecné vsak plati, ze
délka vydeji kavy by se méla pohybovat v rozmezi 20 ~ 35 sekund jak pro shots jednoséalkové,
tak pro shots dvousalkové.

- Po extrakci odstrarite pouzitou drt. Filtr proplachnéte a udrZujte jej v Cistotg, aby se
neucpal. Jakmile ve filtru nezlstane zadna mleta kava, zajistéte drzak filtru v kdvovaru a
nechte napustit horkou vodu k dokonceni ¢isténi.

- Slabd extrakce (Slaby rozsah extrakce Espressa)

Vlastni nastaveni objemu shots

Nastaveni objemu kavy Espresso

- Podle toho, ktery rezim chcete nastavit, stisknéte a podrzte po dobu 3 sekund tlacitko pro
jedno espresso nebo pro dvojité espresso. Nyni jste vstoupili do rezimu nastaveni. Poté
znovu stisknéte tlacitko espressa, kdva zacne vytékat a soucasné zacne blikat tlacitko
espressa; kdyz dosahnete pozadovaného mnoZstvi, znovu stisknéte tlacitko espressa
a kava prestane vytékat. Nastaveni mnozstvi jednoho espressa je nyni dokonceno a je
ulozeno pro dalsi operaci.

- Nastavitelné mnoZzstvi kavy jednoho espressa se pohybuje od cca 30 mldo cca 400 ml.

Obnoveni tovarnich objemu

Soucasnym stisknutim a podrZenim tlacitka pro jedno espresso a tlacitka pro dvojité espresso
po dobu 3 sekund obnovite tovarni nastaveni.

Nastavitelna teplota extrakce

Systém ohrevu thermoblock mé teplotu extrakce espressa 92 °C. Teplotu extrakce pouzivanou
pro espresso kavu vsak mizete nastavit v rozmezi 2 °C v rozmezi 92 °C ~ 96 °C, aby vyhovovala

rdznym typtm prazenych kdvovych zrn a osobnim preferencim.

POZNAMKA: Vyssi teploty zvysSuji horkost a snizuji kyselost. NizSi teploty snizuji horkost
a zvySuji kyselost.

- Stisknéte a podrzte soucasné tlacitko mleti a tlacitko pro pfipravu jednoho espressa po
dobu 5 sekund; ozve se zvukovy signal. Tlacitko zapnuti zacne rychle blikat. Poté se spusti
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nastaveni teploty extrakce:

- Stisknéte tlacitko mleti, rozsviti se indikator a teplota extrakce bude 92 °C.

- Stisknéte tlacitko pro pfipravu jednoho espressa, rozsviti se indikdtor a teplota extrakce
bude 94 °C.

- Stisknéte tlacitko dvojitého espressa, rozsviti se indikator a teplota extrakce bude 96 °C.

DULEZITE: Pokud do 5 sekund po zadani vlastniho nastaveni rezimu nestisknete zadné
tlacitko, kdvovar se vrati do stavu READY.

Priprava jedné kavy Espresso

1. Ohrev Sélku - funkce horké vody

PoloZte Salek na stdl a vliozte naparovac. Otocte voli¢ do polohy pro horkou vodu a po 20 ~ 30
sekundéch &alek ohFejte. Salek miiZzete ohfivat také na horni desce kavovaru, kdy? je ve stavu
READY (horkéa deska).

2. Hlavice, drzak filtru a filtr

- Podrzte drzék filtru pod sparovaci hlavici, zatimco voda tece. Vycistéte filtr suchym
hadrikem.

- Davkujte do filtru mletou zrnkovou k&vu a rovnomeérné ji stlacte na uvedenou Groven.

POZNAMKA: Nestlacuijte prilis silné. Lis na kdvu pouzivejte zlehka, aby nedoslo k ucpani
kévovaru. Pokud jsou kavova zrna pfilis zatlacend, voda nem(ize protékat drzakem filtru a
muze dojit k ucpani nebo dniku vody.

- Setrete prebyte¢nou namletou kavu, abyste ocistili okraje.
- Drzte drzak filtru rovné, vyrovnejte jej, zasunte a otocte do sparovaci hlavice. Drzak filtru
musi byt v centralni pozici.

POZNAMKA: Pokud nenf drzak filtru instalovan rovnobézné s kdvovarem, kava strika a
odkapava z otvoru.

3. Poloha Salku

- Umistéte Salek na odkapavaci misku pod drzak filtru. Rady:

- Vlozte Salek na odkapavaci misku. Pokud je Salek vysoky, mlizete sejmout kryt odkapavaci
misky.

4.  Extrakce kavy Espresso

- Stisknéte tlacitko pro jedno espresso nebo dvojité espresso, extrakce se spusti a zastavi
automaticky.

- Vysledny k&vovy krém bude mit zlatohnédou barvu a jemnou pénovou texturu.
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RADY: brzak filtru je tfeba po urcité dobé vyjmout, aby se uvolnil tlak. V opacném pripadé
dojde vlivem silného tlaku k vystfiknuti pary. Paralelné vyjméte drzak filtru. Vzhledem k
vysokému tlaku voda zcela pronikne do kavového prasku a chvili trvd, nez protece. Proto je
normalni, Ze kdva odkapava.

POZNAMKA: Kdyz kavovar zacne pracovat, ozve se zvuk, protoze Cerpad vodu pod
vysokym tlakem. Pokud béhem provozu nahle uslySite pipnuti a zéroven blika tlacitko pro
jedno espresso a tlacitko pro dvojité espresso, mize to byt zpisobeno tim, Ze v zadsobniku nenf
dostatek vody pro Cerpani. Pokud tomu tak je, sledujte mnoZstvi vody a véas ji pridejte.

5. Cisténi drzaku filtru

Po ukonceni pripravy kavy vyckejte 20 sekund a vyjméte drzak filtru z extrakéni hlavice, aby
nedoSlo k postfikani. Odstrante zbytky kavy z drzéaku filtru. Vycistéte jej vihkym hadrikem.
Zkontrolujte, zda je tfeba vyprazdnit odkapavaci misku, a umyjte drzak filtru vlaznou vodou.

Napénéni mléka

- Mlécna péna je vysledkem odparfovani mléka. Spravné napénéné mléko ma hustou
mikropénu. Mezi dalsi kroky patfi umisténi parni trubky, nastaveni polohy konvice na
mléko a dosazeni spravné teploty. Pri vytvareni mikropény postupujte podle nasledujicich
pokyn(.

- Do cisté, studené nerezové konvicky na mléko nalijte 100 ~ 150 ml studeného mléka o
teploté priblizneé 4 °C. Naplrite ji aZz po dno trysky.

UPOZORNEN!/: Objem mléka se béhem pénéni zvétsi nebo roztahne, proto konvici s
mlékem neprepliujte.

Otocte volicem pary/horké vody smérem k pare, tlacitko pary se rozsviti. Kdyz se tlacitko pary
plné rozsviti, je kavovar pfipraven k napénéni.

POZNAMKA: Abyste pokazdé dosahli nejlepsich vysledkd, ujistéte se, Ze se para pred
napénénim mléka zahréala. Péra je pfipravena, kdyz se kontrolka na tlacitku pary plné rozsviti.
Umistéte Salek pod trysku a otocte voliCem na napénéni. Pockejte nékolik sekund, z trysky
zacne vytékat voda. Davejte pozor na horkou paru. Poté vodu z hrnku vylijte, aby se prebytecna
voda uvolnila. Po vypusténi vody vypnéte paru otocenim prepinace zpét do svislé polohy OFF.
Déavejte pozor, abyste se nepopalili parou.

- ZpUsob privadéni vzduchu do mléka urcuje konzistenci pény. Pokud se do mléka prida
pfilis mnoho vzduchu, vzniknou v péné velké bubliny. Kontrolované a postupné vpousteéni
vzduchu do mléka zajisti, Ze mléko bude mit jemnou mikro pénu. Také uslysite, ze vodni
Cerpadlo zacne Cerpat vodu, coZ je normalni.
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- Jakmile para mléko ohfiva a napéni, hladina mléka v konvici se zvysi. Behem toho udrzujte
pénovou trysku tésné pod hladinou. Jak hladina mléka stoupa, snizujte konvicku tak, aby
byla tryska tésné pod hladinou. Jakmile ziskate pozadovanou mikro pénu, ponorte trubku
naparovace do poloviny. Mléko je hotové, kdyZ je dno konvice pfilis horké na dotek.

RADA

Teplota mléka

- Nizka: Pokud neni mléko dostatecné zahraté, je vlazné a nema dostatecnou konzistenci.

- Optimalni: 60 ~ 65°C.

- Prilis vysoka: Pokud se mléko zahriva pfilis dlouho, zacne pfi teploté kolem 70 °C vrit,
chutna spélené a ztrati veskerou konzistenci.

Odvzdusiiovani a €iSténi parni trubky

- Podosazeni spravné teploty mléka otocte volicem do svislé polohy a vyjméte konvicku na
mléko z naparovace. Odlozte konvici stranou. Umistéte parni trubku na odkapévaci misku.
Otocte voli¢ na nékolik sekund do polohy pro horkou vodu a poté voli¢ vratte do svislé
polohy. Tim odstranite zbytky mléka z trysky naparovace.

- Otfete parni trubku a trysku vlhkym hadfikem, abyste odstranili zbytky mléka. Chcete-li
zachovat optimalni pénivost, vzdy po pouziti naparovac proplachnéte a vycistéte.

Horka voda

PFi vydeji horké vody pres naparova¢ bude voda vydavéna po dobu 5 minut a poté se

automaticky zastavi. Horkou vodu lze pouzit k pFipraveé cerné kavy, horkych napojd, jako je caj,

instantnich polévek a k ohfevu Salkd pred pfipravou espressa. Proto:

- Stisknutim tlacitka zapnuti kdvovar zapnéte. Kdyz jsou tlacitko zapnuti, tlacitko mleti,
tlacitko jednoho espressa a tlacitko dvojitého espressa plné rozsvicené, je kavovar ve
stavu READY pro vSechny funkce.

- Polozte Salek na stdl a zapnéte péaru. Otocenim volice pary/horké vody ve sméru
hodinovych rucicek zvolte funkci horké vody. Z trysky naparovace bude vytékat horka voda.

- Chcete-li teplou vodu deaktivovat, otocte volic¢ zpét do svislé polohy OFF.

Automatické vypnuti

- Pokud po 25 minutach nedojde k zadné operaci, stroj se prepne do rezimu automatického
vypnuti. VSechna tlacitka a kontrolky zhasnou.

- Chcete-li pfistroj znovu aktivovat, stisknéte tlacitko zapnuti a pfistroj se vrati do
pohotovostniho rezimu Standby.

Varovani kviili nedostatku vody

- Pokud béhem provozu nahle uslySite pipnuti a zaroven blika tlacitko pro jedno espresso
a tlacitko pro dvojité espresso, miize to byt zplsobeno tim, Ze v zdsobniku neni dostatek
vody pro Cerpéani. Z divodu nedostatku vody mdze mit stroj vysokou teplotu a tlak v drzéku
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filtru, proto doporucujeme postupovat podle nize uvedenych pokyna:

- Stisknutim tlacitka pro jedno espresso nebo tlacitka pro dvojité espresso ukoncete funkci
pripravy kavy.

- Pro cisténivyjméte drzak filtru a nepouzivejte znovu zbytky mleté kavy.

- Otocte naparovac tak, aby sméroval k odkapavaci misce. Otocenim volice pary/vody do
funkce pary uvolnite tlak.

- Kdyz prestanete uvoliovat tlak, otocte voli¢ pary/vody do svislé polohy OFF.

- Naplnte zédsobnik studenou filtrovanou vodou. Neprekracujte znacku Max. Zavrete viko
zasobniku na vodu a umistéte jej do zadni ¢asti kdvovaru.

- Po stisknuti tlacitka zapnuti kdvovar vyda zvukovy signdl. Kdyz jsou tlacitko zapnuti,
tlacitko mleti, tlacitko jednoho espressa a tlacitko dvojitého espressa plné rozsvicené, je
kavovar ve stavu READY pro vSechny funkce.

Obnoveni vSech vychozich nastaveni

VSechna nastaveni mizete snadno obnovit do vychoziho tovarniho nastaveni. Sou¢asnym
stisknutim a podrzenim tlacitka pro jedno espresso a tlacitka pro dvojité espresso po dobu 3
sekund obnovite tovarni nastaveni.

4. CISTENi A UDRZBA

Nejjednodussi zplsob, jak udrZet espresso v Cistoté, je vycistit extrakéni hlavici a parni trubku
pred a po kazdé priprave kavy.

POZNAMKA: NepouZivejte alkalické, abrazivni nebo kovové Cistici prostfedky nebo
draténky, protoze by poskrabaly povrch dill.

Casti vhodné do myéky nadobi

- Odnimatelna odkapavaci miska
- Nerezovy filtr na jednu kavu

- Nerezovy filtr na dvojitou kavu

Casti nevhodné do myéky nadobi

- Zésobnik na vodu

- Rameno kadvovaru

- Zasobnik na kavova zrna

- Odkapavaci miska

- Llisnakavu

Cisténi ohFivaciho podnosu na $alky a vnéjsiho povrchu

- Jednotlivé dily vycistéte ve vlazné vodé s jemnym Ccisticim prostfedkem, oplachnéte a
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osuste.
- Kévovar vycistéte vihkym hadfikem s jemnym cisticim prostfedkem a osuste jej.

UPOZORNENI: Neponorujte kavovar do vody nebo jiné kapaliny. Pokud se pres
odnimatelnou odkapavaci misku objevi cerveny ukazatel hladiny vody, vyprazdnéte ji, jinak
voda vytece.

Tydenni €iSténi

- Jednotlivé dily vycistéte ve vlazné vodé s jemnym Ccisticim prostfedkem, oplachnéte a
osuste.

- Filtra drzak filtru Cistéte pFi kazdém pouziti.

- Pokazdém pouziti je oplachnéte vlaznou vodou pod tekouci vodou.

- Extrakéni hlavici procistéte vodou pomoci dvojitého kavového filtru.

- Nechte vodu téct, dokud se nezastavi.

- Odstrante zbytky mleté kadvy z vnitfniho okraje extrakéni hlavice a silikonového tésnéni.
Extrakeni hlavici cistéte vihkym hadfikem.

Silikonové tésnéni

- Silikonové tésnéni se nachazi na extrakéni hlavici a vytvari tésnéni, které ji pri pripravé
espressa oddéluje od filtru. Pokud kévovar nepouzivate, doporucujeme nenechavat drzak
filtru zasunuty v extrakéni hlavici, protoze se tim zkracuje zivotnost silikonového tésnéni.

- Tésnéni ¢asem ztraci svou pruznost a mize byt nutna jeho vymeéna. Tésnéni mdze byt
nutné vymenit, pokud pfi extrakci unika kava kolem rukojeti drzaku filtru nebo pokud je
rukojet drzaku filtru uvolnénd, kdyz je otoena az do centralni polohy.

Cisténi parni trubky

- Po napénéni mléka naparovac procistéte otocenim voli¢e para/horké voda na funkci para
a po 10 sekundach jej vypnéte.

- Vycistete trubku pary vihkym hadfikem.

Mésiéni €isténi (kazdé 2 ~ 3 mésice)

- Namocte parni trubku do konvice na mléko s vlaznou vodou a roztokem na odstrafiovani
vodniho kamene pFes noc.

- Réno vyjméte konvicku na mléko a oplachnéte ji, abyste se ujistili, Ze byly odstranény
vSechny stopy odvapriovaciho roztoku.

- Otfete parni trubku vlhkym hadfikem a ujistéte se, ze byly odstranény vSechny stopy
odvapnovaciho roztoku.

- Otocte voli¢ pary/horké vody na funkci pary a po 10 sekundach paru vypnéte.

Pokud se tryska na pénu ucpe zbytky mléka:
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- Otvoremv trysce na pénu prostrcte Spendlik.
- Otocte volicem péara/horké voda do polohy péara a nechte jej zapnuty po dobu 10 sekund.

Parni trubka je stale ucpana:

- Odsroubujte trysku na pénu a namocte ji pfes noc do konvice s vlaznou vodou a
odvapnovacem pro cisténi kdvovar( espresso.

- Vyprézdnéte odkapavaci misku.

- Réno proplachnéte konvici a trubka na pénu pod tekouci vodou, abyste odstranili vSechny
stopy odvapriovace.

- Kdisténitrysky na pénu pouzijte trubici na odstranovani ucpavek.

- Ujistéte se, Ze tésnéni neni poskozené.

- Nasroubuijte trysku pro napénéni zpét na rameno naparovace.

- Otocte volicem para/horka voda do polohy para a nechte jej zapnuty po dobu 5 sekund.

Cigténi filtru (kazdé 2 ~ 3 mésice)

- Filtry nechte pfes noc namocené ve konvici s vlaznou vodou a prostfedkem na odstrafiovani
vodniho kamene.

- Réno proplachnéte konvici a trubka na pénu pod tekouci vodou, abyste odstranili vSechny
stopy odvapnovace.

- Vlozte filtr do drzéku filtru (bez kdvovych zrn) a vlozte jej do konvice na mléko.

- Stisknéte tlacitko jednoho espressa nebo tlacitko dvojitého espressa, pak bude indikator
tlacitka jednoho espressa nebo indikator tlacitka dvojitého espressa svitit trvale bile.

- Nechte vodu téct, dokud se nezastavi.

Cisténi dchytu drzaku filtru

Odstrante zbytky mleté kdvy z ichytu drzéku filtru a vylevky mlynku, otfete je vihkym hadrikem

a osuste suchym hadrikem.

Cisténi zasobniku na zrnkovou kavu (kaZdé 2 ~ 3 mésice)
- Pokud je mlynek pouzivén €asto (napf. kazdy den), je nutné zasobnik pravidelné ¢istit.

UPOZORNENI: Abyste zabranili poskozeni kdvovaru, nepouzivejte alkalické nebo
abrazivni Cistici prostredky ani kovové draténky.

POZNAMKA: Neponofujte kavovar do vody nebo jiné kapaliny.

- Vypnéte kdvovar a odpojte jej od sitové zasuvky.

- Odstrante kryt zasobniku.

- Otocenim z&padky zasobniku proti sméru hodinovych rucicek zasobnik odemknéte.

- Vyjméte zasobnik z kdvovaru a zbyla kavova zrna ulozte do vzduchotésné nadoby, aby si
zachovala Cerstvost.
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DULEZITE: Doporucujeme nedemontovat ani nevyjimat zasobnik, pokud jsou uvnitf jesté
kdvova zrna.V opacném pripadé mize dojit k zaseknuti zasobniku. Po vypotfebovani kdvovych
zrn uvnitf kavovaru lze zasobnik vyjmout.

Odvapriovaci cyklus

- Aby vas kadvovar fungoval efektivné a poskytoval dobrou chut kdvy, je nutné pravidelné
¢istit vnitfni potrubi roztokem na odstranovani vodniho kamene.

- Doporucujeme odstranovat vodni kdmen z kavovaru kazdych 4 az 6 mésicy, tato doba vsak
zavisi na Castosti pouzivani.

- Upozornéni na odstranéni vodniho kamene se zobrazi, kdyz je kdvovar provozovan celkem
500 cykld. Vtomto okamziku zacne blikat kontrolka ¢isténia odstrafiovani vodniho kamene,
coZ znamena, ze je tfeba kavovar odvapnit. Poté se vrati do bézného stavu. Upozornéni na
odstranéni vodniho kamene se zobrazi pri kazdém zapnuti kdvovaru, pokud jej nezrusite.

Zmeékcujici roztok, doporucujeme 4 mozZnosti:

a. Tableta na odstrafiovani vodniho kamene z kavovaru espresso.

b.  Tekuty zmékcovac vody.

c.  Bily ocet avlazna voda.

d.  Présky na odstrafiovéani vodniho kamene, jako je kyselina citronova.

Konkrétni zplsoby ¢isténi naleznete v ndvodu dodavatele roztoku na odstrariovani vodniho
kamene.

Cyklus zmékéovani

DULEZITE: pokud cyklus odstranovani vodniho kamene neni dokonéen nebo se zastavi
uprostred nékterého z krokd odstranovani vodniho kamene, budete muset cyklus spustit
znovu od zacatku.

- Naplite zasobnik na vodu tabletou na odstranovani vodniho kamene, tekutym
odstraniovacem vodniho kamene, bilym octem nebo praskem na odstranovani vodniho
kamene.

- Napustte studenou filtrovanou vodu a vloZte zasobnik na vodu na své misto.

- Umfistéte dvé nadoby

- Pod extrakéni hlavici umistéte nddobu o objemu 1 litr a pod odparovac dalSi nddobu.

- Zkontrolujte napajeci zdroj:

- Zasunte zastrcku do sitové zasuvky, zapnéte kdvovar a pockejte, dokud nebude v rezimu
READY.

- Voli¢ pary a horké vody je ve svislé poloze OFF.

DULEZITE: Cyklus odstranovani vodniho kamene mdzete kdykoli ukoncit stisknutim
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tlacitka zapnuti.

KROK 1. Spusténi odvaprnovani

- Otocte voli¢ pary/horké vody do polohy pro horkou vodu.

- Stisknéte tlacitko pro jedno espresso nebo pro dvojité espresso.

- Spustise cerpadlo a z extrakéni hlavice a naparovace zacne vytékat horka voda. Po dobu 2
minut bude Cerpadlo vydavat riizné zvuky, coz je normalni.

- Jakmile z extrakéni hlavice a naparovace prestane vytékat horkad voda, kdvovar jednou
pipne, ¢imz oznami, ze tento krok byl dokoncen.

- Otocte voli¢ pary a horké vody do svislé polohy OFF.

- Opakujte vyse uvedenou operaci a vypustte horkou vodu z extrakéni hlavice a naparovace.

KROK 2. Pfiprava na cisténi

DULEZITE: K odstraneni odvépriovaciho roztoku je nutné proplachnout naparovaci a
extrakéni hlavici studenou filtrovanou vodou.

- Vyjmeéte zasobnik na vodu a oplachnéte jej pod tekouci vodou, abyste se uijistili, ze byly
odstranény vSechny stopy odvaprovaciho roztoku.

- Naplnte zadsobnik na vodu studenou filtrovanou vodou az po znacku MAX a zasurite jej na
své misto.

- Vyprazdnéte vodu z nddob a znovu je nasadte.

KROK 3. Spusténi cisténi

- Otocte volic¢ pary/horké vody do polohy pro horkou vodu.

- Spusti se cerpadlo a z naparovace zacne vytékat horka voda.

- Opakujte vyse uvedenou operaci a vypustte horkou vodu z extrakéni hlavice a naparovace.

KROK 4. Odvépnovani dokonceno

- Podokonceni odstranovani vodniho kamene musite tuto funkci deaktivovat.

- Otocte volic¢ pary a horké vody do svislé polohy OFF.

- Stisknéte a podrzte soucasné tlacitko zapnuti, tlacitko jednoho espressa, tlacitko dvojitého
espressa a tlacitko pary po dobu 3 sekund.

- Pristroj ukonci nastaveni odstranovani vodniho kamene a vrati se do stavu READY.

- Vyprazdnéte vodu z nadob a vycistéte je, pficemz se ujistéte, Ze byly odstranény vSechny
stopy odvapnovaciho roztoku.

5. RESENI PROBLEMU

Odstranovani probléma s kdvovarem:
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Problém PFicina Reseni
Kévovar Kévovar neni Spravné zapojte
nefunguje. spravneé zapojen. kavovar.

Kava chutna kysele (po
octu).

Kévovar jste Fadné neproplachli
studenou ¢isténou vodou,
abyste odstranili roztok na
odstranovani vodniho kamene.

Po odstranéni vodniho
kamene kavovar radné
vycistéte.

Kévové zrno se dlouhodobé
skladuje na teplém a vlhkém
misté. Kédvové zrno se kazi.

Mletou zrnkovou kavu
skladujte na chladném a
suchém misté. Po otevreni
sacku s mletou kavou jej
znovu uzavrete a ulozte do
chladnicky, aby si zachovala
Cerstvost.

Ze dna vytéka voda.

V odkapavaci misce je prilis
mnoho vody.

Vyprézdnéte odkapéavaci
misku.

Kavovar pripravuje
malo aromatickou
kavu.

Kévova zrna
nejsou vhodné.

Pouzijte smés zrnkové kavy.

Kévova zrna
jsou pfilis hruba.

Pouzivejte jemnégjsi kadvova
zrna.

Mnozstvi kdvovych zrn
nenivhodné.

Nedostatek k&vovych zrn,
pouzijte vice kdvovych zrn.

Kévova zrna
jsou velmi lehce slisované.

Slisujte silngji.

Teplota neni vhodna
pro pfipravu kavy.

Ujistéte se, ze teplota
je spravna
(92~96°C/198~205°F).

MnoZstvi espressa je

Priblizné 30 ml na jednu

Tésneni
pfivodniho otvoru vody je
deformované.

Poruchy kavovaru.

Kontaktujte oficialni
zdakaznicky servis spole¢nosti
Cecotec.

nevhodné. davku.
Priblizné 60 ml na dvojitou
davku.
Problém Pricina Regenf

Po vyjmuti zasobniku na vodu po
pouziti je normalni, ze
na stole zlstane trochu vody.

Jelikoz je vytok vody ve
spodni ¢asti zasobniku na
vodu pohyblivou soucasti, je
normalni, Ze

kape. Po kazdém vyjmuti
zasobniku jej vysuste.

Drzak filtru je prilis
utazeny,

aby bylo mozné otocit
extrakéni hlavici.

Silikonové tésnéni na extrakéni
hlavici je nové a je tfeba ho
namontovat.

Pokracujte v normalnim
pouzivani kdvovaru. Toto
tésnéni se béhem nékolika
prvnich pouziti usadi a bude
se lépe otacet.

Pouzili jste prilis mnoho zrnkové
kavy.

Pouzijte méné zrnkové kavy.

Po zapnuti kdvovaru se
ozve tikani a po vydani
kavy se ozve praskani.

Zvuky jsou zplsobeny normalni
¢innosti
vodniho cerpadla.

To je bézné.

246 I POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO

POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO I 247




CESTINA

N
(728

ESTINA

Drzék filtru je uvolnény
nebo vypadava béhem
extrakce espressa.

Drzak filtru neni spravné
umistén nebo neni dostatecné
utazen.

Ujistéte se, ze jsou vystupky
drzaku filtru zcela zasunuty
do extrakéni hlavice a otoceny
do centralni polohy.

Problém

Pricina

Regenf

Filtr neni vloZen do drzaku filtru.

Pred vlozenim filtru

do extrakéni hlavice
nezapomente filtr vloZzit do
drzaku filtru.

Silikonové tésnéni na extrakéni
hlavici je poskozené nebo
opotrebované.

Kontaktujte oficialni
zékaznicky servis spolecnosti
Cecotec.

Espresso nema pénu
nebo je péna ridka.
(Nizké extrakce)

Kévova zrna jsou stara nebo
sucha.

PouZijte cerstva kdvova zrna
stfedné nebo tmaveé prazena.

Namleta kava je pFilis hruba.

Zmente nastaveni mleti
na jemnéjsi.

Nepouziva se dostatecné
mnozstvi mleté kavy.

Pouzivejte vice mleté kavy.

Zrnkova kava nebyla lisovéna
dostatecné.

Lisujte silngji.

Espresso kape nebo
stéka po strané
béhem extrakce.

Kéva je namletd velmi na
jemnou.

Zmeénte nastaveni mleti
na hrubsi.

Pouzili jste pFilis mnoho zrnkové
kavy.

Pouzijte méné zrnkové kavy.

PFilis velky nebo prilis
maly objem espressa.

Pouzivaji se nastavitelné
objemy davek.

Obnovte vychozi objemy
davek nebo zmérnte vlastni
nastavitelné objemy.

Nadmeérné lisovana mletd kava.

Pfi lisovani vyvijejte mensi
silu.

Horni okraj filtru nebyl vycistén
a zlstaly na ném zbytky kavy.

Pred vlozenim filtru do
extrakeni hlavice ocistéte jeho
horni okraj.

Silikonové tésnéni uvnitf
extrakéni hlavice
je znecisténé.

Dily otfete vlhkym hadfikem.

Espresso chutna
nahorkle.

Druh pouzité zrnkové kavy.

Vyzkousejte rdzné znacky
zrnkové kavy.

Pouzivé se pFizplsobena
teplota extrakce.

Pouzijte vychozi extrakéni
teplotu 92 °C (197°F).

Funkce pary byla pouzita tésné
pred extrakci espressa.

Pred extrakci espressa nechte
vodu vycistit thermoblock a
vychladnout je.

Silikonové tésnéni na extrakéni
hlavici je poskozené nebo
opotrebované.

Kontaktujte Zékaznicky servis
Cecotec.

Drzak filtru neni spravné
nainstalovan.

Nainstalujte ho spravné.

Oba vypoustéci otvory drzaku
filtru
jsou ucpané.

Vycistéte otvory.

Pouzita kavova
sedlina je vlhka.

Na povrchu pouzité kdvové
sedliny z{stane trochu vody.

Pred vyjmutim kévové sedliny
polozte drzak filtru na 5 sekund
na odkapavaci misku, aby se
voda rozptylila.

Nepouziva se dostatecné
mnozstvi zrnkové kavy.

Pouzijte vice kdvovych zrn.

Zrno neni dostatecné slisované
(zhutnéné).

Lisujte silngji.

Otvory filtru jsou zanesené

Namocte filtr na pdl hodiny do
vody a vycistéte jej
kartackem.
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Espresso se do Salku
naléva nepravidelné.

Nepravidelné lisovani.

Ujistéte se, ze jsou kdvova zrna
rovnomerné slisovana.

Ucpani extrakéni hlavice nebo
drzaku filtru.

Zkontrolujte, zda extrakéni
hlavici nebo drzaku filtru nic
neucpava, a vycistéte je.
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Regeni problémt s parni trubkou:

N
(728

ESTINA

Problém

Pricina

Regenf

CESTINA

Problém Pricina Regenf
Naplrite zasobnik na vodu
studenou filtrovanou vodou.

V z&sobniku nenf voda. Nalejte vodu pres extrakeni

hlavici a stisknéte tlacitko pro
pfipravu kavy. Nechte vodu

Cerpadlo vydava odtéct.

neobvykly hluk.

Zasobnik na vodu neni spravné
nainstalovan.

Umistéte zdsobnik na vodu do
zadni ¢asti kdvovaru.

Silikonovy uzaver zasobniku
je stale vlozen.

Odstrante silikonovou zatku
umisténou na dné zasobniku
na vodu.

Voda kolem odkapavaci
misky nebo na stole.

Preteceni vody do odkapéavaci
misky.

Pokud se objevi cerveny
ukazatel hladiny vody,
vypréazdnéte ji pres
odnimatelnou odkapavaci
misku z nerezové oceli.

Mléko neni mozné
napeénit.

Kavovar neni pripraven k
pénéni mléka.

Zkontrolujte, zda
kavovar je pfipraven k
napénéni mléka.

Teplota mléka neni
vhodna.

Zkontrolujte tipy
pro napénéni mléka.

Pouzivejte odtucnéné mléko.

Pouzivejte plnotucné nebo
polotucné mléko.

Parni trubka je prilis daleko
od mléka nebo je vlozena prilis
hluboko do mléka.

Spitka naparovace se sotva
dotyka povrchu mléka.

Parni trubka je ucpana:

Vycistéte parni trubku
ihned po kazdém pouziti vihkou
houbou.

PFi proplachovani
thermoblocku neni odkapavaci
miska na svém misté.

PFi chladnuti nechte
odkapéavaci misku na misté.
Tlacitko pary blika a voda se lije
do odkapavaci misky.

Kava s mlékem je prilis
studena.

Mléko neni dostatecné zahraté.

Dbejte na to, aby se mléko pFi
pénéni spravné zahralo, ale ne
prilis

protoze by mohlo dojit k
pripaleni mléka.

250 I POWER ESPRESSO 20 BARISTA MAESTRO

Z trubky nevychazi
para.

Spicka odparovace je
zablokovana.

Vycistéte a odecpéte parni
trubku.

V zdsobniku neni voda.

Naplnte zasobnik studenou
filtrovanou vodou. Nalijte
horkou vodu do naparovace,
abyste se ujistili,

ze voda protéka.

Kévovar Espresso ma
usazeniny.

Je nutny cyklus odvapriovani.
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Parni trubky vydava
skripavy zvuk.

Spitka naparovace je prilis
hluboko v mléce. Nebo je parni
trubka zasunuta pfilis hluboko
do mléka.

Dejte konvici na mléko nize.
Ujistéte se, Ze je Spicka parni
trubky pfi napénovani spravné
umisténa.

Regeni problémiti s mlynkem:

N
(728

ESTINA

Problém

Pricina

Regenf

PFi pénéni nevytvari
dostatek pény.

Mléko neni Cerstvé.

Ujistéte se, Zze mléko, které
pouzivate, je Cerstvé a
dostatecné tucné.

Problém

Regenf

PFi pénéni nevytvari
dostatek pény.

Teplota mléka je prilis vysoka.

Dbejte na to, aby se mléko
zacalo pénit pri teploté 4 °C
(40°F). PFed napénénim mléka
se ujistéte, ze se para zahrala.
Para je pFipravena,

kdyz se tlacitko plné rozsviti.

Kontrolka tlacitka
mleti stale blika.

Zasobnik na kdvové zrna neni
nainstalovan.

Nainstalujte zasobnik
spravne.

Zkontrolujte, zda je uzamykaci
poloha
zarovnana s predni ¢asti.

Béhem provozu vyjméte
zasobnik.

Nevyjimejte zésobnik
drive, nez se dokon¢i mleti
vsech kavovych zrn.

Typ pouzité konvice na mléko.

Pro dosazeni optimalnich
vysledkd

pouzijte nerezovou konvici na
mléko.

MLléko se prevarilo.

Zactnéte znovu s Cerstvym,
studenym mlékem a zkratte
dobu naparovani.

MLléko vytvari bubliny misto
mikro pény.

Ujistéte se, Ze je Spicka parni
trubky pFi napénovani spravné
umisténa. Spicka parni trubky
by se méla dotykat pouze
povrchu mléka.

Optimalni nastaveni
mleti vede k nizké
extrakci espressa.

Béhem prvnich nékolika pouziti
je to normalni, protoze se

nejedna o prizplisobeni na miru.

Pro zachovani optimalni
extrakce espressa zmérnte
nastaveni na jemnéjsi nebo
hrubsi.

Kévova zrna ztraceji Cerstvost.

Pouzijte cerstva kdvova zrna
stfedné nebo tmaveé prazend.

Nepouziva se
dostatek kdvovych zrn.

Pouzijte vice kdvovych zrn.

Kavové zrno neni dostatecné
slisovan.

Lisujte silnéji.

Kontrolka mleti se
po stisknuti tlacitka
zapnuti nerozsviti.

Kévovar neni zapojen do sitové
zasuvky.

Zasunte zastrcku do zasuvky a
pristroj zapnéte.

Po ukonceni pfipravy jemné
poklepejte konvici o stdl,
aby se uvolnily zachycené
vzduchové bubliny.

Z vystupu mlynku
nevychazi zadna
mleta kava.

Klapky zésobniku jsou zaviené
nebo nejsou zcela otevrené.

Vystupni otvor mlynku je treba
vycistit.

Do mléka se nedostava
dostatek vzduchu.

Spicku naparovace drzte
tésné pod hladinou mléka.
To pomUZe vnést do mléka
vzduch, aby se vytvorila
mikro péna.

Kévova zrna jsou
hruba a jsou
nastavena na jemné

mleti.

Nastaveni mleti neni spravné.

Upravte nastaveni mleti.
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Nepouziva se
dostatek kavovych zrn. Pouzijte vice kavovych zrn.
Espresso se Spatné Pouziti Cerstvé prazenych nebo
extrahuje i pfi jemném tmaveé prazenych kavovych zrn
mletf kavy. bez ohledu na nastaveni mletf
Kévova zrna jsou pfilis stara. vede k rychlé a nedostatecné
extrakci espressa.
Zasobnik nelze Zapadka zasobniku neni Ujistéte se, Ze je uzamykaci
nasadit na misto. ve spravné pozici. poloha zarovnana s predni
Casti.

6. TECHNICKE SPECIFIKACE

Reference produktu: 01729

Produkt: Kédvovar express Power Espresso 20 Barista Maestro
Napéti: 220-240VAC

Frekvence: 50-60Hz

Vykon: Kéva (2250 W), Mlynek (150 W)

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Ucelem zlepSeni
kvality produktu.
Vyrobeno v (iné | NavrZeno ve Spanélsku

7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

Tento symbol oznacuje, ze v souladu s platnymi predpisy musi byt produkt a/
nebo baterie zlikvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
Zivotnosti tohoto vyrobku byste méli baterie/akumulatory vyjmout a odnést
— na sbérné misto ur¢ené mistnimi Grady.
Podrobné informace o tom, jak spravné likvidovat elektricka a elektronicka
zarizeni a/nebo baterie, by méli spotrebitelé ziskat od mistnich dradd.
Dodrzovani vyse uvedenych pokynt prispéje k ochrané Zivotniho prostredi.

8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovida konec¢nému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
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CESTINA

ktery existuje v dobé dodani vyrobku za podminek a ve lhatach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite incident s produktem nebo méate néjaké dotazy, kontaktujte oficialni sluzbu
technické pomoci spole¢nosti Cecotec na telefonnim €isle +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Prava dusSevniho vlastnictvi k textdim v této pfirucce jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, z¢asti
nebo jako celek, reprodukovéan, uklddan do systému obnovy, prendsen nebo distribuovan
zadnymi prostfedky (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahrévanim nebo podobnym
zplsobem) bez pfedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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