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NOTA

AO1_EUO1_117505 ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND

ES « La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT « A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
codigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzgdzenia.

CZ . Kédovani obsazené vtomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tiim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR . H kwdikotroinon o€ auTtd To gyxEIPidIOo €ival YEVIKA Kal 1I0XUEI yia OAEG TIG TTapaAAayEg
KWOIKA TNG CUCKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és genérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU .« Ez a kézikonyv egységes kddolast hasznal, amely az eszk6z minden tipusara érvényes

g o 1 glel ssibed pds st atole Idegdaels It 10gIoet Cideel).
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las instrucciones atentamente antes de usar por primera
vez este aparato y guarde el manual para futuras referencias
0 Nuevos usuarios.

Siga atentamente estas instrucciones de seguridad cuando
use el producto.

Un mal uso o un uso inadecuado puede suponer un peligro
tanto para el aparato como para el usuario.

Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificaciéon del productoy
de que el enchufe tenga toma de tierra.

Coloque el aparato en una superficie seca, estable, planay
resistente al calor.

Este aparato estd disefiado exclusivamente para

uso domeéstico quedando excluido su uso en bares,
restaurantes, granjas, hoteles, moteles y oficinas.

No sumerja el cable, el enchufe o cualquier otra parte del
producto en agua o cualquier otro liquido, ni exponga las
conexiones eléctricas al agua. Aseglrese de que tiene las
manos completamente secas antes de tocar el enchufe o
encender el producto.

No utilice el producto si el cable, el enchufe o la estructura
presenta dafos o si no funciona correctamente, ha sufrido
alguna caida o ha sido dafiado.

Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en
busca de darios visibles. Si el cable presenta dafios, debe
ser reparado por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

No intente reparar el dispositivo por su propia cuenta.
Péngase en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica
oficial de Cecotec para cualquier duda.

POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND I 5



No cubra el dispositivo mientras esté en funcionamiento ni
coloque objetos pesados sobre él.

No use el producto bajo las siguientes circunstancias:

A. Dentro o encima de cocinas eléctricas o de gas, hornos

calientes o cerca de fuego.

B. Sobre superficies blandas (como alfombras) o donde

pueda volcarse durante su uso.

C. Enexteriores o areas con altos niveles de humedad.
No utilice ninglin accesorio que no haya sido proporcionado
o recomendado por Cecotec ya que podria ocasionar danos.
Este simbolo significa: Precaucién, superficie caliente. La
temperatura de las superficies accesibles podria ser alta
mientras se usa el producto y podria causar guemaduras.
No toque las superficies calientes mientras esté en
funcionamiento e inmediatamente después.

Al llenar el depdsito de agua tenga cuidado para evitar
derrames, especialmente en el conductory en las partes
eléctricas del aparato.

Advertencia: la abertura de llenado no debe abrirse durante
el funcionamiento.

No introduzca café mientras la cafetera esta en
funcionamiento.

No ponga el producto en funcionamiento sin agua.

No mueva ni apague el dispositivo mientras esté en
funcionamiento.

No deje que el cable asome sobre el borde de la superficie
de trabajo o la encimera, ni que entre en contacto con
superficies calientes.

Apague el aparato y desconéctelo de la toma de corriente
cuando no esté en uso o se esté limpiando, antes de
cambiar los accesorios, desmontar o montar el producto.

Deje que se enfrie completamente antes de montar o
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retirar cualquier pieza y/o proceder con su limpieza.

No deje el producto sin supervision durante su
funcionamiento. Desconecte el dispositivo al acabar

de utilizarlo y cuando salga de la estancia donde esta
instalado.

La limpiezay el mantenimiento de usuario no deben
realizarse por nifios.

El aparato no debe ser usado por ninos. Mantenga el
aparatoy su cable fuera del alcance de los nifios.

Este producto puede ser usado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas,

o con falta de experiencia y conocimiento si estan
supervisados o han recibido instruccién concerniente al uso
del aparato de una forma seguray entienden los riesgos
gue este implica.

Supervise a los nifnos para asegurarse de que no jueguen
con el producto. Es necesario dar una supervision estricta
si el producto esta siendo usado cerca de nifios.

No sumerja el aparato en agua ni en ningun otro liquido.
Advertencia: este producto ha superado un control de
calidad previo a su comercializacién para garantizar su
correcto funcionamiento. Después del control se realiza
una limpieza exhaustiva del articulo, por lo que podrian
qguedar restos de agua.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read the instructions carefully before using the appliance

for the first time and keep this instruction manual for future
reference or new users.

- Allsafety instructions must be closely followed when using

the appliance.
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Incorrect or improper use can be dangerous for the user

and damage the appliance.

Ensure the mains voltage matches the voltage specified on

the appliance's rating label and that the socket is properly

earthed.

Place the appliance on a dry, stable, flat, heat-resistant

surface.

This appliance is intended for domestic use only and is

not suitable for use in commercial establishments such as

bars, restaurants, farms, hotels, motels, and offices.

Do not immerse the cord, plug, or any other non-removable

part of the appliance in water or any other liquid or expose

electrical connections to water. Make sure your hands are

dry before handling the plug or switching on the appliance.

Do not use the appliance if its cable, plug, or housing are

damaged, nor after it malfunctions or has been dropped or

damaged in any way.

Check the power cord regularly for visible damage. If the

cord is damaged, it must be repaired by Cecotec's Official

Technical Support Service to avoid any hazard.

Do not try to repair the appliance by yourself. Contact

Cecotec's Official Technical Support Service for any query or

repair.

Do not cover the appliance during operation and do not

place heavy objects on it.

Do not use the appliance under the following

circumstances:

A. Onornear a gas or electric hob, in heated ovens, or
near open flames.

B. On soft surfaces (such as carpets) or where it may tip
over during use.

C. Outdoors orin areas with high humidity levels.

I POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND



Do not use any accessory that has not been recommended
or provided by Cecotec, as they might cause injuries or
damage.

This symbol means: Caution, hot surface. The temperature
of accessible surfaces may be high while the appliance is

in use and could cause burns. Do not touch hot surfaces
during operation or immediately after.

When filling the water tank, be careful to avoid spillage,
especially on the cable and electrical parts of the appliance.
Warning: the filling opening must not be opened during
operation.

Do not insert coffee while the machine is in operation.

Do not operate the appliance without water.

Do not move or turn the appliance off during operation.

Do not let the cable hang over the edge of the working
surface or worktop, and prevent it from touching hot
surfaces.

Switch off the appliance and unplug it from the mains when
not in use or when cleaning, before changing accessories,
disassembling, or assembling the appliance. Allow it to cool
down completely before attaching or removing parts and
before cleaning the appliance.

Never leave the product unattended during use. Unplug the
appliance after use and when you leave the room where it
is installed.

Cleaning and maintenance tasks must not be carried out by
children.

The appliance is not intended to be used by children. Keep
this appliance and its power cord out of their reach.

This product can be used by children and people with
reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack

of experience and knowledge, as long as they have been
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given supervision or instruction concerning the use of

the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Supervise children to ensure they do not play with the
product. Close supervision is necessary when the appliance
is being used by or near children.

Do not immerse the appliance in water or any other liquid.
Warning: this appliance has undergone a quality control
previous to its commercialisation with the aim of ensuring
its correct operation. After the quality control testing, the
appliance is cleaned thoroughly, therefore, although it is
unlikely to occur, there could be rests of water drops.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser cet appareil pour la premiere fois et conserver

ce manuel pour de futures références ou pour tout nouvel
utilisateur.

10

Veuillez suivre ces instructions de sécurité tres
attentivement lorsque vous utilisez l'appareil.

Une utilisation incorrecte ou inadéquate peut mettre en
danger 'appareil et l'utilisateur.

Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage speécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil
et que la prise possede une connexion a terre.

Placez l'appareil sur une surface seche, stable, plate et
résistante a la chaleur.

Cet appareil est concu pour un usage domestique
uniguement et ne doit pas étre utilisé dans les bars,
restaurants, fermes, hotels, motels et bureaux.

Ne submergez ni le cable, ni la fiche ni aucune autre partie
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du produit dans de l'eau ni dans aucun autre liquide, ni
n'exposez les connexions électriques a l'eau. Assurez-vous
d'avoir les mains completement seches avant de toucher la
prise ou d'allumer l'appareil.

N'utilisez pas l'appareil si le cable, la prise ou la structure
en général ne fonctionnent pas correctement, ont souffert
une chute ou ont été abimeés.

Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. Si le cable présente des
dommages, il doit étre réparé par le Service d'Assistance
Technique officiel de Cecotec pour éviter tout type de
danger.

N'essayez pas de réeparer l'appareil vous-méme. Veuillez
contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec pour
tout doute ou renseignement.

Ne recouvrez pas l'appareil lorsqu'il est en fonctionnement
et ne placez aucun objet lourd dessus.

N'utilisez pas l'appareil dans les circonstances suivantes :

A. dans ou sur des cuisines électriques ou a gaz, dans des
fours chauds ni pres du feu;

B. surdes surfaces molles (comme les tapis) ou des
surfaces desquelles l'appareil pourrait se renverser
pendant utilisation ;

C. en extérieurs ou dans des endroits possédant des
niveaux d'humidité élevés.

N'utilisez aucun accessoire qui ne soit pas fourni ou
recommandé par Cecotec, cela pourrait provoquer des
dommages.

Ce symbole signifie : Attention, surface chaude. La
température des surfaces accessibles pourrait étre élevée
lorsque vous utilisez l'appareil et pourrait provoquer des
brilures. Ne touchez pas les surfaces chaudes lorsque
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l'appareil est en fonctionnement ni immeédiatement apres.
Lorsque vous remplissez le réservoir d'eau, veillez a éviter
tout débordement, notamment sur le conducteur et les
parties électriques de l'appareil.

Avertissement : l'ouverture de remplissage ne doit pas étre
ouverte pendant le fonctionnement.

N'introduisez pas de café pendant que la machine a café
est en fonctionnement.

Ne faites pas fonctionner l'appareil sans eau.

Ne déplacez pas et n'éteignez pas l'appareil lorsgu'il est en
fonctionnement.

Ne laissez pas le cable dépasser de la surface ou du plan
de travail ni entrer en contact avec des surfaces chaudes.
Eteignez bappareil et débranchez-le lorsquil mest pas
utilisé ou lorsqwil est nettoyé, avant de changer les
accessoires, de démonter ou d>assembler le produit.
Laissez refroidir le produit avant d'assembler ou enlever
une piece quelconque, et/ou avant de le nettoyer.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsgu'il est en
fonctionnement. Débranchez l'appareil lorsque vous avez
terminé de ['utiliser et lorsque vous sortez de la piece dans
laquelle il est utilise.

Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre réalisés par
des enfants.

Les enfants ne peuvent pas utiliser cet appareil. Maintenez
l'appareil et son cable hors de portée des enfants.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux
capacités physiques, mentales ou sensorielles réduites, ou
sans expeérience ni connaissances si elles sont surveillées
et/ou ont recu les informations nécessaires a sa correcte
utilisation et qu'elles ont bien compris les risques qu'il
implique.
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Surveillez les enfants pour vous assurer gu'ils ne jouent
pas avec le produit. Une surveillance stricte est nécessaire
si le produit est utilisé a coté d'enfants.

Ne submergez pas l'appareil dans l'eau ni dans aucun autre
liquide.

Avertissement : cet appareil a passé un contréle de

qualité avant sa commercialisation pour garantir son bon
fonctionnement Apres ce controle, un nettoyage exhaustif
de l'appareil est réalisé, il est donc possible gu'il reste des
traces d'eau a lintérieur.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das
Gerat zum ersten Mal benutzen, und bewahren Sie die
Bedienungsanleitung flr spatere Nachschlagzwecke oder
neue Benutzer auf.

Befolgen Sie diese Sicherheitshinweise sorgfaltig, wenn Sie
das Produkt verwenden.

Falsche oder unsachgemaifie Verwendung kann sowohl das
Gerat als auch den Benutzer gefahrden.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der auf
dem Typenschild des Produkts angegebenen Spannung
Ubereinstimmt und dass der Stecker geerdet ist.

Stellen Sie den Grill auf einer trocknen, stabilen, flachen
und hitzebestandigen Flache.

Dieses Gerat ist ausschliefdlich fir den Hausgebrauch
konzipiert und ist nicht fur die Verwendung in Bars,
Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels oder Blros
bestimmt.

Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder jegliche nicht
entfernbaren Teile des Gerates nicht ins Wasser oder
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andere Flissigkeiten ein und lassen Sie die elektrischen
Anschlisse nicht mit Wasser in BerUhrung kommen. Stellen
Sie sicher, dass lhre Hande vollig trocken sind, bevor Sie die
Steckdose beruhren oder das Gerat einschalten.
Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn das Kabel, den
Stecker oder das Gehause sichtbaren Schaden aufweisen,
nicht korrekt funktionieren, runter gefallen oder beschadigt
worden sind.

Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmafig auf sichtbare
Schaden. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es durch
den offiziellen Technischen Kundendienst von Cecotec
ersetzt werden, um Sach- und Personenschaden zu
vermeiden.

Versuchen Sie niemals das Gerat selbst zu reparieren.
Sollten Sie Information benotigen bzw. Zweifel beseitigen
kontaktieren Sie den offiziellen technischen Kundendienst.

Bedecken Sie nicht das Gerat und legen Sie keinen
schweren Gegenstand, wenn es in Betrieb ist.

Verwenden Sie das Gerat nicht unter den folgenden

Umstanden:

A. Innerhalb oder auf elektrischen Kochplatte oder

Gaskocher, Backofen oder in der Nahe von Feuer.

B. Auf weichen Oberflache wie Teppiche, wo das Gerat

beim Verwenden umkippen kénnte.

C. Im Freien oder an Orten mit hoher Luftfeuchtigkeit.
Verwenden Sie niemals Zubehorteile, die nicht von Cecotec
mitgeliefert wurden, da sie Schaden verursachen kénnten.
Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, Heifse Blgelsohle. Die
Temperatur der bertihrten Oberflachen kann beim Betrieb
sehr heifs werden und zu Verbrennungen fuhren. Berthren
Sie die heifden Oberflachen nicht beim oder sofort nach
dem Gebrauch.
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Achten Sie beim Beflllen des Wassertanks darauf, dass
kein Wasser verschittet wird, insbesondere nicht auf die
Leiter und elektrischen Teile des Gerats.

Achtung: Die Einfull6ffnung darf wahrend des Betriebs
nicht gedffnet werden.

Geben Sie keinen Kaffee ein, wahrend die Kaffeemaschine in
Betrieb ist.

Nehmen Sie das Gerat ohne \Wasser nicht in Betrieb.
Bewegen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht.
Lassen Sie das Kabel niemals Uber der Arbeitsflache
hangen und in Kontakt mit heifden Oberflache kommen.
Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom
Stromnetz, wenn Sie es nicht benutzen oder wenn Sie

es reinigen, bevor Sie Zubehorteile austauschen oder
das Gerat demontieren oder zusammenbauen. Lassen
Sie das Gerat vollstandig abkUhlen, bevor Sie Teile
zusammenbauen oder entfernen und/oder mit der
Reinigung fortfahren.

Lassen Sie das Produkt beim Verwenden nicht
unbeaufsichtigt. Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch
und beim Verlassen des Raums aus.

Reinigung und Wartung dirfen niemals von Kinder
durchgefihrt werden.

Das Gerat sollte nicht von Kindern verwendet werden.
Bewahren Sie das Gerat aufderhalb der Reichweite von
Kindern.

Dieses Produkt kann von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mit mangelnder Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, wenn sie in der sicheren Verwendung des Gerats
beaufsichtigt oder unterwiesen werden und die damit
verbundenen Risiken verstehen.
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Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht
mit dem Gerat spielen. Eine besondere genaue und
konsequente Beaufsichtigung ist geboten, wenn das Gerat
in der Nahe von Kindern verwendet wird.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

Hinweis: Dieses Produkt hat eine Qualitatskontrolle
vor der Produktvermarkung bestanden, um einen
ordnungsgemafden Betrieb zu gewahrleisten. Nach der
Kontrolle wird eine griindliche Reinigung durchgefuhrt,
deshalb konnte etwas Wasser verbleiben.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere le seguenti istruzioni attentamente prima di utilizzare
l'apparecchio per la prima volta e conservare questo manuale
per consultazioni future o nuovi utenti.

16

Seguire attentamente queste istruzioni di sicurezza quando
si usa l'apparecchio.

Un uso incorretto o improprio dell'apparecchio puo
costituire un pericolo per l'utente e per il dispositivo.
Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione dell'apparecchio
e che la presa elettrica sia dotata di messa a terra.
Collocare l'apparecchio su di una superficie asciutta,
stabile, piatta e resistente al calore.

Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non puo essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.

Non immergere il cavo, la spina o qualsiasi altra parte
dell'apparecchio in acqua o in qualsiasi altro liquido, né
esporre i collegamenti elettrici all'acqua. Assicurarsi di
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avere le mani completamente asciutte prima di toccare la

spina o di accendere l'apparecchio.

Non utilizzare l'apparecchio se il cavo, la spina o l'unita

motore presenta danni o se non funziona correttamente, e

caduto o e stato danneggiato.

Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione in

cerca di danni visibili. Se il cavo presenta danni, rivolgersi

esclusivamente al Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di

Cecotec.

Non tentare di riparare l'apparecchio per conto proprio. Per

qualsiasi dubbio, contattare il Servizio di Assistenza Tecnica

ufficiale di Cecotec.

Non coprire l'apparecchio mentre e in funzione né

appoggiarvi sopra oggetti pesanti.

Non usare l'apparecchio nelle seguenti circostanze:

A. Dentro o sopra cucine elettriche o a gas, forni caldi o
vicino al fuoco.

B. Su superfici morbide (come tappeti) o dove possa
cadere durante l'uso.

C. All'esterno o aree con alti livelli di umidita.

Non utilizzare nessun accessorio non suggerito da Cecotec

per evitare danni all'apparecchio.

Questo simbolo significa: Attenzione, superficie calda. Le

superfici accessibili dell'apparecchio possono riscaldarsi

molto durante 'uso e potrebbero causare ustioni. Non

toccare le superfici calde mentre l'apparecchio e in uso e

immediatamente dopo.

Quando si riempie il serbatoio d'acqua, fare attenzione ad

evitare fuoriuscite, specialmente sul condotto e sulle parti

elettriche dell'apparecchio.

Attenzione: l'apertura di riempimento non deve essere

aperta durante il funzionamento.
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Non introdurre caffe mentre la macchina per caffe
americano e in funzione.

Non mettere l'apparecchio in funzione senza acqua.

Non muovere il dispositivo mentre e in funzione.

Non lasciare che il cavo sporga sul bordo della superficie o
piano di lavoro, né che tocchi superfici calde.

Spegnere l'apparecchio e scollegarlo dalla presa di corrente
guando non in uso o durante la pulizia, prima di cambiare
gli accessori e prima smontarlo o montarlo. Lasciare
raffreddare completamente prima di montare o rimuovere
qualsiasi parte e/o procedere con la pulizia.

Non lasciare l'apparecchio incustodito durante il
funzionamento. Scollegare l'apparecchio dopo l'uso e
guando viene lasciata la stanza in cui si trova.

La pulizia e manutenzione non devono essere effettuate da
bambini.

Mantenere l'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.
Mantenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata
dei bambini.

Questo apparecchio puo essere usato da persone

con capacita fisiche, sensoriali o mentali limitate, o

con mancanza di esperienza e conoscenza solo sotto
supervisione o avendo ricevuto istruzioni riguardanti l'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e comprendono i rischi che
lo stesso implica.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
l'apparecchio. Sorvegliare strettamente i bambini se si usa
l'apparecchio in loro prossimita.

Non sommergere l'apparecchio in acqua o qualsiasi altro
liquido.

Attenzione: questo apparecchio ha superato un controllo di
qualita pre-commercializzazione per garantirne il corretto
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funzionamento. Dopo il controllo si effettua una pulizia
esaustiva dell'articolo; tuttavia, e possibile che rimanga un
po' d'acqua all'interno.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucdes antes de utilizar este produto
pela primeira vez e guarde o manual para referéncias futuras
ou para novos utilizadores.

Siga atentamente estas instrucdes de seguranca quando
usar o aparelho.

O uso incorreto ou inadequado pode p&r em perigo, quer o
dispositivo, quer o utilizador.

Certifique-se de que a tensao de rede coincide com a
tensao especificada na etiqueta de classificacao do
aparelho e de que a tomada tenha ligacao a terra.
Cologue o aparelho numa superficie seca, estavel, plana e
resistente ao calor.

Este aparelho foi desenhado apenas para uso domeéstico
e ndo para uso em cafés, restaurantes, quintas, hotéis,
motéis e escritorios.

Nao imerja o cabo, a ficha ou qualquer outra parte elétrica
do aparelho na dgua ou qualquer outro liquido nem
exponha as conexdes elétricas a agua. Certifique-se de que
tenha as maos completamente secas antes de tocar na
tomada ou ligar o produto.

Nao utilize o produto se o cabo, a tomada ou a estrutura
apresentarem danos ou se nao funcionar corretamente,
sofreu alguma queda ou foi danificado.

Inspecione o cabo de alimentacdo regularmente em busca
de danos visiveis. Se o cabo apresentar danos, deve ser
reparado pelo Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec
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para evitar qualquer tipo de perigo.

Nao tente reparar o dispositivo por conta prépria. Por favor,
contacte o Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec se
tiver alguma duvida.

Nao cubra o dispositivo enquanto estiver a funcionar nem
coloque objetos pesados sobre este.

Nao use o aparelho em nenhuma destas circunstancias:

A. Dentro ou em cima de cozinhas elétricas ou gas, fornos

quentes ou perto de fogo.
B. Sobre superficies suaves (como tapetes) ou onde possa
virar e cair durante o uso.

C. Em exteriores ou éreas com altos niveis de humidade.
Nao utilize nenhum acessério que nao tenha sido
recomendado pela Cecotec, ja que podera causar danos.
Este simbolo significa: Atencao, superficie quente. A
temperatura das superficies acessiveis pode ser alta
enquanto se usa o produto e poderao causar queimaduras.
Nao toque nas superficies quentes enquanto o dispositivo
estiver em funcionamento ou imediatamente depois.
Ao encher o depdsito de agua, ponha atencao a fim de
evitar derrames, especialmente no tubo e nas partes
elétricas do aparelho.
Atencao: A abertura de enchimento nao deve ser aberta
durante a operacao.

Nao introduza café enquanto a maquina de café estiver em
funcionamento.

Nao ponha o produto em funcionamento sem agua.

Nao desloque nem desligue o dispositivo enquanto estiver
a funcionar.

Nao deixe que o0 cabo esteja sobre a borda do balcao ou

da superficie de trabalho, nem que entre em contacto com
superficies guentes.
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Desligue o aparelho e desconecte-o da corrente quando
nao estiver a ser utilizado ou durante a limpeza, antes de
mudar os acessorios, desmontar ou montar o produto.
Deixe que arrefeca por completo antes de montar ou
remover qualquer peca e/ou proceder com a limpeza do
produto.

Nao deixe o aparelho sem supervisao durante o seu
funcionamento. Desconecte o dispositivo ao terminar de
usa-lo e quando abandonar o espaco em que estivesse
instalado.

Alimpeza e a manutencao do aparelho nao devem ser
realizadas por criancas.

Este aparelho nao deve ser usado por criancas. Mantenha o
aparelho e o seu cabo longe do alcance de criancas.

Este produto pode ser usado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimento se estiverem supervisionados
ou tiverem recebido instrucdes concernentes ao uso do
aparelho de uma forma segura e entenderem os riscos que
este implica.

Supervisione as criancas para se certificar de que nao
brinquem com o produto. E necessério dar supervisao
estrita se 0 aparelho estiver a ser usado perto de criancas.
Nao imerja o produto em agua nem em qualquer outro
liquido.

Adverténcia: este produto superou um controlo de
qualidade prévio a sua comercializacao para garantir o seu
correto funcionamento. Depois do controlo, é realizada
uma limpeza exaustiva do produto, pelo que poderao ficar
restos de agua no seu interior.

POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND 21



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees de volgende instructies zorgvuldig door en bewaar
deze handleiding voor toekomstige raadpleging of nieuwe
gebruikers.
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Volg aandachtig de voorschriften wanneer u dit apparaat
gebruikt.

Verkeerd of oneigenlijk gebruik kan zowel het apparaat als
de gebruiker in gevaar brengen.

Controleer of de netspanning overeenkomt met de
spanning die op het etiket van het product staat vermeld en
of het stopcontact geaard is.

Plaats het apparaat op een droog, vlak, stabiel en
hittebestendig oppervlak.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik en is niet bestemd voor gebruik in bars,
restaurants, boerderijen, hotels, motels en kantoren.
Dompel de voedingskabel, de stekker of andere onderdelen
van het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.
Stel de elektrische verbindingen niet bloot aan water.

Raak het product en het stopcontact enkel aan met droge
handen.

Gebruik het product niet indien het snoer, het stopcontact
of het frame beschadigd is of niet goed werkt, of indien het
product gevallen is.

Controleer de kabel regelmatig op zichtbare schade. Als de
kabel beschadigd is moet deze gerepareerd worden door de
Technische Dienst van Cecotec om elk gevaar te vermijden.
Probeer niet om zelf het product te repareren. Neem
contact op met de Technische Dienst van Cecotec als u een
probleem ondervindt met het product.

Bedek het toestel niet als het is ingeschakeld. Leg er geen
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Zware voorwerpen op.
Gebruik het product niet onder de volgende
omstandigheden:

A. In of op gas- of elektrische vuren, hete ovens of in de

buurt van een vuur.

B. Op zachte oppervlakken (bv. tapijt) of waar het kan

kantelen tijdens het gebruik.

C. Buiten of in ruimtes met een hoge luchtvochtigheid.
Gebruik alleen accessoires die worden aanbevolen of
verstrekt door Cecotec. Accessoires die niet worden
aanbevolen of verstrekt door Cecotec zouden schade
kunnen veroorzaken.

Dit symbool betekent: LET OP: heet oppervlak. De
temperatuur van de aanraakbare oppervlakken kan
hoog zijn tijdens het gebruik van het product en kan
brandwonden veroorzaken. Raak deze oppervlakken niet
aan tijdens of kort na het gebruik.

Zorg er bij het vullen van het waterreservoir voor dat er
geen water wordt gemorst, vooral niet in de waterleiding
en op de elektrische onderdelen van het toestel.
Waarschuwing: de vulopening mag tijdens de werking niet
worden geopend.

Doe geen koffie in het apparaat als het in werking is.
Schakel het toestel niet in zonder water.

Verplaats het toestel niet of schakel het niet uit als het aan
het werken is.

Laat de kabel niet over randen van werkbladen of - banken
uitsteken en zorg dat hij niet in contact komt met hete
oppervlakken.

Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het
stopcontact wanneer u het niet gebruikt of het
schoonmaakt, voordat u accessoires verwisselt of het
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product demonteert of monteert. Laat het volledig afkoelen
voordat u onderdelen monteert of verwijdert en/of verder
gaat met de reiniging.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het is
ingeschakeld. Trek de stekker van het toestel uit het
stopcontact als u klaar bent met het product te gebruiken
of als u de kamer verlaat waar het toestel is geinstalleerd.
De schoonmaak en het onderhoud mag niet uitgevoerd
worden door kinderen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd
het apparaat en de voedingskabel buiten het bereik van
kinderen.

Dit toestel kan gebruikt worden door personen met een
verminderd fysiek, zintuiglijk of mentaal vermogen of met
een gebrek aan ervaring en kennis, indien ze onder toezicht
staan of als ze instructies hebben gekregen betreffende het
veilige gebruik van het toestel en ze de risico's begrijpen die
ermee verbonden zijn.

Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen. Strikt toezicht is noodzakelijk als
het product gebruikt wordt in de buurt van kinderen.
Dompel het product niet onder in water of andere
vloeistoffen.

Waarschuwing: dit toestel is onderworpen aan een
kwaliteitscontrole voordat het in de verkoop ging om zeker
te zijn dat het correct werkt. Na deze controle wordt het
toestel grondig schoongemaakt. Om deze reden zouden er
waterdruppels achtergebleven kunnen zijn in het toestel.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji przed pierwszym
uzyciem tego urzgdzenia i zachowanie jej do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikéw.

Podczas korzystania z urzgdzenia nalezy doktadnie
przestrzegac instrukcji bezpieczenstwa.

Btedne lub niewtasciwe uzytkowanie moze stanowic
zagrozenie zaréwno dla urzgdzenia, jak i uzytkownika.
Upewnij sie, ze napiecie sieciowe jest zgodne z napieciem
podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia oraz ze
wtyczka jest uziemiona.

Ustaw urzadzenie na suchej, stabilnej, ptaskiej i odpornej
na ciepto powierzchni.

To urzgdzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowego i nie nadaje sie do uzytku w barach,
restauracjach, gospodarstwach rolnych, hotelach,
motelach i biurach.

Nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani zadnej innej czesci
produktu w wodzie lub innej cieczy ani nie wystawiaj
potgczen elektrycznych na dziatanie wody. Przed
dotknieciem wtyczki lub wtgczeniem urzgdzenia nalezy
upewnic sie, ze rece sg catkowicie suche.

Nie uzywaj produktu, jesli przewdd, wtyczka lub obudowa
sg uszkodzone lub jesli produkt dziata nieprawidtowo,
zostat upuszczony lub uszkodzony.

Regularnie nalezy sprawdzac przewdd zasilajgcy pod
wzgledem widocznych uszkodzen. Jesli przewdd jest
uszkodzony, musi zostac naprawiony przez oficjalny Serwis
Pomocy Technicznej Cecotec, aby unikng¢ wszelkiego
rodzaju niebezpieczenstw.

Nie prébuj samodzielnie naprawiac urzgdzenia. W razie
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jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem

Pomocy Technicznej Cecotec.

Nie przykrywaj pracujgcego urzgdzenia ani nie umieszczaj
na nim ciezkich przedmiotow.

Nie uzywaj urzadzenia w nastepujgcych okolicznosciach:
A. Wewnatrz lub na powierzchni kuchenek elektrycznych
lub gazowych, gorgcych piekarnikéw lub w poblizu

ognia.

B. Na miekkich powierzchniach (np. dywanach) lub

w miejscach, w ktérych moze zostac przewrdcony
podczas uzytkowania.

C. Nazewnatrz lub w obszarach o wysokiej wilgotnosci.
Nie uzywaj zadnych akcesoriow, ktore nie zostaty
dostarczone lub nie sg zalecane przez Cecotec, poniewaz
mogg one spowodowac szkody.

Ten symbol oznacza: Uwaga, gorgca powierzchnia.
Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka
podczas uzywania produktu i spowodowac oparzenia. Nie
dotykac gorgcych powierzchni podczas pracy urzadzenia i
bezposrednio po jej zakoriczeniu.

Podczas napetniania zbiornika na wode nalezy uwazac, aby
jej nie rozla¢, zwtaszcza na przewadd i czesci elektryczne
urzadzenia.

Ostrzezenie: otwor do napetniania nie moze by¢ otwierany
podczas pracy.

Nie dodawac kawy podczas pracy ekspresu.

Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli nie ma w nim wody.

Nie przenos ani nie wytgczaj urzgdzenia podczas jego
pracy.

Nie pozwdl aby przewdd zblizyt sie do krawedzi
powierzchni roboczej lub blatu, ani aby dotykat gorgcych
powierzchni.
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- Wytacz urzadzenie i odtgcz je od gniazdka elektrycznego,
gdy nie jest uzywane, przed czyszczeniem, przed wymiang
akcesoriow oraz przed demontazem lub montazem
produktu. Pozostaw urzgdzenie do catkowitego ostygniecia
przed montazem lub demontazem jakichkolwiek czesci i/
lub czyszczeniem.

- Nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.
Odtgcz urzadzenie, gdy skoriczysz je uzywac i gdy
wyjdziesz z pomieszczenia, w ktorym jest zainstalowane.

- Dzieci nie mogg czyscic ani konserwowac urzadzenia.

- Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj
urzadzenie i jego przewod poza zasiegiem dzieci.

- Ten produkt moze by¢ uzywany przez osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy, jesli sg
one nadzorowane lub otrzymaty instrukcje dotyczace
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg
zwigzane z tym ryzyko.

- Nadzoruj dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem. Konieczny
jest scisty nadzér, jesli urzadzenie jest uzywane w poblizu
dzieci.

- Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani innym ptynie.

- Uwaga: ten produkt przeszedt kontrole jakosci przed
wprowadzeniem go na rynek, aby zagwarantowac jego
prawidtowe dziatanie. Po kontroli produkt jest doktadnie
czyszczony, w zwigzku z czym wewnatrz mogg znajdowac
sie pozostatosci wody.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred prvnim pouzitim tohoto spotrebice si pecliveé prectéte
pokyny a uschovejte si tento navod k obsluze pro budouci
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pouziti nebo pro nové uzivatele.
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PFri pouzivani produktu peclive dodrzujte tyto bezpecnostni
pokyny.

Nespravné nebo nespravné pouziti mize predstavovat
nebezpeci jak pro zafizeni, tak pro uzivatele.

Ujistéte se, Ze sitové napéti odpovida napéti uvedenému na
Stitku s vykonem vyrobku a Ze je zastrcka uzemneéna.
Umistéte spotfebic na suchy, stabilni, rovny a tepelné
odolny povrch.
Tento spotrebic je urCen vyhradné pro domaci pouziti a neni
vhodny pro pouziti v barech, restauracich, na farmach, v
hotelech, motelech a kancelafich.

Neponorujte kabel, zastrcku ani zadnou jinou ¢ast vyrobku
do vody ani jiné kapaliny, ani nevystavujte elektrické spoje
vodé. Pred dotykem zéastrcky nebo zapnutim vyrobku se
ujistéte, Ze mate zcela suché ruce.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je poskozeny kabel, zastrcka
nebo ram, nebo pokud nefunguje spravné, upadl na zem
nebo je poskozen.

Pravidelné kontrolujte napajeci kabel, zda neni viditelné
poSkozen. Pokud je kabel poSkozen, musi byt opraven
oficialnim technickym servisem spolecnosti Cecotec, aby
se predeslo jakémukoli nebezpeci.

NepokouSejte se zafizeni opravovat sami. V pfipadé
jakychkoli dotazl kontaktujte oficialni technickou podporu
spolecnosti Cecotec .

Nezakryvejte zafizeni, kdyZ je v provozu, ani na néj
nepokladejte tézké predmeéty.

Nepouzivejte produkt za nasledujicich okolnosti:

A. V elektrickych nebo plynovych sporécich, horkych

troubach nebo v blizkosti otevieného ohné.
B. Na mékkych povrsich (jako jsou koberce) nebo tam, kde
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by se mohl béhem pouzivani prevratit.

C. Venku nebo v prostorach s vysokou vlhkosti.
Nepouzivejte zadné prislusenstvi, které nebylo dodano
nebo doporuceno spolecnosti Cecotec , mohlo by dojit k
poskozeni.

Tento symbol znamena: Pozor, horky povrch. Teplota
pristupnych povrchd maze byt béhem pouzivani
vysoka a mlze zpUsobit popaleniny. Béhem pouzivani a
bezprostfedné po ném se nedotykejte horkych povrchd.

Pri plnéni nadrzky na vodu dbejte na to, abyste se vyhnuli
rozliti, zejména na vodice a elektrické casti spotrebice.
Varovani: Plnici otvor nesmi byt béhem provozu otevren.
Nepridavejte kavu, kdyz je kavovar v provozu.
Nepouzivejte vyrobek bez vody.

Nepremistujte ani nevypinejte zarizeni, pokud je v provozu.
Nenechavejte kabel viset pres okraj pracovni plochy nebo
kuchynské linky, ani se nedotykat horkych povrchd.
Vypnéte spotrebic a odpojte jej ze zasuvky, pokud
jej nepouzivate, nebo béhem cisténi, pred vymeénou
prislusenstvi, demontazi nebo montazi vyrobku. Pfed
montazi nebo demontazi jakychkoli soucasti a/nebo
cisténim nechte jej zcela vychladnout.

Nenechavejte vyrobek béhem pouzivani bez dozoru.

Po pouziti a pfi opusténi mistnosti, kde je nainstalovan,
odpojte zarizeni ze zasuvky.

Cisténi a Gdrzbu provadénou uZivatelem by nemély
provadét deti.

Spotrebic by nemély pouzivat déti. Uchovavejte spotrebic a
jeho kabel mimo dosah déti.

Tento vyrobek mohou pouzivat osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo
osoby bez zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
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nebo pokud dostaly pokyny tykajici se bezpecného
pouzivani spotfebice a rozumi souvisejicim rizikdim.
DohliZejte na déti, aby si s vyrobkem nehraly. Pokud se
vyrobek pouziva v blizkosti déti, je nutny peclivy dohled.
Neponorfujte spotrebic do vody ani do zadné jiné kapaliny.
Upozorneéni: Tento produkt prosel predprodejni kontrolou
kvality, aby byla zajisténa jeho spravna funkcnost. Po
kontrole je vyrobek dikladné vycistén, proto na ném mohou
zlstat stopy vody.

GUVENLIK TALIMATLARI

Bu cihazi ilk kez kullanmadan 6nce talimatlari dikkatlice
okuyun ve bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar
icin saklayin.

30

Uriint kullanirken bu giivenlik talimatlarina dikkatlice uyun.
Yanlis veya hatali kullanim hem cihaz hem de kullaniciicin
tehlike olusturabilir.

Sebeke voltajinin trun etiketinde belirtilen voltaja uygun
oldugundan ve fisin toprakli oldugundan emin olun.

Cihazi kuru, sabit, diz ve i1siya dayanikli bir ylizeye
yerlestirin.

Bu cihaz yalnizca evlerde kullanilmak Uzere tasarlanmistir
ve bar, restoran, ciftlik, otel, motel ve ofislerde kullanima
uygun degildir.

Uriiniin kablosunu, fisini veya herhangi bir parcasini suya
veya baska bir siviya batirmayin ve elektrik baglantilarini
suya maruz birakmayin. Fise dokunmadan veya urunu
acmadan once ellerinizin tamamen kuru oldugundan emin
olun.

Kablo, fis veya cerceve hasarliysa, dizgtn calismiyorsa,
dusurulmusse veya hasar gormusse urunu kullanmayin.
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herhangi bir tehlikeyi 6nlemek icin Cecotec'in resmi Teknik

Destek Servisi tarafindan onarilmalidir .

Cihazi kendiniz onarmaya calismayin. Herhangi bir sorunuz
varsa Cecotec'in resmi Teknik Destek Servisi ile iletisime
gecin.

Cihaz calisirken tzerini 6rtmeyin veya Uzerine agir cisimler
koymayin.

Asagidaki durumlarda Urunu kullanmayin:

A. Elektrikli veya gazli ocaklarin, sicak firinlarin icinde veya

tzerinde veya acik alevlerin yakininda.

B. Yumusak yluzeylerde (hali gibi) veya kullanim sirasinda

devrilme ihtimali olan yerlerde kullanmayiniz.

C. Acik havada veya nem oraninin yuksek oldugu yerlerde.
Cecotec tarafindan saglanmayan veya 6nerilmeyen hicbir
aksesuari kullanmayin, aksi takdirde hasar meydana
gelebilir.

Bu sembol su anlama gelir: Dikkat, sicak ytuzey. Kullanim
sirasinda erisilebilir yizeylerin sicakligi yiksek olabilir
ve yaniklara neden olabilir. Kullanim sirasinda ve hemen
sonrasinda sicak yluzeylere dokunmayin.

Su haznesini doldururken, ozellikle cihazin iletken ve
elektrikli parcalarina su dokilmemesine dikkat edin.

Uyarr: Calisma esnasinda dolum agzi acilmamalidir.

Kahve makineniz calisirken kahve eklemeyin.

Uriini susuz calistirmayiniz.

Cihaz calisirken hareket ettirmeyin veya kapatmayin.
Kablonun calisma yUzeyinin veya tezgahin kenarindan
sarkmasina veya sicak yluzeylere temas etmesine izin
vermeyin.

Kullanilmadigl zamanlarda veya temizlik sirasinda,
aksesuarlari degistirmeden, Urtint s6kmeden veya monte
etmeden once cihazi kapatin ve fisini prizden cekin.
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Herhangi bir parcayl sokmeden veya monte etmeden ve/
veya temizlemeden dnce cihazin tamamen sogumasini
bekleyin.

- Kullanim sirasinda urinu gozetimsiz birakmayin.
Kullanimdan sonra ve cihazin kurulu oldugu odadan
ayrilirken cihazin fisini cekin.

- Temizlik ve kullanicr bakimi cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

- (Cihaz cocuklar tarafindan kullanitmamalidir. Cihazi ve
kablosunu cocuklarin erisemeyecegi yerde saklayin.

- BuUrin, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisitli
olan veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan,
cihazin guvenli bir sekilde kullanimi konusunda gézetim
veya talimat verilmesi ve icerdigi risklerin anlasilmasi
halinde kullanilabilir.

- Cocuklarin trunle oynamamasini saglamak icin onlari
gdzetim altinda tutun. Uriin cocuklarin yakininda
kullanildiginda yakin gozetim gereklidir.

- (Cihazi suya veya baska bir siviya batirmayin.

- Uyari: Bu Urun, duzgin calistigindan emin olmak icin satis
oncesi kalite kontroliinden gecirilmistir. incelemeden sonra
urdn iyice temizlenir; bu nedenle su izleri kalabilir.

OAHlIEZ AZ®AAEIAZ

AIaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG OONYIES TTPIV XPNOIUOTIOINCETE AUTHV

TN OUOKEUR yIa TTpWTN QOopd Kal QUAGETE auTd TO gyXEIpidIo yia

MEANOVTIKR) ava@opd 1} yia VEOUG XPrOTEG.

- AKoAouBNOoTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG 0ONYiEG AOPAAEiag KaTd
TN XPrion Tou TTPOIOVTOG.

- H kakn 3 akatdAAnAn xpon PTropei va B€oel o€ Kivouvo
T600 TN CUOKEUN OCO Kal ToV XPAOTN.
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BeBaiwBeite 611 N TGon ToU BIKTUOU TaIPIAZEl hE TNV TAON

TTOU avaypA@ETal OTAV ETIKETA OVOUOAOTIKWY TIMWY TOU

TTPOIOGVTOG Kal OTI TO QI Eival YEIWUEVO.

ToTToBETAOTE TN OCUCKEUN O€ WIa OTEYVH, OTABEPT), ETTITTEDN

Kal avOEKTIKr) 0Tn BepudTNTa £TIQPAVEIQ.

AUTA N ouokeun €xel oXEOIAOTEI ATTOKAEIOTIKA VIO OIKIOKI)

xpnon kai dgv gival KAatdAANAN yia xprion o€ Ptrap,

€0TIATOPIA, AYPOKTHMATA, EEvODOXEIQ, MOTEA Kal ypagEia.

Mnv BubiCeTe To KAAWDIO, TO PIG ] OTTOIOBATTOTE AAAO HEPOG

TOU TTPOIOVTOG O€ VEPO 1] O€ OTTOI0ONTTOTE AAANO UYPO, OUTE

EKOETETE TIG NAEKTPIKEC TUVOETEIG O€ veEPO. BeBaiwBeite OTI

Ta XEPIO 0AG €ival EVTEAWG OTEYVA TTPIV AYYIEETE TO PIG 1

EVEPYOTTOINOETE TO TTPOIOV.

Mnv XpnOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV €AV TO KOAWDIO, TO QIG I TO

TTAQioI0 £XOUV UTTOOTEI (NUIA A €AV dEV AsITOUPYOUV CWOTA,

éxouv TTEoel i £Xouv UTTOOTEN (NUId.

EAEYXETE TOKTIKA TO KAAWDIO TPOPODOUTIAC YIO OPATEG

¢nNMiEG. Eav To KAAWDIO €ival KATECTPAPMEVO, TTPETTE

VQ ETTIOKEVQOTEN aTTd TNV €1TioNun YTnpeoia TEXVIKAG

YtrootipiEng Tng Cecotec yia va atropeuxBei 0TToI00dATTOTE

KivOuvog.

Mnv €TTIXEIPACETE VA ETTIOKEUAOETE JOVOI OOG TN CUOKEUN.

ETmikoivwvioTe pe TRV emmionun YTnpeoia TeXVIKNAG

Ytrootpigng Tng Cecotec Qv £XETE OTTOIECONTIOTE

EPWTAOCEIC.

Mnv KOAUTITETE TN OCUOKEUN evw BpioKeTal o€ AsiIToupyia Kal

MNV TOTTOBETEITE BAPIA AVTIKEIMEVA TTAVW TNG.

Mnv xpnOIMOTTOIEITE TO TTPOIGV UTTO TIG AKOAOUBEG CUVONKEG:

A. Méoa n mdvw o€ NAeKTPIKES 1) YKAOKOUTTEG, (EO0TOUG
POUPVOUG ] KOVTA O€ YUPVEG QAOYEG.

B. 2¢& paAakég emiQAveleg (OTTWG XaAIA) 1) o€ onueia OTTou
MTTOPEI va avaTpaTTEl KATA TN XPNHon.
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C. e eEWTEPIKOUG XWPOUG I O€ XWPOUG UE UWPNAA eTTITTEDO
uypaaoiag.

Mnv xpnOIJOTIOIEITE KavEVA ECAPTNHA TTOU OEV TTAPEXETAI

f &ev ouvioTatal atrd Tnv Cecotec , KOBWGS PTTOPEI va
TIPOKOAETEI {NUIAL.
AuTO 10 oUuBoAo onpaivel: MNMpoooxr, Bepun emeaveia. H
BepuoKpaTia TWV TTPOCRACINWY ETTIPAVEIWV PTTOPEI va €ivai
uWnAR Katd Tn Xprion Kai va TTpokaA£oel eykauuata. Mnv
ayyiCeTe OEPPEG ETTIPAVEIEG KATA TN OIAPKEIA KAl AUECWG
META TN XpPNon.
Ortav yepilete TN de€apevr vepou, TTPOCEETE VA ATTOPUYETE
TUXOV OIOPPOEG, EIDIKA OTOUG AYWYOUG Kal TO NAEKTPIKA PEPN
TNG OUOKEUNG.

MpoegidoTroinon: To avolypa TTApwong dev TTPETTEN va
avoiyeTal Katd n AsiIroupyia.

Mnv TTPOCBETETE KAPE EVW N KAPETIEPA BPiOKETAI O€
AeiToupyia.

Mnv AEITOUPYEITE TO TTPOIOV XWPIG VEPO.

Mnv JETAKIVEITE 1] ATTEVEPYOTTOIEITE TN CUOKEUN EVW)
BpiokeTal o€ AsiToupyia.

Mnv a@rVveTe TO KOAWDIO VA KPEPETAI OTTO TNV AKPN HIAg
ETMIPAVEIOG EPYQTiag 1 VOGS TTAYKOU EpYAOiag ) va ayyidel
BepUEC eTIPAVEIES.

ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN KAl ATTOOUVOECTE TNV

atré TNV TTpida étav dgv TN XPENOIUOTIOIEITE 1] KATA TOV
KaBapiouo, TTpiv aAAdgeTe afeooudp, ATTOOUVOPUOAOYAOETE
] CUVAPUOAOYNOETE TO TTPOIOV. AQOTE TNV VA KPUWOEI
EVTEAWG TTPIV OUVAPPOAOYNOETE I AQAIPECETE OTTOIADNTTOTE
eCaptiuarta f/kar KaBapioeTe Tnv.

Mnv a@rVveTe TO TTPOIOV XWPIG ETTIBAEYWN KATA TN XpPron.
ATTOOUVOEDTE T OCUCKEUN ATTO TNV TTPIda META TN XPAON KAl
OTavV QEUYETE ATTO TO OWWMATIO OTTOU Eival EYKATECTNUEVN.
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O KaBapIoPOS Kal N ouvTAPENON ATTO TOV XPNOTN OV TTPETTEI
va ekTEAOUVTAI QTTO TTaIOIA.

H cuokeun dgv TTPETTEI VO XpNOIUOTTOIEITAl ATTO TTaIdIA.
KpatoTe Tn OUOKEUN Kal TO KAAWDSIO TG HAKPIA aTTO
TTadId.

AuTé TO TTPOIOV PTTOPEI va XpNoIYoTToINBEi atrd dToua JE
MEIWPEVEG CWHATIKEG, AI0BNTNPIAKES ] VONTIKES IKAVOTNTEG
ENNEIYN EPTTEIPIAC KAl YVWONG, EQO0OV ETTIBAETTOVTAI i TOUG
TTAPEXOVTAl 0BNYIEG OXETIKA UE TN XPAON TNG OUCKEUNG UE
ao@AAr TPAOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXOVTA.
EmBAéTeTe Ta TTaudId yia va BeRaiwBeite 0TI dev TTaidouv

ME TO TTPOIOV. ATTaITEITAI OTEVHA ETTIBAEWYN OTAV TO TTPOIOV
XPNOIJOTTOIEITAlI KOVTA O€ TTaIdId.

Mnv BuBileTe Tn cuokeun o€ vepd | o€ OTTOINBATTOTE GAAO
uypo.

Mpoeidotroinon: AuTtd To TTPOIOV £XEl UTTORBANBEI o€ EAeyX0
TToI6TNTAG TTPIV ATTO TNV TTWANCN YIa va dI00PAAICTEI N
owaoTr AeiIroupyia Tou. MeTd TOV £AEYXO, TO QVTIKEIMEVO
KaBapieTal oXOAAOTIKA. ZUVETTWG, EVOEXETAI VA
TTAPAUEIVOUV iXvn vEPOU.

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Llegiu les instruccions atentament abans d'utilitzar per
primera vegada aquest aparell i deseu el manual per a futures
referencies o nous usuaris.

- Seguiu atentament aquestes instruccions de seguretat

quan feu servir el producte.

- Un malus o Us inadequat pot suposar un perill tant per a

'aparell com per a l'usuari.

- Assegureu-vos que el voltatge de xarxa coincideixi amb

el voltatge especificat a l'etiqueta de classificacio del

POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND I 35



36

producte i que l'endoll tingui presa de terra.

Colloqueu l'aparell en una superficie seca, estable, plana i
resistent a la calor.
Aquest aparell esta dissenyat exclusivament per a Us
domestic i en queda exclos l'Us en bars, restaurants,
granges, hotels, motels i oficines.

No submergiu el cable, l'endoll o qualsevol altra part del
producte en aigua o qualsevol altre liquid, ni exposeu les
connexions electriques a l'aigua. Assegureu-vos que teniu
les mans completament seques abans de tocar l'endoll o
engegar el producte.

No utilitzeu el producte si el cable, l'endoll o l'estructura
presenta danys o si no funciona correctament, ha patit
alguna caiguda o ha estat malmes.

Inspeccioneu el cable d'alimentacié regularment a la
recerca de danys visibles. Si el cable presenta danys, ha
de ser reparat pel Servei d'Assistencia Tecnica oficial de
Cecotec per evitar qualsevol tipus de perill.

No intenteu reparar el dispositiu pel vostre compte. Poseu-
vos en contacte amb el Servei d'Assistencia Tecnica oficial
de Cecotec per a qualsevol dubte.

No cobriu el dispositiu mentre estigui en funcionament ni
collogueu objectes pesants.

No utilitzeu el producte sota les circumstancies seglents:
A. Dins o sobre cuines electriques o de gas, forns calents

o vora foc.
B. Sobre superficies toves (com catifes) o on es pugui
bolcar durant el seu Us.

C. Aexteriors o arees amb alts nivells d'humitat.

No utilitzeu cap accessori que no hagi estat proporcionat o
recomanat per Cecotec, ja que podria ocasionar danys.
Aquest simbol vol dir: Precaucié, superficie calenta. La
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temperatura de les superficies accessibles podria ser alta
mentre es fa servir el producte i podria causar cremades.
No toqueu les superficies calentes mentre estigui en
funcionament i immediatament despreés.

En omplir el diposit d'aigua aneu amb compte per evitar
vessaments, especialment al conductor ia les parts
electriques de l'aparell.

Advertiment: lobertura d'ompliment no s'ha d'obrir durant
el funcionament.

No introduiu cafe mentre la cafetera esta en funcionament.
No poseu el producte en funcionament sense aigua.

No moveu ni apagueu el dispositiu mentre estigui en
funcionament.

No deixeu que el cable surti sobre la vora de la superficie de
treball o el taulell, ni que entri en contacte amb superficies
calentes.

Apagueu l'aparell i desconnecteu-lo de la presa de corrent
quan no estigui en Us o s'estigui netejant, abans de canviar
els accessoris, desmuntar o muntar el producte. Deixeu
que es refredi completament abans de muntar o retirar
qualsevol peca i/o procedir amb la seva neteja.

No deixeu el producte sense supervisié durant el seu
funcionament. Desconnecteu el dispositiu quan l'utilitzeu i
quan sortiu de l'estada on esteu installat.

La neteja i el manteniment d'usuari no els ha de fer nens.
L'aparell no ha de ser utilitzat per nens. Mantingueu
l'aparelliel cable fora de l'abast dels nens.

Aguest producte pot ser usat per persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides, 0 amb manca
dexperiencia i coneixement si estan supervisats o han
rebut instruccié concernent a lUs de laparell de forma
segura i entenen els riscos que aquest implica.
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Superviseu els nens per assegurar-vos que no jugueu amb
el producte. Es necessari donar una supervisié estricta si el
producte esta sent usat a prop de nens.

No submergiu l'aparell en aigua ni en cap altre liquid.
Advertiment: aquest producte ha superat un control de
qualitat previ a la seva comercialitzacio per garantir-ne el
funcionament correcte. Despreés del control es fa una neteja
exhaustiva de 'article, per la qual cosa podrien quedar
restes d'aigua.

BIZTONSAGI UTASITASOK

A készulék els6 hasznalatba vétele el6tt olvassa el
figyelmesen az utasitasokat, és 6rizze meg a kézikdnyvet
kés6bbi hasznalatra vagy Uj felhasznalék szamara.

38

Atermeék hasznalatakor gondosan kovesse ezeket a
biztonsagi utasitasokat.

A helytelen vagy nem megfelelé hasznalat mind a
keszuléket, mind a felhasznaldt veszélyeztetheti.
Gy6z8djon meg arrdl, hogy a halézati feszlltség megfelel a
termék cimkéjén megadott fesziltségnek, és hogy a dugd
foldelve van.

Helyezze a készuléket szaraz, stabil, sik és h6allé feliletre.
Ezt a készlléket kizarélag haztartasi hasznalatra
tervezték, és nem hasznalhaté barokban, ettermekben,
gazdasagokban, szallodakban, motelekben és irodakban.
Ne meritse a kabelt, a dugdt vagy a termék barmely

mas részét vizbe vagy mas folyadékba, és ne tegye ki az
elektromos csatlakozdékat viznek. Gy6z6djon meg réla,
hogy keze teljesen szaraz, mielétt megérinti a dugot vagy
bekapcsolja a terméket.

Ne hasznalja a terméket, ha a kabel, a dugo vagy a keret
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sérult, vagy ha a készulék meghibasodik, leesett vagy
megserult.

Rendszeresen ellen@rizze a tapkabelt a lathatd sérulések
szempontjabol. Ha a kabel megsértl, a veszély elkertlése
érdekében a hivatalos Cecotec szervizkézpontban kell
megjavittatni.

Ne prébalja meg sajat maga megjavitani a készuléket.
Kérdéseivel forduljon a Cecotec hivatalos mUszaki
segitségnyUjté szolgalatahoz.

Ne takarja le a készuléket miikddés kdzben, és ne
helyezzen ra nehéz targyakat.

Ne hasznalja a terméket a kdvetkez6 kortilmények kozott:

A. Elektromos vagy gazfézdélapon, forré sitében vagy tliz

kozelében.

B. Puha feluleteken (pl. sz6nyegeken) vagy olyan helyen,

ahol hasznalat k6zben felborulhat.

C. Aszabadbanvagy magas paratartalmu teruleteken.
Ne hasznaljon olyan tartozékot, amelyet nem a Cecotec
szallitott vagy ajanlott, mert ez kart okozhat.

Ez a szimbdélum azt jelenti: Vigyazat, forro fellilet. A termék
hasznalata kézben a hozzaférhet6 felliletek hdmeérséklete
magas lehet, ami égési sérlléseket okozhat. Ne érintse
meg a forré feluleteket miikodés kdzben és kozvetlenll
utana.

Aviztartaly feltoltésekor tgyeljen arra, hogy a viz ne folyjon
ki, kilonosen a készulék vezett és elektromos részeire.
Figyelmeztetés: A toltényilast mikodés kézben nem
szabad kinyitni.

M(kodés kozben ne tegyen kavét a gépbe.

Ne Uzemeltesse a terméket viz nélkil.

Mkodés kozben ne mozditsa el és ne kapcsolja ki a
készuléket.
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Ne engedje, hogy a kabel tulnyuljon a munkafelllet vagy a
munkalap szélén, és ne érintkezzen forro feluletekkel.
Kapcsolja ki a készlléket, és valassza le a halézatrol, ha
nem hasznalja, vagy tisztitaskor, a tartozékok cseréje, a
termék szétszerelése vagy 0sszeszerelése el6tt. Hagyja
teljesen kih{lni, miel6tt barmilyen alkatrészt felszerel vagy
eltavolit és/vagy tisztit.

Ne hagyja a terméket felligyelet nélkul miikodés kozben.
Kapcsolja ki a készlléket, amikor befejezte a hasznalatat,
es amikor elhagyja a helyiséget, ahol a készuléket
elhelyezték.

Atisztitast és a felhasznaldi karbantartast gyermekek nem
vegezhetik.

A készuleket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsa a
késziiléket és annak vezetékét gyermekek el6l elzarva.

Ezt a terméket csokkent fizikai, érzekszervi vagy szellemi
kéepességekkel rendelkezg, illetve tapasztalat és ismeretek
hidnyaban nem rendelkez6 személyek is hasznalhatjak, ha
felugyeletet vagy utasitast kaptak a készulék biztonsagos
hasznalatara vonatkozdan, és megértették a vele jaré
veszélyeket.

Felligyelje a gyermekeket, hogy ne jatsszanak a termékkel.
Szigoru felligyelet szikséges, ha a terméket gyermekek
kozelében hasznaljak.

Ne meritse a készUlléket vizbe vagy mas folyadékba.
Figyelmeztetés: Ez a termék forgalomba hozatal

eldtti minéségellentrzésen esett at a helyes mikodés
biztositasa érdekében. A vizsgalat utan a cikket alaposan
megtisztitjak, hogy a vizmaradvanyok megmaradhassanak.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig.1
1. Cuchara dosificadora
2. Tamper/ prensador
3. Embudo dosificador
4. Filtro para unataza
5. Filtro para dos tazas
6. Portafiltros
7. Rejilla de la bandeja recogegotas
8. Bandeja recogegotas
9. Tapa deldepdsito de café en grano
10. Depédsito de café en grano
1. Botén de Encendido/ apagado
12. Display
13. Selector de ajuste de tiempo del molinillo
14.  Panelde control
15.  Soporte para portafiltro
16. Mandmetro
17.  Tapa del depésito de agua
18. Mango accionador del vaporizador
19. Depésito de agua
20. Mango del vaporizador
21. Boquilla del vaporizador
22. Grupo de extracciéon
23. Salida de café molido
24. Bandeja calienta tazas
Fig. 2
1. Selector de ajuste de tiempo del molinillo
2. Botoén de encendido/ apagado del molinillo
3. Botoén de café para unataza
4. Boton de café para dos tazas
5. Botén de agua caliente
6. Botén de encendido/ apagado
NOTA:

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.
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2. ANTES DE USAR

Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja
originaly otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el
aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original,
aseglrese de reciclar todos los elementos correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencion Técnica Oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

Cafetera

Portafiltros

Filtro de doble taza
Filtro de una taza
Cuchara dosificadora
Anillo dosificador
Tamper

Manual de instrucciones

No retire el nimero de serie del producto, para mantener una correcta trazabilidad de su

equipo en caso de solicitar asistencia.

Pasos para seguir en el primer uso

1

44

Extraiga el depésito de agua y retire el tapdn de silicona rojo de la entrada de agua. (Fig.
3)

Con el fin de garantizar el sabor puro del café hecho por primera vez, es necesario limpiar
la maquina de café y todas las partes desmontables, los pasos son los siguientes:

a. Llene el depdsito de agua con agua filtrada, tenga cuidado de no sobrepasar el nivel
maximo de agua, luego vuelva a colocar la maquina e instalelo correctamente. Tape
el depdsito de agua.

Alinee los salientes del portafiltro con las ranuras del cabezal de infusién, mantenga

el portafiltro plano e insértelo en el cabezal de infusion. Gire el portafiltro desde la
posicién de desbloqueado en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicion
blogueado. No es necesario afiadir café molido en el portafiltro. (Fig. 4)

Cologue la taza de café sobre la bandeja recoge gotas y alinéela con la salida de café.
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Inserte el cable de alimentacién en la toma.

Pulse el botéon de encendido/ apagado, primero, la bomba de agua bombea agua
durante 3 segundos. Mientras, las luces indicadoras parpadean y la maquina comienza
a precalentarse. Cuando las luces indicadoras se queden fijas, el precalentamiento se
habra completado;

Fase Luces fijas de botones Luces parpadeantes de
botones

Precalentamiento C) ® |> | | E’@d}’

Preparada C) ® |>|| E’@(b

(Precalentamiento
completo)

7. Pulse el boton de agua caliente para purgar la tuberia de agua caliente.

PRECAUCION: Alinee siempre la salida con la bandeja recogegotas o coloque una taza

directamente debajo de la salida del tubo de agua para evitar quemaduras y salpicaduras.

8. Pulse el botdn de café para dos tazas para limpiar la tuberia de salida de café.

PRECAUCION: Tenga cuidado de no tocar la salida de café para no quemarse.

9. Gire el mando de vapor a la posicién abierta, purgue vapor durante 60 segundos para
limpiar el resto de tuberias internas. Vuelva siempre el mando de vapor a la posicién de
apagado después de terminar. (Fig. 5)

10. Levante la bandeja recogegotas, vierta el agua residualy vuelva a encajarla.

11. Retire el portafiltro girdndolo en el sentido de las agujas del reloj y enjuaguelo a fondo
con agua limpia.
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3. FUNCIONAMIENTO

Indicadores luminosos del display

Café molido para una dosis

Café molido para dos dosis

Funcién vapor

Funcién agua caliente

Extraccién de café en frio

Recordatorio de descalcificacién

Molinillo funcionando

R G

Funcionamiento del molinillo

1. Coloque el conjunto del depésito de café en granos (sin granos de café) en la cafetera.
(Fig. 6)

2. Eldepdsito de café en grano debera de encajar en la cafetera haciendo coincidir el
saliente del depdsito con la ranura de la cafetera (Fig. 7). Una vez posicionado, presione el
depdésito hacia abajo y girelo en el sentido de las agujas del reloj.
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3. Laescala del depdsito de café en grano sirve para ajustar el nivel de molienda. Alinee la
escala del depésito de granos con la marca que se indica en la figura 8.

Nota: Cuanto mayor sea el nimero de la escala, mayor sera el nivel de molienda y méas grueso

serd el café molido. Por el contrario, cuanto menor sea el nimero de la escala, menor sera el

nivel de molienda y mas fino serd el café molido.

Advertencia: No haga funcionar el molinillo sin granos de café en un nivel de molienda de O a

5 durante el uso inicial.

4, Después de asegurarse de que el depdsito de café en grano esta instalado
correctamente, la luz del selector de encendido/ apagado del molinillo estara encendida
fijay el display mostrara los indicadores luminosos que se muestran en la figura 9, indica
que el molinillo de café en grano esta listo para su uso normal.

Nota: Si el depésito de café no esta instalado, la luz del botén de encendido/apagado del

molinillo y el tiempo de molienda del display parpadea. Compruebe si el depdsito de granos

estd instalado correctamente.

5. Vierta los granos de café en la tolva de granos, tenga en cuenta que la cantidad maxima
de granos de café no debe superar los 200 g, cierre la tapa del depésito.

6. Girar el depésito en grano para ajustar el nivel de molienda. Primero ajuste la escala al
nivel de molienda 10, y posteriormente ajuste, en funcién del tamafio de grano, tiempo de
extraccién, etc.

7. Acople el embudo dosificador al portafiltro para no derramar café en polvo. (Fig. 10)

a.  Como se muestra a continuacidn, instale el embudo dosificador en el portafiltro
(con el filtro de 10 2 dosis insertado), bloquéelo girando en el sentido de las agujas
del reloj.

b.  Acontinuacion, cologue el portafiltro montado en el soporte del portafiltro debajo
del conducto de salida café molido, asegurandose de que quede bien insertado.

8. Ajuste del tiempo de molienda:

c.  Pulseelselector de ajuste de tiempo de molienda para seleccionar molienda
simple o doble.

I. Dosis simple: 8s (ajustable 3-20s)
Il Dosis doble: 12s (ajustable 8-30s)

d. Gire el selector de ajuste de tiempo de molienda para aumentar/disminuir el tiempo

de molienda.
Pulse de nuevo el selector de ajuste de tiempo de molienda para confirmar.

f. Elindicador luminoso de molinillo funcionando parpadea en el display cuando el

molinillo esta funcionando.
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Consejos para el proceso de molienda

1. Extraccion excesiva (molienda demasiado fina):

El café molido excesivamente fino puede causar sobre-extraccién, resultando en:
- Flujo intermitente o atascos.
- Sabor amargo
- Bajo rendimiento (no sale café)

2. Extraccion insuficiente (molienda demasiado gruesa):
El café molido excesivamente grueso puede causar:

- Caudal de agua rapido.

- Aroma débily sabor plano

- Crema con burbujas grandes

- No hay crema

3. Ajuste en funcién de la variabilidad del grano:
Eltamario éptimo de molido varia en funcién de:

- Origen del café.

- Nivel de tueste (oscuro/medio/ligero)

- Frescura del grano (ajuste mas fino a medida que los granos envejecen)
Nota: Siempre pruebe y calibre cuando cambie los granos.

4, Prueba inicial (maquinas nuevas):
a. Pongaelmolinillo en el valor de molienda 10
b Realice una molienda de prueba — Observe el tamafio del café molido
c.  Demasiado grueso — Disminuya el nimero de molienda (mas fino)
d Demasiado fino — Aumente el niimero de molienda (mas grueso)

5. Caracteristicas de la molienda ideal:
- Textura: Similar a la sal de mesa.
- Consistencia: Granos uniformes.
- Compresidn: Forma una ligera resistencia cuando se presiona.

6. Calibracién para un Espresso:
- Presion de extraccion objetivo: 9-12 bar
- Tiempo de extraccion: 25-30 segundos.
Nota: Ajustar el tamafio de molienda si la presién cae fuera del rango.
PRECAUCION: No utilice nunca el molinillo sin granos (riesgo de dafiar las muelas). Para
desviaciones de presién >+2 bar, recalibre el nivel de molienda antes del siguiente uso.
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Mantenimiento del molinillo

ESPANOL

1. Para mantener el aroma del café y evitar el deterioro del café molido, vacie el depésito de

café molido después de cada uso.

GRFSNTN

Aseglrese de desenchufar el aparato antes de proceder a su limpieza.

No introduzca el molinillo ni el cable de alimentacion en el agua.

No utilice limpiadores fuertes ni estropajos abrasivos para limpiar la maquina;

Si desea desmontar la muela superior del molinillo, sujete el mango de la muelay girelo

en el sentido contrario a las agujas del reloj; a continuacion, levantela verticalmente y

limpie la muela con un cepillo de limpieza.

Advertencia: Ponga el molinillo en el valor de molienda 10 en el primer uso.

Activacién de la maquina

Saque el depdsito de agua y llénelo de agua frescay pura, vuelva a instalarlo en la maquina

correctamente y tape el depésito de agua.

1. Pulse el botén de encendido/ apagado.

2. Labomba de agua bombea agua durante 3 segundos.

3. Las luces indicadoras parpadean y la maquina comienza a precalentarse. Cuando las

luces indicadoras se queden fijas, el precalentamiento se habra completado;

Fase

Luces fijas de botones

Luces parpadeantes de botones

Precalentamiento

O® >l

w e

Preparada
(Precalentamiento
completo)

(')®|>||E>@<>

Preparacién de un Espresso

1. Preparar el café molido en polvo.

a. Selecciony preparacion del grano:

Utilice granos de café recién tostados (en las 3 semanas siguientes a la fecha de

tueste).

Ajuste el tamafio de molido siguiendo las indicaciones del apartado de Consejos

para el proceso de molienda.

b.  Guarde los granos en un recipiente hermético alejado de la luz y el calor.

c.  Muela el café en grano.

2. Realizar la extraccion de café.

a. Después de dosificar el café molido, distribuya uniformemente por el portafiltro.
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b.  Presione uniformemente el café en polvo con el tamper.

c.  Retire el embudo dosificador y limpie suavemente los restos de café de los bordes
del filtro. (Fig. 11)

Nota: Si queda demasiado café en polvo en el borde del portafiltros, es facil que se produzcan
fugas por un sellado insuficiente.

d.  Purgue el agua residual del cabezal de infusion antes de instalar el portafiltro. Para
ello, coloque una taza debajo del cabezal de infusién, y pulse el botén de café para
dos tazas. Finalidad: Garantiza una temperatura de infusion estable.

e. Instale el portafiltro (consulte el apartado de pasos a seguir en el primer uso)
alineando los salientes del portafiltro con las ranuras del cabezal de infusion.
Mantenga el portafiltro plano y gire el portafiltro en el sentido contrario a las
agujas del reloj bloqueando la posicidn.

f. Presione el botdn de café para una taza o para dos. Cuando la cantidad de
extraccién alcance el caudal establecido, la maquina dejarad de funcionar
automaticamente y volvera al estado Preparado.

Estado de la luz indicadora:

Fase Luces fijas de Luces parpadeantes de botones
botones

Precalentamiento O © >l ?0@

Preparacién de agua caliente

La funciéon de agua caliente se puede utilizar para:

1. Calentar tazas

2. Hacer agua caliente para preparar infusiones.

3. Preparacion de café americano.

Para ello, pulse el botén de agua caliente, el indicador del botén de agua caliente comenzara
a parpadeary la boquilla del agua caliente verterd agua caliente. Para detener el flujo de agua
caliente, pulse de nuevo el botén de agua caliente y la maquina volvera al estado inicial.

Nota: La cantidad de agua es ajustable.

Cuando utilice un recipiente para el agua caliente, preste atencién al tamafio del recipiente.

Estado de la luz indicadora:
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Fase Luces fijas de botones Luces parpadeantes de botones

Agua caliente C) © >l (b

Preparacion de leche espumada
1. Preparacién

a. Purgue lavarilla de vapor, para ello, coloque la varilla de vapor sobre la bandeja de
goteo y gire el mando a la posicién ON durante 5 segundos. Esto expulsara el agua
residual y precalentara el circuito de vapor.

b.  Vuelva a colocar el mando en la posicién OFF cuando aparezca vapor seco.

c.  Utilice leche entera fresca (refrigerada a 4°C)

Nota: El contenido de grasa (3,5-4%) afecta a la estabilidad de la espuma.
2. Técnica de espumado

d. Llene lajarra hasta 1/3 de su capacidad (=150ml para un solo café).

e Inserte la punta de la varilla de vapor 1-2cm por debajo de la superficie de la leche.

f.  Vaporizador en posicion de las 3 en punto (asa de la jarra a las 6 en punto). (Fig. 12)

g.  Gireelmando a la posicion ON y baje lentamente la jarra hasta que oiga el sonido
“tss" (incorporacion de aire), de modo que la punta del vaporizador se acerque a la
superficie de la leche e introduzca aire en ella. (Fig. 13)

h.  Mantenga hasta que la leche alcance los 36°C aproximadamente (temperatura
corporal). A medida que aumente el nivel de leche, baje la jarra para mantener la
boquilla de vapor justo por debajo de la superficie.

Suba ligeramente la jarray cree un vértice (remolino en el sentido de las agujas
del reloj) hasta que se alcancen los 65°C y se obtenga la espuma de leche densa
deseada. (Fig. 14)
j. Gire el mando a la posicién OFF.
3. Limpieza del vaporizador

a. Bajelajarraen linea recta para separarla de la varilla de vapor, y redireccione la
varilla hacia la bandeja de goteo.

b.  Gire elmando de vapor a la posicion ON y luego apaguelo tras 3 segundos
purgando los residuos de leche.

c.  Limpie inmediatamente el vaporizador con un pafio himedo. (Fig. 14)
PRECAUCION: Durante las fases, la varilla de vapor esta caliente, tenga cuidado de no tocarla
directamente.

Nota: El tiempo maximo de uso de la funcién de vapor es de 3 minutos.
Nota: Si el display muestra «E1» y se escuchan 3 pitidos, significa que el mando de vapor esta
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en la posicién ON, debe girarse hasta la posicion OFF. (Fig. 15)

Funciones programables

La maquina permite la personalizacion de las funciones. Los usuarios pueden personalizar

el tiempo de molienda, el tiempo de extraccién de café, la temperatura de extracciony la

cantidad de agua caliente.

Después de entrar en el modo de ajuste, si no hay ninguna operacién en 5 segundos, la

maquina saldra del modo de ajustes.

Para restablecer los ajustes de fabrica, mantenga pulsado el botén de encendido/ apagado

del molinillo y el botén de agua caliente al mismo tiempo durante 3 segundos. Escuchara un

pitido.

Ajuste Rango de ajuste Operacién Indicador luminoso
parpadeando en
display

Tiempo de [Una dosis 3 - 20 segundos Pulse el selector g

molienda deltiempo de

Dos dosis 8 - 30 segundos molienday giralo
& aizquierda/ h
derecha para
reducir/aumentar
elvalor.
Pulse de nuevo
el selector para
confirmar.
Extraccién |Pre-infusion 1- 4 segundos 1.Mantenga o
de café pulsado el botén E 5

Cantidad de café

Una taza de café:
20 -100 ml (de
fabrica 30ml)

Dos tazas de café:
50 - 150 ml (de
fabrica 60ml)

de café para
unataza o para
dos durante 3
segundos.

2. Gire el selector
deltiempo de
molienda para
ajustar las
cantidades.

3. Pulse de nuevo
el botén para
confirmar.

= bl
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Cantidad de agua caliente

50 - 300ml
(de fabrica 150ml)

T.Mantenga
pulsado el botén
de agua caliente
durante 3
segundos.

2. Gire el selector
deltiempo de
molienda para
ajustar las
cantidades.

3. Pulse de nuevo
el botén para
confirmar.

Temperatura de café

90 - 95°C para
extracciéon normal
/ 25°C para
extraccion en frio

Temperatura de vapor

130 -1502C

T.Mantenga
pulsado el botén
de encendido/
apagado del
molinilloy el
botén de café
para una taza
simultaneamente
durante 3
segundos.

2. Gire el selector
deltiempo de
molienda para
ajustar las
cantidades.

3. Pulse de nuevo
el boton para
confirmar.

J¢

30

Unidades de temperatura

°Co°F

Mantenga
pulsados los
botones de
café para una
taza o para

dos al mismo
tiempo durante
3 segundos
para cambiar de
grados Celsius o
Fahrenheit.

Nota: Sivuelve a pulsar el selector del tiempo de molienda, se volvera a los ajustes.
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Cold Brew y aviso de alta temperatura
Para realizar una extraccién en frio,
1. Ajuste la temperatura de la extraccion de café a 25°C. El display mostrara E-2
y elindicador luminoso de extraccién de café en frio parpadeara para indicar la
advertencia de alta temperatura. (Fig. 16)
2. Pulse el botdn de agua caliente. Deje que el sistema de calentamiento libere agua
caliente para enfriarse.
3. Cuando el display muestre 25°C, significa que el enfriamiento se ha completado, y
se puede preparar la extraccion en frio. (Fig. 17)
Nota: Ajuste de nuevo la temperatura del café de extraccion de 90 a 95°C, y la maquina
volvera a precalentarse para realizar la extraccién en caliente.

Sensor de posicién del depésito de granos de café

Si el depdsito de café no estd instalado, la luz del botén de encendido/apagado del molinillo
y el tiempo de molienda del display parpadea. Compruebe si el depésito de granos esta
instalado correctamente. Si después de la instalacién sigue apareciendo un recordatorio,
pdngase en contacto con el servicio técnico de Cecotec.

Observacién: Las operaciones de bebidas funcionan independientemente de la funcionalidad
del molinillo. Siguen siendo totalmente operativas incluso cuando el molinillo funciona mal.

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Limpieza de la maquina

1. Antes de proceder a la limpieza, desconecte el enchufe para que la cafetera se enfrie.

2. Limpie la superficie de acero inoxidable con un pafio limpio y himedo.

Nota: No utilice alcohol ni disolventes, y no sumerja la maquina en agua para limpiarla.

3. Utilice un cepillo especifico para cafeteras para limpiar la salida de agua y el anillo de
sellado interno.

4, Retire el portafiltros girandolo en el sentido de las agujas del reloj, deseche los posos
de caféy, a continuacidn, limpie el filtro y el portafiltros con solucién limpiadora, pero
aseglrese de enjuagar con agua limpia al final.

5. Limpie todos los accesorios en agua y séquelos bien al aire;.

6. Vaciey limpie regularmente la bandeja recogegotas.

7. Limpie regularmente el depdsito de agua.
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Recordatorio de descalcificacién e instrucciones

La cafetera dispone de la funcién de recordatorio de descalcificacion. Cuando el sistema
detecta que la maquina ha sido utilizada durante 100 veces, el indicador luminoso de
descalcificacién se muestra para recordar al usuario la descalcificacién.

Se recomienda descalcificar mensualmente o cuando la maquina reciba un recordatorio de
descalcificacién.

Opciones de descalcificacion:
a. Pastillas descalcificadoras para cafeteras
b.  Descalcificador liquido para cafeteras
c.  Vinagre blancoy agua tibia
Nota: El ciclo de descalcificacién tarda unos 10 minutos en completarse

Antes de iniciar el programa de descalcificacion, realice los siguientes preparativos de
descalcificacion.
1. Afnada solucién al depdsito:
a. Lleneeldepdsito con 1litro de agua. Ahada la pastilla descalcificadora y espere a
que se disuelva;
b.  Afada media taza de descalcificador liquido al depdsito y, a continuacion, vierta 1
litro de agua caliente (40-50°C) para garantizar una mezcla completa.
c.  Afada 1,5 cucharadas de vinagre blanco al depésito y, a continuacion, vierta 1 litro
de agua caliente (40-50°C), aseglirese de que la solucién se mezcla bien.
2. Coloque un recipiente de 1 litro debajo del cabezal de infusién y un recipiente de 1L debajo
de la boquilla de vapor. (Fig. 18)
Una vez completados los pasos anteriores, el proceso de descalcificacién puede iniciarse de
la siguiente manera:
Pulse el botén de agua caliente y café para una taza al mismo tiempo para entrar en el
programa de descalcificacién, y se mostrara la interfaz de limpieza. (Fig. 19).

Paso 1: Descalcificacion

1. Gire el mando de vapor hacia la posicién abierta.

2. Labomba de caféy la bomba de vapor empiezan a funcionar, el agua caliente saldra por
el cabezal de infusién y la varilla de vapor, este proceso dura unos dos minutos.

3. Unavez finalizado, se escucha un pitido indicando que el paso 1se ha completado.
Gire el mando de vapor a la posicién de apagado.

Paso 2: Preparacion de la limpieza
1. Vacie la solucién descalcificadora restante, enjuague el depésito con agua limpiay, a

POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND I 55



ESPANOL

continuacién, afiada mas de 1,5 litros de agua limpia al depésito.
2. Vuelva a colocar el dep6sito en su sitio.

Paso 3: Iniciar la limpieza

1. Gire el mando de vapor hacia la posicién abierta.

2. Labomba de caféy la bomba de vapor empiezan a funcionar, limpian la calderay las
tuberias internas, este proceso dura unos dos minutos;

3. Unavez finalizado, se escucha un pitido indicando que el paso 3 se ha completado.
Gire el mando de vapor a la posicién de apagado, la limpieza se ha completado, vuelve al
estado inicial, y el indicador luminoso de descalcificacion no se muestra.

Nota: Si no gira el mando de vapor a la posicién de apagado después de terminar la
descalcificacion, el dispositivo vuelve automaticamente al estado inicial después de 20s sin
ninguna operacién. El display mostrara el cédigo de error E-1 porque el mando de vapor esta
en posicién ON. Gire el mando de vapor a la posicion OFF. El error E-1 desaparecera.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Display Causa Solucién
El microinterruptor del depdsito Compruebe si el conjunto

.LE[ i de granos esta abierto. del depdsito de granos esta

: instalado correctamente.
Ly

E-1 Cuando el mando de vapor 1. Gire el mando de vapor ala
no esta apagado o el posicién OFF e instale bien la
microinterruptor del depésito de tolva de café en su lugar.
granos esta abierto. 2. Péngase en contacto con el

Servicio Técnico de Cecotec.

E-2 Alerta de alta temperatura 1. Pulse el botén de agua
durante la preParaoc’m dela caliente para enfriar [a cafetera.
extraccion en frio 2. Espere hasta %ue el displa

muestre 25°C (#3-5 minutos).

E-3 Eltermistor del médulo de café Péngase en contacto con el
esta abierto Servicio Técnico de Cecotec.

E-4 Cortocircuito del termistor del Péngase en contacto con el
madulo de café Servicio Técnico de Cecotec.

56 I POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND



ESPANOL

E-5 Elfusible del médulo de café esta | Péngase en contacto con el
roto o la PCB estd defectuosa, lo Servicio Técnico de Cecotec.
que provoca que la caldera no
caliente.

E-6 Fallo del circuito. Péngase en contacto con el

Servicio Técnico de Cecotec.

E-7 Deteccién anormal de falta de 1. Compruebe si falta agua,

agua en depdsito de agua. en el depdsito de agua, o si el
depdsito de agua estd instalado
en su sitio.
2.Si E-7 sigue apareciendo
después de la comprobacion
anterior, péngase en contacto
con el Servicio Técnico de
Cecotec.

E-8 Eltermistor del médulo de vapor | Péngase en contacto con el
estd abierto Servicio Técnico de Cecotec.

E-9 Cortocircuito térmico del médulo | Péngase en contacto con el
de vapor Servicio Técnico de Cecotec.

E-10 Elfusible del médulo de Péngase en contacto con el
vapor esté roto o la PCB esta Servicio Técnico de Cecotec.
defectuosa, lo que provoca que la
caldera no caliente.

No display Cafetera apagada. Conecte la cafetera a lared, y
presione el botdn de encendido/
apagado

Display Causa Soluciéon

No sale agua

El depdsito de agua estd

Llene el depédsito de aguay encienda el
vacio mando de vapor hasta que salga vapor
de forma continua por el vaporizador.

La tensién o la frecuencia
de entrada no coinciden

Aseglrate de que el voltajey la
frecuencia coinciden con los indicados

con la tensién indicada en en la placa

la placa

La méaquina no funciona Péngase en contacto con el Servicio
correctamente Técnico de Cecotec
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No se genera
vapor

Boquilla de vapor
obstruida

Limpie la boquilla de vapor con la aguja.
Realice una descalcificacién.

El depdsito de agua estd
vacio

Llene el depédsito de aguay encienda el
mando de vapor hasta que salga vapor
de forma continua por el vaporizador.

La maquina no funciona
correctamente

Péngase en contacto con el Servicio
Técnico de Cecotec

El café rebosa
por el borde del
portafiltro

Demasiado café en polvo
en el filtro

Residuos de café en el
anillo de sellado del
cabezalde infusién

Apague la maquinay espere a que se
enfrie, limpie el filtro y vierta el café en
polvo adecuado.

Mdltiples operaciones,
alta temperatura del agua
caliente y fenémeno de
vaporizacion

Apague la maquinay espere a que se
enfrie antes de volver a ponerla en
marcha

La junta de goma del
cabezal de infusion esta
dafiada o desgastada.

Péngase en contacto con el Servicio
Técnico de Cecotec.

El problema persiste
después de realizar las
operaciones anteriores

Péngase en contacto con el Servicio
Técnico de Cecotec.

El café no sale
o sale muy
despacio

El café en polvo es
demasiado finoy el filtro
estd obstruido

Reemplacelo con café en polvo
ligeramente mas grueso después de
enjuagarlo

Los orificios del filtro estan
obstruidos

Limpie el filtro con un cepillo o una
agujay limpielo con agua

Elfiltro estd obstruido

Retire el filtro con un destornilladory
limpie el orificio inferior del filtro con un
cepillo o una aguja

Acumulacién excesiva de
cal

Descalcifique

El depdsito de agua no
estd insertado

Coloque el depdsito de agua en su sitio

Elfondo dela
cafetera pierde
agua

La bandeja de goteo esta
llena

Vacie la bandeja de goteo

La maquina no funciona
correctamente

Péngase en contacto con el Servicio
Técnico de Cecotec.

La maquina no
funciona

El cable de alimentacién
no esta bien enchufado.

Enchufe correctamente el cable de
alimentacién a una toma de corriente

NTC averiado

La maquina no funciona
correctamente

Péngase en contacto con el Servicio
Técnico de Cecotec.
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Elvapor no hace
espuma

Elindicador de vapor no se
enciende

Espere a que se encienda el indicador
luminoso de vapor en el display, el vapor
soélo se liberard cuando el indicador
luminoso de vapor esté encendido

El recipiente es demasiado
grande o su forma no se
ajusta

Utilice una taza alta y mas estrecha

Acumulacién excesiva de
cal

Descalcifique

Se usa leche desnatada

Use leche entera

6. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto

y/0 la bateria deberan desecharse de manera independiente de los residuos

domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Gtil, deberas

— extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida

designado por las autoridades locales.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de

desechar sus aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el

consumidor deberd contactar con las autoridades locales.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

7. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta
publicacién no podra, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema

de recuperacion, transmitirse o distribuirse por ningéin medio (electrénico, mecénico,
fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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8. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los
C € requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables

en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el
cumplimiento de los estandares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la
Declaraciéon de Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente direccién web:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARTS AND COMPONENTS
Fig.1
1. Measuring spoon
2. Tamper
3. Dosing funnel
4. Single cup filter
5. Double cup filter
6. Portafilter
7.  Driptray grid
8. Driptray
9. Coffee bean container lid
10. Coffee bean container
1. Power ON/OFF button
12. Display
13.  Grinder time setting knob
14.  Control panel
15.  Portafilter holder
16. Pressure gauge
17. Water tank lid
18. Steam wand lever
19. Water tank
20. Steam wand handle
21.  Steam wand nozzle
22. Brewing unit
23. Ground coffee spout
24. Cup warming tray
Fig. 2
1. Grinder time setting knob
2. Grinder on/off button
3. Single cup coffee button
4. Double cup coffee button
5. Hot water button
6. Power button
NOTE:

ENGLISH

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the

product.
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BEFORE USE

This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Take the
appliance out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box
and other packaging materials in a safe place to prevent damage to the appliance if you
need to transport it in the future. If you wish to dispose of the original packaging, make
sure all items are recycled properly.

Check that all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact Cecotec's Official Technical Support Service
immediately.

Box content

Coffee machine
Portafilter
Double-cup filter
Single-cup filter
Measuring spoon
Dosing ring
Tamper
Instruction manual

Do not remove the product's serial number in order to keep proper traceability if technical

assistance is required.

Steps to follow at first use

1.
2.

w

62

Remove the water tank and the red silicone plug from the water inlet. (Fig. 3)
In order to guarantee the pure taste of the coffee made for the first time, it is necessary to
clean the coffee machine and all detachable parts, the steps are as follows:

a. Fill the water tank with filtered water, be careful not to exceed the maximum water

level, then replace the machine and install it correctly. Cover the water tank.

Align the protrusions on the filter holder with the slots on the infusion head, hold the
filter holder flat and insert it into the infusion head. Rotate the filter holder from the
unlocked position counterclockwise to the locked position. It is not necessary to add
ground coffee in the filter holder. (Fig. 4).
Place the coffee cup on the drip tray and align it with the coffee outlet.
Insert the power cord into the socket.
Press the on/off button, first, the water pump pumps water for 3 seconds. Meanwhile,
the indicator lights flash and the machine begins to preheat. When the indicator lights
remain steady, preheating is complete.
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Phase

Fixed button lights

Flashing button lights

Preheating

O® >l

w5

Ready (Preheating
complete)

2})@ >l W

7. Press the hot water button to flush the hot water pipe.

CAUTION: Always align the outlet with the drip tray or place a cup directly under the water

tube outlet to avoid scalding and splashing.

8. Press the two-cup coffee button to clean the coffee outlet pipe.

CAUTION: Be careful not to touch the coffee spout to avoid getting burned.

9. Turn the steam knob to the open position, purge steam for 60 seconds to clean the
remaining internal piping. Always return the steam control to the off position after

finishing. (Fig. 5)

10. Lift the drip tray, pour out the waste water and snap it back into place.
1. Remove the filter holder by turning it clockwise and rinse it thoroughly with clean water.

3. OPERATION

Display indicator lights

Ground coffee for one dose

g
90

Ground coffee for two doses

Steam function
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‘ Hot water function

&
| 4

Cold brew coffee extraction

Decalcification reminder

Grinder in operation

S | &

Operation of the grinder

1. Place the coffee bean container assembly (without coffee beans) in the coffee machine.
(Fig. 6).

2. The coffee bean container should fit into the coffee machine, making the projection of the
container coincide with the groove of the coffee machine (Fig. 7). Once positioned, press
the tank down and turn it clockwise.

3. Thescale onthe bean tankis used to adjust the grind level. Align the bean container scale
with the mark shown in figure 8.

Note: The higher the number on the scale, the higher the grinding level and the coarser the

ground coffee. On the contrary, the lower the number on the scale, the lower the grinding

level and the finer the ground coffee.

Warning: Do not operate the grinder without coffee beans at a grind level of 0 to 5 during

initial use.

4, After ensuring the coffee bean container is properly installed, the grinder on/off knob
light will remain steadily lit and the display will show the indicator lights shown in figure
9, indicating the coffee bean grinder is ready for normal use.

Note: If the coffee container is not installed, the light on the grinder on/off button and the

grind time on the display flashes. Check if the bean container is properly installed.

5. Pour the coffee beans into the bean hopper, note that the maximum amount of coffee
beans should not exceed 200 g, close the hopper lid.

6. Turnthe bean tank to adjust the grinding level. First set the scale to grind level 10, then
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adjust according to bean size, extraction time, etc.
7. Attach the dosing funnel to the filter holder to avoid spilling coffee powder. (Fig. 10)
a.  Asshown below, install the dosing funnel in the filter holder (with the 1 or 2 dose
filter inserted), lock it by turning it clockwise.
b.  Next, place the filter holder mounted on the filter holder support under the ground
coffee outlet duct, making sure that it is well inserted.
8. Grinding time adjustment:
c.  Pressthe grinding time adjustment knob to select single or double grinding.
I.  Single dose: 8s (adjustable 3-20s)
Il Double dose: 12s (adjustable 8-30s)
d.  Turnthe grinding time adjustment knob to increase/decrease grinding time.
Press the grinding time adjustment knob again to confirm.
f. The grinder running indicator light flashes on the display when the grinder is
running.

Tips for the milling process

1. Excessive extraction (grinding too fine):

Excessively fine ground coffee can cause over-extraction, resulting in:
- Intermittent flow or clogging.
- Bitter taste
- Lowyield (no coffee comes out)

2. Insufficient extraction (grinding too coarse):
Excessively coarse ground coffee can cause:

- Fast water flow.

- Weak aroma and flat flavor

- Cream with large bubbles

- No cream

3. Adjust based on bean variability:
The optimum grind size varies depending on:

- Origin of coffee.

- Roast level (dark/medium/light)

- Beanfreshness (adjust finer as beans age)
Note: Always test and calibrate when changing beans.

4, Initial testing (new machines):
a. Setthe grinder to the grinding setting 10
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b.  Perform a test grind — Observe the size of the ground coffee.
c.  Too coarse — Decrease the number of grindings (finer).
d.  Too fine — Increase the number of grindings (coarser).

5. ldeal grinding characteristics:
- Texture: Similar to table salt.
- Consistency: Uniform beans.
- Compression: It forms a slight resistance when pressed.

6. Calibration for an Espresso:
- Target extraction pressure: 9-12 bar
- Extraction time: 25-30 seconds.
Note: Adjust the grind size if the pressure falls out of range.
CAUTION: Never use the grinder without beans (risk of damaging the burrs) For pressure
deviations >+2 bar, recalibrate the grinding level before the next use.

Grinder maintenance

1. To maintain coffee aroma and prevent ground coffee deterioration, empty the ground
coffee container after each use.

Make sure to unplug the appliance before cleaning.

Do not immerse the grinder or power cord in water.

Do not use harsh cleaners or abrasive scouring pads to clean the machine.

GRFSNTN

If you want to remove the upper grinding wheel from the grinder, hold the grinding wheel
handle and turn it counterclockwise, then lift it vertically and clean the wheel with a
cleaning brush.

Warning: Set the grinder to grind setting 10 on the first use.

Machine start-up

Remove the water tank and fill it with fresh, pure water, reinstall it in the machine correctly

and cap the water tank.

1. Press the power button.

2. The water pump pumps water for 3 seconds.

3. Theindicator lights flash and the machine begins to preheat. When the indicator lights
remain steady, preheating is complete.
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Phase

Fixed button lights Flashing button lights

Preheating O © >l E,@cb

Ready (Preheating C) ® >l Wﬁ(b

complete)

Brewing Espresso

1. Prepare the ground coffee powder.

a.

b.
C.

Bean selection and preparation:

Use freshly roasted coffee beans (within 3 weeks after the roasting date).

Adjust the grind size following the indications in the Grinding Process Tips section.
Store beans in an airtight container away from light and heat.

Grind the coffee beans.

2. Coffee extraction.

a.
b.
C.

After dosing the ground coffee, distribute evenly through the filter holder.

Press the coffee powder evenly with the tamper.

Remove the dosing funneland gently clean the coffee residue from the edges of the
filter. (Fig. 11)

Note: If too much coffee powder remains on the edge of the filter holder, it is easy to cause

leaks due to insufficient sealing.

d.

Purge residual water from the infusion head before installing the filter holder. To
do this, place a cup under the brew head, and press the coffee button for two cups.
Purpose: Guarantees a stable infusion temperature.

Install the filter holder (see section on steps to follow on first use) by aligning the
projections on the filter holder with the slots on the infusion head. Hold the filter
holder flat and turn the filter holder counterclockwise locking the position.

Press the coffee button for one cup or two cups. When the extraction quantity
reaches the set flow rate, the machine will automatically stop running and return
to the Ready state.
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Indicator light status:

Phase

Fixed button lights Flashing button lights

Preheating C) © >l ?Or@

Hot water preparation

The hot water function can be used for:

1. Cup warming

2. Dispense hot water for infusions.

3. Brewing Americano coffee.

To do this, press the hot water button, the hot water button indicator will start flashing and

the hot water nozzle will pour hot water. To stop the hot water flow, press the hot water

button again and the machine will return to the initial state.

Note: The amount of water is adjustable.

\When using a container for hot water, pay attention to the size of the container.

Indicator light status:

Phase

Fixed button lights Flashing button lights

Hot water C) ® >l (b

Preparing frothed milk

1. Preparation

a.

b.

C.

Purge the steam wand by placing the steam wand on the drip tray and turning
the knob to the ON position for 5 seconds. This will expel the residual water and
preheat the steam circuit.

Return the knob to the OFF position when dry steam appears.

Use fresh whole milk (refrigerated at 4°C).

Note: The fat content (3.5-4%) affects foam stability.
2. Foaming technique

d.
e.

f.

Fillthe carafe to 1/3 of its capacity (=150ml for a single coffee).
Insert the tip of the steam wand 1-2cm below the surface of the milk.
Vaporizer at 3 o'clock position (jug handle at 6 o'clock). (Fig. 12)
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g.  Turnthe knob to the ON position and slowly lower the jug until you hear the "tss”

sound (incorporation of air), so that the tip of the frother approaches the surface of

the milk and introduces air into it. (Fig. 13)

h.  Hold until the milk reaches approximately 36°C (body temperature). As the milk

level rises, lower the jug to keep the steam nozzle just below the surface.

Slightly raise the jug and create a vortex (clockwise swirl) until 65°C is reached and

the desired dense milk foam is obtained. (Fig. 14)
j. Turn the knob to the OFF position.

3. Cleaning the steam wand

a. Lower the carafe straight down to separate it from the steam wand and redirect

the wand into the drip tray.

b.  Turnthe steam knob to the ON position and then turn it off after 3 seconds purging

the milk residues.

c.  Immediately clean the vaporizer with a damp cloth. (Fig. 14)

CAUTION: During the phases, the steam rod is hot, be careful not to touch it directly.

Note: Maximum steam function usage time is 3 minutes.

Note: If the display shows “E1" and 3 beeps are heard, it means that the steam control is in the
ON position, it must be turned to the OFF position. (Fig. 15)

Programmable functions

The machine allows customization of functions. Users can customise grinding time, coffee

extraction time, extraction temperature and hot water quantity.

After entering the setting mode, if there is no operation within 5 seconds, the machine will

exit the setting mode.

To reset to factory settings, press and hold the grinder on/off button and the hot water

button at the same time for 3 seconds. You will hear a beep.

Setting

Milling time

One dose

Setting range

3 - 20 seconds

Operation

Press the grinding
time knob and

Two doses

8 - 30 seconds

turn it left/right to
decrease/increase
the value.

Press the knob
again to confirm

Indicator light
flashing in display

o
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1- 4 seconds

Coffee Pre-infusion
extraction
Coffee
quantity
Hot water quantity

Coffee temperature

Steam temperature

Temperature units

Single coffee cup:
20 - 100 ml (factory
setting 30 ml)
Double coffee cup:
50 - 150 ml (factory
setting 60 ml)

50 - 300 ml
(factory setting
150 ml)

90 - 95°C for
normal extraction /
25°C for cold brew
extraction

130 - 1509C

°Cor°F

1. Press and hold
the single or double
cup coffee button
for 3 seconds.

2. Turn the grinding
time knob to adjust
the quantities.

3. Press the button
again to confirm.

1. Press and hold
the hot water
button for 3
seconds.

2. Turn the grinding
time knob to adjust
the quantities.

3. Press the button
again to confirm.

1.Press and hold
the grinder on/

off button and

the coffee button
for one cup
simultaneously for
3 seconds.

2. Turn the grinding
time knob to adjust
the quantities.

3. Press the button
again to confirm.

Press and hold the
coffee buttons for
one cup or for two
cups at the same
time for 3 seconds
to switch between
degrees Celsius or
Fahrenheit.

&Ii

= b0

Note: If you press the grinding time knob again, it will return to settings.

Cold Brew and high temperature warning

For cold brew extraction,

1. Setthe coffee extraction temperature to 259C. the display will show E-2 and the
cold brew extraction indicator light will flash to indicate high temperature warning.
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(Fig.16)
2. Press the hot water button. Allow the heating system to release hot water to cool
down.
3. When the display shows 25°C, it means cooling is complete, and cold brew
extraction can be prepared. (Fig. 17)
Note: Adjust the extraction coffee temperature from 90 to 952Cagain, and the machine will
again preheat to perform hot extraction.

Coffee bean container position sensor

If the coffee container is not installed, the light on the grinder on/off button and the grind
time on the display flashes. Check if the bean container is properly installed. If a reminder still
appears after installation, please contact Cecotec technical support.

Note: Beverage operations work independently of the grinder functionality. They remain fully
operational even when the grinder malfunctions.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning the appliance

1. Before cleaning, disconnect the power plug to allow the coffee machine to cool down.

2. Clean the stainless steel surface with a clean, damp cloth.

Note: Do not use alcohol or solvents, and do not immerse the machine in water for cleaning.

3. Use a coffee machine specific brush to clean the water outlet and the internal sealing
ring.

4. Remove the filter holder by turning it clockwise, discard the coffee grounds, and then
clean the filter and filter holder with cleaning solution, but be sure to rinse with clean
water at the end.

5. Clean all accessories in water and air dry thoroughly.

6. Empty and clean the drip tray regularly.

7. Clean the water tank regularly.

Decalcification reminder and instructions

The coffee machine features a descaling reminder function. When the system detects that
the machine has been used for 100 times, the descaling indicator light is displayed to remind
the user of descaling.

It is recommended to descale monthly or when the machine receives a descaling reminder.

Descaling methods:
a. Descaling tablets for coffee machines
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b.  Liquid descaler for coffee machines
c.  Whitevinegar and warm water
Note: The descaling cycle takes about 10 minutes to complete.

Before starting the descaling program, perform the following descaling preparations.
1. Add solution to the tank:
a.  Filltank with 1 litre of water. Add the descaling tablet and wait for it to dissolve.
b.  Add half a cup of liquid descaler to the tank, then pour in 1 litre of hot water
(40-50°C) to ensure thorough mixing.
c.  Add 15 tablespoons of white vinegar to the tank and then pour 1 litre of hot water
(40-50°C), making sure that the solution is well mixed.
2. Place a1litre container under the infusion head and a 1L container under the steam
nozzle. (Fig. 18)
Once the above steps have been completed, the decalcification process can be started as
follows:
Press the hot water and coffee button for one cup at the same time to enter the descaling
program, and the cleaning interface will be displayed. (Fig. 19).

Step 1: Descaling

1. Turn the steam knob to the open position.

2. The coffee pump and the steam pump start to operate, hot water will come out of the
brew head and the steam wand, this process takes about two minutes.

3. Once completed, a beep sounds indicating that step 1 has been completed.

4, Turn the steam knob to the off position.

Step 2: Cleaning preparation

1. Empty the remaining descaling solution, rinse the tank with clean water, and then add
more than 1.5 litres of clean water to the tank.

2. Putthetankbackin place.

Step 3: Start cleaning

1. Turn the steam knob to the open position.

2. The coffee pump and the steam pump start to operate, clean the boiler and the internal
pipes, this process takes about two minutes.

3. Once completed, a beep sounds indicating that step 3 has been completed.

4. Turn the steam knob to the off position, cleaning is completed, it returns to the initial
state, and the descaling indicator light is not displayed.
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Note: If you do not turn the steam knob to the off position after finishing descaling, the device

automatically returns to the initial state after 20s without any operation. The display will

show error code E-1because the steam controlis in the ON position. Turn steam knob to the

OFF position. The E-1 error will disappear.

5. TROUBLESHOOTING
Display Cause Solution
'E The bean container Check if the bean container assembly is
.LE[ i microswitch is open. properly installed.
&

E-1 When the steam knob is 1. Turn the steam knob to the OFF position
not turned off or the bean | and install the coffee hopper securely in
container microswitch is place.
open. 2. Please contact Cecotec's Official

Technical Support Service.

E-2 High temperature 1. Press the hot water button to cool the
alert during cold brew coffee machine.
preparation. 2. Wait until the display shows 25°C (=3-5

minutes).

E-3 The coffee module Please contact Cecotec's Official Technical
thermistor is open. Support Service.

E-4 Coffee module thermistor | Please contact Cecotec's Official Technical
short-circuit. Support Service.

E-5 The coffee module fuse Please contact Cecotec's Official Technical
is broken, or the PCB is Support Service.
defective, causing the
boiler not to heat

E-6 Circuit failure. Please contact Cecotec's Official Technical

Support Service.
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E-7 Abnormal detection of 1. Check if water is missing in the water
lack of water in water tank, or if the water tank is installed in
tank. place.

2. If E-7 is still displayed after the above
check, please contact Cecotec Technical
Service.

E-8 The steam module Please contact Cecotec's Official Technical
thermistor is open. Support Service.

E-9 Thermal short-circuit of Please contact Cecotec's Official Technical
steam module. Support Service.

E-10 The steam module fuse Please contact Cecotec's Official Technical
is broken, or the PCB is Support Service.
defective, causing the
boiler not to heat

No display Coffee machine off. Connect the coffee machine to the mains

and press the on/off button.
Display Cause Solution
No water is Water tank is out of water. Fill the water tank and turn on the
coming out steam control until steam comes out
continuously from the steam wand.
The input voltage or frequency Make sure that the voltage and
does not match the voltage frequency match those indicated on
indicated on the nameplate. the nameplate.
The machine does not work Please contact Cecotec's Official
properly. Technical Support Service.

No steam is Steam nozzle clogged. Clean the steam nozzle with the

generated needle.

Perform descaling.

Fill the water tank and turn on the
steam control until steam comes out
continuously from the steam wand.

The water tank is empty.

Please contact Cecotec's Official
Technical Support Service.

The machine does not work
properly.
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Coffee overflows

There is too much coffee powder

Turn off the machine and wait for it to

from the in the filter. cool down, clean the filter and add an
portafilter edge |cqffee residue on the sealing ring appropriate amount of ground coffee.
of the brew head.
Multiple operations, high Turn off the machine and wait for it to
hot water temperature and cool down before restarting it.
vaporization phenomena.
The rubber gasket on the infusion |Please contact Cecotec's Official
head is Technical Support Service.
damaged or worn.
The problem persists after Please contact Cecotec's Official
performing the above operations. [Technical Support Service.
Coffee does The ground coffee is too fine, and |Replace with slightly coarser coffee

not come out
or flows very
slowly

the filter is clogged.

powder after rinsing.

Filter holes are clogged.

Clean the filter with a brush or a
needle and clean it with water.

The filter is clogged.

Remove the filter with a screwdriver
and clean the bottom hole of the filter
with a brush or needle.

Excessive lime scale buildup.

Decalcify

The water tank is not installed.

Place the water tank in its position

The bottom

of the coffee
machine leaks
water

The drip tray is full.

Empty the drip tray

The machine does not work
properly.

Please contact Cecotec's Official
Technical Support Service.

The tool does
not work

The power cord is not properly
plugged in.

Plug the power cord correctly into a
power outlet

Faulty NTC.

The machine does not work
properly.

Please contact Cecotec's Official
Technical Support Service.

POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND I

75



ENGLISH

Steam does not | The steam indicator does not light [Wait for the steam indicator light on
foam up. the display to come on, steam will
only be released when the steam
indicator light is on.

The container is too large, or Use a tall, narrower cup
shape does not fit.

Excessive lime scale buildup. Decalcify

Skim milk is used. Use whole milk

6. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the product
and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When
this product reaches the end of its service life, you must remove the batteries/
— accumulators and take it to a collection point designated by local authorities.
For detailed information on how to properly dispose of electrical and electronic
equipment and/or the corresponding batteries, consumers should contact their
local authorities.
Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

7. COPYRIGHT

The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. All rights reserved. The content of this publication may not, eitherin
part orin its entirety, be reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed
by any means (electronic, mechanical, photocopying, recording or similar) without prior
authorisation from CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

8. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

c Cecotec Innovaciones hereby declares that this product complies with the essential
requirements and other relevant provisions of the regulations applicable in the
European Union. This product has been designed, manufactured and tested in

compliance with the required safety and quality standards. The full text of the EU Declaration

of Conformity can be found on the following website: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformitySommaire
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1
1.
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NOTE :

Cuillere doseuse

Presse

Entonnoir de dosage

Filtre pour une tasse

Filtre pour deux tasses
Porte-filtres

Grille du plateau d'égouttage
Plateau d'égouttage

Couvercle du réservoir de grains de café
Réservoir de grains de café
Bouton Marche/Arrét

Ecran

Sélecteur de durée de mouture
Panneau de contréle

Support du porte-filtre
Manometre

Bouchon du réservoir d'eau
Poignée d'actionnement de la buse vapeur
Réservoir d'eau

Poignée de la buse vapeur
Extrémité de la buse de vapeur
Groupe d'extraction

Sortie du café moulu

Plateau chauffe-tasses

Sélecteur de durée de mouture
Bouton marche/arrét du moulin
Bouton de café pour une tasse
Bouton de café pour deux tasses
Bouton d'eau chaude

Bouton marche/arrét

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
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correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cetappareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport.
Sortez l'appareil de sa baoite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez
la boite d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit
sOr pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous
devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments
correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. Si l'un
d'entre eux manque ou n'est pas en bon état, veuillez contacter immédiatement le service
technique officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

- Machine a café

- Porte-filtres

- Filtre pour deux tasses
- Filtre 1tasse

- Cuillére doseuse

- Anneau de dosage

- Presse

- Manueld'instructions

Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

tapes a suivre lors de la premiére utilisation
Retirez le réservoir d'eau et retirez le bouchon en silicone rouge de l'entrée d'eau. (Img. 3)

N om

Afin de garantir le golt pur du café préparé pour la premiére fois, il est nécessaire de
nettoyer la machine a café et toutes les parties amovibles, les étapes étant les suivantes

a.  Remplir le réservoir d'eau avec de l'eau filtrée, en veillant a ne pas dépasser
le niveau d'eau maximum, puis remettre la machine en place et l'installer
correctement. Fermez le réservoir d'eau.
3. Alignez les saillies du porte-filtre sur les fentes du dispositif de perfusion, maintenez
le porte-filtre a plat et insérez-le dans le dispositif de perfusion. Tournez le porte-filtre
de la position déverrouillée dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a la
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position verrouillée. Il n'est pas nécessaire d'ajouter du café moulu dans le porte-filtre.
(Img. 4)

Placez la tasse a café sur le plateau d'égouttage et alignez-la avec l'écoulement du café.
Branchez la fiche d'alimentation dans la prise.

Appuyez sur le bouton marche/arrét, la pompe a eau pompe d'abord l'eau pendant 3
secondes. Pendant ce temps, les voyants lumineux clignotent et la machine commence a
préchauffer. Lorsque les voyants restent allumés, le préchauffage est terminé ;

phase Boutons lumineux fixes Boutons lumineux clignotants

Préchauffage C) ® >l E@(b

Prét (Préchauffage C) ® Dlli@(b

terminé)

7.

Appuyez sur le bouton d'eau chaude pour rincer le tuyau d'eau chaude.

AVERTISSEMENT : Alignez toujours la sortie avec le plateau d'égouttage ou placez une tasse

directement sous la sortie du tube d'eau pour éviter les brilures et les éclaboussures.

8.

Appuyez sur la touche café pendant deux tasses pour nettoyer 'écoulement du café.

AVERTISSEMENT : Veillez a ne pas toucher l'écoulement du café pour ne pas vous brdler.

9. Tournez le sélecteur de vapeur en position ouverte, laissez la vapeur s'échapper pendant
60 secondes pour nettoyer le reste des tuyaux internes. Ramenez toujours le sélecteur
de vapeur en position d'arrét lorsque vous avez terminé. (Img. 5)

10. Soulevez le plateau d'égouttage, videz l'eau usée et remettez-le en place.

11. Retirez le porte-filtre en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre et rincez-le
soigneusement a l'eau claire.

3. FONCTIONNEMENT

Indicateurs de l'écran

Café moulu pour une dose

oo

Café moulu pour deux doses
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Fonction Vapeur

Fonction Eau chaude

Extraction a froid du café

Rappel de détartrage

Moulin en fonctionnement

<3| & oo | &

Fonctionnement du moulin

1. Placez le conteneur a grains (sans les grains de café) dans la machine a café. (Img. 6)

2. Lerécipient a grains doit s'insérer dans la machine en alignant la saillie du récipient a
grains sur la rainure de la cafetiére (Img. 7). Une fois positionné, appuyez sur le réservoir
et tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre.

3. Léchelle située sur le réservoir a grains permet de régler le niveau de mouture. Alignez
'échelle sur la trémie a grains avec la marque indiquée dans l'image 8.

Note : Plus le chiffre sur l'échelle est élevé, plus le niveau de mouture est élevé et plus le

café moulu est grossier. Inversement, plus le chiffre sur l'échelle est bas, plus le niveau de

mouture est bas et plus le café moulu est fin.

Avertissement : Ne pas faire fonctionner le moulin sans grains de café a un niveau de

mouture de 0 a 5 lors de la premiere utilisation.

4. Apres s'étre assuré que la trémie est correctement installée, le voyant du sélecteur
marche/arrét du moulin s'allume en permanence et l'écran affiche les voyants de l'image
9, indiquant que le moulin a grains est prét pour une utilisation normale.

Note : Si le réservoir a café n'est pas installé, le voyant de la touche marche/arrét du

moulin et la durée de mouture sur 'écran clignotent. Vérifiez que le réservoir a grains est
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correctement installé.

5. Versez les grains de café dans le réservoir, notez que la quantité maximale de grains de

café ne doit pas dépasser 200 g, fermez le couvercle du réservair.

6. Tournez le réservoir a grains pour régler le niveau de mouture. Réglez d'abord 'échelle

sur le niveau de mouture 10, puis ajustez-la en fonction de la taille des grains, du temps

d'extraction, etc.

7. Fixez 'entonnoir de dosage au porte-filtre pour éviter de renverser le café en poudre.
(Img. 10)

a.

Comme indiqué ci-dessous, installez 'entonnoir de dosage dans le porte-filtre
(avec le filtre T ou 2 doses inséré), verrouillez-le en le tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre.

Ensuite, placez le porte-filtre monté dans le support du porte-filtre sous
'écoulement de café moulu, en veillant a ce qu'il soit correctement inséré.

8. Réglage dutemps de mouture:

C.

Appuyez sur le sélecteur de réglage de la durée de mouture pour sélectionner la
mouture simple ou double.

I. Dose unique: 8s (réglable 3-20s)

Il.  Double dose:12s (réglable 8-30s)
Tournez le sélecteur de réglage de la durée de mouture pour augmenter/diminuer
la durée de mouture.
Appuyez a nouveau sur le sélecteur de réglage de la durée de mouture pour
confirmer.

Le témoin de fonctionnement du moulin clignote sur l'écran lorsque le moulin est
en marche.

Conseils pour le processus de mouture

1. Extraction excessive (mouture trop fine) :

Un café moulu trop fin peut provoquer une surextraction, ce qui peut entrainer :

Un débit intermittent ou des obstructions.
Un golt amer.
Un faible rendement (pas de café)

2. Une extraction insuffisante (mouture trop grossiére) :

Un café moulu trop grossier peut provoquer :

Un débit d'eau rapide.

Un ardme faible et un go(t insipide.
Une créeme avec de grosses bulles.
Pas de creme
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3. Ajustement pour la variabilité des grains :
La taille optimale de la mouture varie en fonction de la nature du produit :

- Origine du café.

- Niveau de torréfaction (foncé/moyen/léger)

- Fraicheur des grains (ajustement au fur et & mesure que les grains vieillissent)
Note : Toujours tester et calibrer lors d'un changement de grains.

4. Essais initiaux (nouvelles machines) :
a. Reéglez le moulin sur la position de mouture 10
b.  Effectuez un test de mouture — Observez la taille du café moulu.
c.  Trop grossier — Diminuez le niveau de mouture (plus fin)
d.  Trop fin — Augmenter le nombre de grains (plus grossier)

5. Caractéristiques de mouture idéales :
- Texture : Semblable au sel de table.
- Consistance : Grains uniformes.
- Compression : Forme une légere résistance lorsqu'il est pressé.

6. Calibrage pour un espresso:

- Pression d'extraction cible : 9-12 bar

- Temps d'extraction : 25-30 secondes.
Note : Ajustez la taille de la mouture si la pression se situe en dehors de la plage.
AVERTISSEMENT : N'utilisez jamais le moulin sans grains (risque d'endommager les meules).
Pour les écarts de pression >+2 bar, recalibrer le niveau de mouture avant la prochaine
utilisation.

Entretien du moulin

1. Pour conserver 'ardme du café et éviter que le café moulu ne se détériore, videz le
réservoir a café moulu apres chaque utilisation.

Veillez a débrancher l'appareil avant de procéder a son nettoyage.

3. Ne plongez pas le moulin ni le cable d'alimentation dans l'eau.

N'utilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou de tampons a récurer abrasifs pour
nettoyer la machine.

5. Sivous souhaitez retirer la meule supérieure du moulin, tenez la poignée de la meule
et tournez-la dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, puis soulevez-la
verticalement et nettoyez la meule a l'aide d'une brosse de nettoyage.

Avertissement : Pour la premiere utilisation, réglez le moulin sur le réglage de mouture 10.
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Activation de la machine

Retirez le réservoir d'eau et remplissez-le d'eau fraiche et pure, remettez-le correctement en

place dans l'appareil et rebouchez le réservoir d'eau.

1. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét.

2. Lapompe a eau pompe l'eau pendant 3 secondes.

3. Lesvoyants lumineux clignotent et l'appareil commence a préchauffer. Lorsque les
voyants restent allumés, le préchauffage est terminé ;

phase Boutons lumineux fixes Boutons lumineux clignotants

Préchauffage C) ® >l E} @ (b

(Préchauffage

terminé) (\>

Préparation d'un café Expresso

Prét O ® >l E) @
%

1. Préparer le café moulu en poudre.
a. Sélection et préparation des grains :
Utiliser des grains de café fraichement torréfiés (dans les 3 semaines suivant la
date de torréfaction).
Ajustez la taille de la mouture comme décrit dans la section Conseils de mouture.
b.  Conservez les grains dans un récipient hermétique a l'abri de la lumiere et de la
chaleur.
c.  Moulez le café en grains.
2. Effectuez l'extraction du café.
a. Apres avoir distribué le café moulu, répartissez-le uniformément dans le porte-
filtre.
b.  Tassez uniformément le café moulu avec la cuillére avec presse.
c.  Retirez l'entonnoir de dosage et essuyez délicatement tout résidu de café sur les
bords du filtre. (Img. 11)
Note : Sitrop de poudre de café reste sur le bord du porte-filtre, des fuites peuvent
facilement se produire en raison d'une étanchéité insuffisante.
d. Purgez l'eau résiduelle de la téte d'infusion avant d'installer le porte-filtre. Pour ce
faire, placez une tasse sous la téte d'infusion et appuyez sur la touche café pour
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deux tasses. But : Cela garantit une température d'infusion stable.

e. Installez le porte-filtre (voir les étapes de la premiére utilisation) en alignant les
saillies du porte-filtre sur les fentes de la tubulure de perfusion. Maintenez le
porte-filtre a plat et tournez le porte-filtre dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour verrouiller la position.

f. Appuyez sur la touche café pour une tasse ou pour deux tasses. Lorsque la quantité
d'extraction atteint le débit défini, la machine s'arréte automatiquement et revient
a l'état Prét.

Etat des voyants:

phase Boutons lumineux fixes Boutons lumineux
clignotants

Préchauffage (D ® Ml E)ou @

Préparer de l'eau chaude

La fonction eau chaude peut étre utilisée pour:

1. Chauffer des tasses.

2. Faire chauffer de 'eau pour préparer des infusions.

3. Préparer un café Américain.

Pour ce faire, appuyez sur la touche eau chaude, l'indicateur de la touche eau chaude se met
a clignoter et la buse eau chaude verse de l'eau chaude. Pour arréter le débit d'eau chaude,
appuyez a nouveau sur le bouton d'eau chaude et la machine reviendra a l'état initial.

Note : La quantité d'eau est réglable.

Lorsque vous utilisez un récipient d'eau chaude, faites attention a sa taille.

Etat des voyants :

phase Boutons lumineux fixes Boutons lumineux clignotants

Eau chaude C) © >l (b
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Préparation de la mousse de lait

1. Préparation

a.

b.
C.

Purgez la buse vapeur en placant la buse vapeur sur le plateau d'égouttage et
en tournant le bouton sur la position ON pendant 5 secondes. Cela permettra
d'évacuer l'eau résiduelle et de préchauffer le circuit de vapeur.

Remettez le bouton en position OFF lorsque de la vapeur seche apparait.
Utilisez du lait frais entier (réfrigéré a 4°C).

Note : La teneur en matiéres grasses (3,5-4%) affecte la stabilité de la mousse.

2. Technique de moussage

~h

oa

j.

Remplissez le pichet a 1/3 de sa capacité (=150 ml pour un seul café).

Insérez la pointe de la buse vapeur a 1-2 cm sous la surface du lait.

Buse vapeur en position 3 heures (poignée du pichet en position 6 heures). (Img. 12)
Tournez le bouton sur la position ON et abaissez lentement le pichet jusqu'a ce que
vous entendiez le son « tss » (prise d'air), de sorte que la pointe de la buse vapeur
s'approche de la surface du lait et aspire de l'air dans le lait. (Img. 13)

Maintenez jusqu'a ce que le lait atteigne environ 36 °C (température corporelle). A
mesure que le niveau de lait augmente, abaissez le pichet pour maintenir la buse
vapeur juste sous la surface.

Soulevez légérement le pichet et créez un tourbillon (dans le sens des aiguilles
d'une montre) jusqu'a ce que la température atteigne 65 °C et que vous obteniez la
mousse de lait dense souhaitée. (Img. 14)

Tournez le sélecteur en position OFF.

3. Nettoyage de la buse vapeur

a.

C.

Abaissez le pichet en ligne droite pour le séparer de la tige de vapeur, puis redirigez
la buse vapeur vers le plateau d'égouttage.

Tournez le sélecteur de vapeur en position ON, puis éteignez-le apres 3 secondes
en purgeant les résidus de lait.

Nettoyez immédiatement la buse vapeur avec un chiffon humide. (Img. 14)

AVERTISSEMENT : Pendant les phases, la lance a vapeur est chaude, veillez a ne pas la

toucher directement.

Note : Le temps d'utilisation maximal de la fonction vapeur est de 3 minutes.

Note : Si l'écran affiche « E1 » et que vous entendez 3 bips, cela signifie que le sélecteur de

vapeur est en position ON, vous devez le tourner en position OFF. (Img. 15)

Fonctions programmables

La machine permet de personnaliser les fonctions. Les utilisateurs peuvent personnaliser le

temps de mouture, le temps d'extraction du café, la température d'extraction et la quantité

d'eau chaude.

POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND I 85



FRANCAIS

Apres avoir accédé au mode de réglage, si aucune opération n'est effectuée dans les 5

secondes, l'appareil quitte le mode de réglage.

Pour rétablir les réglages d'usine, appuyez simultanément sur le bouton marche/arrét du

moulin et le bouton eau chaude pendant 3 secondes. Vous entendrez un bip.

Réglage

Intervalles
ajustables

Procédure

Voyant clignotant
sur l'écran

Duréedela |Unedose

mouture

3 - 20 secondes

Deux doses

8 - 30 secondes

Appuyez sur le
sélecteur de durée de
mouture et tournez-
le vers la gauche/
droite pour réduire/
augmenter la valeur.
Appuyez a nouveau
sur le sélecteur pour
confirmer.

o

Extraction [Pré-infusion

du café

1- 4 secondes

Quantité de
café

Une tasse de café:
20 -100 mL (30 mlL
par défaut)

Deux tasses de
café: 50 -150 ml
(60 ml par défaut)

1. appuyez sur le bouton
Café pour une tasse

ou deux tasses et
maintenez-le enfoncé
pendant 3 secondes.
2. Tournez le sélecteur
de durée de mouture
pour ajuster les
quantités.

3. Appuyez de nouveau
sur le bouton pour
confirmerl.

ili

= B0

Quantité d'eau chaude

50 - 300 ml
(150 ml par défaut)

1. Appuyez sur le bouton
Eau chaude pendant 3
secondes.

2. Tournez le sélecteur
de durée de mouture
pour ajuster les
quantités.

3. Appuyez de nouveau
sur le bouton pour
confirmerl.
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Température du café

90 - 95°C pour une
extraction normale
/ 25°C pour une
extraction a froid

Température de la vapeur

130 -1502C

1) Appuyez
simultanément sur

le bouton marche/
arrét du moulin et sur
le bouton café pour
une tasse pendant 3
secondes.

2. Tournez le sélecteur
de durée de mouture
pour ajuster les
quantités.

3. Appuyez de nouveau
sur le bouton pour
confirmerl.

dc

30

Unités de température

°Cou°F

Appuyez sur les
touches café d'une
tasse ou de deux
tasses en méme temps
pendant 3 secondes
pour passer des degrés
Celsius aux degrés
Fahrenheit.

Note : Une nouvelle pression sur le sélecteur de durée de mouture permet de revenir aux

réglages.

Cold Brew et avertissement de température élevée

Pour lextraction a froid,

1. Réglez la température d'extraction du café sur 25°C. L'écran affiche E-2 et le voyant

d'infusion a froid clignote pour indiquer l'avertissement de température élevée.

(Img. 16)

2. Appuyez sur le bouton de l'eau chaude. Laissez le systeme de chauffage libérer

'eau chaude pour qu'elle refroidisse.

3. Lorsque l'écran affiche 25°C, le refroidissement est terminé et 'extraction a froid

peut étre préparée. (Img. 17)

Note : Réglez a nouveau la température d'extraction du café entre 90 et 95 °C, et la machine

se préchauffera a nouveau pour procéder a l'extraction a chaud.

Capteur de position du réservoir a grains de café

Si le réservoir a café n'est pas installé, le voyant de la touche marche/arrét du moulin et la

durée de mouture sur l'écran clignotent. Vérifiez que le réservoir a grains est correctement
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installé. Si un rappel apparait toujours apres l'installation, veuillez contacter le support
technique de Cecotec.

Observation : Les opérations relatives aux boissons sont indépendantes de la fonctionnalité
du moulin. Ils restent pleinement opérationnels méme en cas de dysfonctionnement du

moulin.
4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyage de la machine

1. Avant de procéder au nettoyage, débranchez l'appareil pour le laisser refroidir.

2. Nettoyez la surface en acier inoxydable avec un chiffon propre et humide.

Note : N'utilisez pas d'alcool ou de solvants et ne plongez pas la machine dans l'eau pour la

nettoyer.

3. Utilisez une brosse spécifique a la machine a café pour nettoyer la sortie d'eau et le joint
d'étanchéité interne.

4, Retirez le porte-filtre en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre, jetez le marc
de café, puis nettoyez le filtre et le porte-filtre a l'aide d'une solution de nettoyage, en
veillant a les rincer a l'eau claire a la fin.

5. Nettoyez tous les accessoires a l'eau et séchez-les bien a l'air libre.

Videz et nettoyez régulierement le plateau d'égouttage.

7. Nettoyez régulierement le réservoir d'eau.

Rappel de détartrage et instructions

L'appareil est doté d'une fonction de rappel de détartrage. Lorsque le systeme détecte que la
machine a été utilisée 100 fois, le voyant de détartrage s'affiche pour rappeler a l'utilisateur
qu'il doit effectuer un détartrage.

ILest recommandé de procéder a un détartrage mensuel ou lorsque l'appareil recoit un rappel
de détartrage.

Options de détartrage :
a. Pastilles de détartrage pour machines a café
b.  Détartreur liquide pour machine a café
c.  Vinaigre blanc et eau tiede

Note: Le cycle de détartrage dure environ 10 minutes.

Avant de lancer le programme de détartrage, effectuez les préparations suivantes.

1. Ajoutez la solution dans le réservoir :
a.  Remplissez le réservoir avec 1 litre d'eau. Ajoutez la pastille de détartrage et
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attendez qu'elle se dissolve ;
b.  Ajoutez une demi-tasse de détartrant liquide dans le réservoir, puis versez 1 litre
d'eau chaude (40-50°C) pour assurer un bon mélange.
c.  Ajoutez 1,5 cuillere a soupe de vinaigre blanc dans le réservoir, puis versez 1 litre
d'eau chaude (40-50°C), en veillant a ce que la solution soit bien mélangée.
2. Placerun récipient d'un litre sous la téte d'infusion et un récipient d'un litre sous la buse
de vapeur. (Img. 18)
Une fois les étapes ci-dessus terminées, le processus de décalcification peut étre entamé
comme suit :
Appuyez simultanément sur les touches eau chaude et café pour une tasse afin de lancer le
programme de détartrage ; linterface de nettoyage s'affiche. (Img. 19)

Etape 1: Détartrage

1. Tourner le sélecteur de vapeur en position ON.

2. Lapompe a café et la pompe a vapeur commencent a fonctionner, de l'eau chaude sort de
la téte d'infusion et de la buse vapeur, ce processus dure environ deux minutes.

3. Une fois terminé, un bip retentit pour indiquer que 'étape 1 est terminée.

4. Tournez le sélecteur de vapeur en position OFF.

Etape 2 : Préparation du nettoyage

1. Videz la solution de détartrage restante, rincez le réservoir avec de l'eau propre, puis
ajoutez plus de 1,5 litre d'eau propre dans le réservoir.

2. Remettez le réservoir en place.

Etape 3: Commencer le nettoyage

1. Tournez le sélecteur de vapeur en position ON.

2. Lapompe a café et la pompe a vapeur commencent a fonctionner, nettoyez la chaudiere
et les tuyaux internes, ce processus prend environ deux minutes ;

3. Une fois terminé, un bip retentit pour indiquer que l'étape 3 est terminée.

4. Tournez le sélecteur de vapeur en position d'arrét, le nettoyage est terminé, il revient a
'état initial et le voyant de détartrage ne s'affiche pas.

Note : Sivous ne tournez pas le sélecteur de vapeur en position d'arrét apres avoir terminé le
détartrage, l'appareil revient automatiquement a l'état initial apres 20 secondes sans aucune
opération. L'écran affichera le code d'erreur E-1 car le sélecteur de vapeur est en position ON.
Tournez le sélecteur de vapeur en position OFF. Lerreur E-1disparaitra.
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5. RESOLUTION DE PROBLEMES

vapeur ouverte

Ecran Cause Solution
Le capteur du réservoir a grains | Vérifiez que le réservoir a grains est

E .u: est ouvert. correctement installé.

S

E-1 Lorsque le sélecteur de vapeur [1. Tournez le sélecteur de vapeur en
n'est pas éteint ou que le position OFF et mettez le réservoir a
capteur du réservoir a grains café en place.
est ouvert. 2. Veuillez contacter le Service Aprés-

Vente officiel de Cecotec.

E-2 Alerte de température élevée |1. Appuyez sur la touche eau chaude
pendant la préparation de pour refroidir la machine.
l'extraction a froid 2. Attendez que l'écran affiche 25°C

(=3-5 minutes).

E-3 La thermistance du module de [Veuillez contacter le Service Apres-
café est ouverte. Vente officiel de Cecotec.

E-4 Court-circuit de la Veuillez contacter le Service Apres-
thermistance du module de Vente officiel de Cecotec.
café.

E-5 Le fusible du module café est  |Veuillez contacter le Service Apres-
cassé ou la carte de circuit Vente officiel de Cecotec.
imprimé est défectueuse, ce
qui empéche la chaudiere de
chauffer.

E-6 Erreur au niveau du circuit. Veuillez contacter le Service Apres-

Vente officiel de Cecotec.

E-7 Détection anormale d'un 1. Vérifiez s'ily a de l'eau dans le
manque d'eau dans le réservoir |réservoir d'eau ou si le réservoir d'eau
d'eau. est bien installé.

2.Si E-7 s'affiche toujours apres la
vérification précédente, contactez le
Service d'Assistance Technique officiel
de Cecotec.

E-8 Thermistance du module Veuillez contacter le Service Apres-

Vente officiel de Cecotec.
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E-9 Court-circuit thermique du Veuillez contacter le Service Apres-
module de vapeur Vente officiel de Cecotec.
E-10 Le fusible du module vapeur Veuillez contacter le Service Apres-

est cassé ou la carte de circuit
imprimé est défectueuse, ce
qui empéche la chaudiere de
chauffer.

Vente officiel de Cecotec.

Pas d'écran

Machine a café éteinte.

Branchez la machine a café sur le
secteur et appuyez sur le bouton
marche/arrét.

Ecran

Cause

Solution

De l'eau ne sort
pas.

Le réservoir d'eau est vide

Remplissez le réservoir d'eau et allumez
le sélecteur vapeur jusqu'a ce que de

la vapeur sorte en continu par la buse
vapeur.

La tension ou la fréquence

d'entrée ne correspond pas
a la tension indiquée sur la
plague signalétique.

Assurez-vous que la tension et la
fréquence correspondent a celles
indiquées sur la plague signalétique.

La cafetiere ne fonctionne pas
correctement

Veuillez contacter le Service Apres-Vente
officiel de Cecotec.

Aucune vapeur
n'est générée

Buse vapeur obstruée.

Nettoyez la buse vapeur avec l'aiguille.
Effectuez un détartrage.

Le réservoir d'eau est vide

Remplissez le réservoir d'eau et activez
le sélecteur vapeur jusqu'a ce que de la

vapeur s'échappe continuellement de la
buse vapeur.

La cafetiére ne fonctionne pas

correctement

Veuillez contacter le Service Apres-Vente
officiel de Cecotec.
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Le café déborde
du bord du porte-
filtre.

Ily a trop de café en poudre
dans le filtre.

Résidus de café sur la bague
d'étanchéité de la téte
d'infusion

Eteignez la machine et attendez gu'elle
refroidisse, nettoyez le filtre et versez la
quantité de café moulu appropriée.

Opérations multiples,
température élevée de l'eau
chaude et phénomenes de
vaporisation

Eteignez la machine et attendez gu'elle
refroidisse avant de la redémarrer.

Le joint en caoutchouc de la
téte d'infusion est
endommagé ou usé.

Veuillez contacter le Service Apres-Vente
officiel de Cecotec.

Le probleme persiste apres
avoir effectué les opérations
ci-dessus.

Veuillez contacter le Service Apres-Vente
officiel de Cecotec.

Le café sort trop
lentement ou ne
sort pas du tout.

Le café moulu est trop fin et le
filtre est bouché.

Remplacez par du café en poudre
légerement plus grossier apres le
rincage.

Les orifices du filtre sont
obstrués.

Nettoyez le filtre a 'aide d'une brosse ou
d'une aiguille et nettoyez-le a l'eau.

Le filtre est obstrué

Retirez le filtre a l'aide d'un tournevis et
nettoyez le trou inférieur du filtre a l'aide
d'une brosse ou d'une aiguille.

Accumulation excessive de
calcaire

Détartrez

Le réservoir d'eau n'est pas
installé.

Mettez le réservoir d'eau en place.

Lefond dela
cafetiére perd de
l'eau

Le plateau d'égouttage est
plein.

Videz le plateau d'égouttage

La cafetiére ne fonctionne pas
correctement

Veuillez contacter le Service Apres-Vente
officiel de Cecotec.

La machine ne
fonctionne pas

Le cable d'alimentation n'est
pas correctement branché.

Branchez le cable d'alimentation sur une
prise de courant

NTC défectueux

La cafetiére ne fonctionne pas
correctement

Veuillez contacter le Service Apres-Vente
officiel de Cecotec.
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La vapeur ne Lindicateur de vapeur n'est Attendez que le voyant vapeur s'allume
mousse pas pas allumé. sur 'écran. La vapeur ne sera libérée que
lorsque le voyant vapeur sera allumé.

Le récipient est trop grand ou | Utilisez une tasse haute et étroite.
sa forme ne convient pas.

Accumulation excessive de Détartrez
calcaire

Vous utilisez du lait écrémé Utilisez du lait entier

6. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le

produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets

municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer les

piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les autorités
—

locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous
défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,
vous devez contacter les autorités locales.

Le respect des lignes directrices susmentionnées contribuera a la protection de
'environnement.

7. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,

en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systéeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans 'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

8. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE

Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
c € exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la réglementation
applicable dans 'Union européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé pour
répondre aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la déclaration de
conformité de 'UE peut étre consulté sur le site web suivant : https://www.storececotec.fr/
fr/information/declaration-of-conformity
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb.

Abb.
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Messloffel

Tamper

Dosiertrichter

Filter fur eine Tasse.

Filter fur zwei Tassen.
Siebtrager

Gitter fur Tropfschale
Abtropfschale

Decke des Kaffeebohnenbehalter
Kaffeebohnen-Behalter
Ein-/Ausschalttaste

Display

Wahlschalter fur die Mahldauer
Bedienfeld

Siebtragerhalter

Manometer

Wassertank

Betatigungsgriff des Abschaumers
Wassertank

Aufschaumer-Griff
Dampfrohr-Dise

Brihgruppe
Kaffeemehlausgabe
Tassenwdrmeschale

Wahlschalter flr die Mahldauer
Ein-/Ausschaltung des Mahlwerks
Taste fUr eine Tasse Kaffee

Taste fUr zwei Tassen Kaffee
Warmwasser-Taste

Ein-/Aus Taste
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HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und

entsprechen moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Verpackungsmaterialien entsprechend
recycelt werden.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den
offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt

Kaffeemaschine

Siebtrager

Doppelsieb

Einzelsieb

Messloffel

Dosierring

Tamper

Diese Bedienungsanleitung

Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Rickverfolgbarkeit

lhres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

Schritte fiir die erste Verwendung

1

Ziehen Sie den Wassertank heraus und entfernen Sie den roten Silikonstopfen vom
Wasserzulauf. (Abb.3)

2. Um den reinen Geschmack des zum ersten Mal zubereiteten Kaffees zu gewahrleisten, ist

3.

es notwendig, die Kaffeemaschine und alle abnehmbaren Teile zu reinigen:

a. Fullen Sie den Wassertank mit gefiltertem Wasser, achten Sie darauf, den
maximalen Wasserstand nicht zu Uberschreiten, setzen Sie das Gerat wieder ein
und installieren Sie es korrekt. Decken Sie den Wassertank ab.

Richten Sie die Vorspriinge am Filterhalter auf die Schlitze am Infusionsset aus, halten
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Sie den Filterhalter flach und setzen Sie ihn in das Infusionsset ein. Drehen Sie den
Filterhalter aus der entriegelten Position gegen den Uhrzeigersinn in die verriegelte
Position. Es ist nicht notwendig, gemahlenen Kaffee in den Filterhalter zu geben. (Abb.4)
4. Stellen Sie die Kaffeetasse auf die Abtropfschale und richten Sie sie auf den Kaffeeauslauf
aus.
5. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
Driicken Sie die Ein-/Ausschalttaste. Die Wasserpumpe pumpt zunachst 3 Sekunden
lang Wasser. In der Zwischenzeit blinken die Kontrollleuchten und das Gerat beginnt
mit dem Vorheizen. Wenn die Kontrollleuchten konstant leuchten, ist das Vorheizen
abgeschlossen;

Phase Feste Tastenbeleuchtung Blinkende Tastenbeleuchtung

\Vorheizung C) ® >l E)@Cb

Bereit (Vorheizen AR @
abgeschlossen) ({>® >l E’_

7. Drucken Sie die Heifdwassertaste, um die Heifdwasserleitung zu spulen.
VORSICHT! Richten Sie den Auslauf immer auf die Tropfschale aus oder stellen Sie eine Tasse
direkt unter den Auslauf des Wasserstrahls, um Verbriihungen und Spritzer zu vermeiden.
8. Drlcken Sie die Kaffeetaste flr zwei Tassen, um den Kaffeeauslauf zu reinigen.
VORSICHT! Achten Sie darauf, den Kaffeeauslauf nicht zu bertihren, um sich nicht zu
verbrennen.
9. Drehen Sie den Dampfdrehknopf in die offene Position und lassen Sie 60 Sekunden
lang Dampf ab, um den Rest der internen Rohrleitungen zu reinigen. Stellen Sie den
Dampfregler nach Beendigung des Dampfvorgangs immer auf die Position ,Aus". (Abb.5)
10. Heben Sie die Tropfschale an, schitten Sie das Wasser aus und bringen Sie sie wieder an.
11. Entfernen Sie den Filterhalter, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen, und spilen Sie ihn
grindlich mit sauberem Wasser ab.
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3. BEDIENUNG

Display-Anzeigeleuchten

Gemahlener Kaffee fiir eine Tasse

Gemahlener Kaffee fiir zwei Tassen

Dampf-Funktion

Warmwasser-Funktion

Kaltextraktion von Kaffee

Erinnerung an die Entkalkung

Mahlwerk in Betrieb

R G

Bedienung des Mahlwerks

1.

2.

Setzen Sie den Bohnenbehalter (ohne Kaffeebohnen) in die Kaffeemaschine ein. (Abb.6)
Der Bohnenbehalter muss in den Briher passen, indem der Vorsprung des
Bohnenbehalters auf die Nut im Brither ausgerichtet wird (Abb. 7). Nach dem Einsetzen
driicken Sie den Tank nach unten und drehen ihn im Uhrzeigersinn.

Die Skala auf dem Bohnenbehalter dient zur Einstellung des Mahlgrads. Richten Sie die
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Skala auf dem Kaffeebohnenbehalter an der in Abbildung 8 gezeigten Markierung aus.
Hinweis: Je hoher die Zahl auf der Skala, desto hoher der Mahlgrad und desto gréber der
gemahlene Kaffee. Umgekehrt gilt: Je niedriger die Zahl auf der Skala, desto niedriger der
Mahlgrad und desto feiner der gemahlene Kaffee.

Warnung: Betreiben Sie das Mahlwerk bei der ersten Inbetriebnahme nicht chne

Kaffeebohnen mit einem Mahlgrad von 0 bis 5.

4. Nachdem Sie sich vergewissert haben, dass der Bohnenbehalter richtig eingesetzt ist,
leuchtet die Ein/Aus-Wahlschalterleuchte des Mahlwerks konstant und auf dem Display
erscheinen die in Abbildung 9 gezeigten Anzeigen, was bedeutet, dass das Mahlwerk fir
den normalen Gebrauch bereit ist.

Hinweis: Wenn der Kaffeebehalter nicht eingesetzt ist, blinkt die Leuchte der Ein/

Aus-Taste des Mahlwerks und die Mahldauer auf dem Display. Uberpriifen Sie, ob der

Kaffeebohnenbehalter richtig eingesetzt ist.

5. Fullen Sie die Kaffeebohnen in den Bohnenbehalter, beachten Sie, dass die maximale
Menge an Kaffeebohnen 200 g nicht Uberschreiten darf, und schliefden Sie den Deckel des
Bohnenbehalters.

6. Drehen Sie den Bohnenbehalter, um den Mahlgrad einzustellen. Stellen Sie die Skala
zunachst auf Mahlgrad 10 ein und passen Sie sie dann je nach Kaffeebohnengrofie,
Extraktionszeit usw. an.

7. Befestigen Sie den Dosiertrichter am Filterhalter, um das Verschutten von Kaffeepulver
zu vermeiden. (Abb.10)

a. Setzen Sie den Dosiertrichter wie unten gezeigt in den Filterhalter ein (mit
eingesetztem 1- oder 2-Dosis-Filter) und verriegeln Sie ihn durch Drehen im
Uhrzeigersinn.

b.  Stellen Sie dann den in der Filterhalterung montierten Filterhalter unter den
Auslauf des gemahlenen Kaffees und achten Sie darauf, dass er richtig eingesetzt
ist.

8. Einstellung des Mahldauers:

c.  Driicken Sie den Wahlschalter fir die Mahlzeiteinstellung, um zwischen Einzel- und
Doppelmahlung zu wahlen.

|, Einzeldosis: 8s (einstellbar 3-20s)
Il Doppelte Dosis: 12s (einstellbar 8-30s)

d. Drehen Sie den Einstellknopf fir die Mahldauer, um die Mahldauer zu erhohen/
verringern.

e.  Drucken Sie zur Bestatigung erneut auf den Wahlschalter fur die
Mahlzeiteinstellung.

f.  Die Betriebsanzeige fur das Mahlwerk blinkt auf dem Display, wenn das Mahlwerk
in Betrieb ist.
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Tipps fir die Kaffeemahlung

1. Uberméfige Extraktion (zu feines Mahlen):

Bei zu fein gemahlenem Kaffee kann es zu einer Uberextraktion kommen, was zu
- Unterbrochener Durchfluss oder Verstopfung.
- Bitterer Geschmack
- Geringe Ausbeute (es kommt kein Kaffee heraus)

2. Unzureichende Extraktion (zu grobes Mahlen):
Zu grob gemahlener Kaffee kann die Ursache sein:
- Schneller Wasserfluss.
- Schwacher Geruch und flacher Geschmack
- Creme mit grof3en Blasen
- Keine Sahne

3. Anpassung an die Variabilitat des Getreides:
Die optimale Mahlgrofse variiert je nach:

- Herkunft des Kaffees.

- Réstgrad (dunkel/mittel/leicht)

- Frische der Kérner (Feinabstimmung bei Alterung der Kérner)
Hinweis: Testen und kalibrieren Sie immer, wenn Sie die Kérner wechseln.

4. Erste Tests (neue Maschinen):
a.  Mahlwerk auf Mahlgrad 10 einstellen
b.  Fuhren Sie ein Probemahlen — durch und beobachten Sie die Grofde des
gemahlenen Kaffees.
c.  Zugrob — Wahlen Sie einen niedrigeren Mahlgrad (feiner)
Zu fein — Mahlgrad erhéhen (grober)

5. Merkmale der idealen Mahlung:
- Textur: Ahnlich wie Kochsalz.
- Konsistenz: Einheitliche Kérner.
- Komprimierung: Bildet bei Druck einen leichten Widerstand.

6. Kalibrierung fir einen Espresso:
- Soll-Entnahmedruck: 9-12 bar
- Extraktionszeit: 25-30 Sekunden.
Hinweis: Passen Sie den Mahlgrad an, wenn der Druck aufderhalb des Bereichs liegt.
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VORSICHT! Das Mahlwerk niemals ohne Bohnen betreiben, da sonst die Mahlscheiben
beschadigt werden kénnen. Bei Druckabweichungen >+2 bar ist der Mahlgrad vor dem
nachsten Einsatz neu zu kalibrieren.

Wartung des Mahlwerks

1. Damit das Aroma des Kaffees erhalten bleibt und der gemahlene Kaffee nicht verdirbt,
leeren Sie den Behalter fiir gemahlenen Kaffee nach jedem Gebrauch.
Ziehen Sie vor der Reinigung unbedingt den Netzstecker.

3. Tauchen Sie das Mahlwerk oder das Netzkabel nicht in Wasser ein.
Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine scharfen Reinigungsmittel oder
Scheuerschwamme;

5. Wenn Sie das obere Mahlwerk ausbauen machten, fassen Sie es am Griff und drehen Sie
es gegen den Uhrzeigersinn. Heben Sie es anschlief3end senkrecht heraus und reinigen
Sie es mit der Reinigungsbuirste.

Warnung: Stellen Sie das Mahlwerk bei der ersten Verwendung auf Mahlgrad 10 ein.

Einschalten des Gerats

Nehmen Sie den Wassertank heraus und flllen Sie ihn mit frischem, reinem Wasser, setzen

Sie ihn wieder ordnungsgemafs in die Maschine ein und verschliefden Sie den Wassertank.

1. Drtcken Sie die Ein-/Aus Taste.

2. Die Wasserpumpe pumpt 3 Sekunden lang Wasser.

3. Die Kontrollleuchten blinken und das Gerat beginnt mit dem Vorheizen. Wenn die
Kontrollleuchten konstant leuchten, ist das Vorheizen abgeschlossen;

Phase Feste Tastenbeleuchtung Blinkende Tastenbeleuchtung

\Vorheizung C) ® >l E) @ (b

Bereit (Vorheizen C) ® >l E’ @

abgeschlossen) -

&

Espresso-Zubereitung
1. Das gemahlene Kaffeepulver zubereiten.
a.  Auswahlund Aufbereitung des Getreides:
Verwenden Sie frisch geréstete Kaffeebohnen (innerhalb von 3 Wochen nach dem
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Rostdatum).
Stellen Sie den Mahlgrad ein, wie im Abschnitt Tipps zum Mahlen beschrieben.
b. Lagern Sie die Bohnen in einem luftdichten Behalter vor Licht und Hitze geschuitzt.
c. Die Kaffeebohnen mahlen.
2. Fuhren Sie die Kaffee-Extraktion durch.

a. \Verteilen Sie den gemahlenen Kaffee nach der Ausgabe gleichmafiig liber den
Filterhalter.

b.  Drucken Sie das Kaffeepulver gleichmafig in den Tamper.

c.  Nehmen Sie den Dosiertrichter ab und wischen Sie vorsichtig Kaffeereste von den
Randern des Filters. (Abb.11)

Hinweis: Wenn zu viel Kaffeepulver am Rand des Filterhalters verbleibt, kann es aufgrund
einer unzureichenden Abdichtung leicht zu Leckagen kommen.

d. Entfernen Sie Restwasser aus dem Infusionskopf, bevor Sie den Filterhalter
installieren. Dazu stellen Sie eine Tasse unter den Brihkopf und dricken die
Kaffeetaste fur zwei Tassen. Zweck: Garantiert eine stabile Infusionstemperatur.

e.  Bringen Sie den Filterhalter an (siehe Schritte zur erstmaligen Verwendung), indem
Sie die Vorspringe am Filterhalter auf die Schlitze am Infusionsset ausrichten.
Halten Sie den Filterhalter flach und drehen Sie den Filterhalter gegen den
Uhrzeigersinn, um ihn zu arretieren.

f.  Dricken Sie die Kaffeetaste flir eine Tasse oder fur zwei Tassen. Wenn die
Entnahmemenge die eingestellte Durchflussmenge erreicht, stoppt die Maschine
automatisch den Betrieb und kehrt in den Bereitschaftszustand zurlick.

Status der Anzeigelampe:

Phase Feste Blinkende Tastenbeleuchtung
Tastenbeleuchtung

\Vorheizung C) ® |>|| Eoder@

Zubereitung von Warmwasser

Die Heifdwasserfunktion kann verwendet werden fir:

1. Tassenwarmer

2. Heifdes Wasser fiir die Zubereitung von Aufglissen aufsetzen.

3. Zubereitung von Americano.

Driicken Sie dazu die Heif3wassertaste, die Anzeige auf der HeifRwassertaste beginnt
zu blinken und die Heif3wasserduse gibt heifdes Wasser aus. Um den Heifd3wasserfluss
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zu stoppen, driicken Sie die Heif3wassertaste erneut und das Gerat kehrt in den

Ausgangszustand zurlick.

Hinweis: Die Wassermenge ist einstellbar.

Achten Sie bei der Verwendung eines Heifdwasserbehalters auf die Grofse des Behalters.

Status der Anzeigelampe:

Phase

Feste Tastenbeleuchtung Blinkende Tastenbeleuchtung

\Warmwasser O ® > 1 (b

Milchschaum zubereiten

1. Zubereitung

a.

b.
C.

Spulen Sie die Dampfdise, indem Sie die Dampfdiise auf die Tropfschale setzen
und den Drehknopf 5 Sekunden lang in die Position ON drehen. Dadurch wird das
Abwasser ausgestofen und der Dampfkreislauf vorgewarmt.

Stellen Sie den Drehknopf auf die Position OFF, wenn trockener Dampf erscheint.
Verwenden Sie frische Vollmilch (gekihlt bei 4°C).

Hinweis: Der Fettgehalt (3,5-4%) beeinflusst die Schaumstabilitat.
2. Schaumende Technik

h ™

aa

i

Fullen Sie die Karaffe zu 1/3 ihres Fassungsvermaégens (=150ml fir einen Kaffee).
Stecken Sie die Spitze des Dampfstabs 1-2 cm unter die Milchoberflache.
Dampfer in der 3-Uhr-Position (Kannengriff in der 6-Uhr-Position). (Abb. 2)
Drehen Sie den Drehknopf auf die Position ON und senken Sie die Kanne langsam
ab, bis Sie das Gerausch ,tss" (Lufteinlass) horen, so dass sich die Spitze des
Aufschdumers der Milchoberflédche nadhert und Luft in die Milch zieht. (Abb.13)
Warten Sie, bis die Milch etwa 36 °C (Kérpertemperatur) erreicht hat. Senken Sie
bei steigendem Milchstand die Kanne ab, damit die Dampfdise knapp unter der
Oberflache bleibt.

Die Kanne leicht anheben und einen Strudel erzeugen (im Uhrzeigersinn drehen),
bis 65 °C erreicht sind und der gewlinschte dichte Milchschaum entstanden ist.
(Abb.14)

Drehen Sie den Drehknopf in die Position OFF.

3. Reinigung der Aufschaumdtse

a.

Senken Sie die Kanne gerade nach unten, um sie vom Dampfrohr zu trennen, und
leiten Sie das Rohr in die Tropfschale um.
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b.  Drehen Sie den Dampfknopf auf die Position ON und schalten Sie ihn nach 3
Sekunden wieder aus, um die Milchreste zu entfernen.

c.  Reinigen Sie den VVerdampfer sofort mit einem feuchten Tuch. (Abb.14)
VORSICHT! Wahrend dieser Phasen ist der Dampfstab heif3. Achten Sie darauf, ihn nicht direkt
zu berthren.
Hinweis: Die maximale Nutzungsdauer der Dampffunktion betragt 3 Minuten.
Hinweis: Wenn auf dem Display ,E1" angezeigt wird und 3 Pieptone zu héren sind, bedeutet
dies, dass der Dampfregler auf ON steht und auf OFF gedreht werden muss. (Abb.15)

Programmierbare Funktionen

Die Maschine ermoglicht eine individuelle Anpassung der Funktionen. Der Benutzer kann
die Mahldauer, die Kaffee-Extraktionsdauer, die Extraktionstemperatur und die Menge des
heifRen Wassers individuell einstellen.

Wenn nach dem Eintritt in den Einstellmodus innerhalb von 5 Sekunden keine Bedienung
erfolgt, verlasst das Gerat den Einstellmodus.

Um die Werkseinstellungen wiederherzustellen, halten Sie die Ein-/Ausschalttaste des
Mahlwerks und die Heifwassertaste gleichzeitig 3 Sekunden lang gedriickt. Sie héren einen

Signalton.
Einstellung Bereich der Einstellung |Vorgang Blinkende
Kontrollleuchte
im Display
Mahlzeit Eine Tasse |3 - 20 Sekunden Dricken Sie den ﬁ
Mahlzeitwahler und
drehen Sie ihn nach
Zwei Tassen |8 - 30 Sekunden links/rechts, um den | Wjikm
Wert zu verringern/
erhohen.
Dricken Sie den
Schalter erneut, um
zu bestatigen.
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Brihvor-
gang

Pre-infusion

1- 4 Sekunden

Kaffeemen-
ge

Eine Tasse Kaffee: 20 -

100 ml (Standard 30ml)
Zwei Tassen Kaffee: 50 -
150 ml (Standard 60ml)

1.Dricken Sie die
Kaffeetaste fiir eine
Tasse oder zwei
Tassen und halten Sie
sie 3 Sekunden lang
gedriickt.

2. Drehen Sie den
Wahlschalter fur die
Mahldauer, um die
Mengen einzustellen.
3. Driicken Sie die
Taste erneut, um zu
bestatigen.

&Ii

= bl

Menge an heifdem
Wasser

50 - 300mlL
(@b Werk 150ml)

1.Drlcken Sie die
Heifdwassertaste
und halten Sie sie

3 Sekunden lang
gedriickt.

2. Drehen Sie den
Wahlschalter fur die
Mahldauer, um die
Mengen einzustellen.
3. Driicken Sie die
Taste erneut, um zu
bestatigen.

Kaffeetemperatur

90 - 95°C fiir normale
Extraktion / 25°C flr
Kaltextraktion

Dampftemperatur

130 - 150°C- 130 - 150°C

Halten Sie die Ein/
Aus-Taste am
Mahlwerk und die
Kaffeetaste fiir eine
Tasse gleichzeitig

3 Sekunden lang
gedrlckt.

2. Drehen Sie den
Wahlschalter fur die
Mahldauer, um die
Mengen einzustellen.
3. Drlcken Sie die
Taste erneut, um zu
bestatigen.

Einheiten Temperatur

°C oder °F

Halten Sie die
Kaffeetasten fur

eine Tasse oder zwei
Tassen gleichzeitig

3 Sekunden lang
gedrlckt, um
zwischen Grad Celsius
und Fahrenheit zu
wechseln.

Hinweis: Durch erneutes Drlicken des Mahlzeitwahlschalters kehren Sie zu den Einstellungen

zurick.
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Warnung vor Cold Brew und hoher Temperatur
Fur die Kaltextraktion,
1. Stellen Sie die Temperatur fur die Kaffeeextraktion auf 252C. Auf dem Display wird
E-2 angezeigt und die Kaltbriih-Kontrollleuchte blinkt, um die Warnung vor hoher
Temperatur anzuzeigen. (Abb.16)
2. Drucken Sie die Taste flr heif3es Wasser. Lassen Sie die Heizungsanlage heif3es
Wasser zur Abkihlung abgeben.
3. Wenn das Display 25°C anzeigt, ist die Abkiuhlung abgeschlossen, und die
Kaltextraktion kann vorbereitet werden. (Abb.17)
Hinweis: Stellen Sie die Temperatur des Extraktionskaffees wieder auf 90 bis 952Cein, und das
Gerat heizt fur die heif3e Extraktion auf.

Sensor fiir die Position des Kaffeebohnenbehalters

Wenn der Kaffeebehalter nicht eingesetzt ist, blinkt die Leuchte der Ein/Aus-Taste des
Mahlwerks und die Mahldauer auf dem Display. Uberpriifen Sie, ob der Kaffeebohnenbehélter
richtig eingesetzt ist. Wenn nach der Installation immer noch eine Erinnerung erscheint,
wenden Sie sich bitte an den technischen Support von Cecotec.

Bemerkung: Der Getrankebetrieb funktioniert unabhangig von der Funktionalitat des
Mahlwerks. Sie bleiben voll funktionsfahig, auch wenn das Mahlwerk nicht funktioniert.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigung der Maschine

1. Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker, damit das Gerat abkihlen kann.

2. Wischen Sie die Edelstahloberflache mit einem sauberen, feuchten Tuch ab.

Hinweis: Verwenden Sie keinen Alkohol oder Losungsmittel, und tauchen Sie das Gerat zur

Reinigung nicht in Wasser.

3. Verwenden Sie eine spezielle Kaffeemaschinenblirste, um den Wasserauslass und den
inneren Dichtungsring zu reinigen.

4. Entfernen Sie den Filterhalter durch Drehen im Uhrzeigersinn, werfen Sie den Kaffeesatz
weg und reinigen Sie dann den Filter und den Filterhalter mit Reinigungslosung, aber
spulen Sie zum Schluss unbedingt mit klarem Wasser nach.

5. Reinigen Sie alle Zubehorteile mit Wasser und lassen Sie sie griindlich an der Luft
trocknen.

6. Leeren und reinigen Sie die Auffangschale regelmafiig.

7. Reinigen Sie den Wassertank regelmafiig.
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Entkalkungserinnerung und Anleitung

Das Gerat verfugt Uber eine Entkalkungserinnerungsfunktion. Wenn das System erkennt,
dass das Gerat 100 Mal benutzt wurde, leuchtet die Entkalkungsanzeige auf, um den
Benutzer an die Entkalkung zu erinnern.

Es wird empfohlen, das Gerat monatlich zu entkalken oder wenn es eine
Entkalkungserinnerung erhalt.

Entkalkungsoptionen:
a. Entkalkungstabletten fir Kaffeemaschinen
b.  Flussiger Entkalker fir Kaffeemaschinen
c.  Weifder Essig und warmes Wasser
Hinweis: Der Entkalkungszyklus dauert etwa 10 Minuten.

Flhren Sie vor dem Start des Entkalkungsprogramms die folgenden
Entkalkungsvorbereitungen durch.
1. Fullen Sie die Losung in den Tank:

a. Fullen Sie den Tank mit 1 Liter Wasser. Geben Sie die Entkalkungstablette ein und
warten Sie, bis sie sich auflost;

b.  Geben Sie eine halbe Tasse flissigen Entkalker in den Tank und gief3en Sie
dann 1 Liter heif3es Wasser (40-50°C) hinzu, um eine gute Durchmischung zu
gewahrleisten.

c.  Geben Sie 1,5 Essloffel weifden Essig in den Tank und gief3en Sie dann 1 Liter heif3es
Wasser (40-50 °C) hinzu, wobei Sie darauf achten miissen, dass sich die Losung
gut vermischt.

2. Stellen Sie einen 1-Liter-Behalter unter den Aufgusskopf und einen 1-Liter-Behalter unter
die Dampfdise. (Abb.18)

Wenn die oben genannten Schritte abgeschlossen sind, kann der Entkalkungsprozess wie

folgt eingeleitet werden:

Driicken Sie gleichzeitig die Heifd3wasser- und die Kaffeetaste fur eine Tasse, um das

Entkalkungsprogramm zu starten, und die Reinigungsoberflache wird angezeigt. (Abb.19).

Schritt 1: Entkalkung

1. Drehen Sie den Dampfdrehknopf auf die offene Position.

2. Die Kaffeepumpe und die Dampfpumpe beginnen zu arbeiten, heif3es Wasser tritt aus
dem Bruhkopf und der Dampfdise aus, dieser Vorgang dauert etwa zwei Minuten.

3. Wenn Sie fertig sind, ertont ein Piepton, der anzeigt, dass Schritt 1abgeschlossen ist.
Drehen Sie den Dampfdrehknopf auf die Position ,Aus".
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Schritt 2: Vorbereitung fiir die Reinigung

1. Entleeren Sie die restliche Entkalkungslosung, spllen Sie den Tank mit sauberem Wasser
aus und fullen Sie dann mehr als 1,5 Liter sauberes Wasser in den Tank.

2. Setzen Sie den Tank wieder ein.

Schritt 3: Reinigung starten

1. Drehen Sie den Dampfdrehknopf auf die offene Position.

2. Die Kaffeepumpe und die Dampfpumpe beginnen zu laufen, reinigen den Kessel und die
internen Leitungen, dieser Vorgang dauert etwa zwei Minuten;

3. Wenn Sie fertig sind, ertont ein Piepton, der anzeigt, dass Schritt 3 abgeschlossen ist.
Drehen Sie den Dampfdrehknopf in die Aus-Stellung, die Reinigung ist abgeschlossen,
das Gerat kehrt in den Ausgangszustand zurlick, und die Entkalkungsanzeige leuchtet
nicht mehr.

Hinweis: Wenn Sie den Dampfdrehknopf nach Beendigung der Entkalkung nicht in die
Position ,Aus" drehen, kehrt das Gerat nach 20 Sekunden ohne Bedienung automatisch in
den Ausgangszustand zurtick. Auf dem Display wird der Fehlercode E-1angezeigt, da sich der
Dampfregler in der Stellung ON befindet. Drehen Sie den Dampfregler auf die Position OFF.
Der E-1-Fehler wird verschwinden.

5. PROBLEMBEHEBUNG
Display Ursache Losung
’E Der Mikroschalter des Prifen Sie, ob der
.Lgr u: Kaffeebohnenbehalters ist Kaffeebohnenbehalter richtig
B geoffnet. eingesetzt ist.
E-1 Wenn der Dampfregler 1. Drehen Sie den
nicht ausgeschaltet ist Dampfdrehknopf auf die
oder der Mikroschalter des Position OFF und setzen Sie den
Bohnenbehalters geoffnet ist. Kaffeebehalter fest ein.
2. Kontaktieren Sie den
Technischen Kundendienst von
Cecatec
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E-2 Alarm bei hoher Temperatur 1. Driicken Sie die
wahrend der Vorbereitung der Heifdwassertaste, um das Gerat
Kaltextraktion abzukuthlen.

2. Warten Sie, bis das Display
25°C anzeigt (=3-5 Minuten).

E-3 Thermistor des Kaffeemoduls Kontaktieren Sie den Technischen
ist offen Kundendienst von Cecotec.

E-4 Kurzschluss im Thermistor des Kontaktieren Sie den Technischen
Kaffeemoduls Kundendienst von Cecotec.

E-5 Die Sicherung im Kaffeemodul Kontaktieren Sie den Technischen
ist defekt oder die Platine ist Kundendienst von Cecotec.
defekt, so dass der Boiler nicht
heizt.

E-6 Stromkreislauf Fehler Kontaktieren Sie den Technischen

Kundendienst von Cecotec.

E-7 Abnormale Erkennung von 1. Prifen Sie, ob sich kein Wasser

Wassermangel im Wassertank. im Wassertank befindet oder ob
der Wassertank an Ort und Stelle
installiert ist.
2. \Wenn nach der obigen Prifung
immer noch E-7 angezeigt wird,
wenden Sie sich bitte an den
technischen Kundendienst von
Cecotec.

E-8 Thermistor des Dampfmoduls Kontaktieren Sie den Technischen
offen Kundendienst von Cecotec.

E-9 Thermischer Kurzschluss des Kontaktieren Sie den Technischen
Dampfmoduls Kundendienst von Cecotec.

E-10 Die Sicherung im Dampfmodul Kontaktieren Sie den Technischen
ist defekt oder die Platine ist Kundendienst von Cecotec.
defekt, so dass der Kessel nicht
heizen kann.

Keine Anzeige Kaffeemaschine aus. Schlief3en Sie die Kaffeemaschine

an das Stromnetz an und drlicken
Sie die Ein/Aus-Taste

Display

Ursache

Losung
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Es kommt kein
Wasser raus

Der Wassertank ist leer

Fullen Sie den Wassertank und
schalten Sie den Dampfregler ein,
bis kontinuierlich Dampf aus dem
Dampfer austritt.

Die Eingangsspannung oder
-frequenz stimmt nicht mit

der auf dem Typenschild
angegebenen Spannung Uberein.

Vergewissern Sie sich, dass die
Spannung und die Frequenz mit
den Angaben auf dem Typenschild
Ubereinstimmen.

Die Maschine funktioniert nicht
richtig

Kontaktieren Sie den Technischen
Kundendienst von Cecotec.

Es wird kein Dampf
erzeugt

Verstopfte Dampfdise

Reinigen Sie die Dampfduise mit der
Nadel.

Fuhren Sie eine vollstandige
Entkalkung durch.

Der Wassertank ist leer

Fullen Sie den Wassertank und
schalten Sie den Dampfregler ein,
bis kontinuierlich Dampf aus dem
Dampfer austritt.

Die Maschine funktioniert nicht
richtig

Kontaktieren Sie den Technischen
Kundendienst von Cecotec.

Der Kaffee kommt
am Rand des
Siebtragers heraus.

Zu viel Kaffeepulver im Filter

Kaffeerlickstande auf dem
Dichtungsring des Brihkopfes

Schalten Sie die Maschine aus,
warten Sie, bis sie abgekihlt ist,
reinigen Sie den Filter und fillen Sie
das entsprechende Kaffeepulver
ein.

Mehrere Arbeitsgange, hohe
Heifdwassertemperatur und
Verdampfungserscheinungen

Schalten Sie das Gerat aus und
warten Sie, bis es abgekuhlt ist,
bevor Sie es wieder einschalten.

Die Gummidichtung am
Infusionskopf ist
beschadigt oder abgenutzt.

Kontaktieren Sie den Technischen
Kundendienst von Cecotec.

Das Problem bleibt auch
nach Durchfuhrung der oben
genannten Mafdnahmen
bestehen.

Kontaktieren Sie den Technischen
Kundendienst von Cecotec.
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Der Kaffee kommt
nicht oder zu
langsam heraus

Das Kaffeemehlist zu fein und
der Filter ist verstopft.

Nach dem Abspulen durch etwas
groberes Kaffeepulver ersetzen.

Filterdlsen sind verstopft

Reinigen Sie den Filter mit einer
Blrste oder einer Nadel und spllen
Sie ihn mit Wasser.

Der Filter ist blockiert

Entfernen Sie den Filter mit einem
Schraubenzieher und reinigen Sie
das untere Loch des Filters mit einer
Blrste oder einer Nadel.

UbermaRige Kalkablagerungen

Entkalkung

Wassertank ist nicht eingesetzt

Sfatzen Sie den Wassertank wieder
ein.

Aus dem Boden der
Kaffeemaschine
lauft Wasser aus

Die Tropfschale ist voll

Leeren Sie die Abtropfschale aus

Die Maschine funktioniert nicht
richtig

Kontaktieren Sie den Technischen
Kundendienst von Cecotec.

Die Maschine
funktioniert nicht

Das Netzkabel ist nicht richtig
eingesteckt.

Schliefien Sie das Netzkabel richtig
an eine Steckdose an

Defekter NTC

Die Maschine funktioniert nicht
richtig

Kontaktieren Sie den Technischen
Kundendienst von Cecotec.

Dampf schaumt
nicht

Dampfanzeige leuchtet nicht

Warten Sie, bis die
Dampfkontrollleuchte auf dem
Display aufleuchtet. Der Dampf
wird nur freigegeben, wenn die
Dampfkontrollleuchte aufleuchtet.

Der Behalter ist zu grofs oder
passt nicht in die Form des
Behalters

VVerwenden Sie einen hohen,
schmalen Becher

UbermaRige Kalkablagerungen

Entkalkung

Verwendet wird Magermilch

Verwenden Sie Vollmilch

6. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie / der

Akku gemafs den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmdill entsorgt

werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht

hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den ortlichen

Behdrden bestimmten Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher muissen sich mit Ihren értlichen Behdrden oder Einzelhandlern
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in Verbindung setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer
Altgerate und / oder ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

7. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne

die vorherige schriftliche Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch
teilweise vervielfaltigt, in einem Abrufsystem gespeichert, Ubertragen oder in irgendeiner
Form (elektronisch, mechanisch, durch Fotokopieren, Aufzeichnen oder auf ahnliche Weise)
verbreitet werden.

8. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden
c Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europaischen
Union geltenden Vorschriften Ubereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter Einhaltung
der erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und geprift.
Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender Website zu finden:
https://storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity
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1. PARTI E COMPONENTI
Fig.1
1. Cucchiaio dosatore
2. Tamper/pressino
3. Imbuto di dosaggio
4. Filtro per unatazza
5. Filtro per due tazze
6.  Portafiltri
7. Griglia della vaschetta raccogligocce
8. Vaschetta raccogligocce
9.  Coperchio del contenitore per chicchi di caffe
10.  Contenitore per chicchi di caffe
1. Tasto on/off
12. Display
13. Selettore del tempo del macinacaffe
14, Pannello di controllo
15. Supporto portafiltro
16. Manometro
17.  Coperchio del serbatoio dell'acqua
18. Maniglia di azionamento del vaporizzatore
19. Serbatoio dell'acqua
20. Manico del vaporizzatore
21.  Ugello del vaporizzatore
22. Gruppo di estrazione
23. Uscita caffe macinato
24. Vassoio scaldatazze
Fig. 2
1. Selettore del tempo del macinacaffe
2. Tastodiaccensione/spegnimento del macinacaffe
3. Tasto per una tazza di caffe
4. Tasto per due tazze di caffe
5. Tastoacqua calda
6. Tasto diaccensione/spegnimento
NOTA:

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.
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2. PRIMA DELL'USO

Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il

trasporto. Estrarre l'apparecchio dalla scatola e rimuovere tutto il materiale presente
nell'imballaggio. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro
per prevenire danni all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si
desidera smaltire l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo
appropriato.

Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

Macchina de caffe
Portafiltri

Filtro per tazza doppia
Filtro per tazza singola
Cucchiaio dosatore
Anello di dosaggio
Pressino

Manuale di istruzioni

Non rimuovere il numero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita

dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

Passi da seguire per il primo utilizzo

1

Rimuovere il serbatoio dell'acqua dalla base e aprire il tappo rosso in silicone di ingresso
dell'acqua. (Fig. 3)

Per garantire il gusto puro del caffe preparato per la prima volta, € necessario pulire la
macchina da caffé e tutte le parti staccabili; i passaggi sono i seguenti:

a. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua filtrata, facendo attenzione a non
superare il livello massimo dell'acqua, quindi rimontare la macchina e installarla
correttamente. Chiudere il serbatoio dell'acqua.

Allineare le sporgenze del portafiltro con le fessure del set di infusione, tenere il
portafiltro in piano e inserirlo nel set di infusione. Ruotare il portafiltro dalla posizione di
sblocco in senso antiorario alla posizione di blocco. Non € necessario aggiungere caffe
macinato al portafiltro. (Fig. 4).
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del caffe.

Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente.

Posizionare la tazza di caffe sulla vaschetta di sgocciolamento e allinearla con l'erogatore

Premendo il pulsante di accensione/spegnimento, la pompa dell'acqua pompa l'acqua

per 3 secondi. Nel frattempo, le spie lampeggiano e la macchina inizia a preriscaldarsi.

Quando le spie rimangono fisse, il preriscaldamento & completo;

Fase

Luci fisse dei pulsanti

Pulsanti luminosi
lampeggianti

Preriscaldamento C) © >l

w e &

Pronto (preriscaldamento C) © >l E} @

completato)

&

7. Premere il pulsante dell'acqua calda per lavare il tubo dell'acqua calda.
PRECAUZIONE: Per evitare scottature e spruzzi, allineare sempre l'uscita con la vaschetta di
raccolta o posizionare una tazza direttamente sotto l'uscita dell'acqua.

8. Premere il pulsante del caffe per due tazze per pulire l'erogatore del caffe.
PRECAUZIONE: Fare attenzione a non toccare l'erogatore del caffé per non scottarsi.

9. Ruotare la manopola del vapore in posizione aperta, spurgare il vapore per 60 secondi per
pulire il resto delle tubature interne. Al termine, riportare sempre il comando del vapore in

posizione off. (Fig. 5).
10. Sollevare la vaschetta di raccolta, versare l'acqua di scarico e riattaccarla.

11. Rimuovere il portafiltro ruotandolo in senso orario e sciacquarlo accuratamente con

acqua pulita.

3. FUNZIONAMENTO

Indicatori luminosi del display

g

Caffe macinato per una dose

4
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Caffe macinato per due dosi

Funzione vapore

Funzione acqua calda

Estrazione a freddo del caffe

Promemoria per la decalcificazione

Macinino in funzione

6 <3 o[/

Funzionamento del macinacaffe

1. Inserire il contenitore di caffé in grani (senza chicchi di caffé) nella macchina da caffe.
(Fig. 6).

2. Ilcontenitore di caffe in grani deve essere inserito nell'infusore allineando la sporgenza
del contenitore di caffé in grani con la scanalatura dell'infusore (Fig. 7). Una volta
posizionato, premere il serbatoio e ruotarlo in senso orario.

3. Lascalasul serbatoio del caffe in grani serve a regolare il livello di macinatura. Allineare
la scala sul contenitore per chicchi di caffe con il segno mostrato in figura 8.

Nota: Pit alto e il numero sulla scala, pit alto e il livello di macinatura e piu grossolano

¢ il caffé macinato. Al contrario, piti basso e il numero sulla scala, pit basso e il livello di

macinatura e pit fine & il caffé macinato.

Avvertenza: Non utilizzare il macinacaffe senza chicchi di caffe con un livello di macinatura da

0 a5 durante il primo utilizzo.

4. Dopo essersi assicurati che la tramoggia del caffe in grani sia stata installata
correttamente, la spia del selettore di accensione/spegnimento del macinino sara
accesa in modo fisso e il display mostrera le spie illustrate nella figura 9, a indicare che il
macinino & pronto per il normale utilizzo.
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Nota: Se il contenitore del caffé non e installato, la spia del pulsante on/off del macinacaffe e

iltempo di macinatura sul display lampeggiano. Verificare se il contenitore di chicchi di caffe e

installato correttamente.

5.

Versare i chicchi di caffé nella tramoggia, tenendo presente che la quantita massima di

chicchi di caffé non deve superare i 200 g, chiudere il coperchio della tramoggia.

Ruotare il serbatoio del caffe in chicchi per regolare il livello di macinazione. Impostare

prima la scala sul livello di macinatura 10, quindi regolare in base alla dimensione dei

grani, al tempo di estrazione, ecc.

Collegare l'imbuto di dosaggio al portafiltro per evitare di versare la polvere di caffé. (Fig.

10)
a.

Come mostrato di seguito, installare l'imbuto di dosaggio nel portafiltro (con il filtro
da 10 2 dosiinserito), bloccarlo ruotandolo in senso orario.

Successivamente, posizionare il portafiltro montato nella staffa del portafiltro
sotto l'erogatore del caffe macinato, assicurandosi che sia inserito correttamente.

Regolazione del tempo di macinatura:

C.

Premere il selettore di impostazione del tempo di macinazione per selezionare la
macinazione singola o doppia.

|.  Dose singola: 8s (regolabile 3-20s)

Il Doppia dose: 12s (regolabile 8-30s)

Ruotare la manopola di regolazione del tempo di macinazione per aumentare/
diminuire il tempo di macinazione.

Premere nuovamente il selettore di impostazione del tempo di macinazione per
confermare.

La spia di funzionamento del macinino lampeggia sul display quando il macinino e
in funzione.

Suggerimenti per il processo di macinazione

1.

Estrazione eccessiva (macinazione troppo fine):

Un caffe macinato troppo finemente puo causare un'estrazione eccessiva, con il risultato di

un'eccessiva perdita di qualita:

2.

Flusso intermittente o intasamento.
Gusto amaro
Bassa resa (non esce caffe)

Estrazione insufficiente (macinazione troppo grossolana):

Il caffé macinato in modo eccessivamente grossolano puo essere la causa:

Flusso d'acqua veloce.
Aroma debole e gusto piatto
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- Crema con bolle grandi
- Nessuna crema

3. Regolazione in base al tipo di caffe:
La dimensione ottimale della macinatura varia a seconda del tipo di macinatura:
- Origine del caffe.
- Livello di tostatura (scuro/medio/chiaro)
- Freschezza dei grani (regolazione fine con l'invecchiamento dei grani)
Nota: Eseguire sempre un test e una calibrazione quando si cambiano i grani.

4, Test iniziale (nuove macchine):
a. Impostare il macinino sullimpostazione di macinatura 10
b Eseguire una macinatura di prova — Osservare le dimensioni del caffe macinato.
c.  Troppo grossolano — Diminuire il numero di macinazione (piti fine)
d.  Troppo fine — Aumentare il numero di macine (pili grossolane)

5. Caratteristiche di macinazione ideali:
- Struttura: Simile al sale da cucina.
- Coerenza: Grani uniformi.
- Compressione: Quando viene premuto, forma una leggera resistenza.

6. Calibrazione per un espresso:

- Pressione di estrazione target: 9-12 bar

- Tempo di estrazione: 25-30 secondi.
Nota: Regolare la dimensione della macinatura se la pressione non rientra nell'intervallo.
PRECAUZIONE: Non utilizzare mai la smerigliatrice senza grani (rischio di danneggiare le
mole). Per deviazioni di pressione >+2 bar, ricalibrare il livello di macinazione prima dell'uso

successivo.

Manutenzione del macinacaffe

1. Per mantenere l'aroma del caffe e prevenire il deterioramento del caffe macinato,
svuotare il serbatoio del caffe macinato dopo ogni utilizzo.

Verificare di aver scollegato 'apparecchio prima di pulirlo.

Non immergere il macinino o il cavo di alimentazione in acqua.

Non utilizzare detergenti aggressivi o spugne abrasive per pulire la macchina;

GRFSNTN

Se si desidera rimuovere la mola superiore dalla smerigliatrice, afferrare l'impugnatura
della mola e ruotarla in senso antiorario, quindi sollevarla verticalmente e pulire la mola
con una spazzola.
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Avvertenza: Per il primo utilizzo, impostare il macinino sullimpostazione di macinatura 10.

Avvio della macchina

Rimuovere il serbatoio dell'acqua e riempirlo con acqua fresca e pura, reinserirlo

correttamente nella macchina e tappare il serbatoio dell'acqua.

1. Premere il tasto On/Off.

2. La pompa dell'acqua pompa l'acqua per 3 secondi.

3. Lespie lampeggiano e la macchina inizia a preriscaldarsi. Quando le spie rimangono fisse,
il preriscaldamento & completo;

Fase Luci fisse dei pulsanti Pulsanti luminosi lampeggianti

Preriscaldamento O © >l E’ @ (b

Pronto (preriscaldamento O © >l 9 @
completato) (b -

Espresso
1. Preparare la polvere di caffé macinato.
a. Selezione e preparazione del caffe:
Utilizzare chicchi di caffé appena tostati (entro 3 settimane dalla data di tostatura).
Regolare la dimensione della macinatura come descritto nella sezione
Suggerimenti per la macinatura.
b.  Conservareifagioliin un contenitore ermetico al riparo dalla luce e dal calore.
c¢.  Macinare i chicchi di caffe.
2. Eseguire l'estrazione del caffe.

a. Dopo aver erogato il caffe macinato, distribuirlo uniformemente attraverso il
portafiltro.

b.  Premere la polvere di caffe in modo uniforme nel tamper.

c¢.  Rimuovere l'imbuto di dosaggio e pulire delicatamente i residui di caffe dai bordi del
filtro. (Fig. 11)

Nota: Se sul bordo del portafiltro rimane una quantita eccessiva di polvere di caffe, & facile
che siverifichino perdite a causa di una tenuta insufficiente.

d.  Spurgare l'acqua residua dalla testa di infusione prima di installare il portafiltro. A
tal fine, posizionare una tazza sotto la testina di erogazione e premere il pulsante
del caffé per due tazze. Scopo: Garantisce una temperatura di infusione stabile.

e. Installareil portafiltro (vedere le fasi di primo utilizzo) allineando le sporgenze del
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portafiltro con le fessure del set di infusione. Tenere il portafiltro in piano e ruotarlo
in senso antiorario per bloccarne la posizione.

f. Premere il pulsante del caffe per una tazza o per due tazze. Quando la quantita di
estrazione raggiunge la portata impostata, la macchina smette automaticamente
di funzionare e torna allo stato di Pronto.

Stato della spia:

Fase Luci fisse dei pulsanti Pulsanti luminosi lampeggianti

Preriscaldamento O © >l E;O @

Erogazione di acqua calda

La funzione acqua calda puo essere utilizzata per:

1. Riscaldare tazze

2. Erogare acqua calda per preparare infusioni

3. Preparare caffé americano.

Atalfine, premere il pulsante dell'acqua calda; l'indicatore sul pulsante dell'acqua calda
inizia a lampeggiare e l'ugello dell'acqua calda versa acqua calda. Per interrompere il flusso
di acqua calda, premere nuovamente il pulsante dell'acqua calda e la macchina tornera allo
stato iniziale.

Nota: La quantita di acqua e regolabile.

Quando si utilizza un contenitore per l'acqua calda, prestare attenzione alle dimensioni del
contenitore.

Stato della spia:

Fase Luci fisse dei pulsanti Pulsanti luminosi lampeggianti

Acqua calda Q) © >l (b

Preparazione della schiuma di latte
1. Preparazione
a. Spurgare la lancia del vapore posizionandola sulla vaschetta di raccolta e ruotando
la manopola in posizione ON per 5 secondi. Questo espelle l'acqua di scarico e
preriscalda il circuito del vapore.
b.  Riportare la manopola in posizione OFF quando appare il vapore secco.
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c.  Utilizzare latte intero fresco (refrigerato a 4°C).

Nota: Il contenuto di grassi (3,5-4%) influisce sulla stabilita della schiuma.
2. Tecnica di schiumatura

d.  Riempire la caraffa fino a 1/3 della sua capacita (=150 ml per un singolo caffe).

e. Inserire la punta della lancia a vapore 1-2 cm sotto la superficie del latte.

f.  Vaporetto a ore 3 (manico della brocca a ore 6). (Fig. 12)

g.  Ruotare la manopola in posizione ON e abbassare lentamente il bricco fino a
sentire il suono “tss" (@aspirazione dell'aria), in modo che la punta dell'ugello si
avvicini alla superficie del latte e aspiri aria nel latte. (Fig. 13)

h.  Mantenere il latte fino a quando non raggiunge circa 36°C (temperatura corporea).
Abbassare il lattiere gradualmente durante la schiumatura per mantenere sempre
l'ugello appena sotto la superficie del latte.

Sollevare leggermente il bricco e creare un vortice (rotazione in senso orario) fino a
raggiungere i 65°C e la schiuma di latte densa desiderata. (Fig. 14)
j. Ruotare la manopola in posizione OFF.
3. Pulizia della lancia del vapore

a. Abbassare la caraffa direttamente verso il basso per separarla dalla lancia a
vapore e reindirizzare quest'ultima nella vaschetta di raccolta.

b.  Ruotare la manopola del vapore in posizione ON e spegnerla dopo 3 secondi per
eliminare i residui di latte.

c.  Pulire immediatamente il vaporizzatore con un panno umido. (Fig. 14)
PRECAUZIONE: Durante le fasi, la lancia a vapore e calda; fare attenzione a non toccarla
direttamente.

Nota: Il tempo massimo di utilizzo della funzione vapore e di 3 minuti.
Nota: Se il display visualizza “"E1" e si sentono 3 bip, significa che il comando del vapore e in
posizione ON e deve essere portato in posizione OFF. (Fig. 15)

Funzioni programmabili

La macchina consente di personalizzare le funzioni. Gli utenti possono personalizzare il
tempo di macinatura, il tempo di estrazione del caffe, la temperatura di estrazione e la
quantita di acqua calda.

Dopo l'accesso alla modalita di impostazione, se non viene eseguita alcuna operazione entro
5 secondi, la macchina esce dalla modalita di impostazione.

Per ripristinare le impostazioni di fabbrica, tenere premuti contemporaneamente il pulsante
di accensione/spegnimento del macinino e il pulsante dell'acqua calda per 3 secondi. Si
sentira un segnale acustico.
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Livellamento Intervallo di Funzionamento La spia
regolazione lampeggia sul
display
Tempo di Una dose 3 - 20 secondi Premere il selettore del ﬁ
macinazione tempo di macinazione e
. ) ruotarlo a sinistra/destra
Due dosi 8 - 30 secondi per ridurre/aumentare il L)
valore.
Premere di nuovo il
selettore per confermare.
Estrazione Preinfusione |1- 4 secondi 1. Tenere premuto il tasto s
del caffe caffe per una tazza o per E 5

Quantita di
caffe

Una tazza di caffe:
20 - 100 ml (default
30ml)

Due tazze di caffe:
50 - 150 ml (default
60ml)

due tazze per 3 secondi.
2. Ruotare il selettore del
tempo di macinazione per
regolare le quantita.

3. Premere di nuovo il
tasto per confermare.

Quantita di acqua calda

50 - 300 ml
(ex fabbrica 150ml)

1.Tenere premuto il

tasto acqua calda per 3
secondi.

2. Ruotare il selettore del
tempo di macinazione per
regolare le quantita.

3. Premere di nuovo il
tasto per confermare.

Temperatura del caffé

90 - 95°C per
estrazione
normale / 25°C per
estrazione a freddo

Temperatura del vapore

130 - 150°C-130 -
150°C

1.Tenere premuto
contemporaneamente
per 3 secondi il pulsante
On/0ff del macinacaffe e
il pulsante del caffe per
una tazza.

2. Ruotare il selettore del
tempo di macinazione per
regolare le quantita.

3. Premere di nuovo il
tasto per confermare.

Unita di temperatura

°Co°F

Tenere premuti i

pulsanti del caffe per

una tazza o due tazze
contemporaneamente
per 3 secondi per passare
dai gradi Celsius ai
Fahrenheit.
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Nota: Premendo nuovamente il selettore del tempo di macinazione, si ritorna alle

impostazioni.

Cold Brew e avviso di temperatura elevata
Per l'estrazione a freddo,
1. Impostare la temperatura di estrazione del caffe a 25°C. Il display visualizza E-2
e la spia dell'infusione a freddo lampeggia per indicare 'avviso di temperatura
elevata. (Fig. 16)
2. Premere il tasto dell'acqua calda. Lasciare che il sistema di riscaldamento rilasci
'acqua calda per raffreddarsi.
3. Quandoildisplay visualizza 25°C, il raffreddamento & completo e si pud preparare
l'estrazione a freddo. (Fig. 17)
Nota: Impostare nuovamente la temperatura di estrazione del caffe da 90 a 95°Ce la
macchina si riscaldera per l'estrazione a caldo.

Sensore di posizione contenitore caffé in grani

Se il contenitore del caffe non e installato, la spia del pulsante on/off del macinacaffe e il
tempo di macinatura sul display lampeggiano. Verificare se il contenitore di chicchi di caffe e
installato correttamente. Se dopo l'installazione compare ancora un promemoria, contattare
l'assistenza tecnica Cecotec.

Osservazione: Le operazioni sulle bevande funzionano indipendentemente dalla funzionalita
del macinino. Rimangono pienamente operativi anche in caso di malfunzionamento del

macinino.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulizia della macchina

1. Prima di procedere alla pulizia, scollegare 'apparecchio per lasciarlo raffreddare.

2. Utilizzare un panno pulito e umido per pulire la superficie in acciaio inossidabile.

Nota: Non utilizzare alcol o solventi e non immergere la macchina in acqua per la pulizia.

3. Utilizzare una spazzola specifica per macchine da caffe per pulire l'uscita dell'acqua e
l'anello di tenuta interno.

4, Rimuovere il portafiltro ruotandolo in senso orario, gettare i fondi di caffe e quindi pulire il
filtro e il portafiltro con la soluzione detergente, assicurandosi di risciacquare con acqua
pulita alla fine.

5. Pulire tutti gli accessori in acqua e asciugarli accuratamente;.

6. Svuotare e pulire regolarmente la vaschetta raccogligocce.

7. Pulire regolarmente il serbatoio dell'acqua.
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Promemoria di decalcificazione e istruzioni

La macchina e dotata di una funzione di promemoria per la decalcificazione. Quando il
sistema rileva che la macchina é stata utilizzata per 100 volte, la spia di decalcificazione viene
visualizzata per ricordare all'utente la decalcificazione.

Si consiglia di decalcificare mensilmente o quando la macchina riceve un promemoria di

decalcificazione.

Opzioni di decalcificazione:
a. Pastiglie decalcificanti per macchine da caffe
b.  Disincrostante liquido per macchine da caffe
c.  Aceto bianco e acqua tiepida

Nota: Il ciclo di decalcificazione dura circa 10 minuti.

Prima di avviare il programma di decalcificazione, eseguire i seguenti preparativi.
1. Aggiungere la soluzione al serbatoio:
a. Riempireil serbatoio 1 litro d'acqua con acqua. Aggiungere la pastiglia di
decalcificazione e attendere che si sciolga;
b.  Aggiungere mezza tazza di decalcificante liquido nel serbatoio, quindi versare 1 litro
di acqua calda (40-50°C) per garantire una miscelazione completa.
c.  Aggiungere 1,5 cucchiai di aceto bianco nel serbatoio e poi versare 1 litro di acqua
calda (40-50°C), assicurandosi che la soluzione sia ben miscelata.
2. Posizionare un contenitore da 1 litro sotto la testa di infusione e un contenitore da 1 litro
sotto l'ugello del vapore. (Fig. 18)
Una volta completate le fasi sopra descritte, il processo di decalcificazione puo essere
avviato come segue:
Premere contemporaneamente il pulsante dell'acqua calda e quello del caffe per una tazza
per accedere al programma di decalcificazione; viene visualizzata l'interfaccia di pulizia. (Fig.
19).

Step 1: Decalcificazione
1. Ruotare la manopola del vapore in posizione aperta.
2. La pompa del caffe e la pompa del vapore entrano in funzione, l'acqua calda esce dalla
testina di erogazione e dalla lancia del vapore; questo processo dura circa due minuti.
3. Altermine, un segnale acustico indica che il passo 1 e stato completato.
Ruotare la manopola del vapore in posizione off.

Passaggio 2: Preparazione della pulizia
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1. Svuotare la soluzione decalcificante rimanente, sciacquare il serbatoio con acqua pulita e
quindi aggiungere pit di 1,5 litri di acqua pulita nel serbatoio.
2. Riposizionare il coperchio del serbatoio.

Passaggio 3: Cominciare la pulizia

1. Ruotare la manopola del vapore in posizione aperta.

2. Lapompa del caffée e la pompa del vapore entrano in funzione, puliscono la caldaia e le
tubature interne; questo processo dura circa due minuti;

3. Altermine, un segnale acustico indica che il passaggio 3 e stato completato.
Ruotando la manopola del vapore in posizione off, la pulizia e completata, il sistema
torna allo stato iniziale e la spia di decalcificazione non viene visualizzata.

Nota: Se al termine della decalcificazione non si porta la manopola del vapore in posizione
off, l'apparecchio torna automaticamente allo stato iniziale dopo 20 secondi senza alcuna
operazione. Il display visualizzera il codice di errore E-1 perché il controllo del vapore & in
posizione ON. Girare il selettore del vapore in posizione OFF. L'errore E-1 scomparira.

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Display Causa Soluzione

del contenitore del installato correttamente.

I | 'E [l microinterruttore Controllare che il contenitore del caffe sia
s caffe e aperto.
&

E-1 Quando il comando 1. Ruotare la manopola del vapore in posizione
delvapore non OFF e installare saldamente la tramoggia del
espentooil caffe.
microinterruttore 2. Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica
del contenitore per di Cecotec.
chicchidi caffe e
aperto.

E-2 Allarme temperatura 1. Premere il pulsante dell'acqua calda per
elevata durante raffreddare la macchina.
la preparazione 2. Attendere finché il display non visualizza
dell'estrazione a 25°C (=3-5 minuti).
freddo

E-3 ILtermistore del Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di

modulo caffe e aperto | Cecotec.
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E-4 Cortocircuito del Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di
termistore del modulo | Cecotec.
caffe

E-5 Il fusibile del modulo Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di
caffe erottooilPCB e | Cecotec.
difettoso e la caldaia
non siriscalda.

E-6 Errore di circuito. Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di

Cecotec.

E-7 Rilevamento anomalo | 1. Controllare se non c'e acqua nel serbatoio
della mancanza dell'acqua o se il serbatoio dell'acqua e
d'acqua nel serbatoio. | installato in posizione.

2.Se dopo il controllo di cui sopra viene
ancora visualizzato E-7, contattare il servizio
di assistenza tecnica Cecotec.

E-8 Termistore del modulo | Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di
vapore aperto Cecotec.

E-9 Cortocircuito termico Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di
del modulo vapore Cecotec.

E-10 IL fusibile del modulo Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di

vapore e rotto 0 il PCB
e difettoso e la caldaia
non siriscalda.

Cecotec.

Nessun display

Macchina del caffe
spenta.

Collegare la macchina da caffe alla rete
elettrica e premere il pulsante di accensione/
spegnimento.

Display

Causa

Soluzione

L'acqua non viene
erogata.

ILserbatoio dell'acqua e vuoto.

Riempire il serbatoio dell'acqua e
attivare il comando del vapore finché
ilvapore non fuoriesce in modo
continuo.

targhetta.

La tensione o la frequenza
di ingresso non corrisponde
alla tensione indicata sulla

Assicurarsi che la tensione e la
frequenza corrispondano a quelle
indicate sulla targhetta.

correttamente

La macchina non funziona

Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.
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Non viene
generato vapore

Vaporizzatore ostruito.

Pulire l'ugello del vapore con l'ago.
Eseguire una decalcificazione.

Il serbatoio dell'acqua e vuoto.

Riempire il serbatoio dell'acqua e
attivare il comando del vapore finché
ilvapore non fuoriesce in modo
continuo.

La macchina non funziona
correttamente

Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.

Il caffe fuoriesce
dal bordo del

Troppo caffe in polvere nel filtro

Spegnere la macchina da caffe,
attendere che siraffreddi e pulire il

erogato molto
lentamente o
affatto.

il filtro e ostruito.

portafiltro. Residui di caffe sull'anello filtro, quindi versare il caffé macinato
di tenuta della testina in quantita adeguata.
d'erogazione
Operazioni multiple, alta Spegnere la macchina e attendere
temperatura dell'acqua calda e | che siraffreddi prima di riavviarla.
fenomeni di vaporizzazione
La guarnizione in gomma sulla | Contattare il Servizio di Assistenza
testa diinfusione e Tecnica di Cecotec.
danneggiati o usurati.
Il problema persiste anche Contattare il Servizio di Assistenza
dopo aver eseguito le Tecnica di Cecotec.
operazioni sopra descritte.

IL caffe viene Il caffé macinato e troppo fine e | Sostituire con polvere di caffe

leggermente piu grossolana dopo il
risciacquo.

| fori del filtro sono ostruiti.

Pulire il filtro con una spazzola o un
ago e pulirlo con acqua.

ILfiltro e ostruito

Rimuovere il filtro con un cacciavite
e pulire il foro inferiore del filtro con
una spazzola o un ago.

Eccessiva formazione di calcare

Decalcificare

Serbatoio dell'acqua non
installato.

Collocare il serbatoio dell'acqua in
posizione.

ILfondo della
macchina da caffe
perde acqua

La vaschetta raccogligocce
piena.

Svuotare il vassoio anti-
gocciolamento

La macchina non funziona
correttamente

Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.
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La macchina
da caffée non
funziona.

ILcavo di alimentazione non e
ben collegato.

Collegare correttamente il cavo di
.alimentazione alla presa di corrente

NTC difettoso

La macchina non funziona
correttamente

Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.

[Lvapore non fa
schiuma

La spia del vapore non e accesa.

Attendere che la spia del vapore sul
display si accenda; il vapore viene
erogato solo quando la spia del
vapore e accesa.

Il lattiere o simili & troppo
grande o di forma inadeguata.

Usare un lattiere alto e stretto.

Eccessiva formazione di calcare

Decalcificare

Si utilizza latte scremato

Usare latte intero

6. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto

e/o le pile/batterie devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.

Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, € necessario

— rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta

designato dalle autorita locali.

Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature

elettriche ed elettroniche e/o le pile/batterie, il consumatore dovra contattare le autorita

locali.

ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere 'ambiente.

7. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo
essere, in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o

distribuito con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile)
senza la previa autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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8. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

Con la presente, Cecotec Innovaciones dichiara che questo prodotto e conforme ai
c € requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili

nell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato per
soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. IL testo completo della Dichiarazione di
Conformita UE e disponibile al seguente link: https://storececotec.it/it/information/
declaration-of-conformity
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1. PECAS E COMPONENTES
Fig.1
1. Colher doseadora
2. Adulteracao/pressao
3. Funilde dosagem
4. Filtro para uma chavena
5. Filtro para duas chavenas
6. Porta-filtros
7. Grelha da bandeja antigotejamento
8. Bandeja antigotejamento
9. Tampa do depésito de graos de café
10. Depédsito de graos de café
1. Botao Ligar/Desligar
12. Ecra
13. Seletor do tempo do moedor
14. Painel de controlo
15.  Suporte do porta-filtro
16. Mandmetro
17.  Tampa do depdsito de agua
18. Pega de acionamento do vaporizador
19. Depésito de agua
20. Pega do vaporizador
21. Bocaldo vaporizador
22. Grupo de extracao
23. Saida do café moido
24. Bandeja aguece-chavenas
Fig. 2
1. Seletor do tempo do moedor
2. Botao liga/desliga do moedor
3. Botao de café para uma chavena
4. Botao de café para duas chavenas
5. Botao de dgua quente
6. Botao de Ligar/Desligar
NOTA:

Os graficos deste manual sao representacbes esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao aparelho.

POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND | 129



PORTUGUES

2. ANTES DE USAR

Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem. Pode
manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicbes, contacte imediatamente o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.

Contetido da caixa

Cafeteira
Porta-filtros

Filtro de café duplo
Filtro de uma chavena
Colher doseadora
Anel doseador
Tamper

Manual de instrucées

N&o retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu

equipamento em caso de necessidade de assisténcia.

Passos a seguir para a primeira utilizacao

1.

Retire o depdsito de agua e remova a tampa de silicone vermelha da entrada de agua.
(Fig.3)

Para garantir o sabor puro do café feito pela primeira vez, é necessario limpar a maquina
de café e todas as pecas amoviveis, 0s passos sao os seguintes:

a. Encheroreservatério de agua com agua filtrada, tendo o cuidado de nao
ultrapassar o nivel méximo de agua, depois recolocar a maquina e instala-la
corretamente. Tampa do depdsito de agua.

Alinhar as saliéncias do suporte do filtro com as ranhuras do conjunto de infusao, manter
o suporte do filtro plano e inseri-lo no conjunto de infusdo. Rode o suporte do filtro da
posicdo desbloqueada no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para a posicdo
bloqueada. N&o é necessario adicionar café moido ao porta-filtro. (Fig. 4)

Cologue a chavena de café no tabuleiro e alinhe-a com o bico de café.

Introduzir o cabo de alimentacao na tomada.
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6. Prima o botao ligar/desligar, primeiro, a bomba de dgua bombeia dgua durante 3

segundos. Entretanto, as luzes indicadoras piscam e a maquina comeca a pré-aquecer.

Quando as luzes indicadoras permanecerem fixas, o pré-aquecimento esta concluido;

(Pré-aguecimen-
to completaq)

Fase Luzes de botdo fixas Luzes de botdo intermitentes
Pré-aqueci- ! @ )

mento Q ® D>l E} w

Pronto

O o>l @S

7. Prima o botao de dgua quente para descarregar o tubo de dgua quente.

ATENCAO: Alinhe sempre a saida com o tabuleiro de recolha de dgua ou cologue um copo

diretamente sob a saida do bico de dgua para evitar escalddes e salpicos.

8. Prima o botdo de café durante duas chavenas para limpar o bico de café.

ATENCAO: Ter o cuidado de ndo tocar no bico do café para néo se queimar.

9. Rode o botdo de vapor para a posicao aberta, purgue o vapor durante 60 segundos para
limpar o resto da tubagem interna. Depois de terminar, coloque sempre o comando do

vapor na posicao de desligado. (Fig. 5)
10. Levantar o tabuleiro de recolha de dgua, deitar fora a agua residual e voltar a coloca-lo.

11. Retire o suporte do filtro rodando-o no sentido dos ponteiros do relégio e enxagle-o bem

com agua limpa.

3. FUNCIONAMENTO

Luzes indicadoras do ecra

Café moido para uma dose

L/
20

Café moido para duas doses

Funcao Vapor
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‘ Funcéo Agua quente

&
| 4

Extracao de café a frio

Lembrete de descalcificacdo

Moinho em funcionamento

S | &

Funcionamento do moinho

1. Coloque o conjunto do recipiente para graos (sem os graos de café) na maquina de café.
(Fig. 6)

2. Orecipiente de graos deve encaixar no distribuidor de cerveja, alinhando a saliéncia do
recipiente de grdos com a ranhura do distribuidor (Fig. 7). Uma vez posicionado, pressione
o depdsito para baixo e rode-o no sentido dos ponteiros do relégio.

3. Aescala no depdsito de graos é utilizada para ajustar o nivel de moagem. Alinhar a escala
do reservatério de gréos com a marca indicada na figura 8.

Nota: Quanto mais elevado for o nimero na escala, mais elevado é o nivel de moagem e mais

grosso é o café moido. Pelo contrario, quanto mais baixo for o nimero na escala, mais baixo é

o nivel de moagem e mais fino é o café moido.

Adverténcia: Nao utilizar o moinho sem café em grao com um nivel de moagemde O a5

durante a primeira utilizacao.

4. Depois de se certificar de que o funil de gréos esté corretamente instalado, a luz do
seletor de ligar/desligar do moinho estara sempre acesa e o visor apresentara as luzes
indicadoras mostradas na figura 9, indicando que o moinho de graos esta pronto para
uma utilizacdo normal.

Nota: Se o recipiente de café néo estiver instalado, a luz do botao on/off do moinho e o tempo

de moagem no ecra piscam. Verifique se o depdsito de gréos esta instalado corretamente.

5. Deitar os gréaos de café no depdsito de graos, tendo em conta que a quantidade maxima
de gréos de café nao deve exceder 200 g, fechar a tampa do depésito de graos.
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6. Rode o depdsito de graos para ajustar o nivel de moagem. Primeiro, defina a escala para

o nivel de moagem 10 e, em seguida, ajuste de acordo com o tamanho do gréo, o tempo

de extracao, etc.

7. Fixar o funil de dosagem no suporte do filtro para evitar derrames de p6 de café. (Fig. 10)

a.

Como indicado abaixo, instale o funil de dosagem no suporte do filtro (com o filtro
de 1ou 2 doses inserido) e bloqueie-o rodando-o no sentido dos ponteiros do
relégio.

Em seguida, coloque o porta-filtro montado no suporte do porta-filtro por baixo do
bico de café moido, certificando-se de que esta corretamente inserido.

8. Ajuste de tempo de moagem:

C.

Prima o seletor de ajuste do tempo de moagem para selecionar moagem simples
ou dupla.

I. Dose Unica: 8s (ajustavel 3-20s)

Il.  Dose dupla: 12s (ajustavel 8-30s)

Rode o botao de regulacao do tempo de moagem para aumentar/diminuir o tempo
de moagem.

Prima novamente o seletor de ajuste do tempo de moagem para confirmar.

0 indicador luminoso de funcionamento do moinho pisca no ecra quando o moinho
estd a funcionar.

Conselhos para o processo de trituracao

1. Extracéo excessiva (moagem demasiado fina):

0 café moido excessivamente fino pode causar uma extracdo excessiva, resultando em:

Fluxo intermitente ou entupimento.
Sabor amargo
Baixo rendimento (ndo sai café)

2. Extracdo insuficiente (moagem demasiado grossa):

0 café moido de forma demasiado grosseira pode provocar:

Fluxo de agua rapido.

Aroma fraco e sabor pouco intenso
Creme com bolhas grandes

Sem creme

3. Ajustamento para a variabilidade dos graos:

0 tamanho 6timo de moagem varia em funcdo:

Origem do café.
Nivel de torrefacéo (escuro/médio/claro)
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- Frescura dos gréos (ajuste fino @ medida que os graos envelhecem)
Nota: Testar e calibrar sempre que se muda de grao.

4, Testes iniciais (novas maquinas):
a. Colocar o moinho na posicdo de moagem 10
b.  Efetuar um teste de moagem — Observar o tamanho do café moido.
c¢.  Demasiado grosso — Diminuir o nimero de moagem (mais fino)
d Demasiado fino — Aumentar o ndmero de moagem (mais grosso)

5. Carateristicas ideais de trituracdo:
- Textura: Semelhante ao sal de mesa.
- Coeréncia: Graos uniformes.
- Compressdo: Forma uma ligeira resisténcia quando pressionado.

6. Calibracdo para um expresso:
- Pressao de extracao pretendida: 9-12 bar
- Tempo de extracao: 25-30 segundos.
Nota: Ajustar o tamanho da moagem se a pressao estiver fora do intervalo.
ATENQAO: Nunca utilizar o moinho sem graos (risco de danificar as més). Para desvios de
pressdo >+2 bar, recalibrar o nivel de retificacdo antes da utilizacao seguinte.

Manutencédo do moinho

1. Para manter o aroma do café e evitar a sua deterioracéo, esvazie o recipiente para café
moido apdés cada utilizacao.

Certifique-se de desligar o aparelho da tomada antes de o limpar.

N&o mergulhe o moinho, o cabo de alimentacao ou a ficha na agua.

Nao utilize produtos de limpeza fortes ou esfregbes abrasivos para limpar a maquina;

GRFSNTN

Se quiser retirar a mé superior da rebarbadora, segure a pega da mé e rode-a no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio, depois levante-a verticalmente e limpe a mé com
uma escova de limpeza.

Adverténcia: Colocar o moinho no nivel de moagem 10 para a primeira utilizacao.

Ativacdo da maquina

Retirar o depdsito de dgua e enché-lo com agua fresca e pura, voltar a coloca-lo
corretamente na maquina e tapar o depésito de agua.

1. Toque no icone Ligar/Desligar.

2. Abomba de dgua bombeia dgua durante 3 segundos.

3. As luzes indicadoras piscam e a maquina comeca a pré-aquecer. Quando as luzes

134 | POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND



PORTUGUES

indicadoras permanecerem fixas, o pré-aquecimento esta concluido;

Fase Luzes de botdo fixas Luzes de botdo intermitentes

Pré-aquecimento C) ® D>l 9 @(b

Pronto (Pré-aquecimento |1 @
completo) L}) ® |>” E) w

Preparacao de um café expresso

1. Preparar o p6 de café moido.

a. Selecdo e preparacdo do grao:

Utilizar gréos de café acabados de torrar (no prazo de 3 semanas ap6s a data de
torrefacdo).
Ajuste o tamanho da moagem como descrito na seccdo Conselhos de moagem.

b.  Conservar os feijées num recipiente hermético ao abrigo da luz e do calor.

c.  Moer os graos de café.

2. Efetuar aextracao do café.

a. Depois de distribuir o café moido, distribua-o uniformemente pelo porta-filtro.

b.  Pressionar o pé de café uniformemente na tampa.

c.  Retirar o funil de dosagem e limpar cuidadosamente os residuos de café dos
bordos do filtro. (Fig. 11)

Nota: Se ficar demasiado pé de café no rebordo do porta-filtro, pode facilmente ocorrer uma
fuga devido a uma vedacao insuficiente.

d. Purgaraagua residual da cabeca de infusao antes de instalar o suporte do filtro.
Para tal, coloque uma chavena sob a cabeca de infusao e prima o botao de café
para duas chavenas. Finalidade: Garante uma temperatura de infusdo estavel.

e. Instalar o suporte do filtro (ver passos da primeira utilizacdo) alinhando as
projeccoes do suporte do filtro com as ranhuras do conjunto de infusao. Segurar
o suporte do filtro na horizontal e rodar o suporte do filtro no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio, bloqueando a posicao.

f. Prima o botao de café para uma chavena ou para duas chavenas. Quando a
quantidade de extracdo atinge o caudal definido, a maquina para automaticamente
de funcionar e volta ao estado Pronto.
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Estado da luz indicadora:

Fase Luzes de botdo fixas Luzes de botdo intermitentes

Pré-aquecimento C) ® >l E’o@

Modo Agua quente

A funcao de dgua quente pode ser utilizada para:

1. Aquecer chavenas

2. Emitir dgua quente para preparar infusdes.

3. Preparacao de café americano.

Para tal, prima o botéo de dgua quente, o indicador no bot&o de dgua quente comeca a
piscar e o bocal de dgua quente deita dgua quente. Para parar o fluxo de dgua quente, prima
novamente o botdo de dgua quente e a maquina voltara ao estado inicial.

Nota: A quantidade de agua é regulavel.

Quando utilizar um recipiente de dgua quente, tenha em atencao o tamanho do recipiente.

Estado da luz indicadora:

Fase Luzes de botao fixas Luzes de botdo intermitentes

Agua quente C) ® >l (b

Preparacdo de espuma de leite
1. Preparacao
a. Purgaravarinha de vapor colocando a varinha de vapor no tabuleiro de recolha de
gotas e rodando o botdo para a posicao ON durante 5 segundos. Este procedimento
permite expulsar as dguas residuais e pré-aquecer o circuito de vapor.
b.  Volte a colocar o botao na posicao OFF quando aparecer vapor seco.
c.  Utilizar leite gordo fresco (refrigerado a 4°C).
Nota: O teor de gordura (3,5-4%) afecta a estabilidade da espuma.
2. Técnica de formacdo de espuma
Encher o jarro até 1/3 da sua capacidade (=150 ml para um café simples).

e. Introduzir a ponta do tubo de vapor 1-2 cm abaixo da superficie do leite.
f.  Vaporizador na posicado das 3 horas (pega do jarro as 6 horas). (Fig. 12)
g. Rode o botdo para a posicao ON e baixe lentamente o jarro até ouvir o som “tss”

(entrada de ar), de modo a que a ponta do bocal se aproxime da superficie do leite e
aspire ar para dentro do leite. (Fig. 13)
h.  Manter até o leite atingir aproximadamente 36°C (temperatura corporal). A medida
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que o nivel do leite sobe, baixe o jarro para manter o bico logo abaixo da superficie.
Levante ligeiramente o jarro e crie um vértice (rotacdo no sentido dos ponteiros do
relégio) até atingir 65°C e obter a espuma de leite densa desejada. (Fig. 14)
j. Rode o botao para a posicao OFF.
3. Llimpeza do vaporizador
a. Baixeojarro adireito para o separar da varinha de vapor e reencaminhe a varinha
para o tabuleiro de recolha de pingos.
b.  Rode o botao de vapor para a posicdo ON e desligue-o ap6s 3 segundos para
purgar os residuos de leite.
c.  Limpe imediatamente o vaporizador com um pano himido. (Fig. 14)
ATENCAO: Durante as fases, a varinha de vapor esté quente, tenha cuidado para néo lhe tocar
diretamente.
Nota: O tempo maximo de utilizacao da funcdo vapor é de 3 minutos.
Nota: Se o visor indicar "E1" e ouvir 3 sinais sonoros, isso significa que o controlo de vapor
estd na posicao ON, deve ser colocado na posicao OFF. (Fig. 15)

Funcdes programaveis

A maquina permite a personalizacdo das funcées. Os utilizadores podem personalizar o
tempo de moagem, o tempo de extracdo do café, a temperatura de extracao e a quantidade
de dgua quente.

Depois de entrar no modo de regulac&o, se nao for efectuada qualquer operac&o no espaco
de 5 segundos, a maquina sai do modo de regulacéo.

Para repor as definicdes de fabrica, prima e mantenha premido o botao de ligar/desligar

o0 moinho e o botdo de agua quente ao mesmo tempo durante 3 segundos. Quve um sinal

sonoro.
Definicoes Margem ajus- Funcionamento Indicador lumi-
tavel noso a piscar no
ecra
Tempo de Umadose | 3-20segundos Prima o seletor de g
moagem tempo de moagem e
rode-o para a esquer-
gusass 8-30segundos | 45 /gireita para reduzir/ 7Y
ose aumentar o valor.
Pressione novamente o
seletor para confirmar.
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1- 4 segundos

Extracéo Pré-in-

de café fusdo
Quantida-
de de café

Uma chavena
de café: 20 - 100
ml (por defeito,
30 ml)

Duas chavenas
de café: 50 - 150
ml (por defeito
60 ml)

1.Mantenha premido o
botdo de café para uma
chavena ou para duas
durante 3 segundos.
2. Rodar o seletor de
tempo de moagem
para ajustar as quan-
tidades.

3. Pressione nova-
mente o botdo para
confirmar.

ili

= b

Quantidade de agua
guente

50 - 300ml
(150ml de fa-
brica)

1.Mantenha premido o
botdo de dgua quente
durante 3 segundos.
2. Rodar o seletor de
tempo de moagem
para ajustar as quan-
tidades.

3. Pressione nova-
mente o botao para
confirmar

Temperatura do café

90 - 95°C para
extracao normal
/ 25°C para
extracdo a frio

Temperatura do vapor

130 - 150°C-130
-150°C

1) Prima e mantenha
premido o botdo On/
Off do moinho e o
botdo de café para
uma chavena simul-
taneamente durante 3
segundos.

2. Rodar o seletor de
tempo de moagem
para ajustar as quan-
tidades.

3. Pressione nova-
mente o botao para
confirmar,

Unidades de tempera-
tura

°Cou°F

Prima e mantenha
premidos os botdes de
café para uma chavena
ou duas chavenas ao
mesmo tempo durante
3 segundos para alter-
nar entre graus Celsius
ou Fahrenheit

Nota: Premindo novamente o seletor de tempo de moagem, volta-se as definicdes.

138 | POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND




PORTUGUES

Aviso de cerveja fria e temperatura elevada

Para extracao a frio,

1. Defina a temperatura de extracdo do café para 252C. O visor indica E-2 e a luz

indicadora de infusdo a frio pisca para indicar o aviso de temperatura elevada. (Fig.

16)
2. Pressione o botao de dgua quente. Deixar o sistema de aquecimento libertar agua
quente para arrefecer.

3. Quando o visor indicar 25°C, o arrefecimento esta concluido e a extracao a frio pode

ser preparada. (Fig. 17)

Nota: Regule novamente a temperatura de extracdo do café de 90 a 95°C, e a maquina

reaquecera para extracao a quente.

Sensor de posicdo do depésito para café em grao

Se o recipiente de café nao estiver instalado, a luz do botdo on/off do moinho e o tempo de

moagem no ecra piscam. Verifique se o depdsito de graos esta instalado corretamente. Se,

apos a instalacao, continuar a aparecer um lembrete, contacte o apoio técnico da Cecotec.

Observacao: As operacdes com bebidas funcionam independentemente da funcionalidade do

moinho. Mantém-se totalmente operacionais mesmo em caso de avaria do moinho.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

Limpeza da maquina

1.
2.

Antes de proceder a limpeza, desligue o aparelho da tomada para o deixar arrefecer.
Utilize um pano limpo e hiimido para limpar a superficie de aco inoxidavel.

Nota: Nao utilizar alcool ou solventes e ndo mergulhar a maquina em agua para a limpar.

3.

Utilizar uma escova especifica para maquinas de café para limpar a saida de dgua e o
anel de vedacao interno.

Retire o suporte do filtro rodando-o no sentido dos ponteiros do relégio, deite fora as
borras de café e, em seguida, limpe o filtro e o suporte do filtro com uma solugao de
limpeza, mas nao se esqueca de enxaguar com dgua limpa no final.

Limpe todos os acessérios com dgua e seque-0s bem;.

Limpe e esvazie a bandeja recolhe-migalhas regularmente.

Limpe regularmente o depdsito de agua.

Lembrete de descalcificacdo e instrucées

A maquina tem uma funcao de lembrete de descalcificacao. Quando o sistema detecta que a

maquina foi utilizada 100 vezes, o indicador luminoso de descalcificacdo é apresentado para

lembrar o utilizador da descalcificacao.
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Recomenda-se que a descalcificacao seja efectuada mensalmente ou quando a maquina
receber um aviso de descalcificacao.

Opcoes de descalcificacao:
a. Pastilhas descalcificantes para maquinas de café
b.  Desincrustante liquido para maquinas de café
c.  Vinagre branco/dgua morna
Nota: O ciclo de descalcificacdo demora cerca de 10 minutos a concluir-se.

Antes de iniciar o programa de descalcificacao, efetuar os seguintes preparativos de
descalcificacéo.
1. Adicionar a solucao ao reservatério:
a. Enchaodepdésito com 1litro de dgua. Adicionar a pastilha descalcificante e esperar
que se dissolva;
b.  Adicione meia chavena de descalcificante liquido ao reservatério e, em seguida,
deite 1 litro de dgua quente (40-50°C) para garantir uma mistura completa.
c.  Adicione 1,5 colheres de sopa de vinagre branco ao depdsito e, em seguida, deite
1 litro de dgua quente (40-50°C), certificando-se de que a solucdo estad bem
misturada.
2. Coloque um recipiente de 1 litro sob a cabeca de infusao e um recipiente de 1L sob o bocal
de vapor. (Fig. 18)
Uma vez concluidas as etapas anteriores, o processo de descalcificacéo pode ser iniciado da
seguinte forma:
Prima o bot&o de agua quente e o botdo de café para uma chavena ao mesmo tempo para
entrar no programa de descalcificacéo e a interface de limpeza sera apresentada. (Fig. 19).

Passo 1: Descalcificacao

1. Rode o botdo de vapor para a posicao aberta.

2. Abomba de café e a bomba de vapor comecam a funcionar, a dgua quente sai da cabeca
de infusdo e do tubo de vapor, este processo demora cerca de dois minutos.

3. Quando terminar, é emitido um sinal sonoro que indica que a etapa 1foi concluida.
Colocar o botdo de vapor na posicao de desligado.

Passo 2: Preparacdo da limpeza

1. Esvaziar a solucao descalcificante restante, enxaguar o reservatério com agua limpa e,
em seguida, adicionar mais de 1,5 litros de dgua limpa ao reservatoério.

2. Devolva o tanque a sua posicao.
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1. Rode o botdo de vapor para a posicao aberta.
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2. Abomba de café e a bomba de vapor comecam a funcionar, limpam a caldeira e os tubos

internos, este processo demora cerca de dois minutos;

3. Quando terminar, é emitido um sinal sonoro que indica que o passo 3 foi concluido.

Rodar o bot&o de vapor para a posicao de desligado, a limpeza esté concluida, volta ao

estado inicial e o indicador luminoso de descalcificacéo n&o aparece.

Nota: Se nao rodar o botdo de vapor para a posicao de desligado depois de terminar a

descalcificacéo, o aparelho volta automaticamente ao estado inicial apés 20s sem qualquer

operacao. O visor apresentard o cédigo de erro E-1 porque o controlo de vapor esta na

posicao ON. Gire o botdo de vapor para a posicao OFF. O erro E-1 desaparecera.

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Ecra Causa Solucao
O micro-interrutor do Verificar se o conjunto do
.LE[ 18 depdsito de cereais esta reservatorio de cereais esta
aberto. corretamente instalado.
S
E-1 Quando o controlo do vapor 1. Rode o botdo de vapor para a
ndo esta desligado ou o posicao OFF e coloque o recipiente de
microinterruptor do depdsito | café firmemente no lugar.
de graos esta aberto. 2. Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.
E-2 Alerta de temperatura 1. Prima o bot&o de dgua quente para
elevada durante a arrefecer a maquina.
preparacao da extracao a frio | 2. Aguardar até que o ecra indique
25°C (=3-5 minutos).
E-3 0 termistor do médulo de Contacte com o Servico de
café esta aberto Assisténcia Técnica da Cecotec.
E-4 Curto-circuito do termistor Contacte com o Servico de
do médulo do café Assisténcia Técnica da Cecotec.
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E-5 0 fusivel do médulo de café Contacte com o Servico de
estd avariado ou a placa Assisténcia Técnica da Cecotec.
de circuito impresso esta
defeituosa, o que faz com que
a caldeira ndo agueca
E-6 Falha do circuito. Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.
E-7 Detecao anormal de falta de 1. Verificar se néo ha égua no
agua no reservatério de agua. | reservatério de dgua ou se o
reservatério de dgua esta instalado
no sitio.
2.Se o0 E-7 ainda for apresentado
apos a verificacdo acima, contacte o
Servico Técnico Cecotec.
E-8 Termistor do moédulo de Contacte com o Servico de
vapor aberto Assisténcia Técnica da Cecotec.
E-9 Curto-circuito térmico do Contacte com o Servico de
modulo de vapor Assisténcia Técnica da Cecotec.
E-10 O fusivel do médulo de vapor | Contacte com o Servico de
estd avariado ou a placa Assisténcia Técnica da Cecotec.
de circuito impresso esta
defeituosa, o que faz com que
a caldeira ndo aqueca
Sem ecra Méquina de café desligada. Ligar a maquina de café a rede
eléctrica e premir o botao on/off.
Ecra Causa Solucao

N&o sai dgua.

0 depésito de dgua esta vazio

Encha o reservatorio de agua e
ligue o regulador de vapor até
que saia vapor do vaporizador de
forma continua.

Atensao ou frequéncia de entrada
n&o corresponde a tensao indicada

na placa de identificacao.

Certifique-se de que a tensdo
e a frequéncia correspondem
as indicadas na placa de
identificacao.

A méquina ndo funciona
corretamente

Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.
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Ndo é gerado
vapor

Bocal de vapor entupido.

Limpar o bocal de vapor com a
agulha.
Realize uma descalcificacao.

0 depdsito de dgua esta vazio

Encha o reservatorio de agua e
ligue o regulador de vapor até
que saia vapor continuamente do
vaporizador.

A maguina nao funciona
corretamente

Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

0 café sai pelo
bordo do porta-
filtro.

H& demasiado café no filtro.

Residuos de café no anel de
vedacao da cabeca de infusao

Desligue a maquina e espere
que arrefeca, limpe o filtro e, em
seguida, deite o café moido nas
guantidades adequadas.

Operacdes miltiplas, temperatura
elevada da dgua quente e
fenémenos de vaporizacao

Desligar o aparelho e esperar que
arrefeca antes de o voltar a ligar.

Ajunta de borracha da cabeca de
infusdo é
danificado ou gasto.

Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

0 problema persiste apos a
realizacao das operacdes acima
referidas.

Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

0 café sai muito
lentamente ou nao
sai de todo.

0 café moido é demasiado fino e o
filtro esta entupido.

Substituir por p6 de café
ligeiramente mais grosso apos a
lavagem.

Os orificios do filtro estéo
obstruidos

Limpe o filtro com uma escova ou
uma agulha e limpe-o com agua.

O filtro est& obstruido

Retirar o filtro com uma chave de
fendas e limpar o orificio inferior
do filtro com uma escova ou uma
agulha.

Acumulacdo excessiva de calcério

Descalcificar

0 depdsito de dgua nao esta
instalado.

Cologue o depésito de agua
corretamente no lugar.

A parte inferior da
magquina de café
tem fugas de agua

A bandeja recolhe-pingos esta
cheia.

Esvazie e limpe a bandeja
antigotejamento

A méquina ndo funciona
corretamente

Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.
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A maquina nao
funciona

0 cabo de alimentacdo ndo esta
ligado.

Ligue o cabo de alimentacdo a
uma tomada elétrica.

NTC defeituoso

A maqguina nao funciona
corretamente

Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

0 vapor ndo faz
espuma

0 indicador de vapor nao esta
aceso.

Aguardar que o indicador
luminoso de vapor se acenda no
ecrd; o vapor sé sera libertado
quando o indicador luminoso de
vapor estiver aceso.

O recipiente é demasiado grande ou
a forma nao se ajusta.

Utilize uma chavena alta e
estreita.

Acumulacdo excessiva de calcario

Descalcificar

Utiliza-se leite magro

Use leite gordo

6. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto

e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico. Quando

este produto atingir o fim da sua vida til, deverd remover as pilhas/baterias/

locais.

acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas autoridades

Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os

seus equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor

devera contactar com as autoridades locais.

A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudard a proteger o ambiente.

7. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC

INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido desta publicacdo ndo pode, no

todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido

ou distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocdpia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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8. DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE

Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto esta em
c € conformidade com os requisitos essenciais e outras disposicoes relevantes dos
regulamentos aplicaveis na Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado e
testado de acordo com as normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto completo da
Declaracao de Conformidade da UE pode ser encontrado no seguinte website: https://
cecotec.pt/pt/information/declaration-of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig.1
1. Doseerlepel
2. Knoeier/drukker
3. Doseertrechter
4. Filter voor één kop
5. Filter voor twee koppen
6.  Filterhouder
7. Rooster voor lekbak
8. Lekbak
9. Dekselvan het koffiebonenreservoir
10. Koffiebonenreservoir
1. Aan/uit knop
12. Display
13. Instelknop voor maalduur
14. Bedieningspaneel
15.  Filterhouderbeugel
16.  Drukmeter
17.  Dekselvan het waterreservoir
18. Bedieningshendel verdamper
19. Waterreservoir
20. Handgreep van de afschuimer
21.  Verdamper mondstuk
22. Extractiegroep
23. Gemalen koffie-uitloop
24. Verwarmingsplaat voor kopjes
Fig. 2
1. Instelknop voor maalduur
2. Knop voor aan/uit van molen
3. Koffieknop voor één kopje
4. Koffieknop voor twee kopjes
5. Knop voor heet water
6.  Aan-/uitknop
OPMERKING:

De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.
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2.VOOR GEBRUIK

Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.

U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren.
Als u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als er één
ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de Technische
Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos

Koffiemachine
Filterhouder

Filter met dubbele kopjes
Filter voor één kopje
Doseerlepel

Doseerring

Sabotage
Gebruiksaanwijzing

Verwijder het serienummer van het product niet om een correcte traceerbaarheid van uw

apparatuur te behouden in geval van hulp.

Te volgen stappen voor eerste gebruik

1

Verwijder het waterreservoir en verwijder de rode siliconen plug uit de waterinlaat. (Fig.
3)
Om de zuivere smaak van de voor het eerst gezette koffie te garanderen, is het
noodzakelijk om de koffiemachine en alle afneembare onderdelen te reinigen, de stappen
zijn als volgt:

a.  Vulhetwaterreservoir met gefilterd water, let op dat u het maximale waterniveau

niet overschrijdt. Dek de watertank af.

Lijn de uitsteeksels op de filterhouder uit met de sleuven op de infusieset, houd
de filterhouder plat en plaats hem in de infusieset. Draai de filterhouder vanuit de
ontgrendelde positie linksom naar de vergrendelde positie. Het is niet nodig om gemalen
koffie aan de filterhouder toe te voegen. (afb. 4)

4. Plaats het koffiekopje op de lekbak en lijn het uit met de koffie-uitloop.
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Steek het netsnoer in het stopcontact.

Druk eerst op de aan/uit-knop en de waterpomp pompt 3 seconden lang water.
Ondertussen knipperen de indicatielampjes en begint de machine voor te verwarmen. Als
de indicatorlampjes blijven branden, is het voorverwarmen voltooid;

Fase Vaste knopverlichting Knipperende knoplampjes

Voorverwarmen C) ® |>|| E’ @ (<>
Klaar (Voorverwarmen O ® >l E’ @

voltooid) )

7. Druk op de heetwaterknop om de heetwaterleiding door te spoelen.

LET OP: Lijn de uitloop altijd uit met de lekbak of plaats een kopje direct onder de uitloop om

verbranding en spatten te voorkomen.

8. Druk twee kopjes op de koffieknop om de koffie-uitloop schoon te maken.

LET OP: Raak de koffie-uitloop niet aan om jezelf niet te verbranden.

9. Draai de stoomknop naar de open stand, laat 60 seconden lang stoom ontsnappen om de
rest van de interne leidingen te reinigen. Zet de stoomknop altijd terug in de uit-stand als
je klaar bent. (afb. 5)

10. Tilhet lekbakje op, giet het afvalwater eruit en bevestig het weer.

11. Verwijder de filterhouder door hem rechtsom te draaien en spoel hem grondig af met

schoon water.

3. BEDIENING

Indicatielampjes display

Gemalen koffie voor één dosis

Gemalen koffie voor twee doses

Stoomfunctie
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Heet water functie

Koude extractie van koffie

Herinnering aan ontkalking

Maalmachine in werking

PG & e

Bediening van de molen

1. Plaats het bonenreservoir (zonder koffiebonen) in de koffiemachine. (Afb.6)

2. Het bonenreservoir moet in de brewer passen door het uitsteeksel van het
bonenreservoir uit te lijnen met de groef in de brewer (afb. 7). Eenmaal geplaatst, drukt u
de tank omlaag en draait u deze rechtsom.

3. De schaal op het bonenreservoir wordt gebruikt om het maalniveau aan te passen. Lijn de
schaalverdeling op de graantank uit met de markering op afbeelding 8.

Opmerking: Hoe hoger het getal op de schaal, hoe hoger de maalgraad en hoe grover de

gemalen koffie. Omgekeerd geldt: hoe lager het getal op de schaal, hoe lager de maalgraad en

hoe fijner de gemalen koffie.

Waarschuwing : Gebruik de molen niet zonder koffiebonen met een maalgraad van 0 tot 5

tijdens het eerste gebruik.

4. Nadat is gecontroleerd of de bonencontainer correct is geinstalleerd, brandt het aan/
uit-keuzelampje van de molen constant en toont het display de indicatielampjes in figuur
9, wat aangeeft dat de bonenmaler klaar is voor normaal gebruik.

Opmerking: Als de koffiecontainer niet is geplaatst, knippert het lampje op de aan-/

uitknop van de molen en de maalduur op het display. Controleer of de graantank correct is

geinstalleerd.

5. Giet de koffiebonen in de bonencontainer, let op dat de maximale hoeveelheid
koffiebonen niet meer is dan 200 g, sluit het deksel van de bonencontainer.

6. Draaiaan het bonenreservoir om het maalniveau aan te passen. Stel de schaal eerst in op
maalgraad 10 en pas dan aan volgens de korrelgrootte, extractietijd, enz.

7. Bevestig de doseertrechter aan de filterhouder om te voorkomen dat je koffiepoeder

POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND | 149



NEDERLANDS

morst. (Afb. 10)
a. Installeer de doseertrechter zoals hieronder getoond in de filterhouder (met het 1
of 2 doseerfilter erin) en vergrendel deze door hem met de klok mee te draaien.
b.  Plaats vervolgens de filterhouder die in de filterhouderbeugel is gemonteerd onder
de gemalen koffie-uitloop en zorg ervoor dat deze goed is geplaatst.
8. Instellen van de maaltijd:
c.  Druk op deinstelknop voor de maalduur om enkelvoudig of dubbel malen te
selecteren.
|.  Enkele dosis: 8s (instelbaar 3-20s)
Il.  Dubbele dosis: 12s (instelbaar 8-30s)
d. Draaiaan de knop voor het aanpassen van de maalduur om de maalduur te
verhogen/verlagen.
Druk nogmaals op de instelknop voor de maalduur om te bevestigen.
f. Het controlelampje voor de werking van de molen knippert op het display wanneer
de molen in werking is.

Tips voor het maalproces

1. Overmatige extractie (te fijn malen):

Te fijn gemalen koffie kan leiden tot overextractie, wat resulteert in:
- Intermitterende doorstroming of verstopping.
- Bittere smaak
- Lage opbrengst (er komt geen koffie uit)

2. Onvoldoende extractie (te grof malen):
Te grof gemalen koffie kan de oorzaak zijn:
- Snelle waterstroom.
- Zwak aroma en vlakke smaak
- Creme met grote bellen
- Geen creme

3. Aanpassing voor graanvariabiliteit:
De optimale maalfijnheid varieert afhankelijk van:

- Herkomst van de koffie.

- Roosterniveau (donker/medium/licht)

- Versheid van de korrel (fijnafstelling naarmate de korrel ouder wordt)
Opmerking: Test en kalibreer altijd als je korrels vervangt.

4. Eerste tests (nieuwe machines):
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Stel molen in op maalstand 10
Voer een testmaling uit — Let op de grootte van de gemalen koffie.
Te grof — Maalgetal verlagen (fijner)

an oo

Te fijn — Maalgetal verhogen (grover)

|deale maaleigenschappen:
- Textuur: Vergelijkbaar met keukenzout.
- Consistentie: Uniforme korrels.
- Compressie: Vormt een lichte weerstand wanneer erop gedrukt wordt.

Kalibratie voor een espresso:
- Beoogde afvoerdruk: 9-12 bar
- Extraheertijd: 25-30 seconden.

Opmerking: Pas de maalgraad aan als de druk buiten het bereik valt.

LET OP: Gebruik de maalmachine nooit zonder koffiebonen (risico op beschadiging van

de maalschijven). Bij drukafwijkingen >+2 bar moet het maalniveau opnieuw worden

gekalibreerd voor het volgende gebruik.

Onderhoud van molens

1.

Om het aroma van de koffie te behouden en bederf van de gemalen koffie te voorkomen,
moet je het reservoir voor gemalen koffie na elk gebruik legen.

Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.

Dompel de molen of het netsnoer niet onder in water.

Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen of schuursponsjes om het apparaat
schoon te maken;

Als je de bovenste maalschijf uit de molen wilt halen, houd dan de hendel van de
maalschijf vast en draai deze tegen de klok in, til de schijf vervolgens verticaal op en
maak de maalschijf schoon met een reinigingsborstel.

Waarschuwing : Stel de molen in op maalstand 10 voor het eerste gebruik.

Activering van de machine

Verwijder het waterreservoir en vul het met vers, zuiver water, plaats het weer op de juiste

manier in de machine en sluit het waterreservoir af.

1.

2.
3.

Druk op de aan/uit-knop.

De waterpomp pompt 3 seconden lang water.

De indicatielampjes knipperen en de machine begint voor te verwarmen. Als de
indicatorlampjes blijven branden, is het voorverwarmen voltooid;
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Fase

Vaste knopverlichting Knipperende knoplampjes

\Voorverwarmen C) ® |>|| E) @ (b

Klaar (Voorverwarmen O ® |>|| E;@

\voltooid)

&

Espresso bereiding
1. Bereid het gemalen koffiepoeder.

a.

b.
C.

Selectie en bereiding van het graan:

Gebruik vers gebrande koffiebonen (binnen 3 weken na branddatum).

Pas de maalfijnheid aan zoals beschreven in het gedeelte Maaladviezen.

Bewaar de bonen in een luchtdichte verpakking, uit de buurt van licht en warmte.
Maal de koffiebonen.

2. Voer de koffie-extractie uit.

a.

Nadat je de gemalen koffie hebt afgegeven, verdeel je deze gelijkmatig door de
filterhouder.

Druk het koffiepoeder gelijkmatig in de tamper.

Verwijder de doseertrechter en veeg koffieresten voorzichtig van de randen van het
filter. (Afb. 11)

Opmerking: Als er te veel koffiepoeder op de rand van de filterhouder achterblijft, kan er

gemakkelijk lekkage ontstaan door onvoldoende afdichting.

d.

Spoel restwater uit de infuuskop voordat u de filterhouder installeert. Plaats
hiervoor een kopje onder de kop en druk op de koffieknop voor twee kopjes. Doel:
Garandeert een stabiele infusietemperatuur.

Installeer de filterhouder (zie stappen voor eerste gebruik) door de uitsteeksels op
de filterhouder uit te lijnen met de sleuven op de infusieset. Houd de filterhouder
plat en draai de filterhouder linksom om de positie te vergrendelen.

Druk op de koffieknop voor één kopje of voor twee kopjes. Als de
extractiehoeveelheid het ingestelde debiet bereikt, stopt de machine automatisch
met werken en keert terug naar de Gereed-status.

Status indicatorlampje:
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Fase Vaste knopverlichting Knipperende knoplampjes

Voorverwarmen C) ® >l E’Of@

Bereiding van heet water

De heetwaterfunctie kan worden gebruikt voor:

1. Kopjesverwarmer

2. Maak heet water voor infusies.

3. Bereiding van Americano.

Druk hiervoor op de heetwaterknop, de indicator op de heetwaterknop begint te knipperen en
het heetwaterpijpje giet heet water. Om de heetwaterstroom te stoppen, drukt u nogmaals
op de heetwaterknop, waarna de machine terugkeert naar de beginstand.

Opmerking: De hoeveelheid water is instelbaar.

Als je een heetwaterreservoir gebruikt, let dan op de grootte van het reservoir.

Status indicatorlampije:

Fase Vaste knopverlichting Knipperende knoplampjes

Heet water O © >l (b

Bereiding van opgeschuimde melk
1. Voorbereiding
a. Spoel de stoomstaaf door de stoomstaaf op de lekbak te plaatsen en de knop 5
seconden op ON te zetten. Hierdoor wordt het afvalwater afgevoerd en wordt het
stoomcircuit voorverwarmd.
b.  Zetdeknop terug in de OFF-stand wanneer er droge stoom verschijnt.
c.  Gebruik verse volle melk (gekoeld op 4°C).
Opmerking: Het vetgehalte (3,5-4%) beinvloedt de schuimstabiliteit.
2. Schuimtechniek
Vul de karaf tot 1/3 van de inhoud (=150ml voor een enkele koffie).

e.  Steek de puntvan het stoompijpje 1-2 cm onder het oppervlak van de melk.
f.  Steamer op 3 uur (kan handvat op 6 uur). (Afb. 12)
g. Draaide knop naar de stand AAN en laat de kan langzaam zakken totdat u het “tss”

(luchtinlaat) geluid hoort, zodat de punt van het pijpje het oppervlak van de melk
nadert en lucht in de melk zuigt. (Fig. 13)
h.  Wacht tot de melk ongeveer 36°C (lichaamstemperatuur) heeft bereikt. Als het
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melkniveau stijgt, laat je het kannetje zakken zodat het stoompijpje net onder het
oppervlak blijft.
Til de kan een beetje op en creéer een draaikolk (rechtsom draaien) tot 65°C is
bereikt en het gewenste dichte melkschuim is verkregen. (Fig. 14)
j. Draai de knop naar de OFF-stand.
3. Deverdamper reinigen
a. Laatde kan recht naar beneden zakken om hem te scheiden van het stoompijpje en
richt het stoompijpje op de lekbak.
b.  Zet de stoomknop op ON en zet hem na 3 seconden uit om de melkresten te
verwijderen.
c.  Reinig de verdamper onmiddellijk met een vochtige doek. (Fig. 14)
LET OP: Tijdens de fasen is de stoomstaaf heet, raak deze dus niet rechtstreeks aan.
Opmerking: De maximale gebruikstijd van de stoomfunctie is 3 minuten.
Opmerking: Als het display “E1" weergeeft en je 3 piepjes hoort, betekent dit dat de
stoomregeling in de AAN-stand staat en dat deze in de UIT-stand moet worden gezet. (Afb.
15)

Programmeerbare functies

Met de machine kunnen functies worden aangepast. Gebruikers kunnen de maalduur, koffie-
extractietijd, extractietemperatuur en hoeveelheid heet water aanpassen.

Als er na het openen van de instellingsmodus binnen 5 seconden geen handeling wordt
uitgevoerd, verlaat de machine de instellingsmodus.

Om de fabrieksinstellingen te herstellen, houdt u de aan/uit-knop van de molen en de
heetwaterknop tegelijkertijd 3 seconden ingedrukt. U hoort een pieptoon.

Instelling Instelbereik Werking Indicatielam-
pje knippert in
display

Maaltijd. | Eén dosis 3 - 20 seconden Druk op de selectieknop ﬁ
voor de maalduur en draai

- deze naar links/rechts om
Een doppio | 8 - 30 seconden de waarde te verlagen/ &
verhogen.

Druk nogmaals op de se-
lecteur om te bevestigen.
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Ko-
ffie-ex-
tractie

Pre-infusie | 1- 4 seconden
Hoeveel- Eén kop koffie: 20
heid koffie | -100 ml(stan-

daard 30ml)
Twee koppen
koffie: 50 - 150 ml
(standaard 60ml)

1.Houd de koffieknop voor
één kopje of twee kopjes 3
seconden ingedrukt.

2. Draai de keuzeschake-
laar voor maalduur om

de hoeveelheden aan te
passen.

3. Druk nogmaals op de
knop om te bevestigen.

ili

= b0

water

Hoeveelheid warm

50 - 300ml
(af fabriek 150ml)

1.Houd de heetwaterknop
3 seconden ingedrukt.

2. Draai de keuzeschake-
laar voor maalduur om
de hoeveelheden aan te
passen.

3. Druk nogmaals op de
knop om te bevestigen

koffie

Temperatuur van de

90 - 95°C voor
normale extractie
/ 25°Cvoor koude
extractie

Stoom temperatuur

130 -150°C-130 -
150°C

1.Houd de Aan/Uit knop
op de molen en de ko-
ffieknop voor één kopje
tegelijkertijd 3 seconden
ingedrukt.

2. Draai de keuzeschake-
laar voor maalduur om
de hoeveelheden aan te
passen.

3. Druk nogmaals op de
knop om te bevestigen

den

Temperatuur eenhe-

°Cof °F

Houd de koffieknoppen
voor één kopje of twee
kopjes tegelijk 3 secon-
den ingedrukt om te
schakelen tussen graden
Celsius of Fahrenheit

Opmerking: Als u nogmaals op de keuzeknop maalduur drukt, keert u terug naar de

instellingen.

Waarschuwing voor koud brouwen en hoge temperatuur

Voor koude extractie,

1.

Stel de koffie-extractietemperatuur in op 252C. Op het display verschijnt E-2 en

het controlelampje voor koud brouwen knippert om de waarschuwing voor hoge

temperatuur aan te geven. (Afb. 16)

Druk op de knop voor heet water. Laat het verwarmingssysteem heet water

afgeven om af te koelen.
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3. Wanneer het scherm 25°C weergeeft, is het koelen voltooid en kan de koude
extractie worden voorbereid. (Afb. 17)
Opmerking: Stel de temperatuur van de extractie koffie weer in van 90 tot 95°C, en de
machine zal opnieuw opwarmen voor hete extractie.

Positiesensor koffiebonenvultrechter

Als de koffiecontainer niet is geplaatst, knippert het lampje op de aan-/uitknop van de molen
en de maalduur op het display. Controleer of de graantank correct is geinstalleerd. Als er na
de installatie nog steeds een herinnering verschijnt, neem dan contact op met de technische
ondersteuning van Cotec.

Opmerking: De bewerking van dranken werkt onafhankelijk van de functionaliteit van de
molen. Ze blijven volledig operationeel, zelfs als de molen defect is.

4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

Schoonmaken van de machine

1. Haalvoor het reinigen de stekker uit het stopcontact om het apparaat te laten afkoelen.

2. Veeg het roestvrijstalen oppervlak af met een schone, vochtige doek.

Opmerking: Gebruik geen alcohol of oplosmiddelen en dompel het apparaat niet onder in

water om het schoon te maken.

3. Gebruik een specifieke borstel voor koffiemachines om de wateruitlaat en de interne
afdichtring schoon te maken.

4. Verwijder de filterhouder door deze met de klok mee te draaien, gooi het koffiedik weg en
reinig vervolgens het filter en de filterhouder met schoonmaakmiddel, maar zorg ervoor
dat je het filter aan het einde afspoelt met schoon water.

5. Reinig alle accessoires in water en laat ze goed drogen aan de lucht.

Leeg en reinig de lekbak regelmatig.
7. Maak het waterreservoir regelmatig schoon.

Herinnering en instructies ontkalking

De machine heeft een ontkalkingsherinneringsfunctie. Als het systeem detecteert dat de
machine 100 keer is gebruikt, wordt het ontkalkingsindicatielampje weergegeven om de
gebruiker eraan te herinneren dat hij moet ontkalken.

Het wordt aanbevolen om maandelijks te ontkalken of wanneer de machine een
ontkalkingsherinnering krijgt.

Ontkalkingsopties:
a. Ontkalkingstabletten voor koffiemachines
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b.  Vloeibare koffiemachine ontkalker
c.  Witte azijn/warm water
Opmerking: De ontkalkingscyclus duurt ongeveer 10 minuten.

Voer de volgende voorbereidingen voor het ontkalken uit voordat u het
ontkalkingsprogramma start.
1. Voeg de oplossing toe aan de tank:
a. Vuldetank met1liter water. Voeg het ontkalkingstablet toe en wacht tot het is
opgelost;
b.  Voeg een half kopje vloeibare ontkalker toe aan de tank en giet er vervolgens 1 liter
heet water (40-50°C) bij om grondig te mengen.
c.  Voeg15 eetlepel witte azijn toe aan de tank en giet er vervolgens 1 liter heet water
(40-50°C) bij, en zorg ervoor dat de oplossing goed gemengd is.
2. Plaats een container van 1 liter onder de infuuskop en een container van 1 liter onder het
stoompijpje. (Afb. 18)
Als de bovenstaande stappen zijn voltooid, kan het ontkalkingsproces als volgt worden
gestart:
Druk tegelijkertijd op de heetwater- en koffieknop voor één kopje om het
ontkalkingsprogramma te starten, en de reinigingsinterface wordt weergegeven. (Fig. 19).

Stap 1: Ontkalken

1. Draai de stoomknop naar de open stand.

2. De koffiepomp en de stoompomp beginnen te werken, er komt heet water uit de zetkop
en het stoompijpje, dit proces duurt ongeveer twee minuten.

3. Wanneer u klaar bent, hoort u een pieptoon om aan te geven dat stap 1voltooid is.
Draai de stoomknop naar de uit-stand.

Stap 2: Voorbereiding voor reiniging

1. Leeg de resterende ontkalkingsoplossing, spoel de tank om met schoon water en voeg
vervolgens meer dan 1,5 liter schoon water toe aan de tank.

2. Plaats het reservoir terug.

Stap 3: De schoonmaak starten

1. Draai de stoomknop naar de open stand.

2. De koffiepomp en de stoompomp beginnen te draaien, reinig de ketel en de interne
leidingen, dit proces duurt ongeveer twee minuten;

3. Wanneer u klaar bent, hoort u een pieptoon om aan te geven dat stap 3 voltooid is.
Draai de stoomknop naar de uit-stand, de reiniging is voltooid, het apparaat keert terug
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naar de beginstand en het ontkalkingsindicatielampje wordt niet weergegeven.

Opmerking: Als je de stoomknop na het ontkalken niet in de uit-stand zet, keert het apparaat

na 20 seconden automatisch terug naar de beginstand zonder bediening. Het display toont

foutcode E-1 omdat de stoomregeling in de AAN-stand staat. Draai de stoomknop naar de

stand OFF. De E-1fout zal verdwijnen.

5. PROBLEEMOPLOSSING

Display Oorzaak Oplossing
De microschakelaar van de |Controleer of de graantank correct is

1E[ .u: graantank is open. geinstalleerd.

Sin

E-1 Als de stoomregeling niet  [1. Draai de stoomknop naar de UIT-stand en
is uitgeschakeld of als de installeer de koffiecontainer stevig op zijn
microschakelaar van de plaats.
graantank open staat. 2. Neem contact op met de Technische

Dienst van Cecotec.

E-2 Waarschuwing hoge 1. Druk op de heetwaterknop om de machine
temperatuur tijdens af te koelen.
voorbereiding koude 2. Wacht tot op het scherm 25°C verschijnt
extractie (=3-5 minuten).

E-3 Thermistor koffiemodule Neem contact op met de Technische Dienst
is open van Cecotec.

E-4 Kortsluiting thermistor Neem contact op met de Technische Dienst
koffiemodule van Cecotec.

E-5 De zekering in de Neem contact op met de Technische Dienst
koffiemodule is kapot of van Cecotec.
de printplaat is defect,
waardoor de ketel niet
verwarmt.

E-6 Circuit fout. Neem contact op met de Technische Dienst

van Cecotec.
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E-7 Abnormale detectie van 1. Controleer of er geen water in de
watergebrek in watertank. [watertank zit of dat de watertank op zijn
plaats is geinstalleerd.
2. Als E-7 nog steeds wordt weergegeven na
bovenstaande controle, neem dan contact
op met de technische dienst van Cecotec.
E-8 Thermistor stoommodule [Neem contact op met de Technische Dienst
open van Cecotec.
E-9 Thermische kortsluiting Neem contact op met de Technische Dienst
van de stoommodule van Cecotec.
E-10 De zekering in de Neem contact op met de Technische Dienst

stoommodule is kapot of
de printplaat is defect,
waardoor de stoomketel
niet verwarmt.

van Cecotec.

Geen weergave

Koffiezetapparaat uit.

Sluit de koffiemachine aan op het lichtnet en
druk op de aan/uit-knop.

Display

Oorzaak

Oplossing

Er komt geen

Het waterreservoir is leeg

Vul het waterreservoir en zet de

water uit stoomknop aan totdat er continu stoom uit
de stomer komt.
De ingangsspanning of Controleer of de spanning en frequentie
-frequentie komt niet overeenkomen met die op het typeplaatje.
overeen met de spanning op
het typeplaatje.
De machine werkt niet goed [Neem contact op met de Technische Dienst
van Cecotec.
Er wordt Verstopt stoompijpje Reinig het stoompijpje met de naald.
geen stoom Voer de ontkalking uit.
gegenereerd

Het waterreservoir is leeg

Vul het waterreservoir en zet de
stoomknop aan totdat er continu stoom uit
de stomer komt.

De machine werkt niet goed

Neem contact op met de Technische Dienst
van Cecotec.
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Koffie loopt over
van de rand van
de filterhouder

Te veel koffiepoeder in het
filter

Koffieresten op de
afdichtring van de kop

Zet het apparaat uit en wacht tot het is
afgekoeld, maak het filter schoon en giet
het juiste koffiepoeder erin.

Meerdere bewerkingen, hoge
heetwatertemperatuur en
verdampingsverschijnselen

Schakel het apparaat uit en wacht tot
het is afgekoeld voordat u het opnieuw
opstart.

De rubberen pakking op de
infuuskop is
beschadigd of versleten.

Neem contact op met de Technische Dienst
van Cecotec.

Het probleem blijft bestaan
na het uitvoeren van de
bovenstaande handelingen.

Neem contact op met de Technische Dienst
van Cecotec.

De koffie komt
er niet of te
langzaam uit

Het koffiepoeder is te fijn en
het filter is verstopt.

Na het spoelen vervangen door iets grover
koffiepoeder.

Filteropeningen zijn verstopt

Maak het filter schoon met een borstel of
een naald en reinig het met water.

Filter is verstopt

Verwijder het filter met een
schroevendraaier en maak het onderste
gat van het filter schoon met een borstel
of een naald.

Overmatige kalkafzetting

Ontkalk

Waterreservoir is niet
geplaatst

Plaats de watertank

De onderkant

De lekbak is vol

Maak de lekbak leeg

van de

koffiemachine De machine werkt niet goed |Neem contact op met de Technische Dienst
lekt water van Cecotec.

Het apparaat De stroomkabel is niet goed |[Steek de stekker correct in het

werkt niet aangesloten. stopcontact.

Defecte NTC

De machine werkt niet goed

Neem contact op met de Technische Dienst
van Cecotec.
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Stoom schuimt
niet

Stoomindicator brandt niet

Wacht tot het stoomindicatielampje op
het display gaat branden, er komt alleen
stoom vrij als het stoomindicatielampje
brandt.

De container is te groot of
past niet bij de vorm van de
container

Gebruik een hoge, smallere beker

Overmatige kalkafzetting

Ontkalk

Er wordt magere melk
gebruikt

Gebruik volle melk

6. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product

en/of de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd.

Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/

— accumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke autoriteiten

aangewezen inzamelpunt te brengen.

Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische apparatuur

en/of batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten consumenten

contact opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.

Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.

7. COPYRIGHT

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie
mag niet, geheel of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd

gegevensbestand, doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch,

mechanisch, door fotokopieén, opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming
van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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8. VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMITEITSVERKLARING

Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle eisen
c en andere relevante bepalingen van de regelgeving die van toepassing is in de

Europese Unie. Dit product is ontworpen, vervaardigd en getest om te voldoen aan de

vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de
EU-conformiteitsverklaring is te vinden op de volgende website: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY
Rys. 1
1. tyzka miarowa
2. Tamper/ubijak
3. Lejek dozujacy
4. Sitko do jednej filizanki kawy
5. Sitko do dwdéch filizanek kawy
6. Kolba
7. Kratka tacki ociekowej
8. Tacka ociekowa
9. Pokrywa pojemnika na kawe ziarnista
10. Pojemnik na ziarna kawy
1. Przycisk wtgczania/wytaczania
12.  Wyswietlacz
13.  Pokretto ustawien czasu pracy mtynka
14. Panel sterowania
15.  Uchwyt kolby
16.  Manometr
17. Pokrywka zbiornika na wode
18. Dzwignia uruchamiajgca spieniacz
19.  Zbiornik na wode
20. Uchwyt spieniacza
21. Dysza spieniacza
22. Modut ekstrakgji
23. Wylot zmielonej kawy
24. Taca do podgrzewania filizanek
Rys. 2
1. Pokretto ustawien czasu pracy mtynka
2. Przycisk wtgczania/wytgczania mtynka
3. Przycisk jednej filizanki kawy
4. Przycisk dwdch filizanek kawy
5. Przycisk goracej wody
6.  Przycisk wtgczania/wytgczania
UWAGA:

Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.
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PRZED UZYCIEM

N

- Tourzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usuri wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania nalezy przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego
transportu w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o
prawidtowym recyklingu wszystkich jego elementéw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sag dotgczone i sg w dobrym stanie.

Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Zawartos¢ opakowania

- Ekspres do kawy

- Kolba

- Sitko do podwadjnej kawy
- Sitko do jednej kawy

- tyzka miarowa

- Pierscien dozujacy

- Tamper

- Instrukcja obstugi

Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby mozna byto zidentyfikowac urzadzenie w
przypadku wymagania pomocy technicznej.

Kroki do wykonania przy pierwszym uzyciu

1. Wyjmij zbiornik na wode i wyjmij czerwona silikonowa zatyczke z wlotu wody. (Rys. 3)

2. Aby zapewnic czysty smak kawy przygotowanej po raz pierwszy, konieczne jest
wyczyszczenie ekspresu do kawy i wszystkich odtgczanych czesci, kroki sg nastepujace:

a.  Napetnij zbiornik na wode przefiltrowang wodg, uwazajac, aby nie przekroczy¢
maksymalnego poziomu wody, a nastepnie wtdz go ponownie do urzgdzenia i
prawidtowo zainstaluj. Zakryj zbiornik na wode.

3. Wyréwnaj wypustki kolby ze szczelinami na gtowicy zaparzajacej, przytrzymaj kolbe
ptasko i wtéz go do gtowicy zaparzajgcej. Obréc kolbe z pozycji odblokowanej w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycji zablokowanej. Nie jest konieczne
wsypywanie zmielonej kawy do kolby. (Rys. 4)

Umies¢ filizanke na tacy ociekowej i wyréwnaj jg z wylotem kawy.

5. Podtacz przewdd zasilajgcy do gniazdka.
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6. Po nacisnieciu przycisku wtgczania/wytgczania pompa wodna bedzie pompowac
wode przez 3 sekundy. W miedzyczasie lampki kontrolne migaja, a urzadzenie zaczyna
sie nagrzewac. Gdy kontrolki Swieca Swiattem ciggtym, wstepne nagrzewanie jest

zakonczone;

Faza State podswietlenie Migajagce przyciski
przyciskéw

\Wstepne nagrzewanie O ® >l E) @ (b

Gotowe (nagrzewanie ! ® >l WJ
zakorczone) /L) - iﬂ)

7. Nacisnij przycisk cieptej wody, aby przeptukac przewdd cieptej wody.
UWAUGA: Zawsze ustawiaj wylot w jednej linii z tacka ociekowg lub umieszczaj filizanke
bezposrednio pod wylotem wody, aby unikngé€ poparzenia i rozpryskiwania.

8. Nacisénij przycisk kawy na dwie filizanki, aby wyczysci¢ kanat wylotu kawy.

UWAGA: Uwazaj, aby nie dotkng¢ wylotu kawy, aby sie nie poparzy¢.

9. Przekrec pokretto pary do pozycji otwartej i wypuszczaj pare przez 60 sekund, aby
oczysci¢ pozostate wewnetrzne kanaty. Po zakorficzeniu pracy nalezy zawsze wytgczy¢
pokretto pary. (Rys. 5)

10. Podnies tacke ociekowa, wylej brudng wode i zat6z tacke ponownie.

1. Wyjmij kolbe obracajgc jg w prawo i doktadnie przeptucz czysta woda.

3. DZIAtANIE

Kontrolki wyswietlacza

Kawa mielona na jedng kawe

Kawa mielona na dwie kawy

o/
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Funkcja pary

Funkcja gorgcej wody

Ekstrakcja kawy na zimno

Przypomnienie o odkamienianiu

Mtynek jest uruchomiony

<3 & e &

Obstuga mtynka

1. Umies¢ pojemnik na ziarna kawy (bez ziaren kawy) w ekspresie do kawy. (Rys. 6)

2. Pojemnik na ziarna kawy musi pasowac do ekspresu poprzez wyrdéwnanie wypustki
pojemnika na ziarna kawy z rowkiem w ekspresie (Rys. 7). Po ustawieniu, naciénij zbiornik
w dét i obréc go zgodnie z ruchem wskazdéwek zegara.

3. Skala na zbiorniku na ziarna kawy stuzy do regulacji poziomu zmielenia. Wyréwnaj skale
na zbiorniku z oznaczeniem pokazanym na rysunku 8.

Uwaga: Im wyzsza liczba na skali, tym wyzszy stopieri zmielenia i grubiej zmielona kawa. |

odwrotnie, im nizsza liczba na skali, tym nizszy poziom zmielenia i drobniej zmielona kawa.

Ostrzezenie: Nie uzywaj mtynka bez ziaren kawy na poziomie mielenia od 0 do 5 podczas

pierwszego uzycia.

4. Poupewnieniu sie, ze pojemnik na ziarna kawy jest prawidtowo zainstalowany,
kontrolka pokretta wtgczenia/wytgczenia mtynka bedzie Swieci¢ Swiattem ciggtym, a
na wyswietlaczu pojawia sie kontrolki pokazane na rysunku 9, wskazujac, ze mtynek do
kawy ziarnistej jest gotowy do uzytkowania.

Uwaga: Jesli pojemnik na kawe nie jest zainstalowany, kontrolka na przycisku wtgczania/

wytgczania mtynka i czas mielenia na wyswietlaczu bedg migac. Sprawdz, czy pojemnik na
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ziarna kawy jest prawidtowo zainstalowany.

5.

Wsyp ziarna kawy do pojemnika na ziarna kawy pamietajgc, ze maksymalna ilos¢ ziaren
kawy nie moze przekraczac¢ 200 g, zamknij pokrywe pojemnika na kawe ziarnista.
0bré¢ pojemnik na ziarna kawy, aby wyregulowac poziom mielenia. Najpierw ustaw skale
na poziom mielenia 10, a nastepnie dostosuj do wielkosci ziaren, czasu ekstrakgji itp.
Przymocuj lejek dozujgcy do kolby, aby uniknac rozsypania kawy w proszku. (Rys. 10)
a. Jak pokazano ponizej, zainstaluj lejek dozujgcy w kolbie (z wtozonym filtrem 1 lub 2
kaw), zablokuj go obracajgc zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.
b.  Nastepnie umies¢ kolbe zamontowang w uchwycie pod wylotem kawy mielonej,
upewniajgc sie, ze jest ona prawidtowo wtozona.
Ustawienie czasu mielenia:
c.  Nacisnij przycisk wyboru czasu mielenia, aby wybrac pojedyncze lub podwadjne
mielenie.
I.  Pojedyncza kawa: 8 s (regulowane 3-20 s)
Il Podwodjna kawa: 12 s (regulowane 8-30 s)
0Obréc¢ pokretto regulacji czasu mielenia, aby zwiekszy¢/zmniejszy¢ czas mielenia.
e.  Ponownie nacisnij pokretto wyboru czasu mielenia, aby potwierdzic.
f. Kontrolka pracy mtynka miga na wysSwietlaczu, gdy mtynek pracuje.

Wskazéwki dotyczace procesu mielenia

1.

Nadmierna ekstrakcja (zbyt drobne mielenie):

Zbyt drobno zmielona kawa moze powodowac nadmierng ekstrakcje, czego skutkiem jest:

2.

- Przerywany przeptyw lub zatkanie.
- Gorzki smak
- Niska wydajnos¢ (brak wyptywajgcej kawy)

Niewystarczajgca ekstrakcja (zbyt grube mielenie):

Zbyt grubo zmielona kawa moze powodowac:

3.

- Szybki przeptyw wody.

- Staby aromat i niewyrazny smak
- Creme z duzymi bgbelkami

- Brak cremy

Dostosowanie do rodzaju ziarna:

Optymalny rozmiar mielenia zalezy od réznych czynnikéw:

- Pochodzenie kawy.
- Poziom palenia (ciemny/$redni/jasny)
- Swiezoé¢ ziaren (drobniejsze im starsze ziarna)
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Uwaga: Zawsze testuj i kalibruj przy zmianie ziaren.

4. Wstepne testy (nowe maszyny):

Ustaw mtynek na ustawienie mielenia 10

Wykonaj prébne mielenie — Obserwuj wielkos¢ zmielonej kawy.
Zbyt grube — Zmniejsz stopien mielenia (drobniejsze)

an oo

Zbyt drobne — Zwieksz stopieri mielenia (grubsze)

5. Idealna charakterystyka mielenia:
- Tekstura: Podobna do soli kuchennej.
- Spéjnosé: Jednolite ziarna.
- Kompresja: Po nacisnieciu stawia lekki opér.

6. Kalibracja dla espresso:

- Docelowe cisnienie ekstrakgji: 9-12 baréw

- Czas ekstrakcji: 25-30 sekund.
Uwaga: Dostosuj wielkos¢ mielenia, jesli cisnienie wykracza poza zakres.
UWAGA: Nigdy nie uzywaj mtynka bez ziaren (ryzyko uszkodzenia kamieni). W przypadku
odchylen cisnienia >+2 bar nalezy ponownie skalibrowac poziom mielenia przed kolejnym
uzyciem.

Konserwacja mtynka

1. Aby zachowa¢ aromat kawy i zapobiec zepsuciu sie kawy mielonej, nalezy oprézniac
zbiornik na kawe mielong po kazdym uzyciu.

Przed czyszczeniem nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Nie zanurzaj mtynka ani przewodu zasilajgcego w wodzie.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac silnych srodkéw czyszczagcych ani
szorstkich gabek;

5. Aby zdjac gérny kamien z mtynka, nalezy przytrzymac uchwyt kamienia i obréci¢ go w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazdwek zegara, a nastepnie podnies¢ go pionowo i
wyczysci¢ kamien szczoteczka do czyszczenia.

Ostrzezenie: Przy pierwszym uzyciu ustaw mtynek na ustawienie mielenia 10.

Aktywacja urzadzenia

Wyjmij zbiornik na wode i napetnij go Swiezg, czystg woda, a nastepnie wtéz go ponownie do
urzagdzenia i zamknij zbiornik.

1. Nacisnij przycisk wtgczania/wytgczania.

2. Pompa wody pompuje wode przez 3 sekundy.
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3. Kontrolki migajag, a urzadzenie zaczyna sie wstepnie nagrzewac. Gdy kontrolki Swiecg
Swiattem ciggtym, wstepne nagrzewanie jest zakonczone;

Faza State podswietlenie przyciskéw Migajace przyciski

Wstepne nagrzewanie C) © >l 9@({}
Got (i i )
Cooue egeewanie | @ DIl WP @ D

Przygotowanie Espresso

1. Przygotuj zmielong kawe w proszku.
a.  Wyboriprzygotowanie ziarna:
Uzywaj $wiezo palonych ziaren kawy (w ciggu 3 tygodni od daty palenia).
Dostosuj wielko$¢ mielenia zgodnie z opisem w sekcji Wskazéwki dotyczgce
mielenia.
b.  Przechowuj ziarna w szczelnym pojemniku z dala od Swiatta i ciepta.
c.  Zmiel ziarna kawy.
2. Przeprowadzi¢ ekstrakcje kawy.
a. Podozowaniu zmielonej kawy rozprowadz jg réwnomiernie w kolbie.
b.  Ubij réwnomiernie kawe mielong za pomocg tampera.
c.  Wyjmij lejek dozujacy i delikatnie wytrzyj pozostatosci kawy z krawedzi sitka. (Rys.
1)
Uwaga: Jesli zbyt duzo kawy mielonej pozostanie na krawedzi kolby, moze tatwo dojs¢ do
wycieku z powodu niewystarczajgcego uszczelnienia.
d.  Przed zamontowaniem kolby nalezy usung¢ resztki wody z gtowicy zaparzajgcej.
Aby to zrobi¢, umies¢ filizanke pod gtowicg zaparzajaca i nacisnij przycisk kawy dla
dwach filizanek. Cel: Gwarantuje stabilng temperature parzenia.
e.  Zainstaluj kolbe (patrz kroki pierwszego uzycia), wyréwnujgc wypustki na kolbie
ze szczelinami na gtowicy zaparzajacej. Przytrzymaj kolbe ptasko i obrdc jg w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazdwek zegara, blokujgc pozycje.
f. Nacisnij przycisk kawy dla jednej filizanki lub dla dwdch filizanek. Gdy ilos¢
ekstrakcji osiggnie ustawiony poziom przeptywu, urzadzenie automatycznie
zatrzyma prace i powrdci do stanu gotowosci.
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Stan kontrolki:

Faza State podswietlenie Migajace przyciski
przyciskéw

Wstepne C) ® >l E’o@

nagrzewanie

Przygotowywanie gorgcej wody

Funkcja gorgcej wody moze by¢ uzywana do:

1. Podgrzewania filizanek

2. Przygotowania gorgcej wody do herbat

3. Przygotowania kawy Americano.

Aby to zrobi¢, nacisnij przycisk goracej wody, wskaznik na przycisku gorgcej wody zacznie
migac¢, a dysza goracej wody zacznie nalewac gorgca wode. Aby zatrzymac przeptyw goracej
wody, nalezy ponownie nacisng¢ przycisk goracej wody, a urzadzenie powrdéci do stanu
poczgtkowego.

Uwaga: Ilos¢ wody mozna regulowac.

Podczas korzystania z pojemnika na gorgca wode nalezy zwréci¢ uwage na jego rozmiar.

Stan kontrolki:

Faza State podswietlenie Migajace przyciski
przyciskéw

Gorgca woda C) © >l (<>

Przygotowanie spienionego mleka
1. Przygotowanie
a. Oczysc dysze parowa, umieszczajac jg na tacy ociekowej i przekrecajgc pokretto
do pozycji ON na 5 sekund. Spowoduje to usuniecie brudnej wody i wstepne
podgrzanie obiegu pary.
b.  Ustaw pokretto w pozycji OFF, gdy pojawi sie sucha para.
c.  UzywajSwiezego mleka petnottustego (przechowywanego w lodéwce w
temperaturze 4°C).
Uwaga: Zawartos¢ ttuszczu (3,5-4%) wptywa na stabilnos$¢ piany.
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2. Technika spieniania
d.  Napetnij dzbanek do 1/3 jej pojemnosci (=150 ml dla pojedynczej kawy).
e.  Wtoéz koncowke spieniacza 1-2 cm ponizej powierzchni mleka.
f.  Spieniacz na godzinie 3 (uchwyt dzbanka na godzinie 6). (Rys. 12)
g.  Ustaw pokretto w pozycji ON i powoli opus¢ dzbanek, az ustyszysz dzwiek ,tss"
(zasysanie powietrza), tak aby korfcéwka spieniacza zblizyta sie do powierzchni
mleka i wpuscita do niego powietrze. Rys. 13
h.  Przytrzymaj, az mleko osiggnie okoto 36°C (temperatura ciata). Gdy poziom mleka
wzrosnie, opusc dzbanek, aby dysza pary znajdowata sie tuz pod powierzchnia.
Lekko podnie$ dzbanek i wytwdrz wir (zgodnie z ruchem wskazéwek zegara), az do
osiggniecia temperatury 65°C i uzyskania pozgdanej gestej pianki mlecznej. (Rys.
14)
j. Przekre¢ pokretto do pozycji OFF.
3. Czyszczenie spieniacza
a.  Opusc dzbanek prosto w dét, aby oddzieli¢ go od rurki spieniacza i przekieruj rurke
do tacki ociekowe;j.
b.  Przekre¢ pokretto pary do pozycji ON, a nastepnie wytacz je po 3 sekundach, aby
usung¢ pozostatosci mleka.
c.  Natychmiast wyczys¢ spieniacz wilgotng Sciereczka. (Rys. 14)
UWAUGA: Podczas tych faz dysza spieniacza jest gorgca, dlatego nalezy uwazadc, aby nie
dotknac jej bezposrednio.
Uwaga: Maksymalny czas tej funkcji to 3 minuty.
Uwaga: Jesli na wyswietlaczu pojawi sie ,E1" i ustyszysz 3 sygnaty dZzwiekowe, oznacza to, ze
regulator pary znajduje sie w pozycji ON i nalezy go wytgczy¢. (Rys. 15)

Programowalne funkcje

Maszyna umozliwia dostosowanie funkcji. Uzytkownicy moga dostosowac czas mielenia,
czas ekstrakcji kawy, temperature ekstrakcji i ilos¢ gorgcej wody.

Po wejsciu w tryb ustawien, jesli w ciggu 5 sekund nie zostanie wykonana zadna operacja,
urzgdzenie wyjdzie z trybu ustawien.

Aby przywrdcic¢ ustawienia fabryczne, nacisnij i przytrzymaj przycisk wtgczania/wytgczania
mtynka i przycisk gorgcej wody jednoczesnie przez 3 sekundy. Ustyszysz sygnat dzwiekowy.
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Ustawienia

Zakres ustawien

Czynnos¢

Kontrolka miga
na wyswietlaczu

Czas mie-
lenia

Jedna kawa

3 - 20 sekund

Dwie kawy

8 - 30 sekund

Nacisnij pokretto
wyboru czasu
mielenia i obréc je
w lewo/w prawo,
aby zmniejszy¢/
zwiekszy¢ wartosc.
Nacisnij ponownie
pokretto, aby po-
twierdzic.

e

Ekstrakcja
kawy

Wstepne
zaparzanie

1- 4 sekundy

Ilos¢ kawy

Jedna filizanka
kawy: 20-100 ml
(domyslnie 30 ml)
Dwie filizanki
kawy: 50-150 ml
(domyslnie 60 ml)

1. Nacisnij i przytr-
zymaj przycisk kawy
dla jednej filizanki
lub dwach filizanek
przez 3 sekundy.

2. Obré¢ pokretto
wyboru czasu mie-
lenia, aby dostoso-
wac ilosci.

3. Nacisnij ponow-
nie przycisk, aby
potwierdzic.

&IS

= b0

Ilos¢ goragcej wody

50 - 300 ml
(domyslnie 150
ml)

1. Naciénij i przytr-
zymaj przycisk
goracej wody przez
3 sekundy.

2. Obré¢ pokretto
wyboru czasu mie-
lenia, aby dosto-
sowac ilosci.

3. Nacisnij ponow-
nie przycisk, aby
potwierdzic

Temperatura kawy

90-95°Cdla nor-
malnej ekstrakcji /
25°C dla ekstrakcji
na zimno

Temperatura pary

130 -150°C

1. Nacisnij i przytrzy-
maj przez 3 sekundy
jednoczesnie
przycisk wtaczania/
wytgczania mtynka
oraz przycisk jednej
filizanki kawy.

2. Obro¢ pokretto
wyboru czasu mie-
lenia, aby dosto-
sowac ilosci.

3. Nacisnij ponow-
nie przycisk, aby
potwierdzic

172 POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND




POLSKI

Jednostki temperatury °Club °F Nacisnij i przytrzy- dc iF

maj przyciski jednej lub
filizanki kawy lub
dwach filizanek
jednoczesnie przez
3 sekundy, aby
przetgczy¢ miedzy
stopniami Celsjusza
lub Fahrenheita

Uwaga: Ponowne nacisniecie przycisku wyboru czasu mielenia spowoduje powrét do
ustawien.

Cold Brew i ostrzezenie o wysokiej temperaturze
Do ekstrakcji na zimno,
1. Ustaw temperature ekstrakcji kawy na 252C. Na wysSwietlaczu pojawi sie E-2, a
kontrolka ekstrakcji kawy na zimno zacznie miga¢, sygnalizujgc ostrzezenie o
wysokiej temperaturze. (Rys. 16)
2. Naciénij przycisk gorgcej wody. Poczekaj, az system grzewczy wypusci gorgca
waode, aby sie schtodzic.
3. Gdy na wyswietlaczu pojawi sie 25°C, chtodzenie jest zakonczone i mozna
przeprowadzi¢ ekstrakcje na zimno. (Rys. 17)
Uwaga: Ustaw ponownie temperature ekstrakcji kawy w zakresie od 90 do 959C, a urzgdzenie
ponownie sie nagrzeje w celu ekstrakcji na gorgco.

Czujnik potozenia pojemnika na kawe ziarnista

Jesli pojemnik na kawe nie jest zainstalowany, kontrolka na przycisku wtgczania/wytgczania
mtynka i czas mielenia na wyswietlaczu bedg miga¢. Sprawdz, czy pojemnik na ziarna

kawy jest prawidtowo zainstalowany. Jesli po instalacji nadal wyswietla sie przypomnienie,
skontaktuj sie z pomoca techniczng Cecotec.

Uwaga: Operacje zwigzane z napojami dziatajg niezaleznie od mtynka. Pozostajg one w petni
sprawne nawet w przypadku nieprawidtowego dziatania mtynka.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Czyszczenie urzadzenia

1. Przed czyszczeniem nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, aby ostygto.

2. Przetrzyj powierzchnie ze stali nierdzewnej czysta, wilgotng sciereczka.

Uwaga: Nie uzywaj alkoholu ani rozpuszczalnikéw, ani nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.

3. Wyczysé wylot wody i wewnetrzny pierscien uszczelniajgcy za pomoca szczoteczki
przeznaczonej do ekspreséw do kawy.
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4, \Wyjmij kolbe obracajac jg zgodnie z ruchem wskazdwek zegara, wyrzucic fusy z kawy, a
nastepnie wyczyscic sitko i kolbe roztworem czyszczgcym, pamietajac o przeptukaniu ich
na koniec czysta woda.

5. Wyczysé wszystkie akcesoria w wodzie i pozostaw, aby dobrze wyschty;.

Regularnie oprézniaj i czys¢ tacke ociekowa.

7. Regularnie czys¢ zbiornik na wode.

Przypomnienie o odkamienianiu i instrukcje

Urzadzenie posiada funkcje przypominania o koniecznosci usuniecia kamienia. Gdy
system wykryje, ze urzadzenie byto uzywane 100 razy, zostanie wyswietlona kontrolka
odkamieniania, aby przypomniec¢ uzytkownikowi o koniecznosci przeprowadzenia
odkamienienia.

Zaleca sie usuwanie kamienia co miesigc lub gdy urzadzenie otrzyma przypomnienie o
koniecznosci usuniecia kamienia.

Opcje odkamieniania:
a. Tabletki odkamieniajgce do ekspreséw do kawy
b.  Ptynny odkamieniacz do ekspreséw do kawy
c.  Biaty oceticiepta woda

Uwaga: Cykl odkamieniania trwa okoto 10 minut.

Przed rozpoczeciem programu odkamieniania nalezy wykonac nastepujace czynnosci
przygotowawcze.
1. Wlej roztwér do zbiornika:
a.  Napetnij zbiornik 1 czystej wody. Dodaj tabletke odkamieniajgca i poczekaj, az sie
rozpusci;
b.  Dodaj pét szklanki ptynnego odkamieniacza do zbiornika, a nastepnie wlej 1 litr
gorgcej wody (40-50°C), aby doktadnie sie wymieszaty.
c.  Dodaj 1,5 tyzki stotowej biatego octu do zbiornika, a nastepnie wlej 1 litr gorgcej
wody (40-50°C), aby doktadnie sie wymieszaty.
2. Umiesc¢ 1-litrowy pojemnik pod gtowicg zaparzajaca i 1-litrowy pojemnik pod dysza pary.
(Rys.18)
Po wykonaniu powyzszych krokéw mozna rozpoczac proces odkamieniania w nastepujacy
sposob:
Nacisnij jednoczesnie przycisk gorgcej wody i kawy dla jednej filizanki, aby przejs¢ do
programu odkamieniania, a na wyswietlaczu pojawi sie interfejs czyszczenia. (Rys. 19).

Krok 1: Odkamienianie
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1. Przekrec¢ pokretto pary do pozycji otwartej.

2. Pompa kawy i pompa pary zaczng dziata¢, gorgca woda wyptynie z gtowicy zaparzajacej i
z dyszy pary, proces ten trwa okoto dwdéch minut.

3. Po zakonczeniu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy wskazujgcy, ze krok 1 zostat zakornczony.

4. Ustaw pokretto pary w pozycji wytgczone;j.

Krok 2: Przygotowanie do czyszczenia

1. Wylej pozostaty roztwdér odkamieniajacy, przeptucz zbiornik czystg wodg, a nastepnie
dodaj do zbiornika ponad 1,5 litra czystej wody.

2. Ponownie wtdz zbiornik na swoje miejsce.

Krok 3: Rozpoczecie czyszczenia

1. Przekrec¢ pokretto pary do pozycji otwartej.

2. Pompa kawy i pompa pary zaczng dziatac¢ czyszczac bojler i wewnetrzne kanaty, proces
ten trwa okoto dwdéch minut;

3. Po zakonczeniu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy wskazujgcy, ze krok 3 zostat zakoriczony.

4. Obroc pokretto pary do pozycji wytaczenia, czyszczenie zostanie zakoiczone, urzadzenie
powrdci do stanu poczgtkowego, a kontrolka odkamieniania nie bedzie wysSwietlana.

Uwaga: Jesli po zakonczeniu odkamieniania pokretto pary nie zostanie ustawione w pozycji
wytgczonej, urzadzenie automatycznie powrdéci do stanu poczatkowego po 20 sekundach
bez wykonywania zadnych czynnosci. Na wysSwietlaczu pojawi sie kod btedu E-1, poniewaz
pokretto pary znajduje sie w pozycji ON. Ustaw pokretto pary w pozycji OFF. Btad E-1 zniknie.

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Wyswietlacz Przyczyna Rozwigzanie

Mikroprzetacznik pojemnika Sprawdz, czy modut pojemnika

'LET [k | nakawe ziarnista jest na ziarna kawy jest prawidtowo

otwarty. zainstalowany.
o Y Y.

E-1 Gdy pokretto pary nie 1. Przekre¢ pokretto pary do pozycji
jest wytgczone lub OFF i zamontuj poprawnie pojemnik na
mikroprzetacznik pojemnika ziarna kawy.
na ziarna kawy jest otwarty. 2. Skontaktuj sie z Serwisem

Technicznym Cecotec.
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wysSwietlacza

E-2 Alarm wysokiej temperatury 1. Nacisnij przycisk gorgcej wody, aby
podczas ekstrakcji na zimno schtodzi¢ urzadzenie.
2. Poczekaj, az na wyswietlaczu pojawi
sie 25°C (=3-5 minut).
E-3 Termistor modutu kawy jest Skontaktuj sie z Serwisem
otwarty Technicznym Cecotec.
E-4 Zwarcie termistora modutu Skontaktuj sie z Serwisem
kawy Technicznym Cecotec.
E-5 Bezpiecznik w module kawy Skontaktuj sie z Serwisem
jest uszkodzony lub ptytka Technicznym Cecotec.
drukowana jest wadliwa,
co powoduje, ze bojler nie
nagrzewa sie
E-6 Awaria obwodu. Skontaktuj sie z Serwisem
Technicznym Cecotec.
E-7 Nieprawidtowe wykrycie 1. Sprawdz, czy w zbiorniku na wode
braku wody w zbiorniku. jest woda lub czy zbiornik wody jest
zamontowany na swoim miejscu.
2. Jesli po wykonaniu powyzszych
czynnosci nadal wyswietlany jest
btad E-7, nalezy skontaktowac sie z
serwisem technicznym Cecotec.
E-8 Termistor modutu pary jest Skontaktuj sie z Serwisem
otwarty Technicznym Cecotec.
E-9 Zwarcie termiczne modutu Skontaktuj sie z Serwisem
pary Technicznym Cecotec.
E-10 Bezpiecznik w module pary Skontaktuj sie z Serwisem
jest uszkodzony lub ptytka Technicznym Cecotec.
drukowana jest wadliwa,
co powoduje, ze bojler nie
nagrzewa sie
Brak Ekspres do kawy wytgczony. Podtgcz ekspres do kawy do sieci

elektrycznej i nacisnij przycisk
wtgczania/wytgczania.
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WysSwietlacz

Przyczyna

Rozwigzanie

Nie wydostaje sie
woda

Zbiornik na wode jest pusty

Napetnij zbiornik na wode i wtgcz
pokretto pary, az ze spieniacza zacznie
wydobywac sie para w sposoéb ciggty.

Napiecie wejsciowe lub
czestotliwos¢ nie odpowiada
napieciu wskazanemu na
tabliczce znamionowej.

Upewnij sie, ze napiecie i czestotliwos¢
odpowiadajg wartosciom podanym na
tabliczce znamionowej.

Urzadzenie nie dziata prawi-
dtowo

Skontaktuj sie z Serwisem Technicznym
Cecotec.

Para nie jest gene-
rowana

Zatkana dysza pary

Wyczys¢ dysze pary za pomoca igty.
Przeprowadz odkamienianie.

Zbiornik na wode jest pusty

Napetnij zbiornik na wode i wtgcz
pokretto pary, az ze spieniacza zacznie
wydobywac sie para w sposéb ciggty.

Urzadzenie nie dziata prawi-
dtowo

Skontaktuj sie z Serwisem Technicznym
Cecotec.

Kawa wydostaje sie
przez krawedz kolby

W sitku jest za duzo kawy
mielonej.

Pozostatosci kawy na
pierscieniu uszczelniajgcym
gtowicy zaparzajacej

Wytacz ekspres i poczekaj, az ostygnie,
wyczysc sitko i wsyp odpowiednia
kawe mielona.

Wiele operacji, wysoka
temperatura gorgcej wody i
zjawisko parowania

Przed ponownym uruchomieniem wy-
tgcz urzadzenie i poczekaj, az ostygnie.

Gumowa uszczelka na
gtowicy zaparzajgcej jest
uszkodzona lub zuzyta.

Skontaktuj sie z Serwisem Technicznym
Cecotec.

Po wykonaniu powyzszych
czynnosci problem nadal
wystepuje.

Skontaktuj sie z Serwisem Technicznym
Cecotec.
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Kawa nie wyptywa
lub wyptywa bardzo
wolno

Kawa jest zbyt drobno zmie-
lona i filtr jest zatkany

Zastgp ja nieco grubiej zmielong kawa
po wyptukaniu sitka.

Otwory sitka sg zatkane

Wyczys¢ sitko za pomoca szczoteczki
lub igty i wyptucz woda.

Filtr jest zatkany

Wyjmij sitko za pomoca Srubokreta i
wyczysc¢ dolny otwor sitka za pomoca
szczoteczki lub igty.

Nadmierne osadzanie sie
kamienia

Przeprowadz odwapnianie

Zbiornik na wode nie jest
wtozony

Umiesc¢ zbiornik na wode na swoim
miejscu.

Z dolnej czesci
ekspresu do kawy
wycieka woda

Tacka ociekowa jest petna

Opro6znij tacke ociekowa

Urzadzenie nie dziata prawi-
dtowo

Skontaktuj sie z Serwisem Technicznym
Cecotec.

Urzadzenie nie
dziata

Przewdd zasilajgcy nie jest
prawidtowo podtgczony.

Prawidtowo podtgcz przewdd zasilajg-
cy do gniazdka elektrycznego

Wadliwe NTC

Urzadzenie nie dziata prawi-
dtowo

Skontaktuj sie z Serwisem Technicznym
Cecotec.

Para nie spienia
mleka

Wskaznik pary nie Swieci

Poczekaj, az zaswieci sie kontrolka
pary na wyswietlaczu. Para bedzie
uwalniana tylko wtedy, gdy kontrolka
pary jest wtaczona.

Pojemnik jest za duzy lub
jego ksztatt nie pasuje.

Uzyj wyzszej i wezszej szklanki

Nadmierne osadzanie sie
kamienia

Przeprowadz odwapnianie

Uzywane jest odttuszczone
mleko

Uzyj mleka petnottustego
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6. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub

baterie/akumulator nalezy utylizowac oddzielnie od odpadéw domowych.

Kiedy ten produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjac baterie/

— akumulatory i przekazac je do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne
witadze.

Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii,
konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

7. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek srodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

8. UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

c € Niniejszym Cecotec Innovaciones oSwiadcza, ze ten produkt spetnia podstawowe

wymogi i jest zgodny z innymi odpowiednimi przepisami obowigzujgcymi w Unii
Europejskiej. Ten produkt zostat zaprojektowany, wyprodukowany i przetestowany spetniajgc
wymagane normy bezpieczernistwa i jakosci. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest
dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity

POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND | 179



CESTINA

1. SOUCASTI A KOMPONENTY

Obr.1
1. Odmeérka
2. Péchovaci/ pritlacnd péchacka
3. Davkovaci trychtyr
4, Filtr na jeden salek
5. Filtr na dva salky
6. Drzakfiltru
7. odkapavaci misky
8. Odkapéavaci miska
9.  Viko nadoby na kévova zrna
10. Nadoba na kavova zrna
M. Tlacitko Zap/Vyp
12.  Zobrazit
13.  Voli¢ nastaveni doby mlynku
14. ovlédaci panel
15.  Podpora portafiltru
16. Tlakomér
17.  Kryt nadrze na vodu
18. Rukojet aktuatoru odparovace
19.  Vodni nadrz
20. Rukojet naparovace
21. Tryska vaporizéru
22. Extrakéniskupina
23. Vypust mleté kavy
24. Ohrivac salkd
Obr. 2
1. Voli¢ nastaveni doby mlynku
2. Tlacitko zapnuti/vypnuti mlynku
3. Tladitko pro kdvu na jeden Salek
4. Tlacitko pro dva Salky kavy
5. Tlacitko horké vody
6. Tlacitko Zap/Vyp
POZNAMKA:

Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat obrézku na produktu.
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2. PRED POUZITIM

Tento spotrebic je dodavan v obalu, ktery je urcen k jeho ochrané béhem prepravy.
Vyjméte spotrebic z krabice a odstrante veSkery obalovy material. Originalni krabici a
dalSi obalové materialy uloZte na bezpecné misto, abyste zabranili poSkozeni spotrebice
v pfipadé jeho budouci prepravy. Pokud chcete originalni obal zlikvidovat, ujistéte se, ze
jste vSechny poloZky Fadné recyklovali.

okamzité kontaktujte oficialni technickou podporu spolecnosti Cecotec .

Obsah krabice

Kavovar

Drzak filtru

Dvajity filtr

Filtr na jeden salek
Odmeérka

Déavkovaci krouzek
Neopravnéna manipulace
Navod k pouziti

Neodstranujte sériové cislo z produktu, abyste zachovali Fadnou sledovatelnost vaseho

zarizeni v pfipadé, ze byste pozadali o pomoc.

Kroky, které je tFfeba dodrzet pFi prvnim pouziti

1.

Vyjméte nadrzku na vodu a odstrante ¢ervenou silikonovou zatku z pfivodu vody. (Obr. 3)

2. Aby byla zajisténa Cista chut kavy pFipravené poprvé, je nutné kavovar a viechny

odnimatelné ¢asti vycistit. Postupujte nasledovné:

a. Naplite nadrzku na vodu filtrovanou vodou a dbejte na to, abyste neprekrocili
maximalni hladinu vody, poté vratte pristroj zpét a spravné jej nainstalujte. Zakryjte
nadrzku na vodu.

Zarovnejte vystupky na portafiltru s drazkami na spafovaci hlavé, drzte portafiltr
vodorovné a vlozZte jej do spafovaci hlavy. Otocte portafiltrem proti sméru hodinovych
rucicek z odemcené polohy do zamcené polohy. Do portafiltru neni nutné pridavat mletou
kévu . (Obr. 4)

Umistéte Salek s kdvou na odkapavaci misku a zarovnejte jej s vypustnym otvorem pro
kavu.

Zapojte napajeci kabel do zasuvky.

Nejprve stisknéte tlacitko zap/vyp, vodni ¢erpadlo bude pumpovat vodu po dobu 3
sekund. Mezitim kontrolky zacnou blikat a stroj se zacne predehfivat. Jakmile kontrolky
sviti trvale, predehfivani je dokonéeno;
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Faze Pevné kontrolky tlacitek Blikajici kontrolky tlacitek

Predehrivani O ® |>|| E)@Cb

Pripraveno (Uplné [
predehrati) Q ® >l E) iﬂ)
>

7. Stisknéte tlacitko horké vody pro odvzduSnéni potrubi horké vody.

POZOR: VZdy zarovnejte vypust s odkapavaci miskou nebo umistéte Salek prfimo pod vypust

vodni hadicky, abyste predesli popaleninam a postfikani.

8. Stisknéte tlacitko pro dva Salky kavy, abyste vycistili vypust kavy.

POZOR: Abyste se nepopalili, nedotykejte se vypusti kavy.

9. Otocte regulator pary do oteviené polohy a poté nechte 60 sekund proplachovat parou,
aby se vycistily zbyvajici vnitfni trubky . Po dokonceni vzdy vratte regulator pary do
vypnuté polohy. (Obr. 5)

10. odkapavaci misku , vylijte odpadnivodu a zacvaknéte ji zpét na misto.

1. Vyjmeéte portafiltr otocenim ve sméru hodinovych rucicek a diikladné jej oplachnéte

¢istou vodou.

3. PROVOZ

Indikatory svétla displeje

Mleta kava na jednu davku

g

Mletd kava na dvé davky

A

Funkce pary
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Funkce ohrevu teplé vody

Extrakce za studena

PFipomenuti odvapnéni

Pracovni mlynek

PG & e

Obsluha mlynku

1. Vlozte zasobnik na kévova zrna (bez kavovych zrn) do kdvovaru. (Obr. 6)

2. Zasobnik na kavova zrna by mél do kdvovaru pasovat tak, aby vystupek na zasobniku
odpovidal drézce v kdvovaru (obr. 7). Po umisténi zésobnik zatlacte dol(l a otocte jim ve
sméru hodinovych rucicek.

3. Stupnice na zasobniku kdvovych zrn se pouziva k nastaveni stupné mleti. Zarovnejte
stupnici na zasobniku kavovych zrn se znackou zndzornénou na obrazku 8.

Naopak, ¢im nizsi ¢islo na stupnici, tim hrubsi je stupern mleti a tim jemnégji je mleta kava.

Varovani: PFi prvnim pouziti mlynek neprovozujte bez kdvovych zrn na trovni mleti 0 az 5.

4, Pospravné instalaci zasobniku na kdvova zrna se kontrolka na voli¢i zapnuti/vypnuti
mlynku rozsviti trvale a na displeji se zobrazi kontrolky zndzornéné na obrazku 9, coz
znamend, Ze mlynek na kavova zrna je pripraven k béZnému pouziti.

Poznamka: Pokud neni zdsobnik na kdvu nainstalovan, bude blikat kontrolka na tlacitku

zapnuti/vypnuti mlynku a na displeji se bude zobrazovat doba mleti. Zkontrolujte, zda je

zasobnik na kavova zrna spravné nainstalovan.

5. Nasypte kavova zrna do zasobniku na kavova zrna. Méjte na paméti, Ze maximalni
mnozstvi kdvovych zrn by nemélo prekrocit 200 g. Zavrete viko zasobniku.

6. Otacenim zasobniku kdvovych zrn upravte stupen mleti. Nejprve nastavte stupnici na
stupen mleti 10 a poté upravte stupen mleti podle velikosti zrn, doby vareni atd.

7. Pfipevnéte davkovaci trychtyf k drzaku filtru , abyste zabranili rozsypani mleté kavy. (Obr.
10)

a. Jakje zndzornéno nize, nainstalujte déavkovaci trychty¥ do drzaku filtru (s vliozenym
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filtrem na 1 nebo 2 davky) a zajistéte jej otofenim ve sméru hodinovych rucicek.
b.  Poté vlozte sestaveny portafiltr do drzaku portafiltru pod vystupni otvor pro
mletou kavu a ujistéte se, Ze je pevné zasunuty.
8. Nastaveni doby mleti:
c.  Stisknéte voli¢ doby mleti pro vybér jednoduchého nebo dvojitého mleti.
|, Jednorazova dévka: 8 s (nastavitelnd 3-20 s)
Il Dvojita davka: 12 s (hastavitelna 8-30 s)
d.  Otacenim knofliku pro nastaveni doby mleti ji zvySite/snizite.
Pro potvrzeni stisknéte znovu voli¢ doby mleti.
f.  Kontrolka provozu mlynku blik& na displeji, kdyz mlynek pracuje.

Tipy pro proces brouseni

1. Nadmérna extrakce (pfilis jemné mleti):

PFilis jemné mleta kdva mize zpUsobit nadmérnou extrakci, coz mé za nasledek:
- PreruSovany tok nebo ucpani.
- Horka chut
- Nizky vykon (nevytéka kava)

2. Nedostatec¢na extrakce (pFilis hrubé mleti):
PFilis hrubé mletéd kdva maze zplsobit:

- Rychly proud vody.

- Slabé viingé a bezvyraznéa chut

- Krém s velkymi bublinkami

- Nenitam zadny krém

3. Uprava na variabilitu zrnitosti:
Optimalni velikost mleti se liSi v zavislosti na:

- Pdvod kavy.

- Stuper prazeni (tmavé/stfedni/svétlé)

- Cerstvost zrn (jemnéj&i nastavenf podle starnutf zrn)
Poznadmka: Pri vymeéneé kadvovych zrn vzdy provedte test a kalibraci.

4, Pocatecni test (nové stroje):
a. Nastavte mlynek na stupen mleti 10
b.  Provedte zkusebni mleti — Sledujte velikost mleté kavy
c.  PFilis hrubé — Snizte ¢islo mleti (jemngjsi)
d.  PFilis jemné — Zvyste ¢islo mleti (hrubsi)
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5. Charakteristiky idealniho mleti:
- Textura: Podobna kuchyriské soli.
- Konzistence: Jednotna zrna.
- Komprese: PFi stlaceni vytvari mirny odpor.

6. Kalibrace pro espresso:
- Cilovy tlak extrakce: 9-12 bart
- Doba extrakce: 25-30 sekund.
Poznémka: Pokud tlak klesne mimo povoleny rozsah, upravte hrubost mleti.
POZOR: Mlynek nikdy nepouzivejte bez kdvovych zrn (nebezpeti poskozeni mlecich kamen).
V pfipadé odchylek tlaku >+2 bary pfed dalSim pouzitim znovu nakalibrujte stupen mleti.

Udrzba mlynku

1. Abyste zachovali aroma kavy a zabranili znehodnoceni mleté kavy, vyprazdnéte zasobnik
na mletou kaévu po kazdém pouziti.

Pred ¢isténim nezapomente spotrebic odpojit od sité.

Neponofujte mlynek ani napajeci kabel do vody.

K ¢isténi stroje nepouzivejte agresivni Cistici prostredky ani abrazivni houbicky;

GRFSNTN

Chcete-li z mlynku odstranit horni mleci kameny, uchopte rukojet mlecich kament a
otocte ji proti sméru hodinovych rucicek, poté je zvednéte svisle a ocistéte je Cisticim
kartacem.

Varovani: Pfi prvnim pouziti nastavte mlynek na stupen mleti 10.

Aktivace stroje

Vyjméte nadrzku na vodu a naplite ji erstvou, Cistou vodou, spravné ji vratte do pristroje a

nadrzku na vodu zakryjte.

1. Stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti.

2. Vodni ¢erpadlo pumpuje vodu po dobu 3 sekund.

3. Kontrolky zac¢nou blikat a pfistroj se spusti pfedehfivani. Jakmile kontrolky rozsviti trvale,
predehfivani je dokonceno;

Faze Pevné kontrolky tlacitek Blikajici kontrolky tlacitek

Predehfivani C) ® >l w @ ({J\’
Pripraveno (plné O ® >l E’ @ (<>

predehfati)

PFiprava espressa
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1. Pripravte si mletou kavu.
a. Vybéra pfiprava obilovin:
Pouzivejte Cerstvé prazend kavova zrna (do 3 tydnd od data prazeni).
Upravte velikost mleti podle pokyn(i v ¢asti Tipy pro mleti.
b.  Zrna skladujte ve vzduchotésné nadobé mimo dosah svétla a tepla.
c.  Namelte kavova zrna.
2. Provedte extrakci kavy.

a. Podavkovani mleté kavy ji rovnomeérné rozdélte v portafiltru .

b.  Rovnomérné utlacte kavovy mlety péchovadlem .

¢ Vyjméte davkovaci trychtyr a jemné setfete zbytky kavy z okrajd filtru. (Obr. 17)

Poznamka: Pokud na okraji portafiltru zlistane pfilis mnoho kavového prasku, mize snadno
dojit k tniku v ddsledku nedostate¢ného utésnéni.

d. portafiltru vymazte z varné hlavy veskerou zbytkovou vodu . Umistéte pod varnou
hlavu alek a stisknéte tlatitko pro dva Salky kdvy. Ugel: Zajistuje stabilni teplotu
sparovani.

e. Nainstalujte portafiltr (viz ¢ast o prvnim pouziti) tak, ze zarovnate vystupky s
drazkami na sparovaci hlavé. Drzte portafiltr vodorovné a otocte jim proti sméru
hodinovych rucicek, aby se zajistil na miste.

f. Stisknéte tlacitko kavy pro jeden nebo dva Salky. Jakmile mnozstvi extrahované
kavy dosahne nastaveného pritoku, pristroj se automaticky vypne a vrati se do
stavu Pripraveno.

Stav kontrolky:

Faze Pevné kontrolky tlacitek Blikajici kontrolky tlacitek

Predehfivani O ® >l E’bud@

PFiprava horké vody

Funkci teplé vody lze pouzit pro:

1. Zahrivaci Salky

2. Na pripravu ndlevu si pfipravte horkou vodu.

3. Priprava americké kavy.

Chcete-Lli to provést, stisknéte tlacitko horké vody. Kontrolka tlacitka horké vody zac¢ne blikat
a tryska horké vody zacne davkovat horkou vodu. Chcete-li zastavit pratok horké vody,
stisknéte znovu tlacitko horké vody a pristroj se vrati do plvodniho stavu.

Poznédmka: Mnozstvi vody je nastavitelné.
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PFi pouziti nddoby na horkou vodu vénujte pozornost jeji velikosti.
Stav kontrolky:
Faze Pevné kontrolky tlacitek Blikajici kontrolky tlacitek

Horkd voda O ® >l (b

PFiprava pénového mléka
1. Priprava
a.  Proplachnéte parnitrysku tak, Ze ji umistite na odkapavaci misku a otocite knoflik
do polohy ON na 5 sekund. Tim se vytlaci veskera zbytkova voda a predehreje se
parni okruh.
b.  Jakmile se objevi suché para, vratte ovladac do polohy VYP.
c.  Pouzijte cerstvé plnotu¢né mléko (chlazené pfi 4 °C)
Poznamka: Obsah tuku (3,5-4 %) ovliviuje stabilitu pény.
2. Technika pénéni
Naplrite karafu do 1/3 jejiho objemu (=150 ml na jednu kavu).

e.  Zasunte Spicku parni trysky 1-2 cm pod hladinu mléka.
f.  Vaporizér v poloze 3 hodiny (rukojet nadoby v poloze 6 hodin). (Obr. 12)
g.  Otocte knoflik do polohy ON a pomalu spustte konvici dold, dokud neuslysite zvuk

, tss " (vdechnuti vzduchu), aby se Spicka napériovace pfibliZila k povrchu mléka a
nasala do néj vzduch. (Obr. 13)
h.  Michejte, dokud mléko nedosahne pFiblizné 36 °C (télesna teplota). Jak hladina
mléka stoupd, snizte konvici tak, aby parni tryska byla tésné pod hladinou.
Mirné zvednéte konvici a vytvéarejte vir (po sméru hodinovych rucicek), dokud
teplota nedoséhne 65 °C a neziskate pozadovanou hustou mlé¢nou pénu. (Obr. 14)
j. Otocte knoflik do polohy VYPNUTO.
3. (istenfvaporizéru
a. Spustte karafu pfimo dold, abyste ji oddélili od parni trysky, a namifte trysku
smérem k odkapavaci misce.
b.  OtocCte regulator pary do polohy ON a po 3 sekundach jej vypnéte, aby se vypustilo
veskeré zbytkové mléko.
c.  Vaporizér ihned ocistéte vlihkym hadfikem. (Obr. 14)
POZOR: Béhem fazi je parni tryska horka, davejte pozor, abyste se ji pfimo nedotykali.
Poznédmka: Maximalni doba pouZivani funkce pary je 3 minuty.
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Poznémka: Pokud se na displeji zobrazi ,E1" a ozvou se 3 pipnuti, znamena to, Ze je regulator
pary v poloze ON a je nutné jej vypnout. (Obr. 15)

Programovatelné funkce

Stroj umozniuje pfizplsobitelné funkce. UzZivatelé si mohou pfizpGsobit dobu mleti, dobu
extrakce kavy, teplotu extrakce a mnozstvi horké vody.

Po vstupu do rezimu nastaveni, pokud do 5 sekund neprovedete Zadnou operaci, zafizeni
rezim nastaveni ukonci.

Chcete-li mlynek resetovat na tovarni nastaveni, stisknéte a podrzte soucasné tlacitko
zapnuti/vypnuti mlynku a tlacitko horké vody po dobu 3 sekund. UslySite pipnuti.

Nastaveni Rozsah nastaveni Operace Blik& kon-
trolka na
displeji

Doba mleti |Jedna davka 3-20 sekund Stisknéte voli¢ doby ﬁ

mleti a otacenim do-
Dv& davky 8-30 sekund leva/doprava hodnotu S

snizte/zvyste.
Pro potvrzeni stisknéte

voli¢ znovu.

Extrakce Predinfuze 1-4 sekundy 1. Stisknéte a podrzte “

kavy tlacitko pro jeden nebo ’ 3
dva Salky kadvy po dobu
3 sekund.

MnozZstvi kédvy |Sélek kdvy: 20 - 100 | 2. Otocte volicem doby

ml (tovarni nastave- | mleti pro nastaveni H

ni 30 ml) MNoZstvi. c
Dva Salky kavy: 3. Znovu stisknéte tlaci-
50 - 150 ml (tovérni |tko pro potvrzent.
nastaveni 60 ml)

Mnozstvi horké vody 50 - 300 ml 1. Stisknéte a podrzte n
(z vyroby 150 ml) tlacitko horké vody po l U
dobu 3 sekund. &

2. Otocte volicem doby
mleti pro nastaveni
mnozstvi.

3. Znovu stisknéte tlaci-
tko pro potvrzeni.
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normalni extrakci / | soucasneé tlacitko zap-
25°Cprostudenou  [nuti/vypnuti mlynku a
extrakci tlacitko pro jeden Salek

Teplota kavy 90-95°Cpro 1. Stisknéte a podrzte HEE

kavy po dobu 3 sekund.
Teplota pary 130 -150°C 2. Otocte volicem doby '
mleti pro nastaveni Iau
mnozstvi.
3. Znovu stisknéte tlaci- *
tko pro potvrzeni.

Jednotky teploty °Cnebo °F Soucasnym stisknutim dc
a podrzenim tlacitek pro
jeden Salek a dva Salek “F
kavy po dobu 3 sekund
prepinate mezi stupni
Celsia a Fahrenheita.

Poznémka: Opétovnym stisknutim voli¢e doby mleti se vratite k nastaveni.

Studeny Varovani pred vaFenim a vysokou teplotou
Pro provedeni studené extrakce,
1. Nastavte teplotu pripravy kavy na 25 °C . Na displeji se zobrazi E-2 a kontrolka
studené kavy bude blikat, coz signalizuje varovani pied vysokou teplotou. (Obr. 16)
2. Stisknéte tlacitko teplé vody. Nechte topny systém vypustit teplou vodu, aby se
ochladila.
3. Kdyz se nadispleji zobrazi 25 °C, je proces chlazeni dokoncen a lze pfipravit
studenou extrakci. (Obr. 17)
Poznédmka: Znovu upravte teplotu extrakce kavy na 90-95 °C a pfistroj se znovu predehreje

pro horkou extrakci.

Snimaé polohy zasobniku na kdvova zrna

Pokud neni zasobnik na kdvu nainstalovan, kontrolka na tlacitku zapnuti/vypnuti mlynku
a doba mleti na displeji budou blikat. Zkontrolujte, zda je zasobnik na kdvova zrna spravné
nainstalovan. Pokud se i po instalaci zobrazuje pfipominka, kontaktujte zakaznicky servis
Cecotec.

Poznamka: Priprava napojd funguje nezavisle na funkcich mlynku. Zdstava plné funkéniiv
pfipadé poruchy mlynku.

POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND | 189



CESTINA
4. CISTENI A UDRZBA

Cisténi stroje

1. Pred cisténim kévovar odpojte ze zasuvky, aby mohlvychladnout.

2. Otrete povrch z nerezové oceli cistym, vihkym hadrikem.

Poznamka: Nepouzivejte alkohol ani rozpoustédla a neponofujte prFistroj do vody k jeho

cisteni.

3. K isténivytoku vody a vnitiniho tésniciho krouzku pouZijte kartac na kavovar.

4. Vyjméte drzak filtru otocenim ve sméru hodinovych rucicek, vyhodte mletou kdvu a poté
filtr a drzak filtru vycistéte Cisticim roztokem, ale na konci nezapomente oplachnout
¢istou vodou.

5. Veskeré prislusenstvi omyjte ve vodé a dikladné osuste na vzduchu.

6. vyprazdnujte a Cistéte odkapavaci misku .

7. Pravidelné cistéte nadrzku na vodu.

PFripomenuti a pokyny k odvapnéni

Kévovar je vybaven funkci pfipomenuti odvapnéni. Jakmile systém zjisti, ze byl kdvovar pouzit
100krat, rozsviti se kontrolka odvapnéni, ktera uzivatele pfipomene, Ze je nutné provést
odvéapneni.

Doporucuje se odvapriovat mési¢né nebo kdyZz se na pristroji zobrazi pfipomenuti odvapnéni.

MoZnosti odvéapnovani:
a. Tablety na odvéapneénido kavovard
b.  Tekuty odvéprovac do kavovar(
c.  Bilyocet atepld voda
Poznamka: Cyklus odvapnovani trvéa priblizné 10 minut.

Pred spusténim programu odvapnovani provedte nasledujici pfipravy k odvapnovani.
1. Pridejte roztok do nadrze:
a.  Naplnte nadrzku 1 litrem vody. Pridejte odvapniovaci tabletu a pockejte, az se
rozpustt;
b. Do néadrzky pridejte pll Salku tekutého odvapriovace a poté zalijte 1 litrem horké
vody (40-50 °C), abyste zajistili dtkladné promichani.
c.  Donédrze pridejte 1,5 Zice bilého octa a poté zalijte 1 litrem horké vody (40-50 °C),
pfiemz se ujistéte, Ze je roztok dobre promichan.
2. Umistéte nddobu o objemu 1 litr pod spafovaci hlavu a druhou nadobu o objemu 1 litr pod
parni trysku. (Obr. 18)
Jakmile jsou vySe uvedené kroky dokonceny, lze proces odvaprovani zahdjit nadsledovné:
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Soucasnym stisknutim tlacitek horké vody a kavy pro jeden Salek prejdéte do programu
odvapriovani a zobrazi se rozhrani ¢isténi. (Obr. 19)

Krok 1: Odvapnéni

1. Otocte reguldtor pary do oteviené polohy.

2. Kavové a parni cerpadlo se zacnou pouzivat, horka voda bude vytékat spafovaci hlavou a
parni tryskou, tento proces trva priblizné dvé minuty.

3. Podokonceni se ozve pipnuti, které signalizuje dokonceni kroku 1.
Otocte regulator pary do polohy vypnuto.

Krok 2: Pfiprava na cisténi

1. Vylijte zbyvajici odvépriovaci roztok, proplachnéte nadrzku Cistou vodou a poté do
nadrzky pridejte vice nez 1,5 litru Cisté vody.

2. Vratte nadrz na misto.

Krok 3: Zacnéte s Uklidem

1. Otocte reguldtor pary do oteviené polohy.

2. Zacnou fungovat kdvové a parni cerpadlo, které vycisti bojler a vnitfni potrubi. Tento
proces trva priblizné dvé minuty.

3. Podokonceni se ozve pipnuti, které signalizuje dokonceni kroku 3.
Otocte knoflik pary do polohy VYPNUTO, cisténi je dokonceno, pristroj se vrati do
ptvodniho stavu a kontrolka odvapriovani se nezobrazi.

Poznamka: Pokud po dokonceni odvaprnovani neotocite knoflik pary do polohy OFF, zafizeni
se po 20 sekundéach bez jakékoli operace automaticky vrati do pivodniho stavu. Na displeji
se zobrazi chybovy kéd E-1, protoze knoflik pary je v poloze ON. Otocte knoflik pary do polohy
OFF. Chyba E-1zmizi.
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5. RESENIi PROBLEMU

Zobrazit PFitina Regeni

’E Mikrospina¢ zéasobniku zrna je |Zkontrolujte, zda je sestava zasobniku
E .Us rozpojeny. obili spravné nainstalovana.

S

E-1 Pokud nenfvypnuta regulace [1. Otocte regulator pary do polohy
pary nebo je rozpojeny VYPNUTO a bezpecné nainstalujte
mikrospinac zasobniku obili. | zésobnik na kavu.

2. Kontaktujte technicky servis
spole¢nosti Cecotec .

E-2 Vystraha vysoké teploty 1. Stisknéte tlacitko horké vody pro
béhem pfipravy za studena ochlazeni kdvovaru.

2. Pockejte, dokud se na displeji neukaze
25°C (=3-5 minut).

E-3 Termistor kdvového modulu je |Kontaktujte technicky servis spole¢nosti
rozpojeny Cecotec.

E-4 Zkrat termistoru kdvového Kontaktujte technicky servis spole¢nosti
modulu Cecotec.

E-5 Pojistka kdvového modulu je Kontaktujte technicky servis spole¢nosti
prepéalena nebo je vadna deska | Cecotec .
plosnych spojd, coz zplsobuje,
ze bojler nehreje.

E-6 Selhani obvodu. Kontaktujte technicky servis spolec¢nosti

Cecotec.

E-7 Abnormalni detekce 1. Zkontrolujte, zda v nadrzi na vodu neni
nedostatku vody ve vodni dostatek vody, nebo zda je naddrz na
nadrzi. vodu nainstalovéna na svém misté.

2. Pokud se chyba E-7 zobrazuje i
po predchozi kontrole, kontaktujte
technicky servis spolec¢nosti Cecotec .

E-8 Termistor parniho modulu je Kontaktujte technicky servis spole¢nosti

rozpojeny Cecotec.
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E-9 Tepelny zkrat parniho modulu |Kontaktujte technicky servis spole€nosti
Cecotec.
E-10 Pojistka parniho modulu je Kontaktujte technicky servis spole¢nosti

prepalena nebo je vadna deska
plosnych spojd, coz zplsobuije,
ze kotel netopi.

Cecotec.

Zadny displej Kévovar vypnuty. Zapojte kdvovar do elektrické sité a
stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti.
Zobrazit PFicina Regenf

Nevytékd zadna
voda

Nadrz na vodu je prazdna

Naplite nadrzku na vodu a
zapnéte ovladani pary, dokud z
naparovace nezacne nepretrzité
vychézet para.

Vstupni napéti nebo frekvence
neodpovida napéti uvedenému na
typovém Stitku.

Ujistéte se, Ze napéti a frekvence
odpovidaji tdajliim na typovém
Stitku.

Stroj nefunguje spravné

Kontaktujte technicky servis
spolecnosti Cecotec.

Nevytvari se zadna

para

Ucpana parni tryska

Vycistéte parni trysku jehlou.
Provedte odvapnéni.

Nadrz na vodu je prazdna

Naplrite nadrzku na vodu a
zapnéte ovladani pary, dokud z
naparovace nezacne nepretrzité
vychdzet para.

Stroj nefunguje spravné

Kontaktujte technicky servis
spolecnosti Cecotec.
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Kéva pretéka pres
okraj portafiltru

PFiliS mnoho kavového prasku ve
filtru

Zbytky kdvy na tésnicim krouzku
sparovaci hlavy

Vypnéte kavovar a pockejte, az
vychladne, vycistéte filtr a nasypte
vhodny mletou kavu.

Vice operaci, vysoka teplota horké
vody a jev odparovani

Vypnéte stroj a pred opétovnym
spusténim pockejte, az vychladne.

Gumoveé tésnéni infuzni hlavice je
poskozené nebo opotfebované.

Kontaktujte technicky servis
spolecnosti Cecotec .

Problém pretrvava i po provedeni
vySe uvedenych operaci

Kontaktujte technicky servis
spolecnosti Cecotec .

Kava nevytéka
nebo vytéka velmi
pomalu

Kavovy prasek je pfilis jemny a filtr
je ucpany

Po oplachnuti jej vyménite za o
néco hrubsi mletou kavu.

Otvory filtru jsou ucpané

Vycistéte filtr kartdtem nebo
jehlou a proplachnéte jej vodou.

Filtr je ucpany

Vyjméte filtr pomoci Sroubovéaku
a vycistéte spodni otvor filtru
kartackem nebo jehlou.

Nadmeérné hromadéni vodniho
kamene

Odvépnéni

Nadrz na vodu neni vlozena

Vratte nadrzku na vodu na misto

Ze spodni ¢asti
kavovaru protéka
voda.

Odkapavaci miska je plna

Vyprézdnéte odkapavaci misku

Stroj nefunguje spravné

Kontaktujte technicky servis
spolecnosti Cecotec .

Stroj nefunguje

Napajeci kabel neni spravné
zapojen.

Zapojte napdjeci kabel spravné do
zasuvky

Vadny NTC

Stroj nefunguje spravné

Kontaktujte technicky servis
spolecnosti Cecotec .
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Para nepéni Kontrolka pary se nerozsviti displeji rozsviti kontrolka pary,
péara se uvolni pouze tehdy, kdyz
kontrolka pary sviti.

Nadoba je pfilis velka nebo jeji tvar [ PouZzijte vysoky, uzsi Salek

neodpovida

Nadmeérné hromadéni vodniho Odvéapnéni

kamene

Pouzivéa se odstredéné mléko Pouzivejte plnotucné mléko

6. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

Tento symbol oznacuje, ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek a/
nebo baterie likvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni Zivotnosti
vyrobku byste méli baterie vyjmout a odvézt je na shérné misto uréené mistnimi
— Grady.
Pro podrobné informace o nejvhodnéjsSim zplisobu likvidace elektrickych a
elektronickych zarizeni a/nebo baterii by se spotfebitelé méli obratit na své
mistni Grady.
Dodrzovani vysSe uvedenych pokynt pomUze chranit Zivotni prostredi.

7. AUTORSKA PRAVA

Prava dusevniho vlastnictvi k textlim v této prirucce patfi spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, SL. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at

uz zcela nebo z&asti, reprodukovan, ukladan do vyhledavaciho systému, pfenasen ani
distribuovan jakymikoli prostfedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahravanim
nebo podobnymi) bez pfedchoziho souhlasu spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.

8. ZJEDNODUSENE PROHLASENI EU 0 SHODE

Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Ze tento vyrobek splriuje zékladni
c € pozadavky a dalsi pfisluSna ustanoveni predpist platnych v Evropské unii. Tento

vyrobek byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s pozadovanymi bezpecnostnimi a
kvalitativnimi normami. Uplné znéni prohlageni EU o shodé naleznete na nésledujici webové
adrese: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1
1. Olclikasigl
2. Tamper / pres
3. Dozaj hunisi
4. Birfincanicin filtre
5. ikifincanicin filtre
6.  Filtre tutucu
7. Damlama tepsisi izgarasi
8. Damlama tepsisi
9. Kahve cekirdegi kabi kapagi
10. Kahve cekirdegi tanki
1. Acma/Kapama digmesi
12, Gorlntllemek
13.  Ogutiici zaman ayar secici
14, kontrol Paneli
15.  Portafilter destegi
16. Basing gostergesi
17. Sudeposu kapagi
18. Buharlastirici aktiiator kolu
19. Sudeposu
20. Buharli pisirici sapi
21, Buharlastirict memesi
22. Cikarma grubu
23. Ogutilmis kahve cikis
24. Bardak isitici tepsisi
Sekil 2
1. Ogutiict zaman ayar secici
2. Ogutict acma/kapama digmesi
3. Birfincanicin kahve digmesi
4. ki fincanlik kahve digmesi
5. Sicak su diugmesi
6. Acma/Kapama digmesi
NOT:

Bu kilavuzda yer alan grafikler sematik gosterimlerdir ve triindeki grafiklerle birebir ayni
olmayabilir.
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2. KULLANMADAN ONCE

Bu cihaz, nakliye sirasinda cihazi korumak icin tasarlanmis bir ambalajla birlikte gelir.
Cihazi kutusundan cikarin ve tim ambalaj malzemelerini cikarin. Gelecekte tasimaniz
gerekirse, cihazin hasar gérmesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalaj
malzemelerini glivenli bir yerde saklamak isteyebilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak
isterseniz, lUtfen tim Urlnleri uygun sekilde geri donlstirdigintizden emin olun.
Cecotec Resmi Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin .

Kutu icerigi

Kahve makinesi
Filtre tutucu

Cift fincan filtresi
Tek fincanlik filtre
Olcu kasigr

Dozaj halkasi
Kurcalamak
Kullanim kilavuzu

Yardim talebinde bulunmaniz halinde ekipmaninizin diizglin bir sekilde izlenebilirligini

saglamak icin seri numarasini Urlinden cikarmayin.

ilk kullamim icin izlenecek adimlar

1

2.

Su deposunu cikarin ve su girisindeki kirmizi silikon tipayi cikarin. (Sekil 3)
ilk defa yapilan kahvenin saf lezzetini saglamak icin kahve makinesinin ve tiim cikarilabilir
parcalarinin temizlenmesi gerekir, adimlar su sekildedir:

a.  Sudeposunu filtrelenmis suyla doldurun, maksimum su seviyesini asmamaya
dikkat edin, ardindan makineyi yerine takin ve dogru sekilde monte edin. Su
deposunu kapatin.

Portafiltre tizerindeki cikintilari demleme basligindaki oluklarla hizalayin, portafiltreyi
diz tutun ve demleme basligina yerlestirin. Portafiltreyi saat yoninun tersine, kilitsiz
konumdan kilitli konuma cevirin. Portafiltreye 6glitlilmus kahve eklemenize gerek yoktur
. (Sekil 4)

Kahve fincanini damlama tepsisine yerlestirin ve kahve cikisiyla hizalayin.

Glc kablosunu prize takin.

Once acma/kapama diigmesine basin, su pompasi 3 saniye boyunca su pompalayacaktir.
Bu sirada gosterge isiklari yanip sénecek ve makine 6n isitmaya baslayacaktir. Gosterge

POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND | 197



TURKCE

isiklari sabit yandiginda 6n isitma tamamlanmis demektir;

Faz

Sabit diigme 1siklar Yanip s6nen digme isiklari

On isitma

O® >l w @ S

Hazirlandi (Tam 6n
Isitma)

OO DIl @
S

7. Sicak su borusunu bosaltmak icin sicak su digmesine basin.

DIKKAT: Yanik ve sicramalari 6nlemek icin cikisi daima damlama tepsisiyle hizalayin veya su

borusu cikisinin hemen altina bir bardak yerlestirin.

8. Kahve cikis borusunu temizlemek icin iki fincanlik kahve diigmesine basin.

DIKKAT: Yaniklari 6nlemek icin kahve cikisina dokunmamaya dikkat edin.

9. Buhar kontrolliint acik konuma getirin, ardindan kalan i¢ borulari temizlemek icin 60
saniye boyunca buhari bosaltin . islemi tamamladiktan sonra buhar kontroliini daima

kapali konuma getirin. (Sekil 5)
10. Damlama tepsisini kaldirin, atik suyu dokiin ve yerine geri takin.

1. Portafiltreyi saat yoniinde cevirerek cikarin ve temiz suyla iyice durulayin.

3. OPERASYON

Ekran isik gostergeleri

g

Tek doz icin 6gltulmus kahve

40

iki doz icin cekilmis kahve

Buhar fonksiyonu
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Sicak su fonksiyonu

Soguk kahve ekstraksiyonu

Kirec c6zme hatirlaticisi

Calisan 6gutlcl

P Q| oo

Ogitiiciiniin caismasi

1. Kahve cekirdegi haznesi tertibatini (kahve cekirdekleri olmadan) kahve makinesine
yerlestirin. (Sekil 6)

2. Kahve cekirdegi haznesi, haznedeki cikinti ile kahve makinesindeki olukla hizalanacak
sekilde kahve makinesine yerlestiriltmelidir (Sekil 7). Yerlestirdikten sonra hazneyi asagi
bastirin ve saat yontinde cevirin.

3. Kahve cekirdegi haznesindeki 6lcek, 6glitme seviyesini ayarlamak icin kullanilir. Cekirdek
haznesindeki 6lcegi, Sekil 8'de gosterilen isaretle hizalayin.

Not: Olcekteki sayi ne kadar yiiksekse, 6giitme seviyesi o kadar iri ve cekilmis kahve de o

kadar iri demektir. Tersine, 6lcek tizerindeki sayi ne kadar distikse, 6glitme seviyesi o kadar iri

ve cekilmis kahve de o kadar ince demektir.

Uyart: ilk kullanimda 6glitme derecesi O ile 5 arasinda olan kahve cekirdekleri olmadan

oguttictyl calistirmayiniz.

4. Kahve cekirdegi haznesinin dogru sekilde takildigindan emin olduktan sonra, 6gltlcinin
acma/kapama secicisindeki isik sabit yanacak ve ekranda sekil 9'da gdsterilen gosterge
isiklari gériinecektir. Bu, kahve cekirdegi 6guittictiniin normal kullanima hazir oldugunu
gosterir.

Not: Kahve haznesi takili degilse, 6gUtlicliniin agma/kapama digmesindeki isik ve ekrandaki

o6gltme sliresi yanip sdnecektir. Kahve haznesinin dogru sekilde takilip takilmadigini kontrol

edin.

5. Kahve cekirdeklerini kahve haznesine dokiin, maksimum kahve cekirdegi miktarinin 200
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gr't gecmemesine dikkat edin, haznenin kapagini kapatin.
6. Ogiitme seviyesini ayarlamak icin cekirdek haznesini cevirin. Once élcegi 6giitme seviyesi

10'a ayarlayin, ardindan cekirdek buytkligline, demleme suresine vb. gére ayarlayin.
7. dozaj hunisini filtre tutucusuna takin . (Sekil 10)

a. Asagida gosterildigi gibi, dozaj hunisini filtre tutucusuna takin (1 veya 2 dozluk filtre

takiliyken), saat yéninde cevirerek kilitleyin.
b.  Daha sonra monte edilmis portafiltreyi 6gutulmus kahve cikis kanalinin altindaki
portafiltre tutucusuna yerlestirin ve sikica takildigindan emin olun.
8. Ogltme siiresinin ayarlanmasi:
c.  Tekveya cift 6gltmeyi secmek icin 6glitme slresi ayar digmesine basin.
|, Tek doz: 8 saniye (3-20 saniye ayarlanabilir)
Il Cift doz: 12s (ayarlanabilir 8-30s)
d.  Ogutme slresini artirmak/azaltmak icin 6glitme siiresi ayar kadranini cevirin.
e.  Onaylamakicin 6glitme siresi ayar digmesine tekrar basin.
f. calisirken ekranda 6gltlicl calisma gosterge 1Sig1 yanip soner .

Ogiitme islemi icin ipuclari

1. Asiri ekstraksiyon (cok ince 6gttme):

Asirtince 6gutulmus kahve, asiri ekstraksiyona neden olabilir ve bu da sunlara yol acabilir:
- Aralikli akis veya tikanikliklar.
- Acitat
- Dustik performans (kahve cikmiyor)

2. Yetersiz ekstraksiyon (cok iri 6gutme):
Asirtiri cekilmis kahve sunlara neden olabilir:
- Hizli su akisl.
- Zayif aroma ve diz tat
- Buyuk kabarcikli krema
- Krema yok

3. Tahildegiskenligine gére ayarlama:
Optimum 6gutme boyutu sunlara bagli olarak degisir:

- Kahvenin kokeni.

- Kavurma seviyesi (koyu/orta/acik)

- Fasulye tazeligi (fasulye yaslandikca daha ince ayar yapilir)
Not: Fasulyeleri degistirirken mutlaka test ve kalibrasyon yapin.

4. itk test (yeni makineler):
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Ogutiictiyl 6glitme seviyesi 10'a ayarlayin
Bir test 6glitme islemi gerceklestirin — Oguitiilmiis kahvenin boyutunu gézlemleyin
Cok kaba — Ogiitme sayisini azaltin (daha ince)

an oo

Cokince — Ogiitme sayisini artirin (daha kaba)

5. ideal 8glitmenin 6zellikleri:
- Dokusu: Sofra tuzuna benzer.
- Tutarlilk: Homojen taneler.
- Sikistirma: Basildiginda hafif bir direnc olusturur.

6. Espresso icin Kalibrasyon :

- Hedef cikarma basinci: 9-12 bar

- Cikarma suresi: 25-30 saniye.
Not: Basinc araligin disina cikarsa 6gltme boyutunu ayarlayin.
DIKKAT: Ogiitiictiyli asla cekirdeksiz kullanmayin (capaklarin hasar gérme riski). =2 bar'dan
fazla basinc sapmalari icin, bir sonraki kullanimdan 6nce 6glitme seviyesini yeniden kalibre
edin.

Ogiitiicii bakimi

1. Kahve aromasinin korunmasi ve 6gutilmus kahvenin bozulmamasi icin 6gutilmus kahve
haznesini her kullanimdan sonra bosaltin.

Temizlemeden 6nce cihazin fisini cektiginizden emin olun.

Ogutiicliyl veya giic kablosunu suya batirmayin.

Makineyi temizlemek icin sert temizleyiciler veya asindirici pedler kullanmayin;

GRFSNTN

Ogutiiciiniin Ust capagini cikarmak icin capak sapini tutun ve saat ydniiniin tersine cevirin,
ardindan dikey olarak kaldirin ve bir temizleme fircasiyla temizleyin.
Uyart: ilk kullanimda 6gtitticliyii 10 6giitme ayarina getirin.

Makine aktivasyonu

Su deposunu cikarip taze, saf su ile doldurun, makineye dogru sekilde tekrar takin ve su

deposunu kapatin.

1. Acma/kapama dugmesine basin.

2. Supompasli 3 saniye boyunca su pompalar.

3. Gosterge isiklari yanip sdnecek ve makine 6n isitmaya baslayacaktir. Gosterge isiklari
sabit yandiginda 6n isitma tamamlanmis demektir;

POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND | 201



TURKCE

Faz

Sabit digme isiklari Yanip s6nen digme isiklar

On isitma C) © >l E_’@(b

on 1sitma)

Hazirlandi (Tam O © >l E(b

w

Espresso Hazirlamak

1. Ogutilmis kahve tozunu hazirlayin.

a.

b.
C.

Tahil secimi ve hazirlanmasi:

Taze kavrulmus kahve cekirdekleri kullanin (kavurma tarihinden itibaren 3 hafta
icinde).

Ogutme islemi ipuclan bélimiindeki talimatlari izleyerek 6glitme boyutunu
ayarlayin.

Tahillari hava gecirmez bir kapta, isiktan ve isidan uzakta saklayin.

Kahve cekirdeklerini 6guittn.

2. Kahve ekstraksiyonunu gerceklestirin.

a.
b.
C.

portafiltrenin her yerine esit sekilde dagitin .

Kahve tozunu tamper yardimiyla esit sekilde bastirin .

Dozaj hunisini cikarin ve filtrenin kenarlarindaki kahve kalintilarini nazikce silin.
(Sekil 11)

Portafiltrenin kenarinda cok fazla kahve tozu kalirsa , yetersiz sizdirmazlik nedeniyle sizinti

meydana gelmesi kolaydir.

d.

Portafiltreyi takmadan 6nce demleme basligindaki kalan suyu bosaltin . Bunun icin
demleme basliginin altina bir fincan yerlestirin ve iki fincanlik kahve diigmesine
basin. Amac: Sabit bir demleme sicakligi saglar.

Portafiltreyi (ilk kullanim bolumuine bakin) cikintilari demleme basligindaki
yuvalarla hizalayarak takin. Portafiltreyi diiz tutun ve yerine sabitlemek icin saat
yénunun tersine cevirin .

Bir veya iki fincan icin kahve diigmesine basin. Demleme miktari ayarlanan

akis hizina ulastiginda, makine otomatik olarak calismayi durduracak ve Hazir
durumuna dénecektir.
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Gosterge 1s1g1 durumu:

Faz Sabit digme isiklari Yanip sonen digme isiklari

Onisitma !
O ® |>” Eherhangi biri@

Sicak su hazirlama

Sicak su fonksiyonu su amaclarla kullanilabilir:

1. Isibardaklar

2. Demlemeleri hazirlamak icin sicak su hazirlayin.

3. Amerikan kahvesinin hazirlanisi.

Bunu yapmak icin sicak su diigmesine basin. Sicak su diigmesi gdstergesi yanip sdnmeye
baslayacak ve sicak su basligi sicak su verecektir. Sicak su akisini durdurmak icin sicak su
digmesine tekrar basin, makine orijinal durumuna donecektir.

Not: Su miktari ayarlanabilir.

Sicak su kabi kullanirken kabin boyutuna dikkat edin.

Gosterge 1sigr durumu:

Faz Sabit digme isiklari Yanip sonen digme isiklari

Sicak su O © >l (b

Kopiiklii siit hazirlanmasi
1. Hazirlik
a.  Buhar cubugunu damlama tepsisine yerlestirip kadrani 5 saniye boyunca ACIK
konumuna getirerek temizleyin. Bu, kalan suyu disari atacak ve buhar devresini
Onceden Isitacaktir.
b.  Kuru buhar geldiginde kontrolti KAPALI konumuna getirin.
c.  Tazetamyagl sut kullanin (4°C'de buzdolabinda saklanmis)
Not: Yag icerigi (%3,5-4) képlguin stabilitesini etkiler.
2. Kopukleme teknigi
d.  Surahiyi kapasitesinin 1/3'Une kadar doldurun (tek bir kahve icin =150 mL).
e Buhar cubugunun ucunu sitiin ylizeyinden 1-2 cm asagiya yerlestirin.
f, Vaporizator saat 3 konumunda (kavanoz sapi saat 6 konumunda). (Sekil 12)
g.  DugmeyiACIK konumuna getirin ve " tss " sesini (hava katilmasi) duyana kadar
surahiyi yavasca asagi indirin, boylece kdplrticl ucu sitiin ylzeyine yaklasir ve
icine hava ceker. (Sekil 13)
h.  Sutyaklasik 36°C'ye (vicut sicakligr) ulasana kadar karistirmaya devam edin. Siit
seviyesi ylUkseldikce, buhar basligini ylizeyin hemen altinda tutmak icin stirahiyi
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asagl indirin.
Surahiyi hafifce kaldirin ve sicaklik 65°C'ye ulasana ve istediginiz koyu sit kopUgu
elde edilene kadar bir girdap (saat yoninde girdap) yaratin. (Sekil 14)
j. Didgmeyi KAPALI konumuna getirin.
3. Buharlastiricinin temizlenmesi
a.  Surahiyi duz bir sekilde asagiya dogru indirerek buhar cubugundan ayirin ve cubugu
damlama tepsisine dogru yonlendirin.
b.  Buhar kontroliinti ACIK konuma getirin ve 3 saniye sonra kapatin, stt kalintilarini
bosaltin.
c.  Vaporizatori hemen nemli bir bezle temizleyin. (Sekil 14)
DIKKAT: Asamalar sirasinda buhar cubugu sicak olacaktir, dogrudan dokunmamaya dikkat
edin.
Not: Buhar fonksiyonunun maksimum kullanim stiresi 3 dakikadir.
Not: Ekranda “E1" yazisi goriinliyorsa ve 3 bip sesi duyuluyorsa, buhar kontrolti ACIK
konumdadir ve KAPALI konuma getirilmesi gerekir. (Sekil 15)

Programlanabilir fonksiyonlar

Makine, 6zellestirilebilir islevlere sahiptir. Kullanicilar 6gtitme slresini, kahve demleme
suresini, demleme sicakligini ve sicak su miktarini 6zellestirebilir.

Ayar moduna girildikten sonra 5 saniye icerisinde herhangi bir islem yapilmazsa makine ayar
modundan cikacaktir.

Oguticiiyt fabrika ayarlarina sifirlamak icin, 6glitiiciiniin acma/kapama diigmesini ve sicak
su digmesini ayni anda 3 saniye basili tutun. Bir bip sesi duyacaksiniz.

Ayarlama Ayar araligi Operasyon Ekranda gos-
terge I1sIg1 yanip
sonlyor

Oglitme Bir doz 3 - 20 saniye Ogiitme siiresi secicisine ]

siresi basin ve degeri azaltmak/

ikid 830 sani artirmak icin sola/saga
idoz saniye cevirin, Y
Onaylamak icin seciciye
tekrar basin.
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1- 4 saniye

Kahve On infliz-
ekstrak- yon
siyonu
Kahve
miktari

Bir fincan kah-
ve: 20 - 100 ml
(fabrika ayari
30 ml)

iki fincan kah-
ve: 50 - 150 ml
(fabrika ayari
60 ml)

1. Tek veya cift fincan kahve
digmesine 3 saniye basili
tutun.

2. Miktarlari ayarlamak icin
dgutme slresi secicisini
cevirin.

3. Onaylamak icin tekrar
digmeye basin.

&IS

= b0

Sicak su miktari

50 - 300 ml
(fabrika 150ml)

1. Sicak su diigmesini 3
saniye basili tutun.

2. Miktarlari ayarlamak icin
6gltme slresi secicisini
cevirin.

3. Onaylamak icin tekrar
digmeye basin

arasinda gecis yapmak icin
tek fincan ve cift fincan
kahve diigmelerine ayni
anda 3 saniye basili tutun

Kahve sicakligi Normal eks- 1. 0glitiictiniin acma/kapa- C
traksiyon icin ma digmesini ve tek fincan HE
90 -95°C/ kahve diigmesini ayni anda
Soguk ekstrak- | 3 saniye basili tutun.
sivonicin 25°C | 2. Miktarlari ayarlamak icin
Buhar sicakligi 130 -150¢C dgltme slresi secicisini t
cevirin. IHU
3. Onaylamak icin tekrar
digmeye basin. &
Sicaklik birimleri °Cveya °F Celsius ve Fahrenheit

dc l‘F

veya

Not: Oglitme siiresi secicisine tekrar basildiginda ayarlara geri dénuliir.

Soguk Demleme ve yiiksek sicaklik uyarisi

Soguk ekstraksiyon yapmakicin,

1. Kahve demleme sicakligini 25 °Crye ayarlayin . Ekranda E-2 gériinecek ve soguk

demleme gosterge 1181 yuksek sicaklik uyarisini belirtmek icin yanip sénecektir.

(Sekil 16)

2. Sicak sudiugmesine basin. Isitma sisteminin sogumasi icin sicak su vermesini

bekleyin.

3. Ekranda 25°C gosterildiginde sogutma islemi tamamlanmis olur ve soguk
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ekstraksiyon hazirlanabilir. (Sekil 17)
Not: Lutfen ekstraksiyon kahve sicakligini tekrar 90-95 °C ‘ye ayarlayin , makine sicak
ekstraksiyon icin tekrar 6n 1sitma yapacaktir.

Kahve cekirdegi haznesi konum sensérii

Kahve haznesi takili degilse, 6gltuctnin acma/kapama digmesindeki isik ve ekrandaki
Ogultme slresiyanip sonecektir. Kahve haznesinin dogru sekilde takilip takilmadigini kontrol
edin. Kurulumdan sonra bir hatirlatma mesaji gériintilenmeye devam ederse, Cecotec
musteri hizmetleriyle iletisime gecin .

Not: icecek islemleri, 6gutiiciiniin islevselliginden bagimsiz olarak calisir. Ogiitiicti arizalansa
bile tam olarak calismaya devam eder.

4. TEMIZLIK VE BAKIM

Makinenin temizlenmesi

1. Temizlemeden 6nce kahve makinenizin fisini cekerek sogumasini bekleyin.

2. Paslanmaz celik ylizeyi temiz ve nemli bir bezle silin.

Not: Temizlemek icin alkol veya ¢6zilicli maddeler kullanmayin ve makineyi suya batirmayin.

3. Sucikisinive ic conta halkasini temizlemek icin kahve makinesi fircasi kullanin.

4. Filtre tutucuyu saat yoniinde cevirerek cikarin , kahve telvesini atin ve ardindan filtreyi
ve filtre tutucuyu temizleme soliisyonuyla temizleyin, ancak sonunda temiz suyla
durulamayi unutmayin.

5. Tum aksesuarlari su ile temizleyin ve iyice kurumaya birakin.

Damlama tepsisini diizenli olarak bosaltin ve temizleyin .

7. Sudeposunu diizenli olarak temizleyin.

Kirec cozme hatirlaticisi ve talimatlari

Kahve makinesinde kirec c6zme hatirlatma fonksiyonu bulunur. Sistem, makinenin 100 kez
kullanildigini tespit ettiginde, kirec cozme gosterge i1sig1 yanarak kullaniciya kireg cézme
islemini hatirlatmasini saglar.

Kirec c6zme isleminin aylik olarak veya makineye kirec c6zme uyarisi geldiginde yapilmasi
Onerilir.

Kirec c6zme secenekleri:
a. Kahve makineleriicin kirec cozticl tabletler
b.  Kahve makineleri icin sivi kirec coziicl
c. Beyazsirkeveilik su
Not: Kire¢ c6zme isleminin tamamlanmasi yaklasik 10 dakika strer.
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Kirec c6zme programini baslatmadan 6nce asagidaki kirec c6zme hazirliklarini yapin.
1. Tanka cozeltiyi ekleyin:
a.  Tanki1litre suyla doldurun. Kirec cozlcl tableti ekleyin ve c6ziinmesini bekleyin;
b.  Tankayarim su bardagi sivi kirec cozlicl ekleyin, ardindan iyice karismasini
saglamak icin 1 litre sicak su (40-50°C) ilave edin.
c. Tankal5yemek kasigl beyaz sirke ekleyin ve ardindan 1 litre sicak su (40-50°C)
ilave edin, cozeltinin iyice karistigindan emin olun.
2. Demleme basliginin altina 1 litrelik bir kap ve buhar nozulunun altina da 1 litrelik bir kap
yerlestirin. (Sekil 18)
Yukaridaki adimlar tamamlandiktan sonra kirec cézme islemine asagidaki sekilde baslanabilir:
Kirec c6zme programina girmek icin ayni anda bir fincan icin sicak su ve kahve digmelerine
basin; temizleme arayuizl gorintilenecektir. (Sekil 19)

Adim 1: Kire¢ c6zme

1. Buhar kontroltinii acik konuma getirin.

2. Kahve pompasi ve buhar pompasi calismaya baslayacak, demleme basligindan ve buhar
cubugundan sicak su gelecektir, bu islem yaklasik iki dakika strer.

3. Tamamlandiginda, 1. adimin tamamlandigini belirten bir bip sesi duyulacaktir.
Buhar kontroliint kapali konuma getirin.

Adim 2: Temizlige hazirlik

1. Kalan kirec cozlcl soliisyonu bosaltin, tanki temiz suyla durulayin ve ardindan tanka 1,5
litreden fazla temiz su ekleyin.

2. Tanki tekrar yerine koyun.

Adim 3: Temizlige baslayin

1. Buhar kontrolint acik konuma getirin.

2. Kahve pompasi ve buhar pompasi calismaya baslar, kazan ve ic borulari temizlenir, bu
islem yaklasik iki dakika strer;

3. Tamamlandiginda, 3. adimin tamamlandigini belirten bir bip sesi duyulacaktir.
Buhar digmesini KAPALI konumuna getirin, temizlik tamamlanir, baslangic durumuna
doéner ve kirec cozme gosterge 1SIg1 yanmaz.

Not: Kirec c6zme islemi tamamlandiktan sonra buhar digmesini KAPALI konumuna
getirmezseniz, cihaz 20 saniye boyunca herhangi bir islem yapmazsaniz otomatik olarak
baslangic durumuna doner. Buhar diigmesi ACIK konumunda oldugu icin ekranda E-1 hata
kodu goruntulenir. Buhar digmesini KAPALI konumuna getirin. E-1 hatasi kaybolacaktir.
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5. PROBLEM COZME
Gordntilemek Neden Cozim
Tahil tanki mikroswitchi acik. Tahil tanki tertibatinin dogru sekilde
.LE[ 18 takilip takitmadigini kontrol edin.
S
E-1 Buhar kontrold kapali 1. Buhar kontrollnd KAPALI
olmadiginda veya tahil tanki konumuna getirin ve kahve haznesini
mikroswitchi acik oldugunda. glvenli bir sekilde yerine takin.
2. Cecotec Teknik Servisi ile iletisime
gecin.
E-2 Soguk ekstraksiyon hazirligi 1. Kahve makinenizi sogutmak icin
sirasinda yuksek sicaklik sicak su diigmesine basin.
uyarisi Ekranda 25°C (=3-5 dakika) goriinene
kadar bekleyin .
E-3 Kahve moduld termistériiacik | Cecotec Teknik Servisi ile iletisime
gecin.
E-4 Kahve modull termistoér kisa Cecotec Teknik Servisiile iletisime
devresi gecin .
E-5 Kahve modulindn sigortasi Cecotec Teknik Servisiile iletisime
atmis veya PCB arizali olabilir, gecin .
bu da kazanin iIsinmamasina
neden olabilir.
E-6 Devre arizasi. Cecotec Teknik Servisiile iletisime
gecin .
E-7 Su deposunda su eksikliginin 1. Su deposunda su eksikligi olup
anormal tespiti. olmadigini veya su deposunun yerine
takili olup olmadigini kontrol edin.
2. Onceki kontrolden sonra E-7 hala
gorunlyorsa Cecotec Teknik Servisi
ile iletisime gecin .
E-8 Buhar modult termistord acik Cecotec Teknik Servisiile iletisime

gecin.
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E-9 Buhar modili termal kisa Cecotec Teknik Servisi ile iletisime
devresi gecin.
E-10 Buhar modulinin sigortasi Cecotec Teknik Servisi ile iletisime

atmis veya PCB arizali olabilir, | gecin.
bu da kazanin isimmamasina

neden olur.
Ekran yok Kahve makinesi kapali. Kahve makinenizi prize takin ve
acma/kapama dugmesine basin.
Gortntilemek Neden Cozim
Su cikmiyor Su deposu bos Su haznesini doldurun ve buhar

kontroltind, buhar makinesinden
surekli buhar cikana kadar acin.

Giris voltaji veya frekansi, isim Voltaj ve frekansin, isim plakasinda

plakasinda belirtilen voltajla belirtilen degerlerle eslestiginden
eslesmiyor. emin olun.
Makine diizglin calismiyor Cecotec Teknik Servisiile iletisime
gecin .
Buhar Uretilmiyor |Buhar memesi tikali Buhar basliginiigne ile temizleyin.

Kirec c6zme islemini gerceklestirin.

Su deposu bos Su haznesini doldurun ve buhar
kontrollint, buhar makinesinden
surekli buhar cikana kadar acin.

Makine diizglin calismiyor Cecotec Teknik Servisiile iletisime
gecin .
portafiltrenin Filtrede cok fazla kahve tozu var [Makineyi kapatip sogumasini

kenarindan tasar bekleyin, filtresini temizleyin ve uygun

Demt baslig d lik
ermeme bazis! sizdirmazty miktarda kahveyi ekleyin.

halkasinda kahve kalintisi var

Coklu islemler, yuksek sicak su Makineyi kapatin ve yeniden

sicakligl ve buharlasma olayi baslatmadan 6nce sogumasini
bekleyin.

inflizyon basliginin kaucuk Cecotec Teknik Servisiile iletisime

contasi gecin.

hasarli veya yipranmis.

Yukaridaki islemler Cecotec Teknik Servisi ile iletisime
gerceklestirildikten sonra sorun |gecin.
devam ediyor
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Kahve cikmiyor
veya cok yavas
cikiyor

Kahve tozu cok ince ve filtre tikali

Duruladiktan sonra yerine biraz daha
iri taneli kahve tozu koyun.

Filtre delikleri tikali

Filtreyi firca veya igne yardimiyla
temizleyip, su ile yikayin.

Filtre tikali

Filtreyi tornavida yardimiyla cikarip,
filtrenin alt deligini firca veya igne
yardimiyla temizleyin.

Asiri kireg birikimi

Kirec c6zme

Su deposu yerlestirilmemis

Su deposunu tekrar yerine koyun

Kahve
makinesinin alt
kismi su kaciriyor.

Damlama tepsisi dolu

Damlama tepsisini bosaltin

Makine diizglin calismiyor

Cecotec Teknik Servisi ile iletisime
gecin .

Makine calismiyor

Guc kablosu dizguin takilmamus.

Guc kablosunu dogru sekilde prize
takin

NTC arizali

Makine diizglin calismiyor

Cecotec Teknik Servisi ile iletisime
gecin.

Buhar képlrmez

Buhar gostergesi yanmiyor

Ekrandaki buhar gosterge 1sIgInin
yanmasini bekleyin, buhar yalnizca
buhar gésterge 15181 yandiginda cikar.

Konteyner cok blytk veya sekli
uymuyor

Uzun ve dar bir bardak kullanin

Asiri kireg birikimi

Kirec c6zme

Yagsiz sut kullanilir

Tam yagli sut kullanin

6. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERI DONUSUMU

Bu sembol, gecerli diizenlemelere uygun olarak, trlin ve/veya pilin evsel

atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini belirtir. Bu Grin kullanim émrind

tamamladiginda, pilleri cikarmali ve yerel makamlarca belirlenen bir toplama

noktasina gottirmelisiniz.

Elektrikli ve elektronik cihazlarin ve/veya pillerin en uygun sekilde nasil bertaraf

edilecegine iliskin detayli bilgi icin tiketicilerin yerel yetkililerle iletisime

gecmeleri gerekmektedir.

Yukaridaki kurallara uymak cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.
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7. TELIF HAKKI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, SU'ye aittir. Tim
haklari saklidir. Bu yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin énceden izni olmaksizin
hicbir sekilde (elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri) cogaltilamaz, bir erisim
sisteminde saklanamaz, iletilemez veya dagitilamaz.

8. BASITLESTIRILMIS AB UYGUNLUK BEYANI

Cecotec Innovaciones, bu lrtintin Avrupa Birligi'nde gecerli yonetmeliklerin temel
c gerekliliklerine ve diger ilgili htikimlerine uygun oldugunu beyan eder. Bu Urln,

gerekli glivenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis, Uretilmis ve test

edilmistir. AB Uygunluk Beyani'nin tam metnine su web adresinden ulasabilirsiniz:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. MEPH KAI EEAPTHMATA

Zxnua 1
1. MeloUpa KouTaAioU
MapaBiaon / Trieon
Xodavn docoloyiag
DIATpApETE YIa éva QAITCAVI
@iATpo yia dUo eAIT¢avia
Onkn @iAtpou
MAéypa diokou GUAAOYAG UYPWV
Aiokog ocuAoyng uypwv
9.  KoTrdki doxeiou KOKKWV KapE
10. Aegapevh KOKKWV Kapé
11.  KoupTri evepyoTroinong/atevepyoTroinong
12. Emideign
13. EmAoyéag puBuiong xpovou puAou
14. Mivakag eAéyyxou
15. YmootApign Portafilter
16. MavoueTpo
17. Kd&Auppa de€apevig vepol
18. Aan evepyoTroinTr aTUOTIONTH
19. Ae€apevn vepou
20. Aafn atgopdyeipa
21. Akpo@UGCIo aTuoTToINTh
22. Opdda ekxUAiong
23. Tpifa aheopévou Kagé
24. Aiokog Béppavang eAIT¢aviwy

© N OkwN

ZxNHa 2
1. EmAoyéag puBuiong xpovou puAou
KoupTri evepyoTtroinong/atmevepyotroinang puAou
KoupTri ka@€ yia éva @AIT{avi
KoupTri yia d0o @AIT¢avia kagé
KoupTri {eaTou vepou
KoupTri evepyoTtroinong/atmevepyotroinong

o0k wbd

ZHMEIQMA:
Ta ypa@iké o€ auTo TO EYXEIPIDIO Eival OXNUATIKEG AVOTIAPOOTACEIG Kal EVOEXETAI VA YNV
avTIOTOIXOUV OKPIBWG O QUTA TTOU OTTEIKOVI(OVTAl GTO TTPOIOV.
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2. MPIN AMNO TH XPHZH

AuTH n cuokeur dIaTIBETalI 0€ oUOKeUaaia oxedlaouévn va TNV TTPOCTATEVEl KATA

TN YETAPOPA. AQaIPEDTE TN GUCKEUN OTTO TO KOUTI TNG KAl aQaipéoTe OAa Ta UANIKA
ouokeuaoiag. Mtropeite va amoBnkeUoeTe TO ApyIKO KOUTI kail GAAa €idn ouokeuaoiag
0€ A0QAAEG HEPOG YIa va aTroQUYETE {NUIEG TN CUCKEUN O€ TTEPITITWON TTOU XPEIAOTEI
va Tn JeTagépeTe oTo PéANOV. EQv eTBUpEiTE va aTTOpPIYETE TNV APXIKH CUCKEUATIA,
BePBaiwBeiTe OTI £xeTE AVAKUKAWOEI OAa Ta €idN CWOTA.

apéowg pe Tnv Emrionun Ymnpeoia TexvikAg YmoaoTtrpigng Tng Cecotec .

Mepiexépeva KouTioU

KageTiépa

Onkn @iATpou

AITTAG @iATpO KUTTEAAOU
DiATpo evog pAITCaviol
MeloUpa kouTtaAioU
AakTUAIOG dogoloyiag
MapaBiaon

Eyxeipidio odnyiwv

Mnv agaipeite Tov ogIpIakd aplBud atéd 1o TTPOoIdy, yia va dIaTNPEACETE TNV 0pon
IXVNAQCIUOTNTA TOUu EEOTTAIGOU OOG O€ TIEPITITWON TTou {nNTroeTe BonBeia.

BApoTa Tou TTpéTrel va akoAOUBACETE yia TV TTPWTN XPHON

1.

AgaipéoTe Tn de€apevn vepoU Kal apaipETE TO KOKKIVO GIAIKOVOUXO TTWHA atrd Tnv €icod0
vepou. (Eik. 3)

Ma va diao@aAioeTe TNV KABapr| yeUon TOU KA®E TTOU TTAPACKEUAZETAI YIa TIPWTN Qopd,
€ival aTTaPaiTNTO VA KABOPITETE TNV KOPETIEPA Kal OAA Ta a@aipoUpeva uépn. Ta BAuaTa
gival Ta €¢NG:

a. [epioTe Tn Oe€apevh vepou Pe QIATPAPICHUEVO VEPO, TIPOTEXOVTOG VO NV UTTEPREITE
TN YEYIOTN OTABWPN VEPOU Kal, OTN CUVEXEID, ETTAVOTOTTIODETACTE TN CUCKEUT KAl
€yKaTAOTAOTE TNV OWOTA. KaAUwTe Tn de€apevn vepou.

EuBuypappioTe TIG TTPoeEOXEG OTO POPNTO PIATPO UE TIG AUAGKWOEIG OTNV KEQAAR
TIAPOAOKEUNG, KPATAOTE TO POPNTO PIATPO O€ ETTITTEdN BE0N KAl TOTTOBETAOTE TO

OTNV KEPOAN TTApaoKeUnG. MupioTe To @opnTd QIATPO apIoTEPOOTPOPA aTTd TN BTN
EekAeIdWPATOG OTN B€on KAEIdWHATOG. Agv €ival ATTAPAITNTO Va TTPOCBECETE AAECUEVO
Ka@E aTo opnTO PiATPO . (EIK. 4)

TomroBeTAOTE TO GAITCAVI TOU KOPE OTO BioKO CUAAOYAG UYPWYV Kal EUBUYPAUUIOTE TO PE TNV
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£€000 TOU KOQE.

5. TomoBeTAGTE TO KAAWDIO PEUPATOG OTNV TTPICQ.

6. [MaTAoTE TTPWTA TO KOUWTTI evepyoTroinang/atrevepyotroinong. H avtAia vepou Ba avTAfoel
vePO yia 3 deuTepOAeTITa. EV Tw PeTagU, o1 evOEIKTIKEG Auxvieg Ba avaBooBrioouv Kai n
ouokeun Ba Eekivioel TNV TTpoBEpuavan. OTav ol vOEIKTIKEG AuXVieg avawouv oTaBepd, n
TTPoBEépuavan €xel OAOKANPWOEI.

ddon >T1a0epd GUITA KOUPTTIWV PWTa KOUPTTIWV TTOU
avaBoofrRvouv

MpoBéppavan O ® >l E’ @ (‘/\5)

‘Etoipo (MARpng O ® >l E’ @ ({})

TTpoBéppavan)

7. MatAoTe 10 KouuTri {eaToU vepoU yia va KabBapioeTe Tov cwAAva eaToU vepou.
MPOZOXH: Na euBuypappidete avTta TNV ££080 pE To BiIOKO CUANOYAG UYPWYV A va
TOTTOBETEITE Eva AITCAVI aKPIBWG KATW aTré TNV £€£080 Tou CWAARVA VEPOU yia VA OTTOQUYETE
eykaUpaTa Kal TTOIAIEG.

8. MatAoTe To KouuTi yia 800 QAITZAVIa KO®E YIa VO KaBapioeTe TOV CwAva £E600U KOPE.

MPOZOXH: MNpogoégte va unv ayyigete TNV £€£000 KaE yia va atroQUyETE eykaUpaTa.

9. T[upioTe TO XEIPIOTAPIO OTUOU GTNV QVOIXTH B€0N Kal, OTN CUVEXEIQ, AQAOTE TOV ATUO VO
ekTOVWOE yia 60 SeUTEPOAETTTA YIa va KABapIGTOUV 01 UTTOAOITTOI ECWTEPIKOI CWARVEG .
Mavta va eTTIOTPEPETE TO XEIPIOTAPIO ATPOU OTn B€0N OTTEVEPYOTTOINONG APOU TEAEIWOETE.
(Eik. 5)

10. dioko ouAOYAG uypwv , adeidoTe Ta AUpaTa Kal ac@alioTe Tov {ava oTn Béan Tou.

11. ApaipéoTe TO @OPNTO PIATPO TTEPIOTPEPOVTAG TO BEEIOOTPOPA Kal EETTAUVETE TO KAAG PE
KaBapd vepd.

3. AEITOYPIIA

Evoeiteig pwtiopou 08évng

AANeCPEVOG KAPEG YIa Pia dOon

g

AAeoEVOG KOPEG YIa BUO dOOEIg

S
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A&iToupyia atuou

Neimoupyia {eoToU vepou

Kpua ekxUAion kagpé

Y1revBopion a@oAdTwong

NeIToupywvTag JUAOG

<3| & oo | &

AgiToupyia Tou pUAou

1. TotroBeTACTE TO CUYKPOTNHA XOAVNG KAPE 0 KOKKOUG (XWPIG TOUG KOKKOUG Ka®E) aThV
KaQeTIEPQ. (EIK. 6)

2. To doxeio KOKKWY Ka@QE TTPETTEI va TAIPIAZE OTNV KAPETIEPA AVTIOTOIXICOVTAG TNV TTPOEE0XN
0TO BoxEio YE TNV EYKOTIH OTN pnxavr kagé (Eik. 7). MOAig TorroBeTnBei, méaTe TO doxEio
TTPOG Ta KATW KAl TIEPICTPEWTE TO BECIOOTPOPA.

3. H kAipoka oTo doxEio Kagé o KOKKOUG XPNOIMOTIOIEITaI YIa Tn pUBUIoH Tou eTTITTESOU
dAeong. EuBuypappioTe TNV KAiMaka 0To SOXEIO KAPE € KOKKOUG PE TO onuad! TTou
@aiveral oTo ZXAKa 8.

Znueiwon: Ooo uwnAoTEPOG gival 0 apiBudg aTnV KAINAkKa, TO0O TTIo XoVTPOg gival 0 Babuog

GAeong Kal TOOO TTI0 XOVTPOG gival 0 AAETPEVOG KAPEG. AvTIBETA, 6G0 XauNASTEPOG gival O

ap1Buog oTnV KAipaka, TO00 TTI0 XOVTPOG gival 0 BaBudg GAeong Kal TOOO TTI0 AETTTOG €ival o

QAAEOPEVOG KAPEG.

Mpoeidotroinon: Mnv xPNCIYOTIOIEITE TOV HUAO Xwpig KOKKOUG Kagé oe etmiTredo aAeong ammd 0

£wg 5 KaTG TNV ApxIKA Xprnon.

4. Ag@ouU BeBaiwdeite 0TI N x0Avn KAQE 0€ KOKKOUG £XEI EyKATAOTABEI 0WOTA, N Auxvia oTov
€TMIAOYEQ EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINGNG TOU YUAOU dAeong Ba avdafel oTabepd kal oTnv
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006vn Ba gpaviovtal ol eVOEIKTIKEG AUXVIEG TTOU @aivovTal OTO OXMMA 9, UTTODEIKVUOVTOG
AT 0 pUAOG KAPE OE KOKKOUG Eival ETOINOG YIa KAVOVIKI XpPrion.

Znueiwon: EAv dev gival eykateoTnuévn n xodvn KagE, N Auxvia oTo KOUUTTi evepyoTroinang/

QATTEVEPYOTTOINONG TOU JUAOU Kal 0 XpOvog dAeang atnv 08dvn Ba avaBooBrivouv. EAEyETE OTI

N X0dvn KOKKWV KaQE EXEl EYKATAOTABEI OWOTA.

5. Pigre TOUG KOKKOUG Ka®E OTO BOYEIO KOKKWV. AGBETE UTTOWN OTI N PEYIOTN TTOGOTNTA
KOKKWV Ka@é dev Trpétrel va uttepPaivel Ta 200 ypauudpia. KAgioTe 10 kKatrdki Tou doxeiou.

6. TupioTe To doyeio KOKKWV KAPE yia va pubpioeTe To eTriredo dAeong. ApxIkd, pubuioTe Tnv
KAipgaka aTo emiTredo dAeong 10 Kai, 0Tn CUVEXEIQ, TTPOCAPHOOTE avAAOYya JE TO PHEYEDOG
TWV KOKKWV Ka@PE, TOV XPOVO TTAPACKEUNG K.ATT.

7. 2ZuvdEoTe TO Xwvi OOCOPETPNONG OTN BriKn TOU QIATPOU yIa VO aTTOQUYETE TO XUCIUO
okévng kagg. (Eik. 10)

a. Omwg @aivetal TTOpakaTw, TOTTOBETATTE TN X0Advn S0COpETPNONG GTN BrKN QiATpou
(ME TO @IATPO 1 | 2 B6CEWV TOTTOBETNWEVO) Kal ACPAAIOTE TNV TTEPICTPEPOVTAG TNV
Oe€160TpOYa.

b. X1 ouvéxeia, TOTTOBETAOTE TO CUVAPPOAOYNUEVO GOPNTO QIATPO OTN BriKn TOU
@opnToU PIATPOU KATW aTTO TO OTOMIO £60O0U AAETUEVOU KAPE, PPOVTICOVTAG VA EXEI
TOTTOBETNOEI KOAA.

8. PuBpuion Tou xpbvou GAeong:

c. MatAoTe Tov emAoyéa puBuIoNg xpdvou AAeang yia va eTTIAEEETE POV 1) DITTAR
GAeon.

I.  MovadikA d6an: 8 deutepOAeTITa (PUBUICOUEVN 3-20 deUTEPOAETTTA)
1. AiTAAj 8éon: 12 deutepdAeTiTa (pubuIfopEvn 8-30 OeUTEPOAETTTA)

d. TupioTe Tov emAoyéa pUBuIoNG Xpdvou AAEaNG YIa va QUEACETE/PEIITETE TOV XPOVO
dAeong.

e. MatAoTe Eava Tov emAoyéa puBuiong xpdvou dAeang yia emBeRaiwan.

f.  H evdekTikr) Auxvia Aeitoupyiag Tou UAou avaBooBrvel oTnv 086vn 61av o JUAOG
A€ITOUpYEi.

ZupBouAég yia Tn diadikaaia Asiavong
1. YmepPBoAikn e§aywyr| (TTOAU AeTTTr) dAeon):
O utrepBOAIKG AETITOOAEOUEVOG KOPEG UTTOPET VO TTIPOKAAETEl UTTEPBOAIKR EKXUAIOT, HE
aToTéAeopa:
- AloAgiTrouca por| i PTTAokapiouaTa.
- Mikpr) yeuon
- XaunAn amrédoon (dev Byaivel KAQEG)

2. Avettapkng e€aywyn (TTOAU xovTpr) dAeon):
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O uTrePBOAIKA XOVTPOKOUUEVOG KOPEG UTTOPET VO TIPOKAAETEL:
- Tpriyopn pon vepod.
- Aduvapo dpwua Kai eTTitredn yeuon
- Kpéua pe peyaAeg QUOAAIdEG
- Agv uttdpyel KpEua

3. TMpoacappoyn yia JETABANTOTNTA KOKKWV:
To BEéATIOTO PEyEBOG AAeaNG TTOIKIAAEI avaAoya pE:

- MpoéAeuon Tou Kagg.

- Emitredo wnaoipartog (okoupo/peoaio/avoixtd)

- Dpeokdda KOKKwV (AeTTTéTEPN PUBUION KABWG Ol KOKKOI TTAAQIWVOUV)
Znueiwon: Na dokipddeTe kai va Babuovopeite TTavta 6Tav aAAGZETE KOKKOUG KAPE.

4. Apxikr) SoKIuA (VEa pnyavAuaTa):
a. PuBpioTe Tov puAo ato emitredo GAeong 10
b. ExTeAéoTe pia dokiyaoTIk GAeon — MapatnpAoTe To HEyEBOG TOU OAECUEVOU KA®E
c. ToAU xovdpd — MeiwaTe Tov apiBud dAeong (AeTrTéTEPO)
d.  ToAU Aemrté — AugnoTe Tov apiBud GAeong (XovTpoTePO)

5. XapakTnpioTikd TnG 18aVIKrG GAEONG:
- Yon): Napdéuoia Ye 1o emMTPATTECIO AAATI.
- Mopen: OuoIdpopP@OI KOKKOI.
- JupTrieon: Zxnuarti¢el yia YIKpr avtiotaon otav médeTal.

6. BaBuovounaon yia évav e0TTpETO :

- >Toxeuduevn Trieon e€aywyng: 9-12 bar

- Xpovog ekxUAiong: 25-30 deutepdAeTTTa.
>nueiwon: NpogapudoTe 1o péyeBog dAeang edv n TTieon TECEI EKTOG EUPOUG.
MPOZOXH: Mnv xpnoIPOoTIOIEiTE TTOTE TOV HUAO XWPIG KOKKOUG (Kivduvog TTpoKANoNG {nuidg
oTa payaipia). MNa ammokAioeig Tieong >+2 bar, emavaBabuovouRaoTe 1o TTITTEdO GAETNG TTPIV
aTTé TNV ETTOPEVN XPrON.

ZuvTpnon puAou

1. Na va dloTnPACETE TO APWHA TOU KAPE KAl Va ATTOTPEWETE TNV AAAOIWON TOU QAETUEVOU
KOQE, adeIAleTe TO OOXEIO TOU AAETUEVOU KAPE PETG aTTd KABE Xpron.

2. BeBaiwBeite 6T éxeTe aTTOOUVOETEI TN OUCKEUN ATTO TNV TTPICa TTPIV TNV KABaPIoETE.

Mnv BuBiCeTe Tov PUAO ) TO KOAWDIO TPOPODOCIiag O€ VEPOD.

4. Mnv xpnolgoTroleiTe OKANPG KABAPIGTIKA ) AEIGVTIKG OQOUYYApIa yia va KaBapioeTe TO

e
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pnxavnpa.

5. Ta va agaipéoeTte T0 TTAVW YPEQ AT TOV HUAO, KPATAGTE TN AaRr Tou ypediol Kal
TIEPIOTPEWTE TNV APIOTEPOCTPOPA, OTN CUVEXEIQ ONKWOTE TNV KABETA Kal KABAPIoTE TNV PE
Jia Bouptoa KaBapiopou.

Mpoeidotoinon: PubuioTte Tov yUAo ato emiredo dAeang 10 yia Tnv TTpWTN XPNHON.

Evepyotroinon pnxaviuarog

AogaipéoTe Tn deCapevA vePOU Kal YEPIOTE TNV PE PPECKO, KABaPS veEPD, TOTTOBETATTE TNV Eavd

OWaTA OTn GUOKEUN) KAl KOAUWTE TN de€apevr) vepou.

1. TaTAOTE TO KOUPTTI EVEPYOTTOINGNG/ATTEVEPYOTTOINONG.

2. H avtAia vepou avTtAei vepo yia 3 SeUTEPOAETTTA.

3. O evdeIkTIKEG Au)vieg Ba avaBoafrioouv Kail To pnxavnua Ba ekivriael TNV TTpoBépuavan.
Otav o1 evOeIKTIKEG AuxVieg avawouv aTabepd, n TpoBEépuavon £xel OAOKANPWOEI.

ddon >21a0epd T KOUPTTILOV DWTO KOUUTTIWYV TTOU
avapooBrivouv

MpoBéppavon C) © >l E’ @ (<>

Etoipo (MAARpng |
TTPoBEppavon) Q (i.;’ bl E’ @

[MpoeToipacia evog e0TTPECO
1. ETOINAOTE TNV OAETPEVN OKOVN KOQE.
a. EmAoyn Kal TTpoETOINaCia OITNPWY:
XpnOoIUOTIOIROTE PPETKOKABOUPDITUEVOUG KOKKOUG KA®E (EVTOG 3 BBONAdWY aTTd
TNV NUEPOpNnvia KaBoupdiopaTog).
PuBpioTe To péyeBog dAeong akoAoubBwVTaG TIG 0dNYieg TNV EVOTNTA ZUPBOUAEG
Aiadikaoiag AAeong.
b.  AmoBnkeloTe Ta SNUNTPIAKE O aEPOOTEYEG OOXEIO HAKPIA ATTO PwG Kal BepudTnTa.
C.  AAEOTE TOUG KOKKOUG KAE.
2. EKTEAEOTE TNV EKXUAION KOQE.
a. Aol SOCOUETPACETE TOV AAECUEVO KAPE, KATAVEIUETE TOV OUOIOUOPPA O€ OAO TO
©OpPNTO PIATPO .
b. ThéoTe opoIdPOPPA TN OKOVN KAPE PE TO TAUTTEP .
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c.  A@aipéoTe TO DOCOUETPIKO XWVi KOl OKOUTTIOTE aTTAAd TUXOV UTTOAEIUPATA KAPE AT
TIG dKPEG Tou QiATpou. (EIk. 11)

Znueiwon: Eqv Tapapeivel utrepBOAIKA TTOOOTNTA OKOVNG KA®E OoTnV AKpn Tou gopnTou
@iATpou , €ival eUKOAO va TTPoKANBei dlappor) Adyw aveTTapkoUg oPAyIong.

d.  A@aipéoTe TUXOV UTTOAEIMPATIKO VEPO ATTO TNV KEQAAR TTAPACKEUNG TTPIV
EYKATAOTAOETE TO OPNTO QIATPO . MNa va To KAVETE auTd, TOTTOBETACTE éva GAITCAVI
KATW a1rd TNV KEQAAR TTOPACKEUAG KAI TTOTHAOTE TO KOUUTTT yia SU0 QAITAVIa KOQE.
>koTroG: EEao@alilel oTaBepr) BepPoKpaTia TTAPACKEUNG.

e. TomoBeToTE TO YOPNTO PIATPO (OEiTE TNV EVOTNTA YIA TNV TTPWTN XPAON)
€UBUYPANPICOVTAG TIG TIPOEEOXEG WE TIG UTTOOOXEG OTNV KEQOAAN TTAPACKEUNG.
KpatAaTe 10 opnTd QiATpO o€ eTTiTTEdN BEON KAl TIEPICTPEWYTE TO APICTEPOOTPOPA
yla va ac@aAioel oTn Béan Tou.

f.  TMatioTe 10 KOUPTT KA yia éva fj dUo @AIT¢avia. OTav n ToodTNTa EKXUAIONG OTACEI
oTov KaBopiopévo pubud pong, N uNXavr Ba OTAPATACEI QUTOUATA VA AEITOUPYET Kal
Ba emoTpéwel oTnv KardaTtacn ‘EToiyo.

KardoTaon evOeIKTIKNAG Auxviag:

ddon >1aBepd GUITA KOUPTTILOV DWTO KOUUTTIWYV TTOU
avapooBrivouv

ooBéppavon O ® B ==

MposeToipacia {eoToU vepou

H Aeimroupyia {eoTou vepou ptropei va xpnoiyoTroinBei yia:

1. Oeppaivopeva QAITZavia

2. Etoipdorte CeoTd vepd yia va TTPOETOINAOETE EYXUTEIG.

3. TNapaockeur auEPIKAVIKOU KA®E.

Ma va 10 KaveTe QuTO, TTATAOTE TO KOUWTTI {€0TOU veEPOU. H £vdeign Tou KoupTrioU {eoTol vepou
Ba apyioel va avaBoofrvel kal To akpo@Uualo eaTou vepoU Ba Trapéxel (eaTd vepd. MNa va
SlakOWeTe TN por) Tou {eaToU vePOU, TTATAOTE VA TO KOUNTTI {e0TOU VEPOU Kal N CUCKEUN Ba
EMOTPEWEI OTNV OPXIKA TNG KatdoTaon.

Znueiwon: H moodtnTa vepou gival pubuigdopevn.

Otav xpnoipotroleite doxeio yia {eaTd veEPO, BWOTE TIPOCOXA GTO PEYEDOG TOU.

KardoTtaon evOeIKTIKAG Auxviag:
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ddon

21aBepd GUITA KOUUTTILOV DWTO KOUPTTILWV TTOU avaBooBrivouv

Ze0TO vEPO C) ® >l <>

MNoapaokeun appwdoug yAAAKTOG
1. Mapaokeun

a.

b.
C.

KaBapioTe To akpo@Uoio atpol TOTToBETWVTAG TO 0TO diOKO GUAAOYNG UYPWV Kal
yupidovtag Tov mAoyéa atn B€an ON yia 5 deutepoAetita. Autd Ba atrodAel Tuxov
UTTOAEIUMOTIKO vEPOS Kal Ba TTPoBEPUAvEl TO KUKAWUA aTOU.

EmoTtpéwTe 10 XeIpioTApio oTn Béon OFF ot1av epgaviaTei Enpdg aTuaog.
XpnoIhoTToINoTE PPETKO TTARPES YaAa (Wuypévo aToug 4°C)

Inueiwon: H mepiekTikOTNTA o€ AITTapd (3,5-4%) etrnpeddel Tn oT1aBepdTnTa TOU APPOU.
2. Texviki a@piouou

d.

j-

[epioTe TNV Kapda péxpl To 1/3 TNG XwPENTIKETNTAG TNG (=150 Ml yia évav pévo
KOPE).

TomroBeTAOTE TNV AKPN TOU OKPOPUCiou aTpou 1-2 cm KATw atrd Tnv €TIQAVEIQ TOU
YGAOKTOG.

Atpotrointig otn 8éon 3 n wpa (Aapn Badou oTig 6 n wpa). (Eik. 12)

['upioTe TO KOUWTTI 0TN Béan ON KAl XapNAWGOTE apyd TNV KAVATA PEXPI VO QKOUCETE
évav nxo “ tss “ (evowpdTtwaon aépa), £T01 WOTE N AKPn TOU aQPOTIOINTH VO
TTANCIGCEl TNV ETTIPAVEIQ TOU YAAAKTOG Kal va Tpafigel aépa péoa ae auto. (Eik. 13)
YuvexioTe va avakaTeUeTe PéXPI To YAAa va @Tdacoel Trepitrou Toug 36°C (Beppokpaaia
gwpaTog). Kabwg n otdBun Tou yaAakTog aveRaivel, XaunAwaoTe TNV KavaTa yia va
S10TNPAOETE TO AKPOPUOIO ATHOU aKPIBWG KATW ATTO TNV ETTIPAVEIQ.

INKWoTe EAa@PA TNV KavaTa kal dnuioupynaTe pia divn (de€16GTPpOPN TTEPIOTPOPHR)
pEXPI N Beppokpaacia va @Taoel Toug 65°C kal va emiTeUXOEi 0 €MOUPNTOG TTNXTOG
appaog yahakTtog. (Eik. 14)

['upioTe TO KOUWTTI OTN B€0n OFF.

3. KaBapiopdg Tou aThoTIoINTA

a.

b.

C.

XapnAwoTe TNV kapdea eubeia TTPOG Ta KATW YIA VO TNV OTTOCUVOECETE ATTO TO
aKkpo@UaIo aTHOU KAl KATEUBUVETE TO AKPOPUCIO TTPOG TO BioKO GUAAOYAG UYPWV.
lupioTe 1O XeIpIOTAPIO aTpoU oTn Béon ON Kal, TN CUVEXEIQ, ATTEVEPYOTTOINOTE TO
METG atTd 3 OeUTEPOAETTTA, OTTOOTPAYYI{OVTAG TUXOV UTTOAEINPOTA YEAOKTOG.
KaBapioTe apéowg Tov atpoTroinTA he éva uypo tavi. (Eik. 14)

MPOZOXH: Katd tn didpkeia Twv ¢Acewv, 0 CwARvag aThou gival {E0TOG, TTPOCEETE VA UNv
ToV ayyifete ameuBeiag.

220 | POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND




EAAHNIKA

Znueiwon: O PéyioTog XpOvog Xxpnong yia Tn Aeiroupyia aTuou eival 3 AeTrTd.
Znueiwon: EGv n 086vn epgavidel Tnv évoeign “E1” kai akoUyovTal 3 PTiTT, autd onuaivel 611 T
XelploTApIo atpou Bpioketal otn B€on ON kai TTpéTrel va yupioel otn Béon OFF. (Eik. 15)

MpoypappaTifopeveg AeiToupyieg

H pnxavr emrtpémel Tpooapuooiueg Asitoupyieg. O xproTeg UTTOPOUV VA TTPOCAPPOTOUV TOV
XPOVO GAEONG, TOV XPOVO £KXUAIONG KA, TN Beppokpaacia ekxUAIONG Kal TNV TToagdTNTa (e0TOU
vePOU.

A@oU €10€ABeTe 0N Acimoupyia pUBuIoNg, dv dev TTpayUaTOTTONBE KaUia evépyela evidg 5
OEUTEPOAETITWY, TO PnNXavnua Ba eEEABeI atTd TN AsiToupyia puduiong.

Ma va eravagépeTe Tov JUAO OTIG EPYOOTACIAKEG PUBUICEIG, TTATAOTE TIAPATETANEVA TO KOUWTT
EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINGNG TOU JUAOU Kal TO KOUUTTi {€0TOU vePOU TauTOxpova yia 3
OeUTEPOAETTTA. Oa OKOUCETE EVa NXNTIKO CNUA.

MNpocapuoyn EUpog pubuiong AeiToupyia EvOeIKTIKA Auxvia
TTOU avaBooBrvel
oTnv 086vn

Xpoévog Mia 66on 3 - 20 deutepodAeTtTa |MatoTe TOV ETTIAOYEQ g

Agiavong XpoOvou dAeong Kal

TIEPICTPEYTE TOV
aploTePA/BECIA yia va &
MEIWOETE/QUEATETE TNV
TIMA.

MathoTe Eava

TOV ETTIAOYEQ YIa
empBeRaiwon.

AUo 860¢Ig |8 - 30 deuTEPOAETTTA

EkxuAion |Mpoéyxuon [1 -4 deutepdAerita | 1. MNathoTe ra,

KOQE TTAPATETAPEVA TO ! I 5
KOUTT yia éva i dUo
QAIT(avia Kae yia 3

MooodTnTa ‘Eva @AiT¢avi OeUTEPOAETTTA.
Ka@E ka@é: 20 - 100 ml 2. l'upioTe ToV eTMmIAOYEQ H Eﬂ

(epyooTaoiakni Xpovou dAeong yia
pUBuion 30 ml) va pubpuiceTe TIg
AUo pAITCavia TTOOOTNTEG.

Ka@é: 50 - 150 ml 3. MatoTe Lava
(epyooTaoiokn TO KOUTTT yIa
pUBUIoN 60 ml) emBeBaiwon.

POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND 221



EAAHNIKA

MoodtnTa (eoTOU vEPOU

50 - 300ml
(epyooTaoiokn
¢€kdoon 150ml)

1. NatAoTe
TTapaTteTapéva 1o
KOUTTi {e0TOU VEPOU
yIa 3 OEUTEPOAETTTA.
2. [upioTe TOV €TTIAOYEQ
Xpovou dAeong yia
va pubuiocete TIg
TTOOOTNTEG.

3. MatioTe Eava

TO KOUWTTI yIQ
emReRaiwon.

O¢eploKpaTia Kagé

90 - 95°C vyia
KQVOVIKA EKXUAION
/ 25°C yia yuxpn
eKXUAION

O¢puoKkpagia aTpou

130 - 150 °C

1. NatAoTe
TTapaTeTapéva To
KOUWTTi evepyoTroinong/
ATTEVEPYOTTOINGNG TOU
HUAou GAeong Kal TO
KOUNTTI yIa éva QAITCAvI
KA@E TaUTOXPOVA YIa 3
OEUTEPOAETTTA.

2. [upioTe TOV €TTIAOYEQ
Xpovou dAeong yia

va pubuiocete TIg
TTOOOTNTEG.

3. MatioTe Eava

TO KOUWTTI yIQ
emReRaiwon.

Movdadeg Bepuokpaaciag

°CH°F

MatAoTe TTapATETAUEVA
TA KOUUTTIA YIa éva

Kal dUo QAIT¢avIa

KAPE TAUTOXPOVA

yIa 3 BEUTEPOAETTTA

yla evaAAayr petagu
Babuwv KeAaiou kal
Papevart.

Inueiwon: MaTtwvTag ava Tov emmAoyéa Xpdvou AAeong, Ba TIOTPEYETE OTIG PUBIOEIG.

Kpuo lMpogidotoinan yia (uBotroinan kai uwnAr Bepuokpaacia
Ma va ekTEAETETE pIa Wuypr eKXUAION,
1. PuBuioTe Tn Beppokpacia TTapaokeung Kagé atoug 25 °C . H 08dévn Ba eppavioel

TNV €vdeIgn E-2 kai n evoeIKTIKA Auxvia kpUou Kagé Ba avaBoafrvel yia va uttodeiel
Hia TTpogidoTroinan uwnAng Beppokpaaiag. (Eik. 16)
2. TatAaTe 1o KoupTri {eaTol vepoU. AQACTE To oUCTNUa Bépuavaong va atTeAeuBepWITEI
CeaT6 vePO YIa VO KPUWOEL.
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3. Ortav n oBo6vn epgavicel 25°C, n diadikacia yugng éxel oAOKANPwOEi Kal uTropei va
TTpoeToINaaoTE N Kpua e€aywyn. (Eik. 17)
Znueiwon: MNapakaAoUpe pubuioTe Eavd Tn Bepuokpacia ekxUAIong kagé atoug 90-95 °C kai n
pnxavn Ba TTpoBepuavBei ava yia KauTh eKXUNIoN.

Aio0OnTAPOG BE0NG SoXEIOU KOKKWYV KAQPE

Edv n xodvn kagé dev gival eykateaTnuévn, N Auxvia To KOUUTTi evepyoTToinong/
QATTEVEPYOTTOINONG TOU JUAOU Kal 0 XpOvog dAeang atnv 086vn Ba avaBooBrivouv. EAEyETE OTI
n Xodvn KOKKWV Ka@E €xel eykaTaoTabei owoTd. Edv e€akoAouBei va eugavideTal éva pvupa
UTTEVOUNIONG WETA TNV EYKATACTACH, ETTIKOIVWVACTE PE TNV §UTTNPETNON TTEAATWV TNG Cecotec

Znueiwon: O1 AeIToupyieg TTAPACKEUNG TTOTWYV AEITOUPYOUV aveEAPTNTA OTTO TN AEITOUPYIKOTNTO
TOU pUAoU GAeang. Mapapévouv TTARPWG AEITOUPYIKEG OKOMN KAl OTav 0 JUAOG GAeoNg
SuUOA&ITOUPYEI.

4. KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHzH

KaBapiopog Tou pnxavinuoTog

1. Tpiv Tov KaBapIGPO, ATTOCUVOEDTE TNV KAPETIEPA OTTO TNV TTPICA YIA VO KPUWOEL.

2. ZkouTrioTe TNV emMQAVEIQ ATTd avOEEIdWTO ATGAAI hE éva KaBapd, uypd Travi.

Znueiwon: Mnv xpnoipoTrolgite aAkoOA A diaAuTeg Kai pnv BuBileTe TN CUOKEUN O€ vePO yia va

TNV KOBaPIoETE.

3. XpnoiyoTtroinoTe pia BoupToa yia KAPETIEPA Yia va kaBapioeTe Tnv €000 vepoU Kal ToV
€0WTEPIKO BAKTUAIO OTEYAVOTTOINGNG.

4. Ao@aipéaTe TN BAKN TOu QIATPOU TTEPIOTPEPOVTAG TNV BEEI6OTPOPA, TTETAETE TOV KATAKABO
TOU KA@E Kal 0Tn ouvEéXEla KaBapioTe To GIATPO Kai Tn Brikn Tou @iATpouU pe KaBapIoTIKO
S16Aupa, aAAG @povTioTe va EeTTAUVETE pe KaBapd vepd OTO TEAOG.

5. TAUOvete 6Aa Ta afeocoudp Pe vePd KAl OTEYVWOTE Ta KOAG OTOV aépal.

6. AdeidleTe Kal KaBapiCeTe TAKTIKG TO OIOKO GUAAOYNG UYPWYV .

7. KoBapilete TaKTIKA TN de€apevr] vepou.

Y1mrevlopion kai odnyieg apaidtwong

H kageTiépa diabETel Asioupyia utrevBUpIong agaAdTwong. Otav To cUoTnua avixveuoel Ot
n pnxavn éxel xpnoigotroinBei 100 @opEg, n eVOEIKTIKA Auxvia a@aAdTwaong egeavieTal yia va
UTTEVOUICEI GTOV XPAOTN VO KAVEI AQOAATWON.

>uvIoTATal VO KAVETE AQAAATWAON MNVIAiWG 1 6Tav n pnxavh AapBdavel utreveupion
a@aAdTwong.
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EmAoyég apaldTwong:
a.  TaptrAéTEG AQAAGTWONG VIO KOQETIEPEG
b.  Yypd apaAatikd yia pnxaveg Kagé
c.  Neukd EUdI kal LeoTO vEPO
Znueiwon: O KUKAOG a@aAdTwaong diapkei TrepiTTou 10 AETTTA yIa va OAOKANPWOEI.

Mpiv EekivioeTe TO TTPOYPAUUA APANGTWONG, EKTEAEOTE TIG AKOAOUBEG TTPOETOINATIEG
AQPAAGTWONG.
1. MpooBéate 10 didAupa oTn de€apevn:
a. lepioTe Tn deCapevA e 1 Aitpo vepd. MpooBéaTe TNV TAPTTAETA a@aAdTWONG Kal
TTEPIYEVETE va DIAAUDEI.
b. TpocBéoTe pIod AITCavI uypd a@aAaTIKO aTn dEEAMEVT Kal, OTN CUVEXEIQ, PIETE 1
AiTpo ZeoTd vepd (40-50°C) yia va eEao@aAioeTe KAAR avauEIgn.
c. lNpoobéote 1,5 kouTaAid TNG coUTTag Aeukd EUBI OTN dEEAPEVN Kal OTN CUVEXEIQ PIETE
1 Nitpo {eoT6 vepd (40-50°C), ppovTidovTag va avapeixBei kaAd 1o didAupa.
2. TomoBetAOTE éva doyeio 1 AiTpou KATw aTTd TNV KEPAAR TTOPACKEUAG Kal éva doxeio 1
AiTpou KATW aTrd TO akpoPUaoio aTuou. (Eik. 18)
MoAIg oAokAnpwBoUv Ta TTapatdvw Bripata, n diadikacia a@aAdTwaong YTTopEi va EEKIVATEI
we €GNG:
MaTtAoTe TaUTOXPOVA Ta KOUMTTIG {EOTOU VEPOU Kal KA®E yia éva GAIT(AvI yia va PTTEITE OTO
TPOYPOAUPa aQaAGTWoNG Kai Ba eygavioTei n 006vn kabapiopou. (Eik. 19)

Brua 1: ApaAdtwaon

1. TupioTe TO XEIPIOTAPIO ATPOU OTNV AvoIXTr B£on.

2. H avtAia ka@é kai n avtAia atpol Ba apyicouv va Aeitoupyouv, 1o {eoTo vepd Ba Byaivel
atrd TNV KEQAAR TTAPACKEUNG Kal TO akpo@Ualo aTuoU. AuTr n diadikaaia SIapKEi TTEPITTOU
OUO0 AETTTA.

3. MOoAig ohokAnpwbBei, Ba akouoTei évag fnxog TTou Ba uTrodeikvUel 6T To BAUA 1 €XEl
OAoKANPwWOEi.

4. TupioTe TO XEIPIOTAPIO ATPOU OTn B€0N ATTEVEPYOTTOINCNG.

Brua 2: MNpocToiyaacia yia kKaBapiopd

1. AdeidoTe 10 UTTOAOITTO BIGAUPA aQAAdTWONG, EETTAUVETE TN de€apevr) e KaBapd vepod Kai
0Tn ouvéxela TTpooBéaTe TrepIoadTepa atrd 1,5 Aitpa kaBapou vepol oTn deapevn.

2. TomoBetAoTE Eava Tn de€apevr) aTn B€on TnG.

BApa 3: =ekivAoTe Tov kKabapioud
1. TupioTe TO XEIPIOTAPIO ATPOU OTNV AvoIXTr B£on.
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2. H avtAia ka@é kai n avtAia atpoU apxifouv va Aeitoupyouv, kaBapifovtag Tov AéBnTa Kai

TOUG £0WTEPIKOUG OWAARVES. AuTA n Siadikagia diapkei TTEPITTOU U0 AETTTA.

3. MOoAig ohokAnpwbBei, Ba akouaoTei évag fxog TTou Ba uttodeikvUel 6T To BAUQ 3 £XEl

OAoKANPwOEi.

4. TupioTe TO KOUNTTI aTPoOU oTn B€an OFF (Atrevepyotroinon), o KaBapIopog Exel
OAOKANPWOEI, ETTIOTPEPEI TNV APXIKN KATAOTAON KaI N eVOEIKTIKA Auxvia a@aAdTwong dev

avapel.

Znueiwon: Eav dev yupioeTe To KoupTri atpou otn Béon OFF (AtrevepyoTtroinon) agpou
OAOKANPWOEI N a@aAdTWaoTN, N CUCKEUN Ba ETTIOTPEWEI QUTOPATA GTNV APXIKN TNG KATAOTOON
META a116 20 deuTEPOAETTTA XWPIG Kapia Asitoupyia. H 086vn Ba ep@aviael Tov Kwdikd

o@aAparog E-1 emeidr 1o koupTri atpoU Bpioketal atn 8éon ON (EvepyoTtroinon). MNupioTe 10

KoupTri atpou otn Béon OFF. To o@dAua E-1 Ba e€agpavioTei.

5. EMIAYZH NMPOBAHMATQN

Emideign

Aitia

AidAupa

< ich

O MIKPOJIaKATITNG TNG dEEAPEVAG
OITNPWV €ival avoixTog.

EAéyETe av To ouykpdTNHO dECaPEVAG
OITNPWYV EXEl EYKATAOTOOEI CWOTA.

povadag Kagé

E-1 ‘Otav o éAeyxog aTpoul dev 1. TupioTe TO XEIPIOTAPIO ATHOU OTN
€ival ATTEVEPYOTTOINMEVOG 1) O B6¢on OFF kai ToTroBeTAGTE KOAG TN
HIKPOBIOKATITNG TNG OEEAUEVAG xodvn ka@é atn Ban TnG.
aITNPWYV €ival avoiyTog. 2. EmikoivwvAoTe Pe TNV Texvikn
E¢utnpétnon tng Cecotec .
E-2 Eidotroinon uwnAnig 1. NatAoTe T0 KOUpTTi {EGTOU VEPOU
Beppokpaciag katd TNV Y10 VO KPUWOEI 1 KAPETIEPA.
TIpogToIpacTia he Yuxpn ekxUAIon 2. Mepipévete péxpl n 00ovn va
eppavioel 25°C (=3-5 AeTrTdr).
E-3 To BeppioTop TNG povadag kagé [ ETmkoivwvAaTe Pe TNV TEXVIKN
givar avoixté YTnpeoia tng Cecotec .
E-4 BpaxukUkAwpa BeppioTtop EmkoivwvroTe ye TNV Texvikn

Ymnpeoia Tng Cecotec .
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E-5 H ao@dAeia TnG povadag Kapé EmikoivwvAoTe pe TV TEXVIKN
eival oTragpévn 1 n TTAAKETa Y1npeoia tng Cecotec .

TUTTWHEVOU KUKAWMATOG gival
ENATTWHATIKA, YE ATTOTEAECUO VA
unv Bepuaiveral o AéBnTag.

E-6 BAGBN kKukAWpaTOG. EmikoivwvroTe ye TNV Texvikn

Yminpeoia 1ng Cecotec .

E-7 Mn @uaiohoyikA avixveuon 1. EAéyETe €av uttdpyel EAAeIyn vepou
€MeIYnG vepou oTn deapevn atn de€apevr) vepou A €4v n degapevn
vePOU. vePOU €xel eykaTaoTabei oTn Béon

™mg.

2. Edv n évdeign E-7 e¢akoAouBei va
EM@QAVICETAl JETA TOV TTPONYOUUEVO
EAEYXO, ETTIKOIVWVACTE PE TNV TEXVIKA
Egumnpétnon Tng Cecotec .

E-8 To BeppioTop TNG povadag atuou [ ETTiKovwvAoTe PE TNV TEXVIKN
gival avoIxTo Yminpeoia Tng Cecotec .

E-9 OepuIKO BpaxUKUKAwa povadag | ETkoIvwvACTE Pe TNV TEXVIKNA
aTyou Y1npeoia tng Cecotec .

E-10 H ao@dAeia Tng povadag atpou EmikoivwvAoTe pe TV TEXVIKN
eival oTracpévn 1 n TTAAKETA YTnpeoia tng Cecotec .

TUTTWHEVOU KUKAWMATOG gival
ENATTWHATIKA, YE QTTOTEAEOUO VA
unv Beppaiveral o ABnTag.
Agv uttdpyel KageTiépa atrevepyoTToinuévn. ZUVOEDTE TNV KOQETIEPA OTNV
086vn TPia KAl TTOTAOTE TO KOUMTTH
EVEPYOTTOINONG/aTTEVEPYOTTOINONG.
Emideign Artia AiGAupa
Aev Byaivel vepd H de€apevn vepou eival adeia [epioTe TN deCapevr) vepou Kal
EVEPYOTIOINOTE TOV EAEYXO OTUOU
MEXPI VO Byaivel oUVEXWGS ATPOG aTTO
TOV aTPopdyElpa.
H téon n n ouxvoéTtnTa el06d0u BeBaiwBeite 611 N Tdon Kai n
O¢ev TAIPIALEl YE TNV TACT TTOU ouxvOoTNTA TAIPIAJOUV UE AUTEG TTOU
avaypd@etal oTnv Tivakida avaypd@ovTal oTnv Tvakida TUTTou.
TUTTOU.
To pnxdavnua dev Asitoupyei ETmiKoIvwvAOoTE e TNV TEXVIKA
owoTa YTmnpeoia 1ng Cecotec .
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Aev Trapayetai
aTuog

To akpo@UoIo aTuou gival
@paypevo

KaBapioTe T0 akpo@Uaoio aTuou Pe
N BeAova.
EkTeAéoTe a@aAldTwon.

H de€apevn vepou eival adeia

[epioTe TN deCapevr) vepou Kal
EVEPYOTIOINOTE TOV EAEYXO OTUOU
MEXPI VO Byaivel CUVEXWG ATPOG aTTO
TOV aTgopdyeipa.

To pnxavnua dev Asitoupyei
owoTa

EmikoivwvnoTe pe TNV Texvikn
Ymnpeoia 1ng Cecotec .

O Ko@EG EeXEINICE!
Tavw atréd TNV
AKpn Tou @opnTOU
@iATpou

YTrepPBoAIkr) TTOoOTNTA OKAVNG
KAPE OTO QIATPO

YTroAgippata Ka@é oTov SaKTUAIO
aTeEYavoTIoinaNG TNG KEPAARG
TTAPOOKEUNG

ATTEVEPYOTTOINCTE TN PNXAVH Kal
TIEPIMEVETE VO KPUWOEI, KaBapioTe
TO QIATPO Kal Pi§TE TNV KATAAANAN
OKOVN KOQE.

[MoAAaTTAEG AsiToupyieg, UWNAN
Beppokpacia feaTol vepoU Kal
@aIVOUEVO €EATUIONG

ATTEVEPYOTTOINCTE TN PNXAVH Kal
TIEPIMEVETE VA KPUWOEI TTPIV TV
ETTAVEKKIVIOETE.

H eAaoTIKA o@pdyion TNG KEYAANG
€yxuong eivai
KOTEOTPOPMEVO 1) @OaPUEVO.

ETTIKOIVWVAOTE e TNV TEXVIKA
Ymnpeoia Tng Cecotec .

To TTPORANUA TTOPAPEVEI PETA
TNV EKTEAEDT) TWV TTAPATIAVW
EVEPYEILV

ETTIKoIVWVAOTE PE TNV TEXVIKA
Ymnpeoia Tng Cecotec .

O Ko@ég dev
Byaiver N Byaivel
TTOAU apyd

H okoévn ka@é givar TToAU AeTTTn
KaI TO QIATPO €ival Ppayuévo

AVTIKATAOTAOTE TO PE EAAPPUIG TTIO
XOVTPr) OKOVN KaPE PETE TO EETTAUQ.

O1 oTrég TOU QiATpOU €ival
ppaypéveg

KaBapioTe 10 @iATpo pe pia Bouptoa
1 BeAGva kal kaBapioTe TO PE vePOD.

To @iATpo €ival ppayuévo

A@aipéoTe TO QIATPO pE éva
KoToaRidl kal kaBapioTe TNV KATW
OTTr) TOU QIATPOU pE Jia BolpToa N
BeAdva.

Y1epBoAIkA cucowpeucn aAdTwv

AgaidTwaon

H degapevn vepou dev €xel
TOTTO0ETNOEI

TotroBeTAGTE Eava Tn degapevn
vepoU aTn Béon Tng

ATTS TO KATW PEPOG
NG KAPETIEPAG
TPEXEN VEPO.

O diogkog ouANoyAG uypwV gival
YEUATOG

AdeIGOTE TO BIOKO GUAANOYNG UYpPWV

To pnxavnua dev Asitoupyei
owoTa

EmikoivwvnoTe pe TNV Texvikn
Ymnpeoia 1ng Cecotec .

POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND

227




EAAHNIKA

To pnxavnua dev

To kaAwdIo Tpoodoaoiag dev eival

2uvd£OTE CWATA TO KAAWDIO

Aeitoupyei OWOTA OUVOEDEPEVO. Tpoodoaoiag ae yia TTpila

NTC eAatTwuaTIKO ETTIKoIvwVvAOTE e TNV TEXVIKA

To pnxavnua dev Asitoupyei Ymmpeoia mg Cecotec .

owoTa
O aTtpo6g dev H évdeign atpou dev avdpel MepIpéveTe va avayel n eVOEIKTIKA
agpicel Auxvia atpou otnv 086vn . O aTuog

Ba ateAeuBepwbei povo éTav
n €VOEIKTIKN Auxvia aTpou givail
avapuévn.

To doxeio eival TToAU peydho A To
oxApa Tou dev TaIPIALE!

XpNOoIdOTToINGTE £va WnAO,
oTeVOTEPO QAITCAVI

Y1repBoAIkAy cucowpeucn aAdTwv

AgaldTwaon

Xpnoipotrolgital dmayo yaAa

XpnoipoTroioTe TTANPESG YAAQ

6. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY E=OMAIZMOY

AuTto6 10 gUpBoAO UTTOBEIKVUEL OTI, CUPPWVA PE TOUG IOXUOVTEG KAVOoVIoUoUG, TO

TIPOIGV /KAl N PTTATAPIa TTPETTEl VO ATTOPPITITOVTAI EEXWPICTA ATTO TA OIKIOKA

amoppiypata. OTav 10 TTPOIdV @TACEl 0TO TEAOG TG WEEAING {wNG Tou, Ba

TTOU €XEI OPICTEI ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.

TIPETTEI VO AQAIPECETE TIG UTTATOPIEG KAI VA TIG TTAPAOWOETE O€ ONUEI0 GUANOYNG

Ma AeTrTopepeic TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TOV KATAAANAGTEPO TPATTO ATIOPPIYNG

NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £EOTTAICHOU /KAl HTTATAPIWY, Ol KATAVOAWTEG Ba TTPETTEl va

ETTIKOIVWVIOOUV WE TIG TOTTIKEG APXEG.

H 1Apnon Twv Tapatrdvw odnyiwv Ba Bondroel oTnv TTpooTagia Tou TTePIBAAAOVTOG.

7. INEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta dIKaIWPATA TIVEUPATIKAG I8I0KTNGIAG ETT TWV KEIPEVWYV aUTOU TOU EYXEIPIDIOU aVAKOUV
atnv CECOTEC INNOVACIONES, SL. Mg em@uAagn Travtog diKalwpaTog. ATrayopeleTal
n avaTrapaywyr, n amobrkeuon o€ aUoTNPA avAKTNONG, N HETddoaon r n diavoun Tou

TIEPIEXOMEVOU AUTAG TNG €KOOONG, €V OAW I €V PEPEI, PIE OTTOIOVOATIOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO,
HNXQVIKO, @WTOTUTTIKO, NXOYPA®NTIKO 1 TTApOUOI0) XWPIG TNV TTPoNyouevn Gdeia TG
CECOTEC INNOVACIONES, SL.
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8. AIAOYZTEYMENH AHAQZH ZYMMOP®Q>HZ EE

H Cecotec Innovaciones dnAwvel Pe TNV TTopoUca OTi TO TTAPOV TTPOIOGV
c CUHPMOPQWVETaI JE TIG BATIKEG ATTAITATEIG KAl AAAEG OXETIKEG DIATALEIG TWV
KOVOVIOPWY TTou IoXUouv oTnv Eupwtraiki ‘Evwon. To Tapov Tpoidv éxel oxedIaoTei,
KOTOOKEUAOTEN Kal SOKIPAOTEI CUPPWVA JE TO aTTAITOUEVA TIPOTUTIA ACQAAEING KOl
To16TNTaG. To TTANPES Keipevo TNG AAwong Zupudpewaong EE Bpioketal otnv akdAoubn
S1elBuvon 1oToU: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PECES | COMPONENTS
Fig.1
1. Cullera dosificadora
2. Tamper / premsador
3. Embut dosificador
4. Filtre pera una tassa
5. Filtre per a dues tasses
6. Portafiltres
7.  Reixeta de la safata aplegagotes
8. Safata recolligotetes
9. Tapadeldiposit de cafe en gra
10. Diposit de cafeen gra
1. Botd d'encesa/apagada
12. Display
13. Selector d'ajust de temps del molinet
14.  Panell de control
15.  Suport per a portafiltre
16. Manometre
17.  Tapa del diposit daigua
18. Manec accionador del vaporitzador
19. Diposit d'aigua
20. Manec del vaporitzador
21. Broquet del vaporitzador
22. Grup d'extraccié
23. Sortida de cafe molt
24. Safata escalfa tasses
Fig. 2
1. Selector d'ajust de temps del molinet
2. Boto6 d'encesa/apagada del molinet
3. Boté de cafe per a unatassa
4. Bot6 de cafe per a dues tasses
5. Boté d'aigua calenta
6. Boté d'encesa/apagada
NOTA:

Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.
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2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport.
Traieu l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa
originali altres elements de l'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell
si necessiteu transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de l'embalatge original,
assegureu-vos de reciclar tots els elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica Oficial de Cecotec .

Contingut de la caixa

- Cafetera

- Portafiltres

- Filtre de doble tassa

- Filtred'unatassa

- Cullera dosificadora

- Anell dosificador

- Tamper

- Manuald'instruccions

No traieu el nimero de seérie del producte, per mantenir una correcta tracabilitat del vostre
equip en cas de sollicitar assistencia.

Passos per seguir en el primer Us

1. Traieu el diposit d'aigua i traieu el tap de silicona vermell de l'entrada d'aigua (Fig. 3).

2. Pertalde garantir el sabor pur del cafe fet per primera vegada, cal netejar la maquina de
cafe i totes les parts desmuntables, els passos sén els seglents:

a.  Ompliu el diposit d'aigua amb aigua filtrada, aneu amb compte de no sobrepassar
el nivell maxim d'aigua, després torneu a collocar la maquina i installeu-lo
correctament.

3. Alineeu els sortints del portafiltre amb les ranures del capcal d'infusié, mantingueu
el portafiltre pla i inseriu-lo al capcal d'infusié. Gireu el portafiltre des de la posicié de
desbloquejat en el sentit contrari a les agulles del rellotge fins a la posicié bloguejat. No
cal afegir café molt al portafiltre . (Fig. 4)

4, Col-loqueu la tassa de cafe sobre la safata recull gotes i alineeu-la amb la sortida de
cafe.
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Inseriu el cable d'alimentacio a la presa.

Premeu el boté d'encesa/apagada, primer, la bomba d'aigua bomba aigua durant

3 segons. Mentrestant, els llums indicadors parpellegen i la maquina comenca a
preescalfar-se. Quan els llums indicadors es quedin fixos, el preescalfament s'haura

completat;

Fase Llums fixes de botons Llums parpellejants de
botons

Preescalfament O © >l E’ @ (b

Preparada O ® >l E; @

(Preescalfament

complet) ({})

7. Premeu el bot6 daigua calenta per purgar la canonada daigua calenta.

ATENCIO: Alineeu sempre la sortida amb la safata recolligotes o collogueu una tassa

directament sota la sortida del tub d'aigua per evitar cremades i esquitxades.

8. Premeu el botd de cafe per a dues tasses per netejar la canonada de sortida de cafe.

ATENCIO: Aneu amb compte de no tocar la sortida de café per no cremar-se.

9. (Gireu el comandament de vapor a la posicid oberta, purgueu vapor durant 60 segons per
netejar la resta de canonades internes. Torneu sempre el comandament de vapor a la
posicié d'apagat després d'acabar. (Fig. 5)

10. Aixequeu la safata recolligotes , aboqueu l'aigua residual i torneu a encaixar-la.

1. Traieu el portafiltre girant-lo en el sentit de les agulles del rellotge i esbandiu-lo a fons

amb aigua neta.

3. FUNCIONAMENT

Indicadors lluminosos del display

Cafée molt per a una dosi

g

Café molt per a dues dosis

50

Funcié vapor
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Funcié aigua calenta

Extraccié de cafe en fred

Recordatori de descalcificacié

Molinet funcionant

PG & e

Funcionament del molinet

1. Col-logqueu el conjunt del diposit de café en grans (sense grans de cafe) a la cafetera.
(Fig. 6)

2. Eldiposit de cafe en gra haura d'encaixar a la cafetera fent coincidir el sortint del diposit
amb la ranura de la cafetera (Fig. 7). Un cop posicionat, premeu el diposit cap avalli
gireu-lo en el sentit de les agulles del rellotge.

3. Llescala del diposit de cafe en gra serveix per ajustar el nivell de molta. Alineeu l'escala
del diposit de grans amb la marca que s'indica a la figura 8.

Nota: Com més gran sigui el nombre de l'escala, més gran sera el nivell de molta i més gruixut

sera el cafe molt. Per contra, com més baix sigui el nombre de 'escala, més baix sera el nivell

de molta i més fi sera el cafe molt.

Advertiment: No feu funcionar el molinet sense grans de cafe en un nivellde moltade O a5

durant l'Us inicial.

4, Després d'assegurar-se que el diposit de cafe en gra esta installat correctament, la llum
del selector d'encesa/apagada del molinet estara encesa fixa i el display mostrara els
indicadors lluminosos que es mostren a la figura 9, indica que el molinet de café en gra
esta llest per al seu Us normal.

Nota: Si el diposit de café no esta installat, la llum del boté d'encesa/apagada del molinet

i el temps de molta del display parpelleja. Comproveu si el diposit de grans esta installat

correctament.

5. Aboqui els grans de cafe a la tremuja de grans, tingui en compte que la quantitat maxima
de grans de cafe no ha de superar els 200 g, tanqui la tapa del diposit.

6. Girar el diposit en gra per ajustar el nivell de molta. Primer ajusteu l'escala al nivell de
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molta 10, i posteriorment ajusteu, en funcié de la mida de gra, temps d'extraccié, etc.
7. Acobla lembut dosificador al portafiltre per no vessar café en pols. (Fig. 10)

a. Com es mostra a continuacio, installeu 'embut dosificador al portafiltre (amb
el filtre d'1 0 2 dosis inserit), bloquegeu-lo girant en el sentit de les agulles del
rellotge.

b.  Acontinuacid, collogueu el portafiltre muntat al suport del portafiltre sota el
conducte de sortida cafe molt, assegurant-vos que quedi ben inserit.

8. Ajust del temps de molta:

c.  Premeu el selector de configuracio de temps de molta per seleccionar molta simple
o doble.

I. Dosisimple: 8s (ajustable 3-20s)
Il Dosidoble: 12s (ajustable 8-30s)

d.  Gireu el selector de configuracié de temps de molta per augmentar/disminuir el
temps de molta.

e. Torneu a prémer el selector de configuracié de temps de molta per confirmar.

f. Lindicador lluminds de molinet funcionant parpelleja al display quan el molinet
esta funcionant.

Consells per al procés de molta

1. Extraccio excessiva (molta massa fina):

El cafe molt excessivament fi pot causar sobreextraccio, resultant en:
- Flux intermitent o embussos.
- Sabor amarg
- Baix rendiment (no surt cafe)

2. Extraccio insuficient (molta massa gruixuda):
El café molt excessivament gruixut pot causar:

- Cabal daigua rapid.

- Aroma feble i sabor pla

- Crema amb bombolles grans

- No hi ha crema

3. Ajustament en funcié de la variabilitat del gra:
La mida optima de molta varia en funcié de:

- Origen del cafe.

- Nivell de torrat (fosc/mitja/lleuger)

- Frescor del gra (ajust més fi a mesura que els grans envelleixen)
Nota: Sempre proveu i calibreu quan canvieu els grans.
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Prova inicial (maquines noves):
a. Poseuelmolinet al valor de molta 10
b.  Feuuna molta de prova — Observeu la mida del cafe molt
c.  Massa gruixut — Disminuiu el niimero de molta (més fi)
d. Massa fi — Augmenti el niimero de molta (més gruixut)

Caracteristiques de la molta ideal:
- Textura: Similar a la sal de taula.
- Consistencia: Grans uniformes.
- Compressié: Forma una lleugera resisténcia quan es pressiona.

Calibratge per a un Espresso :
- Pressié d extraccié objectiu: 9-12 bar
- Temps dextraccié: 25-30 segons.

Nota: Ajusteu la mida de molta si la pressié cau fora del rang.

ATENCIO: No utilitzeu mai el molinet sense grans (risc de malmetre els queixals). Per a

desviacions de pressio >+2 bar, recalibreu el nivell de molta abans del seglient Us.

Manteniment del molinet

1.

GRFSNTN

Per mantenir l'aroma del café i evitar el deteriorament del cafe molt, buideu el diposit de

cafe molt després de cada Us.

Assegureu-vos de desendollar l'aparell abans de netejar-lo.

No introduiu el molinet ni el cable d'alimentacié a l'aigua.

No utilitzeu netejadors forts ni fregalls abrasius per netejar la maquina;

Sivoleu desmuntar el queixal superior del molinet, subjecteu el manec del queixali gireu-
lo en el sentit contrari a les agulles del rellotge; a continuacié, aixequeu-la verticalment i
netegeu el queixal amb un raspall de neteja.

Advertencia: Poseu el molinet al valor de molta 10 en el primer Us.

Activacié de la maquina

Traieu el diposit d'aigua i ompliu-lo d'aigua fresca i pura, torneu a installar-lo a la maquina

correctament i tapeu el diposit d'aigua.

1.

2.
3.

Premeu el bot6 d'encesa/apagada.

La bomba daigua bomba aigua durant 3 segons.

Els llums indicadors parpellegen i la maquina comenca a preescalfar-se. Quan els llums
indicadors es quedin fixos, el preescalfament s'haura completat;
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Fase

Llums fixes de botons Llums parpellejants
de botons

Preescalfament C) ® >l E@ (b

Preparada C) ® >l E; @

(Preescalfament complet)

&

Preparacié d'un Espresso

1. Preparar el cafée molt en pols.

a.

b.
C.

Selecci6 i preparacié del gra:

Utilitzeu grans de café acabats de torrar (en les 3 setmanes segiients a la data de
torrat).

Ajusteu la mida de molta seguint les indicacions de l'apartat de Consells per al
procés de molta.

Deseu els grans en un recipient hermetic allunyat de la lum i la calor.

Mola el café en gra.

2. Realitzar lextraccié de cafe.

a.
b.
C.

Després de dosificar el cafe molt, distribuiu uniformement pel portafiltre .
Premeu uniformement el café en pols amb el tamper .

Traieu l'embut dosificador i netegeu suaument les restes de cafe de les vores del
filtre. (Fig. 11)

Nota: Si queda massa cafe en pols a la vora del portafiltres , és facil que es produeixin fuites

per un segellat insuficient.

d.

Purgueu l'aigua residual del capcal d'infusi6 abans d'installar el portafiltre . Per
fer-ho, colloqueu una tassa sota el capcal d'infusié i premeu el boté de cafe per a
dues tasses. Finalitat: garanteix una temperatura d'infusioé estable.

Installeu el portafiltre (consulteu l'apartat de passos a seguir en el primer

Us) alineant els sortints del portafiltre amb les ranures del capcal d'infusié.
Mantingueu el portafiltre pla i gireu el portafiltre en el sentit contrari a les agulles
del rellotge bloguejant la posici6.

Premeu el boté de cafe per a una tassa o per a dues. Quan la quantitat d'extraccié
arribi al cabal establert, la maquina deixara de funcionar automaticament i tornara
a l'estat Preparat.
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Estat de la llum indicadora:

Fase Llums fixes de botons Llums parpellejants de botons

Preescalfament C) ® > 1 Eo@

Preparacioé d aigua calenta

La funcié d'aigua calenta es pot fer servir per a:

1. Escalfar tasses

2. Feraigua calenta per preparar infusions.

3. Preparacio de café america.

Per fer-ho, premeu el boté d'aigua calenta, l'indicador del boté d'aigua calenta comencara
a parpellejari el filtre de l'aigua calenta abocara aigua calenta. Per aturar el flux d'aigua
calenta, torneu a prémer el boté d'aigua calenta i la maquina tornara a l'estat inicial.
Nota: La quantitat daigua és ajustable.

Quan utilitzeu un recipient per a l'aigua calenta, pareu atencié a la mida del recipient.

Estat de la llum indicadora:

Fase Llums fixes de botons Llums parpellejants de botons

Aigua calenta C) © >l (b

Preparaci6 de llet escumada
1. Preparacié
a. Purgueu la vareta de vapor, per a aix0, poseu la vareta de vapor sobre la safata de
degoteig i gireu el comandament a la posicié ON durant 5 segons. Aix0 expulsara
l'aigua residual i escalfara el circuit de vapor.
b.  Torneu a collocar el comandament a la posicié OFF quan aparegui vapor sec.
c.  Utilitzeu llet sencera fresca (refrigerada a 4°C)
Nota: El contingut de greix (3,5-4%) afecta l'estabilitat de l'escuma.
2. Tecnica d'escumat
d.  Ompliu la gerra fins a 1/3 de la seva capacitat (=150ml per a un sol cafe).
e Inseriu la punta de la vareta de vapor 1-2cm per sota de la superficie de la llet.
f.  Vaporitzador en posicié de les 3 en punt (rossa de la gerra a les 6 en punt). (Fig. 12)
g.  Gireu el comandament a la posicié ON i baixeu lentament la gerra fins que senti el
0 "tss " (incorporacié d'aire), de manera que la punta del vaporitzador s'acosti a la
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superficie de la llet i introduiu aire en ella. (Fig. 13)
h.  Mantingueu fins que la llet arribi als 36°C aproximadament (temperatura corporal).
A mesura que augmenti el nivell de llet, baixeu la gerra per mantenir el filtre de
vapor just per sota de la superficie.
Pugeu lleugerament la gerra i creeu un vortex (remoli en el sentit de les agulles del
rellotge) fins que s'assoleixin els 65°C i s'obtingui lescuma de llet densa desitjada.
(Fig.14)
j. Gireu el comandament a la posicié OFF.
3. Neteja del vaporitzador
a. Baixeu la gerra en linia recta per separar-la de la vareta de vapor, i redireccioneu la
vareta cap a la safata de degoteig.
b.  Gireu el comandament de vapor a la posicié ON i després apagueu-lo després de 3
segons purgant els residus de llet.
c.  Netegeu immediatament el vaporitzador amb un drap humit. (Fig. 14)
ATENCIO: Durant les fases, la vareta de vapor esta calenta, aneu amb compte de no tocar-la
directament.
Nota: El temps d'Us maxim de la funcié de vapor és de 3 minuts.
Nota: Si el display mostra «E1» i s'escolten 3 xiulets, significa que el comandament de vapor
és a la posicié ON, s'ha de girar fins a la posicié OFF. (Fig. 15)

Funcions programables

La maquina permet la personalitzacié de les funcions. Els usuaris poden personalitzar el
temps de molta, el temps dextraccié de cafe, la temperatura dextraccié i la quantitat daigua
calenta.

Després d'entrar al mode d'ajustament, si no hi ha cap operacié en 5 segons, la maquina
sortira del mode d'ajust.

Per restablir els parametres de fabrica, manteniu premut el boté d'encesa/apagada del
molinet i el boté d'aigua calenta alhora durant 3 segons. Escoltara un xiulet.

Ajust Rang d'ajust Operacié Indicador
Lluminds
parpellejant en
display

Temps Una dosi 3 - 20 segons Premeu el selector del a

de molta temps de molta i gireu-

lo a esquerra/dreta per
Dues dosis 8 - 30 segons reduir/augmentar el h
valor.
Torneu a prémer el
selector per confirmar.
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Extraccié | Preinfusio 1- 4 segons

de cafe
Quantitat Una tassa de cafe:
de cafe 20-100 ml (de

fabrica 30ml)
Dues tasses de
café: 50-150 ml (de
fabrica 60ml)

T.Mantingui premut el
boté de café perauna
tassa o per a dos durant
3 segons.

2. Gireu el selector del
temps de molta per
ajustar les quantitats.

3. Premeu de nou el
boté per confirmar.

Quantitat d'aigua
calenta

50-300ml
(de fabrica 150ml)

T.Mantingueu premut
el bot6 d'aigua calenta
durant 3 segons.

2. Gireu el selector del
temps de molta per
ajustar les quantitats.
3. Premeu de nou el
botd per confirmar.,

Temperatura de cafe

90 -95°Cpera
extraccié normal
/ 25°Cpera
extraccio en fred

Temperatura de vapor

130 -150¢°C

T.Mantingueu premut el
boté d'encesa/apagada
del molinet i el botd de
café per a unatassa
simultaniament durant
3 segons.

2. Gireu el selector del
temps de molta per
ajustar les quantitats.
3. Premeu de nou el
boté per confirmar.

Unitats de temperatura

°Co°F

Mantingueu premuts
els botons de cafe per
a unatassa o per a dos
al mateix temps durant
3 segons per canviar
de graus Celsius o
Fahrenheit

Nota: Si torneu a prémer el selector del temps de molta, es tornara a la configuraci6.

Cold Brew i avis dvalta temperatura

Per fer una extraccié en fred,

1. Ajusteu la temperatura de l'extraccié de cafe a 25 °C.

2. Premeu el bot6 d'aigua calenta. Deixeu que el sistema d'escalfament alliberi aigua

calenta per refredar-se.

3. Quaneldisplay mostri 25°C, vol dir que el refredament s’ha completat, i es pot

preparar l'extraccié en fred (Fig. 17)

Nota: Ajusteu de nou la temperatura del café d'extraccié de 90 a 95 °C, i la maquina tornara a

preescalfar-se per realitzar l'extraccié en calent.
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Sensor de posicié del diposit de grans de cafée

Si el diposit de cafe no esta installat, la llum del boté d'encesa/apagada del molinet i el temps
de molta del display parpelleja. Comproveu si el diposit de grans esta installat correctament.
Sidesprés de la installacio segueix apareixent un recordatori, poseu-vos en contacte amb el
servei tecnic de Cecotec .

Observacié: Les operacions de begudes funcionen independentment de la funcionalitat del
molinet. Continuen sent totalment operatives fins i tot quan el molinet funciona malament.

4. NETEJA1 MANTENIMENT

Neteja de la maquina

1. Abans de netejar-lo, desconnecteu l'endoll perque la cafetera es refredi.

2. Netegeu la superficie d'acer inoxidable amb un drap net i humit.

Nota: No utilitzeu alcohol ni dissolvents, i no submergiu la maquina en aigua per netejar-la.

3. Utilitzeu un raspall especific per a cafeteres per netejar la sortida daigua i lanell de
segellat intern.

4. Traieu el portafiltres girant-lo en el sentit de les agulles del rellotge, rebutgeu els posits
de cafe i, a continuacié, netegeu el filtre i el portafiltres amb solucié netejadora, pero
assegureu-vos d'esbandir amb aigua neta al final.

5. Netegeu tots els accessoris en aigua i assequi'ls bé a l'aire;.

Buideu i netegeu regularment la safata recolligotetes .

7. Netegeu regularment el diposit d'aigua.

Recordatori de descalcificacié i instruccions

La cafetera disposa de la funcié de recordatori de descalcificacié. Quan el sistema detecta
que la maquina s'ha utilitzat durant 100 vegades, l'indicador lluminds de descalcificacié es
mostra per recordar a l'usuari la descalcificacié.

Es recomana descalcificar mensualment o quan la maquina rebi un recordatori de
descalcificacio.

Opcions de descalcificacié:
a. Pastilles descalcificadores per a cafeteres
b.  Descalcificador liquid per a cafeteres
c.  Vinagre blanciaigua tebia
Nota: El cicle de descalcificacié triga uns 10 minuts a completar-se

Abans d'iniciar el programa de descalcificacid, realitzeu els preparatius de descalcificacié
seglients.
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1. Afegiu solucié al diposit:
a.  Ompliu el diposit amb 1 litre d'aigua. Afegiu la pastilla descalcificadora i espereu
que es dissolgui;
b.  Afegiu mitja tassa de descalcificador liquid al diposit i, a continuacié, aboqueu 1 litre
d'aigua calenta (40-50 ° C) per garantir una barreja completa.
c.  Afegiu 1,5 cullerades de vinagre blanc al diposit i, a continuacio, aboqui 1 litre
d'aigua calenta (40-50 ° C), assegureu-vos que la solucio es barreja bé.
2. Collogueu un recipient d'1 litre sota el capcal d'infusié i un recipient de 1L sota el filtre de
vapor (Fig. 18).
Un cop completats els passos anteriors, el procés de descalcificacié es pot iniciar de la
seglient manera:
Premeu el boté d'aigua calenta i cafe per a una tassa alhora per entrar al programa de
descalcificacio, i es mostrara la interficie de neteja (Fig. 19).

Pas 1: Descalcificacio

1. Gireu el comandament de vapor cap a la posicid oberta.

2. Labomba de cafeila bomba de vapor comencen a funcionar, laigua calenta sortira pel
capcal dinfusié i la vareta de vapor, aquest procés dura uns dos minuts.

3. Un cop finalitzat, se sent un xiulet indicant que el pas 1s'ha completat.
Gireu el comandament de vapor a la posicié d'apagat.

Pas 2: Preparacio de la neteja

1. Buideu la solucié descalcificadora restant, esbandiu el diposit amb aigua neta i, a
continuacid, afegiu més d'1,5 litres d'aigua neta al diposit.

2. Torneu a collocar el diposit al seu lloc.

Pas 3: Iniciar la neteja

1. Gireu el comandament de vapor cap a la posicié oberta.

2. Labomba de cafeila bomba de vapor comencen a funcionar, netegen la caldera i les
canonades internes, aquest procés dura uns dos minuts;

3. Un cop finalitzat, se sent un xiulet indicant que el pas 3 s'ha completat.
Gireu el comandament de vapor a la posicié d'apagat, la neteja s'ha completat, torna a
l'estat inicial, i l'indicador lluminds de descalcificacié no es mostra.

Nota: Si no gireu el comandament de vapor a la posicié d'apagat després d'acabar la
descalcificacid, el dispositiu torna automaticament a l'estat inicial després de 20s sense cap
operacio. El display mostrara el codi derror E-1 perqué el comandament de vapor esta en
posicié ON. Gireu el comandament de vapor a la posicié OFF. Lerror E-1 desapareixera.
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5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

vapor és obert

Display Causa Solucié
El microinterruptor del Comproveu si el conjunt del diposit de

.LE[ 18 diposit de grans és obert. grans esta installat correctament.

L)

E-1 Quan el comandament de 1. Gireu el comandament de vapor a la
vapor no esta apagat o el posicié OFF i installeu bé la tremuja de
microinterruptor del diposit | café alseu lloc.
de grans és obert. 2. Poseu-vos en contacte amb el Servei

Tecnic de Cecotec.

E-2 Alerta d'alta temperatura 1. Premeu el boté d'aigua calenta per
durant la preparacié de refredar la cafetera.
l'extraccio en fred 2. Espereu fins que el display mostri

25°C (=3-5 minuts).

E-3 Eltermistor del modul de Poseu-vos en contacte amb el Servei
cafe és obert Tecnic de Cecotec.

E-4 Curtcircuit del termistor del | Poseu-vos en contacte amb el Servei
modul de cafe Tecnic de Cecotec.

E-5 El fusible del modul de Poseu-vos en contacte amb el Servei
cafe esta trencat o la PCB Tecnic de Cecotec.
esta defectuosa, cosa que
provoca que la caldera no
calenta.

E-6 Fallada del circuit. Poseu-vos en contacte amb el Servei

Tecnic de Cecotec.
E-7 Deteccié anormalde manca | 1. Comproveu si falta aigua al diposit
daigua en diposit daigua. d'aigua, o si el diposit d'aigua esta
installat al vostre lloc.
2.Si E-7 segueix apareixent després
de la comprovacié anterior, poseu-vos
en contacte amb el Servei Tecnic de
Cecotec.
E-8 El termistor del modul de Poseu-vos en contacte amb el Servei

Tecnic de Cecotec.
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E-9 Curtcircuit termic del modul | Poseu-vos en contacte amb el Servei
de vapor Tecnic de Cecotec.
E-10 El fusible del modul de Poseu-vos en contacte amb el Servei
vapor esta trencat o la PCB Tecnic de Cecotec.
esta defectuosa, cosa que
provoca que la caldera no
calenta.
No display Cafetera apagada. Connecteu la cafetera a la xarxa, i
premeu el boté d'encesa/apagada
Display Causa Solucié

No surt aigua

El diposit d'aigua és buit

Ompliu el diposit d'aigua i enceneu
el comandament de vapor fins que
surti vapor de forma continua pel
vaporitzador.

La tensid o la freqliencia
d'entrada no coincideixen
amb la tensid indicada a la
placa

Assegureu-vos que el voltatgeila
freglencia coincideixen amb els
indicats a la placa

La maquina no funciona
correctament

Poseu-vos en contacte amb el Servei
Tecnic de Cecotec.

No es genera vapor

Broquet de vapor obstruit

Netegeu el filtre de vapor amb l'agulla.
Feu una descalcificacio.

El diposit d'aigua és buit

Ompliu el diposit d'aigua i enceneu
el comandament de vapor fins que
surti vapor de forma continua pel
vaporitzador.

La maquina no funciona
correctament

Poseu-vos en contacte amb el Servei
Tecnic de Cecotec.

El cafe vessa per la
vora del portafiltre

Massa café en pols alfiltre

Residus de cafe a l'anell de
segellat del capcal d'infusio

Apagueu la maquina i espereu que
es refredi, netegeu el filtre i aboqui el
cafe en pols adequat.

Mdltiples operacions, alta
temperatura de l'aigua
calenta i fenomen de
vaporitzacio

Apagueu la maquina i espereu que es
refredi abans de tornar a posar-la en
marxa

La junta de goma del capcal
d'infusié és
danyada o desgastada.

Poseu-vos en contacte amb el Servei
Tecnic de Cecotec.

El problema persisteix
després de fer les
operacions anteriors

Poseu-vos en contacte amb el Servei
Tecnic de Cecotec.
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El cafe no surt o surt
molt a poc a poc

El café en pols és massafii
el filtre esta obstruit

Reemplaceu-lo amb cafe en pols
lleugerament més gruixut després
d'esbandir-lo

Els orificis del filtre estan
obstruits

Netegeu el filtre amb un raspall o una
agulla i netegeu-lo amb aigua

El filtre esta obstruit

Traieu el filtre amb un tornavis i
netegeu lorifici inferior del filtre amb
un raspall o una agulla

Acumulacié excessiva de
calc

Descalcifiqui

El diposit d'aigua no esta
inserit

Col - logueu el diposit d'aigua al seu
lloc

Elfons de la cafetera
perd aigua

La safata de degoteig és
plena

Buideu la safata de degoteig

La maqguina no funciona
correctament

Poseu-vos en contacte amb el Servei
Tecnic de Cecotec.

La maguina no
funciona

El cable dalimentacié no esta
ben endollat.

Endolleu correctament el cable
d'alimentacié a una presa de corrent

NTC avariat

La maquina no funciona
correctament

Poseu-vos en contacte amb el Servei
Tecnic de Cecotec .

Elvapor no fa escuma

Lindicador de vapor no
s'encén

Espereu que s'encengui l'indicador
lluminés de vapor al display, el vapor
nomeés s'alliberara quan l'indicador
lluminds de vapor estigui ences

El recipient és massa gran o
la forma no s'ajusta

Utilitzeu una tassa alta i més estreta

Acumulacié excessiva de
calg

Descalcifiqui

S'usa llet desnatada

Utilitzeu llet sencera

6. RECICLATGE DAPARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

Aquest simbolindica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte

i/0 la bateria s'han de rebutjar de manera independent dels residus domestics.

Quan aquest producte arribi al final de la seva vida (til, hauras d'extreure les

autoritats locals.

piles/bateries/acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les

Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de rebutjar

els aparells electrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor haura de

contactar amb les autoritats locals.

244

POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND




CATALA

El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.
7. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié
no podra, ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de
recuperacio, transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia,
enregistrament o similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

8. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els

requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables a la
Uni6 Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el compliment dels
estandards de seguretat i qualitat requerits. El text complet de la Declaracié de Conformitat
de la UE es pot trobar a la segtient adreca web: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity
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1. ALKATRESZEK ES ALKATRESZEK

Abra. 1
1. Adagolé kanal
2. Tamper/préseld
3. Adagolé tolcsér
4, Sz(ré egy csészéhez
5. Sz(ré két csészéhez
6. Szlrétartd
7. Csopogtetd racs
8. (Csepegtetd talca
9. Babtartaly fedele
10. Ké&vébab raktar
1. Be/Kigomb
12.  Megjelenités
13. Daralé idébeallités valasztd
14, Vezérlépanel
15.  Szlr6tarté konzol
16.  Nyomasmérd
17.  Viztartaly fedele
18. Pérologtatd miikodtetd fogantyu
19. Viztartély
20. Péarologtato fogantyd
21. Pérologtato favéka
22. Kivonasi csoport
23. Orolt kavé kimeneti nyilas
24. Kupa melegité talca
Abra. 2
1. Daralé id6beallitas valaszto
2. Daralé be/ki gomb
3. Kavé gomb egy csésze kavéhoz
4. Kavé gomb két csésze kdvéhoz
5. Forréviz gomb
6. Be/Kigomb
MEGJEGYZES:

Ajelen kézikdnyvben szereplé grafikdk sematikus dbrazolasok, és eléfordulhat, hogy nem
pontosan megegyeznek a termékkel.
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2. HASZNALAT ELOTT

Ezt a készuléket olyan csomagoldsba csomagoltak, amelyet Ggy terveztek, hogy
megvédje azt a szallitds soran. Vegye ki a készliléket a dobozabdl, és tavolitsa el az
0sszes csomagoléanyagot. Az eredeti dobozt és egyéb csomagolast biztonsagos helyen
tarthatja, hogy elkertlje a készUlék sériilését, ha a jovében szallitani kell. Ha az eredeti
csomagolast szeretné megsemmisiteni, kérjik, gondoskodjon arrél, hogy minden
terméket megfeleléen Gjrahasznositson.

Gy6z6djon meg arrél, hogy minden alkatrész és komponens benne van és j6 allapotban
van. Ha barmelyik hidnyzik vagy nincs jé allapotban, kérjuk, azonnal lépjen kapcsolatba a
Cecotec hivatalos miiszaki szolgalataval.

Doboz tartalma

Kavéf6zo
Szlrétartd

Dupla csésze szlir6
Egycsészés szlré
Adagolé kanal
Adagold gylri
Tamper

Hasznalati utasitas

Ne tavolitsa el a termék sorozatszamat, hogy segélykérés esetén a készilék nyomon

kovethet6sége biztositott legyen.

Az els6 hasznalathoz szilkséges lépések

1

Vegye ki a viztartalyt, és tavolitsa el a piros szilikondug6t a vizbevezetéshél. (3. dbra)

2. Azelsd alkalommal elkészitett kavé tiszta izének biztositasa érdekében meg kell

tisztitani a kavéféz6t és minden levehet( alkatrészt, a lépések a kovetkezdk:

a. Toltse fel a viztartalyt sz(lirt vizzel, tigyelve arra, hogy ne lépje tul a maximalis
vizszintet, majd helyezze vissza a gépet és szerelje be megfeleléen. Fedje le a
viztartalyt.

Igazitsa a szlr6tarton lévo kiemelkedéseket az inflzids készlet nyilasaihoz, tartsa

a szUr6tartot laposan, és helyezze be az inflzids készletbe. Forditsa a sz(irétartot a
kioldott allasbdl az dramutato jarasaval ellentétes irdnyban a reteszelt allasba. Nem
szlikséges 6rolt kavét adni a szlir6tartdba. (4. dbra)

4, Helyezze a kavéscsészét a csepegtetd talcara, és igazitsa a kavé kifolydcsével.
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5. Helyezze be a tapkabelt az aljzatba.

6. Nyomja meg a be/ki gombot, elész6r a vizszivattyd 3 masodpercig szivattylzza a vizet.
Koézben a jelz6fények villognak, és a gép elkezd elémelegedni. Amikor a jelzéfények
folyamatosan vilagitanak, az elémelegités befejez6dott;

Fazis Rogzitett gombfények Villogé gombfények

Elémelegités C) ® >l E) @ (b

Kész (elémelegités 1
befejezve) Q ® ol E’ @
v

7. Nyomja meg a melegviz gombot a melegvizcso atoblitéséhez.

VIGYAZAT: A leforrazas és a froccsenés elkeriilése érdekében mindig igazitsa a kifolydnyilést

a csepptalcahoz, vagy helyezzen egy csészét kozvetlentl a vizkiomlé kifolydnyilasa ala.

8. Nyomja meg a kavé gombot két csésze erejéig, hogy megtisztitsa a kavé kifolydcsovet.

VIGYAZAT: Vigyazzon, hogy ne érintse meg a kavé kifolydjat, nehogy megégesse magét.

9. Forditsa a gbzgombot nyitott allésba, és 60 masodpercig engedije ki a gbzt, hogy a belsd
csOvezetékek tobbi részét megtisztitsa. A gbzvezérlét mindig allitsa vissza kikapcsolt
allasba, miutan végzett. (5. dbra)

10. Emelje fel a csepegtetd talcat, dntse ki a szennyvizet, és illessze vissza.

1. Vegye ki a szlir6tartét az 6ramutato jarasaval megegyez6 irdnyban elforgatva, és
alaposan dblitse ki tiszta vizzel.
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3. MUVELET

Kijelz6fények

Orolt kavé egy adaghoz

Orolt kavé két adaghoz

G6z funkcid

Melegviz funkcié

A kévé hideg extrakcidja

Mészkémentesitési emlékeztetd

M(ikédé daralod

R G

Az 6rlégép miikodése

1.

2.

Helyezze a kdvébabtartaly-egységet (kdvébab nélkil) a kavéfézibe. (6. dbra)
Ababtarténak gy kell illeszkednie a f6z6be, hogy a babtartd nyulvanyat a fézében Lévé
horonyhoz igazitja (7. dbra). Miutan elhelyezte, nyomja le a tartalyt, és forditsa el az
6ramutatd jarasaval megegyez6 iranyba.

Ababtartalyon lév§ skala az 6rlési szint beallitédsara szolgal. Igazitsa a gabonatartalyon
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lévE skalat a 8. abran lathatd jeldléshez.

Megjegyzés: Minél magasabb a szam a skalan, annal magasabb az 6rlési fokozat és annal

durvabb az 6rolt kavé. Ezzel szemben minél alacsonyabb a skalén a szam, annal alacsonyabb

az 6rlési szint és annal finomabb az 6rolt kavé.

Figyelmeztetés: A kezdeti hasznalat soran ne miikodtesse az 6rlét kdvébabok nélkil 0-5

6rlési fokozaton.

4, Miutan meggy6z6dott arrél, hogy a babtartaly megfeleléen van-e beszerelve, a darald
be/ki kapcsold lampdja folyamatosan vilagit, és a kijelzén a 9. dbran lathatd jelz6fények
jelzik, hogy a babdaralé készen all a normal hasznalatra.

Megjegyzés: Ha a kavétartaly nincs beszerelve, a daralé be/ki gombjanak fénye és a kijelzén

az 6rlésiidé villog. Ellendrizze, hogy a gabonatartaly megfeleléen van-e felszerelve.

5. Ontse a kdvébabokat a kédvébabtartélyba, vegye figyelembe, hogy a kdvébabok maximalis
mennyisége nem haladhatja meg a 200 g-ot, zarja le a kdvébabtartaly fedelét.

6. Forgassa el a babtartalyt az 6rlési szint beallitdsahoz. El6szor allitsa a skalat a 10-es
6rlési szintre, majd allitsa be a szemcsemeéret, az extrakciés id6 stb. szerint.

7. Az adagolo tolcsért rogzitse a szlirétartéhoz, hogy elkertilje a kavépor kiomlését. (10.
abra)

a. Azaldbbiabran lathaté médon helyezze be az adagold tolcsért a szlirGtartoba (az 1
vagy 2 adag sz(ir§ behelyezésével), és az 6ramutatd jardsaval megegyez6 irdanyban
elforgatva rogzitse azt.

b.  Ezutdn helyezze a sz(r6tarto tartéba szerelt sz(irétartot az 6rolt kaveé kifolydcsd
ald, tgyelve arra, hogy megfelel6en be legyen illesztve.

8. Az 6rlésiidé beallitasa:

c.  Nyomja meg az 6rlési id6 beallitasi valaszté gombot az egyszeres vagy kétszeri
6rlés kivalasztasahoz.

I.  Egyszeriadag: 8s (allithatd 3-20s)
Il Dupla adag: 12s (allithat6 8-30s)
Az 6rlési idd beallitasi gombot elforgatva novelheti/csokkentheti az 6rlési id6t.

e. A meger6sitéshez nyomja meg ismét az 6rlési idé beallitasi valaszté gombot.

f. Akijelzén villog a daralé mikodésének jelzé6fénye, amikor a daralé mikaodik.

Tippek a csiszolasi folyamathoz

1. Talzott extrakcié (tal finomra 6rlés):

Atulfinomra 6rolt kavé talzott extrakciét okozhat, ami:
- Szakadozo6 daramlés vagy eltomobdés.
- Keserd iz
- Alacsony hozam (nem jon ki kavé)
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2. Elégtelen extrakcid (tal durva 6rlés):
Atllsdgosan durvan 6rolt kavé okozhat:
- Gyors vizaramlas.
- Gyenge aroma és lapos iz
- Nagy buborékos tejszin
- Nincs krém

3. Agabonafélék valtozékonysaganak kiigazitasa:
Az optimalis 6rlési méret a kdvetkez6k szerint valtozik:

- A kévé eredete.

- Pérkélési szint (sotét/kozepes/vilagos)

- A szemek frissessége (finomhangolds a szemek érésével)
Megjegyzés: Mindig tesztelje és kalibralja a szemcsék cseréjekor.

4, Kezdetitesztelés (Uj gépek):
a. Allitsa a daralét a 10-es Srlési fokozatra
b.  Végezzen probadaraldst — Figyelje meg az 6rolt kdvé méretét.
c.  Tuldurva — Csokkentse az 8rlési szamot (finomabb)
d.  Tdlfinom — Novelje az 6rlési szamot (durvabb)

5. Idedlis csiszolasi jellemzék:
- Textlra: Az asztali séhoz hasonlé.
- Kovetkezetesség: Egységes szemcseék.
- Tomorités: Nyomaskor enyhe ellenallast képez.

6. Kalibralas egy eszpresszéhoz:

- Megcélzott elszivasi nyomas: 9-12 bar

- Kivonasi id6: 25-30 masodperc.
Megjegyzés: Allitsa be az érlési méretet, ha a nyomas a tartomanyon kiviil esik.
VIGYAZAT: Soha ne hasznalja a csiszolégépet szemcsék nélkiil (a csiszolékorongok
sériilésének veszélye). >+2 bar nyomaseltérés esetén a kdvetkezd hasznalat el6tt kalibralja
Ujra az 6rlési szintet.

K6szérii karbantartasa

1. Akévé aromajanak megbérzése és az 6rolt kavé romlaséanak megelézése érdekében
minden hasznalat utan Uritse ki az 6rolt kavétartalyt.

2. Tisztitas el6tt feltétlentil hiizza ki a készuléket a konnektorbél.

3. Ne meritse a daralét vagy a haldzati kabelt vizbe.
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4, A gép tisztitdsahoz ne hasznaljon durva tisztitdszereket vagy surolészivacsokat;

5. Ha afelsé csiszolékorongot ki akarja venni a csiszolégépbdl, fogja meg a csiszolékorong

fogantyujat, és forgassa el az dramutato jarasaval ellentétes iranyba, majd emelje fel
flggblegesen, és tisztitsa meg a korongot egy tisztitékefével.

Figyelmeztetés: Az elsé hasznalathoz allitsa a daralét a 10-es érlési fokozatra.

A gép aktivalasa

Vegye ki a viztartalyt, és toltse fel friss, tiszta vizzel, majd helyezze vissza a gépbe

megfelel&en, és zarja le a viztartalyt.

1. Nyomja meg a be/ki gombot.

2. Avizszivattyl 3 masodpercig szivattylzza a vizet.

3. Ajelzéfények villognak, és a gép elkezd elémelegedni. Amikor a jelz6fények folyamatosan
vilagitanak, az elémelegités befejez6dott;

Fazis

Rogzitett gombfények Villogé gombfények

Elémelegités GH® >l = @ ({>

Kész (elémelegités O ®© D>l E; @ (<>

befejezve)

Eszpresszo elkészitése

1. Készitse el az 6rolt kavéport.

a.

b.
C.

A gabona kivalasztasa és elékészitése:

Frissen porkolt kdvébabot hasznaljon (a porkoléstél szamitott 3 héten beldl).
Allitsa be az 6rlési méretet az 6rlési tippek szakaszban leirtak szerint.
Tarolja a babot fénytél és hétél védett, légmentesen zarédé edényben.
Orélje meg a kévébabot.

2. Végezze el a kadvékivonast.

a.
b.
C.

Az 6rolt kavé adagolasa utan egyenletesen oszlassa el azt a szlirGtartéban.
Nyomja egyenletesen a kavéport a tamperbe.

Vegye ki az adagold tolcsért, és dvatosan tordlje le a sz(ird széleiréla
kdvémaradékot. (11. dbra)

Megjegyzés: Ha tdl sok kdvépor marad a szlir6tarté peremén, a nem megfeleld tomités miatt
kénnyen szivargas léphet fel.

d.

A szlir6tarto felszerelése elétt tisztitsa ki a maradék vizet az inflzids fejbél. Ehhez
helyezzen egy csészét a f6z6fej ald, és nyomja meg a kavégombot két csésze
erejéig. Cél: Stabil infuziés hémérsékletet garantal.

Szerelje be a szlir6tartot (lasd az els6 hasznalat lépéseit), a szlrétartd
kiemelkedéseinek az infliziés készleten lévé nyildsokhoz valé igazitédsaval. Tartsa
laposan a szlr6tartét, és forditsa el az éramutaté jardsaval ellentétes irdnyba a

252 | POWER ESPRESSO 20 BARISTA STEEL & GRIND




MAGYAR

szUr6tartot, rogzitve a poziciot.

f. Nyomja meg a kdvé gombot egy csésze vagy két csésze kdvéhoz. Amikor a kivonasi
mennyiség eléri a bedllitott aramlasi sebességet, a gép automatikusan leall, és
visszatér a Kész allapotba.

Jelz6fény allapota:

Fazis Rogzitett gombfények Villogé gombfények

Elémelegités C) ® D> Il E’vagy@

Melegviz elkészités

A melegviz funkcié hasznalhaté:

1. Flt6csészék

2. Készitsen forré vizet az infuzidkhoz.

3. Amerikai kdvé készitése.

Ehhez nyomja meg a melegviz gombot, a melegviz gombon lévé kijelz villogni kezd, és a
melegviz fuvéka forré vizet fog onteni. A melegviz-aramlas leallitdsdhoz nyomja meg Ujra a
melegviz gombot, és a késziilék visszatér a kezdeti dllapotba.

Megjegyzés: A viz mennyisége allithato.

Forréviztartaly hasznalatakor ligyeljen a tartaly méretére.

Jelz6fény allapota:

Fazis Rogzitett gombfények Villogé gombfények

Meleg viz GH® >l (C)

Habositott tej készitése
1. El&készités
a. Tisztitsa ki a gézpalcat ugy, hogy a gézpalcat a csepptalcara helyezi, és a gombot 5
masodpercre ON allasba forditja. Ez kiliriti a szennyvizet és elémelegiti a gézkort.
b. Allitsa vissza a gombot OFF &llasba, amikor megjelenik a szaraz géz.
c.  Haszndljon friss teljes tejet (4°C-on hiitve).
Megjegyzés: A zsirtartalom (3,5-4%) befolydsolja a hab stabilitasat.
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2. Habositasi technika

d. Toltse meg a kadvéskanna 1/3-dig (=150 ml egy kavéhoz).

e. Helyezze a g6zpalca hegyét 1-2 cm-rel a tej felszine ala.

f.  Aparologtatét a 3 6rai poziciéban (a kancsé fogantytja a 6 6rai poziciéban). (12.
abra)

g. Forditsa a gombot ON allasba, és lassan engedije le a kancsot, amig a ,tss” (levegd
beszivasa) hangot nem hallja, igy a habositd hegye megkdzeliti a tej felszinét, és
leveg6t sziv a tejbe. (13. dbra)

h.  Tartsa addig, amig a tej el nem éri a 36 °C-ot (testh6mérséklet). Ahogy a tej szintje
emelkedik, engedje le a kancsot, hogy a gbzfluvdka éppen a felszin alatt maradijon.
Enyhén emelje meg a kancsot, és hozzon létre drvényt (az éramutatd jarasaval
megegyez§ irdnyban torténd orvénylés), amig el nem éria 65°C-ot, és el nem éria
kivant siir( tejhabot. (14. abra)

j. Forditsa a gombot OFF allasba.

3. Apérologtaté tisztitasa

a. Engedje le a kancsoét egyenesen lefelé, hogy elvalassza a gézpalcatol, és irdnyitsa a
palcat a csepptalcaba.

b.  Forditsa a g6zgombot ON allédsba, majd 3 masodperc mulva kapcsolja ki, hogy a
tejmaradvanyok kitruljenek.

c.  Azonnaltisztitsa meg a parologtatét nedves ruhaval. (14. dbra)

VIGYAZAT: A fazisok soran a g6zpalca forré, vigyazzon, hogy ne érjen hozza kdzvetleniil.
Megjegyzés: A gdzfunkcié maximalis hasznalati ideje 3 perc.

Megjegyzés: Ha a kijelzén ,E1" jelenik meg, és 3 hangjelzést hall, ez azt jelenti, hogy a
g6zvezérld ON allasban van, azt OFF allasba kell forditani. (15. dbra)

Programozhaté funkciék

A gép lehet6vé teszi a funkcidk testreszabasat. A felhasznalék testre szabhatjak az 6rlési
idot, a kavé extrakcids idejét, az extrakciés hémérsékletet és a forrd viz mennyiségét.

A beallitasi lzemmaddba vald belépést kovetben, ha 5 masodpercen bellil nem torténik
semmilyen mivelet, a gép kilép a beallitasi lzemmaodbdl.

A gyari beallitdsok visszaallitdsahoz tartsa lenyomva a daralé be/kikapcsolé gombjat és a
forréviz gombot egyszerre 3 masodpercig. Egy hangjelzést fog hallani.
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Abedllitdsa Beallitasi Mdvelet Jelz6fény villog a
tartomany kijelzén
Csiszolési | Egyadag 3-20 Nyomja meg az 6rlési g
ido mésodperc id6 valaszté gombot,
és forgassa el balra/
Két adag 8-30 jobbra az érték &
masodperc csOkkentéséhez/
noveléséhez.
A meger@sitéshez
nyomja meg ismét a
valaszté gombot.
Kavé Infizié el6tt 1- 4 masodperc 1.Nyomja meg és e
extrakcio tartsa lenyomva a , 5

Kavé gombot egy
csésze vagy két
csésze készitéséhez 3

Kavé Egy csésze kavé: | masodpercig.

mennyisége 20 -100 ml 2. A mennyiségek H
(alapértelmezett | beallitdsahoz s
30 ml) forgassa el az 6rlési
Két csésze kavé: id6valasztot.
50 -150 ml 3. Nyomja meg
(alapértelmezett | vjraa gombota
60 ml) megerGsitéshez.

Meleg viz mennyisége 50 - 300ml 1.Nyomja meg és n

(gyarilag 150ml) | tartsa lenyomva a ’5”

forré viz gombot 3
masodpercig.

2. Amennyiségek
beallitdséhoz
forgassa el az Orlési
id6valasztot.

3. Nyomja meg

Ujra a gombot a
megerd@sitéshe

Kavé hémérséklete

90-95°C normal
extrakciéhoz
/ 25°C hideg
extrakciéhoz

G6z hémérséklete

130 - 150°C

1. Nyomja meg és
tartsa lenyomva
egyszerre 3
masodpercig az
6rlén leve On/Off
gombot és az egy
csésze kavé gombot 3
masodpercig.

2. A mennyiségek
beallitdsahoz
forgassa el az Orlési
id6valasztot.

3. Nyomja meg

Ujra a gombot a
megerQ@sitéshe
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Hémérséklet egységek °Cvagy °F Nyomja meg és tartsa dc iF
lenyomva a kdvés

gombokat egy csésze

vagy két csésze

esetén egyszerre

3 masodpercig,

hogy a Celsius vagy

Fahrenheit fokok

kozott valtson

Megjegyzés: Az 6rlési id6 valasztd Gjbdli megnyomésaval visszatér a beéllitasokhoz.

Hideg f6zés és magas hémérsékletre figyelmeztetés
Hideg extrakcidhoz,

1. Allitsa be a kavé extrakciés hémérsékletét 252Cértékre. A kijelzén E-2 jelenik meg,
és a hideg f6zés jelz6fénye villogni fog a magas hémérsékletre valé figyelmeztetés
jelzésére. (16. abra)

2. Nyomja meg a forré viz gombot. Hagyja, hogy a flitési rendszer forré vizet engedjen
ki, hogy lehdiljon.

3. Amikor a kijelz6n 25°C jelenik meg, a h(ités befejez&dott, és a hideg extrakciot el
lehet késziteni. (17. dbra)

Megjegyzés: Allitsa be (jra a kdvé extrakcids hdmérsékletét 90 és 952Ckazott, és a gép Ujra
felmelegszik a forré extrakciéhoz.

Kavébabtartaly poziciéérzékeld

Ha a kdvétartaly nincs beszerelve, a daralé be/ki gombjanak fénye és a kijelzén az 6rlésiidd
villog. Ellendrizze, hogy a gabonatartaly megfelelden van-e felszerelve. Ha a telepités utéan is
megjelenik az emlékeztetd, kérjik, forduljon a Cecotec miiszaki tdmogatasahoz.

Megjegyzés: Az italmUiveletek a daralé miikodésétél figgetleniil miikodnek. Teljes mértékben
mikodéképesek maradnak akkor is, ha a daralé meghibasodik.

4. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A gép tisztitasa

1. Tisztitas el6tt hiizza ki a készliléket a konnektorbdl, hogy hagyja kihdilni.

2. Torolje at a rozsdamentes acél felliletet tiszta, nedves ruhaval.

Megjegyzés: Ne hasznaljon alkoholt vagy oldészereket, és ne meritse a gépet vizbe a

tisztitashoz.

3. Avizkivezet6 nyilas és a belsé tomitégyirli tisztitdaséhoz hasznaljon egy kavégép-
specifikus kefét.

4. Aszlr6tartét az éramutatd jarasdval megegyezd irdnyban elforgatva vegye ki, dobja
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ki a kdvézaccot, majd tisztitsa meg a sz(irét és a szlrbtartét tisztitdszerrel, de a végén
mindenképpen oblitse le tiszta vizzel.

5. Tisztitson meg minden tartozékot vizzel, és alaposan szaritsa meg leveg6n;.
Rendszeresen Uritse ki és tisztitsa meg a csepegtetd talcat.

7. Rendszeresen tisztitsa meg a viztartalyt.

Mészkémentesitési emlékeztetd és titmutaté

A gép vizkbmentesitésre emlékeztetd funkcidval rendelkezik. Amikor a rendszer érzékell,
hogy a gépet mar 100 alkalommal hasznaltak, a vizkémentesités jelz6fénye megjelenik, hogy
emlékeztesse a felhasznaloét a vizkémentesitésre.

Javasoljuk, hogy havonta, vagy amikor a gép vizkémentesitésre figyelmezteto lizenetet kap.

Vizkémentesitési lehet6ségek:
a.  Vizkémentesité tablettak kavéfézékhoz
b.  Folyékony kavéfézg vizkémentesité
c.  Fehérecet és melegviz
Megjegyzés: A vizkbmentesitési ciklus korllbelul 10 percig tart.

Avizkémentesitési program elinditésa el6tt végezze el a kovetkezd vizkémentesitési
elékészlleteket.
1. Adjon oldatot a tartalyhoz:
a. Toltse fel a tartalyt 1 liter vizzel. Adja hozza a vizk6oldo tablettat, és varja meg,
amig feloldddik;
b.  Adjon fél csésze folyékony vizkdoldoét a tartalyba, majd 6ntson bele 1 liter forrd
vizet (40-50 °C), hogy biztositsa az alapos keveredést.
c.  Adjon atartalyba 1,5 ev6kanal fehér ecetet, majd 6ntson hozza 1 liter forro vizet
(40-50 °Q), ugyelve arra, hogy az oldat j6l elkeveredijen.
2. Helyezzen egy 1 literes tartalyt az inflzios fej ala és egy 1 literes tartalyt a gézfuvoka ala.
(18. abra)
Afenti lépések elvégzése utan a mésztelenitési folyamat a kovetkezdképpen indithatd el:
Nyomja meg egyszerre a forro viz és a kavé gombot egy csésze erejéig, hogy belépjen a
vizkémentesitési programba, és megjelenik a tisztitasi feliilet. (19. dbra).

1. lépés: Vizkételenités

1. Forditsa a gézgombot nyitott allasba.

2. Akavészivattyl és a gézszivattyl mikodésbe lép, forrd viz fog kijonni a f6z6fejbbl és a
gbzpalcabdl, ez a folyamat kortlbelll két percig tart.

3. Amikor befejezte, egy hangjelzés jelzi, hogy az 1. lépés befejezEdott.
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4, Forditsa a gbzgombot kikapcsolt allasba.

2. lépés: El6készités a tisztitdshoz

1. Uritse ki a maradék vizkdoldatot, 6blitse &t a tartalyt tiszta vizzel, majd téltson tobb mint
1,5 liter tiszta vizet a tartalyba.

2. Helyezze vissza a tartalyt a helyére.

3. lépés: Kezdje el a takaritast

1. Forditsa a gézgombot nyitott allasba.

2. Akavészivattyl és a gbézszivattyd elindul, tisztitsa meg a kazant és a belsé csoveket, ez a
folyamat korulbelul két percig tart;

3. Amikor befejezte, egy hangjelzés jelzi, hogy a 3. lépés befejezddott.
Forditsa a gézgombot kikapcsolt allasba, a tisztitas befejezddott, visszatér a kezdeti
allapotba, és a vizkémentesités jelz6fénye nem jelenik meg.

Megjegyzés: Ha a vizkémentesités befejezése utan nem forditja a gézgombot kikapcsolt
allasba, a készllék 20 masodperc mualva automatikusan visszatér a kezdeti allapotba,
anélkul, hogy barmilyen miveletet végezne. A kijelzén E-1 hibakdd jelenik meg, mivel a
gbzvezérl6 ON allasban van. Forditsa a gbzgombot OFF allasba. Az E-1 hiba megszUnik.

5. HIBAELHARITAS

Megjelenités 0Ok Megoldéas
A gabonatartaly Ellendrizze, hogy a gabonatartaly-

.Lgr [ | mikrokapcsolgja nyitva szerelvény helyesen van-e felszerelve.
van.

L)

E-1 Ha a gbzvezérlés 1. Forditsa a g6zgombot OFF allasba,
nincs kikapcsolva, és helyezze biztonsagosan a helyére a
vagy a gabonatartaly kavékészitétartalyt.
mikrokapcsoléja nyitva 2. Kérjuk, forduljon a Cecotec miszaki
van. szolgalatédhoz.

E-2 Magas hémérsékleti 1. Nyomja meg a forré viz gombot a gép
riasztas a hideg extrakcié | lehltéséhez.
el6készitése soran 2.Varjon, amig a kijelzén 25°C jelenik meg

(=3-5 perc).
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E-3 Akavés modul Kérjuk, forduljon a Cecotec miszaki
termisztora nyitva van szolgalatéhoz.

E-4 Kévé modul termisztor Kérijlk, forduljon a Cecotec m{iszaki
rovidzarlat szolgalatéhoz.

E-5 A kévés modul Kérjik, forduljon a Cecotec miiszaki
biztositéka elromlott szolgalatdhoz.
vagy a nyomtatott
aramkor hibas, ami miatt
a kazadn nem melegszik.

E-6 Aramkari hiba. Kérjik, forduljon a Cecotec miiszaki

szolgalatdhoz.

E-7 Aviztartalyban lévo 1. Ellendrizze, hogy nincs-e viz a
vizhiany rendellenes viztartalyban, vagy a viztartaly a helyén
észlelése. van-e beszerelve.

2. Ha a fenti ellen6rzés utan is megjelenik
az E-7 jelzés, kérjuk, forduljon a Cecotec
mUszaki szolgélatahoz.

E-8 G6zmodul termisztor Kérjuk, forduljon a Cecotec miszaki
nyitva szolgalatahoz.

E-9 A gézmodul termikus Kérjlk, forduljon a Cecotec m(iszaki
rovidzarlata szolgalatéhoz.

E-10 A gbzmodulban lévé Kérjuk, forduljon a Cecotec miszaki

biztositék elromlott, vagy
a nyomtatott dramkor
hibas, ami miatt a kazan
nem melegszik.

szolgalatédhoz.

Nincs kijelz6

Kavéfdzd kikapcsolva.

Csatlakoztassa a kavéféz6t a haldézathoz,
és nyomja meg a be/ki gombot.

Megjelenités

Ok

Megoldas

Nem jon ki viz

Aviztartaly Ures

Toltse meg a viztartalyt, és kapcsolja
be a gbzszabalyzdt, amig a gbéz
folyamatosan nem jon ki a g6zoldbél.

fesziltségnek.

Abemeneti feszlltség vagy | Gy6z6djon meg arrél, hogy a feszliltség
frekvencia nem felel meg
a névtablan feltlintetett

és a frekvencia megegyezik a névtablan
feltintetett értékekkel.

A gép nem mUikadik
megfeleléen

Kérjik, forduljon a Cecotec miiszaki
szolgalatahoz.
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Nem keletkezik g6z

Eltomadott gbzfavdka

Tisztitsa meg a gbzfavékat a tlvel
egyltt.
VVégezze el a vizkémentesitést.

Aviztartaly Ures

Toltse meg a viztartalyt, és kapcsolja
be a g6zszabalyzét, amig a g6z
folyamatosan nem jon ki a g6zolébél.

A gép nem mUikodik
megfeleléen

Kérjuk, forduljon a Cecotec miszaki
szolgalatahoz.

A kavé kifolyik
a szlr6tartd
peremérol

Tul sok kédvépor van a
szlirében

Kévémaradékok a féz6fej
tomitégylrdjén

Kapcsolja ki a gépet, és varja meg, amig
leh(l, tisztitsa meg a sz(ir6t, és ontse
bele a megfelelé kavéport.

Tobbszoros miveletek,
magas forréviz-
hémérséklet és g6zolési
jelenségek

Kapcsolja ki a gépet, és varja meg, amig
leh(l, miel6tt djrainditja.

Az inflzios fej
gumitémitése
sérult vagy kopott.

Kérjuk, forduljon a Cecotec miszaki
szolgalatahoz.

A probléma a fenti
mUveletek elvégzése utan
is fennall.

Kérjik, forduljon a Cecotec miiszaki
szolgalatahoz.

A kavé nem jon ki,
vagy tul lassan jon
ki.

Akavépor tal finom, és a
sz(irg eltdomodott.

Az 6blités utdn cserélje ki kissé durvabb
kavéporral.

A szlirényilasok eltomdédtek

Tisztitsa meg a sz(irét egy kefével vagy
tlvel, és tisztitsa meg vizzel.

A szlir6 eltomodott

Vegye ki a sz(ir6t egy csavarhizéval,
és tisztitsa meg a sz(ir6 alsé lyukat egy
kefével vagy tlvel.

Talzott vizkélerakddas

Mészmentesités

Aviztartaly nincs
behelyezve

Helyezze a viztartalyt a helyére

A kavéfozo alja vizet
szivarogtat

A csepegtetd talca megtelt

Uritse ki a csepegtetd talcat

A gép nem mUikodik
megfeleléen

Kérjuk, forduljon a Cecotec miszaki
szolgalatahoz.
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A gép nem mUikodik [A tapkabel nincs Dugja be a tapkabelt megfeleléen a
megfeleléen konnektorba.
csatlakoztatva.
Hibds NTC Kérjik, forduljon a Cecotec miiszaki
A gép nem miikodik szolgalatahoz.
megfelel&en

A g6z nem habzik A gbzkijelz6 nem vilagit Varja meg, amig a kijelzén a gézjelzd

ldmpa kigyullad, a g6z csak akkor
szabadul fel, ha a g6zjelz6 lampa vilagit.

Atartaly tul nagy vagy nem [Hasznaljon magas, keskenyebb csészét
illik a tartaly alakjdhoz

Talzott vizkélerakddas Mészmentesités

Folozott tejet hasznalnak  [Hasznaljon teljes tejet

6. ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
UJRAHASZNOSITASA

Ez a szimbélum azt jelzi, hogy a vonatkozo eléirasoknak megfeleléen a
terméket és/vagy az akkumulatort a haztartasi hulladéktél elkilonitve kell
artalmatlanitani. Amikor ez a termék eléri élettartamanak végét, tavolitsa

— el az elemeket/akkumulétorokat, és vigye el a helyi hatéségok altal kijelolt
gyljtéhelyre.

Az elektromos és elektronikus berendezések és/vagy akkumulatorok
artalmatlanitésanak legmegfelelébb maddjara vonatkozo részletes informaciékért a
fogyasztdknak a helyi hatésagokhoz kell fordulniuk.

Afenti irdnymutatasok betartasa hozzajarul a kornyezet védelméhez.

7. COPYRIGHT

Ajelen kézikonyvben szerepld szovegek szellemi tulajdonjoga a CECOTEC INNOVACIONES,
S.L. tulajdonat képezi. A jelen kiadvany tartalma a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. elézetes
engedélye nélkill sem részben, sem egészben nem reprodukalhatd, nem tarolhatd lekérdezd
rendszerben, nem tovébbithatd és nem terjesztheté semmilyen médon (elektronikus,
mechanikus, fénymasold, hangfelvétel vagy hasonld).
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8. EGYSZERUSITETT EU MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Ezennel a Cecotec Innovaciones kijelenti, hogy ez a termék megfelel az Eurdpai

Uniéban alkalmazandé alapvetd kovetelményeknek és egyéb vonatkozé

rendelkezéseknek. Ezt a terméket Ugy tervezték, gyartottak és tesztelték, hogy

megfeleljen az eléirt biztonsagi és mindségi eldirasoknak. Az EU-megfeleléségi
nyilatkozat teljes szovege a kdvetkez internetes cimen talalhaté: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity”
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