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NOTA
EU01_.108985 Power Espresso 20 ColdBrew Latte

ES « La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT « A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR - H kwdikoTtroinon o€ auTtd To eyXEIPIOIO €ival YEVIKA Kal I0XUEI yIa OAEG TIG TTAPAAAAYEG
KWJIKA TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és geneérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU .« Ez a kézikonyv egységes kédolast hasznal, amely az eszk6z minden tipusara érvényes

gawg o Ided gl ssobad eds et pit sl Iogdiseln It 10gIoss idzel).
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Figura
1. Tapa deldepésito de agua
Depdsito de agua
Rueda de ajuste de espuma de leche
Varilla giratoria de sistema de leche
Placa superior
Panel de control
Bandeja para tazas
Bandeja recogegotas
Filtro para 1 café
. Filtro para 2 cafés
. Portafiltro
. Mango del portafiltro
. Cuchara medidora y prensador

W KN R WD
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NOTA:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Esteaparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica Oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

- Cafetera

- Filtro de acero inoxidable doble para 1taza
- Filtro de acero inoxidable para 2 tazas

- Este manualde instrucciones

- No retire el nimero de serie del producto, para mantener una correcta trazabilidad de su

POWER ESPRESSO 20 COLDBREW LATTE 5
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equipo en caso de solicitar asistencia.

3. FUNCIONAMIENTO

Consejos: Antes de cada uso o al rellenar el depésito de agua, purgue el aire del circuito para
asegurar el correcto funcionamiento y evitar problemas al hacer café.
1. Rellene el depdsito de agua y encienda la cafetera.
2. Mantén pulsado elicono tactil de Leche espumada/ Limpieza m
3. Espere a que salga agua del depésito de leche. (EL objetivo es purgar el aire del circuito.
Llene el depdsito de leche con agua primero).
Pulse elicono tactil de Leche espumada/ Limpieza m de nuevo para detener el proceso.
5. Pulse elicono tactil de preparacién de café para hacer café.

Panel de control
Fig. 2

1. Icono tactil de Encendido/ Apagado
Icono tactil de Espresso simple/ Espresso doble
Icono tactil de Espresso frio/ Bajar temperatura
Icono tactil de Capuccino/ Latte
Icono tactil de Leche espumada/ Limpieza

uep WS

1. Asegurese de que la cafetera espresso esté apagada y desconectada de la toma de
corriente principal.

2. Sujete el asa de transporte del depdsito de agua y retire el depdsito de agua hacia arriba.

3.  Llene el depdsito con agua limpiay fria. No supere la marca de nivel maximo ‘MAX.

4. Vierta leche en el depésito de leche. La leche NO debe superar las marcas MAX.

Llenado del depésito de agua

- Llene el depdsito con agua. Puede llenarlo directamente con un vaso o retirarlo de la
cafetera y llenarlo bajo el grifo.

Nota: Si lo ha retirado de la maquina para llenarlo con agua, aseglrese de que quede bien

colocado de nuevo.

- Llene el recipiente con la cantidad de agua deseada, asegurandose de que no supere las
marcas MAX. Llénelo sélo de agua fria en el recipiente de agua.

- Cierre la tapa del depdsito de agua y vuelva a colocarlo en la maquina. Aseglrese de que
quede bien colocado.

Llenado del depdésito de leche
- Sivaa preparar un cappuccino o un latte, retire el recipiente de leche de la maquina, abra
la tapay vierta la cantidad de leche fria que necesite. Aseglrese de que la leche no supere

6 POWER ESPRESSO 20 COLDBREW LATTE
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la marca MAX.

- Vuelva a colocar el recipiente de leche en la maquina y aseglrese de que quede bien
colocado.

Nota: Puede utilizar leche entera y leche congelada.

5. Inserte el filtro en el portafiltro y llene el filtro de preparacién con café espresso molido
utilizando la cuchara medidora proporcionada. Fig. 3

Nota: La presion ejercida sobre el café molido del filtro es tan importante como la variedad de

café y el grado de molido para un buen espresso, ademas de la cantidad de café afiadida en

el filtro. Aseglrese siempre de que el filtro de espresso esté limpio y no contenga residuos de

polvo.

- Sielmolido es demasiado fino, se producird una sobre extracciény se obtendran notas del
café més amargas, con una crema irregular y con manchas en la parte superior.

- Sielmolido es demasiado grueso, el agua pasara demasiado répido y habrd una cantidad
inadecuada de crema en la parte superior del espresso.

- Siel café sale demasiado acuoso sera necesario llenar el filtro con méas café molido.

- Comprima el café molido para espresso de nuevo con el prensador.

- Limpie cualquier exceso de café del borde para asegurar un ajuste adecuado bajo el
cabezal de preparacién y evitar fugas.

- Lacompresiéndel café molido para espresso es un proceso importante para la preparacién
del espresso.

- Si el café molido para espresso se comprime muy firmemente, el espresso saldra
lentamente y habréa mas crema.

- Sielcafé molido para espresso no se comprime muy firmemente, el espresso saldra mas
répido y habrd menos crema.

6. Fije el portafiltro en el cabezal de preparacién y deslice el mango hacia la izquierda.
Luego gire el mango del portafiltro hacia la derecha hasta que encaje. Suelte el mango,
el portafiltro debe quedar firmemente asentado en el cabezal de preparacién y apuntar
hacia adelante en un angulo de 90°. Fig. 4

7. Retire la bandeja para tazas cuando utilice una taza més grande para preparar un latte.
Nota: Al preparar cappuccino o latte, aseglrese de que la palanca del tubo de espuma esté
ajustada de manera que el extremo del tubo de leche espumada quede dentro de la taza.

8. Después de enchufar la cafetera, pulse el icono tactil de Encendido/ Apagado @ Todos
los indicadores se encenderan. Lo que indicara que la maquina esta precalentada vy lista
para usar.

9. Espresso frio (filtro para 1 café): Deposite los cubitos de hielo en el depésito de agua,
pulse elicono tactil de Espresso frio/ Bajar temperatura para obtener espresso frio.

POWER ESPRESSO 20 COLDBREW LATTE 7
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La capacidad de salida es de aproximadamente 60 ml (+/-30%).
Consejo: Utilice siempre agua con hielo para obtener el mejor resultado.

10. Espresso caliente individual: Pulse el icono tactil de Espresso simple/ Espresso
doble ':','j La luz parpadeara, lo que indica que la maquina se esta precalentando.
Cuando la luz deje de parpadeary permanezca fija, la maquina estara lista para preparar
y servir café. La capacidad de salida es de aproximadamente 50 ml (+/-30%).

11. Espresso caliente doble: Mantén pulsado el icono tactil de Espresso simple/ Espresso
doble -:f'_y durante 3 segundos. La luz parpadeard, lo que indica que la maquina se esta
precalentando. Cuando la luz deje de parpadeary permanezca fija, la maquina estara lista
para preparar y servir café. La capacidad de salida es de aproximadamente 80 ml (+/-
30%).

Consejos:
1. Despuésdeprepararespresso caliente, deje que la maquina se enfrie completamente
antes de preparar espresso frio.
2. Mantenga pulsado elicono tactil de Espresso frio/ Bajar temperatura i;/@l durante
3 segundos para liberar agua caliente y enfriar el aparato. Después de un rato,
vuelva a pulsarlo para detenerlo. La cafetera esta lista para usar de nuevo.

12. Latte (filtro para1café): Antes de preparar su Latte, ajuste la cantidad de leche espumada
deseada deslizando la rueda giratoria para espumar hacia adelante para mas espumay
hacia atrés para menos espuma. Mantén pulsado el icono tactil Cappuccino/ Latte m
durante 3 segundos para preparar un latte individual. La maquina comienza a preparar el
Latte seglin su seleccidn. El volumen de salida es de aproximadamente 160 ml (+/-30%).
Primeramente, dispensara leche (aproximadamente 120 ml), seguida de un espresso
(aproximadamente 40 ml) afiadido directamente a la taza. Solo se puede preparar una
tazaa la vez.

Nota: La cantidad de la espuma se puede ajustar durante el ciclo de preparacién.

13. Cappuccino (filtro para 1 café): Antes de preparar su cappuccino, ajuste la cantidad de
leche espumada deseada deslizando la rueda giratoria de la tapa del depdsito para
espumar hacia adelante para mas espuma y hacia atrds para menos espuma. Pulse el
icono tactil de Cappuccino/ Latte m una vez para preparar un cappuccino individual.
La maquina comienza a preparar el cappuccino segin su seleccién. EL volumen de
salida es de aproximadamente 120 ml (+/-30%), producido mediante la salida de leche
(aproximadamente 80 ml), seguida de un espresso (aproximadamente 40 ml).

Nota: La cantidad de la espuma se puede ajustar durante el ciclo de preparacion.

14. Espumador de leche: También puede usar el aparato para preparar leche espumada.
Pulse el icono tactil Leche espumada/ Limpieza m una vez. Podrad afiadir leche
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espumada a otras bebidas, como chocolate caliente, chai latte o similar. Se detendra
automaticamente después de unos 25 segundos.

Cuando haya terminado de preparar su bebida con leche, puede guardar el depésito de leche
en el frigorifico o desechar la leche restante.

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Limpieza del depésito de leche y el tubo de espuma de leche

Aunque se puede guardar eldepdsito de leche con restos de leche en el frigorifico, esimportante

limpiar el depésito y el tubo de espuma de leche con regularidad para evitar obstrucciones y

residuos. Para limpiar el depésito de leche, proceda de la siguiente manera:

1. Retire el depésito de leche del aparato.

2. Retire la tapa del depésito.

3. Vacie la leche restante. Lave a fondo el depésito de lechey su tapa con agua tibia jabonosa.
Enjuague las piezas con agua limpia y séquelas bien. No utilice limpiadores abrasivos ni
estropajos que puedan rayar la superficie.

Cologue una taza grande vacia debajo del tubo de espuma de leche.

5. Mantenga pulsado elicono tactil de Leche espumada/ Limpieza m durante 3 segundos.
La maquina empezara a liberar vapor a través del tubo de espuma de leche. Deje que la
mégquina funcione durante unos segundos. Cuando haya terminado, pulse el icono tactil
de Leche espumada/ Limpieza m de nuevo para detener el proceso. Después de limpiar
el tubo de espuma de leche, deje que la maquina funcione durante unos segundos por el
cabezal de infusién para limpiarlo.

6. Retire cualquier residuo de agua del depésito de leche y vuelva a insertarlo en la maquina.

Limpieza del cabezal de preparacién, portafiltro y filtros

1. Apague completamente la cafetera pulsando el icono tactil de Encendido/ Apagado @
Luego, retire el enchufe de la toma de corriente.

2. Espere a que las partes metalicas calientes de la maquina se enfrien.

3. Retire el portafiltro y deseche los posos de café o la bolsita de café molida usada. Lave el
portafiltroy el filtro con agua tibia jabonosay enjuague las piezas con agua limpia. No lave
el portafiltro ni los filtros en el lavavajillas.

4. Limpie la parte inferior del cabezal de preparacién de la maquina con un pafio himedo o
papel de cocina para eliminar cualquier resto de café molido.

5. Vuelva a colocar el portafiltro (sin filtros) en el cabezal de preparacién de la maquina.
Coloque una taza grande vacia debajo del portafiltro.

7. Vuelva a encender la maquina, pulse el icono tactil de Espresso simple/ Espresso
doble ":‘:*/ una vez y deje que la maquina prepare solo con agua hasta que se detenga
automaticamente.

POWER ESPRESSO 20 COLDBREW LATTE 9
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Limpieza del depésito de agua
Deseche el agua restante retirando el depésito y vaciela en el fregadero. Se recomienda vaciar
el depdsito entre usos. Lave el depésito de agua con agua jabonosa, enjudguelo bieny séquelo.

Nota: El depdsito de agua no es apto para lavavajillas.

Limpieza de las superficies del aparato

- Limpie la carcasa con un pafio suave y himedo. No utilice limpiadores abrasivos ni
estropajos, ya que pueden rayar la superficie.

- No deje el portafiltro acoplado a la unidad de preparacién durante largos periodos de
almacenamiento. Esto puede afectar la junta entre el cabezal de preparaciény el soporte
delfiltro.

- Nosumerja el aparato en agua.

Funcién de enfriamiento

Debe dejar que la maquina se enfrie si desea hacer café de nuevo después del proceso de
espumado de leche o si desea hacer café inmediatamente después de espumar leche. De lo
contrario, el café saldra quemado y salpicado. Puede proceder a la preparacién de un nuevo
café una vez que la maquina haya completado el proceso de enfriamiento.

Descalcificacién/ Limpieza —
Sielicono tactil de Espresso simple/ Espresso doble “'ﬁ y Espresso frio/ Bajar temperatura
parpadean al mismo tiempo, es necesario descalcificar la cafetera. Descalcifique el
aparato con regularidad, cada 4 semanas. La descalcificacién periddica garantiza una calidad
constante del café, reduce el consumo de energiay prolonga la vida Gtil de la cafetera espresso.

—

o.9)

Después de realizar 300 ciclos de café, elicono tactil de Espresso simple/ Espresso doble

y Espresso frio/ Bajar temperatura parpadean al mismo tiempo y se emitira 5 pitidos.

- Lamaquina registra el nimero acumulado de ciclos de preparacion de café.

- Cadaciclo (incluyendo Espresso simple/ Espresso doble, Espresso frio/ Bajar temperatura,
Cappuccino y Latte - cada uno contado como un ciclo) incrementa este conteo.

- Cuando se alcanzan 300 ciclos de ciclos:

1. Inmediatamente después de cada ciclo de preparacién la maquina activard el recordatorio
de descalcificacion.

2. Elrecordatorio consiste en:
- El icono tactil de Espresso simple/ Espresso doble

temperatura parpadean al mismo tiempo 5 veces.

- Acompanado de 5 pitidos audibles.

3. Después de esta secuencia de 5 parpadeos/5 pitidos:
- Lamaquina activa el estado stand-by.
- Elusuario puede iniciar inmediatamente otro ciclo de preparacién de café si lo desea.

t ‘/ y Espresso frio/ Bajar
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- Este recordatorio (iconos parpadeantes + pitidos) persistird después de cada ciclo hasta
que el usuario complete con éxito el procedimiento de descalcificacion.

- S6lo cuando se haya completado el proceso de descalcificacién, la cafetera pondrd
automaticamente a cero el contador de ciclos, borrando el recordatorio.

1. Llene el depdsito de agua con agua y producto descalcificante para cafeteras espresso
hasta la marca de MAX, siguiendo las instrucciones del envase del producto.

2. Coloque el portafiltro con filtro pero sin café molido en la cafetera.

3. Coloque un recipiente colector de al menos 1 litro debajo del grupo de extraccién y de la
boquilla de vapor. Retire la bandeja recogegotas si es necesario.

4. Inserte el enchufe en la toma de corriente y encienda el aparato.

Fase 1: Proceso de descalcificacidon —

1. Pulse los iconos tactiles de Espresso simple/ Espresso doble ':':‘/ y de Espresso frio/
Bajartemperatura simulténeamente durante 5 segundos. El primericono parpadeara
y el segundo se mantendra estatico.

2. La solucién descalcificadora pasara primero por el grupo de extraccién durante dos
minutos aproximadamente.

3. Elresto de la solucién descalcificadora pasara por el vaporizador Esto llevara varios minutos.
Una vez finalizado el proceso, el icono tactil Espresso frio/ Bajar temperatura
parpadearay el de Espresso simple/ Espresso doble se mantendrd estatico. La fase
inicial del proceso de descalcificacién ha finalizado.

5. Vacie el recipiente colector. Vuelva a colocar el recipiente colector.

Fase 2: Aclarado

1. Launidad debe enjuagarse ahora con agua limpia para garantizar que no queden restos de
cal. Enjuague el depésito de aguay llénelo de agua limpia.

2. Mientras se enjuaga, elicono tactil Espresso frio/ Bajar temperatura parpadearay el
de Espresso simple/ Espresso doble @ se mantendra estatico.

3. Después de unos minutos, el resto del agua se emitird a través del vaporizador. Esto
tardard varios minutos.

4. La descalcificacién se completa una vez que toda el agua ha pasado por el sistema. Oira
una sefialy todos los iconos se iluminardn en la pantalla.

5. Apague la maquinay vacie el recipiente de recogida.
Enjuague el portafiltro bajo el grifo. Aseglirese de que esté seco antes de volver a utilizarlo.

POWER ESPRESSO 20 COLDBREW LATTE 1
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5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Posible solucién

No sale café.

No hay agua en el depésito
de agua.

Llene el depésito con agua, haga
funcionar el aparato sin el filtro de
café para asegurarse de que estd
completamente cebado.

El café molido es demasiado
fino o se ha prensado
demasiado fuerte.

Vacie el filtro y enjuaguelo bajo
el agua para limpiarlo. Limpie el
filtro con un pafio. Vuelva a llenar
el filtro con café molido y prense.

Sale agua por el

exterior del filtro.

1. Hay demasiado café molido
en el filtro.

2. Hay café molido en el
borde delfiltro.

3. La temperatura es
demasiado alta después

de multiples operaciones
continuas, el agua se
vaporiza.

1. Apaguey deje que la maquina se
enfrie, limpie y vuelva a llenar con
café molido adecuado.

2. Apaguey deje que la maquina
se enfrie, limpie el borde del filtro
y el anillo de sellado de la salida.
3. Apague y deje que la maquina
se enfrie.

Hay café molido en el borde
delfiltro.

Limpielo.

Poca espuma de
leche.

Usar leche desnatada.

La leche entera es la mejor.

6. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacién,
transmitirse o distribuirse por ningn medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o

similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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7. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA
Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los
c requisitos esencialesy otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables

en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el
cumplimiento de los estédndares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la
Declaracién de Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente direccién web: https://
cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARTS AND COMPONENTS
Fig.1

1. Water tank lid

2. Water tank

3. Milk froth adjustment knob

4. Milk system rotating wand

5. Top plate

6. Control panel

7. Cuptray

8. Driptray

9. Single-coffee filter

10. Double-coffee filter

11. Portafilter

12. Portafilter handle

13. Measuring spoon and tamper
NOTE:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

- This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Take the
appliance out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box
and other packaging materials in a safe place to prevent damage to the appliance if you
need to transport it in the future. If you wish to dispose of the original packaging, make
sure all items are recycled properly.

- Check that all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact Cecoteos Official Technical Support Service
immediately.

Box content

- Coffee machine

- Single-coffee stainless steel filter
- Double-coffee stainless steel filter
- Instruction manual

- Do not remove the product's serial number in order to keep proper traceability if technical
assistance is required.
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3. OPERATION

Tips: Before each use or when refilling the water tank, purge air from the circuit to ensure

proper operation and prevent issues when making coffee.

1. Fillthe water tank and switch on the coffee machine.

2. 2. Press and hold the Frothed Milk/Cleaning touch icon m

3. Wait for water to flow from the milk container. (The aim is to purge air from the circuit. Fill
the milk container with water first).
Press the Frothed Milk/Cleaning touch icon m again to stop the process.

5. Press the coffee brewing touch icon to make coffee.

Control panel
Fig. 2
1. Power on/off touch icon
Single/Double Espresso touch icon
Iced Espresso/Temperature decrease touch icon
Cappuccino/Latte touch icon
Frothed Milk/Cleaning touch icon

ue W

Make sure the espresso machine is switched off and unplugged from the mains.
Hold the water tank carrying handle and lift the water tank upwards.

Fill the tank with clean, cold water. Do not exceed the <MAX> level mark.

Pour milk into the milk container. Milk must NOT exceed the MAX marks.

A WNPE

Filling the water tank
- Fill the tank with water. You can fill it directly using a glass or remove it from the coffee
machine and fill it under the tap.

Note: If you have removed it from the machine to fill with water, ensure it is properly

repositioned.

- Fill the container with the desired amount of water, ensuring it does not exceed the MAX
marks. Only fill with cold water in the water container.

- Close the water tank lid and replace it in the machine. Ensure it is properly positioned.

Filling the milk container

- If preparing a cappuccino or latte, remove the milk container from the machine, open the
lid and pour in the required amount of cold milk. Ensure the milk does not exceed the MAX
mark.

- Replace the milk container in the machine and ensure it is properly positioned.

Note: You may use whole milk and chilled milk.

5. Insert the filter into the portafilter and fill the brewing filter with ground espresso coffee
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using the provided measuring spoon. Fig. 3
Note: The pressure applied to the ground coffee in the filter is as important as the coffee variety
and grind size for a good espresso, along with the amount of coffee added to the filter. Always
ensure the espresso filter is clean and free from coffee residue.

- Ifthe grind is too fine, over-extraction will occur, resulting in more bitter coffee notes with
irregular crema and spots on top.

- Ifthegrindis too coarse, water will pass through too quickly, resulting in inadequate crema
on top of the espresso.

- Ifthe coffee is too watery, you will need to fill the filter with more ground coffee.

- Tamp the ground espresso coffee again with the tamper.

- Clean any excess coffee from the rim to ensure proper fit under the brewing head and
prevent leakage.

- Tamping the ground espresso coffee is a crucial process in espresso preparation.

- Ifthe ground espresso coffee is tamped too firmly, the espresso will flow slowly and there
will be more crema.

- If the ground espresso coffee is not tamped firmly enough, the espresso will flow faster
and there will be less crema.

6. Secure portafilter to the brewing head and slide the handle to the left. Then rotate the
portafilter handle to the right until it locks into place. Release the handle; the portafilter
should be firmly seated in the brewing head and pointing forward at a 90° angle. Fig. 4

7. Remove the cup tray when using a larger cup for preparing a latte.

Note: When preparing cappuccino or latte, ensure the froth tube lever is adjusted so that the

end of the frothed milk tube sits inside the cup.

8.  After plugging in the coffee machine, press the power on/off touch icon @ All light
indicators willilluminate. This indicates the machine is preheated and ready for use.

9. Iced Espresso(single-coffee filter): Place ice cubes in the water tank, press the Iced
Espresso/Temperature decrease touch icon for iced espresso. The output capacity
is approximately 60 ml (+/-30%).

Tip: Always use iced water for best results.

10. Single Hot Espresso: Press the Single/Double Espresso touch icon . The light
will flash, indicating the machine is preheating. When the light stops flashing and
remains steady, the machine is ready to brew and serve coffee. The output capacity is
approximately 50 ml (+/-30%). -

11. Double Hot Espresso: Press and hold the Single/Double Espresso touch icon 'ﬂ:j for3
seconds. The light will flash, indicating the machine is preheating. When the light stops
flashing and remains steady, the machine is ready to brew and serve coffee. The output
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capacity is approximately 80 ml (+/-30%).

Tips:
1. After brewing hot espresso, allow the machine to cool down completely before
preparing iced espresso.
2. Press and hold the Iced Espresso/Temperature decrease touch icon i;/@l for 3
seconds to release hot water and cool the appliance. After a while, press it again to
stop. The coffee machine is ready to use again.

12. Latte (single-coffee filter): Before preparing your Latte, adjust the desired amount of
frothed milk by sliding the rotating froth knob forward for more foam and backward for
less foam. Press and hold the Cappuccino/Latte touch icon m for 3 seconds to prepare
a single latte. The machine begins preparing the Latte according to your selection. The
outputvolume is approximately 160 mL(+/-30%). It will first dispense milk (approximately
120 ml), followed by an espresso shot (@approximately 40 ml) directly into the cup. Only
one cup can be prepared at a time.

Note: The amount of froth can be adjusted during the brewing cycle.

13. Cappuccino (single-coffee filter): Before preparing your cappuccino, adjust the desired
amount of frothed milk by sliding the container lid>s rotating froth knob forward for more
foam and backward for less foam. Press the Cappuccino/Latte touch icon m once to
prepare a single cappuccino. The machine begins preparing the cappuccino according
to your selection. The output volume is approximately 120 ml (+/-30%), produced by
dispensing milk (@pproximately 80 ml), followed by an espresso shot (approximately 40
ml).

Note: The amount of froth can be adjusted during the brewing cycle.

14. Milk frother: You can also use the appliance to prepare frothed milk. Press the Frothed
Milk/Cleaning touch icon m once. You can add frothed milk to other beverages such
as hot chocolate, chai latte or similar. It will automatically stop after approximately 25
seconds.

When you have finished preparing your milk-based beverage, you can store the milk container
in the refrigerator or dispose of any remaining milk.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning the milk container and milk froth tube

Although the milk container with remaining milk can be stored in the refrigerator, it is important
to clean both the container and milk froth tube regularly to prevent blockages and residue. To
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clean the milk container, proceed as follows:

1. Remove the milk container from the appliance.

2. Remove the container lid.

3. Emptyany remaining milk. Thoroughly wash the milk container and its lid with warm soapy
water. Rinse the parts with clean water and dry them well. Do not use abrasive cleaners or
scouring pads that may scratch the surface.

. Place a large empty cup under the milk froth tube.

5. Press and hold the Frothed Milk/Cleaning touch icon mfor 3 seconds. The machine will
begin releasing steam through the milk froth tube. Let the machine run for a few seconds.
Once complete, press the Frothed Milk/Cleaning touch icon again to stop the process.
After cleaning the milk froth wand, allow the machine to run for a few seconds through the
brewing head to clean it.

6. Remove any remaining water from the milk container and reinsert it into the machine.

Cleaning the brewing head, portafilter and filters

1. Switch off the coffee machine completely by pressing the power on/off touch icon Q
Then remove the plug from the mains socket.

Wait for the machine>s hot metal parts to cool down.

3. Remove the portafilter and dispose of the used coffee grounds or coffee pod. Wash the
portafilter and filter with warm soapy water and rinse the parts with clean water. Do not
wash the portafilter or filters in the dishwasher.

4. Clean the bottom of the machine>s brewing head with a damp cloth or kitchen paper to
remove any ground coffee residue.

5. Reattach the portafilter (without filters) to the machine>s brewing head.

6. PLaFe alarge empty cup under the portafllter. . =

7. Switch the machine back on, press the Single/Double Espresso touch icon once and
let the machine run with water only until it stops automatically.

Cleaning the water tank

Dispose of any remaining water by removing the tank and emptying it into the sink. It is
recommended to empty the tank between uses. Wash the water tank with soapy water, rinse
thoroughly and dry.

Note: The water tank is not dishwasher-safe.

Cleaning the appliance surfaces

- Clean the housing with a soft, damp cloth. Do not use abrasive cleaners or scouring pads,
as they may scratch the surface.

- Do not leave the portafilter attached to the brewing unit during long storage periods. This
may affect the seal between the brewing head and the portafilter.

- Do notimmerse the appliance in water.
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Cooling function

You must allow the machine to cool down if you wish to make coffee again after the milk
frothing process or if you want to make coffee immediately after frothing milk. Otherwise,
the coffee will taste burnt and splatter. You may proceed with brewing new coffee once the
machine has completed the cooling process.

Descaling/Cleaning —

If the Single/Double Espresso touch icon flash simultaneously, the coffee machine
needs descaling. Descale the appliance regularly, every 4 weeks. Regular descaling ensures
consistent coffee quality, reduces energy consumption and extends the espresso machiness
lifespan.

After 300 coffee brewing cycles, the Single/Double Espresso and Iced Espresso/
Temperature decrease touch icons will flash simultaneously, accompanied by 5 beeps.
- The machine keeps track of the total number of coffee brewing cycles.
- Each cycle (including Single/Double Espresso, Iced Espresso/Temperature decrease,
Cappuccino and Latte - each counted as one cycle) increases this count.
- When 300 cycles are reached:
1. The machine will activate the descaling reminder immediately after each brewing cycle.
2. The remln.der consists of: e
- The Single/Double Espresso and Iced Espresso/Temperature decrease touch
icons flashing simultaneously 5 times.
- Accompanied by 5 audible beeps.
3. After this sequence of 5 flashes/5 beeps:
- The machine enters standby mode.
- Users may immediately start another coffee brewing cycle if desired.
- This reminder (flashing icons + beeps) will persist after each cycle until the user
successfully completes the descaling procedure.
- Only after completing the descaling process will the machine automatically reset the cycle
counter, clearing the reminder.

1. Fillthe water tank with water and descaling solution for espresso machines up to the MAX
mark, following the product package instructions.

2. Place the portafilter with filter but without ground coffee in the machine.

3. Place a collecting container of at least 1 litre under the brewing system and steam nozzle.
Remove the drip tray if necessary.

4. Insertthe plug into the mains socket and switch on the appliance.

Phase 1: Descaling process

)
1. Press the Single/Double Espresso and Iced Espresso/Temperature decrease touch
icons PGy simultaneously for 5 seconds. The first icon will flash and the second will
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remain static.

2. The descaling solution will first pass through the brewing system for approximately two
minutes.

3. Theremaining descaling solution will pass through the steam wand. This will take several
minutes.

4. Once the process is complete, the Iced Espresso/Temperature decrease touch icon
will flash and the Single/Double Espress o vvill remain static. The initial phase of the
descaling process has finished.

5. Empty the collecting container. Replace the collecting container.

Phase 2: Rinsing

1. The unit must now be rinsed with clean water to ensure no limescale remains. Rinse the
water tank and fill it with clean water.

2. Duringrinsing, the Iced Espresso/Temperature decrease touch icon i"}ﬂl will flash and the
Single/Double Espresso will remain static.

3. After afew minutes, the remaining water will be emitted through the steam wand. This will
take several minutes.

4. Descalingis complete once all water has passed through the system. You will hear a signal
and all icons will illuminate on the display.

5. Switch off the machine and empty the collecting container.

6. Rinse the portafilter under the tap. Make sure it is completely dry before using it again.

5. TROUBLESHOOTING

ENGLISH

Water comes out of
the outside of the
filter.

1. There is too much ground
coffee in the filter.

2. There is ground coffee
on the edge of the filter.

3. The temperature is

too high after multiple
continuous operations,
causing water to vaporise.

1. Switch off and let the machine

cool down, clean and refill with the
appropriate ground coffee.

2. Switch off and let the machine
cool down, clean the filter rim and
the outlet sealing ring.

3. Switch off and let the machine cool
down.

There is ground coffee on
the edge of the filter.

Clean it.

Little milk froth.

Use skim milk.

Whole milk is the best.

6. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L.Allrights reserved. The content of this publication may not, either in part or in its entirety, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without prior authorisation from CECOTEC

INNOVACIONES, S.L.

7. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

Problem

Possible cause

Possible solution

No coffee comes
out

No water in the water tank.

Fill the tank with water, operate the
appliance without the coffee filter to
ensure it is fully primed.

The coffee is ground too
fine or has been over-
tampered.

Empty the filter and rinse it under
water to clean it. Clean the filter with
a cloth. Refill the filter with ground
coffee and tamp it down.
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Cecotec Innovaciones hereby declares that this product complies with the essential
c requirements and other relevant provisions of the regulations applicable in the

European Union. This product has been designed, manufactured and tested in
compliance with the required safety and quality standards. The full text of the EU Declaration
of Conformity can be found on the following website: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Image 1
1. Bouchon du réservoir d'eau

Réservoir d'eau
Molette de réglage de la mousse de lait
Barre rotative du systeme de lait
Plaque supérieure
Panneau de controle
Plateau pour verres/tasses
Plateau d'égouttage
Filtre pour 1 café

. Filtre pour 2 cafés

. Porte-filtres

. Poignée du bras porte-filtre

. Cuillére doseuse et presse

WK NOU R WD

e el
W N R O

NOTE :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit sGr pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de lemballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les piéces et les composants sont inclus et en bon état. Si l'un
d'entre eux manque ou n'est pas en bon état, veuillez contacter immédiatement le service
technique officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

- Machine a café

- Filtre double en acier inoxydable pour 1tasse
- Filtre en acier inoxydable pour 2 tasses

- Manuel d'instructions

- Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.
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3. FONCTIONNEMENT

Conseils : Avant chaque utilisation ou lorsque vous remplissez le réservoir d'eau, purgez
l'air du circuit afin de garantir un fonctionnement correct et d'éviter tout probléme lors de la
préparation du café.
1. Remplissez le réservoir d'eau et allumez la machine a café.
2. Appuyez sur licdne tactile Mousse de lait/Nettoyage m et maintenez-la enfoncée.
3. Attendez que leau s'écoule du récipient a lait. (Lobjectif est de purger l'air du circuit.
Remplir d'abord le réservoir a lait avec de l'eau).
Appuyez a nouveau sur l'icdne tactile Cappuccino/Latte m pour arréter le processus.
5. Appuyez sur l'icdne tactile de préparation du café pour faire du café.

Panneau de contrdle

Img. 2
1. Icdne tactile marche/arrét
2. Icbne tactile Espresso simple/ Espresso double
3. Espresso froid / icone tactile de température inférieure
4. Icone tactile Cappuccino/ Latte
5. lcdne tactile Mousse de lait/Nettoyage

1. Assurez-vous que la machine a café est éteinte et débranchée.

2. Saisissez la poignée de transport du réservoir d'eau et tirez le réservoir d'eau vers le haut.

3. Remplissez le réservoiravec de l'eau propre et froide. Ne pas dépasser le niveau maximum
marqué «MAX».

4. \Verser le lait dans le récipient a lait. Le lait ne doit PAS dépasser les marques MAX.

Remplir le réservoir d'eau

- Remplissez le réservoir d'eau. Vous pouvez le remplir directement a partir d'un verre ou le
retirer de la machine et le remplir sous le robinet.

Note: Sivous l'avez retiré de la machine pour la remplir d'eau, assurez-vous qu'il est bien remis

en place.

- Remplissez le récipient avec la quantité d'eau souhaitée, en veillant a ne pas dépasser les
repéres MAX. Remplissez-le uniqguement avec de l'eau froide dans le réservoir d'eau.

- Fermez le couvercle du réservoir d'eau et replacez-le sur la machine. Veillez a ce qu'il soit
bien positionné.

Remplir le réservoir de lait

- Sivous préparez un cappuccino ou un café au lait, retirez le récipient a lait de la machine,
ouvrez le couvercle et versez la quantité de lait froid nécessaire. Veillez a ce que le lait ne
dépasse pas le repére MAX.

- Replacez le récipient a lait dans la machine et assurez-vous qu'il est bien en place.
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Note : Vous pouvez utiliser du lait entier et du lait congelé.

5. Insérez le filtre dans le porte-filtre et remplissez le filtre d'espresso moulu a l'aide de la
cuillere de mesure fournie. Img. 3

Note : La pression exercée sur le café moulu dans le filtre est aussi importante que la variété

de café et le degré de mouture pour un bon espresso que la quantité de café ajoutée au filtre.

Veillez toujours a ce que le filtre a espresso soit propre et exempt de résidus de poussiere.

- Silamouture est trop fine, ily a surextraction, ce qui donne des notes de café plus ameéres,
une creme irréguliere et des taches sur le dessus.

- Sila mouture est trop grossiere, l'eau passera trop rapidement et la quantité de creme sur
l'espresso sera insuffisante.

- Sile café sort trop aqueux, il faudra remplir le filtre avec plus de café moulu.

- Comprimez a nouveau le café moulu a l'aide du presseur.

- Essuyez l'excédent de café sur le bord pour assurer un bon ajustement sous la téte
d'infusion et éviter les fuites.

- La compression du café moulu est un processus important dans la préparation de
l'espresso.

- Sile café moulu est trop comprimé, l'espresso sortira lentement et ily aura plus de creme.

- Sile café moulu n'est pas comprimé tres fortement, l'espresso sortira plus vite et ily aura
moins de creme.

6. Fixer le porte-filtre a la téte d'infusion et faire glisser la poignée vers la gauche. Tournez
ensuite la poignée du porte-filtre dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce
qu'elle s'enclenche. Relacher la poignée, le porte-filtre doit étre fermement installé dans
la téte de brassage et pointer vers l'avant a un angle de 90°. Img. 4

7. Retirez le plateau a tasses lorsque vous utilisez une tasse plus grande pour préparer un
café au lait.

Note : Lors de la préparation d'un cappuccino ou d'un café au lait, assurez-vous que le levier

du tube a mousse est réglé de maniere a ce que l'extrémité du tube a mousse se trouve a

lintérieur de la tasse.

8.  Apres avoir branché la machine, appuyez sur l'icdne tactile Marche/Arrét @ Tous les
indicateurs s'allumeront. Cela indique que la machine est préchauffée et préte a l'emploi.

9. Expresso froid (filtre pour 1 café) : Placez les glacons dans le réservoir d'eau, appuyez sur
l'icdne tactile Espresso froid/diminuer température pour obtenir un espresso froid.
La capacité de sortie est d'environ 60 ml (+/-30%).

Conseil : Utilisez toujours de l'eau glacée pour obtenir les meilleurs résultats.

10. Expresso chaud simple : Appuyez sur l'icone tactile pour Espresso simple/ Espresso
double |G La lumiére clignotera, indiguant que la machine & café est en train de
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préchauffer. Lorsque le voyant cesse de clignoter et reste fixe, la machine est préte a
préparer et a servir le café. La capacité de sortie est d'environ 50 ml (+/-30%).

11. Double expresso chaud : Appuyez sur l'icdne tactile Espresso simple/ Espresso double
f’_":'/ pendant 3 secondes. La lumiére clignotera, indiquant que la machine a café est en

train de préchauffer. Lorsque le voyant cesse de clignoter et reste fixe, la machine est
préte a préparer et a servir le café. La capacité de sortie est d'environ 80 ml(+/-30%). .

Conseils :

1. Apres avoir préparé un espresso chaud, laissez la machine refroidir completement
avant de préparer un espresso froid.

2. Appuyez sur l'icéne tactile Espresso froid/température basse i;)ﬂl et maintenez-la
enfoncée pendant 3 secondes pour libérer 'eau chaude et refroidir la machine. Au
bout d'un certain temps, appuyez a nouveau sur la touche pour l'arréter. La machine
a café est a nouveau préte a l'emploi.

12. Latte (filtre pour 1 café) : Avant de préparer votre café au lait, réglez la quantité de
lait moussé souhaitée en faisant glisser la molette vers l'avant pour plus de mousse et
vers l'arriere pour moins de mousse. Appuyez sur l'icone tactile Cappuccino/ Latte
et maintenez-la enfoncée pendant 3 secondes pour préparer un café au lait en portion
individuelle. La machine commence a préparer le café au lait selon votre sélection. Le
volume de sortie est d'environ 160 ml (+/-30%). Il distribue d'abord du lait (environ 120
ml), puis un espresso (environ 40 ml) directement dans la tasse. Une seule tasse peut
étre préparée a la fois.

Note : La quantité de mousse peut étre ajustée pendant la préparation du café.

13. Cappuccino (filtre pour 1 café) : Avant de préparer votre cappuccino, réglez la quantité de
lait moussé souhaitée en faisant glisser la molette située sur le couvercle du réservoir a
mousse vers l'avant pour obtenir plus de mousse et vers l'arriére pour en obtenir moins.
Appuyez une fois sur l'icdne tactile Cappuccino/Latte m pour préparer un cappuccino
individuel. La machine commence a préparer le cappuccino selon votre sélection. Le
volume de sortie est d'environ 120 ml (+/-30%), produit par la distribution de lait (environ
80 ml), suivie par l'espresso (environ 40 ml).

Note : La quantité de mousse peut étre ajustée pendant la préparation du café.

14. Mousseur a lait : Vous pouvez également utiliser l'appareil pour préparer du lait
mousseux. Appuyez une fois sur licéne tactile Mousse de lait/Nettoyage m Vous
pouvez ajouter du lait mousseux a d'autres boissons, comme le chocolat chaud, le chai
latte ou d'autres boissons similaires. La machine s'éteindra automatiquement apres 25
secondes. Lorsque vous avez terminé la préparation de votre boisson lactée, vous pouvez
conserver le récipient de lait au réfrigérateur ou jeter le lait restant.
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4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyage du réservoir a lait et du tube de lait

Bien qu'il soit possible de conserver le récipient a lait avec les restes de lait au réfrigérateur,

il est important de nettoyer régulierement le récipient a lait et le tube a mousse de lait afin

d'éviter les obstructions et les résidus. Pour nettoyer le récipient a lait, procédez comme suit :

1. Retirez le réservoir de lait de 'appareil.

2. Retirez le couvercle du réservoir.

3. Videz le lait restant. Lavez soigneusement le récipient a lait et son couvercle avec de
l'eau chaude savonneuse. Rincez les pieces a l'eau claire et séchez-les soigneusement.
N'utilisez de nettoyants abrasifs ou de tampons a récurer, car ceux-ci pourraient rayer la
finition.

4. Placez un grand gobelet vide sous le tube de moussage du lait.

5. Appuyez surlicdne tactile Mousse de lait/Nettoyage m pendant 3 secondes. La machine
commence a libérer de la vapeur par le tube de moussage du lait. Laissez la machine
fonctionner pendant quelques secondes. Une fois la préparation terminée, appuyez a
nouveau sur l'icdne tactile Mousse de lait/Nettoyage m pour arréter le processus. Apres
avoir nettoyé le tube de mousse de lait, laissez fonctionner l'appareil pendant quelques
secondes pour nettoyer la téte d'infusion.

6. Retirez l'eau résiduelle du récipient a lait et réinsérez-le dans la machine.

Nettoyage de la téte de préparation, du porte-filtre et des filtres

1. Eteignez completement la machine en appuyant sur bicne tactile marche/arrét @
Retirez ensuite la fiche de la prise.

2. Attendez que les parties métalliques chaudes de la machine refroidissent.

3. Retirez le porte-filtre et jetez le marc de café ou le sachet de marc de café usagé. Lavez le
porte-filtre et le filtre a 'eau chaude savonneuse et rincez les piéces a l'eau claire. Ne lavez
pas le bras porte-filtre et les filtres au lave-vaisselle.

4. Essuyez le fond de la téte d'infusion de la machine a l'aide d'un chiffon humide ou d'une
serviette en papier pour éliminer le marc de café.

5. Remplacer le porte-filtre (sans filtre) dans la téte de brassage de la machine.

Placez un grand gobelet vide sous le porte-filtre.

7. Rallumez la machine, appuyez une fois sur licone tactile Espresso simple/ Espresso

double ‘:_7 et laissez la machine infuser de l'eau uniquement jusqu'a ce qu'elle s'arréte

automatiquement.

Nettoyage du réservoir d'eau

Eliminez beau restante en retirant le réservoir et en la versant dans bévier. Il est recommandé
de vider le réservoir entre deux utilisations. Lavez le réservoir dseau avec de beau savonneuse,
rincez-le soigneusement et séchez-le.
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Note : Le réservoir d'eau ne convient pas pour un nettoyage au lave-vaisselle.

Nettoyage des surfaces de l'appareil

- Nettoyez la surface avec un chiffon doux et humide. N'utilisez de nettoyants abrasifs ou de
tampons a récurer, car ceux-ci pourraient rayer la surface.

- Ne laissez pas le porte-filtre fixé au groupe de chauffage pendant de longues périodes
de stockage. Cela peut affecter 'étanchéité entre la téte de préparation et le porte-filtre.

- Nesubmergez pas l'appareil dans de l'eau.

Fonction de refroidissement

Vous devez laisser la machine refroidir si vous voulez refaire du café apres le processus de
moussage du lait ou si vous voulez faire du café immédiatement apres le moussage du lait.
Sinon, le café sera brilé et éclaboussé. Vous pouvez procéder a la préparation d'un nouveau
café une fois que la machine a terminé le processus de refroidissement.

Détartrage/ Nettoyage

Si l'icdne tactile Espresso simple / Espresso double clignote en méme temps, la machine
doit étre détartrée. Détartrez 'appareil régulierement, toutes les 4 semaines. Un détartrage
régulier garantit une qualité de café constante, réduit la consommation d'énergie et prolonge
la durée de vie de la machine a espresso.

Apres 300 cycles de café, licdne tactile espresso simple/double et espresso froid/
diminuer température clignoteront en méme temps et vous entendrez 5 bips.
- La machine enregistre le nombre cumulé de cycles de préparation.
- Chaque cycle (y compris l'espresso simple/double, l'espresso froid/diminuer température,
le cappuccino et le latte - chacun étant compté comme un cycle) incrémente ce nombre.
- Lorsque 300 cycles sont atteints :
1. Immédiatement aprés chaque cycle d'infusion, la machine active le rappel de détartrage
2. Lerappelconsisteen:
- Licone tactile espresso simple/double et espresso froid/diminuer température
clignotent 5 fois simultanément.
- Accompagné de 5 bips sonores.
3. Apres cette séquence de 5 clignotements/5 bips :
- La machine active le mode veille.
- Lutilisateur peut immédiatement commencer un autre cycle de préparation de café
s'il le souhaite.
- Ce rappel (icones clignotantes + bips) persistera aprés chaque cycle jusqu'a ce que
l'utilisateur termine avec succes la procédure de détartrage.
- (e n'est que lorsque le processus de détartrage est terminé que la machine remet
automatiquement a zéro le compteur de cycles, effacant ainsi le rappel.
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Remplir le réservoir d'eau avec de l'eau et du détartrant pour espresso jusqu'au repere
MAX, en suivant les instructions figurant sur lemballage du produit.

Placez le porte-filtre avec le filtre mais sans le café moulu dans la machine.

Placer un récipient de collecte d'au moins 1 litre sous l'unité d'extraction et la buse a
vapeur. Retirer le bac de récupération si nécessaire.

Insérez la fiche dans une prise et allumez 'appareil.

Phase 1: Processus de détartrage

1.

Appuyez simultanément pendant 5 secondes sur les icdnes tactiles Espresso simple/
Double Espresso et Espresso froid/Température basse . La premiere icbne
clignote et la seconde reste statique.

La solution de détartrage passe d'abord dans lunité d'extraction pendant environ deux
minutes.

Le reste de la solution de détartrage passera a travers le steamer, ce qui prendra plusieurs
minutes.

Une fois le processus terminé, licone tactile Espresso froid/Température basse
clignotera et l'icone tactile Espresso simple/Double Espresso restera fixe. La phase
initiale du processus de décalcification est terminée.

Vider le récipient de collecte. Remplacer le collecteur.

Phase 2 : Rincage

1.

28

Lappareil doit maintenant étre rincé a l'eau claire pour s'assurer qu'il ne reste plus de
calcaire. Rincez le réservoir d'eau et remplissez-le d'eau propre.

Pendant le ringage, l'icone tactile Espresso froid/Température basse clignotera et
l'icone tactile Espresso simple/Double Espresso | j‘ restera fixe.

Apres quelques minutes, le reste de l'eau sera émis par le vaporisateur. Cela prendra
plusieurs minutes.

Le détartrage est terminé lorsque toute l'eau est passée dans le systeme. Vous entendrez
un signal et toutes les icénes s'allumeront sur l'écran.

Eteignez la machine et videz le récipient de collecte.

Rincer le porte-filtre a 'eau courante. Assurez-vous gu'il est complétement sec avant de
l'utiliser a nouveau.
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Probléme

Cause possible

Possible solution

Le café ne sort pas.

ILn'y a pas d'eau dans le
réservoir d'eau.

Remplissez le réservoir d'eau,
faites fonctionner la machine sans
le filtre a café pour vous assurer
gu'elle est completement amorcée.

Le café moulu est trop fin
ou a été pressé trop fort.

Videz le filtre et rincez-le sous l'eau
pour le nettoyer. Nettoyez le filtre
avec un chiffon. Remplir le filtre de
café moulu et appuyer.

L'eau sort par
'extérieur du filtre.

1. Ily a trop de café moulu
dans le filtre.

2.Ily a du café moulu sur
les bords du filtre.

3. La température est trop
élevée apres plusieurs
opérations continues,
l'eau se vaporise.

1. Eteindre la machine et la laisser
refroidir, la nettoyer et la remplir
a nouveau avec du café moulu
approprié.

2. Eteignez l'appareil et laissez-le
refroidir, puis nettoyez le bord du
filtre et le joint d'étanchéité de
l'orifice d'évacuation.

3. Eteignez l'appareil et laissez-le
refroidir.

Ily a du café moulu sur
les bords du filtre.

Nettoyez-le.

Peu de mousse de lait.

Utilisez du lait écrémé.

Le lait entier est le meilleur.

6. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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7. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE

Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
c exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la réglementation

applicable dans bUnion européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé pour
répondre aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la déclaration de
conformité de LUE peut étre consulté sur le site web suivant : https://www.storececotec.fr/fr/
information/declaration-of-conformity.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1

1. Wassertankdeckel

2. Wassertank

3. Einstellrad fur den Milchschaum

4. Schwenkbare Milchdlse

5. Obere Platte

6. Bedienfeld

7. Tassenablage

8. Tropfschale

9. Filter fur 1 Kaffee

10. Filter fur 2 Kaffees

11. Siebtrager

12. Siebtragergriff

13. Messloffel und Presser
HINWEIS:

Die Grafiken in diesem Handbuch sind schematische Darstellungen und stimmen
moglicherweise nicht genau mit dem Produkt Gberein.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist in einer Verpackung verpackt, die es beim Transport schitzt. Nehmen
Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie den Originalkarton und die sonstige Verpackung an einem sicheren Ort auf,
damit das Gerat nicht beschadigt wird, wenn Sie es spater einmal transportieren missen.
Wenn Sie die Originalverpackung entsorgen mochten, achten Sie darauf, dass Sie alle
Artikel ordnungsgemafs recyceln.

- Stellen Sie sicher, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Sollte eines davon fehlen oder nicht in gutem Zustand sein, wenden Sie sich bitte
umgehend an den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt

- Kaffeemaschine

- Doppelter Edelstahlfilter fiir 1 Tasse
- Edelstahlfilter fiir 2 Tassen

- Diese Bedienungsanleitung

- Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Rickverfolgbarkeit
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lhres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

3. BEDIENUNG

Tipps: Entliften Sie den Wasserkreislauf vor jedem Gebrauch oder beim Nachfullen des

Wassertanks, um einen einwandfreien Betrieb zu gewahrleisten und Probleme bei der

Kaffeezubereitung zu vermeiden.

1. Fullen Sie den Wassertank auf und schalten Sie das Gerat ein.

2. Halten Sie das Touch-Symbol fir Milchschaum/Reinigung m .

3. Warten Sie, bis das Wasser aus dem Milchbehalter fliefdt. (Zielist es, die Luft aus dem
Kreislauf zu entfernen. Flillen Sie zuerst den Milchtank mit Wasser).

4. Dricken Sie das Touch-Symbol fiir Milchschaum/Reinigung erneut, um den
Vorgang zu beenden.

5. Drlcken Sie das Touch-Symbol fiir die Kaffeezubereitung, um Kaffee zuzubereiten.

Bedienfeld

Abb. 2

Ein-Aus Symbol

Symbol fiir einfachen/doppelten Espresso
Symbol fir kalten Espresso / Temperatur senken
Cappuccino/ Latte Symbol

Symbol fir Milchschaum / Reinigung

e wN e

1. Vergewissern Sie sich, dass die Espressomaschine ausgeschaltet und vom Stromnetz
abgetrennt ist.

Ergreifen Sie den Tragegriff des Wassertanks und ziehen Sie den Wassertank nach oben.

Fiillen Sie den Tank mit sauberem, kaltem Wasser. Uberschreiten Sie nicht die maximale
Fullstandsmarkierung <MAX:.
4. Milch in den Milchbehalter giefden. Die Milch darf die MAX-Marke NICHT Uberschreiten.

Flllen des Wassertanks

- Fullen Sie den Tank mit Wasser. Sie konnen ihn direkt aus einer Tasse flillen oder ihn aus
der Maschine nehmen und unter dem Wasserhahn auffillen.

Hinweis: Wenn Sie ihn vom Gerat abgenommen haben, um es mit Wasser zu befillen,

vergewissern Sie sich, dass er wieder sicher befestigt ist.

- Fullen Sie den Behalter mit der gewiinschten Wassermenge und achten Sie darauf,
dass die MAX-Marke nicht Uberschritten wird. Flllen Sie nur kaltes Wasser in den
Wasserbehalter.

- Schliefsen Sie den Deckel des Wassertanks und setzen Sie ihn wieder auf die Maschine.
Achten Sie darauf, dass er gut positioniert ist.
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Befillung des Milchtanks

- Wenn Sie einen Cappuccino oder Milchkaffee zubereiten méchten, nehmen Sie den
Milchbehalter aus dem Gerat, 6ffnen Sie den Deckel und gief3en Sie die gewlinschte
Menge kalte Milch ein. Achten Sie darauf, dass die Milch die MAX-Marke nicht
Uberschreitet.

- Setzen Sie den Milchbehalter wieder in die Maschine ein und vergewissern Sie sich, dass
er fest sitzt.

Hinweis: Sie kénnen Vollmilch und gefrorene Milch verwenden.

5. Setzen Sie den Filter in den Siebtrager ein und fullen Sie den Brihfilter mit gemahlenem
Espresso-Kaffee unter Verwendung des mitgelieferten Messloffels. Abb. 3

Hinweis: Der Druck, der auf den gemahlenen Kaffee im Filter ausgelibt wird, ist flr einen

guten Espresso ebenso wichtig wie die Kaffeesorte und der Mahlgrad, aber auch die Menge

des in den Filter eingefullten Kaffees. Achten Sie immer darauf, dass der Espressofilter

sauber und frei von Staubriickstanden ist.

- Einzufeiner Mahlgrad fuhrt zu einer Uberextraktion, die bittere Kaffeenoten, eine
ungleichmafdige Crema und Flecken auf der Oberflache zur Folge hat.

- Wenn der Mahlgrad zu grob ist, wird das Wasser zu schnell durchgelassen und es bildet
sich nur eine unzureichende Crema auf dem Espresso.

- Wenn der Kaffee zu wassrig ist, muss der Filter mit mehr gemahlenem Kaffee gefuillt
werden.

- Pressen Sie den gemahlenen Espresso erneut mit dem Presser.

- Wischen Sie Uberschiissigen Kaffee vom Rand ab, damit der Brihkopf richtig sitzt und
nicht auslauft.

- Die Komprimierung von gemahlenem Espressokaffee ist ein wichtiger Prozess bei der
Zubereitung von Espresso.

- Wenn der gemahlene Espresso zu fest gepresst wird, tritt der Espresso nur langsam aus
und es entsteht mehr Crema.

- Wenn der gemahlene Espresso nicht sehr fest gepresst wird, tritt der Espresso schneller
aus und es entsteht weniger Crema.

6. Befestigen Sie den Siebtrager am Brihkopf und schieben Sie den Griff nach links. Drehen
Sie dann den Siebtragergriff nach rechts, bis er einrastet. Lassen Sie den Griff los, der
Siebtrager muss fest am Brihkopf sitzen und in einem Winkel von 90° nach vorne
zeigen. Abb. 4

7. Entfernen Sie den Tasseneinsatz, wenn Sie eine grofsere Tasse fur die Zubereitung eines
Milchkaffees verwenden.
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Hinweis: Achten Sie bei der Zubereitung von Cappuccino oder Milchkaffee darauf, dass der
Hebel des Milchaufschaumers so eingestellt ist, dass sich das Ende des Milchaufschaumers
im Inneren der Tasse befindet.

8.  Drucken Sie nach dem Einstecken des Gerats das Ein/Aus—SymbolQ. Alle Anzeigen
leuchten auf. Dies zeigt an, dass das Gerat vorgeheizt und einsatzbereit ist.

9. Kalter Espresso (Filter fiir 1 Kaffee): Legen Sie die Eiswiirfel in den Wassertank, driicken
Sie das Berlihrungssymbol fur kalten Espresso/ Temperatur verringern ‘-f/@“ um kalten
Espresso zu erhalten. Die Ausgabekapazitat betragt etwa 60 ml (+/-30%).

Tipp: Verwenden Sie flir beste Ergebnisse immer Eiswasser.

10. HeifRer einfacher Espresso: Driicken Sie das Symbol fiir einfachen/doppelten
Espresso . Die Leuchte blinkt und zeigt damit an, dass das Gerat vorheizt. Wenn die
Leuchte nicht mehr blinkt und konstant leuchtet, ist das Gerat bereit fur die Zubereitung
und Ausgabe von Kaffee. Die Ausgabekapazitat betragt etwa 50 ml (+/-30%).

11. Doppelter heif3er Espresso: Halten Sie das Symbol fur einfachen/doppelten Espresso
ﬁjr 3 Sekunden gedrtickt. Die Leuchte blinkt und zeigt damit an, dass das Gerat
vorheizt. Wenn die Leuchte nicht mehr blinkt und konstant leuchtet, ist das Gerat bereit
flr die Zubereitung und Ausgabe von Kaffee. Die Ausgabekapazitat betragt etwa 80 ml
(+/-30%).

Tipps:
1. Lassen Sie die Maschine nach der Zubereitung von heifdem Espresso vollstandig
abkuhlen, bevor Sie kalten Espresso zubereiten.
2. Halten Sie das Bertihrungssymbol fur kalten Espresso/abgesenkte Temperatur
3 Sekunden lang gedrlckt, um heifRes Wasser freizugeben und die Maschine
abzukihlen. Driicken Sie die Taste nach einer Weile erneut, um den Vorgang zu
beenden. Die Kaffeemaschine ist wieder einsatzbereit.

12. Latte (Filter fiir 1 Kaffee): Bevor Sie lhren Milchkaffee zubereiten, stellen Sie die
gewUlnschte Menge an aufgeschaumter Milch ein, indem Sie den Aufschaumregler nach
vorne schieben, um mehr Schaum zu erhalten, oder nach hinten, um weniger Schaum
zu erhalten. Halten Sie das Cappuccino/Latte m -Touch-Symbol 3 Sekunden lang
gedruckt, um einen Milchkaffee mit einer Portion zuzubereiten. Die Maschine beginnt mit
der Zubereitung des Latte entsprechend Ihrer Auswahl. Das Ausgabevolumen betragt
etwa 160 ml (+/-30 %). Zuerst gibt er Milch (ca. 120 ml) aus, dann einen Espresso (ca. 40
ml) direkt in die Tasse. Es kann jeweils nur eine Tasse gebriiht werden.

Hinweis: Die Menge des Schaums kann wahrend des Zubereitungszyklus angepasst werden.

13. Cappuccino (Filter fir 1 Kaffee): Bevor Sie Ihren Cappuccino zubereiten, stellen Sie die

gewlnschte Menge an aufgeschaumter Milch ein, indem Sie das Drehrad am Deckel
des Aufschaumbehalters nach vorne schieben, um mehr Schaum zu erhalten, und nach
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hinten, um weniger Schaum zu erhalten. Driicken Sie einmal auf das Cappuccino/Latte
Touch-Symbol , um einen individuellen Cappuccino zuzubereiten. Die Maschine
beginnt, den Cappuccino entsprechend lhrer Auswahl zuzubereiten. Die Ausgabemenge
betragt ca. 120 ml (+/-30%), hergestellt durch Milchausgabe (ca. 80 ml), gefolgt von
Espresso (ca. 40 ml).Die Ausgabemenge betragt ca. 120 ml (+/-30%), hergestellt durch
Milchausgabe (ca. 80 ml), gefolgt von Espresso (ca. 40 ml).

Hinweis: Die Menge des Schaums kann wahrend des Zubereitungszyklus angepasst werden.

14. Milchaufschaumer: Sie kdnnen das Gerat auch fur die Zubereitung von aufgeschaumter
Milch verwenden. Driicken Sie einmal auf das Symbol fiir Milchschaum/Reinigung
touch. Sie kdnnen aufgeschaumte Milch zu anderen Getranken wie heifder Schokolade,
Chai Latte oder ahnlichem hinzufligen. Nach etwa 25 Sekunden schaltet es sich
automatisch ab.

Wenn Sie mit der Zubereitung Ihres Milchgetranks fertig sind, kénnen Sie den Milchbehalter
im Kihlschrank aufbewahren oder die restliche Milch wegwerfen.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigung des Milchbehalters und des Milchschaumschlauchs

Obwohl es moglich ist, den Milchbehalter mit Milchresten im Kihlschrank aufzubewahren,

ist es wichtig, den Milchbehalter und den Milchschaumschlauch regelmafig zu reinigen, um

Verstopfungen und Riickstande zu vermeiden. Um den Milchbehalter zu reinigen, gehen Sie

wie folgt vor:

1. Nehmen Sie den Milchbehalter aus dem Gerat.

2. Entfernen Sie den Tankdeckel.

3. Leeren Sie die restliche Milch aus. Waschen Sie den Milchbehalter und seinen Deckel
grindlich mit warmer Seifenlauge aus. Spilen Sie die Teile mit sauberem Wasser ab und
trocknen Sie sie griindlich. Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Scheuerschwamme,
die die Oberflache verkratzen kénnten.

. Stellen Sie eine grofde leere Tasse unter das Milchaufschaumrohr.

5. Halten Sie das Touch-Symbol Milchschaum/Reinigung m 3 Sekunden lang gedrlickt.
Das Gerat beginnt, Dampf durch den Milchaufschaumerschlauch abzugeben. Lassen Sie
das Gerat einige Sekunden lang laufen. Wenn Sie fertig sind, driicken Sie erneut auf das
Symbol Milchschaum/Reinigung m touch, um den Vorgang zu beenden. Nachdem Sie
den Milchschaumschlauch gereinigt haben, lassen Sie die Maschine einige Sekunden lang
durch den Brihkopf laufen, um ihn zu reinigen.

6. Entfernen Sie das Restwasser aus dem Milchbehalter und setzen Sie ihn wieder in die
Maschine ein.
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Reinigung des Briihkopfs, des Siebtragers und der Filter

1. Schalten Sie das Gerat vollstandig aus, indem Sie das Ein/Aus-Tastsymbol @dr[jcken.
Ziehen Sie dann den Stecker aus der Steckdose.

Warten Sie, bis die heifden Metallteile der Maschine abgekihlt sind.

3. Entfernen Sie den Siebtrager und entsorgen Sie den Kaffeesatz oder den gebrauchten
Kaffeepad. Sptilen Sie den Siebtrdager und den Filter mit warmem Seifenwasser ab und
spulen Sie die Teile mit klarem Wasser nach. Reinigen Sie den Siebtrager und die Filter
nicht in der Spllmaschine.

4. Wischen Sie die Unterseite des Briihkopfes mit einem feuchten Tuch oder Papiertuch ab,
um den Kaffeesatz zu entfernen.

5. Setzen Sie den Siebtrager (chne Filter) wieder in den Brithkopf der Maschine ein.

6. Stellen Sie eine grofde leere Tasse unter den Siebtrager.

7. Schalten Sie die Maschine wieder ein, driicken Sie einmal das Symbol fur einfachen/
doppelten Espresso und lassen Sie die Maschine nur mit Wasser briihen, bis sie
automatisch stoppt.

Reinigung des Wassertanks

Entsorgen Sie das restliche Wasser, indem Sie den Tank herausnehmen und das Wasser in
die Splle schitten. Es wird empfohlen, den Tank zwischen den Anwendungen zu entleeren.
Waschen Sie den Wassertank mit Seifenwasser, splilen Sie ihn grindlich aus und trocknen
Sie ihn.

Hinweis: Der Wassertank ist nicht spilmaschinenfest.

Reinigung der Oberflachen des Gerats

- Reinigen Sie das Gehause mit einem weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder Scheuerschwamme, da diese die Oberflache verkratzen kénnen.

- Lassen Sie den Siebtrager wahrend langer Lagerzeiten nicht am Brihkopf befestigt. Dies
kann die Dichtung zwischen dem Briihkopf und dem Siebtragerhalter beeintrachtigen.

- Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein.

Kuhlfunktion

Sie sollten das Gerat abkuhlen lassen, wenn Sie nach dem Milchaufschaumen wieder
Kaffee zubereiten mochten oder wenn Sie direkt nach dem Aufschaumen der Milch Kaffee
zubereiten méchten. Andernfalls verbrennt und verspritzt der Kaffee. Sie kénnen mit der
Zubereitung eines neuen Kaffees fortfahren, nachdem das Gerat den Abkihlungsprozess
abgeschlossen hat.

Entkalken/ Reinigen

Wenn das Symbol furr einfachen/doppelten Espresso gleichzeitig blinken, muss die
Kaffeemaschine entkalkt werden. Entkalken Sie das Gerat regelmaf3ig, alle &4 Wochen.
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RegelmafRiges Entkalken sorgt fur gleichbleibende Kaffeequalitat, reduziert den
Energieverbrauch und verlangert die Lebensdauer der Espressomaschine.

Nach 300 Kaffeezyklen kann das Touch-Symbol fiir einfachen Espresso/doppelten Espresso
und Espresso kalt/ Niedertemperatur blinken gleichzeitig und es erténen 5
Signaltone.

- Das Gerat registriert die kumulative Anzahl der Briihvorgange.

- Jeder Zyklus (einschlief3lich einfacher Espresso/doppelter Espresso, kalter Espresso/
niedrige Temperatur, Cappuccino und Milchkaffee - jeder wird als ein Zyklus gezahlt)
erhoht diesen Wert.

- Wenn 300 Zyklen erreicht sind:

1. Unmittelbar nach jedem Zubereitungszyklus aktiviert das Gerat die
Entkalkungserinnerung.

2. Die Erinnerung besteht aus:

- Das Touch-Symbol fir einfachen Espresso/doppelten Espresso und Espresso
cold/ Lower temperature blinkt gleichzeitig 5 Mal.
- Begleitet von 5 akustischen Signaltdnen.
3. Nach dieser Abfolge von 5 Blinksignalen/5 Pieptonen:
- Die Maschine schaltet in den Bereitschaftszustand.
- Der Benutzer kann auf Wunsch sofort einen weiteren Kaffeezubereitungszyklus
starten.

- Diese Erinnerung (blinkende Symbole + Signalténe) bleibt nach jedem Zyklus bestehen,
bis der Benutzer den Entkalkungsvorgang erfolgreich abgeschlossen hat.

- Erstwenn der Entkalkungsvorgang abgeschlossen ist, setzt das Gerat automatisch den
Zykluszahler zurtick und loscht die Erinnerung.

1. Fuillen Sie den Wassertank bis zur MAX-Marke mit Wasser und Espresso-Entkalker und
beachten Sie dabei die Anweisungen auf der Produktverpackung.

2. Setzen Sie den Siebtrager mit Filter, aber ohne gemahlenen Kaffee in die Kaffeemaschine
ein.

3. Stellen Sie einen Auffangbehalter von mindestens 1 Liter unter die Absauganlage und die
Dampfduse. Entfernen Sie gegebenenfalls die Tropfschale.

4. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und schalten Sie das Gerat ein.

Phase 1: Entkalkungsprozess -

1. Drucken Sie die Touch-Symbole fiir Einfacher Espresso/Doppelter Espresso 'it'f und
Kalter Espresso/Abklihlung gleichzeitig fur 5 Sekunden. Das erste Symbol blinkt und
das zweite Symbol bleibt statisch.

2. Die Entkalkungslésung wird zunachst etwa zwei Minuten lang durch die
Extraktionseinheit geleitet.

3. Der Rest der Entkalkungslésung wird durch den Dampfer geleitet, was einige Minuten
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dauert.

4. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, blinkt das Touch-Symbol [FgJ§ fiir die Espresso-
Kihlung/Abkuhlung und das Touch—SymboL flir den Espresso Einzel-/Doppel-
Espresso bleibt stehen. Die erste Phase des Entkalkungsprozesses ist abgeschlossen.

5. Entleeren Sie den Sammelbehalter. Setzen Sie den Sammelbehalter wieder ein.

Phase 2: Spulung

1. Das Gerat sollte nun mit sauberem Wasser gespult werden, um sicherzustellen, dass
keine Kalkriickstande zurlickbleiben. Spllen Sie den Wassertank aus und fullen Sie ihn
mit sauberem Wasser.

2. Wahrend des Spulvorgangs blinkt das Berthrungssymbol Espresso kalt/
Niedertemperatur und das BerlUhrungssymbol Espresso einfach/ Espresso doppelt
lew Dleibt statisch.

3. Nach einigen Minuten wird das restliche Wasser durch den Verdampfer ausgestofden.
Dies wird einige Minuten dauern.

4. Die Entkalkung ist abgeschlossen, wenn das gesamte Wasser das System durchlaufen
hat. Sie héren ein Signal und alle Symbole leuchten auf dem Display auf.

5. Schalten Sie das Gerat aus und leeren Sie den Auffangbehalter.

6. Spllen Sie den Siebtrager unter flie3endem Wasser ab. Vergewissern Sie sich, dass es vor

der Wiederverwendung trocken ist.

5. PROBLEMBEHEBUNG

Problem

Méogliche Ursache

Méogliche Lésung

Es kommt kein
Kaffee heraus.

Im Wassertank befindet
sich kein Wasser.

Fullen Sie den Tank mit Wasser

und lassen Sie die Maschine ohne
Kaffeefilter laufen, um sicherzustellen,
dass sie vollstandig entliftet ist.

Das Kaffeemehlist zu
fein oder wurde zu stark
gepresst.

Leeren Sie den Filter und spllen Sie ihn
unter Wasser aus, um ihn zu reinigen.
Reinigen Sie den Filter mit einem Tuch.
Flllen Sie den Filter mit gemahlenem
Kaffee und driicken Sie ihn.
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Das Wasser 1. Es befindet sich zu viel 1. Schalten Sie das Gerat aus, lassen Sie
tritt an der gemahlener Kaffee im es abkuhlen, reinigen Sie es und flllen
Aufienseite des Filter. Sie es mit geeignetem Kaffeemehl auf.
Filters aus. 2. Am Rande des Filters 2. Schalten Sie die Maschine

befindet sich gemahlener aus und lassen Sie sie abkihlen,

Kaffee. reinigen Sie den Filterrand und den

3. Die Temperatur ist nach Auslassdichtungsring.

mehrfachem Dauerbetrieb 3. Schalten Sie das Gerat aus und

zu hoch, Wasser lassen Sie es abkihlen.

verdampft.

Am Rande des Filters Reinigen Sie ihn.

befindet sich gemahlener

Kaffee.
Wenig Verwenden Sie entrahmte Vollmilch ist am besten.
Milchschaum. Milch.

6. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten dieses Handbuchs liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf weder
ganz noch teilweise ohne vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
vervielfaltigt, in einem Datenabfragesystem gespeichert, (ibertragen oder auf irgendeine
Weise (elektronisch, mechanisch, durch Fotokopie, Aufzeichnung oder Ahnliches) verbreitet

werden.

7. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden
c Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europaischen

Union geltenden Vorschriften Ubereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter
Einhaltung der erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt
und gepruft. Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist unter folgender
Internetadresse zu finden: https://storececotec.de/de/information/declaration-of-

conformity»
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1. PARTI E COMPONENTI

Figura
1. Coperchio del serbatoio dell'acqua

Serbatoio delbacqua
Rotella di regolazione della schiuma di latte
Asta rotante del sistema del latte
Piastra superiore
Pannello di controllo
Vassoio per bicchieri/tazze
Vaschetta raccogligocce
Filtro per caffe singolo

. Filtro per caffe doppio

. Portafiltro

. Manico del portafiltro

. Cucchiaio dosatore con pressino

WK NOU R WD

e el
W N R O

NOTA:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre'apparecchio dalla scatolaerimuovere tuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
bimballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

- Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

- Moka

- Doppio filtro in acciaio inox per 1tazza
- Filtro in acciaio inox per 2 tazze

- Il presente manuale di istruzioni

- Nonrimuovere ilnumero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita
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delbapparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

3. FUNZIONAMENTO

Suggerimenti: Prima di ogni utilizzo o quando si riempie il serbatoio delbacqua, spurgare baria

dal circuito per garantire il corretto funzionamento ed evitare problemi durante berogazione

del caffe.

1. Riempire il serbatoio delbacqua e accendere la macchina.

2. Tenere premuta bicona a sfioramento Schiuma di latte/Pulizia m

3. Attendere che bacqua fuoriesca dal contenitore del latte. (Lobiettivo & spurgare baria dal
circuito. Riempire prima il serbatoio del latte con acqua).

4. Premerenuovamente bicona a sfioramento Schiuma di latte/Pulizia m perinterrompere
il processo.

5. Premere bicona a sfioramento della preparazione del caffe per preparare il caffe.

Pannello di controllo
Fig. 2

1. Icona touch di Accensione/Spegnimento
Espresso singolo/ Espresso doppio icona a sfioramento
Espresso freddo / Icona a sfioramento Temperatura inferiore
Icona a sfioramento Cappuccino/Latte
Icona a sfioramento Latte schiumoso/Pulizia

e wnN

1. Verificare che la macchina da caffe espresso sia spenta e scollegata dalla presa di
corrente.

2. Afferrare la maniglia di trasporto del serbatoio delbacqua e tirarlo verso balto.

3.  Riempire il serbatoio d'acqua con acqua pulita e fredda. Non superare il contrassegno di
livello massimo «MAX».

4. Versare il latte nel contenitore del latte. Il latte non deve superare i segni MAX.

Riempimento del serbatoio dell'acqua

- Riempire il serbatoio d'acqua. Si puo riempire direttamente da una tazza o toglierla dalla
macchina e riempirla sotto il rubinetto.

Nota: Se e stato rimosso dalla macchina per riempirla d>acqua, assicurarsi che sia ricollegato

saldamente.

- Riempire il contenitore con la quantita d>acqua desiderata, facendo attenzione a non
superare i segni MAX. Riempire solo con acqua fredda il contenitore delbacqua.

- Chiudere il coperchio del serbatoio delbacqua e riporlo sulla macchina. Assicuratevi che
sia ben posizionato.

POWER ESPRESSO 20 COLDBREW LATTE 41



ITALIANO

Riempimento del serbatoio per il latte

- Se si sta preparando un cappuccino o un latte, rimuovere il contenitore del latte dalla
macchina, aprire il coperchio e versare la quantita necessaria di latte freddo. Assicurarsi
che il latte non superi la tacca MAX.

- Riposizionare il contenitore del latte nella macchina e assicurarsi che sia saldamente in
posizione.

Nota: E possibile utilizzare latte intero e latte congelato.

5. Inserire il filtro nel portafiltro e riempire il filtro con bespresso macinato utilizzando il
misurino in dotazione. Fig. 3

Nota: La pressione esercitata sul caffe macinato nelfiltro &€ importante tanto quanto la varieta

di caffe e il grado di macinatura per ottenere un buon espresso, quanto la quantita di caffe

aggiunta al filtro. Assicurarsi sempre che il filtro delbespresso sia pulito e privo di residui di

polvere.

- Sela macinatura e troppo fine, si verifica unestrazione eccessiva, con conseguenti note di
caffe pittamare, una crema non uniforme e macchie sulla parte superiore.

- Se la macinatura e troppo grossa, bacqua passera troppo velocemente e la quantita di
crema in cima albespresso sara insufficiente.

- Seil caffe esce troppo acquoso, sara necessario riempire il filtro con altro caffé macinato.

- Comprimere nuovamente il caffé espresso macinato con il pressore.

- Pulire beventuale caffe in eccesso dal bordo per garantire una corretta tenuta sotto la
testina di erogazione ed evitare perdite.

- Lacompressione del caffe espresso macinato e un processo importante nella preparazione
delbespresso.

- Se il caffée espresso macinato e compresso troppo strettamente, Lespresso uscira
lentamente e ci sara piu crema.

- Se il caffé espresso macinato non e compresso molto bene, bespresso uscira piu
velocemente e la crema sara minore.

6. Fissare il portafiltro alla testata drinfusione e far scorrere bimpugnatura verso sinistra.
Quindi ruotare bimpugnatura del portafiltro in senso orario finché non scatta in posizione.
Rilasciando bimpugnatura, il portafiltro deve essere saldamente inserito nella testata di
infusione e rivolto in avanti con un angolo di 90°. Fig. 4

7.  Sesiutilizza una tazza pil grande per preparare un caffe macchiato, rimuovere il vassoio
della tazza.

Nota: Quandosipreparauncappuccinooun latte, assicurarsichelalevadeltubodischiumatura

sia regolata in modo che bestremita del tubo del latte schiumato si trovi albinterno della tazza.

8. Dopo aver collegato la macchina da caffe, premere licona touch di accensione/
spegnimento @ Tutti gli indicatori si accendono. Questo indica che la macchina e
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preriscaldata e pronta per buso.

9. Espresso freddo (filtro per 1 caffe): Posizionare i cubetti di ghiaccio nel serbatoio
delbacqua, premere bicona a sfioramento Espresso freddo/Temperatura ridotta
per ottenere un espresso freddo. La capacita di uscita & di circa 60 ml (+/-30%). x1_».

Consiglio: Per ottenere risultati ottimali, utilizzare sempre acqua fredda con ghiaccio.

10. Espresso singolo caldo: Premere bicona a sfioramento per Espresso singolo/ Espresso
doppio . La luce lampeggera, indicando che la macchina si sta pre-riscaldando.
Quando la spia smette di lampeggiare e rimane fissa, la macchina é pronta per preparare
e servire il caffe. La capacita di uscita & di circa 50 ml (+/-30%). x1_».

11. Doppio espresso caldo: Tenere premuta bicona Espresso single/ Espresso double
touch per 3 secondi. La luce lampeggera, indicando che la macchina si sta pre-riscaldando.
Quando la spia smette di lampeggiare e rimane fissa, la macchina e pronta per preparare
e servire il caffé. La capacita di uscita & di circa 80 ml (+/-30%). x1_».

Suggerimenti:
1. Dopo aver preparato un espresso caldo, lasciare che la macchina si raffreddi
completamente prima di preparare un espresso freddo.
2. Tenere premuta bicona a sfioramento Espresso freddo/Temperatura bassa
per 3 secondi per rilasciare bacqua calda e raffreddare la macchina. Dopo un po,
premere di nuovo per fermarlo. La macchina da caffé & di nuovo pronta albuso.

12. Latte (filtro per 1 caffe): Prima di preparare il latte, regolare la quantita di latte schiumato
desiderata facendo scorrere la manopola della schiuma in avanti per ottenere piti schiuma
e albindietro per ridurla. Tenere premuta bicona Cappuccino/Latte m per 3 secondi per
preparare un latte monodose. La macchina inizia a preparare il latte in base alla selezione
effettuata. Il volume di uscita & di circa 160 ml (+/-30%). Per prima cosa, eroga il latte
(circa 120 ml), seguito da un espresso (circa 40 ml) aggiunto direttamente nella tazza. €
possibile erogare una sola tazza alla volta.

Nota: La quantita di schiuma puo essere regolata durante il processo di preparazione.

13. Cappuccino (filtro per 1 caffe): Prima di preparare il cappuccino, regolare la quantita di
latte schiumato desiderata facendo scorrere la rotella sul coperchio del serbatoio della
schiuma in avanti per ottenere pit schiuma e albindietro per ridurla. Premere una volta
bicona a sfioramento Cappuccino/Latte m per preparare un cappuccino individuale. La
macchina inizia a preparare il cappuccino in base alla selezione effettuata. Il volume di
uscita e di circa 120 ml (+/-30%), prodotto dalberogazione del latte (circa 80 ml), seguito
da un espresso (circa 40 ml).

Nota: La quantita di schiuma puo essere regolata durante il processo di preparazione.
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14. Montalatte: € possibile utilizzare bapparecchio anche per preparare la schiuma di
latte. Premere una volta bicona a sfioramento Latte schiumato/Pulizia m £ possibile
aggiungere il latte schiumato ad altre bevande, come cioccolata calda, chai latte o simili.
La luce si spegnera automaticamente trascorsi 25 secondi.

Una volta terminata la preparazione della bevanda al latte, e possibile conservare il contenitore
del latte in frigorifero o gettare il latte rimanente.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulizia del serbatoio del latte e del vaporizzatore

Anche se e possibile conservare il contenitore del latte con il latte avanzato in frigorifero,

& importante pulire regolarmente il contenitore del latte e il tubo della schiuma di latte per

evitare ostruzioni e residui. Per pulire il contenitore del latte, procedere come segue:

1. Rimuovere il serbatoio del latte dall'apparecchio.

2. Rimuovere il coperchio del contenitore.

3. Svuotareil latte rimanente. Lavare accuratamente il contenitore del latte e il suo coperchio
conacqua calda e sapone. Sciacquare le parti con acqua pulita e asciugarle accuratamente.
Non utilizzare detergenti o prodotti per la pulizia abrasivi che potrebbero graffiare la
superficie.

Collocare una tazza grande e vuota sotto il tubo di schiumatura del latte.

5. Tenere premuta licona touch Schiuma di latte/Pulizia m per 3 secondi. La macchina
iniziera a rilasciare vapore attraverso il tubo di schiumatura del latte. Lasciare funzionare
la macchina per alcuni secondi. Al termine, premere nuovamente bicona a sfioramento
Schiuma di latte/Pulizia m per interrompere il processo. Dopo aver pulito il tubo
della schiuma di latte, far girare la macchina per alcuni secondi attraverso la testina di
erogazione per pulirla.

6. Rimuovere bacqua residua dal contenitore del latte e reinserirlo nella macchina.

Pulizia della testina di preparazione, del portafiltro e dei filtri

1. Spegnere completamente la macchina premendo bicona a sfioramento On/0ff @ Quindi
rimuovere la spina dalla presa.

2. Attendere che le parti metalliche calde della macchina si raffreddino.
Rimuovere il portafiltro e gettare i fondi di caffe o la bustina di fondi di caffe usati. Lavare
il portafiltro e il filtro con acqua calda e sapone e sciacquare le parti con acqua pulita. Non
lavare il portafiltro né i filtri in lavastoviglie.

4. Pulire il fondo della testina di erogazione della macchina con un panno umido o un
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tovagliolo di carta per rimuovere eventuali fondi di caffe.

5. Sostituire il portafiltro (senza filtri) nella testa della macchina.
Collocare una tazza grande e vuota sotto il portafiltro.

7. Riaccendere la macchina, premere una volta bicona Espresso single/ Espresso double
e lasciare che la macchina eroghi solo acqua finché non si ferma automaticamente.

Pulizia del serbatoio d'acqua

Smaltire bacqua residua rimuovendo il serbatoio e versandola nel lavandino. Si raccomanda di
svuotare il serbatoio tra un utilizzo e baltro. Lavare il serbatoio delbacqua con acqua saponata,
sciacquarlo accuratamente e asciugarlo.

Nota: Ilserbatoio dell'acqua non & lavabile in lavastoviglie.

Pulizia delle superfici delbapparecchio

- Pulire la struttura esterna dell'apparecchio con un panno umido e morbido. Non utilizzare
detergenti o prodotti per la pulizia abrasivi che potrebbero graffiare la superficie.

- Non lasciare il portafiltro attaccato albunita d>infusione per lunghi periodi di tempo. Cio
potrebbe compromettere la tenuta tra la testina di preparazione e il portafiltro.

- Nonimmergere l'apparecchio in acqua.

Funzione di raffreddamento

Se si desidera preparare nuovamente il caffé dopo il processo di schiumatura del latte o
se si desidera preparare il caffé subito dopo la schiumatura del latte, € necessario lasciare
raffreddare la macchina. In caso contrario, il caffe si brucia e schizza. Dopo che la macchina
ha completato il processo di raffreddamento, e possibile procedere alla preparazione di un
nuovo caffe.

Pulizia/ decalcificazione _

Se bicona Espresso single / Espresso double touch lampeggia contemporaneamente,
la macchina deve essere decalcificata. Decalcificare bapparecchio regolarmente, ogni 4
settimane. Una decalcificazione regolare garantisce una qualita costante del caffe, riduce il
consumo energetico e prolunga la durata della macchina per espresso.

Dopo lesecuzione di 300 cicli di caffe, licona a sfioramento dellespresso singolo/

doppio espresso e dell'espresso freddo/temperatura inferiore lampeggia

contemporaneamente e vengono emessi 5 segnali acustici.

- La macchina registra il numero cumulativo di cicli di erogazione.

- Ogni ciclo (compresi l'espresso singolo/doppio, l'espresso freddo/bassa temperatura,
il cappuccino e il latte, ciascuno dei quali viene conteggiato come un ciclo) incrementa
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questo conteggio.

Quando si raggiungono i 300 cicli di erogazione:

Subitodopo ogniciclodierogazione, lamacchinaattivailpromemoria per la decalcificazione

Il promemoria consiste in:

- Llicona touch dell'espresso singolo/doppio espresso e dell'espresso freddo/
bassa temperatura lampeggia contemporaneamente per 5 volte.

- Accompagnato da 5 segnali acustici.

Dopo questa sequenza di 5 lampeggi/5 segnali acustici:

- Lapparecchio attiva la modalita stand-by.

- Lutente pud avviare immediatamente un altro ciclo di preparazione del caffe, se lo
desidera.

Questo promemoria (icone lampeggianti + segnali acustici) persistera dopo ogni ciclo fino

a quando l'utente non avra completato con successo la procedura di decalcificazione.

Solo quando il processo di decalcificazione e completato, la macchina azzera

automaticamente il contatore dei cicli, cancellando il promemoria.

Riempire il serbatoio delbacqua con acqua e decalcificante per espresso fino al segno MAX,
seguendo le istruzioni riportate sulla confezione del prodotto.

Inserire nella macchina il portafiltro con il filtro ma senza caffé macinato.

Collocare un contenitore di raccolta di almeno 1 litro sotto bunita di estrazione e bugello
delvapore. Se necessario, rimuovere la vaschetta di raccolta.

Collegare la spina a una presa di corrente e accendere la macchina da caffe.

Fase 1: Processo di decalcificazione

1.

Premere contemporaneamente per 5 secondi le icone a sfioramento per Espresso singolo/
Espresso doppio 'j":'/ e Espresso freddo/Temperatura di discesa . La prima icona
lampeggia e la seconda rimane fissa.

La soluzione decalcificante viene fatta passare prima attraverso bunita di estrazione per
circa due minuti.

ILresto della soluzione decalcificante passera attraverso il vaporizzatore, il che richiedera
alcuni minuti.

Al termine del processo, bicona a sfioramento Espresso Cool/Down temperature
lampeggia e bicona a sfioramento Espresso Single/Double Espresso [aw] rimane fissa. La
fase iniziale del processo di decalcificazione e stata completata.

Svuotare il contenitore di raccolta. Sostituire il contenitore di raccolta.

Fase 2: Risciacquo

1.

46

A questo punto € necessario risciacquare bapparecchio con acqua pulita per assicurarsi
che non rimangano residui di calcare. Pulire il serbatoio dell'acqua e riempirlo con acqua
pulita.

Durante il risciacquo, bicona a sfioramento Espresso freddo/ Bassa temperatura gl
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lampeggia e bicona a sfioramento Espresso singolo/ Espresso doppio rimane fissa.
Dopo qualche minuto, il resto delbacqua verra emesso attraverso il vaporizzatore.
Looperazione richiedera alcuni minuti.

La decalcificazione & completata quando tutta bacqua e passata attraverso il sistema. Si

udra un segnale e tutte le icone si accenderanno sul display.
5. Spegnere la macchina e svuotare il contenitore di raccolta.
Sciacquare il portafiltro sotto bacqua corrente. Assicurarsi che sia asciutto prima di

riutilizzarlo.

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Possibile soluzione

Il caffé non
viene erogato.

Non c'e acqua nel serbatoio
dell'acqua.

Riempire il serbatoio con acqua,

far funzionare la macchina senza il
filtro del caffé per assicurarsi che sia
completamente adescata.

Il caffé macinato e troppo
fine o troppo pressato.

Svuotare il filtro e sciacquarlo sotto
l'acqua per pulirlo. Pulire il filtro con
un panno. Riempire il filtro con il caffe
macinato e premere.

L'acqua esce
dall'esterno del
filtro.

1. C'e troppo caffe macinato
nel filtro.

2. E presente del caffe
macinato sul bordo del
filtro.

3. La temperatura

troppo alta dopo diverse
operazioni continue,
l'acqua evapora.

1. Spegnere la macchina e lasciarla
raffreddare, pulirla e riempirla con un
caffe macinato adatto.

2.Spegnere e lasciare raffreddare la
macchina, pulire il bordo del filtro e
l'anello di tenuta dell'uscita.

3. Spegnere l'apparecchio e lasciarlo
raffreddare.

E presente del caffe
macinato sul bordo del
filtro.

Pulirlo.

Poca schiuma.

Utilizzare latte scremato.

ILlatte intero & il migliore.
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6. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili

nelbUnione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato per
soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione di
Conformita UE e disponibile al seguente link: https://storececotec.it/it/information/
declaration-of-conformity

c Con la presente, Cecotec Innovaciones dichiara che questo prodotto & conforme ai
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1. PECAS E COMPONENTES

Figura
1. Tampa do depdésito de dgua
Depdsito de agua
Roda de regulacdo da espuma de leite
Haste rotativa do sistema de leite
Placa superior
Painel de controlo
Bandeja para chavenas
Bandeja antigotejamento
Filtro para café simples
. Filtro para 2 cafés
. Porta-filtro
. Pega do porta-filtro
. Colher doseadora e prensa
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NOTA:
Os graficos deste manual séo representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifigue-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou nao estiver em boas condicdes, contacte imediatamente o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

Contetido da caixa

- (Cafeteira

- Filtro duplo de aco inoxidavel para 1 chavena

- Filtro duplo em aco inoxidavel para 2 chavenas
- Manualdeinstrucées

- N&o retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de necessidade de assisténcia.
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3.FUNCIONAMENTO

Dicas: Antes de cada utilizacdo ou quando encher o depésito de dgua, purgar o ar do circuito

para garantir um funcionamento correto e evitar problemas durante a preparacdo do café.

1. Encha o depésito de dgua e ligue a maquina.

2. Premir e manter premido o icone tatil Espuma de leite / Limpieza m

3. Esperar que a agua saia do reservatério do leite. (O objetivo é purgar o ar do circuito.
Encher primeiro o reservatério de leite com agua).
Prima novamente o icone tatil Espuma de leite / Limpieza m para parar o processo.

5. Prima oicone tatil de preparacdo de café para fazer café.

Painel de controlo
Fig. 2

1. Lligar/Desligar
Espresso simples/ Espresso duplo icone tatil
Expresso frio / icone tatil de temperatura mais baixa
icone tatil Cappuccino/ Latte
icone tatil de espuma de leite/limpeza

uewN

Certifique-se de que a maquina esta desligada e desconectada da corrente elétrica.
Agarrar na pega de transporte do depdsito de dgua e puxar o depésito de agua para cima.
Encher o depésito com &gua limpa e fria. N&o ultrapassar a marca de nivel maximo «MAX».
Deitar o leite no recipiente do leite. O leite NAO deve ultrapassar as marcas MAX.

A WNPE

Encher o depésito de dgua

- Enchaodepodsito de dgua. Pode ser enchido diretamente a partir de um copo ou retirado da
magquina e enchido debaixo da torneira.

Nota: Se o tiver retirado do aparelho para o encher de dgua, certifique-se de que estéd bem fixo.

- Encha o recipiente com a quantidade de &gua desejada, certificando-se de que ndo
ultrapassa as marcas MAX. Encha-o apenas com dgua fria no reservatério de agua.

- Fechar a tampa do reservatério de dgua e voltar a colocé-lo na maquina. Certifiqgue-se de
que esta bem posicionado.

Encher o depésito de leite

- Parapreparar um cappuccino ou um latte, retire o reservatério de leite da maquina, abra a
tampa e deite a quantidade necessaria de leite frio. Certifique-se de que o nivel de leite no
depdsito ndo ultrapassa a marca «MAX».

- Volte a colocar o reservatorio de leite na maquina e certifique-se de que esta bem fixo.

Nota: Pode utilizar leite gordo e leite congelado.

5. Introduzir o filtro no suporte do filtro e encher o filtro de café com café expresso moido
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utilizando a colher de medicao fornecida. Fig. 3
Nota: A pressao exercida sobre o café moido no filtro é tdo importante como a variedade do
café e o grau de moagem para um bom expresso como a quantidade de café adicionada ao
filtro. Certifiqgue-se sempre de que o filtro do café expresso estd limpo e sem residuos de pé.

- Se a moagem for demasiado fina, ocorrerd uma extracao excessiva, resultando em notas
de café mais amargas, com um creme irregular e manchas no topo.

- Se a moagem for demasiado grossa, a dgua passara demasiado depressa e ndo haverd
uma quantidade suficiente de creme no topo do expresso.

- Se o café sair demasiado aguado, sera necessario encher o filtro com mais café moido.

- Voltar a comprimir o café expresso moido com o calcador.

- Limpe o excesso de café do rebordo para garantir um encaixe correto sob a cabeca de
infusdo e evitar fugas.

- Acompresséo do café espresso moido é um processo importante na preparacao do café
espresso.

- Se o café expresso moido for comprimido com demasiada forca, o café expresso saira
lentamente e havera mais crema.

- Se o café expresso moido ndo for comprimido com muita forca, o expresso saird mais
depressa e haverda menos crema.

6. Fixarosuporte do filtro na cabeca de infusdo e fazer deslizar a pega para a esquerda. Em
seguida, rode a pega do suporte do filtro no sentido dos ponteiros do relégio até encaixar
no lugar. Soltar a pega, o suporte do filtro deve estar bem assente na cabeca de infusdo e
apontar para a frente num angulo de 90°. Fig. 4

7.  Retire o tabuleiro para chavenas quando utilizar uma chavena maior para preparar um
café com leite.

Nota: Ao fazer cappuccino ou latte, certifique-se de que a alavanca do tubo de espuma esta

ajustada de modo a que a extremidade do tubo de leite espumado fique dentro da chavena.

8. Depois de ligar a maquina a corrente, premir o icone tatil Ligar/Desligar @ Todos os
indicadores se ancendem. Isto indica que a maquina estd pré-aquecida e pronta a ser
utilizada.

9. Expresso frio (filtro para 1 café): Colocar os cubos de gelo no reservatdrio de dgua, premir
o icone tatil Espresso frio/temperatura mais baixa para obter um expresso frio. A
capacidade de saida é de aproximadamente 60 ml (+/-30%). .

Conselho: Para obter melhores resultados, utilize sempre agua gelada.

10. Café expresso quente simples: Premir o icone tatil para Espresso simples/ Espresso
duplo 'j,j A luz pisca, indicando que a maquina estd a pré-aquecer. Quando a luz
para de piscar e permanece fixa, a maquina esta pronta para preparar e servir café. A
capacidade de saida é de aproximadamente 50 mL (+/-30%).
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11. Expresso duplo quente: Premir e manter premido o icone de toque Espresso simples/
Espresso duplo durante 3 segundos. A luz pisca, indicando que a maquina esta a
pré-aquecer. Quando a luz para de piscar e permanece fixa, a maquina esté pronta para
preparar e servir café. A capacidade de saida é de aproximadamente 80 ml (+/-30%). .

Dicas:

1. Depois de preparar um expresso quente, deixe a maquina arrefecer completamente
antes de preparar um expresso frio.

2. Premir e manter premido o icone tatil de Expresso frio/Temperatura baixa
durante 3 segundos para libertar a dgua quente e arrefecer a maquina. Apés algum
tempo, prima-a novamente para a parar. Amaquina de café estéd novamente pronta
a ser utilizada.

12. Latte (filtro para 1 café): Antes de preparar o seu café com leite, ajuste a quantidade
desejada de leite espumado, fazendo deslizar o botao de espuma para a frente para obter
mais espuma e para tras para obter menos espuma. Prima e mantenha premido o icone
de toque Cappuccino/ Latte m durante 3 segundos para preparar um latte de dose
Unica. A maquina comeca a preparar o latte de acordo com a sua selecao. O volume de
saida é de aproximadamente 160 ml (+/-30%). Em primeiro lugar, distribui leite (cerca de
120 ml), seguido de um expresso (cerca de 40 ml) adicionado diretamente na chavena. S6
pode ser preparada uma chavena de cada vez.

Nota: A quantidade de espuma pode ser ajustada durante o processo de preparacao.

13. Cappuccino (filtro para 1 café): Antes de preparar o seu cappuccino, ajuste a quantidade
desejada de leite espumado, fazendo deslizar a roda rotativa na tampa do depdsito
de espuma para a frente, para mais espuma, e para tras, para menos espuma. Prima
uma vez o icone tatil Cappuccino/Latte m para preparar um cappuccino individual. A
maquina comeca a preparar o cappuccino de acordo com a sua selecdo. O volume de
saida é de cerca de 120 ml(+/-30%), produzido pelo leite (cerca de 80 ml), seguido do café
expresso (cerca de 40 ml).

Nota: A quantidade de espuma pode ser ajustada durante o processo de preparacao.

14. Espumador de leite: Também pode utilizar o aparelho para preparar leite com espuma.
Prima uma vez o icone tatil m Espuma de leite/limpeza. Pode adicionar leite com
espuma a outras bebidas, como chocolate quente, chai latte ou similares. Desligar-se-a
automaticamente apés 25 segundos.

Quando terminar de preparar a sua bebida lactea, pode guardar o recipiente do leite no
frigorifico ou deitar fora o leite restante.
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4. LIMPEZA E MANUTENCAO

Limpar o reservatério de leite e o tubo de espuma de leite

Embora seja possivel guardar o depésito de leite com restos de leite no frigorifico, € importante

limpar regularmente o depésito de leite e o tubo de espuma de leite para evitar entupimentos

e residuos. Para limpar o reservatério de leite, proceda da seguinte forma:

1. Retire o depdsito de leite do aparelho.

2. Retire atampa do depdsito.

3. Deitar fora o leite restante. Lavar bem o reservatério de leite e a tampa com agua morna e
sabao. Lavar as pecas com dgua limpa e seca-las cuidadosamente. N&o utilize detergentes
ou produtos de limpeza abrasivos, pois podem riscar a superficie.

Coloque um copo grande vazio debaixo do tubo de espumacao do leite.

5. Prima e mantenha premido o fcone tatil Espuma de leite / Limpieza m durante 3
segundos. A maquina comeca a libertar vapor através do tubo de espumacao do leite.
Deixar a maquina funcionar durante alguns segundos. Quando terminar, prima novamente
o icone tatil Espuma de leite / Limpieza m para parar o processo. Depois de limpar o
tubo de espuma de leite, deixe a maquina funcionar durante alguns segundos através da
cabeca de infusdo para a limpar.

6. Retire a dgua residual do reservatdrio do leite e volte a introduzi-lo na maquina.

Limpeza da cabeca de preparacéo, do suporte do filtro e dos filtros

1. Desligar completamente a méquina, premindo o icone tatil Ligar/Desligar @ Em seguida,
retire a ficha da tomada.

2. Aguardar que as partes metdlicas quentes da maquina arrefecam.

3. Retire o suporte do filtro e deite fora as borras de café ou a saqueta de borras de café
usadas. Lavar o suporte do filtro e o filtro com agua morna e sabdo e enxaguar as pecas
com agua limpa. N&o lave o porta-filtros nem os filtros na maquina da louca.

4. Limpe a parte inferior da cabeca de infusdo da maquina com um pano himido ou uma
toalha de papel para remover as borras de café.

5. Substituir o suporte do filtro (sem filtros) na cabeca de infusdo da maquina.

Coloque um copo grande vazio por baixo do suporte do filtro.

7. Ligar novamente a maquina, premir uma vez o icone tatil ":'['_‘) Espresso simples/ Espresso

duplo e deixar a maquina preparar apenas com agua até parar automaticamente.

Limpeza do depésito de dgua
Elimine a agua restante retirando o depdsito e deitando-a no lava-loica. Recomenda-se que
o depésito seja esvaziado entre utilizacOes. Lave o reservatério de agua com agua e sabao,

enxaglie-o bem e seque-o.

Nota: O depésito de dgua ndo pode ser lavado na méaquina de lavar louca.
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Limpeza das superficies do aparelho

- Limpe a carcaca do produto com um pano hdmido. Nao utilize detergentes ou produtos de
limpeza abrasivos, pois podem riscar a superficie.

- N&o deixar o porta-filtro ligado a unidade de infusdo durante longos periodos de
armazenamento. Isto pode afetar a vedacao entre a cabeca de preparacao e o suporte do
filtro.

- N&o submerja o aparelho em agua.

Funcdo Arrefecimento

Deve deixar a maquina arrefecer se quiser voltar a fazer café apés o processo de espumacao
do leite ou se quiser fazer café imediatamente apds a espumacao do leite. Caso contrario, o
café ficard queimado e salpicado. Pode prosseguir com a preparacdo de um novo café depois
de a maquina ter concluido o processo de arrefecimento.

Limpeza / Descalcificacdo

Se o icone tatil Espresso simples / Espresso duplo piscar ao mesmo tempo, é necessario
descalcificar o aparelho. Descalcificar o aparelho regularmente, de 4 em 4 semanas. A
descalcificacao regular garante uma qualidade de café consistente, reduz o consumo de
energia e prolonga a vida Gtil da maquina de café expresso.

Ap6s a realizacao de 300 ciclos de café, o icone tatil expresso simples/duplo e expresso
frio/temperatura mais baixa pisca ao mesmo tempo e sdo emitidos 5 sinais sonoros.
- Améquina regista o nimero acumulado de ciclos de infus&o.
- Cada ciclo (incluindo expresso simples/duplo, expresso frio/baixa temperatura,
cappuccino e latte - cada um contado como um ciclo) aumenta esta contagem.
- Quando sao atingidos 300 ciclos:
1. Imediatamente apds cada ciclo de preparacdo, a maquina deve ativar o aviso de
descalcificacdo.
2. O lembrete consiste em:
- Oiconetatilexpresso simples/expresso duplo ‘_“;'j e expresso frio/temperatura mais
baixa pisca 5 vezes ao mesmo tempo.
- Acompanhado de 5 sinais sonoros.
3. Apds esta sequéncia de 5 flashes/5 sinais sonoros:
- Amagquina ativa o estado de espera.
- Outilizador pode iniciar imediatamente outro ciclo de preparacdo de café, se o desejar.
- Este lembrete (icones intermitentes + sinais sonoros) persistira ap6s cada ciclo até que o
utilizador conclua com éxito o procedimento de descalcificacdo.
- Apenas quando o processo de descalcificacao estiver concluido, a maquina reinicia
automaticamente o contador de ciclos, eliminando o aviso.

1. Encher o depdsito de agua com agua e descalcificante para café expresso até a marca
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MAX, seguindo as instrucGes da embalagem do produto.

2. Colocar o porta-filtro com filtro mas sem café moido na maquina.

3. Colocarum recipiente de recolha de pelo menos 1 litro sob a unidade de extracao e o bocal
de vapor. Se necessario, retirar o tabuleiro de recolha de dgua.

4. Introduza a ficha na tomada eléctrica e ligue o aparelho.

Fase 1: Processo de descalcificacéo

1. Prima os icones tacteis para Expresso simples/Expresso duplo ‘fi*/ e Expresso frio/
Temperatura baixa simultaneamente durante 5 segundos. O primeiro icone piscard e
o segundo icone permanecera estatico.

2. Asolucdo de descalcificacdo é primeiro passada através da unidade de extracao durante
cerca de dois minutos.

3. Oresto da solucdo de descalcificacdo passa através do vaporizador, o que demora alguns
minutos.

4. No final do processo, o icone tatil Espresso Cool/Down temperature Pl pisca e o icone
tatil Espresso Single/Double Espresso permanece estatico. Afase inicial do processo
de descalcificacdo esta concluida.

5. Esvaziar o recipiente de recolha. Substituir o recipiente coletor.

Fase 2: Aclarado

1. Aunidade deve agora ser enxaguada com agua limpa para garantir que nao fica nenhum
calcario. Limpe o depdésito de agua e encha-o com agua limpa.

2. Durante o enxaguamento, o icone tatil Espresso frio/ Baixa temperatura PRl pisca e o
icone tatil Espresso simples/ Espresso duplo permanece estatico.

3. Apéds alguns minutos, o resto da dgua serd emitida através do vaporizador. Isto demorara
alguns minutos.

4. Adescalcificacdo é concluida quando toda a dgua tiver passado pelo sistema. Ouve-se um
sinal e todos os icones se iluminam no ecra.

5. Desligar a maquina e esvaziar o recipiente de recolha.
Lavar o suporte do filtro em dgua corrente. Certifique-se de que esta seco antes de o voltar
a colocar.
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5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa

Possivel solucéo

Nao sai café.

N&o ha dgua no depésito de
agua.

Encher o reservatério com agua,
pdr a maquina a funcionar sem o
filtro de café para verificar se esta
totalmente preparada.

0 café moido é demasiado
fino ou foi pressionado com
demasiada forca.

Esvazie o filtro e passe-o por agua
para o limpar. Limpe o filtro com
um pano. Voltar a encher o filtro
com café moido e premir.

A dgua sai do
exterior do filtro.

1. H& demasiado café moido

no filtro.

2. Ha café moido ao redor do
filtro.

3. Atemperatura é demasiado
elevada apés varias operacdes
continuas, a dgua vaporiza-se.

1. Desligue e deixe a maquina
arrefecer, limpe-a e volte a enché-
la com café moido adequado.

2. Desligar e deixar arrefecer a
maquina, limpar o aro dofiltroe o
anel de vedacao da saida.

3. Desligar e deixar arrefecer a
magquina.

H& café moido ao redor do
filtro.

Lave-o.

Pouca espuma de
leite.

Utilizar leite magro.

O leite gordo é o melhor.

6. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido desta publicacéo nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE

C € Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto estd em
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conformidade com os requisitos essenciais e outras disposicoes relevantes dos regulamentos
aplicaveis na Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado e testado de acordo com as
normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto completo da Declaracdo de Conformidade
da UE pode ser encontrado no seguinte website: https://cecotec.pt/pt/information/
declaration-of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Figuur
1. Dekselvan de watertank
Waterreservoir
Wiel voor het aanpassen van het melkschuim
Draaistang van het melksysteem
Bovenplaat
bedieningspaneel
Kopjesblad
Lekbak
Filter voor 1 koffie
. Filter voor 2 koffies
. Portafilter
. Portafilter handvat
. Maatlepel en stamper
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OPMERKING:
De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met de afbeeldingen op het product.

2.VOOR GEBRUIK

- Ditapparaat wordt geleverd in een verpakking die speciaal is ontworpen om het
tijdens transport te beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het
verpakkingsmateriaal. U kunt de originele doos en andere verpakkingsmaterialen op
een veilige plaats bewaren om schade aan het apparaat te voorkomen als u het in de
toekomst moet vervoeren. Als u de originele verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor
dat u alle onderdelen op de juiste manier recyclet.

- onmiddellijk contact op met de officiéle technische ondersteuning van Cecotec als er
onderdelen ontbreken of in slechte staat verkeren .

Inhoud van de doos

- Koffiezetapparaat

- Dubbel roestvrijstalen filter voor 1 kopje
- 2-kops roestvrijstalen filter

- Deze gebruiksaanwijzing

- Verwijder het serienummer niet van het product, zodat uw apparaat altijd traceerbaar is
als u hulp nodig hebt.
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3. BEDIENING

Tip: Laat voor elk gebruik of wanneer u het waterreservoir bijvult, de lucht uit het circuit

ontsnappen. Zo garandeert u een goede werking en voorkomt u problemen bij het zetten van

koffie.

1. Vulhet waterreservoir en zet het koffiezetapparaat aan.

2. Houd het aanraakpictogram ingedrukt voor Gedraaide melk/reiniging |

3. Wacht tot het water uit de melktank loopt. (Het doel is om de lucht uit het circuit te
verwijderen. Vul de melktank eerst met water.)

4. Druk nogmaals op het aanraakpictogram voor Gekookte melk/reiniging om het
proces te stoppen.

5. Druk op het aanraakpictogram voor het maken van koffie om koffie te zetten.

bedieningspaneel
Afbeelding 2

1. Raakhetaan/uit-pictogram aan
Espresso / Dubbel Espresso -aanraakpictogram
espresso /lagere temperatuur -aanraakpictogram
Cappuccino / Latte touch-pictogram
Opgeschuimde melk/Reinigingsaanraakpictogram

v WS

1. Zorgervoor dat het espressoapparaat is uitgeschakeld en dat de stekker uit het
stopcontact is gehaald.

2. Pakde handgreep van de watertank vast en trek de watertank omhoog.

3. Vuldetank met schoon, koud water. Overschrijd het ‘MAX'-niveau niet.
Giet melk in het melkreservoir. De melk mag NIET boven de MAX-markering komen.

Het waterreservoir vullen

- Vulhet reservoir met water. Je kunt het direct met een glas vullen of het uit het
koffiezetapparaat halen en onder de kraan vullen.

Let op: Als u het uit het apparaat hebt gehaald om het met water te vullen, zorg er dan voor

dat het goed teruggeplaatst is.

- Vulde container met de gewenste hoeveelheid water en zorg ervoor dat deze de MAX-
markering niet overschrijdt. Vul de container alleen met koud water.

- Sluit het deksel van de watertank en plaats deze terug in het apparaat. Zorg ervoor dat hij
goed vastzit.

Het vullen van de melktank

- latte maakt, haal dan het melkreservoir uit het apparaat, open het deksel en giet de
gewenste hoeveelheid koude melk erin. Zorg ervoor dat de melk niet boven de MAX-
markering komt.
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- Plaats het melkreservoir terug in het apparaat en zorg ervoor dat het goed vastzit.
Let op: U kunt volle melk en bevroren melk gebruiken.

5. Plaats het filter in het filter en vul het zetfilter met gemalen espresso met behulp van de
bijgeleverde maatschep. Afb. 3

espresso als de koffiesoort en -maling , en de hoeveelheid koffie die in het filter wordt

gedaan. Zorg er altijd voor dat het espressofilter schoon is en vrij van poederresten.

- Als de maling te fijn is, ontstaat er overmatige extractie. Dit resulteert in bitterdere
koffietonen, een ongelijkmatige cremalaag en vlekken op de bovenkant.

- Als de maling te grof is, loopt het water er te snel doorheen en ontstaat er te weinig
cremalaag op de espresso .

- Als de koffie te waterig is, moet u het filter met meer gemalen koffie vullen.

- espressokoffie nogmaals aan met de tamper.

- Veeg overtollige koffie van de rand, zodat de koffie goed onder de zetgroep past en er
geen lekkage ontstaat.

- Het samenpersen van gemalen koffie voor espresso is een belangrijk proces bij de
bereiding van espresso .

- espresso te stevig is aangedrukt, zal de espresso er langzaam uitkomen en zal er meer
cremalaag ontstaan.

- espresso niet stevig is aangedrukt, komt de espresso er sneller uit en is er minder
cremalaag.

6. Bevestig het filterdrager op de zetgroep en schuif de hendel naar links. Draai vervolgens
de hendel van het filterdrager met de klok mee totdat deze vastklikt. Laat de hendel
los; het filterdrager moet stevig in de zetgroep zitten en in een hoek van 90° naar voren
wijzen. Afb. 4

7. Verwijder het bekerplateau als u een grotere kop gebruikt om een latte te bereiden .

Let op: Wanneer u een cappuccino of latte wilt bereiden , zorg er dan voor dat de hendel van

het melkopschuimbuisje zo is afgesteld dat het uiteinde van het melkopschuimbuisje zich in

het kopje bevindt.

8. Nadat u het koffiezetapparaat hebt aangesloten, drukt u op het aan/uit-touchpictogram
@. Alle indicatoren lichten op. Dit geeft aan dat de machine is voorverwarmd en klaar is
voor gebruik.

9. Cold Brew Espresso (filter voor 1 koffie): Plaats de ijsblokjes in het waterreservoir,
druk op het aanraakpictogram Koude Espresso/Omlaag temperatuur J’f)@l om koude
espresso te krijgen. De uitvoercapaciteit is ongeveer 60 ml (+/-30%).

Tip: Gebruik altijd ijskoud water voor het beste resultaat.

10. Enkele hete espresso : Druk op het aanraakpictogram voor Enkele Espresso /
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Dubbele j’f/ Espresso . Het lampje knippert om aan te geven dat het apparaat aan het
voorverwarmen is. Wanneer het lampje stopt met knipperen en continu brandt, is het
apparaat klaar om koffie te zetten en te serveren. De capaciteit is ongeveer 50 ml (+/-
30%).

11. Dubbele Espresso : Houd het Single Espresso / Double Espresso -touchscreen
3 seconden ingedrukt. Het lampje knippert om aan te geven dat het apparaat aan het
voorverwarmen is. Wanneer het lampje stopt met knipperen en continu brandt, is het
apparaat klaar om koffie te zetten en te serveren. De capaciteit is ongeveer 80 ml (+/-
30%).

Tips:

1. Laat het apparaat volledig afkoelen nadat u hete espresso hebt bereid, voordat u
koude espresso gaat bereiden.

2. aanraakpictogram 'Koude Espresso /Temperatuur verlagen' i;)@l 3 seconden
ingedrukt om het hete water te laten stromen en het apparaat af te koelen. Druk
na enige tijd nogmaals om te stoppen. Het koffiezetapparaat is weer klaar voor
gebruik.

12. Latte (filter voor 1kopje koffie): Voordat u uw latte bereidt, stelt u de gewenste
hoeveelheid melkschuim in door het opschuimwieltje naar voren te schuiven voor
meer schuim en naar achteren voor minder schuim. Houd het Cappuccino/ Latte
-touchicoontje ingedrukt. m 3 seconden ingedrukt om één latte te bereiden . Het
apparaat begint met het bereiden van de latte volgens uw keuze. Het uitstroomvolume
is ongeveer 160 mL (+/- 30%). Eerst wordt er melk (ongeveer 120 ml) afgegeven, gevolgd
door een espresso (ongeveer 40 ml) die rechtstreeks in het kopje wordt gedaan. Er kan
slechts één kopje tegelijk worden bereid.

Let op: De hoeveelheid schuim kan tijdens het koffiezetten worden aangepast.

13. Cappuccino (filter voor 1 kopje koffie): Voordat u uw cappuccino bereidt, stelt u de
gewenste hoeveelheid melkschuim in door het draaiwieltje van het deksel van het
opschuimreservoir naar voren te schuiven voor meer schuim en naar achteren voor
minder schuim. Druk op het Cappuccino/ Latte touch-icoontje. m Eén keer om een
enkele cappuccino te bereiden. Het apparaat begint met het bereiden van de cappuccino
op basis van uw keuze. De output bedraagt circa 120 ml (+/- 30%), geproduceerd door
de melktoevoer (circa 80 ml), gevolgd door een espresso (circa 40 ml).

Let op: De hoeveelheid schuim kan tijdens het koffiezetten worden aangepast.

14. Melkopschuimer : U kunt het apparaat ook gebruiken om opgeschuimde melk te
maken. Druk eenmaal op het pictogram voor opgeschuimde melk/reiniging m U kunt
opgeschuimde melk toevoegen aan andere dranken, zoals warme chocolademelk, chai
latte of iets dergelijks. Het apparaat stopt automatisch na ongeveer 25 seconden.
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Wanneer u klaar bent met het bereiden van uw melkdrankje, kunt u het melkpak in de
koelkast bewaren of de resterende melk weggooien.

4. REINIGING EN ONDERHOUD

Het melkreservoir en de melkschuimbuis schoonmaken

Hoewel het melkreservoir met overgebleven melk in de koelkast bewaard kan worden, is

het belangrijk om het reservoir en de melkschuimbuis regelmatig schoon te maken om

verstoppingen en resten te voorkomen. Ga als volgt te werk om het melkreservoir schoon te
maken:

1. Verwijder het melkreservoir uit het apparaat.

2. Verwijder de tankdop.

3. Giet de resterende melk weg. Was de melkcontainer en het deksel grondig met warm
zeepsop. Spoel de onderdelen af met schoon water en droog ze grondig af. Gebruik geen
schuurmiddelen of schuursponsjes, aangezien deze krassen op het oppervlak kunnen
veroorzaken.

. Plaats een grote lege kop onder de melkopschuimbuis.

5. Houd het aanraakpictogram Melkschuimen/Reinigen m 3 seconden ingedrukt. De
machine begint stoom af te geven via de melkopschuimbuis. Laat de machine een
paar seconden draaien. Als u klaar bent, drukt u nogmaals op het aanraakpictogram
meLk/reinigingm om het proces te stoppen. Laat de machine na het reinigen van de
melkschuimslang een paar seconden door de zetkop lopen om deze te reinigen.

6. Verwijder eventuele waterresten uit het melkreservoir en plaats het reservoir terug in het
apparaat.

Reinigen van de zetkop, filterhouder en filters

1. Schakel het koffiezetapparaat volledig uit door op het aan/uit-touchscreen te drukken
@. Haal vervolgens de stekker uit het stopcontact.

Wacht tot de hete metalen onderdelen van het apparaat zijn afgekoeld.

3. Verwijder het filter en gooi het koffiedik of de gebruikte gemalen koffiepad weg . Was het
filter en de filter met warm zeepsop en spoel de onderdelen af met schoon water. Was
het filter en de filters niet in de vaatwasser.

4. Veegde onderkant van de zetgroep van het apparaat schoon met een vochtige doek of
keukenpapier om eventuele resten gemalen koffie te verwijderen.

5. Plaats het filter (zonder filters) terug in de zetgroep van het apparaat.

6. Plaats een grote lege mok onder de filterhouder .

7. Zet het apparaat weer aan, druk eenmaal op het Single Espresso / Double ':"j
Espresso -touchpictogram en laat het apparaat alleen met water koffie zetten totdat het
automatisch stopt.
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Het waterreservoir schoonmaken

Gooi eventueel resterend water weg door het reservoir te verwijderen en in de gootsteen te
legen. Het is aan te raden het reservoir tussen gebruik te legen. Was het waterreservoir met
zeepsop, spoel het goed af en droog het af.

Let op: het waterreservoir is niet vaatwasmachinebestendig.

Reinigen van de oppervlakken van het apparaat

- Reinig de behuizing met een zachte, vochtige doek. Gebruik geen schuurmiddelen of
schuursponsjes, aangezien deze krassen op het oppervlak kunnen veroorzaken.

- Laat het filterdrager niet langdurig op de zetgroep zitten. Dit kan de afdichting tussen de
zetkop en de filterhouder aantasten.

- Dompel het apparaat niet onder in water.

Koelfunctie

U moet het apparaat laten afkoelen als u na het opschuimen van de melk opnieuw koffie wilt
zetten, of als u direct na het opschuimen koffie wilt zetten. Anders komt de koffie er verbrand
en spetterend uit. U kunt een nieuwe kop koffie zetten zodra het apparaat is afgekoeld.

Ontkalken/Reinigen

aanraakpictogrammen voor de Espeso Single/ Espresso Double “j{'_'/ tegelijkertijd knipperen,
moet het koffiezetapparaat worden ontkalkt. Ontkalk het apparaat regelmatig, elke 4

weken. Regelmatig ontkalken zorgt voor een consistente koffiekwaliteit, vermindert het
energieverbruik en verlengt de levensduur van uw espressomachine .

Nadat 300 koffiecycli zijn uitgevoerd, kan het aanraakpictogram voor Espresso single/
Espresso double 'j‘j_y en Espresso koud/ Lagere temperatuur knipperen tegelijkertijd
en er klinken 5 pieptonen.
- Demachine registreert het cumulatieve aantal zetcycli.
- Elke cyclus (inclusief enkele espresso/dubbele espresso, koude espresso/lage
temperatuur, cappuccino en latte - elk geteld als een cyclus) verhoogt deze telling.
- Wanneer 300 cycli zijn bereikt:
1. Onmiddellijk na elke bereidingscyclus activeert de machine de ontkalkingsherinnering.
2. De herinnering bestaat uit:
- Hetaanraakpictogram voor Espresso single/ Espresso double en Espresso
koud/ Lagere temperatuur knippert tegelijkertijd 5 keer.
- Begeleid door 5 hoorbare piepjes.
3. Nadeze reeks van 5 flitsen/5 pieptonen:
- Demachine activeert de stand-bystand.
- De gebruiker kan desgewenst onmiddellijk een andere koffiebereidingscyclus starten.
- Deze herinnering (knipperende pictogrammen + pieptonen) blijft na elke cyclus
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aanhouden totdat de gebruiker de ontkalkingsprocedure met succes heeft voltooid.
- Pas als het ontkalkingsproces is voltooid, zal de machine automatisch de cyclusteller
resetten en de herinnering wissen.

1. Vulhet waterreservoir met water en ontkalkingsproduct voor espressomachines tot aan
de MAX-markering. Volg daarbij de instructies op de productverpakking.
Plaats het filterzakje met filter , maar zonder gemalen koffie, in het koffiezetapparaat.

3. Plaats een opvangbak van minimaal 1 liter onder de afzuigunit en het stoompijpje.
Verwijder indien nodig de lekbak .

4. Steek de stekker in het stopcontact en zet het apparaat aan.

Fase 1: Ontkalkingsproces

1. aanraakknoppen voor Enkele Espresso / Dubbele 'j"f'_*/ Espresso en Koude Espresso /
Temperatuur verlagen 4 Het eerste pictogram knippert, terwijl het tweede stil blijft
staan.

2. Eerst stroomt de ontkalkingsoplossing gedurende ongeveer twee minuten door de
extractiegroep.

3. Derestvan de ontkalkingsoplossing stroomt door de stoomreiniger. Dit duurt enkele
minuten.

4. Zodra het proces is voltooid, knippert het aanraakpictogram ‘Koude Espresso /
Temperatuur verlagen' en blijft het aanraakpictogram ‘Enkele Espresso / Dubbele
Espresso’ stilstaan. De eerste fase van het ontkalkingsproces is voltooid.

5. Leeg de opvangbak. Plaats de opvangbak terug.

Fase 2: Verduidelijking

1. Spoel het apparaat nu af met schoon water om te voorkomen dat er kalkaanslag
achterblijft. Spoel de watertank om en vul deze met schoon water.

2. Tijdens het spoelen knippert het aanraakpictogram Koude Espresso / Temperatuur
omlaag en blijft het aanraakpictogram Enkele Espresso / Dubbele -7""/ Espresso
stilstaan. T

3. Na een paar minuten wordt het resterende water door de stoomgenerator gespoten. Dit
duurt enkele minuten.

4. Hetontkalken is voltooid zodra al het water door het systeem is gestroomd. U hoort een
signaal en alle pictogrammen op het display lichten op.

5. Schakel het apparaat uit en leeg de opvangbak.

6. Spoelde filterdrager af onder stromend water. Zorg ervoor dat hij droog is voordat je hem
opnieuw gebruikt.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Er komt geen koffie
uit.

Er zit geen water in het
waterreservoir.

Vul het reservoir met water en laat het
apparaat zonder koffiefilter draaien om
te controleren of het volledig is gevuld.

De koffie is te fijn
gemalen of te hard
aangedrukt.

Leeg het filter en spoel het af onder
stromend water. Veeg het filter schoon
met een doek. Vul het filter met
gemalen koffie en druk aan.

Er komt water uit de
buitenkant van het
filter.

1. Er zit teveel gemalen
koffie in het filter.

2. Er zit gemalen koffie
op de rand van het
filter.

3. De temperatuur is
te hoog na meerdere
continue bewerkingen,
het water verdampt.

1. Schakel het apparaat uit, laat het
afkoelen, maak het schoon en vul het
met geschikte gemalen koffie.

2. Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen. Reinig de filterrand en de
afdichtring van de uitlaat.

3. Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen.

Er zit gemalen koffie op
de rand van het filter.

Maak het schoon.

Een beetje
melkschuim.

Gebruik magere melk.

Volle melk is het beste.

6. COPYRIGHT

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, SL. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag
niet, geheel of gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een retrievalsysteem,
verzonden of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door middel

van fotokopie, opname of vergelijkbaar) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC

INNOVACIONES, SL.
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7. VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMITEITSVERKLARING

Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle
c eisen en andere relevante bepalingen van de regelgeving die van toepassing is in

de Europese Unie. Dit product is ontworpen, vervaardigd en getest in
overeenstemming met de vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de
EU-conformiteitsverklaring is te vinden op het volgende internetadres: https://cecotec.es/
es/information/declaration-of-conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rysunek 1
1. Pokrywa zbiornika na wode
Zbiornik na wode
Pokretto regulacji piany mlecznej
Pret obrotowy systemu mlecznego
Ptyta gérna
Panel sterowania
Tacka na kubki
Tacka ociekowa
Filtr na 1 kawe
. Filtr na 2 kawy
. Uchwyt filtra
. Uchwyt filtra
. tyzka miarowa i ttuczek

W KN R WD

e ol
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NOTATKA:
Ilustracje zawarte w niniejszej instrukcji majg charakter schematyczny i moga nie odpowiadac
doktadnie tym widocznym na produkcie.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest dostarczane w opakowaniu zaprojektowanym w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Mozesz chcie¢ przechowywac oryginalne pudetko i inne elementy opakowania w
bezpiecznym miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, jesli bedziesz musiat je
transportowac w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, upewnij
sie, ze wszystkie elementy zostaty prawidtowo poddane recyklingowi.

- natychmiast z oficjalnym dziatem pomocy technicznej Cecotec .

Zawartos$é pudetka

- Ekspres do kawy

- Podwadjny filtr ze stali nierdzewnej na 1filizanke
- Filtr ze stali nierdzewnej o pojemnosci 2 filizanek
- Niniejsza instrukcja obstugi

- Nie usuwaj numeru seryjnego z produktu, aby zachowa¢ mozliwos¢é prawidtowego
Sledzenia sprzetu na wypadek koniecznosci uzyskania pomocy.

POWER ESPRESSO 20 COLDBREW LATTE 67



POLSKI

3. DZIAtANIE

Wskazowki: Przed kazdym uzyciem lub przy kazdym napetnianiu zbiornika na wode nalezy

odpowietrzy¢ obwdd, aby zapewnié¢ prawidtowe dziatanie urzgdzenia i unikng¢ probleméw

podczas parzenia kawy.

1. Napetnij zbiornik woda i wtgcz ekspres do kawy.

2. Nacisnij i przytrzymaj ikone dotykowag Spienianie mleka/Czyszczenie m

3. Poczekaj, az woda sptynie ze zbiornika na mleko. (Celem jest usuniecie powietrza z
obwodu. Najpierw napetnij zbiornik na mleko wodg.)

4. Nacisnij ponownie ikone dotykowa Spienianie mleka/Czyszczenie m aby zatrzymac
proces.

5. Nacisnij ikone parzenia kawy, aby zaparzy¢ kawe.

Panel sterowania

Rys. 2

Dotknij ikony Wtgcz/Wytacz

Ikona dotykowa prostego espresso / podwdjnego espresso
Ikona dotykowa zimnego espresso /nizszej temperatury
Ikona dotykowa Cappuccino / Latte

Spienione mleko/ikona dotykowa do czyszczenia

e wWwN e

Upewnij sie, ze ekspres do kawy jest wytaczony i odtgczony od gniazdka elektrycznego.
Chwy¢ uchwyt zbiornika na wode i pociggnij zbiornik do gory.

Napetnij zbiornik czystg, zimng woda. Nie przekraczaj poziomu ,MAX".

Wlej mleko do zbiornika na mleko. Mleko NIE powinno przekraczaé znacznikow MAX.

Hw N e

Napetnianie zbiornika na wode

- Napetnij zbiornik wodg. Mozesz napetni¢ go bezposrednio szklanka lub wyjg¢ z ekspresu
do kawy i napetni¢ pod kranem.

Uwaga: Jesli wyjates filtr z urzgdzenia, aby napetni¢ je wodag, upewnij sie, ze zostat ponownie

prawidtowo zamontowany.

- Napetnij pojemnik pozgdang iloscig wody, upewniajgc sie, ze nie przekracza ona oznaczen
MAX. Napetniaj pojemnik na wode wytgcznie zimnag woda.

- Zamknij pokrywe zbiornika na wode i wt6z jg z powrotem do urzadzenia. Upewnij sie, ze

jest bezpiecznie zamocowana.

Napetnianie zbiornika na mleko
- Jeslirobisz cappuccino lub latte , wyjmij pojemnik na mleko z urzadzenia, otwoérz pokrywe
i wlej potrzebna ilos¢ zimnego mleka. Upewnij sie, ze mleko nie przekracza znaku MAX.

- Umies¢ pojemnik na mleko z powrotem w urzgdzeniu i upewnij sie, ze jest bezpiecznie na
sSwoim miejscu.
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- Uwaga: Mozna uzywac zaréwno mleka petnego, jak i mrozonego.

5. W16z filtr do uchwytu filtra i napetnij filtr do parzenia zmielonym espresso za pomocg
dotgczonej miarki. Ryc. 3

espresso jak odmiana kawy i jej zmielenie , jak réwniez ilos¢ kawy dodanej do filtra. Zawsze

upewnij sie, ze filtr do espresso jest czysty i wolny od pozostatoSci proszku.

- Jesli kawa zostanie zmielona zbyt drobno, nastgpi nadmierna ekstrakcja, ktérej efektem
beda bardziej gorzkie nuty kawowe, nieréwnomierna crema i plamy na wierzchu.

- espresso bedzie niewystarczajgca ilos¢ cremy .

- Jesli kawa bedzie zbyt wodnista, konieczne bedzie napetnienie filtra dodatkowa iloScig
zmielonej kawy.

- kawe espresso ubijakiem.

- Wytrzyj nadmiar kawy z krawedzi, aby zapewni¢ prawidtowe dopasowanie do gtowicy
zaparzajgcej i zapobiec przeciekaniu.

- Prasowanie zmielonej kawy przeznaczonej na espresso jest istotnym procesem w
przygotowywaniu espresso .

- zmielona kawa bedzie zbyt mocno ubita, espresso bedzie wyptywac wolniej i powstanie
wiecej cremy.

- zmielona kawa nie bedzie mocno ubita, espresso wyptynie szybciej i bedzie mniej cremy.

6. Zamontuj uchwyt filtra do gtowicy zaparzajgcej i przesun uchwyt w lewo. Nastepnie
przekre¢ uchwyt filtra zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az zatrzasnie sie na
swoim miejscu. Zwolnij uchwyt; uchwyt filtra powinien by¢ mocno osadzony w gtowicy
zaparzajgcej i skierowany do przodu pod katem 90°. Ryc. 4

7. Wyjmij tacke na filizanki, jesli przygotowujesz latte w wiekszej filizance .

Uwaga: Przygotowujgc cappuccino lub latte , upewnij sie, ze dZwignia rurki spieniajgcej jest tak

wyregulowana, aby koniec rurki do spienionego mleka znajdowat sie w filizance.

8.  Popodtaczeniu ekspresu do kawy nacisnijikone dotykowa On/Off@. Wszystkie kontrolki
zaswieca sie. 0znacza to, ze ekspres jest wstepnie nagrzany i gotowy do uzycia.

9. Cold Brew Espresso (filtr 1-filizankowy): Umies¢ kostki lodu w zbiorniku na wode, a
nastepnie naciénij ikone dotykowa Cold Brew Espresso /Decrease Temperature, aby
przygotowac cold brew espresso . Pojemnos¢ wyjsciowa wynosi okoto 60 ml (+/- 30%).

Wskazéwka: Aby uzyskac najlepsze rezultaty, zawsze uzywaj zimnej wody.

10. Pojedyncze gorace espresso : Nacisnij ikone dotykowg Single Espresso / Double
Espresso . Swiatto zacznie miga¢, wskazujgc, ze maszyna sie nagrzewa. Gdy Swiatto
przestanie migac i pozostanie state, maszyna bedzie gotowa do zaparzania i serwowania
kawy. Pojemnos¢ wyjsciowa wynosi okoto 50 ml (+/- 30%).
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11. Double Hot Espresso : Naci$nij i przytrzymaj ikone dotykowa Single Espresso / Double
Espresso przez 3 sekundy. Kontrolka zacznie miga¢, wskazujgc, ze urzadzenie sie
nagrzewa. Gdy kontrolka przestanie migac i bedzie Swieci¢ Swiattem ciggtym, urzgdzenie
bedzie gotowe do zaparzania i serwowania kawy. Pojemnos¢ wyjsciowa wynosi okoto 80
ml(+/-30%).

Porady:
1. Po przygotowaniu gorgcego espresso odczekaj, az urzgdzenie catkowicie ostygnie,
zanim zaczniesz przygotowywac zimne espresso .
2. ikone dotykowa Cold Espresso /Decrease Temperature przez 3 sekundy, aby
uwolni¢ gorgcg wode i schtodzi¢ urzgdzenie. Po chwili naciénij jg ponownie, aby
zatrzymad. Ekspres do kawy jest ponownie gotowy do uzycia.

12. Latte (filtr na 1kawe): Przed przygotowaniem Latte dostosuj pozgdang ilo$¢ spienionego
mleka, przesuwajgc pokretto spieniajgce do przodu, aby uzyska¢ wiecej piany, lub
do tytu, aby uzyskaé mniej piany. Nacisnij i przytrzymaj ikone dotykowa Cappuccino/
Latte . m przez 3 sekundy, aby przygotowac pojedyncza latte . Urzgdzenie zaczyna
przygotowywac latte zgodnie z Twoim wyborem. Objetos¢ wyjSciowa wynosi okoto 160
ml (+/- 30%). Najpierw urzadzenie dozuje mleko (okoto 120 ml), a nastepnie espresso
(okoto 40 ml) dodawane bezposrednio do filizanki. Jednoczesnie mozna przygotowad
tylko jedna filizanke.

Uwaga: Ilos¢ piany mozna regulowac w trakcie cyklu parzenia.

13. Cappuccino (filtr na 1 kawe): Przed przygotowaniem cappuccino dostosuj zadang ilos¢
spienionego mleka, przesuwajgc obrotowe koto pokrywy zbiornika spieniajgcego do
przodu, aby uzyskac¢ wiecej piany, lub do tytu, aby uzyska¢ mniej piany. Naciénij ikone
dotykowg Cappuccino/ Latte. m Raz, aby przygotowaé pojedyncze cappuccino.
Maszyna zaczyna przygotowywac cappuccino na podstawie Twojego wyboru. Objetos¢
wyjéciowa wynosi okoto 120 ml (+/- 30%), wytwarzana przez dostarczanie mleka (okoto
80 ml), a nastepnie espresso (okoto 40 ml).

Uwaga: Ilos¢ piany mozna regulowac w trakcie cyklu parzenia.

14. Spieniacz do mleka : Mozesz réwniez uzy¢ urzadzenia do przygotowania spienionego
mleka. Nacisnij ikone dotykowa Spienianie mleka/Czyszczenie raz. Mozesz dodac
spienione mleko do innych napojéw, takich jak gorgca czekolada, chai latte lub podobne.
Zatrzyma sie automatycznie po okoto 25 sekundach.

Po przygotowaniu napoju mlecznego mozesz wtozy¢ pojemnik na mleko do lodéwki lub wylaé
resztki mleka.
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4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Czyszczenie zbiornika na mleko i rurki spieniajgcej mleko

Chociaz zbiornik na mleko mozna przechowywac¢ w lodéwce z resztkami mleka, wazne

jest regularne czyszczenie zbiornika i rurki spieniajgcej mleko, aby zapobiec blokadom i

pozostatosciom. Aby wyczyscic zbiornik na mleko, wykonaj nastepujgce czynnosci:

1. Wyjmij pojemnik na mleko z urzgdzenia.

2. Zdejmij korek zbiornika.

3. Wylej reszte mleka. Doktadnie umyj pojemnik na mleko i pokrywke cieptg woda z
mydtem. Wyptucz czesci czystg wodg i doktadnie osusz. Nie uzywaj Sciernych srodkéw
czyszczgcych ani ggbek do szorowania, poniewaz moga zarysowac powierzchnie.

. Podstaw duza, pusta filizanke pod rurke spieniajgca mleko.

5. Nacisnij i przytrzymaj ikone dotykowg Spienianie mleka/Czyszczenie m przez 3
sekundy. Urzgdzenie zacznie wypuszczac pare przez rurke do spieniania mleka. Pozwol
urzadzeniu pracowac przez kilka sekund. Po zakoriczeniu, nacisnij ponownie ikone
dotykowa Spienianie mleka/Czyszczenie m aby zatrzymac proces. Po wyczyszczeniu
rurki spieniacza mleka, pozwdl urzgdzeniu pracowac przez kilka sekund przez gtowice
zaparzajgca, aby jg wyczyscit.

6. Usun resztki wody ze zbiornika na mleko i wtéz go ponownie do urzgdzenia.

Czyszczenie gtowicy zaparzajacej, uchwytu filtra i filtréw

1. Woytacz catkowicie ekspres do kawy, naciskajgc ikone dotykowg On/Off @ Nastepnie
wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

2. Poczekaj, az gorgce metalowe czesci maszyny ostygna.

3. Wyjmij uchwyt filtra i wyrzu¢ fusy po kawie lub zuzyte kapsutki z kawag mielona. Umyj
uchwyt filtra i filtr ciepta woda z mydtem i optucz czesci czystg woda. Nie myj uchwytu
filtra ani filtréw w zmywarce.

4. Wytrzyj spéd gtowicy zaparzajgcej ekspresu wilgotng Sciereczka lub papierowym
recznikiem, aby usunac resztki zmielonej kawy.

5. Umies¢ uchwyt filtra (bez filtréw) w gtowicy zaparzajgcej ekspresu.

. Podstaw duzy, pusty kubek pod uchwyt filtra .

7. Wtgcz ponownie ekspres, nacisnij raz ikone pojedynczego Espresso / podwaojnego

Espresso i pozwél urzgdzeniu parzy¢é sama wode, az zatrzyma sie automatycznie.

Czyszczenie zbiornika na wode
Wylej pozostatg wode, wyjmujac zbiornik i oprézniajgc go do zlewu. Zaleca sie opréznianie

zbiornika miedzy uzyciami. Umyj zbiornik na wode wodg z mydtem, doktadnie wyptucz i osusz.

Uwaga: Zbiornika na wode nie mozna my¢ w zmywarce.
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Czyszczenie powierzchni urzadzenia

- Wyczys¢ obudowe miekka, wilgotng Sciereczka. Nie uzywaj Sciernych Srodkéw
czyszczacych ani ggbek do szorowania, poniewaz moga porysowac powierzchnie.

- Nie pozostawiaj uchwytu filtra przymocowanego do zaparzacza na dtuzszy czas. Moze to
wptynac na uszczelnienie miedzy gtowicg zaparzajgca a uchwytem filtra.

- Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.

Funkcja chtodzenia

Musisz pozwoli¢ maszynie ostygnac, jesli chcesz ponownie zaparzy¢ kawe po procesie
spieniania mleka lub jesli chcesz zaparzy¢ kawe bezposrednio po spienieniu mleka. W
przeciwnym razie kawa wyjdzie spalona i rozpryskana. Mozesz przejs¢ do przygotowania
nowej filizanki kawy, gdy maszyna zakoriczy proces chtodzenia.

Odkamienianie/Czyszczenie _

Espresso Single/ Espresso Double 'j'f'_? touch migajg jednoczesnie, ekspres do kawy wymaga
odkamieniania. Odkamieniaj urzadzenie regularnie, co 4 tygodnie. Regularne odkamienianie
zapewnia statg jakos¢ kawy, zmniejsza zuzycie energii i wydtuza zywotnos¢ ekspresu do kawy.

Po wykonaniu 300 cykli parzenia kawy ikona dotykowa Espresso pojedyncze/ Espresso

podwdjne i Espresso zimne/ Nizsza temperatura migajg jednoczesnie i zostanie

wyemitowanych 5 sygnatéw dzwiekowych.

- Urzadzenie rejestruje tgczng liczbe cykli parzenia.

- Kazdy cykl (w tym pojedyncze espresso/podwadjne espresso, zimne espresso/niska
temperatura, cappuccino i latte - kazdy liczony jako cykl) zwieksza te liczbe.

- Po osiaggnieciu 300 cykli:

1. Natychmiast po kazdym cyklu przygotowywania urzadzenie aktywuje przypomnienie o
odkamienianiu.

2. Przypomnienie sktada sie z:
- lkona dotykowa Espresso pojedyncze/ Espresso podwdjne i Espresso zimne/

Nizsza temperatura miga jednoczesnie 5 razy.

- Towarzyszy temu 5 sygnatéw dzwiekowych.

3. Potej sekwencji 5 btyskéw/5 sygnatéw dzwiekowych:
- Urzadzenie aktywuje stan gotowosci.
- W razie potrzeby uzytkownik moze natychmiast rozpoczaé kolejny cykl

przygotowywania kawy.

- To przypomnienie (migajgce ikony + sygnaty dzwiekowe) bedzie wysSwietlane po kazdym
cyklu, dopdki uzytkownik nie zakoiczy procedury odkamieniania.

- Dopiero po zakonczeniu procesu odkamieniania urzadzenie automatycznie wyzeruje
licznik cykli, usuwajac przypomnienie.

1. Napetnij zbiornik na wode wodg i srodkiem odkamieniajgcym ekspres do kawy do
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oznaczenia MAX, postepujgc zgodnie z instrukcjami na opakowaniu produktu.

2. Umies¢ uchwyt filtra z filtrem , ale bez zmielonej kawy w ekspresie do kawy.

3. Umies¢ pojemnik zbiorczy o pojemnosci co najmniej 1 litra pod jednostka ekstrakcyjng i
dyszg parowa. W razie potrzeby wyjmij tacke ociekows .

4. Podtgcz wtyczke do gniazdka elektrycznego i wtgcz urzadzenie.

Faza 1: Proces odkamieniania _

1. ikony dotykowe Single Espresso / Double J/ Espresso i Cold Espresso / Decrease
Temperature na 5 sekund. Pierwsza ikona bedzie miga¢, a druga pozostanie statyczna.

2. Roztwdr odkamieniajgcy bedzie najpierw przeptywat przez grupe ekstrakcyjng przez
okoto dwie minuty.

3. Pozostata czes$¢ roztworu odkamieniajgcego przejdzie przez parownik. Zajmie to kilka
minut.

4. Po zakonczeniu procesu ikona dotykowa Cold Espresso /Decrease Temperature
zacznie miga¢, a ikona dotykowa Single Espresso / Double Espresso pozostanie
statyczna. Poczatkowa faza procesu odkamieniania jest zakoriczona.

5. Opréznij pojemnik zbiorczy. Wymieri pojemnik zbiorczy.

Faza 2: Wyjasnienie

1. Teraz nalezy przeptukac jednostke czystg woda, aby upewni¢ sie, ze nie ma w niej osadu
wapiennego. Wyptucz zbiornik na wode i napetnij go czystg woda.

2. Podczas ptukania ikona dotykowa Cold Espresso /Temperature Down bedzie miga¢, a
ikona dotykowa Single Espresso / Podwéjnego Espresso pozostanie statyczna.

3. Po kilku minutach pozostata woda zostanie wypuszczona przez parownik. Zajmie to kilka
minut.

4. Odkamienianie jest zakoriczone, gdy cata woda przejdzie przez system. Ustyszysz sygnat,
a wszystkie ikony na wyswietlaczu sie zaswieca.

5. Wytgcz maszyne i opréznij pojemnik zbiorczy.
Wyptucz uchwyt filtra pod biezacg woda. Upewnij sie, ze jest suchy przed ponownym
uzyciem.

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Mozliwe rozwigzanie
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Kawa nie wychodzi.

W zbiorniku nie ma wody.

Napetnij zbiornik wodg i uruchom
urzadzenie bez filtra do kawy, aby
upewnic sie, ze jest catkowicie
napetnione.

Kawa zostata zmielona
zbyt drobno lub zbyt
mocno ubita.

Opréznij filtr i optucz go pod wodg,
aby go wyczyscic¢. Przetrzy;j filtr
szmatka. Napetnij filtr zmielona
kawa i nacisnij.

Woda wydostaje sie
z zewnetrznej strony
filtra.

1. W filtrze znajduje sie

zbyt duzo zmielonej kawy.

2. Na krawedzi filtra
znajduje sie zmielona
kawa.

3. Temperatura jest zbyt
wysoka po wielokrotnym
ciggtym wykonywaniu
operacji, woda paruje.

1. Wytgcz urzadzenie, odczekaj

az ostygnie, wyczyse je i napetnij
ponownie odpowiednio zmielong
kawa.

2. Wytgcz urzadzenie i odczekaj,
az ostygnie, wyczys¢ obrecz filtra i
pierécier uszczelniajgcy wylotu.

3. Wytgcz urzgdzenie i pozwdl mu
ostygnac.

Na krawedzi filtra
znajduje sie zmielona
kawa.

Wyczys€ to.

Troche piany Uzyj mleka Najlepsze jest mleko petne.
mlecznej. odttuszczonego.
6. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw zawartych w tym podreczniku nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, SL. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by¢ w
catosci ani w czesci powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana ani
dystrybuowana w zaden sposéb (elektroniczny, mechaniczny, fotokopiowanie, nagrywanie
lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL.

7. UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

zasadniczymi wymaganiami i innymi stosownymi przepisami przepiséw
obowigzujgcych w Unii Europejskiej. Ten produkt zostat zaprojektowany,

c Cecotec Innovaciones niniejszym oSwiadcza, ze ten produkt jest zgodny z
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wyprodukowany i przetestowany zgodnie z wymaganymi normami bezpieczeristwa i jakosci.
Petny tekst Deklaracji zgodnosci UE mozna znalez¢ pod nastepujgcym adresem internetowym:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. SOUCASTI AKOMPONENTY

Obrazek 1
1. Kryt nédrZe na vodu
Vodni nadrz
Kolecko pro nastaveni mlécné pény
Otocna ty¢ mlécného systému
Horni deska
ovladaci panel
Tac na Salky
Odkapavaci miska
Filtr na Tkavu
. Filtr pro 2 kdvy
. Portafiltr
. Rukojet portafiltru
. Odmeérka a Stouchadlo

WK NOU R WD

e el
W N R O

POZNAMKA:
Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat obrazku na produktu.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotfebic je dodavén v obalu, ktery je uréen k jeho ochrané béhem prepravy. Vyjméte
spotrebic z krabice a odstrante veskery obalovy material. Originalni krabici a dalSi obalové
materidly uloZte na bezpecné misto, abyste zabranili poSkozeni spotfebice v pripadé jeho
budouci prepravy. Pokud chcete originalni obal zlikvidovat, ujistéte se, ze jste vSechny
polozky radné recyklovali.

- okamzité kontaktujte oficidlni technickou podporu spolecnosti Cecotec .

Obsah krabice

- Kavovar

- Dvojity nerezovy filtr na 1 Salek
- 2hrnkovy filtr z nerezové oceli
- Tento ndvod k obsluze

- Neodstranujte sériové cislo z produktu, abyste zachovali fadnou sledovatelnost vaseho
zarizeniv pfipadé, Ze byste pozadali o pomoc.
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3. PROVOZ

Tipy: Pred kazdym pouzitim nebo pfi dopliovani nddrzky na vodu odvzdusnéte okruh, abyste

zajistili spravnou funkci a pfedesli problémim pfi pfipraveé kavy.

1. Naplite nadrzku na vodu a zapnéte kavovar.

2. dotykovou ikonu Napénané miéko,Cisteni [[_]

3. Pockejte, az z nadrzky na mléko vytete voda. (Cilem je odstranit vzduch z okruhu. Nejprve
naplrite nadrzku na mléko vodou.)
dotykovou ikonu Napénéné mLéko/Ciéténl’m znovu, aby se proces zastavil.

5. Stisknéte dotykovou ikonu pro pfipravu kédvy pro pripravu kavy.

ovladaci panel
Obr. 2
1. Dotknéte se ikony Zapnout/Vypnout
2. Dotykova ikona jednoduché Espresso / dvojité Espresso
3. Dotykové ikona studeného espressa / nizsi teploty
4. Dotykové ikona cappuccina / latte
5. Dotykova ikona napénéného mléka/cisténi

1. Ujistéte se, Ze je espresso kavovar vypnuty a odpojeny od hlavni elektrické zasuvky.

2. Uchopte rukojet pro pfenaseni nadrzky na vodu a vytédhnéte nadrzku na vodu smérem
nahoru.

3. Naplnite nadrzku ¢istou studenou vodou. Neprekracujte hladinu po rysku ,MAX".
Nalijte mléko do nadrzky na mléko. Mléko by NESMELO piekrotit znacky MAX.

Plnéni nadrze na vodu

- Naplnte zdsobnik vodou. MGzZete jej naplnit pfimo sklenici nebo jej vyjmout z kdvovaru a
naplnit pod tekouci vodou.

Pozn&dmka: Pokud jste jej vyjmuli z pristroje, abyste jej naplnili vodou, ujistéte se, ze je bezpecné

nasazen.

- Naplite nadobu poZadovanym mnoZzstvim vody a ujistéte se, Ze neprekrocite znacky MAX.
Nadobu na vodu plite pouze studenou vodou.

- Zavrete viko nadrzky na vodu a vlozte jej zpét do pristroje. Ujistéte se, ze je bezpecné

usazeno.

Plnéni nadrze na mléko

- Pokud pripravujete cappuccino nebo latte , vyjméte naddobu na mléko z kadvovaru,
oteviete viko a nalijte potfebné mnozstvi studeného mléka. Ujistéte se, Ze mléko
neprekroci znacku MAX.

- Vratte nddobu na mléko zpét do pFistroje a ujistéte se, ze je bezpecné upevnéna.

Poznamka: MGzete pouzit plnotu¢né i mrazené mléko.
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5. Vlozte filtr do portafiltru a naplite sparovaci filtr mletou kdvou pomoci dodané odmeérky.
Obr.3

espresso stejné dilezity jako druh kavy a stuper mleti, stejné jako mnoZstvi kdvy pridané do

filtru. Vzdy se ujistéte, Ze je filtr pro espresso Cisty a bez zbytk( mleté kavy.

- Pokud je mleti prilis jemné, dojde k nadmeérné extrakci, coz ma za nasledek hof¢i kdvové
tény s nerovnomérnou cremou a skvrnami na povrchu.

- espressa bude nedostate¢né mnozstvi cremy .

- Pokud je kdva prilis vodnatd, bude nutné filtr naplnit dalsi mletou kavou.

- espresso kavu znovu protlacte péchovadlem.

- Otrete prebytecnou kavu z okraje, aby spravné sedéla pod sparovaci hlavou a zabranila
Gnikdm.

- Lisovani mleté kavy na espresso je dulezity proces pro jeho pfipravu .

- mletd kdva prilis pevné stlacend, espresso bude vytékat pomalu a bude mit vice pény.

- neni mletd kava priliS pevné stlacend, espresso bude vytékat rychleji a bude méné pény.

6. Pripevnéte portafiltr k varné hlavé a posufite rukojet doleva. Poté otacejte rukojeti
portafiltru ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud nezacvakne. Uvolnéte rukojet; portafiltr
by mél byt pevné usazen v varné hlaveé a smérovat dopredu pod thlem 90°. Obr. 4

7. latte pouzivate vetsi Salek, odstrante tacek na Salky .

Poznédmka: PFi pripravé cappuccina nebo latte se ujistéte, ze packa napénovaci trubice je

nastavena tak, aby konec trubice s napénénym mlékem byl uvnitr Salku.

8. Po zapojeni kavovaru stisknéte dotykovou ikonu Zap/Vyp @ VSechny kontrolky se
rozsviti. To znamena, Ze je kdvovar predehraty a pripraven k pouzZiti.

9. Cold Brew Espresso (filtr na 1 3alek): Vlozte kostky ledu do nadrzky na vodu a poté
stisknéte dotykovou ikonu Cold Brew Espresso/Snizeni teploty Pghd pro pfipravu
studeného espressa. Vystupni objem je pfiblizné 60 ml (+/- 30 %).

Tip: Pro dosazeni nejlepsSich vysledkd vzdy pouzivejte ledovou vodu.

10. Jednoduché horké espresso : Stisknéte dotykovou ikonu Jednoduché espresso / Dvojité
espresso . Kontrolka bude blikat, coz znamena, Ze se kavovar predehfiva. Jakmile
kontrolka prestane blikat a zGstane svitit nepretrzité, kavovar je pfipraven k pfipravé a
podavani kavy. Vystupni kapacita je pfiblizné 50 ml (+/- 30 %).

11. Dvojité horké espresso : Stisknéte a podrzte dotykovou ikonu Jednoduché espresso
/ Dvojité espresso po dobu 3 sekund. Kontrolka bude blikat, coz znamena, Ze se
kévovar predehfiva. Jakmile kontrolka prestane blikat a z(stane svitit nepretrzité, kdvovar
je pfipraven k pfipravé a podavani kavy. Vystupni kapacita je pfiblizné 80 mL(+/- 30 %).

Tipy:
1. Po pripravé horkého espressa nechte kdvovar zcela vychladnout, nez zacnete
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pfipravovat studené espresso .

2. dotykovou ikonu Studené espresso / Snizeni teploty po dobu 3 sekund pro
vypusténi horké vody a ochlazeni spotrebice. Po chvili ji stisknéte znovu pro
zastaveni. Kavovar je opét pripraven k pouZiti.

12. Latte (filtr na 1 kdvu): PFed pFipravou Latte upravte pozadované mnoZstvi napénéného
mléka posunutim napénovaciho kolecka dopfedu pro vice pény a dozadu pro méné
pény. Stisknéte a podrzte dotykovou ikonu Cappuccino/ Latte . m po dobu 3 sekund
pro pfipravu jednoho latte . PFistroj zacne pripravovat latte podle vaseho vybéru. Objem
vystupu je pfiblizné 160 ml (+/- 30 %). Nejprve se vypusti mléko (pfiblizné 120 ml) a poté
espresso (pfiblizné 40 ml), které se pfida pfimo do 3alku. Najednou lze pFipravit pouze
jeden Salek.

Poznédmka: Mnozstvi pény lze béhem vareni upravit.

13. Cappuccino (filtr na 1 kdvu): PFed pfipravou cappuccina upravte pozadované mnozstvi
napénéného mléka posunutim otocného kolecka vika nadrzky na pénu dopredu pro
vice pény a dozadu pro méné pény. Stisknéte dotykovou ikonu Cappuccino/ Latte . m
Jednou pro pripravu jednoho cappuccina. Pristroj zacne pfipravovat cappuccino na
zakladé vaseho vybéru. Objem vystupu je pfiblizné 120 ml (+/- 30 %), nejprve vytéka
mléko (pFiblizné 80 ml), po kterém nasleduje espresso (pfiblizné 40 ml).

Poznédmka: Mnozstvi pény lze béhem vareni upravit.

14. Napénovac€ mléka: Spotrebic mlzete také pouzit k pfipravé napénéného mléka. Stisknéte
m jednou ikonu Napénéné mléko/Cisténi. Napénéné mléko mlizete pfidat do jinych
napojd, jako je horkéa ¢okolada, chai latte nebo podobné. Automaticky se zastavi priblizné
po 25 sekundéch.

Po pripravé mlécného napoje mizete nadobu s mlékem ulozit do chladni¢ky nebo zbyvajici
mléko vylit.

4. CISTENI A UDRZBA

€isténi nadrzky na mléko a hadi¢ky na mléénou pénu

Prestoze lze nadrzku na mléko skladovat v chladnicce se zbytky mléka, je dlleZité nadrzku a

hadicku napériovace mléka pravidelné Cistit, aby se zabranilo ucpani a usazenindm. PFi ¢isténi

nadrzky na mléko postupujte nasledovné:

1. Vyjméte nadobu na mléko ze spotfebice.

2. Sejméte vicko nadrze.

3. Vylijte zbyvajici mléko. Nddobu na mléko a viko dlkladné omyjte teplou mydlovou vodou.
Oplachnéte jednotlivé ¢asti Cistou vodou a diikladné osuste. NepouzZivejte abrazivni Cistici
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prostfedky ani draténky, mohly by poskrabat povrch.

4. Umistéte velky prézdny hrnek pod hadic¢ku pro napériovani mléka.

5. dotykovou ikonu Napénéné mLéko/Ciétém’m po dobu 3 sekund. Pristroj za¢ne uvolfiovat
paru skrz hadicku napénovace mléka. Nechte pristroj nékolik sekund béZet. Po dokonceni
znovu stisknéte dotykovou ikonu Nap&néné mléko/Cigtént m abyste proces zastavili.
Po vycisténi hadicky napénovace mléka nechte pristroj nékolik sekund protékat sparovaci
hlavou, aby se vycistila.

6. Odstrante vSechny zbytky vody z nadrzky na mléko a vlozte ji zpét do pristroje.

Cisténi spaFovaci hlavy, portafiltru a filtri

1. Kévovar Gplné vypnéte stisknutim dotykové ikony Zap/Vyp @ Poté vytahnéte zastreku
ze zasuvky.

2. Pockejte, az horké kovové casti stroje vychladnou.
Vyjméte portafiltr a vyhodte mletou kdvu nebo pouzity kapsli s mletou kédvou. Portafiltr a
filtr omyjte teplou mydlovou vodou a oplachnéte jednotlivé ¢asti Cistou vodou. Portafiltr
ani filtry nemyjte v mycce nadobi.

4. Otfete spodni ¢ast spafovaci hlavy kavovaru vlihkym hadrikem nebo kuchynskym papirem,
abyste odstranili zbytky mleté kavy.

5. Vlozte portafiltr (bez filtr(l) zpét do spafovaci hlavy kévovaru.
portafiltr umistéte velky prazdny hrnek .

7. Znovu zapnéte kavovar, jednou stisknéte dotykovou ikonu Jedno espresso / Dvojité 'jt'_?
espresso a nechte kdvovar vafit pouze vodou, dokud se automaticky nezastavi.

Cisténi nadrzky na vodu

Zbyvaijici vodu vylijte vyjmutim nadrzky a jejim vyprdzdnénim do drfezu. Doporucuje se
nadrzku mezi jednotlivymi pouzitimi vyprazdnit. Nadrzku na vodu umyjte mydlovou vodou,
ddkladné ji oplachnéte a osuste.

Poznédmka: Nadrz na vodu neni vhodna do mycky nadobi.

Cigténi povrchi spotiebice

- (Cistéte kryt mékkym, vlihkym hadFikem. Nepouzivejte abrazivni Eistici prostfedky ani
draténky, mohly by poSkrébat povrch.

- Nenechavejte portafiltr pfipojeny k varné jednotce po delSi dobu skladovani. Mohlo by to
ovlivnit tésnéni mezi varnou hlavou a drzakem filtru.

- Neponofujte spotfebic do vody.

Funkce chlazeni

Pokud chcete po napénéni mléka znovu pfipravit kdvu, nebo pokud chcete kdvu pfipravit
ihned po napénéni mléka, musite nechat kdvovar vychladnout. Jinak bude kdva pfipalena a
rozstiiknutd. Jakmile kdvovar dokonci proces ochlazeni, mliZzete pokracovat v pfipravé dalsiho
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Salku kavy.

Odvapriovani/€isténi

ikony Espresso Single/ Espresso Double blikaji soucasné, je tfeba kavovar odvapnit.
SpotFebi¢ odvapiiujte pravidelng, kazdé 4 tydny. Pravidelné odvapriovani zajistuje konzistentni
kvalitu kavy, snizuje spotiebu energie a prodluzuje zivotnost vaseho espresso kdvovaru .

Po 300 kadvovych cyklech se zobrazi dotykova ikona pro Jedno espresso/Dvojité espresso 'j‘,‘_'_‘)

a Studené espresso/NizSi teplota. soucasneé bliknou a ozve se 5 pipnuti.

- Pristroj zaznamenava kumulativni pocet cykld pripravy kavy.

- Kazdy cyklus (veetné jednoduchého espressa/dvojitého espressa , studeného espressa/
ochlazeni, cappuccina a latte - kazdy se pocita jako jeden cyklus) tento pocet zvySuije.

- Podosazeni 300 cykli:

1. lhned po kazdém cyklu vareni kdvovar aktivuje pfipomenuti odvapnéni.

2. Pripominka se sklada z:
- Jednoespresso/Dvoijité espresso a Studené espresso/NizSiteplota L mrknéte

soucasne 5krat.

- Doprovazeno 5 zvukovymi pipnutimi.

3. Potéto sekvenci 5 bliknuti/5 pipnutf:
- Stroj prejde do pohotovostniho rezimu.
- Uzivatel miZe v pfipadé potieby okamzité spustit dalsi cyklus pFipravy kavy.

- Tato pfipominka (blikajici ikony + pipani) bude pfetrvavat po kazdém cyklu, dokud uZivatel
Gspésné nedokondi proces odvapnovani.

- Teprve po dokonceni procesu odvapnovani kdvovar automaticky vynuluje pocitadlo cykld
a vymaze tak pfipomenuti.

1. Naplnte nadrzku na vodu vodou a odvapriovacim prostfedkem pro espresso kdvovary po
znacku MAX podle pokyn( na obalu vyrobku.

2. Vlozte portafiltr s filtrem , ale bez mleté kavy, do kdvovaru.

3. Pod odsavaci jednotku a parni trysku umistéte sbérnou nadobu o objemu alespon 1 litr. V
pfipadé potfeby vyjméte odkapavaci misku .

4. Zasunte zastrcku do elektrické zasuvky a zapnéte spotrebic.

Faze 1: Proces odvapriovani

1. ikony Jedno espresso / Dvojité espresso a Studené espresso / Snizeni teploty .
Prvni ikona bude blikat, zatimco druha z0stane staticka.

2. Odvépnovaci roztok nejprve projde odsavaci jednotkou priblizné dvé minuty.

3. Zbyvajici odvépriovaci roztok projde naparovacem. To bude trvat nékolik minut.
Jakmile je proces dokoncen, dotykova ikona Studené espresso / Snizeni teploty gl bude
blikat a dotykova ikona Jedno espresso / Dvojité espresso zlstane statickd. Pocatecni
faze procesu odvapriovani je dokoncena.
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5. Vyprazdnéte sbérnou nddobu. Vymeérite sbérnou nadobu.

Faze 2: Vyjasnéni

1. Nyni je tfeba jednotku opléachnout ¢istou vodou, aby se zajistilo, Ze v ni nezlstane vodni
kédmen. Propléchnéte nadrzku na vodu a naplite ji ¢istou vodou.

2. Behem oplachovani bude blikat dotykova ikona Studené espresso / Snizeni teploty gl a
dotykova ikona Jedno espresso / Dvoijité espresso zUstane staticka.

3. Po nékolika minutédch bude zbyvajici voda vytékat z naparovace. To bude trvat nékolik
minut.

4. Odvapnénije dokonceno, jakmile veskera voda projde systémem. Uslysite signal a vsechny
ikony na displeji se rozsviti.

5. Vypnéte stroj a vyprazdnéte sbérnou nadobu.
Oplachnéte portafiltr pod tekouci vodou. Pfed opétovnym pouzitim se ujistéte, Ze je suchy.

5. RESENIi PROBLEMU

Problém Mozna pFicina Mozné reseni

Z&dné kéva netece. Ve vodni nadrzi neni voda. Naplrite zasobnik vodou a
spustte spotrebic bez kavového
filtru, abyste se ujistili, Ze je zcela

naplnén.
Kéva je namletd prilis Vyprézdnéte filtr a oplachnéte
jemné nebo byla prilis silné jej pod vodou, abyste ho vycistili.
stlacena. Otrete filtr hadFikem. Naplnte filtr

mletou kdvou a stisknéte.

Voda vytéka z vnéjsi 1. Ve filtru je pfrilis mnoho 1. Vypnéte pfistroj a nechte jej
strany filtru. mleté kavy. vychladnout, vycistéte jej a
2. Na okraji filtru je mletd doplrite vhodnou mletou kavu.
kava. 2.Vypnéte a nechte stroj
3. Teplota je po nekolika vychladnout, ocistéte okraj filtru
nepretrzitych operacich prilis | atésnici krouzek vystupu.
vysokd, voda se odparuje. 3. Vypnéte a nechte stroj
vychladnout.

Na okraji filtru je mletéd kdva. | Vycistéte to.

82 POWER ESPRESSO 20 COLDBREW LATTE

N
7,13

ESTINA

Trochu mlécné pény. | Pouzivejte odstfedéné mléko. | Nejlepsije plnotucné mléko.

6. AUTORSKA PRAVA

Prava dusevniho vlastnictvi k textlim v této pfirucce patfi spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES,
SL. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at uz zcela nebo z&asti,
reprodukovén, uklddan do vyhledavaciho systému, prenasen ani distribuovan jakymikoli
prostiedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahrévanim nebo podobnymi) bez
predchoziho souhlasu spolec¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.

7. ZJEDNODUSENE PROHLASENI EU 0 SHODE

zakladni pozadavky a dalsSi pFislusna ustanoveni predpist platnych v Evropské

unii. Tento vyrobek byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s poZadovanymi
bezpecnostnimi a kvalitativnimi normami. Uplné znéni prohldgeni EU o shodé naleznete na
nasledujici webové adrese: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

c Spolec¢nost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, ze tento vyrobek spliuje
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1
1. Sudeposu kapagi
2. Sutanki
3. Sut kopugl ayar tekerlegi
4. Sut sistemi doner cubugu
5. Ustplaka
6. kontrol Paneli
7. Bardaktepsisi
8. Damlama tepsisi
9. T1kahveicin filtre
10. 2 kahve icin filtre
11. Portafiltre
12. Portafiltre kolu
13. Olcli kasIg! ve ezici
NOT:

Bu kilavuzda yer alan grafikler sematik gosterimlerdir ve Urtindeki grafiklerle tam olarak
uyusmayabilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bucihaz, tasima sirasinda korumak icin tasarlanmis bir ambalajla gelir. Cihazi kutusundan
cikarin ve tim ambalaj malzemelerini cikarin. Gelecekte tasimaniz gerekirse cihazin hasar
gormesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalaj malzemelerini glivenli bir yerde
saklamak isteyebilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, litfen tim &geleri uygun
sekilde geri donustirdigtnizden emin olun.

- Cecotec'in Resmi Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin .

Kutu icerigi

- Kahve makinesi

- Tfincan icin cift paslanmaz celik filtre
- 2fincan paslanmaz celik filtre

- Bukullanim kilavuzu

- Ekipmaninizin yardim talebinde bulunmaniz halinde uygun sekilde izlenebilirligini
saglamak icin seri numarasini Urliinden cikarmayin.
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3. OPERASYON

ipuclari: Her kullanimdan énce veya su tankini doldururken, diizgiin calismasini saglamak ve

kahve yaparken sorun yasamamak icin devredeki havayi alin.

1. Suhaznesini doldurun ve kahve makinenizi calistirin.

2. Kopukla SUt/Temizlikm dokunmatik simgesini basili tutun.

3. Suttankindaki suyun bosalmasini bekleyin. (Amac devredeki havayi bosaltmaktir. Once siit
tankini suyla doldurun.)
islemi durdurmak icin tekrar Kopiiklii Siit/Temizlik m dokunmatik simgesine basin.

5. Kahve yapmakicin kahve yapma dokunmatik simgesine basin.

kontrol Paneli
Sekil 2

1. Dokunmatik Acik/Kapali simgesi
Espresso / Cift Espresso dokunmatik simgesi
Espresso / Dusuk Sicaklik Dokunmatik Simgesi
Cappuccino / Latte dokunmatik simgesi
Kopukli Stt/Temizlik Dokunmatik Simgesi

ue W

1. Espresso makinenizin kapali oldugundan ve fisinin ana elektrik prizinden cekilmis
oldugundan emin olun .

2. Sutankinin tasima kulpunu kavrayin ve su tankini yukari dogru cekin.

3. Depoyu temiz, soguk suyla doldurun. ‘MAX' seviye isaretini asmayin.
Sut sit tankina dokin. Sit, MAX isaretlerini GECMEMELIDIR.

Su deposunun doldurulmasi
- Hazneyi suyla doldurun. Dogrudan bir bardakla doldurabilir veya kahve makinesinden

cikarip muslugun altinda doldurabilirsiniz.

Not: Su doldurmak icin makineden cikardiysaniz, yerine tam oturdugundan emin olun.

- Kabi, MAX isaretlerini asmamasina dikkat ederek istediginiz miktarda suyla doldurun. Su
kabini yalnizca soguk suyla doldurun.

- Sutanki kapagini kapatin ve makineye geri takin. Yerine glivenli bir sekilde oturdugundan
emin olun.

Sit tankinin doldurulmasi

- latte yapiyorsaniz , stit kabini makineden cikarin, kapagi acin ve ihtiyaciniz olan miktarda
soguk sut dokin. Sttiin MAX isaretini gecmediginden emin olun.

- SOt kabini makineye geri takin ve yerine saglam bir sekilde oturdugundan emin olun.

Not: Tam yagl st ve dondurulmus sit kullanabilirsiniz.

5.  Filtreyi portafiltreye yerlestirin ve verilen 6lciim kepcesini kullanarak demleme filtresini
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cekilmis espresso ile doldurun . Sekil 3
espresso icin kahve cesidi ve 6glttlmesi kadar dnemlidir, ayrica filtreye eklenen kahve miktari
da dnemlidir. Espresso filtresinin her zaman temiz ve toz kalintisi icermediginden emin olun.

- Eger 6gltme cok ince olursa, asirl ekstraksiyon meydana gelir ve bu da daha aci kahve
notalarina, diizensiz kremaya ve Ustte lekelere neden olur.

- espressonun Ustinde yetersiz miktarda krema kalacaktir .

- Eger kahveniz cok sulu cikiyorsa, filtreyi daha fazla cekilmis kahve ile doldurmaniz
gerekecektir.

- espresso kahveyi tekrar tamper yardimiyla bastirin.

- Demleme basliginin altina tam olarak oturdugundan ve sizintilari énlediginden emin olmak
icin agiz kismindaki fazla kahveyi silin.

- Ogitiulmiis kahveyi espresso icin sikistirmak, espresso hazirlamada 6nemli bir islemdir .

- espresso telvesi cok siki bir sekilde sikistirilirsa, espresso yavas cikacak ve daha fazla
krema olusacaktir.

- espresso telvesicok siki bir sekilde sikistirilmazsa, espresso daha cabuk cikacak ve kremasi
daha az olacaktir.

6. Portafiltreyi demleme basligina takin ve sapi sola dogru kaydirin. Ardindan portafiltre
sapini yerine oturana kadar saat yoniinde cevirin. Sapi serbest birakin; portafiltre
demleme basligina sikica oturmali ve 90° aciyla 6ne dogru bakmalidir. Sekil 4

7.  Latte hazirlamak icin daha biyuk bir fincan kullandiginizda fincan tepsisini cikarin .

latte hazirlarken , kdptirtme borusu kolunun, képurtilmus sit borusunun ucu fincanin icinde

kalacak sekilde ayarlandigindan emin olun.

8. Kahve makinesini prize taktiktan sonra, Acma/Kapatma dokunmatik simgesine basin

. Tum gostergeler yanacaktir. Bu, makinenin dnceden isitildigini ve kullanima hazir
oldugunu gosterir.

9. Soguk Demleme Espresso (1 fincanlik filtre): Su haznesine buz kipleri yerlestirin ve
ardindan Soguk Demleme Espresso/ Sicakli§l Azalt dokunmatik simgesine basarak soguk
demleme espresso hazirlayin . Cikis kapasitesi yaklasik 60 mUdir (+/- %30).

ipucu: En iyi sonucu elde etmek icin her zaman buzlu su kullanin.

10. Tek Sicak Espresso : Tek Espresso / Cift Espresso dokunmatik simgesine basin .
Isik yanip sénerek makinenin 6n isitma yaptigini gosterir. Isik yanip sénmeyi birakip sabit
kaldiginda, makine kahve demlemeye ve servis etmeye hazirdir. Cikis kapasitesi yaklasik
50 mUdir (+/- %30).

11. Double Hot Espresso : Single Espresso / Double Espresso dokunmatik simgesini
3 saniye basili tutun. Isik yanip sénerek makinenin 6n isitma yaptigini gésterir. Isik yanip
sonmeyi birakip sabit kaldiginda, makine kahve demlemeye ve servis etmeye hazirdir.
Cikis kapasitesi yaklasik 80 mldir (+/- %30).
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Ipuclarr:
1. espresso hazirladiktan sonra , soguk espresso hazirlamadan 6nce makinenin
tamamen sogumasini bekleyin .
2. Sicak suyu bosaltmak ve cihazi sogutmak icin Soguk Espresso /Sicakligi Azalt
dokunmatik simgesini 3 saniye basili tutun. Bir slire sonra durdurmak icin tekrar
basin. Kahve makinesi tekrar kullanima hazirdir.

12. Latte (1kahve icin filtre): Latte'nizi hazirlamadan énce , daha fazla képuk icin kdpiirtme
tekerlegini ileri, daha az képuk icin geri kaydirarak istediginiz kopuklt sut miktarini
ayarlaym. Cappuccino/ Latte dokunmatik simgesini basili tutun. 3 saniye boyunca tek
bir m latte hazirlamak icin . Makine seciminize gére latte hazirlamaya baslar . Cikis
hacmiyaklasik 160 mldir (+/- %30). Once siit (yaklasik 120 ml) dagitir, ardindan dogrudan
fincana eklenen bir espresso (yaklasik 40 ml). Ayni anda yalnizca bir fincan hazirlanabilir.

Not: Demleme islemi esnasinda képuk miktarini ayarlayabilirsiniz.

13. Cappuccino (1 kahve icin filtre): Cappuccinonuzu hazirlamadan 6nce, kdplrtme tankinin
kapaginin doner tekerlegini daha fazla képuk icin ileri, daha az kdpik icin geri kaydirarak
istediginiz kopukll stt miktarini ayarlayin. Cappuccino/ Latte dokunmatik simgesine
basin. m Tek bir kapucino hazirlamak icin bir kez. Makine, seciminize gore kapucinoyu
hazirlamaya baslar. Cikis hacmi yaklasik 120 mldir (+/- %30), sit dagitimiyla Uretilir
(yaklasik 80 ml), ardindan bir espresso (yaklasik 40 mU).

Not: Demleme islemi esnasinda kdpik miktarini ayarlayabilirsiniz.

14. Siit Kopurtiicihi : Cihazi ayrica koéplrtulmis sit hazirlamak icin de kullanabilirsiniz.
Képurtilmus Sut/Temizlik dokunmatik simgesine bir kez basin . Sicak cikolata, chai
latte veya benzeri diger iceceklere kdpurtilmus sut ekleyebilirsiniz . Yaklasik 25 saniye
sonra otomatik olarak duracaktir.

Sit iceceginizi hazirlamayi bitirdiginizde st kabini buzdolabinda saklayabilir veya kalan sttt
atabilirsiniz.

4, TEMIZLIK VE BAKIM

Siit tankinin ve st kopiigii borusunun temizlenmesi

Sut tanki, kalan sitle birlikte buzdolabinda saklanabilse de, tikanikliklari ve kalintilari 6nlemek
icin tanki ve st kopugu borusunu dlizenli olarak temizlemek 6nemlidir. Sit tankini temizlemek
icin asagidaki sekilde ilerleyin:

1. Sutkabinicihazdan gikarin.

2. Depo kapagini cikarin.

3. Kalan sutd bosaltin. Sit kabini ve kapagini ilik, sabunlu suyla iyice yikayin. Parcalar temiz
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suyla durulayin ve iyice kurulayin. Yizeyi cizebileceginden asindirici temizleyiciler veya
bulasik telleri kullanmayin.
St képurtme borusunun altina buytik ve bos bir bardak yerlestirin.

5. Kopuklu Sut/Temizleme m dokunmatik simgesini 3 saniye basili tutun. Makine, sut
képlgl borusundan buhar vermeye baslayacaktir. Makineyi birkac saniye calistirin. islem
tamamlandiginda, islemi durdurmak icin Képukli Stt/Temizleme dokunmatik simgesine
tekrar basin. Sut kopugl borusunu temizledikten sonra, makineyi demleme
basligindan birkac saniye calistirarak temizleyin.

6. Sut haznesindeki su artiklarini temizleyin ve tekrar makineye takin.

Demleme basligini, portafiltreyi ve filtreleri temizleme

1. Kahve makinesini Acma/Kapama dokunmatik simgesine basarak tamamen kapatin @
Ardindan fisi elektrik prizinden cikarin.

Makinenin sicak metal kisimlarinin sogumasini bekleyin.

3. Portafiltreyi cikarin ve kahve telvesini veya kullanilmis cekilmis kahve podunu atin.
Portafiltreyi ve filtreyi 1lik, sabunlu suyla yikayin ve parcalar temiz suyla durulayin.
Portafiltreyi veya filtreleri bulasik makinesinde yikamayin .

4. Makinenin demleme basliginin altini nemli bir bez veya kagit havluyla silerek kalan cekilmis
kahveyi temizleyin.

5. Portafiltreyi (filtresiz) makinenin demleme basligina yerlestirin .

6. Portafiltrenin altina blyik ve bos bir kupa yerlestirin .

7. Makineyi tekrar acin, Single Espresso / Double Espresso dokunmatik ikonuna bir kez
basin ve makine otomatik olarak durana kadar sadece suyla demlemeye devam edin.

Su deposunun temizlenmesi
Kalan suyu, tanki cikarip lavaboya bosaltarak atin. Tanki kullanimlar arasinda bosaltmaniz
onerilir. Su tankini sabunlu suyla yikayin, iyice durulayin ve kurulayin.

Not: Su tanki bulasik makinesinde yikanmaya uygun degildir.

Cihaz yiizeylerinin temizlenmesi

- Kasayl yumusak, nemli bir bezle temizleyin. Asindirici temizleyiciler veya bulasik telleri
kullanmayin, clinkl bunlar yuzeyi cizebilir.

- Portafiltreyi uzun sireli depolamalarda demleme Unitesine takili birakmayin . Bu, demleme
baslig! ile filtre tutucu arasindaki contay etkileyebilir.

- (ihazi suya daldirmayin.

Sogutma fonksiyonu

Sut kopurtme isleminden sonra tekrar kahve yapmak istiyorsaniz veya sut kopturttikten
hemen sonra kahve yapmak istiyorsaniz makinenin sogumasini beklemelisiniz. Aksi takdirde
kahve yanmis ve sicramis olarak cikar. Makine sogutma islemini tamamladiktan sonra yeni bir
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fincan kahve hazirlamaya gecebilirsiniz.

Kire¢ c6zme/Temizleme _
Espresso Single/ Espresso Double touch simgeleri ayni anda yanip sontyorsa, kahve
makinesinin kirecinin temizlenmesi gerekir. Cihazi diizenli olarak, her 4 haftada bir kirecinden
arindirin. Dizenli kireg temizleme, tutarli kahve kalitesini garanti eder, eneriji tliketimini azaltir
ve espresso makinenizin dmrint uzatir .

300 kahve dongustinden sonra, Tek Espresso/ Cift Espresso ve Soguk Espresso/ Disuk Sicaklik

icin dokunmatik simge Aym anda yanip sénecek ve 5 bip sesi duyulacaktir.

- Makine, toplam kahve demleme dongusu sayisini kaydeder.

- Her bir cevrim ( Tek Espresso/ Cift Espresso , Soguk Espresso/ Cool Down, Cappuccino ve
Latte dahil - her biri bir cevrim olarak sayilir) bu sayiyi artirir.

- 300 donguye ulasildiginda:

1. Her demleme doéngustinden hemen sonra makine kirec c¢6zme hatirlaticisini
etkinlestirecektir.

2. Hatirlatma su sekildedir: _
- Tek Espresso/ Cift Espresso ":';'_‘/ ve Soguk Espresso/ Dusuk Sicaklik dokunmatik

simgesi aynianda 5 kez gbz kirpin..

- 5adet bip sesi esliginde.

3. Bu5yanip sénme/5 bip sesinden sonra:
- Makine bekleme durumuna gecer.
- Kullanicristerse hemen yeni bir kahve demleme dénglisti baslatabilir.

- Bu hatirlatma (yanip sénen simgeler + bip sesleri), kullanici kirec cézme islemini basariyla
tamamlayana kadar her dénglden sonra devam edecektir.

- Kire¢ cézme islemi tamamlandiginda kahve makinesi déngl sayacini otomatik olarak
sifirlayacak ve hatirlaticiyi silecektir.

1. Urtin ambalajindaki talimatlara uyarak su haznesini su ve espresso makinesi kirec cdzicii
Urdnt ile MAX isaretine kadar doldurun.

2. Portafiltreyi filtreli ancak cekilmis kahve icermeyen sekilde kahve makinenize yerlestirin .

3. En az 1 litrelik bir toplama kabini ekstraksiyon Unitesinin ve buhar nozulunun altina
yerlestirin. Gerekirse damlama tepsisini cikarin.

4. Fisi prize takip cihazi acin.

Asama 1: Kire¢ ¢c6zme islemi

1. Tek Espresso / Cift ':‘ﬂ Espresso ve Soguk Espresso / Sicakligi Azalt PPepl dokunmatik
simgelerine ayni anda 5 saniye boyunca basin. ilk simge yanip sénecek, ikinci simge ise
sabit kalacaktir.

2. Kireg ¢oziicl sollisyon ilk 6nce yaklasik iki dakika kadar ekstraksiyon grubundan gecirilir.

3. Kirec ¢Oziicl soltisyonun geri kalani buharlayicidan gececektir. Bu birkac dakika stirecektir
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islem tamamlandiktan sonra Soguk Espresso / Sicakligi Azalt dokunmatik simgesi
yanip sonecek ve Tek Espresso / Cift 'j"f_'/ Espresso dokunmatik simgesi sabit kalacaktir.
Kirec c6zme isleminin ilk asamasi tamamlanmistir.
Toplama kabini bosaltin. Toplama kabini degistirin.

Asama 2: Aciklama

1. Artik kirec kalmadigindan emin olmak icin Unite temiz suyla durulanmalidir. Su deposunu
durulayin ve temiz suyla doldurun.

2. Durulama esnasinda Soguk Espresso /Sicaklik Azaltma dokunmatik ikonu yanip
soénecek, Tek Espresso / Cift Espresso dokunmatik ikonu sabit kalacaktir.

3. Birkac dakika sonra, kalan su buhar makinesinden disar atilacaktir. Bu birkac dakika
surecektir.

4. Sistemden tim su gectiginde kirec cozme islemi tamamlanmis olur. Bir sinyal duyacaksiniz
ve ekrandaki tim simgeler yanacaktir.

5. Makineyi kapatip toplama kabini bosaltin.

6. Portafiltreyi akan suyun altinda durulayin . Tekrar kullanmadan 6nce kuru oldugundan
emin olun.

5. PROBLEM COZME

Sorun Olasi neden Olasi coziim

Kahve cikmiyor.

Su tankinda su yok. Hazneyi suyla doldurun, kahve
filtresini takmadan cihazi
calistirin ve tamamen su

doldugundan emin olun.

Kahve cok ince cekilmis veya Filtreyi bosaltin ve temizlemek
cok sert preslenmis. icin su altinda durulayin. Filtreyi
bir bezle silin. Filtreyi cekilmis
kahve ile doldurun ve basin.

90

I POWER ESPRESSO 20 COLDBREW LATTE

TURKCE

Su filtrenin disindan 1. Filtrede cok fazla cekilmis 1. Makineyi kapatip sogumasini
gelir. kahve var. bekleyin, temizleyin ve uygun
2. Filtrenin kenarinda cekilmis | cekilmis kahve ile doldurun.
kahve var. 2. Makineyi kapatip sogumasini
3. Birden fazla strekli bekleyin, filtre agizini ve cikis

calistirmadan sonra sicaklik contasini temizleyin.

cok yuksek olursa, su 3. Makineyi kapatip sogumasini
buharlagir. bekleyin.

Filtrenin kenarinda cekilmis Temizle.

kahve var.

Kiclk sit kopugu. Yagsiz sut kullanin. Tam yagli stt en iyisidir.

6. TELIF HAKKI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, SU'ye aittir. Tum haklari
saklidir. Bu yaymin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin 6nceden izni olmadan tamamen
veya kismen cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik,
mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.

7. BASITLESTIRILMIS AB UYGUNLUK BEYANI

gerekliliklerine ve diger ilgili hikimlerine uydugunu beyan eder. Bu Urln, gerekli

glvenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmuis, Uretilmis ve test
edilmistir. AB Uygunluk Beyaninin tam metni su web adresinde bulunabilir: https://cecotec.es/
es/information/declaration-of-conformity

c Cecotec Innovaciones, bu Grtintin Avrupa Birligi'nde gecerli ydnetmeliklerin temel

POWER ESPRESSO 20 COLDBREW LATTE 91



EAAHNIKA

1. MEPH KAI EEAPTHMATA

Zxnua 1
1. KdAuppa degapevng vepou
Ae€apevn vepou
PodéAa pubuiong agpou yaAakTog
MepioTpe@duevn paRd0G CUGTANATOG YAAAKTOG
Avw TTAdKa
Mivakag eAéyxou
Aiokog yia @AiIT¢avia
Aiokog cuAoyng uypwv
OiATpo yia 1 Kagé
. ®iATpo yIa 2 KapEdeg
. Nopra@iAtpo
. N\apn Portafilter
. Meloupa kai TToATOTTOINTAG

WK NOU R WD

e el
W N R O

ZHMEIQMA:
Ta ypo@IkG O€ autd TO €yXEIPIOIO €ival OXNUOTIKEG AVOATIOPOOTACEIS KAl EVOEXETAI VA PNV
QvTIOTOIXOUV aKPIBWGS O€ QUTA TTOU ATTEIKOVI{OVTal OTO TTPOIOV.

2. MPIN AMNO TH XPHZH

- Aut n ouokeur) OlaTiOETaI O€ CUOKeUaadia OXedIOOMPEVN va TNV TIPOCTATEUEl KATA TN
HETOPOPA. APaIPETTE TN CUCKEUR OTTO TO KOUTI TNG KAl a@aipéaTe OAA Ta UNIKG OUCKEUATIAG.
‘lowg BeAACETE va amoBNKEUOETE TO APYXIKO KOUTI Kal GAAa €idn OUOKEUATIag o€ AT@AAEG
MEPOG YIO va aTTOQUYETE NUIEG OTN CUCKEUN O€ TTEPITITWON TTOU XPEIOOTE VA TN JETAPEPETE
oTo péAAov. Edv emBupeite va aTToppiweTe TNV ApXIKI) ouokeuaoia, BeRaiwOeite 6T ExeTe
avakukAwaoel 6Aa Ta €idn owoTa.

- apéowg pe Tnv Emionun Ymnpeoia Texvikng YmooTtApiEng Tng Cecotec .

Mepiexdueva kouTIoU

- Kogetiépa

- AiImTAS @iATpo atrd avogeidwTo aradAl yia 1 @AIT(avi
- ®iktpo amd avogeidwTo atadAl 2 AITZavIWY

- AuTO TO gyxEIpidIo 0dnyIWV

- Mnv oa@aipeite TOV OeIpiakd apiBud amd TO TIPOIdV, yia va JIaTNPACETE TNV opbn
IXVNAaaIuoTNTa TOU €COTTAICUOU 0ag O€ TTEPITITWON TTou ¢nTrioeTe BonBeia.
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3. AEITOYPTIA

JupBouléc: Mpiv ammd kdBe xprion ) otav favayepidete Tn deCapevh vepouU, €E0EPWOTE TO
KUKAwUA yia va dIac@aAicETE TNV OWOTH A€IToupyia Kal va amo@UyeTe TTpoBARuaTa Katd Tnv
TIAPATKEUT KOQE.
1. TepioTe Tn degapevh vePOU Kal EVEPYOTTOINOTE TNV KOPETIEPQ.
2. eikovidio apnig Appdyaia/Kabapiouog m
3. Mepipévete va oTpayyioel To vepd amd Tn de¢apevh yahakTog. (O oT1ox0G6 eival va e§agpwBei
T0 KUKAwpa. [epioTe Tpwta Tn de€apevr) YAAAKTOG PE vEPOD.)
€IKOVidI0 a@rig Appdyaia/Kabapiopog yia va dlakOWeTe Tn diadikaaia.
5. ToTAoTE TO €IKOVIdIO APAG TTAPOOKEUNG KAPE YIa VO QTIAEETE KAPE.

Mivakag eAéyxou
ZxNHa 2

1. Ayyigte 10 eiIKovidio Evepyotroinon/Atrevepyotroinon
Eotread / AirAS €ikovidio apig Espresso
€0TIP£00 / €IKOVIOIO aPnG XapnAdTEPNG Bepuokpaaiag
Eikovidio agng katroutaivo / AdTe
Eikovidio a@rig agpoul ydAaktog/kabapiopou

uep WS

1. BePaiwBeite 6TI N ynxavr) ECTTPECO gival ATTEVEPYOTTOINUEVN KAl ATTOOUVOEDEPEVN OTTO TNV
KUpIa TTpida.

2. idoTe TN Aafn geTagopdg TnG degapevAg vepou Kal TpaBhTe Tn de€apevr) vepou TTpog Ta
Tavw.

3. TepioTe Tn 0eCapevh pe kaBapsd, kpUo vepd. Mnv utrepPaiveTe TNV €vOeiEn oTaBUNG «MAX».
Pi¢te yaAa oTn de€apevr] yaAaktog. To yaAa AEN mpétrel va utrepBaiver Tig evoeigeig MAX.

C€pioya 1N de€auevig vepou

- Tepiote Tn degapevh pe vepd. MTopeite va Tn yepioeTe atreubeiag pe éva TToTrpI ) va TNV
QQaIPECETE ATTO TNV KAPETIEPA KAl VA TN YEUioETE KATW atrd TN Bpuon.

Znueiwon: Edv To a@aipéoate atré TN CUOKEUR YIA VA TO YEUIOETE PE veEPO, BERaIwBEITE OTI £XEl

ETTAVOTOTTORETNOET KA.

- TepioTe 10 doxeio pe TNV €mBuUPNTA TTOOOTNTA VEPOU, GPOVTICOVTAG VA Unv UTTEPPaivel Tig
evoeiteic MAX. MepioTe To doyeio vepou Povo peE KPUO VePOD.

- KAeioTe 10 KaTIAKI TNG de€aPEVAG vEPOU Kal TOTTOBETAOTE TO ava OTn cuokeur|. BeBaiwBeite
4TI gival ag@aliopévo aTn Béan Tou.

Céuopa 1ng de€apeviig yEGAaKTo

- Av QTIGXVETE KATTOUTOiVO i AATE , a@aIpéoTe TO BoXEIO YAAAKTOG OTTO T hNXAvH, QvVoigTe TO
KATTAKI Kal pi€Te péoa Tnv TToooTNTa KPUOU YAAOKTOG TToU XpelddeoTe. BeBaiwBeite 6T 10
y@ha dev utrepBaivel TNV €vdeign MAX.
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- EmavarotmroBeTAaTE TO doxeio YAAAKTOG OTn pnxavh kai BeBaiwdeite 611 gival otabepd oTn
B¢éon Tou.
Znueiwon: MTTopeiTe va XpNOIUOTIOIRCETE TTANPEG YAAA KAl KATEWUYUEVO YAAQ.

5. TomoBetioTe T0 QiATpo oTO portafilter kal yepioTe 10 QIATPO TTAPOOKEUNG PE OAETHEVO
€0TTPE00 XPNOIUOTIOIWVTAG TO TTAPEXOUEVO KOUTAAI péTpnong. Eik. 3

€0TTIPECO PE TNV TTOIKIAIQ Kal TNV GAECT) TOU KAPE , OTTWG Kal N TTogATNTA TOU KAQE TTOU TTPOCTIBETal

oT1o @iATpo. Na BeBaiwveoTe TTAvTa OTI TO QIATPO £GTTPECO gival KABAPOS KAl XwpPig UTTOAEIupaTa

okévNngG.

- Av n dAeon gival TOAU AeTtTr], Ba uTtdpgel uTTEPBOAIKRA EKXUAION, HE OTTOTEAEOUA TTIO TTIKPEG
VOTEG KAPE, JE AVOUOIOPOP®PN KPEPA Kal KNAIDEG OTNV KOPUPH.

- Av n dAeon eival TTOAU XovTpR, To vepd Ba Trepdoel TTOAU ypAYopPa Kal N TT000TNTA KPEUOG
TTavw aTré Tov e0TTPECO dev Ba gival ETTAPKNAG .

- Edv o kagég Byaivel TTOAU vepoUAdG, Ba XpelaoTel va YEPIOETE TO QIATPO PE TTEPIOCOTEPO
AAEOUEVO KOQE.

- KO@E €0TTPECO WE TO KOUUTTi tamper.

- ZKOUTTIOTE TUXOV TTEPITTEIN KOPE OTTO TO XEIAOG yia va dIag@aNiCETE TNV CWOTH Epapuoyn
KATW a1Td TNV KEQAAR TTOPOOKEUAG KAl VO OTTOTPEWETE DIAPPOEG.

- H oupTtrieon Tou aAeopévou Kagé yia Tov EOTTPECO gival pia onuavTiky diadikacia yia Tnv
TTAPOOKEUN ECTTPECO .

- oAeopévog KaPEG E0TTPECO gival TTOAU OQIXTA CUCKEUAOPEVOG, 0 E0TTPECO Ba Byaivel apyd
Kal Ba UTTapXEl TTEPIOTOTEPN KPEUA.

- oAegpévog eoTrpégo dev eival TTOAU OQIXTE CUOKEUAOMEVOG, O €0TTpEcO Ba Byaivel TTio
ypAyopa kai Ba utrdpyel AiyoTepn KpEUQ.

6.  ZUVOEOTE TO POPNTO PIATPO OTNV KEPAAN TTAPACKEUNG Kal GUPETE TN AABA TTPOG Ta ApIoTEPC.
31N ouvéxela, yupioTte Tn AaBr Tou @opnToU @iATpou BeIOATPOPA PEXPI VA aaPaNioEl OTN
Béon Tng. AprioTte Tn AaPr). To @opnTd YiATpo TTPETTEl Va gival aTaBepd TOTTOBETNPEVO GTNV
KEPOAN TTOPACKEURG KOl GTPOMMEVO TTPOG Ta EPTTPOG UTTO ywvia 90°. EiK. 4

7. AgaipéaTe Tn BiKn yia @AIT¢avia éTav XPnoIPOTIOIEITE JEYAAUTEPN KOUTTA YIO VA ETOINACETE
AdTe .

Xnueiwon: Otav eToIpdeTE KaTTOUTaIVO ) AdTe , BeBaiwBeite 6Tl 0 HOXAOG TOU GWARvVa agpou

YAAOKTOG gival puBuIopévVog €101 WO TE TO AKPO TOU GwARva a@pol YAAaKToG va BpiokeTal péoa

aTto QAITCavI.

8.  AQoU OUVOECETE TNV KAPETIEPA, TTATACTE TO €IkoVidIo aprg On/Off @ ‘OAeg o1 evdeiteig
Ba avawouv. AuTo UTTOBEIKVUEI OTI N PNYavn €ival TTpoBeppacpévn Kai €TOIWN yIa XPAon.

9. Eompéoo kpuou kagé (@iATpo 1 @Aitdaviou): TotmoBeTroTe TTaydkia oTn deapevh vepou
Kal, aTn ouvéxela, TTatRoTe To elkovidlo aeng Eatrpéoo kpUou kagé/Meiwan Bepuokpaciag
yla va @TIageTe ea0TTpéco KpUou Kagé. H xwpntikétnTa £€680U €ival TTepiTou 60 ml
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(+/- 30%).
SupBouAn: MNa KaAUTEPA ATTOTEAEGUATA, XPNOIUOTTIOIEITE TTAVTA TTAYWHEVO VEPOD.

10. Movog eoTdg eompéco : Martiote 1o eikovidio apAg Movog eomrpégo / AImTAdg
eomrpéoo . H Auyvia Ba avaBoaBroel, uttodeikviovTag 6T n pnxavh mpobepuaiveral. Otav
n Auxvia oTapaTioel va avaBooBAvel Kal TTapaEivel oTaBepd avappévn, N unxavn ivai
£TOIUN YIO TNV TTAPACKEUN Kal To agepPipiopa kagé. H xwpnTikdTNTa £€600U €ival TTEPITIOU
50 ml (+/- 30%).

11. ATAOG CeoTOg eomrpéco : NatrioTe TTapaTeTapéva To €IKovidio agng Movog eotrpéco /
AITAGG eompéoo yia 3 deutepOAemTa. H Auyvia Ba avafooBroel, uTTodeikvUovTag
4TI N unxavn TpoBepuaivetal. Otav n Auxvia oTapatAcgel va avaBoofAvel Kal TTOPAEIVE
oTaBepd avaupévn, N PnNxavr ival €ToIun yia TNV TTOPACKEUR Kal To oepRipiopa kaeé. H
XwpnTikéTNTa £§6d0U tivar Trepitrou 80 ml (+/- 30%).

JupBoUAéG:
1. A@ouU erolpdoeTe (e0TO €0TIPECO , APAOTE TN PNXAVA VA KPUWOEl EVTEAWG TIPIV
ETOINAOETE KPUO EOTTPETO .
2. ekovidio apng Kpuog Eomrpéoo /Meiwon Oepuokpaaciag yia 3 deuTePOAETITA yIa
va aTTeAEUBEPWOETE CEOTO VEPO KOI VA KPUWOETE Tn OUCKEUR). MeTd at1é Aiyo, TTaTtAaTe
10 {avd yia va otapatioel. H kageTiépa givar avd £Toiun yia xprion.

12, Aate (@iAtpo yia 1 ka@é): Mpiv atmd Tnv TrpoeToipaaia Tou AGTe 0ag , TTIPOCAPHOCTE TNV
€MOUUNTA TTOOOTNTA APPOYAAAKTOG GUPOVTAG TOV TPOXO a@PPOTIOINONG TIPOG Ta EUTTPAG
yla TTEPICCOTEPO APPSO Kal TTPOG Ta oW Yia Alydtepo a@pd. MNMatAoTe TTapaTeTapéva 1o
elkovidlo agrig Cappuccino/ Latte . m yia 3 OeUTEPOAETITA YIa VO ETOINACETE Evav uOvo
Aate . H punxavn &ekivd tTnv TTpogToipyacia Tou AdTe cUPQwva Pe TNV emAoyr) oag. O dykog
€¢odou eival repitrou 160 ml (+/- 30%). ApxIKd, Ba TTapéxel yaAa (TTepitrou 120 ml) kai oTn
auvéyela évav eatrpéoo (Trepitrou 40 ml) Tou Ba TTpoaTedei atreudeiag ato GAIT¢avi. MTTopei
Va TTapOaoKeUOOTE HOvo Eva @AIT{avI KGBe popd.

Znueiwon: H ToadtnTa agpou ptropei va puBuIoTei KaTtd Tn SIAPKEIX TOU KUKAOU TTOPOACKEURG.

13. Kamoutaivo (@iAtpo yia 1 ka@é): Mpiv amd Tnv TTPOETOINOAGIa TOU KOTIOUTGIVO OaG,
TTPOCAPUOOTE TNV €TMOUUNTH TTOCOTNTA APPOYAAAKTOG CUPOVTAG TOV TTEPIOTPEPOUEVO
TPOXO TOU KATTAKIOU TOU SOXEIOU appoU TTPOG Ta EUTTPOGS YIa TTEPICCOTEPO APPO KAl TTPOG TA
Tiow yia Aiyotepo appd. MNartioTe To gikovidio agrig Cappuccino/ Latte . m Mia @opd yia
Va ETOINACETE évav PJOVO KatrouToivo. H unyavr Eekiva Tnv TTPOETOINACIA TOU KATTOUTGiVO
pe Baon Tnv €mAoyn oag. O dykog £€6dou eivai repitrou 120 ml (+/- 30%), TTou TTaPAyETAI
atré Tnv Tapoxr| yaAaktog (trepitrou 80 ml), akoAouBoUpevo aTrd Evav E0TTPECO (TTEPITIOU
40 ml).

Xnueiwon: H Toadétnta agpou ptropei va pubuioTei Katd Tn dIGPKEIa TOU KUKAOU TTOPACKEURG.
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14. A@poyoAokTIKA : MTTopeite €1Tiong va XpnoIYOTIOINCETE TN CUCKEUN YIA VA ETOIUACETE
agpoyaia. MatAaoTe 1o €Ikovidio agrg Appoyara/Kabapioudg m Jia popd. Mtropeite va
TTPocBEoeTe agpoyaAla o€ GAAa pogripaTta, 6TTwG {eoTr) cokoAdTa, chai latte | TTapopola.
Oa oTOUOTACE! AUTOUATA PETA aTTd TTEPITTOU 25 deuTEPOAETTTA.

‘Otav oAOKANPWOETE TNV TTPOETOIPOCIO TOU POPHHATOG YEAOKTOG, MTTOPEITE VO aTTOBNKEUOETE TO
Ooxeio YAAAKTOG OTO YUYEIO 1 va TTETAEETE TO UTTOAOITTO YAAQ.

4. KAOGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

KaBapiopog Tng de§apevig YAAOKTOG Kal TOU CWARVA a@poU YAAAKTOG

MapdAo Tou 10 doxEio YAAAKTOG PTTOPEI VO OTTOBNKEUTEI OTO Wuyeio pe TO yAAa TTou €XEl

TTEPIOOEWEI, Eival ONUAVTIKO va kKaBapileTe TAKTIKA TO dOXEIO Kal TOV GWARvVa agpou yaAakTog yia

va oTroTPEWETE PAgIUo Kal uTtoAgiypata. MNa va kaBapioete To doxeio YAAAKTOG, TTPOXWPAOTE

wg €8NG:

1. Ag@aipéoTe To doyeEio YAAAKTOG aTTO T CUOKEUNR.

2. AgaipéoTe TO KATTAKI TNG OEEAPEVAG.

3. AdeldoTe To UTTOAOITTO YAAQ. MAUVETE KOAG TO SOXEIO YAAOKTOG Kal TO KATTAKI JE CEOTO VEPO
KOl 0OTTOUVI. ZETTAUVETE Ta €PN PE KaBapd vEPO Kal OTEYVWOTE Ta KOAA. Mnv XpNnOIUOTIOIEITE
A€1avTIKA KABaPIOTIKA 1} 0@OUYYdApIa TPIWINOTOG, KABWG WTTOPEI va ypaToOUvViGOuvV Thv
EMQPAVEIQ.

. TotmoBetroTe £va peydAo adeio AIT(avI KATW aTTO TOV CWARVa TTAPACKEUNG a@poU YAAAKTOG.

5. elkovidio apng Appoyaia/KaBapioudg yia 3 deutepdAettTa. H unxavr) 6a apyioel va
ateAeuBepuivel aTPG pECW TOU CWARVA a@PoU YAAAKTOG. AQAOTE TN UNXAVA VO AEITOUPYAOE!
yia Aiya deutepOAetrta. OTtav TEAEIWOETE, TTOTAOTE {ava To €Ikovidio a@ng Appoyaia/
KaBapiopdg yia va oTapaTioeTe Tn diadikaoia. AQou Kabapioete Tov SwARva agpou
YAAQKTOG, a@OTE TN pNXavh va AEIToupynoel yia Aiya SEUTEPOAETITA PECW TNG KEPAAARG
TTAPAOKEUNG YIa va Thv KaBapioel.

6. AaipéoTe TUXOV UTTOAEiYPaTa vepoU atrd To doxeio YAAAKTOG Kal TOTTOBETAOTE To {avd oTn
pnxavn.

KaBapiopo6g TNG KeQAANG TTOPATKEUNG, TOU POPNTOU QPIATPOU KAl TWV QPIATPpWV

1. ATEvVEPYOTIOINOTE EVIEAWG TNV KOQPETIEPO TTOTWVTAG TO €IKovidlo agrig Evepyotroinon/
ATrevepyotroinon @ 3TN OUVEXEID, aQAIPECTE TO PIG OTTO TNV TTPICA.

2. TepIpéveTe va KPUWOOUV Ta CEOTA PETAAAIKA PEPN TNG NXAVNAG.

3. AogaipéoTe To QIATPO TTOPTAG KaI TTETAETE TOV KATAKGBO TOU KAPE A TNV XPNOIJOTToINUEVN
KGwoula aheopévou kagé. MAGveTe TO QIATPO TTOPTOAG Kal TO QIATPO pe (eaTO vePO Kal
oaTToUVI KAl EETTAUVETE Ta HEPN PE KABapO vepd. Mnv TTAEVETE TO QIATPO TIOPTAG 1 Ta PIATPa
OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

4. ZKOUTTIOTE TO KATW PEPOG TNG KEPOANG TTAPACKEUNG TNG MNXAVAG UE éva uypo Travi i XapTi
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KOUGivag yia va a@aipEOETE TUXOV UTTOAEIUUOTO OAECUEVOU KAPE.

5. TomoBetAoTE §ava TO QOPNTO GIATPO (XWPiG Ta QIATPA) OTNV KEPAAR TTAOPOACKEUNG TNG
MNXavrg.

6. TotmoBeTAOTE pia peyaAn ddeia koUTra KATw atd 1o portafilter .

7. EvepyotroinoTe &ava Tn pnxavr, TatioTe pia @opd 1o eikovidio apng Single Espresso /
Double Espresso kal a@noTe Tn PNXavh va TTAPACKEUAOEl PJOVO vepO PEXPI va
OTaPATATEl QUTOUATA.

KaBapiopdg g de€apevng vepou

AtmoppipTte TUXOV UTTOAEITTOpEVO vePS agaipwiviag Tn Oegapevr) kai adeidlovidg Tnv aTo
vepoxUTn. ZuviaTdtal va adeiddete Tn degapevr peTagl Twv xproewv. MAOvete Tn de€apevn
VEPOU UE OOTTOUVOVEPO, EETTAUVETE TNV KAAG KQI OTEYVWOTE TNV.

Inueiwon: H degapevr) vepou dev TTAEVETAI OTO TTAUVTHAPIO TTIATWV.

KaBapiopdg Twv ETTIPAVEILV TNG TUOKEUNG

- KoBapiote 10 TrePiBANUa pe éva poAakd, uypd Travi. Mnv XpnoIPOTIOIEITE AEIAVTIKA
KOBaPIOTIKG 1) GPOUYYApIa TPIWIPOTOG, KABWG YTTOPEI VA YPATAOUVICOUV TNV ETTIPAVEIQ.

- Mnv a@rAveTe TO opNTO QIATPO CUVIEDEPEVO OTN HOVADA TTAPACKEUNG VIO JEYAAQ XPOVIKA
dlaoTApaTa aTroBAKeUoNG. AUTO PTTOPET va ETTNPEACEI TN OTEYAVOTTOINCN NETAEU TNG KEPAAARG
TTAPOAOKEUNG KAl TNG BAKNG PiATpou.

- Mnv BubiCeTe TN cUCKEUR O€ vePOD.

Aermoupyia wugng

Mpétrel va a@rioeTe TN INXavA va Kpuwaoel eav BEAETE va @TIALETE Eava kapé peTd Tn diadikacia
a@poU YAAAKTOG ] Qv BEAETE va QTIALETE KAPE APETWG PETA TNV TTAPACKEUT a@PoU YAAAKTOG.
Al0QOpPETIKA, 0 KAPEG Ba Byel KAPEVOG Kal TTITOIAIOPEVOG. MTTOpPEiTE va TTPOXWPNOETE OTNV
TTpoETOINaGia evog véou QAIT(avioU Kagé PHOAIG N unxavh ohokAnpwaoel Tn diadikacia wigng.

AgpaAdTwon/Kabapiopdg _

Edv 10 €1KoVidio apnAg yia Mové Espresso/AiTTAdé Espresso kal Kpuo Espresso/XaunAotepn
O¢epuokpaacia avaBoofrivouv TaUTOXPOVA, N KAQETIEPA XPEIAeTal  A@AAGTWON.
AQOANATWVETE TN OUOKEUN TAKTIKA, KABe 4 eRdopddeg. H TaKTIK agoAdtwon diaoc@aAilel
oTaBePr) TTOIOTNTA KOPE, JEIWVEI TNV KATAVAAWOTN EVEPYEIAG KAl TTapaTeivel TN didpkela {wng TNG
MNXavAg eoTTPECO.

Metd amméd 300 kKUKAOUG KaQE, TO €IKOVidIo agng yia Movéd Espresso/AImTAd Espresso Kal
Kpuo Espresso/XaunAdtepn O¢puokpagia avaBoofrivouv Tautdxpova Kal Ba akouoTouv
5 pm.

- H pnxavn kataypd@el Tov GuVoAik6 apiBud KUKAWY TTApAoKEUNG KOPE.

- Kd&Be kiUkAog (oupmrepidapBavopévwy Twv Single Espresso/Double Espresso , Cold
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Espresso/Cool Down, Cappuccino kai Latte - o kaBévag utroAoyietal wg €vag KUKAOG)

au&avel autév Tov apiBuo.

Ortav emteuxBoUv 300 KUKAOI KUKAWV:

Apéowg PETG amé KdBe KUKAO TIOPAOKEURG, N Wnxavr) Ba evepyotrolei Tnv utrevlUuIon

APAAGTWONG.

H utrevBupion atroTeAgital atmo: _

- To eikovidlo a@rig Single Espresso/Double Espresso kal Cold Espresso/Lower
Temperature QAvOIYOKAEIOTE T PATIO 00G 5 POPES TAUTOXPOVA .

- ZuvodeveTal ammd 5 nxNTIKA orjuara.

Metd atd autrjv TNV akoAouBia 5 avaBooBnoipdTwy/5 NXNTIKWY oNUATWYV:

- H punxavn ei0épyeTal o€ KATAOTAOT OVOUOVAG.

- O xpnoTtng pmopei va &ekiviael apéowg €vav AAAO KUKAO TTOPACKEURG KA®E, €GvV TO
ETTIOULE.

Autl n umevBlOuion (sikovidia Tou avafoofrivouv + nXnTikG oruarta) Ba TTapauével

EVEPYOTTOINMEVN PETA OTTO KABE KUKAO, MEXPI O XPAOTNG va OAOKANPWOEl PE ETTITUXIA TN

Sladikaoia apaAdTwong.

Movo 61av oAokAnpwBei n diadikacia apaAdTwong, n KageTiépa Ba pndevioel autéuata Tov

METPNTA KUKAOU, SiaypdgovTag TNV UTreveupion.

[epioTe TN de€apevr) vepou Pe veEPO KAl TO TTPOIOV APAAATWONG TNG PNXAVAG ECTTPECO PEXP!
TNV £€vdeign MAX, akoAouBwvTag TIg 0dnyieg 0T CUOKEUATIQ TOU TTPOIOVTOG.

TomroBeTAOTE TO PoPNTS PIATPO PE TO PIATPO AAAG XWPIG AAECUEVO KAQE OTNV KOPETIEPQ.
TotroBeTroTE éva doxeio cUAAOYNG TOUAdyIoTOV 1 AiTpou KATw atrd Tn povada e§aywyng Kai
TO aKPO@UOIo aTpou. A@aipéaTe To SioKO CUAAOYNG UYpWYV, £GV Eival aTTapaiTnTO.
ToTroBETAOTE TO QIG OTNV TIPICa KAl EVEPYOTTOINGTE Tr) CUCKEUN).

®don 1: Aladikacia a@ardTwong

1.

eikovidla aprg Movég Eomrpéoo / AiTAdg Eompéoo kai Kplog Eomipéco / Meiwon
Ogppokpaoiag yia 5 deutepoAemtta. To TpwTo €ikovidlio Ba avaBooPrvel, evw To
OelTePO Ba TTapApEiVEl OTATIKS.

To didAupa agaAdTwong Ba TTepdoel TTpwTa amd TNV oudada eEaywyng yia Tepitrou dUo
AeTTTA.

To utroAoitto diIGAupa agoAdTwong Ba Tepdoel ammd Tov aTyopdayelpa. Auté Ba SlapkEael
QAPKETA AETTTA.

MoAig ohokAnpwBei n diadikaacia, To eikovidio agprig Kpluog Eorpéao /Meiwon Oeppokpaaiag
Ba avaBoafrivel kal To €ikovidio aprig Movdg Eatrpéoo / AimrAdg Eompéoo Ba
Tapayeivel oTamikd. H apxiki ¢don tng diadikaciag a@ardtwaong £xel OAOKANPWOEI.
AdeidoTe 1o doyeio uAAoynG. ETravartotmoBetrioTe To doxeio cUAAOYAG.

ddaon 2: Aigukpivion

1.
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atropeivel dAata. Z€TTAUVETE Tn de€apevr) vepoU Kal YEUIOTE TNV PE KaBapod vepo.
2. Katd 1o &mAupa, To eikovidio agrig Kpuog Eotpéoo / Meiwon Oeppokpacios FEL 6a
avapBoofrvel Kal To gikovidlo agrigc Movog Eotrpéco / AITAGg Eotpéoo Ba Tapapeivel

OTATIKO.

3. Metd amd Aiya AeTrTd, To uTTOAOITTO vEPOS Ba Byel atd Tov aThoudyeipa. Auto Ba diapkéoel
APKETA AETTTAL.

4. H agaldtwan oAokAnpwveTal POAIG Trepdael OAo To vepd atrd 1o oUoTnua. Oa akoUoETE Eva
onua kal 6Aa Ta gikovidia atnv 086vn Ba avayouv.

5. ATTEVEPYOTIOINOTE TO UNYXAvNUa Kol adeIdoTe TO SOXEI0 TUANOYNAG.
ZeTTAUVETE TO QOPNTO QIATPO WE TpeXoUUevo vepd. BeBaiwBeite O gival oTeyvd TIpIv 10
EavaxpnoIYOTIOINCETE.

5. EMIAYZH NPOBAHMATQN

Mpo6BAnua | MeavA aitia Méavn Avon
Aev Byaivel | Agv uttdpyel vepod oTn [epioTe TN de€apevn) pe vepod, AeIToupynoTe
KOQEG. degapevn vepou. TN OUOKEUR XWPIG TO QIATPO KAPE yia va
BeBaiwbeite 6T €ival TTANPWG YEUIOUEVN.
O ko@ég gival TTOAU AdeIdoTe TO PIATPO Kal EETTAUVETE TO e vEPO
WIANGAAETPEVOG N £XEI TTIECTEI | YIO VO TO KOBOPICETE. ZKOUTTIOTE TO PIATPO
TTIOAU duvaTa. ye éva Travi. MepioTe Eavd 10 QiIATPO pE
AAECPEVO KAPE Kal TTIECTE TO.
To vepod 1. Ymapyel utrepBoAikn 1. ATTEVEPYOTTOIACTE TN PNXAVH Kal
Byaivel TTOoOTNTA AAECPEVOU KOQE aQrOoTE TNV VO KPUWOEI, KaBapiaTe Tnv Kai
aTroé 10 aTo QiATpo. gavayepioTe pe KATAAANAO OAECEVO KAPE.
€EWTEPIKO 2. YTapyel aAeOpEVOG KAPEG | 2. ATTEVEPYOTTOINOTE Kal OQACTE TO
TOU QIATpOU. | OTNV AKpPn Tou QiATpou. uNXavnua va Kpuwoel, kabapioTte To
3. H Beppokpacia gival oAU | xeidog Tou @iATpou kal Tov SaKTUAIO
UYnAn petd atrd TToAAaTTAéG | oTeyavoTToinong ££6d0u.
ouvexeig Asitoupyieg, To vepd | 3. ATTEVEPYOTTOINGTE KAl GQACTE TN pINXavh
eaTpigeral. Va KPUWOEL.
YTapxel aAeOpEVOG KAPEG KabapioTe T0.
oTnVv dKpn Tou QIATPOU.
Aiyo agpd XpnoiyoTroinoTe armayo To TTARPEG YAAa gival TO KAAUTEPO.
YAAAKTOG. YGAQ.
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6. MINEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta SIKaiwPaATa TIVEUPATIKAG 1810KTNOIOG €T TWV KEIPEVWY auToU TOU €yXEIPIBioU QvAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, SL. Me em@UAagn maviog dIkalwpaTtog. AtrayopeUeTal
n avamopaywyn, n amobrikeuon ot oloTnua avaktnong, n petadoon f n dlavounR Tou
TIEPIEXOMEVOU QUTAG TNG €KBOONG, €V OAw N v PEPEL, JE OTTOIOVOATIOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO,
MNXAVIKO, @WTOTUTTIKS, NXOYPA®NTIKO 1 TTapOuoIo) Xwpig TNV TTponyouuevn adeia Tng CECOTEC
INNOVACIONES, SL.

7. AIAOYZTEYMENH AHAQZH ZYMMOP®Q>HZ EE

H Cecotec Innovaciones o&nAwvel pe Tnv Tapolca OT11 To TAPOV TTPOIGV
c OUPMOPQWVETOI HPE TIG PBOOIKEG ATTAITACEIG KAl GAAEG OXETIKEG OIaTALEIG TwV

KAVOVIOPWY TToU 1oxUouv oTtnv Eupwtraiki ‘Evwon. To Tapdv TTpoidv £Xel
axedIOOTEl, KATAOKEUAOTEI Kal OOKINACTEI CUPPWVA PE TO ATTAITOUPEVA TTPOTUTTA ACPAAEIOG Kal
moIéTNTag. To TAAPES Keigevo NG AnAwong Zupudpoewong EE Bpioketal atnv akdAoubn
d1eBuvon 1oToU: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PECES | COMPONENTS

Figura
1. Tapa deldiposit daigua
Diposit d'aigua
Roda d ajust d escuma de llet
Vareta giratoria de sistema de llet
Placa superior
Panell de control
Safata per a tasses
Safata recolligotetes
Filtre per a1 cafe
. Filtre per a 2 cafes
. Portafiltre
. Manec del portafiltre
. Cullera mesuradora i premsador

W KN R WD
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NOTA:
Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquestaparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport. Traieu
l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa original i
altres elements de 'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu
transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de 'embalatge original, assegureu-vos de
reciclar tots els elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica Oficial de Cecotec .

Contingut de la caixa

- Cafetera

- Filtre d acer inoxidable doble per a 1tassa
- Filtre d'acer inoxidable per a 2 tasses

- Aquest manual d'instruccions

- Notraieu elnimero de serie del producte, per mantenir una correcta tracabilitat del vostre
equip en cas de sollicitar assisténcia.
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3.FUNCIONAMENT

Consells: Abans de cada Us o en omplir el diposit d'aigua, purgueu l'aire del circuit per assegurar

el funcionament correcte i evitar problemes en fer cafe.

1. Ompliu el diposit d'aigua i enceneu la cafetera.

2. Mantingueu premuda la icona tactil de Llet escumada/ Neteja m

3. Espereu que surti aigua del diposit de llet. (L'objectiu és purgar l'aire del circuit. Ompliu el
diposit de llet amb aigua primer).
Feu clic a laicona tactil de Llet escumada/ Neteja m novament per aturar el procés.

5. Feuclic alaicona tactil de preparacié de cafe per fer cafe.

Panell de control
Fig. 2

1. Icona tactil d'encesa/apagada
Icona tactil d' Espresso simple/ Espresso doble
Icona tactil d' Espresso fred/ Baixar temperatura
Icona tactil de Capuccino / Latte
Icona tactil de Llet escumada/ Neteja

uewN

1. Assegureu-vos que la cafetera espressa estigui apagada i desconnectada de la presa de
corrent principal.
Agafeu la nansa de transport del diposit d'aigua i traieu el diposit d'aigua cap amunt.

3. Ompliu el diposit amb aigua neta i freda. No supereu la marca de nivell maxim ‘MAX.
Aboqui llet al diposit de Llet. La llet NO ha de superar les marques MAX.

Ompliment del diposit d'aigua

- Ompliu el diposit amb aigua. Podeu omplir-lo directament amb un got o retirar-lo de la
cafetera i omplir-lo sota l'aixeta.

Nota: Si l'heu retirat de la maquina per omplir-lo amb aigua, assegureu-vos que quedi ben

collocat de nou.

- Ompliu el recipient amb la quantitat d'aigua desitjada, assegurant-vos que no superi les
marques MAX. Ompliu-lo només d'aigua freda al recipient d'aigua.

- Tanqueu la tapa del diposit d'aigua i torneu-lo a collocar a la maquina. Assegureu-vos que
quedi ben collocat.

Ompliment del diposit de llet

- Siprepareu un cappuccino o un latte, traieu el recipient de llet de la maquina, obriu la tapa
i aboqueu la quantitat de llet freda que necessiteu. Assegureu-vos que la llet no superi la
marca MAX.

- Torneu a collocar el recipient de llet a la maquina i assegureu-vos que quedi ben collocat.

Nota: Podeu utilitzar llet sencera i llet congelada.
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5. Inseriu el filtre al portafiltre i ompliu el filtre de preparacié amb cafée espresso molt
utilitzant la cullera mesuradora proporcionada.

Nota: La pressid exercida sobre el café molt del filtre és tan important com la varietat de cafe i

el grau de molt per a un bon espresso , a més de la quantitat de cafe afegida al filtre.

- Si el molt és massa fi, es produira una sobre extraccié i s'obtindran notes del cafe més
amargues, amb una crema irregular i amb taques a la part superior.

- Sielmolt és massa gruixut, l'aigua passara massa rapid i hi haura una quantitat inadequada
de crema a la part superior de ' espresso .

- Siel cafe surt massa aqudés caldra omplir el filtre amb més cafe molt.

- Comprimiu el café molt per a espresso de nou amb el premsador.

- Netegeu qualsevol excés de cafe de la vora per assegurar un ajust adequat sota el capcal
de preparacid i evitar fuites.

- La compressié del café molt per a espresso és un procés important per a la preparacié de
' espresso .

- Sielcafe molt peraespresso es comprimeix molt fermament, I espresso sortira lentament
i hi haura més crema.

- Siel cafe molt per a espresso no es comprimeix molt fermament, |' espresso sortira més
rapid i hi haura menys crema.

6. Fixeu el portafiltre al capcal de preparaci¢ i feu lliscar el manec cap a l'esquerra. Després
gireu el manec del portafiltre cap a la dreta fins que encaixi. Deixeu anar el manec, el
portafiltre ha de quedar fermament assentat al capcal de preparaci6 i apuntar cap
endavant en un angle de 90°. Fig. 4

7. Traieu la safata per a tasses quan utilitzeu una tassa més gran per preparar un latte .
Nota: Quan prepareu cappuccino o latte , assegureu-vos que la palanca del tub d'escuma
estigui ajustada de manera que l'extrem del tub de llet escumada quedi dins de la tassa.

8. Després d'endollar la cafetera, premeu la icona tactil d'encesa/apagada @ Tots els
indicadors s'encendran. Aixo indicara que la maquina esta preescalfada i llesta per
utilitzar.

9. Espresso fred (filtre per a 1 cafe): Dipositeu els glacons de gel al diposit d'aigua, premeu
la icona tactil d' Espresso fred/ Baixar temperatura per obtenir espresso fred. La
capacitat de sortida és aproximadament de 60 ml (+/-30%).

Consell: Utilitzeu sempre aigua amb gel per obtenir el millor resultat.

10. Espresso calent individual : Premeu la icona tactil de Espresso simple / Espresso doble
. La llum parpellejara, cosa que indica que la maquina s'esta escalfant. Quan la llum
deixi de parpellejar i romangui fixa, la maquina estara a punt per preparar i servir cafe. La
capacitat de sortida és aproximadament de 50 ml (+/-30%).

11. Espresso calentdoble: Mantingueu premuda laicona tactild' Espresso simple/ Espresso
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j/ durant 3 segons. La llum parpellejara, cosa que indica que la maquina s'esta
escalfant. Quan la llum deixi de parpellejar i romangui fixa, la maquina estara a punt per
preparar i servir café. La capacitat de sortida és aproximadament de 80 ml (+/-30%).

Consells:
1. Desprésde prepararespresso calent, deixeu que la maquina es refredi completament
abans de preparar espresso fred.
2. Mantingueu premuda la icona tactil d' Espresso fred/ Baixar temperatura
durant 3 segons per alliberar aigua calenta i refredar 'aparell. Després d'una estona,
torneu a prémer per aturar-la.

12. Latte (filtre per a 1 café): Abans de preparar la seva Latte , ajusteu la quantitat de llet
escuma desitjada lliscant la roda giratoria per escumar cap endavant per a més escuma
i cap enrere per a menys escuma. Mantingueu premuda la icona tactil Cappuccino/ Latte
m durant 3 segons per preparar un latte individual. La maquina comenca a preparar
el Latte segons la seleccid. EL volum de sortida és aproximadament de 160 ml (+/-
30%). Primerament, dispensara llet (@aproximadament 120 ml), seguida d'un espresso
(aproximadament 40 ml) afegit directament a la tassa. Només es pot preparar una tassa
alhora.

Nota: La quantitat de l'escuma es pot ajustar durant el cicle de preparacié.

13. Cappuccino (filtre per a 1 cafe): Abans de preparar el cappuccino, ajusteu la quantitat
de llet escumada desitjada lliscant la roda giratoria de la tapa del diposit per escumar
cap endavant per a més escuma i cap enrere per a menys escuma. Feu clic a la icona
tactil de Cappuccino/ Latte m una vegada per preparar un cappuccino individual.
La maquina comenca a preparar el cappuccino segons la seleccié. El volum de
sortida és aproximadament de 120 ml (+/-30%), produit mitjancant la sortida de llet
(aproximadament 80 ml), seguida d'un espresso (aproximadament 40 ml).

Nota: La quantitat de l'escuma es pot ajustar durant el cicle de preparacié.

14. Escumador de llet : També podeu utilitzar 'aparell per preparar llet escumada. Feu clic
a la icona tactil Llet escumada/ Neteja m una vegada. Podreu afegir llet escumada
a altres begudes, com xocolata calenta, chai latte o similar. S'aturara automaticament
després d'uns 25 segons.

Quan hagi acabat de preparar la beguda amb llet, pot guardar el diposit de llet a la nevera o
rebutjar la llet restant.
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4. NETEJA1 MANTENIMENT

Neteja del diposit de llet i el tub d escuma de llet

Encara que es pot guardar el diposit de llet amb restes de llet a la nevera, és important netejar

el dipositi el tub d'escuma de llet amb regularitat per evitar obstruccions i residus. Per netejar

el diposit de llet, procediu de la seglient manera:

1. Traieu el diposit de llet de l'aparell.

2. Traieu la tapa del diposit.

3. Buideu la llet restant. Renti a fons el diposit de llet i la tapa amb aigua tebia sabonosa.
Esbandiu les peces amb aigua neta i assequeu-les bé. No utilitzeu netejadors abrasius ni
fregalls que puguin ratllar la superficie.

Col - loqueu una tassa gran buida sota el tub d'escuma de llet.

5. Mantingueu premuda la icona tactil de Llet escumada/ Neteja m durant 3 segons. La
maquina comencara a alliberar vapor a través del tub d escuma de llet. Deixeu que la
magquina funcioni durant uns segons. En acabar, premeu la icona tactil de Llet escumada/
Neteja m novament per aturar el procés. Després de netejar el tub d'escuma de llet,
deixeu que la maquina funcioni durant uns segons pel capcal d'infusié per netejar-lo.

6. Traieu qualsevol residu d'aigua del diposit de llet i torneu a inserir-lo a la maquina.

Neteja del capcal de preparacié, portafiltre i filtres

1. Apagueu completament la cafetera prement la icona tactild'encesa/apagada Q Després,
traieu l'endoll de la presa de corrent.

2. Espereu que les parts metalliques calentes de la maquina es refredin.

3. Traieu el portafiltre i rebutgi els posits de café o la bosseta de café molta usada. Renti el
portafiltre i el filtre amb aigua tébia sabonosa i esbandida les peces amb aigua neta. No
renti el portafiltre ni els filtres al rentaplats.

4. Netegeu la partinferior del capcal de preparacié de la maquina amb un drap humit o paper
de cuina per eliminar qualsevol resta de café molt.

5. Torneu a collocar el portafiltre (sense filtres) al capcal de preparacié de la maquina.

Col - loqueu una tassa gran buida sota el portafiltre .

7. Torneu a engegar la maquina, premeu la icona tactil d' Espresso simple/ Espresso doble
una vegada i deixeu que la maquina prepari només amb aigua fins que s'aturi
automaticament.

Neteja del diposit daigua
Retireu l'aigua restant retirant el diposit i buideu-la a l'aigliera. Es recomana buidar el diposit

entre usos. Renteu el diposit d'aigua amb aigua sabonosa, esbandiu-lo bé i assequeu-lo.

Nota: El diposit d'aigua no és apte per a rentaplats.
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Neteja de les superficies de laparell

- Netegeu la carcassa amb un drap suau i humit. No utilitzeu netejadors abrasius ni fregalls,
ja que poden ratllar la superficie.

- No deixeu el portafiltre acoblat a la unitat de preparacidé durant llargs periodes
demmagatzematge. Aixd pot afectar la junta entre el capcal de preparacié i el suport del filtre.

- Nosubmergiu l'aparell en aigua.

Funcié6 de refredament

Heu de deixar que la maquina es refredi si voleu fer cafe de nou després del procés d'escumat
de llet o sivoleu fer café immediatament després d'escumar llet. En cas contrari, el café sortira
cremat i esquitxat.

Descalcificacié/ Neteja _

Silaicona tactil de Espresso simple/ Espresso doble 'Z'f/ i Espresso fred/ Baixar temperatura
parpellegen alhora, cal descalcificar la cafetera. Descalcifiqueu l'aparell amb regularitat,
cada 4 setmanes. La descalcificacié periddica garanteix una qualitat constant del cafe, redueix
el consum d'energia i perllonga la vida Util de la cafetera espresso.

Després de realitzar 300 cicles de cafe, la icona tactil de Espresso simple/ Espresso doble i

Espresso fred/ Baixar temperatura parpellegen alhora i s'emetra 5 xiulets.

- La maquina registra el nombre acumulat de cicles de preparacié de café.

- (adacicle (incloent Espresso simple/ Espresso doble, Espresso fred/ Baixar temperatura,
Cappuccino i Latte - cadascun comptat com un cicle) incrementa aquest recompte.

- Quan s'assoleixen 300 cicles de cicles:

1. Immediatament després de cada cicle de preparacié, la maquina activara el recordatori de
descalcificaci6.

2. Elrecordatori consisteix a: _
- La icona tactil d'Espresso simple/ Espresso doble i Espresso fred/ Baixar

temperatura parpellegen alhora 5 vegades .

- Acompanyat de 5 xiulets audibles.

3. Després d'aguesta seqliencia de 5 parpellejos/5 xiulets:
- Lamaquina activa l'estat stand-by.
- Lusuari pot iniciar immediatament un altre cicle de preparacié de cafe si ho desitja.

- Aquest recordatori (icones parpellejants + xiulets) persistira després de cada cicle fins que
l'usuari completi amb exit el procediment de descalcificacié.

- Només quan s'hagi completat el procés de descalcificacié, la cafetera posara
automaticament a zero el comptador de cicles i esborrara el recordatori.

1. Ompliu el diposit d'aigua amb aigua i producte descalcificant per a cafeteres espresso fins

a la marca de MAX, seguint les instruccions de 'envas del producte.
2. Col:logueu el portafiltre amb filtre pero sense cafe molt a la cafetera.
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3. (ol loqueu un recipient col - lector d'almenys 1 litre sota el grup d'extraccié i del filtre de
vapor. Traieu la safata recollidorgotes si cal.
4. Inseriul'endoll a la presa de corrent i enceneu l'aparell.

Fase 1: Procés de descalcificacié

1. Feu clic a les icones tactils d' Espresso simple/ Espresso doble
Baixar temperatura simultaniament durant 5 segons. La primera icona parpellejara i
la segona es mantindra estatica.

2. La solucié descalcificadora passara primer pel grup dextraccié durant dos minuts
aproximadament.

3. La resta de la solucié descalcificadora passara pel vaporitzador. Aixo portara diversos
minuts.

4. Un cop finalitzat el procés, la icona tactil Espresso fred/ Baixar temperatura
parpellejara i la d' Espresso simple/ Espresso doble es mantindra estatic. La fase
inicial del procés de descalcificacié ha finalitzat.

5. Buideu el recipient collector. Torneu a collocar el recipient collector.

\&®] i &' Espresso fred/

Fase 2: Aclarit

1. La unitat s'ha d'esbandir ara amb aigua neta per garantir que no quedin restes de calc.
Esbandiu el diposit d'aigua i ompliu-lo d'aigua neta.

2. Mentre s'esbandeix, la icona tactil Espresso fred/ Baixar temperatura parpellejara i
la d' Espresso simple/ Espresso doble es mantindra estatic.

3. Després d'uns quants minuts, la resta de l'aigua s'emetra a través del vaporitzador. Aixd
trigara uns quants minuts.

4. Ladescalcificacié es completa quan tota l'aigua ha passat pel sistema. Sentira un senyal i
totes les icones s'illuminaran a la pantalla.

5. Apagueu la maquina i buideu el recipient de recollida.
Esbandiu el portafiltre sota l'aixeta. Assegureu-vos que estigui sec abans de tornar a
utilitzar-lo.
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5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema

Possible causa

Possible solucié

No surt cafe.

No hi ha aigua al diposit
d'aigua.

Ompliu el dipdsit amb aigua, feu funcionar
laparell sense el filtre de cafe per
assegurar-se que esta completament
engreixat.

El café molt és massa fio
s'ha premsat massa fort.

Buideu el filtre i esbandiu-lo sota l'aigua
per netejar-lo. Netegeu el filtre amb un
drap. Torneu a omplir el filtre amb cafe
molt i premeu.

Surt aigua per
l'exterior del
filtre.

1. Hi ha massa cafe molt al
filtre.

2. Hiha cafe molt a la vora
delfiltre.

3. La temperatura és massa
alta després de multiples
operacions continues,
laigua es vaporitza.

1. Apagueu i deixeu que la maquina es
refredi, netegeu i torneu a omplir amb cafe
molt adequat.

2. Apagueu i deixeu que la maquina es
refredi, netegeu la vora delfiltre i l'anell de
segellat de la sortida.

3. Apagueu i deixeu que la maquina es
refredi.

Hi ha cafe molt a la vora del
filtre.

Netegeu-lo.

Poca escuma
de llet.

Usar llet desnatada.

La llet sencera és la millor.

6. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra,
ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, enregistrament o

similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

7. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

C € Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els
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requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables a la Unid
Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el compliment dels
estandards de seguretat i qualitat requerits. El text complet de la Declaracié de Conformitat de
la UE es pot trobar a la seglient adreca web: https://cecotec.es/es/information/declaration-
of-conformity
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1. ALKATRESZEK ES RESZEGYSEGEK

1. abra
1. Viztartaly fedele
2. Viztartaly
3. Tejhab-szabalyozé kerék
4. Tejrendszer forgd riad
5. Fels6 lemez
6. vezérl§pult
7. (sészetartd talca
8. (sepptalca
9. Szlr6 1kévéhoz
10. 2 kadvéhoz valé szlré
11. Portafilter
12. Portafilter fogantyu
13. Mércékanal és pépesitd
JEGYZET:

Akézikonyvben taldlhaté grafikak vazlatos abrézolasok, és eltérhetnek a terméken lathatoktél.

2. HASZNALAT ELOTT

- Ez a készllék csomagolasban érkezik, amely a szallitds kdzbeni védelmet szolgdlja.
Vegye ki a késziléket a dobozabdl, és tavolitson el minden csomagoléanyagot. Az
eredeti dobozt és a tobbi csomagoldéanyagot biztonsagos helyen tarolja, hogy elkertlje
a készulék karosodasat, ha a jovében szallitania kell. Ha az eredeti csomagolast meg
szeretné semmisiteni, kérjluk, gy6z6djon meg arrél, hogy az 6sszes elemet megfeleléen
Gjrahasznositja.

- aCecotec hivatalos miiszaki tdAmogatasi szolgélataval .

Doboz tartalma

- Kavéfézé

- Dupla rozsdamentes acél sz(ir6 1 csészéhez
- 2csészés rozsdamentes acél sziird

- Ezahaszndlati ttmutatd

- Ne tadvolitsa el a termék sorozatszamat, hogy biztositsa a berendezés nyomon
kovethet6ségét, ha segitségre van szlksége.
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3. MUKODES

Tippek: Minden hasznalat el6tt, illetve a viztartaly Gjratoltésekor légtelenitse a rendszert a

megfelelé miikddés biztositadsa és a kdvéfézési problémék elkertilése érdekében.

1. Toltse fel a viztartalyt, és kapcsolja be a kavéfézét.

2. Tejhabositds/Tisztitas érint6ikont .

3. Vérja meg, amig a viz kifolyik a tejtartalybdl. (A cél a levegt eltdvolitdsa a rendszerbél.
El8szor toltse fel vizzel a tejtartalyt.)
A folyamat leallitdsdhoz nyomja meg ismét a Tejhabositas/Tisztitas m érintdikont .

5. K&vé készitéséhez nyomja meg a kavéfdze érintéikont.

vezérlépult
2. 8bra

1. Erintse meg a Be/Ki ikont
Espresso / Dupla Espresso érintéképernyds ikon
eszpresszd / Alacsonyabb hémérséklet érintdikon
Cappuccino / Latte érint6képernyds ikon
Tejhab/Tisztitas érint6ikon

ue W

1.  Gy6z6djon meg arrdl, hogy az eszpresszégép ki van kapcsolva, és ki van hizva a halozati
aljzatbol.

2.  Fogja meg a viztartaly hordozéfogantyujat, és huzza felfelé a viztartalyt.

3. Toltse fel a tartdlyt tiszta, hideg vizzel. Ne lépje tila ,MAX" jelzést.
Ontson tejet a tejtartalyba. A tej szintje NE [épje til a MAX jelzést.

Aviztartaly feltoltése

- Toltse fel a viztartalyt vizzel. Kozvetlenil egy poharral is feltoltheti, vagy kiveheti a
kavéfézobdl, és csap alatt is megtoltheti.

Megjegyzés: Ha kivette a gépbdl, hogy feltoltse vizzel, gy§z8djon megarrdl, hogy biztonsagosan

vissza van helyezve.

- Toltsefelatartalyt a kivdnt mennyiségli vizzel, tigyelve arra, hogy a szint ne épje tila MAX
jelolést. A viztartalyt csak hideg vizzel toltse fel.

- Zarja le a viztartdly fedelét, és helyezze vissza a gépbe. Gy6z6djon meg arrél, hogy
biztonsagosan a helyén van.

Atejtartaly feltoltése

- lattét készit , vegye ki a tejtartalyt a gépbdl, nyissa ki a fedelet, és ontse bele a kivant
mennyiség(i hideg tejet. Ugyeljen arra, hogy a tej szintje ne lépje til a MAX jelzést.

- Helyezze vissza a tejtartalyt a gépbe, és gy6z6djon meg arrél, hogy biztonsdgosan a
helyén van.

Megjegyzés: Teljes tejet és fagyasztott tejet is hasznalhat.
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5.  Helyezze a szlrét a portafilterbe , és a mellékelt mérékanal segitségével toltse fel a
f6z6sz(irét 6rolt eszpresszdval . 3. dbra

eszpresszdéhoz ugyanolyan fontos a szilir6ben az 6rolt kdvéra kifejtett nyomas , mint a kavé

fajtéja és az 6rlési finomsag , valamint a szlirébe toltott kdvé mennyisége. Mindig gy&z6djon

meg arrél, hogy az eszpresszdsz(iré tiszta és mentes a pormaradvanyoktél.

- Hatdl finomra 6rlik, tdlextrakcié torténik, ami keserlibb kavéjegyeket, egyenetlen krémet
és foltokat eredményez a tetején.

- Hatul durva az 6rlési finomsdg, a viz tul gyorsan atfolyik, és nem lesz elegend6 krém az
eszpresszo tetején .

- Haakavé tilhig lesz, akkor a szUir6t tovabbi 6rolt kavéval kell feltolteni.

- megismét az 6rolt eszpresszokavét a tomoritdvel.

- Torolje le a felesleges kavét a peremrél, hogy biztositsa a megfeleld illeszkedést a f6z6fej
aléd és megakadalyozza a szivargast.

- Az 6rolt kavé préselése eszpresszohoz fontos folyamat az eszpresszé elkészitéséhez .

- eszpresszodrlemény tdl szorosan van tomoritve, az eszpresszé lassan fog kifolyni , és
tobb krém lesz beléle.

- eszpresszodrlemény nincs elég szorosan betdmve, az eszpresszé gyorsabban fog kijonni,
és kevesebb lesz a krém.

6. Csatlakoztassa a portafiltert a féz6fejhez, és cslisztassa a kart balra. Ezutdn forditsa
el a portafilter fogantyljat az éramutaté jarasaval megegyezden, amig a helyére nem
kattan. Engedje el a kart; a portafilternek szilédrdan kellilleszkednie a féz6fejbe, és 90°-0s
szogben eldre kell mutatnia. 4. dbra

7. Nagyobb csészében készitendd latte esetén vegye ki a csészetartot .

latte készitésekor Ugyeljen arra, hogy a tejhabosité cs6 karja lgy legyen beédllitva, hogy a

tejhabositd csé vége a csészében legyen.

8. Akavéf6zd csatlakoztatasa utan nyomja meg a Be/Ki érintégombot @ Minden jelz6fény
kigyullad . Ez azt jelzi, hogy a gép elémelegedett és hasznalatra kész.

9. Hideg f6z6tt eszpresszé (1 csészés sziir): Helyezzen jégkockakat a viztartalyba, majd
nyomja meg a Hideg f6zott eszpresszd/ HOmérséklet csokkentése érintéikont a hideg
f6z0Ott eszpresszo elkészitéséhez . A kimeneti kapacitas kortlbelil 60 ml (+/- 30%).

Tipp: A legjobb eredmény elérése érdekében mindig jeges vizet hasznaljon.

10. Egyszeres forré eszpressz6 : Nyomja meg az Egyszeres eszpressz6 / Dupla
eszpresszo érintdikont . Ajelzéfény villogni kezd, jelezve, hogy a gép elémelegszik. Amikor
a jelz6fény abbahagyja a villogést és folyamatosan vilagit, a gép készen &ll a kdvéfézésre
és a kavé felszolgalasara. A kimeneti kapacitas kortlbeliil 50 ml (+/- 30%).

11. Dupla f6 eszpressz6 : Nyomja meg és tartsa lenyomva az Egyszeres eszpresszé /
Dupla "'_t7 eszpresszo érintéikont 3 mésodpercig. A jelz6fény villogni kezd, jelezve, hogy
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a gép elémelegszik. Amikor a jelz6fény abbahagyja a villogast és folyamatosan vilagit, a
gép készen all a kdvéfozésre és a kavé felszolgaladsara. A kimeneti kapacitas kortlbeldl
80 mlL(+/- 30%).

Tippek:
1. eszpresszo elkészitése utdn hagyja a gépet teljesen lehlilni, miel6tt hideg
eszpresszot készitene.
2. eszpresszd / HOmérséklet csokkentése érintéikont 3 masodpercig a forrd
viz kiengedéséhez és a késziilék lehlitéséhez. Egy id6 utan nyomja meg Ujra a
ledllitashoz. A kdvéfzg ismét hasznalatra kész.

12. Latte (1 kdvéhoz valo filter): Latte készitése eldtt allitsa be a kivant habositott tej
mennyiségét a habositd kerék elére csUsztatdsaval tobb hab, hatra cslsztatdsaval
kevesebbhabeléréséhez. Nyomja meg éstartsalenyomvaa Cappuccino/ Latte érint6ikont.
3 masodpercig egyetlen m latte elkészitéséhez . A gép a kivalasztott mennyiségnek
megfeleléen megkezdi a latte elkészitését . A kiadott mennyiség kértilbeliil 160 ml (+/-
30%). El&szoér tejet (korulbeldl 120 ml) adagol, majd egy eszpresszét (koriilbelil 40 ml)
ont kozvetlenul a csészébe. Egyszerre csak egy csésze kavé készithetd.

Megjegyzés: A hab mennyisége a fézési ciklus soran allithatd.

13. Cappuccino (1kavéhoz valéfilter): Cappuccino készitése eltt llitsa be a kivant habositott
tej mennyiségét a habosito tartaly fedelének forgd kerekének elére csisztatdsaval tobb
hab, hatra cslisztatédsaval kevesebb hab eléréséhez. Nyomja meg a Cappuccino/ Latte
érintdikont. m Egyszer egyetlen kapucsind készitéséhez. A gép a kivalasztott beallitas
alapjan megkezdi a kapucsiné készitését. A kifolyd mennyiség korilbeliil 120 ml (+/-
30%), amelyet a tej (kortilbeliil 80 ml), majd egy eszpresszo (koriilbelil 40 ml) készit.

Megjegyzés: A hab mennyisége a fézési ciklus sorén allithaté.

14. Tejhabosité: A készllékkel tejhabot is készithet. Nyomja megm egyszer a Tejhabosité/
Tisztitas érintdikont. Habositott tejet adhat mas italokhoz, példaul forré csokoladéhoz,

csdj lattéhoz vagy hasonlékhoz. Kérilbelil 25 mésodperc elteltével automatikusan leall.

Amikor befejezte a tejes ital elkészitését, a tejesdobozt térolhatja a hiitészekrényben, vagy
kidobhatja a maradék tejet.

4. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A tejtartaly és a tejhabosité csé tisztitasa
Bar a tejtartdly a maradék tejjel is tarolhatd a hitészekrényben, fontos, hogy a tartalyt
és a tejhabositd csoveket rendszeresen tisztitsuk, hogy elkertljik az eltomddéseket és a
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lerakddéasokat. A tejtartaly tisztitdsahoz az alabbiak szerint jérjunk el:

1. Vegye ki a tejtartalyt a készulékbol.

2. Vegye le a tartalysapkat.

3. Ontse ki a maradék tejet. Alaposan mossa el a tejtartét és a fedelet meleg, szappanos
vizzel. Oblitse le az alkatrészeket tiszta vizzel, majd alaposan széritsa meg. Ne hasznaljon
surolészereket vagy suroléparndkat, mert ezek megkarcolhatjak a felliletet.

Helyezzen egy nagy Ures csészét a tejhabositd cs6 ala.

5. Tejhabositd/Tisztitds m érintikont 3 méasodpercig. A készlilék gbzt kezd kiengedni a
tejhabositd csovon keresztil. Hagyja a készuléket néhdny masodpercig miikodni. Ha kész,
nyomja meg ismét a Tejhabosité/Tisztitas érintdikont m a folyamat leallitdsdhoz. A
tejhabositd csé tisztitdsa utan hagyja a késziléket néhany masodpercig atfutni a fézéfejen
a tisztitéashoz.

6. Tavolitsa el a vizmaradvanyokat a tejtartalybol, majd helyezze vissza a gépbe.

A fézéfej, a portafilter és a sziirdk tisztitasa

1. Kapcsolja ki teljesen a kavéfézét a Be/Ki érintégomb megnyoméséva[@. Ezutdn hdzza ki
a csatlakoz6dugot a konnektorbél.

Varja meg, amig a gép forrd fém alkatrészei leh(ilnek.

3. Vegye ki a portafiltert, és dobja ki a kdvézaccot vagy a hasznalt 6rolt kavékapszulat. Mossa
el a portafiltert és a sz(ir6t meleg, szappanos vizzel, majd oblitse le az alkatrészeket tiszta
vizzel. Ne mossa a portafiltert vagy a sz(ir6ket mosogatégépben.

4. Torolje at a gép féz6fejének aljat egy nedves ruhaval vagy konyhai papirtorlével, hogy
eltadvolitsa a maradék 6rolt kavét.

5. Helyezze vissza a portafiltert (sz(ir6k nélkiil) a gép féz&fejébe.

6. Helyezzen egy nagy Ures bogrét a portafilter ala. _

7. Kapcsolja be Ujra a gépet, nyomja meg egyszer az Egyszeri eszpressz6 / Dupla
eszpresszo érintdikont, és hagyja a gépet csak vizzel f6zni, amig automatikusan le nem all.

Aviztartaly tisztitasa

A tartaly eltavolitasaval és a mosogatdba ontésével Uritse ki a maradék vizet. Hasznalatok
kozott ajanlott a tartalyt kitriteni. Mossa el a viztartalyt szappanos vizzel, 6blitse le alaposan,
majd széritsa meg.

Megjegyzés: A viztartaly nem mosogatégépben moshaté.

A késziilék feliileteinek tisztitasa

- A burkolatot puha, nedves ruhdval tisztitsa. Ne haszndljon surolészereket vagy
surolészivacsokat, mert ezek megkarcolhatjak a feliiletet.

- Nehagyja a portafiltert hosszu ideig a f6z6egységhez rogzitve. Ez karosithatja a féz6fej és
a szlr6tartd kozotti tomitést.

- Ne meritse a készliléket vizbe.
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Hiitési funkcié

Ha a tejhabosités utan Gjra kdvét szeretne fézni, vagy ha a tejhabositas utdn azonnal szeretne
kavét f6zni, hagyja lehlilni a gépet. Ellenkez6 esetben a kavé megégett és froccsenni fog. A
hiitési folyamat befejezése utan folytathatja egy Uj csésze kavé készitését.

Vizkételenités/tisztitas _

és Hideg eszpresszd/Alacsonyabb hémérsékletl italok ikonjat érinti meg Ha
a jelzéfény egyszerre villog, a kavéfézét vizkételeniteni kell. Rendszeresen, 4 hetente
vizkételenitse a készuléket. A rendszeres vizkGtelenités biztositja az dllandé kavémindséget,
csokkenti az energiafogyasztast és meghosszabbitja az eszpresszégép élettartamat.

300 kavéfézési ciklus utan az Egyetlen eszpressz6/Dupla eszpresszé és Hideg eszpresszo/
Alacsonyabb hémérséklet érintikonja egyszerre villognak , és 5 sipolé hang
hallatszik.

- Agép rogziti a kdvéfézési ciklusok dsszesitett szamat.

- Minden ciklus (beleértve az Egyszeres Espressot/Dupla Espressot , a Hideg Espressot/
H(tést, a Cappuccinét és a Lattét — mindegyiket egy ciklusnak szamitva) noveli ezt a
szamot.

- Amikor eléri a 300 ciklusnyi ciklust:

1. Minden fézési ciklus utédn a gép aktivélja a vizk6telenitési emlékeztetot.

2. Az emlékeztetd a kdvetkezEkbol All: _

- Az Egyetlen eszpressz6/Dupla eszpresszd és hideg eszpresszé/Alacsonyabb
h&mérséklet érintdikon pislogjon egyszerre tszor .
- 5hangjelzés kiséretében.
3. Eztaz5villogas/5 sipold sorozatot kdvetben:
- Agép készenléti dllapotba Lép.
- Afelhaszndlé azonnal elindithat egy Gjabb kavéfézési ciklust, ha sziikséges.

- Ez az emlékeztetd (villogd ikonok + sipold hangok) minden ciklus utdn megmarad, amig a
felhasznalo sikeresen be nem fejezi a vizkGtelenitési eljarast.

- A kavéfozo csak a vizkdtelenitési folyamat befejezése utan nulldzza automatikusan a
ciklusszamlalat, és torli az emlékeztett.

1. Toltse fel a viztartalyt vizzel és eszpresszdégép vizkdoldé szerrel a MAX jelzésig, a termék
csomagolasan talalhatd utasitasokat kdvetve .

2. Helyezze a portafiltert a sz(irével egytitt , de 8rolt kavé nélkil a kavéfézébe.

3. Helyezzen egy legaldbb 1 literes gy(ijtéedényt az extrakciés egység és a gbzfavdoka ala.
Szlkség esetén vegye ki a csepptalcat.

4. Dugja be a csatlakozddugdt a konnektorba, és kapcsolja be a készliléket.

1. fazis: Vizkételenitési folyamat .
1. Egyszeres eszpresszd / Dupla eszpressz6 és a Hideg eszpresszd / Homérséklet
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csokkentése érintéikonokat 5 masodpercig. Az elsd ikon villogni fog, mig a masodik
folyamatosan vilagit.

2. Avizk&oldd oldat elészor korulbelil két percig athalad az extrakciés csoporton.

3. Avizk6oldo oldat maradéka atfolyik a g6zol6n. Ez tobb percig is eltarthat.

4. A folyamat befejezése utan a Hideg eszpresszé / Homérséklet csokkentése érintéikon
villogni kezd, az Egyszeres eszpresszé / Dupla ':,:ﬁ‘ eszpresszé érintdikon pedig
folyamatosan vilagit. A vizkGtelenitési folyamat kezdeti fazisa befejez6dott.

5. Uritse ki a gy(ijtStartalyt. Helyezze vissza a gy(ijtétartalyt.

2. fazis: Tisztdzas

1. Akésziléket most tiszta vizzel kell dbliteni, hogy elkeriiljiik a vizkélerakédasokat. Oblitse
ki a viztartalyt, és toltse fel tiszta vizzel.

2. Oblités kozben a Hideg eszpresszd / Hémérséklet csokkentése érintSikon el villog, az
Egyszeres eszpresszé / Dupla eszpresszo érintéikon pedig folyamatosan vilagit.

3. Néhany perc mulva a maradék viz kifolyik a g6z0lén keresztil. Ez tobb percig is eltarthat.
A vizkételenités akkor fejezddik be, amikor az 6sszes viz atfolyt a rendszeren. Egy
hangjelzés hallhatd, és a kijelzdn lévd dsszes ikon vilagitani kezd.

5. Kapcsolja ki a gépet, és Uritse ki a gy(ijt6tartalyt.

6. Oblitse le a portafiltert folyd viz alatt. Hasznalat elétt gy6z6djon meg réla, hogy széraz.

5. PROBLEMAMEGOLDAS
Probléma Lehetséges ok Lehetséges megoldas
Nem jon ki kavé. | Nincs viz a viztartalyban. Toltse fel a tartalyt vizzel, és inditsa

el a késziiléket kavéfilter nélkul, hogy
teljesen feltoltédjon.

Akaveé tal finomra van érélve, | Uritse ki a sz(ir6t, és dblitse le folyd viz
vagy tul er6sen van préselve. | alatt a tisztitdshoz. Torolje at a szlrét
egy ruhdval. Toltse fel a sz(ir6t 6rolt
kavéval, és nyomja meg.
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Viz folyik 1. Tal sok 6rolt kavé van a 1. Kapcsolja ki és hagyja kihdlni a
kia sz(iré szlir6ben. gépet, majd tisztitsa meg, és toltse fel
kilsejérol. 2. Orolt kdvé van a szliré megfeleld &rolt kavéval.

szélén. 2. Kapcsolja ki és hagyja kih(lni a

3. Tobb folyamatos m(ikodés | gépet, majd tisztitsa meg a sz(irdé

utan a hémérséklet tal peremét és a kimeneti tomitégydir(it.

magas, a viz elparolog. 3. Kapcsolja ki és hagyja kihllni a

gépet.

Brolt kavé van a szlré Tisztitsd meg.

szélén.
Kevés tejhab. Hasznaljon sovany tejet. Ateljes tej a legjobb.

6.SZ€ERz01J0G

A jelen kézikonyvben taldlhatd szévegek szellemi tulajdonjoga a CECOTEC INNOVACIONES, SL
tulajdonat képezi. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma a CECOTEC INNOVACIONES, SL
elézetes engedélye nélkil tilos egészben vagy részben reprodukalni, adatrogzité rendszerben
térolni, tovébbitani vagy terjeszteni semmilyen mddon (elektronikus, mechanikus,
fénymasolés, rogzités vagy hasonld).

7. EGYSZERUSITETT EU-MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A Cecotec Innovaciones ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az Eurdpai
c Uniéban alkalmazandé rendeletek alapvetd kovetelményeinek és egyéb vonatkozé

rendelkezéseinek. Ezt a terméket a szikséges biztonsdgi és mindségi
szabvanyoknak megfeleléen tervezték, gyartottak és tesztelték. Az EU megfelelGségi
nyilatkozat teljes szovege a kovetkezé webcimen taldlhaté: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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