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NOTA
EUO0T1_100642 / EUO1_100645 / EUOT_100648 Heatconfort Thermalblanket Frannel

ES . La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las
variantes de cédigos del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of
the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a
toutes les variantes de code de 'appareil.

DE . Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt flr
alle Codevarianten des Gerats.

IT . La codifica riportata nel presente manuale e generica e si applica a
tutte le varianti di codici dell'apparecchio.

PT . A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a
todas as variantes de cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle
codevarianten van het apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogdlne i majg zastosowanie do
wszystkich wariantéw kodowych urzgadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto ndvodu je generické a plati pro vSechny
kddové varianty spotrebice.

TR .« Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin
gecerlidir.

GR « H kwdikotroinan o€ autd 1o eyxeIpidIo €ival YeVIKA Kal IoXUEl yIa OAEG
TIG TTAPAAAQYEG KWOIKA TNG CUOKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és generica i s'aplica a totes les variants de
codis de l'aparell.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para referencias futuras o
nuevos usuarios.

- Siga atentamente estas instrucciones de seguridad cuando
use el producto.

- Este aparato puede utilizarlo nifios con edad de 8 afios y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experienciay conocimiento, si
seleshadadolasupervisionoformaciéonapropiadasrespecto
al uso del aparato de una manera segura 'y comprenden los
peligros que implica. Los niflos no deben jugar con elaparato.
La limpieza y el mantenimiento a realizar por el usuario no
deben realizarlos los nifios, a menos que sean mayores de 8
anos y estén supervisados. Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los nifios con edad inferior a 8 anos.

- Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en
busca de danos visibles. Si el cable de alimentacion esta
dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, por su servicio
posventa o por personal cualificado similar con el fin de
evitar un peligro.

- &Este icono significa: precaucion, superficie caliente.
Las superficies accesibles son susceptibles de
calentarse durante el uso.

- Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.

- ADVERTENCIA: la abertura de llenado no tiene que abrirse
durante el uso.

- ADVERTENCIA: tome precauciones para evitar el
derramamiento de liquidos sobre el conductor.

- ADVERTENCIA: un mal uso o un uso inadecuado puede
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suponer un peligro tanto para el aparato como para el
usuario. Utilice este aparato para los fines que aparecen
descritos en este manual. La superficie del elemento
calefactor esta sometida a calor residual después del uso.
Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacién del productoy de
que el enchufe tenga toma de tierra.

No sumerja el cable, el enchufe o cualquier otra parte del
producto en agua o cualquier otro liquido, ni exponga las
conexiones eléctricas al agua. Aseglrese de que tiene las
manos completamente secas antes de tocar el enchufe o
encender el producto.

No retuerza, doble, estire o darie el cable de alimentacion.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
que el cable toque superficies calientes. No deje que el
cable asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la
encimera.
Apagueydesenchufeelproductodelafuentedealimentacion
cuando no esté siendo usado y antes de limpiarlo. Tire del
enchufe para desconectarlo, no tire del cable.

Coloque el aparato en una superficie seca, estable, planay
resistente al calor.

No use el producto bajo las siguientes circunstancias:
Dentro o encima de cocinas eléctricas o de gas, hornos
calientes o cerca de fuego.

Sobre superficies blandas (como alfombras) o donde pueda
volcarse durante su uso.

En exteriores o areas con altos niveles de humedad.

No lave el aparato en el lavavajillas.

Mantenga una distancia de seguridad minima de 20 cm a
los lados y 30 cm por encima del producto cuando esté en
funcionamiento.
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No coloque el producto bajo armarios o muebles de cocina,
emite vapory podria dafiarlos.

No llene el filtro de mas.

No ponga el producto en funcionamiento sin agua.

Nunca utilice el dispositivo sin un recipiente compatible
debajo del surtidor de café y de la boquilla del depésito de
leche.

Supervise a los ninos para asegurarse de que no jueguen
con el producto. Es necesario dar una supervision estricta si
el producto esta siendo usado por o cerca de nifios.

POWER ESPRESSO 20 CREAM 7



SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

All safety instructions must be closely followed when using
the appliance.

This appliance can be used by children aged 8 years and
above and people with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
applianceinasafewayand understand the hazardsinvolved.
Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance should not be carried out by children unless
they are over 8 years old and are under supervision. Keep
this appliance and its power cable out of reach of children
under the age of 8.

Check the power cable regularly for visible damage. If the
power cable is damaged, it must be replaced by the official
Cecotec Technical Support Service or similar qualified
personnel to avoid risks.

This symbol means “Caution, Hot Surface” Accessible
&surfaces are likely to heat up during use.

- This appliance is designed for domestic use
only and is not intended for bars, restaurants, farmhouses,
hotels, motels, and offices.

WARNING: the filling opening must not be opened during
operation.

WARNING: take precautions to avoid spillage of liquids on
the cable.

WARNING: incorrect or improper use can be dangerous for
the user and damage the appliance. Use the appliance only
for the purposes described in this manual. The surface of
the heating element is subject to residual heat after use.
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Ensure that the mains voltage matches the voltage specified
on the appliance rating label and that the plug is earthed.
Do notimmerse the cable, plug, or any other non-removable
part of the device in water or any other liquid or expose
electrical connections to water. Make sure your hands are
dry before handling the plug or switching on the device.

Do not twist, bend, pull, or damage the power cable. Protect
it from sharp edges and heat sources. Do not allow the cable
to touch hot surfaces. Do not let the cable hang over the
edge of the working surface or worktop.

Turn off and unplug the appliance from the mains supply
when not in use and before cleaning it. Pull from the plug,
not the cable, to disconnect it from the outlet.

Place the appliance on a dry, stable, flat, heat-resistant
surface.

Do not use the appliance under the following circumstances:
On or near a gas or electric hob, in heated ovens, or near
open flames.

On soft surfaces (such as carpets) or where it may tip over
during use.

Outdoors orin areas with high humidity levels.

Do not wash the appliance in dishwashers.

Maintain a minimum safety distance of 20 cm to the sides
and 30 cm on top of the appliance when in operation.

Do not place the appliance under cabinets or kitchen
furniture, as the steam emitted may damage them.

Do not overfill the filter.

Do not operate the appliance without water.

Never use the appliance without a suitable container under
the coffee spout or the milk tank spout.

Supervise children to prevent them from playing with the
appliance. Close supervision is necessary when the appliance
is being used by or near children.

POWER ESPRESSO 20 CREAM 9



INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

10

Veuillezsuivrecesinstructionsdesécuritétresattentivement
lorsque vous utilisez l'appareil.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a lutilisation correcte de l'appareil et gu'ils
ont bien compris les risques qgu'il implique. Empéchez les
enfants de jouer avec le produit. Le nettoyage et l'entretien
a réaliser par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par
des enfants, sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans et sous
surveillance. Maintenez l'appareil et son cable hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.
Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. Sile cable d'alimentation
est endommagé, il doit étre substitué par le fabricant, par le
Service Apres-Vente ou par du personnel qualifié pour éviter
des dangers.

Cette icOne signifie : attention ! Surface chaude. Les

surfaces  accessibles peuvent atteindre de
températures élevées pendant l'utilisation.
Cetappareilestconcupourunusagedomestiqueuniqguement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.
AVERTISSEMENT : louverture de remplissage ne doit pas
étre ouverte pendant l'utilisation.
Avertissement : faites attention a ne pas renverser de
liquides sur le conducteur d'électricité.
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AVERTISSEMENT : une utilisation incorrecte ou inadéquate
peut mettre en danger l'appareil et l'utilisateur. Utilisez cet
appareil uniquement pour les fins décrites dans ce manuel.
La surface de l'élément chauffant est soumise a une chaleur
résiduelle apres utilisation.

Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil
et que la prise possede une connexion a terre.

Ne submergez pas le cable, la prise ni aucune autre partie
de l'appareil dans de l'eau ni dans aucun autre liquide, ni
n'exposez les connexions électriques a l'eau. Assurez-vous
d'avoir les mains completement seches avant de toucher la
prise ou d'allumer l'appareil.

Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas le
cable d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et des
sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes. ni dépasser de la surface de travail ou du
plan de travail.

Eteignez et débranchez l'appareil de la source d'alimentation
lorsque vous avez fini de l'utiliser et avant de le nettoyer.
Tirez surlafiche pour le débrancher; netirez pas surle cable.
Placez l'appareil sur une surface seche, stable, plate et
résistante a la chaleur.

N'utilisez pas l'appareil dans les circonstances suivantes :
dans ou sur des cuisines électriques ou a gaz, dans des fours
chauds ni pres du feu;

sur des surfaces molles (comme les tapis) ou des surfaces
desquelles l'appareil pourrait se renverser pendant
utilisation ;

en extérieurs ou dans des endroits possédant des niveaux
d'humidite éleveés ;

Ne nettoyez pas l'appareil dans le lave-vaisselle.
Maintenez une distance de sécurité minimale de 20 cm de

POWER ESPRESSO 20 CREAM I 1
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chaque coté et de 30 cm au-dessus du produit lorsqu'il est
en fonctionnement.

Ne placez pas le produit sous des armoires ou meubles de
cuisine, le produit émet de la vapeur et pourrait les abimer.
Ne remplissez pas trop le filtre.

Ne faites pas fonctionner l'appareil sans eau.

N'utilisez jamais l'appareil sans un récipient compatible
placé sous le distributeur de café et sous la buse du réservoir
de lait.

Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas
avec le produit. Une surveillance stricte est nécessaire si le
produit est utilisé par ou a coté d'enfants.

POWER ESPRESSO 20 CREAM

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor Sie
das Produktverwenden.Bewahren Siedie Bedienungsanleitung
zum Nachschlagen oder fur kiinftige Benutzer gut auf.

Befolgen Sie diese Sicherheitshinweise sorgfaltig, wenn Sie
das Produkt verwenden.
Dieses GeratkannvonKindernab 8 Jahrenund dartber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung
und Benutzerwartung sollte nicht von Kindern durchgefuhrt
werden, es sei denn, sie sind uber 8 Jahre alt und werden
beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel
aufderhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.
Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmé&Rig auf sichtbare
Schaden. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es
durch den Hersteller, den Kundenservice oder qualifiziertes
Personal ersetzt werden, um Schaden zu vermeiden.
Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heif3e Oberflache.
Zugangliche Flachen kénnen sich bei der Benutzung
erwarmen.
Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt und
darf nichtin Bars, Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels
und Buros verwendet werden.
WARNUNG: Die Einflulléffnung darf wahrend des Betriebs
nicht gedffnet werden.
WARNUNG: Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeiten in
den Kanal gelangen.
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WARNUNG: Falsche oder unsachgemafde Verwendung kann
sowohldasGeratalsauchdenBenutzergefahrden.Verwenden
Sie dieses Gerat fur die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Zwecke. Die Oberflache des Heizelements ist
nach dem Gebrauch einer Abwarme ausgesetzt.
Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der auf
dem Typenschild des Produkts angegebenen Spannung
ubereinstimmt und dass der Stecker geerdet ist.

Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder jegliche nicht
entfernbaren Teile des Gerates nicht ins Wasser oder andere
Flussigkeiten ein und lassen Sie die elektrischen Anschlusse
nicht in Kontakt mit Wasser kommen. Sorgen Sie daftr,
dass lhre Hande vollig trocken sind, bevor Sie die Steckdose
berthren oder das Gerat einschalten.

Der Stromkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu stark
gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden. Schiutzen
Sie ihn von scharfen Kanten und Warmequellen. Achten
Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heifden Oberflachen in
Beruhrung kommt. Lassen Sie das Kabel niemals Uber der
Arbeitsflache stehen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen es von der
Stromversorgung, wenn Sie das Gerat nicht verwenden und
bevor Sie es reinigen mochten. Ziehen Sie von dem Stecker,
nicht von dem Kabel.

Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile, flache und
hitzebestandige Flache.

Verwenden Sie das Gerat nicht unter den folgenden
Umstanden:

Innerhalb oder auf elektrischen Kochplatten oder Gaskocher,
Backofen oder in der Nahe von Feuer.

Auf weiche Oberflache wie Teppiche, wo das Gerat beim
Verwenden umkippen konnte.

Im Freien oder an Orten mit hoher Luftfeuchtigkeit.

I POWER ESPRESSO 20 CREAM

Das Gerat ist nicht spulmaschinengeeignet.

Halten Sie beim Verwenden einen Sicherheitsabstand von
20 cm seitlich und 30 cm uUber dem Gerat.

Stellen Sie das Gerat nicht unter Schranke oder
Kdchenmobeln. Es erzeugt Dampf und kénnte sie schaden.
Ubersteigen Sie nicht den Filter.

Nehmen Sie das Gerat ohne Wasser nicht in Betrieb.
Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem unvereinbaren
Behalter unter dem Kaffeeauslauf und der Dlse des
Milchtanks.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen. Eine besondere genaue und konsequente
Beaufsichtigung ist geboten, wenn das Gerat in der Nahe
von Kindern verwendet wird.

POWER ESPRESSO 20 CREAM 15



ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.

16

Seguire attentamente queste istruzioni di sicurezza quando
si usa l'apparecchio.
Questo apparecchio pud essere usato da bambini con
eta superiore a 8 anni e persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o con mancanza di esperienza
e conoscenza solo sotto sorveglianza o avendo ricevuto
istruzioni riguardanti l'uso dell'apparecchio in modo sicuro
e comprendendo i rischi che lo stesso implica. | bambini
non devono giocare con lapparecchio. La pulizia e la
manutenzione dell'apparecchio non devono essere eseguite
da bambini, a meno che non abbiano pit di 8 anni e siano
supervisionati. Mantenere ['apparecchio e il suo cavo fuori
dalla portata di bambini di eta inferiori a 8 anni.
Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione in cerca
di danni visibili. Se il cavo di alimentazione e danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio post-
vendita o da personale altrettanto qualificato al fine di
evitare pericoli.
Questo simbolo significa: attenzione, superficie calda.
Le superfici accessibili possono riscaldarsi durante
luso.
Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non pud essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.
ATTENZIONE: non aprireilserbatoio dell'acqua durante l'uso.
ATTENZIONE: prendere le dovute precauzioni per evitare la
fuoriuscita di liquidi sulle connessioni elettriche.
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ATTENZIONE: un uso incorretto o improprio puo mettere
in pericolo l'utente e danneggiare 'apparecchio. Utilizzare
questo apparecchio per gli scopi descritti in questo manuale.
La superficie dell'elemento riscaldante e soggetta a calore
residuo dopo l'uso.

Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione dell'apparecchio
e che la presa elettrica sia dotata di messa a terra.

Non immergere il cavo, la spina o qualsiasi altra parte
dell'apparecchio in acqua o in qualsiasi altro liquido, né
esporreicollegamentielettriciall'acqua. Assicurarsidi avere
le mani completamente asciutte prima di toccare la spina o
di accendere l'apparecchio.

Non torcere, piegare, allungare o danneggiare il cavo di
alimentazione. Proteggerlo da bordi affilati e da fonti di
calore. Evitare che il cavo tocchi superfici calde. Non lasciare
che il cavo sporga oltre il bordo della superficie o piano di
lavoro.

Spegnere e scollegare l|apparecchio dalla fonte di
alimentazione quando non in uso e prima di pulirlo. Togliere
la spina per scollegare l'apparecchio, non tirare il cavo.
Collocare l'apparecchio su di una superficie asciutta, stabile,
piatta e resistente al calore.

Non usare l'apparecchio nelle seguenti circostanze:

Dentro o sopra cucine elettriche o a gas, forni caldi o vicino
al fuoco.

Su superfici morbide (come tappeti) o dove possa cadere
durante l'uso.

All'esterno o aree con alti livelli di umidita.

L'apparecchio non e lavabile in lavastoviglie.

Mantenere una distanza di sicurezza minima di 20 cm per
ognilatoedi30 cmsopral'apparecchio quando e in funzione.

POWER ESPRESSO 20 CREAM 17
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Non collocare l'apparecchio sotto armadi o mobili da cucina
per evitare danni dovuti all'emissione di vapore.

Non riempire il filtro oltre il limite.

Non mettere l'apparecchio in funzione senza acqua.

Non utilizzare l'apparecchio senza un recipiente compatibile
sotto l'erogatore del caffe.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
l'apparecchio. E necessaria una rigida supervisione nel caso
in cui l'apparecchio venga utilizzato da bambini o vicino a
loro.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instructes atentamente antes de usar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

Siga atentamente estas instrucfes de seguranca quando
usar o aparelho.
Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucoes relativas a utilizacdo do aparelho de uma forma
segura e compreendem os perigos envolvidos. Nao permita
que as criancas brinquem com o aparelho. A limpeza e
manutencao nao deve ser efetuada por criancasamenos que
tenham mais de 8 anos de idade e estejam sob supervisao.
Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de
criancas com idade inferior a 8 anos.
Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em
busca de danos visiveis. Se o cabo de alimentacao estiver
danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu
servico pés-venda ou por pessoal qualificado, a fim de evitar
um perigo.
Este icone significa: cautela, superficie quente. As
superficies acessiveis sao suscetiveis ao aquecimento
durante a utilizacao.
Este aparelho foi desenhado apenas para uso domeéstico e
nao para uso em cafés, restaurantes, quintas, hotéis, motéis
e escritorios.
ATENCAO: a abertura de enchimento n&o deve ser aberta
durante a utilizacao.
AVISO: tome precaucoes para evitar o entornado de liquidos
por cima das conexdes elétricas.
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Aviso: 0 uso incorreto ou inadequado pode p6r em perigo,
quer o aparelho, quer o utilizador. Utilize este aparelho para
fins que aparecem descritos neste manual. A superficie do
elemento de aquecimento esta sujeita ao calor residual
apos a sua utilizacao.

Certifique-se de que a tensao de rede coincida com a tensao
especificada na etiqueta de classificacao do aparelho e de
que a tomada tenha ligacao a terra.

Nao submerja o cabo, a ficha ou qualquer outra parte
elétrica do produto na agua ou qualguer outro liquido nem
as exponha as conexdes elétricas a agua. Certifique-se de
gue tem as maos completamente secas antes de tocar na
tomada ou ligar o produto.

Naotorca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita
que o cabo toque em superficies quentes. Nao deixe que se
aproxime o cabo do fogao ou da bancada de cozinha.
Desligue e desconecte o aparelho da corrente elétrica
guando nao estiver a ser usado e antes de o limpar. Puxe da
ficha para o desconectar, nao puxe pelo cabo.

Cologue o aparelho numa superficie seca, estavel, plana e
resistente ao calor.

Nao use o aparelho em nenhuma destas circunstancias:
Dentro ou em cima de cozinhas elétricas ou gas, fornos
quentes ou perto de fogo.

Sobre superficies suaves (como tapetes) ou onde possa
virar e cair durante o uso.

Em exteriores ou areas com altos niveis de humidade.

Nao lave o aparelho na maquina da louca.

Mantenha uma distancia de seguranca minima de 20 cm
aos lados e 30 cm por cima do produto quando estiver em
funcionamento.
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Nao coloque o produto debaixo de armarios ou méveis de
cozinha, podem ser danificados devido a emissao de vapor.

Nao encha o filtro demais.

Nao ponha o produto em funcionamento sem agua.

Nunca utilize o aparelho sem um recipiente compativel
debaixo dos bocais de saida de café e da saida do depdsito
de leite.

Supervisione as criancas para nao brincarem com o produto.
E necesséario dar supervisdo estrita se o produto estiver a
ser usado perto ou por criancas.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.
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Volg aandachtig de voorschriften wanneer u dit apparaat
gebruikt.
Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de
gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij ouder zijn
dan 8 jaar en onder toezicht staan. Houdt het apparaat en
het snoer buiten het bereik van kinderen onder de 8 jaar.
Controleer de kabel regelmatig op zichtbare schade. Als de
stroomkabel beschadigd is, moet deze worden vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of vergelijkbaar
gekwalificeerd personeel om gevaar te voorkomen.
Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak.
Toegankelijke oppervlakken zijn gevoelig voor
verhitting tijdens het gebruik.
Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik enis niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.
WAARSCHUWING: De vulopening mag tijdens het gebruik
niet worden geopend.
WAARSCHUWING: neem voorzorgsmaatregelen om morsen
van vloeistoffen op de bestuurder te voorkomen.
WAARSCHUWING: onjuist of oneigenlijk gebruik kan zowel
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het apparaat als de gebruiker in gevaar brengen. Gebruik
dit apparaat alleen voor de in deze handleiding beschreven
doeleinden. Het oppervlak van het verwarmingselement
wordt na gebruik blootgesteld aan restwarmte.

Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanning vermeld op het classificatielabel van het apparaat
en dat het stopcontact geaard is.

Dompel de voedingskabel, de stekker of andere onderdelen
van het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.
Stel de elektrische verbindingen niet bloot aan water. Zorg
ervoor dat uw handen volledig droog zijn voordat u de
stekker aanraakt of het apparaat inschakelt.

Draai, buig, rek of beschadig het netsnoer niet. Bescherm
het tegen scherpe randen en warmtebronnen. Zorg ervoor
dat de kabel geen hete oppervlakken aanraakt. Laat de kabel
niet over de rand van het werkoppervlak of het aanrecht
uitsteken.
Schakelhetapparaatuitentrekdestekkeruithetstopcontact
als u het niet gebruikt of voordat u het schoonmaakt. Trek
aan de stekker om hem te verwijderen uit het stopcontact
en niet aan de kabel.

Plaats het apparaat op een vlak, stabiel, droog en
hittebestendig oppervlak.

Gebruik het product nietonderdevolgende omstandigheden:
In of op gas- of elektrische vuren, hete ovens of in de buurt
van een vuur.

Op zachte oppervlakken (bv. tapijt) of waar het kan kantelen
tijdens het gebruik.

Buiten of in ruimtes met een hoge luchtvochtigheid.

Het apparaat is niet geschikt voor de vaatwasser.

Bewaar een veiligheidsafstand van 20 cm aan de zijkanten
en 30 cm aan de bovenkant van het apparaat als het aan het
werken is.
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Zet het apparaat niet onder kasten of keukenmeubilair want
het de uitstoot van stoom zou hen kunnen beschadigen.
Doe de filter niet te vol.

Schakel het apparaat niet in zonder water.

Gebruik het apparaat niet zonder compatibel recipiént onder
de koffiedispenser en het mondstuk van het melkreservoir.
Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen. Strikt toezicht is noodzakelijk als
het apparaat gebruikt wordt door of in de buurt van kinderen.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do przysztego uzytku lub dla
nowych uzytkownikow.

Podczas korzystania z produktu nalezy doktadnie
przestrzegac instrukcji bezpieczenstwa.
To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z urzadzenia
w bezpieczny sposébirozumiejg zwigzane ztym zagrozenia.
Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i
konserwacja, ktdérg powinien przeprowadzac uzytkownik,
nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg
onewiecejniz8latisgnadzorowane.Przechowujurzgdzenie
i jego przewod w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8
roku zycia.
Regularnie nalezy sprawdzac¢ przewdd zasilajgcy pod
wzgledem widocznych uszkodzen. Jesli przewdd zasilajgcy
jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
jego serwis posprzedazny lub podobnie wykwalifikowany
personel w celu unikniecia zagrozenia.

Ten symbol oznacza: uwaga, gorgca powierzchnia.

Dostepne powierzchnie moga sie nagrzewac podczas

uzytkowania.
To urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowegoinienadajesiedouzytkuwbarach, restauracjach,
gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.
OSTRZEZENIE: podczas uzytkowania nie wolno otwierac
otworu wlewowego.
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OSTRZEZENIE: zachowaj érodki ostroznosci, aby unikngc¢
rozlania ptynéw na przewadd.

OSTRZEZENIE: btedne lub niewtasciwe uzytkowanie
moze stanowi¢ zagrozenie zaréwno dla urzadzenia, jak i
uzytkownika. Uzywaj tego urzgdzenia do celéw opisanych
w niniejszej instrukcji. Powierzchnia elementu grzejnego po
uzyciu bedzie gorgca do ostygniecia.

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe jest zgodne z napieciem
podanym na tabliczce znamionowej produktu oraz, ze
wtyczka jest uziemiona.

Nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani zadnej innej czesci
produktuwwodzielubinnejcieczyaniniewystawiajpotgczen
elektrycznych na dziatanie wody. Przed dotknieciem wtyczki
lub wtgczeniem produktu upewnij sie, ze twoje rece s3
catkowicie suche.

Nie skrecaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj
przewodu zasilajgcego. Chron go przed ostrymikrawedziami
i zrédtami ciepta. Nie pozwdl, aby przewdéd dotykatgorgcych
powierzchni. Nie pozwélaby przewdd zblizytsie do krawedzi
powierzchni roboczej lub blatu.

Wytgcz i odtgcz urzadzenie od Zrédta zasilania gdy nie jest
uzywane i przed czyszczeniem. Pociggnij za wtyczke, aby j3
odtagczy¢, nie ciggnij za przewadd.

Ustaw urzadzenie na suchej, stabilnej, ptaskiej i odpornej na
ciepto powierzchni.

Nie uzywaj produktu w nastepujgcych okolicznosciach:
Wewnagtrz lub na powierzchni kuchenek elektrycznych lub
gazowych, gorgcych piekarnikéw lub w poblizu ognia.

Na miekkich powierzchniach (takich jak dywany) lub
w miejscach, w ktérych moze sie przewréci¢ podczas
uzytkowania.

Na zewnatrz lub w obszarach o wysokiej wilgotnosci.
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Nie myj urzadzenia w zmywarce.

Zachowaj minimalng bezpieczng odlegtos¢ 20 cm po obu
stronach i 30 cm nad pracujgcym urzgdzeniem.

Nie umieszczaj urzadzenia pod szafkami lub meblami
kuchennymi, poniewaz generuje pare wodng i moze je
uszkodzic.

Nie przepetniaj filtra.

Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli nie ma w nim wody.

Nigdy nie uzywaj urzgdzenia bez kompatybilnego pojemnika
pod wylotem kawy i dozownikiem mleka.

Nadzoruj dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem. Konieczny
jest Scisty nadzdr, jesli produkt jest uzywany przez dzieci lub
w ich poblizu.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Pozorné si prectéte nasledujici pokyny pred pouzitim vyrobku.
Uchovejte tento navod pro budouci pouziti nebo pro nové
uzivatele.
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Dodrzujte peclivé tyto bezpecnostni pokyny béhem
pouzivani vyrobku
Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti ve veku 8 let a starsi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti,
pokudjimbylposkytnutpatficnydohled nebobyly proSkoleny
ohledné pouzivani spotrebice bezpecnym zplsobem a
rozumi souvisejici nebezpeci. Déti si se spotrebicem nesmi
hrat. Cisténi a tdrzbu, kterou provadéji uZivatelé, by nemély
provadeét déti, pokud nejsou starsi nez 8 let a nejsou pod
dohledem. Udrzujte spotrebic a jeho kabel mimo dosah déti
mladsich 8 let.
Pravidelné kontrolujte, zda napdjeci kabel neni viditelné
poskozen. Pokud je napdjecikabel posSkozen, musihovymenit
vyrobce, jeho poprodejni servis nebo podobné kvalifikovany
personal, aby se predeslo nebezpedi.
&Tato ikona znamena: Pozor, horky povrch. Pristupné

povrchy jsou nachylné k zahrati béhem pouzivani.

- Tento spotfebic je ur¢en pouze pro domaci pouziti
a je vyloucen z pouziti v barech, restauracich, farmach,
hotelech, motelech a kancelarich.
VAROVANT: Plnici otvor nesmf byt béhem pouZivani otevien.
VAROVANI: Dbejte na to, aby nedoslo k rozliti kapalin na
vodic.
VAROVANI: Nesprédvné nebo nevhodné pouZivani moize
predstavovat nebezpeci pro pristroj i uzivatele. Pouzivejte
toto zarizeni pouze k ¢innostem popsanym v tomto navodu.
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Povrch topného télesa je po pouziti vystaven zbytkovému
teplu.

Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida napéti uvedenému na
vyrobnim stitku vyrobku a Ze zastrcka je uzemneéena.
Neponofujte kabel, zastrcku ani Zzadnou jinou ¢ast vyrobku
do vody nebo jiné kapaliny a nevystavujte elektrické pripojky
vode. Pred dotykem zastrc¢ky nebo zapnutim vyrobku se
ujistéte, Ze mate zcela suché ruce.

Nezkrucujte, neohybejte, nenatahujte ani nepoSkozujte
napajeci kabel. Chrante ho pfed ostrymi hranami a zdroji
tepla. Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrchd.
Nenechte kabel vyset pres okraj pracovni plochy nebo
kuchynsky desky.

Vypnéte a odpojte vyrobek od zdroje napajeni pokud ho
nepouzivate a pred cisténim. Zatahnéte za zastrcku pro jeho
odpojeni, ne za kabel.

Postavte spotrebic¢ na suchy, stabilni, rovny a Zaruvzdorny
povrch.

Nepouzivejte vyrobek za nasledujicich okolnosti:

V nebo na elektrickych nebo plynovych sporacich, horkych
troubach nebo v blizkosti ohne.

Na mékkych povrsich (napf. kobercich) nebo na mistech, kde
by mohlo dojit k pfevrzeni vyrobku béhem pouzivani.

Venku nebo na mistech s vysokou vlhkosti.

Nemyjte spotrebi¢ v mycce nadobi.

PFi provozu dodrzujte minimalni bezpecnostni vzdalenost
20 cm po stranach a 30 cm nad vyrobkem.

Neumistujte vyrobek pod skrifiky nebo kuchyrisky nabytek,
uvolfiuje paru a mohla by je poskodit.

Nepreplnujte filtr.

Neprovozujte kdvovar bez vody.

Nikdy nepouZivejte kavovar bez vhodné Salky umisténé pod
vypusti kavy a trysky na mléko.
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DohliZzejte na déti, abyste se ujistili, ze si s vyrobkem nehraiji.
Je naprosto nezbytné na pristroj dohlizet, pokud je pouzivan
v blizkosti déti nebo primo détmi.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Uriinii kullanmadan 6nce asagidaki talimatlan dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar
icin saklayin.

Urtint kullanirken bu glivenlik talimatlarina dikkatlice uyun.
Bu cihaz 8 yas ve uzeri cocuklar, fiziksel, duyusal veya
zihinselyetenekleri kisitliveya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler tarafindan, cihazin guvenli bir sekilde kullanilmasina
iliskin gbzetim veya yonergelerle desteklendikleri ve ilgili
tehlikeleri anladiklari takdirde kullanilabilir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve bakim islemleri, 8 yasindan
buyuk olmadiklar ve gbzetim altinda tutulmadiklari sturece
cocuklar tarafindan yapilmamalidir. Cihazi ve kablosunu 8
yasindankucuk cocuklarin erisemeyecegiyerlerde muhafaza
edin.

Elektrik kablosunda gozle gorulur hasar olup olmadigini
duzenli olarak kontrol edin. Sebeke kablosu hasar gérmusse,
olasi tehlikeyi 6nlemek icin Uretici, satis sonrasi servis veya
benzer sekilde nitelikli personel tarafindan degistirilmelidir.

Bu simgenin anlami: dikkat, sicak yuzey. Erisilebilir

yuzeyler kullanim sirasinda isinmaya karsi hassastir.

- Bu cihaz sadece evde kullanimicin tasarlanmistir.
Barlarda, restoranlarda, ciftliklerde, otellerde, motellerde ve
ofislerde kullanima uygun degildir.

UYARI: Su haznesi kullanim sirasinda acik birakilmamalidir.
UYARI: iletken kablo lizerine sivi dékiilmesini 6nlemek icin
gerekli 6nlemleri alin.

DIKKAT: yanlis veya uygunsuz kullanim hem cihazi hem de
kullaniciyi tehlikeye atabilir. Bu cihazi bu kilavuzda aciklanan
amaclar icin kullanmn. Isitma elemaninin ytzeyi kullanimdan
sonra artik 1siya maruz kalir.

Elektrik geriliminin Grun etiketinde belirtilen gerilimle ayni

POWER ESPRESSO 20 CREAM I 31



32

oldugundan ve fisin topraklama oldugundan emin olun.
Kabloyu, fisi veya Urtndn herhangi bir parcasini suya veya
baska bir siviya koymayin. Elektrik baglantilarini suya maruz
birakmayin. Fise dokunmadan veya Urunu acmadan Once
ellerinizin tamamen kuru oldugundan emin olun.

Guc kablosunu blukmeyin, egmeyin, germeyin veya hasar
vermeyin. Sivri kenarlardan ve isi kaynaklarindan koruyun.
Kablonun sicak ylUzeylere temas etmesine izin vermeyin.
Kablonun calisma ylzeyinin veya tezgahin kenarindan disari
cikmasina izin vermeyin.

Kullanilmadiginda ve temizlemeden 6nce Urunu kapatin
ve fisini prizden cekin. Kapatmak icin fisi cekin, kabloyu
cekmeyin.

Cihazi diz, sabit, kuru ve sicaga dayanikli bir yuzeye
yerlestirin.

Asagdaki durumlarda cihazi kullanmayin

Elektrikli veya gazli ocaklarin icinde veya uzerinde, sicak
firinlarda veya atesin yakininda.

Yumusak ylizeylerde (6rn. halilar) veya kullanim sirasinda
devrilebilecegi yerlerde.

Acik havada veya yuksek nem oranina sahip alanlarda.
Cihazi bulasik makinesinde yikamayin.

Kullanim sirasinda tUrundn yanlarina en az 20 cm ve Uzerine
30 cm glvenlik mesafesi birakin.

Uriini  dolaplarin  veya mutfak mobilyalarinin  altina
yerlestirmeyin, buhar yayar ve bunlara zarar verebilir.
Filtreyi gereginden fazla doldurmayin

Uriini su haznesi dolu degilken calistirmayin

Makineyi asla kahve muslugunun ve sut kabi muslugunun
altinda uyumlu bir kap olmadan kullanmayin.

Cocuklarin cihazla oynamadiklarindan emin olun. Cihaz
cocuklartarafindanveya cocuklarinyakininda kullanilacaksa
siki gbzetim gereklidir.
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OAHT'IEZ AZOAAEIAZ

AlaBdoTte

TIPOOEKTIKA  TIG  TTAPOKATW  odnyieg  TIpIV

XPNOIMOTTOINCETE TO TTPOIOV. PUAALTE AUTO TO €yXEIPIBIO YIa
MEAAOVTIKN) ava@opd rj yia VEOUG XPrOTEG.

AKOAOUBAOTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG 00NYieg ao@aAgiag Katd
TN XPrion Tou TTPOIGVTOG.
AuUTI N ouoKeun PTTopEi va xpnaoiuoTroinBei atmod raidid nAikiag
atro 8 €TWV Kal Avw Kal atrd AToud PE PEIWHPEVEG OWHATIKEG,
aloONTNPIOKES A dlavonTIKES IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN euTTEIPIOG
KO YVWOEWV, EQOTOV £xouv AGBel etTiBAewn 1) 0dnyieg oXeTIKA
ME TN XPON TNG CUOKEUNG ME AOPAAr TPOTTO KAl KATAVOOUV
TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG. Ta TTaudid dev TTPETTEI va TTAi(OUV JE
Tn ouokeun. O KaBapIopdg Kal n ouvTpnon atod Tov XpHoTn
Oev TTPETTEN VA yiveTal atTd TTaIdId, EKTOG €AV gival Avw Twv 8
ETWV Kal UTTO €TTiBAeWn. KpaTAOTE TN OUCKEUI Kal TO KAAWSIO
™G MOKPIA atTo TTaIdIA KATW TWV 8 £TWV.
EAéyxete TOKTIKG TO KOAWDIO TPOPODOOGIag yia TuxXov
opatég Cnuiéc. Eav 10 KaAwdIO TPOQOdOTiag €xel UTTOOTEI
{nWid, TTPETTEI va QVTIKATOOTAOEI aTTO TO €TTIONUO KEVTPO
ecuttnpéTnong m¢g Cecotec 1} atmd TTAPOPOIO ECEIDIKEUPEVO
TIPOOWTTIKO, TTPOKEIMEVOU VA ATTOPEUXBOEI KivOuvog.
AUTO TO €IKOVIOIO oNMaiVEL: TTPOCOXN, KAUTH ETTIPAVEIQ.
O1mpooBdaoiueg emeaveleg ival Toavo va Bepuavouv
KATA TN Xpnon.
AuUTA n ouokeun €xel oxXedlaoTel POVO yia OIKIAKA XPHon Kal
QeV TTPOOPICETAI YIO XPrON O€ UTTapP, E0TIOTOPIA, AYPOKTIUATA,
gevodoxeia, MOTEA Kal ypageia.
MPOEIAOMNOIHZH: To avoiypa yepiopatog dev TPETTEl va
avoiyel Kata Tn dIApKeIa TNG XPAoNG.
MPOEIAOMNOIHZH: AdBeTe TTPOQPUAAGEEIC YIO VA ATTOPUYETE
TN diappor} uypwv aTov 0dnyo (KaAwdio).
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MPOEIAOMNOIHZH: H AavBacpévn 3 akatdAAnAn xprion
MTTOPEl va B€oel o€ Kivduvo TOOO Tn CUOKeur 600 Kal TOV
XPRoTN. XpnoIYOTIOINOTE AUTH T OUOKEUN YIO TOUG OKOTTOUG
TTOU TTEPIYPA@OVTal OTO TTapOV eyxelpidlo. H emgpdaveia Tou
BepuavTiKoU oTolxeiou TTapapével (0T META TN XPHON.
BeBaiwBeite 611 n TGon TOU BIKTUOU AVTIOTOIXEI TNV TACH TTOU
AVO@EPETAl OTNV ETIKETA OVOUOAOTIKWY XAPAKTNPIOTIKWY TOU
TTPOIOVTOG KAl OTI N TTPICA €ival YEIWUEVN.

Mnv BuBiCete TO KOAWDdIO, TNV TTIPICa 1} OTTOI0ONTTOTE AAAO
€EAPTNUA TOU TTPOIOVTOG O€ VEPO I OTTOI0ONTTOTE AAAO UYPO Kal
MNV €KOETETE TIC NAEKTPIKEG OUVOEDEIC 0€ vePO. BeBaiwBeite
OTI TA XEPIO OOG €ival EVTEAWG OTEYVA TTPIV AYYIEETE TNV TTPICO
I EVEPYOTTOINOETE TO TTPOIOV.

Mnv oTpiPeTe, AUYICETE, TEVTWVETE | KATOOTPEPETE TO KAAWDIO
Tpo@odoaoiag. MNpooTaTtéWTe TO ATTO AIXUNPEG AKPES KAl TTNYEG
BepudTNTAG. MnVv agrivetre 10 KAAWOSIO va ayyilel KAUTEG
em@aveieg. Mnv a@rivete T0 KAAWDSIO va TTPOEEEXEI TTAVW ATTO
TNV AKPN TNG ETTIPAVEIOG EPYATIAG ] TOU TTAYKOU £PYACiag.
ATTEVEPYOTIOINOTE KOl OTTOOUVOECTE TO TIPOIOV aTTd TNV
TTAPOX PEUPATOC OTAV OEV TO XPNOIUOTIOIEITE KAI TTPIV OTTO TOV
KaBapiopd. TpaBrigte atrd TNV TTPICa yIa va TO ATTOOUVOEOTETE,
MNV TpaBREeTe TO KAAWDIO.

ToTmoBeTAOTE TN CUOKEU O€ MIa OTEYVA, OTABEPN, ETTITTEDN
Kal BEPUOAVOEKTIKY ETTIQAVEIQ.

Mnv XpnOIKOTIOIEITE TN CUOKEUH UTTO TIG aKOAOUBEG CUVONKEG:
Méoa 1 Tavw o€ NAEKTPIKEG Kouliveg 1) KOuliveg agpiou, O€
KQUTOUG OUPVOUG Il KOVTA OE QWTIA.

2€ HAAOKEG eTTIQAVEIEG (OTTWG XaAIA) ) 6TTOU PTTOPET va TTECEI
KATd TN Xpnon.

2€ €CWTEPIKOUG XWPOUG 1 O€ TTEPIOXEG ME UWNAQ eTTiTrEdA
uypaciag.

Mnv TTAEVETE TN CUOKEUN OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
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Alatnpeite pia eAdy1oTn améotaon ac@aAgiag 20 cm ato Tig
TTAeUpEG Kal 30 cm TTavw aTTd Tr CUOKEUN KATA TN AgIToupyia
™nG.

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN KATW atrd VTIOUAATTIa Koudivag
ETTITTAQ, EKTTEPTTEI ATPO KAl PUTTOPEI VA TA KATAOTPEWEL.

Mnv yepiCeTe UTTEPBOAIKA TO QIATPO.

Mnv AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG VEPO.

MoTé un XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN XwpPIiG ouupBatd doxeio
KATw atmd 10 OTOMIO TOU KAPE KAl TO OTOMIO Tou OoXEiou
YOAQKTOG.

EmBAémTeTe Ta TaudId yia va dlac@alioeTe 0TI dev TTai{ouV e
TN ouokeun. ETIRAETTETE T TTAIBIA yIa va dIAC@QANICETE OTI
d¢ev TTaifouv PE TO TTPOIOV.
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INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Llegiu les instruccions seglients atentament abans d'utilitzar el
producte. Conserveu aquest manual per a referencies futures o
nous usuaris.

36

Seguiu atentament aquestes instruccions de seguretat quan
feu servir l'aparell.
Aguest aparell pot ser utilitzat per nens a partir de 8 anys
i persones amb capacitats fisiques, sensorials o mentals
reduides o manca d'experiencia i coneixement, sempre que
se'ls doni supervisid o instruccions apropiades respecte
a l'ls de l'aparell d'una manera segura i comprenguin els
perills que implica. Els nens no han de jugar amb l'aparell.
La neteja i el manteniment a realitzar per l'usuari no els han
de fer els nens, llevat que siguin majors de 8 anys i estiguin
sota supervisié. Mantingueu l'aparellielcable fora de l'abast
dels nens.
Inspeccioneu el cable d'alimentacio regularment a la recerca
de danys visibles. Si el cable d'alimentacié esta malmes,
'haura de substituir el fabricant, el servei postvenda o el
personal qualificat similar per evitar un perill.

Aguest simbol significa: precaucid, superficie calenta.
&LesSuperﬂ’ciesaccessibles sénsusceptiblesd'escalfar-

se durant l'Us.
Aquest aparell esta dissenyat exclusivament per a Us
domestic i queda exclos el seu Us en bars, restaurants,
granges, hotels, motels i oficines.
ADVERTIMENT: l'obertura d'ompliment no s'ha d'obrir durant
l'ds.
ADVERTIMENT: preneu precaucions per evitar el vessament
de liquids sobre el conductor.
ADVERTIMENT: un mal ds o un Us inadequat pot suposar un
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perill tant per a l'aparell com per a l'usuari. Utilitzeu aquest
aparell perals fins que apareixen descrits en aquest manual.
La superficie de l'element calefactor esta sotmesa a calor
residual després de l'Us.

Assegureu-vos que el voltatge de xarxa coincideixi amb el
voltatge especificat a l'etiqueta de classificacio del producte
i que l'endoll tingui presa de terra.

No submergiu el cable, l'endoll o qualsevol altra part de
l'aparell en aigua o qualsevol altre liquid, ni exposeu les
connexions electriques a l'aigua. Assegureu-vos que teniu
les mans completament seques abans de tocar l'endoll o
engegar el producte.

No retorceu, doblegueu, estireu o danyeu el cable
d'alimentacié. Protegiu-lo de vores esmolades i fonts de
calor. No permeteu que el cable toqui superficies calentes.
No deixeu que el cable surti sobre la vora de la superficie de
treball o el taulell.

Apagueu i desendolleu el producte de la font d'alimentacio
guan no estigui sent usat i abans de netejar-lo. Estireu
l'endoll per desconnectar-lo, no estireu el cable.

Colloqueu l'aparell en una superficie seca, estable, plana i
resistent a la calor.

No utilitzeu el producte sota les circumstancies seglients:
Dins o sobre de cuines electriques o de gas, forns calents o
prop de foc.

Sobre superficies toves (com catifes) o on es pugui bolcar
durant el seu Us.

A exteriors o arees amb alts nivells d'humitat.

No renteu l'aparell al rentaplats.

Mantingueu una distancia de seguretat minima de 20 cm
als costats i 30 cm per sobre del producte quan estigui en
funcionament.
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No colloqueu el producte sota armaris o mobles de cuina, ja
que emet vapor i podria danyar-los.

No ompliu el filtre de més.

No poseu el dispositiu en funcionament sense aigua.

No utilitzeu mai el dispositiu sense un recipient compatible
sota el sortidor de cafe i el filtre del diposit de llet.
Superviseu els nens per assegurar-vos que no juguin amb
el producte. Es necessari donar una supervisié estricta si
'aparell esta sent usat per o prop de nens.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES
Fig.1

A Panel de control

Al. Espresso simple

A2. Espresso doble

A3. (Cappuccino simple

A4,
A5.
A6.
A7.

Cappuccino doble

Latte simple

Latte doble

Visualizador de la temperatura del café Espresso

ESPANOL

OV OZZIr"=-""TIoOmMmmMmQOoN®

Interruptor de encendido/apagado
Rejilla de goteo extraible

Indicador flotante

Bandeja de goteo

Tapa del depésito de agua

Unién entre la tapay el depésito
Depdsito de agua

Tapa del depdsito de leche

Regulador del nivel de espuma de leche
Palanca

Tubo espumador

Tubo de la leche

Depésito de leche

Portafiltro

Mango del portafiltro

Filtros (para Espresso simple y doble)
Cuchara medidora/prensadora

NOTA:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.
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Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

Cafetera semiautomatica
Filtro individual para un café
Filtro para dos cafés

Brazo portafiltros

Cuchara medidora con prensa
Manual de instrucciones

No retire el nimero de serie del producto, para poder mantener una correcta trazabilidad
de su equipo en caso de solicitar asistencia.

Antes de usar la cafetera por primera vez

Antes de usar la cafetera por primera vez, limpiela para conseguir un rendimiento éptimo.
Antes de limpiar la cafetera, aseglrese de que el interruptor esté en la posicién de apagado.
Retire todo el material del embalaje, las pegatinas y las etiquetas del aparato.

1. En primer lugar, retire y lave con agua y un poco de detergente neutro el depdsito de
agua, el depdsito de leche, el portafiltro, los filtros y la cuchara medidora/prensadora. A
continuacion, aclare bien estas piezas y vuelva a colocarlas en la cafetera.

2. Antes de colocar el portafiltro o los filtros, consulte la seccién correspondiente de este
manual.

3. Para limpiar el interior de la cafetera, siga los pasos indicados en la seccién «Preparar un
Cappuccino». Aseglrese de que haya agua en ambos depdsitos y que el filtro no contenga
café molido. No sumerja en agua la cafetera ni el cable de alimentacién.

3. FUNCIONAMIENTO

Preparacion de la cafetera

40

Para cebar la cafetera, ejecute un ciclo de vaporizacién siguiendo los pasos que se indican
a continuacién:

Aseglrese de que el nivel del agua del depdsito correspondiente esté entre la marca «MIN»
y «MAX».

El nivel de leche en el depdsito correspondiente no debe superar la marca «MAX». Una
vez haya llenado este depdsito, vuelva a colocarlo en la cafetera. Para ello, levantelo y
deslicelo hacia dentro de la maquina. Durante el proceso, sujételo por la tapa. Cuando el
depdsito esté correctamente colocado en su sitio, notard que encaja. Fig. 2

Seleccione uno de los filtros y coléquelo dentro del portafiltro. Coloque el portafiltro en la
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cafetera, asegurandose de que esta correctamente ajustado y ponga una taza (o un vaso)
debajo. Ademas, aseglrese de que el extremo del tubo espumador apunte hacia elinterior

de la taza.

Conecte la cafetera a una toma de corriente.
5. Ponga elinterruptor en la posicién de encendido.
Se iluminaran los seis iconos tactiles de la pantalla. Esto significa que ya puede usar la

magquina con normalid

ad.

Advertencia: Si el depdsito de leche no esta colocado en la posicién correcta, los iconos tactiles
de Cappuccinoy Latte no se iluminaran.

Elegir la taza adecuada

- Antes de preparar una bebida, aseglrese de seleccionar el tamario de taza adecuado. Para
ello, consulte la informacién de la tabla siguiente:

Bebidas Taza recomendada
U Simple | 50 mL
Espresso
U Doble 100 mL
ﬁ’ Simple | 180 mL
Cappuccino
ﬁ’ Doble 350 mL
ﬁ Simple | 340 mL
Latte
G Doble 450 mL

Nota: Los valores que se indican en la tabla Unicamente hacen referencia a la capacidad de la

taza. La cantidad total de la bebida dispensada por la cafetera puede variar segln el tipo de

lechey el nivel de espuma.

Elegir el tipo de café adecuado

POWER ESPRESSO 20 CREAM
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El café

- Elcaféutilizado deberia ser natural, molido y tostado. Puede probar el café tostado francés
o italiano para el Espresso. El café premolido solo mantiene el sabor de 7 a 8 dias, siempre
y cuando se guarde en un recipiente sellado y en un lugar fresco y oscuro. No guarde el
café en la nevera ni en el congelador. Se recomienda moler los granos de café justo antes
de utilizarlos. El aroma de los granos de café almacenados en un recipiente hermético
conserva su sabor hasta 4 semanas.

El grado de molienda

- Este es un paso crucial en el proceso de preparacién de café. Puede requerir algo de
practica. El grado de molienda del café debe ser fino.

- Unavez molido, el grosor del café debe ser similar al de la sal de mesa.

- Si el café estd molido demasiado fino, el agua no circulard a través de este,
independientemente de su presiéon. Ademas, el café parecera polvo y al tacto se sentira
como si estuviera tocando harina.

- En cambio, si estd molido demasiado grueso, el agua pasara a través de los granos muy
répidamente, por lo que no se extraera todo el sabor. Aseglrese de usar un molinillo de
calidad para garantizar una consistencia uniforme.

Funcionamiento

Llenar el depésito de agua

1. Lleneeldepdsito de agua. Para ello, puede utilizar una jarra o extraerlo de la cafetera para
llenarlo bajo el grifo. Llene el depésito asegurdndose de que el nivel del agua no supere la
marca «MAX». No introduzca agua tibia o caliente en el depdsito.

2. Cierre la tapa del depdsito de agua. Si lo ha extraido de la cafetera para llenarlo de agua,
asegurese de volver a colocarlo bien en su sitio.

Llenar el depésito de leche

1. Sivaa preparar un Cappuccino o un café latte, extraiga el depésito de leche de la cafetera
levantandolo y deslizandolo hacia fuera. A continuacién, vierta la cantidad de leche fria
que estime que va a necesitar. Fig. 2

Nota: Aseglrese de que el nivel de leche no supere la marca «MAX».

2. Cuando haya terminado de llenar el depdsito, coléquelo de nuevo en la cafetera
asegurandose de que estd correctamente encajado.

Nota: Puede utilizar el tipo de leche que prefiera: entera o semidesnatada.
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Elegir el portafiltro
- Esta cafetera incluye un portafiltro adecuado para café molido.

Elegir el filtro
- Seleccione el filtro que desea utilizar del siguiente modo:
a. Sidesea elaborar una sola bebida simple, utilice el filtro para Espresso simple.
b. Si desea elaborar una bebida doble o dos bebidas simples, utilice el filtro para
Espresso doble. Sicoloca dos tazas pequefias debajo del dispensador de la cafetera,
podrd preparar dos cafés simples a la vez.

Colocar el filtro en el portafiltro

1. Inserte elfiltro en el portafiltro, asegurandose de alinear el orificio del filtro con la muesca
del portafiltro.

2. A continuacion, gire el filtro a la izquierda y a la derecha hasta que encaje por completo.
Fig. 3

Nota: Para limpiar el filtro, tendra que retirarlo. Para ello, girelo hacia la izquierda o hacia la
derecha para alinear el orificio del filtro con la muesca del portafiltro.

ADVERTENCIA: Asegurese de que el filtro se ha enfriado antes de intentar extraerlo del
portafiltro.

Llenar el filtro

- Para café molido, cologue elfiltro seleccionado en el portafiltro de la siguiente manera:

1. Llene el filtro con café Espresso fresco con un grado de molienda fino. Aseglrese de no
llenarlo en exceso; deje aproximadamente 2 mm de espacio libre respecto al borde.

2. Utilice la cuchara medidora/prensadora para prensar el café y que quede compacto y
uniforme. Fig. 4

3. Limpie cualquier resto de café del borde del portafiltro para garantizar que quede bien
acoplado a la cafeteray asi evitar fugas.

Colocar el portafiltro

Fig. 5

1. Coloque el portafiltro en la cafetera.

2. Aseglrese de que el mango quede alineado con la marca de desbloqueo de la cafeteray de
que encaje correctamente en la ranura.

3. Acontinuacion, girelo lentamente hacia la derecha hasta que quede alineado con la marca
de blogueo.

Colocar la(s) taza(s) de café

- Siva a utilizar una taza grande para Cappuccino o latte, retire la rejilla situada en la parte
superior de la bandeja de goteo.
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Advertencia: Al preparar un Cappuccino o un latte, aseglrese de ajustar la palanca para que el
tubo espumador apunte hacia el interior de la taza que va a utilizar.

Encender la cafetera

- Enprimer lugar, aseglrese de que la cafetera esté conectada a la red eléctrica.

- Acontinuacién, ponga elinterruptor en la posicién de encendido.

- Losiconos tactiles de la pantalla parpadearan durante el proceso de calentamiento hasta
que elaguay la leche (si se prepara un Cappuccino o un café latte) alcancen la temperatura
perfecta. Cuando los iconos tactiles dejen de parpadear, la cafetera estara lista para
usarse.

Advertencia: Si el depdsito de leche no esta colocado en la posicién correcta, los iconos tactiles
de Cappuccino y Latte no se iluminaran.

Seleccionar la bebida

Preparar un Espresso

- Sipulsaelicono elicono tactil Espresso simple, este comenzara a parpadeary la cafetera
preparard esta bebida.

- Sidesea preparar un Espresso doble o dos Espressos simples a la vez, pulse el icono tactil
Espresso doble. Este comenzard a parpadear vy la cafetera elaborard esta bebida.

- Cuando la cafetera haya terminado de preparar la bebida seleccionada, el icono tactil
correspondiente dejara de parpadear.

Nota: Puede volver a pulsar el icono tactil que haya seleccionado para cancelar la elaboracion
de café.

Preparar un Cappuccino

- Antes de preparar un Cappuccino, gire el regulador de nivel de espuma para elegir el nivel
de espuma de leche que desee. Si lo gira a la derecha, se producird mas espuma; en cambio,
si lo gira a la izquierda, se producird menos.

Nota: El nivel de espuma de leche también puede regularse mientras se estd elaborando la
bebida.

- Paraprepararun Cappuccino simple, pulse elicono tactil correspondiente. Este parpadeara
y la cafetera comenzard a elaborar esta bebida.

- Para preparar un Cappuccino doble, pulse el icono tactil correspondiente. Este parpadeara
y la cafetera comenzard a elaborar esta bebida.

- Cuando la cafetera haya terminado de preparar la bebida seleccionada, el icono tactil
correspondiente dejara de parpadear.
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Preparar un café latte

- Antes de preparar un café latte, gire el regulador del nivel de espuma para elegir el nivel de
espuma de leche que desee. Si lo gira a la derecha, se producird mas espuma; en cambio,
si lo gira a la izquierda, se producird menos.

- Para preparar un café latte simple, pulse el icono téactil correspondiente. Este parpadeara
y la cafetera comenzard a elaborar esta bebida.

- Para preparar un café latte doble, pulse el icono tactil correspondiente. Este parpadearady
la cafetera comenzara a elaborar esta bebida.

- Cuando la cafetera haya terminado de preparar la bebida seleccionada, el icono tactil
correspondiente dejara de parpadear.

Después de preparar bebidas con leche

- Unavez haya terminado de preparar una bebida con leche, guarde el depdsito en la nevera
para volver a utilizarlo o tire la leche sobrante y limpie el depésito de leche como se indica
en el apartado “4. Limpieza y mantenimiento”.

Funcién de apagado automatico
- Tras poner elinterruptor en la posicién de encendido, si no se realiza ninguna operacién en
25 minutos, la cafetera se apagard automaticamente.

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Limpieza del depésito y el tubo espumador
- Limpie regularmente el depdsito y el tubo espumador. Para limpiar el depdsito, siga las
instrucciones que se indican a continuacién:

1. Extraiga el depésito de leche de la cafetera levantandolo y deslizandolo hacia fuera.

2. Retire la tapay deseche la leche sobrante.

3. Lleneeldepdsito de leche con agua, asegurandose de no sobrepasar la marca «MAX». Una
vez haya llenado este depésito, vuelva a colocarlo en la cafetera. Para ello, levantelo y
deslicelo hacia dentro de la maquina. Durante el proceso, sujételo por la tapa.

Advertencia: Si el depésito de leche no esté colocado en la posicién correcta, los iconos tactiles
de Cappuccinoy Latte no se iluminaran.

Cologue un vaso grande debajo del tubo espumador.

5. Pulse elicono tactil de Cappuccino o Latte doble. La cafetera comenzara a dispensar agua
caliente a través del tubo espumador. Repita el ciclo de limpieza hasta que deje de salir
leche del tubo.

26 Gire el regulador del nivel de espuma de leche hasta la posicién de limpieza O y, @
continuacion, pulse el icono tactil de Cappuccino o Latte doble. La cafetera comenzard a
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expulsar vapor caliente a través del tubo espumador. Ejecute varios ciclos de limpieza.

Nota: Asegurese de que el nivel del agua del depdsito correspondiente esté entre la marca
«MIN» y «MAX».

7. Tire el agua que quede en el depdsito de agua y en el depésito de leche y, a continuacion,
lave ambos depédsitos con agua y jabdn. Antes de volver a colocarlos en la cafetera,
aseglrese de enjuagarlos y secarlos bien. No utilice ningln producto de limpieza, ni
esponjas abrasivas, ya que podrian dafar el acabado de la cafetera.

Nota: El depédsito de leche se puede lavar en el lavavajillas, pero su tapa no.

Limpieza del dispensador, el portafiltro y los filtros

1. Coloque el interruptor en la posicién de apagado v, después, desenchufe la cafetera de la
corriente eléctrica.

2. Algunas de las piezas metélicas de la cafetera puede que aun estén calientes. No las toque
hasta que se hayan enfriado por completo.

3. Retire el portafiltro y limpie los restos de café. Lave tanto el portafiltro como el filtro con
agua caliente y jaboén, y enjudguelos bien. Antes de volver a colocarlos en la cafetera,
asegulrese de secarlos bien.

Nota: No lave el portafiltros ni los filtros en el lavavaijillas.

4. Limpie la parte inferior del dispensador con un pafio hiimedo o con papel de cocina para
eliminar los restos de café.

5. Cologue el portafiltro (sin ningtn filtro) en el dispensador de café de la maquina.
Coloque un vaso grande vacio debajo del dispensador.

7. A continuacién, enchufe el cable de alimentacién a una toma de corriente. Ponga el
interruptor en la posicién de encendido. Pulse el icono tactil de Espresso simple una vezy
deje que la cafetera expulse agua hasta que se detenga.

Limpieza del depésito de agua

1. Vacie elagua restante del depésito. Se recomienda vaciar el depdsito de agua cada vez que
use la cafetera.

2. Laveeldepdsitoy su tapa con agua tibiay jabén. Antes de volver a colocar estas piezas en
la cafetera, aseglrese de enjuagarlas y secarlas bien.

Nota: No lave el depésito de agua ni su tapa en el lavavaijillas.
Advertencia: No sumerja en agua la cafetera ni su cable de alimentacidn.

Limpieza de la superficie exterior de la cafetera
1. Limpie la superficie exterior de la cafetera con un pafio suave y himedo. No utilice
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productos de limpieza ni esponjas abrasivas, ya que podrian dafiar el acabado.
2. Alguardar la cafetera, no deje el portafiltro puesto.

Descalcificar

- Laacumulacién de depésitos minerales en la cafetera podria afectar a su funcionamiento.
Por lo que, le recomendamos que descalcifique la cafetera cuando empiece a notar un
aumento del tiempo de elaboracién de la bebida o cuando se produzca un exceso de vapor.
También puede que note que se ha producido una acumulacién de depésitos minerales en
el dispensador. La frecuencia de limpieza depende de la dureza del agua utilizada. En la
tabla siguiente se indican los intervalos de limpieza recomendados.

Tipo de agua Frecuencia de limpieza

Agua blanda (filtrada) | Cada 80-100 preparaciones de bebida

Agua dura (del grifo) Cada 40-50 preparaciones de bebida

Descalcificar el depésito de agua

1. Llene eldepdsito de agua con producto descalcificante en las proporciones recomendadas
por el fabricante del mismo y siga sus indicaciones.

2. Enjuague bien el depésito de agua. Para ello, llénelo hasta la mitad con agua del grifo y
luego vierta esta agua. Repita este proceso dos veces.

Descalcificar las piezas internas:

1. Antes de descalcificar las piezas internas de la cafetera, aseglrese de descalcificar
primero el depésito de agua siguiendo los pasos indicados anteriormente.

2. Aseglrese de poner el interruptor en la posicién de apagado y de que el cable de
alimentacién esté desconectado de la toma de corriente.

3. Llene los depésitos de agua y de leche con producto descalcificante en las proporciones
recomendadas por el fabricante del mismo y siga sus indicaciones.

4. Introduzca el portafiltro (con filtro, pero sin café) y coloque un vaso grande vacio encima de
la bandeja de goteo y debajo del dispensador.

5. Acontinuacién, enchufe el cable de alimentacién a una toma de corriente.
Coloque un vaso grande debajo del tubo espumador.

7. Ponga elinterruptor en la posicién de encendido. Cuando los iconos tactiles de la pantalla
hayan dejado de parpadear, pulse el de Cappuccino o Latte doble. La cafetera comenzara
a dispensar agua caliente a través del tubo espumador. Ejecute varios ciclos de limpieza.

Nota: Asegurese de que el nivel del agua del depdsito correspondiente esté entre la marca
«MIN» y «MAX».
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5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posibles causas

Posibles soluciones

No sale café.

No hay agua en el depdsito.

Anada agua.

El café es demasiado fino.

Muela el café menos fino.

Hay demasiado café en el
filtro.

Llene el filtro con menos café.

La cafetera no esta
encendida o conectada a la
red eléctrica.

Conecte la cafetera a una toma de
corriente y enciéndala.

El café esta demasiado
prensado.

Llene el filtro con caféy prénselo bien.

El café se sale
por el borde del
portafiltro.

El portafiltro no se ha
girado hasta la posicién de
bloqueo.

Gire el portafiltro hasta la posicién de
bloqueo.

Hay restos de café alrededor
del borde del filtro.

Limpie el borde.

Hay demasiado café en el
filtro.

Llénelo con menos café.

La leche no esta
espumada o no

sale leche por el
tubo espumador.

Se ha acabado el vapor.

Aseglrese de que hay suficiente
agua en el depdsito correspondiente.

La leche no esta
suficientemente fria.

Enfrie la leche antes de elaborar un
Cappuccino o un café latte.

Eltubo espumador esta
bloqueado.

Limpie el depésito de leche y el tubo
espumador siguiendo las instrucciones
indicadas en este manual.

El café sale muy
rapido.

El café es demasiado
grueso.

Utilice un café molido mas fino.

No hay suficiente café en el
filtro.

Llene el filtro con mas café.

El café no tiene
demasiado sabor.

Estd utilizando un filtro
de Espresso simple para
elaborar una bebida doble.

Utilice el filtro para Espresso doble.

El café es demasiado
grueso.

Utilice un café molido mas fino.
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No desmonte la cafetera por su cuenta. Si no encuentra la causa del problema, es mejor que se
ponga en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec.

6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: 00651
Producto: Power Espresso 20 Cream

Voltaje: 220 - 240V ~
Frecuencia: 50 - 60 Hz
Potencia: 1350 W

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

y/0 la bateria deberdn desecharse de manera independiente de los residuos
domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida util, deberds
extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida
designado por las autoridades locales.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada
de desechar sus aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el
consumidor debera contactar con las autoridades locales.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

X Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto

8. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efecttien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.
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9. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningdn medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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PARTS AND COMPONENTS

Fig. 1

A

Control panel

Al. Single Espresso

DOV OoOZZIrAR-TIOTMMON®

A2. Double Espresso
A3. Single Cappuccino
A4. Double Cappuccino
A5. Single Latte
A6. Double Latte
A7. Temperature display
Power switch
Removable drip tray
Buoy indicator
Drip tray
Water tank cover
Connection between the cover and the tank
Water tank
Milk tank cover
Milk froth level knob
Lever
Milk frother
Milk tank tube
Milk tank
Portafilter
Portafilter handle
Filters (for single and double Espresso)
Measuring spoon/Tamper

NOTE:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the

device.

2. BEFORE USE

This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance
out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and
other packaging elements in a safe place to prevent damage to the device if you need
to transport it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.

ENGLISH
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- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

Box content

- Semi-automatic coffee machine
- Single coffee filter

- Double coffee filter

- Portafilter

- Measuring spoon with tamper
- Instruction manual

- Do not remove the serial number of the appliance in order to keep a correct traceability of
it in case of assistance.

Before using the coffee machine for the first time

- Before using the appliance for the first time, clean it for optimum performance.

- Before cleaning the appliance, make sure that the switch is in the off position.

- Remove all packaging materials and promotional labels or stickers from the appliance.

1. First, remove and wash the water tank, milk tank, portafilter, filters and measuring spoon/
tamper with water and a little neutral detergent. Then, rinse these parts thoroughly and
replace them in the appliance.

2. Beforefitting the portafilter or filters, please refer to the relevant section of this instruction
manual.

3. To clean the inside of the appliance, follow the steps in the "Cleaning and Maintenance"
section. Make sure that there is water in both tanks and that the filter does not contain
ground coffee. Do not immerse the appliance or its power cable in water.

3. OPERATION

Preparing the coffee machine
- To prime the appliance, run a steaming cycle following the steps below:

Make sure that the water level in the water tank is between the "MIN" and "MAX" marks.
The milk level in the milk tank must not exceed the "MAX" mark. Once you have filled this
tank, place it back into the coffee machine. To do this, lift it up and slide it into the machine.
During the process, hold it by the cover. When the tank is correctly positioned in place, you
will notice that it clicks into place. Fig. 2

3. Select one of the filters and place it inside the portafilter. Place the portafilter in the
appliance ensuring it is properly locked and place a cup (or a glass) under it. Also, make
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sure that the end of the milk frother points towards the inside of the cup.
Connect the coffee machine to the power socket.
5. Place the power switch in the on position.
The six icons on the display will light up. This means that you can now use the machine
normally.

Warning: if the milk tank is not in the correct position, the Cappuccino and Latte icons will not
light up.

Choosing the right cup
- Before preparing a drink, be sure to select the appropriate cup size. To do so, please refer
to the information in the table below:

Drinks Recommended cup

O Single 50 ml

Espresso

Double | 100 ml

Single 180 ml

Cappuccino
ﬁ’ Double | 350 ml

Single 340 ml

Latte
G Double | 450 ml

Note: the values given in the table only refer to the capacity of the cup. The total amount of
drink dispensed by the appliance may vary depending on the type of milk and the level of froth.

Choosing the right type of coffee

Coffee

- The coffee should be freshly ground and dark roasted. You may want to try a French or
Italian roast ground for espresso. Pre-ground coffee will only retain its flavour for 7-8
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days, provided it is stored in an airtight container and in a cool, dark area. Do not store in a
refrigerator or freezer. Whole beans are recommended to be ground just before use. The
aroma of coffee beans stored in an airtight container retains its flavour for up to 4 weeks.

The level of grinding

- Thisis a crucial step in the coffee-making process. It may take some practice. The coffee
should be finely ground.

- Once ground, the thickness of the coffee should be similar to that of table salt.

- If the coffee is ground too finely, the water will not flow through it, regardless of its
pressure. In addition, the coffee will look like powder and feel like you are touching flour.

- Onthe other hand, if it is ground too coarsely, the water will pass through the beans very
quickly, so the full flavour will not be extracted. Be sure to use a good-quality grinder for
uniform consistency.

Operation

Filling up the water tank

1. Fillup the watertank. To do this, you can use a jug or remove it from the coffee machine and
fillit under the tap. Make sure that the water level does not exceed the "MAX" mark. Do not
put warm or hot water in the tank.

2. Close the water tank cover. If you have removed it from the appliance to fill it with water,
be sure to put it back in place.

Filling up the milk tank
1. Ifyouare preparingacappuccino or latte, remove the milk tank from the appliance by lifting
it up and sliding it out. Then, pour in the amount of cold milk you think you will need. Fig. 2

Note: make sure that the milk level does not exceed the “MAX" mark.

2. When you have finished filling the tank, place it back into the appliance, making sure that
it is correctly fitted.

Note: you can use any type of milk you prefer: whole or semi-skimmed.

Portafilter
- This coffee machine includes a portafilter suitable for ground coffee.

Choosing the filter
- Select the filter you want to use as follows:
a. If youwant to make a single drink, use the Single Espresso filter.
b.  If you want to make a double drink, use the Double Espresso filter. By placing two
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small cups under the dispenser of the coffee machine, you can prepare two single
coffees at the same time.

Placing the filter in the portafilter

1. Insert the filter into the portafilter, making sure to align the hole in the filter with the slot
in the portafilter.

2. Then, turn the filter left and right until it clicks into place. Fig. 3

Note: to clean the filter, you will need to remove it. To do this, turn it to the left or right to align
the hole in the filter with the slot in the filter holder.

WARNING: make sure that the filter has cooled down before attempting to remove it from the
portafilter.

Filling the filter

- For ground coffee, place the selected filter in the portafilter as follows:

1. Fillthe filter with fresh Espresso coffee with a fine grind. Make sure not to overfill it; leave
approximately 2 mm clearance from the edge.

2. Use the measuring spoon/tamper to press the coffee so that it is compact and uniform.
Fig. &4

3. Wipe any coffee residue from the edge of the portafilter to ensure that it is securely
attached to the appliance head to prevent leakage.

Placing the portafilter

Fig. 5

1. Place the portafilter in the appliance.

2. Make sure that the handle is aligned with the unlocking mark on the appliance and that it
fits correctly into the slot.

3. Then slowly turn it clockwise until it is aligned with the locking mark.

Placing the cup(s) of coffee

- Ifyou are going to use a large Cappuccino or latte cup, remove the grille that is on the drip
tray.

Warning: when making a Cappuccino or latte, be sure to adjust the lever so that the milk frother

points towards the inside of the cup to be used.

Switching on the coffee machine

- First of all, make sure that the coffee machine is connected to the mains.

- Next, place the power switch in the on position.

- The icons on the display will flash during the heating process until the water and milk
(if preparing a Cappuccino or latte) reach the perfect temperature. When the icons stop
flashing, the appliance is ready for use.
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Warning: if the milk tank is not in the correct position, the Cappuccino and Latte icons will not
light up.

Selecting a drink

Preparing an Espresso

- If you press the Single Espresso icon, it will start flashing and the appliance will prepare
this drink.

- If you wish to prepare a Double Espresso or two Single Espressos at the same time, press
the Double Espresso icon. It will start flashing and the machine will brew the drink.

- When the appliance has finished brewing the selected drink, the corresponding icon will
stop flashing.

Note: you can press the selected icon again to cancel brewing.

Preparing a Cappuccino

- Before making a Cappuccino, turn the milk froth level knob to choose the desired level of
milk froth. If you turn it to the right, more froth will be produced; if you turn it to the left,
less froth will be produced.

Note: the milk froth level can also be adjusted while the drink is being brewed.

- Toprepareasingle Cappuccino, press the correspondingicon. It will flash and the appliance
will brew the drink.

- To prepare a double Cappuccino, press the corresponding icon. It will flash and the
appliance will brew the drink.

- When the appliance has finished brewing the selected drink, the corresponding icon will
stop flashing.

Preparing a Latte

- Before making a Latte, turn the milk froth level knob to choose the desired level of milk
froth. If you turn it to the right, more froth will be produced; if you turn it to the left, less
froth will be produced.

- To prepare a single Latte, press the corresponding icon. It will flash and the appliance will
brew the drink.

- Toprepare a double Latte, press the corresponding icon. It will flash and the appliance will
brew the drink.

- When the appliance has finished brewing the selected drink, the corresponding icon will
stop flashing.
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After preparing milk drinks

- Once you have finished preparing a milk drink, store the milk tank in the refrigerator for
reuse or dispose of the excess milk and clean the milk tank as described in section “4.
Cleaning and maintenance”.

Automatic shut-off function
- After turning the switch to the on position, if no operation is performed within 25 minutes,
the appliance will automatically switch off.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning of the tank and the milk frother
- Regularly clean the tank and the milk frother. To clean the tank, follow the instructions
below:

1. Remove the milk tank from the appliance by lifting it up and sliding it out.

2. Remove the cover and discard the excess milk.

3. Fill the milk tank with water, making sure not to exceed the "MAX" mark. Once you have
filled this tank, place it back into the coffee machine. To do this, lift it up and slide it into the
machine. During the process, hold it by the cover.

Warning: if the milk tank is not in the correct position, the Cappuccino and Latte icons will not
light up.

Place a large cup under the milk frother.

5. Press the icon for Cappuccino or Double Latte. The appliance will start dispensing hot
water through the milk frother. Repeat the cleaning cycle until no more milk comes out of
the frother.

6. Turn the milk froth level knob to the cleaning position O and then press the Double
Cappuccino or Double Latte icon. The appliance will start dispensing hot steam through
the milk frother. Run several cleaning cycles.

Note: make sure that the water level in the water tank is between the "MIN" and "MAX" marks.
7. Dispose of the remaining water in the water tank and the milk tank, then wash both tanks
with soap and water. Before placing them back in the appliance, be sure to rinse and dry
them thoroughly. Do not use any cleaning products or abrasive sponges as they may

damage the finish of the appliance.

Note: the milk tank is dishwasher safe, whereas the cover is not.
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Cleaning the spout, portafilter and filters

1. Turnthe switch to the off position and then unplug the machine from the mains.

2. Some of the metal parts of the appliance may still be hot. Do not touch them until they have
cooled completely.

3. Remove the portafilter and clean any coffee residue. Wash both the portafilter and filter
with warm soapy water and rinse them well. Before placing them back in the appliance, be
sure to dry them thoroughly.

Note: do not wash the portafilter and filters in the dishwasher.

4. Wipe the bottom part of the spout with a damp cloth or paper towel to remove any coffee
grounds.

5. Place the portafilter (without any filter) in the coffee spout of the machine.

6. Place an empty large cup under the spout.

7. Next, plug the power cable into a power outlet. Place the power switch in the on position.
Press the Single Espresso icon once and let the machine spit out water until it stops.

Water tank cleaning

1. Empty the remaining water in the water tank. It is recommended that the water tank is
emptied every time the appliance is used.

2. Wash the tank and its cover with warm soapy water. Before placing them back in the
appliance, be sure to rinse and dry them thoroughly.

Note: do not wash the water tank or its cover in the dishwasher.
Warning: do not immerse the appliance or its power cable in water.

Cleaning the outer surface of the coffee machine

1. Clean the housing with a soft damp cloth. Do not use abrasive cleaning agents or abrasive
sponges as they may damage the finish.

2. Do not leave the portafilter in place when storing the appliance.

Descaling

- Theaccumulation of mineral deposits in the appliance may affect its operation. Therefore,
we recommend that you descale the appliance when you start to notice an increase in
brewing time or when excessive steam is produced. You may also notice a build-up of
mineral deposits in the nozzle. The frequency of cleaning depends on the hardness of the
water used. The recommended cleaning intervals are given in the table below.

Water type Cleaning frequency

Soft (filtered) water Every 80-100 drink preparations
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Hard water (tap water) | Every 40-50 drink preparations

Descaling the water tank

1. Fill up the water tank with a descaler agent following the proportions indicated by the
descaler manufacturer.

2. Rinsethe watertank thoroughly. To do this, fill it halfway with tap water and then drain this
water. Repeat this process twice.

Descaling of internal parts

1. Before descaling the internal parts of the appliance, be sure to descale the water tank first
by following the steps before.

2. Make sure that the power switch is in the off position and the power cable is unplugged
from the power outlet.

3. Fill up the water tank and the milk tank with a descaler agent following the proportions
indicated by the descaler manufacturer and follow the manufacturer's instructions.

4. Insert the portafilter (with filter, but without coffee) and place a large empty cup on top of
the drip tray and under the spout.

5. Next, plug the power cable into a power outlet.
Place a large cup under the milk frother.

7. Place the power switch in the on position. When the icons on the display have stopped
flashing, press the Cappuccino or Double Latte icon. The appliance will start dispensing hot
water through the milk frother. Run several cleaning cycles.

Note: make sure that the water level in the water tank is between the "MIN" and "MAX" marks.

5. TROUBLESHOOTING
Problem Possible causes Possible solutions
No water in the water tank. Add water.
Coffee is too fine. Grind medium-ground coffee.
No coffee There is too much coffee in the filter. | Fill filter with less coffee.
comes out

The appliance is not connected to the | Connect the appliance to a power
mains or switched on. supply and turn it on.

Coffee has been tamped/compressed | Fill the filter with ground coffee
too much. and press it firmly.
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The portafilter has not been rotated Turn the portafilter to the locked
to the locked position. position.

The coffee
comes out of

the edge of the | Coffee grounds around the filter

Wi ff the edge.
portafilter basket edge. Ipe off the edge

There is too much coffee in the filter. | Fill with less coffee.

Ensure there is enough water in

Milk is not Ran out of steam. the water tank

frothy after ;

frothi ilk L the milk bef ki

lro ing orl mi The milk is not cold enough. Coo elml before making a
is not coming Cappuccino or Latte.

out of the milk Clean the milk tank and the
frother

The milk frother is blocked. milk frother according to the

instructions in this manual.

Coffee comes The coffee powder is too coarse. Use a finer grind.

out too quickly

Not enough coffee in filter. Fill filter with more coffee.

The coffee does | You are using a single Espresso filter

Use the double Espresso filter.
not have much | to make a double Espresso.

flavour The coffee powder is too coarse. Use a finer grind.

Do not disassemble the coffee machine yourself. If you cannot find the cause of the problem,
contact the official Cecotec Technical Support Service.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: 00651
Product: Power Espresso 20 Cream

Voltage: 220 - 240 V~
Frequency: 50 - 60 Hz
Power: 1350 W

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain
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7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbolindicates that, according to the applicable regulations, the product
and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When
this product reaches the end of its shelf life, you should dispose of the cells/
—— batteries/accumulators and take them to a collection point designated by the
local authorities.
Consumers must contact their local authorities or retailer for information
concerning the correct disposal of old appliances and/or their batteries.
Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by the
applicable regulations.

It is recommended that repairs be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.

9. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

A

Panneau de controle

Al. Expresso simple
A2. Expresso double
A3. (Cappuccino simple
A4. Double cappuccino
A5. Lattesimple
A6. Double latte
A7. Ecran de la température du café

DOOWOoOZZIr"AR-TIOTMMON®

Interrupteur marche/arrét

Grille du plateau d'égouttage

Bouée indicatrice

Plateau d'égouttage

Bouchon du réservoir d'eau

Piece de fixation entre le couvercle et le réservoir
Réservoir d'eau

Couvercle du réservoir de lait

Sélecteur de réglage du niveau de mousse de lait
Levier

Buse vapeur

Tuyau lait

Réservoir de lait

Porte-filtres

Poignée du bras porte-filtre

Filtres (pour expresso simple et double)

Cuilléere doseuse avec presse

NOTE :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

62

Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de 'emballage dans un endroit sdr pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.
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Assurez-vous que toutes les piéces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
manque une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apreés-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

Machine a café semi-automatique
Filtre individuel pour un café

Filtre pour 2 cafés

Bras porte-filtres

Cuillére doseuse avec presse.
Manuel d'instructions

N'enlevez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

Avant d'utiliser la machine a café pour la premiére fois

Avant d'utiliser la machine pour la premiere fois, nettoyez-la pour obtenir des résultats
optimaux.

Avant de nettoyer la machine, assurez-vous que linterrupteur est en position d'arrét.
Retirez tout le matériel qui compose l'emballage, les autocollants et les étiquettes.

Tout d'abord, retirez et lavez le réservoir d'eau, le réservoir de lait, le porte-filtre, les filtres
et la cuillere doseuse/avec presse avec de leau et un peu de liquide vaisselle neutre.
Rincez ensuite soigneusement ces pieces et replacez-les dans la machine a café.
Avantde placer le porte-filtre ou lesfiltres, veuillez vous référer a la section correspondante
de ce manuel.

Pour nettoyer lintérieur de la machine, suivez les étapes de la section « Préparer un
cappuccino ». Assurez-vous qu'ily a de l'eau dans les deux réservoirs et que le filtre ne
contient pas de café moulu. N'immergez pas la machine ou le cable d'alimentation dans
l'eau.

3. FONCTIONNEMENT

Préparation de la machine a café

Pour amorcer la machine a café, effectuez un cycle de vaporisation en suivant les étapes
ci-dessous:

Vérifiez que le niveau d'eau du réservoir se trouve entre les reperes « MIN » et « MAX. ».

Le niveau de lait dans le réservoir correspondant ne doit pas dépasser le repére « MAX ».
Une fois ce réservoir rempli, remettez-le en place dans la machine. Pour ce faire, soulevez-
le et faites-le glisser dans la machine. Pendant le processus, tenez-le par le couvercle.
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Lorsque le réservoir est correctement placé, vous remarquerez qu'il s'enclenche. Img. 2

3. Sélectionnez un desfiltres et placez-le dans le bras porte-filtre. Insérez le bras porte-filtre
dans la machine en vous assurant de le fixer correctement et placez une tasse (o un verre)
en dessous. Veillez également a ce que l'extrémité de la buse vapeur soit orientée vers
lintérieur de la tasse.

4. Branchez la machine a café.

5. Mettez linterrupteur en position de marche.

6. Les six icones tactiles de l'écran s'allumeront. Cela signifie que vous pouvez maintenant
utiliser la machine normalement.

Avertissement : Si le réservoir de lait n'est pas dans la bonne position, les icénes Cappuccino
et Latte ne s'allumeront pas.

Choisir la bonne tasse
- Avant de préparer une boisson, veillez a sélectionner la taille de tasse appropriée. Pour ce
faire, veuillez vous référer aux informations contenues dans le tableau ci-dessous :

Boissons Tasse recommandée

O Simple | 50 ml

Expresso

Double | 100 mL

Simple [ 180 ml

Cappuccino
ﬁ’ Double | 350 ml

Simple | 340 ml

Latte
G Double | 450 ml

Note : Les valeurs indiquées dans le tableau se réféerent uniquement a la capacité de la tasse.
La quantité totale de boisson distribuée par la machine peut varier en fonction du type de lait
et du niveau de mousse.
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Choisir le bon type de café

Le café

- Vous devez utiliser uniqguement du café naturel, moulu et toasté avec cette machine a café.
Vous pouvez utiliser du café toasté francais ou italien pour l'expresso. Le café pré-moulu
maintien la saveur du café pendant 7-8 jours, a condition qu'il soit rangé dans un réservoir
fermé hermétiqguement et dans un endroit frais et sombre. Ne conservez pas le café
dans le réfrigérateur ni dans le congélateur. Il est recommandé de moudre les grains de
café juste avant de les utiliser. Lardme des grains de café conservés dans un récipient
hermétique conserve sa saveur jusqu'a 4 semaines.

Le niveau de mouture

- Ils'agit d'une étape cruciale dans le processus de préparation du café, qui peut nécessiter
un peu de pratique. Le niveau de mouture du café doit étre fin.

- Une fois moulu, le café doit avoir une épaisseur similaire a celle du sel de table.

- Sile café est moulu trop finement, l'eau ne s'écoulera pas a travers lui, quelle que soit
la pression. En outre, le café aura l'aspect d'une poudre et ressemblera a de la farine au
toucher.

- En revanche, s'il est moulu trop grossierement, l'eau passera tres rapidement a travers
les grains, ce qui ne permettra pas d'en extraire toute la saveur. Assurez-vous d'utiliser un
moulin de qualité pour que la consistance soit uniforme.

Fonctionnement

Comment remplir le réservoir d'eau

1. Remplissez le réservoir d'eau. Pour ce faire, vous pouvez utiliser une cruche ou retirer
directement le réservoir de la machine a café et le remplir sous le robinet. Remplissez le
réservoir en veillant a ce que le niveau d'eau ne dépasse pas le repére « MAX ». Ne mettez
pas d'eau chaude ou tiede dans le réservair.

2. Fermez le couvercle du réservoir d'eau. Si vous l'avez retiré de la machine pour le remplir
d'eau, veillez a le remettre en place.

Remplir le réservoir de lait

1. Sivous préparez un cappuccino ou un café au lait, retirez le réservoir de lait de la machine
en le soulevant et en le faisant glisser. Versez ensuite la quantité de lait froid nécessaire.
Img. 2

Note : Assurez-vous que le niveau de lait n'excéde pas la marque « MAX ».

2. Lorsque vous avez terminé de remplir le réservoir, replacez-le dans la machine en vous
assurant qu'il est correctement installé.
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Note : Vous pouvez utiliser le type de lait que vous préférez : entier ou demi-écrémeé.

Choisir le porte-filtre
- Cette machine a café inclut un porte-filtre adapté au café moulu.

Choisir le filtre
- Sélectionnez le filtre que vous souhaitez utiliser comme suit :
a. Si vous souhaitez préparer une seule boisson simple, utilisez le filtre pour un
expresso simple.
b.  Sivous souhaitez préparer une boisson double ou deux boissons simples, utilisez le
filtre pour expresso double. En placant deux petites tasses sous le distributeur de la
machine a café, vous pouvez préparer deux cafés simples en méme temps.

Placer le filtre dans le porte-filtre

1. Insérez lefiltre dans le bras porte-filtre, en veillant a aligner le trou du filtre sur l'encoche
du bras porte-filtre.

2. Tournez ensuite le filtre de gauche a droite jusqu'a ce qu'il s'enclenche. Img. 3

Note : Pour nettoyer le filtre, vous devez le retirer. Pour ce faire, tournez-le vers la gauche ou la
droite pour aligner le trou du filtre sur l'encoche du bras porte-filtre.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que le filtre a refroidi avant d'essayer de le retirer du porte-
filtre.

Remplir le filtre

- Pour le café moulu, placez le filtre sélectionné dans le porte-filtre comme suit :

1. Remplissez le filtre avec du café expresso frais finement moulu. Veillez a ne pas trop le
remplir ; laissez un espace libre d'environ 2 mm a partir du bord.

2. Utilisez la cuillére doseuse avec presse pour presser le café de maniere a ce qu'il soit
compact et uniforme. Img. 4

3. Nettoyez les résidus de café sur le bord du bras porte-filtre pour vous assurer qu'il est bien
fixé a la machine a café afin d'éviter les fuites.

Placer le bras porte-filtre

Img. 5

1. Placez le bras porte-filtre dans la machine.

2. Assurez-vousque lapoignéedubrasporte-filtreestalignée surlamarque de déverrouillage
de la machine et qu'il s'insere correctement dans la fente.

3. Tournez-le ensuite lentement dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il soit
aligné avec la marque de verrouillage.
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Placer la/les tasse(s) a café

- Sivous utilisez une grande tasse pour un cappuccino ou un café au lait, retirez la grille du
plateau d'égouttage.

Avertissement : Lors de la préparation d'un cappuccino ou d'un café au lait, veillez a régler le

levier de maniere a ce que la buse vapeur soit orientée vers l'intérieur de la tasse a utiliser.

Allumer la machine a café

- Tout d'abord, assurez-vous que la machine a café est branchée.

- Mettez ensuite l'interrupteur en position de marche.

- Les icones tactiles sur l'écran clignoteront pendant le processus de chauffage jusqu'a
ce que leau et le lait (si vous préparez un cappuccino ou un café au lait) atteignent la
température idéale. Lorsque les icGnes tactiles cessent de clignoter, la machine sera préte
a étre utilisée.

Avertissement : Si le réservoir de lait n'est pas dans la bonne position, les icones Cappuccino
et Latte ne s'allumeront pas.

Sélectionner la boisson

Préparer un café expresso

- Sivous appuyez sur licne tactile de l'expresso simple, elle se mettra a clignoter et la
machine préparera cette boisson.

- Si vous souhaitez préparer un expresso double ou deux expressos simples en méme
temps, appuyez sur licne tactile Expresso double. Elle commencera a clignoter et la
machine préparera la boisson.

- Lorsquelamachineafinide préparerlaboisson sélectionnée, l'icéne tactile correspondante
cessera de clignoter.

Note : Vous pouvez appuyer a nouveau sur licéne tactile sélectionnée pour annuler le
processus de préparation.

Préparer un cappuccino

- Avant de préparer un cappuccino, tournez le sélecteur de réglage du niveau de mousse
pour choisir le niveau de mousse de lait souhaité. Si vous le tournez vers la droite, vous
obtiendrez plus de mousse ; si vous le tournez vers la gauche, vous obtiendrez moins de
mousse.

Note : Le niveau de la mousse de lait peut également étre réglé pendant la préparation de la
boisson.

- Pour préparer un cappuccino simple, appuyez sur licdne tactile correspondante. Elle
commencera a clignoter et la machine préparera cette boisson.
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- Pour préparer un cappuccino double, appuyez sur licéne tactile correspondante. Elle
commencera a clignoter et la machine préparera cette boisson.

- Lorsquelamachineafinide préparerlaboisson sélectionnée, l'icénetactile correspondante
cessera de clignoter.

Préparer un café au lait

- Avant de préparer un café au lait, tournez le sélecteur de réglage du niveau de mousse
pour choisir le niveau de mousse de lait souhaité. Si vous le tournez vers la droite, vous
obtiendrez plus de mousse ; si vous le tournez vers la gauche, vous obtiendrez moins de
mousse.

- Pour préparer un café au lait simple, appuyez sur licdne tactile correspondante. Elle
commencera a clignoter et la machine préparera cette boisson.

- Pour préparer un café au lait double, appuyez sur licdne tactile correspondante. Elle
commencera a clignoter et la machine préparera cette boisson.

- Lorsquelamachineafinide préparerlaboisson sélectionnée, l'icénetactile correspondante
cessera de clignoter.

Apreés avoir préparé des boissons a base de lait

- Lorsque vous avez terminé de préparer des boissons a base de lait, conservez le réservoir
de lait au réfrigérateur pour réutiliser le lait ou jetez l'excédent de lait et nettoyez le
réservoir comme décrit dans la section « 4. Nettoyage et entretien ».

Fonction d'arrét automatique
- Apres avoir mis linterrupteur en position de marche, si aucune opération n'est effectuée
dans les 25 minutes, la machine a café s'éteindra automatiquement.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyage du réservoir et de la buse vapeur
- Nettoyez régulierement le réservoir et la buse vapeur. Pour nettoyer le réservoir, suivez les
instructions ci-dessous :

Retirez le réservoir de lait de la machine en le soulevant et en le faisant glisser.

2. Retirez le couvercle et jetez l'excédent de lait.
Remplissez le réservoir de lait, en veillant a ne pas dépasser le repere « MAX ». Une fois ce
réservoir rempli, remettez-le en place dans la machine. Pour ce faire, soulevez-le et faites-
le glisser dans la machine. Pendant le processus, tenez-le par le couvercle.

Avertissement : Si le réservoir de lait n'est pas dans la bonne position, les icones Cappuccino
et Latte ne s'allumeront pas.
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Placez un grand verre sous la buse vapeur.

5. Appuyez sur licoéne tactile Cappuccino ou Double Latte. La machine commencera a
distribuer de l'eau chaude par la buse vapeur. Répétez le cycle de nettoyage jusqu'a ce qu'il
n'y ait plus de lait qui sorte de la buse vapeur.

6. Tournez le sélecteur de réglage du niveau de mousse du lait en position de nettoyage O
, puis appuyez sur l'icone tactile Cappuccino ou Double Latte. La machine commencera a
distribuer de la vapeur chaude par la buse vapeur. Effectuez plusieurs cycles de nettoyage.

Note : Vérifiez que le niveau d'eau du réservoir se trouve entre les repeéres « MIN » et « MAX. ».

7. Eliminez Leau restante dans le réservoir deau et le réservoir de lait, puis lavez les deux
réservoirs avec de beau et du liquide vaisselle. Avant de les remettre dans la machine
a café, veillez a les rincer et a les sécher soigneusement. Nrutilisez pas de produits de
nettoyage ou d>éponges abrasives qui pourraient endommager la finition de la machine a
café.

Note : Le réservoir de lait peut étre nettoyé dans le lave-vaisselle, mais pas le couvercle.

Nettoyage du distributeur, du bras porte-filtre et des filtres

1. Mettez linterrupteur en position d'arrét, puis débranchez 'appareil.

2. Certaines parties métalliques de la machine peuvent étre encore chaudes. Ne les touchez
pas avant qu'elles ne soient complétement refroidies.

3. Retirez le bras porte-filtre et nettoyez les résidus de café. Lavez le bras porte-filtre et le
filtre avec de l'eau chaude et du liquide vaisselle, puis rincez-les. Avant de remettre ces
pieces dans la machine a café, assurez-vous qu'elles sont completement seches.

Note : Ne lavez pas le bras porte-filtre et les filtres au lave-vaisselle.

4. Nettoyez la partie inférieure du distributeur avec un chiffon humide ou avec du papier
essuie-tout pour éliminer les restes de café.

5. Placez le bras porte-filtre (sans filtre) dans le distributeur de café de la machine.
Placez un grand verre vide sous le distributeur.

7. Branchez ensuite le cable d'alimentation sur une prise de courant. Mettez l'interrupteur en
position de marche. Appuyez une fois sur l'icone tactile de l'expresso simple et laissez la
machine expulser de l'eau jusqu'a ce qu'elle s'arréte.

Nettoyage du réservoir d'eau

1. Videz l'eau restante du réservoir d'eau. Il est recommandé de vider le réservoir d'eau a
chaque utilisation de la machine.

2. Lavez le réservoir et son couvercle avec de l'eau tiede et du liquide vaisselle. Avant
de remettre ces pieces dans la machine a café, veillez a les rincer et a les sécher
soigneusement.
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Note : Ne lavez pas le réservoir d'eau et le couvercle au lave-vaisselle.
Avertissement : N'immergez pas la machine ou le cable d'alimentation dans l'eau.

Nettoyage de la surface extérieure de la machine a café

1.

2.

Nettoyez la surface extérieure de l'appareil avec un chiffon doux et humide. N'utilisez pas
de produits nettoyants ni éponges abrasives qui pourraient endommager les finitions.
Ne laissez pas le bras porte-filtre en place lorsque vous rangez l'appareil.

Détartrage

Laccumulation de dépots minéraux dans la machine peut affecter son fonctionnement.
Par conséquent, il est recommandé de détartrer la machine lorsque vous commencez a
remarquer une augmentation du temps de préparation de la boisson ou une production
excessive de vapeur. Vous pouvez également constater une accumulation de dépots
minéraux dans le distributeur. La fréquence de nettoyage dépend de la dureté de l'eau
utilisée. Les intervalles de nettoyage recommandés sont indiqués dans le tableau
ci-dessous.

Type d'eau

Fréquence de nettoyage

Eau molle (filtrée)

Toutes les 80-100 préparations

Eau dure (du robinet)

Toutes les 40-50 préparations

Détartrage du réservoir d'eau

1.

Remplissez le réservoir d'eau et ajoutez du produit détartrant selon les proportions
indiquées par le fabricant et suivez les instructions.

Rincez bien le réservoir d'eau. Pour ce faire, remplissez-le a moitié avec de l'eau du robinet,
puis versez cette eau. Répétez ce processus plusieurs fois.

Détartrage des piéces internes

1.
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Avant de détartrer les parties internes de la machine a café, veillez a détartrer d'abord le
réservoir d'eau en suivant les étapes ci-dessus.

Assurez-vous que l'interrupteur est en position d'arrét et que le cable d'alimentation est
débranché de la prise de courant.

Remplissez le réservoir d'eau et le réservoir de lait et ajoutez du produit détartrant selon
les proportions indiquées par le fabricant et suivez les instructions.

Insérez le bras porte-filtre (avec le filtre, mais sans café) et placez un grand verre vide sur
le plateau d'égouttage et sous le distributeur.

Branchez ensuite le cable d'alimentation sur une prise de courant.

Placez un grand verre sous la buse vapeur.

Mettez l'interrupteur en position de marche. Lorsque lesicones tactiles sur l'écran ont cessé
de clignoter, appuyez sur l'icdne Cappuccino ou Double Latte. La machine commencera a
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distribuer de 'eau chaude par la buse vapeur. Effectuez plusieurs cycles de nettoyage.

Note : Vérifiez que le niveau d'eau du réservoir se trouve entre les reperes « MIN » et « MAX. ».

5. RESOLUTION DE PROBLEMES

Probleme

Possibles causes

Possibles solutions

Le café ne sort pas.

ILn'y a pas d'eau dans le réservair.

Ajoutez de l'eau.

Le café est trop fin.

Moulez le café plus finement.

Ily a trop de café dans le filtre.

Remplissez le filtre avec moins
de café.

La machine a café n'est pas
allumée ou branchée sur le
secteur.

Branchez la machine sur une
prise de courant et allumez-la.

Le café est trop pressé.

Remplissez le filtre avec du
café et pressez-le bien.

Le café sort par le
bord du bras porte-
filtre.

Vous n'avez pas tourné le
porte-filtre jusqu'a la position de
verrouillage.

Tournez le porte-filtre jusqu'a
la position de verrouillage.

Ily a du café moulu autour du bord
dufiltre.

Nettoyez les bords.

Ily a trop de café dans le filtre.

Remplissez-le avec moins de
café.

Le lait n'est pas
moussé ou le lait
ne sort de la buse
vapeur.

ILn'y a plus de vapeur qui sort.

Veillez a ce qu'ily ait
suffisamment d'eau dans le
réservoir correspondant.

Le lait n'est pas assez froid.

Laissez refroidir le lait avant
de préparer un cappuccino ou
un café au lait.

La buse vapeur est bloquée ou
obstruée.

Nettoyez le réservoir de lait et
la buse vapeur en suivant les
instructions de ce manuel.
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Le café s'écoule tros | Le café est trop grossier. Utilisez un café moulu plus fin. 8. GARANTIE ET SAV
rapidement. ' 5 ; :
P Illnya pas assez de café dans le Rempll/ssez le filtre avec plus Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
filtre. de cafe. conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
Vous avez utilisé un filtre pour établis par la réglementation applicable.
) , Utilisez le filtre correspondant L de L . . . e . d l lifis
Le café n'a pas expresso simple pour préparer est recommandeé que les reparations soient effectuees par du personnel qualifiée.
) pour un expresso double. Si dé incid bl L dui d le Servi
beaucoup de godt. une boisson double. i vous détectez un incident ou un probléeme avec le produit, vous devez contacter le Service
, ] N j . Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.
Le café est trop grossier. Utilisez un café moulu plus fin.

Ne démontez pas vous-méme la machine a café. Si vous ne trouvez pas la cause du probleme,
contactez le Service d'Assistance Technique de Cecotec.

9. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
o en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
Référence : 00651 . o s ) . : .
Produit : P . 50 transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
roduit: Power Espresso ream enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Voltage: 220 - 240V~
Fréquence: 50 - 60 Hz
Puissance : 1350 W

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

le produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets

municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer

les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les
autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de
vous défaire devos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,
vous devez contacter les autorités locales.

Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

j , Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur,
|
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

A

Bedienfeld

Al. Einfacher Espresso
A2. Doppelter Espresso
A3. Einfacher Cappuccino
A4. Doppelter Cappuccino
A5. Einfacher Latte (Milchkaffee)
A6. Doppelter Latte (Milchkaffee)
A7. Temperatur-Anzeige

DOOWOoOZZIr"AR-TIOTMMON®

Ein-/Ausschalter

Abnehmbares Abtropfgitter

Schwimmer

Abtropfschale

Wassertank

Verbindung zwischen dem Deckel und dem Tank
Wassertank

Deckel des Milchbehalters

Drehknopf fur den Milchschaum

Hebel

Aufschaumrohr

Milchrohr

Milchbehalter

Siebtrager

Siebtragergriff

Filter (fir einfachen und doppelten Espresso)
Mess-/Pressloffel

HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Gerat.

2.VOR DEM GEBRAUCH
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Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.

POWER ESPRESSO 20 CREAM

Voll

DEUTSCH

Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von
Cecotec.

Istandiger Inhalt

Kaffeevollautomat
Einzelfilter

Filter fir 2 Kaffees
Siebtrager

Mess- und Tamperloffel
Diese Bedienungsanleitung

Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Rickverfolgbarkeit
Ihres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

Vor der ersten Benutzung der Kaffeemaschine

Reinigen Sie das Gerat vor der ersten Inbetriebnahme, um eine optimale Leistung zu
erzielen.

Vergewissern Sie sich vor der Reinigung des Gerats, dass der Schalter in der Position ,Aus”
steht.

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber und Etiketten vom Gerat.
Nehmen Sie zunachst den Wassertank, den Milchtank, den FSiebtrager, die Filter und den
Messloffel/die Presse heraus und waschen Sie sie mit Wasser und ein wenig neutralem
Reinigungsmittel. Spilen Sie diese Teile dann grindlich aus und setzen Sie sie wieder in
den Bruher ein.

Bevor Sie den Siebtrager oder die Filter einsetzen, lesen Sie bitte den entsprechenden
Abschnitt in dieser Anleitung.

Um das Innere der Maschine zu reinigen, folgen Sie den Schritten im Abschnitt «Reinigung
und Wartung». Vergewissern Sie sich, dass sich in beiden Behaltern Wasser befindet
und dass der Filter keinen gemahlenen Kaffee enthalt. Tauchen Sie das Gerat oder das
Netzkabel nicht in Wasser.

3. BEDIENUNG

Vorbereitung der Kaffeemaschine

Flhren Sie zum Vorbereiten des Gerats einen Dampfungszyklus durch, indem Sie die
nachstehenden Schritte befolgen:

Vergewissern Sie sich, dass der Wasserstand im Wassertank zwischen der Markierung
«MIN» und «MAX» liegt.
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2. Der Milchstand im entsprechenden Tank darf die Markierung «MAX» nicht tUberschreiten.
Wenn Sie diesen Tank gefillt haben, setzen Sie ihn wieder in die Maschine ein. Heben Sie
ihn dazu an und schieben Sie ihn in die Maschine. Halten Sie sie wahrend des Vorgangs am
Deckelfest. Wenn der Tank richtig positioniert ist, werden Sie feststellen, dass er mit einem
Klick einrastet. Abb. 2

3. Wahlen Sie einen der Filter aus und setzen Sie ihn in den Siebtrager ein. Stellen Sie den
Siebtrager in den Briher, achten Sie auf die richtige Einstellung und stellen Sie eine Tasse
(oder ein Glas) darunter. Achten Sie auf3erdem darauf, dass das Ende des Aufschaumrohrs
zum Inneren der Tasse zeigt.

Schlief3en Sie die Kaffeemaschine an eine Netzsteckdose an.

5. Drehen Sie den Schalter in die Ein-Position.

6. Die sechs Symbole auf dem Display leuchten auf. Das bedeutet, dass Sie das Gerat jetzt
normal benutzen kénnen.

Warnung: Wenn sich der Milchbehalter nicht in der richtigen Position befindet, leuchten die
Symbole fiir Cappuccino und Latte (Milchkaffee) nicht auf.

Auswahl der richtigen Tasse
- Bevor Sie ein Getrank zubereiten, sollten Sie die richtige Tassengrofde wahlen. Beachten
Sie dazu die Angaben in der nachstehenden Tabelle:

Getranke Empfohlene Tasse

Einfach | 50 mL

Espresso

Doppelt | 100 mL

Einfach | 180 mL

Cappuccino
Doppelt | 350 mL

Einfach | 340 mL
Kaffee Latte
(Milchkaffee)

Doppelt | 450 mL

o|=|gle gl @
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Hinweis: Die in der Tabelle angegebenen Werte beziehen sich nur auf das Fassungsvermaogen
der Tasse. Die Gesamtmenge des vom Gerat ausgegebenen Getranks kann je nach Milchsorte
und Schaummenge variieren.

Auswahl der richtigen Kaffeesorte

Der Kaffee

- Der Kaffee muss naturlich, gemahlen und gerostet sein. Flur Espresso kénnen Sie
franzosischen oder italienischen Rostkaffee verwenden. Vorgemahlener Kaffee behalt den
Geschmack nur 7 bis 8 Tage, solange er in einem verschlossenen Behalter an einem kiihlen,
dunklen Ort gelagert wird. Bewahren Sie nicht den Kaffee im Kiihlschrank oder Gefrierfach
auf. Es wird empfohlen, die Kaffeebohnen kurz vor der Verwendung zu mahlen. Das Aroma
von Kaffeebohnen, die in einem luftdichten Behalter aufbewahrt werden, bleibt bis zu 4
Wochen lang erhalten.

Mahlgrad

- Dies ist ein entscheidender Schritt bei der Kaffeezubereitung. Er kann einige Ubung
erfordern. Der Mahlgrad des Kaffees sollte fein sein.

- Nach dem Mahlen sollte der Kaffee eine ahnliche Dicke wie Kochsalz haben.

- Wenn der Kaffee zu fein gemahlen ist, flief3t das Wasser nicht durch ihn hindurch, egal wie
hoch der Druck ist. Aufserdem sieht der Kaffee dann pudrig aus und fuhlt sich an, als wiirde
er mit Mehlin Berthrung kommen.

- Wird er hingegen zu grob gemahlen, dringt das Wasser sehr schnell durch die Bohnen,
so dass der volle Geschmack nicht zur Geltung kommt. Verwenden Sie unbedingt eine
hochwertige Mihle, um eine gleichmaf3ige Konsistenz zu gewahrleisten.

Bedienung

Wassertank fiillen

1. Beflillen Sie den Wassertank. Dazu kdnnen Sie einen Krug verwenden oder ihn aus der
Kaffeemaschine nehmen und unter dem Wasserhahn auffiillen. Fillen Sie den Tank so auf,
dass der Wasserstand die Markierung «MAX» nicht Uberschreitet. Geben Sie kein warmes
oder heif3es Wasser in den Tank.

2. SchlieRen Sie den Deckel des Wassertanks. Wenn Sie ihn aus der Maschine
herausgenommen haben, um sie mit Wasser zu fiillen, missen Sie ihn wieder einsetzen.

Befiillung des Milchbehalters
1. Wenn Sie einen Cappuccino oder Milchkaffee zubereiten, nehmen Sie den Milchbehalter
aus dem Gerat, indem Sie ihn anheben und herausschieben. Giefden Sie dann die Menge an

kalter Milch ein, die Sie bendtigen. Abb. 2

Hinweis: Achten Sie darauf, dass der Milchstand die Markierung «MAX» nicht liberschreitet.
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2. Setzen Sie den Tank nach dem Befiillen wieder in die Maschine ein und vergewissern Sie
sich, dass er richtig eingesetzt ist.

Hinweis: Sie kénnen die von lhnen bevorzugte Milchsorte verwenden: Vollmilch oder
teilentrahmte Milch.

Auswahl an Siebtragern
- Diese Kaffeemaschine wird mit einem Siebtrager fiir gemahlenen Kaffee geliefert.

Auswabhl des Filters
- Wahlen Sie den gewlnschten Filter wie folgt aus:
a.  Wenn Sie nur ein einziges, einfaches Getrank zubereiten mdchten, verwenden Sie
den einfachen Espressofilter.
b.  Wenn Sie ein doppeltes Kaffee oder zwei einfache Kaffees zubereiten mochten,
verwenden Sie den doppelten Espressofilter. Wenn Sie zwei kleine Tassen unter den
Auslauf der Kaffeemaschine stellen, kdnnen Sie zwei einfache Kaffees gleichzeitig
zubereiten.

Einsetzen des Filters in den Siebtrager

1. Setzen Sie den Filter in den Siebtrager ein und achten Sie darauf, dass das Loch im Filter
mit der Kerbe im Siebtrager Ubereinstimmt.

2. Drehen Sie dann den Filter nach links und rechts, bis er einrastet. Abb. 3

Hinweis: Um den Filter zu reinigen, missen Sie ihn ausbauen. Drehen Sie ihn dazu nach links
oder rechts, um das Loch im Filter auf die Kerbe im Siebtrager auszurichten.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass der Filter abgekuhlt ist, bevor Sie versuchen, ihn aus
dem Siebtrager zu nehmen.

Befiillung des Filters

- Flur gemahlenen Kaffee setzen Sie den gewahlten Filter wie folgt in den Siebtrager ein:

1. Fullen Sie den Filter mit frischem, fein gemahlenem Espressokaffee. Achten Sie darauf,
dass Sie ihn nicht Uberflllen; lassen Sie etwa 2 mm Abstand zum Rand.

2. Verwenden Sie den Messloffel/Pressloffel, um den Kaffee zu pressen, damit er kompakt
und gleichmafdig ist. Abb. 4

3. Wischen Sie Kaffeertickstande vom Rand des Siebtragers ab, um sicherzustellen, dass er
fest mit dem Brihgerat verbunden ist und nicht auslauft.

Einsetzen des Siebtragers

Abb. 5

1. Setzen Sie den Filter in den Siebtrager ein.

2. Vergewissern Sie sich, dass der Griff mit der Entriegelungsmarkierung an der Maschine
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lbereinstimmt und richtig in den Schlitz passt.
3. Drehen Sie ihn dann langsam im Uhrzeigersinn, bis er mit der Arretierungsmarkierung
libereinstimmt.

Platzierung der Kaffeetasse(n)

- Wenn Sie eine grofde Cappuccino- oder Latte-Tasse (Milchkaffee) verwenden méchten,
entfernen Sie das Gitter oben an der Abtropfschale.

Warnung: Wenn Sie einen Cappuccino oder Milchkaffee zubereiten, stellen Sie den Hebel so

ein, dass das Aufschaumrohr in Richtung der Innenseite der zu verwendende Tasse zeigt.

Einschaltung der Kaffeemaschine

- Vergewissern Siesich zunachst, dass die Kaffeemaschine an das Stromnetz angeschlossen
ist.

- Drehen Sie dann den Schalter in die Position ,Ein".

- Die Symbole auf dem Display blinken wahrend des Aufheizvorgangs, bis das Wasser und
die Milch (bei der Zubereitung von Cappuccino oder Milchkaffee) die perfekte Temperatur
erreicht haben. Wenn die Symbole nicht mehr blinken, ist das Gerat einsatzbereit.

Warnung: Wenn sich der Milchbehalter nicht in der richtigen Position befindet, leuchten die
Symbole fiir Cappuccino und Latte (Milchkaffee) nicht auf.

Auswabhl eines Getranks

Espresso zubereiten

- Wenn Sie das Symbol fur einfachen Espresso driicken, beginnt es zu blinken und die
Maschine bereitet dieses Getrank zu.

- Wenn Sie einen doppelten Espresso oder zwei einzelne Espressi gleichzeitig zubereiten
maochten, driicken Sie das Symbol fur doppelten Espresso. Das Symbol beginnt zu blinken
und die Maschine briiht das Getrank auf.

- Wenn das Gerat die Zubereitung des ausgewahlten Getranks beendet hat, hort das
entsprechende Symbol auf zu blinken.

Hinweis: Sie kdnnen das ausgewahlte Symbolerneutdriicken, um die Zubereitung abzubrechen.

Cappuccino zubereiten

- Bevor Sie einen Cappuccino zubereiten, drehen Sie den Drehknopf fiir den Milchschaum,
um die gewlnschte Starke des Milchschaums einzustellen. Wenn Sie ihn nach rechts
drehen, wird mehr Milchschaum erzeugt, wenn Sie ihn nach links drehen, wird weniger
Milchschaum erzeugt.
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Hinweis: Die Milchschaummenge kann auch wahrend der Zubereitung des Getranks eingestellt
werden.

- Umeinen einzelnen Cappuccino zuzubereiten, driicken Sie das entsprechende Symbol. Das
Symbol blinkt, und das Gerat beginnt mit dem Brihen des Getranks.

- Um einen doppelten Cappuccino zuzubereiten, driicken Sie das entsprechende Symbol.
Das Symbol blinkt, und das Gerat beginnt mit dem Brihen des Getranks.

- Wenn das Gerat die Zubereitung des ausgewahlten Getranks beendet hat, hort das
entsprechende Symbol auf zu blinken.

Milchkaffee zubereiten

- BevorSieeinen Milchkaffee zubereiten, drehen Sie den Drehknopffiirdie Milchschaumstufe,
um die gewlnschte Starke des Milchschaums einzustellen. Wenn Sie ihn nach rechts
drehen, wird mehr Milchschaum erzeugt, wenn Sie ihn nach links drehen, wird weniger
Milchschaum erzeugt.

- Um eine einfache Latte (Milchkaffee) zuzubereiten, driicken Sie auf das entsprechende
Symbol. Das Symbol blinkt, und das Gerat beginnt mit dem Briihen des Getranks.

- Um eine doppelte Latte (Milchkaffee) zuzubereiten, driicken Sie auf das entsprechende
Symbol. Das Symbol blinkt, und das Gerat beginnt mit dem Brihen des Getranks.

- Wenn das Gerat die Zubereitung des ausgewahlten Getranks beendet hat, hort das
entsprechende Symbol auf zu blinken.

Nach der Zubereitung von Milchgetranken

- Wenn Sie mit der Zubereitung eines Milchgetranks fertig sind, bewahren Sie den
Milchbehalter zur Wiederverwendung im Kihlschrank auf oder entsorgen Sie die
liberschuissige Milch und reinigen Sie den Milchbehalter wie in Abschnitt 4. Reinigung und
Wartung".

Automatische Abschaltung

- Wenn Sie den Schalter in die Position ,Ein" schieben und 25 Minuten lang nichts tun,
schaltet sich das Gerat automatisch aus.

4. REINIGUNG UND WARTUNG
Reinigung des Tanks und des Aufschaumrohr.
- Reinigen Sie den Tank und das Aufschaumrohr regelmafdig. Um den Tank zu reinigen,

befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen:

1. Nehmen Sie den Milchbehalter aus dem Gerat, indem Sie ihn anheben und herausschieben.
2. Nehmen Sie den Deckel ab und entsorgen Sie die Uberschiissige Milch.
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3. Fullen Sie den Milchbehalter mit Wasser und achten Sie darauf, dass die Markierung
«MAX>» nicht tberschritten wird. Wenn Sie diesen Tank geflillt haben, setzen Sie ihn wieder
in die Maschine ein. Heben Sie ihn dazu an und schieben Sie ihn in die Maschine. Halten Sie
sie wahrend des Vorgangs am Deckel fest.

Warnung: Wenn sich der Milchbehalter nicht in der richtigen Position befindet, leuchten die
Symbole fiir Cappuccino und Latte (Milchkaffee) nicht auf.

. Stellen Sie ein grof3es Glas unter das Aufschaumrohr.

5. Drucken Sie das Symbol fiur doppelten Cappuccino oder Milchkaffee. Das Gerat beginnt
mit der Ausgabe von heifsem Wasser durch das Aufschaumrohr. Wiederholen Sie den
Reinigungszyklus, bis keine Milch mehr aus dem Rohr flief3t.

6. Drehen Sie den Drehknopf flr die Milchschaummenge in die Reinigungsposition O und
drlicken Sie dann das Symbol flr doppelten Cappuccino oder doppelten Milchkaffee. Das
Gerat beginnt, heifsen Dampf durch das Aufschaumrohr auszugeben. Fiihren Sie mehrere
Reinigungszyklen durch.

Hinweis: Vergewissern Sie sich, dass der Wasserstand im Wassertank zwischen der Markierung
«MIN» und «MAX» liegt.

7. Entsorgen Sie das restliche Wasser im Wassertank und im Milchbehalter und waschen Sie
dann beide Tanks mit Wasser und Seife aus. Bevor Sie sie wieder in die Maschine einsetzen,
miussen Sie sie griindlich absptlen und abtrocknen. Verwenden Sie keine Reinigungsmittel
oder Scheuerschwamme, da diese die Oberflache der Maschine beschadigen kdnnen.

Hinweis: Der Milchbehalter kann in der Spulmaschine gereinigt werden, der Deckel jedoch
nicht.

Reinigung des Kaffeeauslaufs, des Siebtragers und der Filter

1. Schalten Sie den Schalter auf ,Aus" und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

2. Einige der Metallteile des Gerats kdnnen noch heif? sein. Beriihren Sie sie nicht, bevor sie
vollstandig abgekihlt sind.

3. Nehmen Sie den Siebtrager heraus und reinigen Sie die Kaffeerickstande. Waschen Sie
sowohl den Siebtrager als auch den Filter mit heifder Seifenlauge und spilen Sie sie
griindlich aus. Vergewissern Sie sich, dass sie gut getrocknet sind, bevor Sie sie wieder in
das Gerat einsetzen.

Hinweis: Waschen Sie den Siebtrager und die Filter nicht in der Sptlmaschine.

1. Wischen Sie den Boden des Kaffeeauslaufs mit einem feuchten Tuch oder Klichenpapier
ab, um Kaffeertickstande zu entfernen.
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Setzen Sie den Siebtrager (chne Filter) in den Kaffeeauslauf des Gerats.
Stellen Sie eine grofde leere Tasse unter den Auslauf.

4. SchliefRen Sie dann das Netzkabel an eine Steckdose an. Drehen Sie den Schalter in die
Ein-Position. Driicken Sie einmal auf das Symbol fir einfachen Espresso und lassen Sie die
Maschine Wasser ausgeben, bis sie stoppt.

Wassertank Reinigung

1. Entleeren Sie Restliches Wasser aus dem Wassertank. Es wird empfohlen, den Wassertank
bei jeder Benutzung des Gerats zu leeren.

2. Waschen Sie den Tank und den Deckel mit warmer Seifenlauge. Bevor Sie diese Teile wieder
in die Maschine einsetzen, mussen Sie sie griindlich abspllen und abtrocknen.

Hinweis: Waschen Sie den Wassertank und seinen Deckel nicht in der Spulmaschine.
Warnung: Tauchen Sie das Gerat oder das Netzkabel nicht in Wasser ein.

Reinigung der Aufenflidchen des Gerats

1. Reinigen Sie die Aufdenflache des Gerats mit einem weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
keine Reinigungsmittel oder abrasive Schwamme, da das Finish schaden kénnten.

2. Lassen Sie den Siebtrager bei der Lagerung des Gerats nicht in seiner Position.

Entkalken

- Die Ansammlung von mineralischen Ablagerungen in der Maschine kann deren Betrieb
beeintrachtigen. Daher empfehlen wir Ihnen, die Maschine zu entkalken, wenn Sie
feststellen, dass sich die Brihzeit verlangert oder zu viel Dampf produziert wird. Auch auf
dem Kaffeeauslauf kdnnen sich Mineralien ablagern. Die Haufigkeit der Reinigung hangt
von der Harte des verwendeten Wassers ab. Die empfohlenen Reinigungsintervalle sind in
der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt.

Wassersorte Haufigkeit der Reinigung

Weiches Wasser

(filtriert) Alle 80-100 Getrankezubereitungen

Hartes Wasser

Alle 40- trank it
(filtriert) e 40-50 Getrankezubereitungen

Entkalkung des Wassertanks

1. Fullen Sie den Wassertank mit Entkalkungsmittel in dem vom Hersteller des Wassertanks
empfohlenen Verhaltnis und befolgen Sie dessen Anweisungen.

2. Spilen Sie den Wassertank grindlich aus. Fillen Sie ihn dazu bis zur Halfte mit
Leitungswasser und giefden Sie dieses Wasser ein. Wiederholen Sie diesen Vorgang
zweimal.
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Entkalkung der Innenteile:

1. Bevor Sie die inneren Teile des Gerats entkalken, missen Sie zuerst den Wassertank
entkalken, indem Sie die oben genannten Schritte ausfiihren.

2. Vergewissern Sie sich, dass der Schalter auf ,Aus" steht und das Netzkabel aus der
Steckdose gezogen ist.

3. Fullen Sie den Wasser- und Milchtank mit dem Entkalkungsmittel in dem vom Hersteller
empfohlenen Verhaltnis und befolgen Sie die Anweisungen des Herstellers.

4. Setzen Sie den Siebtrager (mit Filter, aber ohne Kaffee) ein und stellen Sie eine grofRe leere
Tasse auf die Abtropfschale und unter den Auslauf.

5. Schliefsen Sie dann das Netzkabel an eine Steckdose an.

Stellen Sie ein grof3es Glas unter das Aufschaumrohr.

7. Drehen Sie den Schalter in die Ein-Position. Wenn die Symbole auf dem Display nicht
mehr blinken, dricken Sie auf das Symbol doppelten Cappuccino oder Milchkaffee. Das
Gerat beginnt mit der Ausgabe von heifdem Wasser durch das Aufschaumrohr. Fiihren Sie
mehrere Reinigungszyklen durch.

Hinweis: Vergewissern Sie sich, dass der Wasserstand im Wassertank zwischen der Markierung
«MIN» und «MAX>» liegt.

5. PROBLEMBEHEBUNG

Problem Mégliche Ursache Mégliche Losungen

Es befindet sich kein W i
> benindet sich kein Yiasserim Fligen Sie Wasser hinzu.

Tank.
Der Kaffee ist zu fein. Mahlen Sie das Kaffee weniger.
Flllen Sie den Filt it
Es kommt kein Es gibt zu viel Kaffee in dem Filter . eln 1€ den Fittermi
wenigem Kaffee.
Kaffee heraus
Die Kaffeemaschine ist nicht Schliefen Sie das Gerat an eine
eingeschaltet oder an das Netzsteckdose an und schalten
Stromnetz angeschlossen sein. Sie es ein.

Flllen Sie den Filter mit Kaffee

Das Kaffee ist iel t.
as Rattee ISt zU viet gepress und drticken Sie ihn gut aus.
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Der Kaffee lauft
Uber den Rand des
Siebtragers.

Der Siebtrager ist nicht in die
verriegelte Position gedreht
worden.

Drehen Sie den Siebtrager in die
verriegelte Position.

Am Rand des Filters gibt es Reste
von gemahlenem Kaffee.

Reinigen Sie den Rand.

Es gibt zu viel Kaffee in dem Filter

Fullen Sie ihn mit weniger
Kaffee.

Die Milch wird nicht
aufgeschaumt oder
es kommt keine
Milch aus dem
Aufschaumrohr.

Es gibt kein Dampf mehr.

Vergewissern Sie sich, dass sich
Wasser im entsprechenden Tank
befindet.

Die Milch ist nicht kalt genug.

Kihlen Sie die Milch ab, bevor
Sie einen Cappuccino oder
Milchkaffee zubereiten.

Das Aufschaumrohr ist verstopft.

Reinigen Sie den Milchbehalter
und das Aufschaumrohr gemafd
den Anweisungen in dieser
Anleitung.

Der Kaffee kommt
zu schnell raus.

Der gemahlene Kaffee ist zu grob.

Verwenden Sie einen feineren,
gemahlenen Kaffee.

Zu wenig Kaffeemenge im Filter.

Fullen Sie den Filter mit mehr
Kaffee.

Der Kaffee hat nicht
viel Geschmack.

Sie verwenden einen einzelnen
Espressofilter, um einen
doppelten Espresso zuzubereiten.

Verwenden Sie den doppelten
Espressofilter.

Der gemahlene Kaffee ist zu fein.

Verwenden Sie einen feineren,
gemahlenen Kaffee.

Zerlegen Sie die Kaffeemaschine nicht selbst. Wenn Sie die Ursache des Problems nicht finden
kénnen, wenden Sie sich am besten an den technischen Kundendienst von Cecotec.

6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz des Gerates: 00651
Produkt: Power Espresso 20 Cream
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Spannung: 220 - 240 V~
Frequenz: 50 - 60 Hz
Leistung: 1350 W

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Akku gemafd den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmull entsorgt
werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht
_— hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den 6rtlichen

Behdrden bestimmten Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher missen sich mit lhren ¢rtlichen Behérden oder Einzelhandlern
in Verbindung setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafde Entsorgung ihrer Altgerate
und / oder ihre Akkus zu erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

.‘ 3 Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie / der

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgeflihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber lhrem Produkt, konnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen Uber die Telefonnummer: +34 96 321 07
28.

9. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder dhnliches).
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1. PARTI E COMPONENTI

Fig. 1

A
Al

Pannello di controllo

. Espresso semplice

A2. Doppio espresso

A3. (Cappuccino semplice

A4. Doppio cappuccino

A5. Latte semplice

A6. Doppio latte

A7. Display della temperatura del caffe Espresso

B Interruttore di accensione/spegnimento

C Griglia raccogligocce estraibile

D Indicatore galleggiante

E Vaschetta raccogligocce

F  Coperchio del serbatoio dell'acqua

G Collegamento tra il coperchio e il serbatoio
H Serbatoio dell'acqua

| Coperchio del serbatoio del latte

J Regolatore del livello di schiuma di latte

K Leva

L  Tubo montalatte

M Tubo del latte

N Serbatoio del latte

O Portafiltro

P Manico del portafiltri

Q Filtri (per espresso semplice e doppio)

R Cucchiaio per misurare/premere

NOTA:

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non

corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

86

Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarrel'apparecchio dalla scatolaerimuovere tuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.
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Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

Macchina del caffe semiautomatica
Filtro per caffe singolo

Filtro per caffe doppio

Portafiltri

Misurino dosatore con pressino
Manuale diistruzioni

Non rimuovere ilnumero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita
dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

Prima di utilizzare la macchina da caffé per la prima volta

1.

Prima di utilizzare la macchina per la prima volta, pulirla per ottenere prestazioni ottimali.
Prima di pulire la macchina, accertarsi che linterruttore sia in posizione off.

Rimuovere tutto il materiale di imballaggio, adesivi o etichette dal prodotto.

Per prima cosa, rimuovere e lavare il serbatoio dell'acqua, il serbatoio del latte, il portafiltro,
i filtri e il cucchiaio dosatore/pressa con acqua e un po' di detergente neutro. Quindi
sciacquare accuratamente queste parti e reinserirle nella macchina per la preparazione
della birra.

Prima di montare il portafiltro o i filtri, consultare la sezione corrispondente di questo
manuale.

Per pulire linterno della macchina, seguire la procedura descritta nella sezione
“Preparazione di un cappuccino”. Assicurarsi che ci sia acqua in entrambi i serbatoi e che il
filtro non contenga caffé macinato. Non immergere l'apparecchio o il cavo di alimentazione
inacqua.

3. FUNZIONAMENTO

Preparazione della macchina da caffe

Per adescare la macchina, eseguire un ciclo di cottura a vapore seguendo i passaggi
indicati di seguito:

Assicurarsi che il livello dell'acqua nel serbatoio corrispondente sia compreso tra i segni
“MIN" e "MAX".

ILlivello del latte nel serbatoio corrispondente non deve superare il segno “MAX". Una volta
riempito il serbatoio, reinserirlo nella macchina. A tal fine, sollevarlo e farlo scorrere nella
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macchina. Durante il processo, tenetelo per il coperchio. Quando il serbatoio & posizionato
correttamente, si notera che scatta in posizione. Fig. 2

3. Selezionare uno dei filtri e collocarli allinterno del portafiltro. Inserire il portafiltro
nell'infusore, assicurandosi che sia montato correttamente, e collocare una tazza (o un
bicchiere) sotto di esso. Inoltre, assicurarsi che l'estremita del tubo di schiumatura sia
rivolta verso linterno della tazza.
Collegare l'apparecchio a una presa di corrente.

5. Portare linterruttore in posizione di accensione.
Le sei icone a sfioramento sullo schermo si accendono. Cio significa che ora e possibile
utilizzare la macchina normalmente.

Attenzione: Se il contenitore del latte non e nella posizione corretta, le icone a sfioramento
Cappuccino e Latte non si accendono.

Scegliere la tazza giusta
- Prima di preparare una bevanda, assicurarsi di selezionare la dimensione della tazza
appropriata. Atal fine, consultare le informazioni riportate nella tabella seguente:

Bevande Tazza raccomandata
W) Semplice 50 mL
Espresso
U Doppio 100 mL
ﬁ' Semplice 180 mL
Cappuccino
ﬁ’ Doppio 350 mL
ﬁ Semplice 340 mL
Latte
G Doppio 450 mL

Nota: | valori indicati nella tabella si riferiscono solo alla capacita della tazza. La quantita
totale di bevanda erogata dalla macchina puo variare a seconda del tipo di latte e del livello di
schiuma.
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Scegliere il tipo di caffé giusto

IL caffe

- Il caffé utilizzato deve essere naturale, macinato e tostato. £ possibile utilizzare caffe
tostato francese o italiano per il caffe Espresso. Il caffé gia macinato solo manterra l'aroma
per 7 od 8 giorni, per cui e necessario conservarlo in recipienti chiusi, sigillati e in luoghi
freschi e privi di luce. Non conservare il caffe in frigorifero o in congelatore. Si consiglia di
macinare i chicchi di caffé appena prima dell'uso. L'aroma dei chicchi di caffe conservati in
un contenitore ermetico mantiene il suo sapore fino a 4 settimane.

ILgrado di rettifica.

- Questo e un passaggio molto importante durante il processo di preparazione del caffe.
Potrebbe essere necessaria un po' di pratica. Il caffe deve essere macinato finemente.

- Una volta macinato, lo spessore del caffé dovrebbe essere simile a quello del sale da
cucina.

- Sela macinatura del caffé & troppo fine, l'acqua non riuscira a passare attraverso di essa,
indipendentemente dalla pressione. Inoltre, il caffe avra l'aspetto di polvere e la sensazione
di toccare la farina.

- D'altra parte, se la macinatura e troppo grossolana, 'acqua passera molto velocemente
attraverso i chicchi e quindi non si riuscira a estrarre tutto il sapore. Utilizzare un macinino
caffe di qualita per garantire una consistenza uniforme.

Funzionamento

Riempimento del serbatoio dell'acqua

1. Riempire il serbatoio dell'acqua. A tale scopo, si puo utilizzare una brocca o estrarla dalla
macchina del caffé e riempirla sotto il rubinetto. Riempire il serbatoio assicurandosi che
il livello dell'acqua non superi il segno "MAX". Non introdurre acqua calda o tiepida nel
serbatoio.

2. Chiudere il coperchio del serbatoio dellacqua. Se é stata rimossa dalla macchina per
riempirla d'acqua, assicurarsi di rimetterla al suo posto.

Riempimento del serbatoio del latte

1. Se si sta preparando un cappuccino o un latte, rimuovere il contenitore del latte dalla
macchina sollevandolo e facendolo scivolare fuori. Versare quindi la quantita di latte
freddo che si ritiene necessaria. Fig. 2

Nota: Assicurarsi che il livello del latte non superi il segno "MAX".

2. Unavoltaterminato ilriempimento del serbatoio, reinserirlo nella macchina, assicurandosi
che sia montato correttamente.
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Nota: Potete utilizzare il tipo di latte che preferite: intero o parzialmente scremato.

Scegliere il portafiltro
- Questa macchina da caffé e dotata di un portafiltro adatto al caffe macinato.

Scegliereil filtro
- Selezionare il filtro che si desidera utilizzare come segue:
a. Se si desidera preparare una bevanda unica e semplice, utilizzare il filtro per
espresso singolo.
b.  Sesidesiderapreparare una bevanda doppia o due bevande singole, utilizzare il filtro
per espresso doppio. Collocando due tazze piccole sotto l'erogatore della macchina
da caffe, e possibile preparare due caffe monodose contemporaneamente.

Posizionare il filtro nel portafiltro.

1. Inserire il filtro nel portafiltro, facendo attenzione ad allineare il foro del filtro con la tacca
del portafiltro.

2. Quindi ruotare il filtro a destra e a sinistra finché non scatta in posizione. Fig. 3

Nota: Per pulire il filtro, € necessario rimuoverlo. A tal fine, ruotarlo a sinistra o a destra per
allineare il foro del filtro con la tacca del portafiltro.

ATTENZIONE: Assicurarsi che il filtro si sia raffreddato prima di tentare di rimuoverlo dal
portafiltro.

Riempimento del filtro

- Peril caffé macinato, inserire il filtro selezionato nel portafiltro come segue:

1. Riempire il filtro con caffé espresso fresco a macinatura fine. Assicurarsi di non riempirlo
troppo; lasciare uno spazio di circa 2 mm dal bordo.

2. Usare il cucchiaio dosatore/cucchiaio per pressare il caffe in modo che sia compatto e
uniforme. Fig. 4

3. Pulireiresidui di caffe dal bordo del portafiltro per assicurarsi che sia fissato saldamente
alla macchina da caffé ed evitare perdite.

Montaggio del portafiltro

Fig. 5

1. Inserire il portafiltro nella macchina da caffe.

2. Assicurarsi che la maniglia sia allineata con il segno di sblocco sulla macchina e che si
inserisca correttamente nella fessura.

3. Quindi ruotare lentamente in senso orario fino a quando non ¢ allineato con il segno di
bloccaggio.
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Inserire le tazze di caffe

- Se si intende utilizzare una tazza grande per cappuccino o latte, rimuovere la griglia in
cima alla vaschetta di raccolta.

Attenzione: Quando si prepara un cappuccino o un latte, assicurarsi di regolare la leva in modo

che il tubo della schiuma sia rivolto verso l'interno della tazza da utilizzare.

Accendere la macchina del caffe

- Innanzitutto, assicurarsi che la macchina da caffe sia collegata alla rete elettrica.

- Quindi portare linterruttore in posizione di accensione.

- Leiconeasfioramento suldisplay lampeggiano duranteil processo diriscaldamento, finché
lacqua e il latte (se si prepara un cappuccino o un latte) non raggiungono la temperatura
perfetta. Quando le icone a sfioramento smettono di lampeggiare, la macchina & pronta
per l'uso.

Attenzione: Se il contenitore del latte non e nella posizione corretta, le icone a sfioramento
Cappuccino e Latte non si accendono.

Selezionare la bevanda

Espresso

- Sesi preme licona a sfioramento dell'espresso singolo, questa inizia a lampeggiare e la
macchina prepara questa bevanda.

- Sesidesidera preparare un espresso doppio o due espressi singoli contemporaneamente,
premere l'icona a sfioramento dell'espresso doppio. Lindicatore inizia a lampeggiare e la
macchina prepara la bevanda.

- Quando l'apparecchio ha terminato lerogazione della bevanda selezionata, licona a
sfioramento corrispondente smette di lampeggiare.

Nota: £ possibile premere nuovamente licona a sfioramento selezionata per annullare la
riproduzione.

Cappuccino

- Primadipreparare un cappuccino, ruotare la manopola diregolazione del livello di schiuma
per scegliere il livello di schiuma del latte desiderato. Se si ruota a destra, si produrra pit
schiuma; se si ruota a sinistra, si produrra meno schiuma.

Nota: ILlivello di schiuma di latte puo essere regolato anche durante l'erogazione della bevanda.
- Per preparare un singolo cappuccino, premere licona a sfioramento corrispondente.
Questo lampeggia e la macchina inizia a preparare la bevanda.

- Per preparare un cappuccino doppio, premere licona a sfioramento corrispondente.
Questo lampeggia e la macchina inizia a preparare la bevanda.
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- Quando l'apparecchio ha terminato lerogazione della bevanda selezionata, licona a
sfioramento corrispondente smette di lampeggiare.

Caffe latte

- Prima di preparare un latte, ruotare la manopola del livello di schiuma per selezionare il
livello di schiuma del latte desiderato. Se si ruota a destra, si produrra pit schiuma; se si
ruota a sinistra, si produrra meno schiuma.

- Per preparare un latte monodose, premere l'icona a sfioramento corrispondente. Questo
lampeggia e la macchina inizia a preparare la bevanda.

- Per preparare un latte doppio, premere licona a sfioramento corrispondente. Questo
lampeggia e la macchina inizia a preparare la bevanda.

- Quando lapparecchio ha terminato lerogazione della bevanda selezionata, licona a
sfioramento corrispondente smette di lampeggiare.

Dopo la preparazione delle bevande a base di latte

- Una volta terminata la preparazione di una bevanda a base di latte, conservare il
contenitore del latte in frigorifero per riutilizzarlo o smaltire il latte in eccesso e pulire il
contenitore del latte come descritto nella sezione "4.". Pulizia e manutenzione”.

Funzione di spegnimento automatico
- Dopo aver portato linterruttore in posizione ON, se non viene eseguita alcuna operazione
entro 25 minuti, la macchina si spegne automaticamente.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulizia del serbatoio e del tubo schiumogeno
- Pulire regolarmente il serbatoio e il tubo schiumogeno. Per pulire il serbatoio, seguire le
istruzioni riportate di seguito:

Rimuovere il contenitore del latte dalla macchina sollevandolo e facendolo scivolare fuori.
Togliere il coperchio e gettare il latte in eccesso.

3. Riempire il contenitore del latte con acqua, facendo attenzione a non superare il segno
“MAX". Una volta riempito il serbatoio, reinserirlo nella macchina. A tal fine, sollevarlo e
farlo scorrere nella macchina. Durante il processo, tenetelo per il coperchio.

Attenzione: Se il contenitore del latte non e nella posizione corretta, le icone a sfioramento
Cappuccino e Latte non si accendono.

4. Collocare una tazza vuota sotto al tubo erogatore della schiuma.
5. Premere l'icona a sfioramento per Cappuccino o Latte doppio. La macchina inizia a erogare
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acqua calda attraverso il tubo di schiumatura. Ripetere il ciclo di pulizia finché non esce pil
latte dal tubo.

6. Ryotare la manopola di regolazione del livello di schiuma di latte sulla posizione di pulizia
6 e quindi premere licona a sfioramento del cappuccino doppio o del latte doppio. La
macchina inizia a espellere vapore caldo attraverso il tubo di schiumatura. Eseguire diversi
cicli di pulizia.

Nota: Assicurarsi che il livello dell'acqua nel serbatoio corrispondente sia compreso tra i segni
“MIN" e “MAX".

7. Smaltire l'acqua rimasta nel serbatoio dell'acqua e nel serbatoio del latte, quindi lavare
entrambi i serbatoi con acqua e sapone. Prima di rimetterli nel fermentatore, assicurarsi
di sciacquarli e asciugarli accuratamente. Non utilizzare prodotti per la pulizia o spugne
abrasive, poiché potrebbero danneggiare la finitura della macchina.

Nota: Il contenitore del latte pud essere lavato in lavastoviglie, ma il coperchio no.

Pulizia del dispenser, del portafiltro e dei filtri

1. Portare linterruttore in posizione di spegnimento e quindi scollegare la macchina dalla
rete elettrica.

2. Alcune parti metalliche della macchina potrebbero essere ancora calde. Non toccatele
finché non si sono raffreddate completamente.

3. Rimuovereil portafiltro della e pulire i residui di caffe. Lavare sia il portafiltro cheiilfiltro con
acqua calda e sapone e risciacquare bene. Prima di rimetterli nel fermentatore, assicurarsi
che siano ben asciutti.

Nota: Non lavare il portafiltro né i filtri in lavastoviglie.

4. Pulireilfondo dell'apparecchio con un panno umido o un tovagliolo di carta per rimuovere
i residui di caffe.

5. Inserire il portafiltro (senza filtro) nell'erogatore del caffé della macchina.
Collocare una tazza grande vuota sotto il dispenser.

7. Quindi collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente. Portare l'interruttore in
posizione di accensione. Premere una volta l'icona a sfioramento dell'espresso singolo e
lasciare che la macchina sputi acqua finché non si ferma.

Pulizia del serbatoio d'acqua

1. Svuotare l'acqua residua dall'interno del serbatoio. Si raccomanda di svuotare il serbatoio
dell'acqua ogni volta che si utilizza la macchina.

2. Lavare il serbatoio e il suo coperchio con acqua calda e sapone. Prima di rimettere queste
parti nella macchina per la preparazione della birra, assicurarsi di sciacquarle e asciugarle
accuratamente.
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Nota: Non lavare il serbatoio dell'acqua o il suo coperchio in lavastoviglie.
Attenzione: Non immergere la macchina da caffé o il cavo di alimentazione in acqua o altri
liquidi.

Pulizia della superficie esterna della macchina da caffePulizia della superficie esterna della

macchina da caffe

1. Pulire la superficie esterna della macchina da caffe con un panno morbido e umido. Non
utilizzare prodotti per la pulizia abrasivi che possano danneggiare il prodotto.

2. Non lasciare il portafiltro in posizione quando si ripone la macchina.

Decalcificare

- Laccumulo di depositi minerali nella macchina pud comprometterne il funzionamento.
Pertanto, si consiglia di decalcificare la macchina quando si nota un aumento del tempo
di infusione o quando si produce un vapore eccessivo. Si pud anche notare un accumulo di
depositi minerali nell'erogatore. La frequenza della pulizia dipende dalla durezza dell'acqua
utilizzata. Gli intervalli di pulizia consigliati sono riportati nella tabella seguente.

Tipo d'acqua Frequenza di pulizia

Agua normale (filtrata) | Ogni 80-100 preparazioni di bevande

Acqua dura (del

rubinetto) Ogni 40-50 preparazioni di bevande

Decalcificazione del serbatoio dell'acqua

1. Riempire il serbatoio dellacqua con l'addolcitore nelle proporzioni raccomandate dal
produttore dell'addolcitore e seguire le istruzioni del produttore.

2. Sciacquare accuratamente il serbatoio dell'acqua. A questo scopo, riempitelo per meta con
acqua di rubinetto e poi versate l'acqua. Ripetere due volte questo processo.

Decalcificazione delle parti interne:

1. Prima di procedere alla decalcificazione delle parti interne della macchina, assicurarsi di
decalcificare il serbatoio dell'acqua seguendo i passaggi indicati sopra.

2. Assicurarsi che linterruttore di alimentazione sia in posizione off e che il cavo di
alimentazione sia scollegato dalla presa di corrente.

3. Riempire i serbatoi dellacqua e del latte con il decalcificante nelle proporzioni
raccomandate dal produttore e seguire le istruzioni del produttore.

4. Inserire il portafiltro (con il filtro, ma senza caffé) e posizionare una tazza grande vuota
sopra la vaschetta di raccolta e sotto l'erogatore.

5. Quindi collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente.
Collocare una tazza vuota sotto al tubo erogatore della schiuma.
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7. Portare linterruttore in posizione di accensione. Quando le icone a sfioramento sul display
hanno smesso di lampeggiare, premere licona Cappuccino o Latte doppio. La macchina
inizia a erogare acqua calda attraverso il tubo di schiumatura. Eseguire diversi cicli di
pulizia.

Nota: Assicurarsi che il livello dell'acqua nel serbatoio corrispondente sia compreso tra i segni
“MIN" e “MAX".

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Possibili cause Possibili soluzioni

Non c'e acqua nel serbatoio. Aggiungere acqua.

Maci il caffe
Il caffe & troppo fine. acinare il caffe meno

finemente.
ILcaffe non viene Vi & troppo caffé nel filtro. Riempire il filtro con meno caffe.
erogato. ] . .
La macchina da caffe non e , )
Collegare l'apparecchio alla
accesa o collegata alla rete )
) presa di corrente e accenderlo.
elettrica.
Il caffe e stato eccessivamente Riempire il filtro con il caffe e
pressato. premerlo bene.
Il portafiltro non & stato ruotato in | Ruotare il portafiltro in posizione
Il caffe esce posizione di blocco. di blocco.
dal bordo del
ortafiltro Sono presenti residui di caffe Pulire il bordo
P ' attorno al bordo del filtro. '
Vi e troppo caffé nel filtro. Riempire il filtro con meno caffe.
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Il latte non viene

ILvapore é finito.

Assicuratevi che ci sia una
quantita sufficiente di
acqua nel serbatoio
corrispondente.

schiumato o non
esce dal tubo di
schiumatura.

Il latte non e sufficientemente
freddo.

Raffreddare il latte prima di
preparare un cappuccino o un
latte macchiato.

ILtubo della schiuma e bloccato.

Pulire il contenitore del latte e il
tubo di schiumatura seguendo le
istruzioni di questo manuale.

Il caffe esce
rapidamente.

IL caffe e troppo denso.

Utilizzare caffe macinato piu
finemente.

Non vi e sufficiente caffe nel filtro.

Riempire il filtro con altro caffe.

Il caffé non ha molto

Si utilizza un singolo filtro per
caffe espresso per preparare una
bevanda doppia.

Utilizzare il doppio filtro per
espresso.

sapore.

Il caffe e troppo denso.

Utilizzare caffe macinato piu
finemente.

Non smontare la macchina da caffe da soli. Se non si riesce a individuare la causa del problema,
& meglio contattare l'assistenza tecnica Cecotec.

6. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: 00651

Prodotto: Power Espresso 20 Cream

Tensione: 220 - 240V ~
Frequenza: 50 - 60 Hz
Potenza: 1350 W

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del

prodotto.

Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna
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7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

e/o le pile/batterie devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.
Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario
_ rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta
designato dalle autorita locali.
Perinformazionidettagliatesucomesmaltire correttamenteleapparecchiature
elettriche ed elettroniche e/o le pile/batterie, 'utente dovra contattare le autorita locali.
ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere l'ambiente.

j p Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto

8. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Siraccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se siriscontra un problema con l'apparecchio o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero di telefono +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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PORTUGUES

1. PECAS E COMPONENTES

Fig. 1

A

Painel de controlo

Al. Expresso simples
A2. Expresso duplo
A3. Cappuccino simples
A4. Cappuccino duplo
A5. Latte simples
A6. Latte duplo
A7. Ecré datemperatura do café expresso

DOOWOoOZZIr"AR-TIOTMMON®

Interruptor Ligar/Desligar

Grelha de gotejamento extraivel
Indicador flutuante

Bandeja de gotejamento

Tampa do depédsito de dgua

Ligacao entre a tampa e o depésito
Depdsito de agua

Tampa do depdsito de leite

Regulador do nivel de espuma de leite
Alavanca

Tubo espumador

Tubo de leite

Depésito de leite

Porta-filtro

Pega do porta-filtro

Filtros (para café expresso simples e duplo)
Colher de dosagem e prensagem

NOTA:
Os graficos deste manual sao representacbes esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

98

Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.
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Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicdes, contactar imediatamente o Servico
de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contenido da caixa

Maquina de café semi-automatica
Filtro individual para um café
Filtro para dois cafés

Braco porta-filtros

Colher medidora com prensa
Manual do utilizador

Nao retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de solicitacdo de assisténcia.

Antes de utilizar a maquina de café pela primeira vez

1.

Antes de utilizar a maquina pela primeira vez, limpe-a para obter um desempenho 6timo.
Antes de limpar a maquina, certifique-se de que o interrutor esté na posicéo de desligado.
Remova todo o material de embalagem, os autocolantes e as etiquetas do produto.

Em primeiro lugar, retire e lave o depdsito de dgua, o depdsito de leite, o porta-filtro, os
filtros e a colher de dosagem e prensagem com égua e um pouco de detergente neutro. Em
seguida, enxaglie bem estas pecas e volte a coloca-las na maquina.

Antes de colocar o porta-filtro ou os filtros, consulte a seccao correspondente do presente
manual.

Para limpar o interior da maquina, siga os passos indicados na seccéo “Fazer um
Cappuccino”. Certifique-se de que ha &gua em ambos os depdsitos e de que o filtro ndo
contém café moido. Nao mergulhe o aparelho ou o seu cabo de alimentac&o na dgua.

3. FUNCIONAMENTO

Preparacdo da maquina de café

Para preparar a maquina, efetue um ciclo de vaporizacdo seguindo os passos abaixo:

Certifique-se de que o nivel de dgua no depdsito correspondente se encontra entre as
marcas “MIN" e “MAX".

0 nivel de leite no depdsito correspondente ndo deve ultrapassar a marca “MAX". Depois
de ter enchido este depésito, volte a coloca-lo na maquina. Para o fazer, levante-o e
introduza-o na maquina. Durante o processo, segure-o pela tampa. Quando o depésito
estiver corretamente posicionado no lugar, notara que faz um clique. Fig. 2

Selecione um dos filtros e coloque-o dentro do porta-filtro. Coloque o porta-filtro na
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maquina, garantindo de que esteja corretamente ajustado e ponha uma chavena (ou um
copo) debaixo. Além disso, certifique-se de que a extremidade do tubo espumador aponta
para o interior da chavena.
Ligue o aparelho a tomada.

5. Coloque o interruptor na posicao de ligado
Os seis icones de tacteis no ecra ficardo iluminados. Isto significa que ja pode utilizar a
magquina normalmente.

Adverténcia: Se o depésito de leite ndo estiver na posicdo correta, os icones tacteis Cappuccino
e Latte ndo se iluminarao.

Escolher a chavena certa
- Antes de preparar uma bebida, certifique-se de que seleciona o tamanho de chavena/copo
adequado. Para o fazer, consulte as informacées do quadro seguinte:

Bebidas Chavena
recomendada
O Simples 50 ml
Expresso
U Duplo 100 mt
ﬁ’ Simples 180 ml
Cappuccino
ﬁ’ Duplo 350 ml
ﬁ Simples 340 ml
Latte
G Duplo 450 ml

Nota: Os valores indicados no quadro referem-se apenas a capacidade da chavena/copo. A
quantidade total de bebida distribuida pela méquina pode variar consoante o tipo de leite e 0
nivel de espuma.
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Escolher o tipo certo de café

0 café

- 0 café utilizado deve ser natural, moido e tostado. Pode utilizar café torrado, francés ou
italiano para o expresso. O café pré-moido s6 mantém o sabor de 7 a 8 dias, sempre e
quando se guarde num recipiente selado e num lugar fresco e escuro. Nao guarde o café
no frigorifico nem no congelador. E recomendavel moer os grios de café mesmo antes de
usar. O aroma dos graos de café armazenados num recipiente hermético conserva o seu
sabor até 4 semanas.

0 grau de moagem

- Este é um passo crucial no processo de preparacao de café e requer de pratica. O café
deve ser moido finamente.

- Uma vez moido, a espessura do café deve ser semelhante a do sal de mesa.

- Se o café for moido demasiado finamente, a agua nao passard através dele,
independentemente da sua pressdo. Além disso, o café terd o aspeto de p6 e uma textura
farinhenta.

- Poroutro lado, se a moagem for demasiado grosseira, a dgua passara muito rapidamente
pelos graos, pelo que nao se extraird todo o sabor. Certifique-se de usar um moedor de
qualidade para garantir uma consisténcia uniforme.

Funcionamento

Encher o depésito de dgua

1. Encha o depésito de dgua. Para o fazer, pode utilizar um jarro ou retird-lo da maquina de
café e enché-lo debaixo da torneira. Quando encher o depésito, certifique-se de que o nivel
de dgua ndo ultrapassa a marca "MAX". Ndo coloque dgua morna ou quente no depdsito.

2. Feche atampa do depdsito de agua. Se o tiver retirado da maquina para a encher de agua,
ndo se esqueca de o voltar a colocar no lugar.

Encher o depésito de leite

1. Se estiver a preparar um cappuccino ou um latte, retire o depdsito de leite da maquina,
levantando-o e deslizando-o para fora. Em seguida, deite a quantidade de leite frio que
julga necessaria. Fig. 2

Nota: Certifique-se de que o nivel de leite no depédsito ndo ultrapassa a marca "MAX".

2. Quando tiver terminado de encher o depdésito, volte a coloca-lo na maquina, certificando-
se de que estd corretamente encaixado.

Nota: Pode utilizar o tipo de leite que preferir: gordo ou meio-gordo.

POWER ESPRESSO 20 CREAM I 101



PORTUGUES

Selecionar o porta-filtro
- Esta maquina de café é fornecida com um porta-filtro adequado para café moido.

Selecionar o filtro
- Selecione o filtro que pretende utilizar da seguinte forma:
a. Se pretender preparar uma Unica bebida simples, utilize o filtro para café expresso
simples.
b.  Sepretender preparar uma bebida dupla ou duas bebidas simples, utilize o filtro para
café expresso duplo. Ao colocar duas chavenas pequenas debaixo do distribuidor da
magquina de café, pode preparar dois cafés simples ao mesmo tempo.

Colocar o filtro no porta-filtro

1. Insira ofiltro no porta-filtro, certificando-se de que alinha o orificio do filtro com o entalhe
do porta-filtro.

2. Em seguida, rode o filtro para a esquerda e para a direita até encaixar no lugar. Fig. 3

Nota: Para limpar o filtro, é necessario retira-lo. Para o fazer, rode-o para a esquerda ou para
a direita para alinhar o orificio do filtro com o entalhe do porta-filtro.
ADVERTENCIA: Certifique-se de que o filtro arrefeceu antes de o tentar retirar do porta-filtro.

Encher o filtro

- Para o café moido, coloque o filtro selecionado no porta-filtro da seguinte forma:

1. Encha o filtro com café expresso fresco de moagem fina. Certifique-se de que ndo encha
demasiado o filtro; deixe cerca de 2 mm de espaco livre a partir do bordo.

2. Utilize a colher de dosagem e prensagem para prensar o café de modo a que este fique
compacto e uniforme. Fig. 4

3. Limpe quaisquer residuos de café do rebordo do porta-filtro para garantir que esta bem
fixo a maquina de café e evitar fugas.

Colocar o porta-filtro

Fig. 5

1. Coloque o porta-filtro na méquina de café.

2. Certifique-se de que a pega esta alinhada com a marca de desbloqueio da maquina e que
encaixa corretamente na ranhura.

3. Em seguida, rode-a lentamente no sentido dos ponteiros do relégio até ficar alinhada com
a marca de blogueio.

Colocar a(s) chavena(s) de café

- Se for utilizar uma chavena grande de cappuccino ou de latte, retire a grelha na parte
superior da bandeja de gotejamento.

Adverténcia: Ao preparar um cappuccino ou um latte, certifique-se de que ajusta a alavanca de
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modo a que o tubo espumador aponte para o interior da chavena a utilizar.

Ligar a maquina de café

- Antes de mais, certifique-se de que a maquina de café esta ligada a rede elétrica.

- Depois, coloque o interruptor na posicao de ligado.

- Os icones tacteis no ecra piscarao durante o processo de aquecimento até que a agua e
o leite (se estiver a preparar um cappuccino ou um latte) atinjam a temperatura perfeita.
Quando os icones tateis deixarem de piscar, a maquina estara pronta a ser utilizada.

Adverténcia: Se o depdsito de leite ndo estiver na posicdo correta, os icones tateis Cappuccino
e Latte nao se iluminarao.

Selecionar a bebida

Preparar um expresso

- Se premir o icone tatil Expresso simples, este comecara a piscar e a maquina preparara
esta bebida.

- Se pretender preparar um expresso duplo ou dois expressos simples ao mesmo tempo,
prima o icone tatil Expresso duplo. Este icone comecard a piscar e a maquina preparara
a bebida.

- Quando a maquina tiver terminado de preparar a bebida selecionada, o icone tatil
correspondente deixara de piscar.

Nota: Pode premir novamente o icone selecionado para cancelar a preparacao.

Preparar um cappuccino

- Antes de preparar um cappuccino, rode o regulador para escolher o nivel desejado de
espuma de leite. Se o rodar para a direita, produzirda mais espuma; se o rodar para a
esquerda, produzird menos espuma.

Nota: O nivel de espuma de leite também pode ser ajustado enquanto a bebida estd a ser
preparada.

- Para preparar um cappuccino simples, prima o icone tatil correspondente. Este icone
comecara a piscar e a maquina preparard a bebida.

- Para preparar um cappuccino duplo, prima o icone tatil correspondente. Este icone
comecara a piscar e a maquina preparara a bebida.

- Quando a méquina tiver terminado de preparar a bebida selecionada, o icone tatil
correspondente deixard de piscar.
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Preparar um latte

- Antes de preparar um latte, rode o regulador para escolher o nivel desejado de espuma
de leite. Se o rodar para a direita, produzird mais espuma; se o rodar para a esquerda,
produzird menos espuma.

- Parapreparar um latte simples, prima o icone tatil correspondente. Este icone comecara a
piscar e a maquina preparara a bebida.

- Parapreparar um latte simples, prima o icone tatil correspondente. Este icone comecara a
piscar e a maquina preparard a bebida.

- Quando a maquina tiver terminado de preparar a bebida selecionada, o icone tatil
correspondente deixara de piscar.

Depois de preparar bebidas com leite

- Quando terminar a preparacao de uma bebida com leite, guarde o depésito no frigorifico
para reutilizacao ou elimine o excesso de leite e limpe o depésito como descrito neste
manual.

Funcao de desligamento automatico
- Depoisdecolocar o interrutor na posicao de ligado, se nao for efetuada qualquer operacéao
durante 25 minutos, a maquina desligar-se-a automaticamente.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

Limpeza do depdsito e do tubo espumador
- Limpe regularmente o depdsito e o tubo espumador. Para limpar o depdésito, siga as
instrucoes abaixo:

Retire o depésito de leite da maquina, levantando-o e fazendo-o deslizar para fora.
Retire a tampa e deite fora o excesso de leite.

3. Encha o depdsito com dgua, certificando-se de que nao ultrapassa a marca "“MAX". Depois
de ter enchido este depésito, volte a coloca-lo na maquina. Para o fazer, levante-o e
introduza-o na maquina. Durante o processo, segure-o pela tampa.

Adverténcia: Se o depdsito de leite ndo estiver na posicdo correta, os icones tateis Cappuccino
e Latte nao se iluminarao.

Coloque um copo grande debaixo do tubo espumador.

5. Prima o icone tatil para Cappuccino ou Latte duplo. A maquina comecara a distribuir dgua
quente através do tubo espumador. Repita o ciclo de limpeza até que ndo saia mais leite
do tubo.

6. Rode o regulador do nivel de espuma de leite para a posicao de limpeza O e, em seguida,
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prima o icone tatil Cappuccino ou Latte duplo. A maquina comecara a distribuir dgua
quente através do tubo espumador. Efetue varios ciclos de limpeza.

Nota: Certifiqgue-se de que o nivel de agua no depdsito correspondente se encontra entre as
marcas "“MIN" e "MAX".

7. Deite fora a dgua restante no depdsito de dgua e de leite e, em seguida, lave os dois
depdsitos com dgua e sabao. Antes de os voltar a colocar na maquina, nao se esqueca de
0s enxaguar e secar bem. Nao utilize produtos de limpeza nem esponjas abrasivas ja que
podem danificar a maquina.

Nota: O depésito de leite pode ser lavado na maquina de lavar louca, mas a tampa ndo.

Limpeza do distribuidor, do porta-filtro e dos filtros

1. Coloque o interrutor na posicao de desligado e, em seguida, desligue a maquina da rede
elétrica.

2. Algumas das partes metélicas da maquina podem ainda estar quentes. N&o lhes toque até
que tenham arrefecido completamente.

3. Retire o porta-filtro e limpe os residuos de café. Lave tanto o porta-filtro como o filtro
com &gua quente e sabao. Antes de os voltar a colocar na maquina, ndo se esqueca de os
enxaguar e secar bem.

Nota: Nao lave o porta-filtros nem os filtros na maquina da louca.

4. Limpe a parte inferior do distribuidor com um pano himido ou papel absorvente para
eliminar os restos de café.

5. Cologue o porta-filtro (sem filtro) no distribuidor de café da maquina.
Cologue uma chavena grande vazia debaixo do distribuidor.

7. A seguir, ligue o cabo de alimentacao a uma tomada de corrente com ligacao a terra.
Coloque o interruptor na posicao de ligado Prima uma vez o icone tatil Expresso simples e
deixe a maquina expelir agua até parar.

Limpeza do depésito de dgua

1. Esvazieaaguarestante dodepdsito. Recomenda-se que o depdsito de dgua seja esvaziado
sempre que a maquina for utilizada.

2. Lave o reservatério e a sua tampa com agua morna e sabdo. Antes de voltar a colocar
estas pecas na maquina, néo se esqueca de as enxaguar e secar bem.

Nota: Nao lave o depdsito de dgua ou a sua tampa na maquina de lavar louca.
Adverténcia: Ndo mergulhe a maquina nem o seu cabo de alimentac&o na agua.
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Limpeza da superficie exterior da maquina de café

1. Limpe a superficie exterior da mdquina com um pano suave e humido. N&o utilize produtos
de limpeza nem esponjas abrasivos ja que podem danificar o produto.

2. Na&o deixe o porta-filtro colocado quando guardar a maquina.

Descalcificar

- Aacumulacao de depdsitos minerais na maquina pode afetar o seu funcionamento. Por
isso, recomendamos que descalcifique a maquina quando comece a notar um aumento
do tempo de preparacao ou quando for produzido demasiado vapor. Pode também notar
uma acumulacdo de depésitos minerais no distribuidor. A frequéncia da limpeza depende
da dureza da agua utilizada. Os intervalos de limpeza recomendados sao indicados no
quadro seguinte.

Tipo de dgua Frequéncia de limpeza

Agua macia (filtrada) Cada 80-100 preparaces de bebida

Agua dura (da torneira) | Cada 40-50 preparacOes de bebida

Descalcificar o depésito de agua

1. Encha o depésito de dgua com agua e o produto descalcificador de acordo com as
proporcoes que o fabricante indicar.

2. Enxague o depdsito de dgua. Para o fazer, encha-o até meio com dgua da torneira e depois
deite essa dgua. Repita este processo duas vezes.

Descalcificar as pecas internas

1. Antes de descalcificar as pecas internas da maquina, certifique-se de que descalcifica
primeiro o depésito de dgua, seguindo os passos acima indicados.

2. Certifigue-sede que ointerruptor esta na posicao de desligado e que o cabo de alimentacao
estd desligado da tomada elétrica.

3. Encha os depédsitos de agua e de leite com o agente descalcificante nas proporcées
recomendadas pelo fabricante e siga as instrucdes do fabricante.

4. Insira o porta-filtro (com filtro, mas sem café) e coloque uma chavena grande vazia em
cima da bandeja de gotejamento e por baixo do distribuidor.

5. Aseguir, ligue o cabo de alimentacéo a uma tomada de corrente com ligacdo a terra.

6. Coloque um copo grande debaixo do tubo espumador.

7. Cologue o interruptor na posicdo de ligado Quando os icones tateis tiverem parado de
piscar, prima o icone Cappuccino ou Latte duplo. A maquina comecard a distribuir agua
quente através do tubo espumador. Efetue varios ciclos de limpeza.

Nota: Certifique-se de que o nivel de dgua no depdsito correspondente se encontra entre as
marcas "“MIN" e "MAX".
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A maquina de café ndo esta
ligada ou conectada a rede
elétrica.

Problema Possivel causa Possiveis solucdes

N&o hd dgua no depdsito. Adicione dgua.

0 café é demasiado fino. Moa o café menos fino.

Ha demasiado café no filtro. Encha o filtro com menos café.
Nao sai café.

Conecte o maquina a uma
tomada de corrente e ligue-a.

0O café estéd demasiado prensado.

Encha o filtro com café moido e
prense-o com maior forca.

0 café sai pelo
bordo do porta-
filtro.

0 porta-filtro nao foi rodado para
a posicao de blogueio.

Rode o porta-filtro paraa
posicao de bloqueio.

Ha restos de café ao redor da
borda do filtro.

Limpe a borda do filtro.

H& demasiado café no filtro.

Encha com menos café.

0O leite ndo esta
espumado ou
nado sai espuma
de leite pelo tubo
espumador.

N&o sai vapor.

Certifique-se de que ha
suficiente dgua no depdsito.
agua en el depdsito
correspondiente.

0 leite ndo esta suficientemente
frio.

Arrefeca o leite antes de
preparar um cappuccino ou um
latte.

0 tubo espumador estd
bloqueado.

Limpe o depésito de leite e 0
tubo espumador de acordo com
as instrucBes deste manual.

0 café sai muito
rapido.

0 café moido é demasiado grosso.

Utilize um café moido mais fino.

Nao ha suficiente café no filtro.

Encha o filtro com mais café.

0 café ndo tem
muito sabor.

Estd a utilizar um filtro de
expresso simples para fazer um
expresso duplo.

Utilize o filtro para café expresso
duplo.

0 café moido é demasiado grosso.

Utilize um café moido mais fino.
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Nao desmonte a maquina de café. Se ndo conseguir encontrar a causa do problema, é melhor
contactar o Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.

6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncias: 00651
Produto: Power Espresso 20 Cream

Tensao: 220-240V
Frequéncia: 50 - 60 Hz
Poténcia: 1350 W

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado em Espanha

7. RECICLAGEM DE APARELHOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o
ﬁ produto e/ou bateria deve ser eliminado separadamente do lixo doméstico.
Quando este produto atingir o fim da sua vida til, devera remover as pilhas/
L baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas
autoridades locais.

Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar
os seus equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor
devera contactar com as autoridades locais.

A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

8. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec através do nimero de telefone +34 96 32107 28.
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9. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido desta publicacéo nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacdo prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig.1
A Controlepaneel
Al. Enkele espresso
A2. Dubbele espresso
A3. Enkele cappuccino
A4. Dubbele cappuccino
A5. Latte eenvoudig
A6. Dubbele latte
A7. Weergave van de espresso temperatuur
Aan-/uit-schakelaar
Verwijderbaar druppelrooster
Zwevende indicator
Lekbak
Deksel van het waterreservoir
Verbinding tussen het deksel en het reservoir
Waterreservoir
Deksel van het melkreservoir
Melkschuim niveau regelaar
Hendel
Stoombuis
Melkbuisje
Melkreservoir
Filterhouder
Handgreep filterhouder
Filters (voor enkele en dubbele espresso)
Maatlepel/stamper
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OPMERKING:
De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

110 I POWER ESPRESSO 20 CREAM

NEDERLANDS

Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos

Semi-automatische espressomachine
Individueel filter voor één koffie

Filter voor 2 koppen koffie
Filterhouder

Doseerlepel met stamper
Handleiding

Verwijder het serienummer van het product niet om een correcte traceerbaarheid van uw
apparatuur te behouden in geval van een verzoek om assistentie.

Voordat u de espressomachine voor het eerst gebruikt

Maak het apparaat schoon voordat u het voor het eerst gebruikt voor optimale prestaties.
Zorg ervoor dat de schakelaar in de uit-stand staat voordat u het apparaat reinigt.
Verwijder al het verpakkingsmateriaal, stickers en labels van het apparaat.

1. Verwijder eerst het waterreservoir, het melkreservoir, de filterhouder, de filters en de
maatlepel/stamper en was deze met water en een beetje neutraal afwasmiddel. Spoel
deze onderdelen vervolgens goed af en plaats ze terug in het apparaat.

2. Raadpleeg het betreffende gedeelte van deze handleiding voordat u de filterhouder of
filters monteert.

3. Volg de stappen in het gedeelte “Schoonmaak en onderhoud” om de binnenkant van de
machine te reinigen. Zorg ervoor dat er water in beide reservoirs zit en dat het filter geen
gemalen koffie bevat. Dompel het apparaat of het netsnoer niet onder in water.

3. WERKING

Voorbereiden van de espressomachine

Voer een stoomcyclus uit volgens de onderstaande stappen om de machine voor te
bereiden:

Zorg ervoor dat het waterpeil in het betreffende reservoir tussen de “MIN" en "MAX"
markeringen staat.

Het melkpeilin het bijpehorende reservoir mag de "MAX" markering niet overschrijden. Als
u dit reservoir gevuld heeft, plaatst u hem terug in de machine. Til hem hiervoor op en
schuif hem in de machine. Houd het tijdens het proces bij het deksel vast. Wanneer het
reservoir correct op zijn plaats zit, zult u merken dat hij vastklikt. Fig. 2
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3. Selecteer een van de filters en plaats deze in de filterhouder. Plaats de filterhouder in de
machine, zorg ervoor dat hij goed past, en plaats er een kopje (of glas) onder. Zorg er ook
voor dat het uiteinde van het opschuimbuisje naar de binnenkant van de beker wijst.

Sluit het apparaat aan op een stopcontact.

5. Zetde schakelaar in de aan-stand.

De zes touch iconen op het scherm lichten op. Dit betekent dat u de machine nu normaal
kunt gebruiken.

Waarschuwing: Als het melkreservoir zich niet in de juiste positie bevindt, branden de touch
iconen Cappuccino en Latte niet.

De juiste beker kiezen
- Zorg ervoor dat u de juiste maatbeker kiest voordat u een drankje bereidt. Raadpleeg
hiervoor de informatie in de onderstaande tabel:

Drinken Aanbevolen beker

W) Enkel | 150 ml

Espresso

Dubbel | 100 ml

Enkel 180 ml

Cappuccino
ﬁ’ Dubbel | 350 ml

Enkel 340 ml

Latte
G Dubbel | 450 ml

Opmerking: De waarden in de tabel hebben alleen betrekking op de capaciteit van de beker. De
totale hoeveelheid drank die door de machine wordt afgegeven, kan variéren afhankelijk van
het type melk en de hoeveelheid schuim.
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De juiste koffiesoort kiezen
Koffie
- De gebruikte koffie moet natuurlijk, gemalen en geroosterd zijn. U kunt Franse of Italiaanse
gebrande koffie proberen voor espresso. Voorgemalen koffie bewaart zijn smaak 7-8
dagen indien u hem in een gesloten container op een koele en donkere plaats bewaart.
Bewaar koffie niet in de koelkast of de diepvriezer. Koffie is op zijn best als u hem maalt
vlak voor gebruik. Het aroma van koffiebonen die in een luchtdichte verpakking worden
bewaard, behoudt tot 4 weken lang zijn smaak.

Maalgraad.

- Dit is een cruciale stap in het koffiebereidingsproces. Het kan wat oefening vergen. De
koffie moet fijngemalen zijn.

- Eenmaal gemalen moet de dikte van de koffie vergelijkbaar zijn met die van keukenzout.

- Als de koffie te fijn gemalen is, zal het water er niet doorheen stromen, ongeacht de druk.
Bovendien ziet de koffie eruit als poeder en voelt het aan alsof u bloem aanraakt.

- Aan de andere kant, als het te grof gemalen is, gaat het water heel snel door de bonen
heen, waardoor de volle smaak er niet uitgehaald wordt. Gebruik een kwalitatieve molen
om voor een consistente textuur te zorgen.

Werking

Vul het waterreservoir

1. Vulhetwaterreservoir. Hiervoor kunt u een kan gebruiken of de kan uit het koffiezetapparaat
halen en onder de kraan vullen. Vul het reservoir en zorg ervoor dat het waterpeil niet
boven de "MAX" markering komt. Doe geen warm of heet water in het reservoir.

2. Sluit het deksel van het waterreservoir. Als u het uit de machine heeft gehaald om het met
water te vullen, zorg er dan voor dat u het terugplaatst.

Het melkreservoir vullen

1. Als u een cappuccino of latte maakt, haalt u het melkreservoir uit de machine door het op
te tillen en eruit te schuiven. Giet er dan de hoeveelheid koude melk bij die u nodig denkt
te hebben. Fig. 2

Opmerking: Zorg ervoor dat het melkpeil niet boven de “MAX" markering komt.

2. Wanneer u klaar bent met het vullen van het reservoir, plaatst u deze terug in de machine
en let u erop dat deze correct is aangebracht.

Opmerking: U kunt elke soort melk gebruiken die u wilt: volle of halfvolle.
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De filterhouder kiezen
- Deze koffiemachine wordt geleverd met een filterhouder die geschikt is voor gemalen
koffie.

Kies het filter
- Selecteer als volgt het filter dat u wilt gebruiken:
a.  Alsu één eenvoudig drankje wilt maken, gebruik dan het enkele espressofilter.
b. Als u een dubbele of twee enkele drankjes wilt maken, gebruik dan het dubbele
espressofilter. Door twee kleine kopjes onder de automaat van de koffiemachine te
plaatsen, kunt u twee enkele koffies tegelijk bereiden.

Plaats het filter in de filterhouder

1. Plaats het filter in de filterhouder en zorg ervoor dat de opening in het filter uitgelijnd is
met de inkeping in de filterhouder.

2. Draaihet filter vervolgens naar links en rechts totdat het vastklikt. Fig. 3

Opmerking: Om het filter schoon te maken, moet u het verwijderen. Draai het naar links of
rechts om het gat in het filter uit te lijnen met de inkeping in de filterhouder.
WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het filter is afgekoeld voordat u het uit de filterhouder haalt.

Het filter vullen

- Voor gemalen koffie plaatst u het geselecteerde filter als volgt in de filterhouder:

1. Vulhet filter met verse Espressokoffie met een fijne maling. Zorg ervoor dat het niet te vol
is; laat ongeveer 2 mm ruimte vanaf de rand.

2. Gebruik de maatlepel/stamper om de koffie aan te drukken zodat deze compact en
gelijkmatig is. Fig. &4

3. Veeg koffieresten van de rand van de filterhouder om ervoor te zorgen dat hij goed vastzit
aan de machine om lekkage te voorkomen.

De filterhouder monteren

Fig. 5

1. Plaats de filterhouder in de koffiemachine.

2. Zorgervoor dat de hendel s uitgelijnd met de ontgrendelingsmarkering op de machine en
dat deze correct in de sleuf past.

3. Draai hem dan langzaam met de klok mee totdat hij op één lijn staat met de
vergrendelingsmarkering.

Plaats de koffiekop(pen)

- Als u een grote cappuccino of latte beker gaat gebruiken, verwijder dan het rooster
bovenaan de lekbak.

Waarschuwing: Wanneer u cappuccino of latte maakt, moet u de hendel zo instellen dat het

opschuimbuisje naar de binnenkant van het te gebruiken kopje wijst.
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De espressomachine inschakelen

- Zorgereerstvoor dat de machine is aangesloten op het lichtnet.

- Zetde schakelaar vervolgens in de aan-stand.

- Detouchiconen op het display knipperen tijdens het verwarmingsproces totdat het water
en de melk (als u een cappuccino of latte bereidt) de perfecte temperatuur hebben bereikt.
Wanneer de touch iconen stoppen met knipperen, is het apparaat klaar voor gebruik.

Waarschuwing: Als het melkreservoir zich niet in de juiste positie bevindt, branden de touch
iconen Cappuccino en Latte niet.

Selecteer het drankje

Espresso bereiden

- Alsuop hettouch icoon voor een enkele espresso drukt, begint het te knipperen en bereidt
de machine dit drankje.

- Als u een dubbele espresso of twee enkele espresso's tegelijk wilt bereiden, druk dan op
het touch icoon voor dubbele espresso. Het lampje begint te knipperen en de machine zet
het drankje.

- Alsdemachineklaaris methetbereidenvan de geselecteerde drank, stopt het bijbehorende
touch icoon met knipperen.

Opmerking: U kunt opnieuw op het geselecteerde touch icoon drukken om het brouwen te
annuleren.

Cappuccino bereiden

- Voordat u een cappuccino maakt, draait u aan de regelknop voor het melkschuimniveau
om het gewenste melkschuimniveau te kiezen. Als u hem naar rechts draait, wordt er meer
schuim geproduceerd; als u hem naar links draait, wordt er minder schuim geproduceerd.

Opmerking: Het niveau van het melkschuim kan ook worden aangepast terwijl de drank wordt
bereid.

- Druk op het bijbehorende touch icoon om een enkele cappuccino te bereiden. Dit knippert
en de machine begint met het bereiden van de drank.

- Om een dubbele cappuccino te bereiden, drukt u op het overeenstemmende touch icoon.
Dit knippert en de machine begint met het bereiden van de drank.

- Alsdemachineklaaris methetbereidenvan de geselecteerde drank, stopt het bijbehorende
touch icoon met knipperen.

Een latte maken

- Voordat u een latte maakt, draait u aan de knop voor het gewenste melkschuimniveau. Als
u hem naar rechts draait, wordt er meer schuim geproduceerd; als u hem naar links draait,
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wordt er minder schuim geproduceerd.

- Omeenenkeleserve latte te bereiden, drukt u op het bijpehorende touch icoon. Dit knippert
en de machine begint met het bereiden van de drank.

- Omeendubbele latte te bereiden, drukt u op het overeenkomstige touch icoon. Dit knippert
en de machine begint met het bereiden van de drank.

- Alsdemachineklaaris methetbereidenvan de geselecteerde drank, stopt het bijbehorende
touch icoon met knipperen.

Na het bereiden van melkdranken

- Als u klaar bent met het bereiden van een melkdrank, kunt u de melkhouder in de koelkast
bewaren voor hergebruik of de overtollige melk weggooien en de melkhouder reinigen
zoals beschreven in hoofdstuk 4. Schoonmaak en onderhoud.

Functie voor automatische uitschakeling
- Als na het inschakelen van de schakelaar binnen 25 minuten geen handeling wordt
uitgevoerd, wordt de machine automatisch uitgeschakeld.

4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

Schoonmaak van het reservoir en de opschuimbuisje
- Maak het reservoir en de opschuimbuisje regelmatig schoon. Volg de onderstaande
instructies om het reservair te reinigen:

Verwijder het melkreservoir uit de machine door deze op te tillen en naar buiten te schuiven.
Verwijder het deksel en gooi de overtollige melk weg.

3. Vul het melkreservoir met water en zorg ervoor dat de “MAX" markering niet wordt
overschreden. Als u dit reservoir gevuld heeft, plaatst u hem terug in de machine. Tilhem
hiervoor op en schuif hem in de machine. Houd het tijdens het proces bij het deksel vast.

Waarschuwing: Als het melkreservoir zich niet in de juiste positie bevindt, branden de touch
iconen Cappuccino en Latte niet.

Plaats een groot glas onder de opschuimbuisje.

5. Druk op het touch icoon voor Cappuccino of dubbele Latte. De machine begint heet water
door het opschuimbuisje te gieten. Herhaal de reinigingscyclus totdat er geen melk meer
uit het slangetje komt.

6. Draai de regelknop voor het melkschuimniveau naar de reinigingsstand O en druk
vervolgens op het touch icoon voor dubbele cappuccino of dubbele latte. De machine
begint hete stoom uit te stoten via de opschuimbuisje. Voer verschillende reinigingscycli
uit.
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Opmerking: Zorg ervoor dat het waterpeil in het betreffende reservoir tussen de “MIN" en
“MAX" markeringen staat.

7. Gooi het resterende water weg van het waterreservoir en het melkreservoir en was beide
reservoirs met water en zeep. Zorg ervoor dat u ze goed afspoelt en droogt voordat u ze
terugplaatst in de machine. Gebruik geen schoonmaakmiddelen of schuursponzen, omdat
deze de afwerking van het apparaat kunnen beschadigen.

Opmerking: De melkhouder kan in de vaatwasser, maar het deksel niet.

Schoonmaken van dispenser, filterhouder en filters

1. Zet de schakelaar uit en haal de stekker uit het stopcontact.

2. Sommige metalen onderdelen van de machine kunnen nog heet zijn. Raak ze niet aan tot
ze volledig zijn afgekoeld.

3. Verwijder de filterhouder en reinig de koffieresten. Was zowel de filterhouder als het filter
met heet zeepwater en spoel grondig. Zorg ervoor dat ze goed gedroogd zijn voordat u ze
terugplaatst in de machine.

Opmerking: Was de filterhouder en filters niet in de vaatwasser.

4. Veeg de onderkant van de dispenser af met een vochtige doek of papieren handdoek om
koffieresten te verwijderen.

5. Plaats de filterhouder (zonder filter) in de koffieautomaat van de machine.
Plaats een groot leeg glas onder de dispenser.

7. Steek vervolgens de stekker in een stopcontact. Zet de schakelaar in de aan-stand. Druk
eenmaal op het touch icoon voor een enkele espresso en laat water uit de machine lopen
totdat het stopt.

Het waterreservoir schoonmaken

1. Leeg het water uit het reservoir. Het wordt aanbevolen om het waterreservoir te legen
telkens als het apparaat wordt gebruikt.

2. Was het reservoir en het deksel met warm zeepwater. Zorg ervoor dat u deze onderdelen
goed afspoelt en droogt voordat u ze terugplaatst in de machine.

Opmerking: Was het waterreservoir en het deksel niet af in de vaatwasser.
Waarschuwing: Dompel het apparaat of het netsnoer niet onder in water.

Schoonmaken van de buitenkant van de koffiemachine

1. Reinig de buitenkant van het apparaat met een zachte, vochtige doek. Gebruik geen
schurende schoonmaakmiddelen of -sponzen want deze kunnen het apparaat
beschadigen.

2. Laat defilterhouder niet zitten als u het apparaat opbergt.
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Ontkalken

- De ophoping van minerale afzettingen in de machine kan de werking beinvloeden. Daarom
raden we u aan om de machine te ontkalken wanneer u een langere bereidingstijd
begint te merken of wanneer er overmatige stoom wordt geproduceerd. U kunt ook een
opeenhoping van minerale afzettingen in de dispenser zien. De reinigingsfrequentie hangt
af van de hardheid van het gebruikte water. De aanbevolen reinigingsintervallen staan in
de tabel hieronder.

Aanbevolen

Frequentie van schoonmaken
watersoort

Zacht water (gefilterd) | Elke 80-100 drankbereidingen

Hard water (van de

kraan)

Het waterreservoir ontkalken

1. Vul het waterreservoir met waterontharder in de verhoudingen die worden aanbevolen
door de fabrikant van de waterontharder en volg de instructies van de fabrikant.

2. Spoel het waterreservoir grondig uit. Vul hem hiervoor tot de helft met kraanwater en giet

dit water erin. Herhaal dit proces twee keer.

Elke 40-50 drankbereidingen

Ontkalken van inwendige onderdelen:

1. Voordatudeinterne onderdelen van de machine ontkalkt, moet u eerst het waterreservoir
ontkalken door de bovenstaande stappen te volgen.

2. Zorg ervoor dat de stroomschakelaar in de uit-stand staat en dat het netsnoer uit het
stopcontact is verwijderd.

3. Vul het water- en melkreservoir met het ontkalkingsmiddel in de door de fabrikant
aanbevolen verhoudingen en volg de instructies van de fabrikant.

4. Plaats de filterhouder (met filter, maar zonder koffie) en plaats een grote lege kop op de
lekbak en onder de automaat.

5. Steek vervolgens de stekker in een stopcontact.

6. Plaats een groot glas onder de opschuimbuisje.

7. Zet de schakelaar in de aan-stand. Wanneer de touch iconen op het scherm niet meer
knipperen, drukt u op het icoon Cappuccino of dubbele Latte. De machine begint heet water
door het opschuimbuisje te gieten. Voer verschillende reinigingscycli uit.

Opmerking: Zorg ervoor dat het waterpeil in het betreffende reservoir tussen de “MIN" en
“MAX" markeringen staat.
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Probleem

Mogelijke oorzaken

Mogelijke oplossingen

Er komt geen koffie
uit.

Het waterreservair is leeg.

Voeg water toe.

De koffie is te fijn.

Maal de koffie minder fijn.

Er zit te veel koffie in de filter.

Doe minder koffie in de filter.

De koffiemachine is niet
ingeschakeld of aangesloten op
het lichtnet.

Sluit het apparaat aan op een
stopcontact en schakel het in.

De koffie is te hard aangestampt.

Vul het filter met koffie en druk
het goed aan.

De koffie komt uit
de rand van de
filterhouder.

De filterhouder is niet in de
vergrendelde stand gedraaid.

Draai de filterhouder in de
vergrendelde stand.

Er zit gemalen koffie op de rand
van de filter.

Maak de rand schoon.

Er zit te veel koffie in de filter.

Doe er minder koffie in.

De melk wordt niet
opgeschuimd of er
komt geen melk uit

De stoom is verdwenen.

Zorg ervoor dat er voldoende
water in het bijpbehorende
reservoir zit.

het opschuimbuisje.

De melk is niet koud genoeg.

Koel de melk voordat u een
cappuccino of latte maakt.

Schuimbuis is verstopt.

Reinig het melkreservoir en het
opschuim hulpstuk volgens de
instructies in deze handleiding.

De koffie komt zeer
snel.

De koffie is te dik.

Gebruik koffie die fijner gemalen
is.

Er zit onvoldoende koffie in de
filter.

Vul het filter met meer koffie.
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U gebruikt een enkel espressofilter

Gebruik het dubbele
om een dubbele espresso te

i i filter.
De koffie heeft niet | ,oken. espressofilter.
veel smaak.
De koffie is te dik. Gebruik koffie die fijner gemalen
is.

Demonteer de machine niet zelf. Als u de oorzaak van het probleem niet kunt vinden, kunt u het
beste contact opnemen met de Technische Dienst van Cecotec.

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productreferentie: 00651
Product: Power Espresso 20 Cream

Voltage: 220 - 240 V~
Frequentie: 50 - 60 Hz
Vermogen: 1350 W

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China | Ontworpen in Spanje.

7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

of de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer

dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/

accumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke autoriteiten
aangewezen inzamelpunt te brengen.

Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische
apparatuur en/of batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten
consumenten contact opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.

Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.

K Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product en/
|

8. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
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voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen heeft, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys. 1

A
Al.

Panel sterowania
Proste espresso

A2. Podwadjne espresso

A3. Pojedyncze cappuccino

A4. Podwdjne cappuccino

A5. Lattesimple

A6. Podwijne latte

A7. Wyswietlacz temperatury espresso

DOOWOoOZZIr"AR-TIOTMMON®

Przycisk zasilania

Zdejmowana kratka ociekowa

Ptywaijacy wskaznik

Tacka ociekowa

Pokrywka zbiornika na wode

Potgczenie miedzy pokrywa a zbiornikiem
Zbiornik na wode

Pokrywa pojemnika na mleko

Regulator poziomu spieniania mleka
Przetgcznik

KohAcéwka spieniajgca

Rurka do mleka

Zbiornik na mleko

Sitko

Kolba

Filtry (do pojedynczego i podwdjnego espresso)
tyzka do odmierzania/wyciskania

UWAGA:
Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

122

To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia w przypadku koniecznosci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym
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recyklingu wszystkich jego elementéw.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone, i sg w dobrym stanie.
Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Technicznym Cecotec.

Zawartos$¢ opakowania

Ekspres do kawy pétautomatyczny
Indywidualny filtr do kawy

Filtruj na dwie kawy

Uchwyt kolby

Miarka z ubijakiem

Instrukcja obstugi

Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby mozna byto zidentyfikowaé urzadzenie w
przypadku wymagania pomocy technicznej.

Przed pierwszym uzyciem ekspresu do kawy

Przed pierwszym uzyciem urzagdzenia nalezy je wyczysci¢, aby uzyskaé optymalng
wydajnos¢.

Przed przystgpieniem do czyszczenia urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze wytgcznik
znajduje sie w pozycji wytaczonej.

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki i etykiety z urzgdzenia.

Najpierw wyjmij i umyj zbiornik na wode, zbiornik na mleko, uchwyt filtra, filtry i miarke/
prase wodg z niewielka iloscig neutralnego detergentu. Nastepnie doktadnie optucz te
czesci i wtdz je z powrotem do zaparzacza.

Przed zamontowaniem uchwytu filtra lub filtréw nalezy zapoznac sie z odpowiednig
sekcjg niniejszej instrukgji.

Aby wyczysci¢ wnetrze urzgdzenia, wykonaj czynnosci opisane w sekgji ,Przygotowanie
cappuccino”. Upewnij sie, ze w obu zbiornikach znajduje sie woda, a filtr nie zawiera
zmielonej kawy. Nie zanurzac urzadzenia ani przewodu zasilajgcego w wodzie.

3. FUNKCJONOWANIE

Przygotowanie ekspresu do kawy

Aby zala¢ urzgdzenie, uruchom cykl gotowania na parze, wykonujgc ponizsze czynnosci:

Upewnij sie, ze poziom wody w odpowiednim zbiorniku znajduje sie miedzy oznaczeniami
SMIN"i ,MAX".

Poziom mleka w odpowiednim zbiorniku nie moze przekracza¢ oznaczenia ,MAX" Po
napetnieniu zbiornika umies¢ go z powrotem w urzgdzeniu. W tym celu podnie$ go i wsun
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do urzadzenia. Podczas tego procesu nalezy trzymac go za pokrywe. Po prawidtowym
umieszczeniu zbiornika na miejscu mozna zauwazyc, ze zatrzasnat sie on na swoim
miejscu. Rys. 2

3. Woybierz jeden z filtréw i umies¢ go w uchwycie filtra. Umies¢ uchwyt filtra w zaparzaczu,
upewniajgc sie, ze jest prawidtowo zamocowany, i umie$¢ pod nim filizanke (lub szklanke).
Upewnij sie réwniez, ze koniec rurki spieniajgcej jest skierowany do wnetrza kubka.
Podtacz ekspres do kawy do gniazda zasilania

5. Ustaw przetgcznik w pozycji wtgczonej.
Szes¢ ikon dotykowych na ekranie zaswieci sie. Oznacza to, ze mozna teraz normalnie
korzystac z urzgdzenia.

Ostrzezenie: Jesli pojemnik na mleko nie znajduje sie w prawidtowej pozycji, ikony dotykowe
cappuccino i latte nie zaswieca sie.

Wybér odpowiedniego kubka
- Przed przygotowaniem napoju nalezy wybra¢ odpowiedni rozmiar kubka. W tym celu
nalezy zapoznac sie z informacjami zawartymi w ponizszej tabeli:

napojéw Zalecana filizanka
W) Jedna 50 mL
Espresso
U Doble 100 mL
€P |edna |180mL
Cappuccino
ﬁ? Doble | 350 mL
ﬁ Jedna 340 mL
Latte
G Doble 450 mL

Uwaga: Wartosci podane w tabeli odnosza sie wytgcznie do pojemnosci kubka. Catkowita ilos¢
napoju wydanego przez urzgdzenie moze sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju mleka i poziomu
piany.
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Wybér odpowiedniego rodzaju kawy

Kawa

- Uzywana kawa powinna by¢ naturalna, mielona i palona. Do espresso mozesz sprébowac
francuskiej lub wtoskiej palonej kawy. Kawa wstepnie zmielona zachowuje smak tylko
przez 7-8 dni, o ile jest przechowywana w szczelnym pojemniku w chtodnym, ciemnym
miejscu. Nie przechowuj kawy w lodéwce ani zamrazarce. Zaleca sie mielenie ziaren kawy
tuz przed ich uzyciem. Ziarna kawy przechowywane w szczelnym pojemniku zachowujg
swoj aromat nawet przez 4 tygodnie.

Stopien szlifowania.

- Jest to kluczowy krok w procesie przygotowywania kawy. Moze to wymagac troche
praktyki. Kawa powinna by¢ drobno zmielona.

- Po zmieleniu grubos$¢ kawy powinna by¢ podobna do grubosci soli kuchennej.

- Jesdli kawa jest zmielona zbyt drobno, woda nie bedzie przez nig przeptywac, niezaleznie
od ciénienia. Ponadto, kawa bedzie wygladata jak proszek, a w dotyku bedzie przypominata
make.

- Zdrugiej strony, jesli kawa zostanie zmielona zbyt grubo, woda bardzo szybko przeniknie
przez ziarna, przez co nie uda sie wydoby¢ petnego smaku. Pamietaj, aby uzy¢ wysokiej
jakosci mtynka, aby zapewni¢ réwnomierng konsystencje.

Funkcjonowanie

Jak napetni€ zbiornik na wode

1. Napetnij zbiornik na wode. W tym celu mozna uzy¢ dzbanka lub wyja¢ go z ekspresu
do kawy i napetni¢ pod kranem. Napetnij zbiornik, upewniajgc sie, ze poziom wody nie
przekracza oznaczenia ,MAX". Nie wlewac cieptej lub gorgcej wody do zbiornika.

2. Zamknij pokrywe zbiornika na wode. Jesli zostat on wyjety z urzadzenia w celu napetnienia
go wodg, nalezy go wtozy¢ z powrotem na miejsce.

Napetnianie zbiornika mleka
1. Jesliprzygotowujesz cappuccino lub latte, wyjmij pojemnik na mleko z ekspresu, podnoszac
go i wysuwajgc. Nastepnie wlej takg ilos¢ zimnego mleka, jaka bedzie potrzebna. Rys. 2

Uwaga: Upewnij sie, ze poziom mleka nie przekracza oznaczenia ,MAX".

2. Po zakonhczeniu napetniania zbiornika umies¢ go z powrotem w urzadzeniu, upewniajgc
sie, ze jest prawidtowo zamocowany.

Uwaga: Mozesz uzy¢ dowolnego rodzaju mleka: petnottustego lub pétttustego.
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Wybierz uchwyt filtra
- Ten ekspres do kawy jest wyposazony w uchwyt filtra odpowiedni do kawy mielonej.

Wybierz filtr
- Wybierzfiltr, ktérego chcesz uzy¢ w nastepujgcy sposéb:

a. Jedli chcesz przygotowac pojedynczy, prosty napdj, uzyj pojedynczego filtra do
espresso.

b. Jesli chcesz przygotowac¢ podwdjny napdj lub dwa pojedyncze napoje, uzyj
podwadijnego filtra do espresso. Umieszczajgc dwie mate filizanki pod dozownikiem
ekspresu do kawy, mozna przygotowac dwie kawy jednoporcjowe w tym samym
czasie.

Umiesé filtr w uchwycie filtra.

1. Wit6z filtr do uchwytu filtra, upewniajgc sie, ze otwor w filtrze jest wyréwnany z wycieciem
w uchwycie filtra.

2. Nastepnie obrdc filtr w lewo i w prawo, az zatrzasnie sie na swoim miejscu. Rys. 3

Uwaga: Aby wyczyscic filtr, nalezy go wyjgé. W tym celu obré¢ go w lewo lub w prawo, aby
wyréwnac otwor w filtrze z wycieciem w uchwycie filtra.
OSTRZEZENIE: Upewnij sie, ze filtr ostygt przed préba wyjecia go z uchwytu filtra.

Napetnianie filtra

- W przypadku kawy mielonej umies¢ wybrany filtr w uchwycie filtra w nastepujgcy sposab:

1. Napetnij filtr Swiezg kawa espresso o drobnym stopniu zmielenia. Upewnij sie, ze nie jest
przepetniony; pozostaw okoto 2 mm wolnej przestrzeni od krawedzi.
Uzyj miarki/tyzki do odciskania, aby odcisng¢ kawe tak, aby byta zwarta i jednolita. Rys. 4
Wytrzyj wszelkie pozostatosci kawy z krawedzi uchwytu filtra, aby upewnic sie, ze jest on
dobrze przymocowany do zaparzacza i nie przecieka.

Montaz uchwytu filtra

Rys. 5

1. Umies¢ uchwyt filtra w ekspresie do kawy.

2. Upewnij sie, ze uchwyt jest wyréwnany z oznaczeniem odblokowania na urzgdzeniu i ze
prawidtowo pasuje do szczeliny.

3. Nastepnie powoli przekre¢ go w prawo, az zostanie wyréwnany ze znacznikiem blokady.

Witéz filizanki do kawy

- Jesli zamierzasz uzywac duzej filizanki do cappuccino lub latte, zdejmij kratke w gérnej
czesci tacki ociekowej.

Ostrzezenie: Podczas przygotowywania cappuccino lub latte nalezy ustawié dZzwignie w taki

sposaéb, aby rurka spieniajgca byta skierowana do wnetrza uzywanej filizanki.
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Wtaczanie ekspresu do kawy

- Przede wszystkim upewnij sie, ze ekspres do kawy jest podtgczony do sieci elektryczne;.

- Nastepnie ustaw przetgcznik w pozycji wtgczonej.

- lkony dotykowe na wysSwietlaczu bedg miga¢ podczas procesu podgrzewania, az woda i
mleko (w przypadku przygotowywania cappuccino lub latte) osiggng idealng temperature.
Gdy ikony dotykowe przestang migac¢, urzadzenie jest gotowe do uzycia.

Ostrzezenie: Jesli pojemnik na mleko nie znajduje sie w prawidtowej pozycji, ikony dotykowe
cappuccino i latte nie zaswiecg sie.

Wybierz napéj

Przygotowywanie espresso

- Po nacisnieciu ikony dotykowej pojedynczego espresso zacznie ona migac, a urzgdzenie
przygotuje ten napgj.

- Jesli chcesz przygotowad podwaéjne espresso lub dwa pojedyncze espresso jednoczesnie,
nacisnij ikone dotykowg podwdjnego espresso. Zacznie migad, a urzadzenie zaparzy
napgj.

- Gdy urzadzenie zakoriczy parzenie wybranego napoju, odpowiednia ikona dotykowa
przestanie migac.

Uwaga: Aby anulowac parzenie kawy, mozna ponownie nacisng¢ wybrang ikone dotykowa.

Przygotowywanie cappuccino

- Przed przygotowaniem cappuccino obré¢ pokretto regulacji poziomu spienienia, aby
wybrac zgdany poziom spienienia mleka. Jesli obrécisz go w prawo, wytworzy sie wiecej
piany; jesli obrécisz go w lewo, wytworzy sie mniej piany.

Uwaga: Poziom spienienia mleka mozna réwniez regulowac podczas parzenia napoju.

- Aby przygotowac pojedyncze cappuccino, nacisnij odpowiednig ikone dotykowa. Wskaznik
zacznie migac, a urzadzenie rozpocznie parzenie napoju.

- Aby przygotowac podwaojne cappuccino, nacisnij odpowiednig ikone dotykowa. Wskaznik
zacznie migad, a urzgdzenie rozpocznie parzenie napoju.

- (Gdy urzadzenie zakoriczy parzenie wybranego napoju, odpowiednia ikona dotykowa
przestanie migac.

Przygotowanie latte

- Przed przygotowaniem latte obré¢ pokretto poziomu spienienia, aby wybraé zgdany
poziom spienienia mleka. Jesli obrécisz go w prawo, wytworzy sie wiecej piany; jesli
obrécisz go w lewo, wytworzy sie mniej piany.
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- Aby przygotowac pojedynczg porcje latte, nacisnij odpowiednig ikone dotykowa. Wskaznik
zacznie migac, a urzadzenie rozpocznie parzenie napoju.

- Aby przygotowac podwadjne latte, nacisnij odpowiednig ikone dotykowa. Wskaznik zacznie
migac, a urzagdzenie rozpocznie parzenie napoju.

- (Gdy urzadzenie zakoriczy parzenie wybranego napoju, odpowiednia ikona dotykowa
przestanie migac.

Po przygotowaniu napojéw mlecznych

- Po zakonczeniu przygotowywania napoju mlecznego nalezy przechowywac pojemnik na
mleko w lodéwce w celu ponownego uzycia lub pozby¢ sie nadmiaru mleka i wyczyscic¢
pojemnik na mleko zgodnie z opisem w sekgji ,4. Czyszczenie i konserwacja".

Funkcja automatycznego wytaczania
- Po ustawieniu przetgcznika w pozycji ON, jesli w ciggu 25 minut nie zostanie wykonana
zadna operacja, urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Czyszczenie zbiornika i rurki spieniajacej
- Regularnie czys¢ zbiornik i rurke spieniajgcg. Aby wyczysci¢ zbiornik, postepuj zgodnie z
ponizszymi instrukcjami:

Wyjmij pojemnik na mleko z urzadzenia, podnoszgc go i wysuwajgc.
Zdejmij pokrywke i wylej nadmiar mleka.

3. Napetnij pojemnik na mleko woda, upewniajac sie, ze nie przekracza znaku ,MAX". Po
napetnieniu zbiornika umies¢ go z powrotem w urzgdzeniu. W tym celu podnie$ go i wsun
do urzadzenia. Podczas tego procesu nalezy trzymac go za pokrywe.

Ostrzezenie: Jesli pojemnik na mleko nie znajduje sie w prawidtowej pozycji, ikony dotykowe
cappuccino i latte nie zaswieca sie.

Umies¢ duza szklanke pod rurka spieniajgca.

5. Nacisnij ikone dotykowa Cappuccino lub Double Latte. Urzgdzenie rozpocznie dozowanie
gorgcej wody przez rurke spieniajgca. Powtarzaj cykl czyszczenia, az z rurki przestanie
wyptywac mleko.

6. Obrdc pokretto regulacji poziomu spienionego mleka do pozycji czyszczenia O anastepnie
naciénij ikone dotykowg podwdjnego cappuccino lub podwdjnego latte. Urzadzenie
zacznie wyrzucac gorgcg pare przez rurke spieniajgca. Uruchom kilka cykli czyszczenia.

Uwaga: Upewnij sie, ze poziom wody w odpowiednim zbiorniku znajduje sie miedzy
oznaczeniami ,MIN" i ,MAX".
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7. Usun pozostatg wode ze zbiornika na wode i zbiornika na mleko, a nastepnie umyj oba
zbiorniki wodg z mydtem. Przed umieszczeniem ich z powrotem w zaparzaczu nalezy
je doktadnie optukac i wysuszy¢. Nie uzywaj zadnych srodkéw czyszczgcych ani gabek
Sciernych, poniewaz mogg one uszkodzi¢ wykonczenie urzgdzenia.

Uwaga: Pojemnik na mleko mozna my¢ w zmywarce, ale pokryweki nie.

Czyszczenie dozownika, uchwytu filtra i filtréw

1. Ustaw przetgcznik w pozycji wytgczonej, a nastepnie odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Niektére metalowe czesci urzgdzenia mogg by¢ nadal gorgce. Nie dotykaj ich, dopdki
catkowicie nie ostygna.

3. Wyjmij uchwyt filtra i wyczys¢ pozostatosci kawy. Umyj uchwyt filtra i filtr gorgcg wodg z
mydtem i doktadnie wyptucz. Przed wtozeniem ich z powrotem do zaparzacza upewnij sie,
ze zostaty doktadnie wysuszone.

Uwaga: Nie my¢ uchwytu filtra i filtrow w zmywarce.

4. Wytrzyj spdd urzadzenia wilgotng Sciereczka lub recznikiem papierowym, aby usungc
pozostatosci kawy.

5. Umies¢ uchwyt filtra (bez filtra) w dozowniku kawy urzgdzenia.
Umies¢ duza pustg szklanke pod dozownikiem.

7. Podtacz przewdd zasilajgcy do gniazdka elektrycznego. Ustaw przetgcznik w pozycji
wtgczonej. Nacisnij raz ikone dotykowa pojedynczego espresso i pozwdl urzadzeniu
wypluwac wode, az sie zatrzyma.

Czyszczenie zbiornika na wode

1. Spusc¢ pozostatg wode ze zbiornika. Zaleca sie opréznianie zbiornika wody po kazdym
uzyciu urzgdzenia.

2. Umyj zbiornik i pokrywe cieptg wodg z mydtem. Przed wtozeniem tych czeSci z powrotem
do zaparzacza nalezy je doktadnie optukac i wysuszy¢.

Uwaga: Nie my¢ zbiornika na wode ani jego pokrywy w zmywarce.
Ostrzezenie: Nie zanurzac urzgdzenia ani jego przewodu zasilajgcego w wodzie.

Czyszczenie zewnetrznej powierzchni ekspresu do kawy

1. Wyczys¢ zewnetrzng powierzchnie ekspresu do kawy za pmoca wilgotnej i miekkiej
szmatki. Nie uzywaj S$rodkdédw czyszczgcych ani szorstkich gabek, poniewaz moga
uszkodzi¢ powierzchnie produktu.

2. Nie nalezy pozostawiac uchwytu filtra na miejscu podczas przechowywania urzgdzenia.
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Odkamienianie

Nagromadzenie osadéw mineralnych w urzadzeniu moze wptywac na jego dziatanie. W
zwigzku z tym zalecamy odkamienianie ekspresu, gdy zaczniesz zauwazac¢ wydtuzenie
czasu parzenia lub gdy wytwarzana jest nadmierna ilos¢ pary. Mozna réwniez zauwazy¢
gromadzenie sie osadéw mineralnych w dozowniku. Czestotliwos¢ czyszczenia zalezy
od twardosci uzywanej wody. Zalecane czestotliwoSci czyszczenia podano w ponizszej
tabeli.

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

POLSKI

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Mozliwe rozwigzania

Rodzaj wody Czestotliwos¢ czyszczenia
Miekk d
(ﬁllfrovav;(;)a Co 80-100 preparatéw napojéw

Twarda woda (z kranu)

Co 40-50 preparatéw do napojéw

Odkamienianie zbiornika wody

1.

2.

Napetnij zbiornik wody zmiekczaczem wody w proporcjach zalecanych przez producenta
zmiekczacza wody i postepuj zgodnie z instrukcjami producenta.

Doktadnie wyptucz zbiornik na wode. Aby to zrobi¢, napetnij go do potowy wodg z kranu, a
nastepnie wlej te wode. Powtérz ten proces dwukrotnie.

Odwapnié czesci wewnetrzne:

1.

Przed odkamienianiem wewnetrznych czesci urzgdzenia nalezy najpierw odkamieni¢
zbiornik na wode, wykonujgc powyzsze czynnosci.

Upewnij sie, ze wytgcznik zasilania znajduje sie w pozycji wytgczonej, a przewdd zasilajgcy
jest odtgczony od gniazda zasilania.

Napetnij zbiorniki na wode i mleko Srodkiem odkamieniajgcym w proporcjach zalecanych
przez producenta i postepuj zgodnie z jego instrukcjami.

Wtéz uchwyt filtra (z filtrem, ale bez kawy) i umie$¢ duzg pusta filizanke na tacy ociekowej
i pod dozownikiem.

Podtagcz przewdd zasilajgcy do gniazdka elektrycznego.

Umies¢ duzg szklanke pod rurka spieniajgca.

Ustaw przetgcznik w pozycji wtgczonej. Gdy ikony dotykowe na wySwietlaczu przestang
migad, nacisnij ikone Cappuccino lub Double Latte. Urzgdzenie rozpocznie dozowanie
gorgcej wody przez rurke spieniajgcg. Uruchom kilka cykli czyszczenia.

Uwaga: Upewnij sie, ze poziom wody w odpowiednim zbiorniku znajduje sie miedzy
oznaczeniami ,MIN" i ,MAX".
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Kawa nie wyptywa.

W zbiorniku nie ma wody.

Dodaj wody.

Kawa jest zbyt drobna.

Zmiel kawe grubiej.

W filtrze jest za duzo kawy.

Napetnij filtr mniejsza iloscig
kawy.

Ekspres do kawy nie
wtgczony lub podtgczony do sieci
elektrycznej.

Podtgcz urzgdzenie do gniazda
sieciowego i wtgcz je.

Kawa jest za bardzo ubita.

Napetnij filtr kawg i dobrze go
docisnij.

Kawa wyptywa z
krawedzi uchwytu
filtra.

Uchwyt filtra nie zostat obrécony
do pozycji zablokowanej.

Obré¢ uchwyt filtra do pozycji
zablokowanej.

Wokét krawedzi filtra znajduja sie
pozostatosci kawy.

Wyczys¢ krawedz.

W filtrze jest za duzo kawy.

Napetnij go mniejsza iloscia.

Mleko nie jest
spieniane lub mleko
nie wyptywa z rurki
spieniajgce;.

Skonczyta sie para.

Upewnij sie, ze jest
wystarczajgca
wody w odpowiednim zbiorniku.

Mleko nie jest wystarczajgco
zimne.

Schtodzi¢ mleko przed
przygotowaniem cappuccino
Lub latte.

Rurka spieniacza jest
zablokowana.

Wyczys¢ pojemnik na mleko
i rurke spieniajgca zgodnie
z instrukcjami zawartymi w
niniejszej instrukgji.

Kawa wychodzi zbyt
szybko.

Kawa jest zbyt gesta.

Uzyj drobno milonej kawy.

Nie ma wystarczajgcej ilosci kawy
w filtrze.

Napetnij filtr wiekszg iloscig
kawy.
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% jed filt
Uzywasz pojedynczego filtra , Uzyj podwdjnego filtra do
Kawa nie ma zbyt do espresso, aby przygotowad espresso
wiele smaku. podwdjne espresso. '
Kawa jest zbyt gesta. Uzyj drobno milonej kawy.

Nie nalezy samodzielnie demontowac ekspresu do kawy. Jesli nie mozna znalez¢ przyczyny
problemu, najlepiej skontaktowac sie z pomoca techniczng Cecotec.

6. DANE TECHNICZNE

Referencja produktu: 00651
Produkt: Power Espresso 20 Cream

Napiecie: 220 - 240V ~
Czestotliwosé: 50 - 60 Hz
Moc: 1350 W

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

7. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/

lub baterie nalezy utylizowa¢ oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy

ten produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjgc¢ baterie/
[r— akumulatory i przekazac¢ je do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne
witadze.

Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii,
konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

8. GWARANCIJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNE)

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem koricowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach okreslonych w
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obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

9. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tre$¢ niniejszej publikacji nie moze by,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek Srodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. DIiLY ASOUCASTI

Obr. 1

A

Ovladaci panel

Al. Jednoduché espresso

A2. Dvojité espresso
A3. Jednoduché cappuccino
A4. Dvojité cappuccino

A5. Jednoduché Latte
A6. Dvojité Latte
A7. Visualizador de la temperatura del café Espresso

DOOWOoOZZIr"AR-TIOTMMON®

Prepinac pro zapnuti/vypnuti
Odnimatelna odkapéavaci mrizka
Plovouci indikator

Odkapavaci miska

Viko nadrzky na vodu

Spojeni mezi vikem a nadrzi
Nadrzka na vodu

Kryt nddoby na mléko
Regulator hladiny mlécné pény
Packa

Zpénovaci tryska

MLlécna Trubice

Nadoba na mléko

Drzak filtru

Rukojet drzaku filtru

Filtry (pro jednoduché a dvojité espresso)
Merici/lisovaci lzice

POZNAMKA:
Grafické zndzornénivtomto ndvodu je schematickym zndzornénim a nemusi presné odpovidat
vyrobku.

2. PRED POUZiVANIM

Tento spotrebic je zabalen v obalu uré¢eném k ochrané pri prepraveé. Vyjméte spotrebic z
krabice a odstrarite veskery obalovy material. Mizete uschovat originalni krabici a dalsi
obaly na bezpecném misté pro zabranéni poskozeni spotfebice, pokud byste jej v budoucnu
potfebovali pfepravovat. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se, ze vSechny
¢asti recyklujete spravné.

134 I POWER ESPRESSO 20 CREAM

CESTINA

Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty soucasti baleni a v dobrém stavu. Pokud
néktery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficidlni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.

Obsah krabice

Poloautomaticky kavovar
Individualni filtr na jednu kavu
Filtr na dvé kavy

Paka drzéku na filtr

0Odmérna zicka s péchovadlem
Navod k pouziti

Neodstranujte sériové cislo vyrobku, aby byla zachovana spravna dohledatelnost vaseho
zarizeni v pfipadé zadosti o pomoc.

PFed prvnim pouzitim kavovaru

Pred prvnim pouzitim stroj vycistéte, abyste dosahli optimalniho vykonu.
Pred cisténim stroje se ujistéte, Ze je vypinac ve vypnuté poloze.
Odstrante ze zafizeni veskery obalovy material, nalepky a Stitky.

1. Nejprvevyjméte a omyjte nddrzku navodu, nadrzku na mléko, drzakfiltru, filtry a odmeérku/
odmérku vodou s trochou neutralniho myciho prostfedku. Poté tyto dily ddkladné
oplachnéte a vlozte je zpét do varné nadoby.

2. Pred montéazi drzaku filtru nebo filtrd si prectéte prislusnou ¢ast tohoto navodu.

3. Chcete-li vycistit vnitfek kdvovaru, postupujte podle pokynd v ¢asti ,Priprava cappuccina”.
Ujistéte se, ze je v obou nadrzkach voda a Ze filtr neobsahuje mletou kavu. Pristroj ani
napajeci kabel neponorujte do vody.

3. PROVOZ

PFiprava kavovaru

Chcete-li stroj naplnit, spustte cyklus napafovani podle nize uvedenych pokyn(:

Zkontrolujte, zda je hladina vody v pfislusné nadrzi mezi znackami ,MIN" a ,MAX".

Hladina mléka v prislusné nadrzi nesmi prekrocit znacku ,MAX". Po naplnéni nadrzky ji
vlozZte zpét do stroje. Za timto Uc€elem jej zvednéte a zasurite do stroje. BEhem procesu ji
drzte za viko. Kdyz je nadrz spréavné umisténa na misté, zjistite, Ze zapadla na své misto.
Obr. 2

Vyberte jeden z filtrd a vloZte jej do drzaku filtru. VloZte drZak filtru do varné konvice,
ujistéte se, ze je spravné nasazen, a umistéte pod né&j Salek (nebo sklenici). Dbejte také na
to, aby konec napénovaci trubice sméroval dovnitf Salku.
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PFipojte pfistroj k sitové zasuvce.

5. Stisknéte tlacitko pro zapnuti/vypnuti za Gcelem zapnuti zafizeni.

6. Na obrazovce se rozsviti Sest dotykovych ikon. To znamend, Ze nyni mdzete pfistroj
normalné pouzivat.

Varovani: Pokud neni nddoba na mléko ve spravné poloze, dotykové ikony Cappuccino a Latte
se nerozsviti.

Vybér spravného hrnku
- Pred pfipravou népoje nezapomerite zvolit vhodnou velikost Salku. K tomu slouziinformace
uvedené v tabulce nize:

Typ kdvy Doporuceny salek
W) Simple | 50 mL
Espresso
U Dvojity | 100 mL
ﬁ' Simple [ 180mL
Cappuccino
ﬁ? Dvojity | 350 mL
ﬁ Simple | 340 mL
Latte
G Dvojity | 450 mL

Pozn&dmka: Hodnoty uvedené v tabulce se vztahuji pouze na objem Salku. Celkové mnozstvi
napoje vydaného pristrojem se muze liSit v zavislosti na typu mléka a Grovni pény.

Vybér spravného druhu kavy

Kava

- Pouzivana kava by méla byt pfirodni, mleta a prazend. Mdzete zkusit francouzskou nebo
italskou prazenou k&vu pro pfipravu espressa. Mleta kdva si zachova chut pouze po 7 nebo
8 dnd, pokud se uchova v zaviené naddobé a na na suchém a tmavém misté. Neuchovavejte
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kavu v lednici ani v mraznicce. Doporucuje se namlit kdvu tésné pfed tim, nez budete kdvu
pFipravovat. Aroma zrnkové kavy uloZené ve vzduchotésné nadobé si uchovava svou chut
az 4 tydny.

Stupen brouseni.

- Jednd se o klicovy krok v procesu pripravy kavy. M{Ze to vyzadovat urcitou praxi. Kadva by
méla byt jemné namleta.

- Po namleti by méla mit kdva podobnou hustotu jako kuchyriska sul.

- Pokud je kdva namleta pfilis jemné, voda pres ni neproudi bez ohledu na jeji tlak. Kéva navic
bude vypadat jako prések a na dotek bude pripominat mouku.

- Na druhou stranu, pokud je mleta pfiliS nahrubo, voda projde zrny velmi rychle, takze
se z nich nedostane plna chut. Ujistéte se, Ze pouzivate kvalitni mlynek, abyste dosahli
stejnomérného mleti.

Provoz

Naplnéni zasobniku na vodu

1. Naplnite nadrzku na vodu. K tomu mdzete pouzit konvici nebo ji vyjmout z kdvovaru a
naplnit ji pod kohoutkem. Naplite nadrz a ujistéte se, Ze hladina vody nepfesahuje znacku
,MAX". Do nadrze nenalévejte teplou ani horkou vodu.

2. Zavrete viko nadrzky na vodu. Pokud jste ji z pfistroje vyndali, abyste ji naplnili vodou,
nezapomente ji vratit zpét na misto.

Plnéni nadrze na mléko

1. Pokud pfipravujete cappuccino nebo latte, vyjméte nadobu na mléko z kdvovaru tak, ze
ji zvednete a vysunete. Poté prilijte takové mnozstvi studeného mléka, jaké si myslite, ze
budete potfebovat. Obr. 2

Poznamka: Ujistéte se, Ze hladina mléka nepresahuje znacku ,MAX".

2. Podokonceni plnénivlozte nadrzku zpét do pfistroje a ujistéte se, Ze je spravné nasazena.

Poznamka: Mizete pouzit jakykoli druh mléka: plnotucné nebo polotucné.

Vyberte drzak filtru
- Tento kavovar je dodavan s drzakem filtru vhodnym pro mletou kavu.

Vybrat filtr
- Filtr, ktery chcete pouZit, vyberte nasledujicim zptsobem:
a. Pokud chcete pFipravit jeden jednoduchy nédpoj, pouzijte filtr na jedno espresso.
b.  Pokud chcete pfipravit dvojity ndpoj nebo dva samostatné napoje, pouzijte dvojity
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filtr na espresso. Umisténim dvou malych Salkd pod davkovac kévovaru mizete
pfipravit dvé jednodruhové kavy najednou.

Vlozte filtr do drzaku filtru.

1. Vlozte filtr do drzaku filtru a dbejte na to, aby byl otvor ve filtru zarovnan se zarezem v
drzaku filtru.

2. Poté otacejte filtrem doleva a doprava, dokud nezapadne na své misto. Obr. 3

Poznédmka: Chcete-li filtr vycistit, musite jej vyjmout. Za timto Gcelem jej otocte doleva nebo
doprava, abyste zarovnali otvor ve filtru se zéfezem v drzaku filtru.
VAROVANT: Pfed vyjmutim filtru z drzaku se ujistéte, Ze filtr vychladl

Vyplnit filtr

- Promletou kavu vloZte vybrany filtr do drzaku filtru nasledujicim zpdsobem:

1. Naplnte filtr ¢erstvou jemné mletou kdvou Espresso. Dbejte na to, abyste ji nepreplnili;
ponechte pfiblizné 2 mm volného prostoru od okraje.

2. Pomoci odmeérky/lisovaci Zicky stlacte kavu tak, aby byla kompaktni a stejnomérna. Obr. 4

3. Otrete zbytky kdvy z okraje drzaku filtru, abyste se ujistili, ze je bezpecné pfipevnén k varné
konvici a nedochazi k jeho dniku.

Montaz drzaku filtru

0Obr.5

1. Vlozte drzak filtru do kavovaru.

2. Ujistéte se, Ze je rukojet zarovnana se znackou odemknuti na stroji a Ze spravné zapada
do Stérbiny.

3. Pakjim pomalu otacejte ve sméru hodinovych rucicek, dokud nebude zarovnan s aretacni
znackou.

VlozZte Salek(y) na kdvu

- Pokud budete pouzivat velky Salek na cappuccino nebo latte, odstrante mrizku v horni
¢asti odkapévaci misky.

Varovani: Pri pfipravé cappuccina nebo latté nezapomerite nastavit packu tak, aby napénovaci

trubice smérovala dovnitf pouzivaného salku.

Zapnuti kavovar

- Nejprve se ujistéte, ze je kdvovar pfipojen k elektrické siti.

- Poté prepnéte spinac do polohy zapnuto.

- Dotykové ikony na displeji budou béhem ohfevu blikat, dokud voda a mléko (pokud
pFipravujete cappuccino nebo latte) nedoséhnou idedlni teploty. Kdyz dotykové ikony
prestanou blikat, je zaFizenf pFipraveno k pouZiti.
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Varovani: Pokud neni nddoba na mléko ve spravné poloze, dotykové ikony Cappuccino a Latte
se nerozsviti.

Vyberte napoj

Priprava Espresso kavy

- Pokud stisknete dotykovou ikonu jednoho espressa, zacne blikat a kdvovar tento napoj
pfipravi.

- Chcete-li pfipravit dvojité espresso nebo dvé jednotlivd espressa najednou, stisknéte
dotykovou ikonu dvojitého espressa. Zacne blikat a pFistroj zacne vafit napoj.

- Podokonceni pfipravy vybraného napoje prestane prislusna dotykova ikona blikat.

Poznamka: Opétovnym stisknutim vybrané dotykové ikony mlZete vareni zrusit.

PFiprava cappuccina

- Pred pfipravou kavy Cappuccino otocte knoflikem pro nastaveni Grovné napénéni a zvolte
pozadovanou Urovernt mlécné pény. Pokud otocite doprava, vytvofi se vice pény; pokud
otocite doleva, vytvori se méné pény.

Poznamka: Uroveri mlé¢né pény lze nastavit i bdhem pFipravy népoje.

- Chcete-li pfipravit jedno cappuccino, stisknéte pfisluSnou dotykovou ikonu. Zablika a
pfistroj zacne vafit napoj.

- Chcete-li pfipravit dvojité cappuccino, stisknéte prislusnou dotykovou ikonu. Zablikéd a
pfistroj zacne vafit napoj.

- Podokonceni pripravy vybraného napoje prestane pfislusna dotykova ikona blikat.

“PFipravte lattePrfipravte latte

- Pred pripravou latté otocte knoflikem drovné napénéni a zvolte poZzadovanou Uroven
mlécné pény. Pokud otocite doprava, vytvori se vice pény; pokud otocite doleva, vytvori
se méneé pény.

- Chcete-li pfipravit latte na jedno pouziti, stisknéte pfisluSnou dotykovou ikonu. Zablika a
pfistroj zacne varit népoj.

- Chcete-li pfipravit dvojité latté, stisknéte prislusnou dotykovou ikonu. Zablika a pfistroj
zacne varit napoj.

- Po dokonceni pfipravy vybraného napoje prestane prislusna dotykova ikona blikat.

Po pFipravé mléénych napoja

- Po dokonceni pripravy mlécného napoje ulozte nddobu na mléko do chladnicky a znovu
ji pouzijte nebo zlikvidujte pfebyte¢né mléko a vycistéte nadobu na mléko podle popisu v
¢asti 4. Cigténi a udrzba".
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Funkce automatického vypnuti
- Pokud po prepnuti spinace do polohy ON neprovedete do 25 minut Zadnou operaci, stroj
se automaticky vypne.

4. CISTENI A UDRZBA

Cisteni nadrze a napénovaci trubice
- Pravidelné cistéte nadrzku a pénidlo. Pri ¢isténi nadrze postupujte podle nize uvedenych
pokynd:

Nadobu na mléko vyjméte z pFistroje tak, Ze ji zvednete a vysunete.

Odstrante viko a pfebytecné mléko vylijte.

Naplrite nddobu na mléko vodou a dbejte na to, abyste nepfekrocili znacku ,MAX". Po
naplnéni nadrzky ji vlozte zpét do stroje. Za timto Gcelem jej zvednéte a zasurte do stroje.
Béhem procesu ji drzte za viko.

Varovani: Pokud neni nadoba na mléko ve spravné poloze, dotykové ikony Cappuccino a Latte
se nerozsviti.

4. Pod napénovaci trubici umistéte velkou sklenici.

5. Stisknéte dotykovou ikonu Cappuccino nebo Double Latte. PFistroj zacne vydavat horkou
vodu pres napénovaci trubku. Cyklus ¢isténi opakujte, dokud = trubice nevytékad mléko.

6. Otocte ovladaciknoflik hladiny mlécné pény do Cistici polohy U a poté stisknéte dotykovou
ikonu dvojitého cappuccina nebo dvojitého latté. PFistroj zacne vypoustét horkou paru
napénovaci trubici. Provedte nékolik Cisticich cykld.

Poznémka: Zkontrolujte, zda je hladina vody v pfislusné nadrzi mezi znackami ,MIN" a ,MAX".

7. Vylijte zbytek vody z nadrze na vodu a z nddrze na mléko a poté obé nadrze umyjte vodou
a mydlem. Pred vloZenim zpét do varné konvice je nezapomerite dikladné opléachnout
a osusit. Nepouzivejte zadné cistici prostredky ani abrazivni houby, protoze by mohly
poskodit povrchovou Upravu stroje.

Poznédmka: El depdsito de leche se puede lavar en el lavavajillas, pero su tapa no.

Cigténi davkovaée, drzaku filtru a filtra

1. Prepnéte vypinac do polohy vypnuto a odpojte pfistroj od elektrické sité.

2. Neékteré kovové casti stroje mohou byt jeSté horké. Nedotykejte se jich, dokud zcela
nevychladnou.

3. Vyjméte drzak filtru a vycistéte zbytky kdvy. Drzak filtru i filtr omyjte horkou mydlovou
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vodou a ddkladné oplachnéte. Nez je vlozite zpét do varné nadoby, ujistéte se, Ze jsou
ddkladné vysusené.

Poznémka: Drzak filtru a filtry nemyjte v my€ce nadobi.

4. Dno davkovace otrete vihkym hadrikem nebo papirovou utérkou, abyste odstranili zbytky
kavy.

5. Vlozte drzak filtru (bez filtru) do zasobniku na kavu v kévovaru.
Pod davkovac umistéte velkou prazdnou sklenici.

7. Nésledné zapojte napajeci kabel do elektrické zasuvky. Stisknéte tlacitko pro zapnuti/
vypnuti za Gcelem zapnuti zafizeni. Jednou stisknéte dotykovou ikonu pro jedno espresso
a nechte k&vovar chrlit vodu, dokud se nezastavi.

€isténi nadrzky na vodu

1. Vypustte zbyvajici vodu z nadrze. Nadrzku na vodu doporucujeme vyprazdnit pfi kazdém
pouziti stroje.

2. N&drz a jeji viko umyjte teplou mydlovou vodou. Pred vlozenim téchto casti zpét do varné
konvice je dikladné oplachnéte a osuste.

Poznédmka: Nadrzku na vodu ani jeji viko nemyjte v mycce nadobi.
Varovani: PFistroj ani jeho napajeci kabel neponofujte do vody.

€i&téni vnéjsiho povrchu kavovaru

1. Vngjsi povrch kdvovaru vycistéte Cistym vlhkym hadfikem. Nepouzivejte Cistici prostredky
anebo abrazivni houbicky, aby nedoslo k poSkozeni povrchu produktu.

2. Priskladovani stroje nenechavejte drzak filtru na misté.

Odstranovani vodniho kdmene

- Hromadéni mineralnich usazenin ve stroji mdze ovlivnit jeho provoz. Proto doporucujeme,
abyste z kavovaru odstranili vodni kdmen, kdyZ zacnete pozorovat prodlouzeni doby
vareni nebo kdyz se vytvari nadmérné mnozstvi pary. V déavkovaci se také mohou hromadit
mineralnf usazeniny. Cetnost ¢idténf zavisi na tvrdosti pouzité vody. Doporucené intervaly
¢isténi jsou uvedeny v nasledujici tabulce.

Typ vody Frekvence cisténi

Mékka voda

(filtrovan3) Kazdych 80-100 pfiprav napojl

Tvrda voda (z

vodovodu) Kazdych 40-50 priprav napoja
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Odstrafovani vodniho kamene z nadrzky na vodu

1. Naplite nadrz na vodu zmékcéovacem vody v poméru doporuceném vyrobcem zmeékcéovace
vody a postupuijte podle pokyn( vyrobce.

2. N&drzku na vodu ddkladné vyplédchnéte. Naplrite ji do poloviny vodou z vodovodu a pak ji
nalijte. Dvakrat tento proces zopakuijte.

Odvapnéte vnitini ¢asti:

1. Pred odstrafiovanim vodniho kamene z vnitfnich ¢asti pfistroje nezapomerite nejprve
odstranit vodni kdmen z nadrzky na vodu podle vySe uvedenych krokd.

2. Zkontrolujte, zda je vypinac v poloze vypnuto a zda je napajeci kabel odpojen od zasuvky.

3. Naplnite nadrze na vodu a mléko odvapnovacim prostfedkem v pomeéru doporuceném
vyrobcem a postupuijte podle pokynd vyrobce.

4. Vlozte drzak filtru (s filtrem, ale bez kdvy) a umistéte velky prazdny salek na vrchol
odkapdvaci misky a pod davkovac.

5. Nasledné zapojte napajeci kabel do elektrické zasuvky.

6. Pod napénovaci trubici umistéte velkou sklenici.

7. Stisknéte tlacitko pro zapnuti/vypnuti za Ucelem zapnuti zafizeni. Kdyz dotykové ikony
na displeji pfestanou blikat, stisknéte ikonu Cappuccino nebo Double Latte. PFistroj zacne
vydavat horkou vodu pFes napénovaci trubku. Provedte nékolik Cisticich cykld.

Pozn&dmka: Zkontrolujte, zda je hladina vody v prislusné nadrzi mezi znackami ,MIN" a ,MAX".

6. RESENI PROBLEMU

[(al
7,13

ESTINA

Kéva vytéka z okraje
drzaku filtru.

Drzék filtru nebyl otocen do
uzamcené polohy.

Otocte drzak filtru do zajiSténé
polohy.

Kolem okraje filtru jsou zbytky
kavy.

Vycistéte okraje.

Ve filtru je pfilis mnoho kavy.

Naplrite ho méné kavy.

Mléko neni
napénéné nebo z
napénovaci trubice
nevychazi zadné
mléko.

Dosla para.

Ujistéte se, Ze je k dispozici
dostatek
vody v prislusné nadrzi.

MLéko neni dostatecné studené.

PFed pripravou cappuccina nebo
latté mléko zchladte.

Trubice pénidla je ucpana.

Vycistéte nddobu na mléko a
napénovaci trubici podle pokyn(
v tomto nadvodu.

Vlydej kdvy je prilis
rychly.

Kéva je pFilis husta.

PouzZijte jemnéji namletou kavu.

Ve filtru neni dostatek kavy.

Naplnte filtr dalsim mnozstvim
kavy.

Kéva nema moc
chuti.

K pFipraveé dvojitého espressa
pouzivate jeden filtr.

Pouzijte dvojity filtr na espresso.

Kéva je prilis husta.

Pouzijte jemnéji namletou kavu.

Problém Mozné priciny Mozna reseni

Né&drzka na vodu je prazdna. Pridejte vodu.

Kéva je prilis jemna. Namelte kédvu vice nahrubo.

Naplnte filtr mensim mnozstvim

Ve filtru je pfilis mnoho kavy. Kavy

Kéva nevytéka.

Kévovar neni e Lo
Pripojte pristroj k sitové zasuvce

1 nebo piinoieny k
zapnuty nebo pfipojeny a zapnéte je].

elektrickeé siti.

Naplnte filtr kdvou a dobre jej

Kéva je prilis stlacena. .
stlacte.
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Kévovar sami nerozebirejte. Pokud se vém nepodafi zjistit pficinu problému, obratte se nejlépe
na technickou podporu spole¢nosti Cecotec.

6. TECHNICKE UDAJE

Referencni ¢islo vyrobku: 00651
Vyrobek: Power Espresso 20 Cream

Napéti: 220-240 V~
Frekvence: 50-60 Hz
Vykon: 1350 W

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za ucelem zlepSeni

kvality vyrobku.

Vyrobeno v (iné | NavrZzeno ve Spanélsku
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7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

a/nebo baterie zlikvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
Zivotnosti tohoto vyrobku byste méli ¢lanky/baterie/akumulatory vyjmout a
odnést na sbérné misto urcené mistnimi Urady.

Pro podrobnéjsi informace o nejvhodnéjsim zplsobu likvidace elektrickych
a elektronickych zafizeni a/nebo prislusnych baterii by se spotrebitelé méli

obréatit na mistni Grady.

ﬁ Tento symbol oznacuje, Ze v souladu s platnymi pfedpisy musi byt vyrobek
|

Dodrzovani vyse uvedenych pokynd pfispiva k ochrané Zivotniho prostredi.

8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolec¢nost Cecotec odpovida konec¢nému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje vdobé dodani vyrobku za podminek a ve lhitach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo mate jakékoli dotazy, obratte se na Oficidlni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec na Cisle +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textdim v tomto ndvodu jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, z¢asti
nebo jako celek, reprodukovan, uklddédn do systému obnovy, prendsen nebo distribuovan
zadnymi prostfedky (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahrévanim nebo podobnym
zplsobem) bez pFedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sema 1

A Kontrol paneli

Al. Sade espresso

A2. Duble espresso

A3. Tekli Cappuccino

A4. Duble cappuccino

A5. Basit Latte

A6. Duble latte

A7. Espresso sicaklik gostergesi
Acma/kapama digmesi
Cikarilabilir damlama parmakliklari
Yizer gosterge
Damlatma tepsisi
Su deposu kapagi
Kapak ve tank arasindaki baglanti
Su deposu
Slt deposu kapagi
Sut kopUgl seviye regllatori
Acma/kapama mandali
Képurticu
Sit borusu
Sit deposu
Filtre tutucu
Filtre tutucu kulp
Filtreler (tek ve cift espresso icin)
Olcme/presleme kasig

DOV OoOZZIrAR-TIOTMMON®

NOT:
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gosterimlerdir ve cihazla tam olarak eslesmeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bucihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis birambalaj icerisinde paketlenmistir.
Cihazi ve tiim malzemeleri ambalajindan cikarin ileride tasimaniz gerektiginde cihazin
zarar gormesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalajlari glivenli bir yerde
saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim O6geleri dogru sekilde geri
dondsim kutusuna attiginizdan emin olun.

- Tum parcalarin ve bilesenlerin icinde ve saglam oldugundan emin olun. Herhangi bir
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parcanin eksik veya kirik olmasi durumunda, lutfen resmi Cecotec Teknik Servisi ile derhal 4. Kahve makinesini prize takin.
iletisime gecin. 5. Anahtan acik konumuna getirin
Ekrandaki alti dokunmatik simge vyanacaktir. Bu, makineyi artik normal sekilde
Paket icerigi kullanabileceginiz anlamina gelir.
- Yari otomatik kahve makinesi
- Tek kahve icin filtre DIKKAT! Siit deposu dogru konumda degilse, Cappuccino ve Latte dokunmatik simgeleri
- 2kahveicinfiltre yanmayacaktir.

- Filtre tutma kolu
- Preslemeve 6lct kasigi

- Kullanma kilavuzu Dogru fincani secme
- Bir icecek hazirlamadan 6nce, uygun fincan boyutunu sectiginizden emin olun. Bunu
- Yardim talep etmeniz durumunda ekipmaninizin dogru bir sekilde izlenebilirligini saglamak yapmak icin litfen asagidaki tabloda yer alan bilgilere bakin:

icin Urlindn seri numarasini cikarmayin.

L . icecekler Tavsiye edilen fincan
Kahve makinesini ilk kez kullanmadan énce Z

- Makineyi ilk kez kullanmadan énce, optimum performans icin temizleyin.

- Makineyi temizlemeden énce, diigmenin kapali konumda oldugundan emin olun. U Basit 50 mL

- (Cihazdaki tim ambalaj malzemelerini, cikartmalari ve etiketleri cikarin.

1. Oncelikle su haznesini, stt haznesini, filtre tutucuyu, filtreleri ve 6lcii kasigini/presorii
cikarip su ve biraz notr deterjanla yikayin. Ardindan bu parcalari iyice durulaymn ve kahve
makinesine takin.

Espresso

Cift 100 mL

Filtre tutucuyu veya filtreleri takmadan dnce, litfen bu kilavuzun ilgili bolimine bakin.
3. Makinenin icini temizlemek icin “Cappuccino Yapimi” bélimiindeki adimlari izleyin. Her
iki depoda da su oldugundan ve filtrede 6gutilmuis kahve bulunmadigindan emin olun. Cappuccino

Makineyi veya glic kablosunu suya daldirmayin. ﬁ;

Basit 180 mL

Cift 350 mL

3. CIHAZIN KULLANIMI Basit 340 mL

Latte
Kahve makinesini hazirlama
- Makineyi hazirlamak icin, asagidaki adimlari izleyerek bir buharlama dénguist calistirin:

Cift 450 mL

ilgili depodaki su seviyesinin «MIN» ve «MAX» isaretleri arasinda oldugundan emin olun.
ilgili depodaki siit seviyesi «MAX» isaretini asmamalidir. Bu depoyu doldurduktan sonra
makineye geri yerlestirin. Bunu yapmak icin, yukari kaldirin ve makinenin icine kaydirin.
islem sirasinda kapagindan tutun. Depo yerine dogru sekilde yerlestirildiginde, yerine
oturdugunu fark edeceksiniz. Sema. 2

3. Filtrelerden birini secin ve filtre tutucunun icine yerlestirin. Filtre tutucuyu kahve
makinesine yerlestirin, dogru takildigindan emin olun ve altina bir fincan (veya bardak)
yerlestirin. Ayrica, kdplrtme borusunun ucunun fincanin icine dogru baktigindan emin
olun.

NOT: Tabloda verilen degerler sadece kabin kapasitesini ifade etmektedir. Makine tarafindan
dagitilan toplam icecek miktari, stit tlirline ve képlik seviyesine bagli olarak degisebilir.

Dogru kahve tiiriinii secme

Kahve

- Kullanilan kahve dogal, 6gltilmus ve kavrulmus olmalidir. Espresso icin Fransiz
kavrulmus kahve veya italyan kavrulmus kahve deneyebilirsiniz. Onceden 6giitiilmiis
kahve, serin ve karanlik bir yerde kapali bir kapta saklandigi stirece lezzetini yalnizca 7 ila
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8 glin korur. Kahveyi buzdolabinda veya dondurucuda saklamayin. Kahve cekirdeklerinin
kullanimdan hemen 6nce 6gutilmesi tavsiye edilir. Hava gecirmez bir kapta saklanan
kahve cekirdeklerinin aromasi 4 haftaya kadar lezzetini korur.

Taslama derecesi.

- Bu, kahve hazirlama stirecinde cok 6nemli bir adimdir. Biraz pratik yapmak gerekebilir.
Kahve ince 6gltulmus olmalidir.

- Ogiitildikten sonra kahvenin kalinligi sofra tuzuna benzer olmalidir.

- Kahve cok ince 6gutilirse, basinci ne olursa olsun su icinden akmayacaktir. Ayrica kahve
toz gibi gériinecek ve una dokunuyormussunuz gibi hissedeceksiniz.

- Oteyandan, cok iri 6giituliirse, su fasulyelerden cok hizli gececek ve bu nedenle tam lezzet
alinamayacaktir. Diizgtin bir kivam elde etmek icin kaliteli bir 6guttict kullandiginizdan
emin olun.

Cihazin kullanimi

Su deposu dolumu

1. Sudeposunu doldurun. Bunu yapmak icin bir stirahi kullanabilir veya kahve makinesinden
cikarip muslugun altina doldurabilirsiniz. Su seviyesinin “MAX" isaretini asmadigindan
emin olarak depoyu doldurun. Depoya ilik veya sicak su koymayin.

2. Su deposu kapagl kapatin. Su doldurmak icin makineden cikardiysaniz, tekrar yerine
taktiginizdan emin olun.

Su deposu dolumu
1. Cappuccino veya latte yapiyorsaniz, sut deposu yukari kaldirip kaydirarak makineden
cikarin. Ardindan ihtiyaciniz olacagini distndigutintiz miktarda soguk sutt dokin. Sema. 2

NOT: St seviyesinin "“MAX" isaretini asmadigindan emin olun.

2. Depoyu doldurmayi bitirdiginizde, dogru sekilde takildigindan emin olarak makineye geri
yerlestirin.

NOT: Tercih ettiginiz herhangi bir sut turdnd kullanabilirsiniz: tam yagli veya yarim yagl.

Filtre tutucuyu secin
- Bukahve makinesi, 6guttlmis kahve icin uygun bir filtre tutucu ile birlikte gelir.

Filtre tutucuyu secme
- Kullanmak istediginiz filtreyi asagidaki gibi secin:
a. Tekve basit bir icecek yapmak istiyorsaniz, tekli espresso filtresini kullanin.
b. ikili biricecek veya iki tekli icecek yapmak istiyorsaniz, ikili espresso filtresini kullanin.
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Kahve makinesinin dagiticisinin altina iki kiictk fincan yerlestirerek ayni anda iki adet
tek servislik kahve hazirlayabilirsiniz.

Filtreyi filtre tutucuya takma.

1. Filtreyifiltretutucuyayerlestirinvefiltredekideligifiltre tutucudaki centikle hizaladiginizdan
emin olun.

2. Ardindan filtreyi yerine oturana kadar sola ve saga cevirin. Sema. 3

NOT: Filtreyi temizlemek icin cikarmaniz gerekecektir. Bunu yapmak icin, filtredeki deligi filtre
tutucudaki centikle hizalamak lizere sola veya saga cevirin.
DIKKAT: Filtre tutucusundan cikarmaya calismadan énce filtrenin sogudugundan emin olun.

Filtre dolumu

- Ogiitilmus kahve icin, secilen filtreyi filtre tutucuya asagidaki gibi yerlestirin:

1. Filtreyi ince 6gutulmus taze Espresso kahve ile doldurun. Asirt doldurmadiginizdan emin
olun; kenardan yaklasik 2 mm bosluk birakin.

2. Olcli kasigi/pres kasigl kullanarak kahveyi sikistirin ve homojen hale getirin. Sema. 4

3. Filtre tutucunun kenarindaki kahve kalintilarini silerek sizintiyr 6nlemek icin demleyiciye
sikica takildigindan emin olun.

Filtre tutucuyu takma.

Sema.5

1. Filtre tutucuyu kahve makinesine yerlestirin.

2. Kolun makine Uzerindeki kilit agma isaretiyle hizalandigindan ve yuvaya dogru sekilde
oturdugundan emin olun.

3. Ardindan kilitleme isaretiyle ayni hizaya gelene kadar yavasca saat yonunde cevirin.

Kahve fincan(lar)ini yerlestirme

- Buyuk bir cappuccino veya latte fincani kullanacaksaniz, damlama tepsisinin Ustlndeki
parmakliklari cikarin.

DIKKAT! Cappuccino veya latte yaparken, kolu képtrtme borusu kullanilacak bardagin icine

bakacak sekilde ayarladiginizdan emin olun.

Kahve makinesinin acilmasi

- Oncelikle kahve makinesinin sebekeye bagli oldugundan emin olun.

- Ardindan anahtari acik konuma getirin.

- Suvesut (Cappuccino veya latte hazirliyorsaniz) mikemmel sicakliga ulasana kadar isitma
islemi sirasinda ekrandaki dokunmatik simgeler yanip sénecektir. Dokunmatik simgelerin
yanip sonmesi durdugunda, makine kullanima hazirdir.

DIKKAT! Siit deposu dogru konumda degilse, Cappuccino ve Latte dokunmatik simgeleri
yanmayacaktir.
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icecegi secin

Bir espresso hazirlama

- Tek espresso dokunmatik simgesine basarsaniz, yanip sénmeye baslayacak ve makine bu
icecegi hazirlayacaktir.

- Ayni anda bir duble espresso veya iki tek espresso hazirlamak isterseniz, duble espresso
dokunmatik simgesine basin. Yanip sdnmeye baslayacak ve makine icecegi hazirlayacaktir.

- Makine secilen icecegi hazirlamay: bitirdiginde, ilgili dokunmatik simgenin yanip sénmesi
duracaktir.

NOT: Demlemeyi iptal etmek icin secilen dokunmatik simgeye tekrar basabilirsiniz.

Tek Cappuccino hazirlama

- Bir Cappuccino yapmadan 6nce, kdptik seviyesi kontrol dligmesini cevirerek istediginiz sit
kodplgl seviyesini secin. Saga cevirirseniz daha fazla kopuk Uretilir; sola cevirirseniz daha
az kopuk uretilir.

NOT: Stit képugli seviyesi icecek demlenirken de ayarlanabilir.

- Tek bir Cappuccino hazirlamak icin ilgili dokunmatik simgeye basin. Bu yanip sénecek ve
makine icecegi demlemeye baslayacaktir.

- Duble cappuccino hazirlamak icin ilgili dokunmatik simgeye basin. Bu yanip sdnecek ve
makine icecegi demlemeye baslayacaktir.

- Makine secilen icecegi hazirlamay bitirdiginde, ilgili dokunmatik simgenin yanip sénmesi
duracaktir.

Latte hazirlama

- Latteyapmadan 6nce, kdplik seviyesi digmesini cevirerek istediginiz stit koplgl seviyesini
secin. Saga cevirirseniz daha fazla kopuk Uretilir; sola cevirirseniz daha az kopuk Uretilir.

- Tek bir Latte hazirlamak icin ilgili dokunmatik simgeye basin. Bu yanip sdnecek ve makine
icecegi demlemeye baslayacaktir.

- Duble Latte hazirlamak icin ilgili dokunmatik simgeye basin. Bu yanip stnecek ve makine
icecegi demlemeye baslayacaktir.

- Makine secilen icecegi hazirlamayi bitirdiginde, ilgili dokunmatik simgenin yanip sénmesi
duracaktir.

Siitlii icecekler hazirladiktan sonra

- Bir sitli icecek hazirlamayi bitirdikten sonra, sut kabini tekrar kullanmak Gzere
buzdolabinda saklayin veya fazla sitl atin ve sit deposunu bolim “4'te aciklandigr gibi
temizleyin. Temizlik ve bakim
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Otomatik kapanma fonksiyonu
- Digmeyi ACIK konuma getirdikten sonra, 25 dakika icinde herhangi bir islem yapilmazsa,
makine otomatik olarak kapanacaktir.

4. TEMiZLiK VE BAKIM

Deponun ve kopUk borusunun temizlenmesi
- Depoyu ve kdplrme borusunu diizenli olarak temizleyin. Depoyu temizlemek icin asagidaki
talimatlari uygulayin:

1. St deposunuyukari kaldirip kaydirarak makineden cikarin.

2. Kapagi cikarin ve fazla stti atin.

3. "MAX" isaretini asmadigindan emin olarak siit deposunu suyla doldurun. Bu depoyu
doldurduktan sonra makineye geri yerlestirin. Bunu yapmak icin, yukari kaldirin ve
makinenin icine kaydirin. Islem sirasinda kapagindan tutun.

DIKKAT! Siit deposu dogru konumda degilse, Cappuccino ve Latte dokunmatik simgeleri
yanmayacaktir.

Képlrtme borusunun altina buyuk bir bardak yerlestirin.

5. Cappuccino veya Double Latte icin dokunmatik simgeye basin. Makine, koplrtme
borusundan sicak su akitmaya baslayacaktir. Borudan siit gelmeyene kadar temizleme
déngusunu tekrarlayin.

6. SUtkopugl seviyesikontroldliigmesini temizleme konumuna O cevirin ve ardindan double
cappuccino veya double latte dokunmatik simgesine basin. Makine kopUrtme borusundan
sicak buhari disari atmaya baslayacaktir. Birkac temizleme dongusu calistirin.

NOT: ilgili depodaki su seviyesinin “MIN" ve "MAX" isaretleri arasinda oldugundan emin olun.

7. Su deposunu ve sit tankinda kalan suyu atin, ardindan her iki tanki da sabun ve suyla
yikayin. Bira makinesine geri yerlestirmeden once iyice durulayip kuruladiginizdan emin
olun. Makinenin ylizeyine zarar verebileceginden herhangi bir temizlik trlindi veya asindirici
stinger kullanmayin.

NOT: Stit deposunu bulasik makinesinde yikanabilir, ancak kapak yikanamaz.
1. Dugmeyi kapali konuma getirin ve ardindan makinenin fisini prizden cekin.

2. Makinenin bazi metal parcalari hala sicak olabilin. Tamamen soguyana kadar onlara
dokunmayin.

Cesme, filtre tutucunun ve filtrelerin temizlenmesi

POWER ESPRESSO 20 CREAM 151



TURKCE

3. Filtre tutucuyu cikarin ve kahve kalintilarini temizleyin. Hem filtre tutucuyu hem de filtreyi
sicak, sabunlu suyla yikayin ve iyice durulayin. Kahve makinesine tekrar takmadan 6nce
iyice kurudugundan emin olun.

NOT: Filtre tutucuyu ve filtreleri bulasik makinesinde yikamayin.

Kahve kalintilarini temizlemek icin dagiticinin altini nemli bir bez veya kagit havluyla silin.
Filtre tutucuyu (filtresiz) makinenin kahve dagiticisina yerlestirin.

Dagiticinin altina blylk bos bir bardak yerlestirin.

Ardindan glic kablosunu bir elektrik prizine takin. Anahtari acik konumuna getirin Tek
espresso dokunmatik simgesine bir kez basin ve makinenin durana kadar su tiikiirmesine
izin verin.

N o u ok

Su deposu temizligi

1. Atk suyu depodan bosaltin. Makine her kullanildiginda su deposunun bosaltilmasi tavsiye
edilir.

2. Depoyuve kapaginiilik sabunlu suylayikayin. Bu parcalari kahve makinesine geri takmadan
once iyice durulayip kuruladiginizdan emin olun.

NOT: Su deposunu veya kapagini bulasik makinesinde yikamayin.
DIKKAT! Makineyi veya giic kablosunu suya daldirmayin.

Kahve makinesinin dis yiizeyinin temizlenmesi

1. Kahve makinesinin dis ylzeyini yumusak, nemli bir bezle temizleyin. Kaplamaya zarar
verebileceginden asindirici temizlik maddeleri veya asindirici stingerler kullanmayin.

2. Makineyi depolarken filtre tutucuyu yerinde birakmayin.

Kirec cozme

- Makinede mineral birikintilerinin birikmesi calismasini etkileyebilir. Bu nedenle, demleme
stresinde bir artis fark etmeye basladiginizda veya asir buhar Uretildiginde makinenin
kirecini c6zmenizi Oneririz. Ayrica dagiticida mineral tortularinin biriktigini de fark
edebilirsiniz. Temizleme sikligi kullanilan suyun sertligine baglidir. Onerilen temizlik
araliklari asagidaki tabloda verilmistir.

igne tipi Temizlik sikligi

Yumusak (filtrelenmis)

<y Her 80-100 icecek hazirliginda bir

Sert su (musluk suyu) | Her 40-50 icecek hazirliginda bir
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Su deposunun kirecini cgzme

1. Su deposunu su yumusatici Ureticisi tarafindan 6nerilen oranlarda su yumusatici ile
doldurun ve Ureticinin talimatlarini uygulayin.

2. Sudeposunu iyice durulayin. Bunu yapmakicin, yarisina kadar musluk suyu ile doldurun ve
ardindan bu suyu icine dokiin. Bu islemi iki kez tekrarlayin.

ic parcalarin kirecinin ¢oziilmesi:

1. Makinenin i¢ parcalarinin kirecini ¢c6zmeden 6nce, yukaridaki adimlari izleyerek 6nce su
deposunun kirecini cézdlguntzden emin olun.

2. Glc dugmesinin kapali konumda oldugundan ve giic kablosunun elektrik prizinden
cikarildigindan emin olun.

3. Su ve st depolarini Uretici tarafindan tavsiye edilen oranlarda kirec ¢ozlicii madde ile
doldurun ve Ureticinin talimatlarini uygulayin.

4. Filtre tutucuyu yerlestirin (filtreli, ancak kahvesiz) ve damlama tepsisinin Ustine ve
dagiticinin altina blyk bir bos fincan yerlestirin.

5. Ardindan glic kablosunu bir elektrik prizine takin.
Képlrtme borusunun altina blylk bir bardak yerlestirin.

7. Anahtan acik konumuna getirin Ekrandaki dokunmatik simgelerin yanip sénmesi
durdugunda, Cappuccino veya Double Latte simgesine basin. Makine, koplrtme
borusundan sicak su akitmaya baslayacaktir. Birkac temizleme dongusu calistirin.

NOT: ilgili depodaki su seviyesinin “MIN" ve "MAX" isaretleri arasinda oldugundan emin olun.

5. SORUN GiDERME

Problem Muhtemel nedenler Muhtemel ¢c6ztimler

Kahve cikmiyor.

Su deposunda yeterince su yok.

Su ekleyin

Ogitilmiis kahve cok ince.

Kahveyi biraz daha kaba 6gutun.

Filtrede gereginden fazla kahve
var

Filtreyi daha az kahve ile
doldurun.

Kahve makinesi acik degil
veya elektrige bagli degil.

Makineyi bir elektrik prizine takin
ve acin.

Kahve fazla sikistiritmis.

Llene el filtro con caféy prénselo
bien.
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Kahve, filtre
tutucunun
kenarindan cikar.

Filtre tutucu kilitli konuma
dondirilmemistir.

Filtre tutucuyu kilitli konuma
cevirin.

Filtrenin kenarinda kahve kalintisi
var.

Kenarlari temizleyin.

Filtrede gereginden fazla kahve
var

Daha az kahve doldurun.

Sat képurmuiyor
veya kopUrtme
borusundan hig stit
cikmiyor.

Buhar bitti.

ilgili depoda
yeterli su oldugundan emin olun.

Sut yeterince soguk degildir

Cappuccino veya latte yapmadan
once sutl sogutun.

Képuk tapd tikali.

Sut kabini ve képUrtme tliplni
bu kilavuzdaki talimatlara gore
temizleyin.

Kahve cok cabuk
cikiyor.

Ogitilmis kahve cok kalin.

Daha ince 6gltulmis kahve
kullanin.

Fltrede yeterince kahve yok

Filtreye biraz daha kahve
doldurun.

Kahvenin cok fazla
tadi yok.

Cift espresso icecegi yapmak
icin tek bir espresso filtresi
kullaniyorsunuz.

Cift espresso filtresi kullanin.

Ogirtilmiis kahve cok kalin.

Daha ince 6gutilmus kahve
kullanin.

Kahve makinesini kendiniz s6kmeyin. Sorunun nedenini bulamazsaniz, Cecotec Teknik Destek

ile iletisime gecin.

6. TEKNIK BiLGIiLER

Uriin referansi 00651

Urtin: Power Espresso 20 Krem

Voltaj: 220 - 240V~
Frekans: 50 - 60 Hz
Glic: 1350 W

Urtin kalitesini artirmak icin teknik ézellikler 5nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cinde Uretildi | Iispanyarda Tasarlandi

154 I POWER ESPRESSO 20 CREAM

TURKCE

7. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERi DONUSUMU

atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini belirtir. Bu Grin kullanim émrinin

sonuna ulastiginda, pilleri/akimdilatorleri cikarmali ve vyerel yetkililer
| tarafindan belirlenen bir toplama noktasina gottirmelisiniz.

Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin ve/veya pillerin uygun sekilde nasil

imha edilecegineiliskin ayrintili bilgi icin tlketiciler yerel yetkililerle iletisime

K Bu sembol, yururlikteki yonetmeliklere gére Griinlin ve/veya bataryanin evsel

gecmelidir.
Yukaridaki yénergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

8. GARANTI VE MUSTERI HIZMETLERI

Cecotec, Urlnlin teslimati sirasinda mevcut olan herhangi bir uygunsuzluktan dolayi son
kullaniciya veya tiketiciye karsi yirdrlikteki yonetmelikler tarafindan belirlenen sartlar,
kosullar ve sureler kapsaminda sorumlu olacaktir.

Onarimlarin nitelikli personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Uriinle ilgili bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, liitfen +34 96 32107 28
numarali telefondan resmi Cecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.

9. TELIF HAKLARI
Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L'ye aittir. Bu
yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L'nin dnceden izni olmadan kismen veya tamamen

cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik,
fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.
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1. MEPH KAI EEAPTHMATA

Eik.

A
Al.

1
Mivakag eAéyxou
ATIAOG eoTTpécO

A2. AimTAég eoTpéco

A3. Movog katrouTaivo

A4. ATAG KaTTOUTGIVO

A5.  ATAG latte

A6. AITAS latte

A7. 'Evdeign Beppokpaaciag Tou Kagé eaTTPECO

DOOWOoOZZIr"AR-"TIOmMmmMmQOUNw

AIOKOTITNG EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG
A@aipoUpevo TTAEYHO OTTOOTPAYYIONG
MAwTOG deikTng

Aiokog atroaTpdyyiong

Katrdki de€apevng vepou

>0vdeon PeTAEU TOU KATTAKIOU Kal TNG OEEAUEVAG
AeCapevr) vepol

Katrdki de€apevig yaAakTog

PuBuioTtig emmimédou a@pol YAAaKTOG
MoxA6g

ZwAnvag agpou

ZwAnRvag yaAakTog

Ae€apevr) yGAakTog

Ymrodoxn @iATpou

AaBn uttodoxAGS QiATpou

®iATpa (yia povo kai SITTAG EGTTPECO)
KoutdAi pétpnong/tieong

>HMEIQZH:
Ta artreikoviopaTa oTo TTApOV eyXEIPIDIO gival TXNUATIKEG AVATIOPACTACEIG KOl EVOEXETAI VA PNV
QAVTIOTOIXOUV OKPIBWG OTO TTPOIOV.

2. MNPIN ANO TH XPHzH

156

AuTA TO TTPOIdV d1aBéTeEl cUOKEUOTia OXeSIOOPEVN YIa TNV TIPOCTACIA TNG KATA TN METAPOPA.
BydAte TNV ouokeury aTTO TO KOUTI TNG Kal a@aIpéOTE OAO TO TTPOCTATEUTIKO UAIKO Tng
ouokeuaoiag. Mopeite va atmoBnkeUoETe TO KOUTI Kal TIG GAAEG CUOKEUATDIEG O€ AOPAAEG
MEPOG YIa va aTTOQUYETE {NUIEG OTNV OKOUTIA POUTTIOT €AV XPEIAOTEN va TN PETAPEPETE OTO
pEAAOV. EGv emBUpEiTE va TTETAEETE TNV ApPXIKA CUOKEUAaia, BERaiwOEiTE OTI AVAKUKAWVETE
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6Aa T KOUUATIO CWOTA.

BefaiwBeite 611 6Aa Ta pépn Kal Ta e§apTApaTa TrEpIAaPBAavovTal Kal BpiokovTal o€ KaAr
KataoTaon. EdQv éxeTe epwTNOEIG, ETTIKOIVWVAOTE PE TO ETTIONMO KEVTPO €GUTTNPETNONG TNG
Cecotec.

Mepiexdueva Tou KouTIoU

HuiautépaTtn ka@eTiEpa
ATOPIKO @IATPO yIa évav KapE
PiATPO yia dUO KaPEDEG
Bpayxiovag atApIgng @iAtpou
KoutdAi pétpnong pe rpéoa
Odnyieg xpriong

Mnv agaipeite Tov o€IpIakd apiBud Tou TTPOIOGVTOG, TTPOKEIMEVOU va BIATNPEITAl N CWOTH
duvaToTNTA EVTOTTIONOU TOoU €EOTTAICUOU 0AG O€ TTEPITITWON AvAYKNG.

MpIv XpNOIUOTTOINCETE TNV KAPETIEPA YIO TTPWTN QOP&

MpIv XpNOIMOTIOIRCETE TO UNXAVNUA YIa TTPWTN Qopd, KaBapioTe To yia BEATIOTN atrédoon.
Mpiv atré Tov KaBapIoud Tou Pnxavuartog, BeRaiwdeite 6T 0 dIakdTITNG BpiokeTal oTn B€on
QTTEVEPYOTTOINONG.

Apaip€éoTe OAa Ta UNIKG OUCKEUOTIAG, TO AUTOKOAANTA KA TIG ETIKETEG ATTO T CUCKEUN).
ApxIKd, agaipéoTe Kal TTAUvVETE To doyeio vepou, To doxeio yaAakTog, TN BAKN @iATpou, Ta
QIATPa Kal To KOUTAAI HETPNONG/TTIECTAPIO PE vEPS Kal Aiyo OUSETEPO ATTOPPUTTAVTIKG. TN
OUVEXEID, EETTAUVETE KOAG QUTA Ta £EAPTAKATA KAl TOTTOBETAOTE T EAVA OTNV KAPETIEPA.
Mpiv atmd Tnv TOTTOBETNON TNG UTTOB0XNAG QIATPOU 1 TwV QIATPpWY, avaTPEETE OTO OXETIKO
TUAMA TOU TTAPOVTOG EYXEIPISIOU.

MNa va KaBapioeTe TO €0WTEPIKO TNG KAPETIEPAG, AKOAOUBNOTE Ta BAUATA TNG €vOTNTAG
«KaBapiopdg kar ouvtipnon”. BeBaiwBeite 611 uTrdpy)el vepd kal oTig dUo Segapevég Kal
6Tl TOo QiATpO Oev TrepIEXEl aAeopévo kagé. Mnv BubBiete TNV KageTiépa ) To KOAwdIO
TPo®od0oaiag aTo VEPOS.

3. AEITOYPTIA

[MpoeToipacia TG KAPETIEPAG

Ma va TpoeToipdoeTe T0 pnXavnua, ekTeAéOTE €vav KUKAO aTHoU akoAouBwvTag Ta
TTAPOKATW BrpaTa:

BeRaiwBeite 611 N 0TABUN TOu vEPOU OTNV avTioTolxn degapevr) BpiokeTal JETAEU TWV ONUEiwV

“MIN” kai “MAX”.
H o1dBun Tou ydAaktog oTnv avTioToixn degauevr) dev TTPETTEN va UTTEPPAivEl TO ONaA
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«MAX». Ag@ou yepioete Tnv O0eCapevh, TOTTOBETAOTE TO TOW OTO pnxavnua. MNa va To
KAVETE AUTO, AVOONKWOTE TO KAl OTTPWETE TO Hé€oa oTo Pnydvnua. Kotd 1n didpkeia NG
dladikagiag, KpaTrOoTE TO aTTO TO KATTAKI. OTav n degapevr) TOTToBeTNOEi cWOTA OTN B€0N TNG,
Ba TrapartnpAceTe 6Tl KOUPTTWVEI aTn Béon TnG. Eik. 2

3. EmA£&ETe éva atrd Ta QiATpa Kal TOTTOBETAOTE TO HEoa 0Tn BKN @iATpou. TotTroBeTrAATE TN BrKN
TOU QPIATPOU OTNV KOQETIEPA, PPOVTI(OVTAG Va Eival CWOTA TOTTOBETNUEVN, Kal TOTTOBETAOTE
éva QAITCavi (i TTotrp1) a1mé KaTw. ETTiong, BeBaiwBeite 611 TO dkpo Tou CWARVA aPPIGUOU
OEixVEl TTPOG TO EOWTEPIKO TOUu PAIT{avIOU.

4. XuvdEoTe TNV KAPETIEPA OTNV TTpida

5. TupioTe 10 BIOKOTITN OTN B£0N €vepyoTToinONG.

6. Ta €& exovidia agng otnv oB6vn Ba avdawouv. Autd onuaivel 6Tl UTTOpPEiTE TTAéOV va
XPNOIUOTTOIACETE TO UNXAVNHA KAVOVIKA.

Mpoeidotroinon: Edv n degapevn yaAakTog dev BpiokeTal oTn owaTh B£on, Ta €IKOVIdIa APAg
Cappuccino kai Latte dev 8a avdyouv.

ETmAoyn Tng owaoTAG KouTrag
- Mpiv eToipdoete £va TTOTO, PPOVTIOTE va €MAEEETE TO KATAAANAO péyeBog @AITavioul. MNa va
TO KAVETE QUTO, AVATPEETE OTIG TTANPOPOPIEG TOU TTAPAKATW TTIVOAKA:

Motd 2UVIOTWHEVN KOUTTa
O ATAG | 50 ml
EoTmrpéco
U |ame |100mL
CP |Aams |180m
KaTtroutoivo
@ AmAG | 350 mL
ﬁ ATAG | 340 ml
Latte
G AITTAG | 450 mL

Inueiwon: O Tiyég TTou Bivovtal OTOV TTivaka ava@épovTal Jovo OTn XwpenTIKOTNTA TOu
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@AutCaviou. H ouvoAik TToogdTnTa POPAUOTOG TTOU OlAVEUETAl OTTO T PNXOVA MTTOpPEi va
TTOIKIAAEI avaAoya pe Tov TUTTO TOU YAAGKTOG Kai TO ETTITTESO TOU aQPOU.

EmiAoyr) Tou cwaoToU Kaé

Kagpég

- O XpnoIYOTIOIOUPEVOG KOPEG TTPETTEI VO Eival PUOIKOG, aAeoPEVOG Kal KaBoupdIoHEVOG.
Mrropeite va dokipydoeTe ka@é yaAAIkoU 1) ITaAIkoU xappavioU yia eoTTpéao. O TTPoaAETuéVog
Ka@QEG SlaTnPei T yeUan Tou HOVO yia 7 £wg 8 NUEPEG, EQOCOV ATTOBNKEUETAI GE GPPAYITUEVO
doxeio oe dpooepd, OKOTEIVO WPEPOG. Mnv amoBnkeUeTe Tov KagE OTO Wuyeio i oTnv
KaTdwuén. ZuvioTdTal va aAéBeTe Toug KOKKOUG Ka®é Aiyo TTpiv amé tn xpron. To dpwua
TWV KOKKWV KO@E TTou atroBnkelovTal o€ agpoaTeyEG doxeio SlaTnpei Tn yelon Tou yia €wg
Kal 4 eBOONADEG.

Babudg Aciavong

- Auté eival éva kpioiyo Bripa oTn d1adikagia TTOPACKEURG ToU KapE. MTTopEi va XpelaaTei Aiyn
e¢doknan. O ka@ég TTPETTEl va €ival AETITOAAEOUEVOG.

- MOAig aheobei, To TTdy0G Tou Ka®E Ba TTPETTEl va €ival TTAPOPOIO PE QUTO TOU ETTITPATTECIOU
aAaTiou.

- Edv o kagég gival TTOAO wihoaAeapévog, To vepd dev Ba péel péoa ammd autdyv, aveEdptnta
atmé Tnv mieon. EmmAéov, o kagég Ba poiddel e okdvn kal Ba gival oav va ayyileTe aleupl.

- ATO TNV AAAn TTAEUpd, av aAéoel TTOAU XOVTPOKOUUEVD, TO VEPO Ba TTEPATEl TTOAU ypriyopa
péoa atd Toug KOKKoug, oTroTe Oev Ba ekXUAIOTEI n TTARPNG yeuon. BePfaiwbeite 6T
XPNOIPOTIOIEITE évav TTOIOTIKG PUAO YIa va eEA0QAAITETE OPOIOHOPPN CUVOXT.

Neiroupyia

Fépiopa Tng de€apevng vepou

1. TepioTe Tn de€apevn vepoU. MNa va To KAVETE AUTO, UTTOPEITE VO XPNGCIPOTIOINCETE PId KAVATA
f va TNV aQaIPECETE OTTO TNV KAPETIEQA KAl VO TN YeWioeTe KATw atd Tn Bpuon. MepioTe T
degapevn @povridovrag n oTdOun Tou vepouU va pnv utrepBaivel To ofpa «MAX». Mnv Bdadete
CeoT6 A KAUTS veEPO OTN BeCAMEVN.

2. KAegioTe 10 KATTAKI SECAPEVAG vEPOU. EAV TO £XETE aaipéael atmd TNV KAPETIEPA YIa va TNV
YEMIOETE PE VEPO, PPOVTIOTE VA TNV ETTAVATOTIOBETACETE OTN B€0N TNG.

Mépiopa TG degapevig yaAakTog

1. Av @mdaxvere Kamroutaivo ) AATe, agaipéaTe To Ooxeio YAAOKTOG aTTO Tn KOQETIEPT
AVACNKWVOVTAG TO Kal GUPOVTAG TO TTPOG Ta £EW. 2TN OUVEXEIQ, PIETE TNV TTOOOTNTA KPUOU
YBAOKTOG TToU TTIOTEUETE OTI Ba XpelaoTeite. EIk. 2

Inueiwon: BeBaiwbeite 611 N 0TGOUN TOou YaAakTog Sev uTTepPRaivel To oripa « MAX».

2. 'Otav oAoKANPpWOoEeTE TO YEPIOPA TG OeCapevhG, TOTTOBETAOTE TNV {ava OTO Pnydavnua Kai
BeRaiwBeiTe OTI £x€I TOTTOBETNOE CWOTA.
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Znueiwon: MTTopeite va XPNOIUOTIOINCETE OTTOIOBNTIOTE €i00G YAAOKTOG TTPOTIMATE: TTARPEG 1
NUIOTTOROUTUPWHEVO.

EmmiAoyn ©rikn @iATpou
- AutA n kageTIépa O1a0€Tel uTTOSOXK PIATPOU KATAAANAN YIa AAECHEVO KAPE.

EmiAoyn @iATpou
- EmA£ETE TO QiATPO TTOU BEAETE VA XPNOINOTTIOINCETE WG EEAG:
a.  Av BéAete va @TIAgETE Eva atTAd pO@NUA, XPNOIUOTIOINCTE TO ATTAG QIATPO E0TTPECO.
b.  Av BéAete va @midEeTe éva SITTAG TTOTé 1 dUO povd TTOTd, XPNOIPOTIOIROTE TO JITTAG
@iATpo gompégo. TomoBeTwvTag dUo HIKPG QAIT{avia KaTw atrd Tov dlavopéa NG
KOQETIEPAG, UTTOPEITE VO ETOINGOETE TAUTOXPOVA BUO KAPEDEG HIag SOaNG.

TomroB€TNGON TOU PiATPOU GTN BAKN

1. TomoBetrioTe TO QIATPO OTN BrKN QIATPoU, PPOVTI(OVTAG va gUBUYPAUUIOETE TNV OTI) TOU
@iATpOU pe TNV eyKOTTA TNG BAKNG PiATpou.

2. X1n ouvéxela, yupioTe To QIATPO apiaTepd kal Oe€id péxpl va ac@aAioel otn Béan Tou. Eik. 3

Inueiwon: MNa va koBapioete 10 QiATPO, Ba TTPETTEl va TO a@aipéoeTe. MNa va To KAVETE AUTO,
YUPIOTE TO TTPOG Ta APIOTEPA 1 TTPOG Ta BEIA yIA VO EUBUYPAUUICETE TNV OTTH OTO GIATPO UE TNV
€YKOTTA 0TN BrKN Tou QiATpou.

MPOEIAOMNOIHZH: Beaiwbeite o011 To @QIATPO £€X€l KPUWOElI TTPOTOU ETTIXEIPAOETE VO TO
agaIpéoeTe aTTO TN BAKN QIATPOU.

éuiopa Tou @iATpou

- Ta akeopévo kaé, TOTTOBETAOTE TO ETTIAEYHEVO QIATPO GTN BRKN QIATPOU WG EENAG:

1. Tepiote 10 QiATPO e Ppéoko kKapé Espresso pe Aemté dAeopa. BeBaiwbeite 611 dev 10
yeHiCeTe UTTEPBOAIKA- aPAOTE TTEPITTOU 2 mm atmrdéoTacn atro TNV akpn.

2. XpnolyoTroifjaTe TO KOUTAAI PETPNONG/TTEONG YIO va TNIECETE TOV KAPE WOTE va gival
QUPTTayAG Kal opoidpopgog. Eik. 4

3. ZKOUTTIOTE TUXOV UTTOAEipaTa Kagé atrd 1o Akpo TnNG BAKNG QIATpou yia va BeRaiwbdeiTe OTI
gival oTaBepd ouvdedepévn UE TOV TTOPACKEUOOTN YIa va aTToQEUXOEi n diappor).

TomroBéTnon NG BAKNG iATpou

Eik. 5

1. TomoBetAOTE TN BAKN PIATPOU GTNV KAPETIEPQ.

2. BeBaiwdeite 6T n Aapn ival euBuypaupiopévn Ye To onuad EEKAEIBWPATOG OTO PNXAavnua
Kal 6Tl EQapuodel cwOTd TNV UTTOdOXN).

3. ZTn Ouvéxela, TTEPIOTPEWTE TO Apyd BeGIOOTPOPA PEXPI VO EUBUYPAUUIOTEI YE TO ONUAdI
KAEIBWHOTOG.
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TomroBeTOTE AITCAVI(Q) KOPE

- Ed&v mpokeiTal va xpnoIJOTIOINCETE £va JeyAAO QAITCavI KatrouTaivo 1 AATE, apaipECTE TO
TIAéyHa OTO TTAVW PEPOG TOU BIOKOU aTTOOTPAYYIONG.

Mpoeidotroinon: OTav @TIAXVETE KATIOUTOIVO i AATE, PPOVTIOTE va pUBUICETE TO HOXAG €101 LWOTE

0 owAAvag agpiopoU va deiXVel TTPOG TO ECWTEPIKG Tou AIT{avioU TTou Ba XpNCIPOTTOoINBE.

EvepyoTtroinon tng KaQeTIEPAG

- TMpwTta am 6Aa, BeBaiwdeite 6T N KAPETIEPQ gival TUVOEDEPEVN OTO OIKTUO.

- XZTnV Oouvéxela, yupioTe To BIOKOTITN OTn B€0N £vEPYOTTOINGNG.

- Ta ekovidia apAg atnv oBévn Ba avafoofrivouv katd Tn didpkela TG dladikaoiog
Bépuavang péxpl To vepd Kal To yaAa (av eTolyddete KatrouTtaivo f AdTe) va @Tdoouv oTnv
15avikn Beppokpaaia. OTav Ta €Ikovidia a@AG OTAPATACOUV va avafoaBrivouv, n KaQeTIEPA
Ba eivai éToiun yia Xpron.

Mpoeidotroinon: Edv n degapevn yaAakTog dev BpiokeTal 0Tn owaTh BEoN, Ta €IKOVISIO APRg
Cappuccino kai Latte dev 8a avdwyouv.

EmmiAoyr TToTou

MpoeToiyacia earpéco

- Av TTaTACETE TO EIKOVIBIO ARG YIa éva e0TTPECO, Ba apxioel va avaBooBAvEl Kail N KAPeTIEPA
Ba gToIudoEl AUTS TO POPNUA.

- Av BéAeTe va eToIAOETE £vav DITTAG e0TTPECO R dUO PovdA E0TTPECO TAUTOXPOVA, TTATACTE TO
€Ikovidlo agrg dITTAol eoTTpéco. Oa apxioel va avaBoafrvel Kal n unxavi Ba TTapaokeudoel
TO POPNUA.

- Otav n pnxavr) oAOKANPWOEl TNV TTAPOACKEUN TOU ETTIAEYUEVOU POPRANATOG, TO QVTIOTOIXO
€IKOVidIO AP Ba oTapatioel va avaBooBrvel.

Inueiwon: MTopeite va TTaTAoETE EavA TO ETTIAEYHEVO EIKOVISIO APAG VIO VO OKUPWOETE TNV
TTAPOOKEUN.

MpoeToiyacia katrouToivo

- Tpiv amd TNV TTApacKeUr €vOg KATIOUTOIVO, YUPIOTE TO KOUUTT EAEyXou €TITTESOU a@pPoU
yla va eTAEEETE TO eMBUPNTO eTTiTTEd0 aPPOU YAAOKTOG. Av TO yupioeTe TTpog Ta deid, Ba
TTapayBei TTEPICOOTEPOG APPAG- AV TO YUPIOETE TTPOG Ta apIoTEPA, Ba TTapaxOei AiydTePOg
appog.

Inueiwon: To emimedo a@poU YAAOKTOG UTTOPEi €TTioNg va puBuioTei Katd Tn dIdpKeEIa TNG
TTAPAOKEUNG TOU POPAUATOG.

- Ta va groipdoeTe évav ammAd KATTouToivo, TTOTACTE TO AVTIOTOIXO €IKOVidio a@ng. AuTtd Ba
avaBooBrioel Kal n KageTiEpa Ba apyioel va TTapackeuddel To po@nuUa.
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- Ta va gtoiydoete éva dITTAG KATTOUTOIVO, TTOTHAOTE TO AVTIOTOIXO €IKOVIdI0 apAg. Autd Ba
avaBoofroel Kal N KageTiEpa Ba apxioel va TTapaoKeUddel To pOPNUa.

- Otav n pnxavr) oAOKANPWOEl TNV TTAPOCKEUN TOU ETTIAEYMEVOU POPRAMATOG, TO QVTIOTOIXO
elkovidlo apng Ba oTapartioel va avaBooBrvel.

MpoeToipaoia evog latte

- Mpiv pridéeTe €vav latte, yupioTe To KOuuTTi MTTESOU aPPOU YIa va TTIAECETE TO €MBUUNTO
eTiTTES0 aPPOoU YAAAKTOG. Av TO YUPIGETE TTPOG Ta BEEIA, Ba TTapayOei TTEPICTOTEPOG APPOG-
av TO YUPIOETE TTPOG Ta APIOTEPQ, Ba TTapaxOei AiyoTEPOG aAPPOg.

- Ta va eTtoipdoete éva latte poviig déong, TTaTAGTE TO AVTioTOIXO €IKOVidIo a@rg. Autd Ba
avaBoafroel kal N KaPeTIEPa Ba apyioel va TTOPacKeUAdel TO pOPNUA.

- TNavaetoiydoete £va OITTAS latte, TTaTroTe TO AvTioTOIXO EIKOVIBIO APG. AuTO Ba avaBooPBroel
Kl N KaQeTIEPa Ba apxioel va TTapaoKeUAlel TO pOPNUa.

- Otav n pnxavr) oAOKANPWOEl TNV TTAPOACKEUN TOU ETTIAEYMEVOU POPRANATOG, TO QVTIOTOIXO
€IKOVidIO a®r¢ Ba aTapatioel va avaBooBrvel.

MeT& TNV TTAPOACKEU POPNUATWY YAAOKTOG

- MOAIG OMOKANPWOETE TNV TIOPOAOKEUR €VOG POPAUATOG YAAOKTOG, OTTOONKEUOTE TNV
Oe€apev YAAOKTOG GTO WUYEIO yIa ETTAVOXPNCIPOTIOINON 1 atroppiyTe TO TTAEOVA{oV YaAa
ka1 kaBapioTe TNV OTTWG TTEPIypd@eTal oTnv evotnTa «4. KaBapiopdg kai ouvtripnon’.

A&IToupyia auTéPaATNG OTTEVEPYOTTOINONG
- Agou yupioete To dIAKOTITN OTn B€on evepyotroinong, €dv dev TTpayuaToTToIiNBei Kayia
AsiToupyia eviog 25 AeTTTwv, N KageTiEpa Ba atrevepyoTroindei autépara.

4. KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

KaBapiopdg g de€apevig Kal Tou CwARva a@piopuol
- KoBapiete TakTika Tn degapevr) kal To cwAfva a@piopou. MNa va kabapioete Tn degapevn,
akoAouBnaoTe TIG TTapakdTw odnyieg:

1. AgaipéoTe Tn de€apevr) YAAOKTOG OTTO TN MNXOAVA AvACNKWVOVTAG TNV Kal oUPOVTAG TNV
TTPOG Ta £EW.

2. AQaIpEOTE TO KATTAKI Kal TTETAETE TO YAAQ TTOU TTEPIOCEUEL.
[epioTe TN de€apevr) yAAOKTOG PE vepOd, @povTifovTag va pnv utrepReite 1o oApa « MAX».
A@ou yepioeTe TNV degapevr, TOTTOBETAATE TO THIOW OTO PNYAvnua. MNa va To KAveTe auTo,
QAVOONKWAOTE TO KOl OTTPWETE To péoa oTo pnxavnua. Kartd 1n didpkeia NG diadikaaiag,
KPOTAOTE TO OTTO TO KATTAKI.

Mpoeidotroinon: Edv n degapevr yaAakTog dev BpiokeTal aTn cwaoTr B€on, Ta €ikovidla agng
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Cappuccino kai Latte dev 8a avdyouv.

TotroBeTAOTE £va PEYAAO TTOTHPI KATW OTTO TO CWARVA aPPIoHOU.

5. TMatAaoTe 10 eikovidio agng yia Katoutaoivo A AItTAS AdTte. H kageTiépa Ba apyioel va diavépel
CeaT6 vePS pEow Tou CWARVa apiopol. ETravaAdBere Tov kKUKAO kKaBapiopoU PéXPl va pnv
Byaivel TTAéov ydAa atré Tov CwAnva.

6. [upioTe TO KoupTTi eAéyxou eTTITTEDOU a@PoU yAAakTog OTn B€on Kabapiouou O Kal, oTn
ouvéxela, TTaTAoTE TO €Ikovidlo aprg ArmAou Katroutoivo A Airrhou AdTe. H kageTiépa Ba
apxioel va eKTTEPTTEI (EOTO ATUO HECW TOU CWAARVA a@pIopoU. EKTEAEOTE apKETOUG KUKAOUG
kaBapiopou.

Znueiwon: BeBaiwdeite 611 n 6TABUN TOU vEPOU GTNV avTioToixn degapevr) BpiokeTal HETALU TwV
onueiwv “MIN” kai “MAX”.

7. ATtoppiyTe TO UTTOAOITTO vEPS aTTO T deCapevh vepou Kail Tn de€apevr) YEAAKTOG Kal, 0Tn
guvéxela, TTAUVETE Kal TIG dUo de€apevég e aatmouvi kail vepd. MMpiv Ta ToTToBETAOETE Eava
aTNV KAQETIEPA, PPOVTIOTE VO Ta EETTAUVETE KAl VO TO OTEYVWOETE KAAG. Mnv XpnoiyJoTToIEiTE
TTPOioVTa KABapIopoU 1 ASIOVTIKG g@ouyydapia, KaBwg PTTopEi va TTPoKaAégouv {nuid aTo
QIVIpIOUO TNG KAPETIEPAG.

Znueiwon: H degapevr) yAAaKTOG UTTopEi va TTAUBEI 0TO TTAUVTAPIO TNIATWY, OAAA TO KOTTAKI OXI.

KaBapiopdg Tou diavopéa, Tng BAKNG QIATPOU Kal TwV GIATpwV

1. TupioTe 1O BIOKOTITN OTn B£0N QTTEVEPYOTTOINONG Kal, OTN OUVEXEID, ATTOOUVOEDTE TnV
KA@ETIEPA ATTO TO NAEKTPIKO OiKTUO.

2. Opiopéva atmd Ta PETOAAIKA PEPN TNG KOQETIEPAG UTTOPE va eival akéua eotd. Mnv Ta
ayYiCeTe HEXPI VO KPUWOOUV EVTEAWG.

3. AgaipéaTe Tn Onkn @iATpou Kal kaBapioTe Ta uTroAcipaTa kagé. MAUveTe TGoO TN BrKN Tou
@iIATPOU 600 Kal To PIATPO Pe {eaTO OATTIOUVOVEPOD Kal EETTAUVETE KAAA. [pIv Ta TOTTOBETATETE
gavd otnv kKaeTIEPa, BERAIWOEITE OTI £XOUV OTEYVWOEI KAAG.

Inueiwon: Mnv TTAéveTe TN BKN GIATPOU Kal Ta QIATPA OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

1. ZKOUTTIOTE TO KATW PEPOG TOU dlavopéa PE Eva uypo TTavi 1) XapTOTTETOETA YIA VO OQAIPECETE
TA UTTOAEIpPATA KOQE.

2. TomoBeTAGTE TN BAKN QIATPOU (XWPIG PIATPO) OTO BiavopEa KAPE TNG MNXAVAG.

3. TomobetroTe éva PeydAo adeio TTOTAPI KATW OTTO TOV JIAVOUEQ.
>1n ouvéxela, ouvdEoTe To KaAwdio Tpopodoaiag oe pia Tpida. MupioTe TO SIOKOTITN OTN
B¢éon evepyotroinong. MaTtAoTe TO €IKOViOIO AP atTAol espresso pia popd Kal aprjoTe Tn
pnxavr va ektogelael vepd PEXPI VO OTOHATACEL.
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KaBapioudg g de€apevig vepou

1.

ATrooTpaYYioTE TO UTTOAOITTO VEPS OTTO TN Oeapevh. ZuvioTdTal To adelaoua TnG OeCapevAg
vepoU KABe Popd TTOU XPNOIKOTIOIEITAI TNV KAPETIEPA.

MMAUveTe TN degapevn Kal To KaTTakl TNG hE {e0TO oaTTOUVOVEPO. IMpIv TOTTOBETAOETE QUTA TA
eCapTAPATA THOW OTNV KAPETIEPA, PPOVTIOTE VA Ta EETTAUVETE Kal VA TO OTEYVWOETE KAAG.

Znueiwon: Mnv TTAéveTe Tn de€apevr vepoU A TO KATTAKI TNG GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
Mpoeidotroinon: Mnv BuBileTe TNV KAPETIEPA 1] TO KAAWDIO TPOPOBOTiag TNG OE VEPO.

KaBapiopdg TG eEWTEPIKAG ETIPAVEIAG TNG KAPETIEPAG

1.

KaBapiote TNV €EWTEPIKA ETIPAVEIA TNG KAPETIEPAG pE €va pahakd, uypd Tavi. Mnv
Xpnoigotroleite  Aelavtikd kaBapioTIkd 1 A€lavTikG@ o@ouyydpla, KaBwg MTTopEi  va
TPoKaAéoouv {nuid OTO QIVipIoUa.

Mnv a@nrveTe Tn BAKN QiATpou aTn B€0n TNG 6TAV ATTOBNKEUETE TNV KAPETIEPA.

Agaipeon aAdTwv

H oucowpeuon atmoBécEwV OPUKTWY OTNV KAPETIEPA UTTOPEI va £TTNPEdaEl TN AsiToupyia
Tou. ETopévwg, oag ouvioToUpe va a@aipeite Ta GAata atmd tn KAPeTIEpa OTaV ApXIOETE
va TTopatnpeite algnon Tou xpOvou TTOPOOKEUAS i 6Tav TTapdyeTal UTTEPBOAIKOG aTudG.
Mrropei €1TionNg va TTapaTNPACETE CUCCWPEUCN OPUKTWY aTToBécewyv aTov diavouéa. H
ouxvoTNTa Tou KaBapIiopou eEapTdTtal atTd TN OKANPOTNTA TOU VEPOU TTOU XPNGCIUOTIOIEITAI.
Ta cuvioTwyeva dlacTrpaTta Kabapiopyou divovTal GTOV TTaPAKATwW TTivaka.

EAAHNIKA

[epioTe TIg de€apevég vepou Kal YAAOKTOG PE TO HEGO a@aipeang aAdTwy OTIG AVOAOYiEG TTOU
OUVIOTE O KOTAOKEUAOTAG Kal aKOAOUBNOTE TIG 0dnyieg TOU.

TotroBeTAOTE TN BrKN GIATPOU (UE TO PIATPO, AAAG XWPIG KOPE) Kal TOTTOBETOTE £va PeydAo
Gdeio0 AITCAvI TTAvw aTTO TO BIOKO OTTOOTPAYYIONG KAI KATW OTTO TOV BIOVOEQ.

2Tn OUuVEXEID, OUVOEDTE TO KAAWDIO TpoPodoaiag o€ pia Trpila.

ToTroBeTAOTE €va PEYAAO TTOTHPI KATW OTTO TO CWAARVA aPPICHOU.

[upiote 1O dlok6TTN OTN B€0n evepyotoinong. Otav Ta €ikovidia a@Ag oTnv 0Bovn
oTaparioouv va avafoofhAvouv, TatoTe To €lkovidio Cappuccino | AmAd Latte. H
Ka@eTIEpa Ba apyioel va diavéuel (eoTO vePO PEOW Tou OwAva a@piopol. EkTeAéoTe
apkeToUg KUKAOUG kaBapiopou.

Znueiwon: BeBaiwdeite 611 n 6TABUN TOU vEPOU GTNV avTioToixn degapevr) BPioKeTal HETALU TwV
onueiwv “MIN” kai “MAX”.

5. EMIAYZH NPOBAHMATQN

MpoBANua

MBavA aitia

MBavég Auoeig

Agv uttdpyel vepod oTn BeCapeVA.

MpooBéoTe vepPo.

O ka@ég gival TTOAU AeTTTOG.

AAEaTE TOV KA®E AIyOTEPO
WIAOKOUPEVO.

YTapyel TTapa ToAUG Kapég aTo

[epioTe 10 QIATPO e AIyOTEPO KAPE.

TUTI0G VEPOU TuxvoTnTa KaBapiopol Aev Byaiver kagég. @ikTpO.

H kageTiépa dev gival
EVEPYOTTOINMEVN 1) OUVOEDEPEVN
oT0 OiKTUO.

ZUVOEDTE TNV KOYETIEPA OE HIa
TIPICa KAl EVEPYOTTOINOTE TNV.

MaAaké

. i Kdabe 80-100 TTapaoKeUAOUATA TTOTWV
(piIATpapiopévo) vepd

>KANPO vepo (vepd

. [epioTe TO QIATPO e KAPE Kal
Bpuang)

TMECTE TO KAAQ.

KdaBe 40-50 TrapaockeudopaTa oTwy O ka@ég eivar utrepBoAika

Agaipeon aAdtwyv améd Tnv degauevr) vepou

TNECUEVOG.

H utrodoxn iAtpou dev
£XEl TTEPIOTPOPEI TN Béon

[upioTe TN BAKN QiIATPOU WéXPI TNV

1. Tepiote Tn degopevn vepol pe ATTOOKANPEUVTIKG VEPOU OTIG avaAoyieg Trou ouvioTd o O kagéc Byaiver am6 | neisa B€0N KAEIBWPATOC.
KATAOKEUAOTAC TOU ATTOOKANPUVTIKOU VEPOU Kol GKOAOUBROTE TIC 0BNYiEC TOU KATAGKEUATTH. v éKpn TC Bk KAEIOWHATOG.
e . . . . . . . . YT el .
2 ETTAUVETE KaAG Tn degapevn vepou. MNa va To KAVETE AUTO, YEUIOTE TNV PEXPI TN PECN ME iATpou. TIAPXOUV UTTOAEippaTa Kapé KaBapioTe T kon.

vepd Bpuong kal aTn cuvéxela pi¢te autd To vepd péoa. EmavaidBerte auth Tn diadikaoia
SU0 POpPEG.

A@aipeon aAdTwV aTTO TO ECWTEPIKG PEPN:

1. Mpiv ammd Tnv agaipeon aAdTwv ammd Ta ECWTEPIKA PEPN TOU UNXAVIAPATOG, QPOVTIOTE va
agaipéoeTe aAdTIa TTPWTA atrd Tn degapevr) vepol akoAouBwvTag Ta TTapatmdvw BryaTa.
2. BePaiwbeite 61 0 dIAKOTITNG TPOPOdOCiag BpiokeTal oTn BEon atevepyoTroinong Kai 0TI TO

KaAwdIo Tpoodoaiag £xel atroouvdeBei atrd Tnv TTpida.
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yUpw a1mé TNV AKPN Tou QIATPOU.

YTapyel TTapa TOAUG Kapég aTo
QiATpO.

[epioTe 10 pE AlydTEPO KOAPE.
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To yaAa dev €xel
appioel ) dev Byaivel
yd&Aa a11é T0 CWARvVa
agpiopou.

O aTpog £xel €EQVTANOEI.

BePaiwBeite 6TI UTTAPYXEI APKETO
VEPO OTNV avTioToIXN BECOMEVH.

To ydAa dev gival apkeTd KpUo.

Yugte 10 yaAa TTpIv @TIALETE
KOTTOUTGiVO i AATE.

O owAAvag agpou £xel PTTAOKApEL.

KaBapioTte TNV degapevr) yAAakTog
Kal TO CWARva agpiopol cUPPWva
ME TIG 0BNYiEg TOU TTAPOVTOG
eyxeipidiou.

O ka@ég Byaivel
TTOAU ypriyopa.

O ko@ég gival TTOAU TTNXTOG.

XpNOIYOTTOINCTE AETITOTEPO
OAEOUEVO KAPE.

Agv UTTAPXEI APKETOG KAPEG GTO
QiATpO.

[eyioTe TO QIATPO UE TTEPICOOTEPO
KagE.

O Kapég dev Exel
101aiTEPN yEUON.

XpnaoiyoTrolgite £va atrAd @IATpo
€0TTPE00 YIa VA QTIAEETE éva DITTAS
pPOPNUA £0TTPECO.

Xpno1PoTToINoTE TO BITTAG PIATPO
£0TTPECO.

O ka@ég givar TToAU TTNXTOG.

XPNOIYOTIOINGTE AETITOTEPO
OAEOUEVO KAE.

Mnv amroouvapuoloyeite pévol oag Tnv kageTiépa. Edv dev pmopeite va Bpeite Tnv aitia Tou
TPoBAARHATOG, €ival KAAUTEPO VO ETTIKOIVWVACETE PE TO ETTIONPO KEVTPO €EUTTNPETNONG TNG

Cecotec.

6. TEXNIKEZ NMPOAIATPAGEZ

Avagopd mpoiévTog: 00651
Mpoiév: Power Espresso 20 Cream

Taon: 220 - 240 V~

>uxvornta: 50 - 60 Hz

loxug: 1350 W

O1 TexVIKEG TTPOdIaYPaPEG €VOEXETAl va aAAGEouV Xwpig Trponyoluevn €180TToinan yia Tn
BeATiwon Tng TTOIGTNTAG TOU TTPOIGVTOG.
Karaokeuaopévo atnv Kiva | Zxediaopévo otnv lotravia
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7. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY YAIKOY

TO TTPOIGV /KAl N PTTOTOPIO TTPETTEI VA OTTOPPITITOVTAI XWPICTA atrd Ta OIKIAKA
aTmoppippata. Otav autd 1o TTPoidv PTaael 0To TEAOG TNG AEITOUPYIKAG TOu {WAG,
— Ba TTPETTEl va aQaIPETETE TIG PTTATOPIEG/CUCOWPEUTEG KAl VO TO JETAPEPETE OF
€va onueio GUAOYNG TTOU €XEI OPIOTEI OTTO TIG TOTTIKEG APXEG.
Ma AeTrTopEPEiG TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TOV TPOTTO CWOTHG aTTOPPIYNG TWV
NAEKTPIKWYV KAl NAEKTPOVIKWY CUCKEUWY KaI/f) TWV PTTATAPIWY, Ol KATAVOAWTEG Ba TTPETTEl va
atreubuvovTal OTIG TOTTIKEG APYXEG.
H mpnon Twv avwtépw odnyiwv Ba cupBdAel oTnv TTpocTaaia Tou TEPIBAAAOVTOG.

K Auté 10 GUPBOAO uTTOdEIKVUEI OTI, CUPPWVA PE TOUG 1I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG,

8. TEXNIKH YMOZTHPI=H KAI EITYHZH

H Cecotec Ba @épel ubuvn évavTi Tou TEAIKOU XPAOTN i TOU KOTAVOAWTH yIa TUXOV EAAEIYn
OUPPOPOWONG TTOU ugioTaTtal Katd Tn oTIyPA TNG TTapddoaong Tou TTPOidVTog CUNGWVA PE TOUG
6poug, TIG TIPOUTTOBECEIG Kal TIG TTPOBECiEG TTOU KaBopidovTal aTTd TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG.
>uvIOTATOI Ol ETTICKEUEG VA EKTEAOUVTAI OTTO EEEIDIKEUPEVO TTPOCWTTIKG.

Edv d10TmoTWOETE KATTOIO TTEPIOTATIKO HE TO TTPOIOV I €XETE OTTOIAONTIOTE ATTOPIA, ETTIKOIVWVIOTE
ME TNV eTTioNUN UTTNPETia TEXVIKAG UTTOOTAPIENG TNG Cecotec aTo +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Ta dikaiwyoTa TIVEUUOTIKAG 1010KTNOIAG TWV KEIYEVWY TOU TTAPOVTOG EYXEIPIOIOU QVIAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, S.L. OAa 1a Oikaiwparta diatnpouvtal. To TrepIEXOUEVO
NG Trapoucag ékdoong dev eMTPETTETAN, £V OAW N €V PEPEl, va avaTrapayBei, va amobnkeuTei
og oUOTNUO avatrapaywyng, va HeTadoBbei 1 va KUKAOQOPrOEl PE OTTOIOVOATIOTE TPOTTO
(NAEKTPOVIKO, HNXOVIKO, QPWTOTUTTIKG, NXOyPa®@nuévo 1 TIAPOMOIO) Xwpeig Tnv adeia Tng
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECES | COMPONENTS

Fig. 1

A

Panell de control

Al. Expréssimple
A2. Exprésdoble
A3. (Caputxino simple
A4. Caputxino doble
A5. (Café amb llet simple
A6. Caféamb llet doble
A7. Visualitzador de la temperatura del cafe exprés

DOOWOoOZZIr"AR-TIOTMMON®

Interruptor d'encesa/apagada
Reixeta de degoteig extraible
Indicador flotant

Safata de degoteig

Tapa del diposit d'aigua

Unié entre la tapa i el diposit
Diposit d'aigua

Tapa del diposit d'aigua

Regulador del nivell d escuma de llet
Palanca

Tub escumador

Tub de la llet

Disposit de llet

Portafiltre

Manec del portafiltre

Filtres (per a exprés simple i doble)
Cullera mesuradora/premsadora

NOTA:
Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE L'US

Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per a protegir-lo durant el seu transport.
Traieu l'aparell de la caixa i tot el material d'embalatge. Podeu conservar la caixa original i
altres elements de l'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu
transportar-lo en el futur. Si voleu llencar lembalatge original, assegureu-vos de reciclar
tots els elements correctament.
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Assegureu-vos que totes les peces i els components estiguin inclosos i en bon estat. Si
faltés alguna peca o no estigués en bon estat, contacteu amb el Servei d'Atencié al Client
de Cecotec immediatament.

Contingut de la caixa

Cafetera semiautomatica

Filtre individual per a un cafe
Filtre per a dos cafes

Brac portafiltres

Cullera mesuradora amb premsa
Manual d'instruccions

No traieu el nimero de serie del producte, per poder mantenir una correcta tracabilitat del
vostre equip en cas de sollicitar assistencia.

Abans d'utilitzar la cafetera per primera vegada

Abans de fer servir la cafetera per primera vegada, netegeu-la peraconseguir un rendiment
optim.

Abans de netejar la cafetera, assegureu-vos que l'interruptor estigui a la posicié d'apagat.
Traieu tot el material de 'embalatge, els adhesius i les etiquetes de l'aparell.

1. Enprimer lloc, traieu i renteu amb aigua i una mica de detergent neutre el diposit d'aigua, el
diposit de llet, el portafiltre, els filtres i la cullera mesuradora/premsadora. A continuacio,
aclariu bé aquestes peces i torneu a collocar-les a la cafetera.

2. Abans de collocar el portafiltre o els filtres, consulteu la seccié corresponent d'aquest
manual.

3. Per netejar linterior de la cafetera, seguiu els passos indicats a la seccié «Preparar un
caputxino». Assegureu-vos que hi hagi aigua als dos diposits i que el filtre no contingui
cafe molt. No submergiu en aigua la cafetera ni el cable d'alimentacié.

3. FUNCIONAMENT

Preparacié de la cafetera

Perengegar la cafetera, executeu un cicle de vaporitzacié seguint els passos que s'indiquen
a continuacio:

Assegureu-vos que el nivell de l'aigua del diposit corresponent estigui entre la marca MIN
i MAX.

El nivell de llet al diposit corresponent no ha de superar la marca MAX. Un cop hagueu
omplert aquest diposit, torneu a collocar-lo a la cafetera. Per aix0, aixequeu-lo i feu-lo
lliscar cap a dins de la maquina. Durant el procés, subjecteu-lo per la tapa. Quan el diposit
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estigui collocat correctament al seu lloc, notareu que encaixa. Fig. 2

3. Seleccioneu un dels filtres i poseu-lo dins del portafiltre. Colloqueu el portafiltre a la
cafetera, assegurant-se que esta correctament ajustat, i poseu una tassa (o un got) a sota.
A més, assegureu-vos que l'extrem del tub escumador apunti cap a l'interior de la tassa.

4. Connecteu la cafetera a una presa de corrent.

5. Poseu linterruptor a la posicié d'encesa.

6. S'itlluminaran les sis icones tactils de la pantalla. Aixo significa que ja podeu utilitzar la
magquina amb normalitat.

Atencié: Si el diposit de Llet no esta collocat a la posicié correcta, les icones tactils de caputxino
i cafe amb llet no s'itluminaran.

Triar la tassa adequada
- Abans de preparar una beguda, assegureu-vos de seleccionar la mida de tassa adequada.
Per fer-ho, consulteu la informacié de la taula seglient:

Begudes Tassa recomanada

O Simple | 50 ml

Expres

Doble 100 mt

Simple | 180 ml

Caputxino
ﬁ’ Doble 350 mL

Simple | 340 ml

Cafe amb

llet
Doble 450 ml

Nota: Els valors que s'indiquen a la taula només fan referencia a la capacitat de la tassa. La
quantitat total de begudes dispensades per la cafetera pot variar segons el tipus de llet i el
nivell d'escuma.
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Triar el tipus de café adequat

El cafe

- El café utilitzat hauria de ser natural, molt i torrat. Podeu tastar el café torrat francés o
italia per a l'expres. EL café premolt només manté el sabor de 7 a 8 dies, sempre que es
guardi en un recipient segellat i en un lloc fresc i fosc. No deseu el cafe a la nevera ni
al congelador. Es recomana moldre els grans de cafe just abans d'utilitzar-los. L'aroma
dels grans de cafe emmagatzemats en un recipient hermetic conserva el sabor fins a 4
setmanes.

El grau de molta

- Aquest és un pas crucial en el procés de preparacié de cafe. Pot requerir una mica de
practica. El grau de molta del cafe ha de ser fi.

- Un cop molt, el gruix del cafe ha de ser similar al de la sal de taula.

- Siel cafe esta molt massa fi, l'aigua no circulara a través d'aquest, independentment de
la pressid. A més a més, el cafe semblara pols i al tacte se sentira com si estigués tocant
farina.

- En canvi, si esta massa gruixut, l'aigua passara a través dels grans molt rapidament, per
la qual cosa no s'extraura tot el sabor. Assegureu-vos d'utilitzar un molinet de qualitat per
garantir una consisténcia uniforme.

Funcionament

Omplir el diposit d'aigua

1. Ompliu el diposit d'aigua. Per fer-ho, podeu utilitzar una gerra o extreure'l de la cafetera
per omplir-lo sota l'aixeta. Ompliu el diposit assegurant-vos que el nivell de l'aigua no
superi la marca «kMAX». No introduiu aigua tebia o calenta al diposit.

2. Tanqueu la tapa del diposit d'aigua. Si 'heu extret de la cafetera per omplir-lo d'aigua,
assegureu-vos de tornar a collocar-lo bé al seu lloc.

Omplir el diposit de llet

1. Sivoleu preparar un caputxino o un cafe amb llet, traieu el diposit de llet de la cafetera
aixecant-lo i lliscant-lo cap a fora. A continuacié, aboqueu la quantitat de llet freda que
estimeu necessaria. Fig. 2

Nota: Assegureu-vos que el nivell de llet no superi la marca MAX.

2. Quan hagueu acabat d'omplir el diposit, poseu-lo de nou a la cafetera assegurant-vos que
esta correctament encaixat.

Nota: Podeu utilitzar el tipus de llet que preferiu: sencera o semidesnatada.
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Triar el portafiltre
- Aquesta cafetera inclou un portafiltre adequat per a café molt.

Triar el filtre
- Seleccioneu el filtre que voleu utilitzar de la seglient manera:
a. Sivoleu elaborar una sola beguda simple, utilitzeu el filtre per expres simple.
b.  Sivoleu elaborar una sola beguda simple, utilitzeu el filtre per expres simple. Si
colloqueu dues tasses petites sota el dispensador de la cafetera, podeu preparar
dos cafes simples alhora.

Collocar el filtre al portafiltre

1. Inseriu el filtre al portafiltre, assegurant-vos d'alinear lorifici del filtre amb la mossa del
portafiltre.

2. Acontinuacié, gireu el filtre a l'esquerra i a la dreta fins que encaixi del tot. Fig. 3

Nota: Per netejar el filtre, haureu de retirar-lo. Per fer-ho, gireu-lo cap a lesquerra o cap a la
dreta per alinear lorifici del filtre amb la mossa del portafiltre.

ADVERTIMENT: Assegureu-vos que el filtre s'ha refredat abans d'intentar extreure'l del
portafiltre.

Omplir el filtre

- Per café molt, colloqueu el filtre seleccionat al portafiltre de la seglient manera:

1. Ompliu el filtre amb café exprés fresc amb un grau de molta fi. Assegureu-vos de no
omplir-lo en excés. Deixeu aproximadament 2 mm d'espai lliure respecte a la vora.

2. Utilitzeu la cullera mesuradora/premsadora per premsar el cafe i que quedi compacte i
uniforme. Fig. &4

3. Netegeu qualsevol resta de cafe de la vora del portafiltre per garantir que quedi ben
acoblat a la cafetera i aixi evitar fuites.

Collocar el portafiltre

Fig. 5

1. Collogueu el portafiltre a la cafetera.

2. Assegureu-vos que el manec quedi alineat amb la marca de desbloqueig de la cafetera i
que encaixi correctament a la ranura.

3. A continuacié, gireu-lo lentament cap a la dreta fins que quedi alineat amb la marca de
bloqueig.

Collocar la(les) tassa(es) de café

- Siutilitzeu una tassa gran per a caputxino o café amb llet, traieu la reixeta situada a la part
superior de la safata de degoteig.

Atencié: En preparar un caputxino o un café amb llet, assegureu-vos d'ajustar la palanca

perque el tub escumador apunti cap a l'interior de la tassa que utilitzareu.
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Engegar la cafetera

- Enprimer lloc, assegureu-vos que la cafetera estigui connectada a la xarxa eléctrica.

- Acontinuacié, poseu linterruptor a la posicié d'encesa.

- Les icones tactils de la pantalla parpellejaran durant el procés d'escalfament fins que
l'aigua i la llet (si es prepara un caputxino o un café amb llet) arribin a la temperatura
perfecta. Quan les icones tactils deixin de parpellejar, la cafetera estara a punt per
utilitzar-se.

Atencié: Si el diposit de llet no esta collocat a la posicié correcta, les icones tactils de caputxino
i cafe amb Llet no s'itluminaran.

Seleccioneu la beguda

Preparar un expres

- Si premeu la icona la icona tactil expres simple, aquest comencara a parpellejar i la
cafetera preparara aquesta beguda.

- Sivoleu preparar un expres doble o dos expressos simples alhora, premeu la icona tactil
expres doble. Aquest comencara a parpellejari la cafetera elaborara aquesta beguda.

- Quan la cafetera hagi acabat de preparar la beguda seleccionada, la icona tactil
corresponent deixara de parpellejar.

Nota: Podeu tornar a prémer la icona tactil que heu seleccionat per cancellar l'elaboracié de
cafe.

Preparar un caputxino

- Abans de preparar un caputxino, gireu el regulador de nivell d'escuma per triar el nivell
d'escuma de llet que vulgueu. Si el gireu a la dreta, es produira més escuma; en canvi, si el
gireu a l'esquerra, es produira menys.

Nota: El nivell d'escuma de llet també es pot regular mentre s'esta elaborant la beguda.

- Perprepararun caputxinosimple, premeu laicona tactilcorresponent. Aquesta parpellejara
i la cafetera comencara a elaborar aquesta beguda.

- Perprepararun caputxinosimple, premeu laicona tactilcorresponent. Aquesta parpellejara
i la cafetera comencara a elaborar aquesta beguda.

- Quan la cafetera hagi acabat de preparar la beguda seleccionada, la icona tactil
corresponent deixara de parpellejar.

Preparar un café amb llet

- Abans de preparar un cafe amb llet, gireu el regulador de nivell d'escuma per triar el nivell
d'escuma de llet que vulgueu. Si el gireu a la dreta, es produira més escuma; en canvi, si el
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gireu a l'esquerra, es produira menys.

- Per preparar un café amb llet simple, premeu la icona tactil corresponent. Aquesta
parpellejara i la cafetera comencara a elaborar aquesta beguda.

- Per preparar un café amb llet doble, premeu la icona tactil corresponent. Aquesta
parpellejaraila cafetera comencara a elaborar aquesta beguda.

- Quan la cafetera hagi acabat de preparar la beguda seleccionada, la icona tactil
corresponent deixara de parpellejar.

Després de preparar begudes amb llet

- Un cop hagueu acabat de preparar una beguda amb llet, deseu el diposit a la nevera per
tornar a utilitzar-lo o llenceu la llet sobrant i netegeu el diposit de llet com s'indica a
l'apartat "4. Neteja i manteniment”.

Funcié d'apagat automatic
- Després de posar linterruptor a la posicié d'encesa, si no es realitza cap operacié en 25
minuts, la cafetera s'apagara automaticament.

4. NETEJA1 MANTENIMENT

Neteja del diposit i el tub escumador
- Netegeu regularment el diposit i el tub escumador. Per netejar el diposit, seguiu les
instruccions seglients:

Traieu el diposit de llet de la cafetera aixecant-loi lliscant-lo cap a fora.
Retireu la tapa i tireu la llet sobrant.

3. Ompliueldiposit de llet amb aigua, assegurant-vos de no sobrepassar la marca «MAX». Un
cop hagueu omplert aquest diposit, torneu a collocar-lo a la cafetera. Per aix0, aixequeu-lo
i feu-Lo lliscar cap a dins de la maquina. Durant el procés, subjecteu-lo per la tapa.

Atencié: Si el diposit de llet no esta collocat a la posicié correcta, les icones tactils de caputxino
i cafe amb llet no s'itluminaran.

Colloqueu un got gran sota el tub escumador.

5. Feu clic a la icona tactil de caputxino o cafe amb llet doble. La cafetera comencara a
dispensar aigua calenta a través del tub escumador. Repetiu el cicle de neteja fins que
deixi de sortir llet del tub.

6. Gireu el regulador del nivell d'escuma de llet fins a la posicié de neteja Oi, a continuacio,
premeu la icona tactil de caputxino o café amb llet. La cafetera comencara a expulsar
vapor calent a través del tub escumador. Executeu diversos cicles de neteja.
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Nota: Assegureu-vos que el nivell de l'aigua del diposit corresponent estigui entre la marca
MIN i MAX.

7. Tireu l'aigua que quedi al diposit d'aigua i al diposit de llet i, a continuacié, renteu ambdds
diposits amb aigua i sabd. Abans de tornar a collocar-los a la cafetera, assegureu-vos
d'esbandir-los i assecar-los bé. No utilitzeu cap producte de neteja, ni esponges abrasives,
ja que podrien fer malbé 'acabat de la cafetera.

Nota: EL diposit de llet es pot rentar al rentaplats, pero la tapa no.

Neteja del dispensador, el portafiltre i els filtres

1. Collogueu linterruptor a la posicié d'apagat i, després, desendolleu la cafetera del corrent
electric.

2. Algunes de les peces metalliques de la cafetera pot ser que encara estiguin calentes. No
les toqueu fins que s'hagin refredat del tot.

3. Traieu el portafiltre i netegeu les restes de café. Renteu tant el portafiltre com el filtre
amb aigua calenta i sabd, i esbandiu-los bé. Abans de tornar a collocar-los a la cafetera,
assegureu-vos d'assecar-los bé.

Nota: No renteu el portafiltres ni els filtres al rentaplats.

4. Netegeu la part inferior del dispensador amb un drap humit o amb paper de cuina per
eliminar les restes de cafe.

5. Colloqueu el portafiltre (sense cap filtre) al dispensador de café de la maquina.
Collogueu un got gran buit sota el dispensador.

7. A continuacid, endolleu el cable d'alimentacié a una presa de corrent. Poseu l'interruptor
a la posicié d'encesa. Premeu la icona tactil d'expres simple una vegada i deixeu que la
cafetera expulsi aigua fins que s'aturi.

Neteja del diposit d'aigua

1. Buideu l'aigua restant del diposit. Es recomana buidar el diposit d'aigua cada cop que feu
servir la cafetera.

2. Renteu el diposit i la tapa amb aigua tébia i sabd. Abans de tornar a collocar aquestes
peces a la cafetera, assegureu-vos d'esbandir-les i assecar-les bé.

Nota: No renteu el diposit d'aigua ni la tapa al rentaplats.
Atencié: No submergiu en aigua la cafetera ni el cable d'alimentacié.

Neteja de la superficie exterior de la cafetera

1. Netegeu la superficie exterior de la cafetera amb un drap suau i humit. No utilitzeu
productes de neteja ni esponges abrasives, ja que podrien fer malbé 'acabat.

2. Enguardar la cafetera, no deixeu el portafiltre posat.
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Descalcificar

L'acumulacié de diposits minerals a la cafetera podria afectar-ne el funcionament. Per
tant, us recomanem que descalcifiqueu la cafetera quan comenceu a notar un augment
del temps d'elaboracié de la beguda o quan es produeixi un excés de vapor. També podeu
notar que s'ha produit una acumulacié de diposits minerals al dispensador. La freqliéncia
de neteja depen de la duresa de l'aigua utilitzada. A la taula seglient s'indiquen els intervals
de neteja recomanats.

Tipus d'aigua

Fregliencia de neteja

Aigua blana (filtrada)

Cada 80-100 preparacions de beguda

Aigua dura (de l'aixeta) | Cada 40-50 preparacions de beguda

Descalcificar el diposit d'aigua

1.

2.

Ompliu el diposit d'aigua amb producte descalcificant en les proporcions recomanades pel
fabricant i seguiu-ne les indicacions.

Esbandiu bé el diposit d'aigua. Per aixo, ompliu-lo fins a la meitat amb aigua de laixeta i
després aboqueu aquesta aigua. Repetiu aquest procés dues vegades.

Descalcificar les peces internes:

1.

Abans de descalcificar les peces internes de la cafetera, assegureu-vos de descalcificar
primer el diposit d'aigua seguint els passos indicats anteriorment.

Assegureu-vos de posar linterruptor a la posicié d'apagat i que el cable d'alimentacié
estigui desconnectat de la presa de corrent.

Ompliu els diposits d'aigua i de llet amb producte descalcificant en les proporcions
recomanades pel fabricant i seguiu-ne les indicacions.

Introduiu el portafiltre (@mb filtre, perd sense cafe) i colloqueu un got gran buit damunt de
la safata de degoteig i sota el dispensador.

A continuacié, endolleu el cable d'alimentacié a una presa de corrent.

Colloqueu un got gran sota el tub escumador.

Poseu l'interruptor a la posicié d'encesa. Quan les icones tactils de la pantalla hagin deixat
de parpellejar, premeu la de caputxino o café amb llet. La cafetera comencara a dispensar
aigua calenta a través del tub escumador. Executeu diversos cicles de neteja.

Nota: Assegureu-vos que el nivell de l'aigua del dipdsit corresponent estigui entre la marca
«MIN» | «MAX».
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Problema

Possibles causes

Possibles solucions

No surt cafe.

No hi ha aigua al diposit.

Afegiu aigua.

El cafe és massa fi.

Moleu el café menys fi.

Hi ha massa cafe al filtre.

Ompliu el filtre amb menys cafe.

La cafetera no esta
engegada o connectada a la xarxa
electrica.

Connecteu la cafetera a una presa de
corrent i enceneu-la.

El café esta massa premsat.

Ompliu el filtre amb cafe i premseu-lo
bé.

El cafe surt per la

El portafiltre no s'ha girat fins a la
posicié de blogueig.

Gireu el portafiltre fins a la posicid de
bloqueig.

vora del portafiltre.

Hi ha restes de café al voltant de
la vora delfiltre.

Netegeu la vora.

Hi ha massa cafe al filtre.

Ompliu-lo amb menys cafe.

La llet no esta
escumada o no
surt llet pel tub
escumador.

Elvapor s'ha acabat.

Assegureu-vos que hi ha prou
aigua al diposit corresponent.

La llet no esta prou freda.

Refredeu la llet abans d'elaborar un
caputxino o un café amb llet.

El tub escumador esta bloquejat.

Netegeu el diposit de llet i el tub
escumador seguint les instruccions
indicades en aquest manual.

El cafe surt molt
rapid.

El cafée és massa gruixut.

Utilitzeu un café molt més fi.

No hi ha prou cafe al filtre.

Ompliu el filtre amb més cafe.

El cafe no té gaire
sabor.

Esteu utilitzant un filtre d'expres
simple per elaborar una beguda
doble.

Utilitzeu el filtre per a expres doble.

El cafeé és massa gruixut.

Utilitzeu un café molt més fi.

No desmunteu la cafetera pel vostre compte. Si no trobeu la causa del problema, és millor que
us poseu en contacte amb el Servei d'Assistencia Tecnica de Cecotec.
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6. ESPECIFICACIONS TéCNIQUES

Referencia del producte: 00651
Producte: Power Espresso 20 Cream

Voltatge: 220 - 240 V~
Frequeéencia: 50 - 60 Hz
Potencia: 1350 W

Les especificacions técniques poden canviar sense notificacié prévia per millorar la qualitat
del producte.
Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya

7. RECICLATGE D'APARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

Aquest simbol indica que, segons les normatives aplicables, el producte i/o la
bateria s'han de llencar separadament dels residus domestics. Quan aquest
producte arribi al final de la seva vida util, caldra extreure les piles/bateries/

e acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les autoritats
locals.

Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de llencar
els aparells eléectrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor haura de
contactar amb les autoritats locals.

El compliment de les normes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

8. GARANTIA I SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol manca de conformitat
que hi hagi en el moment del lliurament del producte en els termes, condicions i terminis que
estableix la normativa aplicable.

Les reparacions han de ser efectuades per personal especialitzat.

Si detecteu una incidencia amb el producte o teniu algun dubte, poseu-vos en contacte amb el
Servei d'Atencié¢ al Client de Cecotec a través del nimero de telefon +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos d'aquest manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquest manual no podra,
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ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, gravacio o similar)
sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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