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NOTA
EUO1_111060_ Power Espresso 20 Touch & Cream

ES .« La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT . A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR « H kwdikoTtroinon o€ auTtd To eyXEIPIOIO €ival YEVIKHA Kl I0XUEI yIa OAEG TIG TTAPAAAAYEG
KWJIKA TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és geneérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU .« Ez a kézikonyv egységes kédolast hasznal, amely az eszk6z minden tipusara érvényes

gowg « 1ded gl ssobad eds et ait s I0ogdiseln It 10gIoss idzel),
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig. 1

Panel de control

Botdn de Encendido /apagado

Rejilla de la bandeja recogegotas

Boya de la bandeja recogegotas

Bandeja recogegotas

Tapa del depdsito de agua

Agarre del depdsito de agua

Depésito de agua

Tapa del depdsito de leche

Selector de ajuste de nivel de espuma de la leche
Palanca guia del tubo dispensador de leche espumada
Tubo dispensador de leche espumada

Tubo de entrada de leche

Depésito de leche extraible

Portafiltros metdalico

Mango de portafiltros

Dos filtros de café (Unico y doble)

Cuchara dosificadora

TOPOZZrA- " IQOTMMON® P

Fig. 2

Indicador Automatico

Icono tactil de Espresso automatico (Espresso simple y doble)
Icono tactil de Cappuccino automaético (Cappuccino simple y doble)
Icono tactil de Latte automatico (Latte simple y doble)

Icono tactil de Limpieza

Icono tactil de Leche espumada

Icono tactil de Espresso manual

Indicador Manual

ONoU W

NOTA:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Esteaparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
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y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica Oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

Cafetera

Portafiltros

Filtro de doble taza
Filtro de una taza
Cuchara dosificadora
Anillo dosificador
Tamper

Manual de instrucciones

No retire el nimero de serie del producto, para mantener una correcta trazabilidad de su
equipo en caso de solicitar asistencia.

Limpieza de la cafetera antes del primer uso
Antes del primer uso, limpie el producto para garantizar que la primera taza de café tenga un
sabor excelente. Los pasos son los siguientes

1. Aseglrese de que todas las piezas estan intactas.

2. Viertaaguafiltrada en el depésito de agua, el nivel de agua no debe superar la marca
«MAX» del depésito de agua. A continuacién, cierre la tapa del depdsito.

3. Retire las pegatinas que mantienen juntas las piezas. No retire las pegatinas de
advertencia.

4. Retirey lave primero el depdsito de agua, el portafiltro, los dos filtros y la cuchara
medidora en una mezcla de detergente suave y agua. Aclarelos bien y vuelva a
colocarlos en el aparato.

5. Coloque el filtro (1 taza o 2 tazas, seglin sea necesario) en el portafiltros. Para
ello, alinee el saliente del filtro con el hundimiento del portafiltros. Cuando esté
introducido el filtro, girelo para que deje de coincidir el saliente del filtro con el
hundimiento del portafiltros.

Nota: Se recomienda poner en funcionamiento la maquina por primera vez sin café molido.
Aseglrese de que el filtro esta colocado correctamente en el portafiltros.

Nota: Para retirar el filtro del portafiltro, realice los pasos de la instalacién, pero a la inversa.
Gire el filtro haciendo coincidir el saliente del filtro con el hundimiento del portafiltros. A
continuacién, ya podré retirar el filtro.

Advertencia: Aseglrese de que el filtro se ha enfriado antes de intentar extraerlo del portafiltro.

6
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Inserte el portafiltros en el espacio destinado en la cafetera. Puede fijarlo
firmemente girdndolo en sentido contrario a las agujas del reloj desde la posicién
«UNLOCK» hasta la posicién «LOCK». Coloque una taza grande debajo de la salida
de café, asegurandose de que el tubo espumador del tanque de leche también esté
alineado con elinterior de la taza.

Para limpiar el interior del aparato, siga los pasos indicados en el apartado
«PREPARACION DE CAPPUCCINO» utilizando agua en ambos depdsitos y sin
café molido en el filtro. No sumerja el cuerpo principal del aparato o el cable de
alimentacién en agua, ni intente alcanzar ninguna de sus partes internas.

Eliminar el aire sobrante de la unidad
Para eliminar el aire sobrante de la unidad, ejecute el ciclo de Leche espumada siguiendo los

pasos que se indican a continuacion:

1.

4.

Rellene agua filtrada en el depdésito de agua. El nivel de agua debe estar entre el
nivel «MIN» y el nivel «MAX». A continuacién, vuelva a colocar el depdsito de agua
en la unidad.

Rellene agua filtrada en el tanque de leche. El nivel de agua no debe de superar la
marca de «MAX». Vuelva a colocar el depésito de leche en el aparato, levantandoloy
deslizédndolo simultdneamente hacia dentro, sujetdndolo por la tapa. Deberd notar
que el tanque de leche encaja en su sitio. Retirar y bloquear de nuevo (Fig. 3).
Conecte la maquina a la fuente de alimentacién, pulse el botén de Encendido/
apagado. Los 6 iconos tactiles empezaran a parpadear hasta que toda la méquina
se precaliente y entre en modo de espera. Cuando se mantengan estables, pulse el
icono tactil de Leche espumada |_J. Por favor, tenga cuidado de no colocar ninguna
parte de su cuerpo debajo de la salida de café ni leche. Utilice un vaso o recipiente
similar para recoger el agua y evitar quemaduras.

Una vez completado este proceso, el producto ya estd listo para su uso.

Eleccion de la taza adecuada

Se recomienda elegir granos de café mezclados, frescos y de tueste medio a intenso.

Antes de preparar una bebida, aseglrese de elegir la taza del tamafio adecuado segln la
siguiente tabla:

POWER ESPRESSO 20 TOUCH & CREAM 7
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Tipos de bebidas Capacidad de vaso sugerido
Espresso 50 ml 100 ml
Single Double
Cappuccino 150 ml 300 ml
Small ﬁ’ Large 6}
Latte 200 ml 350 mt
Small ﬂ Large ﬁ

Nota: Las cantidades superiores son la capacidad de vasos sugeridos, no la cantidad de café.
La cantidad total de la bebida puede variar en funcién del tipo de leche y del nivel de espuma
generado.

Eleccién del café adecuado

1. Elcafé

El café debe estar recién molido, y sélo conservara su sabor entre los primeros 7 y 8 dias,
siempre que se guarde en un recipiente hermético y en un lugar fresco y oscuro. No lo guarde
en el frigorifico ni en el congelador. Se recomienda moler los granos justo antes de utilizarlos.

2. La molienda

Este es un paso fundamental en el proceso de elaboracién del Espresso.

- Siel molido es demasiado fino, el agua fluird a través del café con mayor dificultad, por lo
que la extraccion serd mas lenta.

- Sielmolido es demasiado grueso, el agua fluira a través del café con menor dificultad, por
lo que la extraccién serd mas rapida.

- Asegurese de utilizar un molinillo de calidad para obtener una consistencia uniforme.

Llenado del depésito de agua
1. Llene el depésito de agua. Puede utilizar una jarra para llenarlo directamente o
extraerlo de la cafetera y llenarlo bajo el grifo. Llene el depésito con la cantidad de
agua deseada por debajo del nivel «MAX» del depdsito. Nunca utilice agua caliente
para llenar el depésito de agua, siempre a temperatura ambiente o fria.
2. Cierre la tapa del depdsito de agua. Si retiré el tanque de la cafetera para llenarla de
agua, aseglrese de volver a colocarla firmemente en su lugar.

Llenado del depésito de leche
Sivaa preparar un cappuccino o un latte, extraiga eltanque de leche de la cafetera levantandolo
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y deslizandolo simultdneamente hacia fuera. A continuacién, vierta la cantidad de leche fria
que estime que va a necesitar, asegurandose de que estd por debajo de la marca de «MAX»
del depdsito. Una vez que haya terminado, deslice de nuevo el depésito de leche en la cafetera
asegurandose de que encaja firmemente. Deberd sentir que el depdsito de leche encaja en su
sitio.

NOTA: Puede utilizar cualquier tipo de leche, entera, semidesnatada, de soja, etc.

Eleccién de filtro
Seleccione el filtro a utilizar de la siguiente manera:
a. Espresso simple: utilice el filtro para un solo café.
b. Espresso doble: utilice el filtro para dos cafés.
Colocando dos tazas pequefas de espresso debajo del portafiltro, podrd preparar dos
monodosis de espresso a la vez.

Colocacién del filtro en el portafiltro (Fig. 4)
Coloque el filtro (1taza o 2 tazas, seglin sea necesario) en el portafiltros.

a. Paraello, alinee el saliente del filtro con el hundimiento del portafiltros.

b. Cuando esté introducido el filtro, girelo para que deje de coincidir el saliente del filtro

con el hundimiento del portafiltros.

Nota: Para retirar el filtro del portafiltro, realice los pasos de la instalacién pero a la inversa.
Gire el filtro haciendo coincidir el saliente del filtro con el hundimiento del portafiltros. A
continuacion, ya podra retirar el filtro.

Llenado de café (Fig. 5)

a. Llene elfiltro con café espresso fresco molido fino a unos 2 mm del borde (NO Lo llene
en exceso).

b. Utilizando la parte de apisonado de la cuchara, empuje los posos de café hacia abajo
hasta donde llegue el apisonador para conseguir que los posos de café expreso
queden compactos y uniformes.

c. Limpie cualquier exceso de café del borde para garantizar un ajuste adecuado debajo
del cabezal de infusion.

Colocacién del portafiltro (Fig. 6)
a. Coloque el portafiltro debajo del cabezal de infusidn.
b. Cologue el mango de modo que quede alineado con el icono de bloqueo abierto y
encaje en la ranura.
c. Acontinuacion, girela lentamente hacia la derecha hasta que el mango quede alineado
con el simbolo de bloqueo cerrado.

Colocacion de la taza de café
a. Coloque lataza en la rejilla de goteo siva a realizar un solo café.

POWER ESPRESSO 20 TOUCH & CREAM 9
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b. Retire la rejilla de la bandeja de goteo extraible y coloque una taza mas grande siva a
realizar un cappuccino o un latte.
PRECAUCION: Cuando prepare un cappuccino o un latte, asegtirese de ajustar la palanca gufa
del tubo dispensador de leche para colocar el tubo dispensador de espuma de leche en el
interior de la taza que esté utilizando.

Encendido de la cafetera

a. Aseglrese de que la unidad esta enchufada a la toma de corriente adecuada.

b. Encienda la unidad accionando elinterruptor de encendido/apagado situado en el lado

izquierdo de la unidad.

Los iconos tactiles del panel de control comenzarén a parpadear durante el proceso de
calentamiento. Una vez que los iconos tactiles se enciendan, el aparato estara listo para
funcionar.
Advertencia: Si el tanque de leche no se coloca en la posicién correcta, los iconos tactiles de
Cappuccino ¥ y Latte ) no se iluminaran.

3. FUNCIONAMIENTO

Preparacién de un café Espresso
Aseglrese de que el agua filtrada del depdsito de agua esté entre el «<MIN» y el nivel «MAX».

1. Preparacién de un Espresso:

a. Pulse el icono tactil de Espresso automatico !/ una vez para preparar un Espresso
simple. Se encenderd el icono tactil. Comenzara a parpadear, indicando que se esta
preparando un Espresso simple.

b. Pulseelicono tactil de Espresso automatico !/ dos veces para preparar un Espresso
doble. Se encenderd el icono tactil. Comenzara a parpadear, indicando que se estd
preparando un Espresso doble.

La unidad se detendra automaticamente después del proceso de preparaciény el icono tactil
se volverad fijo, indicando que el ciclo se ha completado.

NOTA: Si desea preparar una cantidad de café inferior a la preestablecida, pulse el icono tactil
de Espresso automético @ en cualquier momento durante el proceso de preparacién para
que se detenga cuando se alcance la cantidad de café deseada.

c. Pulse elicono tactil de Espresso Manual @ para personalizar la preparacién de su
Espresso seglin sus preferencias o la cantidad deseada. Por seguridad, la unidad se
detendra automaticamente después del tiempo MAX de preparacion.

2. Preparacion de un Cappuccino:
a. Pulseeliconotactilde Cappuccino automatico J unavez para preparar un Cappuccino
simple. Se encenderd el icono tactil. Comenzara a parpadear, indicando que se estd
preparando un Cappuccino simple.
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b. Pulse el icono tactil de Cappuccino automa’tico_-j dos veces para preparar un
Cappuccino doble. Se encenderd el icono tactil. Comenzara a parpadear, indicando que
se esta preparando un Cappuccino doble.

La unidad se detendra automaticamente después del proceso de preparaciény el icono tactil
se volverad fijo, indicando que el ciclo se ha completado.

NOTA: Si desea preparar una cantidad de café inferior a la preestablecida, pulse el icono tactil
de Cappuccino automatico _-j en cualquier momento durante el proceso de preparacién para
que se detenga cuando se alcance la cantidad de café deseada.

Antes de preparar su Cappuccino, ajuste el nivel de espuma de leche segln sus preferencias
girando el selector de ajuste de nivel de espuma de la leche hacia la izquierda para obtener
mas espuma (Cappuccino) y hacia la derecha para obtener menos espuma (Latte).
NOTA: El nivel de espuma también puede ajustarse durante el ciclo de preparacién.

3. Preparacién de un Latte:

a. Pulseelicono tactil de Latte automdatico _; unavez para preparar un Latte simple. Se
encenderd el icono tactil. Comenzara a parpadear, indicando que se esta preparando
un Latte simple.

b. Pulseelicono tactilde Latte automatico ) dos veces para preparar un Latte doble. Se
encenderd el icono tactil. Comenzard a parpadear, indicando que se esté preparando
un Latte doble.

La unidad se detendra automaticamente después del proceso de preparaciény el icono tactil
se volverd fijo, indicando que el ciclo se ha completado.

NOTA: Si desea preparar una cantidad de café inferior a la preestablecida, pulse el icono tactil
de Latte automatico ~ en cualquier momento durante el proceso de preparacién para que se
detenga cuando se alcance la cantidad de café deseada.

Antes de preparar su Latte, ajuste el nivel de espuma de leche seguin sus preferencias girando
el selector de ajuste de nivel de espuma de la leche hacia la izquierda para obtener mas
espuma (Cappuccino) y hacia la derecha para obtener menos espuma (Latte).

NOTA: El nivel de espuma también puede ajustarse durante el ciclo de preparacién.

Después de preparar bebidas con leche

Una vez que haya terminado de preparar su bebida con leche, puede guardar el depésito de
leche de la cafetera directamente en el frigorifico (listos para ser utilizados la préxima vez) o
desechar la leche sobrante.

Funcién de apagado automatico

Tras pulsar el botén de Encendido/ apagado, si no se realiza ninguna operacién en 25 minutos,
la unidad se apagara automaticamente.

POWER ESPRESSO 20 TOUCH & CREAM 1



ESPANOL

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Desconecte la cafetera de la fuente de alimentacién y deje que se enfrie completamente
antes de limpiarla. Limpie a menudo la carcasa de la cafetera con un pafio himedo y enjuague
regularmente el depésito de agua, la bandeja de goteo y el depdsito de leche.

Nota: No limpie con alcohol o limpiador disolvente. No sumerja nunca la cafetera en agua para
limpiarla.

Retire el portafiltro girdndolo en el sentido de las agujas del reloj, deseche los restos de café
delinterior, por ultimo, debe aclararlo con agua limpia.
Limpie todos los accesorios y séquelos bien.

Limpieza del tanque de leche y del tubo dispensador de leche espumada

Aungue se puede guardar el tanque de leche con leche sobrante en el frigorifico, es importante
limpiar eltanquey el tubo dispensador de leche espumada con regularidad para evitar atascos
y la acumulaciéon de residuos. Para limpiar el tanque de leche, siga las instrucciones que se
indican a continuacion:

1. Retire eltanque de leche de la unidad levantandolo y deslizandolo simultdneamente
hacia fuera.

2. Retire la tapa del depésito. Deseche la leche sobrante.

3. Retire el tubo dispensador de leche espumada de la tapa y limpielo. Recuerde volver
a cerrarlo después de limpiarlo.

4. Vacie la leche sobrante, enjuague a fondo el tanque de leche y la tapa con agua tibia
mezclada con producto de limpieza. Aseglrese de aclarar y secar bien. No utilice
productos de limpieza abrasivos ni estropajos, ya que podrian rayar el depdsito de
lechey la superficie.

5. Llene el depésito de leche con agua filtrada, sin sobrepasar la marca de llenado
MAX. Vuelva a colocar el depésito de leche en la unidad, levantédndolo y deslizéndolo
simultaneamente hacia dentro, sujetando el tanque por la tapa. Debera sentir que el
depdsito de leche encaja en su sitio.

Advertencia: Si el tanque de leche no se coloca en la posicidn correcta, los iconos tactiles de
Cappuccino| ¥y Latte ”; no seiluminaran.

6. Cologue una taza grande vacia debajo del tubo dispensador de leche espumada.

7. Pulselosiconos tactiles de Cappuccino _-j olatte ” . launidad comenzard a liberar
agua caliente a través del tubo dispensador de leche espumada. Deje que el ciclo de
limpieza funcione hasta que ya no vea salir leche por el tubo. Repitalo varios ciclos.

8. (Gireelselector de ajuste de nivel de espuma de la leche hacia la posicién de limpieza,
y pulse el icono tactil de Limpieza . Elicono se iluminard y la unidad comenzara
a liberar vapor caliente a través del tubo dispensador de leche espumada. Repitalo
varios ciclos.
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Nota: Aseglrese de que el agua filtrada en el depdsito de agua esté entre el nivel "MIN" y el
nivel "MAX".

9.

Elimine el agua que quede en el depdsito de agua y en el tanque de leche vy, a
continuacién, enjuague y lave a fondo el depdsito de agua y el tanque de leche con
agua tibia y jabdn. Aseglrate de aclararlos y secarlos bien. No utilice limpiadores
abrasivos ni estropajos, ya que rayaria el acabado.

Limpieza del grupo de extraccién, portafiltros, y filtros

1.

2.

Pulse el botén de Encendido/ apagado para apagar la maquina y desenchufe la
cafetera de la toma eléctrica.

Algunas de las piezas metalicas pueden estar todavia calientes. No las toque con las
manos hasta que se hayan enfriado.

Retire el portafiltro y deseche el poso de café. Lave a fondo el portafiltro y el filtro
con agua tibia y jabén. Aseglrese de enjuagarlos y secarlos bien.

Limpie la salida de café con un pafio himedo para eliminar los posos de café que
hayan podido quedar.

Vuelva a colocar el portafiltro (sin ningun filtro) en el grupo de extraccién de la
unidad y bloquéelo en su sitio.

Cologue una taza grande vacia debajo del portafiltro.

Enchufe el cable de alimentacién a la toma de corriente. Pulse el botén de Encendido/
apagado para encender la maquina.

Pulse una vez al icono tactil de Espresso automatico @ vy deje que la cafetera se
prepare el café hasta que se detenga automaticamente.

Limpieza del depésito de agua

1.

2.

Elimine el agua sobrante sacando el depésito de agua. Se recomienda vaciar el
depésito de agua entre usos.

Lave bien el depésito de agua y la tapa con agua tibia y jabén. Aseglrese de
enjuagarlos y secarlos bien.

NOTA: No lave el depésito de agua ni su tapa en el lavavaijillas.
PRECAUCION: No sumerja el cuerpo principal del aparato ni el cable de alimentacién ni el
enchufe en agua ni en ninguin otro liquido.

Limpieza de la cafetera

1.

2.

Limpie la carcasa con un pafo suave y himedo. No utilice limpiadores abrasivos ni
estropajos, ya que rayaria el acabado.

No guarde ninguno de los portafiltros en el grupo de extraccién. Esto puede afectar
negativamente al sellado entre el cabezal de infusidn y el portafiltro mientras se
prepara el espresso.

PRECAUCION: No sumerija el cuerpo principal del aparato ni el cable de alimentacién ni el
enchufe en agua ni en ningln otro liquido.

POWER ESPRESSO 20 TOUCH & CREAM I 13
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Funcién de descalcificaciéon

La acumulacién de depdsitos minerales en la cafetera afectard a su funcionamiento. Su
cafetera debe descalcificarse cuando empiece a notar un aumento en el tiempo necesario para
preparar un Espresso, o cuando haya un exceso de vapor. Ademas, es posible que observe una
acumulacién de depésitos blancos en la superficie del grupo de extraccién. La frecuencia de
la descalcificacion depende de la dureza del agua utilizada. En la tabla siguiente se indican los
intervalos de limpieza recomendados.

Tipo de agua Frecuencia de limpieza

Agua filtrada Tras 80 - 100 extracciones

Agua de grifo Tras 40 - 50 extracciones

1. Descalcificacion del depésito de agua
1. Llene el depdsito de agua con vinagre blanco.
2. Deje reposar el depésito lleno durante toda la noche con la solucién de vinagre en
el depédsito de agua.

3. Deseche elvinagre.
4. Aclare bien el depésito de agua con agua del grifo llendndolo hasta la mitad y

vertiéndola de nuevo en el fregadero, repitiendo este paso hasta que no queden
restos de vinagre en el depdsito.

2. Descalcificacion de componentes internos

1.

2.

14

Aseglrese de descalcificar primero el interior del depésito de agua siguiendo los
pasos de descalcificacién anteriores.

Aseglrese de que la cafetera estd apagada y que el cable de alimentacién esta
desconectado de la toma de corriente. Llene el depdsito de cualquier producto
destinado a la descalcificacién de las cafeteras. Siga las instrucciones del fabricante
del producto descalcificador.

Introduzca el portafiltro (con filtro y sin café) y coloque una taza grande vacia encima
de la bandeja recogegotas y debajo del portafiltro.

Enchufe el cable de alimentacién a la toma de corriente.

Pulse el botén de Encendido/apagado para encender la unidad.

Coloque una taza grande vacia debajo del tubo dispensador de leche espumada (de
al menos 500 ml).

Los iconos tactiles del panel de control comenzaran a parpadear durante el proceso
de calentamiento. Una vez que los iconos téactiles se enciendan, el aparato estara
listo para funcionar.

Pulse eliconos tactiles de Cappuccino j olatte 7 . La unidad comenzara a liberar
agua caliente a través del tubo dispensador de leche espumada. Deje que el ciclo de
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limpieza funcione hasta que ya no vea salir leche por el tubo. Repitalo varios ciclos.
9. CGireelselector de ajuste de nivelde espuma de la leche hacia la posicién de limpieza,

y pulse el icono tactil de Limpieza

. Elicono se iluminard y la unidad comenzaré

a liberar vapor caliente a través del tubo dispensador de leche espumada. Repitalo

varios ciclos.

10. A continuacion, repita los pasos 8 y 9 con agua filtrada en el depésito de agua para
aclarar el producto descalcificante restante de la maquina.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Sintoma

Posible causa

Posible solucién

La maquina no
funciona

La maquina no esta bien
enchufada a una toma
de corriente.

Enchufe la maquina correctamente a una
toma de pared

La maquina hace
café débil.

Eltamario del café
molido
es demasiado grueso.

Utilice café molido mas fino.

La cantidad de café
molido es inadecuada.

No hay suficiente café molido, utilice mas
café molido.

El café molido
se presiona demasiado
poco.

Presione el café molido con mas fuerza.

No puedo girar

La junta de silicona del
cabezal es nueva.

Siga usandolo. Esta junta se asentard
durante los primeros usos dey se volvera

estd suelto o se
sale durante la
extraccion del
Espresso

el portafiltro mas facil de girar.
en el grupo de
I Demasiado café molido

extraccion. I : I Afada menos café molido en el portafiltros

en el portafiltros.
Asegurese de que las tres lenglietas del
El portafiltro no esta g ) q &
. portafiltro estén completamente
. fijado correctamente. ) .
El portafiltro insertadas en el grupo de extraccion

No se ha introducido el
filtro en el portafiltro.

Introduzca el filtro en el portafiltro.

La junta de silicona del
grupo de extraccion esta
dafiada o desgastada

Péngase en contacto con el Servicio de
Asistencia Técnica oficial de Cecotec.
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La molienda del café es
demasiado fina.

Cambie a un ajuste de molienda mas grueso

Demasiado café molido.

Dosifigue menos café molido.

Café molido demasiado
prensado.

Aplique menos presién al café molido.

Elborde superior del
filtro

no se ha limpiado de
granos de café sueltos.

Limpie el borde del filtro antes de insertarlo
en el cabezal de extraccion.

El borde del cabezal de
El café gotea extraccién, la junta de
por el lateral del

portafiltros durante | sucios.

silicona o la ducha estan

Limpie las piezas con el cepillo de limpieza 'y
un pafio hiimedo.

la extraccién. La junta de silicona del

cabezal de extraccion
esta dafada o
desgastada.

Péngase en contacto con el Servicio de
Asistencia Técnica oficial de Cecotec.

El portafiltro no esta
instalado
correctamente.

Vuelva a instalarlo correctamente.

Los dos orificios de
salida del Portafiltro
estan obstruidos.

Limpie los orificios.

Los orificios del filtro
estan obstruidos.

Sumerija el filtro en agua limpia durante
aproximadamente media hora. Luego
limpielo

con un cepillo.
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El café sale frio

Latazaoelvaso
estaban frios antes de
verter el Espresso.

Vierta agua caliente del vaporizador
en la taza antes de extraer el Espresso.

El cabezal de extraccién
oelfiltronose
calentaron antes de su
uso.

Sujete el portafiltro bajo el cabezal de
extracciény pulse elicono tactil de café. Deje
correr el agua caliente.

No sale café

No hay agua en el
depésito.

Llene el depésito de agua con agua fria
filtrada. Purgue la maquina para eliminar el
aire sobrante. Deje correr el agua.

Café molido demasiado
fino.

Cambie a un ajuste de molienda mas grueso.

Se han utilizado
demasiados granos de
café.

Dosifique menos café molido.

Café molido demasiado
prensado.

Apligue menos presién al café molido.

Elfiltro estd bloqueado.

Sumerija el filtro en agua limpia durante
aproximadamente media hora. Luego
limpielo

con un cepillo.

El cabezal de extraccién
estd bloqueado.

Se requiere descalcificacién.

El cabezal de extraccion
estd sucio.

Se requiere limpieza.

Aire en elinterior
bloqueando la salida de
agua/vapor.

Siga los pasos del apartado Eliminar el aire
sobrante de la unidad.
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ELEspresso cae a
gotas

Café molido demasiado
fino.

Cambie a un ajuste de molienda mas grueso.

Se han utilizado
demasiados granos de
café.

Dosifigue menos café molido.

Café molido demasiado
prensado.

Apligue menos presién al café molido.

La cafetera tiene cal
acumulada.

Se requiere descalcificacién.

ELEspresso no
tiene crema.

Café molido demasiado
grueso.

Cambie a un ajuste de molienda mas fino.

No se ha utilizado
suficiente café molido.

Dosifique mas café molido.

El café molido no se ha
prensado lo suficiente.

Aplique mas presién al café molido.

El Espresso sabe
amargo.

Tipo de café.

Pruebe diferentes marcas de café.

La pastilla de café
sale muy himeda
después de la
extraccion.

Queda un poco de agua
sobre las pastilla de
café.

Es normal. Si se muele el café mas grueso, la
pastilla quedard menos hdimeda.

No se ha utilizado
suficiente café molido.

Dosifiqgue mas café molido.

El café molido no se ha

presionado lo suficiente.

Presione més el café molido.
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El café molido se ha
El Espresso se presionado de forma

vierteen latazade | irregular.

Aseglrese de que el café molido se presiona
uniformemente

formairregular. Obstruccién en el Compruebe que no haya nada
cabezal de extraccién o | que obstruya el cabezal de extraccién
en el portafiltro. o el portafiltroy limpielos.

La luz de la cafetera
no se enciende L B
) La maquina no esta )
después de pulsar Inserte el enchufe en la toma de corriente y
J enchufada a la toma de L
Botén de ) enciéndala.
) corriente.
encendido/
apagado.

6. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ninglin medio (electrénico, mecénico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con
c € los requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas
aplicables en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado
y probado con el cumplimiento de los estandares de seguridad y calidad

requeridos. El texto completo de la Declaracién de Conformidad de la UE se puede encontrar
en la siguiente direccién web: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig.1

Control panel

Power ON/OFF button

Drip tray grid

Drip tray float

Drip tray

Water tank lid

Water tank grip

Water tank

Milk container lid

Milk froth level adjustment knob
Frothed milk dispensing tube guide lever
Frothed milk dispensing tube

Milk inlet tube

Removable milk container

Metal portafilter

Portafilter handle

Two coffee filters (single and double)
Measuring spoon

POTOZZCrA--“IOMMON®®

Fig. 2

Auto indicator light

Auto Espresso touch icon (single and double Espresso)
Auto Cappuccino touch icon (single and double Cappuccino)
Auto Latte touch icon (single and double Latte)

Cleaning touch icon

Frothed Milk touch icon

Manual Espresso touch icon

Manual indicator light

ONoOU LW

NOTE:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

- This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Take the
appliance out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box
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and other packaging materials in a safe place to prevent damage to the appliance if you
need to transport it in the future. If you wish to dispose of the original packaging, make
sure allitems are recycled properly.

- Check that all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact Cecotec's Official Technical Support Service
immediately.

Box content

- Coffee machine

- Portafilter

- Double-cup filter

- Single-cup filter

- Measuring spoon

- Dosingring

- Tamper

- Instruction manual

- Do not remove the product's serial number in order to keep proper traceability if technical
assistance is required.

Cleaning the coffee machine before first use
Before the first use, clean the product to ensure that the first cup of coffee tastes excellent.
The steps are as follows:

1. Make sure that all parts are intact.

2. Pourfiltered water into the water tank, ensuring the water level does not exceed the
“MAX" mark on the tank. Then close the water tank lid.

3.  Remove the stickers that hold the pieces together. Do not remove the warning
stickers.

4,  First remove and wash the water tank, the filter holder, the two filters and the
measuring spoon in a mixture of mild detergent and water. Rinse them thoroughly
and put them back in the unit.

5. Place the filter (1 cup or 2 cups, as needed) in the filter holder. To do this, align the
filter protrusion with the filter holder recess. When the filter is inserted, turn it so
that the projection of the filter no longer coincides with the dip of the filter holder.

Note: It is recommended to start the machine for the first time without ground coffee. Make
sure that the filter is correctly positioned in the filter holder.

Note: To remove the filter from the filter holder, perform the installation steps, but in reverse.
Rotate the filter by matching the protrusion of the filter with the dip of the filter holder. The
filter can then be removed.

Warning: Make sure that the filter has cooled down before attempting to remove it from the
portafilter.
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Insert the filter holder in the space provided in the coffee machine. You can secure
it firmly by turning it counterclockwise from the "UNLOCK" position to the “LOCK"
position. Place a large cup under the coffee spout, making sure that the frothing tube
of the milk tank is also aligned with the inside of the cup.

To clean the inside of the appliance, follow the steps indicated in the “CAPPUCCINO
PREPARATION" section using water in both tanks and without ground coffee in the
filter. Do not immerse the main body of the appliance or the power cord in water or
reach into any of its internal parts.

Eliminate excess air from the machine
To remove excess air from the machine, run the frothed milk cycle following the steps below:

1

4.

Fill the water tank with filtered water. The water level should be between the “MIN"
and "MAX" levels. Then replace the water tank back into the unit.

Refill filtered water into the milk tank. The water level must not exceed the "MAX"
mark. Replace the milk container in the appliance by simultaneously lifting and
sliding it back into the appliance, holding it by the lid. You should notice that the milk
tank snaps into place. Remove and lock again (Fig. 3).

Connect the machine to the power supply, press the ON/OFF button. The 6 touch
icons will start flashing until the coffee machine preheats and enters standby mode.
When they are stable, press the Milk frothed touch icon!_J. Please be careful not to
place any part of your body under the coffee or milk spout. Use a cup or container to
collect the water and avoid burns.

Once this process is completed, the product is ready for use.

Choosing the right cup
It is recommended to choose blended coffee beans, fresh and of medium to intense roast.
Before preparing a drink, be sure to choose the right size cup according to the table below:

Types of drinks Suggested cup capacity

Espresso 50 ml 100 ml
Single Double

Cappuccino 150 ml 300 ml

Small ﬁ’ Large 6}

Latte

200 ml 350 mt

Small ﬂ Large ﬁ

22
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Note: The above amounts are the suggested cup capacity, not the amount of coffee. The total
amount of the drink may vary depending on the type of milk and the level of froth generated.

Choosing the right coffee

1. Coffee

The coffee must be freshly ground and will only retain its flavour for the first 7 to 8 days, as long
as it is stored in an airtight container and in a cool, dark place. Do not store in the refrigerator
or freezer. It is recommended to grind the beans just before use.

2. Grinding

This is a fundamental step in the espresso brewing process.

- Ifthe grind is too fine, the water will flow through the coffee with greater difficulty, so the
extraction will be slower.

- Ifthe grind is too coarse, the water will flow through the coffee with less difficulty, so the
extraction will be faster.

- Besureto use a good-quality grinder for uniform consistency.

Filling the water tank
1. Fillup the water tank. You can use a jug to fill it directly or remove it from the coffee
machine and fill it under the tap. Fill the tank with the desired amount of water below
the "MAX" level of the tank. Never use hot water to fill the water tank, always use
room temperature or cold water.
2. Close the water tank lid. If you removed the tank from the brewer to fill it with water,
be sure to put it firmly back in place.

Filling the milk container

If you are brewing a cappuccino or latte, remove the milk tank from the appliance by lifting it
up and sliding it out. Next, pour in the amount of cold milk you estimate you will need, making
sure it is below the "MAX" mark on the reservoir. Once finished, slide the milk reservoir back
into the brewer making sure it fits securely. You should feel the milk reservoir snap into place.
NOTE: You can use any type of milk, whole, semi-skimmed, soy, etc.

Filter choice
Select the filter to be used as follows:
a. Simple espresso: use the filter for a single coffee.
b. Double espresso: use the double-coffee filter.
By placing two small espresso cups under the filter holder, you can prepare two espresso pods
at the same time.

Insertion of the filter in the filter holder (Fig. 4)
Place the filter (1 cup or 2 cups, as needed) in the filter holder.
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a. Todo this, align the filter protrusion with the filter holder recess.
b. When the filter is inserted, turn it so that the projection of the filter no longer
coincides with the dip of the filter holder.
Note: To remove the filter from the filter holder, perform the installation steps in reverse.
Rotate the filter by matching the protrusion of the filter with the dip of the filter holder. The
filter can then be removed.

Filling of coffee (Fig. 5)
a. Fillthe filter with finely ground fresh espresso coffee to about 2 mm from the edge (DO
NOT overfill).
b. Using the tamping part of the scoop, push the coffee grounds down as far as the tamp
reaches to make the espresso grounds compact and uniform.
c.  Wipe any excess coffee from the rim to ensure a proper fit under the brew head.

Insertion of the filter holder (Fig. 6)
a. Place thefilter holder under the infusion head.
b. Position the handle so that it is aligned with the open lock icon and snaps into the slot.
c. Then slowly turn it clockwise until the handle is aligned with the locking mark.

Coffee cup placement
a. Placethe cup onthe drip grid if you are brewing a single serve coffee.
b. Remove the grid from the removable drip tray and place a larger cup if you are making
a cappuccino or latte.
CAUTION: When preparing a cappuccino or latte, be sure to adjust the milk dispensing tube
guide lever to position the milk froth dispensing tube inside the cup you are using.

Switching on the coffee machine

a. Make sure the unit is plugged into the proper outlet.

b. Turn the unit on by operating the ON/OFF switch located on the left side of the unit.
The touch icons on the control panel will start flashing during the heating process. Once the
touch icons light up, the appliance is ready for operation.

Warning: If the milk tank is not placed in the correct position, the Cappuccino J and Latte
touch icons will not light up.

3. OPERATION

Brewing Espresso coffee
Make sure that the filtered water in the water tank is between the "MIN" and "MAX" level.
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1. Brewing Espresso:

a. Press the Auto Espresso touch icon @ once to prepare a single espresso. The
touch icon will light up. It will start flashing, indicating that a single espresso is being
prepared.

b. Press the Auto Espresso touch icon @ twice to prepare a double espresso. The
touch icon will light up. It will start flashing, indicating that a double espresso is being
prepared.

The unit will stop automatically after the preparation process and the touch icon will become
steady, indicating that the cycle has been completed.

NOTE: If you wish to brew less than the preset amount of coffee, press the Auto Espresso touch
icon \@ at any time during the brewing process to stop when the desired amount of coffee is
reached. .

c. Press the Manual Espresso touch icon & to customize the preparation of your
Espresso according to your preferences or desired quantity. For safety, the unit will
stop automatically after the MAX preparation time.

2. Brewing Cappuccino:

a. Press the Auto Cappuccino touch icon J once to prepare a single Cappuccino. The
touch icon will light up. It will start blinking, indicating that a single Cappuccino is being
prepared.

b. Press the Auto Cappuccino touch icon J twice to prepare a double Cappuccino. The
touch icon will light up. It will start blinking, indicating that a double Cappuccino is
being prepared.

The unit will stop automatically after the preparation process and the touch icon will become
steady, indicating that the cycle has been completed.

NOTE: If you wish to brew less than the preset amount of coffee, press the Auto Cappuccino
touch icon J at any time during the brewing process to stop when the desired amount of
coffee is reached.

Before preparing your Cappuccino, adjust the milk froth level to your preference by turning the
milk froth level adjustment knob to the left for more froth (Cappuccino) and to the right for less
froth (Latte).

NOTE: The froth level can be adjusted during the brewing cycle.

3. Brewing Latte:
a. Press the Auto Latte touch icon ~, once to prepare a simple latte. The touch icon will
light up. It will start flashing, indicating that a plain latte is being prepared.
b. Press the Auto Latte touch icon ", twice to prepare a double latte. The touch icon will
light up. It will start flashing, indicating that a double latte is being prepared.
The unit will stop automatically after the preparation process and the touch icon will become
steady, indicating that the cycle has been completed.
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NOTE: If you wish to prepare less than the preset amount of coffee, press the Auto Latte touch
icon 7 at any time during the preparation process so that it stops when the desired amount
of coffee is reached.

Before preparing your Latte, adjust the milk froth level to your preference by turning the milk
froth level adjustment knob to the left for more froth (Cappuccino) and to the right for less
froth (Latte).

NOTE: The froth level can be adjusted during the brewing cycle.

After preparing milk drinks
Once you have finished preparing your milk beverage, you can store the milk tank of the coffee
machine directly in the refrigerator (ready to be used next time) or discard the leftover milk.

Automatic shut-off function
After pressing the ON/OFF button, if no operation is performed within 25 minutes, the unit will
automatically shut down.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

Unplug the coffee machine from the mains and allow it to cool down completely before
cleaning. Regularly clean the housing of the coffee machine with a damp cloth and regularly
rinse the water tank, drip tray and milk tank.

Note: Do not clean with alcohol or solvent cleaner. Do notimmerse the coffee machine in water
for cleaning.

Remove the portafilter by turning it clockwise, dispose of the coffee residues inside and rinse
it with clean water.
Clean all accessories and dry them thoroughly.

Cleaning of the milk tank and frothed milk dispensing tube
Althoughitis possible to store the milk tank with leftover milk in the refrigerator, it is important
to clean the tank and the frothed milk dispensing tube regularly to avoid clogging and residue
build-up. To clean the milk container, follow the instructions below:
1. Remove the milk tank from the unit by simultaneously lifting it up and sliding it out.
2. Remove the container lid. Discard excess milk.
3. Remove the frothed milk dispenser tube from the cap and clean it. Remember to
close it again after cleaning.
4. Empty excess milk, rinse the milk tank and lid thoroughly with warm water mixed
with cleaning agent. Be sure torinse and dry thoroughly. Do not use abrasive cleaning
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agents or scouring pads as they may scratch the milk container and surface.

Fill the milk reservoir with filtered water, without exceeding the MAX fill mark.
Replace the milk tank in the unit by simultaneously lifting and sliding it back into the
unit, holding the tank by the lid. You should feel the milk reservoir snap into place.

Warning: If the milk tank is not placed in the correct position, the Cappuccino J and Latte
touch icons will not light up.

6.
7.

Place a large empty cup under the frothed milk dispensing tube.

Press the Cappuccino J or Latte : touch icons. The unit will begin to release hot
water through the frothed milk dispensing tube. Let the cleaning cycle run until you
no longer see milk coming out of the tube. Repeat several cycles.

Turn the milk froth level adjustment knob to the cleaning position and press the
Cleaning touch icon . The icon will light up and the unit will start releasing hot

steam through the frothed milk dispensing tube. Repeat several cycles.

Note: Make sure that the filtered water in the water tank is between the "MIN" and "MAX" levels.

9.

Remove any remaining water in the water tank and milk tank, then rinse and wash
the water tank and milk tank thoroughly with warm, soapy water. Be sure to rinse
and dry them well. Do not use abrasive cleaners or scouring pads as this will scratch
the finish.

Cleaning the brewing system, portafilter and filters

1.

2.

Press the On/Off button to turn off the machine and unplug the coffee machine from
the electrical outlet.

Some of the metal parts may still be hot. Do not touch them until they have cooled
completely.

Remove the filter holder and discard the coffee grounds. Thoroughly wash the filter
holder and filter with warm, soapy water. Be sure to rinse and dry them well.

Clean the coffee outlet with a damp cloth to remove any coffee grounds that may
remain.

Replace the filter holder (without any filter) in the unit's extraction group and lock
itin place.

Place a large empty cup under the portafilter.

Plug the power cord into the mains socket. Press the ON/OFF button to switch on
the machine.

Press the Auto Espresso touch icon @ once and let the coffee machine brew until
it stops automatically.

Cleaning the water tank

1.

2.

Eliminate excess water by removing the water tank. It is recommended to empty the
water tank between uses.

Wash the water tank and lid thoroughly with warm, soapy water. Be sure to rinse
and dry them well.
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NOTE: Do not wash the water tank or its cover in the dishwasher.
CAUTION: Do not immerse the main body of the appliance, the power cord or the plug in water
or any other liquid.

Cleaning of the coffee machine
1. Clean the housing with a soft, damp cloth. Do not use abrasive cleaners or scouring
pads as this will scratch the finish.
2. Do not store any of the filter holders in the extraction group. This may adversely
affect the seal between the brew head and the filter holder while preparing espresso.
CAUTION: Do not immerse the main body of the appliance, the power cord or the plug in water
or any other liquid.

Descaling function

The build-up of mineral deposits in the machine will affect its operation. Your coffee machine
should be descaled when you begin to notice an increase in the time required to prepare an
Espresso, or when there is an excess of steam. In addition, you may observe an accumulation
of white deposits on the surface of the extraction unit. The frequency of descaling depends on
the hardness of the water used. The recommended cleaning intervals are given in the table
below.

Water type Cleaning frequency
Filtered water After 80 - 100 extractions
Tap water After 40 - 50 extractions

1. Descaling the water tank
1. Fillthe water tank with white vinegar.
2. Letthefilled tank sit overnight with the vinegar solution in the water tank.
3. Discard the vinegar.
4. Rinse the water tank thoroughly with tap water by filling it halfway and pouring it
back into the sink, repeating this step until no vinegar remains in the tank.

2. Descaling of internal components

1. Besureto descale the inside of the water tank first by following the descaling steps
above.

2. Make sure the machine is switched off and the power cord is disconnected from the
mains. Fill the tank with any product intended for descaling coffee machines. Follow
the instructions of the manufacturer of the descaling product.

3. Insert the portafilter (with filter and without coffee) and place a large empty cup on
top of the drip tray and under the portafilter.

4. Plugthe power cord into the mains socket.
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5.  Press the ON/OFF button to turn on the coffee machine.

o

Place a large empty cup under the frothed milk dispensing tube (at least 500 ml).

7. The touch icons on the control panel will start flashing during the heating process.
Once the touch icons light up, the appliance is ready for operation.

8. Press the Cappuccino j or Latte ) touch icons. The unit will begin to release hot
water through the frothed milk dispensing tube. Let the cleaning cycle run until you
no longer see milk coming out of the tube. Repeat several cycles.

9.  Turn the milk froth leye[ adjustment knob to the cleaning position and press the

Cleaning touch icon

. The icon will light up and the unit will start releasing hot

steam through the frothed milk dispensing tube. Repeat several cycles.
10. Thenrepeat steps 8 and 9 with filtered water in the water tank to rinse the remaining
descaling product from the machine.

5. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Possible solution

The machine does
not work.

The coffee machine is
not properly plugged
into a power socket.

Plug the machine correctly into a wall socket.

The machine makes
weak coffee.

The size of the ground
coffee
is too thick.

Use finer ground coffee.

The quantity of ground
coffee is inadequate.

Not enough ground coffee, use more ground
coffee.

Ground coffee
too little pressure is
applied.

Press the ground coffee harder.

| cannot rotate the
filter holder in the
extraction group.

The silicone head gasket
is new.

Keep using it. This gasket will settle during
the first few uses and become easier to turn.

There is too much
ground coffee in the
portafilter.

Add less ground coffee in the filter holder
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The portafilter is
loose or comes out
during espresso
extraction.

The filter holder is not
correctly fixed.

Make sure that the three tabs of the filter
holder are completely closed.
inserted in the extraction group

The filter is not inserted
in the filter holder.

Insert the filter into the filter holder.

The silicone gasket
on the brewing unit is
damaged or worn out.

Contact Cecotec's Official Technical Support
Service.

Coffee drips from
the side of the
filter holder during
extraction.

The coffee grind is too
fine.

Switch to a coarser grind setting.

Too much ground coffee.

Dose less ground coffee.

Over-pressed ground
coffee.

Apply less pressure to the ground coffee.

The upper edge of the
filter

has not been cleaned of
loose coffee beans.

Clean the edge of the filter before inserting it
into the extraction head.

The edge of the
extraction head, the
silicone gasket or the
shower head is dirty.

Clean the parts with the cleaning brush and
a damp cloth.

The silicone gasket on
the extraction head is
damaged or worn.

Contact Cecotec's Official Technical Support
Service.

The filter holder is not
installed correctly.

Reinstall it correctly.

Both outlets of the
portafilter are blocked.
are obstructed.

Clean the outlets.

Filter orifices
are obstructed.

Soak the filter in clean water for about half
an hour. Then clean it
Clean them with a brush.
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The coffee comes
out cold.

The cup or glass was
cold before pouring the
Espresso.

Pour hot water from the vaporizer
in the cup before extracting the Espresso.

The extraction head or
filter was not heated
prior to use.

Hold the filter holder under the extraction
head and press the coffee touch icon. Let the
hot water run.

No coffee comes
out.

No water in the water
tank.

Fill the water tank with cold filtered water.
Purge the machine to remove excess air. Let
the water run.

The ground coffee is too
fine.

Switch to a coarser grind setting.

Too many coffee beans
have been used.

Dose less ground coffee.

Over-pressed ground
coffee.

Apply less pressure to the ground coffee.

Filter blocked.

Soak the filter in clean water for about half
an hour. Then clean it
Clean them with a brush.

The extraction head is
blocked.

Descaling is required.

The extraction head is
dirty.

Cleanliness required.

Air inside blocking the
water/steam outlet.

Follow the steps in the section Eliminating
excess air from the unit.
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Espresso drops.

The ground coffee is too
fine.

Switch to a coarser grind setting.

Too many coffee beans
have been used.

Dose less ground coffee.

Over-pressed ground
coffee.

Apply less pressure to the ground coffee.

The coffee machine has
lime scale
dirt accumulated.

Descaling is required.

Espresso does not
has cream.

The ground coffee is too
coarse.

Switch to a finer grind setting.

Not enough ground
coffee has been used.

Dose more ground coffee.

The ground coffee has
not been sufficiently
pressed.

Apply more pressure to the ground coffee.

Espresso tastes
bitter.

Type of coffee.

Try different brands of coffee.

The coffee pod
comes out very wet
after extraction.

A little water remains on
the coffee pods.

This is normal. If the coffee is ground
coarser, the pellet will be less moist.

Not enough ground
coffee has been used.

Dose more ground coffee.

The ground coffee has
not been pressed down
sufficiently.

Press more ground coffee.
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The espresso is
poured into the
cup in anirregular
pattern.

The ground coffee has
been pressed unevenly.

Make sure that the ground coffee is pressed
evenly

Blockage in the
extraction head or filter
holder.

Check that there is nothing
obstructing the extraction head
or the filter holder and clean them.

The light of the
coffee machine
does not turn on
after pressing the
ON/OFF button.

The coffee machineis
not plugged into the
mains socket.

Insert the plug into the socket and switch on
the coffee machine.

6. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. Allrights reserved. The content of this publication may not, eitherin part orin its entirety, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without prior authorisation from CECOTEC

INNOVACIONES, S.L.

7. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

Cecotec Innovaciones hereby declares that this product complies with the
c € essential requirements and other relevant provisions of the regulations
applicableinthe European Union. This product has been designed, manufactured
and tested in compliance with the required safety and quality standards. The

full text of the EU Declaration of Conformity can be found on the following website: https://
cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

Panneau de contréle

Bouton Marche/Arrét

Grille du plateau d'égouttage

Bouée du plateau d'égouttage

Plateau d'égouttage

Bouchon du réservoir d'eau

Poignée du réservoir d'eau

Réservoir d'eau

Couvercle du réservoir de lait

Sélecteur de réglage du niveau de mousse de lait
Levier du tube de distribution de la mousse
Tube de distribution de la mousse

Tuyau d'arrivée de lait

Réservoir de lait extractible

Porte-filtre en métal

Manche du porte-filtres

Deux filtres a café (simple et double)
Cuillere doseuse

POTOZZCrA--“IOMMON®®

Img.
Indicateur automatique

Icéne tactile Espresso automatique (Espresso simple et double)
Icone tactile Cappuccino automatique (Cappuccino simple et double)
Icone tactile Latte automatique (simple et double latte)

Icbne tactile de nettoyage

Icone tactile mousse de lait

Icéne tactile Expresso manuel

Indicateur manuel

ONOU L WN =N

NOTE :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
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d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit str pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.
Assurez-vous que toutes les piéces et les composants sont inclus et en bon état. Si l'un
d'entre eux manque ou n'est pas en bon état, veuillez contacter immédiatement le service
technique officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

Machine a café
Porte-filtres

Filtre pour deux tasses
Filtre pour une tasse
Cuillere doseuse
Anneau de dosage
Autoprotection
Manuel d'instructions

Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

Nettoyage de la machine a café avant la premiére utilisation
Avant la premiere utilisation, nettoyez le produit pour que la premiere tasse de café ait un goQt
délicieux. Les étapes sont les suivantes :

1. Assurez-vous que toutes les pieces sont intactes.

2. Versezde l'eaufiltrée dans le réservoir d'eau, le niveau d'eau ne doit pas dépasser le
repére «MAX» sur le réservoir d'eau. Fermez ensuite le couvercle du réservoir.

3. Retirer les autocollants qui maintiennent les pieces ensemble. Ne pas retirer les
autocollants d'avertissement.

4. Retirez d'abord le réservoir d'eau, le porte-filtre, les deux filtres et la cuilléere de
mesure et lavez-les dans un mélange d'eau et de détergent doux. Rincez-les
soigneusement et remettez-les dans l'appareil.

5. Placez le filtre (1 tasse ou 2 tasses, selon les besoins) dans le porte-filtre. Pour ce
faire, alignez la saillie du filtre avec le creux du porte-filtre. Lorsque le filtre est
inséré, tournez-le de maniére a ce que la saillie du filtre ne coincide plus avec le
creux du porte-filtre.

Note: Il est recommandé d'utiliser la machine pour la premiere fois sans café moulu. Assurez-
vous que le filtre est correctement positionné dans le porte-filtre.

Note : Pour retirer le filtre de son support, suivez les étapes d'installation dans l'ordre inverse.
Faites pivoter le filtre en alignant la protubérance du filtre avec le creux du porte-filtre. Le filtre
peut alors étre retiré.

Avertissement: Assurez-vous que le filtre a refroidi avant d'essayer de le retirer du porte-filtre.
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Insérez le porte-filtre dans l'espace prévu a cet effet dans la machine a café. Vous
pouvez le fixer fermement en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre, de la position «DEVERROUILLAGE» 2 la position «VERROUILLAGE». Placez une
grande tasse sous l'écoulement du café, en veillant a ce que le tube de moussage du
réservoir a lait soit également aligné avec l'intérieur de la tasse.

Pour nettoyer lintérieur de l'appareil, suivez les étapes indiquées dans la section
«PREPARATION DU CAPPUCCINO» en utilisant de l'eau dans les deux réservoirs et
sans café moulu dans le filtre. N'immergez pas le corps de l'appareil ou le cordon
d'alimentation dans leau, et ne mettez pas la main dans les parties internes de
l'appareil.

Eliminer Lexcés dair de bLappareil
Pour éliminer l'air excédentaire de l'appareil, lancez le cycle Mousse de lait en suivant les
étapes ci-dessous :

1.

4,

Remplissez le réservoir d'eau avec de l'eau filtrée. Le niveau d'eau doit se situer entre
les niveaux «MIN» et «MAX». Remettez ensuite le réservoir d'eau dans l'appareil.
Verser de l'eau filtrée dans le réservoir a lait. Le niveau d'eau ne doit pas dépasser
le repere « MAX ». Replacez le récipient a lait dans l'appareil en le soulevant et en le
glissant en méme temps dans l'appareil, en le tenant par le couvercle. Vous devriez
remarquer que le réservoir a lait se met en place avec un déclic. Retirer et verrouiller
a nouveau (Img. 3).

Connectez la machine a l'alimentation électrique, appuyez sur le bouton Marche/
Arrét. Les 6 icones tactiles commencent a clignoter jusqu'a ce que l'ensemble de
l'appareil préchauffe et passe en mode veille. Lorsque la situation est stable,
appuyez sur l'icone tactile |/ de Milk Frothed Milk. Veillez a ne pas placer une partie
de votre corps sous l'écoulement du café ou du lait. Utilisez un récipient en verre ou
similaire pour recueillir 'eau et éviter les brilures.

Une fois ce processus achevé, le produit est prét a étre utilisé.

Choisir la tasse appropriée
Ilest recommandé de choisir des grains de café mélangés, frais, moyennement ou intensément

torréfiés.
Avant de préparer une boisson, veillez a choisir la bonne taille de tasse selon le tableau
ci-dessous:
Types de boissons Capacité suggérée du verre
Expresso 50 ml 100 ml

Single Double
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Cappuccino 150 ml 300 ml

Small ﬁ’ Large 6}

Latte 200 ml 350 mL

Small ﬂ Large ﬁ

Note : Les quantités indiquées ci-dessus correspondent a la capacité de tasse suggérée et non
a la quantité de café. La quantité totale de la boisson peut varier en fonction du type de lait et
du niveau de mousse généré.

Choisir le bon café

1. Le café

Le café doit étre fraichement moulu et ne conservera sa saveur que pendant les 7 a 8 premiers
jours, a condition d'étre conservé dans un récipient hermétique, au frais et a l'abri de la lumiere.
Ne pas conserver au réfrigérateur ou au congélateur. Il est recommandé de moudre les grains
juste avant de les utiliser.

2. Mouture

ILs'agit d'une étape fondamentale dans le processus de préparation de l'espresso.

- Silamouture est trop fine, l'eau s'écoulera plus difficilement a travers le café et l'extraction
sera donc plus lente.

- Si la mouture est trop grossiere, 'eau s'écoulera moins difficilement a travers le café et
l'extraction sera donc plus rapide.

- Assurez-vous d'utiliser un moulin de qualité pour que la consistance soit uniforme.

Remplir le réservoir d'eau

1. Remplissez le réservoir d'eau. Vous pouvez utiliser un pichet pour le remplir
directement ou le retirer de la machine et le remplir sous le robinet. Remplissez le
réservoir avec la quantité d'eau souhaitée en dessous du niveau «MAX» du réservair.
N'utilisez jamais d'eau chaude pour remplir le réservoir d'eau, toujours a température
ambiante ou froide.

2. Fermez le couvercle du réservoir d'eau. Si vous avez retiré le réservoir de l'infuseur
pour le remplir d'eau, veillez a le remettre fermement en place.

Remplir le réservoir de lait

Si vous souhaitez préparer un cappuccino ou un latte, retirez le réservoir a lait de la machine
en le soulevant et en le faisant glisser vers l'extérieur simultanément. Ensuite, versez la
quantité de lait froid dont vous pensez avoir besoin, en veillant a ce qu'elle soit inférieure a
la marque «MAX» sur le réservoir. Une fois que vous avez terminé, remettez le récipient a lait
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dans la machine, en veillant a ce qu'il soit bien en place. Vous devez sentir le réservoir de lait
s'enclencher.
NOTE : Vous pouvez utiliser n'importe quel type de lait, entier, demi-écrémé, de soja, etc.

Choix du filtre
Sélectionnez le filtre a utiliser de la maniére suivante :
a. Espresso simple: utilisez le filtre pour un espresso simple.
b. Expresso double: utilisez le filtre pour deux cafés.
En placant deux petites tasses a espresso sous le porte-filtre, vous pouvez préparer deux
dosettes d'espresso en méme temps.

Insertion du filtre dans le porte-filtre (Img. 4)
Placez le filtre (1 tasse ou 2 tasses, selon les besoins) dans le porte-filtre.

a. Pourcefaire, alignez la saillie du filtre avec le creux du porte-filtre.

b. Lorsque le filtre est inséré, tournez-le de maniére a ce que la saillie du filtre ne

coincide plus avec le creux du porte-filtre.

Note : Pour retirer le filtre de son support, suivez les étapes d'installation dans l'ordre inverse.
Faites pivoter le filtre en alignant la protubérance du filtre avec le creux du porte-filtre. Le filtre
peut alors étre retiré.

Remplissage de café (Img. 5)
a. Remplissez le filtre avec du café expresso frais moulu finement jusqu'a environ 2 mm
du bord (NE PAS trop remplir).
b. A baide de la partie tasseuse de la pelle, enfoncez le marc de café aussi loin que le
pilon le permet afin de rendre le marc d'espresso compact et uniforme.
c. Essuyez l'excédent de café sur le bord pour assurer un bon ajustement sous la téte
d'infusion.

Montage du porte-filtre (Img. 6)
a. Placer le porte-filtre sous le dispositif de perfusion.
b. Placez la poignée de maniére a ce qu'elle soit alignée avec licéne de verrouillage
ouvert et enclenchez-la dans la fente.
c. Tournez-la ensuite lentement vers la droite jusqu'a ce gu'elle soit alignée avec le
symbole de verrouillage fermé.

Placement d'une tasse a café
a. Placez la tasse sur le plateau d'égouttage si vous préparez un café en portion
individuelle.
b. Retirez la grille du plateau d'égouttage amovible et insérez une tasse plus grande si
Vous préparez un cappuccino ou un café au lait.
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AVERTISSEMENT : Lors de la préparation d'un cappuccino ou d'un café au lait, veillez a ajuster
le levier de guidage de la buse de distribution du lait afin de positionner la buse de distribution
de la mousse de lait a l'intérieur de la tasse que vous utilisez.

Allumer la machine a café

a. Assurez-vous que l'appareil est branché dans la bonne prise.

b. Allumez l'appareil en appuyant sur linterrupteur marche/arrét situé sur le coté gauche

de l'appareil.

Les icones tactiles du panneau de commande commencent a clignoter pendant le processus
de chauffage. Lorsque les icones tactiles s'allument, l'appareil est prét a fonctionner.
Avertissement : Si le réservoir de lait n'est pas dans la bonne position, les icénes Cappuccino
W etlatte ) nes'allumeront pas.

3. FONCTIONNEMENT

Préparation d'un café Expresso
Assurez-vous que l'eau filtrée dans le réservoir d'eau se trouve entre les niveaux «MIN» et
«MAX».

1. Préparation d'un café Expresso:

a. Appuyez une fois sur licéne tactile Expresso automatique @ pour préparer un
expresso simple. Licone tactile s'allumera. Il se met a clignoter, indiquant qu'un seul
espresso est en cours de préparation.

b. Appuyez deux fois sur licéne tactile Expresso automatique @ pour préparer un
Expresso double. Licone tactile s'allumera. Elle commencera a clignoter, indiquant
qu'un double espresso est en cours de préparation.

L'appareil s'arréte automatiquement apres le processus de préparation et licone tactile
devient fixe, indiquant que le cycle est terminé.

NOTE : Si vous souhaitez préparer une quantité de café inférieure a la quantité préréglée,
appuyez sur l'icéne tactile Auto Espresso @ a tout moment pendant le processus d'infusion
pour l'arréter lorsque la quantité de café souhaitée est atteinte.

c.  Appuyez sur licne tactile Espresso manuel @ pour personnaliser la préparation de
votre Espresso en fonction de vos préférences ou de la quantité souhaitée. Pour des
raisons de sécurité, 'appareil s'arréte automatiquement apres le temps de préparation
MAX.

2. Préparation d'un cappuccino:
a. Appuyez une fois sur licéne tactile Auto Cappuccino J pour préparer un seul
Cappuccino. Licone tactile s'allumera. Il se met a clignoter, indiquant qu'un seul
Cappuccino est en cours de préparation.
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b. Appuyez deux fois sur l'icone tactile « Cappuccino automatique » _-j pour préparer un
Cappuccino double. Licéne tactile s'allumera. Il se met a clignoter, indiquant qu'un
double Cappuccino est en cours de préparation.

L'appareil s'arréte automatiquement apres le processus de préparation et licdne tactile
devient fixe, indiquant que le cycle est terminé.

NOTE : Si vous souhaitez préparer moins de café que la quantité prédéfinie, appuyez sur l'icéne
tactile Auto Cappuccino _-j a tout moment du processus de préparation pour l'arréter lorsque
la quantité de café souhaitée est atteinte.

Avant de préparer votre Cappuccino, réglez le niveau de mousse de lait selon vos préférences
en tournant le bouton de réglage du niveau de mousse de lait vers la gauche pour plus de
mousse (Cappuccino) et vers la droite pour moins de mousse (Latte).

NOTE : La quantité de mousse peut étre ajustée pendant la préparation du café.

3. Préparation d'un café au lait (Latte) :

a. Appuyez une fois sur licdne tactile de latte automatique ~ pour préparer un latte en
une seule fois. L'icone tactile s'allumera. Il se met a clignoter, indiquant qu'un café au
lait nature est en cours de préparation.

b. Appuyez deux fois sur licone de la touche latte automatique " pour préparer un
double latte. Licdne tactile s'allumera. Il se met a clignoter, indiquant qu'un double
café au lait est en cours de préparation.

L'appareil s'arréte automatiquement apres le processus de préparation et licdne tactile
devient fixe, indiquant que le cycle est terminé.

NOTE : Si vous souhaitez préparer une quantité de café inférieure a la quantité préréglée,
appuyez sur l'icéne de la touche latte automatique | & tout moment pendant le processus de
préparation pour l'arréter lorsque la quantité de café souhaitée est atteinte.

Avant de préparer votre café latte, réglez le niveau de mousse de lait selon vos préférences en
tournant le bouton de réglage du niveau de mousse de lait vers la gauche pour plus de mousse
(Cappuccino) et vers la droite pour moins de mousse (Latte).

NOTE : La quantité de mousse peut étre ajustée pendant la préparation du café.

Apreés avoir préparé des boissons a base de lait

Lorsque vous avez terminé la préparation de votre boisson lactée, vous pouvez soit conserver
le réservoir de lait de la machine directement au réfrigérateur (prét a étre utilisé la prochaine
fois), soit jeter le lait restant.

Fonction d'auto-déconnexion

Apres avoir appuyé sur la touche Marche/Arrét, siaucune opération n'est effectuée dans les 25
minutes, l'appareil s'éteint automatiquement.
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4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez la machine et laissez-la refroidir completement avant de la nettoyer. Nettoyez
régulierement le boitier de la machine avec un chiffon humide et rincez régulierement le
réservoir d'eau, le bac d'égouttage et le récipient a lait.

Note : Ne pas nettoyer avec de l'alcool ou un solvant. Ne submergez pas la machine a café sous
'eau pour la nettoyer.

Retirez le porte-filtres en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre, jetez les résidus
de café a lintérieur, puis rincez-le a l'eau claire.
Nettoyez tous les accessoires et séchez-les soigneusement.

Nettoyage du réservoir a lait et du tube de distribution de la mousse

Bien gu'il soit possible de conserver le réservoir a lait avec les restes de lait dans le
réfrigérateur, il est important de nettoyer régulierement le réservoir et le tube de distribution
du lait mousseux pour éviter l'obstruction et l'accumulation de résidus. Pour nettoyer le
réservoir de lait, suivez les instructions ci-dessous :

1. Retirer le réservoir a lait de l'appareil en le soulevant et en le faisant glisser
simultanément.

2. Retirez le couvercle du réservoir. Jeter 'excédent de lait.

3. Retirez le tube du distributeur de lait mousseux du couvercle et nettoyez-le.
N'oubliez pas de le refermer apres le nettoyage.

4. Videz l'excédent de lait, rincez soigneusement le réservoir a lait et le couvercle avec
de l'eau chaude mélangée a un produit de nettoyage. Veillez a rincer et a sécher
soigneusement. N'utilisez pas de produits nettoyants abrasifs ni de tampons a
récurer, car ils pourraient rayer le réservoir de lait et la surface.

5. Remplissez le récipient a lait avec de leau filtrée, sans dépasser le repére de
remplissage MAX. Replacer le réservoir a lait dans l'unité en le soulevant et en le
faisant glisser simultanément dans l'unité, en tenant le réservoir par le couvercle.
Vous devez sentir le réservoir de lait s'enclencher.

Avertissement : Si le réservoir de lait n'est pas dans la bonne position, les icnes Cappuccino
Y etlatte ") nes'allumeront pas.

6. Placez une grande tasse vide sous le tube de distribution de la mousse.

7. Appuyez sur licone tactile Cappuccino_-j ou Latte 7 . L'appareil commence a
distribuer de l'eau chaude par le tube de distribution du lait mousseux. Laissez le
cycle de nettoyage se dérouler jusqu'a ce que vous ne voyiez plus de lait s'écouler du
tube. Répéter plusieurs cycles.

8. Tournezlamolette deréglage du niveau de mousse de lait en position de nettoyage et
appuyez sur l'icdne tactile de nettoyage . Licdne s'allume et 'appareil commence
a libérer de la vapeur chaude par le tube de distribution de lait mousseux. Répéter
plusieurs cycles.
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Note : Assurez-vous que l'eau filtrée dans le réservoir d'eau se trouve entre les niveaux «MIN»
et «MAX».

9. Retirez l'eau restante dans le réservoir d'eau et le réservoir a lait, puis rincez et
lavez soigneusement le réservoir d'eau et le réservoir a lait avec de l'eau chaude
savonneuse. VVeillez a bien les rincer et les sécher. N'utilisez pas de liquide vaisselle
abrasif ou de tampons a récurer, car ils pourraient rayer la finition.

Nettoyage du groupe d'extraction, du porte-filtres et des filtres

1. Appuyez sur le bouton On/Off pour éteindre la machine et débranchez-la de la prise
électrigue.

2. Certaines parties métalliques peuvent étre encore chaudes. Ne les touchez pas
avant gu'elles ne soient completement refroidies.

3. Retirez le porte-filtre et jetez le marc de café. Lavez soigneusement le porte-filtre et
le filtre a l'eau chaude savonneuse. Veillez a bien les rincer et les sécher.

4. Essuyez l'écoulement du café avec un chiffon humide pour enlever le marc de café.

5. Replacer le porte-filtre (sans filtre) dans le groupe d'extraction de l'appareil et le
verrouiller.

6. Placez un grand gobelet vide sous le porte-filtre.

7. Branchez le cable d'alimentation sur une prise de courant. Appuyez sur le bouton
marche/arrét pour allumer la machine.

8.  Appuyez une fois sur l'icone tactile Auto Espresso @ et laissez la machine infuser
jusqu'a ce qu'elle s'arréte automatiquement.

Nettoyage du réservoir d'eau
1. Eliminez bexcés dveau en retirant le réservoir d>eau. Il est recommandé de vider le
réservoir deau entre deux utilisations.
2. Lavez soigneusement le réservoir d'eau et le couvercle avec de l'eau tiede et du
liguide vaisselle. Veillez a bien les rincer et les sécher.
NOTE : Ne lavez pas le réservoir d'eau et le couvercle au lave-vaisselle.
AVERTISSEMENT : Ne plongez pas le corps principal de 'appareil, le cable d'alimentation ou la
fiche dans l'eau ou tout autre liquide.

Nettoyage de la machine a café
1. Nettoyez la surface avec un chiffon doux et humide. N'utilisez pas de liquide vaisselle
abrasif ou de tampons a récurer, car ils pourraient rayer la finition.
2. Nerangez pas les porte-filtres dans l'unité d'extraction. Cela peut nuire a l'étanchéité
entre la téte d'infusion et le porte-filtre pendant la préparation de l'espresso.
AVERTISSEMENT : Ne plongez pas le corps principal de l'appareil, le céble d'alimentation ou la
fiche dans l'eau ou tout autre liquide.
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Fonction de détartrage

L'accumulation de dépdts minéraux dans la machine peut affecter son fonctionnement. Votre
machine a café doit étre détartrée lorsque vous commencez a remarquer une augmentation du
temps nécessaire a la préparation d'un Espresso, ou lorsque la vapeur est excessive. En outre,
vous pouvez observer une accumulation de dép6ts blancs sur la surface de l'unité d'extraction.
La fréquence de détartrage dépend de la dureté de l'eau utilisée. Les intervalles de nettoyage
recommandés sont indiqués dans le tableau ci-dessous.

Type d'eau Fréguence de nettoyage

Eau filtrée Apres 80 a 100 extractions

Eau du robinet Apres 40 a 50 extractions

1. Détartrer le réservoir d'eau
1. Remplissez le réservoir d'eau avec du vinaigre blanc.
2. Laissez le réservoir rempli reposer toute la nuit avec la solution de vinaigre dans le
réservoir d'eau.

3. Jeter levinaigre.
4. Rincez soigneusement le réservoir d'eau avec de l'eau du robinet en le remplissant

a moitié et en le reversant dans l'évier, en répétant cette étape jusqu'a ce qu'il n'y ait
plus de vinaigre dans le réservoir.

2. Détartrage des composants internes

1.

2.

Veillez a détartrer d'abord lintérieur du réservoir d'eau en suivant les étapes de
détartrage ci-dessus.

Vérifiez qu'elle est éteinte et que le cable d'alimentation est débranché de la prise de
courant. Remplir le réservoir avec tout produit destiné au détartrage des machines a
café. Suivez les instructions du fabricant du produit de détartrage.

Insérez le porte-filtre (avec filtre et sans café) et placez une grande tasse vide sur le
plateau d'égouttage et sous le porte-filtre.

Branchez le céble d'alimentation sur une prise de courant.

Appuyez sur le bouton marche/arrét pour allumer la machine.

Placez un grand gobelet vide sous le tube de distribution du lait mousseux (@u moins
500 ml).

Les icones tactiles du panneau de commande commencent a clignoter pendant le
processus de chauffage. Lorsque les icones tactiles s'allument, l'appareil est prét a
fonctionner.

Appuyez sur licdne tactile Cappuccino _-j ou Latte 7 . L'appareil commence a
distribuer de l'eau chaude par le tube de distribution du lait mousseux. Laissez le
cycle de nettoyage se dérouler jusqu'a ce que vous ne voyiez plus de lait s'écouler du
tube. Répéter plusieurs cycles.

POWER ESPRESSO 20 TOUCH & CREAM I 43



FRANCAIS

9. Tournezlamolette deréglage du niveau de’ mousse de lait en position de nettoyage et

appuyez sur l'icone tactile de nettoyage

.Licone s'allume et l'appareil commence

a libérer de la vapeur chaude par le tube de distribution de lait mousseux. Répéter
plusieurs cycles.

10. Répétez ensuite les étapes 8 et 9 avec de l'eau filtrée dans le réservoir d'eau pour
rincer le détartrant restant dans l'appareil.

5. RESOLUTION DE PROBLEMES

Probléeme

Cause possible

Possible solution

La machine ne
fonctionne pas

La machine n'est pas
correctement branchée
a une prise.

Branchez la machine a café sur une prise de
courant.

La machine prépare
un café trop faible.

La mouture du café
est trop grossiere.

Utilisez un café moulu plus fin.

La quantité de café
moulu est insuffisante.

ILn'y a pas assez de café moulu, utilisez plus
de café moulu.

Le café moulu
est trop peu pressé.

Appuyez plus fort sur le café moulu.

Je ne peux pas
tourner le porte-
filtre dans le groupe
d'extraction.

Le joint de téte en
silicone est neuf.

Continuez a l'utiliser. Ce joint se fixera au
cours des premieres utilisations et deviendra
plus facile a tourner.

Ily a trop de café moulu
dans le porte-filtres.

Ajouter moins de café moulu dans le porte-
filtre

Le porte-filtres
est mal fixé ou se
détache pendant
l'extraction de
l'expresso.

Le porte-filtres n'est pas
correctement fixé.

Assurez-vous que les trois languettes du
porte-filtre sont completement
insérées dans le groupe d'extraction

Le filtre n'est pas inséré
dans le porte-filtres.

Insérer le filtre dans le porte-filtre.

Le joint en silicone du
groupe d'extraction est
endommagé ou usé.

Veuillez contacter le Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec.
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Le café s'écoule

par le coté du
porte-filtre pendant
l'extraction.

La mouture du café est
trop fine.

Passez a un réglage de mouture plus
grossier.

Trop de café moulu.

Dosez moins de café moulu.

Café moulu trop pressé.

Appliquer moins de pression sur le café
moulu.

Le bord supérieur du
filtre

n'a pas été nettoyé pour
éliminer

les grains de café
restants.

Nettoyez le bord du filtre avant de l'insérer
dans la téte d'extraction.

Le bord de la téte
d'extraction, le joint en
silicone ou la pomme de
douche sont sales.

Nettoyez les pieces a l'aide de la brosse de
nettoyage et d'un chiffon humide.

Le joint en silicone de
la téte d'extraction est
endommagé ou usé.

Veuillez contacter le Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec.

Le porte-filtres n'est pas
correctement installé.

Réinstallez-le correctement.

Les deux orifices de
sortie du porte-filtre.
sont obstrués.

Nettoyez les orifices.

Les ouvertures du filtre
sont obstruées.

Faites tremper le filtre dans de l'eau propre
pendant environ une demi-heure. Ensuite,
nettoyez-le

avec une brosse.
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Le café sort froid

La tasse ou le verre
était froid avant que
l'espresso ne soit verseé.

Versez 'eau chaude de la buse vapeur
dans la tasse avant d'extraire l'espresso.

La téte d'extraction ou le
filtre n'a pas été chauffé
avant utilisation.

Tenez le porte-filtre sous la téte d'extraction
et appuyez sur l'icéne de la touche café.
Laisser couler l'eau chaude.

Le café ne sort pas.

ILn'y a pas d'eau dans le
réservair.

Remplissez le réservoir d'eau avec de
'eau froide filtrée. Purger la machine pour
éliminer l'exces d'air. Laissez couler l'eau.

Le café moulu est trop
fin.

Passez a un réglage de mouture plus
grossier.

Vous avez utilisé trop de
grains de café.

Dosez moins de café moulu.

Café moulu trop pressé.

Appliquer moins de pression sur le café
moulu.

Le filtre est bloqué.

Faites tremper le filtre dans de l'eau propre
pendant environ une demi-heure. Nettoyez-
le ensuite.

avec une brosse.

La téte d'extraction est
bloquée.

Un détartrage est nécessaire.

La téte d'extraction est
sale.

Nettoyage requis.

De l'air a l'intérieur
bloque la sortie de l'eau/
de la vapeur.

Suivez les étapes de la section Elimination
de l'exces d'air de l'appareil.
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Gouttes d'espresso

Le café moulu est trop
fin.

Passez a un réglage de mouture plus
grossier.

Vous avez utilisé trop de
grains de café.

Dosez moins de café moulu.

Café moulu trop pressé.

Appliquer moins de pression sur le café
moulu.

La machine a café est
entartrée
accumulée.

Un détartrage est nécessaire.

Lespresso n'a pas
de la creme.

Le café moulu est trop
grossier.

Optez pour un réglage de mouture plus fin.

Vous n'avez pas utilisé
suffisamment de café
moulu.

Dosez moins de café moulu.

Le café moulu n'a pas
été assez pressé.

Exercer une pression plus forte sur le café
moulu.

Le café expresso a
un goQt amer.

Type de café.

Essayez différentes marques de café.

La dosette de café
sort tres humide
apres l'extraction.

ILreste un peu d'eau sur
les dosettes de café.

Cela est normal. Si le café est moulu plus
grossierement, le comprimé sera moins
humide.

Vous n'avez pas utilisé
suffisamment de café
moulu.

Doser davantage le café moulu.

Le café moulu n'a pas
été assez pressé.

Presser davantage le café moulu.
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Le café moulu a été

5 Veillez a ce que le café moulu soit pressé
Le café expresso pressé de maniere n'formémvjnt P
5 uni :

estversé dans la irréguliere.

tasse de maniére

irréguliere. Blocage de la téte Vérifiez que rien
d'extraction ou du n'obstrue la téte d'extraction
porte-filtres. ou le porte-filtre et nettoyez-les.

La lumiere de la
machine a café

ne s'allume pas
apres avoir appuyé
sur

le bouton marche/
arrét.

La machine a café n'est | Insérez la fiche dans une prise et allumez la
pas branchée. machine.

6. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans 'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE

Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme
c € aux exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la
réglementation applicable dans bUnion européenne. Ce produit a été concu,
fabriqué et testé pour répondre aux normes de sécurité et de qualité requises. Le

texte intégral de la déclaration de conformité de LUE peut étre consulté sur le site web suivant
: https://www.storececotec.fr/fr/information/declaration-of-conformity
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

Bedienfeld

Ein-/Ausschalttaste

Abtropfgitter

Schwimmer der Abtropfschale

Abtropfschale

Wassertank

Wassertankgriff

Wassertank

Deckel des Milchbehalters

Wahlschalter fir die Milchschaummenge/-stufe
FUhrungshebel flr den Milchschaumauslauf
Milchschaumauslauf

Milchansaugschlauch

Abnehmbarer Milchbehalter

Metall-Siebtrager

Siebtragergriff

Zwei Filtereinsatze (fir einfachen und doppelten Espresso)
Messloffel

POTOZZCrA--“IOMMON®®

Abb.
Anzeige flr den Automatikmodus

Touch-Symbol fiir automatischen Espresso (einfacher und doppelter Espresso)
Touch-Symbol fiir automatischen Cappuccino (einfacher und doppelter Cappuccino)
Automatisches Latte-Touch-Symbol (einfacher und doppelter Milchkaffee)
Touch-Symbol Reinigung

Touch-Symbol Milchschaum

Touch-Symbol Manuelles Espresso

Anzeige flr den manuellen Modus

O NV L WN SN

HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
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Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren muissen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mdchten, stellen Sie sicher, dass alle Verpackungsmaterialien entsprechend
recycelt werden.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den
offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt

Kaffeemaschine

Siebtrager

Doppelsieb

Einzelsieb

Messloffel

Dosierring

Tamper

Diese Bedienungsanleitung

Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Rickverfolgbarkeit
Ihres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

Reinigung der Kaffeemaschine vor dem ersten Gebrauch
Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch, damit die erste Tasse Kaffee gut schmeckt.
Die Schritte sind wie folgt:

1. Stellen Sie sicher, dass alle Teile intakt sind.

2. Fullen Sie gefiltertes Wasser in den Wassertank, der Wasserstand darf die ,MAX"-
Markierung am Wassertank nicht Gberschreiten. Schlief3en Sie dann den Tankdeckel.

3.  Entfernen Sie die Aufkleber, die die Teile zusammenhalten. Die Warnaufkleber
durfen nicht entfernt werden.

4,  Nehmen Sie zunachst den Wassertank, den Filterhalter, die beiden Filter und
den Messloffel heraus und waschen Sie sie in einer Mischung aus mildem
Reinigungsmittel und Wasser. Spuilen Sie sie griindlich aus und legen Sie sie wieder
in das Gerat.

5. Setzen Sie den Filter (1 oder 2 Tassen, je nach Bedarf) in den Filterhalter. Richten Sie
dazu den Vorsprung des Filters auf die Aussparung im Filterhalter aus. Wenn der
Filter eingesetzt ist, drehen Sie ihn so, dass der Vorsprung des Filters nicht mehr mit
der Vertiefung des Filterhalters Ubereinstimmt.

Hinweis: Es wird empfohlen, die Maschine zum ersten Mal ohne gemahlenen Kaffee in Betrieb
zu nehmen. Achten Sie darauf, dass der Filter richtig im Filterhalter sitzt.

Hinweis: Um den Filter aus dem Filterhalter zu entfernen, filhren Sie die Installationsschritte
in umgekehrter Reihenfolge durch. Drehen Sie den Filter, indem Sie den Filtervorsprung auf die
Vertiefung des Filterhalters ausrichten. Der Filter kann dann entfernt werden.
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Warnung: Vergewissern Sie sich, dass der Filter abgekuhlt ist, bevor Sie versuchen, ihn aus
dem Siebtrager zu nehmen.

Setzen Sie den Filterhalter in den daflr vorgesehenen Platz in der Kaffeemaschine
ein. Sie kdnnen ihn fest verriegeln, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn von
der Position ,UNLOCK" in die Position ,LOCK" drehen. Stellen Sie eine grof3e Tasse
unter den Kaffeeauslauf und achten Sie darauf, dass das Aufschaumrohr des
Milchbehalters ebenfalls mit der Innenseite der Tasse ausgerichtet ist.

Um das Innere des Gerats zu reinigen, befolgen Sie die im Abschnitt ,ZUBEREITUNG
DES CAPPUCCINO" angegebenen Schritte mit Wasser in beiden Behaltern und ohne
gemahlenen Kaffee im Filter. Tauchen Sie das Gerat oder das Netzkabel nicht in
Wasser und greifen Sie nicht in das Innere des Gerats.

Uberschiissige Luft aus dem Gerit entfernen
Um Uberschissige Luft aus dem Gerat zu entfernen, fiihren Sie den Zyklus flr aufgeschaumte
Milch wie unten beschrieben durch:

1.

4,

Fullen Sie gefiltertes Wasser in den Wassertank. Der Wasserstand muss zwischen
dem ,MIN"- und ,MAX"-Niveau liegen. Setzen Sie dann den Wassertank wieder in
das Gerat ein.

Fullen Sie gefiltertes Wasser in den Milchtank. Der Wasserstand im Tank darf die
Markierung «MAX» nicht Uberschreiten. Setzen Sie den Milchbehalter wieder in das
Gerat ein, indem Sie ihn anheben und gleichzeitig zurlick in das Gerat schieben, wobei
Sie ihn am Deckel festhalten. Sie sollten feststellen, dass der Milchtank einrastet.
Entfernen und wieder verriegeln (Abb. 3).

Schliefden Sie das Gerat an das Stromnetz an und drlcken Sie die Ein/Aus-Taste.
Die 6 Touch-Symbole beginnen zu blinken, bis das gesamte Gerat vorgewarmt ist
und in den Standby-Modus wechselt. Wenn der Zustand stabil ist, driicken Sie auf
das Symbol |_J fir den Milchschaum-Touch. Bitte achten Sie darauf, dass Sie keine
Kérperteile unter den Kaffee- oder Milchauslauf halten. Verwenden Sie ein Glas
oder einen ahnlichen Behalter, um das Wasser aufzufangen und Verbrennungen zu
vermeiden.

Sobald dieser Vorgang abgeschlossen ist, ist das Produkt einsatzbereit.

Die Wahl der richtigen Tasse
Es wird empfohlen, gemischte, frische, mittelstark bis stark gertstete Kaffeebohnen zu

wahlen.

Bevor Sie ein Getrank zubereiten, achten Sie darauf, dass Sie die richtige Bechergréfie gemafd
der nachstehenden Tabelle wahlen:
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Arten von Getranke Vorgeschlagene
Behalterkapazitat
Espresso 50 ml 100 ml
Single Double
Cappuccino 150 ml 300 ml
Small ﬁ’ Large 6}

Kaffee Latte 200 ml 350 mt
Milchkaff

(Milchkaffee) Small ﬂ Large ﬁ

Hinweis: Die oben angegebenen Mengen sind die empfohlene Tassenkapazitat, nicht die
Kaffeemenge. Die Gesamtmenge des Getranks kann je nach Art der Milch und der Menge des
erzeugten Schaums variieren.

Die Wahl des richtigen Kaffees

1. Der Kaffee

Der Kaffee sollte frisch gemahlen sein und behalt sein Aroma nur in den ersten 7 bis 8 Tagen,
wenn erin einem luftdicht verschlossenen Behalter an einem kiihlen, dunklen Ort gelagert wird.
Nicht im Kihlschrank oder Gefrierschrank aufbewahren. Es wird empfohlen, die Kaffeebohnen
erst kurz vor dem Gebrauch zu mahlen.

2. Mahlgrad

Dies ist ein grundlegender Schritt bei der Espressozubereitung.

- Ist der Mahlgrad zu fein, flief3t das Wasser schwerer durch den Kaffee, so dass die
Extraktion langsamer erfolgt.

- Ist der Mahlgrad zu grob, fliefst das Wasser weniger schwer durch den Kaffee, so dass die
Extraktion schneller erfolgt.

- Achten Sie darauf, dass Sie ein hochwertiges Mahlwerk verwenden, um eine gleichmafsige
Konsistenz zu erhalten.

Einfiillung des Wassertanks
1. Befillen Sie den Wassertank. Sie kdnnen einen Krug verwenden, um ihn direkt zu
beflllen, oder ihn aus der Brauerei nehmen und unter dem Wasserhahn befullen.
Fullen Sie den Tank mit der gewlinschten Wassermenge bis unter den ,MAX"-Stand
des Tanks. Flllen Sie den Wassertank niemals mit heifdem Wasser, sondern immer
mit Wasser bei Raumtemperatur oder mit kaltem Wasser.
2. Schliefsen Sie den Deckel des Wassertanks. Wenn Sie den Tank von der Maschine
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abgenommen haben, um ihn mit Wasser zu fillen, missen Sie ihn wieder fest
anbringen.

Einfiillung des Milchbehilters

Wenn Sie einen Cappuccino oder Milchkaffee zubereiten, nehmen Sie den Milchbehalter aus
dem Gerat, indem Sie ihn gleichzeitig anheben und herausschieben. Fillen Sie dann die Menge
kalter Milch ein, die Sie voraussichtlich bendtigen werden, und achten Sie darauf, dass sie unter
der ,MAX"-Markierung auf dem Tank liegt. Wenn Sie fertig sind, schieben Sie den Milchbehalter
wieder in die Maschine und achten Sie darauf, dass er fest sitzt. Sie sollten das Einrasten des
Milchbehalters spiren.

HINWEIS: Sie kénnen jede Art von Milch verwenden, Vollmilch, teilentrahmte Milch, Sojamilch
USW.

Wahl des Filters
Wahlen Sie den zu verwendenden Filter wie folgt aus:
a. Einfacher Espresso: Verwenden Sie den Filter flir einen einzelnen Espresso.
b. Doppelter Espresso: Verwenden Sie den Filter fir zwei Kaffees.
Wenn Sie zwei kleine Espressotassen unter den Filterhalter stellen, kénnen Sie zwei Espresso-
Pads gleichzeitig zubereiten.

Einsetzen des Filters in den Siebtrager (Abb. 4)
Setzen Sie den Filter (1 oder 2 Tassen, je nach Bedarf) in den Filterhalter.
a. Richten Sie dazu den Vorsprung des Filters auf die Aussparung im Filterhalter aus.
b.  Wenn der Filter eingesetzt ist, drehen Sie ihn so, dass der Vorsprung des Filters nicht
mehr mit der Vertiefung des Filterhalters Gbereinstimmt.
Hinweis: Um den Filter aus dem Filterhalter zu entfernen, fihren Sie die Installationsschritte
in umgekehrter Reihenfolge durch. Drehen Sie den Filter, indem Sie den Filtervorsprung auf die
Vertiefung des Filterhalters ausrichten. Der Filter kann dann entfernt werden.

Einfiillen von Kaffee (Abb. 5)
a. Fullen Sie den Filter mit fein gemahlenem frischem Espressokaffee bis etwa 2 mm vor
dem Rand (NICHT Uberfiillen).
b. Dricken Sie das Kaffeemehl mit dem Stopfteil der Schaufel so weit nach unten, wie der
Stampfer reicht, damit das Espressomehl kompakt und gleichmafiig wird.
c. Wischen Sie Uberschissigen Kaffee vom Rand ab, um sicherzustellen, dass der
Brihkopf richtig sitzt.

Montage des Filterhalters (Abb. 6)
a. Legen Sie den Filterhalter unter das Infusionsset.
b. Positionieren Sie den Griff so, dass er mit dem Symbol fir das offene Schloss
ausgerichtet ist und in den Schlitz einrastet.
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c. Drehen Sie ihn dann langsam im Uhrzeigersinn, bis der Griff auf das Symbol fir das
geschlossene Schloss ausgerichtet ist.

Platzierung der Kaffeetasse
a. Stellen Sie die Tasse auf die Abtropfschale, wenn Sie einen Einzelportionskaffee
zubereiten.
b. Entfernen Sie das Gestell aus der abnehmbaren Abtropfschale und setzen Sie eine
grofiere Tasse ein, wenn Sie einen Cappuccino oder Milchkaffee zubereiten méchten.
VORSICHT: Wenn Sie einen Cappuccino oder Milchkaffee zubereiten, achten Sie darauf, den
Fuhrungshebel des Milchauslaufs so einzustellen, dass sich der Milchschaumauslauf in der
verwendeten Tasse befindet.

Einschalten der Kaffeemaschine

a. Stellen Sie sicher, dass das Gerat an die richtige Steckdose angeschlossen ist.

b. Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie den Ein/Aus-Schalter auf der linken Seite des

Gerats drticken.

Die Touch-Symbole auf dem Bedienfeld blinken wahrend des Aufheizvorgangs. Sobald die
Touch-Symbole aufleuchten, ist das Geradt betriebsbereit.
Warnung: Wenn sich der Milchbehalter nicht in der richtigen Position befindet, leuchten die
Symbole fiir Cappuccino % und Latte ” (Milchkaffee) nicht auf.

3. BEDIENUNG

Espresso-Zubereitung
Vergewissern Sie sich, dass das gefilterte Wasser im Wassertank zwischen dem ,MIN"- und
.MAX"-Stand liegt.

1. Espresso-Zubereitung

a. Driicken Sie einmal auf das Auto Espresso Touch-Symbol @ , um einen einzelnen
Espresso zuzubereiten. Das Touch-Symbol leuchtet auf. Sie beginnt zu blinken und
zeigt damit an, dass ein einzelner Espresso zubereitet wird.

b. Dricken Sie das Touch-Symbol fiir automatischen Espresso @ zweimal, um einen
doppelten Espresso zuzubereiten. Das Touch-Symbol leuchtet auf. Sie beginnt zu
blinken und zeigt damit an, dass ein doppelter Espresso zubereitet wird.

Das Gerat schaltet sich nach dem Zubereitungsvorgang automatisch ab, und das
Bertihrungssymbol leuchtet auf, was anzeigt, dass der Zyklus abgeschlossen ist.

HINWEIS: Wenn Sie weniger als die voreingestellte Kaffeemenge zubereiten méchten, kénnen
Sie jederzeit wahrend des Briihvorgangs das Auto Espresso Touch-Symbol @ driicken, um
den Vorgang zu beenden, wenn die gewlinschte Kaffeemenge erreichtist.

c. Dricken Sie das Touch-Symbol fir manuellen Espresso @ , um die Zubereitung
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Ihres Espressos nach lhren Vorlieben oder der gewilinschten Menge anzupassen. Aus
Sicherheitsgriinden schaltet sich das Gerat nach Ablauf der MAX-Zubereitungszeit
automatisch ab.

2. Cappuccino Zubereitung

a. Drlcken Sie das Auto Cappuccino Touch-Symbol J einmal, um einen einzelnen
Cappuccino zuzubereiten. Das Touch-Symbol leuchtet auf. Sie beginnt zu blinken und
zeigt damit an, dass ein einzelner Cappuccino zubereitet wird.

b. Dricken Sie das automatische Cappuccino—Touch—SymboLJ zweimal, um einen
doppelten Cappuccino zuzubereiten. Das Touch-Symbol leuchtet auf. Sie beginnt zu
blinken und zeigt damit an, dass ein doppelter Cappuccino zubereitet wird.

Das Gerat schaltet sich nach dem Zubereitungsvorgang automatisch ab, und das
BerUhrungssymbol leuchtet auf, was anzeigt, dass der Zyklus abgeschlossen ist.

HINWEIS: Wenn Sie weniger als die voreingestellte Kaffeemenge zubereiten mochten, kdnnen
Sie jederzeit wahrend des Brihvorgangs das Auto Cappuccino TouchfSymbolJ driicken, um
den Vorgang zu stoppen, wenn die gewlinschte Kaffeemenge erreicht ist.

Bevor Sie lhren Cappuccino zubereiten, stellen Sie die Milchschaummenge nach Ihren
Winschen ein, indem Sie den Drehknopf fir die Milchschaummenge nach links flir mehr
Schaum (Cappuccino) und nach rechts fiir weniger Schaum (Latte) drehen.

HINWEIS: Die Schaummenge kann auch wahrend des Zubereitungszyklus eingestellt werden.

3. Zubereitung von Milchkaffee (Latte)

a. Dricken Sie einmal auf das automatische Latte-Touch-Symbol ) , um einen Single
Serve Latte zuzubereiten. Das Touch-Symbol leuchtet auf. Sie beginnt zu blinken und
zeigt damit an, dass ein einfacher Milchkaffee zubereitet wird.

b. Driicken Sie zweimalauf das Latte-Touch-Symbol , , um einen doppelten Milchkaffee
zuzubereiten. Das Touch-Symbol leuchtet auf. Sie beginnt zu blinken und zeigt damit
an, dass ein doppelter Milchkaffee zubereitet wird.

Das Gerat schaltet sich nach dem Zubereitungsvorgang automatisch ab, und das
BerUhrungssymbol leuchtet auf, was anzeigt, dass der Zyklus abgeschlossen ist.

HINWEIS: Wenn Sie weniger als die voreingestellte Kaffeemenge zubereiten mochten, kénnen
Sie jederzeit wahrend des Brithvorgangs das Symbol ) fiir den automatischen Milchkaffee
drlicken, um den Vorgang zu beenden, wenn die gewlinschte Kaffeemenge erreicht ist.

Bevor Sie Ihren Milchkaffee zubereiten, stellen Sie die Milchschaummenge nach Ihren
Winschen ein, indem Sie den Drehknopf fir die Milchschaummenge nach links flir mehr
Schaum (Cappuccino) und nach rechts fiir weniger Schaum (Latte) drehen.

HINWEIS: Die Schaummenge kann auch wahrend des Zubereitungszyklus eingestellt werden.
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Nach der Zubereitung von Milchgetranken

Wenn Sie mit der Zubereitung Ihres Milchgetranks fertig sind, kénnen Sie den Milchtank des
Gerats entweder direkt im Kiihlschrank aufbewahren (bereit fiir die nachste Verwendung) oder
die restliche Milch wegwerfen.

Automatische Abschaltung
Wenn nach dem Dricken der Ein/Aus-Taste innerhalb von 25 Minuten keine Bedienung erfolgt,
schaltet sich das Gerat automatisch ab.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es vor der Reinigung vollstandig abkihlen.
Reinigen Sie das Gehduse der Maschine regelmafsig mit einem feuchten Tuch und spulen Sie
den Wassertank, die Tropfschale und den Milchbehalter regelmafiig aus.

Hinweis: Nicht mit Alkohol oder Lésungsmittelreiniger reinigen. Tauchen Sie das Gerat zur
Reinigung niemals in Wasser ein.

Entfernen Sie den Siebtrager, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen, entsorgen Sie alle
Kaffeereste im Inneren und spuilen Sie ihn mit klarem Wasser aus.
Reinigen Sie alle Zubehérteile und trocknen Sie sie grindlich.

Reinigung des Milchtanks und des Milchschaumschlauchs

Obwohl es moglich ist, den Milchtank mit Milchresten im Kuhlschrank aufzubewahren, ist
es wichtig, den Tank und den Schlauch fir den Milchschaum regelmafiig zu reinigen, um
Verstopfungen und Riickstande zu vermeiden. Um den Milchtank zu reinigen, befolgen Sie die
nachstehenden Anweisungen:

1. Nehmen Sie den Milchtank aus dem Gerat, indem Sie ihn gleichzeitig anheben und
herausschieben.

2. Entnehmen Sie den Deckel des Behalters. Uberschiissige Milch wegwerfen.

3. Nehmen Sie den Schlauch des Milchaufschaumers vom Deckel ab und reinigen Sie
ihn. Denken Sie daran, sie nach der Reinigung wieder zu schliefRen.

4. Leeren Sie die Uberschissige Milch, spllen Sie den Milchbehalter und den Deckel
grundlich mit warmem, mit Reinigungsmittel versetztem Wasser aus. Grindlich
absptilen und abtrocknen. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder
Scheuerschwamme, da diese den Milchbehalter und die Oberflache zerkratzen
kénnen.

5.  Fullen Sie den Milchbehalter mit gefiltertem Wasser, wobei die MAX-Flllmarke nicht
Uberschritten werden darf. Setzen Sie den Milchtank wieder in das Gerat ein, indem
Sie ihn gleichzeitig anheben und wieder in das Gerat schieben, wobei Sie den Tank
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am Deckel festhalten. Sie sollten das Einrasten des Milchbehalters spuren.

Warnung: Wenn der Milchbehalter nicht in der richtigen Position steht, leuchten die Touch-

Symbole flur Cappuccino J und Latte )
6.
7.

nicht auf.

Stellen Sie eine grof3e leere Tasse unter den Milchschaumschlauch.

Drticken Sie das Symbol fiir doppelten Cappuccino J oder Milchkaffee . Das Gerat
beginnt, heifdes Wasser durch den Milchschaumschlauch abzugeben. Lassen Sie
den Reinigungszyklus so lange laufen, bis Sie keine Milch mehr aus dem Schlauch
austreten sehen. Wiederholen Sie mehrere Zyklen.

Drehen Sie den Einstellknopf fur die Milchschaummenge in die Reinigungsposition
und driicken Sie das Touch-Symbol fir die Reinigung . Das Symbol leuchtet auf
und das Gerat beginnt, heifsen Dampf durch den Milchschaumschlauch abzugeben.
Wiederholen Sie mehrere Zyklen.

Hinweis: Vergewissern Sie sich, dass das gefilterte Wasser im Wassertank zwischen dem
,MIN"- und ,MAX"-Stand liegt.

9.

Entfernen Sie das restliche Wasser im Wassertank und im Milchtank und spilen
Sie den Wassertank und den Milchtank grindlich mit warmem Seifenwasser aus.
Achten Sie darauf, sie gut abzuspilen und abzutrocknen. Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder Scheuerschwamme, da diese die Oberflache verkratzen.

Reinigung der Briihgruppe, des Siebtragers und der Filter

1.

2.

Dricken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat auszuschalten, und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

Einige der Metallteile kdnnen noch heifs sein. Bertihren Sie sie nicht mit den Handen,
bevor sie abgekuhlt sind.

Entfernen Sie den Filterhalter und entsorgen Sie den Kaffeesatz. Waschen Sie den
Filterhalter und den Filter griindlich mit warmer Seifenlauge. Achten Sie darauf, sie
gut abzuspulen und abzutrocknen.

Wischen Sie den Kaffeeauslauf mit einem feuchten Tuch ab, um den Kaffeesatz zu
entfernen.

Setzen Sie den Filterhalter (ohne Filter) wieder in die Absauggruppe des Gerats ein
und verriegeln Sie ihn.

Stellen Sie einen grofden leeren Becher unter den Filterhalter.

Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose. Driicken Sie die Ein/Aus-Taste, um das
Gerat einzuschalten.

Driicken Sie einmal auf das Touch-Symbol fiir automatischen Espresso @ und
lassen Sie die Maschine briihen, bis sie automatisch stoppt.

Wassertank Reinigung

1.

2.

Entfernen Sie Uberschissiges Wasser, indem Sie den Wassertank entfernen. Es wird
empfohlen, den Wassertank zwischen den Anwendungen zu leeren.
Waschen Sie den Wassertank und den Deckel griindlich mit warmer Seifenlauge.

POWER ESPRESSO 20 TOUCH & CREAM 57



DEUTSCH

Achten Sie darauf, sie gut abzuspulen und abzutrocknen.
HINWEIS: Waschen Sie den Wassertank und seinen Deckel nicht in der Sptlmaschine.
VORSICHT: Tauchen Sie den Hauptteil des Gerats, das Stromkabel oder den Stecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten.

Kaffeemaschine reinigen

1. Reinigen Sie das Gehause mit einem weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder Scheuerschwamme, da diese die Oberflache verkratzen.

2. Bewahren Sie keinen der Filterhalter in der Absauganlage auf. Dadurch kann die
Abdichtung zwischen Brihkopf und Siebtrager wahrend der Espressozubereitung
beeintrachtigt werden.

VORSICHT: Tauchen Sie den Hauptteil des Gerats, das Stromkabel oder den Stecker nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten.

Entkalkungsfunktion

Die Ansammlung von mineralischen Ablagerungen in der Maschine beeintrachtigt ihren
Betrieb. lhre Kaffeemaschine sollte entkalkt werden, wenn Sie feststellen, dass sich die
Zubereitungszeit flr einen Espresso verldngert oder zu viel Dampf entsteht. Aufserdem
kénnen sich weifde Ablagerungen auf der Oberflache der Absauganlage bilden. Die Haufigkeit
der Entkalkung hangt von der Harte des verwendeten Wassers ab. Die empfohlenen
Reinigungsintervalle sind in der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt.

Wassersorte Haufigkeit der Reinigung
Gefiltertes Wasser Nach 80 - 100 Extraktionen
Leitungswasser Nach 40 - 50 Extraktionen

1. Entkalkung des Wasserbehalters
1. Flllen Sie den Wassertank mit weifdem Essig.
2. Lassen Sie den geflillten Tank Gber Nacht mit der Essiglésung im Wassertank stehen.
3. Den Essig wegwerfen.
4. Spullen Sie den Wassertank grindlich mit Leitungswasser aus, indem Sie ihn bis
zur Halfte mit Wasser fillen und in das Spllbecken zurlickgiefzen. Wiederholen Sie
diesen Schritt, bis kein Essig mehr im Tank ist.

2. Entkalkung der internen Komponenten
1.  Stellen Sie sicher, dass Sie zuerst das Innere des Wassertanks entkalken, indem Sie
die oben genannten Entkalkungsschritte durchfiihren.
2. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist und das Netzkabel vom Netz
getrennt ist. Flllen Sie den Tank mit einem fiir die Entkalkung von Kaffeemaschinen
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vorgesehenen Produkt. Befolgen Sie die Anweisungen des Herstellers des
Entkalkungsmittels.

3. Setzen Sie den Filterhalter (mit Filter und ohne Kaffee) ein und stellen Sie eine grofie
leere Tasse auf die Abtropfschale und unter den Filterhalter.

4. Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose.

5. Drlcken Sie die Ein/Aus-Taste um das Gerat einzuschalten.

6. Stellen Sie eine grof3e leere Tasse unter den Milchschaumschlauch (mindestens 500
ml).

7. Die Touch-Symbole auf dem Bedienfeld blinken wahrend des Aufheizvorgangs.
Sobald die Touch-Symbole aufleuchten, ist das Gerat betriebsbereit.

8. Drlcken Sie das Symbol fir doppelten Cappuccino _5] oder Milchkaffee ) . Das
Gerat beginnt, heifdes Wasser durch den Milchschaumschlauch abzugeben. Lassen
Sie den Reinigungszyklus so lange laufen, bis Sie keine Milch mehr aus dem Schlauch
austreten sehen. Wiederholen Sie mehrere Zyklen.

9. Drehen Sie den Einstellknopf fur die Milchschaummenge in die Reinigungsposition
und driicken Sie das Touch-Symbol fir die Reinigung . Das Symbol leuchtet auf
und das Gerat beginnt, heifsen Dampf durch den Milchschaumschlauch abzugeben.
Wiederholen Sie mehrere Zyklen.

10. Wiederholen Sie dann die Schritte 8 und 9 mit gefiltertem Wasser im Wassertank,
um das restliche Entkalkungsmittel aus dem Gerat zu splilen.

5. PROBLEMBEHEBUNG
Problem Mdgliche Ursache Mogliche Losung
Die Maschine Das Geratist nicht Schliefsen Sie das Gerat richtig an eine
funktioniert nicht richtig an eine Steckdose | Steckdose an.
angeschlossen.
Die Grofie des Verwenden Sie feiner gemahlenen Kaffee.
gemahlenen Kaffees ist
zu grofs.

Die Maschine macht | Die Menge des
schwacher Kaffee. gemahlenen Kaffees ist

Zu wenig gemahlener Kaffee, mehr

) gemahlenen Kaffee verwenden.
unzureichend.

Der gemahlene Kaffee Drucken Sie den gemahlenen Kaffee fester
wird zu leicht gepresst an.
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Ich kann den
Filterhalter in der
Absauggruppe nicht
drehen.

Die Kopfdichtung aus
Silikon ist neu.

Verwenden Sie es weiter. Diese Dichtung
wird sich bei den ersten Einsatzen setzen
und sich leichter drehen lassen.

Zu viel gemahlener
Kaffee im Filterhalter.

Weniger gemahlenen Kaffee in den
Filterhalter geben

Der Siebtrager

ist lose oder l6st
sich wahrend der
Espressoextraktion.

Der Siebtrager ist nicht
korrekt behoben.

Stellen Sie sicher, dass die drei Laschen des
Filterhalters vollstandig geschlossen sind.
in die Extraktionsgruppe eingefligt

Der Filter ist nicht in den
Filterhalter eingesetzt.

Setzen Sie den Filter in den Filterhalter ein.

Die Silikondichtung
der Bruhgruppe ist
beschadigt oder
verschlissen.

Kontaktieren Sie den offiziellen Technischen
Kundendienst von Cecotec.
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Der Kaffee
tropft wahrend
der Extraktion
seitlich aus dem
Filterhalter.

Der Kaffee ist zu fein
gemahlen.

Wechsel zu einer groberen
Mahlgradeinstellung

Zu viel gemahlener
Kaffee.

Weniger gemahlenen Kaffee dosieren.

UbermaRig gepresster
gemahlener Kaffee.

Uben Sie weniger Druck auf das Kaffeemehl
aus.

Der obere Rand des
Filters

wurde nicht gereinigt
von

Lose Kaffeebohnen.

Reinigen Sie den Rand des Filters, bevor Sie
ihn in den Absaugkopf einsetzen.

Der Rand des
Absaugkopfes, die
Silikondichtung oder
der Duschkopf ist
verschmutzt.

Reinigen Sie die Teile mit der
Reinigungsburste und einem feuchten Tuch.

Die Silikondichtung
am Absaugkopf ist
beschadigt oder
verschlissen.

Kontaktieren Sie den offiziellen Technischen
Kundendienst von Cecotec.

Der Siebtrager ist nicht
korrekt installiert.

Installieren Sie es wieder korrekt.

Die beiden
Auslassoffnungen des
Siebtragers

sind verstopft.

Reinigen Sie die Locher.

Die Filter6ffnungen
sind verstopft.

Weichen Sie den Filter etwa eine halbe
Stunde lang in sauberem Wasser ein. Dann
reinigen Sie es

einer Blrste.
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Es kommt kalter
Kaffee heraus

Die Tasse oder das Glas
war kalt, bevor der
Espresso eingeschenkt
wurde.

Heif3es Wasser aus dem Dampfer giefsen
in der Tasse, bevor der Espresso extrahiert
wird.

Der Extraktionskopf
oder Filter wurde vor
der Verwendung nicht
erhitzt.

Halten Sie den Filterhalter unter den
Extraktionskopf und driicken Sie auf das
Coffee-Touch-Symbol. Lassen Sie das heifze
Wasser laufen.

Es kommt kein
Kaffee heraus

Es befindet sich kein
Wasser im Tank.

Fullen Sie den Wassertank mit kaltem,
gefiltertem Wasser. Entliften Sie die
Maschine, um lUberschissige Luft zu
entfernen. Lassen Sie das Wasser laufen.

Das Kaffeemehlist zu
fein.

Wechseln Sie zu einer groberen
Mahlgradeinstellung.

Sie haben zu viele
Kaffeebohnen
verwenden.

Weniger gemahlenen Kaffee dosieren.

Uberméfiig gepresster
gemahlener Kaffee.

Uben Sie weniger Druck auf das Kaffeemehl
aus.

Der Filter ist blockiert.

Weichen Sie den Filter etwa eine halbe
Stunde lang in sauberem Wasser ein. Dann
reinigen Sie es

einer Blrste.

Der Absaugkopf ist
blockiert.

Eine Entkalkung ist erforderlich.

Der Absaugkopf ist
verschmutzt.

Sauberkeit erforderlich.

Luftim Inneren
blockiert den Wasser-/
Dampfauslass.

Befolgen Sie die Schritte im Abschnitt
Entfernen von Uberschissiger Luft aus dem
Gerat.
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Espresso-Tropfen

Das Kaffeemehlist zu
fein.

Wechseln Sie zu einer groberen
Mahlgradeinstellung.

Sie haben zu viele
Kaffeebohnen
verwenden.

Weniger gemahlenen Kaffee dosieren.

UbermaRig gepresster
gemahlener Kaffee.

Uben Sie weniger Druck auf das Kaffeemehl
aus.

Die Kaffeemaschine hat
Kalkablagerungen
Schmutz.

Eine Entkalkung ist erforderlich.

Espresso ist nicht
hat Sahne.

Der gemahlene Kaffee
ist zu grob.

Stellen Sie einen feineren Mahlgrad ein.

Es wird nicht gentigend
gemahlener Kaffee
verwendet.

Dosieren Sie mehr gemahlenen Kaffee.

Der Kaffee wurde nicht
genug gepresst.

Uben Sie mehr Druck auf den gemahlenen
Kaffee aus.

Espresso schmeckt
bitter.

Kaffeesorten

Probieren Sie verschiedene Marken von
Kaffeebohnen.

Das Kaffeepulver
wird nach der
Extraktion sehr
feucht.

Auf den Kaffeekapseln
bleibt ein wenig Wasser
zurlick.

Es ist normal. Wenn der Kaffee grober
gemahlen ist, ist die Tablette weniger feucht.

Es wird nicht gentigend
gemahlener Kaffee
verwendet.

Dosieren Sie mehr gemahlenen Kaffee.

Der Kaffee wurde nicht
genug gepresst.

Pressen Sie den gemahlenen Kaffee weiter.
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Der Espresso Der gemahlene Kaffee Achten Sie darauf, dass das Kaffeemehl

ed i o d leichmafi
wirdin emnem wurde ungieichmaisig gleichmé&Rig gepresst wird.
unregelmatigen gepresst.
Musterindie Tasse | verstopfung im Priifen Sie, dass nichts vorhanden ist
gegossen. Absaugkopf oder Verstopfung des Absaugkopfes
Filterhalter. oder den Filterhalter und reinigen Sie sie.

Das Licht der

Kaff hi
afreemaschine Das Gerat ist nicht

schaltet sich nicht ) Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und
) ) an die Steckdose ) ol

ein, nachdem die schalten Sie das Gerat ein.

Taste angeschlossen.

Ein/Aus-Taste.

6. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, lbertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder dhnliches).

7. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europaischen

Union geltenden Vorschriften Ubereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter

Einhaltung der erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt,
hergestellt und geprtift. Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender
Website zu finden: https://storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity

c € CecotecInnovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mitden grundlegenden
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1. PARTI E COMPONENTI
Fig.1
A.  Pannello di controllo
B. Tasto on/off
C.  Griglia della vaschetta raccogligocce
D. Boadellavaschetta raccogligocce
E. Vaschetta raccogligocce
F. Coperchio del serbatoio dell'acqua
G.  Presa del serbatoio dell'acqua
H.  Serbatoio dell'acqua
I Coperchio del serbatoio del latte
J. Manopola di regolazione della schiuma
K. Leva deltubo cappuccinatore
L. Tubo cappuccinatore
M.  Tubo diingresso del latte
N.  Serbatoio per il latte estraibile.
0. Portafiltro in metallo
P. Manico del portafiltro
Q. Duefiltri peril caffé (singolo e doppio)
R.  Cucchiaio dosatore
Fig. 2
1. Indicatore automatico
2. lcona touch dell'espresso automatico (espresso singolo e doppio)
3. lcona touch Cappuccino automatico (Cappuccino singolo e doppio)
4, Icona touch Latte automatico (latte singolo e doppio)
5. Tasto touch di pulizia
6. Icona touch del latte schiumato
7. lcona touch Espresso manuale
8. Indicatore manuale
NOTA:

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre'apparecchio dalla scatola e rimuovere tuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
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Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

- Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

- Macchina de caffe

- Portafiltri

- Filtro per tazza doppia
- Filtro per tazza singola
- Cucchiaio dosatore

- Anello di dosaggio

- Pressino

- Manuale diistruzioni

- Nonrimuovereilnumero diserie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita
dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

Pulizia della macchina da caffé prima del primo utilizzo
Prima del primo utilizzo, pulire il prodotto per garantire un ottimo sapore alla prima tazza di
caffe. | passaggi sono i seguenti

1. Assicurarsi che tutte le parti siano intatte.

2. Versare lacqua filtrata nel serbatoio dell'acqua; il livello dellacqua non deve
superare il segno "MAX" sul serbatoio dell'acqua. Quindi chiudere il coperchio del
contenitore.

3. Rimuovere gli adesivi che tengono uniti i pezzi. Non rimuovere gli adesivi di
avvertenza.

4, Per prima cosa, rimuovere e lavare il serbatoio dell'acqua, il portafiltro, i due filtri e il
misurino in una miscela di acqua e detergente delicato. Sciacquateli accuratamente
e rimetteteli nell'apparecchio.

5. Posizionare il filtro (1 tazza o 2 tazze, a seconda delle necessita) nel portafiltro. A
tal fine, allineare la sporgenza del filtro con l'incavo del portafiltro. Quando il filtro
e inserito, ruotarlo in modo che la sporgenza del filtro non coincida piu con lincavo
del portafiltro.

Nota: Siconsiglia di utilizzare la macchina per la prima volta senza caffé macinato. Assicurarsi
che il filtro sia posizionato correttamente nel portafiltro.

Nota: Per rimuovere il filtro dal portafiltro, eseguire le operazioni di installazione in ordine
inverso. Ruotare il filtro allineando la sporgenza del filtro con lincavo del portafiltro. IL filtro
puod quindi essere rimosso.
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Avvertenza: Assicurarsi che il filtro si sia raffreddato prima di tentare di rimuoverlo dal
portafiltro.
6. Inserireil portafiltro nell'apposito spazio della macchina da caffe. € possibile fissarlo

saldamente ruotandolo in senso antiorario dalla posizione "UNLOCK" alla posizione
“LOCK". Posizionare una tazza grande sotto l'erogatore del caffe, assicurandosi che
il tubo della schiuma del serbatoio del latte sia allineato con l'interno della tazza.
Per pulire linterno dell'apparecchio, seguire i passaggi indicati nella sezione
"PREPARAZIONE DEL CAPPUCCINO" utilizzando l'acqua in entrambi i serbatoi e senza
caffe macinato nelfiltro. Non immergere il corpo principale dell'apparecchio o il cavo
di alimentazione nell'acqua e non toccare le parti interne dell'apparecchio.

Rimuovere l'aria in eccesso dall'unita
Per rimuovere l'aria in eccesso dall'unita, eseguire il ciclo Latte a Frothed seguendo i passaggi
indicati di seguito:

1.

4.

Riempire il serbatoio con acqua filtrata. IL livello dell'acqua deve essere compreso tra
il livello "MIN" e "MAX". Quindi rimettere il serbatoio dell'acqua nell'unita.

Riempire il serbatoio del latte con acqua filtrata. Il livello dellacqua non deve
superare il segno "MAX". Riposizionare il contenitore del latte nell'apparecchio
sollevandolo e facendolo scorrere contemporaneamente nell'apparecchio,
tenendolo per il coperchio. Si dovrebbe notare che il serbatoio del latte scatta in
posizione. Rimuovere e bloccare nuovamente (Fig. 3).

Collegare la macchina all'alimentazione, premere il pulsante On/Off. Le 6 icone
touch iniziano a lampeggiare finché l'intera macchina non si preriscalda ed entra
in modalita standby. Quando e stabile, premere licona touch del latte | J . Fare
attenzione a non mettere alcuna parte del corpo sotto l'erogatore del caffe o del
latte. Utilizzare un contenitore di vetro o simile per raccogliere 'acqua ed evitare
scottature.

Una volta completato questo processo, il prodotto e pronto per l'uso.

Scelta della tazza giusta

Si consiglia di scegliere chicchi di caffé miscelati, freschi e con tostatura da media a intensa.
Prima di preparare una bevanda, assicurarsi di scegliere la tazza della dimensione giusta in
base alla tabella seguente:

Tipi di bevande Capacita del recipiente suggerita

Espresso 50 ml 100 ml

Single Double
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Cappuccino 150 ml 300 ml

Small ﬁ’ Large 6}

Latte 200 ml 350 mL

Small ﬂ Large ﬁ

Nota: Le quantita indicate sono la capacita in tazza suggerita, non la quantita di caffe. La
quantita totale della bevanda puo variare a seconda del tipo di latte e del livello di schiuma
generato.

Scelta del caffé giusto

1. L caffe

Il caffé deve essere appena macinato e conserva il suo aroma solo per i primi 7-8 giorni,
purché sia conservato in un contenitore ermetico in un luogo fresco e buio. Non conservare in
frigorifero o nel congelatore. Si consiglia di macinare i chicchi di caffe appena prima dell'uso.

2. Macinatura

Si tratta di una fase fondamentale del processo di preparazione dell'espresso.

- Se la macinatura e troppo fine, l'acqua passa attraverso il caffée con maggiore difficolta,
quindi l'estrazione sara piu lenta.

- Sela macinatura e troppo grossa, l'acqua passera attraverso il caffe con meno difficolta e
l'estrazione sara quindi pit rapida.

- Utilizzare un macinino caffe di qualita per garantire una consistenza uniforme.

Riempimento del serbatoio dell'acqua

1. Riempire il serbatoio dellacqua. € possibile utilizzare una caraffa per riempirla
direttamente o rimuoverla dalla macchina per la preparazione della birra e riempirla
sotto il rubinetto. Riempire il serbatoio con la quantita d'acqua desiderata al di sotto
del livello "MAX" del serbatoio. Non utilizzare acqua calda per riempire il serbatoio,
usare acqua a temperatura ambiente o fredda.

2. Chiudere il coperchio del serbatoio dellacqua. Se il serbatoio & stato rimosso
dallinfusore per riempirlo d'acqua, assicurarsi di rimetterlo saldamente al suo
posto.

Riempimento del serbatoio per il latte

Se si sta preparando un cappuccino o un latte, rimuovere il serbatoio del latte dalla macchina
sollevandolo e facendolo scorrere contemporaneamente. Versare quindi la quantita di latte
freddo che si ritiene necessaria, assicurandosi che sia inferiore al segno "MAX" sul serbatoio.
Una volta terminato, reinserire il contenitore del latte nella macchina, assicurandosi che si
inserisca saldamente. Il serbatoio del latte dovrebbe scattare in posizione.
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NOTA: Si puo utilizzare qualsiasi tipo di latte, intero, parzialmente scremato, di soia, ecc.

Scelta del filtro
Selezionare il filtro da utilizzare come segue:
a. Espresso singolo: utilizzare il filtro per un espresso singolo.
b. Doppio espresso: utilizzare il filtro per due caffe.
Collocando due tazze da espresso piccole sotto il portafiltro, € possibile preparare due tazze
di espresso contemporaneamente.

Inserimento del filtro nel portafiltro (fig. 4)
Posizionare il filtro (1 tazza o 2 tazze, a seconda delle necessita) nel portafiltro.

a. Atalfine, allineare la sporgenza del filtro con l'incavo del portafiltro.

b. Quando il filtro & inserito, ruotarlo in modo che la sporgenza del filtro non coincida

pili con l'incavo del portafiltro.

Nota: Per rimuovere il filtro dal portafiltro, eseguire le operazioni di installazione in ordine
inverso. Ruotare il filtro allineando la sporgenza del filtro con lincavo del portafiltro. IL filtro
puo quindi essere rimosso.

Riempimento caffé (fig. 5)
a. Riempire il filtro con caffé espresso fresco finemente macinato fino a circa 2 mm dal
bordo (NON riempire eccessivamente).
b. Utilizzando la parte di rincalzo del misurino, spingere i fondi di caffe verso il basso fino
a dove arriva il martelletto per rendere i fondi di espresso compatti e uniformi.
c. Eliminare il caffe in eccesso dal bordo per garantire una corretta aderenza sotto la
testina di erogazione.

Montaggio del portafiltro (fig. 6)
a. Posizionare il portafiltro sotto il set di infusione.
b. Posizionare la maniglia in modo che sia allineata con l'icona della serratura aperta e
che scatti nella fessura.
c.  Quindi ruotare lentamente in senso orario fino a quando la maniglia non e allineata
con il simbolo di chiusura.

Collocazione della tazza da caffe
a. Sesiprepara un caffée monodose, posizionare la tazza sul vassoio di sgocciolamento.
b. Rimuovere la rastrelliera dalla vaschetta di sgocciolamento rimovibile e inserire una
tazza piu grande se si sta preparando un cappuccino o un latte.
PRECAUZIONE: Quando si prepara un cappuccino o un latte, assicurarsi di regolare la leva di
guida dell'erogatore del latte per posizionare l'erogatore della schiuma di latte all'interno della
tazza in uso.
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Accensione della macchina da caffe

a. Assicurarsi che l'unita sia collegata alla presa di corrente corretta.

b. Accendere l'unita premendo linterruttore di accensione/spegnimento sul lato sinistro

dell'unita.

Le icone touch sul pannello di controllo iniziano a lampeggiare durante il processo di
riscaldamento. Quando le icone tattili siaccendono, il dispositivo e pronto perilfunzionamento.
Avvertenza: Se il serbatoio del latte non e posizionato correttamente, le icone touch per
Cappuccino ¥ e Latte " non si accendono.

3. FUNZIONAMENTO

Preparazione di un caffé Espresso
Assicurarsi che 'acqua filtrata nel serbatoio dell'acqua sia compresa tra il livello "MIN" e "“MAX".

1. Preparazione Espresso:

a. Premere una volta l'icona touch Auto Espresso @ per preparare un singolo espresso.
Licona touch si accende. Lindicatore inizia a lampeggiare, indicando che & in corso la
preparazione di un singolo espresso.

b. Premere due volte l'icona touch del caffé espresso automatico @ per preparare un
doppio espresso. L'icona touch si accende. La spia inizia a lampeggiare, indicando che
e in corso la preparazione di un espresso doppio.

L'apparecchio si arresta automaticamente al termine del processo di preparazione e l'icona
touch diventa fissa, a indicare che il ciclo & terminato.

NOTA: Se si desidera erogare una quantita di caffé inferiore a quella preimpostata, premere
licona touch dell'Espresso automatico @ in qualsiasi momento durante il processo di
erogazione per interrompere l'erogazione quando si r+aggiunge la quantita di caffé desiderata.

c. Premere licona touch Espresso manuale @ per personalizzare la preparazione
dell'espresso in base alle proprie preferenze o alla quantita desiderata. Per motivi di
sicurezza, l'apparecchio si arresta automaticamente dopo il tempo di preparazione
MAX.

2. Preparazione Cappuccino:

a. Premere una volta licona touch Auto Cappuccino J per preparare un singolo
cappuccino. Licona touch si accende. Inizia a lampeggiare, indicando che & in corso la
preparazione di un singolo cappuccino.

b. Premere due volte licona touch del Cappuccino automatico_-j per preparare un
cappuccino doppio. L'icona touch si accende. Inizia a lampeggiare, indicando che e in
corso la preparazione di un cappuccino doppio.

L'apparecchio si arresta automaticamente al termine del processo di preparazione e l'icona
touch diventa fissa, a indicare che il ciclo é terminato.
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NOTA: Se si desidera erogare una quantita di caffé inferiore a quella preimpostata, premere
l'icona touch Auto Cappuccino J in qualsiasi momento durante il processo di erogazione per
interrompere l'erogazione quando si raggiunge la quantita di caffé desiderata.

Prima di preparare il Cappuccino, regolare il livello di schiuma di latte in base alle proprie
preferenze ruotando la manopola di regolazione del livello di schiuma di latte verso sinistra
per ottenere pitl schiuma (Cappuccino) e verso destra per ottenere meno schiuma (Latte).
NOTA: La quantita di schiuma pud essere regolata durante il processo di preparazione.

3. Preparazione Latte:

a. Premere una volta licona touch del latte automatico ~ per preparare un latte
monodose. Licona touch si accende. Il simbolo inizia a lampeggiare, indicando che si
sta preparando un latte normale.

b. Premere due volte l'icona touch del latte automatico : per preparare un latte doppio.
Licona touch si accende. Il simbolo inizia a lampeggiare, indicando che e in corso la
preparazione di un latte doppio.

L'apparecchio si arresta automaticamente al termine del processo di preparazione e l'icona
touch diventa fissa, a indicare che il ciclo e terminato.

NOTA: Se si desidera erogare una quantita di caffé inferiore a quella preimpostata, premere
l'icona touch del caffé macchiato automatico , in qualsiasi momento durante il processo di
erogazione per interrompere l'erogazione quando si raggiunge la quantita di caffé desiderata.

Prima di preparare il latte, regolare il livello di schiuma di latte in base alle proprie preferenze
ruotando la manopola di regolazione del livello di schiuma di latte verso sinistra per ottenere
piti schiuma (Cappuccino) e verso destra per ottenere meno schiuma (Latte).

NOTA: La quantita di schiuma pud essere regolata durante il processo di preparazione.

Dopo la preparazione delle bevande a base di latte

Una volta terminata la preparazione della bevanda a base di latte, e possibile conservare
il serbatoio della macchina direttamente in frigorifero (pronto per essere utilizzato la volta
successiva) oppure gettare il latte rimanente.

Funzione di spegnimento automatico

Dopo aver premuto il pulsante On/Off, se non viene eseguita alcuna operazione entro 25
minuti, lunita si spegne automaticamente.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare e lasciare raffreddare completamente la macchina da caffé prima di pulirla. Pulire
regolarmente l'alloggiamento della macchina con un panno umido e sciacquare regolarmente
il serbatoio dell'acqua, la vaschetta di raccolta e il contenitore del latte.

POWER ESPRESSO 20 TOUCH & CREAM 71



ITALIANO

Nota: Non pulire con alcool o solventi. Non immergere mai la macchina da caffe in acqua per

pulirla.

Rimuovere il braccio portafiltro girandolo in senso orario, eliminare eventuali residui di caffe
dall'interno, quindi sciacquarlo con acqua pulita.
Pulire tutti gli accessori con acqua e asciugarli accuratamente.

Pulizia del serbatoio del latte e del tubo di erogazione del latte schiumato

Sebbene sia possibile conservare il serbatoio del latte con il latte avanzato in frigorifero, e
importante pulire regolarmente il serbatoio e il tubo di erogazione del latte schiumato per
evitare intasamenti e accumuli di residui. Per pulire il serbatoio del latte, seguire le istruzioni

riportate di seguito:

1. Rimuovere il serbatoio del latte dall'unita sollevandolo e facendolo scorrere verso
'esterno.

2. Rimuovere il coperchio del contenitore. Eliminare il latte in eccesso.

3. Rimuovereiltubo dierogazione del latte schiumato dal coperchio e pulirlo. Ricordarsi
di richiuderlo dopo la pulizia.

4. Svuotare il latte in eccesso, sciacquare accuratamente il serbatoio del latte e il
coperchio con acqua tiepida e detergente. Assicurarsi di sciacquare e asciugare
accuratamente. Non utilizzare detergenti abrasivi o pagliette perché potrebbero
graffiare il contenitore del latte e la superficie.

5. Riempire il contenitore del latte con acqua filtrata, senza superare il segno di
riempimento MAX. Reinserire il serbatoio del latte nellunita sollevandolo e
facendolo scorrere contemporaneamente, tenendo il serbatoio per il coperchio. Il
serbatoio del latte dovrebbe scattare in posizione.

Avvertenza: Se il serbatoio del latte non & posizionato correttamente, le icone touch per
Cappuccino ¥ e Latte ) non si accendono.

6. Collocare una tazza vuota sotto al tubo cappuccinatore.

7. Premere le icone touch per Cappuccino J olatte . L'apparecchio inizia a erogare
acqua calda attraverso il tubo di erogazione del latte schiumato. Lasciare che il
ciclo di pulizia venga eseguito finché non si vede pili uscire il latte dal tubo. Ripetere
diversi cicli.

8. Ruotare la manopola di regolazione del livello di schiuma del latte sulla posizione di

pulizia e premere l'icona touch Pulizia ' . Licona si accende e l'apparecchio inizia a
rilasciare vapore caldo attraverso il tubo di erogazione del latte schiumato. Ripetere
diversi cicli.

Nota: Assicurarsi che l'acqua filtrata nel serbatoio dell'acqua sia compresa tra il livello "“MIN"

e "MAX".
9.

Rimuovere l'acqua rimasta nel serbatoio dell'acqua e nel serbatoio del latte, quindi
sciacquare e lavare accuratamente il serbatoio dell'acqua e il serbatoio del latte con
acqua calda e sapone. Assicuratevi di sciacquarli e asciugarli bene. Non utilizzare
detergenti abrasivi o pagliette per non graffiare la finitura.
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Pulizia del gruppo di estrazione, portafiltro e dei filtri

1. Premere il pulsante On/Off per spegnere 'apparecchio e scollegarlo dalla presa di
corrente.

2. Alcune parti metalliche potrebbero essere ancora calde. Non toccatele con le mani
finché non si sono raffreddate.

3. Rimuovere il portafiltro e gettare i fondi di caffe. Lavare accuratamente il portafiltro
e il filtro con acqua calda e sapone. Assicuratevi di sciacquarli e asciugarli bene.

4. Pulire l'erogatore del caffe con un panno umido per rimuovere eventuali fondi di
caffe.

5. Riposizionare il portafiltro (senza filtro) nel gruppo di estrazione dell'unita e
bloccarlo in posizione.

6. Collocare unatazza grande e vuota sotto il portafiltro.

7. Collegareil cavo di alimentazione alla presa di corrente. Premere il pulsante On/Off
per accendere la macchina.

8. Premere una volta licona touch Auto Espresso W e lasciare che lerogazione
avvenga fino all'arresto automatico.

Pulizia del serbatoio d'acqua
1. Rimuovere l'acqua in eccesso rimuovendo il serbatoio dell'acqua. Si consiglia di
svuotare il serbatoio dell'acqua tra un utilizzo e l'altro.
2. Lavare accuratamente il serbatoio e il coperchio con acqua calda e sapone.
Assicuratevi di sciacquarli e asciugarli bene.
NOTA: Non lavare il serbatoio dell'acqua o il suo coperchio in lavastoviglie.
PRECAUZIONE: Non immergere il corpo principale dell'apparecchio, il cavo di alimentazione o
la spina in acqua o in altri liquidi.

Pulizia della macchina da caffe

1. Pulire la struttura esterna dell'apparecchio con un panno umido e morbido. Non
utilizzare detergenti abrasivi o pagliette per non graffiare la finitura.

2.  Non riporre i portafiltro nellunita di aspirazione. Cio potrebbe compromettere
la tenuta tra la testina di erogazione e il portafiltro durante la preparazione
dell'espresso.

PRECAUZIONE: Non immergere il corpo principale dell'apparecchio, il cavo di alimentazione o
la spina in acqua o in altri liquidi.

Funzione Decalcificazione

L'accumulo di depositi minerali nella macchina ne compromette il funzionamento. La macchina
da caffe dovrebbe essere decalcificata quando si nota un aumento del tempo di preparazione
diun espresso o un'eccessiva presenza divapore. Inoltre, si pud notare un accumulo di depositi
bianchi sulla superficie dell'unita di aspirazione. La frequenza della decalcificazione dipende
dalla durezza dell'acqua utilizzata. Gli intervalli di pulizia consigliati sono riportati nella tabella
seguente.
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Tipo d'acqua Frequenza di pulizia
Acqua filtrata Dopo 80 - 100 estrazioni
Acqua di rubinetto Dopo 40-50 estrazioni

1. Decalcificazione del serbatoio d'acqua

1.
2.

Riempire il serbatoio dell'acqua con aceto bianco.

Lasciare riposare il serbatoio riempito per una notte con la soluzione di aceto nel
serbatoio dell'acqua.

Eliminare l'aceto.

Sciacquare accuratamente il serbatoio dellacqua con acqua di rubinetto
riempiendolo per meta e versandolo nuovamente nel lavandino, ripetendo questa
operazione fino a quando non rimane pill aceto nel serbatoio.

2. Decalcificazione dei componenti interni

1.

2.

10.

74

Assicurarsi di decalcificare prima linterno del serbatoio dell'acqua seguendo la
procedura di decalcificazione descritta sopra.

Assicurarsi che il tapis roulant sia spento e cheil cavo di alimentazione sia scollegato
dalla presa di corrente. Riempire il serbatoio con qualsiasi prodotto destinato alla
decalcificazione delle macchine da caffe. Seguire le istruzioni del produttore del
prodotto decalcificante.

Inserire il portafiltro (con filtro e senza caffé) e posizionare una tazza grande vuota
sopra la vaschetta di raccolta e sotto il portafiltro.

Collegare il cavo di alimentazione alla presa di corrente.

Premere il pulsante On/Off per accendere la macchina.

Collocare una tazza grande e vuota sotto il tubo di erogazione del latte schiumato
(almeno 500 ml).

Le icone touch sul pannello di controllo iniziano a lampeggiare durante il processo
di riscaldamento. Quando le icone tattili si accendono, il dispositivo e pronto per il
funzionamento.

Premere le icone touch per Cappuccino J olatte . L'apparecchio inizia a erogare
acqua calda attraverso il tubo di erogazione del latte schiumato. Lasciare che il
ciclo di pulizia venga eseguito finché non si vede piu uscire il latte dal tubo. Ripetere
diversi cicli.

Ruotare la manopola di regolazione del livello di schiuma del latte sulla posizione di
pulizia e premere l'icona touch Pulizia . Licona si accende e l'apparecchio inizia a
rilasciare vapore caldo attraverso il tubo di erogazione del latte schiumato. Ripetere
diversi cicli.

Ripetere quindi i punti 8 e 9 con l'acqua filtrata nel serbatoio dell'acqua per
risciacquare il decalcificante rimasto nella macchina.
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Problema

Possibile causa

Possibile soluzione

La macchina da
caffe non funziona.

La spina sia non e
collegata correttamente
a una presa di corrente.

Collegare la macchina di caffe a una presa di
corrente.

La macchinafa
caffe debole.

La dimensione del caffe
macinato
e troppo spesso.

Utilizzare caffe macinato pit finemente.

La quantita di caffe
macinato e inadeguata.

Il caffe macinato non é sufficiente, usare pit
caffe macinato.

Caffe macinato
La pressione applicata e
troppo bassa.

Premere pit forte il caffé macinato.

Non riesco a
ruotare il portafiltro
nel gruppo di
estrazione.

La guarnizione della
testa in silicone e nuova.

Continuate a usarlo. Proseguire col normale
uso della macchina da caffe finché la
guarnizione non si allenta.

C'e troppo caffe
macinato nel portafiltro.

Aggiungere meno caffe macinato nel
portafiltro

Il portafiltro e
allentato o si
stacca dal gruppo
erogatore durante
l'estrazione.

Il portafiltro non e
corretto.

Assicurarsi che le tre linguette del portafiltro
siano completamente chiuse.
inserito nel gruppo di estrazione

ILfiltro non e inserito nel
portafiltro.

Inserire il filtro nel portafiltro.

La guarnizione in
silicone del gruppo
erogatore e danneggiata
O usurata.

Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec.
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Durante
'estrazione, il caffe
fuoriesce dal lato

La macinatura del caffe
e troppo fine.

Impostare una macinatura pill grossolana

Troppo caffe nel filtro.

Dosare meno caffé macinato.

Caffe macinato pressato
eccessivamente nel
filtro.

Applicare una pressione minore sul caffe
macinato.

ILbordo superiore del
filtro

non é stato ripulito da
chicchi di caffé sfusi.

Pulire il bordo del filtro prima di inserire
portafiltro nel gruppo erogatore.

ILbordo della testa

di aspirazione, la
guarnizione in silicone o
il soffione sono sporchi.

Pulire le parti con la spazzola di pulizia e un
panno umido.

erogato freddo

del portafiltro.
La guarnizione in
silicone del gruppo Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica
erogatore & danneggiata | ufficiale di Cecotec.
0 usurata.
Il portafiltro non &
installato Reinstallarlo correttamente.
correttamente.
Le due uscite del
portafiltro Pulire le uscite di caffe del portafiltro.
sono ostruiti.
) Immergere il filtro in acqua pulita per circa
Le aperture del filtro ) & ) ) quap P
» mezz'ora. Poi pulirlo
sono ostruiti.
con una spazzola.
La tazza o il bicchiere
o ) Versare l'acqua calda dalla vaporiera
erano freddi prima di ) ) )
} nella tazza prima di estrarre l'espresso.
Il caffe viene versare l'espresso.

La testa di estrazione
o il filtro non sono stati
riscaldati prima dell'uso.

Tenere il portafiltro sotto la testina di
estrazione e premere l'icona touch del caffe.
Lasciare scorrere l'acqua calda.
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Il caffé non viene
erogato

Non c'e acqua nel
serbatoio.

Riempire il serbatoio con acqua fredda
filtrata. Spurgare la macchina per rimuovere
l'aria in eccesso. Lasciare scorrere l'acqua.

La macinatura del caffe
e troppo fine.

Impostare una macinatura piu grossolana.

Sono stati utilizzati
troppi chicchi di caffe.

Dosare meno caffé macinato.

Caffé macinato pressato
eccessivamente nel
filtro.

Applicare una pressione minore sul caffe
macinato.

ILfiltro e ostruito.

Immergere il filtro in acqua pulita per circa
mezz'ora. Poi pulirlo
con una spazzola.

La testina di estrazione
e bloccata.

€ necessaria la decalcificazione.

La testina di aspirazione
e sporca.

Pulizia richiesta.

L'aria all'interno blocca
l'uscita dell'acqua/
vapore.

Seguire la procedura descritta nella sezione
Rimozione dell'aria in eccesso dall'unita.

L'espresso viene
erogato a gocce

La macinatura del caffe
e troppo fine.

Impostare una macinatura piu grossolana.

Sono stati utilizzati
troppi chicchi di caffe.

Dosare meno caffe macinato.

Caffe macinato pressato
eccessivamente nel
filtro.

Applicare una pressione minore sul caffe
macinato.

La macchina da caffe
presenta calcare
accumulato.

€ necessaria la decalcificazione.
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L'espresso non
€ cremoso.

La macinatura del caffe
@ troppo grossolana.

Impostare una macinatura pit fine.

Non viene utilizzata una
quantita sufficiente di
caffe macinato.

Dosare piu caffé macinato.

Il caffe macinato non
e stato pressato a
sufficienza.

Applicare una maggiore pressione sul caffe
macinato.

L'espresso € amaro.

Tipo di caffe.

Provare diverse marche di chicchi di caffe.

La cialda di caffe
esce molto bagnata
dopo l'estrazione.

Sulle cialde di caffe
rimane un po' d'acqua.

Questo e normale. Se il caffé @ macinato piu
grossolanamente, la compressa sara meno
umida.

Non viene utilizzata una
quantita sufficiente di
caffée macinato.

Dosare pil caffé macinato.

Il caffe macinato non
e stato pressato a
sufficienza.

Premere ulteriormente il caffé macinato.

L'espresso viene
erogato nella tazza
in modo irregolare.

Il caffe macinato e stato
pressato in modo non
uniforme.

Assicurarsi che il caffe macinato venga
pressato in modo uniforme.

Gruppo erogatore o
portafiltro ostruito.

Verificare che non vi sia nulla
ostruzione della testa di estrazione
o il portafiltro e pulirli.

La luce della
macchina del caffe
non si accende
dopo aver premuto
Tasto On/Off.

La macchina non e
collegata correttamente
a una presa di corrente.

Collegare la spina a una presa di corrente e
accendere la macchina da caffe.

6. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
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in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili

nell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato

per soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo
della Dichiarazione di Conformita UE e disponibile al seguente link: https://storececotec.it/it/
information/declaration-of-conformity

C € Con la presente, Cecotec Innovationes dichiara che questo prodotto e conforme ai
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1. PECAS E COMPONENTES

Fig. 1

Painel de controle

Botdo Ligar/Desligar

Grelha da bandeja antigotejamento

Boia da bandeja antigotejamento.
Bandeja antigotejamento

Tampa do depédsito de dgua

Pega do depésito de dgua

Depésito de agua

Tampa do depdsito de leite

Seletor de regulacao da espuma de leite
Alavanca do tubo dispensador de espuma
Tubo dispensador de espuma

Tubo de entrada de leite

Depésito de leite extraivel

Suporte de filtro metdlico

Pega do porta-filtro

Dois filtros de café (simples e duplo)
Colher doseadora

POTOZZCrA--“IOMMON®®

Fig. 2

Indicador automatico

icone tatil Expresso Automatico (Expresso simples e duplo)
icone tatil Cappuccino automatico (Cappuccino simples e duplo)
icone tatil de Latte automaético (latte simples e duplo)

icone tatil Limpeza

icone tatil do leite espumado

icone tatil Manual Espresso

Indicador manual

ONoOU LW

NOTA:
Os gréficos deste manual sao representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
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Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

Certifiqgue-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou nao estiver em boas condicoes, contacte imediatamente o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

Contetido da caixa

Cafeteira
Porta-filtros

Filtro de café duplo
Filtro de uma chavena
Colher doseadora
Anel doseador
Tamper

Manual de instrucées

Nao retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de necessidade de assisténcia.

Limpar a maquina de café antes da primeira utilizacdo
Antes da primeira utilizacdo, limpe o produto para garantir que a primeira chavena de café
sabe bem. Os passos sdo o0s seguintes:

1. Certificar-se de que todas as pecas estao intactas.

2. Deitar dgua filtrada no reservatério de dgua, o nivel de dgua nao deve ultrapassar
a marca “MAX" no reservatério de dgua. Em seguida, feche a tampa de enchimento
do depésito.

3. Retirar os autocolantes que mantém as pecas unidas. Ndo remover os autocolantes
de aviso.

4, Primeiro, retire e lave o reservatdrio de dgua, o suporte do filtro, os dois filtros e a
colher de medicdo numa mistura de detergente suave e agua. Enxaglie-os bem e
volte a colocd-los no aparelho.

5. Colocar o filtro (1 chdvena ou 2 chavenas, conforme necessario) no suporte do filtro.
Para tal, alinhe a saliéncia do filtro com a reentrancia do suporte do filtro. Quando o
filtro estiver inserido, roda-lo de modo a que a saliéncia do filtro deixe de coincidir
com o mergulho do suporte do filtro.

Nota: Recomenda-se que a maquina seja utilizada pela primeira vez sem café moido.
Certifique-se de que o filtro esté corretamente posicionado no suporte do filtro.

Nota: Para retirar o filtro do suporte do filtro, efectue os passos de instalacdo pela ordem
inversa. Rodar o filtro, alinhando a saliéncia do filtro com a parte inferior do suporte do filtro.
O filtro pode entao ser retirado.
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Adverténcia: Certifiqgue-se de que o filtro arrefeceu antes de o tentar retirar do porta-filtro.

Introduzir o porta-filtro no espaco previsto para o efeito na maquina de café. Pode
fixa-la firmemente rodando-a no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio, da
posicdo "UNLOCK" para a posicdo “LOCK". Cologue uma chavena grande debaixo
do bico de café, certificando-se de que o tubo de espuma do reservatério de leite
também estd alinhado com o interior da chavena.

Para limpar o interior do aparelho, siga os passos indicados na seccdo "PREPARACAQ
DO CAPPUCCINQ" utilizando dgua nos dois depésitos e sem café moido no filtro. Nao
mergulhar o corpo principal do aparelho ou o cabo de alimentacao na agua, nem
tocar nas partes internas do aparelho.

Retirar o excesso de ar da unidade
Para retirar o excesso de ar da unidade, efectue o ciclo Leite Frotado seguindo os passos

abaixo:
1.

4.

Encha o depésito de agua com dgua filtrada. O nivel da dgua deve situar-se entre o
nivel "MIN" e "MAX". Em seguida, volte a colocar o depésito de dgua na unidade.
Encher o reservatério de leite com dgua filtrada. O nivel da dgua ndo deve ultrapassar
a marca "MAX" no depdsito. Volte a colocar o reservatério de leite no aparelho,
levantando-o e introduzindo-o ao mesmo tempo no aparelho, segurando-o pela
tampa. Deve notar que o reservatério de leite encaixa no lugar. Retirar e bloquear
novamente (Fig. 3).

Ligar a maquina a alimentacdo eléctrica, premir o botao On/Off. Os 6 icones tacteis
comecam a piscar até que a maquina inteira pré-aqueca e entre no modo de
espera. Quando estiver estavel, premir o fcone tatil |_J do Leite Frothed Milk. Tenha
cuidado para nao colocar qualquer parte do seu corpo debaixo da saida de café ou
de leite. Utilize um recipiente de vidro ou semelhante para apanhar a dgua e evitar
queimaduras.

Uma vez concluido este processo, o produto esta pronto a ser utilizado.

Escolher a chavena certa
Recomenda-se a escolha de graos de café misturados, frescos e de torrefacdo média a intensa.
Antes de preparar uma bebida, certifiqgue-se de que escolhe o tamanho correto do copo de

acordo com a tabela abaixo:

Tipos de bebidas Capacidade sugerida do
recipiente
Expresso 50 ml 100 ml
Single Double
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Cappuccino 150 ml 300 ml

Small ﬁ’ Large 6}

Latte 200 ml 350 mL

Small ﬂ Large ﬁ

Nota: As quantidades acima indicadas sao a capacidade de chavena sugerida, nao a quantidade
de café. A quantidade total da bebida pode variar consoante o tipo de leite e o nivel de espuma
gerado.

Escolher o café certo

1.0 café

0 café deve ser moido na hora e sé conserva o seu sabor durante os primeiros 7 a 8 dias,
desde que seja guardado num recipiente hermético num local fresco e escuro. Nao guardar
no frigorifico ou no congelador. E recomend&vel moer os graos de café mesmo antes de usar.

2. Moagem

Esta é uma etapa fundamental no processo de preparacao do café expresso.

- Seamoagem for demasiado fina, a dgua fluiré através do café com maior dificuldade, pelo
que a extracao sera mais lenta.

- Seamoagem for demasiado grossa, a dgua passara pelo café com menos dificuldade, pelo
que a extracao sera mais rapida.

- Certifique-se de usar um moedor de qualidade para garantir uma consisténcia uniforme.

Encher o depésito de dgua

1. Encha o depésito de agua. Pode utilizar um jarro para o encher diretamente ou
retird-lo da maquina de café e enché-lo sob a torneira. Encher o depésito com a
quantidade de dgua desejada abaixo do nivel “MAX" do depdsito. Nunca utilize agua
quente para encher o depdsito, utilize sempre agua fria ou a temperatura ambiente.

2. Feche a tampa do depésito de agua. Se tiver retirado o reservatério da maquina de
infusdo para o encher de dgua, ndo se esqueca de o voltar a colocar firmemente no
seu lugar.

Encher o depésito de leite

Se estiver a preparar um cappuccino ou um latte, retire o depdsito de leite da maquina,
levantando-o e deslizando-o para fora. Em seguida, deite a quantidade de leite frio que acha
que vai precisar, certificando-se de que esta abaixo da marca "MAX" no depésito. Quando tiver
terminado, volte a colocar o reservatorio de leite na maquina, certificando-se de que esta bem
encaixado. O reservatério de leite deve encaixar no lugar.

NOTA: Pode utilizar qualquer tipo de leite: gordo, meio-gordo, de soja, etc.
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Escolha do filtro
Selecione o filtro que pretende utilizar da seguinte forma:
a. Expresso simples: utilizar o filtro para um expresso simples.
b.  Expresso duplo: utilize o filtro para dois cafés.
Ao colocar duas chavenas de café expresso pequenas sob o suporte do filtro, pode preparar
duas capsulas de café expresso ao mesmo tempo.

Colocar o filtro no suporte do filtro (Fig. 4)
Colocar o filtro (1 chdvena ou 2 chavenas, conforme necessario) no suporte do filtro.

a. Paratal alinhe a saliéncia do filtro com a reentrancia do suporte do filtro.

b.  Quando o filtro estiver inserido, roda-lo de modo a que a saliéncia do filtro deixe de

coincidir com o mergulho do suporte do filtro.

Nota: Para retirar o filtro do suporte do filtro, efectue os passos de instalacdo pela ordem
inversa. Rodar o filtro, alinhando a saliéncia do filtro com a parte inferior do suporte do filtro.
O filtro pode entao ser retirado.

Enchimento de café (Fig. 5)

a. Encher o filtro com café expresso fresco, finamente moido, até cerca de 2 mm do bordo
(NAO encher demasiado).

b. Utilizando a parte de compactac&o da pa, empurre as borras de café para baixo até ao
ponto em que o compactador o permita, para que as borras de café expresso fiquem
compactas e uniformes.

c. Limpe o excesso de café do rebordo para garantir um encaixe correto sob a cabeca de
infusao.

Montagem do suporte do filtro (Fig. 6)
a. Colocar o suporte do filtro sob o conjunto de infusao.
b. Posicione a pega de modo a que fique alinhada com o icone do fecho aberto e encaixe
na ranhura.
c. Em seguida, rode-a lentamente no sentido dos ponteiros do relégio até que a pega
fique alinhada com o simbolo de fecho fechado.

Colocacao de chavena de café
a. Coloque achavena no tabuleiro de recolha se estiver a preparar um café de dose Unica.
b. Retire a grelha do tabuleiro de recolha de pingos amovivel e coloque uma chavena
maior se estiver a preparar um cappuccino ou um latte.
ATENCAOQ: Ao preparar um cappuccino ou um latte, certifique-se de que ajusta a alavanca de
guia do bico de distribuicao de leite para posicionar o bico de distribuicao de espuma de leite
dentro da chavena que esta a utilizar.

Ligar a maquina de café
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a. Certifique-se de que a unidade esta ligada a tomada correta.

b. Ligue a unidade premindo o interrutor de ligar/desligar no lado esquerdo da unidade.
Os icones tacteis no painel de controlo comecardo a piscar durante o processo de aquecimento.
Quando os icones tacteis se acendem, o dispositivo estd pronto a funcionar.
Adverténcia: Se o depdsito de leite ndo estiver na posicao correta, os icones tateis Cappuccino
W elatte "~ ndo se iluminardo.

3. FUNCIONAMENTO

Preparacéo de um café expresso
Certifique-se de que a dgua filtrada no depdsito de dgua esté entre o nivel "MIN" e "MAX".

1. Preparacédo de um café expresso:

a. Prima o icone tatil Auto Espresso @ uma vez para preparar um Unico café expresso.
0 icone de toque acende-se. Comeca a piscar, indicando que estd a ser preparado um
Unico café expresso.

b. Prima duas vezes o fcone tatil Espresso automatico '@ para preparar um expresso
duplo. O icone de toque acende-se. Comeca a piscar, indicando que estd a ser
preparado um expresso duplo.

A unidade para automaticamente apés o processo de preparacao e o icone tatil fica sélido,
indicando que o ciclo esté concluido.

NOTA: Se pretender preparar menos do que a quantidade de café predefinida, prima o icone
tatil Auto Espresso '@ em qualquer altura durante o processo de preparacdo para parar
quando a quantidade de café pretendida for atingida.

c. Prima o icone tatil Expresso Manual & para personalizar a preparacdo do seu
Expresso de acordo com as suas preferéncias ou a quantidade desejada. Por razdes
de seguranca, o aparelho para automaticamente apés o tempo de preparacdo MAX.

2. Preparacao de cappuccino:

a. Prima uma vez o icone tatil Auto Cappuccino _-j para preparar um Unico Cappuccino.
0 icone de toque acende-se. Comeca a piscar, indicando que esta a ser preparado um
Unico Cappuccino.

b. Prima duas vezes o icone tatil Cappuccino automatico J para preparar um
Cappuccino duplo. O icone de toque acende-se. Comeca a piscar, indicando que estd a
ser preparado um Cappuccino duplo.

A unidade péara automaticamente apds o processo de preparacao e o icone tatil fica sélido,
indicando que o ciclo esta concluido.

NOTA: Se pretender preparar menos do que a quantidade de café predefinida, prima o icone
tatil Auto Cappuccino J em qualquer altura durante o processo de preparacdo para parar
quando a quantidade de café pretendida for atingida.
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Antes de preparar o seu Cappuccino, ajuste o nivel de espuma de leite de acordo com a sua
preferéncia, rodando o bot&o de ajuste do nivel de espuma de leite para a esquerda para mais
espuma (Cappuccino) e para a direita para menos espuma (Latte).

NOTA: O nivel de espuma também pode ser ajustado durante o ciclo de preparacao.

3. Preparacao do Latte:

a. Prima uma vez o icone de toque de café com leite automatico _, para preparar um
café com leite de dose Unica. O icone de toque acende-se. Comeca a piscar, indicando
que esta a ser preparado um café com leite simples.

b. Prima duas vezes o icone tatil de café com leite automatico ~, para preparar um café
com leite duplo. O icone de toque acende-se. Comeca a piscar, indicando que estda a ser
preparado um café com leite duplo.

A unidade para automaticamente apés o processo de preparacao e o icone tatil fica sélido,
indicando que o ciclo estd concluido.

NOTA: Se desejar preparar menos do que a quantidade de café predefinida, prima o icone de
toque de café com leite automatico ~_, em qualquer altura durante o processo de preparacao
para parar quando a quantidade de café desejada for atingida.

Antes de preparar o seu latte, ajuste o nivel de espuma de leite de acordo com a sua preferéncia,
rodando o botdo de ajuste do nivel de espuma de leite para a esquerda para mais espuma
(Cappuccino) e para a direita para menos espuma (Latte).

NOTA: O nivel de espuma também pode ser ajustado durante o ciclo de preparacao.

Depois de preparar bebidas com leite

Uma vez terminada a preparacao da bebida lactea, pode guardar o reservatério de leite da
maquina diretamente no frigorifico (pronto a ser utilizado da préxima vez) ou deitar fora o leite
restante.

Desligamento automatico

Depois de premir o bot&o Ligar/Desligar, se néo for efectuada qualquer operacéo no espaco de
25 minutos, a unidade desliga-se automaticamente.

4. LIMPEZA E MANUTEN(;AO

Desligue a alimentacao eléctrica e deixe a maquina arrefecer completamente antes de a
limpar. Limpe regularmente a caixa do aparelho com um pano himido e lave regularmente o
reservatério de dgua, a bandeja de recolha de dgua e o reservatorio de leite.

Nota: Ndo limpar com alcool ou solventes. Nao mergulhe a maquina de café em &gua para a

limpar.
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Retire o porta-filtro rodando-o em sentido anti-horario, retire as borras de café do interior,
depois pode limpda-lo com um produto de limpeza, mas finalmente deve enxagua-lo com dgua
limpa.

Lave todos os acessoérios e seque-os bem.

Limpeza do reservatério de leite e do tubo distribuidor de leite com espuma

Embora seja possivel guardar o reservatério de leite com restos de leite no frigorifico, é
importante limpar regularmente o reservatério e o tubo de distribuicao de leite com espuma
para evitar entupimentos e a acumulacao de residuos. Para limpar o reservatério de leite, siga
as instrucoes abaixo:

1. Retirar o reservatério de leite do aparelho, levantando-o simultaneamente e
fazendo-o deslizar para fora.

2. Retire atampa do depésito. Deitar fora o leite em excesso.

3. Retirar o tubo distribuidor de leite espumado da tampa e limpa-lo. N&o se esqueca
de o fechar novamente apds a limpeza.

4. Esvaziar o excesso de leite, enxaguar bem o reservatério de leite e a tampa com
adgua morna misturada com produto de limpeza. Ndo se esqueca de enxaguar e
secar bem. Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes, pois podem
riscar o reservatorio de leite e a superficie.

5.  Encher o reservatério de leite com agua filtrada, ndo ultrapassando a marca de
enchimento MAX. Volte a colocar o reservatério de leite no aparelho, levantando-o
e fazendo-o deslizar simultaneamente para dentro do aparelho, segurando o
reservatério pela tampa. O reservatério de leite deve encaixar no lugar.

Adverténcia: Se o depésito de leite ndo estiver na posicdo correta, os icones tateis Cappuccino
e Latte " ndo se iluminardo.

6. Coloque um copo grande debaixo do tubo dispensador de espuma.

7. Prima os icones tacteis para Cappuccino_-j ou lLatte " . O aparelho comeca a
libertar agua quente através do tubo de distribuicdo de leite com espuma. Deixe o
ciclo de limpeza funcionar até deixar de ver leite a sair do tubo. Repetir varios ciclos.

8. Rode o botdo de regulacao do nivel de espuma de leite para a posicao de limpeza e

prima o icone tatil de limpeza . O icone acende-se e o aparelho comeca a libertar
vapor quente através do tubo de distribuicao de leite espumado. Repetir varios
ciclos.

Nota: Certifique-se de que a agua filtrada no depdsito de dgua esta entre o nivel “MIN" e “MAX".
9. Retirar a agua que resta no reservatério de agua e no reservatério de leite e, em
seguida, enxaguar e lavar bem o reservatério de agua e o reservatério de leite
com agua morna e sabao. Nao se esqueca de as enxaguar e secar bem. Nao utilize

produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes, pois podem riscar o acabamento.

Limpeza da unidade de extracao, do suporte do filtro e dos filtros
1. Premir o botdo Ligar/Desligar para desligar a maquina e desligar a maquina da
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tomada eléctrica.

2. Algumas das pecas metélicas podem ainda estar quentes. Nao lhes toque até que
tenham arrefecido completamente.

3. Retire o suporte do filtro e deite fora as borras de café. Lave cuidadosamente o
suporte do filtro e o filtro com agua morna e sabao. Nao se esqueca de as enxaguar
e secar bem.

4. Limpe o bico de café com um pano himido para remover as borras de café.

5. Recoloque o suporte do filtro (sem qualquer filtro) no grupo de extracdo da unidade
e fixe-o no lugar.

6. Coloque um copo grande vazio por baixo do suporte do filtro.

7. Conecte o cabo de alimentacdo a uma tomada de corrente elétrica. Pressione o
botao de Ligar/Desligar para ligar a maquina.

8. Primauma vez o icone tatil Expresso automatico @ e deixe a maquina expelir dgua
até parar.

Limpeza do depésito de agua
1. Retirar o excesso de agua removendo o depdsito de agua. Recomenda-se que o
depdsito de dgua seja esvaziado entre utilizacdes.
2. Lave oreservatério e a sua tampa com dgua morna e sabao. Nao se esqueca de as
enxaguar e secar bem.
NOTA: Nao lave o depésito de dgua ou a sua tampa na maquina de lavar louca.
ATENCAO: Nao mergulhar o corpo principal do aparelho, o cabo de alimentac&o ou a ficha na
agua ou em qualquer outro liquido.

Limpeza da maquina de café

1. Limpe a carcaca do produto com um pano himido. N&o utilize produtos de limpeza
abrasivos ou esfregdes, pois podem riscar o acabamento.

2. N&ao guarde nenhum dos suportes do filtro na unidade de extracao. Isto pode afetar
negativamente a vedacao entre a cabeca de infusao e o suporte do filtro durante a
preparacao do expresso.

ATENCAO: Nao mergulhar o corpo principal do aparelho, o cabo de alimentac&o ou a ficha na
dgua ou em qualquer outro liquido.

Funcéao Descalcificacao

Aacumulacao de depdsitos minerais na maquina afectara o seu funcionamento. Asua maquina
de café deve ser descalcificada quando comecar a notar um aumento do tempo necessario
para preparar um expresso ou quando houver excesso de vapor. Além disso, pode ver-se
uma acumulacdo de depdsitos brancos na superficie da unidade de extracdo. A frequéncia da
descalcificacéo depende da dureza da &gua utilizada. Os intervalos de limpeza recomendados
sao indicados no quadro seguinte.
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Tipo de dgua Frequéncia de limpeza

Agua filtrada Apds 80 - 100 extraccoes

Agua da torneira Apbs 40 - 50 extraccdes

1. Descalcificacdo do depésito de dgua
1. Encha o déposito de dgua com vinagre branco.
2. Deixe o depésito cheio repousar durante a noite com a solucdo de vinagre no
depdsito de agua.

3. Deitar foraovinagre.
4. Enxaguar bem o reservatério de dgua com dgua da torneira, enchendo-o até meio

e despejando-o de novo no lava-loica, repetindo este passo até nao restar vinagre
no reservatorio.

2. Descalcificacao dos componentes internos

1.

2.

10.

Certifique-se de que descalcifica primeiro o interior do depdsito de dgua, seguindo
os passos de descalcificacdo acima indicados.

Certifiqgue-se de que a maquina estd desligada e que o cabo de alimentacao estd
desconectado da rede eléctrica. Encher o depésito com qualquer produto destinado
a descalcificar as maquinas de café. Seguir as instrucbes do fabricante do produto
de descalcificacao.

Insira o porta-filtro (com filtro e sem café) e coloque uma chavena grande vazia em
cima do tabuleiro de recolha de dgua e por baixo do porta-filtro.

Conecte o cabo de alimentacao a uma tomada de corrente elétrica.

Prima o botao ligar/desligar para ligar/desligar a maquina.

Colocar uma chavena grande vazia por baixo do tubo de distribuicdo de leite com
espuma (pelo menos 500 ml).

Os icones tacteis no painel de controlo comecarao a piscar durante o processo de
aquecimento. Quando os icones tacteis se acendem, o dispositivo estad pronto a
funcionar.

Prima os icones tacteis para Cappuccino _-j ou Latte ) . O aparelho comeca a
libertar agua quente através do tubo de distribuicdo de leite com espuma. Deixe o
ciclo de limpeza funcionar até deixar de ver leite a sair do tubo. Repetir varios ciclos.
Rode o botao de regulacéo do nivel de espuma de leite para a posicao de limpeza e
prima o icone tatil de limpeza . O icone acende-se e o0 aparelho comeca a libertar
vapor quente através do tubo de distribuicao de leite espumado. Repetir varios
ciclos.

Em seguida, repita os passos 8 e 9 com agua filtrada no depdsito de agua para
enxaguar o agente descalcificante restante da maquina.
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5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa

Possivel solucéo

A maquina ndo
funciona

A maquina nao esta
corretamente ligada a
uma tomada eléctrica.

Ligue a maquina de café a uma tomada
elétrica.

A maquina produz
café fraco.

0 tamanho do café
moido
é demasiado espesso.

Utilize um café moido mais fino.

A guantidade de café
moido é inadequada.

Café moido insuficiente, utilizar mais café
moido.

Café moido
a pressdo aplicada é
demasiado pequena.

Pressionar o café moido com mais forca.

Nao consigo rodar o
suporte do filtro no
grupo de extracao.

Ajunta de silicone da
cabeca é nova.

Continua a usa-lo. Esta vedacdo assentara
durante as primeiras utilizacdes e tornar-
se-a& mais facil de rodar.

Ha demasiado café
moido no filtro.

Adicionar menos café moido no porta-filtro

0 porta-filtro esta
solto ou sai durante
a extracao do
expresso.

0 suporte do filtro ndo é
corretamente corrigido.

Certifique-se de que as trés patilhas do
suporte do filtro estao completamente
fechadas.

inserido no grupo de extracao

0O filtro ndo estd inserido
no porta-filtro.

Introduzir o filtro no suporte do filtro.

Avedacao de silicone na
cabeca de extracdo esta
danificada ou gasta.

Ponha-se em contato com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.
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O café escorre pela
parte lateral do
suporte do filtro

durante a extracao.

A moagem do café é
demasiado fina.

Mude para uma moagem mais grossa.

Demasiado café moido.

Dose menos café moido.

Café moido demasiado
prensado.

Aplique menos pressao sobre o café moido.

0 bordo superior do
filtro

nao foi limpo de

graos de café a granel.

Limpe a borda superior do filtro antes de o
inserir na cabeca de extracdo.

0 bordo da cabeca de
extracao, a junta de
silicone ou a cabeca do
chuveiro estdo sujos.

Limpar as pecas com a escova de limpeza e
um pano himido.

Avedacao de silicone na
cabeca de extracao esta
danificada ou gasta.

Ponha-se em contato com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

0 suporte do filtro nao é
instalado corretamente.

Volte a instalad-lo corretamente.

Os dois orificios de saida
do suporte do filtro
estdo obstruidos.

Limpe os orificios.

As aberturas do filtro
estdo obstruidos.

Mergulhe o filtro em &gua limpa durante
cerca de meia hora. Depois limpe-o
com uma escova.

0 café esta frio.

A chévena ou o copo
estava frio antes de o
expresso ser servido.

Verter a agua quente do cozer a vapor
na chavena antes de extrair o expresso.

A cabeca de extracao
ou o filtro nao foram
aquecidos antes da
utilizacao.

Segure o suporte do filtro por baixo da
cabeca de extracdo e prima o icone de toque
do café. Deixar correr a dgua quente.
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Nao sai café

N&o hd dgua no
depésito.

Encha o depdsito de dgua com agua fria
filtrada. Purgar a maquina para retirar o
excesso de ar. Deixar correr a agua.

0 café moido é
demasiado fino.

Mude para uma moagem mais grossa.

Utilizou demasiados
graos de café.

Dose menos café moido.

Café moido demasiado
prensado.

Apligue menos pressdo sobre o café moido.

O filtro esta bloqueado.

Mergulhe o filtro em dgua limpa durante
cerca de meia hora. Depois limpe-o
com uma escova.

A cabeca de extragao
estd bloqueada.

E necessaria uma descalcificacao.

A cabeca de extracao
estd suja.

Limpeza necessaria.

Ar no interior a bloquear
a saida de dgua/vapor.

Siga os passos indicados na seccao Remocao
do ar em excesso da unidade.

Gotas de café
expresso

0 café moido é
demasiado fino.

Mude para uma moagem mais grossa.

Utilizou demasiados
graos de café.

Dose menos café moido.

Café moido demasiado
prensado.

Apligue menos pressdo sobre o café moido.

A méquina de café tem
calcério
acumulada.

E necessaria uma descalcificacdo.
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0 café expresso nao
tem creme.

0 café moido é
demasiado grosso.

Mude para uma moagem mais fina.

Nao é utilizado café
moido suficiente.

Dose mais café moido.

0 café nao ficou bem
prensado.

Pressionar mais o café moido.

0 café expresso
tem um sabor
amargo.

Tipo de café.

Experimente diferentes marcas de graos de
café.

A capsula de café
sai muito himida
apos a extragao.

Um pouco de agua

permanece nas capsulas

de café.

€ normal. Se o café for moido mais grosso, a
pastilha ficard menos humida.

Né&o é utilizado café
moido suficiente.

Dose mais café moido.

0 café nao ficou bem
prensado.

Pressionar mais o café moido.

0 expresso é
vertido na chavena
num padrao
irregular.

0 café moido foi
prensado de forma
irregular.

Certifique-se de que o café moido é
pressionado uniformemente.

Bloqueio na cabeca de
extracao ou no porta-

filtro.

Verificar se nao hé nada
obstrucdo da cabeca de extracdo
ou o suporte do filtro e limpe-os.

A luz da maquina
de café

ndo se liga depois
de premir

Botdo de ligar/
desligar.

A méquina de café ndo

estd ligada a tomada
eléctrica.

Introduza a ficha na tomada eléctrica e ligue
o aparelho.

6. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacdo ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
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distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE

Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto estd em
C € conformidade com os requisitos essenciais e outras disposicdes relevantes dos
regulamentos aplicdveis na Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado
e testado de acordo com as normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto

completo da Declaracdo de Conformidade da UE pode ser encontrado no seguinte website:
https://cecotec.pt/pt/information/declaration-of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Afbeelding 1
A.  bedieningspaneel
B.  Aan/uit-knop
C.  Lekbakrooster
D. Lekbakboei
E. Lekbak
F. Dekselvan de watertank
G.  Watertankgreep
H. Waterreservoir
I Deksel van de melktank
J. Keuzeschakelaar voor het instellen van het melkschuimniveau
K. Hendelvoor de geleiding van de melkschuimdispenserbuis
L. Buis voor het afgeven van opgeschuimde melk
M. Melkinlaatbuis
N.  Verwijderbare melktank
0. Metalen filterhouder
P.  Portafilter handvat
Q. Twee koffiefilters (enkel en dubbel)
Maatlepel

D €

Afbeelding 2
1. Automatische indicator
2. Automatisch Espresso Touch-pictogram (enkele en dubbele espresso )
3. Automatisch Cappuccino Touch-pictogram (enkele en dubbele cappuccino)
4, Auto Latte Touch-pictogram ( enkele en dubbele latte )
5. Reinigingsaanraakpictogram
6. Aanraakpictogram voor opgeschuimde melk
7. Handmatig Espresso Touch-pictogram
8. Handmatige indicator

OPMERKING:

De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met de afbeeldingen op het product.

2.VOOR GEBRUIK

- Dit apparaat wordt geleverd in een verpakking die speciaal is ontworpen om het
tijdens transport te beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het
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verpakkingsmateriaal. U kunt de originele doos en andere verpakkingsmaterialen op een
veilige plaats bewaren om schade aan het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst
moet vervoeren. Als u de originele verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor dat u alle
onderdelen op de juiste manier recyclet.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig zijn en in goede staat verkeren.
Als de levering ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan contact op met de officiéle
technische klantendienst van Cecotec.

Inhoud van de doos

- Koffiezetapparaat

- Filterhouder

- Dubbelkopsfilter

- Eén-kopsfilter

- Maatlepel

- Doseerring

- Knoeien

- Gebruiksaanwijzing

- Verwijder het serienummer niet van het product, zodat uw apparaat goed traceerbaar blijft
als u hulp nodig hebt.

Het koffiezetapparaat schoonmaken voor het eerste gebruik
Maak het product voor het eerste gebruik schoon om ervoor te zorgen dat uw eerste kopje
koffie heerlijk smaakt. De stappen zijn als volgt:

1. Controleer of alle onderdelen intact zijn.

2. Giet gefilterd water in het waterreservoir. Het waterniveau mag niet hoger zijn dan
de "MAX"-markering op het waterreservoir. Sluit vervolgens het deksel van het
reservoir.

3. Verwijder de stickers die de onderdelen bij elkaar houden. Verwijder de
waarschuwingsstickers niet.

4. Verwijder eerst het waterreservoir, de filterhouder , de twee filters en de maatlepel
en was ze in een mengsel van mild afwasmiddel en water. Spoel ze grondig af en
plaats ze terug in het apparaat.

5. Plaats het filter (1 of 2 kopjes, naar behoefte) in de filterhouder . Lijn hiervoor het
uitsteeksel op het filter uit met de uitsparing in de filterhouder . Zodra het filter is
geplaatst, draait u het zo dat het uitsteeksel op het filter niet meer is uitgelijnd met
de uitsparing in de filterhouder .

Let op: Het wordt aanbevolen om het apparaat de eerste keer zonder gemalen koffie te starten.
Zorg ervoor dat het filter goed in de filterhouder zit.

Let op: Om het filter uit de filterhouder te verwijderen , voert u de installatiestappen in
omgekeerde volgorde uit. Draai het filter zodat de uitstulping op het filter overeenkomt met de
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uitsparing in de filterhouder . Vervolgens kunt u het filter verwijderen.
filterhouder verwijdert .

Plaats het filter in de daarvoor bestemde gleuf in het koffiezetapparaat. U kunt het
stevig vastzetten door het tegen de klok in te draaien van de “ONTGRENDELING"-
stand naar de "VERGRENDELING"-stand. Plaats een grote kop onder de koffie-uitloop
en zorg ervoor dat het opschuimbuisje van het melkreservoir ook uitgelijnd is met de
binnenkant van de kop.

Om de binnenkant van het apparaat schoon te maken, volgt u de stappen in het
hoofdstuk “CAPPUCCINO BEREIDEN". Gebruik water in beide reservoirs en geen
gemalen koffie in het filter. Dompel de behuizing van het apparaat en het netsnoer
niet onder in water en raak de interne onderdelen niet aan.

Verwijder overtollige lucht uit het apparaat
Om overtollige lucht uit het apparaat te verwijderen, voert u de cyclus Geschuimde melk uit
volgens de onderstaande stappen:

1.

4,

Vul het waterreservoir met gefilterd water. Het waterniveau moet tussen de “MIN"
en "MAX" niveaus liggen. Plaats vervolgens het waterreservoir terug in het apparaat.
Vul het melkreservoir met gefilterd water. Het waterniveau mag niet hoger zijn
dan de "MAX"-markering. Plaats het melkreservoir terug in het apparaat door
het omhoog te tillen en tegelijkertijd naar binnen te schuiven, terwijl u het deksel
vasthoudt. U moet het melkreservoir voelen vastklikken. Verwijder het en vergrendel
het weer (fig. 3).

Sluit het apparaat aan op het stopcontact en druk op de aan/uit-knop. De zes
aanraakpictogrammen beginnen te knipperen totdat het apparaat volledig is
voorverwarmd en in de stand-bymodus staat. Wanneer de pictogrammen constant
blijven, drukt u op het aanraakpictogram voor opgeschuimde melk | /. Let op datu
geen lichaamsdelen onder de koffie- of melkuitloop plaatst. Gebruik een glazen of
vergelijkbare kan om het water op te vangen en brandwonden te voorkomen.

Zodra dit proces voltooid is, is het product klaar voor gebruik.

De juiste beker kiezen
Het is aan te raden om verse, gemengde koffiebonen te kiezen die medium tot diep gebrand

zijn.

Voordat u een drankje gaat bereiden, moet u ervoor zorgen dat u de juiste maat beker kiest
volgens de volgende tabel:
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Soorten dranken Aanbevolen glascapaciteit
Espresso 50 ml 100 ml
Single Double
Cappuccino 150ml 300 ml
Small ﬁ’ Large 6}
Latte 200mL 350 mt
Small ﬂ Large ﬁ

Let op: De bovenstaande hoeveelheden zijn de aanbevolen koffiehoeveelheden, niet de
daadwerkelijke hoeveelheid koffie. De totale hoeveelheid kan variéren afhankelijk van het type
melk en de hoeveelheid schuim die wordt geproduceerd.

De juiste koffie kiezen

1. Koffie

Koffie moet vers gemalen zijn en behoudt zijn smaak slechts de eerste 7 tot 8 dagen, mits
bewaard in een luchtdichte verpakking en op een koele, donkere plaats. Bewaar de koffie niet
in de koelkast of vriezer. Het is aan te raden de bonen vlak voor gebruik te malen.

2. Het slijpen

Dit is een fundamentele stap in het proces van het maken van espresso .

- Als de maling te fijn is, stroomt het water moeilijker door de koffie, wat resulteert in een
langzamere extractie.

- Als de maling te grof is, stroomt het water gemakkelijker door de koffie heen, waardoor de
extractie sneller verloopt.

- Zorgervoor dat u een goede maalmachine gebruikt, zodat u een gelijkmatige consistentie
krijgt.

Het waterreservoir vullen

1. Vul het waterreservoir. U kunt het direct met een kan vullen of het uit het
koffiezetapparaat halen en onder de kraan vullen. Vul het reservoir met de gewenste
hoeveelheid water, onder het “MAX"-niveau. Gebruik nooit heet water om het
waterreservoir te vullen; gebruik altijd water op kamertemperatuur of koud water.

2. Sluit het deksel van het waterreservair. Als u het reservoir van het koffiezetapparaat
hebt verwijderd om het met water te vullen, zorg er dan voor dat u het goed
terugplaatst.
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Het vullen van de melktank

latte maakt , verwijder je het melkreservoir uit het apparaat door het omhoog te tillen en
tegelijkertijd naar buiten te schuiven. Giet vervolgens de hoeveelheid koude melk erin die je
nodig denkt te hebben en zorg ervoor dat het reservoir onder de “MAX"-markering op het
reservoir staat. Schuif het melkreservoir na gebruik terug in het apparaat en zorg ervoor dat
het stevig vastklikt. Je zou het melkreservoir moeten voelen vastklikken.

LET OP: U kunt elk type melk gebruiken: volle melk, halfvolle melk, sojamelk, enz.

Filterselectie
Selecteer het filter dat u wilt gebruiken als volgt:
a. Espresso: Gebruik het filter voor één kopje koffie.
b. espresso: gebruik het filter voor twee kopjes koffie.
espressokopjes onder het filter te plaatsen, kunt u twee espressocups tegelijk bereiden .

Het filter in de filterhouder plaatsen (fig. 4)
Plaats het filter (1 of 2 kopjes, naar behoefte) in de filterhouder .
a. Om dit te doen, lijnt u de uitstulping van het filter uit met de uitsparing in de
filterhouder .
b.  Zodra het filter is geplaatst, draait u het zo dat de uitstulping van het filter niet meer
samenvalt met de uitsparing in de filterhouder .
Let op: Om het filter uit de filterhouder te verwijderen, voert u de installatiestappen in
omgekeerde volgorde uit . Draai het filter zodat de uitstulping op het filter overeenkomt met de
uitsparing in de filterhouder . Vervolgens kunt u het filter verwijderen.

Koffie vulling (fig. 5)
a. Vulhet filter met verse, fijngemalen espresso tot 2 mm van de rand (NIET te vol).
b. Gebruik het stampgedeelte van de schep om de koffiedik zo ver mogelijk naar beneden
te duwen, zodat er een compacte, gelijkmatige espresso ontstaat .
c. Veegovertollige koffie van de rand, zodat het filter goed onder de zetgroep past.

portafilter monteren (fig. 6)
a. Plaats het filter onder de zetgroep.
b. Plaats de hendel zo dat deze op één lijn ligt met het pictogram van een open slot en
in de sleuf past.
c. Draaihetvervolgens langzaam met de klok mee totdat de hendel op één lijn staat met
het symbool van een gesloten slot.

Het plaatsen van de koffiekop
a. Plaats het kopje op het lekrek als u één kopje koffie wilt zetten.
b. Verwijder het uitneembare lekbakje en plaats een grotere kop als u een cappuccino of
latte wilt maken .
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LET OP: Wanneer u een cappuccino of latte bereidt, zorg er dan voor dat u de hendel voor de
geleiding van de melkschuimbuis zodanig aanpast dat de melkschuimbuis in het kopje zit dat
u gebruikt.

Het koffiezetapparaat aanzetten

a. Zorgervoor dat het apparaat is aangesloten op een geschikt stopcontact.

b. Schakelhetapparaatin door de aan/uit-schakelaar aan de linkerkant van het apparaat

om te zetten.

De aanraakpictogrammen op het bedieningspaneel beginnen te knipperen tijdens het
opwarmen. Zodra de aanraakpictogrammen oplichten, is het apparaat klaar voor gebruik.
Let op: Als het melkreservoir niet in de juiste positie is geplaatst, lichten de pictogrammen
Cappuccino %en Latte touch niet op. ", gaat niet branden.

3. BEDIENING

Een espresso zetten
Zorg ervoor dat het gefilterde water in de watertank zich tussen de niveaus “MIN" en "MAX"
bevindt.

espresso bereiden:

a. eenmaal op het aanraakpictogram voor Automatische @ Espresso om een enkele
espresso te bereiden . Het aanraakpictogram licht op en begint te knipperen, wat
aangeeft dat er een enkele espresso wordt bereid .

b. aanraakpictogram voor Automatische @ Espresso om een dubbele espresso te
zetten . Het aanraakpictogram licht op en begint te knipperen, wat aangeeft dat er een
dubbele espresso wordt gezet .

Het apparaat stopt automatisch na het koffiezetproces en het aanraakpictogram blijft branden.
Dit geeft aan dat de cyclus is voltooid.

OPMERKING: Als u minder koffie wilt zetten dan de vooraf ingestelde hoeveelheid, kunt u op elk
gewenst moment tijdens het zetproces op het Auto '@ Espresso- aanraakpictogram drukken .
Hiermee stopt u het zetproces zodra de gewenste hoeveelheid koffie is bereikt.

c. Touch-icoontje voor handmatige g espresso om de espressobereiding aan te passen
aan uw voorkeuren of gewenste hoeveelheid. Om veiligheidsredenen stopt het
apparaat automatisch na het verstrijken van de maximale zettijd.

2. Een cappuccino bereiden:

a. Druk eenmaal op het Auto Cappuccino-touchicoontje Jom een enkele cappuccino
te zetten. Het touchicoontje licht op en begint te knipperen, wat aangeeft dat er een
enkele cappuccino wordt gezet.

b. Druk tweemaal op het Auto Cappuccino-touchicoontje Jom een dubbele cappuccino
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te zetten. Het touchicoontje licht op en begint te knipperen, wat aangeeft dat er een
dubbele cappuccino wordt gezet.
Het apparaat stopt automatisch na het koffiezetproces en het aanraakpictogram blijft branden.
Dit geeft aan dat de cyclus is voltooid.
OPMERKING: Als u minder koffie wilt zetten dan vooraf is ingesteld, kunt u op elk gewenst
moment tijdens het koffiezetten op het Auto Cappuccino-aanraakpictogram drukken. J
Hiermee stopt u het zetproces zodra de gewenste hoeveelheid koffie is bereikt.

Voordat u uw cappuccino bereidt, past u het niveau van het melkschuim aan naar uw voorkeur.
Draai de draaiknop voor het instellen van het melkschuimniveau naar links voor meer schuim
(cappuccino) en naar rechts voor minder schuim ( latte ).

LET OP: Het schuimniveau kan ook tijdens het koffiezetten worden aangepast.

latte bereiden:
a. eenmaal op het Auto " Latte -aanraakpictogram om een Simple Latte te bereiden
. Het aanraakpictogram licht op. Het begint te knipperen, wat aangeeft dat er een
Simple Latte wordt bereid .
b. tweemaal op het Auto _, Latte -aanraakpictogram om een Double Latte te bereiden
. Het aanraakpictogram licht op. Het begint te knipperen, wat aangeeft dat er een
Double Latte wordt bereid .
Het apparaat stopt automatisch na het koffiezetproces en het aanraakpictogram blijft branden.
Dit geeft aan dat de cyclus is voltooid.
OPMERKING: Als u minder koffie wilt zetten dan de vooraf ingestelde hoeveelheid, kunt u op
elk gewenst moment tijdens het zetproces op het Auto _ Latte touch-pictogram drukken .
Hiermee stopt u het zetproces wanneer de gewenste hoeveelheid koffie is bereikt.

Latte bereidt, past u het niveau van het melkschuim aan naar uw voorkeur door de draaiknop
voor het melkschuimniveau naar links te draaien voor meer schuim (Cappuccino) en naar
rechts voor minder schuim ( Latte ).

LET OP: Het schuimniveau kan ook tijdens het koffiezetten worden aangepast.

Na het bereiden van dranken met melk

Zodra u klaar bent met het bereiden van uw melkdrankje, kunt u het melkreservoir van
het koffiezetapparaat direct in de koelkast zetten (klaar voor het volgende gebruik) of de
overgebleven melk weggooien.

Automatische uitschakelfunctie

Als u na het indrukken van de aan/uitknop 25 minuten lang geen handeling uitvoert, schakelt
het apparaat automatisch uit.
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4. REINIGING EN ONDERHOUD

Haal de stekker van het koffiezetapparaat uit het stopcontact en laat het volledig afkoelen
voordat u het schoonmaakt. Veeg de behuizing van het koffiezetapparaat regelmatig af met
een vochtige doek en spoel regelmatig het waterreservoir, de lekbak en het melkreservoir
schoon.

Let op: Reinig het apparaat niet met alcohol of oplosmiddelen. Dompel het koffiezetapparaat
nooit onder in water om het schoon te maken.

Verwijder de filterhouder door deze met de klok mee te draaien. Verwijder eventuele
koffieresten en spoel de filterhouder af met schoon water.
Maak alle accessoires schoon en droog ze grondig af.

Het melkreservoir en de melkschuimbuis schoonmaken

Hoewel u het melkreservoir met overgebleven melk in de koelkast kunt bewaren, is het
belangrijk om het reservoir en het melkschuimbuisje regelmatig schoon te maken om
verstoppingen en ophoping van melkresten te voorkomen. Volg de onderstaande instructies
om het melkreservoir schoon te maken:

1. Verwijder het melkreservoir uit het apparaat door het omhoog te tillen en er
tegelijkertijd uit te schuiven.

2. Verwijder het deksel van het reservoir. Gooi overtollige melk weg.

3. Haalhet buisje voor opgeschuimde melk uit het deksel en maak het schoon. Vergeet
niet het na het schoonmaken weer goed af te sluiten.

4. Giet overtollige melk weg en spoel het melkreservoir en het deksel grondig af met
warm water gemengd met een reinigingsmiddel. Zorg ervoor dat u het reservoir en
het deksel goed afspoelt en droogt. Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen
of schuursponsjes, aangezien deze krassen op het melkreservoir en het oppervlak
kunnen veroorzaken.

5. Vulhet melkreservoir met gefilterd water, tot het maximum van de MAX-markering.
Plaats het melkreservoir terug in het apparaat door het op te tillen en tegelijkertijd in
te schuiven, terwijl u het reservoir bij het deksel vasthoudt. U zou het melkreservoir
op zijn plaats moeten voelen klikken.

Let op: Als het melkreservoir niet in de juiste positie is geplaatst, lichten de pictogrammen
Cappuccino _-jen Latte touch niet op. ", gaat niet branden.

6. Plaats een grote lege kop onder het pijpje voor opgeschuimde melk.

7. Tik op de Cappuccino- Jof Latte Touch-pictogrammen | Het apparaat begint
met het afgeven van heet water via het melkschuimbuisje. Laat de reinigingscyclus
doorlopen totdat u geen melk meer uit het buisje ziet komen. Herhaal deze cyclus
nog een aantal keer.

8. Draai de melkschuimregelaar naar de stand ‘Clean’ en druk op het 'Clean'’-
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aanraakpictogram . Het pictogram licht op en het apparaat begint hete stoom uit
de melkschuimbuis te spuiten. Herhaal dit meerdere keren.
Let op: Zorg ervoor dat het gefilterde water in de watertank zich tussen het “MIN"- en het
“MAX"-niveau bevindt.

9. Verwijder eventueel resterend water uit het waterreservoir en de melktank en spoel
en was de watertank en de melktank grondig af met warm zeepsop. Zorg ervoor
dat u ze goed afspoelt en droogt. Gebruik geen schuurmiddelen of schuursponsijes,
aangezien dit krassen op de afwerking veroorzaakt.

Reinigen van de afzuiggroep, filterhouder en filters
1. Druk op de aan/uitknop om het apparaat uit te schakelen en haal de stekker van het
koffiezetapparaat uit het stopcontact.
2. Sommige metalen onderdelen kunnen nog heet zijn. Raak ze niet met blote handen
aan totdat ze zijn afgekoeld.
3. Verwijder het filter en gooi het koffiedik weg. Was het filter en de filter grondig met
warm zeepsop. Spoel ze goed af en droog ze goed af.
4. Veeg de koffie-uitloop schoon met een vochtige doek om eventuele achtergebleven
koffiedik te verwijderen.
5. Plaats de filterhouder (zonder filters) terug in de afzuiggroep van het apparaat en
klik deze vast.
Plaats een grote lege mok onder de filterhouder .
Steek de stekker in het stopcontact. Druk op de aan/uit-knop om het apparaat in te
schakelen.
8. Automatische @ Espresso- aanraakpictogram en laat het koffiezetapparaat koffie
zetten totdat het automatisch stopt.

No

Het waterreservoir schoonmaken
1. Verwijder overtollig water door de watertank te verwijderen. Het is raadzaam de
watertank tussen gebruik te legen.
2. Was het waterreservoir en het deksel grondig met warm zeepsop. Zorg ervoor dat u
ze goed afspoelt en droogt.
LET OP: Maak het waterreservoir en het deksel niet schoon in de vaatwasser.
LET OP: Dompel het apparaat zelf, het netsnoer en de stekker niet onder in water of een andere
vloeistof.

Het koffiezetapparaat schoonmaken
1. Reinig de behuizing met een zachte, vochtige doek. Gebruik geen schuurmiddelen of
schuursponsjes, omdat deze krassen op de afwerking veroorzaken.
2. Bewaar geen van de portafilters in de zetgroep. Dit kan de afdichting tussen de
zetkop en het portafilter tijdens het zetten van espresso negatief beinvloeden .
LET OP: Dompel het apparaat zelf, het netsnoer en de stekker niet onder in water of een andere
vloeistof.

POWER ESPRESSO 20 TOUCH & CREAM I 103



NEDERLANDS

Ontkalkingsfunctie

De opbouw van minerale afzettingen in uw koffiezetapparaat heeft invloed op de prestaties.
Ontkalk uw koffiezetapparaat wanneer u merkt dat het langer duurt om een espresso te zetten
, of wanneer er veel stoom vrijkomt. Daarnaast kunt u witte afzettingen op het oppervlak van
de zetgroep opmerken. Hoe vaak u moet ontkalken, hangt af van de hardheid van het water dat
u gebruikt. De onderstaande tabel toont de aanbevolen reinigingsintervallen.

Soort water Reinigingsfrequentie
Gefilterd water Na 80 - 100 extracties
Kraanwater Na 40 - 50 extracties

1. Het waterreservoir ontkalken

1.

2.
3.
4.

Vul de watertank met witte azijn.

Laat het volle reservoir een nacht staan met de azijnoplossing in het waterreservair.
Gooi de azijn weg.

Spoel het waterreservoir grondig om met kraanwater. Vul het reservoir hiervoor
voor de helft en giet het water terug in de gootsteen. Herhaal deze stap totdat er
geen azijn meer in het reservoir zit.

2. Ontkalken van interne componenten

1.

2.

Zorg ervoor dat u eerst de binnenkant van de watertank ontkalkt door de
bovenstaande stappen voor ontkalken te volgen.

Zorg ervoor dat het koffiezetapparaat is uitgeschakeld en de stekker uit het
stopcontact is. Vul het reservoir met een ontkalkingsmiddel dat geschikt is voor
koffiezetapparaten. Volg de instructies van de fabrikant van het ontkalkingsmiddel.
Plaats het filter (met filter en zonder koffie) en plaats een grote lege kop op de lekbak
en onder het filter.

Steek de stekker in het stopcontact.

Druk op de aan/uitknop om het apparaat in te schakelen.

Plaats een grote lege kop onder het doseerslang voor opgeschuimde melk (minimaal
500 ml).

De aanraakpictogrammen op het bedieningspaneel beginnen te knipperen tijdens
het opwarmen. Zodra de aanraakpictogrammen oplichten, is het apparaat klaar
voor gebruik.

Tik op de Cappuccino- J of Latte Touch-pictogrammen ", Het apparaat begint
met het afgeven van heet water via het melkschuimbuisje. Laat de reinigingscyclus
doorlopen totdat u geen melk meer uit het buisje ziet komen. Herhaal deze cyclus
nog een aantal keer.

Draai de melkschuimregelaar naar de stand ‘Clean’ en druk op het ‘Clean'-
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\ . Het pictogram licht op en het apparaat begint hete stoom uit

de melkschuimbuis te spuiten. Herhaal dit meerdere keren.
10. Herhaal vervolgens stap 8 en 9 met gefilterd water in de watertank om eventueel
achtergebleven ontkalkingsmiddel uit het apparaat te spoelen.

5. PROBLEEMOPLOSSING

Symptoom

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

De machine werkt
niet

Het apparaat is niet
goed aangesloten op
een stopcontact.

Sluit het apparaat correct aan op een
stopcontact

De machine doet
slappe koffie.

De grootte van de
gemalen koffie
het is te dik.

Gebruik fijner gemalen koffie.

De hoeveelheid gemalen
koffie is onvoldoende.

Niet genoeg gemalen koffie, gebruik meer
gemalen koffie.

Gemalen koffie
er wordt te weinig druk
uitgeoefend.

Druk de gemalen koffie harder aan.

portafilterin de
afzuiggroep niet
draaien .

De siliconen pakking op
de kop is nieuw.

BLlijf het gebruiken. Deze verbinding zal na
de eerste paar keer gebruiken inslijten en
gemakkelijker te draaien zijn.

Te veel gemalen koffie in
het filter.

Voeg minder gemalen koffie toe aan het
portafilter

Het filter zit los of
komt eruit tijdens
het zetten van de
espresso .

Het portafilter is niet
correct gerepareerd.

Zorg ervoor dat alle drie de lipjes op het filter
goed op hun plaats zitten.
ingevoegd in de extractiegroep

filterhouder geplaatst .

Plaats het filter in de filterhouder .

De siliconenafdichting
van de afzuiggroep is
beschadigd of versleten

Neem contact op met de officiéle Technische
Ondersteuningsdienst van Cecotec .
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druppelt de koffie
langs de zijkant van
het filter .

De koffie is te fijn
gemalen.

Schakel over naar een grovere maalgraad

Te veel gemalen koffie.

Gebruik minder gemalen koffie.

Te hard aangedrukte
gemalen koffie.

Oefen minder druk uit op de gemalen koffie.

De bovenrand van het
filter

is niet schoongemaakt
losse koffiebonen.

Maak de rand van het filter schoon voordat u
het in de afzuigkop plaatst.

De rand van de
afzuigkop, de siliconen
afdichting of de
douchekop is vuil.

Maak de onderdelen schoon met het
reinigingsborsteltje en een vochtige doek.

De siliconen afdichting
op de afzuigkop is

beschadigd of versleten.

Neem contact op met de officiéle Technische
Ondersteuningsdienst van Cecotec .

Het portafilter is niet
correct geinstalleerd.

Installeer het opnieuw op de juiste manier.

De twee uitlaatgaten
van de Portafilter
zijn verstopt.

Maak de gaten schoon.

De filtergaten
zijn verstopt.

Laat het filter ongeveer een half uurin
schoon water weken en maak het daarna
schoon.

met een kwast.

De koffie komt er
koud uit

Het kopje of glas
was koud voordat
de espresso werd
ingeschonken .

Giet heet water uit de stoompan
in het kopje, voordat de espresso wordt
gezet.

De afzuigkop of het
filter is voor gebruik niet
verwarmd.

Houd het filter onder de zetgroep en druk op
het koffietouch-icoontje. Laat het hete water
lopen.
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Er komt geen koffie
uit

Er zit geen water in de
tank.

Vul het waterreservoir met koud, gefilterd
water. Ontlucht het apparaat om overtollige
lucht te verwijderen. Laat het water lopen.

Koffie is te fijn gemalen.

Schakel over op een grovere maalgraad.

Er zijn teveel koffiebonen
gebruikt.

Gebruik minder gemalen koffie.

Te hard aangedrukte
gemalen koffie.

Oefen minder druk uit op de gemalen koffie.

Het filter is verstopt.

Laat het filter ongeveer een half uurin
schoon water weken en maak het daarna
schoon.

met een kwast.

De afzuigkop is verstopt.

Ontkalken is noodzakelijk.

De afzuigkop is vuil.

Schoonmaken noodzakelijk.

Lucht binnenin blokkeert
de uitgang van water/
stoom.

Volg de stappen in het gedeelte Overtollige
lucht uit het apparaat verwijderen.

Espressovaltin
druppels

Koffie is te fijn gemalen.

Schakel over op een grovere maalgraad.

Er zijn teveel koffiebonen
gebruikt.

Gebruik minder gemalen koffie.

Te hard aangedrukte
gemalen koffie.

Oefen minder druk uit op de gemalen koffie.

Het koffiezetapparaat
heeft kalkaanslag
opgehoopt.

Ontkalken is noodzakelijk.
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Espresso nee
heeft room.

Koffie is te grof gemalen.

Ga over op een fijnere maalgraad.

Eris niet genoeg
gemalen koffie gebruikt.

Voeg meer gemalen koffie toe.

De gemalen koffie is niet
voldoende aangedrukt.

Oefen meer druk uit op de gemalen koffie.

Espresso smaakt
bitter .

Soort koffie.

Probeer verschillende merken koffie.

De koffiepuck komt
er na extractie heel
nat uit.

Er zit nog een beetje
water op de koffiedik.

Dit is normaal. Hoe grover je de koffie maalt,
hoe minder vochtig het tablet is.

Eris niet genoeg
gemalen koffie gebruikt.

Voeg meer gemalen koffie toe.

De gemalen koffie is niet
voldoende aangedrukt.

Druk de gemalen koffie verder aan.

De espresso wordt
ongelijkmatig in het
kopje gegoten .

De gemalen koffie
is ongelijkmatig
aangedrukt.

Zorg ervoor dat de gemalen koffie gelijkmatig
wordt aangedrukt

Verstopping in de
afzuigkop of in de
filterhouder .

Controleer of er niets is
die de extractiekop blokkeert
of de filterhouder en maak deze schoon.

Het lampje van het
koffiezetapparaat
gaat niet aan na het
indrukken
Aan/uitknop.

De stekker van het
apparaat is niet in het
stopcontact gestoken.

Steek de stekker in het stopcontact en zet
het apparaat aan.

6. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, SL. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een retrievalsysteem, verzonden
of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door middel van fotokopie,
opname of vergelijkbaar) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, SL.
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7. VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMITEITSVERKLARING

eisen en andere relevante bepalingen van de regelgeving die van toepassing

is in de Europese Unie. Dit product is ontworpen, vervaardigd en getest in

overeenstemming met de vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige
tekst van de EU-conformiteitsverklaring is te vinden op het volgende internetadres: https://
cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

c € Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys.

Rys.

NOTATKA:
Ilustracje zawarte w niniejszej instrukcji majg charakter schematyczny i moga nie odpowiadac

1

©NOV s WwN =N

POTOZZCrA--“IOMMON®®

Panel sterowania

Przycisk wtgczania/wytgczania

Kratka tacki ociekowej

Boja tacki ociekowej

Tacka ociekowa

Pokrywa zbiornika na wode

Uchwyt zbiornika na wode

Zbiornik na wode

Pokrywa zbiornika na mleko

Selektor regulacji poziomu piany mlecznej
DZzwignia prowadnicy rurki dozownika pianki mlecznej
Rurka dozujgca spienione mleko

Rurka wlotowa mleka

Wyjmowany zbiornik na mleko

Metalowy uchwyt filtra

Uchwyt filtra

Dwa filtry do kawy (pojedynczy i podwaijny)
tyzka miarowa

WskazZnik automatyczny

Ikona automatycznego espresso (pojedyncze i podwdéjne espresso )
Automatyczna ikona dotykowa Cappuccino (pojedyncze i podwdjne Cappuccino)

Ikona Auto Latte Touch ( pojedyncze i podwdijne Latte )
Czyszczenie ikony dotykowej

Ikona dotykowa spienionego mleka

Ikona dotykowa recznego espresso

Wskaznik reczny

doktadnie tym widocznym na produkcie.

2. PRZED UZYCIEM

To urzadzenie jest dostarczane w opakowaniu zaprojektowanym w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka i usuri wszystkie materiaty opakowaniowe.
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Mozesz chcie¢ przechowywac oryginalne pudetko i inne elementy opakowania w
bezpiecznym miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, jesli bedziesz musiat je
transportowac w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, upewnij
sie, ze wszystkie elementy zostaty prawidtowo poddane recyklingowi.

- natychmiast z oficjalnym dziatem pomocy technicznej Cecotec .

Zawartos$é pudetka

- Ekspres do kawy

- Uchwyt filtra

- Podwajny filtr do kubkéw
- Filtr jednofilizankowy

- tyzka miarowa

- Pierscien dozujacy

- Manipulowac

- Instrukcja obstugi

- Nie usuwaj numeru seryjnego z produktu, aby zachowaé mozliwos¢ prawidtowego
Sledzenia sprzetu na wypadek koniecznosci uzyskania pomocy.

Czyszczenie ekspresu do kawy przed pierwszym uzyciem
Przed pierwszym uzyciem wyczy$¢ produkt, aby mie¢ pewnos¢, ze Twoja pierwsza filizanka
kawy bedzie smakowa¢ wysmienicie. Oto kroki:

1.

2.

Sprawdz, czy wszystkie czesci sg nienaruszone.

Wlej przefiltrowang wode do zbiornika na wode. Poziom wody nie powinien
przekracza¢ znaku ,MAX" na zbiorniku na wode. Nastepnie zamknij pokrywe
zbiornika.

Usun naklejki trzymajgce czesSci razem. Nie usuwaj naklejek ostrzegawczych.
Najpierw wyjmij i umyj zbiornik na wode, uchwyt filtra, dwa filtry i tyzke pomiarowa
w mieszance tagodnego detergentu i wody. Doktadnie je wyptucz i wt6z z powrotem
do urzadzenia.

Umiesc¢ filtr (1 filizanke lub 2 filizanki, w zalezno$ci od potrzeb) w uchwycie filtra . Aby
to zrobi¢, wyréwnaj wystep na filtrze z wgtebieniem w uchwycie filtra . Po wtozeniu
filtra obré¢ go tak, aby wystep na filtrze nie byt juz wyréwnany z wgtebieniem w
uchwycie filtra .

Uwaga: Zaleca sie, aby po raz pierwszy uruchomi¢ maszyne bez mielonej kawy. Upewnij sie, ze
filtr jest prawidtowo wtozony do uchwytu filtra .

Uwaga: Aby wyjac filtr z uchwytu filtra , wykonaj kroki instalacji w odwrotnej kolejnosci. Obréé
filtr tak, aby wystep na filtrze pasowat do wgtebienia w uchwycie filtra . Nastepnie mozesz
wyjgc filtr.

Ostrzezenie: Przed wyjeciem filtra z uchwytu nalezy upewnic sie, ze ostygt.
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Umies¢ uchwyt filtra w wyznaczonym gniezdzie w ekspresie do kawy. Mozesz go
mocno zabezpieczy¢, obracajgc go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazdwek
zegara z pozycji ,UNLOCK" do pozycji ,LOCK". Umies¢ duzg filizanke pod wylotem
kawy, upewniajgc sie, ze rurka spieniajgca zbiornika na mleko jest réwniez
wyréwnana z wnetrzem filizanki.

Aby wyczysci¢ wnetrze urzadzenia, wykonaj czynnosSci opisane w sekcji
,PRZYGOTOWANIE CAPPUCCINQ", uzywajac wody w obu zbiornikach i bez mielonej
kawy wfiltrze. Nie zanurzaj gtéwnego korpusu urzgdzenia ani przewodu zasilajgcego
w wodzie, ani nie dotykaj zadnej z jego wewnetrznych czesci.

Usun nadmiar powietrza z urzadzenia
Aby usunagé nadmiar powietrza z urzadzenia, uruchom cykl spieniania mleka, wykonujgac
ponizsze czynnosci:

1.

4.

Napetnij zbiornik na wode filtrowang woda. Poziom wody powinien znajdowac sie
pomiedzy poziomami ,MIN"i ,MAX". Nastepnie umies¢ zbiornik na wode z powrotem
w urzadzeniu.

Napetnij zbiornik na mleko przefiltrowang woda. Poziom wody nie powinien
przekracza¢ znaku ,MAX". Umie$¢ zbiornik na mleko w urzadzeniu, podnoszac go
i wsuwajgc jednoczesnie, trzymajgc pokrywe. Powinienes poczué, jak zbiornik na
mleko wskakuje na swoje miejsce. Wyjmij go i zablokuj z powrotem (rys. 3).

Podtgcz maszyne do zasilania i nacisnij przycisk On/Off. Szes¢ ikon dotykowych
zacznie migaé, az cata maszyna sie nagrzeje i przejdzie w tryb gotowosci. Gdy
pozostang nieruchome, nacisnij ikone dotykowg Frothed Milk | . Uwazaj, aby
nie umiesci¢ zadnej czesci ciata pod wylotem kawy lub mleka. Uzyj szklanego lub
podobnego pojemnika, aby zebrac¢ wode i unikng¢ oparzen.

Po zakonczeniu tego procesu produkt jest gotowy do uzycia.

Wybér odpowiedniego kubka

Zaleca sie wybdr swiezych, mieszanych ziaren kawy, srednio lub gteboko palonych.

Przed przygotowaniem napoju nalezy wybra¢ odpowiednig wielkos¢ filizanki zgodnie z
ponizsza tabela:

Rodzaje napojéw Sugerowana pojemnos¢ szklanki
Espresso 50mt 100ml
Single Double
Cappuccino 150ml 300ml
Small ﬁ’ Large 6}
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Latte 200mL  350mlL

Small ﬂ Large ﬁ

Uwaga: Powyzsze ilosci oznaczajg sugerowang pojemnosc filizanek, a nie rzeczywistg ilos¢
kawy. Catkowita ilos¢ napoju moze sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju mleka i poziomu
wytworzonej piany.

Wybér odpowiedniej kawy

1. Kawa

Kawa powinna by¢ swiezo zmielona i zachowa swdj smak tylko przez pierwsze 7 do 8 dni, pod
warunkiem, ze jest przechowywana w szczelnym pojemniku i chtodnym, ciemnym miejscu.
Nie przechowuj jej w lodéwce ani zamrazarce. Zaleca sie mielenie ziaren tuz przed uzyciem.

2. Szlifowanie

To podstawowy krok w procesie przygotowywania espresso .

- Jesli kawa zostanie zmielona zbyt drobno, woda bedzie miata wieksze trudnosci z
przeptywaniem przez nig, co spowolni ekstrakcje.

- Jesli kawa bedzie zmielona zbyt grubo, woda bedzie przeptywac przez nig tatwiej, co
przyspieszy ekstrakcje.

- Abyuzyskac jednolitg konsystencje, nalezy uzywac dobrej jakosci mtynka.

Napetnianie zbiornika na wode
1. Napetnij zbiornik na wode. Mozesz uzy¢ dzbanka, aby napetni¢ go bezposrednio
lub wyjagc go z ekspresu do kawy i napetni¢ pod kranem. Napetnij zbiornik zgdana
iloscig wody, ponizej poziomu ,MAX". Nigdy nie uzywaj gorgcej wody do napetniania
zbiornika na wode; zawsze uzywaj wody o temperaturze pokojowej lub zimnej.
2. Zamknij pokrywe zbiornika na wode. Jesli wyjates zbiornik ekspresu do kawy, aby
napetni¢ go woda, pamietaj, aby doktadnie go wtozy¢.

Napetnianie zbiornika na mleko

Jesli robisz cappuccino lub latte , wyjmij zbiornik na mleko z urzgdzenia, podnoszac go i
wysuwajgc w tym samym czasie. Nastepnie wlej ilos¢ zimnego mleka, ktérg szacujesz, ze
bedziesz potrzebowad, upewniajgc sie, ze jest ponizejznaku ,MAX" na zbiorniku. Po zakoriczeniu
wsun zbiornik na mleko z powrotem do urzgdzenia, upewniajgc sie, ze zatrzasnie sie na swoim
miejscu. Powinienes poczug, jak zbiornik na mleko zatrzasnat sie na swoim miejscu.

UWAGA: Mozesz uzy¢ dowolnego rodzaju mleka: petnego, pétttustego, sojowego itp.

Wybér filtra

Wybierz filtr, ktérego chcesz uzy¢, w nastepujacy sposéb:
a. Espresso: Uzyijfiltra do zaparzenia pojedynczej kawy.
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b. Espresso: Uzyij filtra do zaparzenia dwdoch kaw.
filizanki do espresso pod uchwytem filtra , mozesz przygotowac dwie saszetki espresso na
raz.

Umieszczanie filtra w uchwycie filtra (rys. 4)
Umies¢ filtr (1 lub 2 filizanki, w zaleznosci od potrzeb) w uchwycie filtra .

a.  Wtym celu nalezy wyréwnac wystep filtra z wgtebieniem w uchwycie filtra .

b. Po wtozeniu filtra nalezy go obréci¢ tak, aby wystep filtra nie pokrywat sie z

wgtebieniem w uchwycie filtra .

Uwaga: Aby wyjac filtr z uchwytu filtra , wykonaj kroki instalacji w odwrotnej kolejnosci. Obré¢
filtr tak, aby wystep na filtrze pasowat do wgtebienia w uchwycie filtra . Nastepnie mozesz
wyjac filtr.

Nadzienie kawowe (rys. 5)
a. Napetnij filtr $wiezo zmielonym espresso do wysokosci 2 mm od krawedzi (NIE
przepetniaj).
b. Zapomoca ubijajgcej czesci tyzki ubijaj zmielong kawe tak gteboko, jak pozwala ubijak,
aby uzyskac zwarta, rownomierng mase espresso.
c.  Wytrzyj nadmiar kawy z krawedzi, aby upewnic sie, ze kawa prawidtowo przylega do
gtowicy zaparzajgcej.

Montaz uchwytu filtra (rys. 6)
a. Umies¢ uchwyt filtra pod gtowicg zaparzajaca.
b. Umies¢ uchwyt tak, aby byt ustawiony wzgledem ikony otwartej ktédki i pasowat do
gniazda.
c. Nastepnie powoli przekrec jg zgodnie z ruchem wskazdéwek zegara, az uchwyt znajdzie
sie na réwni z symbolem zamknietej ktédki.

Ustawianie filizanki kawy
a. Jesli przygotowujesz pojedyncza filizanke kawy, umies¢ filizanke na kratce ociekowej.
b. Jesli przygotowujesz cappuccino lub latte , wyjmij wyjmowang tacke ociekowg i
zamontuj wiekszg filizanke .
UWAUGA: Przygotowujgc cappuccino lub latte , pamietaj o odpowiednim ustawieniu dzwigni
prowadnicy rurki do spieniania mleka, aby odpowiednio ustawic¢ rurke do spieniania mleka w
uzywanej filizance.

Wtaczanie ekspresu do kawy

a. Sprawdz, czy urzadzenie jest podtaczone do wtasciwego gniazdka elektrycznego.

b. Wt3acz urzadzenie, przetgczajgc wytgcznik znajdujacy sie po lewej stronie urzgdzenia.
Ikony dotykowe na panelu sterowania zaczng miga¢ podczas procesu nagrzewania. Gdy ikony
dotykowe sie zaswieca, urzgdzenie jest gotowe do pracy.
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Ostrzezenie: Jesli zbiornik na mleko nie zostanie umieszczony w prawidtowej pozycji, ikony
dotykowe Cappuccino J i Latte nie zaswieca sie. _ nie zaswieci sie.

3. DZIAtANIE

Przygotowanie kawy espresso
Upewnij sie, ze poziom przefiltrowanej wody w zbiorniku miesci sie pomiedzy poziomami
SMIN"i ,MAX".

1. Przygotowanie espresso :
a. ikone dotykowa Automatic @ Espresso raz, aby przygotowac pojedyncze espresso
. Ikona dotykowa zaswieci sie. Zacznie miga¢, wskazujac, ze przygotowywane jest
pojedyncze espresso .
b. ikone dotykowsa Automatic \@Espresso dwa razy, aby przygotowac Double Espresso
. Ikona dotykowa zaswieci sie. Zacznie miga¢, wskazujac, ze przygotowywane jest
Double Espresso .
Urzadzenie automatycznie zatrzyma sie po zakonczeniu procesu parzenia, a ikona dotykowa
zaswieci sie na state, informujac, ze cykl zostat zakoriczony.
UWAGA: Jesli chcesz zaparzy¢ mniejszg ilos¢ kawy niz ustawiona ilo$¢, nacisnij ikone dotykowa
Auto @ Espresso w dowolnym momencie procesu parzenia, aby zatrzymac¢ go po zaparzeniu
zgdanej ilosci kawy. .
c. ikone dotykowg Manual g Espresso , aby dostosowac przygotowanie espresso do
swoich preferencji lub pozadanej ilosci. Ze wzgleddéw bezpieczenstwa urzgdzenie
zatrzyma sie automatycznie po uptywie maksymalnego czasu parzenia.

2. Przygotowanie cappuccino:

a. Naciénij ikone dotykowa Auto Cappuccino " raz, aby przygotowac pojedyncze
cappuccino. lkona dotykowa =zadwieci sie. Zacznie migaé, wskazujgc, ze
przygotowywane jest pojedyncze cappuccino.

b. Naciénij ikone dotykowg Auto Cappuccino J dwa razy, aby przygotowac
podwadjne cappuccino. lkona dotykowa zaswieci sie. Zacznie miga¢, wskazujac, ze
przygotowywane jest podwadjne cappuccino.

Urzadzenie automatycznie zatrzyma sie po zakonczeniu procesu parzenia, a ikona dotykowa
zaswieci sie na state, informujgc, ze cykl zostat zakoriczony.

UWAUGA: Jesli chcesz zaparzy¢ mniej kawy niz ustawite$, naciénij ikone dotykowa Auto
Cappuccino Jw dowolnym momencie procesu parzenia, aby zatrzymac go po zaparzeniu
zadanej ilosci kawy.

Przed przygotowaniem Cappuccino dostosuj poziom piany mlecznej do swoich preferencji,
obracajgc pokretto regulacji poziomu piany mlecznej w lewo, aby uzyska¢ wiecej piany
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(Cappuccino), lub w prawo, aby uzyska¢ mniej piany ( Latte ).
UWAGA: Poziom piany mozna regulowac réwniez w trakcie parzenia.

3. Przygotowanie latte :
a. Auto T Latte touch raz, aby przygotowa¢ Simple Latte . lkona touch zadwieci sie.
Zacznie migad, wskazujac, ze przygotowywane jest Simple Latte .
b. Auto Latte touch dwa razy, aby przygotowac Double Latte . Ikona touch zaswieci sie.
Zacznie migad, wskazujac, ze przygotowywane jest Double Latte .
Urzadzenie automatycznie zatrzyma sie po zakornczeniu procesu parzenia, a ikona dotykowa
zaswieci sie na state, informujac, ze cykl zostat zakoriczony.
UWAGA: Jesli chcesz zaparzy¢ mniej kawy niz ustawiona ilog¢, nacisnij ikone Auto — Latte w
dowolnym momencie procesu parzenia, aby zatrzymac go po zaparzeniu zadanej ilosci kawy.

Przed przygotowaniem Latte dostosuj poziom piany mlecznej do swoich preferencji, obracajgc
pokretto regulacji poziomu piany mlecznej w lewo, aby uzyskac¢ wiecej piany (Cappuccino), lub
w prawo, aby uzyskac¢ mniej piany ( Latte ).

UWAGA: Poziom piany mozna regulowac réwniez w trakcie parzenia.

Po przygotowaniu napojéw z mlekiem
Po przygotowaniu napoju mlecznego mozesz schowac pojemnik na mleko w ekspresie do
lodéwki (by byt gotowy do nastepnego uzycia) lub wylac resztki mleka.

Funkcja automatycznego wytaczania
Po nacisnieciu przycisku Wtgcz/Wytgcz, jezeli w ciggu 25 minut nie zostanie wykonana zadna
czynno$¢, urzadzenie wytgczy sie automatycznie.

4, CZYSZCZENIE | KONSERWACIA
Odtacz ekspres do kawy od zasilania i pozwél mu catkowicie ostygnac przed czyszczeniem.
Czesto przecieraj obudowe ekspresu do kawy wilgotng Sciereczka i regularnie ptucz zbiornik

na wode, tacke ociekowa i pojemnik na mleko.

Uwaga: Nie czyscic alkoholem ani rozpuszczalnikami. Nigdy nie zanurzac ekspresu do kawy w
wodzie, aby go wyczyscic.

Wyjmij uchwyt filtra , obracajac go zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, usun wszelkie resztki

kawy ze Srodka, a na koniec optucz go czystg woda.
Wyczys¢ wszystkie akcesoria i doktadnie je wysusz.
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Czyszczenie zbiornika na mleko i rurki dozujgcej spienione mleko

Chociaz mozesz przechowywac zbiornik na mleko z resztkami mleka w lodéwce, wazne jest
regularne czyszczenie zbiornika i rurki dozujgcej spienione mleko, aby zapobiec zatykaniu i
gromadzeniu sie resztek. Aby wyczysci¢ zbiornik na mleko, postepuj zgodnie z ponizszymi

instrukcjami:

1. Wyjmij zbiornik na mleko z urzadzenia, unoszgc go i jednoczesnie wysuwajac.

2. Zdejmij pokrywke ze zbiornika. Wylej nadmiar mleka.

3. Wyjmij rurke dozownika spienionego mleka z pokrywy i wyczys¢ jg. Pamietaj, aby
ponownie jg uszczelnié po czyszczeniu.

4. Wylej nadmiar mleka, doktadnie wyptucz zbiornik na mleko i pokrywe cieptg
wodg zmieszang z produktem czyszczacym. Pamietaj o doktadnym wyptukaniu
i wysuszeniu. Nie uzywaj Sciernych srodkéw czyszczgcych ani szorstkich gabek,
poniewaz mogg zarysowac zbiornik na mleko i powierzchnie.

5.  Napetnij zbiornik na mleko przefiltrowang woda, nie przekraczajgc znaku MAX.

Umies¢ zbiornik na mleko w urzadzeniu, podnoszac go i wsuwajgc jednoczesnie,
trzymajac zbiornik za pokrywe. Powinienes$ poczug, jak zbiornik na mleko wskakuje
na swoje miejsce.

Ostrzezenie: Jesli zbiornik na mleko nie zostanie umieszczony w prawidtowej pozycji, ikony
dotykowe Cappuccino Ji Latte nie zaswieca sie. __ nie zaswieci sie.

6.
7.

Podstaw duzg, pusta filizanke pod rurke dozujgca spienione mleko.

Kliknij ikony dotykowe Cappuccino _-jlub Latte " Urzadzenie rozpocznie dozowanie
gorgcej wody przez rurke dozownika spienionego mleka. Niech cykl czyszczenia
bedzie wykonywany, az nie bedzie wida¢ mleka wyptywajgcego z rurki. Powtérz ten
cykl przez kilka kolejnych cykli.

Obré¢ pokretto regulacji spieniania mleka do pozycji Clean i nacisnij ikone Clean
touch ' .lkona zaswieci sie, a urzgdzenie zacznie uwalniac gorgca pare przez rurke
dozownika spienionego mleka. Powtérz te czynnos¢ przez kilka cykli.

Uwaga: Upewnij sie, ze poziom przefiltrowanej wody w zbiorniku znajduje sie pomiedzy
poziomem ,MIN" a poziomem ,MAX".

9.

Usun resztki wody ze zbiornika na wode i zbiornika na mleko, a nastepnie doktadnie
optucz i umyj zbiornik na wode i zbiornik na mleko cieptg wodg z mydtem. Pamietaj,
aby doktadnie je optukac i osuszy¢. Nie uzywaj sciernych srodkéw czyszczacych ani
gabek do szorowania, poniewaz porysujg one wykonczenie.

Czyszczenie grupy ekstrakcyjnej, uchwytu filtra i filtrow

1.

2.

Nacisnij przycisk Wt./Wyt., aby wytgczyé urzgdzenie i odtgcz ekspres od gniazdka
elektrycznego.

Niektére metalowe czesci mogag by¢ nadal gorgce. Nie dotykaj ich gotymi rekami,
dopdki nie ostygna.

Wyjmij uchwyt filtra i usun fusy kawy. Doktadnie umyj uchwyt filtra i filtr ciepta wodg
z mydtem. Pamietaj, aby doktadnie je optukac i osuszyc.

POWER ESPRESSO 20 TOUCH & CREAM 17



POLSKI

4.  Wytrzyj otwor wylotowy kawy wilgotng Sciereczka, aby usung¢ resztki zmielonej
kawy .

5.  Umies¢ uchwyt filtra (bez filtrow) w zespole wyciggowym urzgdzenia i zablokuj go
na miejscu.

6. Podstaw duzy, pusty kubek pod uchwyt filtra .

7. Podtacz przewdd zasilajgcy do gniazdka elektrycznego. Nacisnij przycisk On/Off,
aby wtgczy¢ maszyne.

8. ikone automatycznego @ espresso jeden raz i pozwél ekspresowi parzy¢ kawe, az
zatrzyma sie automatycznie.

Czyszczenie zbiornika na wode
1. Usun nadmiar wody, wyjmujac zbiornik na wode. Zaleca sie opréznianie zbiornika na
wode miedzy uzyciami.
2. Doktadnie umyj zbiornik na wode i pokrywke cieptg woda z mydtem. Pamietaj, aby
doktadnie je optukac i osuszyc.
UWAUGA: Nie myj zbiornika na wode ani jego pokrywy w zmywarce.
UWAGA: Nie zanurzaj gtéwnej czesci urzagdzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie
ani innym ptynie.

Czyszczenie ekspresu do kawy
1. Wyczys¢ obudowe miekkg, wilgotng Sciereczka. Nie uzywaj Sciernych srodkéw
czyszczacych ani ggbek do szorowania, poniewaz porysujg one wykorczenie.
2. Nie przechowuj zadnego z portafiltréw w jednostce zaparzajgcej. Moze to
niekorzystnie wptyng¢ na uszczelnienie miedzy gtowica zaparzajgca a portafiltrem
podczas parzenia espresso .
UWAGA: Nie zanurzaj gtéwnej czesci urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie
ani innym ptynie.

Funkcja odkamieniania

Nagromadzenie sie osadéw mineralnych w ekspresie do kawy wptynie na jego dziatanie.
Ekspres do kawy nalezy odkamieni¢, gdy zauwazysz wydtuzenie czasu potrzebnego na
przygotowanie espresso lub gdy wystepuje nadmierna ilos¢ pary. Ponadto mozesz zauwazy¢
nagromadzenie sie biatych osadéw na powierzchni grupy zaparzajgcej. Czestotliwosé
odkamieniania zalezy od twardosci uzywanej wody. Ponizsza tabela przedstawia zalecane
odstepy czasu miedzy czyszczeniami.

Rodzaj wody Czestotliwos¢ czyszczenia
Woda filtrowana Po 80 - 100 ekstrakcjach
Woda z kranu Po 40 - 50 ekstrakcjach
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1. Odkamienianie zbiornika na wode

1.

2.
3.
4

Napetnij zbiornik na wode biatym octem.

Pozostaw petny zbiornik na noc z roztworem octu w zbiorniku na wode.

Wylej ocet.

Doktadnie wyptucz zbiornik na wode, napetniajgc go do potowy wodg z kranu i
wlewajgc jg z powrotem do zlewu. Powtarzaj te czynnosé, az w zbiorniku nie bedzie
juz octu.

2. Odkamienianie podzespotéw wewnetrznych

1.

2.

10.

Najpierw nalezy odkamieni¢ wnetrze zbiornika na wode, postepujac zgodnie z
instrukcjami powyze;j.

Upewnij sie, ze ekspres do kawy jest wytgczony, a przewdd zasilajgcy jest
odtgczony. Napetnij zbiornik dowolnym $rodkiem odkamieniajgcym przeznaczonym
do ekspreséw do kawy. Postepuj zgodnie z instrukcjami producenta $rodka
odkamieniajgcego.

Wtéz uchwyt filtra (z filtrem i bez kawy) i postaw duza, pusta filizanke na tacce
ociekowej, pod uchwytem filtra .

Podtacz przewdd zasilajgcy do gniazdka elektrycznego.

Nacisnij przycisk Wtgcz/Wytacz, aby witgczy¢ urzadzenie.

Podstaw duzg, pustg filizanke pod rurke dozujgca spienione mleko (o pojemnosci co
najmniej 500 ml).

Ikony dotykowe na panelu sterowania zaczng miga¢ podczas procesu nagrzewania.
Gdy ikony dotykowe sie zaswiecg, urzadzenie jest gotowe do pracy.

Kliknijikony dotykowe Cappuccino J lubLatte " Urzadzenie rozpocznie dozowanie
goracej wody przez rurke dozownika spienionego mleka. Niech cykl czyszczenia
bedzie wykonywany, az nie bedzie wida¢ mleka wyptywajgcego z rurki. Powtérz ten
cykl przez kilka kolejnych cykli.

Obré¢ pokretto regulacji spieniania mleka do pozycji Clean i naciénij ikone Clean
touch . lkonazaswieci sie, a urzadzenie zacznie uwalniac gorgca pare przez rurke
dozownika spienionego mleka. Powtérz te czynnos¢ przez kilka cykli.

Nastepnie powtoérz kroki 8 i 9, uzywajgc w zbiorniku przefiltrowanej wody, aby
wyptukac z urzgdzenia wszelkie pozostatosci Srodka odkamieniajgcego .
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5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Objaw Mozliwa przyczyna Mozliwe rozwigzanie
Maszyna nie dziata | Urzadzenie nie Podtacz prawidtowo urzgdzenie do gniazdka
jest prawidtowo sciennego
podtgczone do gniazdka
elektrycznego.
Wielkos¢ zmielonej Uzyj drobniej zmielonej kawy.
kawy
jest za grube.
Maszyna to robi Ilos¢ zmielonej kawy jest | Za mato zmielonej kawy. Uzyj wiecej
staba kawa. niewystarczajgca. zmielonej kawy.
Kawa mielona Ubij zmielong kawe mocniej.
zastosowano zbyt mate
cisnienie.
- Uzywaj go nadal. Ten staw rozbije sie w ciggu
; Scié U Lka silik
Nie moge F’brOC'C tsozvf/izce Zsstl:]o(?;gwa "9 kitku pierwszych uzy¢ i bedzie tatwiejszy do
uchwytu filtra g Y . obracania.
w zespole
ekstrakcyjnym. Zbyt duzo zmielonej Dodaj mniej zmielonej kawy do uchwytu

kawy w uchwycie filtra. | filtra

Sprawd?z, czy wszystkie trzy zaczepy na
uchwycie filtra sg catkowicie zatozone.
wstawiony do grupy ekstrakcyjnej

Uchwyt filtra nie jest
naprawiono poprawnie.
Uchwyt filtra jest

luzny lub wypada Filtr nie zostat wtozony
podczas parzenia do uchwytu filtra . Wtéz filtr do uchwytu filtra .
espresso .

Uszczelka silikonowa
grupy ekstrakcyjnej jest
uszkodzona lub zuzyta

Skontaktuj sie z oficjalnym dziatem pomocy
technicznej Cecotec .
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Podczas ekstrakcji
kawa sptywa po
Sciance uchwytu
filtra .

Kawa jest zmielona zbyt
drobno.

Zmien ustawienie na grubsze mielenie

Za duzo mielonej kawy.

Uzyj mniejszej ilosci kawy mielonej.

Zbyt mocno sprasowana
zmielona kawa.

Stosuj mniejszy nacisk na zmielong kawe.

Gérna krawed? filtra
nie zostat oczyszczony
luzne ziarna kawy.

Przed wtozeniem filtra do gtowicy
ekstrakcyjnej nalezy oczyscic¢ jego krawedz.

Krawedz gtowicy
ekstrakcyjnej, uszczelka
silikonowa lub

gtowica prysznica sg
zabrudzone.

Wyczys€ czesci za pomocg szczotki
czyszczacej i wilgotnej szmatki.

Uszczelka silikonowa na
gtowicy ekstrakcyjnej
jest uszkodzona lub
zuzyta.

Skontaktuj sie z oficjalnym dziatem pomocy
technicznej Cecotec .

Uchwyt filtra nie jest
zainstalowano
poprawnie.

Prosze zainstalowac go ponownie
poprawnie.

Dwa otwory wylotowe
uchwytu filtra
sg zatkane.

Wyczys¢ otwory.

Otwory filtrujgce
sg zatkane.

Namocz filtr w czystej wodzie na okoto pét
godziny. Nastepnie wyczys¢ go.
za pomocg pedzla.

Kawa jest zimna

Espresso filizanka lub
szklanka byta zimna .

Wlej gorgca wode z parownika
w filizance przed zaparzeniem Espresso .

Gtowica ekstrakcyjna
Lub filtr nie byty
podgrzewane przed
uzyciem.

Przytrzymaj uchwyt filtra pod gtowicg
zaparzajgca i nacisnij ikone kawy. Pozwal,
aby gorgca woda ptyneta.
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Nie wychodzi kawa

W zbiorniku nie ma
wody.

Napetnij zbiornik zimna, filtrowang woda.
Odpowietrz maszyne, aby usungc¢ nadmiar
powietrza. Pozwél wodzie ptynac.

Kawa zmielona zbyt
drobno.

Ustaw grubsze mielenie.

Uzyto zbyt duzej ilosci
ziaren kawy.

Uzyj mniejszej ilosci kawy mielonej.

Zbyt mocno sprasowana
zmielona kawa.

Stosuj mniejszy nacisk na zmielong kawe.

Filtr jest zablokowany.

Namocz filtr w czystej wodzie na okoto pét
godziny. Nastepnie wyczys¢ go.
za pomoca pedzla.

Gtowica ekstrakcyjna
jest zablokowana.

Wymagane jest odkamienianie.

Gtowica ekstrakcyjna
jest brudna.

Wymagane czyszczenie.

Powietrze wewnatrz
blokuje ujscie wody/
pary.

Wykonaj czynnosci opisane w sekgji
Usuwanie nadmiaru powietrza z urzgdzenia.

Espresso spada
kroplami

Kawa zmielona zbyt
drobno.

Ustaw grubsze mielenie.

Uzyto zbyt duzej ilosci
ziaren kawy.

Uzyj mniejszej ilosci kawy mielonej.

Zbyt mocno sprasowana
zmielona kawa.

Stosuj mniejszy nacisk na zmielong kawe.

Ekspres do kawy ma
osad wapienny
skumulowane.

Wymagane jest odkamienianie.
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Espresso nie
ma Smietanke.

Kawa zmielona zbyt
grubo.

Zmien ustawienie na drobniejsze mielenie.

Uzyto za mato zmielonej
kawy.

Dodaj wiecej zmielonej kawy.

Zmielona kawa nie
zostata wystarczajgco
ubita.

Wywieraj wiekszg presje na zmielong kawe.

Espresso ma gorzki
smak .

Rodzaj kawy.

Wyprébuj rézne marki kawy.

Krgzek kawy po
ekstrakgji jest
bardzo mokry.

fusach kawy pozostata
odrobina wody .

To normalne. Jesli zmielisz kawe grubiej,
tabletka bedzie mniej wilgotna.

Uzyto za mato zmielonej
kawy.

Dodaj wiecej zmielonej kawy.

Zmielona kawa nie
zostata wystarczajgco
ubita.

Dociénij zmielong kawe jeszcze bardziej.

Espresso wlewa
sie do filizanki
nieréwnomiernie .

Zmielona kawa zostata
nieréwnomiernie
sprasowana.

Upewnij sie, ze zmielona kawa jest
réwnomiernie ubita

Zablokowanie gtowicy
ekstrakcyjnej lub
uchwytu filtra .

Sprawdz, czy nic nie ma
ktoéry blokuje gtowice ekstrakcyjng
lub uchwyt filtra i wyczysé je.

Swiatto ekspresu

do kawy L
) . Urzadzenie nie jest . )
t Podt tyczk ka elekt
nie vv q.cz.a sie po podtaczone do gniazdka odtgcz wtycz e;do gniazdka elektrycznego i
nacisnieciu oloktryczneso wtgcz urzgdzenie.
Przycisk wtgczania/ Y 8o
wytgczania.
6. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw zawartych w tym podreczniku nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, SL. Wszelkie prawa zastrzezone. Tre$¢ niniejszej publikacji nie moze by¢ w
catosci ani w czesci powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana ani
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dystrybuowana w zaden sposéb (elektroniczny, mechaniczny, fotokopiowanie, nagrywanie
lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL.

7. UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

Cecotec Innovaciones niniejszym oswiadcza, ze ten produkt jest zgodny z
c € zasadniczymi wymaganiami i innymi stosownymi przepisami przepiséw
obowigzujgcych w Unii Europejskiej. Ten produkt zostat zaprojektowany,
wyprodukowany i przetestowany zgodnie z wymaganymi normami

bezpieczenistwaijakosci. Petny tekst Deklaracji zgodnosci UE mozna znalez¢ pod nastepujgcym
adresem internetowym: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. SOUCASTI A KOMPONENTY

Obr. 1

ovl&daci panel

Tlacitko Zap/Vyp

odkapavaci misky

s odkapavaci miskou

Odkapavaci miska

Kryt nédrze na vodu

Rukojet nadrze na vodu

Vodni nadrz

Viko nadrzky na mléko

Voli¢ nastaveni Grovné mlé&né pény
Vodici packa hadicky davkovace mlécné pény
Davkovaci trubice napénéného mléka
Privodni trubice mléka

Odnimatelna nadrzka na mléko

Kovovy drzak filtru

Rukojet portafiltru

Dva kévové filtry (jednoduchy a dvoijity)
Odmeérka

POTOZZCrA--“IOMMON®®

Obr.
Automaticky indikator

Dotykova ikona automatického espressa (jednoduché a dvoijité espresso )
Dotykova ikona automatického cappuccina (jednoduché a dvojité cappuccino)
Dotykova ikona automatického Latte ( jednoduché a dvojité Latte )

(iténi dotykové ikony

Dotykové ikona napénéného mléka

Ruéni dotykova ikona espressa

Ruénfindikator

®~Nov e wN =N

POZNAMKA:
Obrézky v této prirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat obrazku na produktu.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotrebic je dodavan v obalu, ktery je urcen k jeho ochrané béhem prepravy. Vyjméte
spotfebic z krabice a odstrarite veSkery obalovy materidl. Originalni krabici a dalSi obalové
materidly uloZte na bezpecné misto, abyste zabranili poSkozeni spotfebice v pripadé jeho
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budouci prepravy. Pokud chcete origindlni obal zlikvidovat, ujistéte se, ze jste vSechny
polozky radné recyklovali.
- okamzité kontaktujte oficidlni technickou podporu spole¢nosti Cecotec .

Obsah krabice

- Kévovar

- Drzakfiltru

- Dvojity filtr

- Filtr na jeden Salek

- Odmérka

- Davkovaci krouzek

- Neopravnéna manipulace
- Navod k pouziti

- Neodstranujte sériové Cislo z produktu, abyste zachovali Fadnou sledovatelnost vaseho
zarizeniv pfipadé, Ze byste pozadali o pomoc.

Cisténi kavovaru pFed prvnim pouzitim
Pred prvnim pouzitim vyrobek ocistéte, aby vam prvni Salek kavy chutnal skvéle. Postupujte
nasledovné:

1.

2.

Ujistéte se, ze vSechny ¢asti jsou neporusené.

Nalijte filtrovanou vodu do nadrzky na vodu. Hladina vody by neméla prekrocit
znacku ,MAX" na nadrzce na vodu. Poté zavrete viko nadrzky.

Odstrante nalepky, které drzi dily pohromadé. Neodstranujte varovné nalepky.
Nejprve vyjméte a omyjte nadrzku na vodu, drzék filtru , oba filtry a odmérku ve
smési jemného Cisticiho prostredku a vody. Dikladné je oplachnéte a vlozte zpét do
spotrebice.

Vlozte filtr (1 salek nebo 2 Salky, dle potfeby) do drzdku filtru . Za timto Gcelem
zarovnejte vystupek na filtru s prohlubni v drzaku filtru . Po vloZeni filtru jej otocte
tak, aby vystupek na filtru jiz nebyl zarovnan s prohlubni v drzaku filtru .

Poznémka: Doporucuje se poprveé spustit kavovar bez mleté kavy. Ujistéte se, Ze je filtr spravné
vlozen do drzéku filtru .

Poznémka: Chcete-li filtr vyjmout z drzaku filtru , provedte kroky instalace v opacném poradi.
Otocte filtr tak, aby vystupek na filtru zapadal do prohlubné v drzaku filtru . Poté mizete filtr
vyjmout.

Varovani: Pfed vyjmutim filtru z drzaku se ujistéte, ze vychladl.

126

VloZzte portafiltr do uréeného otvoru v kdvovaru. Pevné jej zajistite otocenim proti
sméru hodinovych rucic¢ek z polohy ,0DEMKNUTO" do polohy ,ZAMOCENQ", Umfstéte
velky Salek pod vypust kdvy a ujistéte se, Zze napénovaci trubice nadrzky na mléko je
také zarovnana s vnitfkem Salku.
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7. Pro gigténi vnitfku spotfebice postupujte podle krok{i v Easti ,PRIPRAVA CAPPUCCINA®
s pouzitim vody v obou nadrzkach a bez mleté kavy ve filtru. Neponofujte hlavni ¢ast
spotrebice ani napdjeci kabel do vody a nesahejte na zadné z jeho vnitrnich casti.

Odstraiite prebytecny vzduch z jednotky
Chcete-li z pfistroje odstranit pfebyte¢ny vzduch, spustte cyklus napénéného mléka podle
nasledujicich krokd:

1. Naplite nédrzku na vodu filtrovanou vodou. Hladina vody by méla byt mezi znackami
,MIN" a ,MAX". Poté vratte nadrzku na vodu zpét do jednotky.

2. Naplite nadrzku na mléko filtrovanou vodou. Hladina vody by neméla prekrocit
znacku ,MAX". Vlozte nadrzku na mléko zpét do spotrebice tak, Ze ji zvednete a
soucasné zasunete, pficemz pridrzte viko. Méli byste citit, jak nadrzka na mléko
zacvakne. lyjméte ji a zajistéte zpét (obr. 3).

3. PFipojte kdvovar k elektrické siti a stisknéte tlacitko Zap/Vyp. Sest dotykovych ikon
zacne blikat, dokud se cely kdvovar nezahreje a neprejde do pohotovostniho rezimu.
Jakmile zlstanou trvale svitit, stisknéte ikonu napénéného mléka | . Davejte pozor,

abyste Zadnou cast téla nedavali pod vypust kdvy nebo mléka. K zachyceni vody

pouzijte sklenici nebo podobnou nadobu, abyste se nepopalili.
4, Jakmile je tento proces dokoncen, produkt je pfipraven k pouziti.

Vybér spravného salku

Doporucuje se vybirat Cerstva, namichand kavova zrna, ktera jsou stfedné az hluboce prazena.
Pred pfipravou napoje si nezapomente vybrat spravnou velikost Salku podle nésledujici
tabulky:

Druhy napojt Doporucena kapacita sklenice
Espresso 50 ml 100 ml
Single Double
Cappuccino 150ml 300 ml
Small ﬁ’ Large 6}
Latte 200mlL 350 mt
Small ﬂ Large ﬁ

Poznédmka: VySe uvedend mnozstvi predstavuji doporucené objemy Salkd, nikoli skutecné
mnozstvi kdvy. Celkové mnoZstvi ndpoje se mize liSit v zavislosti na druhu mléka a mnozstvi
vytvorené pény.
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Vybér spravné kavy

1. Kava

Kéva by méla byt Cerstvé mletd a svou chut si zachova pouze prvnich 7 az 8 dni, pokud je
skladovana ve vzduchotésné nadobé na chladném a tmavém misté. Neskladujte ji v chladnicce
ani mraznicce. Doporucuje se mlit zrna tésné pred pouzitim.

2. Brouseni

Toto je zédkladni krok v procesu pFipravy espressa .

- Pokud je mleti prilis jemné, voda bude hiife protékat kdvou, coZ povede k pomalejsi extrakci.
- Pokud je mleti pFilis hrubé, voda bude kdvou snaze protékat, coz urychli extrakci.

- Prodosazenijednotné konzistence nezapomerite pouzit kvalitni mlynek.

Plnéni nadrze na vodu
1. Naplnite zdsobnik na vodu. Mlzete jej naplnit pfimo konvici nebo jej vyjmout z
kdvovaru a naplnit pod tekouci vodou. Naplrite zasobnik pozadovanym mnozstvim
vody pod rysku ,MAX". K naplnéni zasobniku na vodu nikdy nepouzivejte horkou
vodu; vzdy pouzivejte vodu pokojové teploty nebo studenou vodu.
2. Zavrete viko zasobniku vody. Pokud jste vyjmuli zasobnik kavovaru, abyste ho
naplnili vodou, nezapomernite jej pevné nasadit zpét.

Plnéni nadrze na mléko

Pokud pfipravujete cappuccino nebo latte , vyjméte nadrzku na mléko z pfistroje tak, ze ji
zvednete a zaroven vysunete. Poté nalijte mnozstvi studeného mléka, které odhadujete, ze
budete potfebovat, a ujistéte se, Ze je pod znackou ,MAX" na nadrzce. Po dokonceni zasunte
nadrzku na mléko zpét do pristroje a ujistéte se, Ze pevné zacvakne. Méli byste citit, jak nadrzka
na mléko zacvakne na misto.

POZNAMKA: Miizete pouzit jakykoli druh mléka, plnotuéné, polotuéné, séjové atd.

Vybeér filtru
Vyberte filtr, ktery chcete pouzit, takto:
a. espresso: PouZijte filtr pro jednu kavu.
b. espresso: PouZijte filtr pro dvé kavy.
Salkd na espresso pod portafiltr mZete pripravit dvé espressové kapsle najednou.

Vlozeni filtru do drzaku filtru (obr. 4)
Vlozte filtr (1 3alek nebo 2 3alky, dle potfeby) do drzaku filtru .

a. Zatimto Gcelem zarovnejte vystupek filtru s prohlubni v drzaku filtru .

b.  Jakmile je filtr vloZen, otocte jim tak, aby vystupek filtru jiz nebyl shodny s prohlubni

v drzéku filtru .

Poznémka: Chcete-li filtr vyjmout z drzaku filtru , provedte kroky instalace v opacném poradi.
Otocte filtr tak, aby vystupek na filtru zapadal do prohlubné v drzaku filtru . Poté mizete filtr
vyjmout.
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Kéavova napli (obr. 5)
a. Naplnte filtr Cerstvé namletym espressem tak, aby sahalo do 2 mm pod okraj
(NEPREPLNOVAT).
b. Pomoci péchovaci ¢asti odmérky zatlacte mletou kdvu co nejdale dold, abyste dosahli
kompaktnia rovnomérné mleté kavy .
c. Otrete prebytecnou kdvu z okraje, aby spravné sedéla pod sparovaci hlavou.

Montaz portafiltru (obr. 6)
a. Umistéte portafiltr pod sparovaci hlavu.
b. Umistéte rukojet tak, aby byla zarovnana s ikonou otevieného zamku a zapadla do
slotu.
c. Potéjim pomalu otécejte ve sméru hodinovych rucicek, dokud se rukojet nezarovna se
symbolem zavieného zamku.

Umisténi Salku kavy
a. Pokud pripravujete jeden Salek kavy, umistéte Salek na odkapavaci mrizku.
b. Pokud si pfipravujete cappuccino nebo latte , vyjméte odnimatelny rost na odkapavaci
misku a vloZte vetsi Salek .
UPOZORNENI: PFi pfipravé cappuccina nebo latte nezapomefite nastavit packu vodici hadi¢ka

na mlécnou pénu tak, aby se hadicka na mlé€nou pénu nachazela uvnitr Salku, ktery pouzivate.

Zapnuti kavovaru

a. Ujistéte se, ze je jednotka zapojena do spravné elektrické zasuvky.

b. Zapnéte pristroj stisknutim vypinace, ktery se nachdazi na levé strané pristroje.
Dotykové ikony na ovladdacim panelu zacnou béhem procesu zahfivani blikat. Jakmile se
dotykové ikony rozsviti, spotrebic je pfipraven k provozu.

Varovani: Pokud neninadrzka na mléko umisténa ve spravné poloze, dotykové ikony Cappuccino
Y a Latte se nerozsvit. " se nerozsviti .

3. PROVOZ

PFiprava espressa
Ujistéte se, ze hladina filtrované vody v nadrzce na vodu je mezi znackami ,MIN" a ,MAX".

1. Pfiprava espressa:
a. dotykové ikony Automatické @ espresso pripravite jedno espresso . Dotykova ikona
se rozsviti. Zacne blikat, coZz znamena, Ze se pripravuje jedno espresso .
b. dotykovou ikonuAutomatické @ espresso pro pfipravu dvojitého espressa . Dotykova
ikona se rozsviti. Zacne blikat, coz znamena, Ze se pfipravuje dvojité espresso .
Pristroj se po dokonceni vareni automaticky zastavi a dotykova ikona se rozsviti trvale, coz
znamena, ze cyklus je dokoncen.
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POZNAMKA: Pokud si pFejete pFipravit méné kavy, nez je pfednastavené mnozstvi, stisknéte
kdykoli béhem procesu vareni dotykovou ikonu Auto ‘@ Espresso , abyste proces zastavili po
dosazeni pozadovaného mnozstvi kavy.
c. dotykovou ikonu Manualni pFiprava g espressa pro pfizplisobeni pfipravy espressa
vasim preferencim nebo pozadovanému mnozstvi. Z bezpecnostnich divodl se
pristroj automaticky zastavi po uplynuti maximalni doby pfipravy.

2. PFiprava cappuccina:

a. stisknutim dotykové ikony Auto Cappuccino J pfipravite jedno cappuccino. Dotykova
ikona se rozsviti. Zacne blikat, coz znamena, Ze se pfipravuje jedno cappuccino.

b. stisknéte dotykovou ikonu Auto Cappuccino Jpro pfipravu dvojitého cappuccina.
Dotykova ikona se rozsviti. Zacne blikat, coz znamend, Ze se pripravuje dvojité
cappuccino.

Pristroj se po dokonceni vareni automaticky zastavi a dotykova ikona se rozsviti trvale, coz
znamena, ze cyklus je dokoncen.

POZNAMKA: Pokud si pFejete pfipravit méné kavy, nez je prednastaveno, stisknéte J kdykoli
béhem procesu vareni dotykovou ikonu Auto Cappuccino, abyste proces zastavili po dosazeni
pozadovaného mnoZzstvi kavy.

Pred pripravou cappuccina upravte mnozstvi mlécné pény podle svych preferenci otocenim
knofliku pro nastaveni mnozstvi mlé¢né pény doleva pro vice pény (cappuccino) a doprava pro
méné pény ( latte ).

POZNAMKA: Hladinu pény lze upravit i bdhem vareni.

3. Pfiprava latte:
a. dotykové ikony Auto " Latte pripravite Simple Latte . Dotykova ikona se rozsviti.
Zacne blikat, coz znamen3, Ze se pfipravuje Simple Latte .
b. dotykovou ikonu Auto " Latte pro pFipravu Double Latte . Dotykova ikona se rozsuviti.
Zacne blikat, coZ znamena, Ze se pfipravuje Double Latte .
Pristroj se po dokonceni vareni automaticky zastavi a dotykova ikona se rozsviti trvale, coz
znamena, ze cyklus je dokoncen.
POZNAMKA: Pokud si pFejete pFipravit méné kavy, nez je pfednastavené mnozstvi, stisknéte
kdykoli bdhem procesu vafeni dotykovou ikonu Auto ) Latte , abyste proces zastavili po
dosazeni pozadovaného mnoZstvi kavy.

Pred pripravou Latte upravte mnozstvi mlécné pény podle svych preferenci otocenim knofliku
pro nastaveni mnozstvi mlécné pény doleva pro vice pény (Cappuccino) a doprava pro méné
pény ( Latte).

POZNAMKA: Hladinu pény lze upravit i bdhem vareni.
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Po pripravé napojt s mlékem
Jakmile dokoncite pfipravu nadpoje na bazi mléka, mizete nddobu na mléko z kdvovaru ulozit
pfimo do chladnicky (pFipravenou k daldimu pouziti) nebo zbylé mléko vylit.

Funkce automatického vypnuti
Pokud po stisknuti tlacitka Zap/Vyp neprovedete zadnou operaci do 25 minut, jednotka se
automaticky vypne.

4. CISTENI A UDRZBA

Odpoijte kdvovar ze sité a pred cisténim jej nechte zcela vychladnout. Plast kdvovaru casto
otirejte vlhkym hadfikem a pravidelné oplachujte nadrzku na vodu, odkapavaci misku a nddobu
na mléko.

Poznémka: Necistéte kdvovar alkoholem ani rozpoustédly. Nikdy neponofujte kdvovar do vody
za Ucelem cisténi.

Vyjméte drzak filtru otocenim ve sméru hodinovych rucicek, odstrarte vSechny zbytky kavy
uvnitr a nakonec jej oplachnéte Cistou vodou.
Veskeré prislusenstvi oCistéte a dikladné osuste.

Cisténi nadrzky na mléko a davkovaci trubice napénéného mléka

| kdyz mizete nadrzku na mléko se zbytky mléka skladovat v chladnicce, je dileZité nadrzku a
davkovaci hadicku napénéného mléka pravidelné Cistit, aby se zabranilo ucpani a hromadéni
zbytkd. PFi ¢isténi nadrzky na mléko postupuijte podle nasledujicich pokyn(:

1. Vyjméte nadrzku na mléko z jednotky jejim zvednutim a soucasnym vysunutim.

2. Sejméte viko z nadrzky. Vylijte pfebytecné mléko.

3.  Sejméte hadicku davkovace napénéného mléka z vika a vycistéte ji. Po vycisténi ji
nezapomente znovu uzavrete.

4. \Vylijte prebyte¢né mléko a dikladné oplachnéte nadrzku na mléko a viko teplou
vodou smichanou s Cisticim prostfedkem. Nezapomente dikladné oplachnout a
osusit. Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani draténky, mohly by poskrabat
nédrzku na mléko a jeji povrch.

5. Naplite nadrzku na mléko filtrovanou vodou, neprekracujte znacku MAX. Vlozte
nadrzku na mléko zpét do jednotky tak, Ze ji zvednete a sou€asné zasunete, pricemz
ji pridrzte za viko. Méli byste citit, jak nadrzka na mléko zacvakne na misto.

Varovani: Pokud neninadrzka na mléko umisténave spravné poloze, dotykové ikony Cappuccino
Y a Latte se nerozsviti. _ se nerozsuviti.

6. Podvypustnou trubici napénéného mléka umistéte velky prazdny Salek.

7. Klepnéte na dotykové ikony Cappuccino _-j nebo Latte ", Pfistroj zatne davkovat
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horkou vodu hadickou davkovace napénéného mléka. Nechte Cistici cyklus bézZet,
dokud z hadicky neprestane vytékat mléko. Tento cyklus opakujte jeSté nékolikrat.

8. Otocte knoflik pro nastaveni mléené pény do polohy Cisténi a stisknéte dotykovou
ikonu Cisteni . lkona se rozsviti a jednotka za€ne uvolnovat horkou paru skrz
hadicku davkovace napénéného mléka. Tento postup opakujte nékolikrat.

Poznémka: Ujistéte se, ze hladina filtrované vody v nadrzce na vodu je mezi hladinami ,MIN"
a ,MAX"

9. Odstrante veskerou zbyvajici vodu ze zdsobniku na vodu a nadrzky na mléko a
poté zdsobnik na vodu a nadrzku na mléko dikladné opléchnéte a umyjte teplou
mydlovou vodou. Nezapomernte je dikladné oplachnout a osusit. Nepouzivejte
abrazivni Cistici prostfedky ani draténky, mohlo by dojit k poskrébani povrchu.

Cisténf odsavaci jednotky, drzaku filtru a filtri
1.  Stisknéte tlacitko Zap/Vyp pro vypnuti kdvovaru a odpojte jej od elektrické zasuvky.
2. Neékteré kovové ¢asti mohou byt stale horké. Nedotykejte se jich holyma rukama,
dokud nevychladnou.
3. Vyjméte portafiltr a vyhodte mletou kavu. Portafiltr a filtr dikladné omyjte teplou
mydlovou vodou. Nezapomenite je dikladné oplachnout a osusit.
Otrete vypust kavy vlihkym hadFikem, abyste odstranili zbytky kdvové sedliny .
Vlozte drzak filtru (bez filtr() zpét do odsavaci jednotky a zajistéte jej.
portafiltr umistéte velky prazdny hrnek .
Zapojte napajeci kabel do zasuvky. Stisknutim tlacitka Zapnout/Vypnout zapnéte
zarizeni.
8. jednou dotykovou ikonu Automatické \@ espresso a nechte kdvovar vafit, dokud se
automaticky nezastavi.

N oA

(idténi nadrzky na vodu
1. Odstrante prebyte¢nou vodu vyjmutim nadrzky na vodu. Doporucuje se nadrzku na
vodu mezi jednotlivymi pouzitimi vyprazdnit.
2. DoOkladné omyjte nadrzku na vodu a viko teplou mydlovou vodou. Nezapomerite je
opléchnout a ddkladné osusit.
POZNAMKA: Nemyjte nadrzku na vodu ani jeji viko v myéce nadobi.
UPOZORNENI: Neponofujte hlavni ¢ast spotiebice, napajeci kabel ani zéstréku do vody ani jiné
kapaliny.

Cigténi kavovaru
1. Cistéte kryt mékkym, vihkym hadFikem. NepouZivejte abrazivni ¢istici prostiedky ani
draténky, mohlo by dojit k poskrabani povrchu.
2.  Neskladujte zadné portafiltry v spafovaci jednotce. Béhem pfipravy espressa by to
mohlo nepfiznivé ovlivnit tésnéni mezi spafovaci hlavou a portafiltrem .
UPOZORNEN: Neponorfujte hlavni ¢ast spotrebice, napajeci kabel ani zastrcku do vody ani jiné
kapaliny.
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Funkce odvapiiovani

Hromadéni mineralnich usazenin ve vasem kévovaru ovliviiuje jeho vykon. Kédvovar by mél byt
odvapneén, kdyz si vSimnete prodlouzeni doby pfipravy espressa nebo kdyz se v kdvovaru tvori
nadmeérné mnozstvi pary. Dale si mdzete vSimnout nahromadéni bilych usazenin na povrchu
sparovaci jednotky. Cetnost odvapfiovéni zavisi na tvrdosti pouZivané vody. Nize uvedena
tabulka uvadi doporucené intervaly cisténi.

Typ vody Frekvence cisténi
Filtrovana voda Po 80 - 100 extrakcich
Voda z kohoutku Po 40 - 50 extrakcich

1. Odvapnéni nadrzky na vodu

1.

2.
3.
4

Naplrite nadrzku na vodu bilym octem.

Nechte plnou n&drzku pfes noc plsobit s roztokem octa ve vodni nadrzce.

Ocet vylijte.

Ddkladné proplachnéte nadrzku na vodu vodou z kohoutku tak, ze ji naplnite do
poloviny a nalijete zpét do drezu. Tento krok opakuijte, dokud v nadrzce nezlstane
zadny ocet.

2. 0dvapnéni vnitFnich souéasti

1.

2.

N oA~

10.

Nejprve nezapomente odstranit vodni kdmen z vnitfku nadrzky na vodu podle vyse
uvedenych krok{ pro odstranéni vodniho kamene.

Ujistéte se, zZe je kdvovar vypnuty a napdjeci kabel odpojeny ze zasuvky. Naplrte
zésobnik odvéphovacim prostfedkem uréenym pro kavovary. Ridte se pokyny
vyrobce odvapriovaciho prostredku.

Vlozte portafiltr (s filtrem a bez kdvy) a umistéte velky prézdny Salek na odkapdavaci
misku a pod portafiltr.

Zapojte napdjeci kabel do zasuvky.

Stisknutim tlacitka Zapnout/Vypnout jednotku zapnéte.

Pod dévkovat napénéného mléka umistéte velky prézdny Salek (alespofi 500 ml).
Dotykové ikony na ovladacim panelu za¢nou béhem procesu zahfivani blikat. Jakmile
se dotykové ikony rozsviti, spotfebic je pFipraven k provozu.

Klepnéte na dotykové ikony CappuccinoJ nebo Latte " PFistroj zacne davkovat
horkou vodu hadickou davkovace napénéného mléka. Nechte Cistici cyklus bézet,
dokud z hadicky neprestane vytékat mléko. Tento cyklus opakujte jesté nékolikrat.
Ototte knoflik pro nastaveni mlé&né pény do polohy Cisténf a stisknéte dotykovou
ikonu Cigténi . Ikona se rozsviti a jednotka za€ne uvolfiovat horkou paru skrz
hadicku davkovace napénéného mléka. Tento postup opakujte nekolikrat .

Déle opakujte kroky 8 a 9 s filtrovanou vodou v nadrzce na vodu, abyste z pfistroje
vyplachli vSechny zbyvajici odvapriovaci prostredky.
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5. RESENIi PROBLEMU

PFiznak Mozna pFicina

Mozné reseni

Stroj nefunguje Stroj neni spravné
zapojen do elektrické

zasuvky.

Zapojte stroj spravné do zasuvky ve zdi

Velikost mleté kavy
je to moc tlusté.

Pouzijte jemnégji mletou kavu.

Strojto déla
slabou kavu.

MnozZstvi mleté kavy je
nedostatecné.

Nedostatek mleté kavy, pouzijte vice mleté
kavy.

Mletd kava

je vyvijen pfilis maly tlak.

Mletou kavu pritlacte silngji.

Silikonové tésnéni na
NemU(zu otocit hlavé je nove.

portafiltrem v

Pouzivejte ho i nadale. Tento kloub se béhem
prvnich nékolika pouziti zabéhne a bude se s
nim snadnéji otacet.

odsavaci skupiné. | plig mnoho mleté kavy

v portafiltru .

portafiltru pridejte méné mleté kavy

Portafiltr neni
spravné opraveno.

Ujistéte se, ze vSechny tFi zdpadky na
portafiltru jsou zcela na svém misté.
vlozeno do extrakéni skupiny

Portafiltr je
uvolnény nebo se
béhem extrakce
espressa vyndava.

Filtr nebyl vloZzen do
drzaku filtru .

VlozZte filtr do drzaku filtru .

Silikonové tésnéni
odsavaci jednotky
je poskozené nebo
opotrebované

Kontaktujte oficidlni technickou podporu
spole¢nosti Cecotec .
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Béhem extrakce
kava stéka po
strané portafiltru .

Kéva je prilis jemné
namleta.

Pfepnéte na hrubsi nastaveni mleti

PFilis mnoho mleté kavy.

Déavkujte méné mleté kavy.

PFilis lisovana mletd
kava.

Na mletou kavu tlacte méné.

Horni okraij filtru
nebylo vycisténo z
sypana kavova zrna.

Pred vlozenim filtru do odsavaci hlavy
ocistéte jeho okraj.

Okraj odsavaci hlavice,
silikonové tésnéni nebo
sprchova hlavice je
znecistény.

Ocistéte soucdsti Cisticim kartdcem a vlhkym
hadrikem.

Silikonové tésnéni
na odsavaci hlavé
je poSkozené nebo
opotrebované.

Kontaktujte oficidlni technickou podporu
spolecnosti Cecotec .

Portafiltr neni
spravné nainstalovano.

Prosim, znovu jej spravné nainstalujte.

Dva vystupni otvory

portafiltru Vycistéte otvory.
jsou ucpané.
Otvory filtru Namocte filtr do Cisté vody asi na pll hodiny.

jsou ucpané.

Poté jej vycistéte.
Stétcem.

Kava vychazi
studena

Salek nebo sklenice byly
pred nalitim espressa
studené.

Nalijte horkou vodu z naparovace
v Salku pred pripravou espressa .

Odsavaci hlava nebo filtr
nebyly pfed pouzitim
zahraté.

Drzte portafiltr pod spafovaci hlavou a
stisknéte dotykovou ikonu kavy. Nechte
vytéct horkou vodu.
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Netece kava

V nédrzi neni voda.

Naplrite nddrzku na vodu studenou
filtrovanou vodou. OdvzduSnéte pristroj,
abyste odstranili prebytecny vzduch. Nechte
vodu odtéct.

Kéva je prilis jemné
namleta.

Prepnéte na hrubsi mleti.

Bylo pouzito prilis
mnoho k&vovych zrn.

Davkujte méné mleté kavy.

PFilis lisovana mleta
kava.

Na mletou kavu tlacte méné.

Filtr je ucpany.

Namocte filtr do Cisté vody asi na pal hodiny.
Poté jej vycistéte.
Stétcem.

Odsavaci hlava je
zablokovana.

Je nutné odvépnit.

Odsavaci hlava je
znecisténa.

Nutné cisténi.

Vzduch uvnitf blokuje
vystup vody/pary.

Postupujte podle krok( v ¢asti Odstranéni
prebytecného vzduchu z jednotky.

Espresso pada po
kapkach

Kéva je prilis jemné
namleta.

Prepnéte na hrubsi mleti.

Bylo pouzito prilis
mnoho k&vovych zrn.

Davkujte méné mleté kavy.

PFilis lisovana mleta
kava.

Na mletou kavu tlacte méné.

Kavovar mé vodni
kédmen
nahromadéné.

Je nutné odvapnit.
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Espresso ne
ma krém.

Kéva je prilis hrubé
namleta.

Zménte nastaveni mleti na jemnéjsi.

Nebylo pouZito
dostate¢né mnozstvi
mleté kavy.

Déavkuijte vice mleté kavy.

Mletd kdva nebyla

dostatecné slisovana.

Na mletou kavu pritlacte vice.

Espresso chutna
horce.

Druh kavy.

Vyzkousejte rtizné znacky kavy.

Kévovy puk po
extrakci vychazi
velmi mokry.

kavové sedliné zbylo
trochu vody .

To je normalni. Pokud kdvu namelete hrubéji,
tableta bude méné vlhka.

Nebylo pouzito
dostate¢né mnozstvi
mleté kavy.

Davkuijte vice mleté kavy.

Mleta kava nebyla

dostatecné slisovana.

Mletou kavu déle protlacte.

Espresso se do
Salku naléva
nerovnomerne .

Mletd kdva byla

nerovnomeérné stlacena.

Ujistéte se, Ze je mletd kdva rovnomeérné
stlacena

Ucpaniv odsavaci hlavé

nebo v drzaku filtru .

Zkontrolujte, zda tam nic neni
ktery blokuje odséavaci hlavu
nebo pakovy filtr a vycistéte je.

Kontrolka kavovaru
se po stisknuti
nezapne

Tlacitko zapnuti/
vypnuti.

Stroj neni zapojen do
elektrické zasuvky.

Zasunte zastrcku do elektrické zasuvky a
zapnéte ji.

6. AUTORSKA PRAVA

Prava dusevniho vlastnictvi k textlim v této pFirucce patfi spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES,
SL. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at uz zcela nebo z¢asti,
reprodukovan, uklddadn do vyhledavaciho systému, prenasen ani distribuovan jakymikoli
prostiedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahréavanim nebo podobnymi) bez
predchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.
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7. ZJEDNODUSENE PROHLASENI EU O SHODE

Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Ze tento vyrobek spliuje zékladni
c € pozadavky a dalsi pfislusna ustanoveni predpist platnych v Evropské unii. Tento

vyrobek byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s pozadovanymi bezpe¢nostnimi
a kvalitativnimi normami. Uplné znéni prohlageni EU o shodé naleznete na nésledujici webové
adrese: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1

kontrol Paneli

Acma/Kapama Dugmesi

Damlama tepsisi 1zgarasi
Damlama tepsisi samandirasi
Damlama tepsisi

Su deposu kapagi

Su tanki tutacagi

Su tanki

Sut tanki kapagi

Sut képugl seviye ayar secicisi
Sut kopUgl dagitici boru kilavuz kolu
Kopukli st dagitim borusu

Sit giris borusu

Cikarilabilir sit tanki

Metal filtre tutucu

Portafiltre kolu

iki adet kahve filtresi (tekli ve ciftli)
Olcu kasigi

POTOZZCrA--“IOMMON®®

vl
o)

=
N

Otomatik Gosterge

Otomatik Espresso Dokunmatik Simge (Tek ve Cift Espresso )
Otomatik Cappuccino Dokunmatik ikon (Tek ve Cift Cappuccino)
Otomatik Latte Dokunmatik Simgesi ( Tek ve Cift Latte )
Temizleme Dokunmatik Simgesi

Koépukli St Dokunmatik Simgesi

Manuel Espresso Dokunmatik Simgesi

Manuel Gosterge

ONoOU LW

NOT:
Bu kilavuzda yer alan grafikler sematik gosterimlerdir ve Urtindeki grafiklerle tam olarak
uyusmayabilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bucihaz, tasima sirasinda korumak icin tasarlanmis bir ambalajla gelir. Cihazi kutusundan
cikarin ve tim ambalaj malzemelerini cikarin. Gelecekte tasimaniz gerekirse cihazin hasar

POWER ESPRESSO 20 TOUCH & CREAM I 139



TURKCE

gormesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalaj malzemelerini glivenli bir yerde
saklamak isteyebilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, litfen tim o6geleri uygun
sekilde geri donustirdiagtnizden emin olun.

- Cecotec'in Resmi Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin .

Kutu icerigi

- Kahve makinesi

- Filtre tutucu

- Ciftfincan filtresi
- Birfincan filtre

- Olcu kasig

- Dozaj halkasi

- Kurcalamak

- Kullanim kilavuzu

- Ekipmaninizin yardim talebinde bulunmaniz halinde uygun sekilde izlenebilirligini
saglamak icin seri numarasini Urlinden cikarmayin.

Kahve makinesini ilk kullanimdan énce temizleme
ilk kullanimdan &nce, ilk fincan kahvenizin harika bir tada sahip olmasini saglamak icin Grinii
temizleyin. Adimlar su sekildedir:

1. Tum parcalarin saglam oldugundan emin olun.

2. Filtrelenmis suyu su tankina dékin. Su seviyesi su tanki tzerindeki “MAX" isaretini
gecmemelidir. Ardindan tank kapagini kapatin.

3. Parcalari bir arada tutan cikartmalari cikarin. Uyari etiketlerini cikarmayin.

4. Oncelikle su deposunu, filtre tutucuyu , iki filtreyi ve 6lcii kasigini hafif deterjan ve su
karisiminda cikarip yikayin. Bunlari iyice durulayin ve cihaza geri takin.

5. Filtreyi (gerektiginde 1 fincan veya 2 fincan) filtre tutucuya yerlestirin. Bunu yapmak
icin, filtre tzerindeki cikintiyi filtre tutucudaki girintiyle hizalayin . Filtre takildiktan
sonra, filtre Gzerindeki cikintinin filtre tutucudaki girintiyle artik hizalanmamasi icin
dondurin .

Not: Makineyi ilk kez cekilmis kahve olmadan calistirmaniz énerilir. Filtrenin filtre tutucusuna
dlizgln bir sekilde yerlestirildiginden emin olun .

Not: Filtreyi filtre tutucusundan cikarmak icin , kurulum adimlarini tersten uygulayin. Filtreyi,
filtre Gzerindeki cikintinin filtre tutucusundaki girintiye denk gelmesi icin dondirin . Daha
sonra filtreyi cikarabilirsiniz.

filtre tutucusundan cikarmadan 6nce sogudugundan emin olun .

6. Portafiltreyi kahve makinesindeki belirlenmis yuvaya yerlestirin . "UNLOCK" (KiLIT

ACMA) konumundan “LOCK" (KILITLEME) konumuna saat y8niiniin tersine cevirerek
sikica sabitleyebilirsiniz. Kahve cikisinin altina buyuk bir fincan yerlestirin ve sit
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7. Cihazin icini temizlemek icin, “CAPPUCCINO HAZIRLAMA" bélimuindeki adimlari
izleyin, her iki hazneye su kullanin ve filtreye cekilmis kahve koymayin. Cihazin
ana govdesini veya glic kablosunu suya batirmayin veya ic parcalarindan hicbirine

ulasmayin.

Uniteden fazla havayi cikarin
Unitedeki fazla havayi gidermek icin asagidaki adimlar izleyerek Képukli Sit déngisinii

calistirin:

1. Su deposunu filtrelenmis suyla doldurun. Su seviyesi “MIN" ve “MAX" seviyeleri
arasinda olmalidir. Ardindan, Unitedeki su deposunu degistirin.
2. Sut haznesini filtrelenmis suyla doldurun. Su seviyesi "MAX" isaretini gecmemelidir.
Sit haznesini yukar kaldirarak ve ayni anda kapag! tutarak kaydirarak cihaza
yerlestirin. St haznesinin yerine oturdugunu hissetmelisiniz. Cikarin ve tekrar
yerine kilitleyin (Sekil 3).
3. Makineyi glic kaynagina baglayin ve Acma/Kapatma diigmesine basin. Tim makine
Onceden isinana ve bekleme moduna girene kadar alti dokunmatik simge yanip
sdnmeye baslayacaktir. Sabit kaldiklarinda, Képurtilmis Sit dokunmatik simgesine
basin!_J. Litfen viicudunuzun herhangi bir bélimiini kahve veya siit cikisinin altina
koymamaya dikkat edin. Suyu toplamak ve yaniklari dnlemek icin bir bardak veya
benzeri bir kap kullanin.
4. Buislem tamamlandiktan sonra trtin kullanima hazir hale gelir.

Dogru bardagi secmek
Orta ve derin kavrulmus, taze, harmanlanmis kahve cekirdeklerinin secilmesi énerilir.
iceceginizi hazirlamadan énce asagidaki tabloya gére dogru boyuttaki bardag sectiginizden

emin olun:

icecek cesitleri

Onerilen cam kapasitesi

Small ﬂ Large ﬁ

Espresso 50mL 100mL
Single Double
Cappuccino 150mt 300ml
Small ﬁ’ Large 6}
Latte 200mL  350mlL
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Not: Yukaridaki miktarlar énerilen fincan kapasitelerini temsil eder, gercek kahve miktarin
degil. icecegin toplam miktari siit tiriine ve iiretilen képiik seviyesine bagli olarak degisebilir.

Dogru Kahveyi Secmek

1. Kahve

Kahve taze cekilmis olmali ve hava gecirmez bir kapta ve serin, karanlik bir yerde saklandigi
takdirde aromasini yalnizca ilk 7 ila 8 glin boyunca korur. Buzdolabinda veya dondurucuda
saklamayin. Cekirdekleri kullanmadan hemen 6nce 6glitmeniz onerilir.

2. Oglitme

Espresso yapim slrecinde temel bir adimdir .

- Eger 6gltme cok ince olursa, suyun kahve icerisinden akmasi zorlasir ve bu da daha yavas
ekstraksiyona neden olur.

- Eger 6gltme cok iri olursa, su kahvenin icinden daha kolay akacak ve ekstraksiyon daha
hizli gerceklesecektir.

- Homojen bir kivam elde etmek icin mutlaka kaliteli bir 6gttlci kullanin.

Su deposunun doldurulmasi
1. Suhaznesini doldurun. Bir strahiyi dogrudan doldurmak icin kullanabilir veya kahve
makinesinden cikarip muslugun altinda doldurabilirsiniz. Hazneyi “MAX" seviyesinin
altinda, istediginiz miktarda suyla doldurun. Su haznesini doldurmak icin asla sicak
su kullanmayin; her zaman oda sicakliginda veya soguk su kullanin.
2. Su haznesi kapagini kapatin. Kahve makinesinin haznesini suyla doldurmak icin
cikardiysaniz, sikica yerine taktiginizdan emin olun.

Siit tankinin doldurulmasi

latte yapiyorsaniz , sut haznesini yukari kaldirip ayni anda kaydirarak makineden cikarin.
Ardindan, tanktaki “MAX" isaretinin altinda oldugundan emin olarak ihtiyaciniz olacagini tahmin
ettiginiz miktarda soguk sit dékiin. isiniz bittiginde, siit haznesini makineye geri kaydirin ve
yerine sikica oturdugundan emin olun. Stt haznesinin yerine oturdugunu hissetmelisiniz.
NOT: Tam yagli, yarim yagli, soya sutl vb. istediginiz sttu kullanabilirsiniz.

Filtre secimi
Kullanilacak filtreyi asagidaki gibi secin:
a. Espresso: Tek kahve icin filtreyi kullanin.
b. Espresso: Filtreyi iki kahve icin kullanin.
Portafiltrenin altina iki adet kiclik espresso fincani yerlestirerek ayni anda iki adet espresso
podu hazirlayabilirsiniz.

Filtrenin filtre tutucuya yerlestirilmesi (Sekil 4)
Filtreyi (ihtiyaca gore 1veya 2 su bardag) filtre tutucusuna yerlestirin .
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a. filtre tutucunun cukuruyla hizalaymn .
b. Filtreyi yerlestirdikten sonra, filtre cikintisinin filtre tutucusundaki cokintiyle
cakismamasi icin filtreyi cevirin .
Not: Filtreyi filtre tutucusundan cikarmak icin, kurulum adimlarini tersten uygulayin. Filtreyi,
filtre Gzerindeki cikintinin filtre tutucusundaki girintiye denk gelmesi icin donduriin . Daha
sonra filtreyi cikarabilirsiniz.

Kahve dolgusu (Sekil 5)
a. Filtreyitaze, ince 8gutilmus espresso ile agiz kismindan 2 mm asagida kalacak sekilde
doldurun (ASIRI DOLDURMAYIN).
b. Kepcenin sikistirma kismini kullanarak, sikistiricinin gidebildigi kadar kahve telvesini
asaglya dogru itin; boylece kompakt, esit bir espresso telvesi elde edin.
c. Demleme basliginin altina tam olarak oturdugundan emin olmak icin agiz kismindaki
fazla kahveyi silin.

Portafiltrenin takilmasi (Sekil 6)
a. Portafiltreyi demleme basliginin altina yerlestirin .
b. Sapi, acik kilit simgesiyle hizalanacak ve yuvaya oturacak sekilde konumlandirin.
c. Daha sonra kulpu kapal kilit semboliyle hizalanana kadar yavasca saat yonilinde
cevirin.

Kahve fincaninin yerlestirilmesi
a. Tekkisilik kahve yapiyorsaniz, fincani damlama rafina yerlestirin.
b. Eger kapucino veya latte yapiyorsaniz, cikarilabilir damlama tepsisi rafini cikarin ve
daha buyik bir fincan yerlestirin .
latte hazirlarken , sit kdpUgl borusu kilavuz kolunu, kullandiginiz fincanin icine sit kopUgu
borusunu yerlestirecek sekilde ayarladiginizdan emin olun.

Kahve makinesini acma

a. Unitenin dogru elektrik prizine takili oldugundan emin olun.

b. Unitenin sol tarafinda bulunan acma/kapama digmesini cevirerek tiniteyi acin.
Kontrol panelindeki dokunmatik simgeler isinma stireci boyunca yanip sonmeye baslayacaktir.
Dokunmatik simgeler yandiginda, cihaz calismaya hazirdir.

Uyari: Stt tanki dogru konuma yerlestirilmezse Cappuccino _-j ve Latte dokunmatik simgeleri
yanmaz. ) yanmayacaktir.

3. OPERASYON

Espresso Kahve Hazirlamak
Su tankindaki filtrelenmis suyun "“MIN" ve "MAX" seviyeleri arasinda oldugundan emin olun.
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Espresso Hazirlanmasi :

a. espresso hazirlamak icin Otomatik @ Espresso dokunmatik simgesine bir kez basin .
Dokunmatik simge yanacaktir. Tek bir espressonun hazirlandigini belirtmek icin yanip
sOnmeye baslayacaktir.

b. Espresso hazirlamak icin Otomatik ‘@ Espresso dokunmatik simgesine iki kez basin
. Dokunmatik simge yanacaktir. Cift Espresso hazirlandigini belirten sekilde yanip
stnmeye baslayacaktir.

Demleme islemi tamamlandiktan sonra lnite otomatik olarak duracak ve dokunmatik simge
déngunin tamamlandigini belirtmek icin sabit renge dénecektir.

NOT: Onceden ayarlanan miktardan daha az kahve demlemek isterseniz, demleme islemi
sirasinda istediginiz zaman Auto ‘@ Espresso dokunmatik simgesine basarak istediginiz kahve
miktarina ulasildiginda islemi durdurabilirsiniz.

c. Espresso hazirlamanizi tercihlerinize veya istediginiz miktara gore ézellestirmek icin
Manuel g Espresso dokunmatik simgesine basin . Guvenlik nedeniyle, tnite MAKS
demleme siiresi gectikten sonra otomatik olarak duracaktir.

2. Cappuccino Hazirlanist:
a. Auto Cappuccino dokunmatik simgesine J bir kez basin. Dokunmatik simge yanacaktir.
Tek bir kapucinonun hazirlandigini belirten sekilde yanip sdnmeye baslayacaktir.

b. Auto Cappuccino dokunmatik simgesine J iki kez basin. Dokunmatik simge yanacaktir.
Cift kapucinonun hazirlandigini belirten sekilde yanip sonmeye baslayacaktir.
Demleme islemi tamamlandiktan sonra lnite otomatik olarak duracak ve dokunmatik simge

déngliniin tamamlandigini belirtmek icin sabit renge donecektir.

NQOT: Onceden ayarlanan miktardan daha az kahve demlemek isterseniz, J demleme islemi
sirasinda istediginiz zaman Otomatik Cappuccino dokunmatik simgesine basarak istediginiz
miktarda kahveye ulasildiginda durdurabilirsiniz.

Cappuccino’nuzu hazirlamadan 6nce sut koplgl seviyesini isteginize gore ayarlamak icin sit
koplgl seviyesi ayar kadranini sola cevirerek daha fazla képuk (Cappuccino), saga cevirerek
daha az koplik ( Latte ) elde edebilirsiniz.

NOT: KéplUk seviyesi demleme esnasinda da ayarlanabilir.

Latte Hazirlanmasi :

a. Llatte hazirlamak icin Otomatik  Latte dokunmatik simgesine bir kez basin.
Dokunmatik simge yanacaktir. Basit Latte'nin hazirlandigini belirtmek icin yanip
sénmeye baslayacaktir.

b. Latte hazirlamak icin Auto _ Latte dokunmatik simgesine iki kez basin . Dokunmatik
simge yanacaktir. Bir Double Latte’'nin hazirlandigini belirtmek icin yanip sénmeye
baslayacaktir.

Demleme islemi tamamlandiktan sonra lnite otomatik olarak duracak ve dokunmatik simge

dénglintin tamamlandigini belirtmek icin sabit renge donecektir.
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NOT: Onceden ayarlanan miktardan daha az kahve demlemek isterseniz, demleme islemi
sirasinda istediginiz zaman Auto | Latte dokunmatik simgesine basarak istediginiz kahve
miktarina ulasildiginda islemi durdurabilirsiniz.

Latte'nizi hazirlamadan 6nce st kdplgl seviyesini kendi isteginize gore ayarlayin; sut kopugu
seviyesi ayar kadranini daha fazla koputk (Cappuccino) icin sola, daha az képtk ( Latte ) icin
saga cevirin.

NOT: KépUk seviyesi demleme esnasinda da ayarlanabilir.

Siitlii icecekler hazirlandiktan sonra
Sitli iceceginizi hazirlamayi bitirdiginizde, kahve makinenizin stit kabini dogrudan buzdolabina
koyabilir (bir sonraki kullanima hazir hale getirmek icin) veya kalan siitl atabilirsiniz.

Otomatik kapanma fonksiyonu
Acma/Kapama tusuna basildiktan sonra 25 dakika icerisinde herhangi bir islem yapilmazsa
cihaz otomatik olarak kapanacaktir.

4. TEMIZLIK VE BAKIM

Kahve makinesini glic kaynagindan cikarin ve temizlemeden 6nce tamamen sogumasini
bekleyin. Kahve makinesinin gdvdesini nemli bir bezle sik sik silin ve su deposunu, damlama
tepsisini ve sut kabini diizenli olarak durulayin.

Not: Alkol veya solvent temizleyicilerle temizlemeyin. Kahve makinesini temizlemek icin asla
suya daldirmayin.

Filtre tutucuyu saat yoninde cevirerek cikarin , icindeki kahve artiklarini atin ve son olarak
temiz suyla durulayin.
Tum aksesuarlari temizleyin ve iyice kurulayin.

Siit tankinin ve kopurtiilmiis sit dagitim borusunun temizlenmesi
St tankini kalan sutle birlikte buzdolabinda saklayabilmenize ragmen, tikanikliklari ve kalinti
birikimini 6nlemek icin tanki ve képurtilmis sit dagitim borusunu dizenli olarak temizlemek
onemlidir. St tankini temizlemek icin asagidaki talimatlari izleyin:
1. Suthaznesini yukari dogru kaldirip ayni anda disari kaydirarak tiniteden cikarin.
2. Haznenin kapagini cikarin. Fazla sttd atin.
3. Kopukli st dagitici borusunu kapaktan cikarin ve temizleyin. Temizledikten sonra
tekrar kapatmayi unutmayin.
4. Fazla sutl bosaltin, sut tankini ve kapagini temizlik Grintyle karistirilmis ilik suyla
iyice durulayin. lyice duruladiginizdan ve kuruladiginizdan emin olun. Asindirici
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temizlik Grlnleri veya bulasik telleri kullanmayin, clnkl sut tankini ve ylzeyi
cizebilirler.

5. Sut tankini filtrelenmis suyla doldurun, MAX dolum isaretini gecmeyin. Sit tankini
liniteye yerlestirin, tanki kapagindan tutarak yukari kaldirin ve ayni anda kaydirin.
St tankinin yerine oturdugunu hissetmelisiniz.

Uyar: Slt tanki dogru konuma yerlestirilmezse Cappuccino J ve Latte dokunmatik simgeleri
yanmaz. _ yanmayacaktir.

6. Koplrtilmus sut dagitim borusunun altina blyuk ve bos bir bardak yerlestirin.

7. Cappuccino J veya Latte dokunmatik simgelerine dokunun ) Unite, kdpurtiilmis
sut dagitici borusundan sicak su dagitmaya baslayacaktir. Borudan sit gelmeyi
birakana kadar temizleme dongulsuni calistirin. Bu dénglyt birkag dongl daha
tekrarlayin.

8.  Sut kopugl ayar kadranini Temiz konumuna getirin ve Temiz dokunmatik simgesine
basin . Simge yanacak ve lnite kdpurtilmus stt dagitici borusundan sicak buhar
cikarmaya baslayacaktir. Bunu birkac dongt boyunca tekrarlayin.

Not: Su tankindaki filtrelenmis suyun “MIN" seviyesi ile “MAX" seviyesi arasinda oldugundan
emin olun.

9. Su haznesinden ve sit tankindan kalan suyu bosaltin, ardindan su haznesini ve sit
tankiniilik, sabunlu suyla iyice durulayin ve yikayin. Bunlari iyice duruladiginizdan ve
kuruladiginizdan emin olun. Asindirici temizleyiciler veya bulasik telleri kullanmayin,
cuinkl bunlar kaplamayi cizecektir.

Ekstraksiyon grubu, filtre tutucusu ve filtrelerin temizlenmesi

1. Makineyi kapatmak icin Acma/Kapama digmesine basin ve kahve makinesinin fisini
elektrik prizinden cekin.

2. Metal parcalarin bazilari hala sicak olabilir. Soguyana kadar ciplak elle dokunmayin.

3. Portafiltreyi cikarin ve kahve telvelerini atin. Portafiltreyi ve filtreyi ilik, sabunlu suyla
iyice yikayin. Bunlari iyice duruladiginizdan ve kuruttugunuzdan emin olun.

4. Kalan kahve telvelerini temizlemek icin kahve cikisini nemli bir bezle silin .

5. Filtre tutucusunu (hicbir filtre olmadan) Gnitenin ekstraksiyon grubuna yerlestirin ve
yerine kilitleyin.

6. Portafiltrenin altina blyuk ve bos bir kupa yerlestirin .

7. Guc kablosunu prize takin. Makineyi acmak icin Acma/Kapama diigmesine basin.

8. Otomatik W Espresso dokunmatik simgesine bir kez basin ve kahve makinenizin
otomatik olarak durana kadar demlenmesini bekleyin.

Su deposunun temizlenmesi
1. Sutankini cikararak fazla suyu giderin. Kullanimlar arasinda su tankini bosaltmaniz
Onerilir.
2. Suhaznesinive kapaginiilik sabunlu suylaiyice yikayin. Bunlariiyice duruladiginizdan
ve kuruttugunuzdan emin olun.
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NOT: Su haznesini ve kapagini bulasik makinesinde yikamayin.
DIKKAT: Cihazin ana gévdesini, elektrik kablosunu veya fisini suya veya baska bir siviya
batirmayin.

Kahve makinesinin temizlenmesi
1. Kasayl yumusak, nemli bir bezle temizleyin. Asindirici temizleyiciler veya bulasik
telleri kullanmayin, clinkd bu kaplamayi cizecektir.
2. Portafiltrelerden hicbirini demleme Unitesinde saklamayin . Bu, espresso demlerken
demleme basligi ile portafiltre arasindaki contayi olumsuz etkileyebilir .
DIKKAT: Cihazin ana gévdesini, elektrik kablosunu veya fisini suya veya baska bir siviya
batirmayin.

Kirec cozme fonksiyonu

Espresso hazirlama suresinde artis fark ettiginizde veya asir buhar oldugunda kahve
makinenizin kirecini cézmelisiniz. Ayrica, demleme grubunun ylzeyinde beyaz tortularin
biriktigini fark edebilirsiniz. Kirec cézme sikligr kullandiginiz suyun sertligine baglidir. Asagidaki
tablo 6nerilen temizleme araliklarini gostermektedir.

Su turt Temizlik siklgi
Filtrelenmis su 80 - 100 cekimden sonra
Musluk suyu 40 - 50 cekimden sonra

-—

. Su deposunun kirecinin ¢coziilmesi
1. Su haznesini beyaz sirke ile doldurun.
2. Suhaznesindeki sirkeli su ile birlikte hazneyi bir gece boyunca dolu tutun.
3. Sirkeyiatin.
4. Su haznesini musluk suyuyla yariya kadar doldurup tekrar lavaboya dodkerek iyice
durulayin. Bu islemi, haznede sirke kalmayana kadar tekrarlayin.

2. Dahili bilegenlerin kirecten arindirilmasi

1. Oncelikle yukaridaki kirec cézme adimlarini izleyerek su haznesinin icini kirecten
arindirdiginizdan emin olun.

2. Kahve makinesinin kapali ve glic kablosunun takili olmadigindan emin olun. Hazneyi
kahve makineleri icin tasarlanmis herhangi bir kirec céztict Urlnle doldurun. Kirec
¢Ozlcl Urdn Ureticisinin talimatlarini izleyin.

3. Portafiltreyi (filtreli ve kahvesiz) takin ve damlama tepsisinin Ustine ve portafiltrenin
altina buyuk ve bos bir fincan yerlestirin .

4. Guc kablosunu elektrik prizine takin.

5. Uniteyi acmak icin Acma/Kapama diigmesine basin.
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6. Sitkdépurtme borusunun altina biiytk ve bos bir bardak yerlestirin (en az 500 ml).

7. Kontrol panelindeki dokunmatik simgeler isinma slreci boyunca yanip sénmeye
baslayacaktir. Dokunmatik simgeler yandiginda, cihaz calismaya hazirdir.

8. (Cappuccino ‘J] veya Latte dokunmatik simgelerine dokunun " Unite, kdpurtiilmis
sut dagitici borusundan sicak su dagitmaya baslayacaktir. Borudan sit gelmeyi
birakana kadar temizleme doéngulsuni calistirin. Bu dénglyt birkag dongl daha
tekrarlayin.

9. St kopugu ayar kadranini Temiz konumuna getirin ve Temiz dokunmatik simgesine
basin . Simge yanacak ve unite kopurtilmus sit dagitici borusundan sicak buhar
cikarmaya baslayacaktir. Bunu birkac déngt boyunca tekrarlayin.

10. makinede kalan kirec ¢ozilict Urlini durulamak icin su haznesine filtrelenmis su
koyarak 8. ve 9. adimlari tekrarlayin .

5. PROBLEM COZME
Belirti Olasi neden Olasi coziim

Makine calismiyor Makine elektrik prizine Makineyi dogru bir sekilde duvar prizine takin

dizgun bir sekilde

takilmamus.
Cekilmis kahvenin Daha ince cekilmis kahve kullanin.
buyukligi
cok kalin.
Makine bunu yapar | Cekilmis kahve miktari Cekilmis kahve miktari yetersiz, daha fazla
zayIf kahve. yetersiz. cekilmis kahve kullanin.
Cekilmis kahve Ogutilmis kahveyi daha sert bastirin .

cok az basing
uygulaniyor.

ceviremiyorum .

Kullanmaya devam edin. Bu eklem ilk birkac

Ekstraksiygn Kz:jsmdakl silikon conta kullanimda kirilacak ve ddnmesi daha kolay
grubundaki yent. hale gelecektir.
portafiltreyi

Portafiltrede cok fazla

cekilmis kahve var . Portafiltreye daha az cekilmis kahve ekleyin
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Portafiltre gevsiyor
veya espresso
cekimi sirasinda
disari cikiyor.

Portafiltre degil
dogru bir sekilde
diizeltildi.

Portafiltre lizerindeki Uic tirnagin da tam
olarak yerinde oldugundan emin olun .
cikarma grubuna eklendi

, filtre tutucusuna
yerlestirilmemis .

Filtreyi filtre tutucusuna yerlestirin .

Cikarma grubunun
silikon contasi hasarli
veya asinmis

Cecotec'in resmi Teknik Destek Servisi ile
iletisime gecin .

ekstraksiyon
sirasinda
portafiltrenin yan
taraflarindan asagi
damliyor.

Kahve cok ince cekilmis.

Daha kaba bir 6gutme ayarina gecin

Cok fazla cekilmis kahve.

Daha az cekilmis kahve kullanin.

Asiri preslenmis cekilmis
kahve.

Cekilmis kahveye daha az baski uygulayin.

Filtrenin Ust kenari
temizlenmemis
gevsek kahve
cekirdekleri.

Filtreyi emis basligina yerlestirmeden 6nce
kenarlarini temizleyin.

Ekstraksiyon basliginin
agzl, silikon contasi veya
dus basugr kirlidir.

Temizleme fircasi ve nemli bez yardimiyla
parcalari temizleyin.

Ekstraksiyon
basligindaki silikon
conta hasarli veya
asinmis.

Cecotec'in resmi Teknik Destek Servisi ile
iletisime gecin .

Portafiltre degil
dogru sekilde kuruldu.

Litfen dogru sekilde yeniden yiikleyin.

Portafilter'in iki cikis
deligi
tikanmis.

Delikleri temizleyin.

Filtre delikleri
tikanmis.

Filtreyi temiz suda yaklasik yarim saat kadar
bekletin. Daha sonra temizleyin.
Bir fircaile.
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Kahve soguk cikiyor

Espresso'yu dokmeden
once fincan veya bardak
soguk olmalidir .

Buharli pisiriciden sicak su dokin
Espresso'yu cikarmadan 6nce fincana koyun .

Kullanimdan 6nce
ekstraksiyon basligi
veya filtre isititlmamis.

Portafiltreyi demleme basliginin altina tutun
ve kahve dokunmatik simgesine basin. Sicak
suyu akitin.

Kahve cikmiyor

Tankta su yok.

Su deposunu soguk, filtrelenmis suyla
doldurun. Makineyi havalandirarak fazla
havayi alin. Suyun akmasina izin verin.

Kahve cok ince cekilmis.

Daha iri 6gutme ayarina gecin.

Cok fazla kahve
cekirdegi kullanilmis.

Daha az cekilmis kahve kullanin.

Asiri preslenmis cekilmis
kahve.

Cekilmis kahveye daha az baski uygulayin.

Filtre tikal.

Filtreyi temiz suda yaklasik yarim saat kadar
bekletin. Daha sonra temizleyin.
Bir fircaile.

Ekstraksiyon basligl
tikal.

Kire¢c ¢6zme islemi gereklidir.

Ekstraksiyon basligi kirli.

Temizlik gerekli.

icerideki hava su/
buharin cikisini
engelliyor.

Uniteden fazla havanin cikarilmasi
bélumundeki adimlari izleyin.
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Espresso damlalar
halinde dlstyor

Kahve cok ince cekilmis.

Daha iri 6guitme ayarina gecin.

Cok fazla kahve
cekirdegi kullanilmis.

Daha az cekilmis kahve kullanin.

Asiri preslenmis cekilmis
kahve.

Cekilmis kahveye daha az baski uygulayin.

Kahve makinesinde kirec
var
birikmis.

Kirec c6zme islemi gereklidir.

Espresso hayir
kremasi var.

Kahve cok iri cekilmis.

Daha ince 6gtitme ayarina gecin.

Yeterli miktarda cekilmis
kahve kullanitmadi.

Daha fazla cekilmis kahve ekleyin.

Cekilmis kahve yeteri
kadar preslenmemis.

Cekilmis kahveye daha fazla baski uygulayin.

Espresso acimsi bir
tada sahiptir .

Kahve tara.

Farkli kahve markalarini deneyin.

Kahve cekirdegi
cikarildiktan sonra
cok islak cikiyor.

telvesinde bir miktar su
kalmis .

Bu normaldir. Kahveyi daha iri 6gUtlrseniz
tablet daha az nemli olacaktir.

Yeterli miktarda cekilmis
kahve kullanilmadi.

Daha fazla cekilmis kahve ekleyin.

Cekilmis kahve yeteri
kadar preslenmemis.

Cekilmis kahveyi daha fazla bastirin.
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Cekilmis kahve esit Ogutilmiis kahvenin esit sekilde

Espresso fincana sekilde preslenmemis. preslendiginden emin olun

esit olmayan bir
sekilde dokuliyor . Ekstraksiyon basliginda | Hicbir sey olmadigini kontrol edin

veya filtre tutucusunda ekstraksiyon basligini tikayan

tikaniklik . veya portafiltreyi takip temizleyebilirsiniz.

Kahve makinesi isigi
bastiktan sonra
acilmiyor
Acma/kapama
digmesi.

Makine elektrik prizine

takil degil. Fisi prize takip cihazi acin.

6. TELIF HAKKI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, SUye aittir. Tum haklari
saklidir. Bu yaymin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SLUnin 6nceden izni olmadan tamamen
veya kismen cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik,
mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.

7. BASITLESTIRILMIS AB UYGUNLUK BEYANI

Cecotec Innovaciones, bu udriinin Avrupa Birligi'nde gecerli yonetmeliklerin  temel
gerekliliklerine ve diger ilgili hikimlerine uydugunu beyan eder. Bu urin, gerekli glivenlik

ve kalite standartlarina uy ssarlanmis, Uretilmis ve test edilmistir. AB Uygunluk
Beyanmin tam metni su 1de bulunabilir: https://cecotec.es/es/information/

declaration-of-conformity
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1. MEPH KAI EEAPTHMATA

Zxnua 1

POTOZZCOASTIOMMON®®

IxMpa 2

©No ok ODd

Mivakag eAéyxou

KoupTri evepyoTtroinong/amevepyotroinong
MAéypa diokou cuAOYAG uypwv

MAwTApPag pe dioko oTdAagng

Aiokog ouAoyng uypwv

Ké&Auppa de€apevng vepou

Napn degapevig vepou

Ae€apevn vepou

Katrdaki de€apevig yGAakTog

EmiAoyéag pUuBuiong oTdbung a@pol yaAaKTog
MoxA6G 0dnyoUu cwAiva diavopéa a@pol YAAAKTOg
>wAnvag diavopunRg agpou YEAAaKTog

ZwAnvag €10680uU YAAAKTOG

Agaipolpevn degapevh YAAAKTOG

MeTaANIKA BAKN QiIATpOU

Napn Portafilter

Auvo @iATpa kagE (Hovo Kal BITTAG)

MeloUpa kouTaAioU

AutépaTog deikTNG

AuTOUOTO €IKOVIDIO APAG EOTTPETO (MOVOG Kail SITTAGG EGTTPECO )

EAAHNIKA

AuTopaTo EIKOVIBIO ARG YIa KATTOUTGIVO (HOVOG Kal BITTAGG KATTOUTGiVO)

Eikovidio a@ng autépatou AaTe ( Hovag Kail SITTAOG AdTE )

Eikovidio agrig kabapiopou

Eikovidio a@rig agpol yaAakTog
Eikovidio agng xeipokivnTou £0TTpéco
Xelpokivntog deikTng

>HMEIQMA:
Ta ypo@ikd o€ autd TO €yxeIpidlo gival OXNUOTIKEG AVATIOPOOTACEIS KAl EVOEXETAI VO PNV
avTIOTOIXOUV OKPIBWG O QUTA TTOU TTEIKOVI(OVTal GTO TTPOIOV.

2. MPIN ANO TH XPHZH

- Autq n ouokeun diaTiBeTal 0€ CuoKeuaoia OxedlACPEVN va TNV TIPOOTaTEUEl KATA TN
HETaPOPA. AQaIPETTE T OUCKEUN OTTO TO KOUTI TG KAl apaip€cTe OAa Ta UAIKE ouoKeuaaiag.
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‘lowg BeAACETE va atmoBNKEUOETE TO APYXIKO KOUTI Kal GAAa €idn oUOKeUATiag o€ ao@AAEG
MEPOG YIO va aTTOQUYETE NUIEG OTN GUCKEUN O€ TTEPITITWON TTOU XPEIOOTEI VA TN UETAPEPETE
oT1o péAAov. Edv emBupeite va aTmoppiweTe TNV ApXIKr) Ouokeuaoia, BeRaiwOeite 6T ExeTe
AVOKUKAWOEI OAa Ta €idn owaoTd.

- opéowg pe Tnv Emionun Ymnpeoia TexvikAg YmooTtApigng Tng Cecotec .

Mepiexépeva KouTioU

- Kagetiépa

- ©Onkn @iATpou

- AITTAG @IATPO KUTTEAAOU
- ®iAtpo evog @AIT¢aviol
- Meloupa koutaAioU

- AakTtUAiog doooAoyiag

- NMapaioon

- Eyxepidio odnyiwv

- Mnv a@aipeite Tov ocipiakd apiBud amd To TIPOIdV, yia va OlaTnPrAoETE TNV 0p6nA
IXvNAaoIuéTNTa Tou £60TTAICUOU Oag O€ TTEPITITWAON TTou ¢nTroeTe BonBeia.

KaBapiopog TG KAPETIEPAG TTPIV ATTO TNV TTPWTN XPHON
Mpiv atré TNV TpwTN XPRoN, KabapioTe To TTPOIOV yia va BeBaiwbeite 6T TO TTPWTO 0ag GAITZavI
Ko@E €xel uTTépoyn yeuon. Ta BApata gival Ta €€AG:

1.
2.

BeBaiwBeite 611 OAa Ta Pépn gival GBIKTA.

Pi¢te @iIATpapiouévo vepd otn degapevr vepoU. H atdBun Tou vepol dev TrpETTel va
utrepBaivel TNV €vdeign “MAX” otn de€apevh vepoU. XTn ouvéxela, KAEIOTE TO KATTAKI
NG OECAPEVAG.

AgaipéoTe Ta QUTOKOAANTa TTOU OuykpatoUv Ta egaptripara petagu Toug. Mnv
APOIPEITE T AUTOKOAANTA TTPOEIBOTTOINONG.

ApxIkd, apaipéoTe Kal TTAUveTe Tn de€apevh vepou, Tn Brkn @iATpou , Ta dUo @iATpa
KOI TO KOUTGAI JETPNONG O€ éva PEiYPA ATTIOU ATTOPPUTTAVTIKOU KOl VEPOU. =€TTAUVETE
T KaAG Kal TOTTOBETAOTE Ta Eava OTn GUOKEUN).

TomroBeToTE TO QiATPO (1 PAITCAVI i} 2 PAITZavia, avaloya pe TIG avaykeg) oTn BAKn
@iATpou . MNa va 10 KAVETE AUTO, EUBUYPANPMIOTE TNV TTPOEEOXN OTO QIATPO PE ThV
€ooxn otn Brkn @iATpou . MOAIG TOTTOBETACETE TO PIATPO, TTEPICTPEWTE TO £TAI LUOTE N
TTPOEEOYT 0TO YIATPO va unv eubuypappideTal TTAEov Pe TNV €00XN GTN BAKN @iATpoU .

Inueiwon: ZuvioTATal va AEITOUPYNACETE TN PNXAVA VIO TTPWTN QOPA XWPiG AAECUEVO KOAPE.
BeBaiwBeite 611 TO PiATpO £x€El TOTTOOETNOEI CWOTA OTN BrjKN TOU PiIATPOU .

Inueiwon: MNa va apaipéaeTe To GIATPO 116 TN BriKn QIATPOU , EKTEAEDTE Ta BAUATA EyKATACTACNG
Je TNV avTioTpo®n oelpd. MepIoTPEWTE TO QIATPO £TCI WOTE N TTPOEEOX OTO PIATPO va TaIpIadel
ME TNV €00 OTN BAKN QIATPOU . ZTNn CUVEXEIA, UTTOPEITE VO AQAIPETETE TO PIATPO.
Mpoeidotroinon: BeBaiwBeite 611 TO QIATPO £XEI KPUWOEI TIPIV ETTIXEIPITETE VA TO APAIPETETE ATTO
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TN BAKN Tou QIATPOU .

6.

TotroBetioTE TO QOPNTO @IATPO OTNV KaBOPIoPEVN UTTOdOXN TNG KAPETIEPAG.
MTropeite va 1o ac@aAioete oTaBepd yupifovTdg To apioTePOATPOPa atTd Tn Béon
“UNLOCK” otn 6¢an “LOCK”. TotroBetrioTe £va HeyaAo @AIT{AvI KATw atré Tnv 6080
TOU Ka®¢, @PovTi(ovTag 0 CwARvVaG a@poU Tou doxeiou YGAAKTOG va eival €1miong
€UBUYPANUIOUEVOG UE TO ECWTEPIKO TOU QAIT{avIoU.

MNa va kaBapioeTe T ECWTEPIKG TNG OUOKEUNG, akoAouBnoTe Ta Bripata oTnv evotnTta
«MPOETOIMAZIA KAIMOYTZINO», xpnoIUOTIOILVTAG VEPO Kal OTIG dUO BeCaNEVES
Kal 61 aAeopEVO Ka@E 0TO PiATPO. Mnv BuBileTe TO KUPIWG CWHA TNG CUCKEUNG A TO
KOAWBIO PEUPATOG OTO VEPO, OUTE VA ayYICeTE KAVEVA OTTO TA ECWTEPIKA TNG HEPN.

A@aIpéoTE TNV TTEPiCOEIN aéPa ATTO TN Hovada
MNa va agaipéoete TNV Tepicoeia aépa atmod Tn PJovada, eKTEAEOTE TOV KUKAO a@POyAAOKTOG
AKOAOUBWVTOG Ta TTAPOKATW BrpaTa:

1.

lepioTe TN degapevh vepou pe @IATpapiopévo vepd. H a1dBun Tou vepol TTpETTEl va
eivar petagl Twv emmédwv “MIN” kai “MAX”. ZTn ouvéyxela, ToTToBeTAOTE Eava Tn
Oe€apevn vepou aTn Povada.

[epioTe TO doyEio YAAAKTOG e QIATPApIoUEVO vePS. H aTdBun Tou vepoU dev TTPETTEl va
utrepBaivel Tnv évdeign “MAX”. ETravatotrofeTAOTE TO 0XEI0 YAAOKTOG GTN OUOKEUN
ONKWVOVTAG TO TTPOG Ta TTAVW Kal OTTPWYVOVTAG TO Tautéxpova TIpog Ta péod,
KPATWVTOG TO KOTIAKI. Oa TIPETTEl va VIWOETE OTI To doxeio YAAAKTOG €xEl ao@aAioel
atn Béon Tou pe éva KAIK. ApaipéoTe To Kal acaAioTe To Eavd (Eik. 3).

ZuvOEQTE TN PNXavr OoTnV TTapoxn PEUPATOG Kal TTaTAoTe To KoupTri On/Off. Ta €&
€IKovidla apng Ba apyioouv va avaBoafrvouv péxpr va TrpoBepuavOei oAGkAnpn n
pnxavn kai va ei10éABel o€ Asitoupyia avapovng. Otav Tapapeivouv oTabepd, TaTHOTE
1O £IKovidlo a@rg Appoyala | | . MpooEgTe va unv TOTTOBETAOETE KAVEVA PEPOG TOU
OWPATOG 0ag KATW aTrd TNV £6000 KaPEé R YAAOKTOG. XpnoIYoTrolfaTe £va YUGAIVO 1
TTapSUoIo SOXEIO YIa VO CUANEEETE TO vEPO KAl VO ATTOQUYETE £yKauuaTa.

MoAIG oAokAnpwOei auTA n diadikaaia, To TTPOIGV gival £TOINO yia Xprion.

EmiAéyovTag To cwoTo KUTTEAAO

JuvIOTATal VO ETTIAEYETE PPECKOUG, OVOUEPEIYUEVOUG KOKKOUG KOPE TTOU €XOUV KaBoupdioTei
pETPIO Ewg Babid.

Mpiv eToIndGoETE éva pOPNUA, PPOVTIOTE va ETTIAECETE TO OWATO PéyeBog PAITaviol CUPPWVA PE
ToV ak6AouBo Trivaka:
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Eidn motwv Mpotevopuevn xwpnTiKOTHTA
yuaAiou

Eompéoo 50 ml 100 ml

Single Double
KatrouTtaivo 150 ml 300 ml

Small ﬁ’ Large 6}

Nare 200 ml 350 ml

Small G Large a

Inueiwon: O1 TTapaTm@vw TTO0OTNTEG AVTITIPOOWTTEUOUV TNV TIPOTEIVOUEVN XWPNTIKOTNTA
@AITaviou kal OxI TNV TTPAYHATIKA TTOoOTNTA KOPE. H CUVOAIKA TTOCOTNTA TOU POPAHOTOG UTTOPET
va dlagépel avaloya he Tov TUTTO YAAQKTOG KAl TNV TTO0OTATA apPOoU TToU TTapAyeTal.

EmAéyovTag Tov cwaoTo Kapé

1. Kagég

O Kogég TTPETTEl Va gival PECKOAAECUEVOG Kal Ba diaTtnprioel T yeUon Tou POVO YIa TIG TIPWTEG
7 £wg 8 NUEPEG, EQOOOV PUAACTETAI O€ AEPOOTEYEG DOYEIO Kal O OpooEPD, OKOTEIVO PHEPOG. Mnv
TOV aTroBnKEUETE OTO Wuyeio 1 TNV KATAWuEn. ZuvioTdral va aAéBETE TOUG KOKKOUG Aiyo TTPIV TN
xenon.

2. H Agiavon

AuT0 givai éva Bepehiwdeg BApa oTn diadikaoia TTOPACKEURG EGTTPECO .

- Av n dAeon gival TTOAU AeTTTH, TO VEPO Ba péel TTI0 HUOKOAD HECA OTOV KOQE, JE ATTOTEAECHUA
TNV Mo apyn ekxUAIon.

- Av n &Aeon gival TTOAU XovTpR, To vepO Ba péel péaa oTov Kagé o UKoAa, KAvovTag TNV
ekxUAION TTI0 ypryopn.

- BeBaiwbeite 0TI XpNOIPOTIOIEITE Evav TTOIOTIKO MUAO YIQ VA ETTITUXETE OMOIOMOPPN CUVOXT.

Fépiopa Tng degapeving vepou
1. TepioTe Tn degapevh vepol. MTTopEiTeE va XPNOIPOTIOINCETE Hid KAVATA yid va Tn
YEMIOETE OTTEUBEIQG 1) va TNV APAIPECETE ATTO TNV KAPETIEPA KAl VA TN YEUIOETE KATW
amd 1 Bpuon. lepioTte TN de€apevn Ye TNV €mOuUPNnTA TTOCATNTA VEPOU, KATW aTTd
TN o140uN “MAX”. ToTé unv xpnoiyotroleite {e0TO vePS yIa va YeUIoETE T deCapevh
vepoU. XpnolyYoTroliTe TTAvTa vepod o€ Beppokpacia dwuaTiou i KPUO.
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2. KAegioTe 10 KATT@KI TNG deCApEVG vepoU. Eav apaipéoaTe Tn SeCaPEVA TNG KAPETIEPAG
YIO va TN YEUIOETE PE VEPO, GPOVTIOTE VA TNV TOTTOBETAOETE KAAG TN BE0N TNG.

Mépiopa TG degapevig YAAakTog

Av @TIGXveTE KATTOUTOIVO 1 AATE , APAIPEOTE TO BOXEIO YAAOKTOG ATTO TN MNXAVH ONKWVOVTAg
TO TTPOG Ta TTAVW KAl GUPOVTAG TO TTPOG Ta £EW TAUTOXPOVA. XTN GUVEXEI, PIETE TNV TTOCOTNTA
KpUOU YAAOKTOG TTou uTroAoyidete OTI Ba xpelaoTeite, BeRaiwvovtag 6T givalr KdTw améd Tnv
€vdeign “MAX” ato doyeio. MOAIG TeAeiwoeTe, OUPETE TO BOXEIO YAAAKTOG TTIOW OTN PNxavh,
BeBaiwvovTtag OTI €xel acalioel oTaBepd oTn BEon Tou. Oa TIPETTElI VA VIWOETE TO DOXEIO
YBAOKTOG va £xel ao@alioel oTn B€an Tou.

>HMEIQXZH: Mrtropeite va  XpNnOIMOTTOINCETE  OTTOIOOATIOTE  €i00G  YAAAKTOG, TTAAPEG,
NUIATTOROUTUPWHEVO, OOYIAG K.ATT.

EmiAoyR @iATpou
EmAEETE TO QIATPO TTOU Ba XPNOIUOTIOINCETE WG EEAG:
a. €O0TTIPECO : XPNOIKOTIOINOTE TO QIATPO YIa évav JOVO KOQE.
b. eompéoo : XpnoiyotroinaTe 10 QIATPO yia dU0 KaQEDES.
PAITZavia E0TTPECO KATW ATTd TO POPNTO GIATPO , UTTOPEITE VA ETOIPACETE U0 KAWOUAEG EOTTPECO
TaQUTOXPOVA.

TotroB£TNON TOu PiATPOU OTNn BAKN QiATpou (EIK. 4)
TomroBeTAOTE TO PiIATPO (1 PAITCAVI A 2 PAIT¢Avia, avaloya Pe TIG avAykeg) aTn BAkn Tou QIATpouU .
a. o va 1o kGvete autd, EUBUYPAPMIOTE TNV TTPOEEOXN TOU GIATPOU HE TNV KOIAGTNTO GTN
OnKn Tou @iATpou .
b.  MO&Aig ToroBeTCETE TO QIATPO, TTEPIOTPEWTE TO £TC1 LIOTE N TIPOELOXI] TOU PIATPOU va
MNV CUPTTITITEN TTAEOV PE TNV KOIAGTNTA GTN BAKN Tou QIATPOU .
Znueiwon: MNa va apaipéoeTe TO GIATPO aTTO TN BriKn QIATPOU , EKTEAEOTE TA BAUATA EYKATACTAONG
pe TNV avtioTpogn oeipd. MepioTpéwTe TO QIATPO £TAI WOTE N TTPOEEOXN OTO PIATPO Va TaIPIAGE!
ME TNV €00 OTN BAKN QIATPOU . ZTn CUVEXEIA, UTTOPEITE VO AQAIPETETE TO GIATPO.

[épion kagé (Eik. 5)

a. [epioTe TO QIATPO PE PPEOKO, AETTTOAAETUEVO E0TTPECO O€ amdoTacn £€wg 2 mm atd To
X€ihog (MHN To yepiCete UTTEPBOAIKA).

b.  XpnoIyUoTToIWVTaG TO HEPOG GUUTTIEGNG TNG KOUTAAQG, TTIESTE TOV KAME TTOU £XEI KATOKABI
TTPOG T KATW OO0 TO duVATOV TTEPICCOTEPO YIa VA TTETUXETE évav CUPTTAYK|, OMOIOUOPPO
aAeopévo eoTTpECo.

C.  ZKOUTTIOTE TUXOV TTEPICTEIN KA®E aTTO TO XEIAOG yia va BeBaiwbeiTe OTI epapudlel CWOTA
KATW atrd TNV KEQAAR TTOPACKEUNG.

TotmroBéTnoN ToU PopnToU PiATpou (EIK. 6)
a. TomoBeTAGTE TO POPNTO PIATPO KATW OTTS TNV KEPAAN TTOPATKEUAG.
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b. TomoBetroTe TN Aafr) £T01 WOTE va eUBUYPAUUICETAI IE TO EIKOVIDIO AVOIXTAG KAEIBApPIAg
KaI va €QapPOLEl OTnV UTTOBOXN.

c. XTn OUVEXEIQ, YupioTe TO apyd OegiooTpo@a uéXPl N AaBr) va €uBuypouuIoTEl YE TO
OoUpBoAo KAEIOTAG KAEIBAPIAG.

TotmroBétnon Tou QAITavioU TOU KaE
a. TomoBetroTe TO AITCAVI OTN OXAPa CUAAOYAG UYpWV €AV QPTIAXVETE €va JOVO QAITCavI
KagE.
b. A@aipéoTe TNV a@aipoUpevn oXApa Tou dioKOU CUAAOYAG UYpWV Kal TOTTOBETAOTE éva
peyaAuTEPO QAITCAVI EQV PTIAXVETE KATTOUTOIVO 1) AATE .
MPOZOXH: Otav eT01pudeTE KATTOUTGIVO ) AATE , PpOVTIOTE Va puBpiceTE TOV HOYXAS 0B8NnyoU Tou
gwArva agpou YAAaKTOG yia va TOTTOBETATETE TOV OWARVA appoU YAAOKTOG péaa oTo GAITZavI
TTOU XPNOIUOTIOIEITE.

Evepyotroinon tng KaQeTIEPAG

c. BeBaiwBeite 611 n povada eival ouvdedepévn oTnv KAaTdAAnAn Tpida.

d. EvepyotroifoTe Tn povdada TatwvTag Tov diakdTrTn on/off Trou BpiokeTal oTnV apioTepn

TTAEUPA TNG.

Ta eikovidia agrig aTov Tivaka eAéyxou Ba apxioouv va avapoofrvouv katd Tn didpkeia TNG
diadikagiag Tpobépuavong. MéOAIG avayouv Ta eikovidia aQrg, N CUOKEUN gival £Toiun yia
AeiToupyia.
Mposgidotroinon: Edv 1o doxeio yaAakTog dev gival ToroBeTnuévo oTn owaoTr B€on, Ta EIKOVIdIa
agrig Cappuccino 4 kai Latte dev 6a avayouv. ) dev 6a avawel.

3. AEITOYPIIA

MposToipacia ka@é EoTTPECO
BeBaiwBeite 611 TO QIATpapiopévo vepd oTn deCapevh vepoU PpiokeTal PETALU Twv ETITTEOWV
«MIN» ka1 «MAX».

1. NpoeToipacia evog EOTTPECO :
a. ekovidlo agrig Tou Autouatou '@ Eotrpéoo pia @opd yia va eToiydoete évav pévo
eoTrpéoo . To eikovidio apng Ba avaywel. Oa apxioel va avaBooBrivel, uTTodeIkvUovTag
OTI eTOIPALETAI £VOG HOVO EOTIPEDO .
b. elkovidio agrig Tou AutépaTou '@ EcTipéoo yia va eToipdoeTe Evav AITAé Eotrpéoo . To
eIkovidlo a@rg Ba avawel. Oa apxioel va avaBooBrvel, uTTodeikviovTag 6Tl ETOINAETal
évag AimmA6g Eotrpéao .
H povada Ba otapatrioel autéuata PETE Tn d1adIKaoia TTaPACKEURG Kal To €Ikovidlo apng Ba
avayel oTabepd, UTTOBEIKVUOVTAG OTI 0 KUKAOG €x€l OAOKANPWOEI.
SHMEIQZH: Edv B¢éAeTe va TTapAOKEUAOETE AIYOTEPO KAPE aTTO TNV TTPoKaBopIouévn TTooOTNTA,
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TTaTAOTE TO €Ikovidio agrig Auto '@ Espresso omoiadAToTe OTIyUr KOTA TN SIAPKEIX TNG
Siadikaciag TapATKEUNG YIa VO OTAUATACETE 6Tav eMTEUXOEN N €MBUUNT TTOCOTNTA KAPE.
c. eikovidlo agrig Manual g Espresso yia va TIpOCAPUOOETE TNV TIPOETOINACI TOU
€0TIPE00 OTIG TIPOTIUACEIG 0ag 1 TNV €mBuuNnTA TTooodTnTa. MNa Adyoug acpaAeiag, n
povada Ba otapatAoel autopata agou TTapéABel o MAX Xpovog TTapaoKEUNG.

2. NposToipaoia KATTOUTOIVO:

a. MNatioTte 10 €Ikovidlo agrig Autdpartou Kartroutoivo _-j’pl’a @opd yia va ETOIUACETE
€vav povo katroutoivo. To eikovidio apng Ba avdwel. Oa apyioel va avaBoofrvel,
UTTOBEIKVUOVTAG OTI ETOINACETAI £vag HOVO KATTOUTTIVO.

b. MatAoTe dU0 Popég To eikovidio agrig Auto Cappuccino _-}yla va eTOIPACETE Evav dITTAO
katrouTaivo. To €ikovidlo apAg Ba avawel. Oa apyioel va avaBoofrvel, UTTodEIKVUOVTAG
OTl eTOIpAeTaI £vag SITTAGG KATTOUTCIVO.

H povada Ba otapatrioel autéuata PeTa Tn S1adIKacia TTAPACKEURG Kal To €ikovidlio apng Ba
avawel otaBepd, uTTodeIKVUOVTAG OTI O KUKAOG £XEI OAOKANPWOEI.

ZHMEIQZH: Edv emBupeite va TTOpackeudoeTe AIyOTEPO KOAQE aATIO TNV TTPOKABOPICHEVN
pUBpIoN, TTaTACTE TO €IKOVidIo agrg Auto Cappuccino _j’orromér’]TrOTs oTIYMA KaTd TN dIdpKeIa
NG dIadIKACIag TTOPOCKEUAG VIO VO OTAUATACETE OTAV ETTITEUXOE N ETTIOUUNTH TTOGOTNTA KAPE.

MMpiv ammd Tnv TTpoETOINOTIa TOU KATIOUTOIVO 0ag, TTPOCAPUOOTE TO ETTITTESO APPOU YAAOKTOG
oUpPWVa PE TIG TIPOTIMACEIG 0AG YupidovTag Tov eTTIAOYEQ pUBUIONG ETITTESOU aPPOU YAAAKTOG
TIPOG Ta APIOTEPA YIa TTEPIOCOTEPO aPpd (Cappuccino) kal TTpog Ta degid yia AiyéTeEpo appo (
Latte ).

SHMEIQZH: H otdBun agpol utopei €Tmiong va pubuioTtei katd Tn didpkela Tou KUKAOU
TTAPAOKEUNG.

3. NpocTroipacia evog AdTe :
a. eIKovidlo agrigAuto ) Latte pia gpopd yia va eToipdoete évav Simple Latte . To eikovidio
apig Ba avawel. Oa apxioel va avaBoofrvel, uttodelkvUovTag OTI ETOINALETaI €vag
Simple Latte .
b. ekovidio agrg Auto T Latte yia va eToiudoete éva Double Latte . To eikovidio a@nig 6a
avayel. Oa apyioel va avaooBrvel, uttodeikviovtag 6T eToipdadeTal éva Double Latte .
H povada Ba otapatioel autéuata PeTA Tn S1adIKacia TTAOPACKEURG Kal TO €IKovidlo apng Ba
avayel oTabepd, UTTOBEIKVUOVTAG OTI 0 KUKAOG €XEl OAOKANPWOEI.
SHMEIQZH: Edv 0éAeTe va TTapackeudoeTe AiyOTEPO KAQE atrd TNV TTpokabopliouévn TToodTNTa,
TTaTAOTE TO €IKoVidIo agrg Auto —, Latte omoiadrimrote oTiyun katd Tn Sidpkeia Tng diadikaoiag
TTAPACKEUNG YIA VA OTAPATACETE OTAV ETTITEUXOEI N €MOUMNTA TTOOOTNTA KAPE.

Tou Latte oag , TpooapudoTe 1O ETTITTESO APPOU YAAAKTOG CUUQWVA WPE TIG TIPOTIUACEIS OOG
yupidovtag Tov etmAoyéa pUBHIoNG eTITTESOU a@POoU YAAOKTOG TTPOG TA OPICTEPA VIO TTEPITTATEPO
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appo (Cappuccino) kal Tpog Ta Oe€id yia AiydTepo agpod ( Latte ).
>HMEIQZH: H otdBun agpol utopei €Tmiong va pubuioTtei katd Tn diGpkKela Tou KUKAOU
TTAPAOKEUNG.

MeTd TNV TTAPACKEUN TTOTWV UE YAAQ

MOAIG OAOKANPWOETE TNV TIPOETOIYOCIA TOU POPAMPATOG ME PBACN To yAAa, WTTOPEITE va
aTmroBnkeUoEeTE TO OOXEIO YAAOKTOG TNG KAPETIEPAG OTTEUBEIAG OTO WUYEIO (ETOIYO YIA TNV ETTOPEVN
XPNon) f va TTETAEETE TO YAAQ TTOU €XEI TTEPICOEWEL.

A&IToupyia auTéPaATNG ATTEVEPYOTTOINONG
Agpou mratioete To koupTri On/Off, edv Bev ekTeAeaTei kapia Aeitoupyia eviog 25 AeTTwyv, n
povdda Ba atrevepyoTroinBei autépata.

4. KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

ATIOOUVOEDTE TNV KAPETIEPA OTTO TNV TTAPOXH PEUPATOG KO AQACTE TNV VA KPUWOEI EVTEAWG TTPIV
TOV KABAPIoPS. ZKOUTTICETE OUXVA TO TTEPIBANPA TNG KAPETIEPAG UE Eva UYPO TTaVi Kal EETTAEVETE
TOKTIKG TN deapevn vepou, To Bioko GUANOYAG UYPWYV Kal TO BOXEIO YAAOKTOG.

Inueiwon: Mnv kaBapifete pe oivoTveupua 1 KaBapIoTIKA ue SIaAUTn. MoTé unv Bubilete Tnv
KOQETIEPA O€ VEPO VIO VA TNV KABAPITETE.

AgaipéaTe Tn BKN Tou GIATPOU TTEPIOTPEPOVTAG TNV BEEIOOTPOPA, TIETALTE TUXOV UTTOAEIUMATO
KO@E OTO ECWTEPIKO Kal TEAOG, EETTAUVETE TNV pe kaBapo vepd.
KaBapioTe 60Aa Ta a&eaoUdp Kal OTEYVWOTE T KOAJ.

KaBapiopog Tng de§apevig YAAOKTOG KOl TOU CWARVA TTapoxXn§ appoU YAAOKTOG

[MapoAo TTou pTTopeiTe va aTToBnNKEUCETE TO BOXEID YAAAKTOG UE TO YAAQ TTOU EXEl TTEPICOEWEL
aTo Yuyeio, gival anuavTiké va KaBapieTe TAKTIKE To doxeio kal Tov owArva diavopng agpou
YGAOKTOG YIO VO OTTOTPEWETE TUXOV PPAEINO KOl CUGOWPEUCT UTTOAEIMPATWY. MNa va kabapioeTe
10 d0YEIO YAAAKTOG, OKOAOUBAOTE TIG TTAPAKATW OdNYiEG:

1. AgaipéoTe T0 doxEiIO YAAOKTOG OTTO T MOVADdA ONKWVOVTAG TO TTPOG TA TTAVW Kal
oUPOVTAG TO TTPOG Ta £EW TAUTOXPOVA.

2. Ag@aipéoTe TO KOTTAKI o110 TN deCapev. MeTdgTe TUXOV TTEPICOEIO YAAAKTOG.

3. AgaipéoTe Tov cwAARva Tou Slavopéa a@poydAaKTOG aTTd TO KATTAKI Kal KaBapioTe Tov.
Mnv EexdoeTte va Tov EavakAeioeTe peTd Tov KaBapiopd.

4. AdeidoTte TNV Tepicoela YAAAKToG, EeTTAUvVETE KaAG Tn Oefapevr) yAAOKTOG Kal TO
KOTTAKI JE CEOTO VEPO QVAUEUEIYUEVO PE KABapIoTIKG. PpovTioTe va EETTAUVETE Kal
va OTeyVWOoETE KAaAG. Mnv xpnoiyoTroleite A€lavTiKG KaBapIoTIKA A o@ouyydpia
TPIYINOTOG, KABWG PTTOPEI VO ypaToouvioouv Tn deapevh YEAAKTOG Kal TNV ETTIQAVEIQ.
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[epioTe TO doxEIO YAAAKTOG e QIATPOPICUEVO VEPD, XWPIG va uTTEPRaiveTe TNV EVOEIgN
MAX. TotmmoBetrioTe Eava 1o doxeio YAAAKTOG OTn povAda ONKWVOVTAG TO TTPOG Ta
TTavw Kal UPOVTAG TO TAUTOXPOVA, KPOTWVTAG TO SOXEIO ATTO TO KATTAKI. Oa TTPETTEI
Va VIWOETE OTI TO B0XEI0 YAAAKTOG ao@aAilel aTn B€on Tou PE éva KAIK.

Mpoegidotroinon: Edv 1o doxeio yaAakTog dev gival ToTroBeTnuévo oTn owaoTr B€on, Ta EIKOVIdIa
agrig Cappuccino Ykai Latte dev 8a avawouy. ) dev Ba avawel.

6.

TomroBeToTE €va peEyGAo Gdel0 QAITCAvVI KATW aTmd TOVv CWAAVA TTAPOXAG agpou
YGAOKTOG.

MathoTe Ta eikovidia agrig Cappuccino _j n Latte " H povada Ba apyxioel va
TTapEXEl (0T VEPO HECW TOU CWARvVa dlavoung a@pol YAAAKToG. AQrOTE TOV KUKAO
KaBapiopoU va ekTeAeaTel PEXPI va pnv BAETeTe TAéov ydAa va Byaivel amd Tov
gwAnva. ETravaAdBeTe autdv Tov KUKAO yia apKeToUG akOun KUKAOUG.

[upioTe Tov emAoyéa puBUIoNG agpol yAAakTog oTn Béon KaBapiopdg kal TaTroTe
TO €IKovidlo arig KaBapiopdg . To eikovidio Ba avawel kai n yovada Ba apyioel
va ateAeuBepwvel (e0TO aTUO PEOW Tou OWAAva Blavopng a@pol YAAAKTOG.
EmavaAdBete autr Tn 81adikacia yia apkeToUg KUKAOUG.

Inueiwon: BePaiwBeite 611 TO QIATpapiopévo vepd oTn de€apevr) vepol PBpiokeTal PeTagu Tng
atadung “MIN” ka1 TnG a1G8uNng “MAX”.

9.

A@aipéaTe TUXOV UTTOAEITTOUEVO VEPO aTTd TN deEapevr) vepoU Kal T de€apEVr YAAOKTOG
KaIl, OTn OUVEXEIa, EETTAUVETE Kal TTAUVETE KOAG Tn degapevh vepol kai T degapevn
YGAQKTOG pE CEGTO vEPS Kal oaTToUVI. PPOVTIOTE VO Ta EETTAUVETE KOl VA TA OTEYVWOETE
KoAd. Mnv xpnoipoTioleite AglavTikd KaBapiaTikd r o@ouyydpia TPIYIPATOG, KaBWG
auTo Ba ypaToouvioEel TO QIVipIoHA.

KaBapiopdg TG opadag e€aywyngs, TNG BAKNG GIATPOU Kal Twv GIATpWY

1.

2.

MatAhoTe 1o kKoupTri ON/Off yia va aTTEvEPYOTIOINCETE TN PNXAVH Kal aTToouvOEDTE TNV
KaQETIEPA aTTO TNV TTPIQ.

Opiopéva atmd Ta peTaAAIKE pépn evdéxeTal va gival akopa {eaTtd. Mnv Ta ayyidete ye
YUMVA XEPIa PEXPI VO KPUWOOUV.

A@aipéoTe TO QIATPO KaI TTETAETE TOV Ka®E TTOU €xel KaTakdBeTal. MAUveTe KaAd TO
@iATpO KOl TO PIATPO pE (0T vePOS Kal aatrouvi. PpovTioTe va Ta EETTAUVETE Kal va Ta
OTEYVWOETE KAAQ.

ZKoUTTIOTE TNV £€000 KOQE e €va UypO TTavi yia VO aQaIPECETE TUXOV UTTOAEiUpaTa
KAQE .

EmravatommoBetioTe TN OAKN @iATpou (Xxwpig @iATpa) otnv opdda €gaywyng tng
povadag Kal ag@aAioTe Tnv oTn Béan Tne.

TomroBeTAOTE pIa peyaAn adeia kouTra KATw atrd 1o portafilter .

JuvdéaTe TO KOAWDIO pevupatog otnv Tpida. MartioTte 10 Kouptri On/Off yia va
EVEPYOTTOINOETE Tr) CUCKEUN.

pia popd To £IKoVidIo aPrg Tou AuTépaTou '@ ECTTpéoo Kal aQroTe TNV KOPETIEPA VO
TIAPACKEUATEI KAPE PEXPI VO OTAPATAOEI QUTOUATA.
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KaBapiopdg ng de€apevng vepou
1. AgaipéoTe TUXOv Trepiooeia vepoU agaipwvTag Tn OeCapevr vepou. ZuvioTdTal va
adeldleTe Tn OeCapevr) vepoU PETAEU TV XPrOEWV.
2. TINOvete KaAd Tn degapevr vepou Kkal TO KATTAKI Me (eoTd vepod kal oatrouvi. PpovtioTe
va T EETTAUVETE KOl VO TO OTEYVWOETE KOAQ.
HMEIQZH: Mnv 1TAéveTe Tn Se€apevn) vepou I TO KATTAKI TNG OTO TTAUVTHAPIO TTIATWV.
MPOXZOXH: Mnv BuBiCeTe TO KUPIWG OWHA TNG GUCKEUNG, TO KOAWDIO PEUUATOG I TO QI O€ VEPO
1} o1ro108ATTOTE AAAO UYPO.

KaBapiopdg TnG KagpeTIEpag
1. KaBapioTte 10 TEPIBANUA PE €va HaAOKO, uypd Travi. Mnv xpnoIPOTIoIEiTE AEIaVTIKA
KaBapIoTIKA i oQouyydpia TPIWINATOG, KABWGS AuTd Ba YPATOOUVICE! TO QIVIPITUA.
2. Mnv amoBnkeveTe kavéva atmd Ta QopnTa QiATpa OTn povada TTapackeung. Autd
JTTOpPEl va eTTnpedoel apvnTIk@ Tn oTeyavoTroinon METagU TNG KEPAAAG TTAPACTKEUNG
KAl TOU QopNTOU PIATPOU KATA TNV TTOPOACKEUNR ECTTPETO .
MPOZOXH: Mnv BuBileTe To KUPiIWG GWUA TNG CUCKEUAG, TO KOAWSIO PEUPATOG I TO PIG OE VEPO
1} otroI0dATTIOTE AAAO UYPO.

Aeimoupyia a@aAdTwong

H oucowpeuon aAdtwv oTnv KageTiépa oag Ba emnpedoel Tnv amédoor| TnG. H kageTiEpa
gag Ba TpéTTel va a@oAaTwveTal 6Tav TTapatnpAceTe algnan oTov Xpdvo TTou XPeIddeTal yia
TNV TTOPACKEUN €VOG €0TIPECO 1 OTav UTTAPXEl UTTEPBOAIKOG aTpdg. EmmimmAéov, evdéxetal va
TIOPATNPACETE CUCCWPEUCN AEUKWYV ETTIKABIOEWV OTNV €TMIQAVEID TNG OPASAG TTOPACKEUNG.
H ouxvétnta agaAdtwong e€aptdral amd Tn okAnpoTNTA TOU VEPOU TToU Xpnaoluotroleite. O
TTAPAKATW TTIVAKAG JEIXVEI T CUVIOTWUEVA dlacTAPATA KOBapIoPoU.

ToTTOG VEPOU >uxvéTnTa Kabapiouou
DIATpapiopévo vepd Metd amd 80 - 100 e€aywyég
Nep6 Bpuaong Metd amd 40 - 50 eCaywyég

1. ApaAdTtwon Tng de§aueving vepou

1. TepioTe Tn de€apevn vepou ue Aeukd EUDI.

2.  AognoTte Tnv yepdrtn deCapevh va kaBigel 6An Tn vixTta pe 10 SidAupa &iIdiIou GTn
deCapevn vepou.

3. TMetaé&re 10 &idL.

4. ZemAUOvete KaAd Tn degapevi vepou Pe vepd BpUang YEUICOVTAG TNV YEXPI TN HEON Kal
pixvovTdg Tnv Tiow oTov vepoxUTn, emavaAaufBdvovrag autd 1o BApa péXP! va unv
éxel peivel §idl atn degapevn.

2. AQaAdTWON ECWTEPIKWYV EAPTNHATWV
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BeBaiwBeite 0TI €xeTe TTPWTA aPAIPECEl TA GAATA OTTO TO ECWTEPIKO TNG deCAPEVAG
vepoU akoAouBwvTag Ta TTapaTrdvw BrApaTa agaipeons aAdTwy.

BeBaiwBeite 6T N KA@eTIEPA €ival ATTEVEPYOTTOINUEVN Kal TO KaAwdIo Tpopodoaiag
amoouvdedepévo ammd Tnv Tpia. epioTte Tn OeCapevr) pe OTTOIOOATIOTE TTPOIOV
a@aAdTwong Tou TTpoopileTal yia KOQETIEPEG. AkoAouBAoTE TIG 0dnyieg ToU
KOTAOKEUAOTH TOU TTPOIOGVTOG apaAGTwanG.

TomroBeTAOTE TO POPNTS PIATPO (UE PIATPO KaIl XWPIG KaYE) Kal TOTTOBETATTE £va PeydAo
Gde10 QAIT¢avi TTdvw atrd To ioKo GUAAOYNG UYPWV Kal KATw atré To ¢opnTo QIATPO .
ZuvdéaTe To KaAwdIo TpoPodoaiag oTnv TTpida.

MatAioTe To koupTri On/Off yia va evepyoTroifoeTe TN Yovada.

TomroBeTAOTE éva peydAo adeio GAITCAVI KATw aTTd TO CWANVAPIO TTApoxAG agpou
YGAOKTOG (TOouAdyioTov 500 ml).

Ta eikovidia a@Ag oTov Tivaka eAéyxou Ba apxioouv va avaBoofrivouv Katd Tn
dldpkeia Tng diadikaciag TpoBépuavong. MOANG avawouv Ta eikovidia agig, n
OUOKEUN €ival €ToIun yia AgiIToupyia.

MathoTe Ta eikovidia agrig Cappuccino _j i Latte T H povada Ba apyxioer va
TTapEXEl (0T VEPO HECW TOU CWARVA dlavoung a@poU YAAAKTOG. APrOTE TOV KUKAO
KaBapiopoU va ekTeAeaTel PéEXPI va pnv BAETeTe TTAéov ydAa va Byaivel amd Tov
ogwAnva. ETravaAdBeTe autdv Tov KUKAO yia apKeToUG akOun KUKAOUG.

[upioTe Tov emAoyéa puBuIong a@pol yaAakTog oTn B€éon KaBapiopdg kal TaTroTe
TO €IKovidlo agrig KaBapiopdg . To eikovidlo Ba avdwel kai n yovada Ba apyioel
va oteheuBepwvel (e0Té aTud péow Tou OwAAva dlavopng appol YAAAKTOG.
EmravaAdBete autr) Tn diadikacia yia apkeToUg KUKAOUG.

>Tn ouvéxela, emavaAdpeTe Ta BAUaTa 8 Kal 9 e QIATPapPIoHEVO veEPS TN degapevn
vEPOU yIa VA EETTAUVETE TUXOV UTTOAEIUUATA TTPOIOVTOG AQAAGTWONG ATTO TO UNXAVNHA.

POWER ESPRESSO 20 TOUCH & CREAM I 163



EAAHNIKA

5. EMIAYZH NPOBAHMATQN

SUPTITWHA

MeavA artia

MBavnA Adon

To pnxdavnua dev
AerToupyei

H unxavn dev eivai
OWOTA OUVOEDENEVN
oTnv Tpida.

ZUvO£EaTE CWOTA T CUOKEUR O€ ia TTPIda
TOiYOoU

To pnxdavnua KAvel
adUvapog KaOPEG.

To péyeBog Tou
aAeopévou Kagé
€ival TToAU XovTpo.

XpPNOIUOTTOIRCTE TTIO AETITOKOKKO OAETHEVO
KOQE.

H moodtnTa aAeopévou
KOQE €ival QVETTAPKNAG.

Agv UTTApPYEl APKETOG AAETUEVOG KAPEG,
XPNOIKOTIOINCTE TTEPICOOTEPO AAECUEVO KAPE.

AAETUEVOG KAPEG
QOoKEiTal TTOAU pIkpn
Trieon.

MéoTe o duvatd Tov aAeopévo Kagpe .

Agv pmropw va
yupiow To portafilter
oTnv opada
£gaywyng.

H @Aavtla oiAikévng
oTNV KEQAAN €ival
Karvoupyia.

2UVEXIOTE va TO XPNOIPOTIOIEITE. AUTH N
évwan Ba oTTAoEl PE TIG TIPWTEG XPHOEIG KAl
Ba yivel Mo €UKOAN OTNV TTEPIOTPOPH.

YTrepBoAikr) TToodTnTa
aAeopévou Kagé aTo
portafilter .

[MpooBéoTe AiyoTEPO OAETUEVO KAPE OTO
@opNTO YiATPO

To portafilter givai
XaAapd ) Byaivel
KaTé TNV ekxUAION
TOU £0TTPECO .

To @opnTd QiATpO Bev
giva
owoTd dlopBwpévo.

BeBaiwBeite 6T KAl 01 TPEIG YAWTTIOEG GTO
portafilter eival TAfpwg oTn B€on Toug.
elodyeTal oTnv opdda ekxUAIoNG

To @iATpo dev €xel
TOTTO00eTNOEI OTN BAKN
TOU QIiATpOU .

TotroBeTrOTE TO YiIATPO OTN BrKN TOU PiATPOU

H olAikovouxa o@pdyion
NG opadag egaywyng
€ival KaTeaTpaupévn i
@Bappévn

EmikoivwvAoTe Pe TNV emmionun YTnpeaia
Texvikig YmooTApigng Tng Cecotec .
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O kagég aT1adel OTO
TTAQI TOU @opnToU
@iATpOU KaTG TNV
ekxUANION.

O dAeopa Tou Kagé givail
TTOAU AETTTOG.

AMGETE o€ TTI0 XOovTPR pUBuIoN GAeang

Mépa oAU aAeopévo
KaQE.

KaravaAwaoTe Aiyotepn 060n aAeguévou
KOQE.

YT1repBoAIKG TTIEOUEVOG
AAEOPEVOG KAPEG.

AoknoTe AIyOTEPN TTIECT OTOV AAECHUEVO KAPE.

To Tmdvw GKpo Tou
@iATpOU

Oev €xel kaBapioTei aTTd
XUMa KOKKOI KOPE.

KaBapioTe Tnv Gkpn Tou @iATpou TTpIv To
TOTTOBETACETE OTNV KEPAAR €€aywyng.

To xeihog TNG KEPOAANG
e€aywyng, n alAikévn n
N KEPOAAN TOU VTOUG €ival
Bpwpika.

KaBapioTe Ta e§aptpaTa pe n Bouptoa
KaBapiopoU kal éva uypd TTavi.

H o1Aikovouxa
aTeyavoTtroinon oTnv
KEQaAN egaywyng
eival KaTeaTpappévn n
@Bappuévn.

EmikoivwvAoTE pe TNV emmionun YTnpeoia
TexvikAg YoaTApiEng Tng Cecotec .

To @opnT6 QiATpO BeV
giva
€YKOTOOTOOEI CWOTA.

MapakaAw eykaTtaoTAOTE TO {ava CWOTd.

O1 0o oT1TéG £€6B0U TOU
Portafilter
gival payuéva.

KaBapioTe TIg TPUTTEG.

O1 011G TOU @iATPOU
gival payuéva.

MouAidoTe To QiATPpO o€ KaBapd vepo yia
TIEPITTIOU YIOH WpPA. XTn ouvéxela, KabapioTe
TO.

JeE €va TIvEAO.

O ka@ég Byaivel
KpUOGg

To @NiT¢avI 1) TO
TTOTAPI ATAV KPUO TTPIV
oepPipeTe TOV EGTTPECO .

Pi¢te CeaT16 vEPO aTTO TOV ATHOMAYEIPA
aTo QAIT¢avi TTpIv BYGAETE TOV EGTTPETO .

H kepaAn e€aywyng ) 1o
@iATpo dev BepudvOnkav
TIPIV At TN XPnon.

KpatAoTe 10 @opnTd QIATPO KATW aTTO TNV
KEPAAN TTOPACKEUAG KaI TTOTHOTE TO EIKOVIOIO
apng Kagé. APAaTe To {e0TS vEPO Va TPEEEL.
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Aev Byaivel KOQEG

Agv uttdipxel vepo oTn
degapevn.

[epioTe TN de€apevr) vepou ue KpUo,
@IATpapiopévo vepd. EEaepwiaTe TN unxavn
YIO VO aQaIpECETE TUXOV TTEPICOEI aépal.
AgnroTe 10 vepd va TPEEEL.

O ka@ég gival TToAU
WIAGOAETEVOG.

AAANGETE o€ TTI0 XOVTPr pUBUIoN dAeong.

‘Exouv xpnaoiyotroinBei
TTAPa TTOAAOI KOKKOI
Ka®E.

KatavaAwoTe Alyotepn d6an aAeapévou
KOQE.

YTrepBoAikd TTiEoHEVOG
AAECUEVOG KAPEG.

AoKNAOTE AlyOTEPN TTIEGN OTOV OAEOHEVO KOAQE.

To @iATpo €ival
UTTAOKOPIOHEVO.

MouAidoTe To QiATpO o€ KaBapd vepd yia
TTEPITTIOU YIOH WpPA. XTn ouvéxela, KabapioTe
TO.

Je €va TivEAo.

H kepaAn egaywyng eivai
UTTAOKOPIOHEVN.

ATmraiteitar apaAdTwaon.

H kepaAn e€aywyng eivai
BPWHIKN.

ATmraiteital KaBapIopog.

A£pag OTO ECWTEPIKO
TTou euTTodidel TNV €000
vepou/aruou.

AkolouBroTe Ta Bripata oTnv evoTnTa
Agaipeon Trepicoeiog aépa atod Tn Yovada.

O eaTrpéoo TEPTEI
o€ OTayOVEG

O kaég gival TToAU
WIAGOAEOEVOG.

AAAGETE o€ TTI0 XOoVTPr pUBUIoN dAeong.

‘Exouv xpnaiyotroinBei
TTAPa TTOAAOI KOKKOI
KOQE.

KatavaAwoTe Alyotepn d6an aAeauévou
KAPE.

YmrepBoAikd TTieouévog
aAECEVOG KAPEG.

AoknoTe NiyoTEPN TTiEGN OTOV OAECUEVO KAPE.

H kageTiépa €xel GAaTa
OUOOWPEUPEVOG.

ATraiTeiTal apaAdTwaon.
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EoTrpéoo oyl
£XEI KPEUQ.

O ka@ég gival TToAU
XOVTPOOAETHEVOG.

AMGETE o€ pia pUuBPIoN AeTTTOTEPNG GAEONG.

Aev éxel xpnoiuotroinBei
QPKETOG OAECUEVOG
KaPEG.

A6oN TTEPIOTOTEPOU AAEGUEVOU KAPE.

O aAeopévog Kapég dev
£XEI TNIECTEI APKETA.

AOKNAOTE PeYaAUTEPN TTIEGN GTOV OAECUEVO
KOQE.

O eoTpéoo £xel
KN yeuon .

Eidog kagt.

AokipdoTe BIAPOPETIKEG HAPKEG KAPE.

To doxeio kaé
Byaivel TTOAU uypd
META TNV EKXUAION.

‘Exel peiver Aiyo vepo
OTOV KATOKGBOO TOU KOQE.

AuTo givar uoioAoyiKS. Av aA€OETE TOV KaPE
M0 XOVTPd, N TaUTTAETa Ba gival AlyéTepo
uypn.

Agv éxel xpnoiuotroinBei
QAPKETOG AAETUEVOG
KaPEG.

Abdon TeEPICaOTEPOU OAECUEVOU KAPE.

O aAeopévog Kapég dev
£XEI TIIECTEI APKETA.

MéoTe TTEPIOOOTEPO TOV AAECPEVO KAPE.

O eompéoo xuveTal
QVOMOIOHOPPa OTO
QAITZaVI .

O aAeopévog KaQEG EXEl
TMECTEI AVOPOIOUOPPA.

BeBaiwBeite 6T 0 aAeopévog KaQES TTIECETAI
opoIduopPPa

Améppatn otnv KEQaAn
eEaywyng f oTn Brkn Tou
@iATpOU .

EAéyETe 611 Bev uTTApXEl TiTTOTA
10U ePTTOdICEl TNV KEPAAR £EayWYNG
1 10 portafilter kai kaBapioTe Ta.

To ewg TNG
KOQETIEPAG

d¢ev avapel apou
TTATHOETE

KoupTri
gvepyotoinong/
QATTEVEPYOTTOINONG.

H pnxavn dev eivai
ouvdedepévn otnv TTPida.

ToTroBeTAOTE TO YIS OTNV TIPICa Kal
EVEPYOTTOIROTE TO.

6. INEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta SIKaiwpaATa TIVEUPATIKAG 1810KTNOIOG €TTT TWV KEIPEVWY auToU TOU EYXEIPIBIOU QVAKOUV
atnv CECOTEC INNOVACIONES, SL. Me em@uAagn 1avidg dikaiwpatog. AtrayopeUeTal
n avamopaywyr, n amobrikeuon ot oloTnua avdaktnong, n petadoon f n dlavounR Tou
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TTEPIEXOMEVOU QUTAG TNG €KOOONG, €V OAW N €V PEPEI, YE OTTOIOVONTIOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO,
MNXAVIKO, @WTOTUTTIKO, NXOYPa®NTIKO ] TTapOuoIo) Xwpig TNV TTponyouuevn ddeia Tng CECOTEC
INNOVACIONES, SL.

7. ANAOYZTEYMENH AHAQZH ZYMMOP®QZXHZ EE

OUUUOPQUWVETOI PE TIG BACIKEG ATTAUTACEIS Kal GANEG OXETIKEG OIATALEIS Twv

KOVOVIOUWYV TIoU 10XUouv oTnv Eupwtaiky ‘Evwon. To mapdv mpoidv Exel

oxedIa0TEl, KATOOKEUAOTEI KAl SOKIMAOTEI CUPPWVA PE TA OTTAITOUUEVA TTPOTUTTA
ao@dAeiag Kal ToIoTNTOaG. To TTAAPEG Keipevo TG AnAwong Zupudépewong EE Bpioketal otnv
akoAouBn dieuBuvaon 10Tou: hitps://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

c € H Cecotec Innovaciones dnAwvel pe Tnv Tapoloa OTI To TOPOV TTIPOIGV
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1. PECES | COMPONENTS

Fig. 1

Panell de control

Boté d'encesa /apagada

Reixeta de la safata aplegagotes

Boia de la safata recolligotetes

Safata recolligotetes

Tapa del diposit daigua

Agafeu el diposit d'aigua

Diposit d'aigua

Tapa del diposit de llet

Selector d ajust de nivell d escuma de la llet
Palanca guia del tub dispensador de llet escumada
Tub dispensador de llet escumada

Tub d entrada de llet

Diposit de llet extraible

Portafiltres metallic

Manec de portafiltres

Dos filtres de cafe (Gnic i doble)

Cullera dosificadora

POTOZZCrA--“IOMMON®®

Fig. 2

Indicador automatic

Icona tactil d' Espresso automatic ( Espresso simple i doble)
Icona tactil de Cappuccino automatic (Cappuccino simple i doble)
Icona tactil de Latte automatic ( Latte simple i doble)

Icona tactil de Neteja

Icona tactil de Llet escumada

Icona tactil d' Espresso manual

Indicador Manual

ONoOU LW

NOTA:
Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport. Traieu
l'aparell de la vostra caixa i retireu tot el material d'embalatge.
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- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica Oficial de Cecotec .

Contingut de la caixa

- (Cafetera

- Portafiltres

- Filtre de doble tassa

- Filtred'una tassa

- Cullera dosificadora

- Anelldosificador

- Tamper

- Manual d'instruccions

- Notraieu el nimero de série del producte, per mantenir una correcta tracabilitat del vostre
equip en cas de sollicitar assistencia.

Neteja de la cafetera abans del primer (s
Abans del primer Us, netegeu el producte per garantir que la primera tassa de cafeé tingui un
sabor excellent.

1.

2.

Assegureu-vos que totes les peces estan intactes.

Aboqui aigua filtrada al diposit d'aigua, el nivell d'aigua no ha de superar la marca
MAX del diposit d'aigua. A continuacié, tanqueu la tapa del diposit.

Traieu els adhesius que mantenen juntes les peces. No traieu els adhesius
d'advertencia.

Traieu i renteu primer el diposit d'aigua, el portafiltre , els dos filtres i la cullera
mesuradora en una barreja de detergent suau i aigua.

Collogueu el filtre (1 tassa o 2 tasses, segons calgui) al portafiltres . Per fer-ho,
alineeu el sortint del filtre amb l'enfonsament del portafiltres . Quan el filtre estigui
introduit, gireu-lo perque deixi de coincidir el sortint del filtre amb l'enfonsament del
portafiltres .

Nota: Es recomana posar en funcionament la maquina per primera vegada sense cafée molt.
Assegureu-vos que el filtre esta collocat correctament al portafiltres .

Nota: Per retirar el filtre del portafiltre , realitzeu els passos de la installacié, pero a la inversa.
Gireu elfiltre fent coincidir el sortint del filtre amb l'enfonsament del portafiltres . A continuacid,
ja podreu retirar el filtre.

Advertencia: Assegureu-vos que el filtre s'ha refredat abans d'intentar extreure'l del portafiltre

6.

Inseriu el portafiltres a lespai destinat a la cafetera. Podeu fixar-lo fermament
girant-lo en sentit contrari a les agulles del rellotge des de la posicié UNLOCK fins
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a la posicié LOCK. Col - loqueu una tassa gran sota la sortida de cafe, assegurant-se
que el tub escumador del tanc de llet també estigui alineat amb l'interior de la tassa.
Per netejar linterior de l'aparell, seguiu els passos indicats a l'apartat «<PREPARACIO
DE CAPPUCCI» utilitzant aigua als dos diposits i sense cafe molt al filtre. No
submergiu el cos principal de l'aparell o el cable d'alimentacié en aigua, ni intenteu
assolir cap de les parts internes.

Eliminar l'aire sobrant de la unitat
Per eliminar l'aire sobrant de la unitat, executeu el cicle de Llet escumada seguint els passos
que s'indiquen a continuacié:

1.

4.

Ompliu aigua filtrada al diposit d'aigua. El nivell d'aigua ha d'estar entre el nivell MIN
i el nivell MAX. A continuacid, torneu a collocar el diposit d'aigua a la unitat.

Ompliu aigua filtrada al tanc de llet. El nivell d'aigua no ha de superar la marca
de MAX. Torneu a collocar el diposit de llet a laparell, aixecant-lo i lliscant-lo
simultaniament cap a dins, subjectant-lo per la tapa. Haureu de notar que el tanc de
llet encaixa al vostre lloc. Retirar i blogquejar de nou (Fig. 3).

Connecteu la maquina a la font d'alimentacié, premeu el boté d'encesa/apagada.
Les 6 icones tactils comencaran a parpellejar fins que tota la maquina es preescalfi
i entri en mode d'espera. Quan es mantinguin estables, premeu la icona tactil de Llet
escumada |_J. Sius plau, aneu amb compte de no collocar cap part del seu cos sota
la sortida de cafe ni llet. Utilitzeu un got o recipient similar per recollir laigua i evitar
cremades.

Un cop completat aquest procés, el producte ja esta llest per utilitzar-lo.

Eleccié de la tassa adequada

Es recomana triar grans de cafe barrejats, frescos i de torrat mitja a intens.

Abans de preparar una beguda, assegureu-vos de triar la tassa de la mida adequada segons
la taula seglient:

Tipus de begudes Capacitat de got suggerit
Espresso 50 ml 100 ml

Single Double
Cappuccino 150 mL 300 ml

Small ﬁ’ Large 6}

Latte

200ml 350 ml

Small ﬂ Large ﬁ
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Nota: Les quantitats superiors sén la capacitat de gots suggerits, no la quantitat de cafe. La
quantitat total de la beguda pot variar segons el tipus de llet i el nivell d'escuma generat.

Eleccié del cafe adequat

1. El cafe

El cafe ha d'estar acabat de moldre, i només conservara el sabor entre els primers 7 i 8 dies,
sempre que es guardi en un recipient hermetic i en un lloc fresc i fosc. No el guardi a la nevera
ni al congelador. Es recomana moldre els grans just abans de fer-los servir.

2.Lamolta

Aquest és un pas fonamental en el procés d'elaboracié de |' Espresso .

- Sielmolt és massa fi, l'aigua fluira a través del cafe amb més dificultat, per tant lextraccié
sera més lenta.

- Sielmolt és massa gruixut, l'aigua fluira a través del café amb menys dificultat, per tant
l'extraccié sera més rapida.

- Assegureu-vos dutilitzar un molinet de qualitat per obtenir una consistencia uniforme.

Ompliment del diposit d'aigua
1. Ompliu el diposit d'aigua. Podeu utilitzar una gerra per omplir-lo directament o
extreure'l de la cafetera i omplir-lo sota l'aixeta. Ompliu el diposit amb la quantitat
d'aigua desitjada per sota del nivell kMAX» del diposit. No utilitzeu mai aigua calenta
per omplir el diposit d'aigua, sempre a temperatura ambient o freda.
2. Tanqueu la tapa del diposit d'aigua. Si heu retirat el tanc de la cafetera per omplir-la
d'aigua, assegureu-vos de tornar a collocar-la fermament al seu lloc.

Ompliment del diposit de llet

Si prepareu un cappuccino o un latte , traieu el tanc de llet de la cafetera aixecant-lo i lliscant-
lo simultaniament cap a fora. A continuacié, aboqui la quantitat de llet freda que estimi que
necessitara, assegurant-se que esta per sota de la marca de MAX del diposit. Quan hagueu
acabat, feu lliscar de nou el dipdsit de llet a la cafetera assegurant-se que encaixa fermament.
Haureu de sentir que el diposit de llet encaixa al vostre lloc.

NOTA: Podeu utilitzar qualsevol tipus de llet, sencera, semidesnatada, de soja, etc.

Eleccidé de filtre
Seleccioneu el filtre a utilitzar de la seglient manera:
a. Espressosimple: utilitzeu el filtre per a un sol cafe.
b. Espresso doble: utilitzeu el filtre per a dos cafés.
Collocant dues tasses petites d' espresso sota el portafiltre,, podreu preparar dues monodosis
d' espresso alhora.
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Collocacié del filtre al portafiltre (Fig. 4)
Collogueu el filtre (1 tassa o 2 tasses, segons calgui) al portafiltres .

a. Perfer-ho, alineeu el sortint del filtre amb l'enfonsament del portafiltres .

b.  Quan el filtre estigui introduit, gireu-lo perqué deixi de coincidir el sortint del filtre

amb l'enfonsament del portafiltres .

Nota: Per retirar el filtre del portafiltre , realitzeu els passos de la installacié pero a la inversa.
Gireu elfiltre fent coincidir el sortint del filtre amb l'enfonsament del portafiltres . A continuacio,
ja podreu retirar el filtre.

Omplit de café (Fig. 5)

a. Ompliu el filtre amb café espresso fresc molt fi a uns 2 mm de la vora (NO l'ompli en
excés).

b. Utilitzant la part de piconat de la cullera, empenyeu els posits de cafe cap avall fins
on arribi el piconador per aconseguir que els posits de cafe exprés quedin compactes
i uniformes.

c. Netegeu qualsevol excés de cafe de la vora per garantir un ajust adequat sota el capcal
d'infusid.

Collocacié del portafiltre (Fig. 6)
a. Collogueu el portafiltre sota el capcal d'infusié.
b. Collogueu el manec de manera que quedi alineat amb la icona de bloqueig obert i
encaixi a la ranura.
c. Acontinuacié, gira-la lentament cap a la dreta fins que el manec quedi alineat amb el
simbol de bloqueig tancat.

Collocacié de la tassa de cafe
a. (ol logueu la tassa a la reixeta de degoteig si voleu fer un sol cafe.
b. Traieu la reixeta de la safata de degoteig extraible i col - loqueu una tassa més gran si
voleu fer un cappuccino o un latte .
ATENCIO: Quan prepareu un cappuccino o un latte , assegureu-vos d'ajustar la palanca guia del
tub dispensador de llet per collocar el tub dispensador d'escuma de llet a l'interior de la tassa
que utilitzeu.

Encesa de la cafetera

a. Assegureu-vos que la unitat esta endollada a la presa de corrent adequada.

b. Enceneu la unitat accionant linterruptor d'encesa/apagada situat al costat esquerre

de la unitat.

Lesiconestactils deltauler de controlcomencarana parpellejar durant el procés d'escalfament.
Quan les icones tactils s'encenen, l'aparell estara llest per funcionar.
Advertencia: Sieltanc de llet no es colloca a la posicié correcta, les icones tactils de Cappuccino
Wilatte "~ nos'illuminaran.
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3. FUNCIONAMENT

Preparaci6 d'un café Espresso
Assegureu-vos que l'aigua filtrada del diposit d'aigua estigui entre el MIN i el nivell MAX.

1. Preparaci6 d'un Espresso :

a. Feuclicalaiconatactild' Espresso automatic \@ una vegada per preparar un Espresso
simple. S'encén la icona tactil. Comencara a parpellejar, indicant que s'esta preparant
un Espresso simple.

b. Feu clic a la icona tactil d' Espresso automatic ‘@ dues vegades per preparar un
Espresso doble. S'encén la icona tactil. Comencara a parpellejar, indicant que s'esta
preparant un Espresso doble.

La unitat s'aturara automaticament després del procés de preparacid i la icona tactil es tornara
fixa, indicant que el cicle s'ha completat.

NOTA: Sivoleu preparar una quantitat de cafe inferior a la preestablerta, premeu la icona tactil
d' Espresso automatic @ en qualsevol moment durant el procés de preparacié perque s'aturi
quan s'arribi a la quantitat de café desitjada.

c. Premeulaiconatactild’ Espresso Manual g per personalitzar la preparaci del vostre
Espresso segons les vostres preferencies o la quantitat desitjada. Per seguretat, la
unitat s'aturara automaticament després del temps MAX de preparacié.

2. Preparaci6 d'un Cappuccino:
a. Feu clic a la icona tactil de Cappuccino automatic Juna vegada per preparar un
Cappuccino simple.
b. Feu clic a la icona tactil de Cappuccino automatica _-jdues vegades per preparar un
Cappuccino doble.
La unitat s'aturara automaticament després del procés de preparacid i la icona tactil es tornara
fixa, indicant que el cicle s'ha completat.
NOTA: Sivoleu preparar una quantitat de cafe inferior a la preestablerta, premeu la icona tactil
de Cappuccino autométicjen qualsevol moment durant el procés de preparacié perque
s'aturi quan s'arribi a la quantitat de cafe desitjada.

Abans de preparar el vostre Cappuccino, ajusteu el nivell d'escuma de llet segons les vostres
preferencies girant el selector d'ajust de nivell d'escuma de la llet cap a l'esquerra per obtenir
més escuma (Cappuccino) i cap a la dreta per obtenir menys escuma ( Latte ).

NOTA: El nivell d'escuma també es pot ajustar durant el cicle de preparacio.

3. Preparacié d'un Latte:
a. Feuclica laicona tactilde Latte automatic ~ una vegada per preparar un Latte simple

b. alaicona tactil de Latte automatica | dues vegades per preparar un Latte doble .
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La unitat s'aturara automaticament després del procés de preparacid i la icona tactil es tornara
fixa, indicant que el cicle s'ha completat.

NOTA: Sivoleu preparar una quantitat de cafe inferior a la preestablerta, premeu la icona tactil
de Latte automatica ~, en qualsevol moment durant el procés de preparacié perqué s'aturi
quan s'arribi a la quantitat de cafe desitjada.

Abans de preparar la vostra Latte , ajusteu el nivell d'escuma de llet segons les vostres
preferencies girant el selector d'ajust de nivell d'escuma de la llet cap a l'esquerra per obtenir
més escuma (Cappuccino) i cap a la dreta per obtenir menys escuma ( Latte ).

NOTA: El nivell d'escuma també es pot ajustar durant el cicle de preparacio.

Després de preparar begudes amb llet

Quan hagi acabat de preparar la seva beguda amb llet, pot guardar el diposit de llet de la
cafetera directament a la nevera (llestos per ser utilitzats la propera vegada) o rebutjar la llet
sobrant.

Funcié d'apagat automatic
Després de prémer el boté Ences/ apagat, si no es fa cap operacié en 25 minuts, la unitat
s'apagara automaticament.

4. NETEJA1 MANTENIMENT

Desconnecteu la cafetera de la font d'alimentacié i deixeu que es refredi completament
abans de netejar-la Netegeu sovint la carcassa de la cafetera amb un drap humit i esbandida
regularment el diposit d'aigua, la safata de degoteig i el diposit de llet.

Nota: No netegeu amb alcohol o netejador dissolvent. No submergiu mai la cafetera en aigua
per netejar-la.

Traieu el portafiltre girant-lo en el sentit de les agulles del rellotge, rebutgeu les restes de cafe
de linterior, finalment, ha d'aclarir-lo amb aigua neta.
Netegeu tots els accessoris i assequi'ls bé.

Neteja del tanc de llet i del tub dispensador de llet escumada
Encara que es pot guardar el tanc de llet amb llet sobrant a la nevera, és important netejar el
tanci el tub dispensador de llet escumada amb regularitat per evitar embussos i l'acumulacié
de residus. Per netejar el tanc de llet, seguiu les instruccions seglients:
1. Traieu el tanc de llet de la unitat aixecant-lo i lliscant-lo simultaniament cap a fora.
2. Traieu la tapa del diposit. Rebutgi la llet sobrant.
3. Traieu el tub dispensador de llet escumada de la tapa i netegeu-lo. Recordeu tornar
a tancar-lo després de netejar-lo.
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Buideu la llet sobrant, esbandida a fons el tanc de llet i la tapa amb aigua tébia
barrejada amb producte de neteja. Assegureu-vos d'esbandir i assecar bé. No
utilitzeu productes de neteja abrasius ni fregalls, ja que podrien ratllar el diposit de
llet i la superficie.

Ompliu el diposit de llet amb aigua filtrada, sense sobrepassar la marca d'ompliment
MAX. Torneu a collocar el diposit de llet a la unitat, aixecant-lo i lliscant-lo
simultaniament cap a dins, subjectant el tanc per la tapa. Haureu de sentir que el
diposit de llet encaixa al vostre lloc.

Advertencia: Sieltanc de llet no es colloca a la posicié correcta, les icones tactils de Cappuccino
Yilatte 7 no s'illuminaran.
6.

7.

Col - loqueu una tassa gran buida sota el tub dispensador de llet escumada.

Feu clic a les icones tactils de Cappuccino Jo Latte " . La unitat comencara a
alliberar aigua calenta a través del tub dispensador de llet escumada. Deixeu que
el cicle de neteja funcioni fins que ja no vegi sortir llet pel tub. Repetiu-ho diversos
cicles.

Gireu el selector d'ajust de nivell d'escuma de la llet cap a la posicié de neteja i
premeu la icona tactil de Neteja . La icona s'itlluminara i la unitat comencara a
alliberar vapor calent a través del tub dispensador de llet escumada. Repetiu-ho
diversos cicles.

Nota: Assegureu-vos que l'aigua filtrada al diposit d'aigua estigui entre el nivell “MIN" i el nivell

“MAX".

9.

Elimineu l'aigua que quedi al diposit d'aiguaialtanc de llet i, a continuacid, esbandida
i renti a fons el diposit d'aigua i el tanc de llet amb aigua tébia i sabd. Assegureu-
vos d'aclarir-los i assecar-los bé. No utilitzeu netejadors abrasius ni fregalls, ja que
ratllaria l'acabat.

Neteja del grup d'extraccié, portafiltres i filtres

1.

2.

176

Premeu el botd Ences/ apagat per apagar la maquina i desendolleu la cafetera de la
presa electrica.

Algunes de les peces metalliques poden estar encara calentes. No les toqueu amb
les mans fins que s'hagin refredat.

Traieu el portafiltre i rebutgi el posit de cafe. Renti a fons el portafiltre i el filtre amb
aigua tebia i sabd. Assegureu-vos d'esbandir-los i assecar -los bé.

Netegeu la sortida de cafe amb un drap humit per eliminar els posits de cafe que
hagin pogut quedar.

Torneu a collocar el portafiltre (sense cap filtre) al grup d'extraccié de la unitat i
bloquegeu-lo al seu lloc.

Col - loqueu una tassa gran buida sota el portafiltre .

Endolleu el cable d'alimentaci6 a la presa de corrent. Premeu el boté Encés/apagat
per engegar la maquina.

Feu clic una vegada a la icona tactild' Espresso automatic \@ i deixeu que la cafetera
es prepari el cafe fins que s'aturi automaticament.
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Neteja del diposit daigua
1. Elimineu l'aigua sobrant traient el diposit d'aigua. Es recomana buidar el diposit
daigua entre usos.
2. Renteu bé el dipdsit d'aigua i la tapa amb aigua tebia i sabé. Assegureu-vos
d'esbandir-los i assecar-los bé.
NOTA: No renti el diposit d'aigua ni la tapa al rentaplats.
ATENCIO: No submergiu el cos principal de l'aparell ni el cable d'alimentacid ni l'endoll en aigua
ni cap altre liquid.

Neteja de la cafetera
1. Netegeu la carcassa amb un drap suau i humit. No utilitzeu netejadors abrasius ni
fregalls, ja que ratllaria 'acabat.
2. No guardeu cap dels portafiltres al grup d'extraccié. Aixd pot afectar negativament
el segellat entre el capcal d'infusié i el portafiltre mentre es prepara |’ espresso .
ATENCIO: No submergiu el cos principal de l'aparell ni el cable d'alimentacié ni lendoll en aigua
ni cap altre liquid.

Funcié de descalcificacié
L'acumulacio de diposits minerals a la cafetera afectara al seu funcionament . recomanats.

Tipus d'aigua Freqléncia de neteja
Aigua filtrada Després de 80-100 extraccions
Aigua d'aixeta Després de 40-50 extraccions

1. Descalcificacié del diposit daigua

1. Ompliu el dipdsit d'aigua amb vinagre blanc.

2. Deixeu reposar el diposit ple durant tota la nit amb la solucié de vinagre al diposit
d'aigua.

3. Rebuixaelvinagre.

4. Aclariu bé el diposit d'aigua amb aigua de laixeta omplint-lo fins a la meitat
i abocant-la de nou a l'aigliera, repetint aquest pas fins que no quedin restes de
vinagre al diposit.

2. Descalcificacié de components interns
1. Assegureu-vos de descalcificar primer linterior del diposit daigua seguint els passos
de descalcificacié anteriors.
2. Assegureu-vos que la cafetera esta apagada i que el cable dalimentacié esta
desconnectat de la presa de corrent. Ompliu el diposit de qualsevol producte
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10.

destinat a la descalcificacié de les cafeteres. Seguiu les instruccions del fabricant
del producte descalcificador.

Introduiu el portafiltre (amb filtre i sense café) i colloqueu una tassa gran buida
damunt de la safata recolligotes i sota el portafiltre .

Endolleu el cable d'alimentacié a la presa de corrent.

Premeu el boté Engegat/apagat per engegar la unitat.

Col - loqueu una tassa gran buida sota el tub dispensador de llet escumada
(d'almenys 500 ml).

Les icones tactils del tauler de control comencaran a parpellejar durant el procés
d'escalfament.

Feu clic a les icones tactils de Cappuccino jo Latte 7 . La unitat comencara a
alliberar aigua calenta a través del tub dispensador de llet escumada. Deixeu que
el cicle de neteja funcioni fins que ja no vegi sortir llet pel tub. Repetiu-ho diversos
cicles.

Gireu el selector d'ajust de nivell d'escuma de la llet cap a la posicié de neteja i
premeu la icona tactil de Neteja . La icona s'itlluminara i la unitat comencara a
alliberar vapor calent a través del tub dispensador de llet escumada. Repetiu- ho
diversos cicles.

A continuacio, repetiu els passos 8 i 9 amb aigua filtrada al diposit d'aigua per aclarir
el producte descalcificant restant de la maquina.

5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Simptoma

Possible causa

Possible solucio

La maquina no
funciona

La maquina no esta ben
endollada a una presa
de corrent.

Endolleu la maquina correctament a una
presa de paret

La maquina fa
cafe feble.

La mida del cafe molt
és massa gruixut.

Utilitzeu cafe molt més fi.

La quantitat de cafe
molt és inadequada.

No hi ha prou cafe molt, utilitzeu més cafe
molt.

El cafe molt

es pressiona massa poc.

Premeu el cafée molt amb més forca.
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No puc girar el
portafiltre al grup
d'extraccié.

La junta de silicona del
capcal és nova.

Seguiu usant-ho. Aquesta junta s'assentara
durant els primers usos i es tornara més
facil de girar.

Massa cafe molt al
portafiltres .

Afegiu menys cafe molt al portafiltres

El portafiltre esta
solt o se'n surt
durant l'extraccié
de U'Espresso

El portafiltre no hi és
fixat correctament.

Assegureu-vos que les tres llenglietes del
portafiltre estiguin completament
inserides al grup d'extracci

No s'ha introduit el filtre
al portafiltre .

Introduiu el filtre al portafiltre .

La junta de silicona del
grup dextraccié esta
danyada o desgastada

Poseu-vos en contacte amb el Servei
d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec .
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El cafe degota

pel lateral del
portafiltres durant
'extraccio.

La molta del cafe és
massa fina.

Canvieu a un ajustament de molta més
gruixut

Massa cafe molt.

Dosifiqgueu menys cafe molt.

Café molt massa
premsat.

Apliqueu menys pressi6 al café molt.

La vora superior del
filtre

no s'ha netejat de
grans de cafe solts.

Netegeu la vora del filtre abans d'inserir-lo al

capcal d'extraccio.

La vora del capcal
dextraccié, la junta de
silicona o la dutxa estan
bruts.

Netegeu les peces amb el raspall de neteja i
un drap humit.

La junta de silicona del
capcal dextraccié esta
danyada o desgastada.

Poseu-vos en contacte amb el Servei
d'Assistencia Técnica oficial de Cecotec .

El portafiltre no hi és
installat correctament.

Torneu a installar-lo correctament.

Els dos orificis de
sortida del Portafiltre
estan obstruits.

Netegeu els orificis.

Els orificis del filtre
estan obstruits.

Submergiu el filtre en aigua neta durant
aproximadament mitja hora. Després
netegeu-lo

amb un raspall.

El cafe surt fred

La tassa o el got estaven
freds abans d' abocar l'
Espresso.

Aboqui aigua calenta del vaporitzador
a la tassa abans d'extreure ' Espresso .

El capcal dextracci6 o el
filtre no es van escalfar
abans del seu Us.

Agafeu el portafiltre sota el capcal
d'extraccié i premeu la icona tactil de cafe.
Deixeu correr l'aigua calenta.
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No surt cafe

No hi ha aigua al diposit.

Ompliu el diposit d'aigua amb aigua freda
filtrada. Purgeu la maquina per eliminar l'aire
sobrant. Deixeu cérrer l'aigua.

Café molt massa fi.

Canvieu a un ajustament de molta més
gruixut.

S'han fet servir massa
grans de cafe.

Dosifiqueu menys café molt.

Cafe molt massa
premsat.

Apliqgueu menys pressié al cafe molt.

Elfiltre esta bloquejat.

Submergiu el filtre en aigua neta durant
aproximadament mitja hora. Després
netegeu-lo

amb un raspall.

El capcal d extraccié
esta bloquejat.

Cal descalcificacio.

El capcal dextracci6 esta
brut.

Cal netejar.

Aire a l'interior
bloquejant la sortida
d'aigua/vapor.

Seguiu els passos de l'apartat Eliminar l'aire
sobrant de la unitat.

L Espresso cau a
gotes

Cafe molt massa fi.

Canvieu a un ajustament de molta més
gruixut.

S'han fet servir massa
grans de cafe.

Dosifigueu menys cafe molt.

Café molt massa
premsat.

Apliqueu menys pressi6 al café molt.

La cafetera té calc
acumulada.

Cal descalcificacié.
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L Espresso no
té crema.

Café molt massa
gruixut.

Canvieu a un ajustament de molta més fi.

No s'ha utilitzat prou
cafe molt.

Dosifiqgueu més cafe molt.

El cafe molt no s'ha
premsat prou.

Apliqueu més pressié al café molt.

L' Espresso sap
amarg.

Tipus de cafe.

Proveu diferents marques de cafe.

La pastilla de

cafe surt molt
humida després de
lextraccié.

Queda una mica daigua
sobre les pastilles de
cafe.

€s normal. Si es mol el café més gruixut, la
pastilla quedara menys humida.

No s'ha utilitzat prou
cafe molt.

Dosifiqgueu més cafe molt.

El cafe molt no s'ha
pressionat prou.

Premeu més el cafe molt.

L' Espresso s'aboca
alatassade
manera irregular.

El cafée molt s'ha
pressionat de manera
irregular.

Assegureu-vos que el café molt es pressiona
uniformement

Obstruccié al capcal
d'extraccio o al

Comproveu que no hi hagi res
que obstrueixi el capcal d'extraccié

portafiltre . o el portafiltre i netegeu-los.

La llumdela
cafetera - N

L , La maqguina no esta o )
no s'encén després Inseriu 'endoll a la presa de corrent i

) connectada a la presa

de prémer enceneu-la.

- de corrent.
Botd d'encesa/
apagada.

6. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra,

ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
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transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, enregistrament o
similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

7. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix
amb els requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives
aplicables a la Unid Europea Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat

amb el compliment dels estandards de seguretat i qualitat requerits. El text
complet de la Declaracié de Conformitat de la UE es pot trobar a la seglient adreca web:
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1. ALKATRESZEK ES RESZEGYSEGEK

—
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vezérlépult

Be/Ki gomb

Csepptalca racs

Csepegtet6 talca bdja
Csepptalca

Viztartaly fedele

Viztartaly markolat
Viztartaly

Tejtartaly fedele

Tejhab szintbedllité valasztd
Tejhabadagold cs6vezetd kar
Habositott tej adagolocsd
Tejbevezett csé

Kivehet6 tejtartaly

Fém szlirétartd

Portafilter fogantyd

Két kavéfilter (egyszeres és dupla)
Mér&kanal

POTOZZCrA--“IOMMON®®

N
<IN
(o
o =
- Q

Automatikus jelzé

Automatikus eszpresszo érintéképernyfs ikon (egyszeres és dupla eszpresszd )
Automatikus cappuccino érintéképernyé (egyszeres és dupla cappuccino)

Auto Latte érintéképernyds ikon ( egyszeres és dupla latte )

Tisztitas érintéképernyd ikon

Tejhabos érint6képerny6 ikon

Kézi eszpressz6 érintéképernyds ikon

Kézijelz6

o NoOU e WwN

JEGYZET:
Akézikonyvben taldlhatd grafikdk véazlatos dbrdzolésok, és eltérhetnek a terméken lathatoktél.

2. HASZNALAT ELOTT

- Ez a készulék csomagolasban érkezik, amely a szallitds kozbeni védelmet szolgalja.
Vegye ki a készliléket a dobozabdl, és tavolitson el minden csomagoldéanyagot. Az
eredeti dobozt és a tobbi csomagoldanyagot biztonsagos helyen tarolja, hogy elkertlje
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a készulék karosoddasat, ha a jovében szallitania kell. Ha az eredeti csomagolast meg
szeretné semmisiteni, kérjluk, gy6z6djon meg arrél, hogy az 6sszes elemet megfeleléen
Gjrahasznositja.

- aCecotec hivatalos mliszaki tdmogatési szolgalataval .

Doboz tartalma

- Kavéféz6

- Szlr6tartd

- Dupla csésze szlir6
- Egycsészés sziird

- Mérdékanal

- Adagolégyliri

- Szabotazs

- Hasznélati utasitas

- Ne tdvolitsa el a termék sorozatszamat, hogy biztositsa a berendezés nyomon
kovethet8ségét, ha segitségre van szilksége.

A kavéf6zo tisztitasa az els6 hasznalat elétt

Els6é hasznalat elétt tisztitsa meg a terméket, hogy az elsd csésze kavéja finom legyen. A

lépések a kovetkezbk:

1. Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész ép.

2. Ontsdn sz(rt vizet a viztartdlyba. A vizszint nem haladhatja meg a viztartélyon
taldlhatd ,MAX" jelzést. Ezutdn zarja le a tartaly fedelét.

3. Tavolitsa el az alkatrészeket 6sszetarté matricakat. Ne tavolitsa el a figyelmeztetd
matricakat.

4.  El6szor vegye ki és mossa el a viztartlyt, a szlr6tartét , a két sz(ir6t és a
mérdkanalat enyhe mosogatdszeres vizben. Alaposan dblitse le 6ket, majd tegye
vissza a készlilékbe.

5.  Helyezze a szlir6t (szilkség szerint 1 vagy 2 csészényi) a szlrétartéba . Ehhez
igazitsa a szlrén lévé kiemelkedést a szlrétarté mélyedéséhez . Miutén a szlrét
behelyezte, forgassa el Ugy, hogy a sz(irén lévé kiemelkedés ne illeszkedjen a
szlr6tarté mélyedéséhez .

Megjegyzés: Javasoljuk, hogy elsé alkalommal &rolt kavé nélkil miikodtesse a gépet.
Gy6zadjon meg arrél, hogy a szlré megfeleléen be van helyezve a sz(irétartéba .
szUlr6tartébdl vald eltadvolitdsédhoz forditott sorrendben végezze el a beszerelési lépéseket.
Forgassa el a szlrét Ugy, hogy a szlrén lévé kiemelkedés illeszkedjen a szlir6tartd
mélyedéséhez . Ezutan eltdvolithatja a sz{r6t.

Figyelmeztetés: Gy6z6djon meg réla, hogy a szlr6 lehlilt, mielétt megprobalja eltavolitani a
szlrétartobol.
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Helyezze a portafiltert a kavéf6z6 erre a célra kialakitott nyildsaba. A rogzitéshez
forgassa el biztonsagosan az ,UNLOCK" (KIOLDOTT) allasbéla ,LOCK" (ZART) allasba
az dramutato jarasaval ellentétes irdnyba. Helyezzen egy nagy csészét a kavékifolyd
ald, ugyelve arra, hogy a tejtartaly habosité csdve is a csésze belsejéhez illeszkedjen.
A késziilék belsejének tisztitasahoz kovesse a ,KAPPUCCINO ELKESZITESE" cimi
részben leirt lépéseket, mindkét tartalyban vizet hasznalva, a szlir6ben pedig ne
legyen 6rolt kavé. Ne meritse vizbe a készlilék f6 részét vagy a haldzati kabelt, és ne
érjen a belsé alkatrészekhez.

Tavolitsa el a felesleges levegét a késziilékbol
A felesleges levegd eltdvolitdsahoz a készulékbdl futtassa le a tejhabositd ciklust az alabbi
épések szerint:

1.

4.

Toltse fel a viztartalyt szlrt vizzel. A vizszintnek a "MIN" és a "MAX" jelzés kozott kell
lennie. Ezutén helyezze vissza a viztartalyt a késziilékbe.

Toltse fel a tejtartalyt szlrt vizzel. A vizszint nem haladhatja meg a ,MAX" jelzést.
Helyezze vissza a tejtartdlyt a készilékbe Ugy, hogy felemeli és egyidejlileg
becstsztatja, mikdzben a fedelet fogja. Ereznie kell, hogy a tejtartély a helyére
kattan. Vegye ki, majd régzitse a helyére (3. dbra).

Csatlakoztassa a készliléket a halézathoz, és nyomja meg a Be/Ki gombot. A hat
érint6ikon villogni kezd, amig a készlilék felmelegszik és készenléti izemmddba
nem lép. Amikor folyamatosan vilagitanak, nyomja meg a Tejhabos érintéikont | )
. Kérjuk, tgyeljen arra, hogy ne helyezze testének egyetlen részét sem a kavé- vagy
tejkifolyé ald. Hasznaljon lveg- vagy hasonlé edényt a viz 0sszegy(ijtésére, hogy
elkerllje az égési sérliléseket.

Miutén ez a folyamat befejez6dott, a termék hasznalatra kész.

A megfeleld pohar kivalasztasa

Javasolt friss, turmixolt, kozepesen vagy mélyen porkolésii kavébabokat valasztani.

Ital készitése el6tt gy6z&djon meg arrdl, hogy a kovetkezd téblézat szerint kivalasztja a
megfelelé méret(i csészét:

Italtipusok Javasolt Uvegkapacitas
Eszpresszd 50 ml 100 ml
Single Double
Cappuccino 150ml 300 ml
Small ﬁ’ Large 6}
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Latte 200ml 350 ml

Small ﬂ Large ﬁ

Megjegyzés: A fenti mennyiségek javasolt csészekapacitast jelentenek, nem a tényleges
kadvémennyiséget. Az ital teljes mennyisége a tej tipusatél és a keletkezd hab szintjétol
flggben valtozhat.

A megfeleld kavé kivalasztasa

1. Kavé

A kavét frissen kell 6rolni, és csak az elsé 7-8 napig 6rzi meg az izét, feltéve, hogy légmentesen
zarddd edényben, hlivos, sotét helyen taroljak. Ne tarolja hlitészekrényben vagy fagyasztdban.
Javasoljuk, hogy a kdvébabot kdzvetlenil felhasznalas elétt 6rolje meg.

2.Az 6rlés

eszpresszo készitésének folyamataban .

- Ha tdl finomra 6rlik, a viz nehezebben fog atfolyni a kdvén, ami lassabb extrakciét
eredményez.

- Hatdldurva az érlemény, a viz konnyebben atfolyik a kavén, igy a fézés gyorsabb lesz.

- Ugyeljen arra, hogy mindségi daralét hasznaljon az egyenletes allag eléréséhez.

Aviztartaly feltoltése
1. Toltse fel a viztartalyt. Hasznalhat kozvetlenll egy kancsét a feltoltéshez, vagy
kiveheti a kavéfézEbdl, és csap alatt is megtoltheti. Toltse fel a tartalyt a kivant
mennyiségl vizzel, a "MAX" jelzés alatt. Soha ne hasznaljon forrd vizet a viztartaly
feltoltéséhez; mindig szobahémérsékletli vagy hideg vizet.
2. Zarja le a viztartaly fedelét. Ha kivette a k&véf6z6 tartalyat, hogy feltoltse vizzel,
ligyeljen arra, hogy szorosan zarja vissza.

A tejtartaly feltoltése
lattét készit , vegye ki a tejtartalyt a gépbdl gy, hogy felemeli és kihlzza. Ezutédn 6ntse bele a
becsilt mennyiségl hideg tejet, ligyelve arra, hogy a szint a tartalyon taldlhaté “MAX" jelzés
alatt legyen. Ha elkészlilt, cslisztassa vissza a tejtartalyt a gépbe, lgyelve arra, hogy a helyére
kattanjon. Ereznie kell, hogy a tejtartaly a helyére kattan.
MEGJEGYZES: Barmilyen tejet hasznalhat, legyen az teljes, félzsiros, sz6jatej stb.
Sziir6 kivalasztasa
Valassza ki a hasznalandé sz(irét az alabbiak szerint:

a. eszpressz6: Hasznalja a szlir6t egyetlen kavéhoz.

b. eszpressz6: Két kdvéhoz hasznélja a sz(ir6t.
eszpresszd csészét helyez a portafilter ald, egyszerre két eszpresszo kapszulat készithet.
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A sziiré behelyezése a sziirétartéba (4. dbra)
Helyezze a sz(ir6t (sziikség szerint 1vagy 2 csészényit) a sz(irGtartéba .

a. Ehhezigazitsa a sz(r6 kiemelkedését a szlirtartd mélyedéséhez .

b.  Miutdn a szlirét behelyezte, forditsa el gy, hogy a szlir6 kidlld része ne essen egybe

a sz(irGtarté mélyedésével .

szUlr6tartébdl vald eltdvolitdsahoz forditott sorrendben végezze el a beszerelési lépéseket
. Forgassa el a sz(ir6t Ugy, hogy a szlirén lév6é kiemelkedés illeszkedjen a szlir6tartd
mélyedéséhez . Ezutdn eltdvolithatja a sz{r6t.

Kavétoltelék (5. dbra)
a. Toltse fel a szlir6t friss, finomra 6rolt eszpresszoéval , a peremt6l 2 mm-en beltil (NE
tdltse tul).
b. Akanaltomoritd részével nyomija le a kdvédrleményt ameddig csak lehet, hogy tomor,
egyenletes 6rleményt kapjon.
c. Tordlje le a felesleges kavét a peremrél, hogy biztositsa a megfelel6 illeszkedést a
féz6fej ala.

portafilter felszerelése (6. dbra)
a. Helyezze a portafiltert a f6z6fej ala.
b. Helyezze el a fogantylt Ugy, hogy egy vonalban legyen a nyitott lakat ikonnal, és
illeszkedjen a nyilasba.
c. Ezutanlassanforgassaelaz 6ramutatd jarasaval megegyez6 irdnyba, amig a fogantyu
a zart lakat szimbélummal egy vonalba nem kerdil.

A kavéscsésze elhelyezése

a. Helyezze a csészét a csepptartéra, ha egyetlen csésze kavét készit.

b. Ha cappuccinét vagy lattét készit, vegye ki a kivehetd csepptélca-tartét, és tegyen be

egy nagyobb csészét.

latte készitésekor Ugyeljen arra, hogy a tejhabositd csé vezettkarjat Ggy allitsa be, hogy a
tejhabositd csé a hasznalt csészében legyen.
A kavéféz6 bekapcsolasa

a. (Gy6z6djon meg arrél, hogy a készlilék a megfeleld konnektorba van csatlakoztatva.

b. Kapcsoljabeakésziléketakészilékbaloldalantalalhaté be/kikapcsolé elforditasaval.
A kezel8panel érint6ikonjai villogni kezdenek a bemelegedési folyamat alatt. Amint az
érintdikonok vilagitanak, a készlilék tizemkész.
Figyelmeztetés: Ha a tejtartdly nincs a megfeleld helyen, a Cappuccino J és Latte
érintéképernyés ikonok nem vilagitanak. ~ nem fog vilagitani.
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3. MUKODES

Eszpressz6 kavé készitése

Gy6z4djon meg réla, hogy a viztartalyban lévd szlrt viz szintje a ,MIN" és a ,MAX" jelzés kozott
van.

Eszpresszo készitése :

a. eszpresszd elkészitéséhez nyomja meg egyszer az Automatikus @ eszpresszd
érintéikont . Az érint6ikon kigyullad. Villogni kezd, jelezve, hogy egyetlen eszpresszd
készil .

b. Automatikus W eszpresszd érintéikont a dupla eszpresszé elkészitéséhez . Az
érintdikon kigyullad. Villogni kezd, jelezve, hogy a dupla eszpresszd elkészitése
folyamatban van.

Akésziilék automatikusan leall a fézésifolyamat utén, és az érintd ikon folyamatosan vilégitani
kezd, jelezve a ciklus befejezését.

MEGJEGYZES: Ha a beallitott mennyiségnél kevesebb kavét szeretne fézni, a fézési folyamat
sordn barmikor nyomja meg az Auto @ Espresso érintéikont, hogy leéllitsa a folyamatot,
amikor elérte a kivant kavéemennyiseget.

c. Manualis @ eszpresszo eérintSikont , hogy az eszpresszo elkészitését a sajat
preferencidi vagy a kivant mennyiség szerint szabja testre. Biztonsagi okokbdl a
készulék automatikusan ledll a MAX fézési id¢ letelte utan.

2. Kapucsiné készitése:

a. Nyomja meg egyszer az Auto Cappuccino érint6ikont _-jegyetlen cappuccino
elkészitéséhez. Az érint8ikon kigyullad. Villogni kezd, jelezve, hogy egyetlen cappuccino
késziil.

b. nyomja meg kétszer az Auto Cappuccino érintdikont J Az érintdikon kigyullad.
Villogni kezd, jelezve, hogy dupla cappuccino készl.

Akésziilék automatikusan ledll a fézésifolyamat utén, és az érintd ikon folyamatosan vilagitani
kezd, jelezve a ciklus befejezését.
MEGJEGYZES: Ha a beallitottnal kevesebb kavét szeretne f(jzni,_ja f6zési folyamat soran
barmikor nyomja meg az Auto Cappuccino érint&ikont, hogy leallitsa a folyamatot, amikor
elérte a kivant kavémennyiséget.

Cappuccino készitése el6tt allitsa be a tejhab szintjét az igényei szerint a tejhab szintjének
szabélyozdjat balra forgatva tobb habhoz (Cappuccino), jobbra pedig kevesebb habhoz ( Latte
).

MEGJEGYZES: A habszint a fézési ciklus alatt is beallithatd.

Latte készitése :

a. Auto ) Latte érintéikont egy Simple Latte elkészitéséhez . Az érintSikon vilagitani
kezd. Villogni kezd, jelezve, hogy a Simple Latte elkészitése folyamatban van .

POWER ESPRESSO 20 TOUCH & CREAM 189



MAGYAR

b. Auto  Latte érintdikont a dupla latte elkészitéséhez . Az érintdikon vilagitani kezd.
Villogni kezd, jelezve, hogy a dupla latte elkészitése folyamatban van .
Akésziilék automatikusan ledll a fézésifolyamat utén, és az érintd ikon folyamatosan vilagitani
kezd, jelezve a ciklus befejezését.
MEGIJEGYZES: Ha a beallitott mennyiségnél kevesebb kavét szeretne fézni, a fézési folyamat
soran barmikor nyomja meg az Auto _, Latte érint8ikont, hogy leéllitsa a folyamatot, amikor
elérte a kivant kavémennyiséget.

Latte készitése elétt allitsa be a tejhab szintjét az igényei szerint a tejhab szintjének
szabaélyozdjat balra forgatva tobb habhoz (Cappuccino), jobbra pedig kevesebb habhoz ( Latte
).

MEGJEGYZES: A habszint a fézési ciklus alatt is beallithatd.

Tejes italok elkészitése utan

Miutdn befejezte a tejalapl ital elkészitését, a kavéfézd tejtartalydt kozvetlenil a
hiitészekrényben tarolhatja (készen a kovetkez$ hasznalatra), vagy kidobhatja a maradék
tejet.

Automatikus kikapcsolas funkcié
A Be/Ki gomb megnyomasa utan, ha 25 percig nem végez semmilyen mUveletet, a készllék
automatikusan kikapcsol.

4. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Tisztitas el6tt hizza ki a kdvéfézt a konnektorbdl, és hagyija teljesen kih(lni. A kavéf6zE hazat
gyakran torolje at nedves ruhaval, és rendszeresen oblitse ki a viztartalyt, a csepptalcat és a
tejtartalyt.

Megjegyzés: Ne tisztitsa alkoholos vagy olddszeres tisztitészerekkel. Soha ne meritse vizbe a
kavéfézot tisztitas céljabol.

vegye ki a szlir6tartét , tavolitsa el a benne maradt kdvémaradékot, és végll oblitse le tiszta
vizzel.
Tisztitsa meg az 6sszes tartozékot, és alaposan szaritsa meg Oket.

A tejtartaly és a tejhabosité cs6 tisztitasa

Bar a tejtartalyt a maradék tejjel egyutt tarolhatja a hiitészekrényben, fontos, hogy
rendszeresen tisztitsa a tartalyt és a tejhabosité csovet az eltomédések és a maradvanyok
felhalmozoédasanak megeldézése érdekében. A tejtartaly tisztitdsdhoz kovesse az aladbbi
utasitasokat:
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Vegye ki a tejtartalyt a készlilékbél ugy, hogy egyszerre felemeli és kihlzza.

Vegye le a fedelet a viztartdlyrdl. Ontse ki a felesleges tejet.

Vegye le a tejhabosité csovet a fedélrdl, és tisztitsa meg. Tisztitds utdn ne felejtse
elvisszazarni.

Ontse ki a felesleges tejet, majd alaposan ®blitse le a tejtartélyt és a fedelet
tisztitészerrel elkevert meleg vizzel. Oblitse le és szaritsa meg alaposan. Ne
hasznaljon slrolészereket vagy suroléparnakat, mert ezek megkarcolhatjak a
tejtartalyt és a felliletet.

Toltse fel a tejtartalyt szlrt vizzel, de ne lépje tul a MAX jelzést. Helyezze vissza a
tejtartalyt a készulékbe Ugy, hogy felemeli és becsUsztatja, mikdzben a tartalyt a
fedelénél fogja. Ereznie kell, ahogy a tejtartaly a helyére kattan.

Figyelmeztetés: Ha a tejtartdly nincs a megfelelé6 helyen, a Cappuccino Jés Latte
érintéképernyés ikonok nem vilagitanak — nem fog vilagitani.

6.
7.

Helyezzen egy nagy Ures csészét a tejhabositd csé ala.

Koppintson a Cappuccino Jvagy Latte érintéképernyds ikonokra ) A késziilék
forrd vizet kezd adagolni a tejhabosité csovon keresztiil. Hagyja a tisztitasi ciklust
addig futni, amig mar nem at tejet kijonni a cs6bol. Ismételje meg ezt a ciklust még
néhanyszor.

Forditsa a tejhab szabalyozé gombot a Tisztitas allasba, majd nyomja meg a Tisztitas
érintéikont . Az ikon viladgitani kezd, és a készlilék forrd gbzt kezd kibocsatani a
tejhabositd csévon keresztil. Ismételje meg ezt tobb cikluson keresztul.

Megjegyzés: Gy6zE&djon meg réla, hogy a viztartalyban léve szlirt viz szintje a ,MIN" és a ,MAX"
szint k6zott van.

9.

Ontse ki a viztartalybdl és a tejtartalybél a maradék vizet, majd 6blitse le és mossa
el alaposan a viztartalyt és a tejtartalyt meleg, szappanos vizzel. Ugyeljen arra,
hogy alaposan Oblitse le és szaritsa meg ¢ket. Ne hasznéljon sirolészereket vagy
suroldopdarnakat, mert ezek megkarcolhatjak a feltletet.

s 2

Az extrakcids csoport, a sziir6tarté és a sziirok tisztitasa

1.

2.

Kapcsolja ki a kavéf6zét a Be/Ki gombbal, és hizza ki a csatlakozédugot a
konnektorbal.

Néhany fém alkatrész még forro lehet. Ne érintse meg 6ket csupasz kézzel, amig le
nem hiilnek.

Vegye ki a portafiltert, és dobja ki a kdvézaccot. Alaposan mossa el a portafiltert és
a sz(irét meleg, szappanos vizzel. Oblitse le és szaritsa meg alaposan.

Torolje &t a kdveékifolyot egy nedves ruhdval a maradék kavézacc eltavolitasahoz .
Helyezze vissza a szlr6tartot (szlrdk nélkil) az egység elszivocsoportjaba, és
rogzitse a helyére.

Helyezzen egy nagy Ures bogrét a portafilter ala .

Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba. Nyomja meg a Be/Ki gombot a készulék
bekapcsolasahoz.
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8. Automatikus W@ eszpresszé érintéikont , és hagyja a kavéf6zét fézni, amig
automatikusan le nem all.

Aviztartaly tisztitasa
1. Afelesleges vizet a viztartaly eltévolitdsavaltavolitsa el. Hasznalatok kozott ajanlott
a viztartalyt kitriteni.
2. Alaposan mossa el a viztartélyt és a fedelet meleg, szappanos vizzel. Oblitse le és
széritsa meg alaposan.
MEGIEGYZES: A viztartélyt és a fedelét ne mossa mosogatégépben.
FIGYELMEZTETES: Ne meritse a késziilék f6 részét, a tapkabelt vagy a csatlakozddugét vizbe
vagy mas folyadékba.
A kavéfozo tisztitasa
1. A burkolatot puha, nedves ruhaval tisztitsa. Ne hasznaljon sdrolészereket vagy
surolészivacsokat, mert ezek megkarcolhatjék a fellletet.
2. Netaroljon karokat a f6z6egységben. Ez hatranyosan befolyasolhatja a f6z6fej és a
kar kozotti tomitést eszpresszo fézése kozben .
FIGYELMEZTETES: Ne meritse a készUlék f6 részét, a tapkabelt vagy a csatlakozédugét vizbe
vagy mas folyadékba.

Vizkételenitd funkcié

Akévéfézoben felhalmozddott dsvanyi lerakddésok befolyasoljék a teljesitményét. AkavéfEzot
vizkdteleniteni kell, ha azt veszi észre, hogy megné az eszpresszd elkészitéséhez szikséges
id6 , vagy ha tulzott g6z képzédik. Ezenkivil fehér lerakédasok is eléfordulhatnak a fézéegység
fellletén. A vizkdtelenités gyakorisaga a hasznalt viz keménységétol fligg. Az aldbbi tablazat a
javasolt tisztitdsi id6kozoket mutatja.

Viz tipusa Tisztitasi gyakorisag
Szlrt viz 80-100 foghtzas utan
Csapviz 40-50 foghlzas utan

1. Aviztartaly vizkételenitése

1. Toltse fel a viztartalyt fehér ecettel.

2. Hagyja a teli tartalyt egy éjszakan at allni az ecetes oldattal a viztartalyban.

3. Ontsd ki az ecetet.

4. Alaposan oblitse ki a viztartalyt csapvizzel Ggy, hogy félig megtolti, majd visszadnti

a mosogatdba, és ezt a lépést addig ismétli, amig mar nem marad ecet a tartalyban.

2. Bels6 alkatrészek vizkételenitése

1. El6szor mindenképpen vizkGtelenitse a viztartaly belsejét a fenti vizkételenitési
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épések kovetésével.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a kavéfézé ki van kapcsolva, és a tdpkabel ki van hizva
a konnektorbél. Toltse fel a viztartalyt kavéf6zokhoz készilt vizkéoldd szerrel.
Kovesse a vizk6oldo szer gyartdjanak utasitasait.

Helyezze be a karfiltert (szlirével, kavé nélkil), és helyezzen egy nagy Ures csészét a
csepptalca tetejére és a karfilter ala.

Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba.

A készilék bekapcsoldsdhoz nyomija meg a Be/Ki gombot.

Helyezzen egy nagy lires csészét a tejhabositd csé ala (legalabb 500 ml-es).

A kezel6panel érintdikonjai villogni kezdenek a bemelegedési folyamat alatt. Amint
az érintéikonok vilagitanak, a készilék lizemkész.

Koppintson a Cappuccinojvagy Latte érint6képerny6s ikonokra ) A késziilék
forré vizet kezd adagolni a tejhabosité csovon keresztil. Hagyja a tisztitasi ciklust
addig futni, amig mar nem at tejet kijonni a cs6bol. Ismételje meg ezt a ciklust még
néhanyszor.

Forditsa a tejhab szabalyoz6 gombot a Tisztitas allasba, majd nyomja meg a Tisztitas
érintéikont . Az ikon vilagitani kezd, és a késziilék forrd gbzt kezd kibocsatani a
tejhabositd csovon keresztil. Ismételje meg ezt tobb cikluson keresztl.

Ezutdn ismételje meg a 8. és 9. lépést szlirt vizzel a viztartalyban, hogy kidblitse a
gépbdl a maradék vizkéoldd szert.

5. PROBLEMAMEGOLDAS

Tlnet

Lehetséges ok Lehetséges megoldas

A gép nem mikodik | A készulék nincs Csatlakoztassa a gépet megfeleléen a fali

megfeleléen aljzatba
csatlakoztatva a
konnektorhoz.

Agépigen mennyisége nem
gyenge kavé. elegendd.

Az 6rolt kavé mérete Hasznaljon finomabbra 6rolt kavét.
tal vastag.

Az Brolt kave
2 orottrave Nincs elég 6rolt kavé, hasznaljon tobb &rolt

kavét.

Orolt kaveé Nyomija erésebben az 6rolt kavét .
tul kevés nyomast
alkalmaznak.
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Hasznald tovabb. Ez az illesztés az els6
Nem tudom Afejrészen lévé szilikon ) Z v , z , z 1nesz B} ,,Z o
forgatni PN néhany hasznalat utan be fog itédni, és
elforgatnia todmités j.
portafiltert kénnyebben fog forgathatéva valni.
az extrakcios Tal sok érolt kaveé van a
csoportban. portafilterben . Tegyen kevesebb 6rolt kavét a portafilterbe
ortafilter mindharom flle teljesen a helyén
A portafilter nem P ! Y J Y
helyesen rogzitve van.
' beillesztve az extrakciés csoportba
A portafil
porta ter. . Aszlré nincs
laza, vagy kijon
o behelyezve a L v .
eszpressz6fézés o lirdtartoba Helyezze be a szlir6t a sz(irétartéba .
kozben . '
Az extrakci6 t
Z,?X e ,,CIO,S ,csop?r“ Lépjen kapcsolatba a Cecotec hivatalos
szilikon témitése sérult , . L. s
mUszaki tamogatasi szolgalataval .
vagy kopott
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kavéfézo oldaldn
csopog le a
kavéf6zo kozben.

Akavédrlemény tal
finomra van 6rolve.

Véltson durvébb 6rlési beallitasra

Tul sok 6rolt kavé.

Adag kevesebb 6rolt kavét.

Tulpréselt 6rolt kavé.

Alacsonyabb nyomast gyakoroljon az 6rolt
kavéra.

A sz(ir6 fels6 széle
nincs megtisztitva
laza kavébabok.

Tisztitsa meg a sz(ir6 szélét, mielstt
behelyezi a szivéfejbe.

A szivofej pereme, a
szilikon tomités vagy a
zuhanyfej szennyezett.

Tisztitsa meg az alkatrészeket tisztitokefével
és egy nedves ruhaval.

A szivofej szilikon
tomitése sérilt vagy
kopott.

Lépjen kapcsolatba a Cecotec hivatalos
miszaki tdmogatasi szolgalataval .

A portafilter nem
helyesen telepitve.

Kérjuk, telepitse Gjra helyesen.

Portafilter két kimeneti
nyilasa
el vannak dugulva.

Tisztitsa meg a lyukakat.

A sz(r6 lyukai
el vannak dugulva.

Aztassa a sz(irét tiszta vizben korulbeliil fél
oran at. Ezutan tisztitsa meg.
egy ecsettel.

A kavé hidegen
jon ki

A csésze vagy pohar
hideg volt, miel6tt
kitoltotte az eszpresszot

Ontsén forré vizet a géz6l6bél
a csészébe, miel6tt kif6zné az eszpresszot .

A szivéfejet vagy a
sz(ir6t nem melegitették
fel hasznalat el6tt.

Tartsa a portafiltert a f6z&fej ald, és nyomja
meg a kavé érinté ikont. Hagyja kifolyni a
forré vizet.
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Nem jon ki kavé

Nincs viz a tartalyban.

Toltse fel a viztartalyt hideg, sz(irt vizzel.
Légtelenitse a gépet a felesleges levegh
eltavolitasahoz. Hagyja folyni a vizet.

Tal finomra 6rolt kavé.

Valtson durvabb 6érlési beallitasra.

Tal sok kdvébabot
hasznalt.

Adag kevesebb 6rolt kavét.

Tulpréselt 6rolt kavé.

Alacsonyabb nyomést gyakoroljon az 6rolt
kavéra.

A sz(ir6 eltomddott.

Aztassa a sz(irét tiszta vizben kortlbeliil fél
6ran at. Ezutdn tisztitsa meg.
egy ecsettel.

A szivofej el van dugulva.

Vizkételenités szlikséges.

A szivéfej szennyezett.

Tisztitds szikséges.

A levegd elzarja a viz/
g6z kiaramlasat.

Kovesse a ,Felesleg levegt eltavolitésa az
egységhdl' cimli szakasz épéseit.

Cseppekben hullik
az eszpressz06

Tal finomra 6rolt kavé.

Valtson durvabb 6érlési beallitasra.

Tal sok kdvébabot
hasznalt.

Adag kevesebb 6rolt kavét.

Tulpréselt 6rolt kavé.

Alacsonyabb nyomést gyakoroljon az 6rolt
kavéra.

Vizké van a kavéfézében
felgyllemlett.

Vizkételenités sziikséges.
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Espresso nem
krém van benne.

Tal durvéra 6rolt kavé.

Véltson finomabb 6érlési fokozatra.

Nem hasznalt elegendd
6rolt kaveét.

Adjon hozza tobb 6rolt kavét.

Akavédbrlemény nincs
eléggé kipréselve.

Nyomjon nagyobb nyomast az 6rolt kavéra.

Az eszpressz6
keser(i iz(i .

Kavé tipusa.

Prébaljon ki kiilonboz6 kdvémarkakat.

A kédvékorong
nagyon nedvesen
jon ki a kivonas
utan.

Maradt egy kevés viz a
kavézaccon.

Ez normalis. Ha durvéra 6rli a kavét, a
tabletta kevésbé lesz nedves.

Nem hasznalt elegendd
Orolt kavét.

Adjon hozza tobb 6rolt kavét.

Akavédbrlemény nincs
eléggé kipréselve.

Nyomija tovébb az 6rolt kavét.

Az eszpressz6
egyenetlentl dmlik
a csészébe .

Az 6rolt kaveét

egyenetlentl préselik le.

Gy6z6djon meg réla, hogy az 6rolt kavé
egyenletesen van lenyomva

Elzérédas a szivéfejben
vagy a szlirtartéban .

Ellendrizd, hogy nincs-e semmi
ami elzdrja az elszivéfejet
vagy a portafiltert , és tisztitsa meg Gket.

A kavéf6zo lampaja
megnyomas utén
nem kapcsol be
Be/ki gomb.

A gép nincs bedugva a
konnektorba.

Dugja be a csatlakozddugdt a konnektorba,
és kapcsolja be.

6.SZERz0O110G

A jelen kézikonyvben taldlhatd szévegek szellemi tulajdonjoga a CECOTEC INNOVACIONES, SL
tulajdonat képezi. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma a CECOTEC INNOVACIONES, SL
elézetes engedélye nélkil tilos egészben vagy részben reprodukalni, adatrogzité rendszerben

térolni, tovabbitani

vagy terjeszteni

fénymasolés, rogzités vagy hasonld).

semmilyen maddon (elektronikus,

mechanikus,
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7. EGYSZERUSITETT EU-MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A Cecotec Innovaciones ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az
c € Eurépai Uniéban alkalmazandd rendeletek alapveté kovetelményeinek és
egyéb vonatkozé rendelkezéseinek. Ezt a terméket a sziikséges biztonsagi és
mindségi szabvanyoknak megfelelden tervezték, gyartottak és tesztelték. Az EU

megfeleléségi nyilatkozat teljes szovege a kdvetkez6 webcimen taldlhaté: https://cecotec.es/
es/information/declaration-of-conformity
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