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NOTA

EU0T_109142 ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK

ES « La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT « A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
codigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzgdzenia.

CZ . Kédovani obsazené vtomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tiim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR . H kwdikotroinon o€ auTtd To gyxEIPidIOo €ival YEVIKA Kal 1I0XUEI yia OAEG TIG TTapaAAayEg
KWOIKA TNG CUCKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és genérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU .« Ez a kézikonyv egységes kddolast hasznal, amely az eszk6z minden tipusara érvényes

g o 1 glel ssibed pds st atole Idegdaels It 10gIoet Cideel).

4 ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK



ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES
Fig. 1

1. Placainferior

2. Carcasa inferior

3. Panelde control

4, Botoén de liberacién de las placas
5. Compartimento para guardar la sonda de temperatura
6. Sonda de temperatura

7. Pieza de fijacién derecha

8. Filtro de doble capa

9. Cubierta del ventilador

10. Pieza de apertura

1. Parte derecha del asa

12. Pieza de posicionamiento

13. Bandeja recogegrasas

14. Placa superior

15. Asa

16. Parte izquierda del asa
17. Espatula

18. Anclajes placas

Panel de control

Fig. 2

Icono tactil de encendido/apagado

Icono tactil de la funcién Sellado

Area de visualizacién de la temperatura de la placa inferior
Area de visualizacién de la temperatura de la placa superior
Iconos tactiles de aumento/disminucién

Icono tactil de la temperatura

Icono tactil del tiempo

Sm P an oo

Icono de seleccién del programa
Icono tactil de la funcién Smash

j. Estado delventilador
k. Indicadores de los programas
o Verduras

ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK I



ESPANOL

Sandwich
Cerdo (al punto, hecho y muy hecho)
Pescado (poco hecho, al punto, hecho y muy hecho)

O O O o

Pollo (hecho y muy hecho)

o  Ternera (poco hecho, al punto, hecho y muy hecho)
L. Areade visualizacién de la hora
m. Icono tactil de inicio

NOTA:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su cajay retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja
originaly otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el
aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original,
aseglrese de reciclar todos los elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

- Parrilla eléctrica

- Sonda de temperatura

- Manualde instrucciones

- No retire el nimero de serie del producto, para poder mantener una correcta trazabilidad
de su equipo en caso de solicitar asistencia.

- Labandeja recogegrasas debe estar correctamente colocada para que funcione el
ventilador.

- Paralalimpieza de las placas utilice siempre esponjas suaves para no rallar el
recubrimiento antiadherente.

- Limpie las placas superior e inferior, la espatula y la bandeja recogegrasas con agua
caliente, detergente para vajillas y una esponja no abrasiva. Espere a que las placas se
sequen completamente antes de utilizar el aparato.

- Coloque la bandeja recogegrasas en la parte inferior del aparato. Antes de usar el

6 I ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK



ESPANOL

aparato, ponga una pequefia cantidad de agua limpia para absorber el humo producido
por la grasa.

Atencion: Es normal que se produzca un ligero olor o un poco de humo durante el primer uso
del aparato.

3. FUNCIONAMIENTO

3.1. Ajuste de posicién de la placa superior

Esta parrilla eléctrica cuenta con un sistema de ajuste de altura (d@ngulos de apertura) de la
placa superior para adaptarse a diferentes tipos de alimentos. Este sistema se controla con
la pieza de posicionamiento. Fig. 2

Posicion cerrada

Cuando la parrilla esta cerrada, las placas superior e inferior se juntan completamente.
Puede bloguear las placas en esta posicion deslizando la pieza de posicionamiento a la
posicién de bloqueo. En esta posicion, las placas no se abriran.

Para empezar a cocinar, aseglrese de que la pieza de posicionamiento esté desbloqueada.
Levante ligeramente el asa para separar la placa superior de la inferior unos 20 mm. Ahora
puede seleccionar una de las siguientes posiciones de altura.

Posiciones de Altura (1a5)

Desliza la pieza de posicionamiento a las posiciones 1, 2, 3, 4 0 5. Cada posicién aumenta

gradualmente la distancia entre la placa superiory la inferior incrementando el &ngulo, desde

20 mm hasta aproximadamente 70 mm en la posicién 5.

Elija la posicion seglin el grosor de los alimentos que vaya a cocinar. Por ejemplo:

- Posiciones bajas (1-2): Ideales para alimentos finos como sandwiches o verduras.

- Posiciones medias (3-4): Recomendadas para alimentos de grosor medio como filetes de
pollo o pescado.

- Posicién alta (5): Perfecta para alimentos gruesos como chuletones o hamburguesas
grandes.

Apertura a 95 grados

Con la pieza de posicionamiento en la posicién desbloqueada, abra la parrilla sujetando el
asa hasta que las placas formen un angulo de 95 grados.

Esta posicion es Util para cocinar alimentos como tortitas o huevos en la placa inferior, que
puede ser reemplazada por una placa lisa.

ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK 7
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Apertura a 180 grados

Fig. 3

Con la pieza de posicionamiento desbloqueada, presione el botén de bloqueo del eje en

el lateral derecho y abra la parrilla hasta que las placas queden completamente planas,
formando un éngulo de 180 grados.

En esta posicién, ambas placas (superior e inferior) pueden usarse para cocinar, duplicando
la superficie de cocinado. Es ideal para cocinar grandes cantidades de alimentos.

3.2. Guia para extraery colocar las placas

Las placas son reversibles, se pueden utilizar como plancha o como Grill en funcién de la

posicién.

1. Extraccién de las placas. Fig. 4

Abra la parrilla a 95 0 180 grados.

Presione el botén de desbloqueo del pestillo de la placa para soltar la placa del soporte.
Retire la placa deslizandola fuera del soporte.

Aviso:

- Aseglrese de que las placas estén completamente frias antes de manipularlas.

- Siacaba de usar la parrilla, utilice guantes de proteccion térmica para evitar quemaduras
al extraer las placas.

2. Colocacién de las placas

Abra la parrilla a 95 0 180 grados.

Inserte las pestafias de la placa en las ranuras del soporte. Aseglrese de alinear
correctamente las pestafias con las ranuras.

Cologuey presione la placa hacia abajo hasta que escuches un “clic”". Este sonido indica que la
placa estéa correctamente encajada.

3.3. Funcionamiento

1. Encendido inicial:

- Conecte el aparato a una toma de corriente.

- Todos los indicadores luminosos e iconos se iluminan brevemente durante 1segundo y
luego se apagan.

- Elicono tactil de encendido/apagado comenzara a parpadear.

- Pulseelicono tactil de encendido/apagado, se encenderan los iconos.

8 I ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK
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2. Ajuste de temperatura

Seleccionando menti:

- Pulse elicono de temperatura 1vez para modificar el preheating y dos veces para ajustar
la temperatura deseada. Cualquier cambio que realice se aplicard automaticamente a
ambas placas.

Sin seleccionar menu:
Pulse elicono tactil de temperatura una vez:
- Se ilumina elicono de la placa superior.
- Aparecera "---"en el area de visualizacién de temperatura.
- Utilice los botones "+" 0 “-"
80°Cy 230°C.
Pulse el botén de temperatura una segunda vez:
- Se apagara elicono de la placa superiory se iluminara el icono de la placa inferior.

para ajustar la temperatura de la placa superior entre

- Aparecera "---"en el area de visualizacién de temperatura.
para ajustar la temperatura de la placa inferior entre

on W

- Utilice los botones "+" o0 "~
80°Cy 230°C.
Pulse el botén de temperatura una tercera vez:
- Se iluminaran los iconos de ambas placas (superior e inferior).
- Aparecera "---"en el &rea de visualizacién de temperatura.

- Utilice los botones “+" 0 “-" para ajustar la temperatura de ambas placas
simultaneamente entre 80°Cy 230°C.

3. Ajuste de Tiempo

- Pulse el botén de tiempo.

- Lapantalla de tiempo parpadearay mostrara "00:00"

- Utilice los botones "+" 0 “-" para ajustar el tiempo de cocinado desde 30 segundos hasta
99 minutos.

4. Inicio en Modo Manual

- Tras establecer la temperatura y el tiempo deseados, pulse el botdn de inicio. Ambas
placas comenzaran a calentarse simultaneamente.

- Comenzara la cuenta atras. El ventilador se activara automaticamente a baja velocidad.

- Alfinalizar la cuenta atras, la coccién habré terminado. Se emitirén tres sonidos de aviso
y la parrilla entraréd en modo de espera.

Nota: Es posible iniciar la coccién utilizando solo la placa superior o inferior, ajustando la

temperaturay el tiempo solo para la placa deseada y pulsando el botén de inicio.

ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK I



ESPANOL

Sonda de temperatura

Utilice la sonda para un control preciso de la coccién. La sonda de temperatura ayuda a
conseguir el punto de coccién perfecto.

Extraiga la sonda de temperatura de su compartimento e insérte el conector en el orificio
que hay en el lateral derecho. Aseglrese de que el conector quede bien insertado.

NOTA: La sonda puede ser insertada a mitad de un proceso de coccidn, pero entonces, el
proceso pasara a ser controlado por la sonday no por tiempo.

La sonda de temperatura funciona con todos los menus salvo verduras y sandwich. Al
seleccionar cualquiera de los menus de sonda, podra elegir entre dos y cuatro puntos

de coccién diferentes dependiendo del tipo de alimento, cada punto de coccién con

una consigna de temperatura diferente. La pantalla mostrara la temperatura interna

del alimento en tiempo real, medida por la sonda. La parrilla priorizara la temperatura
interna para controlar el punto de coccién de forma precisa.

Cuando introduzca la sonda, asegurese de que esté en el centro del alimento y de que
quede correctamente colocada. Introduzca la sonda con firmeza hasta aproximadamente
la mitad del grosor del alimento.

NOTA: Introduzca la sonda con la punta lo mas centrada en el alimento posible y en
posicién paralela a la placa para que la base de la sonda no esté en contacto con las
placas.

Si se desconecta la sonda térmica durante su uso, la funcién se cancelara
automaticamente y el aparato entrard en modo de espera.

La temperatura cuando se utiliza la sonda para los diferentes puntos de coccién de la carne

es la siguiente:

Mend Temperatura de la sonda | Rango de temperatura
°0 ajustable (°C)
Ternera poco hecha 46 28 -68
Ternera al punto 53 33-73
Ternera hecha 58 38-78
Ternera muy hecha 63 43-83
Pescado poco hecho 50 30-70
Pescado al punto 55 35-75

10
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Pescado hecho 60 40-80
Pescado muy hecho 65 45-85
Cerdo al punto 60 40 - 80
Cerdo hecho 65 45-85
Cerdo muy hecho 70 50-90
Pollo hecho 70 50-90
Pollo muy hecho 75 55-95

NOTA: Puede ajustarlos al punto deseado modificando la temperatura al gusto.

6. Menus Preestablecidos

- Enmodo de espera, pulse el botén de menu para seleccionar alguno de los menus

preestablecidos: vegetales, sandwich, cerdo, pescado, pollo, ternera'y SMASH.

- Alseleccionar un mend, el icono del menu correspondiente parpadeara.

- Pulse el botdn de inicio para iniciar el programa preestablecido. Elicono del mend

seleccionado se iluminara de forma fija. La pantalla de temperatura mostrara la

temperatura de cocinado predefinida para ese menu. La pantalla de tiempo mostrara

"H--", indicando que ha comenzado la fase de precalentamiento.

- Pulseelicono correspondiente al punto que desea seleccionar. Tenga en cuenta que esta

opcién esta disponible para todos los menus, excepto para el menu el de vegetales y

sandwich.

- Pulse el botén de inicio para comenzar el proceso.

- Cuando el precalentamiento finalice, el avisador acustico emitira tres sonidos de aviso y

la pantalla de tiempo mostrara "Add", indicando que se puede afiadir la comida.

- Pulse de nuevo el botdn de inicio para comenzar la cuenta atras del tiempo de cocinado.

- Alfinalizar la cuenta atras, la coccién habra terminado.

Temp. Tiempo
Temp. ajustable preestablecido | Tiempo ajustable
Men preestablecida (°C) | (°C) (min) (min)
Vegetales 200 190 - 210 3 1-7
Sandwich 200 190 - 210 3 1-7
Cerdo al punto 230 200 - 230 3 1-7

ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK n
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Cerdo hecho 230 200 - 230 4 1-8
Cerdo muy hecho | 230 200 - 230 5 1-9
Pescado poco

hecho 220 200 - 230 3 1-7
Pescado al punto | 220 200 - 230 4 1-8
Pescado hecho 220 200 - 230 5 1-9
Pescado muy

hecho 220 200 - 230 6 2-10
Pollo hecho 230 200 - 230 4 1-8
Pollo muy hecho 230 200 - 230 5 1-9
Ternera poco

hecha 230 200 - 230 2 1-65
Ternera al punto 230 200 - 230 2,5 1-7
Ternera hecha 230 200 - 230 3,5 1-8
Ternera muy

hecha 230 200 - 230 45 1-9

Puede cambiar temperaturas y tiempo como desee en los rangos establecidos en las tablas,
tanto con los menus de tiempo como con los de sonda en cada uno de los programas.

NOTA: Para cambiarlo debe pulsar 2 veces el icono de temperatura o tiempo, ya que si lo
pulsa una vez, se modifica el preheating.

Para piezas de gran tamafio o espesor es recomendable el uso de la sonda de temperatura.

Funcién SMASH

Esta funcién se utiliza para conseguir hamburguesas tipo SMASH o aplastadas, con una capa

crujiente y dorada. Para ello se deben realizar los siguientes pasos:

1. Prepare la hamburguesa o una bola de carne picada preparada para hamburguesa,
atemperada a temperatura ambiente (recomendado para un mejor dorado).
Coloque las placas en modo plancha, para utilizar la superficie plana.

3. Pulse el botén de la funcion SMASH, se iniciara el precalentamiento y avisara cuando
tenga que poner la hamburguesa.

12 ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK
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4. Enelmomento en el que avise, coloque la bola o hamburguesa en el centro de la placa,
pulse elicono tactil de inicio y presione con la placa superior hasta que las dos placas
hagan contacto, manténgalo presionado durante 10 segundos.

5. Deje que se realice la coccién y al final del proceso vuelve a mantener unos segundos
presionando con la placa superior.

6. Unavezterminado el proceso, abra la tapa superior y compruebe si tiene el punto
deseado, si le falta coccién, cierre de nuevo y mantenga presionado unos segundos hasta
conseguir el acabado deseado en la hamburguesa SMASH.

7. Meni Puntos de Coccién:

- Alseleccionar los mendus, se pueden seleccionar diferentes puntos de coccién
dependiendo del menu seleccionado: poco hecho, al punto, hecho y muy hecho (sandwich
y vegetales no disponen de opciones de punto).

Por ejemplo:

- Alseleccionar un punto de coccién (e]. "“muy hecho"), el icono del menu seleccionado y el
icono de "muy hecho" parpadearan.

- Pulse el botén de inicio para iniciar el mend. Los iconos del ment seleccionado y “muy
hecho" se iluminaran de forma fija.

- Lapantalla de temperatura mostrard la temperatura de cocinado predefinida.

- La pantalla de tiempo mostrard "H--", indicando el inicio del precalentamiento.

- Alfinalizar el precalentamiento, el avisador acustico emitira tres sonidos de aviso y la
pantalla de tiempo mostrara "Add".

- Pulse de nuevo el botdn de inicio para comenzar la cuenta atras del tiempo de cocinado.

- Alfinalizar la cuenta atras, la coccién habré terminado.

8. Auvisos Actisticos:
- Durante el funcionamiento, se emitiré un sonido de aviso cada vez que se pulse un botén.
- Alfinalizar la coccién, se emitirdn tres sonidos de aviso.

9. Funcién “Heat SEAR" (Sellado Rapido)

- Lafuncion "SEAR" permite aumentar rapidamente la temperatura de las placas para
conseguir un sellado mas intenso y una superficie mas dorada en los alimentos.

NOTA: Si utiliza la funcién SEAR, se recomienda usar 1 punto menos de coccién del deseado.

- Lafuncion "SEAR" se puede utilizar con cualquiera de los seis mends preestablecidos:
salchicha, cerdo, hamburguesa, pescado, polloy ternera.

- Alseleccionar la funcién “SEAR", el icono correspondiente parpadeara hasta que finalice
el precalentamiento.

ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK I 13
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Durante la fase de coccién con "SEAR", el icono permanecera iluminado, indicando que se
estd aplicando un sellado rapido a alta temperatura para retener los jugos de la carne.
Tras un tiempo de funcionamiento de la funcién "SEAR'", el icono se apagarg, indicando
que el sellado rapido ha finalizado y la coccién continuara a temperatura normal durante
el tiempo restante.

Sino se selecciona la funcion "SEAR’, la coccidn se realizara a temperatura normal desde
elinicio.

Recordatorio: La funcion "SEAR" puede estar limitada si la temperatura de las placas es

demasiado alta (superior a 180°C). La funcién se reactivara cuando la temperatura de las

placas descienda a un nivel adecuado.

10.

Funcién “Sin Humo" (Ventilador)

La funcién “sin humo" se controla con el botdn del ventilador.

Pulse el botén del ventilador para ajustar la velocidad. Por defecto, el ventilador se inicia
a alta velocidad al comenzar el calentamiento.

Pulse el botén del ventilador para alternar entre “baja velocidad" y "alta velocidad" segun
la cantidad de humoy preferencia personal. El ajuste es ciclico.

NOTA: Recoge mejor el humo con una capa de agua en la bandeja

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Advertencia:

14

Antes de limpiar el aparato, desenchufe el cable de alimentacién y deje enfriar
completamente las placas para evitar quemaduras.

No sumerja el cable de alimentacién, el enchufe ni el aparato en agua u otros liquidos.
No utilice objetos de limpieza metalicos ni estropajos.

No utilice espatulas ni rasquetas metalicas para limpiar las placas.

Después de cada uso, limpie las superficies interior y exterior con un pafioc himedo o una
esponja.

Las placas se pueden sumergir en agua para limpiarlas; también puede lavarlas en el
lavavaijillas.

Una vez lavadas todas las piezas, sé quelas con un trapo limpio.

Por altimo, cologue las placas en el cuerpo del aparato.

ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK
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Problema

Causas

Soluciones

El aparato no funciona.

El cable de alimentacién
no esta conectado
correctamente.

Conecte el aparato a la toma de
corriente.

Sale humo de las dos
placas.

Quedan restos del dltimo
uso.

Limpie las placas superior

e inferiory la bandeja
recogegrasas después de cada
uso para eliminar residuos.

Los alimentos se
queman o se quedan
crudos.

Pueden influir el grosor
de los alimentos,

la temperatura de
precalentamiento o

los diferentes gustos
personales.

Eltiempoy la temperatura
predeterminados pueden
ajustarse dentro del intervalo
regulable seglin el grosor real,
la temperatura inicial de los
alimentos vy las preferencias
personales.

Las rebanadas de pan se
gueman al tostarse.

Eltiempo de tostado del
pan es diferente segtin la
temperatura seleccionada.

Debe adecuar el tiempoy la
temperatura al alimento.

El aparato emite
un sonido y deja
de funcionar

repentinamente.

El tiempo maximo de
funcionamiento del
temporizador es de 99
minutos, cuando este tiempo
finaliza el aparato se apaga
automaticamente.

Vuelva a encender el aparato.

La comida se cocina de
manera desigual.

Ha introducido alimentos de
diferentes tamafios.

Introduzca alimentos del
mismo tamafo.

Ha introducido diferentes
tipos de alimentos.

Introduzca el mismo tipo de
alimentos.

La temperatura de las
placas estd entre 100-180°C
y no les ha dado la vuelta a
los alimentos.

Deles la vuelta a los alimentos.
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Elternera cambia de El color puede variar Eltiempoy la temperatura
color durante el asado. dependiendo del grosor de predeterminados pueden
la carne, del tipo de ternera, | ajustarse dentro delintervalo
de la temperatura de regulable seglin el grosor
precalentamiento, etc. real, la temperatura inicial del
alimento vy las preferencias
personales.
Cadigos de error
E1 El circuito calefactor superior Apague el aparatoy péngase en contacto con el
esta abierto Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec.
E2 El circuito calefactor inferior Apague el aparatoy péngase en contacto con el
esta abierto Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec.
E3 La sonda de temperatura no Pulse elicono de encendido/apagado para
esta guardada correctamentey | volver a encender el aparato.
no se esta utilizando

6. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta
publicacién no podra, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema
de recuperacién, transmitirse o distribuirse por ningtin medio (electrénico, mecanico,
fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los

requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables

en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el
cumplimiento de los estandares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la
Declaracién de Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente direccién web:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig.1

Bottom plate

Bottom housing

Control panel

Plate release button

Temperature probe storage compartment
Temperature probe

Right fixing piece

Dual-layer filter

©WE NN s WwN S

Fan cover

_
o

. Opening piece
Right handle side
Positioning piece

oL
oN =

Drip tray

_
iy

. Top plate

. Handle

Left handle side
Spatula

JE
o N o wn

. Plate anchors

Control panel

Fig. 2

Power touch icon

Searing function touch icon

Bottom plate temperature display area
Top plate temperature display area
Increase/decrease touch icons
Temperature touch icon

Time touch icon

Sm e anoco

Programme selection icon
i. Smash function touch icon
j.  Fanstatus

k. Programme indicators

o Vegetables

o  Sandwich

ENGLISH
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L.

ENGLISH

Pork (medium, well-done and very well-done)
Fish (rare, medium, well-done and very well-done)

O o o

Chicken (well-done and very well-done)
o) Beef (rare, medium, well-done and very well-done)
Time display area

m. Start touch icon

NOTE:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the

product.

2. BEFORE USE

This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Take the
appliance out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original
box and other packaging materials in a safe place to prevent damage to the appliance
if you need to transport it in the future. If you wish to dispose of the original packaging,
make sure all items are recycled properly.

Check that all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact Cecotec's Official Technical Support Service
immediately.

Box content

Electric grill
Temperature probe
Instruction manual

Do not remove the product’s serial number in order to keep proper traceability if
technical assistance is required.

The grease tray must be correctly positioned for the fan to operate.

Always use soft sponges to clean the plates so as not to scratch the non-stick coating.
Clean the upper and lower plates, the spatula and the grease tray with hot water, dish
detergent and a non-abrasive sponge. Wait until the plates are completely dry before
using the appliance.

Place the grease tray on the bottom of the appliance. Before using the appliance, put a
small amount of clean water to absorb the smoke produced by the grease.

Warning: It is normal for a slight odor or some smoke to be produced during the first use of

the appliance.
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3. OPERATION

3.1. Top plate position adjustment
This electric grill has a height adjustment system (opening angles) of the upper plate to
adapt to different types of food. This system is controlled by the positioning part. Fig. 2

Closed position

When the grillis closed, the upper and lower plates are completely joined.

You can lock the plates in this position by sliding the positioning piece to the locked position.
In this position, the plates will not open.

To start cooking, make sure that the positioning part is unlocked. Slightly lift the handle to
separate the upper plate from the lower plate by about 20 mm. You can now select one of
the following height positions.

Height Positions (1to 5)

Slide the positioning piece to positions 1, 2, 3, 3, 4 or 5. Each position gradually increases

the distance between the upper and lower plate by increasing the angle, from 20 mm to

approximately 70 mm at position 5.

Choose the position according to the thickness of the food to be cooked. For example:

- Low positions (1-2): Ideal for thin foods such as sandwiches or vegetables.

- Middle positions (3-4): Recommended for medium-thickness foods such as chicken or
fish fillets.

- High position (5): Perfect for thick foods such as steaks or large hamburgers.

Opening at 95 degrees

With the positioning piece in the unlocked position, open the grill by holding the handle until
the plates form a 95-degree angle.

This position is useful for cooking foods such as pancakes or eggs on the bottom plate,
which can be replaced by a smooth plate.

Opening at 180 degrees

Fig. 3

With the positioning piece unlocked, press the shaft lock button on the right side and open
the grill until the plates are completely flat, forming a 180-degree angle.

In this position, both plates (top and bottom) can be used for cooking, doubling the cooking
surface. It is ideal for cooking large quantities of food.
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3.2. Guide for removing and installing the plates

The plates are reversible, they can be used as a griddle or as a grill depending on the
position.

1. Removal of the plates. Fig. 4

Open the grill to 95 or 180 degrees.

Press the plate latch release button to release the plate from the bracket.
Remove the plate by sliding it out of the holder.

Note:

- Ensure the plates are completely cool before handling them.

- If you have just used the grill, use thermal protection gloves to avoid burns when
removing the plates.

2. Placing the plates

Open the grill to 95 or 180 degrees.

Insert the tabs of the plate into the slots of the bracket. Be sure to align the tabs correctly
with the slots.

Position and press the plate down until you hear a “click”. This sound indicates that the plate
is correctly fitted.

3.3.0peration

1. Initial start-up:

- Connect the appliance to a power socket.

- Allindicator lights and icons illuminate briefly for 1 second and then turn off.
- The on/off touch icon will start flashing.

- Press the power touch icon; the icons will illuminate.

2. Temperature settings
Selecting menu:
- Press the temperature icon once to change the preheating and twice to set the desired

temperature. Any changes you make will automatically apply to both plates.

No menu selection:
Press the temperature touch icon once:
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- The icon on the top plate lights up.
- ---"will appear in the temperature display area.
- Use the "+" or "-" buttons to adjust the temperature of the upper plate between
80°C and 230°C.
Press the temperature touch icon a second time:
- The top plate icon will turn off and the bottom plate icon will light up.
- ---"will appear in the temperature display area.
- Use the “+" or "-" buttons to adjust the temperature of the lower plate between
80°C and 230°C.
Press the temperature touch icon a third time:
- The icons on both plates (top and bottom) will be illuminated.
- ---"will appear in the temperature display area.
- Use the "+" or "-" buttons to adjust the temperature of both plates simultaneously
between 80°C and 230°C.

3. Timesetting

- Press the time touch icon.
- Thetime display will flash and show “00:00"
- Usethe "+" or “-" buttons to adjust the cooking time from 30 seconds to 99 minutes.

4. Manual Mode Startup

- After setting the desired temperature and time, press the start button. Both plates will
start heating simultaneously.

- The countdown will begin. The fan will automatically activate at low speed.

- Atthe end of the countdown, cooking will be finished. Three warning sounds will be
emitted, and the grill will enter standby mode.

Note: It is possible to start cooking using only the upper or lower plate by setting the

temperature and time only for the desired plate and pressing the start button.

5. Temperature sensor

1. Use the probe for precise cooking control. The temperature probe helps achieve the
perfect cooking level.

2. Remove the temperature probe from its compartment and insert the connector into the
hole on the right side. Ensure the connector is properly inserted.
NOTE: The probe can be inserted in the middle of a cooking process, but then the process
will be controlled by the probe and not by time.
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The temperature probe works with all menus except vegetables and sandwich. By
selecting any of the probe menus, you can choose between two and four different
cooking points depending on the type of food, each cooking point with a different
temperature setpoint. The display will show the internal temperature of the food in real
time, measured by the probe. The grill will prioritize the internal temperature to control
the cooking point precisely.

When inserting the probe, make sure that it is in the center of the food and that it is
correctly positioned. Insert the probe firmly to about half the thickness of the food.
NOTE: Insert the probe with the tip as centered in the food as possible and parallel to the
plate so that the base of the probe is not in contact with the plates.

If the temperature probe is disconnected during use, the function will be automatically
cancelled, and the instrument will enter standby mode.

The temperature when using the probe for the different cooking points of the meat is as

follows:
Adjustable temperature range

Menu Probe temperature (°C) (°0)

Undercooked veal 46 28 - 68
Veal in the sauce 53 33-73
Cooked veal 58 38-78
Well-done veal 63 43 -83
Undercooked fish 50 30-70
Fish to the point 55 35-75
Fish done 60 40 - 80
Overcooked fish 65 45-85
Pork in sauce 60 40 -80
Pig made 65 45 -85
Well-done pork 70 50 - 90
Chicken well-done 70 50 - 90
Chicken very well-done 75 55-95

NOTE: You can adjust them to the desired point by modifying the temperature to taste.

22
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6. Preset Menus

In standby mode, press the menu button to select one of the preset menus: vegetable,

sandwich, pork, fish, chicken, beef and SMASH.
When a menu is selected, the corresponding menu icon will flash.

ENGLISH

Press the start touch icon to initiate the preset programme. The icon of the selected

menu will light up steadily. The temperature display will show the preset cooking

temperature for that menu. The time display will show "H--", indicating that the

preheating phase has started.

Click on the icon corresponding to the point you wish to select. Please note that this

option is available for all menus, except for the vegetable and sandwich menu.

Press the start touch icon to begin the process.

When preheating is complete, the buzzer will beep three times and the time display will
show “Add", indicating that the food can be added.
Press the start button again to start the cooking time countdown.

At the end of the countdown, cooking will be finished.

Adjustable

Preset temperature |temperature | Preset time Adjustable
Menu (°C) (°C) (min) time (min)
Vegetables 200 190 - 210 3 1-7
Sandwich 200 190 - 210 3 1-7
Pork in sauce 230 200 - 230 3 1-7
Pig made 230 200 - 230 4 1-8
Well-done pork 230 200 - 230 5 1-9
Undercooked fish 220 200 - 230 3 1-7
Fish to the point 220 200 - 230 4 1-8
Fish done 220 200 - 230 5 1-9
Overcooked fish 220 200 - 230 6 2-10
Chicken well-done 230 200 - 230 4 1-8
Chicken very well-done | 230 200 - 230 5 1-9
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Undercooked veal 230 200 - 230 2 1-6.5
Veal in the sauce 230 200 - 230 25 1-7
Cooked veal 230 200 - 230 3.5 1-8
Well-done veal 230 200 - 230 4.5 1-9

You can change temperatures and time as desired in the ranges set out in the tables, both

with the time and probe menus in each of the programs.

NOTE: To change it, you must press the temperature or time icon twice, because if you press

it once, the preheating is modified.

For large or thick parts, the use of a temperature probe is recommended.

SMASH function
This function is used to obtain SMASH or flattened burgers with a crispy, golden-brown

coating. Follow these steps:

1.

24

Prepare the hamburger or a ball of prepared hamburger ground beef, tempered to room
temperature (recommended for better browning).

Place the plates in plate mode, to use the flat surface.

Press the SMASH function button, it will start preheating and warn you when you have
to put the hamburger in.

At the prompt, place the ball or hamburger in the centre of the plate, press the start
touch icon and press with the top plate until the two plates make contact, hold for 10
seconds.

Let the cooking process take place and at the end of the process, hold again for a few
seconds pressing with the upper plate.

Once the process is finished, open the top cover and check if it has the desired doneness,
if it is undercooked, close it again and hold it down for a few seconds until the desired
finish is achieved on the SMASH burger.

Menu Cooking Points:

When selecting menus, different cooking points can be selected depending on the
selected menu: rare, medium, done and well done (sandwich and vegetables do not have
cooking point options).
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For example:

When selecting a cooking point (e.g. “well done"), the icon of the selected menu and the
“well done" icon will flash.

Press the start touch icon to initiate the menu. The icons of the selected menu and “well
done” will light up steadily.

The temperature display will show the preset cooking temperature.

The time display will show “H--", indicating the start of preheating.

At the end of preheating, the buzzer will sound three beeps, and the time display will
show “Add".

Press the start button again to start the cooking time countdown.

At the end of the countdown, cooking will be finished.

Acoustic Warnings:
During operation, a warning sound will be emitted each time a button is pressed.
At the end of cooking, three warning sounds will be emitted.

Heat SEAR" function
The "SEAR" function allows you to quickly increase the temperature of the plates to
achieve a more intense sealing and a more golden surface on the food.

NOTE: When using the SEAR function, it is recommended to use 1 cooking point less than

desired.

The "SEAR" function can be used with any of the six preset menus: sausage, pork,
hamburger, fish, chicken and beef.

When the “SEAR" function is selected, the corresponding icon will flash until preheating
is completed.

During the "SEAR" cooking phase, the icon will remain illuminated, indicating that a rapid
high temperature seal is being applied to retain the meat juices.

After a time of operation of the "SEAR" function, the icon will go out, indicating that

the quick sealing is finished and cooking will continue at normal temperature for the
remaining time.

If the "SEAR" function is not selected, cooking will be carried out at normal temperature
from the start.

Reminder: The "SEAR" function may be limited if the temperature of the plates is too high

(above 180°C). The function will be reactivated when the temperature of the plates drops to

a suitable level.
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10. No Smoke" (Fan) function

- The "smokeless" function is controlled by the fan button.

- Press the fan touch icon to adjust the speed. By default, the fan starts at high speed at
the beginning of heating.

- Press the fan button to toggle between “low speed” and “high speed” depending on the
amount of smoke and personal preference. The adjustment is cyclical.
NOTE: Collects the smoke better with a layer of water in the pan

4. CLEANING AND MAINTENANCE

Warning:
- Before cleaning the appliance, unplug the power cord and allow the griddles to cool
completely to avoid burns.

- Do notimmerse the power cord, plug or appliance in water or other liquids.

- Do not use metallic cleaning objects or scouring pads.

- Do not use metal spatulas or scrapers to clean the plates.

- After each use, clean the interior and exterior surfaces with a damp cloth or sponge.
- The plates can be immersed in water for cleaning; they are also dishwasher safe.

- Once all parts have been washed, dry them with a clean cloth.

- Finally, place the plates back onto the appliance body.

5. TROUBLESHOOTING

Problem Causes Solutions

The appliance does not The power cord is not properly | Plug the appliance to the

work. plugged. mains.

Smoke is coming from both | Leftovers from the last use. Clean both griddles and

plates. the grease-collection
tray after every use to
remove leftovers.
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Food is burned or remains
raw.

Food thickness, preheating
temperature, or personal
preferences may influence this.

The pre-set time and
temperature can be
adjusted within the
adjustable range
according to the actual
thickness, the initial
temperature of the
food and personal
preferences.

Bread slices burn while
toasting.

The toasting time of the bread
is different depending on the
selected temperature.

You must adapt the time
and temperature to the
food.

The appliance emits a sound
and suddenly stops working.

The maximum operating time of
the timer is 99 minutes; when
this time expires, the appliance
switches off automatically.

Switch on the appliance
again.

Food cooks unevenly.

It has introduced foods of
different sizes.

Introduce foods of the
same size.

It has introduced different
types of food.

Insert the same type of
food.

The temperature of the plates
is between 100-180°C and the
food has not been turned over.

Turn the food over.

The veal changes colour
during roasting.

The colour may vary depending
on the thickness of the meat,
the type of veal, the preheating
temperature, etc.

The default time and
temperature can be
adjusted within the
adjustable range
according to the actual
thickness, initial food
temperature, and
personal preferences.
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Error codes
El The upper heating circuit is Switch off the appliance and contact Cecotec's
open official Technical Support Service.
E2 The lower heating circuit is Switch off the appliance and contact Cecotec's
open official Technical Support Service.
E3 The temperature probe is not Press the power touch icon to restart the
stored correctly and is not appliance.
being used.
6. COPYRIGHT

The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. All rights reserved. The content of this publication may not, either in
part orin its entirety, be reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed
by any means (electronic, mechanical, photocopying, recording or similar) without prior
authorisation from CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

Cecotec Innovaciones hereby declares that this appliance complies with the
c E essential requirements and other relevant provisions of applicable European Union
regulations. This appliance has been designed, manufactured and tested in
compliance with required safety and quality standards. The full text of the EU Declaration of
Conformity can be found on the following website: https://cecotec.es/es/information/

declaration-of-conformity
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

©E N UL WwN 2

o o o
O No U PFWN=0

Plaque inférieure

Coque inférieure

Panneau de controle

Bouton de libération des plaques

Compartiment de rangement pour la sonde de température
Sonde de température

Fixation de la piece droite

Filtre a double couche

Cache du ventilateur

. Piéce d'ouverture

Coté droit de la poignée
Piéce de positionnement
Plateau ramasse-graisses

. Plaque supérieure
. Poignée

Coté gauche de la poignée
Spatule

. Plagues d'ancrage

Panneau de controle

Img. 2

a. lcone tactile marche/arrét

b. Ic6ne tactile de la fonction Grillage

c. Zone d'affichage de la température de la plaque inférieure
d. Zone d'affichage de la température de la plaque supérieure
e. Zoom avant/arriére sur les icones tactiles

f. Icéne tactile de la température

g. lcone tactile du temps

h. Icdne de sélection de programme

i. lcdne tactile de la fonction Smash

j. Etatduventilateur

k. Indicateurs du programme

o Légumes
o  Sandwich
o Porc (saignant, cuit et & point)

FRANCAIS
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o Poisson (saignant, a point, cuit, cuit et bien cuit)

o  Poulet (cuit et bien cuit)

o) Viande de beeuf (saignante, a point, bien cuite et bien cuite)
L. Zone d'affichage du temps
m. lcone tactile de démarrage

NOTE :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport.
Sortez l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez
la boite d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit
sOr pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous
devez vous défaire de 'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments
correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
manque une piéce, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Aprés-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

- Gril électrique

- Sonde de température
- Manuel d'instructions

- Neretirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

- Lebac a graisse doit étre correctement positionné pour que le ventilateur fonctionne.

- Utilisez toujours des éponges douces pour nettoyer les plaques afin de ne pas rayer le
revétement antiadhésif.

- Nettoyez les plaques supérieure et inférieure, la spatule et le bac a graisse avec de l'eau
chaude, du détergent a vaisselle et une éponge non abrasive. Attendez que les plaques
soient completement seches avant d'utiliser l'appareil.

- Placez le bac a graisse au fond de l'appareil. Avant d'utiliser l'appareil, ajoutez une petite
quantité d'eau propre pour absorber la fumée produite par la graisse.
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Attention : Il est normal qu'une légéere odeur ou un peu de fumée se dégage lors de la
premiere utilisation de l'appareil.

3. FONCTIONNEMENT

3.1. Réglage de la position de la plaque supérieure

Ce gril électrique dispose d'un systéme de réglage en hauteur (angles d'ouverture) de la
plaque supérieure pour s'adapter aux différents types d'aliments. Ce systeme est controlé
par la piéce de positionnement. Img. 2

Position fermée

Lorsque le gril est fermé, les plaques supérieure et inférieure sont compléetement jointes.
Vous pouvez bloquer les plaques dans cette position en faisant glisser la piece de
positionnement dans la position verrouillée. Dans cette position, les plaques ne s'ouvrent
pas.

Pour commencer a cuisiner, assurez-vous que la partie de positionnement est déverrouillée.
Soulever légerement la poignée pour séparer la plaque supérieure de la plaque inférieure de
20 mm. Vous pouvez maintenant sélectionner l'une des positions de hauteur suivantes.

Positions de hauteur (1a5)

Faites glisser la piéece de positionnement sur les positions 1, 2, 3, 3, 4 ou 5. Chaque position

augmente progressivement la distance entre la plaque supérieure et la plaque inférieure en

augmentant l'angle, de 20 mm a environ 70 mm a la position 5.

Choisissez la position en fonction de l'épaisseur des aliments a cuire. Par exemple:

- Positions basses (1-2) : Idéal pour les aliments fins tels que les sandwiches ou les
légumes.

- Positions intermédiaires (3-4) : Recommandé pour les aliments d'épaisseur moyenne
tels que les filets de poulet ou de poisson.

- Position haute (5) : Parfait pour les aliments épais tels que les steaks ou les gros
hamburgers.

Ouverture a 95 degrés

La piece de positionnement étant en position déverrouillée, ouvrez le gril en tenant la
poignée jusqu'a ce que les plaques forment un angle de 95 degrés.

Cette position est utile pour cuire des aliments tels que des crépes ou des ceufs sur la plaque
inférieure, qui peut étre remplacée par une plaque lisse.
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Ouverture a 180 degrés

Img. 3

La piece de positionnement étant déverrouillée, appuyez sur le bouton de verrouillage de
'axe sur le c6té droit et ouvrez la grille jusqu'a ce que les plaques soient completement a
plat, formant un angle de 180 degrés.

Dans cette position, les deux plaques (supérieure et inférieure) peuvent étre utilisées pour
la cuisson, doublant ainsi la surface de cuisson. Cela est idéal pour la cuisson de grandes
quantités d'aliments.

3.2. Guide pour le démontage et le montage des plaques

Les plaques sont réversibles, elles peuvent étre utilisées comme plancha ou comme grill
selon la position.

1. Retrait des plaques.Img. 4

Ouvrez le grila 95 ou 180 degrés.

Appuyez sur le bouton de déverrouillage de la plaque pour libérer la plaque du support.
Retirez la plaque en la faisant glisser hors du support.

Avertissement :

- Assurez-vous que les plaqgues sont completement froides avant de les manipuler.

- Sivous venez d'utiliser le gril, portez des gants de protection contre la chaleur pour
éviter de vous brler lorsque vous retirez les plaques.

2. Installation des plaques

Ouvrez le grila 95 ou 180 degrés.

Insérer les languettes de la plaque dans les fentes du support. Veillez a aligner correctement
les languettes sur les fentes.

Placez et appuyez sur la plaque jusqu'a ce que vous entendiez un «clic». Ce son indique que
la plaque est correctement mise en place.

3.3. Fonctionnement

1. Allumage initial:

- Branchez l'appareil sur une prise de courant.

- Tous les voyants et icénes s'allument brievement pendant 1 seconde, puis s'éteignent.
- Licone tactile on/off se met a clignoter.

- Appuyez sur l'icone tactile marche/arrét, les icones s'allumeront.
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2. Réglage de la température

Sélection du menu:

- Appuyez sur l'icone de température une fois pour modifier le préchauffage et deux
fois pour régler la température souhaitée. Toutes les modifications que vous apportez
s'appliquent automatiquement aux deux tableaux.

Pas de sélection de menu:
Appuyez une fois sur l'icone tactile de la température :
- Licone sur la plaque supérieure s'allume.
- « --- » s'affichera dans la zone d'affichage de la température.
- Utilisez les boutons «+» ou «-» pour régler la température de la plaque supérieure
entre 80°C et 230°C.
Appuyez une deuxieme fois sur l'icone de la température :
- Licone de la plaque supérieure s'éteint et l'icone de la plaque inférieure s'allume.
- « --- » s'affichera dans la zone d'affichage de la température.
- Utilisez les boutons «+» ou «-» pour régler la température de la plaque inférieure
entre 80°C et 230°C.
Appuyez une troisieme fois sur l'icone de la température :
- Les icones des plaques supérieure et inférieure s'allument.
- « --- » s'affichera dans la zone d'affichage de la température.
- Les boutons «+» ou «-» permettent de régler la température des deux plaques
simultanément entre 80°C et 230°C.

3. Réglage dutemps

- Appuyez sur l'icéne du temps.
- Lécran clignotera et affichera « 00:00 ».
- Utilisez les touches «+» ou «-» pour régler le temps de cuisson de 30 secondes a 99

minutes.

4. Démarrage du mode manuel

- Apres avoir réglé la température et la durée souhaitées, appuyez sur le bouton de
démarrage. Les deux plaques commencent a chauffer simultanément.

- Le compte a rebours commence. Le ventilateur démarrera automatiquement a faible
vitesse.

- Alafin du compte a rebours, la cuisson est terminée. Trois signaux sonores sont émis et
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le gril passe en mode veille.
Note : Il est possible de commencer la cuisson en utilisant uniqguement la plaque supérieure
ou inférieure en réglant la température et la durée uniquement pour la plaque souhaitée et
en appuyant sur le bouton de démarrage.

5. Sonde de température

1. Utilisez la sonde pour un contrdle précis de la cuisson. La sonde de température permet
d'obtenir une cuisson parfaite.

2. Retirez la sonde de température de son compartiment et insérez le connecteur dans le
trou situé sur le c6té droit. Assurez-vous que le connecteur est bien inséré.

NOTE : La sonde peut étre insérée au milieu d'un processus de cuisson, mais le
processus sera alors contrélé par la sonde et non par le temps.

3. Lasonde de température fonctionne avec tous les menus, a l'exception des légumes et
des sandwiches. En sélectionnant l'un des menus de la sonde, vous pouvez choisir entre
deux et quatre points de cuisson différents en fonction du type d'aliment, chaque point
de cuisson ayant un réglage de température différent. L'écran affiche en temps réel la
température interne de l'aliment, mesurée par la sonde. Le gril donne la priorité a la
température interne pour controler le point de cuisson avec précision.

4. Lorsde linsertion de la sonde, assurez-vous qu'elle se trouve au centre de l'alimentation
et qu'elle est correctement positionnée. Insérez fermement la sonde jusqu'a environ la
moitié de l'épaisseur de l'aliment.

NOTE : Insérer la sonde avec la pointe aussi centrale que possible dans l'aliment et
parallele a la plaque, de maniere a ce que la base de la sonde ne soit pas en contact avec
les plaques.

5. Silathermistance est déconnectée pendant l'utilisation, la fonction est
automatiquement annulée et l'appareil passe en mode veille.

La température lors de l'utilisation de la sonde pour les différents points de cuisson de la
viande est la suivante :

Température de la sonde | Intervalle de température
Menu (°0) réglable (°C)
Veau saignant 46 28 - 68
Veau a point 53 33-73
Veau cuit 58 38-78
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Veau trés cuit 63 43 -83
Poisson peu cuit 50 30-70
Poisson a point 55 35-75
Poisson cuit 60 40 -80
Poisson tres cuit 65 45 -85
Porc a point 60 40 -80
Porc cuit 65 45 -85
Porc tres cuit 70 50 - 90
Poulet cuit 70 50 - 90
Poulet trop cuit 75 55-95

NOTE : Vous pouvez les ajuster au point désiré en modifiant la température selon votre godt.

6. Menus préréglés

En mode veille, appuyez sur la touche menu pour sélectionner l'un des menus prédéfinis
: légumes, sandwich, porc, poisson, poulet, baeuf et SMASH.

Lorsqu'un menu est sélectionné, l'icéne du menu correspondant clignote.

Appuyez sur l'icbne démarrage pour démarrer le programme prédéfini. Licone du menu
sélectionné s'allume en continu. L'affichage de la température indique la température de
cuisson préréglée pour ce menu. L'affichage de l'heure indique «H--», ce qui signifie que
la phase de préchauffage a commencé.

Appuyez sur l'icdne correspondant au point que vous souhaitez sélectionner. Veuillez
noter que cette option est disponible pour tous les menus, a l'exception du menu
légumes et du menu sandwich.

Appuyez sur l'icone de démarrage pour lancer le processus.

Lorsque le préchauffage est terminé, l'avertisseur sonore émet trois bips et l'affichage
de l'heure indique «Add», ce qui signifie que les aliments peuvent étre ajoutés.

Appuyez a nouveau sur le bouton de démarrage pour lancer le compte a rebours du
temps de cuisson.

A la fin du compte a rebours, la cuisson est terminée.
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Température Température | Temps préréglé | Temps réglable
Menu préréglée (°C) réglable (°C) | (min) (min)
Légumes 200 190 - 210 3 1-7
Sandwiche 200 190 - 210 3 1-7
Porc a point 230 200 - 230 3 1-7
Porc cuit 230 200 - 230 4 1-8
Porc tres cuit 230 200 - 230 5 1-9
Poisson peu cuit 220 200 - 230 3 1-7
Poisson a point 220 200 - 230 4 1-8
Poisson cuit 220 200 - 230 5 1-9
Poisson tres cuit 220 200 - 230 6 2-10
Poulet cuit 230 200 - 230 4 1-8
Poulet trop cuit 230 200 - 230 5 1-9
Veau saignant 230 200 - 230 2 1-6,5
Veau a point 230 200 - 230 2,5 1-7
Veau cuit 230 200 - 230 35 1-8
Veau tres cuit 230 200 - 230 4,5 1-9

Vous pouvez modifier les températures et les durées a votre guise dans les fourchettes

indiquées dans les tableaux, aussi bien avec le menu de la durée qu'avec celui de la sonde

dans chacun des programmes.

NOTE : Pour la modifier, vous devez appuyer deux fois sur l'icbne de température ou de

temps, car si vous appuyez une fois, le préchauffage est modifié.

Pour les pieces de grande taille ou épaisses, l'utilisation d'une sonde de température est

recommandée.
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Fonction SMASH
Cette fonction permet d'obtenir des hamburgers SMASH ou aplatis avec une crodte

croustillante et dorée. Pour ce faire, suivez les étapes suivantes :

1.

Préparer une galette de viande hachée ou une boule de viande hachée préparée,
tempérée a température ambiante (recommandé pour un meilleur brunissement).
Placez les plaques en mode repassage pour utiliser la surface plane.

Appuyez sur le bouton SMASH, il commencera a préchauffer et vous avertira lorsque
vous devrez mettre le hamburger a l'intérieur.

Alinvite, placez la balle ou le hamburger au centre de la plaque, appuyez sur l'icone de
démarrage et appuyez sur la plaque supérieure jusqu'a ce que les deux plaques entrent
en contact, maintenez la pression pendant 10 secondes.

Laissez la cuisson se dérouler et, a la fin du processus, maintenez a nouveau pendant
quelques secondes en appuyant sur la plaque supérieure.

Une fois le processus terminé, ouvrez le couvercle supérieur et vérifiez la cuisson. S'il
n'est pas assez cuit, refermez-le et maintenez-le enfoncé pendant quelques secondes
jusqu'a ce que vous obteniez la finition SMASH burger souhaitée.

Points de cuisson du menu:

Lors de la sélection des menus, différents points de cuisson peuvent étre sélectionnés
en fonction du menu choisi : saignant, a point, cuit et bien cuit (les sandwichs et les
légumes n'ont pas d'options de points de cuisson).

Par exemple:

Lors de la sélection d'un point de cuisson (par exemple «bien cuit»), l'icéne du menu
sélectionné et l'icdne «bien cuit» clignotent.

Appuyez sur l'icone de démarrage pour lancer le menu. Les icones du menu sélectionné
et de la mention «bien fait» s'allument en continu.

L'affichage de la température indique la température de cuisson préréglée.

L'écran affiche «H--», indiquant le début du préchauffage.

Ala fin du préchauffage, l'avertisseur sonore émet trois bips et l'affichage de 'heure
indique «Add».

Appuyez a nouveau sur le bouton de démarrage pour lancer le compte a rebours du
temps de cuisson.

Ala fin du compte a rebours, la cuisson est terminée.

Avertissements acoustiques :
Pendant le fonctionnement, un son d'avertissement est émis chaque fois qu'un bouton

est enfoncé.

En fin de cuisson, trois signaux sonores sont émis.
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Fonction « Heat SEAR » (Grillage rapide)
La fonction «SEAR» permet d'augmenter rapidement la température des plaques pour
obtenir une soudure plus intense et une surface des aliments plus dorée.

NOTE : Si vous utilisez la fonction SEAR, il est recommandé d'utiliser 1 point de cuisson de

moins que souhaité.

La fonction «SEAR» peut étre utilisée avec n'importe lequel des six menus préréglés :
saucisse, porc, hamburger, poisson, poulet et beeuf.

Lorsque la fonction «SEAR» est sélectionnée, l'icdne correspondante clignote jusqu'a ce
que le préchauffage soit terminé.

Pendant la phase de cuisson «SEAR», l'icéne reste allumée, indiquant qu'une soudure
rapide a haute température est appliquée pour conserver les jus de viande.

Apres un temps de fonctionnement de la fonction «SEAR», l'icdne s'éteint, indiquant que
le scellage rapide est terminé et que la cuisson se poursuit a température normale pour
le temps restant.

Si la fonction «SEAR» n'est pas sélectionnée, la cuisson se fera a température normale
des le début.

Rappel: La fonction «<SEAR» peut étre limitée si la température des plaques est trop

élevée (supérieure a 180°C). La fonction est réactivée lorsque la température des plaques

redescend a un niveau approprié.

10.

Fonction « Sans fumée » (ventilateur)

La fonction anti-fumée est commandée par le bouton du ventilateur.

Appuyez sur l'icone du ventilateur pour régler la vitesse. Par défaut, le ventilateur
démarre a grande vitesse au début de l'échauffement.

Appuyez sur le bouton du ventilateur pour basculer entre la «vitesse lente» et la
«vitesse rapide» en fonction de la quantité de fumée et de vos préférences personnelles.
L'ajustement est cyclique.

NOTE : La fumée est mieux recueillie avec une couche d'eau dans le bac.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avertissement :

38

Avant de nettoyer l'appareil, débranchez le cable d'alimentation et laissez les plaques
refroidir compléetement pour éviter les brilures.

Ne plongez pas le cable d'alimentation, la fiche ou l'appareil dans l'eau ou dans d'autres
liquides.
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- N'utilisez pas d'objets de nettoyage ou de tampons a récurer en métal.

- N'utilisez pas de spatules ou de grattoirs métalliques pour nettoyer les plaques.

- Apres chaque utilisation, nettoyez les surfaces intérieure et extérieure a l'aide d'un

chiffon ou d'une éponge humide.

- Les plaques peuvent étre immergées dans l'eau pour étre nettoyées ; elles peuvent

également étre lavées au lave-vaisselle.

- Unefois toutes les pieces lavées, essuyez-les avec un chiffon propre.

- Pour finir, remettez les plaques en place.

5. RESOLUTION DE PROBLEMES

Probleme

Causes

Solutions

Lappareil ne
fonctionne pas.

Le cable d'alimentation n'est pas
correctement branché.

Branchez l'appareil sur une prise
de courant.

De la fumée sort des
deux plaques.

Restes de nourriture de la
derniére utilisation.

Nettoyez les plaques supérieure
et inférieure et le plateau
ramasse-graisses apres chaque
utilisation pour éliminer les
restes de nourriture.

Les aliments sont
brilés ou ne sont pas
cuits.

L'épaisseur des aliments, la
température de préchauffage ou
des golits personnels différents
peuvent influer.

Le temps et la température
préréglés peuvent étre ajustés
dans la plage réglable en
fonction de l'épaisseur, de

la température initiale des
aliments et des préférences
personnelles.

Les tranches de pain
brilent lorsqu’elles
sont grillées.

Le temps de grillage du
pain varie en fonction de la
température sélectionnée.

Vous devez adapter la durée et
la température aux aliments.

L'appareil émet
un son et s'arréte
soudainement de
fonctionner.

Le temps maximum de
fonctionnement de la minuterie
est de 99 minutes, lorsque ce
temps est écoulé, l'appareil
s'éteint automatiquement.

Rallumez l'appareil.
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Les aliments sont
cuits de maniere
irréguliere.

ILa introduit des aliments de
différentes tailles.

Introduire des aliments de
méme taille.

Elle a introduit différents types
d'aliments.

Insérez le méme type d'aliment.

La température des assiettes
se situe entre 100 et 180°C

et les aliments n'ont pas été
retournés.

Retournez les aliments.

La viande de veau
change de couleur
pendant le rétissage.

La couleur peut varier en
fonction de l'épaisseur de la
viande, du type de beeuf, de la
température de préchauffage,

Le temps et la température
préréglés peuvent étre ajustés
dans la plage réglable en
fonction de l'épaisseur, de la

etc. température initiale de l'aliment
et des préférences personnelles.
Codes d'erreur
E1 Le circuit de chauffage Eteignez l'appareil et contactez le Service

supérieur est ouvert

d'Assistance Technique officiel de Cecotec.

est ouvert.

E2 Le circuit de chauffage inférieur

Eteignez l'appareil et contactez le Service
d'Assistance Technique officiel de Cecotec.

€3 Le capteur de température
n'est pas stocké correctement
et n'est pas utilisé.

l'appareil.

Appuyez sur l'icone marche/arrét pour rallumer

6. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systéeme de récupération de données,

transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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7. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE

Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
c exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la réglementation
applicable dans 'Union européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé pour
répondre aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la déclaration
de conformité de l'UE peut étre consulté sur le site web suivant : https://www.storececotec.

fr/fr/information/declaration-of-conformity
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

1. Untere Platte

2. Unteres Gehause

3. Bedienfeld

4. Taste zum Lésen der Platte

5. Aufbewahrungsfach fiir den Temperaturfiihler
6. Temperaturfihler

7. Rechtes Befestigungsteil

8. Doppelschichtiger Filter

9. Ventilator-Abdeckung

10. Offnungsstiick

11. Rechte Seite des Griffs

12. Positionierungsstiick

13. Fettauffangwanne

14. Obere Platte

15. Handgriff

16. Linke Seite des Criffs

17. Spatel

18. Plattenbefestigungen

Bedienfeld

Abb. 2

a. Ein-Aus Symbol

b. Touch-Symbol fur die Anbratfunktion

c. Temperaturanzeigebereich der Bodenplatte
d. Temperaturanzeigebereich der oberen Platte
e. Symbole vergréfidern/verkleinern

f.  Temperatur-Symbol

g. Zeit- Symbol

h. Symbol fir die Programmauswahl

i.  Symbol fiur die Funktion ,Smash"
j.  Status des Ventilators
k. Programm-Anzeigen
o Gemuse
o  Sandwich
o  Schweinefleisch (auf den Punkt durchgegart, durchgegart und sehr gut
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durchgegart)
o] Fisch (leicht gegart, auf den Punkt gegart, durchgegart und sehr gut durchgegart)
o] Hahnchen (durchgegartes und sehr gut durchgegartes)
o] Rindfleisch (rare, rosa, durchgebraten und sehr gut durchgebraten)
L. Zeitanzeigebereich
m. Startsymbol

HINWEIS:
Die Grafiken in diesem Handbuch sind schematische Darstellungen und stimmen
moglicherweise nicht genau mit dem Produkt tiberein.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist in einer Verpackung verpackt, die es beim Transport schiitzt. Nehmen
Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie den Originalkarton und die sonstige Verpackung an einem sicheren Ort
auf, damit das Gerat nicht beschadigt wird, wenn Sie es spater einmal transportieren
muissen. Wenn Sie die Originalverpackung entsorgen mochten, achten Sie bitte darauf,
dass Sie alle Artikel ordnungsgemaf? recyceln.

- Stellen Sie sicher, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Sollte eines davon fehlen oder nicht in gutem Zustand sein, wenden Sie sich bitte
umgehend an den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt

- Elektrischer Grill

- Temperaturfihler

- Bedienungsanleitung

- Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte
Rickverfolgbarkeit Ihres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

- Die Fettauffangwanne muss richtig positioniert sein, damit der Ventilator funktionieren
kann.

- Verwenden Sie zum Reinigen der Teller immer weiche Schwamme, um die
Antihaftbeschichtung nicht zu verkratzen.

- Reinigen Sie die obere und untere Platte, den Spatel und die Fettauffangschale mit
heifem Wasser, Geschirrspllmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Warten
Sie, bis die Platten vollstandig getrocknet sind, bevor Sie das Gerat benutzen.

- Stellen Sie die Fettauffangschale auf den Boden des Gerats. Fligen Sie vor der Benutzung
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des Gerats eine kleine Menge sauberes Wasser hinzu, um den vom Fett erzeugten Rauch
zu absorbieren.

Achtung: Es ist normal, dass bei der ersten Benutzung des Gerats ein leichter Geruch oder
etwas Rauch entsteht.

3. BEDIENUNG

3.1. Einstellung der Position der oberen Platte

Dieser Elektrogrill verfiigt tiber ein Héhenverstellsystem (Offnungswinkel) der oberen Platte,
um sich an verschiedene Arten von Lebensmitteln anzupassen. Dieses System wird durch
den Positionierungsteil gesteuert. Abb. 2

Geschlossene Position

Wenn der Grill geschlossen ist, sind die obere und die untere Platte vollstandig miteinander
verbunden.

Sie kénnen die Platten in dieser Position verriegeln, indem Sie das Positionierungsstiick in
die verriegelte Position schieben. In dieser Stellung lassen sich die Schilder nicht 6ffnen.
Vergewissern Sie sich, dass das Positionierteil entriegelt ist, um den Garvorgang zu starten.
Heben Sie den Criff leicht an, um die obere Platte um 20 mm von der unteren Platte zu
trennen. Sie kdnnen nun eine der folgenden Hohenpositionen wahlen.

Héhe Positionen (1 bis 5)

Schieben Sie das Positionierungsstlick in die Positionen 1, 2, 3, 3, 4 oder 5. Mit jeder Position

vergrofiert sich der Abstand zwischen der oberen und der unteren Platte schrittweise,

indem der Winkel von 20 mm auf etwa 70 mm bei Position 5 vergrofdert wird.

Wahlen Sie die Position entsprechend der Dicke des Garguts. Zum Beispiel:

- Niedrige Positionen (1-2): Ideal fiir diinne Lebensmittel wie Sandwiches oder Gemiise.

- Mittlere Positionen (3-4): Empfohlen fiir Lebensmittel mittlerer Dicke wie Hahnchen-
oder Fischfilets.

- Hohe Position (5): Perfekt fiir dicke Speisen wie Steaks oder grof3e Hamburger.

Offnung bei 95 Grad

Wenn sich das Positionierstlick in der entriegelten Position befindet, 6ffnen Sie den Grill,
indem Sie den Griff festhalten, bis die Platten einen Winkel von 95 Grad bilden.

Diese Position ist niitzlich, um Speisen wie Pfannkuchen oder Eier auf der unteren Platte
zuzubereiten, die dann durch eine glatte Platte ersetzt werden kann.
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180 Grad Offnung

Abb. 3

Dricken Sie bei entriegeltem Positionierteil den Knopf fiir die Achsensicherung auf der
rechten Seite und 6ffnen Sie das Gitter, bis die Platten vollstandig flach sind und einen
Winkel von 180 Grad bilden.

In dieser Position kénnen beide Platten (oben und unten) zum Kochen verwendet werden,
wodurch sich die Kochflache verdoppelt. Er ist ideal zum Garen grof3er Mengen von Speisen.

3.2. Anleitung zum Entfernen und Anbringen der Platten

Die Platten sind umkehrbar, sie kénnen je nach Position als Griddle oder als Grill verwendet
werden.

1. Entfernen der Platten. Abb. 4

Offnen Sie den Grill auf 95 oder 180 Grad.

Driicken Sie die Entriegelungstaste der Platte, um die Platte aus der Halterung zu l6sen.
Entfernen Sie die Platte, indem Sie sie aus der Halterung schieben.

Hinweis:

- Vergewissern Sie sich, dass die Platten vor der Verarbeitung vollstandig abgekuhlt sind.

- Wenn Sie den Grill gerade benutzt haben, tragen Sie Hitzeschutzhandschuhe, um
Verbrennungen beim Herausnehmen der Platten zu vermeiden.

2. Platzierung der Platten

Offnen Sie den Grill auf 95 oder 180 Grad.

Setzen Sie die Laschen der Platte in die Schlitze der Halterung ein. Achten Sie darauf, dass
die Laschen richtig auf die Schlitze ausgerichtet sind.

Setzen Sie die Platte auf und driicken Sie sie nach unten, bis Sie ein ,Klicken" horen. Dieses
Gerausch zeigt an, dass die Platte korrekt angebracht ist.

3.3.Bedienung

1. Erstinbetriebnahme:

- Schlief3en Sie das Gerat an eine Netzsteckdose an.

- Alle Anzeigeleuchten und Symbole leuchten kurz flir 1 Sekunde auf und erléschen dann.
- Das Ein/Aus-Touch-Symbol beginnt zu blinken.

- Drilcken Sie das Ein/Aus-Touch-Symbol, die Symbole leuchten auf.
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2. Temperatureinstellung

Menui auswahlen:

- Dricken Sie einmal auf das Temperatursymbol, um die Vorwarmung zu andern, und
zweimal, um die gewiinschte Temperatur einzustellen. Alle Anderungen, die Sie
vornehmen, werden automatisch fiir beide Boards libernommen.

Kein Menii ausgewahlt:
Dricken Sie einmal auf das Symbol fiir die Temperaturberiihrung:
- Das Symbol auf der oberen Platte leuchtet auf.
- .—--" erscheint im Bereich der Temperaturanzeige.
- Verwenden Sie die Tasten ,+" oder ,-*, um die Temperatur der oberen Platte
zwischen 80°C und 230°C einzustellen.
Driicken Sie die Temperaturtaste ein zweites Mal:
- Das Symbol firr die obere Platte erlischt und das Symbol fiir die untere Platte
leuchtet auf.
- .—--" erscheint im Bereich der Temperaturanzeige.
- Verwenden Sie die Tasten ,+" oder ,-*, um die Temperatur der unteren Platte
zwischen 80°C und 230°C einzustellen.
Driicken Sie die Temperaturtaste ein drittes Mal:
- Die Symbole auf der oberen und unteren Platte sind beleuchtet.
- .—--" erscheint im Bereich der Temperaturanzeige.
- Verwenden Sie die Tasten ,+" oder ,-*, um die Temperatur beider Platten
gleichzeitig zwischen 80°C und 230°C einzustellen.

3. Zeiteinstellung

- Dricken Sie die Zeittaste.

- Die Zeitanzeige blinkt und zeigt ,00:00" an.

- Verwenden Sie die Tasten ,+" oder ,-", um die Garzeit zwischen 30 Sekunden und 99
Minuten einzustellen.

4. Startim Manuellen Modus

- Nachdem Sie die gewtlinschte Temperatur und Zeit eingestellt haben, driicken Sie die
Starttaste. Beide Platten heizen gleichzeitig auf.

- Der Countdown wird beginnen. Das Geblase wird automatisch auf niedriger Stufe
aktiviert.

- Am Ende des Countdowns ist der Garvorgang beendet. Es erténen drei Warnténe und der
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Grill geht in den Standby-Modus Uber.

Hinweis: Es ist moglich, den Garvorgang nur mit der oberen oder unteren Platte zu starten,

indem Sie die Temperatur und die Zeit nur fiir die gewlinschte Platte einstellen und die

Starttaste driicken.

5. Temperaturfiihler

Verwenden Sie den Fihler flr eine prazise Kochkontrolle. Der Temperaturfiihler hilft
dabei, den perfekten Gargrad zu erreichen.

Nehmen Sie den Temperaturfiihler aus seinem Fach und stecken Sie den Stecker in die
Offnung auf der rechten Seite. Vergewissern Sie sich, dass der Stecker richtig eingesteckt
ist.

HINWEIS: Der Flihler kann mitten in einem Kochvorgang eingeflihrt werden, aber dann
wird der Vorgang durch den Fiihler und nicht durch die Zeit gesteuert.

Der Temperaturfuhler funktioniert bei allen Meniis auf3er Gemuse und Sandwiches.
Wenn Sie eines der Sondenmenus auswahlen, kénnen Sie je nach Art der Speisen
zwischen zwei und vier verschiedenen Garpunkten wahlen, wobei fir jeden Garpunkt
eine andere Temperatur eingestellt werden kann. Auf dem Display wird die von der
Sonde gemessene Innentemperatur der Speisen in Echtzeit angezeigt. Der Grill steuert
die Innentemperatur, um den Garpunkt genau zu kontrollieren.

Achten Sie beim Einsetzen der Sonde darauf, dass sie sich in der Mitte des Vorschubs
befindet und richtig positioniert ist. Fiihren Sie die Sonde fest bis etwa zur Halfte der
Dicke des Lebensmittels ein.

HINWEIS: Fiihren Sie die Sonde mit der Spitze moéglichst mittig in das Lebensmittel und
parallel zur Platte ein, so dass die Basis der Sonde nicht mit den Platten in Berlihrung
kommt.

Wird der Thermistor wahrend des Betriebs abgeklemmt, wird die Funktion automatisch
beendet und das Gerat geht in den Standby-Modus liber.

Die Temperatur bei Verwendung der Sonde fur die verschiedenen Garpunkte des Fleisches ist

wie folgt:

Menu

Temperatur der Sonde (°C)

Einstellbarer
Temperaturbereich (°C)

Rindfleisch rare

46

28 - 68

Rindfleisch rosa

53

33-73

Rindfleisch durchgegart

58

38-78
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Sehr gut durchgegartes

Rindfleisch 63 43 -83
Fisch leicht gegart 50 30-70
Fisch auf den Punkt 55 35-75
Durchgegarner Fisch 60 40 - 80
Fisch sehr gut durchgegart |65 45 -85
Schweinefleisch auf den

Punkt durchgegart 60 40-80
Schweinefleisch

durchgegart 65 45-85
Schweinefleisch sehr gut

durchgegart 70 50 -90
Durchgegartes Hahnchen 70 50 -90
Sehr gut durchgegartes

Hahnchen 75 55-95

HINWEIS: Sie kénnen sie auf den gewlinschten Punkt einstellen, indem Sie die Temperatur
nach Geschmack verandern.

6. Voreingestellte Meniis

- Dricken Sie im Standby-Modus die MenUtaste, um eines der voreingestellten Mentus
auszuwahlen: Gemuse, Sandwich, Schweinefleisch, Fisch, Hahnchen, Rindfleisch und
SMASH.

- Wenn ein Menu ausgewahlt ist, blinkt das entsprechende Menlisymbol.

- Dricken Sie die Starttaste, um das voreingestellte Programm zu starten. Das Symbol des
ausgewahlten Menus leuchtet konstant. Die Temperaturanzeige zeigt die voreingestellte
Gartemperatur fur dieses MenUi an. Auf der Zeitanzeige erscheint ,H--" was bedeutet,
dass die Vorwarmphase begonnen hat.

- Dricken Sie das Symbol fuir den Punkt, den Sie auswahlen mdéchten. Bitte beachten
Sie, dass diese Option fur alle Menus verflgbar ist, aufder fiir das Gemiise- und das
Sandwichmend.

- Drilcken Sie die Starttaste, um den Vorgang zu beginnen.

- Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, ertént der Summer dreimal und auf der
Zeitanzeige erscheint ,Add", was anzeigt, dass die Speisen eingefullt werden kénnen.

- Dricken Sie die Starttaste erneut, um den Countdown der Garzeit zu starten.

- Am Ende des Countdowns ist der Garvorgang beendet.
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Einstellbare

Voreingestellte | Temperatur |Voreingestellte | Einstellbare
Menii Temperatur (°C) |(°C) Zeit (min) Zeit (min)
Gemiise 200 190 - 210 3 1-7
Sandwich 200 190 - 210 3 1-7
Schweinefleisch auf
den Punkt durchgegart | 230 200 - 230 3 1-7
Schweinefleisch
durchgegart 230 200 - 230 4 1-8
Schweinefleisch sehr
gut durchgegart 230 200 - 230 5 1-9
Fisch leicht gegart 220 200 - 230 3 1-7
Fisch auf den Punkt
gegart 220 200 - 230 4 1-8
Durchgegarner Fisch 220 200 - 230 5 1-9
Fisch sehr gut
durchgegart 220 200 - 230 6 2-10
Durchgegartes
Hahnchen 230 200 - 230 4 1-8
Sehr gut
durchgegartes
Hahnchen 230 200 - 230 5 1-9
Rindfleisch rare 230 200 - 230 2 1-6,5
Rindfleisch rosa 230 200 - 230 2,5 1-7
Rindfleisch
durchgegart 230 200 - 230 3,5 1-8
Sehr gut
durchgegartes
Rindfleisch 230 200 - 230 4,5 1-9

Sie kénnen die Temperatur und die Zeit innerhalb der in den Tabellen angegebenen Bereiche

sowohl mit dem Zeit- als auch mit dem Sondenment in jedem der Programme nach Belieben

andern.
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HINWEIS: Um sie zu andern, missen Sie das Temperatur- oder Zeitsymbol zweimal driicken,

denn wenn Sie es einmal driicken, wird die Vorwarmung geandert.

Bei grofRen oder dicken Teilen wird die VVerwendung eines Temperaturfiihlers empfohlen.

SMASH-Funktion
Diese Funktion wird verwendet, um SMASH oder abgeflachte Burger mit einer knusprigen,
goldbraunen Kruste zu erhalten. Dazu miissen die folgenden Schritte durchgefiihrt werden:

1.

Bereiten Sie Hamburger Patty oder eine Kugel aus vorbereiteten Hamburger Hackfleisch
vor, das auf Zimmertemperatur temperiert ist (empfohlen fiir eine optimale Braunung).
Stellen Sie die Platten in den Bligelmodus, um die glatte Oberflache zu nutzen.

Driicken Sie die SMASH-Taste, das Gerat beginnt mit dem Vorheizen und warnt Sie, wenn
Sie den Burger hineinlegen miissen.

Bei der Aufforderung, den Ball oder Burger in die Mitte des Tellers zu legen, driicken

Sie das Start-Touch-Symbol und driicken Sie mit dem oberen Teller nach unten, bis die
beiden Teller in Kontakt kommen.

Lassen Sie den Garvorgang ablaufen und driicken Sie am Ende des Vorgangs erneut
einige Sekunden lang auf die obere Platte.

Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, 6ffnen Sie den Deckel und priifen Sie, ob er gar ist.
Wenn er nicht gar ist, schlief3en Sie ihn wieder und halten Sie ihn einige Sekunden lang
gedruckt, bis der gewlinschte SMASH-Burger fertig ist.

Menii-Kochpunkte:

Bei der Auswahl der Menus kénnen je nach Menl verschiedene Garpunkte ausgewahlt
werden: blutig, medium, durchgebraten und gut durchgebraten (Sandwich und Gemiise
haben keine Garpunktoptionen).

Zum Beispiel:

50

Bei der Auswahl eines Garpunkts (z. B. ,gut durchgebraten") blinken das Symbol des
ausgewahlten Menils und das Symbol ,gut durchgebraten®.

Driicken Sie die Starttaste, um das Mentu zu 6ffnen. Die Symbole fiir das ausgewahlte
Meni und ,Gut gemacht" leuchten konstant auf.

Die Temperaturanzeige zeigt die eingestellte Gartemperatur an.

Auf der Zeitanzeige erscheint ,H--" was den Beginn des Vorheizens anzeigt.

Am Ende des Vorheizvorgangs ertont der Summer dreimal und auf der Zeitanzeige
erscheint ,Add".

Driicken Sie die Starttaste erneut, um den Countdown der Garzeit zu starten.

Am Ende des Countdowns ist der Garvorgang beendet.
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Akustische Warnungen:
Wahrend des Betriebs wird bei jedem Tastendruck ein Warnton ausgegeben.
Am Ende des Garvorgangs ertdnen drei Warntone.

+Heat SEAR" Funktion (Schnelles Anbraten)
Mit der Funktion ,SEAR" kénnen Sie die Temperatur der Platten schnell erhéhen, um eine
intensivere Versiegelung und eine goldbraune Oberflache der Speisen zu erreichen.

HINWEIS: Wenn Sie die SEAR-Funktion verwenden, wird empfohlen, 1 Punkt weniger zu

kochen als gewlinscht.

Die Funktion ,SEAR" kann mit jedem der sechs voreingestellten Men(is verwendet
werden: Wurst, Schweinefleisch, Hamburger, Fisch, Huhn und Rindfleisch.

Wenn die Funktion ,SEAR" ausgewahlt ist, blinkt das entsprechende Symbol, bis der
Vorheizvorgang abgeschlossen ist.

Wahrend der ,SEAR"-Garphase leuchtet das Symbol weiter und zeigt an, dass eine
schnelle Hochtemperaturversiegelung durchgefiihrt wird, um den Fleischsaft zu
erhalten.

Nach einer Betriebszeit der Funktion ,SEAR" erlischt das Symbol und zeigt damit an, dass
die Schnellversiegelung beendet ist und das Garen fiir die restliche Zeit bei normaler
Temperatur fortgesetzt wird.

Wenn die Funktion ,SEAR" nicht ausgewahlt ist, wird von Anfang an bei normaler
Temperatur gegart.

Zur Erinnerung: Die Funktion ,SEAR" kann eingeschrankt sein, wenn die Temperatur der

Platten zu hoch ist (iiber 180°C). Die Funktion wird wieder aktiviert, wenn die Temperatur der

Platten auf ein geeignetes Niveau sinkt.

10. ,Rauchfrei“-Funktion (Ventilator)

Die Rauchfrei-Funktion wird Uiber die Liiftertaste gesteuert.

Dricken Sie die Geblasetaste, um die Geschwindigkeit einzustellen. Standardmafiig lauft
der Lifter zu Beginn des Aufwarmprozesses mit hoher Geschwindigkeit.

Dricken Sie die Geblasetaste, um zwischen ,niedriger Geschwindigkeit" und ,hoher
Geschwindigkeit" umzuschalten, je nach Rauchmenge und personlicher Vorliebe. Die
Anpassung erfolgt zyklisch.

HINWEIS: Mit einer Wasserschicht in der Schale wird der Rauch besser aufgefangen.

ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK I 51



DEUTSCH

4. REINIGUNG UND WARTUNG

Warnung:
- Bevor Sie das Gerat reinigen, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie die Platten
vollstandig abkihlen, um Verbrennungen zu vermeiden.

- Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

- Verwenden Sie keine metallischen Reinigungsgegenstande oder Scheuerschwamme.

- Verwenden Sie zum Reinigen der Platten keine Spachtel oder Metallschaber.

- Reinigen Sie die Innen- und Auf3enflachen nach jedem Gebrauch mit einem feuchten
Tuch oder Schwamm.

- Die Platten kénnen zur Reinigung in Wasser getaucht werden; sie kdnnen auch in der
Spulmaschine gereinigt werden.

- Nachdem alle Teile gewaschen wurden, wischen Sie sie mit einem sauberen Tuch ab.

- Befestigen Sie schliefdlich die Platten am Gehause des Gerats.

5. PROBLEMBEHEBUNG
Problem Ursache Lésungen
Das Gerat funktioniert nicht. | Das Netzkabel ist nicht Schlief3en Sie das Gerat an die
richtig angeschlossen. Netzsteckdose an.
Aus beiden Platten tritt Uberreste der letzten Reinigen Sie die obere und
Rauch aus. Nutzung. untere Platte sowie die
Fettauffangschale nach jedem
Gebrauch, um Rickstande zu
entfernen.
Das Essen ist angebrannt Die Dicke der Lebensmittel, | Die voreingestellte Zeit
oder bleibt ungekocht. die Vorwarmtemperatur und Temperatur kann
oder unterschiedliche innerhalb des einstellbaren
persoénliche Vorlieben Bereichs entsprechend
kénnen eine Rolle spielen. | der tatsachlichen Dicke,
der Anfangstemperatur
der Lebensmittel und den
persoénlichen Vorlieben
angepasst werden.
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Die Brotscheiben
verbrennen, wenn sie
getoastet werden.

Die Toastzeit des
Brotes ist je nach
gewahlter Temperatur
unterschiedlich.

Sie miissen die Zeit und
die Temperatur auf die
Lebensmittel abstimmen.

Das Gerat gibt ein Gerausch
von sich und hort plétzlich
auf zu funktionieren.

Die maximale Betriebszeit
des Timers betragt 99
Minuten, nach Ablauf
dieser Zeit schaltet sich
das Gerat automatisch ab.

Schalten Sie das Gerat wieder
ein.

Das Essen ist ungleichmafiig
gegart.

Sie hat Lebensmittelin
verschiedenen Grofien
eingefihrt.

Fihren Sie Lebensmittelin der
gleichen Grofie ein.

Sie hat verschiedene
Arten von Lebensmitteln
eingefihrt.

Fuhren Sie die gleiche Art von
Lebensmitteln ein.

Die Temperatur der Platten
liegt zwischen 100 und 180
°C und die Speisen wurden
nicht gewendet.

Drehen Sie das Essen um.

Das Kalbfleisch verandert
wahrend des Bratens seine
Farbe.

Die Farbe kann je nach
Dicke des Fleisches, der
Art des Fleisches, der
Vorwarmtemperatur usw.
variieren.

Die voreingestellte Zeit
und Temperatur kann
innerhalb des einstellbaren
Bereichs entsprechend

der tatsachlichen Dicke,
der Anfangstemperatur
der Lebensmittel und den
persoénlichen Vorlieben

angepasst werden.
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Fehlercodes
El Der obere Heizkreis ist offen | Schalten Sie das Gerat aus und wenden Sie sich an
das offizielle Cecotec-Servicezentrum.
E2 Der untere Heizkreis ist offen | Schalten Sie das Gerat aus und wenden Sie sich an
das offizielle Cecotec-Servicezentrum.
E3 Der Temperatursensor ist Driicken Sie das Ein/Aus-Symbol, um das Gerat
nicht korrekt gespeichert und | wieder einzuschalten.
wird nicht verwendet.

6. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten dieses Handbuchs liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf

weder ganz noch teilweise ohne vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
vervielfaltigt, in einem Datenabfragesystem gespeichert, libertragen oder auf irgendeine
Weise (elektronisch, mechanisch, durch Fotokopie, Aufzeichnung oder Ahnliches) verbreitet

werden.
7.VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden
c EAnforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europaischen

Union geltenden Vorschriften libereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter
Einhaltung der erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt
und gepruft. Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender Website
zu finden: https://storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity
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1. PARTI E COMPONENTI

Fig. 1

Piastra inferiore

Scocca inferiore

Pannello di controllo

Tasto di liberazione delle piastre
Vano per la sonda di temperatura
Sonda di temperatura

Fissare il pezzo a destra

Filtro a doppio strato

©E N UL WwN 2

Copertura della ventola

_
o

. Pezzo di apertura

—_
N &

Lato destro del manico
Pezzo di posizionamento

—
w

Vaschetta di raccolta grasso

_
iy

. Piastra superiore

—_
9]

. Manico

=
o

Lato sinistro del manico

-
~

Spatola

_
[o0]

. Piastre di ancoraggio

Pannello di controllo

Fig. 2

Icona touch On/0Off

Icona touch della funzione Sigillatura

Area di visualizzazione della temperatura della piastra inferiore
Area di visualizzazione della temperatura della piastra superiore
Icone touch aumento/diminuzione

Icona della temperatura

Icona di tempo

Sm o an oo

Icona di selezione del programma

i. lcona touch della funzione Smash

j.  Stato della ventola

k. Indicatori del programma

o Verdura

o  Sandwich

o] Maiale (al sangue, cotto e ben cotto)
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o) Pesce (al sangue, medio, cotto, cotto e ben cotto)

o Pollo (cotto e ben cotto)

o) Carne di manzo (al sangue, media, ben cotta e ben fatta)
Area di visualizzazione dell'ora
Icona touch di avvio

NOTA:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non

corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il

trasporto. Estrarre 'apparecchio dalla scatola e rimuovere tutto il materiale presente
nell'imballaggio. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro
per prevenire danni all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se
si desidera smaltire l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in
modo appropriato.

Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

56

Grill elettrico
Sonda di temperatura
Manuale di istruzioni

Non rimuovere il numero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta
tracciabilita dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

La vaschetta di raccolta del grasso deve essere posizionata correttamente per il
funzionamento della ventola.

Per pulire le piastre, utilizzare sempre spugne morbide per non graffiare il rivestimento
antiaderente.

Pulire le piastre superiore e inferiore, la spatola e la vaschetta raccogli grasso con acqua
calda, detersivo per piatti e una spugna non abrasiva. Attendere che l'apparecchio sia
completamente asciutto prima di utilizzarlo.

Posizionare il vassoio del grasso sul fondo dell'apparecchio. Prima di utilizzare
l'apparecchio, aggiungere una piccola quantita di acqua pulita per assorbire i fumi
prodotti dal grasso.
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Attenzione: E normale che durante il primo utilizzo dell'apparecchio si produca un leggero
odore o un po' di fumo.

3. FUNZIONAMENTO

3.1. Regolazione posizione piastra superiore

Questo grill elettrico & dotato di un sistema di regolazione dell'altezza (angoli di apertura)
della piastra superiore per adattarsi a diversi tipi di cibo. Questo sistema e controllato dalla
parte di posizionamento. Fig. 2

Posizione chiusa

Quando la griglia & chiusa, la piastra superiore e quella inferiore sono completamente unite.
€ possibile bloccare le piastre in questa posizione facendo scorrere l'elemento di
posizionamento in posizione di blocco. In questa posizione, le piastre non si aprono.

Per avviare la cottura, assicurarsi che la parte di posizionamento sia sbloccata. Sollevare
leggermente la maniglia per separare la piastra superiore da quella inferiore di 20 mm. € ora
possibile selezionare una delle seguenti posizioni di altezza.

Posizioni in altezza (da1a5)

Far scorrere l'elemento di posizionamento nelle posizioni 1, 2, 3, 3, 4 0 5. Ogni posizione

aumenta gradualmente la distanza tra la piastra superiore e quella inferiore, aumentando

l'angolo, da 20 mm a circa 70 mm nella posizione 5.

Scegliere la posizione in base allo spessore del cibo da cuocere. Ad esempio:

- Posizioni basse (1-2): Ideale per alimenti sottili come panini o verdure.

- Posizioni centrali (3-4): Consigliato per alimenti di medio spessore come filetti di pollo o
di pesce.

- Posizione alta (5): Perfetto per alimenti spessi come bistecche o grandi hamburger.

Apertura a 95 gradi

Con l'elemento di posizionamento in posizione di sblocco, aprire la griglia tenendo la
maniglia fino a quando le piastre formano un angolo di 95 gradi.

Questa posizione e utile per cuocere cibi come pancake o uova sulla piastra inferiore, che
puo essere sostituita da una piastra liscia.

Apertura a 180 gradi

Fig.3
Con la parte di posizionamento sbloccata, premere il pulsante di blocco dell'asse sul lato
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destro e aprire la griglia finché le piastre non sono completamente piatte, formando un
angolo di 180 gradi.

In questa posizione, entrambe le piastre (superiore e inferiore) possono essere utilizzate
per cucinare, raddoppiando la superficie di cottura. Ideale per cucinare grandi quantita di
alimenti.

3.2.Guida per la rimozione e il montaggio delle piastre

Le piastre sono reversibili e possono essere utilizzate come piastra o come grill a seconda
della posizione.

1. Rimozione delle piastre. Fig. 4

Aprireil grilla 95 0180 gradi.

Premere il pulsante di sblocco della piastra per sganciare la piastra dalla staffa.
Rimuovere la piastra facendola scorrere fuori dalla staffa.

Avviso:

- Assicurarsi che le piastre siano completamente fredde prima di maneggiarle.

- Sesieappena utilizzato il grill, indossare guanti di protezione dal calore per evitare
scottature quando si rimuovono le piastre.

2. Posizionamento delle piastre

Aprireil grilla 95 0180 gradi.

Inserire le linguette della piastra nelle fessure della staffa. Assicurarsi di allineare
correttamente le linguette con le fessure.

Posizionare e premere la piastra fino a sentire un «clic». Questo suono indica che la piastra &

montata correttamente.
3.3. Funzionamento

1. Accensione iniziale:

- Collegare l'apparecchio alla presa di corrente.

- Tutte le spie e le icone si accendono brevemente per 1 secondo e poi si spengono.
- Licona touch di accensione/spegnimento inizia a lampeggiare.

- Premere l'icona touch di On/Off; le icone si accenderanno.
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2. Impostazione della temperatura

Menu di selezione:

- Premere licona della temperatura una volta per modificare il preriscaldamento e due
volte per impostare la temperatura desiderata. Tutte le modifiche apportate saranno
automaticamente applicate a entrambe le schede.

Nessun menu selezionato:
Premere una volta l'icona touch della temperatura:
- Licona sulla piastra superiore si accende.
- Apparira «---» nell'area di visualizzazione della temperatura.
- Utilizzare i pulsanti «+» 0 «-» per regolare la temperatura della piastra superiore
tra 80°Ce 230°C.
Premere una seconda volta il tasto della temperatura:
- Licona della piastra superiore si spegne e quella della piastra inferiore si accende.
- Apparira «---» nell'area di visualizzazione della temperatura.
- Utilizzare i pulsanti «+» 0 «-» per regolare la temperatura della piastra inferiore tra
80°Ce 230°C.
Premere una terza volta il tasto della temperatura:
- Le icone sulle piastre superiore e inferiore si illuminano.
- Apparira «---» nell'area di visualizzazione della temperatura.
- Utilizzare i pulsanti «+» 0 «-» per regolare la temperatura di entrambe le piastre
contemporaneamente tra 80°C e 230°C.

3. Regolazione del tempo

- Premereiltasto del tempo.
- Ildisplay mostrera «00:00» lampeggiando.
- Utilizzare i pulsanti «+» 0 «-» per impostare il tempo di cottura da 30 secondi a 99 minuti.

4. Awvvio in modalita manuale

- Dopo aver impostato la temperatura e l'ora desiderate, premere il pulsante di avvio.
Entrambe le piastre inizieranno a riscaldarsi contemporaneamente.

- Iniziail conto alla rovescia. La ventola funzionera automaticamente a velocita bassa.

- Altermine del conto alla rovescia, la cottura & terminata. Vengono emessi tre suoni di
avvertimento e il grill entra in modalita standby.

Nota: E possibile avviare la cottura utilizzando solo la piastra superiore o inferiore,

impostando la temperatura e il tempo solo per la piastra desiderata e premendo il pulsante

diavvio.
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5. Sonda di temperatura

1. Utilizzare la sonda per un controllo preciso della cottura. La sonda di temperatura aiuta
a raggiungere la perfetta cottura.

2. Estrarre la sonda di temperatura dal suo alloggiamento e inserire il connettore nel foro
sul lato destro. Assicurarsi che il connettore sia inserito correttamente.

NOTA: La sonda puo essere inserita nel mezzo di un processo di cottura, ma in tal caso il
processo sara controllato dalla sonda e non dal tempo.

3. Lasonda di temperatura funziona con tutti i menu, ad eccezione di verdure e panini.
Selezionando uno qualsiasi dei menu della sonda, e possibile scegliere tra due e
quattro punti di cottura diversi a seconda del tipo di alimento, ognuno dei quali
ha un'impostazione di temperatura diversa. Il display visualizza in tempo reale la
temperatura interna dell'alimento, misurata dalla sonda. IL grill dara la priorita alla
temperatura interna per controllare con precisione il punto di cottura.

4. Quando siinserisce la sonda, assicurarsi che sia al centro dell'alimentazione e che
sia posizionata correttamente. Inserire saldamente la sonda fino a circa meta dello
spessore dell'alimento.

NOTA: Inserire la sonda con la punta il pit possibile al centro dell'alimento e
parallelamente alla piastra, in modo che la base della sonda non sia a contatto con le
piastre.

5. Seiltermistore viene scollegato durante l'uso, la funzione viene automaticamente
annullata e il dispositivo entra in modalita standby.

La temperatura da utilizzare con la sonda per i diversi punti di cottura della carne é la

seguente:
Temperatura della sonda | Intervallo di temperatura

Mentu (°0) regolabile (°C)
Vitello poco cotto 46 28 - 68

Vitello cottura media 53 33-73

Vitello cotto 58 38-78

Vitello ben cotto 63 43 -83

Pesce poco cotto 50 30-70

Pesce cottura media 55 35-75

Pesce cotto 60 40 -80

Pesce ben cotto 65 45 -85
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Carne di maiale cotta alla

perfezione 60 40-80
Maiale cotto 65 45 -85
Maiale ben cotto 70 50 - 90
Pollo cotto 70 50 -90
Pollo ben cotto 75 55-95

NOTA: E possibile regolarli al punto desiderato modificando la temperatura a seconda dei

gusti.

6. Menu preimpostati

- In modalita standby, premere il pulsante menu per selezionare uno dei menu

preimpostati: verdure, sandwich, maiale, pesce, pollo, manzo e SMASH.

- Quando si seleziona un menu, l'icona corrispondente lampeggia.

- Premere il tasto di Avvio per avviare il programma. L'icona del menu selezionato si

accende in modo fisso. Sul display della temperatura viene visualizzata la temperatura

di cottura preimpostata per quel menu. Sul display appare «H--», a indicare che la fase di

preriscaldamento e iniziata.

- Premere l'icona corrispondente al punto che si desidera selezionare. Si prega di notare

che questa opzione e disponibile per tutti i menu, ad eccezione di quelli a base di verdure

e panini.

- Premere il pulsante di avvio per avviare il programma.
- Altermine del preriscaldamento, il cicalino emette tre segnali acustici e il display
visualizza «Add», a indicare che é possibile aggiungere il cibo.

- Premere nuovamente il pulsante di avvio per avviare il conto alla rovescia del tempo di

cottura.

- Altermine del conto alla rovescia, la cottura e terminata.

Temperatura Tempo Tempo
preimpostata Temperatura | preimpostato | regolabile
Mentu Cl@) regolabile (°C) | (min) (min)
Verdura 200 190 - 210 3 1-7
Sandwich 200 190 - 210 3 1-7
Carne di maiale cottura
media 230 200 - 230 3 1-7

ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK I 61




ITALIANO

Maiale cotto 230 200 - 230 4 1-8
Maiale ben cotto 230 200 - 230 5 1-9
Pesce poco cotto 220 200 - 230 3 1-7
Pesce cottura media 220 200 - 230 4 1-8
Pesce cotto 220 200 - 230 5 1-9
Pesce ben cotto 220 200 - 230 6 2-10
Pollo cotto 230 200 - 230 4 1-8
Pollo ben cotto 230 200 - 230 5 1-9
Vitello poco cotto 230 200 - 230 2 1-65
Vitello cottura media 230 200 - 230 2,5 1-7
Vitello cotto 230 200 - 230 3,5 1-8
Vitello ben cotto 230 200 - 230 45 1-9

3 possibile modificare la temperatura e l'ora a piacimento negli intervalli indicati nelle
tabelle, sia con il menu dell'ora che con quello della sonda in ciascuno dei programmi.

NOTA: Per modificarla, @ necessario premere due volte l'icona della temperatura o dell'ora,
perché se la si preme una sola volta, il preriscaldamento viene modificato.

Per i pezzi grandi o spessi, si raccomanda l'uso di una sonda di temperatura.

Funzione SMASH

Questa funzione viene utilizzata per ottenere hamburger SMASH o schiacciati con una crosta

croccante e dorata. A tal fine, & necessario eseguire le seguenti operazioni:

1. Preparare una polpetta di hamburger o una palla di carne macinata per hamburger
preparata, temperata a temperatura ambiente (raccomandata per una migliore
doratura).

2. Posizionare le piastre in modalita stiro per utilizzare la superficie piana.

3. Premere il pulsante SMASH per avviare il preriscaldamento e avvisare quando si deve
inserire 'lhamburger.

4. Posizionare la palla o 'hamburger al centro della piastra, premere l'icona touch di avvio
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e premere con la piastra superiore finché le due piastre non entrano in contatto; tenere
premuto per 10 secondi.

5. Lasciare cuocere e, al termine del processo, tenere nuovamente premuto per qualche
secondo il piatto superiore.

6. Una volta terminato il processo, aprire il coperchio superiore e verificare la cottura; se
€ poco cotto, richiuderlo e tenerlo premuto per qualche secondo fino a raggiungere la
finitura desiderata dell'hamburger SMASH.

7. Menu punti di cottura:

- Quando si selezionano i menu, si possono scegliere diversi punti di cottura a seconda del
menu selezionato: al sangue, medio, cotto e ben cotto (i panini e le verdure non hanno
opzioni di punti di cottura).

Ad esempio:

- Quando si seleziona un punto di cottura (ad esempio «ben cotto»), l'icona del menu
selezionato e l'icona «ben cotto» lLampeggiano.

- Premere il tasto di avvio per avviare il menl. Le icone del menu selezionato e di «<ben
fatto» si accendono in modo fisso.

- Ildisplay della temperatura indica la temperatura di cottura preimpostata.

- Suldisplay appare «H--», a indicare l'inizio del preriscaldamento.

- Altermine del preriscaldamento, il cicalino emette tre segnali acustici e il display
visualizza «Add».

- Premere nuovamente il pulsante di avvio per avviare il conto alla rovescia del tempo di
cottura.

- Altermine del conto alla rovescia, la cottura & terminata.

8. Avvertenze acustiche:

- Durante il funzionamento, ogni volta che si preme un pulsante viene emesso un segnale
acustico.

- Altermine della cottura, vengono emessi tre suoni di avviso.

9. Funzione «Heat SEAR» (Sigillatura rapida)

La funzione «SEAR» consente di aumentare rapidamente la temperatura delle piastre
per ottenere una sigillatura pit intensa e una superficie pili dorata sui cibi.

NOTA: Se si utilizza la funzione SEAR, si consiglia di utilizzare 1 punto di cottura in meno

rispetto a quello desiderato.

La funzione «<SEAR» puo essere utilizzata con uno qualsiasi dei sei menu preimpostati:
salsiccia, maiale, hamburger, pesce, pollo e manzo.
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- Quando si seleziona la funzione «SEAR», l'icona corrispondente lampeggia fino al
completamento del preriscaldamento.

- Durante la fase di cottura «SEAR», l'icona rimane accesa, a indicare che viene applicata
una rapida sigillatura ad alta temperatura per trattenere i succhi della carne.

- Dopo un tempo di funzionamento della funzione «SEAR», l'icona si spegne, indicando
che la sigillatura rapida e terminata e la cottura continuera a temperatura normale per il
tempo rimanente.

- Selafunzione «<SEAR» non é selezionata, la cottura avverra a temperatura normale fin
dall'inizio.

Promemoria: La funzione «SEAR» puo essere limitata se la temperatura delle piastre e
troppo alta (superiore a 180°C). La funzione si riattiva quando la temperatura delle piastre
scende a un livello adeguato.

10. Funzione «Senza fumo» (Ventola)

- Lafunzione antifumo é controllata dal pulsante della ventola.

- Per selezionare la velocita della ventola, premere il pulsante corrispondente. Per
impostazione predefinita, la ventola si avvia ad alta velocita all'inizio del riscaldamento.

- Premere il pulsante della ventola per passare da «bassa velocita» ad «alta velocita», a
seconda della quantita di fumo e delle preferenze personali. Ladeguamento é ciclico.
NOTA: Raccoglie meglio il fumo con uno strato d'acqua nel vassoio.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

Avvertenza:
- Primadi pulire l'apparecchio, scollegare il cavo di alimentazione e lasciare raffreddare
completamente le piastre per evitare ustioni.

- Nonimmergere il cavo di alimentazione, la spina o l'apparecchio in acqua o altri liquidi.
- Non utilizzare oggetti metallici o spugne per la pulizia.

- Non utilizzare spatole o raschietti metallici per pulire le piastre della griglia.

- Pulire le superfici interne ed esterne con un panno o una spugna umidi dopo ogni uso.
- Lepiastre possono essere lavate a mano oppure in lavastoviglie.

- Unavolta lavate tutte le parti, asciugarle con un panno pulito.

- Infine, posizionare le piastre sul corpo della griglia.
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Problema

Cause

Soluzioni

L'apparecchio non
funziona.

ILcavo di alimentazione non
e collegato correttamente.

Collegare l'apparecchio alla
corrente.

Esce fumo tra le due
piastre.

Sono rimasti i residui
dell'ultimo utilizzo

Pulire le piastre superiori
e inferiori e la vaschetta di
raccolta grasso dopo ogni uso

ILcibo & bruciato o
rimane crudo.

Lo spessore del cibo,

la temperatura di
preriscaldamento o i diversi
gusti personali possono
giocare un ruolo importante.

Regolareiltempo e la
temperatura predefiniti
all'interno dell'intervallo
regolabile in base allo spessore
effettivo, alla temperatura
iniziale dell'alimento e alle
preferenze personali

Le fette di pane si
bruciano durante la
tostatura.

Il tempo di tostatura del
pane varia a seconda della
temperatura selezionata.

€ necessario adeguare il tempo
e la temperatura al cibo.

L'apparecchio
emette un suono e
smette di funzionare
improvvisamente.

ILtempo massimo di
funzionamento del timer &
di 99 minuti, allo scadere
del quale l'apparecchio si
spegne automaticamente

Accendere nuovamente
l'apparecchio

Gli alimenti si cuociono
in modo non uniforme.

Ha introdotto alimenti di
diverse dimensioni.

Introdurre alimenti della stessa
dimensione.

Ha introdotto diversi tipi di
alimenti.

Introdurre alimenti dello stesso
tipo.

La temperatura delle piastre
e compresa tra 100 e 180°C
e gli alimenti non sono stati
girati.

Girare gli alimenti.
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La carne di vitello ILcolore puo variare a Regolareiltempo e la
cambia colore durante la | seconda dello spessore temperatura predefiniti
cottura. della carne, del tipo di all'interno dell'intervallo
manzo, della temperatura di | regolabile in base allo spessore
preriscaldamento, ecc. effettivo, alla temperatura
iniziale dell'alimento e alle
preferenze personali.

Codici di errore

E1 ILcircuito di riscaldamento Spegnere l'apparecchio e contattare il Servizio
superiore & aperto di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

€2 ILcircuito di riscaldamento Spegnere l'apparecchio e contattare il Servizio
inferiore & aperto di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

€3 ILsensore di temperatura non & | Premere l'icona On/Off per riaccendere
memorizzato correttamente e l'apparecchio.
non viene utilizzato.

6. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo
essere, in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o
distribuito con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile)
senza la previa autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

Con la presente, Cecotec Innovations dichiara che questo prodotto e conforme ai

requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili

nell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato per
soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione
di Conformita UE e disponibile al seguente link: https://storececotec.it/it/information/

declaration-of-conformity
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1. PECAS E COMPONENTES

Fig. 1

Placa inferior

Carcaca inferior

Painel de controlo

Botdo de desbloqueio das placas

Sonda de temperatura
Fixacao da peca correta
Filtro de dupla camada
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Cobertura do ventilador
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Espatula
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. Placas de ancoragem

Painel de controlo

Fig. 2

Icono tatil de ligar/desligar
icone tatil da funcdo de Selagem

Zoom in/out dos icones tacteis
icone tatil da temperatura
icone tatil Tempo

Sm o an oo

icone de selecdo de programa
i. Icone tatil da funcdo Smash

j. Estado daventoinha

k. Indicadores do programa

o] Legumes

o  Sandwich

PORTUGUES

Compartimento de armazenamento para a sonda de temperatura

Area de visualizacao da temperatura da placa inferior
Area de visualizacao da temperatura da placa superior

o Carnede porco (mal passada, cozinhada e bem passada)
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o Peixe (mal passado, médio, feito, feito e bem feito)

o Frango (pronto e bem passado)

o) Carne de vaca (mal passada, média, bem passada e bem passada)
L. Area de visualizacdo da hora
m. icone tatil de inicio

NOTA:
Os graficos deste manual sdo representacdes esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem. Pode
manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou ndo estiver em boas condic6es, contactar imediatamente o
Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetido da caixa

- Grelhador elétrico

- Sonda de temperatura
- Manualde instrucdes

- Nao retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta em
caso de solicitar assisténcia.

- Otabuleiro de gordura deve estar corretamente posicionado para que o ventilador
funcione.

- Utilize sempre esponjas macias para limpar as placas, de modo a nao riscar o
revestimento antiaderente.

- Limpe as placas superior e inferior, a espatula e o tabuleiro de gorduras com agua
quente, detergente da loica e uma esponja ndo abrasiva. Aguarde até que o aparelho
esteja completamente seco antes de o utilizar.

- Colocar o tabuleiro de gordura na parte inferior do aparelho. Antes de utilizar o aparelho,
adicionar uma pequena quantidade de agua limpa para absorver o fumo produzido pela
gordura.
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Atencao: € normal que se produza um ligeiro odor ou algum fumo durante a primeira
utilizacdo do aparelho.

3. FUNCIONAMENTO

3.1. Ajuste da posicao da placa superior

Este grelhador elétrico dispde de um sistema de regulacao em altura (@ngulos de abertura)
da placa superior para se adaptar a diferentes tipos de alimentos. Este sistema é controlado
pela parte de posicionamento. Fig. 2

Posicdo fechada

Quando o grelhador esta fechado, as placas superior e inferior estdo completamente unidas.
€ possivel bloquear as placas nesta posicao fazendo deslizar a peca de posicionamento para
a posicao de bloqueio. Nesta posicao, as placas nao abrem.

Para comecar a cozinhar, certifique-se de que a parte de posicionamento esta
desbloqueada. Levantar ligeiramente a pega para separar a placa superior da placa inferior
em 20 mm. Pode agora selecionar uma das seguintes posicoes de altura.

Posicdes em altura (1a 5)

Deslizar a peca de posicionamento para as posicées 1, 2, 3, 3, 4 ou 5. Cada posicao aumenta

gradualmente a disténcia entre a placa superior e a inferior, aumentando o angulo, de 20

mm para cerca de 70 mm na posicao 5.

Escolha a posicao de acordo com a espessura dos alimentos a cozinhar. Por exemplo:

- Posices baixas (1-2): Ideal para alimentos finos, como sandes ou legumes.

- Posicées intermédias (3-4): Recomendado para alimentos de espessura média, como
filetes de frango ou de peixe.

- Posicdo alta (5): Perfeito para alimentos espessos, como bifes ou hambtirgueres
grandes.

Abertura a 95 graus

Com a peca de posicionamento na posicao desbloqueada, abra o grelhador segurando a
pega até as placas formarem um angulo de 95 graus.

Esta posicdo é util para cozinhar alimentos como panquecas ou ovos na placa inferior, que
pode ser substituida por uma placa lisa.
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Abertura de 180 graus

Fig. 3

Com a parte de posicionamento desbloqueada, prima o botdo de bloqueio do eixo do lado
direito e abra a grelha até as placas ficarem completamente planas, formando um angulo de
180 graus.

Nesta posicao, ambas as placas (superior e inferior) podem ser utilizadas para cozinhar,
duplicando a superficie de cozedura. Adequada para cozinhar uma grande variedade de

alimentos.
3.2. Guia para remocao e montagem de placas

As placas sao reversiveis, podendo ser utilizadas como grelha ou como grelhador, consoante
a posicao.

1. Remocéo das placas. Fig. 4

Abrir o grelhador a 95 ou 180 graus.

Prima o botao de libertacao do trinco da placa para libertar a placa do suporte.
Retire a placa fazendo-a deslizar para fora do suporte.

Aviso:

- Certifique-se de que as placas estdo completamente secas antes de utilizar o aparelho.

- Seacabou de utilizar o grelhador, use luvas de protecéo térmica para evitar
queimaduras ao retirar as placas.

2. Colocacao das placas

Abrir o grelhador a 95 ou 180 graus.

Insira as patilhas da placa nas ranhuras do suporte. Certifique-se de que alinha
corretamente as patilhas com as ranhuras.

Coloque e pressione a placa para baixo até ouvir um «clique». Este som indica que a placa
estd corretamente colocada.

3.3. Funcionamento

1. Ignicdo inicial:

- Ligue o aparelho a tomada elétrica.

- Todas as luzes indicadoras e icones acendem-se brevemente durante 1 segundo e
depois apagam-se.

- Oicone tatil de ligar/desligar comecara a piscar.

70 I ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK



PORTUGUES

- Prima oicone tatil ligar/desligar, os icones acendem-se.
2. Ajuste de temperatura

Selecdo do menu:
- Prima oicone da temperatura uma vez para alterar o pré-aquecimento e duas
vezes para definir a temperatura pretendida. Todas as alteracdes efectuadas serdo

automaticamente aplicadas a ambos os quadros.

Nenhum menu selecionado:
Prima uma vez o icone tatil da temperatura:
- 0 icone na placa superior acende-se.
- “---» aparecera na area de visualizacao da temperatura.
- Utilize os botdes «+» ou «-» para ajustar a temperatura da placa superior entre
80°Ce 230°C.
Prima o bot&o de temperatura uma segunda vez:
- 0 icone da placa superior desliga-se e o icone da placa inferior acende-se.
- “---» aparecera na area de visualizacao da temperatura.
- Utilize os botdes «+» ou «-» para ajustar a temperatura da placa inferior entre
80°Ce 230°C.
Prima o bot&o de temperatura uma terceira vez:
- Os icones nas placas superior e inferior acendem-se.
- “---» aparecera na area de visualizacao da temperatura.
- Utilize os botdes «+» ou «-» para ajustar a temperatura de ambas as placas
simultaneamente entre 80°C e 230°C.

3. Definicao da hora

- Pressione o botao da hora.

- 0 ecra da hora pisca e mostra “00:00"

- Utilize os botdes «+» ou «-» para regular o tempo de cozedura de 30 segundos a 99

minutos.

4. Inicio do modo manual

- Depois de definir a temperatura e o tempo pretendidos, prima o bot&o Iniciar. Ambas as

placas comecardo a aquecer simultaneamente.
A contagem decrescente vai comecar. A ventoinha funcionara a velocidade baixa

automaticamente.
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No final da contagem decrescente, a cozedura esta terminada. Serdo emitidos trés sons
de aviso e o grelhador entrard no modo de espera.

Nota: E possivel comecar a cozinhar utilizando apenas o prato superior ou inferior,

regulando a temperatura e o tempo apenas para o prato desejado e premindo o botao

Iniciar.

Sonda de temperatura

Utilize a sonda para um controlo preciso da cozedura. A sonda de temperatura ajuda a
obter o ponto de cozedura perfeito.

Retirar a sonda de temperatura do seu compartimento e inserir o conetor no orificio do
lado direito. Certifique-se de que o conetor esta corretamente inserido.

NOTA: A sonda pode ser inserida no meio de um processo de cozedura, mas nesse caso o
processo sera controlado pela sonda e néo pelo tempo.

A sonda de temperatura funciona com todos os menus, exceto legumes e sanduiches. Ao
selecionar qualquer um dos menus da sonda, pode escolher entre dois e quatro pontos
de cozedura diferentes em funcdo do tipo de alimento, cada ponto de cozedura com uma
regulacdo de temperatura diferente. O visor apresenta em tempo real a temperatura
interna dos alimentos, medida pela sonda. O grelhador da prioridade a temperatura
interna para controlar com precisao o ponto de cozedura.

Ao inserir a sonda, certifique-se de que esta se encontra no centro do avanco e que

esta corretamente posicionada. Introduzir a sonda firmemente até cerca de metade da
espessura do alimento.

NOTA: Introduzir a sonda com a ponta o mais centralizada possivel no alimento e
paralela ao prato, de modo a que a base da sonda ndo esteja em contacto com os pratos.
Se o termistor for desligado durante a utilizacdo, a funcao sera automaticamente
cancelada e o dispositivo entrara no modo de espera.

Atemperatura quando se utiliza a sonda para os diferentes pontos de cozedura da carne é a

seguinte
Gama de temperatura
Menu Temperatura da sonda (°C) | ajustavel (°C)
Vitela mal cozinhada 46 28 - 68
Carne de vitela, mal passada |53 33-73
Vitela cozida 58 38-78
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Vitela bem passada 63 43 -83
Peixe mal cozinhado 50 30-70
Peixe no mercado de peixe 55 35-75
Peixe feito 60 40 - 80
Peixe demasiado cozinhado |65 45 -85
Carne de porco, cozinhada

na perfeicao 60 40 - 80
Porco feito 65 45 -85
Carne de porco bem

passada 70 50 -90
Frango feito 70 50-90
Frango muito feito 75 55-95

NOTA: Pode ajusta-los ao ponto desejado, alterando a temperatura a gosto.

6. Menus predefinidos

No modo de espera, prima o botdo menu para selecionar um dos menus pré-definidos:
vegetais, sanduiche, carne de porco, peixe, frango, carne de vaca e SMASH.

Quando um menu é selecionado, o icone do menu correspondente fica intermitente.
Pressione o bot&o Iniciar para iniciar o programa predefinido. O icone do menu
selecionado acende-se de forma estavel. O visor de temperatura indica a temperatura
de cozedura predefinida para esse menu. O ecra de tempo mostrara «H--», indicando
que a fase de pré-aquecimento foi iniciada.

Prima o icone correspondente ao ponto que pretende selecionar. Note-se que esta
opcao esta disponivel para todos os menus, exceto o menu de legumes e o menu de
sanduiches.

Prima o botao Iniciar para iniciar o processo.

Quando o pré-aquecimento estiver concluido, o sinal sonoro soara trés vezes e o visor
de tempo mostrara «Add», indicando que os alimentos podem ser adicionados.

Premir novamente a tecla Iniciar para iniciar a contagem decrescente do tempo de
cozedura.

No final da contagem decrescente, a cozedura esta terminada.
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Temperatura Tempo

predefinida Temperatura | predefinido | Tempo regulavel
Menu (°O) ajustavel (°C) | (min) (min)
Legumes 200 190 - 210 3 1-7
Sandes 200 190 - 210 3 1-7
Carne de porco,
cozinhada na perfeicao | 230 200 - 230 3 1-7
Porco feito 230 200 - 230 4 1-8
Carne de porco bem
passada 230 200 - 230 5 1-9
Peixe mal cozinhado 220 200 - 230 3 1-7
Peixe no mercado de
peixe 220 200 - 230 4 1-8
Peixe feito 220 200 - 230 5 1-9
Peixe demasiado
cozinhado 220 200 - 230 6 2-10
Frango feito 230 200 - 230 4 1-8
Frango muito feito 230 200 - 230 5 1-9
Vitela mal cozinhada 230 200 - 230 2 1-6,5
Carne de vitela, mal
passada 230 200 - 230 2,5 1-7
Vitela cozida 230 200 - 230 3,5 1-8
Vitela bem passada 230 200 - 230 4,5 1-9

As temperaturas e o tempo podem ser alterados como se desejar nas gamas indicadas nas

tabelas, tanto com os menus de tempo como de sonda em cada um dos programas.

NOTA: Para o alterar, é necessario premir duas vezes o icone da temperatura ou do tempo,

porque se premir uma vez, o pré-aquecimento é modificado.

Para pecas grandes ou espessas, recomenda-se a utilizacao de uma sonda de temperatura.
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Funcao SMASH
Esta funcao é utilizada para obter hamburgueres SMASH ou achatados com uma crosta

estaladica e dourada. Deve seguir os seguintes passos:

1.

Prepare um hamburguer ou uma bola de carne moida de hamburguer preparada,
temperada a temperatura ambiente (recomendado para alourar melhor).

Coloque as placas no modo de engomar para utilizar a superficie plana.

Prima o botdo SMASH, que comecara a pré-aquecer e avisara quando tiver de colocar o
hamburguer.

Quando for solicitado, coloque a bola ou 0 hamburguer no centro do prato, prima o icone
de toque inicial e prima com o prato superior até que os dois pratos entrem em contacto,
mantendo-o durante 10 segundos.

Deixar cozer e, no final do processo, manter novamente durante alguns segundos,
pressionando a placa superior.

Uma vez terminado o processo, abra a tampa superior e verifique o cozimento, se estiver
mal cozido, feche-a novamente e mantenha-a premida durante alguns segundos até
obter o acabamento desejado do hamburguer SMASH.

Pontos de cozedura do menu:

Ao selecionar os menus, podem ser selecionados diferentes pontos de cozedura em
funcéo do menu selecionado: mal passado, médio, pronto e bem passado (as sanduiches
e os legumes nao tém opcdes de ponto de cozedura).

Por exemplo:

Ao selecionar um ponto de cozedura (por exemplo, «<bem passado»), o icone do menu
selecionado e o icone «bem passado» piscam.

Pressione o botdo Iniciar para iniciar o menu. Os icones do menu selecionado e do «bem
feito» acendem-se de forma continua.

0 indicador de temperatura indica a temperatura de cozedura predefinida.

0 ecra de tempo mostrara «H--», indicando o inicio do pré-aquecimento.

No final do pré-aquecimento, a campainha apita trés vezes e a indicacéo de tempo
mostra «Add».

Premir novamente a tecla Iniciar para iniciar a contagem decrescente do tempo de
cozedura.

No final da contagem decrescente, a cozedura esta terminada.

Avisos acusticos:

Durante o funcionamento, é emitido um som de aviso sempre que um botdo é premido.
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- Nofinal da cozedura, sdo emitidos trés sons de aviso.

9. Funcédo “Heat SEAR» (Selagem rapida)

- Afuncdo «SEAR» permite-lhe aumentar rapidamente a temperatura das placas para
obter uma selagem mais intensa e uma superficie dos alimentos mais dourada.

NOTA: Se utilizar a funcéo SEAR, recomenda-se que utilize menos 1 ponto de cozedura do

que o desejado.

- Afuncdo «SEAR» pode ser utilizada com qualquer um dos seis menus pré-definidos:
salsicha, carne de porco, hamburguer, peixe, frango e carne de vaca.

- Quando a funcdo «SEAR» é selecionada, o icone correspondente fica intermitente até o
pré-aquecimento estar concluido.

- Durante a fase de cozedura «SEAR», 0 icone permanece iluminado, indicando que esta a
ser aplicada uma selagem répida a alta temperatura para reter os sucos da carne.

- Apds um tempo de funcionamento da func@o «SEAR», o icone apaga-se, indicando que
a selagem rapida esta terminada e que a cozedura continua a temperatura normal
durante o tempo restante.

- Seafuncdo «SEAR» nao estiver selecionada, a cozedura sera efectuada a temperatura
normal desde o inicio.

Aviso: A funcdo «SEAR» pode ser limitada se a temperatura das placas for demasiado
elevada (superior a 180°C). A funcao sera reactivada quando a temperatura das placas
descer para um nivel adequado.

10. Funcéo «sem fumo» (ventoinha)

- Afuncéao anti-fumo é controlada pelo bot&o da ventoinha.

- Prima o botdo da ventoinha para ajustar a velocidade. Por defeito, a ventoinha arranca a
alta velocidade no inicio do aquecimento.

- Prima o botao da ventoinha para alternar entre «velocidade baixa» e «velocidade alta»,
consoante a quantidade de fumo e a preferéncia pessoal. O ajustamento é ciclico.
NOTA: Recolhe melhor o fumo com uma camada de dgua no tabuleiro.

4. LIMPEZA E MANUTEN(;AO
Adverténcia:
- Antes de limpar o aparelho, desligue o cabo de alimentacdo e deixe as placas

arrefecerem completamente para evitar queimaduras.

- N&o mergulhar o cabo de alimentacdo, a ficha ou o aparelho em &gua ou outros liquidos.
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- Nao utilizar objectos de limpeza metalicos ou esfregéGes.

- Nao utilize espatulas ou raspadores metalicos para limpar as placas do grelhador.

- Apéds cada utilizacao, limpe as superficies interiores e exteriores com um pano hiimido

ou uma esponija.

- As placas podem ser mergulhadas em agua para limpeza; também podem ser lavadas

na maquina de lavar louca.

- Depois de todas as pecas terem sido lavadas, seque-as com um pano limpo.

- Porfim, coloque as placas na estrutura principal do grelhador.

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causas

Solucdes

0 aparelho ndo
funciona.

0 cabo de alimentacao
nao esta conectado
corretamente.

Conecte o aparelho a tomada
elétrica.

Sai fumo entre as duas
placas.

Ha restos da ultima
utilizacao.

Limpar as placas superior

e inferior e o tabuleiro de
gordura ap6s cada utilizacdo
para remover os residuos.

Os alimentos estao
gueimados ou nao estdo
cozinhados.

A espessura e a porcdo dos
alimentos, a temperatura
de pré-aquecimento dos
alimentos, os diferentes
gostos pessoais, etc.

0 tempo e a temperatura
predefinidos podem ser
ajustados dentro da faixa
ajustavel de acordo com a
espessura real, a temperatura
inicial dos alimentos e as
preferéncias pessoais.

As fatias de pao
gueimam-se quando
torradas.

0 tempo de tostagem do
pao é diferente consoante a
temperatura selecionada.

E necessario adaptar o tempo
e a temperatura aos alimentos.

0 aparelho emite
um som e deixa de
funcionar subitamente.

0 tempo méximo de
funcionamento do
temporizador é de 99
minutos, quando este tempo
expira o aparelho desligar-
se-a automaticamente.

Volte a ligar o aparelho.
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Os alimentos sao
cozinhados de forma
irregular.

Introduziu alimentos de
diferentes tamanhos.

Introduzir alimentos do mesmo
tamanho.

Introduziu diferentes tipos
de alimentos.

Introduzir o mesmo tipo de
alimento.

Atemperatura dos pratos
situa-se entre 100-180°C e os
alimentos nao foram virados.

Virar a comida ao contrario.

A carne de vitela
muda de cor durante a
cozedura.

A cor pode variar consoante
a espessura da carne, o tipo
de carne, a temperatura de
pré-aquecimento, etc.

0 tempo e a temperatura
predefinidos podem ser
ajustados dentro da faixa
ajustavel de acordo com a
espessura real, a temperatura
inicial dos alimentos e as
preferéncias pessoais.

Cédigos de erro

E1 O circuito de aquecimento
superior esta aberto

Desligue o aparelho e contacte o centro de
assisténcia técnica oficial da Cecotec.

E2 O circuito de aguecimento

Desligue o aparelho e contacte o centro de

inferior esta aberto assisténcia técnica oficial da Cecotec.

E3 0 sensor de temperatura nao Prima o icone ligar/desligar para voltar a ligar o

estd corretamente armazenado | dispositivo.

e nao esta a ser utilizado.

6. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetdo desta publicacdo ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido
ou distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocdpia, gravacdo ou similar) sem
a autorizacdo prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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7. DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE

Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto esta em
c Econformidade com os requisitos essenciais e outras disposicoes relevantes dos
regulamentos aplicaveis na Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado e
testado de acordo com as normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto completo da
Declaracéo de Conformidade da UE pode ser encontrado no seguinte website: https://

cecotec.pt/pt/information/declaration-of-conformity.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Afbeelding 1

1. Bodemplaat

2. Onderste behuizing

3. bedieningspaneel

4. Plaatontgrendelingsknop

5. Compartiment voor het opbergen van de temperatuursonde
6. Temperatuursonde

7. Rechter bevestigingsstuk

8. Dubbellaags filter

9. Ventilatorkap

10. Openingsstuk

1. Rechterkant van het handvat
12. Positioneringsstuk

13. Vetopvangbak

14. Bovenplaat

15. Hendel

16. Linkerkant van het handvat
17. Spatel

18. Plaatankers

bedieningspaneel

Afbeelding 2

Raak het aan/uit-pictogram aan

Raak het pictogram aan voor de Seal-functie
Weergavegebied voor de temperatuur van de bodemplaat
Weergavegebied voor de temperatuur van de bovenplaat
Aanraakpictogrammen vergroten/verkleinen
Aanraaktemperatuurpictogram

Raak het tijdpictogram aan

Sm P an oo

Programmaselectie-icoon

Smash-functie aanraakpictogram

j.  Fanstatus

k. Programma-indicatoren

o Groenten

o  Sandwich

o  Varkensvlees ( rare, goed doorbakken en goed doorbakken)
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o Vis(rare, medium, doorbakken en doorbakken)

o  Kip (gaar en goed doorbakken)

o] Kalfsvlees (rare, medium, well done en medium rare)
L. Tijdweergavegebied
m. Home-aanraakpictogram

OPMERKING:
De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met de afbeeldingen op het product.

2.VOOR GEBRUIK

- Dit apparaat wordt geleverd in een verpakking die speciaal is ontworpen om het
tijdens transport te beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het
verpakkingsmateriaal. U kunt de originele doos en andere verpakkingsmaterialen op
een veilige plaats bewaren om schade aan het apparaat te voorkomen als u het in de
toekomst moet vervoeren. Als u de originele verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor
dat u alle onderdelen op de juiste manier recyclet.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig zijn en in goede staat verkeren.
Neem onmiddellijk contact op met de officiéle technische ondersteuning van Cecotec als
er onderdelen ontbreken of in slechte staat verkeren.

Inhoud van de doos
- Elektrische grill
- Temperatuursonde
- (Gebruiksaanwijzing

- Verwijder het serienummer niet van het product, zodat uw apparaat goed getraceerd kan
worden als u hulp nodig hebt.

- vetopvangbak moet correct geplaatst zijn om de ventilator te laten werken.

- Gebruik voor het schoonmaken van de platen altijd zachte sponzen om krassen op de
antiaanbaklaag te voorkomen.

- Reinig de boven- en onderplaten, de spatel en de lekbak met warm water, afwasmiddel
en een niet-schurende spons. Wacht tot de platen volledig droog zijn voordat u het
apparaat gebruikt.

- vetopvangbak onderin het apparaat. Voeg vodr gebruik een kleine hoeveelheid schoon
water toe om de rook die door het vet ontstaat te absorberen .
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Let op: Het is normaal dat er bij het eerste gebruik van het apparaat een lichte geur of rook
ontstaat.

3. BEDIENING

3.1. De positie van de bovenplaat aanpassen

Deze elektrische grill is voorzien van een systeem voor hoogteverstelling (openingshoeken)
van de bovenplaat, zodat deze zich aan verschillende soorten voedsel kan aanpassen. Dit
systeem wordt aangestuurd door het positioneringsstuk. Afb. 2

Gesloten positie

Als de grill gesloten is, sluiten de boven- en onderplaat volledig op elkaar aan.

U kunt de platen in deze positie vergrendelen door het positioneringsstuk in de vergrendelde
positie te schuiven. In deze positie gaan de platen niet open.

Om te beginnen met koken, zorg ervoor dat het positioneringsstuk ontgrendeld is. Til de
handgreep iets op om de bovenplaat ongeveer 20 mm van de onderplaat te scheiden. U kunt
nu een van de volgende hoogtestanden selecteren.

Hoogteposities (1tot 5)

Schuif het positioneringsstuk naar de posities 1, 2, 3, 4 of 5. Elke positie vergroot geleidelijk de

afstand tussen de boven- en onderplaat door de hoek te vergroten, van 20 mm tot ongeveer

70 mm in positie 5.

Kies de stand op basis van de dikte van het eten dat je kookt. Bijvoorbeeld:

- Lage standen (1-2): Ideaal voor dunne voedingsmiddelen zoals broodjes of groenten.

- Middelste stand (3-4): Aanbevolen voor voedsel van gemiddelde dikte, zoals kip- of
visfilets.

- Hoge stand (5): Perfect voor dikke gerechten zoals steaks of grote hamburgers.

Opening op 95 graden

Open de grill met het positioneringsstuk in de ontgrendelde positie door de hendel vast te
houden totdat de platen een hoek van 95 graden vormen.

Deze stand is handig voor het bereiden van bijvoorbeeld pannenkoeken of eieren op de
onderste plaat, die u eventueel kunt vervangen door een gladde plaat.

180 graden opening

Afbeelding 3

Druk, terwijl het positioneringsstuk ontgrendeld is, op de knop voor de asvergrendeling aan
de rechterkant en open het rooster totdat de platen volledig vlak zijn en een hoek van 180
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graden vormen.

In deze stand kunnen beide branders (boven en onder) worden gebruikt om te koken,
waardoor het kookoppervlak wordt verdubbeld. Ideaal voor het bereiden van grote
hoeveelheden voedsel.

3.2.Handleiding voor het verwijderen en plaatsen van de platen

De platen zijn omkeerbaar, afhankelijk van de positie kunnen ze gebruikt worden als bakplaat
of als grill.

1. Hetverwijderen van de platen. Afb. 4

Open de grill tot 95 of 180 graden.

Druk op de ontgrendelingsknop van de plaatvergrendeling om de plaat los te maken van de
beugel.

Verwijder het plaatje door het uit de houder te schuiven.

Waarschuwing:

- Zorgervoor dat de borden volledig zijn afgekoeld voordat u ze aanraakt.

- Alsude grill net hebt gebruikt, gebruik dan hittebestendige handschoenen om
brandwonden te voorkomen bij het verwijderen van de platen.

2. Het plaatsen van de platen

Open de grill tot 95 of 180 graden.

Plaats de lipjes van de plaat in de gleuven van de beugel. Zorg ervoor dat de lipjes goed
uitgelijnd zijn met de gleuven.

Plaats de plaat en druk hem aan totdat u een klik hoort. Dit geluid geeft aan dat de plaat goed
vastzit.

3.3.Operatie

1. Eerste keer opstarten:

- Sluit het apparaat aan op een stopcontact.

- Alleindicatielampjes en pictogrammen lichten kort op gedurende 1 seconde en gaan
vervolgens uit.

- Hetaan/uit-aanraakpictogram begint te knipperen.

- Druk op het aan/uit-aanraakpictogram. De pictogrammen lichten op.
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2. Temperatuurregeling

Menu selecteren:

- Druk één keer op het temperatuurpictogram om de voorverwarminstelling te wijzigen en
twee keer om de gewenste temperatuur in te stellen. Alle wijzigingen die u aanbrengt,
worden automatisch op beide platen toegepast.

Zonder menu te selecteren:
Druk eenmaal op het temperatuur-aanraakpictogram:
- Het pictogram op de bovenplaat licht op.
- In het temperatuurweergavegebied verschijnt “---".
- Gebruik de knoppen “+" of *-"
tussen 80°Cen 230°C.

Druk een tweede keer op de temperatuurknop:

om de temperatuur van de bovenplaat in te stellen

- Het pictogram op de bovenplaat gaat uit en het pictogram op de onderplaat gaat
branden.

- In het temperatuurweergavegebied verschijnt “---".

- Gebruik de knoppen “+" of *-"
tussen 80°Cen 230°C.

Druk een derde keer op de temperatuurknop:

om de temperatuur van de onderste plaat in te stellen

- De iconen op beide platen (boven en onder) lichten op.
- In het temperatuurweergavegebied verschijnt “---",

- Met de knoppen “+" of “-" kunt u de temperatuur van beide platen gelijktijdig
instellen tussen 80°C en 230°C.

3. Tijdsinstelling

- Druk op de tijdknop.
- Detijdweergave knippert en toont “00:00"
om de kooktijd aan te passen van 30 seconden tot 99

W won

- Gebruik de knoppen “+" en
minuten.

4. Startin handmatige modus

- Nadat u de gewenste temperatuur en tijd hebt ingesteld, drukt u op de startknop. Beide
platen beginnen gelijktijdig te verwarmen.

- Het aftellen begint. De ventilator start automatisch op lage snelheid.

- Zodra het aftellen is afgelopen, is het koken voltooid. Er klinken drie pieptonen en de grill
gaat in de stand-bymodus.
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Let op: U kunt het koken ook starten met alleen de bovenste of onderste plaat. Stel de
temperatuur en tijd alleen in voor de gewenste plaat en druk op de startknop.

5. Temperatuursonde

1. Gebruik de thermometer voor nauwkeurige controle over het gaarproces. De
temperatuurmeter helpt u om perfect gaar te worden.

2. Haalde temperatuursonde uit het compartiment en steek de connector in het gat aan de

rechterkant. Zorg ervoor dat de connector volledig is ingestoken.

OPMERKING: De thermometer kan tijdens het koken worden ingebracht, maar dan wordt

het kookproces door de thermometer aangestuurd in plaats van door de tijd.

3. Detemperatuursonde werkt met alle menu's, behalve groenten en sandwiches . Wanneer

u een van de sondemenu's selecteert, kunt u kiezen uit twee tot vier verschillende

kookpunten, afhankelijk van het soort voedsel, elk met een andere temperatuurinstelling.

Het display toont de interne temperatuur van het voedsel in realtime, gemeten door de
sonde. De grill geeft prioriteit aan de interne temperatuur om het kookpunt nauwkeurig

te regelen.
4. Zorgervoor dat de sonde zich in het midden van het voedsel bevindt en goed

gepositioneerd is. Steek de sonde stevig in het voedsel tot ongeveer de helft van de dikte.

OPMERKING: Plaats de sonde met de punt zo centraal mogelijk in het voedsel en parallel

aan het bord, zodat de basis van de sonde niet in contact komt met de platen.
5. Als de voedselthermometer tijdens het gebruik wordt losgekoppeld, wordt de functie
automatisch geannuleerd en gaat het apparaat in de stand-bymodus.

De temperatuur bij gebruik van de sonde voor de verschillende kookpunten van het vlees is

als volgt:
Instelbaar temperatuurbereik

Menu Sondetemperatuur (°C) (°0)

Zeldzaam kalfsvlees 46 28 - 68
Kalfsvlees perfect gegaard |53 33-73
Gekookt kalfsvlees 58 38-78
Goed doorbakken kalfsvlees |63 43 -83
Onvoldoende gekookte vis 50 30-70
Vis perfect gegaard 55 35-75
Vis klaar 60 40 - 80

ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK I

85



NEDERLANDS

Vis goed doorbakken 65 45 -85
Varkensvlees perfect bereid |60 40 - 80
Varkensvlees gemaakt 65 45 -85
Goed gedaan varkensvlees |70 50 -90
Kip gemaakt 70 50 -90
Goed gedaan kip 75 55-95

LET OP: U kunt de temperatuur naar wens aanpassen door de gewenste temperatuur aan te

passen.

Vooraf ingestelde menu's

Druk in de stand-bymodus op de menuknop om een van de vooraf ingestelde menu's te
selecteren: Groente, Sandwich, Varkensvlees, Vis, Kip, Rundvlees en SMASH.

Wanneer u een menu selecteert, gaat het bijbehorende menupictogram knipperen.
Druk op de startknop om het vooraf ingestelde programma te starten. Het pictogram
van het geselecteerde menu licht continu op. De temperatuurweergave toont de vooraf
ingestelde kooktemperatuur voor dat menu. De tijdweergave toont "H--", wat aangeeft
dat de voorverwarmingsfase is begonnen.

Tik op het pictogram dat overeenkomt met het item dat u wilt selecteren. Deze optie is
beschikbaar voor alle menu's, behalve het groente- en sandwichmenu.

Druk op de startknop om het proces te starten.

Zodra het voorverwarmen voltooid is, klinkt er een zoemer met drie pieptonen en
verschijnt op het tijdsdisplay “ Add *, wat aangeeft dat er voedsel kan worden toegevoegd.
Druk nogmaals op de startknop om het aftellen van de kooktijd te starten.

Zodra het aftellen voltooid is, is het koken voltooid.

Vooraf
temperatuur temperatuur | ingestelde | Instelbare tijd

Menu (eC) (°0) tijd (min) (min)
Groenten 200 190 - 210 3 1-7
Sandwich 200 190 - 210 3 1-7
Varkensvlees perfect

bereid 230 200 - 230 3 1-7
Varkensvlees gemaakt | 230 200 - 230 4 1-8
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Goed gedaan

varkensvlees 230 200 - 230 5 1-9
Onvoldoende gekookte

Vis 220 200 - 230 3 1-7
Vis perfect gegaard 220 200 - 230 4 1-8
Vis klaar 220 200 - 230 5 1-9
Vis goed doorbakken 220 200 - 230 6 2-10
Kip gemaakt 230 200 - 230 4 1-8
Goed gedaan kip 230 200 - 230 5 1-9
Zeldzaam kalfsvlees 230 200 - 230 2 1-65
Kalfsvlees perfect

gegaard 230 200 - 230 2,5 1-7
Gekookt kalfsvlees 230 200 - 230 35 1-8
Goed doorbakken

kalfsvlees 230 200 - 230 4.5 1-9

U kunt de temperaturen en tijden naar wens wijzigen binnen de in de tabellen aangegeven
bereiken, met behulp van zowel het tijd- als het sondemenu in elk van de programma'’s.

LET OP: Om dit te wijzigen moet u twee keer op het temperatuur- of tijdpictogram drukken.
Als u er één keer op drukt, wordt de voorverwarming aangepast .

Voor grote of dikke onderdelen wordt het gebruik van een temperatuursonde aanbevolen.

SMASH-functie

Met deze functie maak je SMASH-stijl hamburgers met een knapperig, goudbruin korstje. Volg

hiervoor deze stappen:

1. Bereid het gehakt of de bal gehakt voor, op kamertemperatuur (aanbevolen voor een
betere bruining).
Plaats de platen in de plankmodus, om gebruik te maken van het vlakke oppervlak.

3. Druk op de SMASH-functieknop. Het apparaat start met voorverwarmen en u krijgt een
melding wanneer het tijd is om de hamburger erin te doen.

4. Plaats op het aangegeven moment de bal of burger in het midden van het bord, druk op
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het startpictogram en druk met de bovenste plaat totdat de twee platen contact maken.
Houd dit 10 seconden vast.

Laat het koken en houd het aan het einde van het proces nog een paar seconden met de
bovenste plaat vast.

Zodra het proces is voltooid, open je het bovenste deksel en controleer je of de burger
naar wens gaar is. Als de SMASH burger nog niet gaar is, sluit je het deksel weer en houd
je het een paar seconden ingedrukt tot de burger naar wens gaar is.

Kookpuntenmenu:

Bij het selecteren van menu's kunt u verschillende kookpunten selecteren, afhankelijk van
het gekozen menu: rare, medium, well done en well done ( sandwich en groenten hebben
geen kookopties).

Bijvoorbeeld:

Wanneer u een kookpunt selecteert (bijvoorbeeld ‘goed gaar'), gaan het geselecteerde
menupictogram en het pictogram 'goed gaar' knipperen.

Druk op de Home-knop om het menu te openen. De pictogrammen voor het
geselecteerde menu en “Gereed" lichten continu op.

Het temperatuurdisplay geeft de vooraf ingestelde kooktemperatuur weer.

Op het tijdsdisplay verschijnt "H--", wat aangeeft dat het voorverwarmen is begonnen.
Zodra het voorverwarmen voltooid is, klinkt er een zoemer met drie
waarschuwingssignalen en verschijnt op het tijdsdisplay “ Add "

Druk nogmaals op de startknop om het aftellen van de kooktijd te starten.

Zodra het aftellen voltooid is, is het koken voltooid.

Akoestische waarschuwingen:
Tijdens de werking klinkt er iedere keer dat u op een knop drukt een pieptoon.
Aan het einde van de kooktijd klinken er drie waarschuwingssignalen.

Heat SEAR" -functie (Quick Seal)
Met de "SEAR"-functie kunt u de temperatuur van de platen snel verhogen, zodat uw eten
intenser wordt dichtgeschroeid en een goudbruinere kleur krijgt.

LET OP: Indien u de functie SEAR gebruikt, is het aanbevolen om 1kookpunt minder in te

stellen dan gewenst.
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De "SEAR"-functie kan worden gebruikt bij elk van de zes vooraf ingestelde menu's: worst,
varkensvlees, hamburger, vis, kip en rundvlees.

Wanneer u de functie "SEAR" selecteert, knippert het bijbehorende pictogram totdat het
voorverwarmen voltooid is.
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Tijdens de kookfase "SEAR" blijft het pictogram branden. Dit betekent dat het vlees snel
en op hoge temperatuur wordt dichtgeschroeid, zodat de sappen behouden blijven.
Nadat de “SEAR"-functie een tijdje heeft gedraaid, gaat het pictogram uit. Dit geeft aan
dat het snel dichtschroeien voltooid is en dat het koken op normale temperatuur zal
doorgaan voor de resterende tijd.

Als de functie "SEAR" niet is geselecteerd, wordt het koken vanaf het begin op normale
temperatuur uitgevoerd.

Let op: De "SEAR"-functie kan beperkt zijn als de plaattemperatuur te hoog is (boven 180 °C).

De functie wordt opnieuw geactiveerd wanneer de plaattemperatuur daalt tot een geschikt

niveau.

10.

“Rookloze" functie (ventilator)

De "rookloze" functie wordt bediend met de ventilatorknop.

Druk op de ventilatorknop om de snelheid aan te passen. Standaard start de ventilator op
hoge snelheid wanneer het opwarmen begint.

Druk op de ventilatorknop om te wisselen tussen “lage snelheid" en "hoge snelheid",
afhankelijk van de hoeveelheid rook en persoonlijke voorkeur. De aanpassing verloopt in
cycli.

LET OP: De rook wordt beter opgevangen als er een laagje water in de bak ligt.

4. REINIGING EN ONDERHOUD

Waarschuwing:

Voordat u het apparaat schoonmaakt, dient u de stekker uit het stopcontact te halen en
de platen volledig te laten afkoelen om brandwonden te voorkomen.

Dompel het netsnoer, de stekker of het apparaat niet onder in water of andere
vloeistoffen.

Gebruik geen metalen schoonmaakvoorwerpen of schuursponsjes.

Gebruik geen metalen spatels of schrapers om de platen schoon te maken.

Maak na elk gebruik de binnen- en buitenkant schoon met een vochtige doek of spons.
Voor het reinigen kunt u de borden onderdompelen in water. Ze zijn ook geschikt voor de
vaatwasser.

Nadat alle onderdelen zijn gewassen, veegt u ze af met een schone doek.

Plaats ten slotte de platen op het apparaat.
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5. PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Oorzaken

Oplossingen

Het apparaat werkt niet.

Het netsnoer is niet goed
aangesloten.

Sluit het apparaat aan op het
stopcontact.

Er komt rook uit beide
platen.

Er zijn nog resten van het
laatste gebruik.

de boven- en onderplaat en
de vetopvangbak schoon om
resten te verwijderen.

Voedselis verbrand of

rauw gebleven.

De dikte van het voedsel, de
voorverwarmtemperatuur
en persoonlijke voorkeuren
kunnen hierop van invloed
zijn.

De vooraf ingestelde tijd

en temperatuur kunnen
binnen een instelbaar bereik
worden aangepast op basis
van de werkelijke dikte, de
begintemperatuur van het
voedsel en uw persoonlijke
voorkeuren.

De sneetjes brood
verbranden tijdens het
roosteren.

De roostertijd van het brood
varieert afhankelijk van de
gekozen temperatuur.

Je moet de tijd en de
temperatuur aanpassen aan
het eten.

Het apparaat maakt
een geluid en stopt
plotseling met werken.

De timer kan maximaal 99
minuten werken. Na deze
tijd schakelt het apparaat
automatisch uit.

Schakel het apparaat weer in.

Het eten is ongelijkmatig
gegaard.

Heeft voedingsmiddelen
van verschillende groottes
geintroduceerd.

Introduceer voedsel van
dezelfde grootte.

Hij heeft verschillende
soorten voedsel
geintroduceerd.

Introduceer hetzelfde soort
voedsel.

De temperatuur van de
borden ligt tussen de
100-180°C en het eten is niet
omgedraaid.

Draai het eten om.
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Het kalfsvlees verandert | De kleur kan variéren De vooraf ingestelde tijd
van kleur tijdens het afhankelijk van de en temperatuur kunnen
braden. dikte van het vlees, het binnen een instelbaar bereik
soort rundvlees, de worden aangepast op basis
voorverwarmtemperatuur, van de werkelijke dikte, de
enz. begintemperatuur van het
voedsel en uw persoonlijke
voorkeuren.
Foutcodes
E1 Het bovenste Schakel het apparaat uit en neem
verwarmingscircuit is open contact op met de officiéle Technische
Ondersteuningsdienst van Cecotec .
€2 Het onderste Schakel het apparaat uit en neem
verwarmingscircuit is open contact op met de officiéle Technische
Ondersteuningsdienst van Cecotec.
€3 De temperatuursonde is niet Druk op het aan/uit-pictogram om het apparaat
correct opgeslagen en wordt weer in te schakelen.
niet gebruikt
6. AUTEURSRECHT

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, SL. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag
niet, geheel of gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een retrievalsysteem,
verzonden of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door middel

van fotokopie, opname of vergelijkbaar) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC
INNOVACIONES, SL.
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7. VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMITEITSVERKLARING

Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle
c Eeisen en andere relevante bepalingen van de regelgeving die van toepassing is in de
Europese Unie. Dit product is ontworpen, vervaardigd en getest in overeenstemming
met de vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de
EU-conformiteitsverklaring is te vinden op het volgende internetadres: https://cecotec.es/
es/information/declaration-of-conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys. 1

© O NV WwN S
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18.

Ptyta dolna

Dolna obudowa

Panel sterowania

Przycisk zwalniajgcy ptytke

Komora do przechowywania sondy temperatury

Sonda temperatury
Prawa czeS¢ mocujgca
Filtr dwuwarstwowy
Ostona wentylatora
Otwarcie utworu

Prawa strona uchwytu
Pozycjonowanie elementu

. nattuszcz

Ptyta gérna

. Uchwyt

Lewa strona uchwytu
Szpachelka
Kotwy ptytowe

Panel sterowania
Rys. 2

Sm P an oo

Dotknij ikony wtgczania/wytgczania
Dotknij ikony, aby uzyskac funkcje pieczetowania

POLSKI

Obszar wyswietlania temperatury na dolnej ptycie

Obszar wyswietlania temperatury na gérnej ptycie

Zwieksz/Zmniejsz ikony dotykowe

Dotknij ikony temperatury
Dotknij ikony czasu
Ikona wyboru programu

Ikona dotykowa funkcji Smash

Status fana
Wskazniki programu
o] Warzywa
o Kanapka

o  Wieprzowina ( krwista, dobrze wysmazona i dobrze wysmazona)
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o] Ryba ( krwista, $rednio wysmazona, dobrze wysmazona i dobrze wysmazona)

o] Kurczak ( gotowy i dobrze wysmazony)

o Cielecina (krwista, $rednio wysmazona, dobrze wysmazona i $rednio wysmazona)
Obszar wyswietlania czasu
|kona dotykowa domu

NOTATKA:

Ilustracje zawarte w niniejszej instrukcji majg charakter schematyczny i moga nie

odpowiada¢ doktadnie tym widocznym na produkcie.

2. PRZED UZYCIEM

To urzadzenie jest dostarczane w opakowaniu zaprojektowanym w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Mozesz chcie¢ przechowywac oryginalne pudetko i inne elementy opakowania w
bezpiecznym miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia, jesli bedziesz musiat je
transportowac w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, upewnij
sie, ze wszystkie elementy zostaty prawidtowo poddane recyklingowi.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i w dobrym stanie. Jesli
brakuje ktéregokolwiek lub jest w ztym stanie, skontaktuj sie natychmiast z oficjalnym
dziatem pomocy technicznej Cecotec.

Zawartosé pudetka
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Grill elektryczny
Sonda temperatury
Instrukcja obstugi

Nie usuwaj numeru seryjnego z produktu, aby umozliwi¢ prawidtowe namierzenie
sprzetu w przypadku koniecznosci uzyskania pomocy.

Aby wentylator dziatat, tacka na ttuszcz musi by¢ prawidtowo umieszczona.

Do czyszczenia ptyt nalezy zawsze uzywac miekkich ggbek, aby nie zarysowac powtoki
zapobiegajacej przywieraniu.

Wyczysé gérng i dolng ptyte, szpatutke i tacke ociekows cieptg woda, ptynem do mycia
naczyn i nieScierng gabka. Poczekaj, az ptyty catkowicie wyschnag, zanim zaczniesz
uzywac urzgdzenia.

tacke na ttuszcz na spodzie urzadzenia. Przed uzyciem urzadzenia dodaj niewielkg ilos¢
czystej wody, aby wchtong¢ dym wytwarzany przez ttuszcz.
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Uwaga: Podczas pierwszego uzycia urzgdzenia normalne jest, ze bedzie wydzielat sie
delikatny zapach lub dym.

3. DZIAtANIE

3.1. Regulacja potozenia ptyty gérnej

Ten elektryczny grill ma system regulacji wysokosci (katéw otwarcia) gérnej ptyty, aby
dostosowac jg do réznych rodzajéw zywnosci. System ten jest kontrolowany przez element
pozycjonujacy. Rys. 2

Pozycja zamknieta

Po zamknieciu grilla gérna i dolna ptyta catkowicie sie ze sobg tgcza.

Mozesz zablokowac ptytki w tej pozycji, przesuwajgc element pozycjonujacy do pozycji
zablokowanej. W tej pozycji ptytki nie otworza sie.

Aby rozpoczgc gotowanie, upewnij sie, ze element pozycjonujgcy jest odblokowany. Podnies
uchwyt lekko, aby oddzieli¢ gérng ptyte od dolnej ptyty o okoto 20 mm. Teraz mozesz wybrac
jedna z nastepujgcych pozycji wysokosci.

Pozycje wysokosci (od 1do 5)

Przesun element pozycjonujgcy do pozycji 1, 2, 3, 4 lub 5. Kazda pozycja stopniowo zwieksza

odlegtos¢ miedzy ptyta gérng i dolng poprzez zwiekszenie kata, od 20 mm do okoto 70 mm w

pozycji 5.

Wybierz ustawienie w oparciu o grubos¢ gotowanego jedzenia. Na przyktad:

- Pozycje niskie (1-2): Idealne do cienkich potraw, takich jak kanapki lub warzywa.

- Pozycje $rednie (3-4): Zalecane do potraw o $redniej grubosci, np. filetéw z kurczaka lub
ryby.

- Pozycja wysoka (5): Idealna do grubych potraw, takich jak steki lub duze hamburgery.

Otwarcie pod katem 95 stopni

Gdy element pozycjonujgcy bedzie w pozycji odblokowanej, otwérz grill, przytrzymujac
uchwyt, az ptyty utworza kat 95 stopni.

Pozycja ta jest przydatna do smazenia potraw takich jak nalesniki lub jajka na dolnej ptycie,
ktéra mozna zastapic¢ gtadka ptyta.

Otwarcie 180 stopni

Rys. 3

Po odblokowaniu elementu pozycjonujgcego nacisnij przycisk blokady watu po prawej stronie
i otworz grill, az ptyty beda catkowicie ptaskie, tworzac kat 180 stopni.

ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK I 95



POLSKI

W tej pozycji mozna uzywac obu palnikow (gérnego i dolnego) do gotowania, podwajajgc
powierzchnie gotowania. Jest to idealne rozwigzanie do gotowania duzych ilosci jedzenia.

3.2.Instrukcja zdejmowania i zaktadania ptyt

Ptyty sg odwracalne, mozna ich uzywac jako patelni grillowej lub grilla, w zaleznosci od
potozenia.

1. Wyjmowanie ptyt. Rys. 4

Rozgrzej grill do temperatury 95 lub 180 stopni.

Nacisnij przycisk zwalniajacy zatrzask ptytki, aby odtaczy¢ ptytke od uchwytu.
Wyjmij ptytke wysuwajac jg z uchwytu.

Ostrzezenie:

- Przed dotknieciem talerzy nalezy upewnic sie, ze sg one catkowicie chtodne.

- Jesli dopiero co uzytes grilla, zat6z rekawice odporne na ciepto, aby unikna¢ oparzen
podczas zdejmowania ptyt.

2. Umieszczanie talerzy

Rozgrzej grill do temperatury 95 lub 180 stopni.

Witéz wypustki ptytki w szczeliny wspornika. Upewnij sie, ze wypustki sg prawidtowo
wyréwnane ze szczelinami.

Umies¢ ptytke i docisnij jg, az ustyszysz ,klik". Ten dZwiek oznacza, ze ptytka jest prawidtowo
osadzona.

3.3. Dziatanie

1. Pierwsze uruchomienie:

- Podtacz urzadzenie do gniazdka elektrycznego.

- Wszystkie kontrolki i ikony zaswieca sie na krétko na 1 sekunde, a nastepnie zgasna.
- lkona wtagczania/wytgczania zacznie migac.

- Nacisnij ikone wtaczania/wytaczania, a ikony zaswieca sie.

2. Regulacja temperatury
Wybér menu:
- Nacisénij ikone temperatury raz, aby zmieni¢ ustawienie wstepnego podgrzewania i dwa

razy, aby ustawic¢ zgdang temperature. Wszelkie zmiany, ktére wprowadzisz, zostang
automatycznie zastosowane do obu ptyt.
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Bez wybierania menu:
Nacisnij ikone dotykowa temperatury jeden raz:
- Ikona na gérnej ptytce zaswieci sie.
- W obszarze wysSwietlania temperatury pojawi sie ,---"
- Za pomoca przyciskow ,+" i ,-" mozna ustawi¢ temperature ptyty gérnej w zakresie
od 80°C do 230°C.
Nacisnij przycisk temperatury po raz drugi:
- Ikona na gérnej ptytce zgasnie, a ikona na dolnej ptytce zostanie podswietlona.
- W obszarze wysSwietlania temperatury pojawi sie ,---"
- Za pomoca przyciskow ,+" i ,-" mozna ustawi¢ temperature dolnej ptyty w zakresie
od 80°C do 230°C.
Nacisnij przycisk temperatury po raz trzeci:
- Ikony na obu ptytkach (gérnej i dolnej) zaswiecg sie.
- W obszarze wysSwietlania temperatury pojawi sie ,---"
- Za pomoca przyciskow ,+" lub ,-" mozna jednoczesnie ustawi¢ temperature obu
ptyt w zakresie od 80°C do 230°C.

3. Ustawienie czasu

- Naciénij przycisk czasu.
- Wyswietlacz czasu zacznie migac i pokaze ,00:00"
- Zapomoca przyciskéw ,+"i,-" ustaw czas gotowania w zakresie od 30 sekund do 99

minut.

4. Uruchom w trybie recznym

- Poustawieniu zgdanej temperatury i czasu nacisnij przycisk start. Obie ptyty zacznag sie
nagrzewac jednoczesnie.

- Rozpocznie sie odliczanie. Wentylator automatycznie uruchomi sie na niskiej predkosci.

- Pozakonczeniu odliczania gotowanie jest zakoiczone. Rozlegng sie trzy sygnaty
dZzwiekowe, a grill przejdzie w tryb czuwania.

Uwaga: Istnieje mozliwos¢ rozpoczecia gotowania tylko na gérnej lub dolnej ptycie,

ustawiajgc temperature i czas tylko dla wybranej ptyty i naciskajgc przycisk start.

5. Sondatemperatury
1. Uzyj sondy do precyzyjnej kontroli gotowania. Sonda temperatury pomaga osiggnac

idealne wysmazenie.
2. Wyjmij sonde temperatury z jej komory i wt6z ztgcze do otworu po prawej stronie.
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Upewnij sie, ze ztgcze jest catkowicie wtozone.

UWAUGA: Sonde mozna wtozy¢ w trakcie gotowania, ale wéwczas proces gotowania
bedzie kontrolowany za pomocg sondy, a nie czasu.

Sonda temperatury wspétpracuje ze wszystkimi menu z wyjgtkiem warzyw i kanapek

. Wybierajgc dowolne menu sondy, mozesz wybrac¢ od dwdch do czterech réznych
punktéw gotowania w zaleznosci od rodzaju potrawy, kazdy z innym ustawieniem
temperatury. Wyswietlacz pokaze wewnetrzng temperature potrawy w czasie
rzeczywistym, mierzong przez sonde. Grill bedzie priorytetowo traktowat wewnetrznag
temperature, aby precyzyjnie kontrolowac punkt gotowania.

Podczas wktadania sondy upewnij sie, ze jest ona w Srodku jedzenia i jest prawidtowo
ustawiona. Wtéz sonde mocno do okoto potowy grubosci jedzenia.

UWAUGA: Sonde nalezy wtozy¢ tak, aby jej koricowka znajdowata sie jak najbardziej
centralnie w zywnosci i réwnolegle do talerza, tak aby podstawa sondy nie stykata sie z
talerzami.

Jesli sonda kuchenna zostanie odtgczona w trakcie uzytkowania, funkcja zostanie
automatycznie anulowana, a urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.

Temperatura podczas uzywania sondy w réznych momentach gotowania miesa jest

nastepujaca:

Regulowany zakres

Menu Temperatura sondy (°C) temperatury (°C)
Rzadka cielecina 46 28 - 68
Cielecina ugotowana

perfekcyjnie 53 33-73
Gotowana cielecina 58 38-78
Dobrze wysmazona

cielecina 63 43-83
Niedogotowana ryba 50 30-70
Ryba ugotowana

perfekcyjnie 55 35-75
Ryba gotowa 60 40 -80
Ryba dobrze zrobiona 65 45 -85
Wieprzowina ugotowana

idealnie 60 40 -80
Wieprzowina zrobiona 65 45 -85
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Dobrze wysmazona

wieprzowina 70 50 - 90
Kurczak zrobiony 70 50 -90
Dobrze zrobiony kurczak 75 55-95

UWAUGA: Mozna je dostosowac do pozadanego punktu, zmieniajgc temperature wedtug

smaku.

6. Predefiniowane menu

- W trybie czuwania nacisnij przycisk menu, aby wybrac jedno z predefiniowanych menu:

Warzywa, Kanapki, Wieprzowina, Ryby, Kurczak, Wotowina i SMASH.
- Powybraniu menu odpowiednia ikona menu zacznie migac.

- Naciénij przycisk start, aby rozpocza¢ ustawiony program. lkona wybranego menu bedzie

Swieci¢ Swiattem ciggtym. WysSwietlacz temperatury pokaze ustawiong temperature

gotowania dla tego menu. WysSwietlacz czasu pokaze ,H--", co oznacza, ze rozpoczeta sie

faza podgrzewania.

- Kliknij ikone odpowiadajgca pozycji, ktérg chcesz wybrac. Nalezy pamietad, ze ta opcja
jest dostepna dla wszystkich menu, z wyjgtkiem menu warzyw i kanapek.

- Nacisnij przycisk Start, aby rozpocza¢ proces.

- Po zakonczeniu podgrzewania sygnat dzwiekowy wyemituje trzy sygnaty dZzwiekowe,
a na wyswietlaczu czasu pojawi sie komunikat , Add ", co oznacza, ze mozna dodac
jedzenie.

- Naciénij przycisk start ponownie, aby rozpoczgc¢ odliczanie czasu gotowania.

- Po zakonczeniu odliczania gotowanie bedzie zakoriczone.

temperatura |temperatura | Ustawiony Regulowany
Menu (eC) (°0) czas (min) czas (min)
Warzywa 200 190 - 210 3 1-7
Kanapka 200 190 - 210 3 1-7
Wieprzowina ugotowana
idealnie 230 200 - 230 3 1-7
Wieprzowina zrobiona 230 200 - 230 4 1-8
Dobrze wysmazona
wieprzowina 230 200 - 230 5 1-9
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Niedogotowana ryba 220 200 - 230 3 1-7
Ryba ugotowana

perfekcyjnie 220 200 - 230 4 1-8
Ryba gotowa 220 200 - 230 5 1-9
Ryba dobrze zrobiona 220 200 - 230 6 2-10
Kurczak zrobiony 230 200 - 230 4 1-8
Dobrze zrobiony kurczak 230 200 - 230 5 1-9
Rzadka cielecina 230 200 - 230 2 1-65
Cielecina ugotowana

perfekcyjnie 230 200 - 230 2,5 1-7
Gotowana cielecina 230 200 - 230 35 1-8
Dobrze wysmazona

cielecina 230 200 - 230 4.5 1-9

Temperature i czas mozna zmienia¢ wedtug wtasnego uznania w zakresach okreslonych w
tabelach, korzystajgc zaréwno z menu czasu, jak i menu sondy w kazdym z programaéw.

UWAGA: Aby zmieni¢ te wartos¢, nalezy nacisnac ikone temperatury i czasu dwa razy,
poniewaz nacisniecie raz spowoduje zmiane nagrzewania wstepnego .

W przypadku duzych i grubych czesci zaleca sie stosowanie sondy temperaturowe;.

Funkcja SMASH

Ta funkcja stuzy do tworzenia burgeréw w stylu SMASH z chrupigca, ztotg powtoka. Aby to

zrobi¢, wykonaj nastepujgce kroki:

1. Przygotuj hamburgera lub kulke przygotowanego mielonego miesa mielonego,
podgrzanego w temperaturze pokojowej (zalecane dla lepszego zrumienienia).
Aby wykorzystac ptaska powierzchnie, nalezy ustawic talerze w pozycji deski.

3. Nacisnij przycisk funkcji SMASH, a urzadzenie rozpocznie nagrzewanie i powiadomi Cie,
gdy nadejdzie czas wtozenia burgera.

4. Powyswietleniu komunikatu umiesc kulke lub burgera na $rodku talerza, nacisnij ikone
start touch i naciskaj gérna ptytka, az obie ptytki sie zetkna, przytrzymaj przez 10 sekund.

5. Pozostaw do ugotowania, a po zakoriczeniu gotowania przytrzymaj ponownie gérna
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ptytke przez kilka sekund.

6. Po zakonczeniu procesu otworz gérng pokrywe i sprawdz, czy jest ugotowana tak, jak
lubisz. Jesli jest niedogotowana, zamknij jg ponownie i przytrzymaj przez kilka sekund, az
burger SMASH bedzie ugotowany tak, jak lubisz.

7. Menu punktéw kulinarnych:

- Podczas wybierania menu mozesz okresli¢ rézne stopnie wysmazenia, w zaleznosci od
wybranego menu: krwiste, Srednio wysmazone, dobrze wysmazone i dobrze wysmazone
( kanapka i warzywa nie majg opcji wysmazenia).

Na przyktad:

- Po wybraniu momentu gotowania (np. ,dobrze wysmazone") ikona wybranego menu oraz
ikona ,dobrze wysmazone" zaczng migac.

- Nacisénij przycisk Home, aby uruchomic¢ menu. Ikony wybranego menu i ,done" beda
Swieci¢ Swiattem ciggtym.

- Wyswietlacz temperatury pokaze ustawiong temperature gotowania.

- Nawyswietlaczu pojawi sie symbol ,H--", co oznacza rozpoczecie podgrzewania
wstepnego.

- Po zakonczeniu podgrzewania sygnat dzwiekowy wyemituje trzy sygnaty ostrzegawcze,
a na wyswietlaczu czasu pojawi sie komunikat , Add ".

- Nacisénij przycisk start ponownie, aby rozpocza¢ odliczanie czasu gotowania.

- Po zakonczeniu odliczania gotowanie bedzie zakoriczone.

8. Ostrzezenia akustyczne:

- Podczas pracy urzadzenia za kazdym razem, gdy naciSniesz przycisk, ustyszysz sygnat
dzwiekowy.

- Pod koniec gotowania rozlegng sie trzy sygnaty dzwiekowe.

9. Funkcja ,SEAR Heat " (szybkie zgrzewanie)

- Funkcja ,SEAR" pozwala na szybkie zwiekszenie temperatury ptyt, aby uzyskac
intensywniejsze przypieczenie i bardziej ztocistg powierzchnie potrawy.

UWAGA: Jesli uzywasz funkcji SEAR, zaleca sie ustawienie o 1 punktu gotowania mniej niz

pozadane.

- Funkcji ,SEAR" mozna uzywac z dowolnym z szesciu predefiniowanych menu: kietbasa,
wieprzowina, hamburger, ryba, kurczak i wotowina.

- Powybraniu funkcji ,SEAR" odpowiednia ikona bedzie migac¢ az do zakornczenia
nagrzewania wstepnego.

- Podczas fazy ,0Bsmazania" ikona bedzie sie Swieci¢, co oznacza, ze mieso jest szybko
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obsmazane w wysokiej temperaturze w celu zachowania sokéw.

Po pewnym czasie dziatania funkcji ,SEAR" ikona zgasnie, co oznacza, ze szybkie
zgrzewanie zostato zakonczone, a gotowanie bedzie kontynuowane w normalnej
temperaturze przez pozostaty czas.

Jezeli funkcja ,SEAR" nie zostanie wybrana, gotowanie od poczatku bedzie sie odbywac w
normalnej temperaturze.

Przypomnienie: Funkcja ,SEAR" moze by¢ ograniczona, jesli temperatura ptyty jest zbyt

wysoka (ponad 180°C). Funkcja zostanie ponownie aktywowana, gdy temperatura ptyty

spadnie do odpowiedniego poziomu.

10.

Funkcja ,Bezdymna" (Wentylator)

Funkcja ,bezdymna" obstugiwana jest przyciskiem wentylatora.

Nacisnij przycisk wentylatora, aby dostosowac predkosé. Domyslnie wentylator zaczyna
prace z duzg predkoscig, gdy rozpoczyna sie rozgrzewanie.

Nacisnij przycisk wentylatora, aby przetgczac sie miedzy ,niska predkoscig” i ,wysoka
predkoscig” w zaleznosci od ilosci dymu i osobistych preferencji. Cykle regulacji.

UWAUGA: Dym najlepiej zbiera¢, umieszczajgc w tacce warstwe wody.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Ostrzezenie:

Przed czyszczeniem urzgdzenia odtgcz przewdd zasilajgcy i pozwol ptytom catkowicie
ostygnac, aby uniknac poparzen.

Nie zanurzaj przewodu zasilajgcego, wtyczki ani urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.
Nie nalezy uzywac metalowych przedmiotéw czyszczgcych ani szorstkich ggbek.

Do czyszczenia ptytek nie nalezy uzywac metalowych szpatutek ani skrobaczek.

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ powierzchnie wewnetrzne i zewnetrzne wilgotng
szmatka lub gabka.

Talerze mozna zanurzy¢ w wodzie w celu ich umycia; mozna je réwniez my¢ w zmywarce.
Po umyciu wszystkich czesci nalezy przetrzec je czystg szmatka.

Nastepnie nalezy umiesci¢ ptytki na obudowie urzgdzenia.
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Problem

Powoduje

Rozwigzania

Urzadzenie nie dziata.

Przewdd zasilajacy nie jest
prawidtowo podtgczony.

Podtacz urzgdzenie do
gniazdka elektrycznego.

Z obu ptyt wydobywa
sie dym.

Znajdujg sie tam pozostatosci
ostatniego uzytkowania.

nalezy wyczyscic gérng i
dolng ptyte oraz tacke na
ttuszcz, aby usungc resztki
jedzenia.

Jedzenie jest spalone
lub pozostawione na
surowo.

Na temperature moga miec
wptyw grubos¢ potrawy,
temperatura podgrzania i
indywidualne upodobania.

Ustawiony czas i temperature
mozna dostosowaé w
regulowanym zakresie,
zaleznie od rzeczywistej
grubosci, poczatkowej
temperatury potrawy i
osobistych preferencji.

Kromki chleba
przypalajg sie podczas
tostowania.

Czas opiekania chleba zalezy od
wybranej temperatury.

Musisz dostosowac czas i
temperature do potrawy.

Urzgdzenie wydaje
dzwiek i nagle
przestaje dziatac.

Maksymalny czas dziatania
timera wynosi 99 minut; po
uptywie tego czasu urzgdzenie
wytaczy sie automatycznie.

Witgcz ponownie urzadzenie.

Jedzenie jest
nieréwnomiernie

ugotowane.

Wprowadzit pokarmy o réznych
rozmiarach.

Wprowadzaj produkty o tej
samej wielkosci.

Wprowadzit rézne rodzaje
zywnosci.

Wprowad?z ten sam rodzaj
zywnosci.

Temperatura talerzy wynosi od
100 do 180°C, a jedzenie nie jest
przewracane.

Obré¢ jedzenie.
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Podczas pieczenia Kolor moze sie rézni¢ w Ustawiony czas i temperature

cielecina zmienia zaleznosci od grubosci miesa, mozna dostosowac w

kolor. rodzaju wotowiny, temperatury | regulowanym zakresie,
podgrzania itp. zaleznie od rzeczywistej

grubosci, poczatkowe;j
temperatury potrawy i

osobistych preferencji.

Kody btedéw

E1 Gérny obieg grzewczy jest Wytacz urzadzenie i skontaktuj sie z oficjalnym
otwarty serwisem technicznym Cecotec .

E2 Dolny obieg grzewczy jest Wytacz urzadzenie i skontaktuj sie z oficjalnym
otwarty serwisem technicznym Cecotec .

E3 Sonda temperatury nie jest Naciénij ikone zasilania, aby ponownie wtaczy¢
prawidtowo przechowywana | urzadzenie.
i nie jest uzywana

6. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw zawartych w tym podreczniku nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, SL. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by¢ w
catosci ani w czesci powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana ani
dystrybuowana w zaden sposab (elektroniczny, mechaniczny, fotokopiowanie, nagrywanie lub
podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL.

7. UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

c E Cecotec Innovaciones niniejszym oSwiadcza, ze ten produkt jest zgodny z
zasadniczymi wymaganiami i innymi stosownymi przepisami przepiséw obowigzujacych

w Unii Europejskiej. Ten produkt zostat zaprojektowany, wyprodukowany i przetestowany
zgodnie z wymaganymi normami bezpieczeristwa i jakosci. Petny tekst Deklaracji zgodnosci
UE mozna znalez¢ pod nastepujgcym adresem internetowym: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. SOUCASTI A KOMPONENTY

Obr. 1

N L s WN 2

—
D ow NN 2O

Spodni deska
Spodni kryt
ovladaci panel

Tlacitko pro uvolnéni desky
Prihradka pro uloZeni teplotni sondy

Teplotni sonda
Pravy upevnovaci dil
Dvouvrstvy filtr

Kryt ventilatoru

. Uvodni skladba

Prava strana rukojeti

. Polohovaci kus

. Zachytna miska na tuk
. Horni deska

15.
16.
17.
18.

Zachazet s

Leva strana rukojeti
Spachtle

Kotvy na talife

ovl&daci panel
Obr. 2

Sm P an oo

Dotykova ikona zapnuti/vypnuti
Dotykova ikona pro funkci svarovani
Oblast zobrazeni teploty spodni desky
Oblast zobrazeni teploty horni desky
Zvyseni/snizeni dotykovych ikon
Dotykova ikona teploty

Dotknéte se ikony Casu

|kona vybéru programu

Dotykova ikona funkce Smash

Stav fanousk
Ukazatele programu
o Zelenina
o  Sendvic

N
7,13

ESTINA

o] Veprové maso ( rare, well done a well done)
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o  Ryba (rare, medium, well done a well done)

o Kufe (hotové a dobFe propecené)

o Teleci maso (rare, medium, well done a medium rare)
. Oblast zobrazeni casu
m. lkona dotykové obrazovky Dom(

POZNAMKA:
Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat obrazku na produktu.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotrebic je dodavan v obalu, ktery je uren k jeho ochrané béhem prepravy.
\lyjméte spotrebic z krabice a odstrante veskery obalovy materidl. Originalni krabici a
dalSi obalové materidly uloZte na bezpecné misto, abyste zabranili poSkozeni spotfebice
v pfipadé jeho budouci prepravy. Pokud chcete originalni obal zlikvidovat, ujistéte se, ze
jste vSechny poloZky radné recyklovali.

- Ujistéte se, Ze vSechny dily a komponenty jsou soucasti dodavky a v dobrém stavu. Pokud
nekteré chybi nebo jsou ve Spatném stavu, okamzité kontaktujte oficidlni technickou
podporu spole¢nosti Cecotec.

Obsah krabice

- Elektricky gril

- Teplotnisonda
- Navod k pouziti

- Neodstranuijte sériové cislo z produktu, aby bylo mozné vase zarizeni v pfipadé potreby
pomoci radné dohledat.

- Aby ventilator fungoval, musi byt miska na tuk spravné umisténa.

- Kcisténi desek vzdy pouzivejte mékké houbicky, abyste neposkrabali nepfilnavy povrch.

- Horni a spodni desky, Spachtli a odkapavaci misku ocistéte teplou vodou, prostfedkem na
myti nddobi a neabrazivni houbickou. Pfed pouzitim spotrebice pockejte, az desky zcela
vyschnou.

- misku na sbér tuku na dno spotrebice. Pfed pouzitim spotrebice pFidejte malé mnozstvi
Cisté vody, aby absorbovala kouf produkovany tukem.

Upozornéni: Je normalni, Ze se béhem prvniho pouZiti spotfebice objevi mirny zapach nebo
koufr.
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3. PROVOZ

3.1. Nastaveni polohy horni desky

Tento elektricky gril je vybaven systémem nastaveni vysky (Uhlu otevieni) horni desky, aby se
pFizpdsobil riznym druhdm potravin. Tento systém se ovléddéa pomoci polohovaciho dilu. Obr.
2

ZavFena pozice

Po zavreni grilu se horni a spodni deska zcela spoji.

Desky mdzete v této poloze zaaretovat zasunutim polohovaciho dilu do zablokované polohy.
V této poloze se desky neotevrou.

Chcete-Lli zahajit vareni, ujistéte se, Ze je polohovaci dil odemceny. Mirné nadzvednéte
rukojet, abyste oddélili horni desku od spodni desky asi 0 20 mm. Nyni m{zete zvolit jednu z
néasledujicich vyskovych poloh.

Vy3skové polohy (1az 5)

Posunte polohovaci kus do pozic 1, 2, 3, 4 nebo 5. Kazda pozice postupné zvétsuje vzdalenost

mezi horni a spodni deskou zvétSovanim Ghlu, od 20 mm do pfiblizné 70 mm v poloze 5.

Zvolte nastaveni podle tloustky pokrmu, ktery vafite. Napfiklad:

- Nizké polohy (1-2): Idealni pro tenké potraviny, jako jsou sendvite nebo zelenina.

- StFedni polohy (3-4): Doporuceno pro stfedné silné pokrmy, jako jsou kuFeci nebo rybi
filé.

- Vysoka poloha (5): Idealni pro silné pokrmy, jako jsou steaky nebo velké hamburgery.

Otevfeni pFi 95 stupnich

S polohovacim dilem v odemcené poloze otevrete gril tak, Ze budete drzet rukojet, dokud
desky nevytvori ihel 95 stupnd.

Tato poloha je uzitecna pro varenijidel, jako jsou palacinky nebo vejce, na spodni desce,
kterou lze nahradit hladkym talifem.

Otevreni o 180 stupit

Obr.3

S odemcenym polohovacim dilem stisknéte tlacitko zamku hfidele na pravé strané a otevrete
gril, dokud nebudou desky zcela ploché a nevytvori ihel 180 stupnd.

V této poloze lze k vaFeni pouzit oba hofaky (horni a spodni), ¢imz se zdvojnasobi varna
plocha. Je idealni pro vareni velkého mnoZzstvi jidla.

ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK | 107



CESTINA
3.2.Navod k demontazi a instalaci desek

Desky jsou oboustranné, ze je pouzit jako grilovaci plotynku nebo gril v zavislosti na poloze.

1. Demontaz desek. Obr. 4

Otevrete gril na 95 nebo 180 stupnd.

Stisknéte tlacitko uvolnéni zapadky desky pro uvolnéni desky z drzaku.
Vyjméte desku vysunutim z drzaku.

Varovani:

- Pred manipulaci se ujistéte, ze desky zcela vychladly.

- Pokud jste pravé pouzili gril, pouzijte pri vyjimani desek zaruvzdorné rukavice, abyste se
nepopalili.

2. Umisténi taliFa

Otevrete gril na 95 nebo 180 stupnd.

Vlozte vystupky desky do drazek drzaku. Ujistéte se, Ze jsou vystupky spravné zarovnany s
drazkami.

Umistéte a zatlacte desku dold, dokud neuslysite ,cvaknuti. Tento zvuk znaci, Ze je deska

spravné usazena.
3.3.0perace

1. Pocateéni zapnuti:

- Zapojte spotfebic do elektrické zasuvky.

- VSechny kontrolky a ikony se kratce na 1 sekundu rozsviti a poté zhasnou.
- Dotykova ikona zapnuti/vypnuti zacne blikat.

- Stisknéte dotykovou ikonu zapnuti/vypnuti, ikony se rozsviti.

2. Nastaveni teploty

Vybér nabidky:

- Jednim stisknutim ikony teploty zménite nastaveni pfedehrevu a dvakrat nastavite
pozadovanou teplotu. Veskeré provedené zmény se automaticky projevi u obou plotynek.

Bez vybéru nabidky:

Stisknéte jednou dotykovou ikonu teploty:
- Ikona na horni desce se rozsviti.
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- V oblasti zobrazeni teploty se zobrazi ,---".
- Pomoci tlacitek ,+" nebo ,-" nastavte teplotu horni desky v rozmezi 80 °C az 230 °C.
Stisknéte tlacitko teploty podruhé:
- Ikona na horni desce zhasne a ikona na spodni desce se rozsviti.
- V oblasti zobrazeni teploty se zobrazi ,---".
- Pomoci tlacitek ,+" nebo ,-" nastavte teplotu spodni desky v rozmezi 80 °C az 230
°C.
Stisknéte tlacitko teploty potreti:
- Ikony na obou deskach (nahofe i dole) se rozsuviti.
- V oblasti zobrazeni teploty se zobrazi ,---".
- Pomoci tlacitek ,+" nebo ,-" nastavte teplotu obou plotynek soucasné v rozmezi 80
°Caz 230 °C.

3. Nastaveni ¢asu

- Stisknéte tlacitko casu.
- Casovy displej bude blikat a zobrazi se ,00:00"
- Pomoci tlacitek ,+" nebo ,-" upravte dobu vareni od 30 sekund do 99 minut.

4. Spusténiv manualnim reZzimu

- Ponastaveni pozadované teploty a casu stisknéte tlacitko start. Obé desky se zacnou
ohfivat soucasné.

- Spusti se odpocitavani. Ventilator se automaticky aktivuje na nizkou rychlost.

- Poskonceni odpocitavanije vareni dokonceno. Ozvou se tfi pipnuti a gril se prepne do
pohotovostniho rezimu.

Poznamka: Vareni je mozné spustit pouze na horni nebo spodni plotynce, nastavit teplotu a

¢as pouze pro pozadovanou plotynku a stisknout tlacitko start.

5. Teplotnisonda

1. Pouzijte sondu pro pfesnou kontrolu vareni. Teplotni sonda vam pomdze dosahnout
dokonalé propecenosti.

2. Vyjméte teplotni sondu z jejiho pouzdra a zasunte konektor do otvoru na praveé strané.
Ujistéte se, Ze je konektor zcela zasunuty.
POZNAMKA: Sondu lze zasunout i uprostfed vareni, ale pak bude proces vareni fizen spie
sondou nez casem.

3. Teplotni sonda funguje se vSemi nabidkami kromé zeleniny a sendvicl . Po vybéru
kterékoli z nabidek sondy si mdzete vybrat ze dvou az ¢tyf riznych bod( vareni v
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zavislosti na druhu jidla, kazdy s jinym nastavenim teploty. Displej bude v redlném case

zobrazovat vnitini teplotu jidla, méfenou sondou. Gril upfednostni vnitini teplotu, aby

presné reguloval bod vareni.

4. PFizasouvani sondy se ujistéte, ze je uprostied pokrmu a je spravné umisténa. Sondu

pevneé zasurite priblizné do poloviny tloustky pokrmu.
POZNAMKA: Zasurite sondu hrotem co nejvice do stfedu jidla a rovnobézné s talifem tak,

aby se zakladna sondy nedotykala talifa.

5. Pokud se béhem pouzivani odpoji sonda do pokrmu, funkce se automaticky zrusi a

spotfebic¢ prejde do pohotovostniho rezimu.

Teplota pfi pouziti sondy pro riizné body vareni masa je nasledujici:

Nastavitelny teplotni rozsah

Menu Teplota sondy (°C) O
VVzacné teleci maso 46 28 - 68
Teleci maso uvarené k

dokonalosti 53 33-73
Varené teleci maso 58 38-78
Dobre propecené teleci

maso 63 43-83
Nedovarend ryba 50 30-70
Ryba uvarena k dokonalosti |55 35-75
Ryba hotova 60 40 - 80
Ryba dobre propecena 65 45 -85
Vepfrové maso uvarené k

dokonalosti 60 40 - 80
\Veprové maso 65 45 -85
Dobre propecené veprové 70 50 -90
KuFeci maso 70 50 -90
Dobre propecené kure 75 55-95

POZNAMKA: Teplotu mliZzete upravit podle chuti a dosahnout poZadovaného bodu.

6. Prednastavené nabidky

-V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko nabidky pro vybér jedné z prednastavenych
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Stisknéte tlacitko Start pro spusténi prednastaveného programu. lkona vybrané nabidky

bude trvale svitit. Displej teploty zobrazi pfednastavenou teplotu varfeni pro danou

nabidku. Displej ¢asu zobrazi ,H--" coz znamen3, ze faze predehfivani zacala.

Klepnéte na ikonu odpovidajici poloZce, kterou chcete vybrat. Tato moznost je k dispozici

pro vsechna menu kromé menu se zeleninou a sendvici.

Stisknéte tlacitko Start pro zahajeni procesu.

Po dokonceni predehrati bzucak trikrat pipne a na displeji casu se zobrazi , Pridat *, coz

znamena, ze mulzete pridat jidlo.

Stisknéte tlacitko start znovu pro spusténi odpocitavani doby vareni.

Po dokonceni odpocitavani bude vareni dokonceno.

Prednastaveny | Nastavitelny
Menu teplota (°C) | teplota (°C) | ¢as (min) ¢as (min)
Zelenina 200 190 - 210 3 1-7
Sendvic 200 190 - 210 3 1-7
VepfFové maso uvarené k
dokonalosti 230 200 - 230 3 1-7
Veprové maso 230 200 - 230 4 1-8
Dobre propecené veprové | 230 200 - 230 5 1-9
Nedovarena ryba 220 200 - 230 3 1-7
Ryba uvarend k dokonalosti | 220 200 - 230 4 1-8
Ryba hotova 220 200 - 230 5 1-9
Ryba dobfe propecena 220 200 - 230 6 2-10
KuFeci maso 230 200 - 230 4 1-8
Dobre propecené kure 230 200 - 230 5 1-9
VVzacné teleci maso 230 200 - 230 2 1-6,5
Teleci maso uvarené k
dokonalosti 230 200 - 230 2,5 1-7
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Varené teleci maso 230 200 - 230 3,5 1-8
Dobre propecené teleci
maso 230 200 - 230 45 1-9

Teploty a casy mizete ménit dle libosti v rozmezi uvedeném v tabulkach, a to pomoci nabidky

¢asu a nabidky sondy v kazdém programu.

POZNAMKA: Chcete-li ji zménit, musite dvakrat stisknout ikonu teploty nebo ¢asu, protoze

pokud ji stisknete jednou, predehrev se upravi.

U velkych nebo silnych dild se doporucuje pouziti teplotni sondy.

Funkce SMASH
Tato funkce se pouziva k pripraveé burgert ve stylu SMASH s kifupavou zlatou kiirkou.

Postupujte podle téchto krokd:

1.

Pripravte si hamburger nebo kulicku mletého masa na hamburgery, temperujte na
pokojovou teplotu (doporugeno pro lepsi zhnédnuti).

2. Umistéte talife do rezimu prkna, abyste vyuzili rovny povrch.

3. Stisknéte tlacitko funkce SMASH, zafizeni se spusti predehfivani a upozornivas, kdy je
¢as vlozit burger.

4. Navyzvu umistéte kulicku nebo burger do stfedu talife, stisknéte ikonu spusténi a
pritlacte horni deskou, dokud se obé desky nedotknou, podrzte 10 sekund.

5. Nechte to varit a na konci procesu to znovu na nékolik sekund pridrzte horni deskou.

6. Jakmile je proces dokoncen, oteviete horni viko a zkontrolujte, zda je burger propeceny
podle vasich predstav. Pokud je nedopeceny, znovu jej zavrete a nékolik sekund jej
podrzte, dokud nebude SMASH burger propeceny podle vaSich predstav.

7. Menu bodii pro vaFeni:

- Privybéru menu si mdzete zvolit riizné stupné vareni v zavislosti na vybraném menu:
rare, medium, well done a well done ( sendvic a zelenina nemaji moznosti varent).

Napriklad:

- Kdyz vyberete bod vareni (napf. ,dobfe propetené"), ikona vybrané nabidky a ikona ,dobfe
propecené” budou blikat.

- Stisknutim tlacitka DomU otevrete nabidku. Ikony vybrané nabidky a ,Hotovo" se rozsviti
trvale.

- Nadispleji teploty se zobrazi prednastavena teplota vareni.
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Na displeji ¢asu se zobrazi ,H--", coz signalizuje zahajeni predehfivani.

Po dokonceni predehrivani bzucak vyda tfi varovné zvuky a na displeji casu se zobrazi ,,
Pridat "

Stisknéte tlacitko start znovu pro spusténi odpocitavani doby vareni.

Po dokonceni odpocitavani bude vareni dokonceno.

Akusticka varovani:
Béhem provozu se pfi kazdém stisknuti tlacitka ozve pipnuti.
Na konci vareni se ozvou tfi varovné zvuky.

Funkce , Heat SEAR" (rychlé utésnéni)
Funkce ,SEAR" umoznuje rychle zvysit teplotu desek a dosahnout tak intenzivnéjsiho
opeceni a zlatavéjsiho povrchu jidla.

POZNAMKA: Pokud pouzivate funkci SEAR (OPECENI), doporucuje se pouZit o 1varny bod

méné, nez je pozadovano.

Funkci ,SEAR" lze pouzit s kterymkoli ze Sesti prednastavenych menu: klobasa, veprové
maso, hamburger, ryba, kufe a hovézi maso.

Po vybéru funkce ,SEAR" bude pfislusna ikona blikat, dokud nebude predehfivani
dokonceno.

Béhem faze varenf ,SEAR" (OPECENI) bude ikona svitit, coZ znamena, Ze se pouziva rychlé
opékani pfi vysoké teploté, aby se zachovala Stava z masa.

Po chvili provozu funkce ,SEAR" ikona zhasne, coz znamena, Ze rychlé svarfovani je
dokonceno a vareni bude po zbyvajici dobu pokracovat pfi normalni teploté.

Pokud neni zvolena funkce ,SEAR", bude se od zacatku varit pfi normalni teploté.

PFipominka: Funkce ,SEAR" miize byt omezena, pokud je teplota desky pfilis vysoka (nad 180

°C). Funkce se znovu aktivuje, jakmile teplota desky klesne na vhodnou drover.

10.

Funkce ,Bezdymny" (ventilator)

Funkce ,bez koure" se ovlada tlacitkem ventilatoru.

Stisknutim tlacitka ventildtoru upravte rychlost. Ve vychozim nastaveni se ventilator pfi
zahajeni zahfivani spusti na vysokou rychlost.

Stisknéte tlacitko ventildtoru pro pfepinéni mezi ,nizkou rychlosti* a ,vysokou rychlosti* v
zavislosti na mnozstvi koure a osobnich preferencich. Nastaveni se provadi cyklicky.
POZNAMKA: KouF se lépe zachytava, kdy? je v misce vrstva vody.
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4. CISTENI A UDRZBA

Varovani:

- Pred cisténim spotfebice odpojte napajeci kabel a nechte desky zcela vychladnout, abyste

se nepopalili.

- Neponofujte napajeci kabel, zastrcku ani spotfebi¢ do vody ani jinych kapalin.

- Nepouzivejte kovoveé Cistici pfedméty ani draténky.

- Kdisténi talifd nepouzivejte kovové Spachtle ani skrabky.

- Pokazdém pouziti ocistéte vnitFni i vnéjsi povrchy vihkym hadFikem nebo houbickou.

- Talite lze ponorit do vody a umyt je také v mycce nadobi.

- Jakmile jsou vSechny kusy umyté, otfete je c¢istym hadfikem.

- Nakonec umistéte talife na télo spotrebice.

5. RESENIi PROBLEMU

Problém

PFiciny

Regeni

Zarizeni nefunguje.

Napajeci kabel neni
spravné pripojen.

Zapojte spotrebic do elektrické
zasuvky.

Z obou talif( se vali kouf.

Jsou zde pozistatky
posledniho pouzZiti.

ocistéte horni a spodni desku a
misku na tuk , abyste odstranili
zbytky.

Jidlo je spalené nebo
ponechané syrové.

To mize ovlivnit tloustka
pokrmu, teplota predehrati
nebo rizné osobni chuté.

Prednastaveny cas a teplotu
lze upravit v nastavitelném
rozsahu podle skutecné
tloustky, pocatecni teploty
pokrmu a osobnich preferenci.

Krajice chleba se pfi
opékani spali.

Doba opékani chleba se
lisi v zavislosti na zvolené
teploté.

Cas a teplotu musite
prizplsobit jidlu.

Zarizenivydava zvuk a
nahle prestane fungovat.

Maximalni doba provozu
casovace je 99 minut;
po uplynuti této doby
se zafizeni automaticky

vypne.

Znovu zapnéte zafizeni.

4
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Jidlo je propecené
nerovnomerné.

Zavedl potraviny riiznych
velikosti.

Zavadéjte potraviny stejné
velikosti.

Zavedl rGizné druhy
potravin.

Zavadéjte stejny druh potravin.

Teplota talif( je mezi
100-180 °C a jidlo nebylo
obraceno.

Otocte jidlo.

Teleci maso béhem peceni
méni barvu.

Barva se mudze lisit v
zavislosti na tloustce
masa, druhu hovéziho
masa, teploté predehrati
atd.

Pfednastaveny cas a teplotu
lze upravit v nastavitelném
rozsahu podle skutecné
tloustky, pocatecni teploty
pokrmu a osobnich preferenci.

Chybové kédy

El Horni topny okruh je otevieny

\/ypnéte spotrebic a kontaktujte oficialni
technickou podporu Cecotec .

E2 Spodni topny okruh je otevieny

\/ypnéte spotrebic a kontaktujte oficidlni
technickou podporu Cecotec .

€3 Teplotni sonda neni spravné
uloZena a nepouziva se

zafizeni.

Stisknéte ikonu napajeni pro opétovné zapnuti

6. AUTORSKA PRAVA

Prava dusevniho vlastnictvi k textlm v této pFirucce patfi spole¢nosti CECOTEC

INNOVACIONES, SL. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at

uz zcela nebo z&asti, reprodukovan, ukladan do vyhledavaciho systému, pfenasen ani

distribuovan jakymikoli prostfedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahréavanim
nebo podobnymi) bez pfedchoziho souhlasu spole&nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.
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7. ZJEDNODUSENE PROHLASENI EU 0 SHODE

c E Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Ze tento vyrobek spliuje zakladni
pozadavky a dalsi pFislusna ustanoveni pFedpist platnych v Evropské unii. Tento vyrobek

byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s poZadovanymi bezpecnostnimi a kvalitativnimi
normami. Uplné znéni prohl&&eni EU o shodé naleznete na nasleduijici webové adrese:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1

N L s WN 2

.
TOUNES

15.
16.
17.
18.

Alt plaka

Alt kasa

kontrol Paneli

Plaka serbest birakma digmesi
Sicaklik probunu saklamak icin bolme
Sicaklik probu

Sag sabitleme parcasi

Cift katmanli filtre

Fan kapagi

Acilis parcasi

Sapin sag tarafi
Konumlandirma parcasi

. toplama tepsisi

Ust plaka
Halletmek
Sapin sol tarafi
Spatula

Plaka ankrajlari

kontrol Paneli
Sekil 2

Sm P an oo

Dokunmatik acma/kapama simgesi
Muhir isleviicin dokunmatik simge
Alt plaka sicaklik goriintileme alani
Ust plaka sicaklik gériintiileme alani
Dokunmatik simgeleri artirma/azaltma
Dokunmatik sicaklik simgesi
Zamanin dokunmatik simgesi
Program secimi simgesi
Smash fonksiyonu dokunmatik simgesi
Hayran durumu
Program gostergeleri

o Sebze

o  Sandvig

o  Domuz eti (az pismis, iyi pismis ve iyi pismis)
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o  Balik (az pismis, orta pismis, iyi pismis ve iyi pismis)

o  Tavuk (pismis ve iyi pismis)

o Dana eti(az pismis, orta pismis, iyi pismis ve orta pismis)
Zaman gorunttleme alani

m. Ana dokunmatik simgesi

NOT:
Bu kilavuzda yer alan grafikler sematik gosterimlerdir ve Urtindeki grafiklerle tam olarak

uyusmayabilir.

2. KULLANMADAN ONCE

Bu cihaz, tasima sirasinda korumak icin tasarlanmis bir ambalajla gelir. Cihazi kutusundan
cikarin ve tim ambalaj malzemelerini cikarin. Gelecekte tasimaniz gerekirse cihazin hasar
goérmesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalaj malzemelerini glivenli bir yerde
saklamak isteyebilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, litfen tim 6geleri uygun
sekilde geri donusturdiglnizden emin olun.

Tum parcalarin ve bilesenlerin dahil oldugundan ve iyi durumda oldugundan emin olun.
Herhangi biri eksikse veya kotl durumdaysa, derhal Cecotec'in resmi Teknik Destek Servisi
ile iletisime gecin.

Kutu icerigi

Elektrikliizgara
Sicaklik probu
Kullanim kilavuzu

Yardima ihtiyac duymaniz halinde ekipmaninizin dogru bir sekilde izlenebilmesi icin seri
numarasini Urtin tzerinden cikarmayiniz.

Fanin calisabilmesiicin yag tepsisinin dogru konumlandirilmasi gerekir.

Plakalari temizlerken yapismaz kaplamanin cizilmemesi icin mutlaka yumusak stingerler
kullanin.

Ust ve alt plakalari, spatulayi ve damlama tepsisini ilik su, bulasik deterjani ve asindirici
olmayan bir stingerle temizleyin. Cihazi kullanmadan dnce plakalarin tamamen
kurumasini bekleyin.

Yag toplama tepsisini cihazin altina yerlestirin. Cihazi kullanmadan 6nce, yagin Urettigi
dumani emmek icin az miktarda temiz su ekleyin.
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Dikkat: Cihazin ilk kullaniminda hafif bir koku veya duman olusmasi normaldir.
3. OPERASYON

3.1. Ust plakanin konumunun ayarlanmasi

Bu elektrikli 1zgara, Ust plakanin farkli yiyecek tirlerine uyum saglamasi icin bir yikseklik
ayarlama sistemine (acilis acilari) sahiptir. Bu sistem, konumlandirma parcasi tarafindan
kontrol edilir. Sekil 2

Kapali pozisyon

Izgara kapatildi§inda Ust ve alt plakalar tamamen birlesir.

Plakalari bu pozisyonda, konumlandirma parcasini kilitli pozisyona kaydirarak
kilitleyebilirsiniz. Bu pozisyonda, plakalar acilmayacaktir.

Pisirmeye baslamak icin, konumlandirma parcasinin kilidinin acik oldugundan emin olun.
Ust plakayi alt plakadan yaklasik 20 mm ayirmak icin sapi hafifce kaldirin. Simdi asagidaki
yukseklik konumlarindan birini secebilirsiniz.

Yiikseklik Pozisyonlari (1ila 5)

Konumlandirma parcasini 1, 2, 3, 4 veya 5 konumlarina kaydirin. Her konumda, aciyi artirarak

st ve alt plaka arasindaki mesafeyi kademeli olarak artirir; 5. konumda 20 mm'den yaklasik

70 mm'ye cikar.

Pisirdiginiz yemegin kalinligina gére ayari secin. Ornegin:

- Alcak pozisyonlar (1-2): Sandvic veya sebze gibi ince yiyecekler icin idealdir.

- Orta pozisyonlar (3-4): Tavuk veya balik filetosu gibi orta kalinliktaki yiyecekler icin
Onerilir.

- Ylksek pozisyon (5): Biftek veya biiyiik hamburgerler gibi kalin yiyecekler icin
muikemmeldir.

95 derecelik aciyla aciliyor

Konumlandirma parcasi kilitsiz konumdayken, plakalar 95 derecelik bir aci olusturana kadar
sapini tutarak 1zgarayi acin.

Alt tabaga krep veya yumurta gibi yiyecekleri koymak icin kullanisli olan bu pozisyon, diiz bir
tabaga yerlestirilebilir.

180 derece acilim

Sekil 3

Konumlandirma parcasi kilidi acikken, sag taraftaki saft kilitleme diigmesine basin ve plakalar
tamamen duizlesip 180 derecelik bir aci olusturana kadar izgarayi acin.
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Bu pozisyonda, her iki briilor (Ust ve alt) pisirme icin kullanilabilir ve pisirme yiizeyi iki katina
cikar. Buyuk miktarda yiyecek pisirmek icin idealdir.

3.2.Plakalarin cikarilmasi ve yerlestirilmesine iliskin kilavuz
Plakalar cift tarafli olup, pozisyona gére hem sac tava hem de 1zgara olarak kullanilabiliyor.

1. Plakalarin cikarilmasi. Sekil 4

Izgarayi 95 veya 180 dereceye acin.

Plakayi braketten cikarmak icin plaka mandali serbest birakma diigmesine basin.
Plakayi tutucudan kaydirarak cikarin.

Uyarr:

- Tabaklari tutmadan 6nce tamamen sogudugundan emin olun.

- Egerizgaray yeni kullandiysaniz, plakalari cikarirken yanmamak icin isiya dayanikli
eldiven kullanin.

2. Tabaklarin yerlestirilmesi

Izgarayi 95 veya 180 dereceye acin.

Plakanin tirnaklarini braketin yuvalarina yerlestirin. Tirnaklarin yuvalarla dogru sekilde
hizalandigindan emin olun.

Plakayi yerlestirin ve “tik" sesini duyana kadar bastirin. Bu ses, plakanin dlizglin bir sekilde
oturdugunu gosterir.

3.3.Operasyon

1. ik giiclendirme:

- (ihazi elektrik prizine takin.

- Tum gosterge isiklari ve simgeler 1 saniye streyle kisa bir slire yanar ve ardindan soner.
- Acma/kapama dokunmatik simgesi yanip sénmeye baslayacaktir.

- Acma/kapama dokunmatik ikonuna basin, ikonlar yanacaktir.

2. Sicaklik ayari
Menii secimi:
- Onisitma ayarini degistirmek icin sicaklik simgesine bir kez , istenen sicakligi ayarlamak

icin iki kez basin. Yaptiginiz tim degisiklikler otomatik olarak her iki plakaya da
uygulanacaktir.
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Meniiyii secmeden:
Sicaklik dokunmatik simgesine bir kez basin:
- Ust plakadaki ikon yanar.
- Sicaklik goriintiileme alaninda “---" goriinecektir.
- Ust plakanin sicakligini 80°C ile 230°C arasinda ayarlamak icin “+" veya "-"
dugmelerini kullanin.
Sicaklik digmesine ikinci kez basin:
- Ust plakadaki ikon sonecek ve alt plakadaki ikon yanacaktir.
- Sicaklik goriintiileme alaninda “---" goriinecektir.
- Alt plakanin sicakligini 80°C ile 230°C arasinda ayarlamak icin “+" veya “-" tuslarini
kullanin.
Sicaklik digmesine tclincl kez basin:
- Her iki plakadaki (ist ve alt) ikonlar yanacaktir.
- Sicaklik goriintileme alaninda “---" gortinecektir.

won

- Her iki plakanin sicakligini ayni anda 80°C ile 230°C arasinda ayarlamak icin “+" veya

won

-"dugmelerini kullanin.
3. Zaman Ayari

- Zaman dugmesine basin.

- Zaman gostergesi yanip sonecek ve "00:00" gosterilecektir.

- Pisirme suresini 30 saniyeden 99 dakikaya kadar ayarlamak icin "+" veya "-" tuslarini
kullanin.

4. Manuel Modda Baslat

- lstenilen sicaklik ve siireyi ayarladiktan sonra baslat diigmesine basin. Her iki plaka ayni
anda isinmaya baslayacaktir.

- Geri sayim baslayacak. Fan disuk hizda otomatik olarak etkinlesecektir.

- Geri sayim sona erdiginde, pisirme tamamlanir. Uc bip sesi duyulacak ve 1zgara bekleme
moduna girecektir.

Not: Sadece Ust veya alt plakayi kullanarak, sadece istenilen plaka icin sicaklik ve sireyi

ayarlayip, baslat tusuna basarak pisirmeyi baslatmak mumkuinddr.

5. Sicaklik probu

1. Hassas pisirme kontrolu icin probu kullanin. Sicaklik probu mikemmel pisirmeye
ulasmaniza yardimci olur.
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Sicaklik probunu boélmesinden cikarin ve konektori sag taraftaki delige yerlestirin .
Konektorin tamamen yerlestirildiginden emin olun.

NOT: Pisirme sirasinda prob takilabilir, ancak bu durumda pisirme islemi zamana gore
degil, proba gore kontrol edilecektir.

Sicaklik probu sebzeler ve sandvicler haric tim mentilerle calisir . Prob mentlerinden
herhangi birini sectiginizde, her biri farkli bir sicaklik ayarina sahip olan yiyecek tirtne
bagli olarak iki ila dort farkli pisirme noktasi arasindan secim yapabilirsiniz. Ekran, prob
tarafindan 6lctilen yiyecegin ic sicakligini gercek zamanli olarak gosterecektir. Izgara,
pisirme noktasini hassas bir sekilde kontrol etmek icin ic sicakliga dncelik verecektir.
Probu yerlestirirken, yiyecegin ortasinda oldugundan ve dlizgtn bir sekilde
konumlandirildigindan emin olun. Probu yiyecegin kalinliginin yaklasik yarisi kadar sikica
yerlestirin.

NOT: Probu, ucu mimkin oldugunca yiyecege tam olarak ortalanmis ve tabaga paralel
olacak sekilde yerlestirin; boylece probun tabani plakalarla temas etmemis olur.
Kullanim esnasinda gida sensoru cikarilirsa fonksiyon otomatik olarak iptal olur ve cihaz
bekleme moduna gecer.

Etin farkl pisirme noktalarinda prob kullanildiginda sicaklik asagidaki gibidir:

Ayarlanabilir sicaklk aralig

Ment Prob sicakligi (°C) (°0)

Nadir dana eti 46 28 - 68
Muikemmel pismis dana eti |53 33-73
Pismis dana eti 58 38-78
lyi pismis dana eti 63 43-83
Az pismis balik 50 30-70
Mikemmel pismis balik 55 35-75
Balik bitti 60 40 - 80
Balik iyi pismis 65 45 -85
Muikemmel pismis domuz eti | 60 40 -80
Domuz eti yapilmis 65 45 -85
Aferin domuz eti 70 50 - 90
Tavuk yapimi 70 50 -90
Aferin tavuk 75 55 - 95
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NOT: Sicakligi damak tadiniza gore degistirerek istediginiz noktaya ayarlayabilirsiniz.

6. OnAyarli Meniiler

- Bekleme modunda, 6nceden ayarlanmis mentlerden birini secmek icin menu digmesine
basin: Sebze, Sandvic, Domuz Eti, Balik, Tavuk, Dana Eti ve SMASH.

- Birmenuyu sectiginizde, ilgili menu simgesi yanip sénecektir.

- Onceden ayarlanmis programi baslatmak icin baslat diigmesine basin. Secilen meniiniin
simgesi slrekli yanacaktir. Sicaklik gdstergesi, o menu icin dnceden ayarlanmis pisirme
sicakligini gbsterecektir. Zaman gostergesi, 6n isitma asamasinin basladigini belirten
"H--" gbsterecektir.

- Secmek istediginiz 6geye karsilik gelen simgeye dokunun. Bu secenegin sebze ve sandvic
menusU haric tim mendler icin gecerli oldugunu unutmayin.

- lslemi baslatmak icin baslat butonuna basin.

- Onisitma tamamlandiginda, buzzer (ic kez bip sesi cikaracak ve zaman gdstergesinde *
Ekle " yazisi gorlinecek ve bu, yiyecek eklenebilecegini gbsterecektir.

- Pisirme suresi geri sayimini baslatmak icin tekrar baslat digmesine basin.

- Geri sayim tamamlandiginda pisirme islemi tamamlanmis olacaktir.

Onceden

ayarlanmis | Ayarlanabilir
Menti sicaklik (°C) | sicaklik (°C) |zaman (dk) |zaman (dk)
Sebze 200 190 - 210 3 1-7
Sandvic 200 190 - 210 3 1-7
Mikemmel pismis domuz
eti 230 200 - 230 3 1-7
Domuz eti yapilmis 230 200 - 230 4 1-8
Aferin domuz eti 230 200 - 230 5 1-9
Az pismis balik 220 200 - 230 3 1-7
Mukemmel pismis balik 220 200 - 230 4 1-8
Balik bitti 220 200 - 230 5 1-9
Balik iyi pismis 220 200 - 230 6 2-10
Tavuk yapimi 230 200 - 230 4 1-8
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Aferin tavuk 230 200 - 230 5 1-9
Nadir dana eti 230 200 - 230 2 1-6,5
Mikemmel pismis dana eti | 230 200 - 230 2.5 1-7
Pismis dana eti 230 200 - 230 3.5 1-8
lyi pismis dana eti 230 200-230 |45 1-9

Her bir programda hem zaman hem de prob mendtilerini kullanarak, tablolarda belirtilen

araliklar dahilinde sicakliklari ve sureleri istediginiz gibi degistirebilirsiniz.

NOT: Bunu degistirmek icin sicaklik veya zaman ikonuna iki kere basmaniz gerekmektedir, bir

kere bastiginizda 6n isitma degisecektir .

BlyUk veya kalin parcalar icin sicaklik probu kullanilmasi 6nerilir.

SMASH fonksiyonu
Bu fonksiyon, citir citir, altin rengi kaplamali SMASH tarzi burgerler olusturmak icin kullanilir .

Bunu yapmakicin su adimlari izleyin:

1.

Kiymayi veya hazirladiginiz kiyma topunu oda sicakliginda (daha iyi kizarmasi icin tavsiye
edilir) pisirin.

Diz yuzeyi kullanmak icin plakalari plank moduna getirin.

SMASH fonksiyon tusuna basin, 6n isitma baslayacak ve burgeri koyma zamani geldiginde
sizi bilgilendirecektir.

Komut verildiginde topu veya burgeri tabagin ortasina yerlestirin, baslat dokunmatik
simgesine basin ve iki tabak birbirine temas edene kadar Ust tabaga bastirin, 10 saniye
basili tutun.

Pisirin ve pisme isleminin sonunda Ust tablay tekrar birkag saniye basili tutun.

islem tamamlandiktan sonra (st kapagi acin ve istediginiz gibi pisip pismedigini kontrol
edin. Az pismisse tekrar kapatin ve SMASH burger istediginiz gibi pisene kadar birkac
saniye basili tutun.

Pisirme Noktalari Meniisii:

Ment secerken, sectiginiz mentlye bagli olarak farkli pisirme derecelerini secebilirsiniz:
az pismis, orta pismis, iyi pismis ve iyi pismis ( sandvic ve sebzelerin pisirme secenegi
yoktur).

124 ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK



TURKCE

Ornegin:

Bir pisirme noktasini sectiginizde (6rnegin, “iyi pismis"), secili menu simgesi ve "iyi pismis”
simgesi yanip sonecektir.

Menuyu baslatmak icin Ana Sayfa diigmesine basin. Secili ment ve “bitti" simgeleri stirekli
olarak yanacaktir.

Sicaklik gbstergesi 6nceden ayarlanmis pisirme sicakligini gosterecektir.

Zaman gostergesinde "H--"yazisi goriinecek ve bu 6n isitmanin basladigini gbsterecektir.
On 1sitma tamamlandiginda buzzer (ic kez uyari sesi verecek ve zaman géstergesinde "
Ekle " yazisi gorlinecektir.

Pisirme slresi geri sayimini baslatmak icin tekrar baslat digmesine basin.

Geri sayim tamamlandiginda pisirme islemi tamamlanmis olacaktir.

Akustik Uyarilar:
Calisma esnasinda her butona basildiginda bip sesi duyulacaktir.
Pisirme islemi sonunda 3 adet uyari sesi duyulacaktir.

Is1 SEAR" fonksiyonu (Hizli Miihiir)
“SEAR" fonksiyonu, tabaklarin sicakligini hizla artirarak yiyeceklerinizde daha yogun bir
muhUrleme ve daha altin rengi bir ylizey elde etmenizi saglar.

NOT: SEAR fonksiyonunu kullanmaniz durumunda, istenilen pisirme noktasindan 1 puan daha

az kullanmaniz onerilir.

“SEAR" fonksiyonu 6nceden ayarlanmis alti mentden herhangi biriyle kullanilabilir: sosis,
domuz eti, hamburger, balik, tavuk ve dana eti.

“SEAR" fonksiyonunu sectiginizde, 6n isitma tamamlanana kadar ilgili simge yanip
sOnecektir.

“SEAR" pisirme asamasi sirasinda, etin suyunu korumak icin hizli ve yiksek sicaklikta bir
muhtrleme isleminin uygulandigini belirten simge yanik kalacaktir.

“SEAR" fonksiyonu bir stire calistiktan sonra, simge sénecektir. Bu, hizli mihtrlemenin
tamamlandigini ve pisirmenin kalan stire boyunca normal sicaklikta devam edecegini
gosterir.

“SEAR" fonksiyonu secilmedigi takdirde, pisirme baslangictan itibaren normal sicaklikta
gerceklesir.

Hatirlatma: Plaka sicakligi cok yiiksekse (180°C'nin Gizerinde) “SEAR" islevi sinirli olabilir. Plaka

sicakligr uygun bir seviyeye distiglnde islev yeniden etkinlesecektir.

10. “Dumansiz” Fonksiyon (Fan)

“Dumansiz” fonksiyonu fan digmesiyle kontrol edilir.
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- Hiziayarlamak icin fan digmesine basin. Varsayilan olarak, isinma basladiginda fan

yuksek hizda baslar.

- Duman miktarina ve kisisel tercihe bagli olarak "dustik hiz" ve "yliksek hiz" arasinda gecis

yapmak icin fan digmesine basin. Ayarlama donguleri.

NOT: Duman, tepside su tabakasi oldugunda daha iyi toplanir.

4. TEMIZLIK VE BAKIM

Uyart:

- Cihazinizi temizlemeden 6nce fisini cekin ve yanma riskini énlemek icin plakalarin

tamamen sogumasini bekleyin.

- Glg kablosunu, fisi veya cihazi suya veya baska sivilara batirmayin.

- Metaltemizlik malzemeleri veya bulasik teli kullanmayiniz.

- Tabaklari temizlerken metal spatula veya kaziyici kullanmayiniz.

- Her kullanimdan sonra ic ve dis ylzeylerini nemli bez veya slingerle temizleyin.

- Tabaklari temizlemek icin suya daldirabilirsiniz; ayrica bulasik makinesinde de

yikayabilirsiniz.

- Tum parcalari yikadiktan sonra temiz bir bezle silin.

- Son olarak tabaklari cihazin gévdesine yerlestirin.

5. PROBLEM COZME

Sorun

Nedenler

Coziimler

Cihaz calismiyor.

Guic kablosu duzgtin
baglanmamis.

Cihazi elektrik prizine takin.

Her iki tabaktan da duman
cikiyor.

Son kullanimdan geriye
kalanlar var.

Her kullanimdan sonra
kalintilari temizlemek icin lst
ve alt plakalari ve yag tepsisini
temizleyin.

Yiyecekler yanmis veya cig
kalmis.

Yemegin kalinligl, 6n
Isitma sicakligi veya
farkl kisisel zevkler bunu
etkileyebilir.

Onceden ayarlanmis siire

ve sicaklik, yiyecegin gercek
kalinligina, itk sicakligina ve kisisel
tercihlere gére ayarlanabilir
aralikta ayarlanabilir.
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Ekmek dilimleri
kizartildiginda yanar.

Ekmegin kizarma sliresi
secilen sicakliga gore
degismektedir.

Zamani ve sicakligl yemege gore
ayarlamalisiniz.

Cihaz ses cikariyor
ve aniden calismayi
durduruyor.

Zamanlayicinin
calisabilecegi maksimum
stire 99 dakikadir; bu
stire doldugunda cihaz
otomatik olarak kapanir.

Cihazi tekrar acin.

Yemekler esit pismiyor.

Farkli boyutlarda
yiyecekler tanitti.

Ayni buylklikteki yiyecekleri
tanitin.

Farkl tirde yiyecekler
tanitti.

Ayni tir besinleri tanitin.

Plakalarin sicaklig
100-180°C arasindadir ve

yiyecekler cevrilmemistir.

Yiyecekleri ters cevirin.

Dana eti kizartilirken rengi
degisir.

Rengi etin kalinligina,
et tlrline, 6nisitma
sicakligina vb. gore
degisiklik gosterebilir.

Onceden ayarlanmis siire

ve sicaklik, yiyecegin gercek
kalinligina, itk sicakligina ve kisisel
tercihlere gore ayarlanabilir
aralikta ayarlanabilir.

Hata kodlari

El Ust 1sitma devresi acik

Cihazi kapatin ve resmi Cecotec Teknik Destek
Servisi ile iletisime gecin .

€2 Alt isitma devresi acik

Cihazi kapatin ve resmi Cecotec Teknik Destek
Servisi ile iletisime gecin .

€3 Sicaklik probu dogru sekilde
saklanmamis ve kullanilmiyor

Cihazi tekrar acmak icin glic simgesine basin.
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6. TELIF HAKKI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, SUye aittir. Tim
haklari saklidir. Bu yaymnin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin 6nceden izni olmadan
tamamen veya kismen cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla
(elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.

7. BASITLESTIRILMIS AB UYGUNLUK BEYANI

Cecotec Innovaciones, bu (riintin Avrupa Birligi'nde gecerli yonetmeliklerin temel
c Egerekliliklerine ve diger ilgili hiikimlerine uydugunu beyan eder. Bu urln, gerekli

glivenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis, tretilmis ve test
edilmistir. AB Uygunluk Beyaninin tam metni su web adresinde bulunabilir: https://cecotec.
es/es/information/declaration-of-conformity
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1. MEPH KAI EZAPTHMATA

Zxnpa 1
. Katw 1TAdKa

Kdatw trepifAnua

Mivakag eAéyxou

KoupTri atmmeAeuBEpwaong TTAGKAG
©nKn yia Tnv amoBrikeuon Tou alodnTApa Beppokpaaciog
AilcbntApag Bepuokpaaiag

A€g€i KoppaT oTePEWONG

®iATpo dITTARG OTPWONG
KaAupua avepiotpa

10 EvapkTrpio KopudTi

11. Ae€i& TAeupd& TNG AaPNAGg
12.Koppdm tomobétnong

13.Aiokog ouAAoyrg AiTToug

14. Avw TTAGKQO

15.A\aBnA

16.Apioteph TTAeUpd TNG ARG
17.MioTpu

18.MAako€1dEiG AyKUPES

CENOOAWN S

Mivakag eAéyxou
Zxnpa 2
AyyigTe TO €IKOVIdIO EvEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG
AyyiTe 10 €IKOVidIo yia Tn AsiToupyia Z@payidag
Mepioxn €vdeiEng Bepuokpaaiag KATwW TTAGKAG
Mepioxn €vdeitng Bepuokpaaiag dvw TTAGKAG
Augnon/Meiwan eikovidiwv apng
AyyiTe 1O €IKOVIdIO BEpPOKpPATiag
AyyiTe TO €IKOVidIO TNG WPAG

Eikovidio eTmIAoy ¢ TTpoypauaTog

Eikovidio a@rg Aeitoupyiag Smash

Katdotaon avepioTrpa
AgikTEG TTPOYPAUUATOG

o ANaxaviké

0 XdvToulItg

o Xoipivé ( atrévio, KaAownuEVO Kal KOAOWNPEVO)

AT T TQ 0000
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o Wapi ( ommévio, YETPIO, KOAOWNUEVO Kal KAAOWNUEVO)

o KotdtmouAo ( wnuévo kal Kahownuévo)

o Mooxdap! (oTTavio, HETPIO, KOAOWNUEVO Kal HETPIO WNUEVO)
Mepioxn epeaviong wpag

m. Eikovidio a@rg apxikAg 086vng

>HMEIQMA:

Ta ypa@IikG g€ auTd TO eyXEIPIDIO €ival OXNUATIKEG AVATTOPACTACEIG KAl
EVOEXETAI VO YNV AVTIOTOIXOUV OKPIBWS O€ AUTA TTOU aTTEIKOVIovVTal OTO
TTPOIOV.

2,

MPIN ANO TH XPHZH

AuT n ouokeun O1aTiBeTal 0€ cuaKeuaaia oxedlaauévn va TV
TTPOCTATEVUEI KATA TN YETAPOPA. AQaIPEDTE TN CUCKEUN ATTO TO KOUTI
NG KAl a@aipéaTe OAa Ta UAIKG cuokeuaaiag. Towg BeAnoeTe va
aTTOONKEUCETE TO APXIKO KOUTI KOl GAAQ €i0n CUOKEUOTIAG 0€ AOPAAEG
MEPOG VIa VA aTTOQUYETE CNUIEG OTN CUOKEUN O€ TTEPITITWON TTOU
XPEIOOTEI va TN PMETAPEPETE OTO PMEAAOV. EAV €mTIBUEITE va aTTOPPIYETE
TNV apXIKA ouoKeuaaia, BeBaiwbeite OTI £XETE AVAKUKAWOEI OAa Ta €idn
owoTa.

BeBaiwBeite 611 6Aa Ta e€apTrpaTa Kal Ta eEapTApaTa TTepIAaUBAavovTal
Kal BpiokovTal o€ KaAA katdoTtaon. EAv AcitTtouv 1} BpiokovTal o€ Kakr)
KATAOTAON, ETTIKOIVWVAOTE AUECWG PE TNV eTTionun YTrnpeoia TeXVIKAG
YmrooTtnpigng Tng Cecotec.

Mepiexdueva KouTiou

HAekTpIKA oXdpa
AloBnTpag Bepuokpaaiag
Eyxeipidio odnyiwv

Mnv a@aipeite Tov oeIpiakd aplBud atod 1o TPoidv, WOTE va gival duvaTn
N owaTh IXVNAGTNoN Tou €€0TTAICOU 0OG O€ TTEPITITWON TTOU XPEIAOTEITE
Bonoela.

doxeio oUAOYNG AITToUG TTPETTEI va €ival wWOTA TOTTOBETNEVO Yia va
AeIToupyei o avepIoTAPAG.

MNa va kaBapioeTe TIG TIAGKEG, XPNOIPOTIOIEITE TTAVTA JOAGKE O@Oouyydapia
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yIO va atro@uUyETE TO EUOIUO TNG AVTIKOAANTIKAG ETTICTPWONG.

- KoBapioTe TIg TTévw Kal KATW TTAAKEG, TN OTTATOUAG KOl TO BioKO
OUANOYNAG UuypwV PE Ce0TO VEPD, UYPO TTIATWY Kal £Va Un AEIQVTIKO
a@ouyyapl. MepIUEVETE va OTEYVWOOUV EVTEAWG 01 TTAGKEG TTPIV
XPNOILJOTIOINCETE TN CUCKEUN.

- dioko ouAAoyrg AiTToug 0TO KATW PEPOG TNG CUCKEUNG. MNpiv
XPNOILUOTTOINCETE TN CUCKEUR, TTPOCBECTE Ia PIKPH TTOOOTNTA KaBapou
veEPOU YIO VO ATTOPPOPHCETE TOV KATTVO TTOU TTapAyeTal aTrd TO AITToG.

Mpoooxn: Eival @uaioAoyikd va ep@aviaTei pia EAa@pid ooun 1 KATTvog
KOTA TNV TTPWTN XProN TNG CUOKEUNAG.

3. AEITOYPTIA

3.1. PUBuiIon Tng B€ong TNG eTTAVW TTAGKOG

AUTA N NAEKTPIKA WwnoTapid diaBéTel auoTnUa pubuiong UWoug (Ywvieg
avoiyhaTog) yia TNV TTPogappoyn TG avw TTAAKAG o€ SIaPOPETIKA €i0n
TPOoQiywv. AuTd TOo cUCTNHA EAEYXETAI ATTO TO €€GPTNHA ToTToBETNONG. EIK. 2

KAeiotr Béon

Ortav n oxdpa gival KAEIOTHA, oI TTAVW Kal KATW TTAAKEG EVWVOVTaAI TTARPWG.
Mrropeite va ao@aAICETE TIG TTAGKEG 0€ auTAV TN B€0n aUpPoOVTAG TO
€¢apTnUa ToTroBETNONG 0TN Bé0N aoPAAIoNG. Z& auTryv Tn B€on, o1 TTAAKEG
oev Ba avoitouv.

Ma va ekivAoeTe 10 payeipepa, BeBaiwbeite 0TI TO £€ApTNUA TOTTOBETNONG
gival EekAgIdWTO. ZNKWoTe eEAa@pd TN Aafn yia va dIaxwpeioETE TNV TTAVW
TIAAKQ a1TO TNV KATW TTAGKA KaTd TTEpiTTou 20 mm. Twpa PTTopEiTE Va
eMAEEETE pia atrd TIG akdAoubeg BEoelg Uyoug.

O¢oeig twoug (1 éwg 5)

>UpeTe TO TEPAYIO TOTTOBETNONG OTIG Béaeig 1, 2, 3, 4 11 5. KaBe Béan
au&dvel oTadlaokd TNV aTTOOTACN PETAEU TNG ETTAVW KAl TNG KATW TTAGKAG
au&avovtag Tn ywvia, ammdé 20 mm og mepitrou 70 mm oTtn 6€on 5.
EmA£ETE TN pUBPION pe Bdon To TTAXOG TOU @aynTou TTou payelpeveTe. MNa
TTapddeiyua:

- XapnAég Béaeig (1-2): 10avikEG yia AeTITa TPOPIPA OTTWG GAVTOUITG A
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Aayavikd.

- Meoaieg Béoeig (3-4): ZuvioTdTal yia @aynTd pecaiou TTayxoug, 6TTwG
@IAETA KOTOTTOUAOU A wapiou.

- YynAnA 6¢on (5): 1davikA yia xovTpd @aynTtd OTTwg PITTPICOAES A peydAa
XAUTTOUPYKEP.

Avolyua atoug 95 Babuoug

Me 1o e€dpTnua ToToBETNONG OTNV EEKAEIdWTN BEaN, avoifTe TN oxapa
KpaTwvTag TN AaBn péxpr o TTAAKEG va oxnNUoTioouv ywvia 95 poipwv.
AuTr n B€an gival xpAoIUn yia TO JayEipepa @aynTwy OTTwG TNYAVITEG N
auyd oTo KATW TATO, TO OTTOI0 PTTOPET va avTIKaTaoTabei e Eva Agio mdro.

Avoiyua 180 poipwv

Zxnua 3

Me 10 KOpAT TOTTOBETNONG EEKAEIDWTO, TTATACTE TO KOUNTTi ac@AAIong
Tou a&ova oTn Be€Id TTAeUPd KAl avoigTe TN oxdpa PEXPI Ol TTAGKEG va gival
EVTEAWG eTTITTEDEG, OYXNUaATICOVTAG Ywvia 180 poipwv.

2€ auTiv TN 6£an, kai o1 U0 KAUCTAPES (TTAvw Kal KATW) YTTOPOoUV

va XpnoiyoTroinBouyv yia payeipepa, dITAACIAovTag TNV EM@AVEIN
payeipéuatog. Eivar idaviko yia payeipepa yeydAwyv ToooTATWY gaynTou.

3.2, 0dnyo6g yia TNV a@aipeon Kal TOTTOBETNON TWV TTAAKWYV

O1 TAGKeG €ival avaoTPEYIPES, ITTOPOUV VA XPNOIKMOTTOINB0UV w¢ TTAGKA
Ynoipartog A wg oxdpa avaloya ue Tn BEan.

1. A@aipgon Twv TAGKwv. Eik. 4

Avoiéte TN oxdpa atoug 95 1 180 Babuoug.

MatroTe TO0 KOUUTTI aTTEAEUBEPWONG TNG ACPAAEIOG TNG TTAGKAG YIa va
aTTEAEUBEPWOETE TNV TTAGKA OTTO TN Bdon.

ApaipéaTe TNV TTAAKa gUPOVTAG TNV £Ew aTTd TN BrKN.

Mpogidotroinon;:

- BeBaiwBeite 611 Ta MATA £X0UV KPUWOEI EVTEAWG TTPIV TA XEIPIOTEITE.

- Av POAIG xpnaolpoTroioate Tn oxdpa, XPNOIUOTTOINCTE YAVTIA avOEKTIKA
oTn BepUdTNTA YIA VO OTTOPUYETE EYKAUUATA KATA TNV aQaipean Twv
TTAOKWV.
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2. TomoBéTnon Twv mIATWY

Avoiéte TN oxdpa atoug 95 1 180 Babuoug.

TotmoBeTAOTE TIG YAWTTIOEG TNG TTAAKAG GTIG UTTOO0XEG TNG BAoNG.
Beaiwbeite 611 €xeTE eUBUYPANIOEl CWOTA TIG YAWTTIOES PE TIG UTTODOXEG.
TotroBeTAOTE Kl TMESTE TNV TTAAKA TTPOG TO KATW PEXPI VO OKOUCETE £va
“KNIK”. AUTOG 0 fiX0G UTTOdEIKVUEI OTI N TTAAKQ £XEI TOTTOBETNOE CWOTA.

3.3. AsgiToupyia

1. ApxXIKA evepyotroinon:

- ZUvOEOTE TN OUCKEUN O€ Mia TTpida.

- OAeg o1 evBEIKTIKEG AuxVieg Kal Ta gIkovidia avaBouv auvtopa yia 1
OEUTEPOAETTTO KAl META GRAVOUV.

- To eikovidlo a@ng evepyoTtroinang/atevepyoTroinong Ba apyioer va
avaBooBAvel.

- TMaTtAoTe TO €IKOVIBIO AQrG EVEPYOTTOINGNG/ATTEVEQYOTTOINONG KAI TA
€IKovidia 6a avayouv.

2. Po0Buion Beppokpaciag

EmiAoyn pevou:

- TMartAoTe 1o €IKovidio Beppokpaaiag pia @opd yia va aAAAEETE TN
puBuIoN TTPoBEpuavang Kal U0 POPES YIA VA OPICETE TNV ETTIBUUNTA
Beppokpaaia. OtroieadATTOTE AAAAYEG KAVETE Ba £QAPUOOTOUV QUTOUATA
Kal oTIG dUO TTAGKEG.

Xwpig va emIAESETE pEVOU:
MatroTe TO €IKOVIdIO APRG Bepuokpaaiag pia gopd:
- To eikovidlo aTnv €mdvw TTAGKO avael.
- ZTnV TTEPIoXN euPAaviong Tng Beppokpaaiag Ba eugaviaTei n Evoeign

- XpNOIYOTIOINOTE TA KOUUTTIA “+” A “-” yia va puBuiceTe TN
Beppokpaaia TnG emévw TTAGKag petagu 80°C kai 230°C.
MatroTe TO KOUUTTI BEpPOKpaaiag delTePn Popd:
- To eikovidlo oTnv €mdvw TTAAGKa Ba ofrjoel Kal TO €IKoVidIo TNV
KATw TTAdKa Ba avayel.
- ZTnV TTEPIoXN eu@Aaviong Tng Beppokpaaiag Ba eugaviaTei n Evoeign
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- XpNOIYOTIOINOTE Ta KOUUTTIA “+” A “-” yia va puBuiceTe T
Beppokpaacia TNG KATw TTAAKAG peTagu 80°C kai 230°C.
MatroTe TO KOUUTTI BEPPOKPATIag yia TpITN opd:
- Ta eikovidia kal oTig U0 TTAAKES (TTAvw Kal KATw) Ba avayouv.
- ZTnV TTEPIOXN euPAaviong Tng Beppokpaaiag Ba eugaviaTei n Evoeign

- XpNOIYOTIOINOTE TA KOUUTTIA “+” A “-” yia va puBuiceTe TN
Beppokpacia kai Twv dUo TTAAKWY TauToxpova petagu 80°C kal
230°C.

3. PuBuion wpag

- TaTtAoTe To KOUWTTi TOU XPOVOU.

- Hévdeign wpag Ba avapBoafrivel kai Ba deiyver “00:00”.

- XpnOoIYOTIOINCTE Ta KOUUTTIA “+” A “-” y1a va puBuiceTe Tov Xpdvo
MayeipEéuaTtog atmd 30 deuTepOAeTTTa €W 99 AeTTTd.

4. 'Evapén ot xeipokivnTn Asitoupyia

- A@ou puBuicete Tnv mMOBuuNTA BepuoKpaacia kal xpOvo, TTATHOTE TO
KoupTri évapéng. Kai o1 dUo TTAdkeg Ba apxioouv va BepuaivovTal
TAuTOXPOVA.

- H avtiotpogn pétpnon Ba Eekivrioel. O avepioTrpag Ba evepyoTToinOei
auTtéuara o€ XaunAr taxuTtnra.

- Ortav TeAelwoel N avTioTpon PETPNON, TO PAYEIPEPO EXEI OAOKANPWOEI.
©a akouaToUV Tpia UTTITT KAl N oxdpa Ba eiI0€ABEI o€ AsiToupyia
QVOPOVAG.

2nueiwon: MTTopeite va EEKIVATETE TO PAYEIPEPA XPNOIPOTTOIVTAG JOVO

TNV TAvw 1 TNV KATW TTAGKQ, pubuidovtag Tn BepuoKkpaaia Kal Tov Xpovo

MOvo yia Tnv emBupNnTA TTAGKa Kail TTOTWVTAG TO KOUUTTI évapéng.

5. AioOnTApag Beppokpaaciag

1. XpnoigotroinaTe Tov aicbntApa yia akpifn EAeyxo Tou payeipépatog. O
aiobnTiApag Bepuokpaaiag aag Bonbd va TTETUXETE TEAEIO WATIUO.

2. AgaipéaTe Tov aioBnTthpa Bepuokpaaiag atrd Tn B€an Tou Kal
TOTTOBETAOTE TOV GUVOECWO aTNV 0TI 0TN 0€€Id TTAcUpd. BeBaiwBeite oI
0 OUVOEDNOG £XEl eloayxBei TTARPWG.
>HMEIQXH: O aiobntipag ptropei va eilcaxBei otn péon tou
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MayeIpEPaTog, aAAG aTn cuvéxela n diadikagia payeipéuaTos Ba
eAEyxeTal atrd Tov aiIgdnTrpa Kal 6xi atrd Tov Xpovo.

3. O aiobntApag Bepuokpaaiag Asitoupyei Pe OAa Ta Pevou €KTOG
atré Aaxavika kai advtoults . Otav emIAEyETE OTTOIOOATTOTE ATTO TA
MevoU aiobnThpa, PTTopEiTe va TTIAEEETE HETAEU BUO Kal TEOOAPWYV
OIAQOPETIKWYV ONUEIWV PayeIpEPATOS avaAoya e Tov TUTTO Tou gaynTou,
TO KaBéva pe dlaQopeTIKA puBuion Bepuokpaciag. H 086vn Ba epgavilel
TNV ECWTEPIKI BEPUOKPOTIa TOU paynToU G€ TTPAYUATIKO XpOVvo,
OTTWG heTpdTal atd Tov aioBnTrpa. H oxdpa Ba dwael TTpoTepaIidTnTa
OTNV ECWTEPIKNA BepuoKpaaia yia va eAEyXEl JE akpifEia To onueio
MayEIPEUATOG.

4. Orav e10ayeTe TOV A1I0ONTAPA, BEPaiwbeiTe OTI BpioKeTAI GTO KEVTPO
TOU @aynToU Kal gival cwoTd ToTToBeTNUEVOS. ElodyeTe TOV aicbnTthpa
oTaBepd PEXPI TTEPITTOU TO WICO TTAXOG TOU paynToU.
>HMEIQZH: TotroBetoTe Tov aigBnTrpa e Tnv dkpn 600 10 duvaTodv
M0 KEVTPAPIOHPEVN OTO @ayNTO Kal TTOPGAANAG pe TNV TTAGKQ, £TO1 WOTE
n Baaon Tou AICONTAPA VO UNV £PXETAI GE ETTAPN UE TIG TTAGKEG.

5. Edv o aioBntpag wntou arroouvdebei katd Tn xprion, n Asitoupyia Ba
akupwBei autdparta kal N cuokeun Ba €10€AB¢I o€ AsiIToupyia avapovng.

H Bepuokpaaia Katd TN xprion Tou aiobnTApa yia Ta dIAQOPETIKA GnuEia
MOYEIPEPATOG TOU KPEATOG EXEI WG £ENG:

O¢puokpaaia PuBuigéuevo gupog
Mevou aioBntpa (°C) Beppokpaciag (°C)
Zmavio pooxdpl 46 28 - 68
Moo xdp! yayeipePéEvo
oTnV evréAgia 53 33-73
Mavyeipeuévo pooxapr | 58 38-78
Kahownuévo pooxdpl | 63 43 -83
Wap1 TTou dev €xEl
wnOei KaAd 50 30-70
Wépi payeipepévo
oTnV eviéAgia 55 35-75
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Wapl €To1uo 60 40 - 80
Wap1 kahoywnuévo 65 45 -85
XoIpIvo payeIpEUEVO

oTnV eviéAgia 60 40 - 80
Xoipivé @Tiaypévo 65 45 -85
KaAownpuévo xoipivo 70 50 -90
KotétrouAo @Tiayuévo | 70 50-90
MtrpaRo koTéTToUAO 75 55-95

ZHMEIQZH: Mtropeite va Ta pubuicete 1o €mMBUPNTO oNuEio
TPOTTOTTOIWVTAG TN BeppoKpaaia katd BouAnan.

6.

MpokaBopicuéva pevou

2€ A€IToupyia avapovig, TTAaTHOTE TO KOUUTTI JevoU yia va eTTIAECETE Eva
atrd Ta mpokabopiouéva pevou: Aaxavikd, Zavtoultg, Xoipivo, Wapl,
KototrouAo, Mooxdpi kai SMASH.

OT1av emAEyeTE £va PEVOU, TO AVTIOTOIXO €IKOVIOIO PEVOU Ba
avaBoaBAvel.

MatAoTe TO KOUPTTI évapENg yia va EEKIVAOETE TO TTPOKABOPIoUEVO
TTPOYypauua. To €Ikovidlo yia To TTIAEyUEVO PEVOU Ba avdapel oTabepd.
H 066vn Bepuokpaaiag Ba gp@avilel Tnv TTpokabopicuévn Bepuokpaaia
MayeipEéuaTog yia auTtd To pevou. H 086vn xpdvou Ba eugpavilel Tnv
£voeign “H--", urodeikviovTag OTI €xel EeKIVOEI N @Aan TTPOBEpUavang.
MatAoTe TO €IKOVIOIO TTOU QVTICTOIXEI OTO GTOIXEIO TTOU BEAETE va
EMAEEETE. ZnuelwaTe OTI auTr N €mAoyn €ival d1aB€aiun yia 6Aa Ta
MEVOU €KTOG ATTO TO HEVOU AOXQAVIKWY KAl GAVTOUITG.

MatAoTe TO KOUWPTTI évapéng yia va EekIvAaeTe TN dladikaaia.

‘Otav oAokAnpwbOei n Tpobépuavaon, o BouPnTAS Ba ekTTEPYEI Tpia
NXNTIKG CrPoaTa Kal aTnv 086vn Xpoévou Ba eupavioTei n évoeign “
MpooBnkn “, utrodeIkvUoVTaG OTI ITTOPEITE va TTPOCBETETE PaynTo.
MartAoTe Eava TO KOUUTTI évapeng yia va EEKIVATEI N avTioTpo®n PETPNON
TOU XPOVOU UaYEIPEUATOC.

‘Otav oAokAnpwOei n avTtioTpon PETPNAON, TO YayEipeEPa Ba EXEl
OAOKANPWOEI.
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PuBpiféuevog

Beppokpacia | Bepuokpaacia | Mpokabopiouévog | xpdvog
Mevou (°C) (°C) XPOVOG (AeTTTA) (AeTTT(R)
Aaxavika 200 190 - 210 3 1-7
>AavTouITg 200 190 - 210 3 1-7
Xoipivo
MayEIPEPEVO
oTnv evrélela | 230 200 - 230 3 1-7
Xoipivo
PTIOYPEVO 230 200 - 230 4 1-8
Kahoynuévo
X0IPIVO 230 200 - 230 5 1-9
Wapi TTou dev
EXEl WnOei
KOAG 220 200 - 230 3 1-7
Wapl
MayEIPEPEVO
oTnv evréAeia | 220 200 - 230 4 1-8
Wapi €Toiyo | 220 200 - 230 5 1-9
Wapl
kKahownuévo | 220 200 - 230 6 2-10
KotétouAo
PTIOYPEVO 230 200 - 230 4 1-8
Mtrpdpo
kKotétmouho | 230 200 - 230 5 1-9
>21avio
pHooxdpl 230 200 - 230 2 1-6,5
Moaoxdapl
MayEIPEPEVO
oTnv evrélela | 230 200 - 230 2.5 1-7
Mayelpeuévo
pJooxdpl 230 200 - 230 3.5 1-8
KaAowynuévo
pJooxdpl 230 200 - 230 4.5 1-9
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Mrtropeite va aANGEETE TIG BEPUOKPATIiES Kal TOUG XPOVOUG OTTWG ETTIOUEITE
EVTOG TWV EUPWV TTOU AVAPEPOVTAI OTOUG TTIVAKES, XPNOIMOTTOIWVTAG TOCO
TO PEVOU XpOVOoU 600 Kal TO PJevou aiobnthipa o€ KABe TTpdypapua.

>HMEIQZH: MNa va 1o aAAGgeTe, TTPETTEN va TTATACETE BUO POPEG TO EIKOVIDIO
Beppokpaaciag f xpovou, KaBwg av To TTATACETE Wia Yopd, TPOTTOTTOIEITAI N
TTpoBépuavon .

MNa peyaAa f Tayid e€aptiuaTa, oCuvioTaTal N XpARon aigdnTtrhpa
Bepuokpaaiag.

Agitoupyia SMASH

AuTA n Aeimoupyia xpnoigoTrolgiTal yia Tn dnuioupyia PTTQTEKIWY TUTTOU

SMASH pe Tpayavr], xpuoagévia emikaAuyn. MNa va 1o KAVETE auTo,

akoAouBnoTe Ta €€AG BrpaTa:

1. ETOINGOTE TO XAUTTOUPYKEP 1 MIa PTTAAQ ATTO £TOIMO KIPA, (ECTAUEVO O€
Bepuokpaaia dwpaTtiou (CUVICTATAI YIG KAAUTEPO POJICUQ).

2. TotroBeTAOTE TIG TTAGKEG O€ AcITOUpyia aavidag, yia va XPnOoIUOTTIOINCETE
TNV €TTITTEON ETTIPAVEIQ.

3. MatARoTe 10 KoupTri Asitoupyiag SMASH, Ba Eekivrjoel n TTpoBEpuavon
Kal Ba oag €1I00TTOINOEl TTOTE €ival WPA VA BAAETE TO PTTIQPTEKI.

4. MOAiG oag ¢nTnBei, TOTTOBETAOTE TNV PTTAAG 1] TO UTTIQTEKI OTO KEVTPO TOU
TATOU, TTATACTE TO EIKOVIOIO EvapPENG aQrG KAl TTIETTE PE TO TTAVW TTIATO
MEXPI Ta dUO TTIATA va €pOouv O€ eTTAQr, KPATAATE TO TTATNUEVO Yia 10
OeUTEPOAETTTA.

5. AgnioTe 10 va wnBei kai aTo TéAog TNG diadikaoiag, KpATnoTe To Eavd
TTATAMEVO WE TRV TTAVW TTAAKA yia Aiya EUTEPOAETTTA.

6. MOoAig ohokAnpwBei n diadikaaia, avoigTe To TTAvVW KATTAKI KOl EAEYETE
av gival JayeipePEvo OTTwG 0ag apéacl. Av Ogv €ival KaAd JayEIPEPEVO,
KAEIOTE TO EAVA KAl KPATACOTE TO TTATNUEVO YIa Aiya DEUTEPOAETTTA UEXPI
10 burger SMASH va ynBei 6TTwg oag apéael.

7. MevoU MayeipikAg:

- Otav emAEyETE PEVOU, UTTOPEITE VA ETTIAEEETE DIAPOPETIKA CNUEia
MaYEIPEPATOG AvAAOYya HE TO ETTIAEYUEVO PEVOU: Aiyo wnuévo, PETPIO,
KaAownuévo Kai KaAownuévo ( Ta oavTouITg Kal Ta Aaxavikd Oev éxouv
ETTIAOYEG JOYEIPEUATOG).

MNa mapadeiypa:
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OT1av emAEyeTE £va OonuEio PayeipéuaTtog (T1.X., “UTTpapo”), To eTMIAEyUEVO
€IkovidIo pevou Kal To €Ikovidlo “pTrpdafo” Ba avaBoofAvouy.

MatroTe 10 KOUPTTI ApxIKA 0gAida yia va avoifeTe To pevou. Ta gikovidia
yia TO €TTIAEYUEVO PeEVOU Kal N €voeign “TéEA0g” Ba avaBouv atabepd.

H €vdeign Beppokpaciag Ba eugaviael Tnv TTpokabopiouévn
Bepuokpacia payeipEPaTog.

H évdeitn wpag Ba eppavioer Tnv évdeign “H--", utrodeikviovTag Tnv
€vapén NG TTpobEpuavong.

Otav oAokAnpwOei n TpobEpuavan, o BouPnTAG Ba EKTTEPWEI TPEIG
TTPOEIBOTTOINTIKOUG AXOUG Kail N £vOEIgn Xpovou Ba sugaviael TNV EvOeIgn
“TMpooBnkn “.

MathoTe Eava TO KOUUTTI évapéng yia va EEKIVATEI N avTioTpo®n PETPNON
TOU XPOVOU POYEIPEUATOG.

Otav oAokAnpwOei n avtioTpon PETPNON, TO YayEipePa Ba ExEl
ONOKANPWOEI.

AKOUGTIKEG TTPOEIBOTTOINCEIG:

Katd tn Asitoupyia, Ba akouyeTal £vag AXOG UTTITT KABE @opd TTou TTaTATE
£VO KOUTTI.

270 TENOG TOU PaYEIPEPATOG, Ba AKOUGTOUV TPEIG TTPOEIDOTTOINTIKOI XOI.

AsiToupyia « Qgppikig Zepadyions» (FpRyopn Zepdyion)

H Aeimoupyia “SEAR” 0dGg emTpETTEI VO QUEATETE YPIyopa TN
Bepuokpaagia Twv TTATWY YIa VA TTETUXETE TTIO £VTOVO WACIUO KAl TTIO
XPUOAPEVIa ETTIPAVEIR GTO GAYNTO OAG.

>HMEIQXH: Edav xpnoiyotroigite Tn Aeitoupyia SEAR, ouvioTtdral va
xpnoiyotroinoete 1 onueio payeipéuatog Aiyotepo atrd 1o €mBUPNTO.

H Aeimoupyia “SEAR” utropei va xpnoipoTroindei ye otrolodnmoTte atmo
Ta €€ TTPOKABOPICUEVA HEVOU: AOUKAVIKO, XOIPIVO, XAUTTOUPYKEP, WApI,
KOTOTTOUAO Kal HOOXApI.

Otav emAégeTe TN Aeiroupyia “SEAR”, 1o avtioToixo €ikovidio Ba
avaBoaBAvel Péxpr va oAokANpwOEei n TpoBEépuavan.

Katd 1n pdon payeipéuarog “KAWIMO?”, 1o gikovidio Ba TTapayeivel
QVAPPEVO, UTTODEIKVUOVTAG OTI EQAPUOLETAI YPRYOPO WHTIKNO O€ UWNAN
Bepuokpaaia yia va diatnpnBoUlv o1 XUPoi Tou KPEATOG.

Agou evepyottoinBei n Asitoupyia “SEAR” yia kdtrolo xpoviké didoTtnua,
TO €IKovidIo Ba of3foel, uTTodEIKVUOVTAG OTI TO YPIYOPO GPPAYICHA £XEI
oAokANpwOEi Kal To payeipeua Ba ouvexIoTel 0 KavoVIKn Bepuokpaaia
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yla Tov uUttéAoITTO XPOVvO.
- Edv dev éxel emAeyei n Asitoupyia “SEAR”, 10 payeipepa Ba yivel o€
KavovikA Bepuokpaaia atod Tnv apxh.

YmrevBopion: H Asitoupyia “SEAR” evdéxeTal va gival Treplopiouévn av

n Beppokpaaia TNG TTAAKAG €ival TTOAU uwnAn (TTdvw atré 180°C). H
AeiItoupyia Ba etravevepyoTtroinBei dtav n Bepuokpaacia TG TTAAKAG TTECEI OE
€va KaTaAAnAo etitredo.

10.AciToupyia «Xwpig katrvo» (AvepIOTHPAG)

- H Agiroupyia “xwpig Katrvd” eEAEyxeTal ATTO TO KOUUTTI TOU QVEUIOTAPA.

- TatAoTE TO KOUWTTI TOU AVENIOTHPA YIa va puBuiceTe TNV TaXUTNTA. ATTO
TIPOETTIAOYN, O AVEUIOTHPAG EEKIVE o€ uwnAR TaxUuTnTa OTaV EEKIVA N
TTpoBEépuavan.

- [atoTe 10 KOUTT TOU aveNIOTAPA Yia evaAAayr) HETAEU “XaunAng
TaxuTnTag” Kal “uwnAng Taxutntag” avaioya pe TNV TooOTNTA KATTVOU
Kal TIG TTPOOWTTIKEG TTPOTINACEIG. O KUKAOI pUBUIONG.
2HMEIQZH: O katrvég cUuAEyeTal KOAUTEPQ HE VO OTPWHA VEPOU OTO
dioKo.

4. KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

MNpoeidotroinon:
- Tpiv kaBapioeTe TN CUCKEUN, ATTOOUVOEDTE TO KAAWDIO TPOPOdOTiag Kal
aAPAOTE TIG TTAAKESG VO KPUWOOUV EVTEAWG YIO VA ATTOQPUYETE eyKauuaTa.

- Mnv BuBiCete TO KAAWDIO PEUPATOG, TO QIG I TN CUCKEUR O€ vEPO | GAAQ
uypa.

- Mnv xpnoiyotroleite HETAAAIKG avTIKEiyeva KaBapiopoU ) opouyydapia
TPIYiPATOG.

- Mnv xpnoipotroleite HETAAAIKEG OTTATOUAEG 1 EUOTPEG yia va KabapioeTe
TIG TTAAKEG.

- Metd ammd kaBe xprion, KaBaPIoTE TIG ECWTEPIKEG KAl EEWTEPIKEG
EMMQAVEIEG PE Eva UYPO TTAVI 1] TQOUYYAPI.

- O1 TAdkeg ptropoUv va BubioTolv o€ vepd yia KaBapioua, EVW YTTOpoUV
€Tmiong va TTAUBoUV OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

- A@ouU TTAUveTe OAa Ta KOPMPATIO, OKOUTTIOTE Ta PE éva KaBapd TTavi.
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- TéAog, TOTTOBETACTE TIG TTAGKEG OTO CWHA TNG GUOKEUNG.

5. EMIAYZH MPOBAHMATQN

owoTé ouvoedEEVO.

MpoéBANpa ArTieg AUoeig
H ouokeun dev To kaAwdlio 2UVOECTE T OUOKEUN
AEITOUPYEI. Tpo®odoaiag dev gival | oTnNV TTPIda.

Katrvég Byaivel kai
atro TIG OUO TTAAKEG.

YTdpyouv
UTTOAEIPaTa aTTd TNV
TeEAeUTaia Xpron.

KaBapioTe Tig Trévw Kai
KATW TTAGKEG Kal TO BioKo
AiTToUG PETG aTTd KABE
XPAON YIO VO aQaIPECETE
TA UTTOAEiPpaTa.

To @aynTo KaiyeTai
agAveTal wuo.

To 1réog ToU
@ayntou, n
Bepuokpaaia
TTPoBEpuavong

I o1 SIAPOPETIKES
TTPOCWTTIKEG
TTPOTIUACEIG PTTOPOUV
va eTTnpedoouv auTo.

O mpokaBopicuévog
XPOVOG Kal n Beppokpaacia
pTTOPOUV Va pubuioTouv
€VTOG TOU puBuIOEVOU
eUpoug avaloya e 1o
TTPAyUATIKO TTAX0G, TNV
apxIKr Bepuokpaaia

TOU @aynToU KalI TIG
TTPOCWTTIKEG TTPOTIUNOEIG.

O1 péTeg Ywuiou
KaiyovTal 6tav
@puyavidovtal.

O xpoévog ynaoipatog
TOU YwHIoU
TTOIKIAAEI avaAoya

ME TNV ETTIAEYUEVN
Bepuokpaoia.

Mpétrel va TTpocapudOETE
TOV XPOVO Kal TN
Bepuokpaaia ato gaynTo.
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H cuokeun kavel
€vav fxo Kai
OTOaUATA EaQVIKG va
AeIToupyei.

O péyioTtog xpovog
TTOU PTTOPEI Va
AeIToupynoel o
XPOVOBIAKOTITNG
gival 99 AetrTd.
Otav AfjEel autog 0
XPOVOG, N CUCKEUN
QATTEVEPYOTTOIEITAI
auTtopaTa.

EvepyotroinoTe Eava
OUOKEUN.

To @aynto
payelpeveTal
avopoliéuopea.

‘Exel elcayayel
TPOPIPA BIAPOPETIKWV
MEYEBWV.

EicdyeTe TpOQIUa TOU
idlou peyéboug.

‘Exel eicaydyel
OIOPOPETIKA €idN
TPOQIUWV.

Eiodyete Ta idia €idn
TPOPIUWV.

H Bepuokpaaia Twv
MATWV €ival JETAEU
100-180°C kai 10
QaynTo d¢ev €xel
avaTTod0YUPIOTEI.

[upioTe TO PaynTd aTmod
TNV GAAN TTAEUPA.

To pooxdpl aAAGCel
XPWUa KaTd 10
Wnaoiuo.

To xpwpua utTopE va
dlapépel avaloya pe
TO TTéX0G TOU KPEQTOG,
TOV TUTTO TOU odIvou,
Tn Bepuokpaacia
TTPOBEPUAVONG K.ATT.

O mpokaBopicuévog
XPOVOG Kal n Beppokpaacia
pTTOPOUV Va pubuioTouv
€VTOG TOU puBpIfOEVOU
eUpoug avaloya e 1o
TTPAyuaTiKG TTax0g, TNV
apxIKr Bepuokpaaia

TOU @aynToU KAl TIG
TTPOCWTTIKEG TTPOTIUNOEIG.
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Kwdikoi o@dApaTog

E1 | To dvw KUKAwpQ ATTEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUN KAl
B¢épuavong gival avoixTd | ETTIKOIVWVACTE PE TNV ETTIONUN TEXVIKN
utrooTApIEN TNG Cecotec .

E2 | To kdTw KUKAWUaQ ATTEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUN KAl
B¢épuavong gival avoixTd | ETTIKOIVWVACTE PE TNV ETTIONUN TEXVIKN
utrooTApIEN TNG Cecotec .

E3 | O aioBntpag MatroTe TO €IKOVIBIO AgITOUpyiag yia va
Bepuokpaaciag dev Exel EVEPYOTTOINOETE {aVA TN CUOKEUN.
aTTOBNKEUTEI CWOTA KAl
dev XpnolPoTToIEiTal

6. INEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta dikalwpaTa TTVEUPATIKNAG IDIOKTNCIOG ETTT TWV KEINEVWY AUTOU TOU
eyxelpidiou avrikouv otnv CECOTEC INNOVACIONES, SL. Me em@uAagn
TTavTOg dIKAIWMATOG. ATTayopeUETAIl N AVATIAPAYWYI), N ATToBrKEUon o€
oUoTnua avakTnong, n JeTadoaon f n dIavour| Tou TTEPIEXOPEVOU AUTHG

TNG €KOOONG, €V OAW 1] €V PEPEL, E OTTOIOVONTIOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO,
MNXAVIKO, @WTOTUTTIKO, NXOYPAPNTIKO I TTAPOUOIO) XWPIG TNV TTponyoUuevn
adeia Tng CECOTEC INNOVACIONES, SL.

7. ATINOYZTEYMENH AHAQZH ZYMMOP®QZHZ EE

c H Cecotec Innovaciones dnAwvel ye Tnv TTapolca OTI TO TTapOV
TTPOIOV CUPPOPPWVETAI PE TIG BACIKEG ATTAITACEIG KAl AANEG OXETIKEG
SIaTAEEIC TWV KAVOVIOUWYV TTOU I0XUoUV oTnVv EupwTrdik ‘Evwon. To
TTapOV TTPOIOV £xel OXeOIOOTEI, KATAOKEUAOTEI Kal OOKIYAOTEI CUPQWVA UE
TA ATTAITOUMEVA TTPOTUTTA A0QAAEIOG Kal TTOIOTNTAG. To TTAPEG KEIEVO TNG
AnAwong Zuppdpewons EE Bpiokeral atnv akéAouBbn dielBuvorn 10ToU:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PECES | COMPONENTS
Fig.1

1. Placainferior

2. Carcassa inferior

3. Panell de control

4, Boto d'alliberament de plagues
5. Compartiment per guardar la sonda de temperatura
6. Sonda de temperatura

7. Pecadefixaci¢ dreta

8. Filtre de doble capa

9. Coberta del ventilador

=
o

Peca d'obertura

-
N &

Part dreta de la nansa
Peca de posicionament

—
w

. Safata recullgreixos

=
B

Placa superior

—
w

. Nansa

=
o

Part esquerra de la nansa

-
~

Espatula
18. Ancoratges plaques

Panell de control

Fig. 2

Icona tactil d'encesa/apagada

Icona tactil de la funcié Segellat

Area de visualitzacié de la temperatura de la placa inferior
Area de visualitzacié de la temperatura de la placa superior
Icones tactils d'augment/disminucié

Icona tactil de la temperatura

Icona tactil del temps

Sm e an oo

Icona de selecci6 del programa
Icona tactil de la funcié Smash

j.  Estat delventilador

k. Indicadors dels programes
o  Verdures
o  Sandvitx
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Porc (al punt, fet i molt fet)

Peix ( poc fet, al punt, fet i molt fet)
Pollastre ( feti molt fet)

o Vedella (poc fet, al punt, fet i molt fet)

O o o

. Area de visualitzacié de lhora
m. lcona tactil d'inici

NOTA:
Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport.
Traieu l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa
originali altres elements de l'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell
si necessiteu transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de l'embalatge original,
assegureu-vos de reciclar tots els elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica oficial de Cecotec.

Contingut de la caixa

- Graella electrica

- Sonda de temperatura
- Manuald'instruccions

- Notraieu el nimero de serie del producte, per poder mantenir una correcta tracabilitat del
vostre equip en cas de sollicitar assistencia.

- Lasafata recollidora de greixos ha d'estar correctament collocada perqué funcioni el
ventilador.

- Pernetejar les plaques utilitzeu sempre esponges suaus per no ratllar el recobriment
antiadherent.

- Netegeu les plaques superior i inferior, l'espatula i la safata recull greixos amb aigua
calenta, detergent per a vaixelles i una esponja no abrasiva. Espereu que les plagues
s'assequin completament abans d'utilitzar l'aparell.

- (ollogueu la safata recollidora de greixos a la part inferior de l'aparell. Abans de fer servir
l'aparell, poseu una petita quantitat d'aigua neta per absorbir el fum produit pel greix.

Atencio: Es normal que es produeixi una Lleugera olor o una mica de fum durant el primer ds
de l'aparell.
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3. FUNCIONAMENT

3.1. Ajust de posicié de la placa superior

Aquesta graella eléctrica compta amb un sistema d ajust d alcada (angles d obertura) de la
placa superior per adaptar-se a diferents tipus d aliments. Aquest sistema es controla amb la
peca de posicionament. Fig. 2

Posicié tancada

Quan la graella esta tancada, les plaques superior i inferior s'ajunten completament.

Podeu bloguejar les plaques en aquesta posicié lliscant la peca de posicionament a la posicio
de blogueig. En aquesta posicid, les plaques no sobriran.

Per comencar a cuinar, assegureu-vos que la peca de posicionament estigui desbloquejada.
Aixequeu lleugerament la nansa per separar la placa superior de la inferior uns 20 mm. Ara
podeu seleccionar una de les posicions d'alcada seglients.

Posicions d'alcada (1a 5)

Fes lliscar la peca de posicionament a les posicions 1, 2, 3, 4 o 5. Cada posicié augmenta

gradualment la distancia entre la placa superior i la inferior incrementant l'angle, des de 20

mm fins aproximadament 70 mm a la posicid 5.

Trieu la posici6 segons el gruix dels aliments que voleu cuinar. Per exemple:

- Posicions baixes (1-2): Ideals per a aliments fins com sandvitxos o verdures.

- Posicions mitjanes (3-4): Recomanades per a aliments de gruix mitja com a filets de
pollastre o peix.

- Posicié alta (5): Perfecta per a aliments gruixuts com xuletons o hamburgueses grans.

Obertura a 95 graus

Amb la peca de posicionament a la posicié desbloquejada, obriu la graella subjectant la
nansa fins que les plaques formin un angle de 95 graus.

Aquesta posicié és util per cuinar aliments com tortitas o ous a la placa inferior, que pot ser
reemplacada per una placa llisa.

Obertura a 180 graus

Fig. 3

Amb la peca de posicionament desbloquejada, premeu el botd de bloqueig de l'eix al lateral
dretiobriu la graella fins que les plaques quedin completament planes, formant un angle de
180 graus.

En aquesta posicio, les dues plaques (superior i inferior) es poden fer servir per cuinar,
duplicant la superficie de cuinat. Es ideal per cuinar grans quantitats daliments.
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3.2.Guia per extreure i col:locar les plaques

Les plaques sén reversibles, es poden utilitzar com a planxa o com a Grill en funcié de la
posicio.

1. Extraccié de les plaques. Fig. 4

Obriu la graella a 95 0 180 graus.

Premeu el boté de desbloqueig del pestell de la placa per deixar anar la placa del suport.
Traieu la placa lliscant fora del suport.

Avis:

- Assegureu-vos que les plaques estiguin completament fredes abans de manipular-les.

- Siacabeu de fer servir la graella, utilitzeu guants de proteccioé termica per evitar
cremades en extreure les plaques.

2. Collocacié de les plaques

Obriu la graella a 95 0 180 graus.

Inseriu les pestanyes de la placa a les ranures del suport. Assegureu-vos d'alinear
correctament les pestanyes amb les ranures.

Col - loqueu i premeu la placa cap avall fins que escoltis un “clic". Aquest so indica que la placa

esta correctament encaixada.

3.3. Funcionament

1. Encesa inicial:

- Connecteu l'aparell a una presa de corrent.

- Tots els indicadors lluminosos i les icones s'illuminen breument durant 1 segon i després
s'apaguen.

- Laicona tactil d'encesa/apagada comencara a parpellejar.

- Feuclic a laicona tactil d'encesa/apagada, s'encendran les icones.

2. Ajust de temperatura
Seleccionant menu:
- Premeu laicona de temperatura 1 cop per modificar el preheating i dues vegades

per ajustar la temperatura desitjada. Qualsevol canvi que realitzeu s'aplicara
automaticament a les dues plaqgues.
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Sense seleccionar menti:
Premeu la icona tactil de temperatura una vegada:
- S'illumina la icona de la placa superior.
- Apareixera "---"a 'area de visualitzacié de temperatura.
- Utilitzeu els botons "+" o0 *-"
80°Ci230°C.
Premeu el boté de temperatura una segona vegada:

per ajustar la temperatura de la placa superior entre

- S'apagara la icona de la placa superior i s'itlluminara la icona de la placa inferior.
- Apareixera "---"a l'area de visualitzacié de temperatura.

won

- Utilitzeu els botons “+" 0 "-" per ajustar la temperatura de la placa inferior entre
80°Ci230°C.
Premeu el boté de temperatura una tercera vegada:
- S'illuminaran les icones de les dues plaques (superior i inferior).
- Apareixera "---"a 'area de visualitzacié de temperatura.

- Utilitzeu els botons “+" 0 "-" per ajustar la temperatura de les dues plaques
simultaniament entre 80°Ci 230°C.

3. Ajustde Temps

- Premeu el boté de temps.
- La pantalla de temps parpellejara i mostrara “00:00"

- Utilitzeu els botons "+" 0 "-" per ajustar el temps de cuinat des de 30 segons fins a 99
minuts.

4. Inici en Mode Manual

- Després d'establir la temperatura i el temps desitjats, premeu el boté inicial. Ambdues
plaques es comencaran a escalfar simultaniament.

- Comencara el compte enrere. El ventilador s'activara automaticament a baixa velocitat.

- Enacabar el compte enrere, la coccié haura acabat. S'emetran tres sons d'avis i la graella
entrara en espera.

Nota: Es possible iniciar la coccié utilitzant només la placa superior o inferior, ajustant la

temperatura i el temps només per a la placa desitjada i prement el botd inicial.

5. Sonda de temperatura

1. Utilitzeu la sonda per a un control precis de la coccié. La sonda de temperatura ajuda a
aconseguir el punt de coccié perfecte.
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Traieu la sonda de temperatura del compartiment i inseriu el connector a lorifici que hi ha
al lateral dret. Assegureu-vos que el connector estigui ben inserit.

NOTA: La sonda pot ser inserida a meitat d'un procés de coccid, pero aleshores el procés
passara a ser controlat per la sonda i no per temps.

La sonda de temperatura funciona amb tots els menus excepte verdures i sandvitx . En
seleccionar qualsevol dels menus de sonda, podreu triar entre dos i quatre punts de
coccio diferents depenent del tipus d'aliment, cada punt de coccié amb una consigna de
temperatura diferent. La pantalla mostrara la temperatura interna de l'aliment en temps
real, mesurada per la sonda. La graella prioritzara la temperatura interna per controlar el
punt de coccié de manera precisa.

Quan introduiu la sonda, assegureu-vos que estigui al centre de l'aliment i que quedi
collocada correctament. Introduiu la sonda amb fermesa fins aproximadament la meitat
del gruix de l'aliment.

NOTA: Introduiu la sonda amb la punta el més centrada en l'aliment possible i en posicid

parallela a la placa perque la base de la sonda no estigui en contacte amb les plaques.

5. Sidesconnecteu la sonda termica durant l'Us, la funcié es cancellara automaticament i

l'aparell entrara en mode d'espera.

La temperatura quan es fa servir la sonda per als diferents punts de coccié de la carn és la

seglient:
Temperatura de la sonda | Rang de temperatura ajustable
Mend (°0) 9]
Vedella poc feta 46 28 - 68
Vedella al punt 53 33-73
VVedella feta 58 38-78
VVedella molt feta 63 43 -83
Peix poc fet 50 30-70
Peix al punt 55 35-75
Peix fet 60 40-80
Peix molt fet 65 45-85
Porc al punt 60 40-80
Porc fet 65 45 -85
Porc molt fet 70 50-90
Pollastre fet 70 50-90
Pollastre molt fet 75 55 - 95
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NOTA: Podeu ajustar-los al punt desitjat modificant la temperatura al gust.

6. Menus Preestablerts

- Enmode d'espera, premeu el boté de menu per seleccionar algun dels menus
preestablerts: vegetals, sandvitx, porc, peix, pollastre, vedella i SMASH.

- Quan seleccioneu un menu, la icona del menu corresponent parpellejara.

- Premeu el boté inicial per iniciar el programa preestablert. La icona del menu seleccionat
s'illuminara de manera fixa. La pantalla de temperatura mostrara la temperatura de
cuinat predefinida per a aquest menu. La pantalla de temps mostrara "H--", indicant que
ha comencat la fase de preescalfament.

- Feuclicalaicona corresponent al punt que voleu seleccionar. Tingueu en compte que
aquesta opcid esta disponible per a tots els menus, excepte per al menu el de vegetals i
sandvitx.

- Premeu el boté inicial per comencar el procés.

- Quan el preescalfament finalitzi, l'avisador acuUstic emetra tres sons d'avis i la pantalla de
temps mostrara " Add ", indicant que es pot afegir el menjar.

- Premeu de nou el boté inicial per comencar el compte enrere del temps de cuinat.

- Enacabar el compte enrere, la coccié haura acabat.

Temp. Temps

preestablerta Temp. preestablert | Temps ajustable
Ment (eC) ajustable (°C) | (min) (min)
Vegetals 200 190-210 3 1-7
Sandvitx 200 190-210 3 1-7
Porc al punt 230 200-230 3 1-7
Porc fet 230 200-230 4 1-8
Porc molt fet 230 200-230 5 1-9
Peix poc fet 220 200-230 3 1-7
Peix al punt 220 200-230 4 1-8
Peix fet 220 200-230 5 1-9
Peix molt fet 220 200-230 6 2-10
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Pollastre fet 230 200-230 4 1-8
Pollastre molt fet | 230 200-230 5 1-9
Vedella poc feta 230 200-230 2 1-6,5
Vedella al punt 230 200-230 2,5 1-7
Vedella feta 230 200-230 3,5 1-8
Vedella molt feta 230 200-230 4,5 1-9

Podeu canviar temperatures i temps com vulgueu en els rangs establerts a les taules, tant
amb els menus de temps com amb els de sonda a cadascun dels programes.

NOTA: Per canviar-lo heu de prémer 2 vegades la icona de temperatura o temps, ja que si ho
premeu una vegada, es modifica el preheating .

Per a peces de mida gran o gruix és recomanable l'Us de la sonda de temperatura.

Funcié SMASH

Aquesta funcié es fa servir per aconseguir hamburgueses tipus SMASH o aixafades, amb una

capa cruixent i daurada. Per aixd s'han de fer els passos seglients:

1. Prepareu 'hamburguesa o una bola de carn picada preparada per a hamburguesa,
temperada a temperatura ambient (recomanat per a un millor daurat).

Col - logueu les plagues en mode planxa, per utilitzar la superficie plana.

3. Premeu el bot6 de la funcié SMASH, s'iniciara el preescalfament i avisara quan hagiu de
posar 'hamburguesa.

4. Enelmoment en que aviseu, colloqueu la bola o hamburguesa al centre de la placa,
premeu la icona tactil d'inici i premeu amb la placa superior fins que les dues plaques
facin contacte, mantingueu-la pressionat durant 10 segons.

5. Deixeu que es realitzi la coccié i al final del procés torna a mantenir uns segons prement
amb la placa superior.

6. Un cop acabat el procés, obriu la tapa superior i comproveu si teniu el punt desitjat, si us
falta coccié, tanqueu de nou i mantingueu pressionat uns segons fins aconseguir 'acabat
desitjat a 'hamburguesa SMASH.

7. Menu Punts de Cocci6:
- Enseleccionar els menus, es poden seleccionar diferents punts de coccié depenent
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del menu seleccionat: poc fet, al punt, fet i molt fet ( sandvitx i vegetals no disposen
d'opcions de punt).

Per exemple:

En seleccionar un punt de cocci6 (ex. “molt fet"), la icona del menU seleccionat i la icona
de "molt fet" parpellejaran.

Premeu el boté inicial per iniciar el menu. Les icones del menu seleccionat i “molt fet”
s'itlluminaran de manera fixa.

La pantalla de temperatura mostrara la temperatura de cuinat predefinida.

La pantalla de temps mostrara "H--", indicant l'inici del preescalfament.

En finalitzar lescalfament, l'avisador acUstic emetra tres sons d'avis i la pantalla de
temps mostrara “ Add "

Premeu de nou el boté inicial per comencar el compte enrere del temps de cuinat.

En acabar el compte enrere, la coccié haura acabat.

Avisos Aclistics:
Durant el funcionament, s'emetra un so d'avis cada cop que premeu un boté.
En acabar la coccid, s'emetran tres sons d'avis.

Funcié “ Heat SEAR" (Segellament Rapid)
La funcié "SEAR" permet augmentar rapidament la temperatura de les plaques per
aconseguir un segellat més intens i una superficie més daurada als aliments.

NOTA: Si utilitzeu la funcié SEAR, es recomana utilitzar 1 punt menys de coccié del desitjat.

La funcid "SEAR" es pot utilitzar amb qualsevol dels sis menus preestablerts: salsitxa,
porc, hamburguesa, peix, pollastre i vedella.

En seleccionar la funcié "SEAR', la icona corresponent parpellejara fins que finalitzi el
preescalfament.

Durant la fase de coccié amb "SEAR", la icona romandra illuminada, indicant que s'esta
aplicant un segellat rapid a alta temperatura per retenir els sucs de la carn.

Després d'un temps de funcionament de la funcié SEAR, la icona s'apagara, indicant que
el segellat rapid ha finalitzat i la coccié continuara a temperatura normal durant el temps
restant.

Sino se selecciona la funcié "SEAR", la coccid es fara a temperatura normal des del
comencament.

Recordatori: La funcié "SEAR" pot estar limitada si la temperatura de les plaques és

massa alta (superior a 180°C). La funcio es reactivara quan la temperatura de les plagues

descendeixi a un nivell adequat.
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Funcié “Sense Fum" (Ventilador)

La funci6 “sense fum" es controla amb el boté del ventilador.

Premeu el bot6 del ventilador per ajustar la velocitat. Per defecte, el ventilador comenca a
alta velocitat en comencar l'escalfament.

Premeu el bot6 del ventilador per alternar entre “baixa velocitat" i “alta velocitat” segons
la quantitat de fum i preferéncia personal. L ajust és ciclic.

NOTA: Recull millor el fum amb una capa d'aigua a la safata

4. NETEJA1 MANTENIMENT

Advertiment:

Abans de netejar l'aparell, desendolleu el cable d'alimentacio i deixeu refredar
completament les plaques per evitar cremades.

No submergiu el cable d'alimentacid, l'endoll ni l'aparell en aigua o altres liquids.

No utilitzeu objectes de neteja metallics ni fregalls.

No utilitzeu espatules ni rasquetes metalliques per netejar les plaques.

Després de cada Us, netegeu les superficies interior i exterior amb un drap humit o una
esponja.

Les plagues es poden submergir en aigua per netejar-les; també pot rentar-les al
rentaplats.

Un cop rentades totes les peces, sé queles amb un drap net.

Finalment, poseu les plaques al cos de l'aparell.

5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema

Causes Solucions

L'aparell no funciona.

El cable d'alimentacié no esta
connectat correctament.

Connecteu l'aparell a la presa
de corrent.

Surt fum de les dues
plaques.

Queden restes del darrer Us.

Netegeu les plaques superior
i inferior i la safata recull
greixos després de cada Us
per eliminar residus.
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Els aliments es cremen o
es queden crus.

Poden influir el gruix dels
aliments, la temperatura
de preescalfament o els
diferents gustos personals.

Eltemps i la temperatura
predeterminats es poden
ajustar dins de l'interval
regulable segons el gruix real,
la temperatura inicial dels
aliments i les preferencies
personals.

Les llesques de pa es
cremen en torrar-se.

Eltemps de torrat del
pa és diferent segons la
temperatura seleccionada.

Heu d'adequar el tempsii la
temperatura a l'aliment.

L'aparell emet un so
i deixa de funcionar
sobtadament.

Eltemps maxim de
funcionament del
temporitzador és de 99
minuts quan aquest temps
finalitza l'aparell s'apaga
automaticament.

Torneu a engegar l'aparell.

El menjar es cuina de
manera desigual.

Ha introduit aliments de
diferents mides.

Introduiu aliments de la
mateixa mida.

Ha introduit diferents tipus
daliments.

Introduiu el mateix tipus
d'aliments.

La temperatura de les
plaques esta entre 100-180°C
i no els ha capgirat els
aliments.

Doneu-los la tornada als
aliments.

Elvedella canvia de color
durant el rostit.

El color pot variar depenent
del gruix de la carn, del tipus
de vedella, de la temperatura
de preescalfament, etc.

Eltemps i la temperatura
predeterminats es poden
ajustar dins de l'interval
regulable segons el gruix
real, la temperatura inicial de
l'aliment i les preferencies
personals.
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Codis d'error

E1 El circuit calefactor superior Apagueu l'aparell i poseu-vos en contacte amb
és obert el Servei d'Assisténcia Tecnica oficial de Cecotec
€2 El circuit calefactor inferior és Apagueu l'aparell i poseu-vos en contacte amb
obert el Servei d'Assisténcia Tecnica oficial de Cecotec
€3 La sonda de temperatura no Premeu la icona d'encesa/apagada per tornar a
esta desada correctamentino engegar l'aparell.
s'esta utilitzant

6. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié
no podra, ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de
recuperacié, transmetre’s o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia,
enregistrament o similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

7. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els

requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables a la

Unié Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el
compliment dels estandards de seguretat i qualitat requerits. El text complet de la
Declaracié de Conformitat de la UE es pot trobar a la seglient adreca web: https://cecotec.

es/es/information/declaration-of-conformity
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1. ALKATRESZEK ES RESZEGYSEGEK

1. abra

1. Alsé lemez

2. Als6 burkolat

3. vezérlgpult

4. Lemezkioldd gomb

5. Rekesz a h6mérséklet-érzékelé tarolasara
6. H&mérséklet-szonda
7. Jobbrogzitéelem

8. Kétrétegli szlir6

9. Ventilatorfedél

10. Nyitédarab

1. Afogantyl jobb oldala
12. Pozicionalé darab

13. Zsirgy(ijté talca

14. Felsd lemez

15. Fogantyd

16. Afogantyl bal oldala
17. Spatula

18. Lemezhorgonyok

Vezérlépult

2. abra

a. Erintse meg a be/ki ikont

Erintse meg az ikont a Zaras funkciéhoz
Also lemez hémérséklet-kijelzd terlilete
Fels6 lap hémérséklet-kijelzd teriilete
ErintSikonok novelése/csokkentése
Erintési hémérséklet ikon

Erintse meg az id6 ikonjat

Sm o an o

Programvalaszté ikon
Smash funkcié érint6ikon

j. Ventilator allapota
k. Programijelzék
o  Zoldségek
Szendvics
Sertéshis (véres, jol atsttott és jol atsutott)
Hal (véres, kozepesen atsutott, jol atsitott és jol atsutott)
Csirke (sult és jol atsiilt)

O O O o
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o] Borjuhus (véres, kbzepesen atsuitétt, jol atsiitott és kozepesen véres)
. Id6kijelz6 terllet
m. F&oldal érintéképernyd ikon

JEGYZET:
A kézikonyvben taldlhato grafikék vazlatos abrazolésok, és eltérhetnek a terméken
lathatoktol.

2. HASZNALAT ELOTT

- Ezakészllék csomagolasban érkezik, amely a szallitas kozbeni védelmet szolgalja.
Vegye ki a készliléket a dobozabdl, és tavolitson el minden csomagoléanyagot. Az
eredeti dobozt és a tobbi csomagoldanyagot biztonsagos helyen tarolja, hogy elkertlje
a készulék karosodasat, ha a jovében szallitania kell. Ha az eredeti csomagolast meg
szeretné semmisiteni, kérjuk, gy6z6djon meg arrdél, hogy az 6sszes elemet megfeleléen
Gjrahasznositja.

- GQy6zb6djon meg arrél, hogy minden alkatrész és részegység megvan és j6 allapotban
van. Ha barmelyik hidnyzik vagy rossz allapotban van, azonnal vegye fel a kapcsolatot a
Cecotec hivatalos miiszaki tdmogatasi szolgalataval.

Doboz tartalma

- Elektromos grill

- H6meérséklet-szonda
- Hasznalati utasitas

- Netavolitsa el a sorozatszamot a termékrél, hogy a berendezés megfeleléen nyomon
kovethet6 legyen, ha segitségre van szilksége.

- Aventilator m(ikodéséhez a zsirtalcat megfeleléen kell elhelyezni.

- Atanyérok tisztitdsdhoz mindig puha szivacsot hasznaljon, hogy elkerilje a
tapadasmentes bevonat megkarcolédasat.

- Tisztitsa meg a felsé és also lapot, a spatulat és a csepptalcat meleg vizzel,
mosogatdszerrel és nem surold szivaccsal. A készilék hasznalata el6tt varja meg, amig a
lapok teljesen megszaradnak.

- zsirgy(jto talcat a készulék aljara. Hasznalat el6tt adjon hozza egy kevés tiszta vizet,
hogy felszivja a zsir altal termelt fustot.

Figyelem: A készlilék els6 hasznalata soran enyhe szag vagy fust keletkezése normalis
jelenség.
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3. MUKODES

3.1. Afels6 lemez helyzetének bedllitasa

Ez az elektromos grillsiitd magassagallitd rendszerrel (nyitasi szogekkel) rendelkezik, hogy a
felsd lap a kiulonbozd ételtipusokhoz igazodjon. Ezt a rendszert a pozicionald elem vezérli. 2.
abra

Zart pozicié

Amikor a grillstitd zarva van, a fels6 és az alsé lemez teljesen 6sszeér.

A lemezeket ebben a helyzetben lgy rogzitheti, hogy a pozicionalé darabot a zart helyzetbe
csUsztatja. Ebben a helyzetben a lemezek nem nyilnak ki.

Af6zés megkezdéséhez gy6z8djon meg arrdl, hogy a pozicionald elem nincs kioldva. Emelje
fel kissé a fogantydt, hogy a felsd lap kortlbeltil 20 mm-rel elvaljon az alsé laptél. Most a
kovetkezd magassagi pozicidk egyikét valaszthatja ki.

Magassagi pozicidk (1-tél 5-ig)

CsUsztassa a pozicionald darabot az 1., 2., 3., 4. vagy 5. pozicidba. Minden pozicié fokozatosan

noveli a felsd és az alsd lemez kozotti tavolsagot a szog novelésével, 20 mm-rélL kordlbeldl

70 mm-re az 5. poziciéban.

A beallitdst az étel vastagsaga alapjan valassza ki. Példaul:

- Alacsony fokozatok (1-2): Ideélis vékony ételekhez, példaul szendvicsekhez vagy
z6ldségekhez.

- Kézepes poziciék (3-4): Kbzepesen vastagsagl ételekhez, példaul csirkéhez vagy
halszeletekhez ajanlott.

- Magas pozicio (5): Tokéletes vastag ételekhez, példaul steakekhez vagy nagy
hamburgerekhez.

95 fokos nyitas

A pozicionald elem nyitott alldsaban nyissa ki a grillstit6t a fogantyut fogva, amig a lapok 95
fokos széget nem zarnak be.

Ez a pozicié hasznos olyan ételek siitéséhez, mint példaul palacsinta vagy tojas az alsé
lapon, amelyet egy sima lappal lehet helyettesiteni.

180 fokos nyitas

3.abra

A pozicionald elem kioldott allapotaban nyomja meg a jobb oldalon talalhaté tengelyrogzité
gombot, és nyissa ki a grillstiitét, amig a lapokat teljesen el nem éri a sik fellilet, 180 fokos
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szoget alkotva.
Ebben a helyzetben mindkét égé (fels6 és alsd) hasznalhato fézéshez, megduplazva a
fézo6fellletet. Idedlis nagy mennyiségl étel elkészitéséhez.

3.2. Utmutaté a lemezek eltavolitasahoz és felhelyezéséhez

A lapok megfordithatok, helyzettél fliggden grillsitéként vagy palacsintasiitéként is
hasznalhatdk.

1. Alemezek eltavolitasa. 4. dbra

Nyissa ki a grillstt6t 95 vagy 180 fokra.

Nyomja meg a lemez reteszének kioldégombjat a lemez konzolbél valé kiolddsahoz.
A lemezt a tartébdl kicsusztatva tavolitsa el.

Figyelmeztetés:

- GQy6zb6djon meg réla, hogy a tanyérok teljesen kihdltek, miel6tt kézbe veszik 6ket.

- Ha éppen most hasznalta a grillt, a lapok eltavolitédsakor hasznaljon h6alld kesztylit az
égési sérlilések elkertilése érdekében.

2. Atanyérok elhelyezése

Nyissa ki a grillsttét 95 vagy 180 fokra.

Helyezze a lemez flileit a konzol nyildsaiba. Gy6z6djon meg réla, hogy a fulek megfeleléen
illeszkednek a nyiléasokhoz.

Helyezze el és nyomija lefelé a lemezt, amig egy kattanast nem hall. Ez a hang jelzi, hogy a
lemez megfeleléen a helyére ker(lt.

3.3. Miivelet

1. Kezdeti bekapcsolas:

- (Csatlakoztassa a készliléket egy haldzati aljzathoz.

- Minden jelzéfény és ikon réviden T masodpercre felvillan, majd kialszik.
- Abe/ki érintéképernyds ikon villogni kezd.

- Nyomja meg a be/ki érintégombot, az ikonok vilagitani kezdenek.

ROCK'NGRILL 2000 SMASH PERFECTCOOK | 159



MAGYAR

2. Hémérséklet-szabdlyozas

Menii kivalasztasa:
- elémelegités beallitdsanak médositasahoz , kétszer pedig a kivant h6mérséklet
beallitdséhoz. A médositdsok automatikusan mindkét fézélapra érvényesek lesznek.

Menii kivalasztasa nélkil:
Nyomja meg egyszer a h6mérséklet érint6 ikont:

- Afelsé lapon lévé ikon vilagit.

- Ah6meérséklet-kijelzé teriileten “---" jelenik meg.

- A ,+"vagy ,-" gombokkal dllitsa be a fels6 lap hdmérsékletét 80°C és 230°C kozott.
Nyomja meg a hémérséklet gombot masodszor:

- Afelsd lapon lévé ikon kialszik, az also lapon lévé ikon pedig kigyullad.

- Ah6meérséklet-kijelzé teriileten “---" jelenik meg.

- A ,+"vagy ,-" gombokkal llitsa be az alsé lap hémérsékletét 80°C és 230°C kozott.
Nyomja meg harmadszor a hémérséklet-szabalyozé gombot:

- Mindkét lapon (fels6 és alsé) lévé ikonok vilagitani fognak.

- Ah6meérséklet-kijelzé teriileten “---" jelenik meg.

- A ,+"vagy ,-" gombok segitségével egyszerre allithatja be mindkét lap

hémérsékletét 80°C és 230°C kozott.
3. Idébeallitas

- Nyomja meg az id6 gombot.

- Azidékijelz6 villogni kezd, és a ,00:00" felirat jelenik meg.

- A,+"vagy,-" gombok segitségével allitsa be a sttési idét 30 masodperc és 99 perc
kozott.

4. Inditas manualis médban

- Akivant h6mérséklet és id6 beallitdsa utan nyomja meg a start gombot. Mindkét f6z6lap
egyszerre kezd el melegedni.

- Elkezddédik a visszaszamlalds. A ventilator automatikusan alacsony fokozaton bekapcsol.

- Amikor a visszaszamlalas véget ér, a sUités befejez6dott. Harom sipold hang hallatszik, és
a grill készenléti lzemmaodba Lép.

Megjegyzés: A f6zés elindithatod csak a fels6 vagy az alsé féz6lap hasznalatavalis, ehhez

csak a kivant f6z6lap hémeérsékletét és idejét kell beallitani, majd megnyomni a start gombot.
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5. Hémérséklet-szonda

1. Hasznalja a szondat a preciz fézési szabalyozashoz. A h6mérséklet-szonda segit a
tokéletes atsutés elérésében.

2. Vegye ki a hdmérséklet-érzékel6t a rekeszébdl, és helyezze be a csatlakozot a jobb
oldalon talalhato lyukba. Gy6zédjon meg arrél, hogy a csatlakozd teljesen be van
helyezve.

MEGJEGYZES: A szonda behelyezhetd siités kdzben is, de ebben az esetben a szonda
fogja vezérelni a siitési folyamatot, nem pedig az idé.

3. Ah&meérséklet-szonda minden mentvel mikadik, kivéve a zoldségeket és a
szendvicseket . Amikor kivalasztja barmelyik szondamendt, az étel tipusatol fliggéen
két és négy kilonboz6 f6zési pont kdzul valaszthat, mindegyikhez mas hémérséklet-
beallitas tartozik. A kijelz6 valds id6ben mutatja az étel belsé hémérsékletét, a szonda
altal mért médon. A grill a bels6 h6mérsékletet részesiti elényben a fézési pont pontos
szabalyozasa érdekében.

4. Aszonda behelyezésekor Uigyeljen arra, hogy az étel kozepén legyen, és megfeleléen
legyen elhelyezve. Helyezze be a szondat hatarozottan, korulbelil az étel vastagsaganak
feléig.

MEGJEGYZES: Helyezze be a szondét tigy, hogy a hegye a lehetd legkdzéppontosabban
illeszkedjen az ételbe, és a tanyérral parhuzamosan haladjon, hogy a szonda alapja ne
érintkezzen a tanyérokkal.

5. Hahasznalat kozben kihlizza az ételszondat, a funkcié automatikusan kikapcsol, és a
készllék készenléti izemmaddba Lép.

A hus kilonboz6 sutési pontjaihoz tartozd hémérséklet-érzékel6 hasznalata esetén a
hémérséklet a kovetkezd:

MenU Szonda hémérséklete (°C) | Allithaté hémérséklet-
tartomany (°C)
Ritka borjuhus 46 28-68
Tokéletesre fétt borjahis 53 33-73
Fott borjahds 58 38-78
Jolatsult borjuhus 63 43-83
Nem kell6en atsitott hal 50 30-70
Tokéletesre f6tt hal 55 35-75
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Kész hal 60 40-80
Jélatsult hal 65 45-85
Tokéletesre fétt sertéshis 60 40-80
Sertéshusbél készilt 65 45 -85
Joélatsilt sertéshis 70 50-90
Csirke készdlt 70 50-90
Jélatsult csirke 75 55-95

MEGJEGYZES: [zlés szerint médosithatja a hémérsékletet a kivant értékre.

6. Elére bedllitott meniik

- Készenléti médban nyomja meg a meni gombot az el6re beallitott menuk egyikének
kivalasztadséhoz: Zoldség, Szendvics, Sertéshis, Hal, Csirke, Marhahus és OROS.

Amikor kivalaszt egy menit, a megfelelé mend ikon villogni kezd.

Nyomja meg a start gombot az el6re beallitott program elinditasahoz. A kivalasztott
menu ikonja folyamatosan vilagit. A hémérséklet-kijelz6 az adott menuhoz tartozd elére
beallitott f6zési hémérsékletet mutatja. Az idékijelzén a "H--" jelenik meg, ami azt jelzi,
hogy az elémelegitési fazis elkezd6dott.

Koppintson a kivalasztani kivant elemnek megfelelé ikonra. Vegye figyelembe, hogy ez a
lehetéség minden menliben elérhetd, kivéve a zoldséges és szendvicses menlit.

Nyomja meg a start gombot a folyamat elinditaséhoz.

- Amikor az elémelegités befejez6dott, a hangjelzd harom sipolé hangot ad ki, és az

idékijelz6n az , Add " felirat jelenik meg, jelezve, hogy az étel hozzadadhato.

- Nyomja meg ismét a start gombot a sltési id6 visszaszamlaladsanak elinditdsahoz.

- Amikor a visszaszamlalas véget ér, a f6zés befejezddik.

Menii hémérséklet [hdémérséklet ElSre bedllitott Allithaté id6 (perc)
(°0) O id& (perc)

Zoldségek 200 190 - 210 3 1-7

Szendvics 200 190 - 210 3 1-7

Tokéletesre fott 230 200 - 230 3 1-7

sertéshus
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Sertéshisbaél 230 200 - 230 4 1-8
készult

Jolatsult 230 200 - 230 5 1-9
sertéshuis

Nem kelléen 220 200 - 230 3 1-7
atsutott hal

Tokéletesre f6tt 220 200 - 230 4 1-8
hal

Kész hal 220 200 - 230 5 1-9
Jolatsult hal 220 200 - 230 6 2-10
Csirke készult 230 200 - 230 4 1-8
Jol &tsult csirke 230 200 - 230 5 1-9
Ritka borjuhus 230 200 - 230 2 1-65
Tokéletesre fott 230 200 - 230 2.5 1-7
borjuhuds

F6tt borjuhds 230 200 - 230 35 1-8
Jélatsult borjuhds [ 230 200 - 230 4.5 1-9

A hémeérsékleteket és az id6ket a tablazatokban megadott tartomanyokon beldl tetszés
szerint médosithatja, az egyes programok id6- és szondamentinek hasznalataval.

MEGJEGYZES: A médositashoz kétszer kell megnyomni a hmérséklet vagy az idé ikont, mivel
ha egyszer megnyomija, az elémelegités modosul .

Nagy vagy vastag alkatrészek esetén hémérséklet-érzékel6 hasznalata ajanlott.

SMASH fiuggvény

Ezzel a funkciéval SMASH stilusu, ropogos, aranybarna bevonatl hamburgereket készithet .

Ehhez kovesse az alabbi lépéseket:

1. Készitse el a hamburgert vagy egy gombdcot az eldékészitett daralt hamburgerhisbdl,
szobah&mérsékletlire hiitve (a jobb barnulas érdekében ajanlott).

2. Helyezze a lapokat deszka lizemmddba, hogy a sik fellletet hasznalja.

3. Nyomd meg a SMASH funkciégombot, az elémelegedés megkezdédik, és értesit, amikor
itt az ideje betenni a hamburgert.
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4. Amikor a rendszer kéri, helyezze a golyét vagy hamburgert a tanyér kbzepére, nyomja
meg a start érint&ikont, majd nyomja meg a felsd tanyérral, amig a két tanyér 6ssze nem
ér, és tartsa igy 10 masodpercig.

5. Hagyjuk féni, és a folyamat végén néhany masodpercig tartsuk lenyomva a felsé lappal
egyUtt.

6. Miutan a folyamat befejez6dott, nyisd ki a felsé fedelet, és ellenérizd, hogy az izlésednek
megfeleléen atsult-e. Ha nem silt meg kell6képpen, zard le Ujra, és tartsd lenyomva
néhany masodpercig, amig a SMASH burger az izlésednek megfeleléen atsul.

7. F6zési pontok menii:

- Az étlapok kivalasztasakor a kivalasztott étlaptol fliggéen kiilonbozé f6zési pontokat
valaszthat: véres, kdzepesen atsitott, jol atsitott és jol atsitott (a szendvicsekhez és a
z6ldségekhez nincs f6zési opcio).

Példaul:

- Amikor kivalaszt egy f6zési pontot (pl. ,atstitve"), a kivalasztott menii ikonja és a
,atsutve" ikon villogni kezd.

- Nyomja meg a Kezd6lap gombot a menl megnyitdsahoz. A kivalasztott mend és a ,kész"
ikonja folyamatosan vilagit.

- Ah6mérséklet-kijelzé mutatja az elére bedllitott fézési hémérsékletet.

- Azid6kijelz6n a ,H--"jelzés jelenik meg, amely az elémelegités kezdetét jelzi.

- Amikor az elémelegités befejez6dott, a csengd harom figyelmeztet6 hangot ad ki, és az
id6kijelzén az , Add " felirat jelenik meg.

- Nyomja meg ismét a start gombot a sitési id6 visszaszamlalasanak elinditédsahoz.

- Amikor a visszaszamlalas véget ér, a f6zés befejezddik.

8. Akusztikus figyelmeztetések:

- MiUkodés kozben minden gombnyomaskor sipold hang hallhaté.

- Af6zés végén harom figyelmeztet6 hangjelzés hallhato.

9. Hémérséklet -pérkolés” funkcié (Gyors lezaras)

A ,SEAR" funkcio lehetdvé teszi a lapok hdmérsékletének gyors névelését, hogy
intenzivebb piritast és aranybarnabb fellletet érjen el az ételen.

MEGJEGYZES: Ha a SEAR funkciét hasznalja, ajanlott eggyel kevesebb fézési pontot hasznalni

a kivantnal.

A ,SEAR" funkcio a hat el6re beallitott ment barmelyikével hasznalhaté: kolbasz, sertés,
hamburger, hal, csirke és marhahus.
A ,SEAR" funkcio kivalasztasakor a megfeleld ikon villogni fog, amig az elémelegités be
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nem fejezédik.

A PIRITAS" siitési fazis alatt az ikon folyamatosan vilagit, jelezve, hogy a htis szaftjanak
meg0rzése érdekében gyors, magas hdmérsékletl piritas torténik.

Miutédn a ,SEAR" funkcié egy ideig m(ikodott, az ikon kialszik, jelezve, hogy a
gyorshegesztés befejez6dott, és a sutés a fennmaradé ideig normal hémérsékleten
folytatodik.

Ha a ,SEAR" funkcid nincs kivalasztva, a sUtés a kezdetektél fogva normal hémérsékleten
torténik.

Emlékeztets: A, SEAR" funkcié korlatozottan mikodhet, ha a lap hdmérséklete tul magas

(180°C felett). A funkcid Gjraaktivalddik, amikor a lap hémérséklete megfeleld szintre csokken.

10. “Fiistmentes” funkcié (ventilator)

A “fistmentes” funkciét a ventilédtor gombbal lehet vezérelni.

Nyomja meg a ventilator gombot a sebesség beallitdsahoz. Alapértelmezés szerint a
ventilator nagy sebességgel indul el, amikor a bemelegedés megkezdddik.
Aventildtor gombjanak megnyomasaval valthat az ,alacsony sebesség” és a ,nagy
sebesség” kozott a flist mennyiségétol és a személyes preferenciaktol figgden. A
beallitas ciklusonként valtozik.

MEGJEGYZES: A fiistot jobban dsszegy(ijti, ha a talcaban egy réteg viz van.

4. TISZTiTAS €S KARBANTARTAS

Figyelmeztetés:

Akészulék tisztitasa elétt hlizza ki a haldzati csatlakozét, és hagyja teljesen lehlilni a
lapokat az égési sérlilések elkertilése érdekében.

Ne meritse a tapkabelt, a csatlakozédugdt vagy a készlléket vizbe vagy mas folyadékba.
Ne hasznaljon fém tisztitéeszkdzoket vagy strolészivacsot.

Ne hasznaljon fém spatulat vagy kapardt a tanyérok tisztitdsahoz.

Minden hasznalat utan nedves ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa meg a bels6 és kiils6
fellleteket.

Atanyérok tisztitas céljabdl vizbe meritheték; mosogatdgépben is moshatok.

Miutén az 6sszes darabot megmosta, torolje at ket egy tiszta ruhaval.

Végil helyezze a lapokat a készilék testére.
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5. PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma

Okok

Megoldasok

A késziilék nem mikaodik.

A tapkabel nincs megfeleléen
csatlakoztatva.

Csatlakoztassa a késziléket a
konnektorhoz.

Flst szall mindkét
tanyérbol.

Az utolsé hasznalat nyomai
lathatok.

tisztitsa meg a felsd és alsé
lapot, valamint a zsirgy(ijt6
talcat a maradvanyok
eltavolitdsa érdekében.

Az étel odaégett vagy
nyersen maradt.

Az étel vastagsaga, az
elémelegitési h6mérséklet
vagy a kiulonb6z6 személyes
izlések befolyasolhatjak ezt.

Az eldre bedllitott id6 és
hémérséklet a beallithatd
tartomanyon belul
médosithaté az étel
tényleges vastagsaga, kezdeti
hémérséklete és a személyes
preferencidk szerint.

A kenyérszeletek
megégnek piritaskor.

A kenyér piritasi ideje a
kivalasztott hdmérséklettdl
fuggben valtozik.

Az id6t és a hémérsékletet az
ételhez kell igazitani.

Akésziilék hangot ad ki,
majd hirtelen leall.

Az id6zité maximalis
mUikédési ideje 99

perc; ennek az idének a
lejarta utan a késziilék
automatikusan kikapcsol.

Kapcsolja be Gjra a
késziiléket.

Az étel egyenetleniil siil
meg.

Kiulonboz6 méret(i ételeket
vezetett be.

Azonos méret(i ételeket
vezess be.

Kialonboz6 tipusu ételeket
mutatott be.

Ugyanazokat az ételeket
vezesd be.

Atényérok h6mérséklete
100-180°C kozott van, és az
ételt nem forditottak meg.

Forditsd meg az ételt.
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A borjuhus suités kozben
megvaltoztatja a szinét.

A szin a his vastagsagatdl, Az el6re beallitott id6 és
a marhahus tipusatél, az hémérséklet a beallithatd
elémelegitési h6mérséklettdl | tartomanyon beliil

stb. fliggéen valtozhat. maodosithaté az étel

tényleges vastagsaga, kezdeti
hémérséklete és a személyes

preferenciak szerint.

Hibakédok
E1 Afelsd fit6kor nyitva van Kapcsolja ki a készliléket, és vegye fel a
kapcsolatot a hivatalos Cecotec miszaki
lgyfélszolgalattal .
€2 Az alsé fit6kor nyitva van Kapcsolja ki a készlléket, és vegye fel a
kapcsolatot a hivatalos Cecotec miiszaki
lgyfélszolgalattal .
€3 A h&mérséklet-érzékeld nincs Nyomja meg a bekapcsolégombot a készlilék
megfeleléen tarolva és nincs Ujbéli bekapcsolasahoz.
hasznalatban.
6. SZERz6110G

Ajelen kézikdnyvben talalhaté szévegek szellemi tulajdonjoga a CECOTEC INNOVACIONES,
SL tulajdonat képezi. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma a CECOTEC INNOVACIONES,
SL el6zetes engedélye nélkul tilos egészben vagy részben reprodukalni, adatrogzité

rendszerben tarolni, tovabbitani vagy terjeszteni semmilyen médon (elektronikus,

mechanikus, fénymasolas, rogzités vagy hasonld).

7. EGYSZERUSITETT EU-MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

C€

A Cecotec Innovaciones ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az Eurépai

Unidban alkalmazandé rendeletek alapvetd kovetelményeinek és egyéb vonatkozd

rendelkezéseinek. Ezt a terméket a szilkséges biztonsagi és mindségi

szabvanyoknak megfeleléen tervezték, gyartottak és tesztelték. Az EU megfeleldségi

nyilatkozat teljes szovege a kdvetkezd webcimen talalhaté: https://cecotec.es/es/

information/declaration-of-conformity
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