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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

4

Este aparato no debe ser usado por nifios desde O hasta
8 anos. Este aparato puede ser usado por nifnos de 8 arios
de edad y mayores de 8 afios si estan continuamente
supervisados. Este aparato puede ser usado por personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas,
o con falta de experiencia y conocimiento si estan
supervisados o si han recibido instruccién concerniente al
uso del aparato de una forma seguray entienden los riesgos
que este implica.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos. La limpieza y mantenimiento del
aparato no debe ser realizada por nifios.
Supervise a los nifos para asegurarse de que no jueguen
con el aparato.
Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
doméstico. No es apropiado para usos comerciales o
industriales.
- Este simbolo significa: precaucion, superficie caliente.
Las superficies accesibles del aparato podrian alcanzar
temperaturas altas durante el funcionamiento. Tenga
cuidado de no quemarse.
No sumerja el cable, el enchufe o cualquier otra parte del
aparato en agua o cualquier otro liquido, ni exponga las
conexiones eléctricas al agua. Aseglrese de que tiene las
manos completamente secas antes de tocar el enchufe o
encender el aparato.
Este aparato no esta disefiado para funcionar a través de
temporizadores o sistemas de control remoto externos.

ROCKN'GRILL BISTRO

Sitle el aparato en una superficie planay resistente al calor.
Cologue el aparato de forma que evite el derramamiento
de liquidos calientes. No sitle el aparato cerca de fuentes
de calor, lugares con niveles altos de humedad o cerca de
materiales inflamables.

Utilice este aparato para los fines que aparecen descritos
en este manual, cualquier otro uso no esta recomendado
por Cecotec y podria afectar negativamente a la vida util del
aparato. Un mal uso o un uso inadecuado puede suponer un
peligro tanto para el aparato como para el usuario.

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben
tomar precauciones basicas para reducir el riesgo de
incendios, descargas eléctricas y lesiones.

Apague y desconecte el aparato de la toma de corriente
cuando no lo vaya a utilizar por un tiempo, antes de moverlo
o de limpiarlo. Deje que se enfrie completamente antes de
proceder con su limpieza. No deje el aparato conectado a
una toma de corriente sin supervision.

Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en
busca de darios visibles, especialmente el cable, la clavijay
la envolvente del enchufe. No utilice el aparato si presenta
danos o si no funciona correctamente, ha sufrido alguna
caida o ha sido dafiado. Si el cable presenta dafios, debe
ser reparado por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

No intente reparar el aparato por su propia cuenta. Pongase
en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para cualquier duda.

Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacién del aparato y de
que el enchufe tenga toma de tierra.

No bloquee las aperturas del aparato ni obstruya el flujo
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de aire a su alrededor. Mantenga las aberturas libres de
objetos, y no las tapone con ropa o los dedos.

Es recomendable que la habitacion en la que vaya a utilizar
el aparato esté equipada con un extractor de humos o bien
esté ventilada. No lo utilice en el exterior.

No retuerza, doble, estire o dafie el cable de alimentacién.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
que el cable toque superficies calientes. No deje que el
cable asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la
encimera.

No use el aparato en lugares potencialmente peligrosos,
como ambientes inflamables, explosivos, con presencia de
quimicos o humedos.

No coloque el aparato pegado a la pared. Deje una distancia
de seguridad de 10 cmrespecto a la parte trasera delaparato
y otros 10 cm a cada lado. No coloque ningln objeto encima
del aparato cuando se esté utilizando.

I ROCKN'GRILL BISTRO

SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the device.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

The appliance is not intended to be used by children under
the age of 8. The appliance can be used by children over the
age of 8, as long as they are given continuous supervision.
Thisappliance can be used by persons with reduced physical,
sensory, or mental capabilities or lack of experience and
knowledge, as long as they have been given supervision or
instruction concerning the use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.
Keep this appliance and its power cable out of reach of
children under the age of 8. Cleaning and maintenance tasks
should not be carried out by children.
Supervise children to prevent them from playing with the
appliance.
This appliance is exclusively designed for household use. It
is not suitable for commercial or industrial use.
- Thissymbolmeans “caution, hotsurface”. Theaccessible
surfaces of the appliance may reach high temperatures
during operation. Be careful not to burn yourself.
Do not immerse the cable, plug, or any other part of the
appliance in water or any other liquid or expose electrical
connections to water. Make sure your hands are dry before
handling the plug or switching on the appliance.
This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
Place the appliance on an even, heat-resistant surface.
Position the appliance in such a way to avoid spillage of hot
liquids. Do not place the appliance near heat sources, places
with high humidity levels, or combustible materials.

ROCKN'GRILL BISTRO 7



Use this appliance for the purposes described in this
manual. Any other use is not recommended by Cecotec and
may adversely affect the appliance's lifespan. Incorrect or
improper use can damage the appliance and be dangerous
for the user.

When using electrical and electronic appliances, basic
precautions must always be followed to reduce the risk of
fire, electrical shock, and injury.

Switch off and unplug the appliance from the mains when
not in use for some time and before moving it or cleaning
it. Let it cool down completely before cleaning. Do not leave
the appliance plugged into an unattended mains socket.
Inspect the power cable regularly for visible damage,
especially the plug and its housing. Do not use the appliance
ifit's damaged or does not work properly, has been dropped,
or damaged. If the cable is damaged, it must be replaced
by the official Cecotec Technical Support Service in order to
avoid any type of danger.

Do not try to repair the appliance by yourself. Contact the
official Cecotec Technical Support Service for advice.

Make sure that the mains voltage matches the voltage
stated on the rating label of the appliance and that the wall
outlet is earthed.

Do not block the openings of the appliance or obstruct the
airflow around it. Keep openings free of any objects, and do
not block them with clothes or your fingers.

It is recommended that the room the appliance is located in
is equipped with an extractor fan or is ventilated. Do not use
outdoors.

Do not twist, bend, pull, or damage the power cable. Protect
it from sharp edges and heat sources. Do not allow the cable
to touch hot surfaces. Do not let the cable hang over the
edge of the working surface or worktop.

I ROCKN'GRILL BISTRO

- The appliance should not be used in potentially dangerous

locations, such as flammable, explosive, chemical-laden, or
wet atmospheres.

Do not place the appliance against the wall. Leave a safety
distance of 10 cm on the back of the appliance and 10 cm on
each side. Do not place any object on top of the appliance
when in use.

ROCKN'GRILL BISTRO I 9



INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

10

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de 0 a
8 ans. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8
ans et plus s'ils sont surveillés constamment. Cet appareil
peut étre utilisé par des personnes aux capacités physiques,
mentales ou sensorielles réduites, ou sans expérience ni
connaissances si elles sont surveillées et/ou ont recu les
informations nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil
et gu'elles ont bien compris les risques qu'ilimplique.
Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans. Le nettoyage et l'entretien de cet appareil
ne doivent pas étre menés a terme par des enfants.
Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.
Cet appareil a été concu pour un usage exclusivement
domestique. ILn'est pas approprié pour un usage commercial
ni industriel.

- Ce symbole signifie : attention ! Surface chaude. Les

surfacesaccessiblesdel'appareilpourraientatteindredes

températures tres élevées pendant le fonctionnement.
Faites attention a ne pas vos briler!
Ne submergez ni le cable, ni la fiche ni aucune autre partie
de l'appareil dans de l'eau ni dans aucun autre liquide, ni
n'exposez les connexions électriques a l'eau. Assurez-vous
d'avoir les mains completement seches avant de toucher la
fiche ou d'allumer l'appareil.
Cet appareil n'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.
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Placezl'appareilsurunesurfaceplateetrésistantealachaleur.
Placez l'appareil de maniere a éviter les renversements de
liguides chauds. Ne placez l'appareil ni pres de sources de
chaleur, ni dans des endroits avec des niveaux d'humidité
élevés, ni pres de matériaux inflammables.

Utilisez cet appareil aux fins décrites dans ce manuel. Toute
autre utilisation qui ne soit pas recommandée par Cecotec
pourrait réduire la vie utile de l'appareil. Une utilisation
incorrecte ou inadéquate peut mettre en danger l'appareil
et l'utilisateur.

Lors de l'utilisation d'appareils électriques, il faut toujours
prendre des précautions afin de réduire le risque d'incendies,
de décharges électriques ou de lésions.

Eteignez et débranchez l'appareil de la prise de courant
lorsquwil nvest pas utilisé pendant une période prolongée,
avant de le déplacer ou de le nettoyer. Laissez refroidir
l'appareil avant de procéder a réaliser son nettoyage. Ne
laissez jamais lappareil sans surveillance lorsqu'il est
branché.

Examinez régulierement le cable d'alimentation pour
détecter tout dommage visible, en particulier le cable, la
fiche et le boitier de la fiche. N'utilisez pas l'appareil s'il est
endommageé ou s'il ne fonctionne pas correctement, s'il a
souffert une chute ou a été abimé. Si le cable présente des
dommages, il doit étre réparé par le Service d'Assistance
Technique officiel de Cecotec pour éviter tout type de danger.
N'essayez pas de réparer l'appareil vous-méme. Veuillez
contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec pour
tout doute ou renseignement.

Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil
et que la prise possede une connexion a terre.

ROCKN'GRILL BISTRO n
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Ne bloquez pas les ouvertures de l'appareil et n'obstruez pas
le flux d'air autour de l'appareil. Maintenez les ouvertures
dégagées : sans objets et ne le recouvrez pas avec des
vétements ni avec les doigts.

Il est recommandé d'utiliser cet appareil dans une piece
aérée ol ily ait un extracteur. Ne l'utilisez pas en extérieur.
Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas le
cable d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et des
sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes. Ne laissez pas le cable dépasser de la
surface de travail ou du plan de travail.

N'utilisez pas l'appareil dans des endroits potentiellement
dangereux,comme pres des zones inflammables, d'explosifs
ou de produits chimiques ou dans des zones humides.

Ne placez pas l'appareil contre le mur. Laissez une distance
de sécurité de 10 cm derriere, et autre de 10 cm de chaque
coté. Ne placez aucun objet sur l'appareil lorsque vous
l'utilisez.
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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,

bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese

Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder fir neue

Benutzer auf.

- Dieses GeratdarfvonKindernvon O bis 8 Jahrennichtbenutzt
werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Uber 8 Jahren unter standiger Aufsicht verwendet werden.
Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mit mangelnder Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, wenn sie in der sicheren Verwendung des Gerats
beaufsichtigt oder unterwiesen werden und die damit
verbundenen Risiken verstehen.

- HaltenSiedas Geratundsein Kabelaufderhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren. Die Reinigung und Wartung des
Gerats darf nicht von Kindern durchgefihrt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

- Dieses Gerat ist nur zur Nutzung in privaten Haushalt
bestimmt. Esistnichtflrdengewerblichenbzw.Industriellen
Gebrauch geeignet bzw. vorgesehen.

& - Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache. Die
zuganglichen Oberflachen des Gerats kénnen wahrend
des Betriebs hohe Temperaturen erreichen. Passen Sie

auf, dass Sie sich nicht verbrennen.

- Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder jegliche nicht
entfernbaren Teile des Gerats nicht ins Wasser oder andere
Flussigkeiten ein und lassen Sie die elektrischen Anschlisse
nicht mit Wasser in Berihrung kommen. Stellen Sie sicher,
dass lhre Hande vollig trocken sind, bevor Sie die Steckdose
berthren oder das Gerat einschalten.

ROCKN'GRILL BISTRO | 13
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Dieses Gerat funktioniert nicht Uber Timer oder externe
Fernbedienungssysteme.

Stellen Sie das Gerat auf einer flachen und hitzebestandigen
Flache. Stellen Sie das Gerat so auf, dass keine heifden
Flussigkeiten verschuttet werden. Stellen Sie das Gerat
nicht in der Nahe von Warmequellen, Orten mit hoher
Luftfeuchtigkeit oder brennbaren Materialien.

Verwenden Sie dieses Gerat fur die in dieser
Bedienungsanleitung beschriebenen Zwecke. Jede andere
Verwendung wird von Cecotec nicht empfohlen und kann
die Lebensdauer des Gerats nachteilig beeinflussen. Falsche
oder unsachgemafde Verwendung kann sowohl das Gerat
als auch den Benutzer gefahrden.

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten stets
grundlegende Vorsichtsmafdnahmen getroffen werden, um
das Risiko von Branden, Stromschlagen und Verletzungen
Zu verringern.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom
Stromnetz, wenn es eine Zeit lang nicht benutzt wird,
bevor Sie es bewegen oder reinigen. Lassen Sie sie vor der
Reinigung vollstandig abkuhlen. Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt an einer Steckdose angeschlossen.
Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmé&Rig auf sichtbare
Schaden, insbesondere das Kabel, den Stecker und das
Gehause des Steckers. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn
es beschadigt ist, nicht richtig funktioniert, heruntergefallen
ist oder beschadigt wurde. Wenn das Kabel beschadigt ist,
muss es durch den offiziellen Technischen Kundendienst von
Cecotec ersetzt werden, um Sach- und Personenschaden zu
vermeiden.

Versuchen Sie niemals das Gerat selbst zu reparieren.
Sollten Sie Information bendtigen bzw. Zweifel beseitigen
kontaktieren Sie den offiziellen technischen Kundendienst.

I ROCKN'GRILL BISTRO

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der
auf dem Typenschild des Gerats angegebenen Spannung
ubereinstimmt und dass die Steckdose geerdet ist.
Blockieren Sie nicht die Offnungen des Gerats und behindern
Sie nicht den Luftstrom um das Gerat. Halten Sie die
Offnungen frei von Gegenstanden und blockieren Sie sie
nicht mit Kleidung oder Fingern.

Wir empfehlen, dass der Raum, in dem Sie das Gerat
benutzen werden, mit einem Rauchabzug ausgestattet ist
oder beluftet ist. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
Der Stromkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu
stark gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden.
Schutzen Sie es von scharfen Kanten und Warmequellen.
Lassen Sie niemals den Kabel mit warmen Oberflachen in
Kontakt kommen. Lassen Sie das Kabel niemals Uber der
Arbeitsflache stehen.

Verwenden Sie das Gerat nicht in gefahrlichen Bereichen,
wie z.B. in leicht entflammbaren, explosiven, chemischen
oder feuchten Umgebungen.

Stellen Sie das Gerat nicht an die Wand. Lassen Sie einen
Sicherheitsabstand von 10 cm von der Rickseite des Gerats
und weitere 10 cm auf jeder Seite. Stellen Sie wahrend des
Betriebs keine Gegenstande auf das Gerat.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere le seguenti istruzioni prima di usare l'apparecchio.
Conservare questo manuale per consultazioni future o nuovi
utenti.

- Questo apparecchio non deve essere usato da bambini
da 0 a 8 anni. Questo apparecchio pud essere usato da
bambini a partire dagli 8 anni di eta sotto la sorveglianza
continua di un adulto. Questo prodotto puo essere usato da
persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali limitate
0 con mancanza di esperienza e conoscenza solo sotto
sorveglianza o avendo ricevuto istruzioni riguardanti l'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e comprendendo i rischi che
lo stesso implica.

- Mantenere 'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata
dei bambini con eta inferiore agli 8 anni. La pulizia e la
manutenzione non devono essere effettuate da bambini.

- Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
'apparecchio.

- Questo apparecchio e stato progettato esclusivamente per
uso domestico. Lapparecchio non e adatto all'uso
commerciale o industriale.

-Questo simbolo significa: “Attenzione, superficie

calda" Le superfici accessibili dell'apparecchio

possono raggiungere temperature elevate durante il
funzionamento. Prestare attenzione a non scottarsi.

- Non sommergere il cavo, la spina o qualsiasi altra parte
dell'apparecchio in acqua o allinterno di qualsiasi altro
liguido, né esporre i componenti elettrici all'acqua. Verificare
di avere le mani completamente asciutte prima di toccare la
presa o accendere l'apparecchio.

- Questo apparecchio non e stato progettato per funzionare
tramite timer o sistemi di controllo remoto esterni.

16 | ROCKN'GRILL BISTRO

Collocarel'apparecchiosudiunasuperficie piattaeresistente
al calore. Posizionare l'apparecchio in modo da evitare la
fuoriuscita di liquidi caldi. Non collocare l'apparecchio vicino
a fonti di calore, in luoghi dall'eccessivo livello di umidita o
vicino a materiali inflammabili.

Utilizzare questo apparecchio per gli scopi descritti
nel presente manuale; qualsiasi altro uso non e
raccomandato da Cecotec e puo influire negativamente
sulla durata dell'apparecchio. Un uso incorretto o improprio
dell'apparecchio puo danneggiarlo e costituire un pericolo
per l'utente.

Quando si usano apparecchi elettronici, occorre rispettare
alcune precauzioni di sicurezza base per ridurre il rischio di
incendio, scariche elettriche e lesioni.

Spegnere e scollegare il dispositivo dalla corrente prima di
muoverlo, pulirlo o qguando non lo si utilizza per molto tempo.
Lasciarlo raffreddare completamente prima di pulirlo. Non
lasciare mai l'apparecchio incustodito mentre e collegato a
una presa di corrente.

Controllare regolarmente che il cavo di alimentazione
non presenti danni visibili, in particolare il cavo, la spina e
l'alloggiamento della spina. Non utilizzare l'apparecchio se
e danneggiato o se non funziona correttamente, e caduto
o e stato danneggiato. Se il cavo presenta danni, rivolgersi
esclusivamente al Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec.

Non cercare di riparare 'apparecchio per conto proprio. Per
qualsiasi dubbio, contattare il Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec.

Assicurarsi che la tensione di rete corrisponda a quella
indicata sull'etichetta dell'apparecchio e che la presa di
corrente sia dotata di messa a terra.

ROCKN'GRILL BISTRO 17
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Non bloccare le aperture dell'apparecchio e non ostruire
il flusso d'aria intorno all'apparecchio. Tenere le aperture
libere da oggetti e non bloccarle con vestiti o dita.

E consigliabile che la stanza nella quale verra usato il
prodotto disponga di una cappa filtrante o sia ben ventilata.
Non usare albaperto.

Non torcere, piegare, allungare o danneggiare il cavo di
alimentazione. Proteggerlo da bordi affilati e fonti di calore.
Non permettere che il cavo tocchi superfici calde. Non
lasciare che il cavo sporga oltre il bordo della superficie o
piano di lavoro.

Non usare l'apparecchio in luoghi potenzialmente pericolosi
come ambienti infiammabili, esplosivi o con presenza di
sostanze chimiche o umide.

Non posizionare l'apparecchio a contatto con la parete.
Mantenere una distanza di sicurezza di 10 cm rispetto alla
parte posteriore dell'apparecchio e altri 10 cm da ogni lato.
Non collocare oggetti sopra l'apparecchio quando in uso.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucdes seguintes antes de utilizar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

- 0O aparelho nao deve ser usado por criancas de 0 a 8 anos.
Este aparelho pode ser usado por criancas de 8 anos e
mais velhas se estiveram continuamente sob supervisao.
Este produto pode ser usado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimento se estiverem supervisionados
ou tiverem recebido instrucdes concernentes ao uso do
aparelho de uma forma segura e entenderem os riscos que
este implica.

- Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de
criancas deidadeinferiora 8anos. Alimpeza eamanutencao
ndo devem ser efeituadas por criancas.

- Supervisione as criancas para se certificar de que nao
brinquem com o produto.

- Este produto foi concebido exclusivamente para o uso
doméstico. Nao é adequado para usos comerciais ou
industriais.

&— Este simbolo significa: cuidado, superficie quente.
As superficies acessiveis do produto poderiam atingir
temperaturas altas durante o funcionamento. Tenha

cuidado para nao se queimar.

- Nado imerja o cabo, a ficha ou qualguer outra parte elétrica
do produto na dgua ou qualquer outro liquido nem exponha
as conexoes elétricas a agua. Certifique-se de ter as maos
completamente secas antes de tocar na tomada ou ligar o
aparelho.

- Este produto nao foi desenhado para funcionar através de
temporizadores ou sistemas de controlo remoto externos.
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Situe o produto numa superficie plana e resistente ao calor.
Posicione os aparelhos de modo a evitar o derramamento
de liquidos quentes. Nao utilize o aparelho perto de fontes
de calor, em lugares com niveis altos de humidade ou perto
de materiais inflamaveis.

Utilize este dispositivo para os fins descritos no presente
manual, qualquer outra utilizacao nao é recomendada pela
Cecotec e podeafetarnegativamenteavida (tildo dispositivo
e/ouavidadoaparelho. O uso incorreto ou inadequado pode
pOr em perigo, quer o dispositivo, quer o utilizador.

Ao utilizar aparelhos elétricos, devem ser sempre tomadas
precaucdes basicas para reduzir o risco de incéndios,
eletrochoques e lesoes.

Desligue e desconecte o aparelho da rede quando nao for
utilizado durante algum tempo, antes de o mover ou limpar.
Deixe que arrefeca antes de proceder com a limpeza. Nao
deixe o0 aparelho ligado a uma tomada de rede nao vigiada.
Inspecioneregularmente o cabo dealimentacao para detetar
danos visiveis, especialmente o cabo, a ficha e a caixa do
carregador. Nao utilize o aparelho se este estiver danificado
ou se nao estiver a funcionar corretamente, se tiver caido
ou se estiver danificado. Se o cabo apresentar danos, deve
ser reparado pelo Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec
para evitar qualquer tipo de perigo.

Nao tente reparar o aparelho por conta prépria. Por favor,
contacte o Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec
se tiver alguma ddvida.

Certifique-se de que a tensao de rede coincida com a tensao
especificada na etiqueta de classificacao do aparelho e de
que a tomada tenha ligacao a terra.

Nao blogueie as aberturas do dispositivo nem obstrua o
fluxode araoredor. Mantenha as aberturas livres de objetos,
e Nnao 0s cubra com roupa ou dedos.
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Recomenda-se que o espaco onde vai utilizar o aparelho
esteja equipado com um extrator de fumos ou seja ventilado.
Nao o utilize em exteriores.

Naotorca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita
que o cabo toque em superficies quentes. Nao deixe que se
aproxime o cabo do fogao ou da bancada de cozinha.

Nao utilize o produto em lugares potencialmente perigosos,
tais como ambientes inflamaveis, explosivos, com produtos
quimicos ou humidos.

Nao coloque o aparelho contra a parede. Deixe uma distancia
de seguranca de 10 cm da parte de tras do aparelho e de 10
cm de cada lado. Nao coloque nenhum objeto em cima do
produto enquanto o estiver a usar.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.
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Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen van
0 tot 8 jaar. Kinderen vanaf 8 jaar kunnen het apparaat
gebruiken onder toezicht. Dit product kan gebruikt worden
door personen met een verminderd fysiek, zintuiglijk of
mentaalvermogen of met een gebrek aan ervaring en kennis,
indien ze onder toezicht staan of als ze instructies hebben
gekregen betreffende het veilige gebruik van het apparaat
en ze de risico's begrijpen die ermee verbonden zijn.
Houd het apparaat en de voedingskabel buiten het bereik van
kinderenjongerdan 8 jaar. Reiniging en gebruikersonderhoud
mogen niet door kinderen worden uitgevoerd.
Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen.
Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik. Het is niet geschikt voor commerciéle of industriéle
gebruik.
-Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak.
Toegankelijke oppervlakken van het product kunnen
tijdens het gebruik hoge temperaturen bereiken. Let op
dat u zich niet verbrandt.
Dompel de voedingskabel, de stekker of andere onderdelen
van het toestel niet onder in water of andere vloeistoffen.
Stel de elektrische verbindingen niet bloot aan water. Zorg
dat uw handen volledig droog zijn voordat u de stekker
aanraakt of het toestel inschakelt.
Dit toestel is niet ontworpen om via timers of externe
afstandsbedieningen te werken.
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Plaats hettoestelop eenvlakke, hittebestendige ondergrond.
Plaatshetapparaatzodanigdatmorsenvanhetevloeistoffen
wordt voorkomen. Plaats het toestel niet in de buurt van
warmtebronnen, plaatsen met een hoge vochtigheidsgraad
of in de buurt van ontvlambare materialen.

Gebruik dit apparaat voor de in deze handleiding beschreven
doeleinden, elk ander gebruik wordt niet door Cecotec
aanbevolen en kan de levensduur van het apparaat nadelig
beinvloeden. Verkeerd of oneigenlijk gebruik kan zowel het
apparaat als de gebruiker in gevaar brengen.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moet u bepaalde
basisvoorzorgsmaatregelen in acht nemen om het risico op
brand, elektrische schokken en verwondingen te beperken.
Schakelhetapparaatuitentrekdestekkeruithetstopcontact
als u het een tijdje niet gebruikt, voordat u het verplaatst of
schoonmaakt. Laat volledig afkoelen alvorens verder te gaan
met de reiniging. Laat het apparaat niet in een onbeheerd
stopcontact zitten.

Controleer het netsnoer regelmatig op zichtbare
beschadigingen, vooral het snoer, de stekker en de behuizing
van de stekker. Gebruik het toestel niet als het beschadigd is
of als het niet naar behoren werkt, gevallen of beschadigd is.
Als de kabel beschadigd is moet deze gerepareerd worden
door de technische dienst van Cecotec om elk gevaar te
vermijden.

Probeer niet zelf het apparaat te repareren. Neem contact
op met de officiéle Technische Ondersteuningsservice van
Cecotec als u een probleem ondervindt met het product.
Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanning vermeld op het classificatielabel van het toestel
en dat het stopcontact geaard is.

Blokkeer de openingen van het toestel niet en belemmer de
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luchtstroom rond het toestel niet. Houd de openingen vrij
van objecten en bedek ze niet met kleding of uw vingers.
Wij bevelen aan dat de ruimte waarin het apparaat wordt
gebruikt,isvoorzienvan een afzuigkap of wordt geventileerd.
Gebruik het toestel niet buiten.

Draai, buig, rek of beschadig het netsnoer niet. Bescherm
het tegen scherpe randen en warmtebronnen. Zorg ervoor
dat de kabel geen hete oppervlakken aanraakt. Laat de kabel
niet over de rand van het werkoppervlak of het aanrecht
uitsteken.

Gebruik het toestel niet in potentieel gevaarlijke locaties,
zoals ontvlambare, explosieve, chemische of vochtige
omgevingen.

Plaats het toestel niet tegen de muur. Laat een
veiligheidsafstand van 10 cm aan de achterkant van het
toestel en nog eens 10 cm aan elke kant. Plaats geen
voorwerpen op het toestel wanneer het in gebruik is.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikéw.

To urzagdzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci w
wieku od O do 8 lat. To urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i starsze, jesli sg pod statym
nadzorem. To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub bez dosSwiadczenia i wiedzy, jesli znajduja
sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie
bezpiecznego korzystania zurzgdzeniairozumiejg zwigzane
z tym zagrozenia.
Przechowujurzgdzenieijego przewdd poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 roku zycia. Dzieci nie mogg czyscic¢ i konserwowac
urzadzenia.
Pilnuj dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego. Nie nadaje sie do uzytku komercyjnego lub
przemystowego.
- Ten symbol oznacza: ostroznie, gorgca powierzchnia.
Dostepne powierzchnie urzadzenia mogg podczas
pracy osiggac¢ wysokie temperatury. Uwazaj, aby sie nie
poparzyc.
Nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani zadnej innej czesci
urzgdzenia w wodzie lub innej cieczy ani nie wystawiaj
potgczen elektrycznych na dziatanie wody. Przed
dotknieciem wtyczki lub wtgczeniem urzgdzenia nalezy
upewnic sie, ze rece sg catkowicie suche.
To urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznych  minutnikéw lub systemoéw zdalnego
sterowania.
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Umiesc urzagdzenie na ptaskiej, zaroodpornej powierzchni.
Ustaw urzgdzenie w taki sposéb, aby nie dopusci¢ do
rozlania gorgcych ptynéw. Nie umieszczaj urzgadzenia w
poblizu Zrédet ciepta, miejsc o duzej wilgotnosci lub w
poblizu materiatéw tatwopalnych.

Urzgdzenie nalezy uzywac zgodnie z przeznaczeniem
opisanym w niniejszej instrukcji, inne zastosowanie nie
jest zalecane przez Cecotec i moze negatywnie wptynac na
zywotnosc urzadzenia. Btedne lub niewtasciwe uzytkowanie
moze stanowi¢ zagrozenie zaréwno dla urzadzenia, jak i
uzytkownika.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy
zawsze zachowywac podstawowych Srodki ostroznosci,
aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, porazenia prgdem i obrazen.
Wytacz i odtgcz urzadzenie od gniazdka, gdy nie bedzie
uzywane przez jakis czas, przed przenoszeniem lub
czyszczeniem. Przed przystgpieniem do czyszczenia
poczekaj,az urzgdzenie catkowicie ostygnie. Nie pozostawiaj
urzgdzenia podtgczonego do gniazdka elektrycznego bez
nadzoru.

Regularnie sprawdzaj przewodd zasilajgcy pod katem
widocznych uszkodzen, zwtaszcza przewdd, wtyczke
i obudowe wtyczki. Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest
uszkodzone lub nie dziata prawidtowo, zostato upuszczone
lub uszkodzone. Jesli kabel jest uszkodzony, musi zostac
naprawiony przez oficjalny Serwis Pomocy Technicznej
Cecotec, aby unikng¢ wszelkiego rodzaju niebezpieczenstw.
Nie prébuj samodzielnie naprawia¢ urzadzenia. W razie
jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z oficjalng Pomocg
Techniczng Cecotec.

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu
podanemu na tabliczce znamionowej urzgdzenia i ze
wtyczka jest uziemiona.
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Nie nalezy blokowac otworéw w urzgdzeniu ani utrudniac
przeptywu powietrza wokét niego. Otwory nalezy
utrzymywac odstoniete i nie zatykac¢ ich ubraniem ani
palcami.

Zaleca sie, aby pomieszczenie, w ktérym ma byc¢ uzywane
urzgdzenie, byto wyposazone w wycigg dymu lub byto
dobrze wentylowane. Nie uzywaj go na zewnatrz.

Nie skrecaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj
przewodu zasilajgcego. Chron go przed ostrymi krawedziami
i zrédtami ciepta. Nie pozwdl, aby przewdéd dotykatgorgcych
powierzchni. Nie pozwélaby przewdd zblizytsie do krawedzi
powierzchni roboczej lub blatu.

Nie uzywaj urzadzenia w potencjalnie niebezpiecznych
miejscach, takich jak srodowiska tatwopalne, wybuchowe,
chemiczne lub wilgotne.

Nie stawiaj urzadzenia bezposrednio przy Scianie. Pozostaw
bezpieczng odlegtos¢ 10 cm z tytu urzadzenia i kolejne 10
cm z kazdej strony. Nie umieszczaj zadnych przedmiotdéw na
urzadzeniu, gdy jest ono uzywane.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Prectéte si pozorné nasledujici pokyny pred pouzitim vyrobku.
Uschovejte tento navod pro budouci pouziti nebo pro nové
uzivatele.

28

Tento spotrebic¢ nesmi pouzivat déti od 0 do 8 let. Tento
pristroj mohou pouzivat déti od 8 let, pokud jsou pod
neustalym dohledem. Tento spotfebic mohou pouzivat
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatecnymi zkuSenostmi
a znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotrebice bezpetnym zplsobem a rozumi
souvisejicim nebezpecim.
UdrZujte spotrebic a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8
let. CiSténf a Gdrzbu spotfebice nesmaji provadst déti.
Dohlizejte na déti, aby si se spotfebicem nehraly.
Tento spotfebi¢ je urCen pouze pro domaci pouziti. Neni
vhodny pro komercni nebo priamyslové Gcely.
- Tento symbol znamena: pozor, horky povrch. Pristupné
povrchy spotfebice mohou béhem provozu dosahnout
vysokych teplot. Davejte pozor, abyste se nepopalili.
Neponorujte kabel, zastrcku ani Zzadnou jinou ¢ast spotrebice
do vody ani jiné kapaliny a nevystavujte elektrické pripojky
vode. Ujistéte se, Ze mate zcela suché ruce, nez se dotknete
zastrcky nebo zapnete spotrebic.
Tento spotfebic neni urcen k provozu pomoci casovaci nebo
externich systému dalkového ovladani.
Umistéte spotfebi¢ na rovny a tepelné odolny povrch.
Umistéte zarizeni tak, aby se zabrdanilo rozliti horkych
tekutin. Neumistujte spotrebic do blizkosti zdrojt tepla, mist
s vysokou vlhkosti nebo do blizkosti hoflavych materiald.
Pouzivejte toto zafizeni pro Ucely popsané v tomto navodu,
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jakékolivjiné pouzitiCecotec nedoporucujeamize neprizniveé
ovlivnit Zivotnost zafizeni. Nespravné nebo nevhodné
pouziti mize ohrozit zafizeni i uzivatele.

PFi pouzivani elektrickych spotfebicl je vzdy tfeba dodrZovat
zakladni opatreni, aby se snizilo riziko pozaru, Urazu
elektrickym proudem a zraneéni.

Vlypnéte a odpojte spotrebic¢ od elektrické sité, pokud jej
nebudete delSi dobu pouZivat, a to pred jeho premisténim
nebo ¢isténim. Nechte ho zcela vychladnout pfed zahajenim
jeho cisténi. Nenechavejte spotrebic zapojeny do elektrické
zasuvky bez dozoru.

Pravidelné kontrolujte napajeci kabel, zda neni viditelné
poskozen, zejména kabel, zastrcku a kryt zastrcky.
Nepouzivejte spotrebi¢, pokud je posSkozeny nebo pokud
nefunguje spravné, spadl nebo byl posSkozen. Pokud je kabel
poskozen, musi byt opraven Oficialnim servisnim stfediskem
spolecnosti Cecotec, aby se zabranilo jakémukoli nebezpedi.
NepokousSejte se spotrebic opravovat sami. Kontaktujte
Oficialni asistencni technicky servis spolecnosti Cecotec v
pFipadé pochybnosti.

Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida napéti uvedenému na
typovém sStitku spotfebice a Ze je sitova zastrcka uzemnéna.
Neblokujte otvory na spotfebi¢i ani nebrafte proudéni
vzduchu kolem néj. UdrZujte otvory volné, bez predmétd, a
neblokujte je odévem nebo prsty.

Doporucuje se, aby mistnost, ve které se bude spotrebic
pouzivat, byla vybavena odtahovou digestori nebo byla
vetrana. Nepouzivejte ho venku.

Nezkrucujte, neohybejte, nenatahujte ani neposkozujte
napajeci kabel. Chrante ho pred ostrymi hranami a zdroji
tepla. Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrchd.
Nenechte kabel vyset pres okraj pracovni plochy nebo
kuchynsky desky.
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Nepouzivejte spotfebic na potencialné nebezpecnych
mistech, jako je horlavé, vybusné, chemické nebo vlhké
prostredi.

Spotrebi¢ nestavte ke sténe. Ponechte bezpecnostni
vzdalenost 10 cm za spotfebicem a dalsich 10 cm na kazdé
strané. Nepokladejte na spotrebic zadné pfedmeéty, pokud je
V provozu.
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig. 1

1.
2.
3.

3A.
3B.
3C.
3D.
3E.
. Menu de funciones

. Selector de tiempo y temperatura
. Selector de Men(/ Start

Placas de coccién

Carcasa inferior

Panel de control

Icono On/Off

Icono de sellado

Icono del ventilador
Visualizacién de la temperatura
Visualizacién del tiempo

Botdn de liberacion de las placas de coccidn
Caja de la sonda de temperatura

Sonda de temperatura

Eje

Filtro de doble capa

Cubierta del ventilador

. Botén 180°

. Asa derecha

. Pasador de posicionamiento
. Bandeja recogegotas

. Carcasa superior

. Asa

. Asaizquierda

. Espatula

NOTA:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.
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- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

- Parrilla

- Sonda Thermoprobe

- Espatula

- Este manual de instrucciones

3. INSTALACION DEL PRODUCTO
Montaje y desmontaje de las placas

Montaje

Fig. 2

Abra las placas superior e inferior en un @ngulo de 105 o 180 grados. Después coléquelas (con
las muescas B a ambos extremos) en el soporte fijo de las placas; a continuacién, coléquelas
en la cubierta y presiénelas hacia abajo hasta que encajen. Las placas ya estdn montadas.

Desmontaje

Fig. 3

1. Coloque el aparato con las placas superior e inferior abiertas en un angulo de 105 o 180
grados para poder sacar las placas.

2. Pulse el botén de liberacion de las placas B y estas saldran automaticamente. Entonces
podra retirarlas de su soporte.

ADVERTENCIA: Aseglrese de que las placas estén frias antes de sacarlas. Si acaba de utilizar
la parrilla, utilice guantes aislantes para evitar quemaduras.

Directrices para el ajuste de las placas.

- Placa de coccién superior e inferior cerradas: los bordes de la placa superior Ay la placa
inferior B estén estrechamente unidos. Como se muestra en la figura 4.

- Cuando el pasador de posicionamiento C se lleva desde la posicién de desbloqueo a la
posicién de bloqueo, las placas superior e inferior se cierran y se bloquean. Cuando las
placas estén bloqueadas con el pasador de posicionamiento en la posicién de desbloqueo
levante el asa D para que la placa superior Ay la placa inferior B se ajusten a una distancia
de 10 mm, luego lleve el pasador de posicionamiento C del estado desbloqueado /1, 2, 3,
4 a 5 sucesivamente, la placa superior Ay la placa inferior B aumentaran gradualmente
de 10 mm a 40 mm. Cuando el pasador de posicionamiento C se lleva a cualquiera de las
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posiciones 1, 2, 3, 4 0 5, puede colocarse en la medida correspondiente al eje derecho.
Como se muestra en la figura 5.

Cuando cocine, ajuste la posicién del pasador de posicionamiento, cambiando la distancia
entre la placa superior Ay la placa inferior B seglin el grosor de cada alimento.

Las placas superior e inferior de la parrilla se abren completamente en un angulo de 105
grados. Lleve el pasador de posicionamiento C a la posicién de desbloqueo, sujete elasa D
y abra las placas en un dngulo de 105 grados. Como se muestra en la figura 6.

Cuando las placas superior A e inferior B se abren a 105 grados, la placa inferior A puede
sustituirse por una placa plana, que puede utilizarse para hacer tortitas, huevos y otros
alimentos.

Las placas superiores A e inferior B de la parrilla se abren completamente en un angulo de
180 grados. Lleve el pasador de posicionamiento D a la posicién de desbloqueo, sujete el
aparato con la mano izquierda, mantenga pulsado el botdn de liberacién C de las placas
con la mano derechay levante la placa superior hasta colocarla en posicién horizontal.
Cuando la placa superior e inferior se abran en un angulo de 180 grados, ambas podran
utilizarse como placas para gofres o placas planas para alimentos como filetes a la
parrilla, chuletas de cerdo, pollo, tortitas, huevos, etc. Como se muestra en la figura 7.

4. FUNCIONAMIENTO
Fig. 1

1.

3A.
3B.

3C.

3D.

3E.

Placas de coccidén: faciles de montary desmontar, las placas superior e inferior pueden ser
intercambiables, la superficie tiene un recubrimiento antiadherente facil de limpiar (apta
para lavavajillas).

Carcasa inferior: es el cuerpo del producto.

Panel de control: para encender y apagar el aparato, ajustar la temperatura de las placas
superior e inferior, iniciar y finalizar el calentamiento, seleccionar los mends, visualizar la
temperatura y el estado de calentamiento de las placas, el tiempo de calentamiento y la
cuenta atrés.

Icono ON/OFF (>®): pulse elicono de encendido y la luz indicadora parpadeara.

Icono de sellado . este icono debe ser usado en conjunto con los seis menus de
funciones de hamburguesas, salchichas, pescado, pollo, vegetales vy filete, no tiene una
funcién propia por separado.

Icono del ventilador @ . incluye dos velocidades, alta y baja, la velocidad de inicio por
defecto es la velocidad alta.

Visualizacién de la temperatura 2=200° | =200 muestra la temperatura de
calentamiento ajustada para las placas superior e inferior y el estado de funcionamiento
del tubo calefactor.

Visualizacién del tiempo @ | 2500 |'¢ : muestra la hora, la cuenta atras, el estado de
precalentamiento vy el recordatorio de afiadir comida. El mensaje "Recordatorio de afiadir
comida” se apagara automaticamente después de 8 segundos de parpadeo, tras esto,
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comenzara el calentamiento.
3F. Menl de funciones : incluye siete funciones, descongelar, hamburguesa, salchicha,
pescado, pollo, vegetales y filete.
) 5 8 &
B L O ©

Medrare  Med Med Well  Well Done

NOTA: Al escoger la funcidn filete, en el menu desplegable aparecen los cuatro grados de
coccién que puede elegir: poco hecho, al punto, hecho y muy hecho.

3G. Selector de tiempo y temperatura ©) ‘ E) : seleccione el menu personalizado, fije y ajuste
la temperaturay el tiempo de las placas de coccién.

3H. Selector de mend y start = | [> : sirve para moverse por el mend y empezar con el
programa cuando lo haya seleccionado.

4. Botdn de liberacién de las placas de coccién: Pulse el botdn y las placas saldrén de la
carcasa superior o inferior.

5. Cajadelasondadetemperatura (sonda detemperatura): para almacenar la sonda térmica.

6. Sonda de temperatura: se utiliza al asar un filete, detecta la temperatura del interior para
controlar con precision el punto de coccién de este al introducirla en el mismo.

7. Eje:fije elmango derecho mientras ajusta la distancia entre las placas superior e inferior.

8. Filtro de doble capa: filtra el humo negro de la parrilla. Se desmonta después de cada uso
y se puede lavar en el lavavaijillas.

9. Cubiertadelventilador: la parte que cubre elventilador forma una zona de presién negativa
para condensar el humo negro. Se desmonta después de cada uso y se puede lavar en el
lavavaijillas.

10. Botén 180 °: presione la cubierta del botdn, las placas superiores se pueden abrir en 180
grados.

11. Asa derecha: conectada a la carcasa superior.

12. Pasador de posicionamiento: empuje el pasador de posicionamiento para bloquear las
placas superior e inferior, también puede cambiar la distancia entre ellas.

13. Bandeja recogegotas: recoge la grasa de las placas durante el asado para facilitar su
limpieza (apta para lavavajillas). Se recomienda poner una pequefia cantidad de agua al
utilizarla para facilitar su limpieza.

14. Carcasa superior: misma funcién que la carcasa inferior pero con la parte superior, que
puede abrirse 180 °C.

15. Asa: para abriry cerrar el grill.

16. Asaizquierda: conectada a la carcasa superior.

17. Espatula: para limpiar la superficie de las placas con mayor comodidad.

34 | ROCKN'GRILL BISTRO

ESPANOL

Sonda de temperatura

1. Utilice la sonda térmica para conseguir filetes con un punto de coccién mas preciso y mejor
sabor.

2. Extraiga la caja de la sonda térmica del lado derecho de la parrilla, saquela e inserte el
terminal en el orificio circular del extremo inferior de la caja de la sonda y aseglrese de
que quede insertado en su lugar.

3. La sonda térmica solo se utiliza para freir filetes. Cuando el menu se ajusta a la funcién
filete, aparecen cuatro niveles de coccién que corresponden a cuatro rangos diferentes
de temperatura. La temperatura de la placa superior se mostrard, detectada por la sonda
térmica. Elaparato dara prioridad a la temperatura interna de los alimentos para controlar
el tiempo de coccién de estos.

4. Alinsertar una sonda térmica, alinéela con el centro del alimento e introddzcala hasta la
mitad.

5. Cuando se retira el terminal de la sonda térmica y se cancela su funcién, el aparato vuelve
automaticamente al modo filete, entonces se mostrara en la pantalla la temperatura de
la placa superior.

La temperatura de las funciones cuando se utiliza la sonda térmica son las siguientes:

Temperatura de )
recalentamiento Coccién (°0) Tiempo de Termoprobe
Ne | Nombre ?o 0 coccién (Seg.) | Temperatura °C
1 Poco hecho | 210 230 5 min 550C
2 Al punto 210 230 6 min 60 °C
3 Hecho 210 230 7min 65 °C
4 Muy hecho | 210 230 8 min 73°C

Modos

MODO DIY (Manual)

1. Conecte el producto a una toma de corriente. Todas las luces indicadoras y los iconos se
encenderan durante 1 segundo y luego se apagaran. A continuacién, la luz indicadora de
encendido parpadeara.
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Presione el botén On/0ff y su luz indicadora se encendera.
Cuando el menu esté disponible para poder navegar por el mismo, gire el selector
“Temperatura/Tiempo” para acceder al modo “Personalizado” del menu de funciones.

Al girar el selector "Temperatura/Tiempo" en el sentido contrario a las agujas del reloj,
apareceran tres lineas horizontales en el drea de visualizacién de temperatura (placa
superior) y el simbolo de la placa superior parpadeara. En el area de visualizacién de la
hora (placa inferior) se mostraran tres lineas horizontales y el simbolo de la placa inferior
parpadeara. El rea de visualizacién de la hora mostrard Oy la luz indicadora del ventilador
permanecera encendida. Cuando se gira el selector “Temperatura/Tiempo" en el sentido
de las agujas del reloj, se muestran 50° en el érea de visualizacién de temperatura en la
placa superior, y el simbolo de la placa superior parpadea.

Continde girando el selector "“Temperatura/Tiempo" en el sentido de las agujas del reloj
para ajustar la temperatura de la placa superior de 50°C a 230°C y girela en el sentido
contrario para ajustar la temperatura de 230°C a 50°C. Una vez finalizado el ajuste
de temperatura de la placa superior, pulse el selector y el simbolo de la placa inferior
comenzara a parpadear. Entonces gire el selector "Temperatura/Tiempo" en el sentido de
las agujas del reloj para ajustar la temperatura de la placa inferior de 50°C a 230°Cy girela
en sentido antihorario para ajustarla de 230°C a 50°C.

Unavezrealizado el ajuste detemperatura de la placa inferior, presione de nuevo el selector
y el drea de visualizacién del tiempo parpadearad. Gire el selector “Temperatura/Tiempo”
en el sentido de las agujas del reloj para ajustar el tiempo de 10 segundos a 99 minutos.
El proceso de ajuste es de 10 segundos a 20 segundos a 30 segundos a 40 segundos a
50 segundos. 1T minuto-1 minuto 30 segundos-2 minutos-2 minutos 30 segundos-3
minutos-99 minutos; gire el selector “temperatura/tiempo” en el sentido contrario a las
agujas del reloj para ajustar el tiempo de 99 minutos a 10 segundos.

En el modo "DIY" del menu de funciones, después de ajustar la temperatura de la placa
superior, la temperatura de la placa inferior y el tiempo, pulse el icono “Menu/Start”
Entonces la placa superior y la placa inferior empezaran a funcionar al mismo tiempo,
el ventilador funcionara a velocidad alta y entrard en una cuenta atras. Cuando finalice
la cuenta atrds, el aparato le avisara con pitidos. A continuacion, el aparato entrara en
modo de espera. Después de ajustar la temperatura de la placa superior, de la placa
inferior y el tiempo, si no se pulsa el icono “Menu/Start”, el aparato empezaré a funcionar
tras 6 segundos. El aparato también puede empezar a funcionar después de ajustar la
temperatura solamente de una de las placas y el tiempo. En el modo “DIY", si también
necesita ajustar la temperatura de la placa superior e inferior o el tiempo, durante el
proceso de coccidn, gire el selector de "Tiempo/Temperatura”. Pulse el selector una vez
para ajustar la temperatura de la placa superior y pulsela de nuevo para ajustar la de la
placa inferior, a continuacién, espere 6 segundos para que se guarden los ajustes.
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Otros modos

1. En el modo de espera, gire el selector “Menu/Start” para seleccionar cualquier menu
excepto el modo DIY. Gire el selector "“Menu/Start" para elegir entre los siete menus:
descongelar, hamburguesa, salchicha, pescado, pollo, vegetales y filete.

NOTA: Si selecciona alglin menU, pulse el selector Menu/Start para que el aparato entre en

funcionamiento, entonces los dos puntos situados en medio de la palabra "Precalentar”y la

hora parpadearan, lo que indicard que el aparato ha entrado en el modo de precalentamiento.

Si pulsa el selector de Ment/Start, el aparato entrard automaticamente en funcionamiento al

cabo de 1 minuto. Cuando haya finalizado el precalentamiento, el aparato emitird una sefal

acustica y al mismo tiempo aparecerd el aviso de "Afadir comida” parpadeando en la pantalla
durante 8 segundos.

2. Cuando aparezca la indicaciéon de "Afiadir comida" comenzara la cuenta atras, tras esta,
finalizard el funcionamiento del aparato.

3. En el modo de espera, al girar el selector “Menu/Start” en el sentido de las agujas del
relojy seleccionar la funcién de hamburguesa o filete, podra seleccionar cuatro grados de
preparacién: poco hecho, al punto, hecho y muy hecho.

NOTA: El aparato la preparara en el grado “poco hecho" por defecto. Si selecciona “muy
hecho", pulse el selector Menu/Start para comenzar el precalentamiento. Entonces los dos
puntos en medio de “Precalentar” y la hora parpadearan, lo que indicard que el aparato ha
entrado en el modo de precalentamiento. Si no pulsa el selector de Ment/Start, el aparato
entrara automaticamente en funcionamiento al cabo de 1 minuto. Cuando haya finalizado el
precalentamiento, el aparato emitira una sefial acUstica y al mismo tiempo aparecera el aviso
de "Afiadir comida" parpadeando en la pantalla durante 8 segundos.

4. Durante el funcionamiento, al pulsar el botén de encendido y el selector de "Menu/Start”
sonara un pitido. Una vez finalizado el precalentamientoy el proceso de coccién, el aparato
emitird tres pitidos.

Funcion sellado

- La funcién sellado puede aumentar rapidamente la temperatura de la parrilla y obtener
una superficie mas dorada al cocinar los alimentos, a la vez que bloquea el agua de estos
para conseguir que estén tostados por fueray tiernos por dentro.

- Lafuncién de sellado no es aplicable a la descongelacién. Puede elegir entre seis mendus:
hamburguesa, salchicha, pescado, pollo, vegetales y filete. El icono del “sello caliente” se
mostrard constantemente en la pantalla.

- Cuando desee utilizar la funcién de salteado, pulse el icono correspondiente y este
parpadeara. El icono de sellado permanecerd iluminado durante el proceso de coccidén
indicando que se esta dorando el alimento.

- Sino pulsa el icono de la funcién sellado, el aparato pasara a la temperatura normal de
coccién.
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Icono del ventilador

La funcién sin humo esté indicada con el icono del ventilador. Para ajustar la velocidad del
mismo, pulse el icono. El rojo significa “velocidad alta “ y el blanco “velocidad baja". Pulse el
icono del ventilador una vez para que funcione de “velocidad alta" a "velocidad baja", y pllselo
de nuevo para que la velocidad vuelva a cambiar de "velocidad baja" a “velocidad alta"

ESPANOL

Ment
No Menu Temperatura precalentamiento (°C) | Temperatura de coccién Temperatura de Tiempo de coccién | Tiempo de Temperatura de la sonda
por defecto (° C) coccién regulable por defecto coccién O
@) (minutos) regulable
(minutos)
1 Descongelacién | -- 50 50-70 30 30-90 Visualizacién de
la temperatura de
2 Hamburguesas 180 200 190-210 5 3-8 q -
eteccién
3 Salchicha 180 200 190-210 5 3-8
4 Pescado 200 220 210-230 6 4-9
5 Pollo 210 230 210-230 5 3-8
6 Vegetales 180 200 190-210 3 3-7
7 Poco hecho 210 230 210-230 5 3-8 55
8 Al punto 210 230 210-230 6 4-9 60
9 Hecho 210 230 210-230 7 5-10 65
10 Muy hecho 210 230 210-230 8 6-11 73
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5.LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Advertencias:

Antes de limpiar el aparato, desenchufe el cable de alimentacién y deje enfriar
completamente las placas para evitar quemaduras.

No sumerja el cable de alimentacién, el enchufe ni el aparato en agua u otros liquidos.

Al limpiar, no utilice objetos de limpieza metalicos, como bolas de limpieza y estropajos.
Al limpiar, no utilice espatulas ni rasquetas metalicas para limpiar las placas de la parrilla.

Después de cada uso, limpie las superficies interior y exterior con un pafio himedo o una
esponja; pero no deje que el producto se empape de agua;

Las placas se pueden sumergir en agua para limpiarlas; también se pueden lavar en el
lavavaijillas;

Allimpiar el aparato, puede afiadir una cantidad adecuada de solucién de limpieza alcalina.
Una vez lavadas todas las piezas, séquelas con un trapo limpio para evitar la oxidacién.
Por altimo, coloque las placas en el cuerpo de la parrilla

6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Posible causa Posible solucién

Conecte el cable de
alimentacién a una toma
de corriente.

La parrilla no funciona | El cable de alimentacién no esta
enchufado a la toma de corriente.

Sale humo entre las
dos placas

Quedan restos del dltimo uso. Limpie las placas superior
e inferiory la bandeja
recogegrasas después de
cada uso para eliminar

residuos.

Alimentos asados
durante demasiado
tiempo (quemados) o
poco hechos

El grosory la porcion de los Eltiempoy la temperatura
alimentos, la temperatura de predeterminados pueden
precalentamiento de los alimentos, | ajustarse dentro del

los diferentes gustos personales, intervalo regulable

etc. segln el grosor real,

la temperatura inicial

de los alimentos y las
preferencias personales.
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Las rebanadas de pan
se queman al tostarse

Eltiempo de tostado para el pan
en estado de enfriamiento y de
calentamiento es diferente, en el
estado de enfriamiento es mas
largo y en el de calentamiento es
mas corto.

El tiempo de tostado del
pan puede reducirse en el
estado de calentamiento.

Elaparato emite
un sonido y deja
de funcionar

repentinamente

Eltiempo maximo de
funcionamiento del temporizador
es de 99 minutos, cuando este
tiempo finaliza el aparato se apaga
automaticamente.

Vuelva a encender el
aparato.

La comida se frie de
manera desigual

1. Diferentes tamafios de
alimentos.

2. Diferentes tipos de alimentos.

3. Cuando latemperatura de la
placa estd entre 100-180°C
no se voltean los alimentos
mientras se asan.

1. Elmismo tamafo de
alimentos.

2. Elmismotipo de
alimentos.

3. Délavueltaalos
alimentos mientras
se asan.

Cambio del color del
filete durante el asado

El grosory la porcién del filete,
las diferentes partes del filete, la
temperatura de precalentamiento
antes de asarlo, el juicio personal
sobre el color del filete, etc.

Eltiempoy la temperatura
predeterminados pueden
ajustarse dentro del
intervalo regulable

seglin el grosor real,

la temperatura inicial

de los alimentos y las
preferencias personales.

En la funcién DIY
;cémo se ajusta la
temperaturay el
tiempo total de coccién
de las placas superior
e inferior?

En el modo DIY, la temperatura de
las placas superior e inferior se
ajustara adecuadamente segun los
ingredientes y la duracién total del
proceso de coccién también podra
ampliarse seglin sea necesario.

Seglin el método de ajuste
de temperatura, la funcién
DIY le permite tener un
control personalizado

de las placas superior e
inferior, asi como de la
duracién total del proceso
de coccién girando el
selector izquierda.
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Cédigo de error frecuente

Visualizacién de error

Circuito calefactor superior abierto: la pantalla del circuito calefactor superior muestra €1.
Circuito calefactor inferior abierto: la pantalla del circuito calefactor inferior muestra E1.
Solucién: Compruebe con un multimetro si el NTC (coeficiente negativo de temperatura) de las
placas superior e inferior esta abierto. Si el circuito estd abierto, sustituya el NTC y aseglrese
de que la interfaz NTC esta bien conectada. Vuelva a insertar la interfaz.

Circuito calefactor superior abierto: la pantalla del circuito calefactor superior muestra E1.
Circuito calefactor inferior abierto: La pantalla del circuito calefactor inferior muestra E2.
Solucién: Compruebe con un multimetro si el NTC de las placas superior e inferior esta abierto,
es decir, si hay cortocircuito. Si lo hay, sustituya el NTC y compruebe si hay alglin objeto en la
interfaz NTC y retirelo.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: 02931
Producto: Rockn'Grill Bistro
Voltaje: 220-240V ~
Frecuencia: 50/60 Hz

Potencia nominal: 2400 W

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

8. RECICLAJE

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el

producto y/o la bateria deberdn desecharse de manera independiente de

los residuos domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida
_—— Gtil, deberas extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto
de recogida designado por las autoridades locales.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada
de desechar sus aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el
consumidor deberd contactar con las autoridades locales.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudard a proteger el medio ambiente.
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9. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

10. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. Elcontenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ninglin medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig.1

1. Cooking griddles

2. Lower housing

3. Control panel

3A. Powericon

3B. Searingicon

3C. Fanicon

3D. Temperature display
3E. Time display

3F. Menus

3G. Time/temperature knob
3H. Menu/Start knob

4. GCriddles release buttons

5. Temperature probe compartment
6. Temperature probe

7. Axis

8. Double layer filter

9. Fancover

10. 180° button

11. Right handle

12. Position selector

13. Drip tray

14. Upper housing

15. Handle

16. Left handle

17. Spatula

NOTE:
the graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
device.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the device out
of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and other
packaging elements in a safe place. This will help you prevent damage to the device when
transporting it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.
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- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

Box content

- Grill

- Thermoprobe probe
- Spatula

- Instruction manual

3. PRODUCT INSTALLATION
Griddles assembly and disassembly

Assembly

Fig. 2

Open the top and bottom griddles at an angle of 105 or 180 degrees. Then, put them (with the
B slots at both ends) on the fixed griddle bracket. Next, put the griddles on the cover and press
them down until they click into place. The griddles are now assembled.

Disassembly

Fig. 3

1. Place the appliance with the top and bottom griddles open at an angle of 105 or 180
degrees to be able to remove them.

2. Press the griddles release button (B) to release griddles (B), these will automatically pop
out. You will then be able to remove them from their bracket.

WARNING: make sure the griddles are cool before removing them. If you have just finished
using the grill, wear insulating gloves to prevent burns.

Griddle adjustment

- Top and bottom griddles closed: the edges of the top griddle (A) and the bottom griddle (B)
are closely joined. Check figure 4 for reference.

- When the position selector (C) is moved from the unlocked position to the locked position,
the top and bottom griddles are closed and locked. When the griddles are locked with the
position selector in the unlocked position, Lift the handle (D) so that the top (A) and bottom
(B) griddles are adjusted to a distance of 10 mm. Then, move the position selector (C) from
the unlocked position/1, 2, 3, 4 to 5 successively, the top (A) and bottom (B) griddles will
gradually increase from 10 mm to 40 mm. When the position selector (C) is moved to any of
the positions 1, 2, 3, 4 or 5, it can be placed in the measurement corresponding to the right
axis. Check figure 5 for reference.
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When cooking, adjust the position of the position selector, changing the distance between
the top (A) and bottom (B) griddles, according to the thickness of each food.

The top and bottom griddles open fully at an angle of 105 degrees. Move the position
selector (C) to the unlocked position, hold handle (D) and open the griddles at an angle of
105 degrees. Check figure 6 for reference.

When the top (B) and bottom (A) griddles are opened at 105 degrees, the bottom (A) griddle
can be replaced by a flat griddle, which can be used to make pancakes, eggs, and other
foods.

The top (A) and bottom (B) griddles open fully at an angle of 180 degrees. Put the position
selector to the unlocked position, hold the appliance with your left hand, press and hold
the release button of the griddles with your right hand and lift the top griddle until placing
it in horizontal position.

When the top and bottom griddles are opened at a 180-degree angle, both can be used as
waffle plates or flat griddles for food such as grilled steaks, pork chops, chicken, pancakes,
eggs, etc. As shown in figure 7.

4. OPERATION
Fig. 1

1.

Cooking griddles: easy to assemble and disassemble, top and bottom griddles are
interchangeable, as the surface has an easy-to-clean non-stick coating (dishwasher safe).

2. Lower housing: this is the body of the appliance.

3. Control panel: it is used to switch the appliance on and off, set the temperature of both
griddles, start, and stop heating, select the different menus, display the temperature and
heating status of the griddles, and to display the heating time and countdown.

3A. Powericon ress the power icon, the indicator light will flash.

3B. Searing icon . use this icon in conjunction with the six function menus of burgers,
sausages, fish, chicken, vegetables, and steak; it has no separate function of its own.

3C. Fanicon @ ritincludes two speeds: high and low. The default start speed is high.

3D. Temperature display == 200° | = 2007 : it shows the set heating temperature for both
the top and bottom griddles, and the operating status of the heating element.

3E. Time display @ | 2500 | ¢ it shows the time, countdown, preheating status and the “Add
food" (tick) reminder indicator light. The "Add food" (tick) reminder indicator light will
automatically switch off after 8 seconds of flashing; after that, preheating will start.

3F. Menus : it includes seven menus: defrost, burger, sausage, fish, chicken, vegetables, and
steak.

9 £ s &
B L0 ©

Medrare  Med Med Well  Well Done
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NOTE: when choosing the steak menu, the drop-down menu shows the four degrees of
doneness you can choose from: med. rare, medium, med. well and well done.

3G.

3H.

10.
11.
12.

13.

14.

15.

16.
17.

Time/temperature knob ® | E when selecting the manual mode (DIY), set and adjust
the time and temperature of the griddles.

Menu/Start knob = | D> itis used to move through the menus and start the programme
when you have selected it.

Griddles release button: press the button and the griddles will come out of the upper or
lower housing.

Temperature probe compartment: it is used to store the temperature probe.

Temperature probe: it is used when grilling a steak, it detects the temperature inside the
steak to precisely control the doneness of the steak when it is placed inside it.

Axis: fix the right handle while adjusting the distance between the top and bottom griddles.
Double layer filter: it filters black smoke from the grill. It can be disassembled after use and
is dishwasher safe.

Fan cover: the part covering the fan forms a negative pressure zone to condense the black
smoke. It can be disassembled after use and is dishwasher safe.

180° button: press the button cover, the top griddles can be opened by 180 degrees.

Right handle: connected to the upper housing.

Position selector: push the position selector to lock the top and bottom griddles; you can
also change the distance between them.

Drip tray: it collects grease from the griddles during grilling for easy cleaning (dishwasher
safe). Itis recommended to add a smallamount of water when using it to facilitate cleaning.
Upper housing: it has the same function as the lower housing but with the upper part,
which can be opened 180°.

Handle: to open and close the grill.

Left handle: connected to the upper housing.

Spatula: it is used to clean the surface of the griddles more easily.

Temperature probe

1.
2.

Use the temperature probe to get steaks with a more precise doneness and better flavour.
Remove the temperature probe compartment from the right side of the grill, pull it out and
insert the jack plug into the circular hole at the bottom end of the probe compartment and
make sure that it clicks into place.

The temperature probe is only used for grilling steaks. When the menu is set to the steak
menu, four cooking levels are displayed (med. rare, medium, med. well and well done),
corresponding to four different temperature ranges. The temperature of the top griddle
will be displayed, detected by the temperature probe. The appliance shall prioritise the
internal temperature of the food to control the cooking time of the food.

When inserting a temperature probe, align it with the centre of the food and insert it
halfway.
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5. When the temperature probe jack plug is removed and its function is cancelled, the
appliance automatically returns to the steak menu, then the temperature of the top griddle
will be shown on the display.

The temperature functions when using the temperature probe are as follows:

. ) ) Temperature
Preheating ) Cooking time
Cook °C b
No | Name temperature (°C) ooking (*C) (Sec.) probe R
temperature °C

1 Med. rare 210 230 5 min 550C

2 Medium 210 230 6 min 60 °C

3 Med. well 210 230 7 min 65 °C

4 Well done 210 230 8 min 73°C
Modes-Menus
MANUAL MODE (DIY)

1. Plugtheapplianceto a power supply. Allindicator lights and icons will light up for 1second,
then they will switch off. Next, the power indicator light will flash.
Press the power icon, its indicator light will light up.

3. When the display is available for navigation, turn the Time/temperature knob to enter the
Manual mode.

a. When turning the Time/temperature knob counterclockwise, three horizontal lines will
appear in the temperature display area and the top griddle symbol will flash. In the time
display area, three horizontal lines will be displayed and the bottom griddle symbol will
flash. The time display area will show 0 and the fan indicator light will remain on. When
turning the Time/temperature knob counterclockwise, “50 °C " is shown in the temperature
display area of the top griddle, and the top griddle symbol flashes.

b. Continue turning the Time/temperature knob clockwise to adjust the temperature of the
top griddle from 50 °C to 230 °C, and turn it counterclockwise to adjust the temperature
from 230 °C to 50 °C. When the temperature setting of the top griddle is completed, press
the knob, then the symbol of the bottom griddle will start flashing. Next, turn the Time/
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temperature knob clockwise to adjust the temperature of the bottom griddle from 50 °C to
230 °C, and turn it counterclockwise to adjust it from 230 °C to 50 °C.

c. Once the temperature setting of the bottom griddle has been completed, press the knob
again, the time display area will flash. Turn the Time/temperature knob clockwise to adjust
the time from 10 seconds to 99 minutes. The setting process is from 0 to 50 seconds,
in 10-second intervals; and from 1 minute to 99 in 30-second intervals. Turn the Time/
temperature knob counterclockwise to set the time from 99 minutes to 10 seconds.

d. In manual mode (DIY), after setting the temperature of both the top and bottom griddles
and the time, press the Menu/Start knob. Then, the top and bottom griddles will start
operating at the same time, the fan will operate at high speed and the appliance will go
into a countdown. When the countdown finishes, the appliance will beep. Next, it will go
into standby mode. After setting the temperature of both griddles and the time, if you do
not press the Menu/Start knob, the appliance will start operating after 6 seconds. The
appliance can also start operating after setting the temperature of only one of the griddles
and the time. In manual mode (DIY), if you also need to set the temperature of the top and
bottom griddles or the time during the cooking process, turn the Time/temperature knob.
Press the knob once to set the temperature of the top griddle and press it again to set the
temperature of the bottom griddle. Then, wait 6 seconds for the settings to be saved.

Menus

1. In standby mode, turn the Menu/Start knob to select a menu. Turn the Menu/Start knob
to choose from the seven menus: defrost, burger, sausage, fish, chicken, vegetables, and
steak.

NOTE: if you choose a menu, press the Menu/Start knob so that the appliance starts operating;

then, the colon (:) that appears on the time, and the “Preheating” indicator light will start

flashing, indicating that the appliance has entered preheating mode. If you press the Menu/

Start knob, the appliance will automatically start operating after 1 minute. When preheating is

complete, the appliance will beep and, at the same time, the "Add food" (tick) indicator light will

appear and start flashing on the display for 8 seconds.

2. Whenthe "Add food" (tick) indicator light appears, the countdown will start, after which the
appliance will stop operating.

3. In standby mode, when turning the Menu/Start knob clockwise, and selecting the burger
or steak menu, you will be able to choose four degrees of doneness: med. rare, medium,
med. well and well done.

NOTE: the appliance shall prepare the food in the default "med. rare" degree. If you select
“well done", press the Menu/Start knob to start preheating. Then, the colon (;) that appears on
the time, and the "Preheating” indicator light will start flashing, indicating that the appliance
has entered preheating mode. If you do not press the Menu/Start knob, the appliance will
automatically start operating after 1 minute. When preheating is complete, the appliance will
beep and, at the same time, the "Add food" (tick) indicator light will appear and start flashing
on the display for 8 seconds.

4. During operation, when pressing the power icon and the Menu/Start knob, the appliance
will beep. Once preheating and the cooking process have finished, the appliance will beep
three times.

ROCKNGRILLBISTRO | 49



ENGLISH

Sea

Fan
You
fan,

ring function

The searing function can quickly increase the temperature of the grill for a more browned
surface when cooking food, while locking water out of the food so that it is toasted on the
outside and tender on the inside.

The searing function is not applicable to defrosting. You can choose between six menus:
burger, sausage, fish, chicken, vegetables and steak. The searing icon will constantly
appear on the display.

\When you wish to use the searing function, press the corresponding icon, and it will flash.
The searing icon will remain lit during the cooking process, indicating that the food is being
browned.

If you do not press the searing icon, the appliance will switch to the normal cooking
temperature.

function
can choose the smoke-free function by pressing the fan icon. To adjust the speed of the
press the icon. Red means "high speed” and white means “low speed”. Press the fan icon

once to operate from "high speed” to “low speed” and press it again to change the speed back
from "low speed” to "high speed".

ENGLISH

Menu
No Menu Preheating temperature (°C) Default cooking temperature (°C) Adjustable cooking Default cooking Adjustable Probe temperature (°C)
temperature time (minutes) cooking time
O (minutes)
1 Defrost -- 50 50-70 30 30-90 Display of the
temperature detected by
2 Hamburgers 180 200 190-210 5 3-8
the probe
3 Sausages 180 200 190-210 5 3-8
4 Fish 200 220 210-230 6 4-9
5 Chicken 210 230 210-230 5 3-8
6 Vegetables 180 200 190-210 3 3-7
7 Med. rare 210 230 210-230 5 3-8 55
8 Medium 210 230 210-230 6 4-9 60
9 Med. well 210 230 210-230 7 5-10 65
10 Well done 210 230 210-230 8 6-11 73
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5. CLEANING AND MAINTENANCE

Warnings:

Before cleaning the appliance, unplug the power cord and allow the griddles to cool
completely to avoid burns.

Do not immerse the power cord, plug or appliance in water or other liquids.

When cleaning, do not use metallic cleaning objects such as cleaning balls and scouring

pads.

When cleaning, do not use spatulas or metal scrapers to clean the grill griddles.

1. Aftereach use, cleantheinterior and exterior surfaces with a damp cloth or sponge; but do
not allow the product to soak in water.

2. The griddles can be immersed in water for cleaning; they can also be washed in the
dishwasher.

3. When cleaning the appliance, you can add an appropriate amount of alkaline cleaning
solution.

4. Once all parts have been washed, dry them with a clean cloth to prevent rusting.

5. Finally, place the griddles on the grill body.

6. TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Possible solution

The grill does not work

The power cord is not plugged
into the power socket.

Connect the power cord to
a plug socket.

Smoke comes out between
the two griddles

Leftovers from the last use.

Clean both griddles and
the grease-collection tray
after every use to remove
leftovers.

Food roasted for too long
(burnt) or undercooked

The thickness and portion

of the food, the preheating
temperature of the food,
different personal tastes, etc.

The pre-set time and
temperature can be
adjusted within the
adjustable range
according to the actual
thickness, the initial
temperature of the food
and personal preferences.
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Slices of bread burn when
toasted

The toasting time for frozen
and room temperature bread
is different. When frozen, it is
longer, at room temperature, it
is shorter.

The toasting time of the
bread can be reduced if it
is at room temperature.

The appliance beeps
and then suddenly stops
working

The maximum operating time
of the timer is 99 minutes;
when this time expires,

the appliance switches off
automatically.

Switch on the appliance
again.

Food is grilled unevenly

1. Different food sizes.

2. Different types of food.

3. When the temperature
of the griddle is between
100-180°C, do not turn the
food while grilling.

Same food size.
. Same types of food.
3. Turnthe food while
grilling.

Change of colour of steak
during grilling

The thickness and portion of
the steak, the different parts
of the steak, the preheating
temperature before grilling,
personal judgement on the
colour of the steak, etc.

The pre-set time and
temperature can be
adjusted within the
adjustable range
according to the actual
thickness, the initial
temperature of the food
and personal preferences.

In manual mode (DIY), how
do | set the temperature and
the total cooking time of the
top and bottom griddles?

In manual mode (DIY), the
temperature of the top

and bottom griddles will

be adjusted appropriately
according to the ingredients,
and the total duration of the
cooking process can also be
extended as required.

Depending on the
temperature setting
method, the manual
mode allows you to have
personalised control

of the top and bottom
griddles as well as the
total cooking time by
turning the knob to the
left.

Common error code
Display of abnormal error:

Top griddle heating element open: the top griddle display shows E1.
Bottom griddle heating element open: the bottom griddle display shows E1.
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Solution: check with a multimeter whether the NTC (negative temperature coefficient) of the
top and bottom griddles is open. If the circuit is open, replace the NTC and make sure that the
NTC interface is properly connected. Re-insert the interface.

Top griddle heating element open: the top griddle display shows E1.

Bottom griddle heating element: the bottom griddle display shows E2.

Solution: check with a multimeter whether the NTC of the top and bottom griddles are open, i.e.,
whether there is a short circuit. If present, replace the NTC and check if there are any objects on
the NTC interface and remove them.

7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: 02931
Product: Rockn'Grill Bistro
Voltage: 220-240V ~
Frequency: 50/60 Hz
Rated power: 2400 W

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

8. RECYCLING

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the
product and/or batteries must be disposed of separately from household
waste. When this product reaches the end of its shelf life, you should
dispose of the cells/batteries/accumulators and take them to a collection
point designated by the local authorities.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information
concerning the correct disposal of old appliances and/or their batteries.
Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

9. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by the
applicable regulations.

Itis recommended that repairs be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 96 32107 28.
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10. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

1. Plaques de cuisson

2. Coque inférieure

3. Panneau de contréle

3A. Icdne Marche/Arrét

3B. Icdne fonction Grill

3C. Icone fonction Ventilateur
3D. Affichage de la température
3E. Affichage du temps

3F. Modes/Menus

3G. Sélecteur Température/Temps
3H. Sélecteur Menu/Démarrage
4. Bouton de libération des plaques

5. Compartiment de la sonde de température
6. Sonde de température

7. Axe

8. Filtre a double couche

9. Boitier du ventilateur

10. Bouton 180°

11. Poignée droite

12. Régulateur de position

13. Plateau ramasse-graisse

14. Coque supérieure

15. Poignée

16. Poignée gauche

17. Spatule

NOTE :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de 'emballage dans un endroit sdr pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.
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- Assurez-vous que toutes les piéces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
manque une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apreés-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

- Grill

- Sonde de température
- Spatule

- Manueld'instructions

3. INSTALLATION DU PRODUIT

Montage et démontage des plaques

Montage

Img. 2

Ouvrez les plaques supérieure et inférieure a un angle de 105 ou 180 degrés. Placez-les ensuite
(avec les encoches B aux deux extrémités) sur le support fixe des plaques, puis placez-les sur
la coque et appuyez dessus jusqu'a ce qu'elles s'enclenchent. Les plaques seront assemblées.

Démontage

Img. 3

1. Placez l'appareil avec les plaques supérieure et inférieure ouvertes a un angle de 105 ou
180 degrés afin de pouvoir retirer les plaques.

2. Appuyez sur le bouton de libération des plaques B et elles sortiront automatiquement.
Vous pourrez les retirer de leur support.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que les plaques sont froides avant de les retirer. Si vous venez
d'utiliser le grill, portez des maniques pour éviter les brilures.

Instructions pour régler les plaques

- Plaques de cuisson supérieure et inférieure fermées completement : les bords de la plaque
supérieure A et de la plaque inférieure B se touchent. Comme indiqué sur l'image 4.

- Lorsque le régulateur de position C est déplacée de la position déverrouillée a la position
verrouillée, les plaques supérieure et inférieure sont fermées et verrouillées. Lorsque les
plagues sont verrouillées avec le régulateur de position et que le régulateur de position est
en position déverrouillée, soulevez la poignée D de sorte que la plaque supérieure A et la
plague inférieure B soient ajustées a une distance de 10 mm, puis déplacez le régulateur
de position C de 'état déverrouillé /1, 2, 3, 4 a 5 successivement. La plaque supérieure A et
la plaque inférieure B passeront graduellement de 10 mm a 40 mm. Lorsque le régulateur
de position C est déplacée vers l'une des positions 1, 2, 3, 4 ou 5, il peut étre placé dans la
position correspondante a l'axe droit. Comme indiqué sur l'image 5.
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- Lors de la cuisson, ajustez la position du régulateur de position, en modifiant la distance
entre la plaque supérieure A et la plaque inférieure B en fonction de 'épaisseur de chaque
aliment.

- Les plaques supérieure et inférieure s'ouvrent completement a un angle de 105 degrés.
Mettez le régulateur de position C en position déverrouillée, tenez la poignée D et ouvrez
les plaques a un angle de 105 degrés. Comme indiqué sur l'image 6.

- Lorsque la plaque supérieure B et la plaque inférieure A sont ouvertes a 105 degrés, la
plague inférieure A peut étre remplacée par une plaque plate, qui peut étre utilisée pour
préparer des crépes, des ceufs et d'autres aliments.

- Lesplaques supérieure A et inférieure B s'ouvrent complétement a un angle de 180 degrés.
Placez le régulateur de position D en position déverrouillée, tenez l'appareil avec la main
gauche, appuyez sur le bouton de libération des plaques C et maintenez-le enfoncé
avec la main droite, puis soulevez la plaque supérieure jusqu'a ce qu'elle soit en position
horizontale.

- Lorsque les plaques supérieure et inférieure sont ouvertes a un angle de 180 degrés, elles
peuvent toutes deux étre utilisées comme gaufriers ou plaques plates pour des aliments
tels que des steaks grillés, des cdtes de porc, du poulet, des crépes, des ceufs, etc. comme
le montre l'image 7.

4. FONCTIONNEMENT

Img. 1

1. Plaques de cuisson. Le montage et démontage des plaques est facile. Les plaques
supérieure et inférieure sont interchangeables, la surface est recouverte d'un revétement
antiadhésif facile a nettoyer (lavable au lave-vaisselle).

Coque inférieure : il s'agit du corps de l'appareil.

3. Panneau de controle : permet d'allumer et d'éteindre l'appareil, de régler la température
des plaques supérieure et inférieure, de démarrer et d'arréter le fonctionnement, de
sélectionner les menus, d'afficher la température et l'état de chauffage des plaques, le
temps et le compte a rebours.

3A. Icdne marche/arrét :appuyez sur cette icbne, lindicateur clignotera.

3B. Ic6ne de grillage . cette icone doit étre utilisée avec les menus Hamburger, Saucisse,
Poisson, Poulet, Légumes et Steak.

3C. Icone duventilateur @ :comprend deux vitesses, élevée et faible, la vitesse de démarrage
par défaut étant la vitesse élevée.

3D. Affichage de la température == 200 | = 200° : indique la température de chauffage
réglée pour les plaques supérieure et inférieure et l'état de fonctionnement de l'élément
chauffant.

3E. Affichage du temps @ | 2500 | ¢ . affiche lheure, le compte a rebours, létat de
préchauffage et le rappel pour ajouter les aliments. L'indicateur pour ajouter les aliments
s'éteindra automatiquement apres 8 secondes de clignotement, apres quoi le chauffage
commencera.
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3F. Modes et menus : sept menus disponibles, Décongeler, Hamburger, Saucisse, Poisson,
Poulet, Légumes et Steak et le mode DIY.
0 % 8 &
S L H @

Medrare  Med Med Well  Well Done

NOTE : Lorsque vous choisissez la fonction Steak, vous verrez les quatre degrés de cuisson que
vous pouvez choisir : saignant, a point, cuit et bien cuit.

3G. Sélecteur de temps et de température © | [l; permet de sélectionner le menu, de régler
et d'ajuster la température et le temps des plaques de cuisson.

3H. Sélecteur de menu et démarrage = | [>: permet de se déplacer dans les menus et modes
et de démarrer le menu/mode une fois sélectionné.

4. Bouton de libération des plaques de cuisson : Appuyez sur le bouton et les plaques
sortiront du boitier supérieur ou inférieur.

5. Compartiment de la sonde de température : permet de ranger la sonde.

Sonde de température : permet, lors de la cuisson de la viande, de détecter la température
a lintérieur afin de contréler avec précision la cuisson lorsqu'elle est placée a lintérieur
de la viande.

7. Axe : permet de fixer la poignée droite tout en ajustant la distance entre les plaques
supérieure et inférieure.

8. Filtre a double couche : filtre la fumée noire du grill. Il peut étre retiré apres utilisation et
peut étre lavé au lave-vaisselle.

9. Boitier du ventilateur. La partie recouvrant le ventilateur forme une zone de pression
négative pour condenser la fumée noire. Il peut étre retiré apres utilisation et peut étre
lavé au lave-vaisselle.

10. Bouton 180° : en appuyant sur le bouton, la plagque supérieure peut étre ouverte a 180
degrés.

11. Poignée droite : située sur la coque supérieure.

12. Régulateur de position : poussez le régulateur de position pour verrouiller les plaques
supérieure et inférieure, vous pouvez également modifier la distance entre elles.

13. Plateau ramasse-graisse : permet de ramasser la graisse des plaques pendant la cuisson
pour un nettoyage facile (lavable au lave-vaisselle). Il est recommandé de verser une
petite quantité d'eau lors de l'utilisation pour faciliter son nettoyage.

14. Coque supérieure : méme fonction que la coque inférieure, mais la partie supérieure peut
étre ouverte a180°.

15. Poignée : permet d'ouvrir et de fermer le grill.

16. Poignée gauche: située sur la coque supérieure.

17. Spatule : permet de nettoyer la surface des plaques plus confortablement.
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Sonde de température
1.

La sonde de température permet de cuire les viandes avec la plus grande précision et le
meilleur godit.

Retirez le compartiment de la sonde de température du coté droit du grill, tirez-le et
insérez la prise dans le trou circulaire situé a l'extrémité inférieure du compartiment de la
sonde et assurez-vous qu'elle s'insere.

La sonde de température ne doit étre utilisée que pour la cuisson des steaks. Lorsque
le menu est réglé sur la fonction Steak, s'afficheront quatre niveaux de cuisson,
correspondant a quatre plages de température différentes. La température détectée par
la sonde de température s'affichera. Lappareil prendra comme référence la température
interne des aliments pour contréler le temps de cuisson des aliments.

Lors de l'insertion de la sonde de température, insérez-la au centre de l'aliment jusqu'a la
moitié.

Lorsque vous retirez la prise de la sonde de température, l'appareil reviendra
automatiqguement en mode Steak, puis la température de la plaque supérieure s'affichera
a l'écran.

La température lors de l'utilisation de la sonde de température est la suivante :

Sonde de
Température de ) Temps de température
C oC
Ne | Nom préchauffage (°C) uisson (°0) cuisson (Sec.) | Température
0
1 Bleu 210 230 5 min 550C
2 | Apoint 210 230 6 min 60 °C
3 Bien cuit 210 230 7 min 65°C
4 Trés cuit 210 230 8 min 73 °C
Modes
Mode DIY (Manuel)
1. Branchezl'appareil sur une prise de courant. Tous les indicateurs et les icones s'allumeront
pendant 1 seconde, puis s'éteindront. L'indicateur de marche clignotera.
2. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét et l'indicateur s'allumera.
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Lorsque les menus/modes sont disponibles, tournez le sélecteur de Température/Temps
pour entrer dans le mode DIY.

En tournant le sélecteur Température/Temps dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre, trois lignes horizontales apparaitront dans la zone d'affichage de la température
(plaque supérieure) et le symbole de la plaque supérieure clignotera. Dans la zone
d'affichage du temps, trois lignes horizontales s'afficheront et le symbole de la plaque
inférieure clignotera. La zone d'affichage du temps indiquera O et l'indicateur du ventilateur
restera allumé. En tournant le sélecteur Température/Temps dans le sens des aiguilles
d'une montre, 50 °C apparaitra dans la zone d'affichage de la température de la plaque
supérieure et le symbole de la plaque supérieure clignotera.

Continuez a tourner le sélecteur de température/temps dans le sens des aiguilles d'une
montre pour régler la température de la plaque supérieure de 50°C a 230°C et tournez-le
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour régler la température de 230°C a
50°C. Lorsque le réglage de la température de la plaque supérieure est terminé, appuyez
sur le sélecteur et le symbole de la plaque inférieure commencera a clignoter. Tournez
ensuite le sélecteur Température/Temps dans le sens des aiguilles d'une montre pour
régler la température de la plaque inférieure de 50 °C a 230 °C et dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre pour la régler de 230 °Ca 50 °C.

Une fois le réglage de température de la plaque inférieure effectué, appuyez a nouveau sur
le sélecteur et la zone d'affichage du temps clignotera. Tournez le sélecteur « Température/
Temps » dans le sens des aiguilles d'une montre pour régler le temps de 10 secondes a
99 minutes. Le processus de réglage va de 0 a 1 minute, incrémenté par intervalles de
10 secondes et, a partir d'1 minute, par intervalles de 30 secondes jusqu'a 99 minutes.
Tournez le sélecteur Température/temps dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
pour régler le temps de 99 minutes a 10 secondes.

Dans le mode DIY, apres avoir réglé la température de la plaque supérieure, la température
de la plague inférieure et le temps, appuyez sur le sélecteur Menu/Démarrage. La
plague supérieure et la plaque inférieure chaufferont en méme temps, le ventilateur
fonctionnera & grande vitesse et commencera un compte & rebours. A la fin du compte
a rebours, l'appareil émettra des bips. L'appareil passera en mode veille. Apres avoir
réglé la température de la plaque supérieure, de la plaque inférieure et le temps, si vous
n'appuyez pas sur l'icone Menu/Démarrage, l'appareil commencera a fonctionner au bout
de 6 secondes. Lappareil peut également commencer a fonctionner apres avoir réglé la
température d'une seule des plaques et le temps. En mode « DIY », si vous avez également
besoin de régler la température des plaques supérieure et inférieure ou le temps pendant
le processus de cuisson, tournez le sélecteur de temps/température. Appuyez une fois
sur le sélecteur pour régler la température de la plaque supérieure et appuyez a nouveau
pour régler la température de la plaque inférieure, puis attendez 6 secondes pour que les
réglages soient enregistrés.
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Autres modes

1. En mode veille, tournez le sélecteur Menu/Démarrage pour sélectionner n'importe quel
menu a l'exception du mode DIY (manuel). Tournez le sélecteur Menu/Démarrage pour
choisir parmi les sept menus : Décongeler, Hamburger, Saucisse, Poisson, Poulet, Légumes
et Steak.

NOTE : Si vous sélectionnez un menu, appuyez sur le sélecteur Menu/Démarrage pour
démarrer l'appareil. Les deux points situés au milieu de lindicateur de préchauffage et du
temps clignoteront, indiquant que l'appareil est entré en mode préchauffage. Si vous appuyez
sur le sélecteur Menu/Démarrage, l'appareil démarrera automatiquement au bout d'une
minute. Lorsque le préchauffage est terminé, l'appareil émettra un signal sonore et, en méme
temps, l'indicateur d'ajouter les aliments clignotera sur l'écran pendant 8 secondes.

2. Lorsque lindicateur « ajouter les aliments » apparait, le compte a rebours commencera,
apres quoi 'appareil cessera de fonctionner.

3. Enmode veille, en tournant le sélecteur Menu/Démarrage dans le sens des aiguilles d'une
montre et en sélectionnant la fonction Hamburger ou Steak, vous pourrez sélectionner
parmi quatre degrés de cuisson : saignant, a point, cuit et bien cuit.

NOTE : Lappareil est réglé par défaut sur le degré « saignant ». Si vous choisissez « bien cuit »,
appuyez sur le sélecteur Menu/Démarrage pour lancer le préchauffage. Les deux points
au milieu de lindicateur de préchauffage et le temps clignoteront, indiquant que l'appareil
est entré en mode préchauffage. Si vous n'appuyez pas sur le sélecteur Menu/Démarrage,
l'appareil démarrera automatiquement au bout d'une minute. Lorsque le préchauffage est
terminé, l'appareil émettra un signal sonore et, en méme temps, lindicateur d'ajouter les
aliments clignotera sur l'écran pendant 8 secondes.

4. Pendant le fonctionnement, vous entendrez un signal sonore lorsque vous appuierez sur
le bouton de marche et sur le sélecteur Menu/Démarrage. Lorsque le préchauffage et la
cuisson seront terminés, l'appareil émettra trois bips.

Fonction Grill

- Lafonction Grill permet d'augmenter rapidement la température du grill pour obtenir une
surface plus dorée lors de la cuisson des aliments, tout en empéchant l'eau de pénétrer
dans les aliments pour qu'ils soient dorés a l'extérieur et tendres a l'intérieur.

- Lafonction Grill ne peut pas étre utilisée pour la décongélation. Vous pouvez choisir parmi
six menus : Hamburger, Saucisse, Poisson, Poulet, Légumes et Steak. Licone de la fonction
Grill s'affichera constamment a U'écran.

- Lorsque vous souhaitez utiliser la fonction Grill, appuyez sur licdne correspondante et
celle-ciclignotera. L'icéne de la fonction Grill restera allumée pendant la cuisson, indiquant
que les aliments sont en train de dorer.

- Sivous n'appuyez pas sur l'icone de la fonction Grill, lappareil passera a la température
de cuisson normale.
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Ic6ne de la fonction ventilateur

La fonction Ventilateur est indiquée pour la fumée. Pour régler la vitesse, appuyez sur cette
icone. Le rouge signifie vitesse élevée et le blanc vitesse faible. Appuyez une fois sur licéne
de la fonction ventilateur pour passer de la vitesse élevée a la vitesse faible, et appuyez a
nouveau dessus pour revenir de la vitesse faible a la vitesse élevée.
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Menu
Ne | Menu Température de préchauffage (°C) Température de cuisson Température de Temps de Temps de cuisson | Température de la sonde (°C)
par défaut (°C) cuisson réglable (°C) | cuisson par réglable (minutes)
défaut (minutes)
1 Décongélation -- 50 50-70 30 30-90 Température détectée par la
sonde
2 Hamburgers 180 200 190-210 5 3-8
3 Saucisse 180 200 190-210 5 3-8
4 Poisson 200 220 210-230 6 4-9
5 Poulet 210 230 210-230 5 3-8
6 Légumes 180 200 190-210 3 3-7
7 Bleu 210 230 210-230 5 3-8 55
8 A point 210 230 210-230 6 4-9 60
9 Bien cuit 210 230 210-230 7 5-10 65
10 | Trés cuit 210 230 210-230 8 6-11 73

5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avertissements :

64

Avant de nettoyer l'appareil, débranchez le cable d'alimentation et laissez les plaques
refroidir complétement pour éviter les brilures.

Ne plongez pas le cable d'alimentation, la fiche ou l'appareil dans l'eau ou dans d'autres
liquides.

Lors du nettoyage, n'utilisez pas d'objets métalliques tels que des tampons a récurer.
Lors du nettoyage, n'utilisez pas de spatules ou de grattoirs métalliques pour nettoyer les
plaques du grill.

Apres chaque utilisation, nettoyez les surfaces intérieures et extérieures a laide d'un
chiffon ou d'une éponge humide, mais ne laissez pas le produit tremper dans l'eau.

Les plagues peuvent étre immergées dans l'eau pour étre nettoyées ; elles peuvent
également étre lavées au lave-vaisselle.

Lors du nettoyage de l'appareil, vous pouvez ajouter une quantité appropriée de liquide
vaisselle.

I ROCKN'GRILL BISTRO
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4. Une fois toutes les pieces lavées, séchez-les avec un chiffon propre pour éviter qu'elles

ne rouillent.

5. Pour finir, placez les plaques sur le grill.

6. RESOLUTION DE PROBLEMES

Probleme

Cause possible

Possible solution

Le grill ne fonctionne pas.

Le cable d'alimentation n'est

pas branché (correctement).

Branchez le cable
d'alimentation sur une
prise de courant.

De la fumée sort entre les
deux plagues

Restes de nourriture de la
derniere utilisation.

Nettoyez les plaques
supérieure et inférieure
et le plateau ramasse-
graisses apres chaqgue
utilisation pour éliminer
les restes de nourriture.

Aliments grillés trop
longtemps (briilés) ou peu
cuits

L'épaisseur et la portion des
aliments, la température de

préchauffage des aliments, les

différents golts personnels,
etc., peuvent influer.

Letempsetla
température préréglés
peuvent étre ajustés
dans la plage réglable en
fonction de l'épaisseur,
de la température initiale
des aliments et des

préférences personnelles.

Les tranches de pain brilent
lorsqu'elles sont grillées

Le temps de grillage du pain

congelé est différent de celui

du pain normal, le premier
étant plus long et le second
plus court.

Le temps de grillage du
pain peut étre réduit en
état normal.

L'appareil émet un bruit et
cesse soudainement de
fonctionner.

Le temps maximum de
fonctionnement de la

minuterie est de 99 minutes,

lorsque ce temps est
écoulé, l'appareil s'éteint
automatiquement.

Rallumez l'appareil.
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Les aliments sont frits de 1. Différentes tailles 1. Méme taille
maniere inégale d'aliments. d'aliments.
2. Différents types Méme type d'aliments.
d'aliments. 3. Retournez les
3. Lorsque la température aliments pendant la

de la plaque est comprise cuisson.
entre 100 °C et 180°C, ne
tournez pas les aliments
pendant la cuisson.

Changement de couleur de L'épaisseur et la portion de la Le temps et la

la viande pendant la cuisson | viande, les différentes parties | température préréglés
de la viande, la température peuvent étre ajustés

de préchauffage avant la dans la plage réglable en
cuisson, le goOt personnel de fonction de l'épaisseur,
la couleur de la viande, etc., de la température initiale

influenceront. des aliments et des
préférences personnelles.
Comment régler la En mode DIY, la température Selon la méthode de

température et le temps de | des plaques supérieure réglage de la température,
cuisson total des plaques et inférieure est réglée en la fonction DIY vous
supérieure et inférieure fonction des ingrédients et la permet de contréler de

dans le mode DIY ? durée totale du processus de maniére personnalisée la
cuisson peut étre prolongée si | température des plagues
nécessaire. supérieure et inférieure

ainsi que le temps de
cuisson total en tournant
le sélecteur vers la
gauche.

Code erreur

Affichage d'une erreur:

Circuit de chauffage supérieur ouvert : l'écran du circuit de chauffage supérieur affiche E1.
Circuit de chauffage inférieur ouvert : l'écran du circuit de chauffage inférieur affiche E1.
Solution Vérifiez a l'aide d'un multimétre si le NTC (coefficient de température négatif) des
plagues supérieure et inférieure est ouvert. Si le circuit est ouvert, remplacez le NTC et
assurez-vous que linterface du NTC est correctement connectée. Réinsérez l'interface.
Circuit de chauffage supérieur ouvert : l'écran du circuit de chauffage supérieur affiche E1.
Circuit de chauffage inférieur ouvert : L'écran du circuit de chauffage inférieur affiche E2.
Solution Vérifier a l'aide d'un multimetre si les NTC des plaques supérieure et inférieure sont
ouverts, c'est-a-dire s'ily a un court-circuit. Si c'est le cas, remplacez le NTC et vérifiez s'ily a
des objets sur l'interface du NTC et enlevez-les.
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7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence : 02931

Produit : Rockn'Grill Bistro
Voltage: 220-240V ~
Fréquence : 50/60 Hz
Puissance nominale : 2400 W

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

8. RECYCLAGE

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur,
le produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez
retirer les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné
par les autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate
de vous défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des
batteries correspondantes, vous devez contacter les autorités locales.

Le respect des lignes directrices susmentionnées contribuera a la protection de
l'environnement.

9. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

Ilest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 21 07 28.

10. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

1. Kochplatten

2. Unteres Gehause

3. Bedienfeld

3A. On/0ff-Symbol

3B. Siegel-Symbol

3C. Lufter-Symbol

3D. Temperaturanzeiger

3E. Zeitanzeiger

3F. Funktionsment

3G. Zeit- und Temperaturwahlschalter
3H. Menu-/Startwahlschalter
4. Freigabetaste der Kochplatten
5. Thermosondengehause
6. Thermosonde

7. Achse

8. Doppelschichtiger Filter
9. Lufterabdeckung

10. Taste 180°

11. Rechter Griff

12. Positionierungsstift

13. Tropfschale

14. Oberes Gehause

15. Tragegriff

16. Linker Griff

17. Teigschaber

HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Gerat.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschlitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie ihn spater transportieren muissen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.
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- Priufen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von
Cecotec.

Vollstandiger Inhalt

- Grillrost

- Thermosonde

- Teigschaber

- Diese Bedienungsanleitung

3. INSTALLATION DES PRODUKTS
Montage und Demontage der Kochplatten

Einbau

Abb. 2

Offnen Sie die oberen und unteren Platten in einem Winkel von 105 oder 180 Grad. Legen Sie sie
dann (mit den Kerben B an beiden Enden) auf den festen Plattenhalter, setzen Sie sie dann auf
die Abdeckung und drlicken Sie sie nach unten, bis sie einrastet. Die Kochplatten sind bereits
montiert.

Ausbau

Abb. 3

1. Stellen Sie das Gerat mit gedffneter oberer und unterer Platte in einem Winkel von 105 oder
180 Grad auf, damit die Platten herausgenommen werden kénnen.

2. Drlcken Sie die Freigabetasten auf den B-Platten und sie werden automatisch
herauskommen. Sie kdnnen sie dann aus ihrer Halterung nehmen.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass die Platten abgekihlt sind, bevor Sie sie
herausnehmen. Wenn Sie den Grill gerade benutzt haben, tragen Sie isolierende Handschuhe,
um Verbrennungen zu vermeiden.

Richtlinien fiir die Einstellung der Kochplatten.

- Geschlossene obere und untere Heizplatte: Die Rander der oberen Heizplatte A und der
unteren Heizplatte B sind eng miteinander verbunden. Wie in Abbildung 4 dargestellt.

- WennderPositionierungsstift Cvon der entriegeltenin die verriegelte Position bewegt wird,
werden die obere und untere Platte geschlossen und verriegelt. Wenn die Kochplatten mit
dem Positionierungsstift in der entriegelten Position verriegelt sind, heben Sie den Griff D
an, so dass die obere Kochplatte A und die untere Kochplatte B auf einen Abstand von 10
mm eingestellt werden, dann bewegen Sie den Positionierungsstift C nacheinander aus
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dem entriegelten Zustand /1, 2, 3, 4 bis 5, die obere Platte A und die untere Platte B werden
allmahlich von 10 mm auf 40 mm vergrofert. Wenn der Positionierungsstift C in eine der
Positionen 1, 2, 3, 4 oder 5 gebracht wird, kann er in das der rechten Achse entsprechende
Maf3 gebracht werden. Wie in Abbildung 5 dargestellt.

- Stellen Sie beim Garen die Position des Positionierungsstifts ein, indem Sie den Abstand
zwischen der oberen Platte A und der unteren Platte B entsprechend der Dicke der
einzelnen Lebensmittel verandern.

- Die oberen und unteren Grillplatten 6ffnen sich vollstandig in einem Winkel von 105 Grad.
Bringen Sie den Positionierungsstift Cin die entriegelte Position, halten Sie den Griff D und
offnen Sie die Platten in einem Winkel von 105 Grad. Wie in Abbildung 6 dargestellt.

- Wenn die obere Platte A und die untere Platte B auf 105 Grad gedffnet werden, kann
die untere Platte A durch eine flache Platte ersetzt werden, die flr die Zubereitung von
Pfannkuchen, Eiern und anderen Speisen verwendet werden kann.

- Die obere Platte A und die untere Platte B des Grills 6ffnen sich vollstandig in einem Winkel
von 180 Grad. Bringen Sie den Positionierungsstift D in die entriegelte Position, halten Sie
das Gerat mit der linken Hand, driicken und halten Sie die Freigabetaste C auf den Platten
mit der rechten Hand und heben Sie die obere Platte in eine horizontale Position.

- Wenn die obere und die untere Platte in einem Winkel von 180 Grad getffnet werden,
koénnen beide als Waffelplatten oder flache Platten fir Speisen wie gegrillte Steaks,
Schweinekoteletts, Hahnchen, Pfannkuchen, Eier usw. verwendet werden. Wie in
Abbildung 7 dargestellt.

4. BEDIENUNG

Abb. 1

1. Kochplatten: leicht zu montieren und demontieren, Ober- und Unterplatte sind
austauschbar, die Oberflache ist mit einer leicht zu reinigenden Antihaftbeschichtung
versehen (spllmaschinenfest).

2. Untere Umhillung: Dies ist der Hauptteil des Produkts.

3. Bedienfeld: zum Ein- und Ausschalten des Gerats, zum Einstellen der Temperatur der
oberen und unteren Platte, zum Starten und Stoppen des Heizvorgangs, zur Auswahl der
Mends, zur Anzeige der Temperatur und des Heizstatus der Platten, der Heizzeit und des
Countdowns.

3A. EIN/AUS Symbol : driicken Sie das Einschalt-Symbol und die Anzeigeleuchte blinkt.

3B. Siegel-Symbol : dieses Symbol muss in Verbindung mit den sechs Funktionsmenus flr
Burger, Wirstchen, Fisch, Hahnchen, Gemise und Steak verwendet werden, es hat keine
eigenstandige Funktion.

3C. Luft-Symbol @ . umfasst zwei Geschwindigkeiten, hoch und niedrig, die Standard-
Startgeschwindigkeit ist die hohe Geschwindigkeit.

3D. Temperaturanzeiger == 200 | = 200° : zeigt die eingestellte Heiztemperatur fur die
obere und untere Platte sowie den Betriebszustand des Heizrohrs an.
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3E. Zeitanzeiger @ | 25:00 | ¢ : zeigt die Zeit, den Countdown, den Vorheizstatus und die
Erinnerung an das Nachlegen von Speisen an. Die Anzeiger ,Erinnerung zum Hinzufligen
von Lebensmitteln” erlischt automatisch nach 8 Sekunden Blinken, danach beginnt das
Aufheizen.
3F. Funktionsmenu : umfasst sieben Funktionen, Auftauen, Burger, Wirstchen, Fisch, Huhn,
Gemuse und Steak.
[V
LIS

&

(G}

(&)l

Medrare  Med Med Well  Well Done

HINWEIS: Wenn Sie die Steak-Funktion wahlen, zeigt das Dropdown-MenU die vier moglichen
Gargrade an: blutig, medium, durch und gut durch.

3G. Zeit- und Temperaturwahlschalter O | %:Wéhten Sie das personalisierte Men(, stellen
Sie die Temperatur und die Zeit der Kochplatten ein und passen Sie sie an.

3H. Menti-/Startwahlschalter= | D> :um sich durch das Menti zu bewegen und das Programm
zu starten, wenn Sie es ausgewahlt haben.

4. Freigabetaste der Kochplatten: Driicken Sie die Taste und die Platten werden aus dem
oberen oder unteren Gehause herausgezogen.

5. Thermosondengehause (Temperaturfihler): zur Aufbewahrung des Temperaturfiihlers.

6. Thermosonde: Sie wird beim Grillen eines Steaks verwendet und misst die Temperatur im
Inneren des Steaks, um den Gargrad des Steaks genau zu kontrollieren, wenn sie in das
Steak gelegt wird.

7. Achse: Befestigen Sie den rechten Griff, wahrend Sie den Abstand zwischen der oberen und
unteren Platte einstellen.

8. Doppelschichtiger Filter: filtert schwarzen Rauch aus dem Grill. Er kann nach Gebrauch
zerlegt werden und ist splilmaschinenfest.

9. Lufterabdeckung: Der Teil, der den Lufter abdeckt, bildet eine Unterdruckzone, in
der der schwarze Rauch kondensiert. Er kann nach Gebrauch zerlegt werden und ist
spllmaschinenfest.

10. 180°-Taste: Dricken Sie die Taste, um die oberen Platten um 180 Grad zu 6ffnen.

11. Rechter Griff: verbunden mit dem oberen Gehduse.

12. Positionierungsstift: Driicken Sie den Positionierungsstift, um die obere und die untere
Platte zu verriegeln, Sie kdnnen auch den Abstand zwischen ihnen andern.

13. Tropfschale: fangt das Fett von den Platten wahrend des Grillens auf und erleichtert die
Reinigung (spulmaschinenfest). Es wird empfohlen, bei der Verwendung eine kleine Menge
Wasser hinzuzufligen, um die Reinigung zu erleichtern.

14. Obere Verkleidung: gleiche Funktion wie die untere Verkleidung, jedoch mit einem oberen
Teil, der auf 180° gedffnet werden kann.

15. Griff: zum Offnen und SchlieRen des Crills
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16. Linker Griff: verbunden mit dem oberen Gehause.
17. Spatel: um die Oberflache der Platten bequemer zu reinigen.

Thermosonde

1. Verwenden Sie den Temperaturfihler, um Steaks mit praziserem Gargrad und besserem
Geschmack zu erhalten.

2. Nehmen Sie das Gehause des Temperaturfiihlers von der rechten Seite des CGitters ab,
ziehen Sie es heraus und stecken Sie die Klemme in das kreisformige Loch am unteren
Ende des Fihlergehauses und achten Sie darauf, dass sie einrastet.

3. Der Temperaturfuhler wird nur zum Braten von Steaks verwendet. Wenn das Menu auf
die Steak-Funktion eingestellt ist, werden vier Garstufen angezeigt, die vier verschiedenen
Temperaturbereichen entsprechen. Es wird die Temperatur der oberen Platte angezeigt,
die von der Thermosonde erfasst wird. Das Gerat muss vorrangig die Innentemperatur der
Speisen berticksichtigen, um die Garzeit der Speisen zu steuern.

4. Wenn Sie einen Temperaturfihler einflihren, richten Sie ihn auf die Mitte des Lebensmittels
aus und fuhren Sie ihn zur Halfte ein.

5. Wenn der Temperaturfiihler entfernt und seine Funktion aufgehoben wird, schaltet das
Gerat automatisch auf die Funktion Steak zurlick und die Temperatur der oberen Platte
wird auf dem Display angezeigt.

Die Temperaturfunktionen bei Verwendung des Temperaturfiihlers sind wie folgt:

Vorwarmtemperatur . . Thermosonde
Ne | Name ©0 Kochen (°C) | Kochzeit (Sek.) Temperatur °C
1 Blutig 210 230 5 min 550C
2 Rosa 210 230 6 Min 60 °C
3 Durch 210 230 7 Min 65°C
4 | Otark 210 230 8 Min 730C
gegrillt

Modi
DIY-MODUS (Manuell)

1. Schlief3en Sie das Gerat an eine Steckdose an. Alle Anzeigeleuchten und Symbole leuchten
1Sekunde lang auf und erldschen dann. Die Betriebskontrollleuchte blinkt dann.
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Dricken Sie die Ein/Aus-Taste und die Kontrollleuchte leuchtet auf.
Wenn das MenU zur Navigation verfligbar ist, drehen Sie den Wahlschalter ,Temperatur/
Zeit", um den Modus ,Benutzerdefiniert" des Funktionsments aufzurufen.

Durch Drehen des Wahlschalters ,Temperatur/Zeit" gegen den Uhrzeigersinn erscheinen
drei waagerechte Linien im Temperaturanzeigebereich (obere Platte) und das Symbol der
oberen Platte blinkt. Im Zeitanzeigebereich (Unterplatte) werden drei horizontale Linien
angezeigt und das Symbol der Bodenplatte blinkt. Die Zeitanzeiger zeigt 0 an und die
Geblasekontrollleuchte leuchtet weiter. Wenn der Wahlschalter ,Temperatur/Zeit" im
Uhrzeigersinn gedreht wird, wird im Temperaturanzeigebereich auf der oberen Platte 50°
angezeigt, und das Symbol der oberen Platte blinkt.

Drehen Sie den Wahler ,Temperatur/Zeit" weiter im Uhrzeigersinn, um die Temperatur der
oberen Platte von 50°C auf 230°C einzustellen, und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn,
um die Temperatur von 230°C auf 50°C einzustellen. Wenn die Temperatureinstellung
der oberen Platte abgeschlossen ist, driicken Sie den Drehknopf und das Symbol der
unteren Platte beginnt zu blinken. Drehen Sie dann den Schalter ,Temperatur/Zeit" im
Uhrzeigersinn, um die Temperatur der unteren Platte von 50°C auf 230°C einzustellen, und
drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, um sie von 230°C auf 50°C einzustellen.

Sobald die Temperatur der Unterplatte eingestellt ist, driicken Sie erneut auf den
Wahlschalter und die Zeitanzeige blinkt. Drehen Sie den ,Temperatur/Zeit"-Wahlschalter
im Uhrzeigersinn, um die Zeit von 10 Sekunden bis 99 Minuten einzustellen. Der
Einstellvorgang reicht von 10 Sekunden bis 20 Sekunden bis 30 Sekunden bis 40 Sekunden
bis 50 Sekunden. 1 Minute-1 Minute 30 Sekunden-2 Minuten-2 Minuten-2 Minuten 30
Sekunden-3 Minuten-99 Minuten; drehen Sie den ,Temperatur/Zeit"-Wahlschalter gegen
den Uhrzeigersinn, um die Zeit von 99 Minuten auf 10 Sekunden einzustellen.

In dem Modus ,DIY" driicken Sie, nachdem Sie die Temperatur der oberen Platte, die
Temperatur der unteren Platte und die Zeit eingestellt haben, das Symbol ,Men(/Start".
Dann beginnen die obere und die untere Platte gleichzeitig zu laufen, das Gebldse lauft
mit hoher Geschwindigkeit und startet einen Countdown. Am Ende des Countdowns gibt
das Gerat einen Signalton ab. Das Gerat wechselt dann in den Standby-Modus. Nach der
Einstellung der Temperatur der oberen Platte, der unteren Platte und der Zeit, wenn das
Symbol ,Meni/Start” nicht gedriickt wird, beginnt das Gerat nach 6 Sekunden zu arbeiten.
Das Gerat kann auch in Betrieb genommen werden, nachdem nur die Temperatur einer
der Platten und die Uhrzeit eingestellt wurden. Wenn Sie im DIY-Modus wahrend des
Garvorgangs auch die Temperatur der oberen und unteren Platte oder die Zeit einstellen
mochten, drehen Sie den Wahlschalter ,Zeit/Temperatur”. Driicken Sie einmal auf den
Wahlschalter, um die Temperatur der oberen Platte einzustellen, und erneut, um die
Temperatur der unteren Platte einzustellen, und warten Sie dann 6 Sekunden, bis die
Einstellungen gespeichert sind.
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Andere Modi

1. Drehen Sie im Standby-Modus den Wahlschalter ,Ment/Start”, um ein beliebiges Ment
aufder dem DIY-Modus auszuwahlen. Drehen Sie den Wahlschalter ,Men(/Start”, um aus
den sieben Menis zu wahlen: Auftauen, Hamburger, Wurst, Fisch, Huhn, Gemise und
Steak.

HINWEIS: Wenn ein beliebiges Menl ausgewahlt ist, driicken Sie die Meni-/Starttaste, um

das Gerat zu starten. Dann blinken die beiden Punkte in der Mitte der Vorheizanzeiger und

die Uhrzeit, was anzeigt, dass das Gerat in den Vorheizmodus eingetreten ist. Wenn Sie den

Menu-/Startwahlschalter driicken, startet das Gerat automatisch nach 1 Minute. Wenn das

Vorheizen abgeschlossen ist, gibt das Gerat ein akustisches Signal ab und gleichzeitig blinkt

auf dem Display 8 Sekunden lang die Meldung ,Lebensmittel hinzufligen".

2. Wenn die Anzeige ,Lebensmittel hinzufligen" erscheint, beginnt der Countdown, nach dem
das Gerat den Betrieb einstellt.

3. Im Standby-Modus konnen Sie durch Drehen des ,Menu/Start"-Wahlschalters im
Uhrzeigersinn und Auswahl der Burger- oder Steakfunktion vier Gargrade wahlen: blutig,
medium, durch und gut durch.

HINWEIS: Das Gerat bereitet es in der Standardqualitat ,nicht durchgebraten" zu. Wenn Sie ,gut

durchgebraten" gewahlt haben, driicken Sie die Men(i-/Startwahlschalter, um das Vorheizen

zu starten. Dann blinken die beiden Punkte in der Mitte der Vorheizanzeiger und die Uhrzeit,
was anzeigt, dass das Gerat in den Vorheizmodus tbergegangen ist. Wenn Sie den Menu-/

Startwahlschalter nicht driicken, startet das Gerat automatisch nach 1 Minute. Wenn das

Vorheizen abgeschlossen ist, gibt das Gerat ein akustisches Signal ab und gleichzeitig blinkt

auf dem Display 8 Sekunden lang die Meldung ,Lebensmittel hinzufligen".

4. Wahrend des Betriebs ertdnt beim Drlicken der Einschalttaste und des Wahlschalters
,Meni/Start" ein Signalton. Wahrend des Betriebs ertont beim Driicken der Einschalttaste
und des Wahlschalters ,Menu/Start” ein Signalton.

Versiegeln Funktion

- Mit der Versiegelungsfunktion kann die Temperatur des Grills schnell erhéht werden, so
dass die Oberflache des Grillguts starker gebraunt wird, wahrend gleichzeitig das Wasser
aus dem Grillgut herausgehalten wird, so dass es aufden knusprig und innen zart wird.

- Die Versiegelungsfunktion ist beim Abtauen nicht anwendbar. Sie kdnnen aus sechs
Mendpunkten wahlen: Hamburger, Wurst, Fisch, Huhn, Gemise und Steak. Das Symbol
,Heif3siegel" muss standig auf dem Bildschirm angezeigt werden.

- Wenn Sie die Versiegelungsfunktion verwenden mdchten, driicken Sie das entsprechende
Symbol, das dann blinkt. Das Siegel-Symbol leuchtet wahrend des Garvorgangs und zeigt
damit an, dass das Essen braunt.

- Wenn Sie das Siegel-Symbol nicht dricken, schaltet das Gerat auf die normale
Gartemperatur um.
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Lifter-Symbol

Die rauchfreie Funktion wird durch das Liftersymbol angezeigt. Um die Geschwindigkeit
einzustellen, driicken Sie auf das Symbol. Rot bedeutet ,hohe Geschwindigkeit® und weif3
bedeutet ,niedrige Geschwindigkeit". Driicken Sie das Geblasesymbol einmal, um von ,hoher
Geschwindigkeit" auf ,niedrige Geschwindigkeit" umzuschalten, und driicken Sie es erneut,
um die Geschwindigkeit wieder von ,niedriger Geschwindigkeit" auf ,hohe Geschwindigkeit"

DEUTSCH

umzuschalten.
Menii
No Men Vorwarmtemperatur (° C) Voreingestellte Einstellbare Voreingestellte Einstellbare Garzeit Fuhlertemperatur (° C)
Gartemperatur (° C) Kochtemperatur | Garzeit (Minuten)
O (Minuten)
1 Auftauen -- 50 50-70 30 30-90 Anzeige der
Erkennungstemperatur
2 Hamburger 180 200 190-210 5 3-8
3 Wurst 180 200 190-210 5 3-8
4 Fisch 200 220 210-230 6 4-9
5 Hahnchen 210 230 210-230 5 3-8
6 GemUse 180 200 190-210 3 3-7
7 Blutig 210 230 210-230 5 3-8 55
8 Rosa 210 230 210-230 6 4-9 60
9 Durch 210 230 210-230 7 5-10 65
10 Stark gegrillt 210 230 210-230 8 6-11 73
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5. REINIGUNG UND WARTUNG

Hinweise:

- Bevor Sie das Gerat reinigen, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie die Platten

vollstandig abkuhlen, um Verbrennungen zu vermeiden.

- Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder das Gerat nicht in Wasser oder andere

Flussigkeiten.

- Verwenden Sie bei der Reinigung keine metallischen Reinigungsgegenstande wie

Reinigungskugeln und Scheuerschwamme.

- Verwenden Sie bei der Reinigung keine Spachtel oder Metallschaber, um die Crillplatten

zu reinigen.

1. Reinigen Sie die Innen- und Aufdenflachen nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Tuch

oder Schwamm; lassen Sie das Produkt jedoch nicht in Wasser einweichen;

2. Die Platten kénnen zur Reinigung in Wasser getaucht werden; sie kdnnen auch in der

Spllmaschine gereinigt werden;

3. Bei der Reinigung des Gerats konnen Sie eine angemessene Menge alkalischer

Reinigungslosung hinzufiigen.

4. Wenn alle Teile gewaschen sind, trocknen Sie sie mit einem sauberen Tuch ab, um

Rostbildung zu vermeiden.
5. Zum Schluss legen Sie die Platten auf den Grillkorper.

6. PROBLEMBEHEBUNG

DEUTSCH

Brotscheiben
verbrennen beim
Toasten

Die Toastzeit fiir Brot im
gekihlten und im erhitzten
Zustand ist unterschiedlich,
im gekihlten Zustand ist
sie langer und im erhitzten
Zustand kurzer.

Die Toastzeit des Brotes kann
im erwarmten Zustand verklrzt
werden.

Das Gerat gibt einen
Ton von sich und
hort plotzlich auf zu
funktionieren.

Die maximale Betriebszeit
des Timers betragt 99
Minuten, nach Ablauf
dieser Zeit schaltet sich
das Gerat automatisch ab.

Schalten Sie das Gerat wieder ein.

Das Essen wird
ungleichmafiig
gebraten

1. \Verschiedene Grofsen
von Lebensmitteln.

2. \Verschiedene Arten
von Lebensmitteln.

3. Wenn die Temperatur
der Platte zwischen
100-180¢C liegt, darf
das Grillgut wahrend
des Grillens nicht
gewendet werden.

1. CGleiche Grofie der
Lebensmittel.
. Dieselbe Art von Lebensmitteln.
3. Wenden Sie das Grillgut
wahrend des Grillens.

Problem

Mégliche Ursache

Mégliche Losung

Der Grill funktioniert
nicht

Das Netzkabel ist nicht in
die Steckdose eingesteckt.

Stecken Sie das Stromkabel zu
einer Steckdose.

Rauch tritt zwischen
den beiden Platten aus

Uberreste der letzten
Nutzung.

Reinigen Sie die obere und untere
Platte sowie die Fettauffangschale
nach jedem Gebrauch, um
Rickstande zu entfernen.

Veranderung der Farbe
des Steaks beim Grillen

Die Dicke und der Anteil des
Steaks, die verschiedenen
Teile des Steaks, die
Vorwadrmtemperatur

vor dem Grillen, das
personliche Urteil Uber die
Farbe des Steaks usw.

Die voreingestellte Zeit und
Temperatur kann innerhalb

des einstellbaren Bereichs
entsprechend der tatsachlichen
Dicke, der Anfangstemperatur der
Lebensmittel und den persoénlichen
Vorlieben angepasst werden.

Zu lange gebratene
(verbrannte) oder
zu wenig gekochte
Lebensmittel

Die Dicke und Portionierung
der Speisen, die
Vorwarmtemperatur der
Speisen, unterschiedliche
personliche Geschmacker
usw.

Die voreingestellte Zeit und
Temperatur kann innerhalb

des einstellbaren Bereichs
entsprechend der tatsachlichen
Dicke, der Anfangstemperatur der
Lebensmittel und den persoénlichen
Vorlieben angepasst werden.

Wie stelle ich in der
DIY-Funktion die
Temperatur und die
Gesamtgarzeit der
oberen und unteren
Platte ein?

Im DIY Modus wird

die Temperatur der
oberen und unteren
Platte entsprechend
den Zutaten angepasst,
und die Gesamtdauer
des Garvorgangs kann
ebenfalls nach Bedarf
verlangert werden.

Mit der DIY-Funktion

kdnnen Sie je nach
Temperatureinstellungsmethode
die obere und untere Kochplatte
sowie die Gesamtgarzeit durch
Drehen des Wahlschalters nach
links individuell einstellen.
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Haufiger Fehlercode

Fehleranzeiger:

Oberer Heizkreis offen: Die Anzeige des oberen Heizkreises zeigt E1an.

Unterer Heizkreis offen: Auf dem Display des unteren Heizkreises wird E1 angezeigt.

Lésung: Prifen Sie mit einem Multimeter, ob der NTC (negativer Temperaturkoeffizient) der
oberen und unteren Platte offen ist. Wenn der Stromkreis offen ist, tauschen Sie den NTC aus
und stellen Sie sicher, dass die NTC-Schnittstelle richtig angeschlossen ist. Setzen Sie die
Schnittstelle wieder ein

Oberer Heizkreis offen: Die Anzeige des oberen Heizkreises zeigt E1an.

Unterer Heizkreislauf offen: Der Heizkreisanzeiger erscheint E2.

Losung: Prifen Sie mit einem Multimeter, ob der NTC der oberen und unteren Platte offen ist,
d.h. ob ein Kurzschluss vorliegt. Falls vorhanden, tauschen Sie den NTC selbst aus und prifen
Sie, ob sich Gegenstande auf der NTC-Schnittstelle befinden und entfernen Sie diese.

7. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz des Gerates: 02931
Produkt: Rockn'Grill Bistro
Spannung: 220-240V ~
Frequenz: 50/60 Hz
Spannung: 2400 W

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
Made in China | Entworfen in Spanien

8. RECYCLING

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder der Akku gemaf3
den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmill entsorgt werden
muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht hat,
sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den drtlichen
Behdrden bestimmten Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher missen sich mit |hren o6rtlichen Behérden oder
Einzelhandlern in Verbindung setzen, um Informationen Uber die
ordnungsgemafse Entsorgung ihrer Altgerate und/ oder ihre Akkus zu erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.
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9. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber lhrem Produkt, kdnnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen Uber die Telefonnummer: +34 96 321 07
28.

10. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder dhnliches).
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1. PARTI E COMPONENTI

Fig.1

1. Piastredi cottura

2. Scocca inferiore

3. Pannello di controllo

3A. Icona On/0Off

3B. Icona di blocco

3C. Icona della ventola

3D. Visualizzazione della temperatura
3E. Visualizzazione del tempo

3F. Menu predefiniti

3G. Manopola Tempo/Temperatura
3H. Manopola Menu/Start

4. Tasto dirilascio delle piastre di cottura
5. Scomparto per la termosonda

6. Termosonda

7. Asse

8. Filtro a doppio strato

9. Copertura della ventola

10. Tasto 180°

11. Impugnatura destra

12. Perno di posizionamento

13. Vaschetta raccogligocce

14. Scocca superiore

15. Maniglia

16. Impugnatura sinistra

17. Spatola

NOTA BENE:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarrel'apparecchio dalla scatolaerimuovere tuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio in caso di necessita di trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.
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- Verificare che tutte le parti e componenti siano inclusi e in buono stato. Se uno di essi
mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

- Grill

- Termosonda

- Spatola

- Ilpresente manuale di istruzioni

3. INSTALLAZIONE DELLUAPPARECCHIO
Montaggio e smontaggio delle piastre

Montaggio

Fig. 2

Aprire le piastre superiore e inferiore formando un angolo di 105 o 180 gradi. Poggiarle (con le
tacche B alle due estremita) sul supporto della piastra fissa, quindi posizionarle sulla struttura
e premere fino a farle scattare in posizione. A questo punto, le piastre sono montate.

Smontaggio

Fig. 3

1. Posizionare l'apparecchio con le piastre superiore e inferiore aperte ad un angolo di 105 o
180 gradiin modo da poter rimuovere le piastre.

2. Premere il tasto di rilascio delle piastre B e le piastre usciranno automaticamente.
Rimuoverle dal supporto.

ATTENZIONE: assicurarsi che le piastre siano fredde prima di ritirarle. Se la griglia & stata usata
da poco, utilizzare guanti isolanti per evitare ustioni.

Linee guida per la regolazione delle piastre

- Piastre di cottura superiore e inferiore chiuse: i bordi della piastra superiore A e della
piastra inferiore B sono sovrapposti. (Vedi figura 4)

- Quando il perno di posizionamento C viene portato dalla posizione di sblocco a quella di
blocco, le piastre superiore e inferiore sono chiuse e bloccate. Quando le piastre sono
bloccate, con il perno di posizionamento in posizione sbloccata, sollevare la maniglia D
in modo che la piastra superiore A e la piastra inferiore B siano regolate a una distanza di
10 mm, quindi spostare il perno di posizionamento C dallo stato sbloccato /1,2,3,4a5in
successione; la piastra superiore A e la piastra inferiore B passeranno gradualmente da 10
mm a 40 mm. Quando il perno di posizionamento C viene spostato in una delle posizioni 1,
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2,3,4 05, pud essere posizionato nella misura corrispondente all'asse destro. (Vedi figura
5)

- Durante la cottura, regolare la posizione del perno di posizionamento modificando la
distanza tra la piastra superiore A e la piastra inferiore B in base allo spessore di ciascun
alimento.

- Le piastre superiore e inferiore della griglia si aprono completamente a un angolo di 105
gradi. Portare il perno di posizionamento C in posizione di sblocco, tenere la maniglia D e
aprire le piastre a un angolo di 105 gradi. (Vedi figura 6)

- Quando la piastra superiore A e la piastra inferiore B sono aperte a 105 gradi, e possibile
sostituire la piastra inferiore A con una piastra liscia per preparare pancake, uova e altri
alimenti.

- Le piastre superiore e inferiore della griglia si aprono completamente a un angolo di 105
gradi. Portare il perno di posizionamento Cin posizione di sblocco, sorreggere l'apparecchio
con la mano sinistra, premere e mantenere premuto il tasto di rilascio delle piastre C con la
mano destra e sollevare la piastra superiore in posizione orizzontale.

- Quando la piastra superiore e quella inferiore sono aperte con un angolo di 180 gradi,
entrambe possono essere utilizzate come piastre per waffle oppure come piastre lisce
per alimenti come bistecche alla griglia, fettine di maiale, pollo, frittelle, uova, ecc. (Vedi
figura 7)

4. FUNZIONAMENTO

Fig.1

1. Piastre di cottura: facili da montare e smontare; possibilita di intercambiare la piastre
superiore e quella inferiore possono essere intercambiabili; rivestimento antiaderente
della superficie facile da pulire (lavabile in lavastoviglie).
Scocca inferiore: corpo del prodotto.
Pannello di controllo: permette di accendere e spegnere l'apparecchio, impostare la
temperatura delle piastre superiore e inferiore, avviare e arrestare il riscaldamento,
selezionare i menu, visualizzare la temperatura e lo stato di riscaldamento delle piastre,
cosi come il tempo di riscaldamento e il conto alla rovescia.

3A. Icona On/Oﬁ‘ : quando si preme l'icona di accensione, la spia inizia a lampeggiare.

3B. Icona grill : questa icona deve essere utilizzata in combinazione con i sei menu
predefiniti hamburger, salsiccia, pesce, pollo, verdura e filetto; non esiste come funzione
a parte.

3C. Icona della ventola @: include due velocita, alta e bassa; la velocita predefinita all'avvio
e quella alta.

3D. Display della temperatura== 200° | = 200 mostra la temperatura di riscaldamento
impostata per le piastre superiore e inferiore e lo stato di funzionamento dell'elemento
di riscaldamento.

3E. Displayorario @ | 2500 | ¢:mostral'ora,ilcontoallarovescia, lo stato di preriscaldamento

u
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e il promemoria per l'aggiunta di cibo. Il messaggio che ricorda di aggiungere alimenti
si spegnera automaticamente dopo aver lampeggiato per 8 secondi. A questo punto,
l'apparecchio iniziera a scaldarsi.
3F. Menu predefiniti : sono comprese 7 funzioni, vale a dire scongelamento, hamburger,
salsiccia, pesce, pollo, verdura e bistecca.
O & a8 &
& L0 ©

Medrare  Med Med Well  Well Done

NOTA BENE: quando si sceglie la funzione filetto, il menu a tendina mostra i quattro gradi di
cottura tra cui e possibile scegliere: al sangue, medio, cotto e ben cotto.

3G. Manopola Tempo/Temperatura ©) | E selezionare il menu personalizzato, impostare e
regolare la temperatura e il tempo delle piastre di cottura.

3H. Manopola Menu/Start = | [>: serve per spostarsi nel menu e avviare il programma una
volta selezionato.

4. Tasto di rilascio delle piastre di cottura: premere per far uscire le piastre dalla scocca
superiore.

5. Scomparto per la termosonda: donde riporre la termosonda.

Termosonda: viene introdotta allinterno del filetto durante la cottura per rilevare la
temperatura all'interno dello stesso e controllarne con precisione il grado di cottura.

7. Asse: fissare limpugnatura destra mentre si regola la distanza tra le piastre superiore e
inferiore.

8. Filtro a doppio strato: filtra il fumo nero della griglia. Si smonta dopo ogni uso e si puo
lavare in lavastoviglie.

9. Coperchiodellaventola:laparte chericoprelaventolaformaunazonadipressione negativa
per condensare il fumo nero. Si smonta dopo ogni uso e si puo lavare in lavastoviglie.

10. Manopola 180°: premendo il tasto della manopola e possibile aprire la scocca superiore
a180°.

11. Impugnatura destra: collegata alla scocca superiore.

12. Perno di posizionamento: premere il perno di posizionamento per bloccare le piastre
superiore e inferiore; & anche possibile modificare la distanza tra di esse.

13. Vaschetta raccogligocce: raccoglie il grasso dalle piastre durante la cottura per facilitarne
la pulizia (lavabile in lavastoviglie). Si consiglia di aggiungere una piccola quantita d'acqua
per una pulizia pit semplice.

14. Scocca superiore: stessa funzione della scocca inferiore ma con possibilita di aprirsi a 180°.

15. Maniglia: per aprire e chiudere la piastra elettrica.

16. Impugnatura destra: collegata alla scoca superiore.

17. Spatola: per pulire la superficie delle piastre pit comodamente.
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Termosonda

1.
2.

Usare la termosonda per filetti squisiti con un punto di cottura perfetto.

Estrarre lo scomparto per la termosonda dal lato destro della griglia, rimuoverlo e
inserire il jack della termosonda nel foro circolare all'estremita inferiore dello scomparto e
assicurarsi che scatti in posizione.

La termosonda si utilizza solo per la cottura di filetti. Quando si seleziona la funzione
filetto vengono visualizzati quattro livelli di cottura, che corrispondono a quattro diversi
intervalli di temperatura. Viene visualizzata la temperatura della piastra superiore, rilevata
dalla sonda termica. Lapparecchio da priorita alla temperatura interna dell'alimento per
controllarne il tempo di cottura.

Quando si inserisce una termosonda, allinearla al centro dell'alimento e inserirla fino alla
meta.

Quando si rimuove il jack della termosonda e la sua funzione, l'apparecchio torna
automaticamente alla modalita filetto e sul display viene visualizzata la temperatura della
piastra superiore.

La temperatura delle funzioni quando si utilizza la sonda termica sono le seguenti:

T t i
empera ura di . Tempo di Sonda
preriscaldamento Cottura (°0) )
Ne | Nome 0 cottura (sec.) | termica (°C)
1 Alsangue 210 230 5 min 550C
2 Medio 210 230 6 min 60 °C
3 Cotto 210 230 7 min 65 °C
4 Ben cotto 210 230 8 min 73°C
Modalita/Menu

Modalita Manuale

1.

86

Collegare l'apparecchio alla presa di corrente. Tutte le spie e le icone si accenderanno per
1secondo, dopodiché si spengono. Quindi, iniziera a lampeggiare la spia di accensione.
Premere il tasto On/Off e si accendera la spia corrispondente.

Quando il menu e disponibile per la navigazione, ruotare la manopola Tempo/Temperatura
per accedere alla modalita Personalizzata.

I ROCKN'GRILL BISTRO
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Ruotando la manopola Tempo/Temperatura in senso antiorario, appaiono tre linee
orizzontali nell'area di visualizzazione della temperatura (piastra superiore) e il simbolo
della piastra superiore inizia a lampeggiare. Nell'area di visualizzazione del tempo (piastra
inferiore) vengono visualizzate tre linee orizzontali e il simbolo della piastra inferiore
lampeggia. L'area di visualizzazione del tempo mostrera O e la spia del ventilatore rimane
accesa. Ruotando la manopola Tempo/Temperatura in senso orario, viene visualizzato 50°
nell'area di visualizzazione della temperatura (piastra superiore) e il simbolo della piastra
superiore inizia a lampeggiare.

Continuare a ruotare la manopola Tempo/Temperatura in senso orario per regolare la
temperatura della piastra superiore da 50°C a 230°C e ruotarla in senso antiorario per
regolare la temperatura da 230°C a 50°C. Al termine dell'impostazione della temperatura
della piastra superiore, premere la manopola e il simbolo della piastra inferiore iniziera a
lampeggiare. Ruotare quindi la manopola Tempo/Temperatura in senso orario per regolare
la temperatura della piastra inferiore da 50°C a 230°C e in senso antiorario per regolarla
da 230°Ca 50°C.

Una volta impostata la temperatura della piastra inferiore, premere nuovamente la
manopola e l'area divisualizzazione deltempo iniziera a lampeggiare. Ruotare la manopola
Tempo/Temperatura in senso orario per regolare il tempo da 10 secondi a 99 minuti. Si puo
impostare il tempo nei seguenti modi: 10 secondi - 20 secondi - 30 secondi - 40 secondi -
50 secondi; 1 minuto -1 minuto e 30 secondi - 2 minuti - 2 minuti e 30 secondi - 3 minuti e
cosi via fino a 99 minuti; ruotare la manopola Tempo/Temperatura in senso antiorario per
impostare il tempo da 99 minuti a 10 secondi.

In modalita Manuale, dopo aver impostato la temperatura della piastra superiore e della
piastra inferiore e il tempo, premere Menu/Start. Quindi la piastra superiore e quella
inferiore inizieranno a funzionare contemporaneamente, la ventola funzionera ad alta
velocita e iniziera un conto alla rovescia. Al termine del conto alla rovescia, il dispositivo
emette segnali acustici. Dopodiché, entrera in modalita standby. Dopo aver impostato
la temperatura della piastra superiore e della piastra inferiore e il tempo, l'apparecchio
si avvia dopo 6 secondi se non si preme Menu/Start. L'apparecchio puo avviarsi anche
dopo aver impostato il tempo e la temperatura di una sola piastra. In modalita Manuale,
se durante il processo di cottura e necessario regolare anche la temperatura della piastra
superiore e inferiore o il tempo, ruotare la manopola Tempo/Temperatura. Premere
una volta la manopola per impostare la temperatura della piastra superiore e premerla
nuovamente per impostare la temperatura della piastra inferiore, quindi attendere 6
secondi per salvare le impostazioni.

Altre modalita

In modalita standby, girare la manopola Menu/Start per selezionare qualsiasi menu ad
eccezione della modalita Manuale. Ruotare la manopola Menu/Start per scegliere tra i
sette menu: scongelamento, hamburger, salsiccia, pesce, pollo, verdure e filetto.

NOTA BENE: quando si seleziona un menu, premere la manopola Menu/Start per avviare
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l'apparecchio, quindi inizieranno a lampeggiare la spia di preriscaldamento e del tempo,

indicando che l'apparecchio & entrato in modalita Preriscaldamento. Premendo la manopola

Menu/Start, lapparecchio si avvia automaticamente dopo 1 minuto. Al termine del

preriscaldamento, l'apparecchio emette un segnale acustico e contemporaneamente l'avviso

che indica di aggiungere cibo lampeggera sul display per 8 secondi.

2. Quando appare l'avviso che indica diaggiungere cibo, inizia il conto alla rovescia, al termine
del quale l'apparecchio smette di funzionare.

3. In modalita standby, ruotando la manopola Menu/Start in senso orario e selezionando la
funzione hamburger o filetto, & possibile selezionare quattro gradi di cottura: al sangue,
medio, cotto e ben cotto.

NOTA BENE: per modalita predefinita, l'apparecchio preparera il piatto “al sangue” Se si

seleziona "ben cotto", premere ila manopola Menu/Start per avviare il preriscaldamento. A

questo punto inizieranno a lampeggiare la spia di preriscaldamento e del tempo, indicando

che l'apparecchio e entrato in modalita Preriscaldamento. Se non si preme la manopola Menu/

Start, l'apparecchio si avvia automaticamente dopo 1 minuto. Al termine del preriscaldamento,

l'apparecchio emette un segnale acustico e contemporaneamente lavviso che indica di

aggiungere cibo lampeggera sul display per 8 secondi.

4. Llapparecchio emettera un segnale acustico se si preme il tasto di accensione e la
manopola Menu/Start mentre & in funzione. Al termine del processo di preriscaldamento e
cottura, l'apparecchio emette tre segnali acustici.

Funzione grill

- Lafunzione grill consente di aumentare rapidamente la temperatura della piastra elettrica
per ottenere una superficie pit dorata durante la cottura dei cibi, bloccando al contempo
l'acqua all'interno degli alimenti in modo che risultino abbrustoliti allesterno e teneri
all'interno.

- Non é possibile applicare la funzione grill allo scongelamento. Si puo scegliere di applicarla
a 6 menu: hamburger, salsiccia, pesce, pollo, verdure e filetto. L'icona grill si visualizza
sempre sul display.

- Per utilizzare la funzione grill, premere licona corrispondente e iniziera a lampeggiare.
Dopodiché, restera accesa durante tutto il processo di cottura, indicando che si sta
grigliando l'alimento.

- Senon si preme licona grill, l'apparecchio passera alla temperatura di cottura normale.

Icona della ventola

Licona della ventola indica la funzione senza fumo. Premerla per regolarne la velocita. Il rosso
indica "alta velocita', mentre il verde indica "bassa velocita". Premere una volta licona della
ventola per passare da “alta velocita" a "bassa velocita" e premerla di nuovo per cambiare la

an s

velocita da "bassa velocita” ad “alta velocita”
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Menu
No Menu Temperatura di preriscaldamento (° C) | Temperatura di Temperatura Temperatura di cottura Temperatura di Temperatura della sonda
cottura predefinita (° C) di cottura predefinita (minuti) cottura regolabile 0O
regolabile (minuti)
O
1 Scongelamento | -- 50 50-70 30 30-90 Visualizzazione
della temperatura di
2 Hamburger 180 200 190-210 5 3-8 .
rilevamento
3 Salsiccia 180 200 190-210 5 3-8
4 Pesce 200 220 210-230 6 4-9
5 Pollo 210 230 210-230 5 3-8
6 Verdura 180 200 190-210 3 3-7
7 Alsangue 210 230 210-230 5 3-8 55
8 Medio 210 230 210-230 6 4-9 60
9 Cotto 210 230 210-230 7 5-10 65
10 Ben cotto 210 230 210-230 8 6-1 73

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

Attenzione:

- Prima di pulire l'apparecchio, scollegare il cavo di alimentazione e lasciare raffreddare
completamente le piastre per evitare ustioni.

- Nonimmergere mai l'apparecchio, il cavo o la spina in acqua o altri liquidi.

- Non utilizzare spugnette o pagliette in metallo per la pulizia.

- Non utilizzare spatole o raschietti metallici per pulire le piastre della griglia.

1. Pulire le superfici interne ed esterne con un panno o una spugna umidi dopo ogni uso
facendo attenzione che l'apparecchio non resti bagnato.
Le piastre possono essere lavate a mano oppure in lavastoviglie.
Per la pulizia dell'apparecchio & possibile aggiungere una quantita adeguata di soluzione
detergente alcalina.

4. Una volta lavate tutte le parti, asciugarle con un panno pulito per evitare la formazione di
ruggine.

5. Infine, posizionare le piastre sul corpo della griglia.
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6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

ITALIANO

Problema

Possibile causa

Possibile soluzione

La piastra non
funziona

Il cavo di alimentazione non e
collegato correttamente

Collegare il cavo di
alimentazione alla presa
di corrente

Uscita di fumo tra le
due piastre

Sono rimasti i residui dell'ultimo
utilizzo

Pulire le piastre superiore
e inferiore e la vaschetta
di raccolta grasso dopo
ogni uso

Variazione del colore
del filetto durante la
grigliatura

Spessore e dimensione del filetto,
parti diverse del filetto, temperatura
di preriscaldamento prima della
grigliatura, giudizio personale sul
colore del filetto, ecc.

Regolareiltempo e la
temperatura predefiniti
all'interno dell'intervallo
regolabile in base allo
spessore effettivo, alla
temperatura iniziale
dell'alimento e alle
preferenze personali

Cibo grigliato troppo a
lungo (bruciato) o poco
cotto

Spessore e porzioni degli alimenti,
la temperatura di preriscaldamento,
gusto personale, ecc.

Regolareiltempo e la

temperatura predefiniti

all'interno dell'intervallo
regolabile in base allo
spessore effettivo, alla
temperatura iniziale
dell'alimento e alle
preferenze personali

Come siimpostano la
temperatura e iltempo
totale di cottura delle
piastre superiore e
inferiore in modalita
Manuale?

Le fette di pane si
bruciano durante la
tostatura

ILtempo di tostatura del pane

in stato di raffreddamento e di
riscaldamento e diverso: in stato
di raffreddamento & pit lungo e in
stato di riscaldamento e pit breve

Ridurre il tempo di
tostatura del pane nello
stato di riscaldamento

Lapparecchio
emette un suono e
smette di funzionare
improvvisamente

ILtempo massimo di funzionamento
del timer e di 99 minuti, allo scadere
del quale l'apparecchio si spegne
automaticamente

Accendere nuovamente
'apparecchio

Cottura non uniforme
degli alimenti

1. Alimenti di diverse dimensioni
Alimenti di diverso tipo

3. Non sono stati girati durante
la grigliatura quando la
temperatura della piastra era
compresa tra 100 e 180°C

1. Alimenti delle stesse
dimensioni

2. Alimenti dello stesso
tipo

3. Girare gli alimenti
durante la grigliatura
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In modalita Manuale, la temperatura
delle piastre superiore e inferiore
viene regolata a seconda degli
ingredienti e il tempo di cottura
totale pud essere prolungato in
base alle esigenze

In base al modo di
impostazione della
temperatura, la modalita
Manuale consente di
controllare in modo
personalizzato le piastre
superiore e inferiore e il
tempo di cottura totale
ruotando la manopola
verso sinistra

Codice di errore frequente
Visualizzazione di errori anomali:
Circuito di riscaldamento superiore aperto: il display del circuito di riscaldamento superiore

visualizza E1.

Circuito di riscaldamento inferiore aperto: il display del circuito di riscaldamento inferiore

visualizza E1.

Soluzione: verificare con un multimetro se 'NTC (coefficiente di temperatura negativo) delle
piastre superiore e inferiore e aperto. Se il circuito e aperto, sostituire 'NTC e verificare che
l'interfaccia NTC sia collegata correttamente. Reinserire l'interfaccia. Circuito di riscaldamento
superiore aperto: il display del circuito di riscaldamento superiore visualizza E1.
Circuito di riscaldamento inferiore aperto: il display del circuito di riscaldamento inferiore

visualizza E1.

Soluzione: verificare con un multimetro se U'NTC delle piastre superiore e inferiore e aperto,
ovvero se c'e un cortocircuito. Se e cosi, sostituire 'NTC, controllare se ci sono oggetti
nell'interfaccia NTC e rimuoverli.
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7. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: 02931
Produtto: Rockn'Grill Bistro
Tensione: 220 - 240V ~
Frequenza: 50/60 Hz
Potenza nominale: 2400 W

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.
Fabbricato in China | Progettato in Spagna

8. RICICLAGGIO

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
e/o le pile/batterie devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti
domestici. Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, &
necessario rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di
raccolta designato dalle autorita locali.

Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente Lle
apparecchiature elettriche ed elettroniche e/o le pile/batterie, il
consumatore dovra contattare le autorita locali.

ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere 'ambiente.

9. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se si riscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riapparecchio, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES

Fig. 1

1. Placas

2. (Carcaca inferior

3. Painelde controlo

3A. lcone Ligar/Desligar

3B. icone Selar

3C. icone Ventilador

3D. Indicador da temperatura
3E. Indicador do tempo

3F. Menus e modos

3G. Seletor de Temperatura/Tempo
3H. Seletor de Menu/Iniciar
4. Botdo Desbloqueio das placas

5. Compartimento da sonda de temperatura
6. Sonda detemperatura

7. Eixo

8. Filtro de dupla camada

9. Cobertura do ventilador

10. Botao 180°

11. Pega direita

12. Cavilha de posicionamento

13. Bandeja recolhe-gordura

14. Carcaca superior

15. Pega

16. Pega esquerda

17. Espatula

NOTA:
Os graficos deste manual sao representacbes esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é acondicionado em embalagens concebidas para o proteger durante
o transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.
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- Certifigue-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicdes, contactar imediatamente o Servico
de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetido da caixa

- Grelhador

- Sonda de temperatura
- Espatula

- Manualde instrucdes

3. INSTALAgf\O DO APARELHO
Montagem e desmontagem das placas

Montagem

Fig. 2

Abra as placas superior e inferior num angulo de 105° ou 180°. Em seguida, coloque-as (com
os entalhes B nas duas extremidades) no suporte fixo da placa, depois coloque-as na tampa e
pressione-as até encaixarem. As placas j& estdo montadas.

Desmontagem

Fig. 3

1. Cologue o aparelho com as placas superior e inferior abertas num angulo de 105° ou 180°
para que as placas possam ser retiradas.

2. Prima o botdo Desbloqueio das placas (B) e estas sairdo automaticamente. Pode entao
retird-las do seu suporte.

ADVERTENCIA: certifique-se de que as placas estdo frias antes de as retirar. Se acabou de
utilizar o grelhador, use luvas isolantes para evitar queimaduras.

Ajuste das placas

- Placa de cozedura superior e inferior fechada: os bordos da placa superior e da placa
inferior estdo estreitamente unidos. Fig. 4

- Quando a cavilha de posicionamento (C) é deslocada da posicdo de desblogueio para a
posicéo de blogueio, as placas superior e inferior sdo fechadas e bloqueadas. Quando
as placas estdo bloqueadas com a cavilha de posicionamento na posicao desbloqueada,
levante a pega (D) de modo a que a placa superior (A) e a placa inferior (B) sejam ajustadas
a uma distancia de 10 mm e, em seguida, mova a cavilha de posicionamento (C) do estado
desbloqueado para os niveis 2, 3, 4 5 sucessivamente, a placa superior (A) e a placa inferior
(B) aumentarao gradualmente de 10 mm para 40 mm. Quando a cavilha de posicionamento
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(O) é deslocada para qualquer uma das posicdes 1, 2, 3, 4 ou 5, pode ser colocada na
medicdo correspondente ao eixo direito. Fig. 5

Ao cozinhar, ajuste a posicao da cavilha de posicionamento, alterando a distancia entre a
placa superior (A) e a placa inferior (B) de acordo com a espessura de cada alimento.

As placas do grelhador superior e inferior abrem completamente num angulo de 105°.
Coloque a cavilha posicionamento (C) na posicdo desbloqueada, segure a pega (D) e abra
as placas num angulo de 105°. Fig. 6

Quando a placa superior (B) e a placa inferior (A) séo abertas a 105°, a placa inferior (A)
pode ser substituida por uma placa plana, que pode ser utilizada para fazer panquecas,
ovos e outros alimentos.

A placa superior (A) e a placa inferior (B) do grelhador abrem completamente num angulo
de 180°. Coloque a cavilha de posicionamento (D) na posicdo desbloqueada, segure o
aparelho com a mao esquerda, mantenha premido o bot&o de desbloqueio (C) das placas
com a mao direita e levante a placa superior para a posicdo horizontal.

Quando as placas superior e inferior sdo abertas num angulo de 180 °, ambas podem
ser utilizadas como placas para waffles ou placas planas para alimentos como bifes
grelhados, costeletas de porco, frango, panquecas, ovos, etc. Fig. 7

4. FUNCIONAMENTO
Fig. 1

1.

3A.
3B.

3C.

3D.

3E.

Placas de cozedura: faceis de montar e desmontar, as placas superior e inferior podem
ser trocadas, a superficie tem um revestimento antiaderente féacil de limpar (lavavel na
maquina de lavar loica).
Carcaca inferior: é a estrutura do aparelho.
Painel de controlo: para ligar e desligar o aparelho, definir a temperatura das placas,
iniciar e parar o aquecimento, selecionar funcdes, visualizar a temperatura e o estado de
aquecimento das placas, o tempo de aquecimento e a contagem decrescente.
icone Ligar/Desligar: togue no icone e o indicador piscara.
icone Selar . deve ser utilizado em conjunto com os seis menus predefinidos
(Hambdrgueres, Salsichas, Peixe, Frango, Legumes e Bife), ndo tem uma funcéo individual.
{cone Ventilador @ . inclui duas velocidades (alta e baixa). A velocidade de inicio é a
velocidade alta.
=200 | = 200 Indicador de temperatura: mostra a temperatura de aquecimento
definida para as placas superior e inferior e o estado de funcionamento do tubo de
aquecimento.
Indicador de tempo @ | 2500 | ¢ : mostra o tempo, a contagem decrescente, o estado
de pré-aquecimento e o aviso para adicionar alimentos. O aviso de adicionar alimentos
desligar-se-a automaticamente apés 8 segundos e depois comecard o aquecimento.
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Menus e modos: inclui 7 menus predefinidos (Descongelar, HambUrguer, Salsichas, Peixe,
Frango, Legumes e Bife) e o modo DIY.

58 8 &
6 @

Medrare  Med Med Well  Well Done

NOTA: quando selecionar o menu Bife, mostrar-se-8o os quatro niveis de cozedura que pode
escolher: mal passado, médio, pronto e bem passado.

3G.

3H.

10.
11.
12.

13.

14.

15.
16.
17.

98

©) | [l; Seletor Temperatura/Tempo: permite selecionar o modo DIY e definiratemperatura
e o tempo das placas de aquecimento.

= | D> Seletor Menu/Iniciar: para percorrer os menus predefinidos e defini-los quando
selecionados.

Botao Desbloqueio das placas: prima o botdo e as placas sairdo da carcaca superior ou
inferior.

Compartimento da sonda de temperatura: para guardar a sonda de temperatura.

Sonda de temperatura: utilizada quando se grelha um bife, deteta a temperatura no
interior deste para controlar com precisdo o grau de cozedura.

Eixo: fixe a pega direita enquanto ajusta a distancia entre as placas superior e inferior.
Filtro de dupla camada: filtra o fumo negro do grelhador. Pode ser desmontado apés a
utilizacdo e pode ser lavado na maquina de lavar louca.

Cobertura do ventilador: a parte que cobre o ventilador forma uma zona de pressao
negativa para condensar o fumo negro. Pode ser desmontado apés a utilizacdo e pode ser
lavado na maquina de lavar loica.

Botao 180°: se premir a tampa do botao, a placa superior pode ser aberta em 180°.

Pega direita: ligada a carcaca superior.

Cavilha de posicionamento: coloque a cavilha de posicionamento para bloquear as placas
superior e inferior, podendo também alterar a distancia entre elas.

Bandeja recolhe-gordura: recolhe a gordura das placas durante a grelha para facilitar
a limpeza (pode ser lavada na maquina de lavar loica). Recomenda-se a adicdo de uma
pequena quantidade de dgua aquando da sua utilizacao para facilitar a limpeza.

Carcaca superior: a mesma fungao da carcaca inferior, mas com a parte superior, que pode
ser aberta a180 °C.

Pega: para abrir e fechar o grelhador.

Pega esquerda: ligada a carcaca superior.

Espatula: para limpar mais facilmente a superficie das placas.
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Sonda de temperatura
1.

Utilize a sonda de temperatura para obter bifes com uma cozedura mais precisa e um
melhor sabor.

Retire o compartimento da sonda de temperatura da parte direita do grelhador, puxe-o
para fora e insira o conetor da sonda no orificio interior do compartimento. Certifique-se
de que encaixa no lugar.

A sonda de temperatura sé é utilizada para grelhar bifes. Quando o menu esta definido
para o menu Bife, sdo apresentados quatro niveis de cozedura, correspondentes a quatro
faixas de temperatura diferentes. E apresentada atemperatura da placa superior, detetada
pela sonda térmica. O aparelho dard prioridade a temperatura interna dos alimentos para
controlar o tempo de cozedura dos mesmos.

Ao inserir a sonda de temperatura, alinhe-a com o centro do alimento e insira-a até meio.
Quando o terminal da sonda de temperatura é retirado e a sua funcdo é anulada, o aparelho
regressa automaticamente ao menu Bife e a temperatura da placa superior é indicada no
ecra.

Atemperatura dos niveis quando se utiliza a sonda de temperatura sdo as seguintes:

Temperatura de Cozedura Tempo de Sonda de
. . o o . temperatura

Ne | Nome pré-aquecimento (°C) | (CO) cozimento O
(Ml 210 230 5 min 55

passado
2 Ao ponto 210 230 6 min 60
3 Feito 210 230 7 min 65
4 |Bem 210 230 8 min 73

passado

Menus e modos

MODO DIY (Manual)
1.

Conecte o aparelho a corrente elétrica. Todas os indicadores e icones acender-se-ao
durante 1 segundo e depois desligar-se-ao. O indicador de funcionamento piscara de
seguida.

Prima o bot&o Ligar/Desligar e o indicador acender-se-a.
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3. Quando o painel estiver disponivel para navegacéo, rode o seletor Temperatura/Tempo
para entrar no modo DIY e defini-lo.

a. Se rodar o seletor Temperatura/Tempo em sentido anti-horario, aparecerao trés linhas
horizontais no indicador de temperatura e o indicador da placa superior piscara. No
indicador do tempo mostrar-se-ao trés linhas horizontais e o indicador da placa inferior
piscara. O indicador do tempo mostrard 0 e o indicador do ventilador ficard aceso. Quando
o seletor Temperatura/Hora é rodado em sentido horério, aparecera 50 °C no indicador de
temperatura da placa superior e o indicador de placa superior piscara.

b. Continue a rodar o seletor Temperatura/Tempo em sentido horario para ajustar a
temperatura da placa superior de 50 °C até 230 °C e rode-o em sentido anti-horario para
ajustar a temperatura de 230 °C até 50 °C. Quando a definicdo da temperatura da placa
superior estiver concluida, prima o seletor e o indicador da placa inferior comecard a
piscar. Pode definir a temperatura da placa inferior da mesma forma.

c. Umavez efetuada a definicao da temperatura da placa inferior, prima novamente o seletor
e o indicador de tempo piscara. Rode o seletor Temperatura/Tempo em sentido horario
para definir o tempo de 10 segundos a 99 minutos. O tempo pode ser definido de 0 a 1
minuto em intervalos de 10 segundos e a partir de 1 minuto em intervalos de 30 segundos
até os 99 minutos rodando o seletor em sentido horario. Para diminuir o tempo, rode o
seletor em sentido anti-horério.

d. No modo DIY, apés ter definido a temperatura da placa superior, a temperatura da placa
inferior e o tempo, prima o icone Menu/Iniciar. Em seguida, a placa superior e a placa
inferior comecarao a funcionar ao mesmo tempo, o ventilador funcionard a Velocidade
alta e entrard numa contagem decrescente. No final da contagem decrescente, o aparelho
apitard. O aparelho entrard entdo no modo standby. Apds ter definido a temperatura
da placa superior, da placa inferior e o tempo, se o icone Menu/Iniciar ndo for tocado, o
aparelho comecard a funcionar apés 6 segundos. O aparelho também pode comecar a
funcionar depois de definir a temperatura de apenas uma das placas e o tempo. No modo
DIY, se precisar de definir a temperatura ou o tempo da placa superior e inferior durante o
processo de cozedura, rode o seletor Tempo/Temperatura. Prima o seletor uma vez para
definir a temperatura da placa superior e prima-o novamente para definir a temperatura
da placa inferior, depois aguarde 6 segundos para que as definicdes sejam guardadas.

Menus predefinidos

1. No modo standby, rode o seletor Menu/Iniciar para selecionar qualquer menu predefinido
exceto o modo DIY. Rode o seletor Menu/Iniciar para escolher entre os sete menus:
Descongelar, Hamblrguer, Salsicha, Peixe, Frango, Legumes e Bife.

NOTA: se selecionar um menu, prima o seletor Menu/Iniciar para colocar o aparelho em

funcionamento, em seguida, o indicador de pré-aquecimento e os dois pontos do indicador de

tempo piscarao, indicando que o aparelho entrou no modo de pré-aguecimento. Se premir o

seletor Menu/Iniciar, o aparelho comeca a funcionar automaticamente apés 1 minuto. Quando

100 | ROCKN'GRILL BISTRO

PORTUGUES

0 pré-aquecimento estiver concluido, o aparelho emitird um sinalacustico e, ao mesmo tempo,

o indicador de adicionar alimentos piscara no ecré durante 8 segundos.

2. Quando aparecer o indicador de adicionar alimentos, comecara a contagem decrescente. O
aparelho deixara de funcionar apés a contagem finalizar.

3. No modo standby, se rodar o seletor Menu/Iniciar em sentido horario e selecionar o menu
Hamburguer ou Bife, pode selecionar quatro niveis de cozedura: mal passado, ao ponto,
feito e bem passado.

NOTA: o aparelho prepara-lo-& no nivel Mal passado por defeito. Se selecionar Bem
passado, prima o seletor Menu/Iniciar para iniciar o pré-aquecimento. O indicador de
pré-aguecimento e os dois pontos do indicador do tempo piscardo e o aparelho entrard
no modo de pré-aquecimento. Se nao premir o seletor Menu/Iniciar, o aparelho arrancara
automaticamente apés 1 minuto. Quando o pré-aquecimento estiver concluido, o aparelho
emitird um sinal aclstico e, ao mesmo tempo, o indicador de adicionar alimentos piscara no
ecrd durante 8 segundos.

4. Durante o funcionamento, se premir o botao Ligar/Desligar e o seletor Menu/Iniciar, ouvira
um sinal sonoro. Quando o processo de pré-aquecimento e de cozedura estiver concluido,
o aparelho emitira trés sinais sonoros.

Funcao Selar

- A funcdo Selar aumenta rapidamente a temperatura do grelhador para obter uma
superficie mais dourada ao cozinhar os alimentos, ao mesmo tempo que retira a agua dos
alimentos para que figuem tostados no exterior e tenros no interior.

- Afuncao Selar nao é apta para descongelar. Pode escolher entre seis opcdes de menu:
Hamburguer, Salsicha, Peixe, Frango, Legumes e Bife. O icone Selar mostrar-se-a aceso
no ecra.

- Quando quiser utilizar a funcao Selar, toque no icone e este piscard. O icone Selar
permanecerd aceso durante o processo de cozedura, indicando que os alimentos estdo
a assar.

- Sendotocar noicone dafuncéo Selar, o aparelho passara para a temperatura de cozedura
normal.

icone Ventilador

Afuncao sem fumo é indicada pelo icone Ventilador. Para ajustar a velocidade, toque no icone.
0 vermelho significa Velocidade alta e o branco significa Velocidade baixa. Toque no icone
Ventilador uma vez para passar de Velocidade alta para Velocidade baixa e prima-o novamente
para voltar a mudar a velocidade.
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Menu
No Menu Temperatura de pré-aquecimento (°C) | Temperatura de Temperatura Tempo de Tempo de cozedura Temperatura da sonda ('C)
cozedura padrao ('C) de cozedura cozedura padrdo | ajustavel (minutos)
ajustavel (minutos)
O
1 Descongelar -- 50 50-70 30 30-90 Temperatura detetada pela
sonda
2 Hamburguer 180 200 190-210 5 3-8
3 Salsichas 180 200 190-210 5 3-8
4 Peixe 200 220 210-230 6 4-9
5 Frango 210 230 210-230 5 3-8
6 Legumes 180 200 190-210 3 3-7
7 Mal passado 210 230 210-230 5 3-8 55
8 Ao ponto 210 230 210-230 6 4-9 60
9 Feito 210 230 210-230 7 5-10 65
10 Bem passado 210 230 210-230 8 6-11 73

5. LIMPEZA E MANUTENCAO

Adverténcias:

- Antes de limpar o aparelho, desligue o cabo de alimentac&o e deixe as placas arrefecerem
completamente para evitar queimaduras.

- Nunca submerja o aparelho, o cabo ou a ficha na dgua nem em outros liquidos.

- Ao limpar, ndo utilize objetos de limpeza metalicos, como bolas de limpeza e esfregdes.

- Durante a limpeza, nao utilize espatulas ou raspadores metalicos para limpar as placas
do grelhador.

1. Apds cada utilizacao, limpe as superficies interiores e exteriores com um pano hiimido ou
uma esponja; mas nao deixe o produto mergulhado em agua.

2. Asplacas podem ser mergulhadas em agua para limpeza ou lavadas na maquina de lavar
loica.

3. Para limpar o aparelho, pode adicionar uma quantidade adequada de solucdo de limpeza
alcalina.
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4. Depois de todas as pecas terem sido lavadas, seque-as com um pano limpo para evitar

que enferrujem.

5. Porfim, coloque as placas na estrutura principal do grelhador.

6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa

Possivel solucao

0 grelhador nao
funciona.

0 cabo de alimentacao néo esta
ligado corretamente.

Conecte o cabo de
alimentacdo a uma
tomada elétrica.

Sai fumo entre as duas
placas.

Ha restos da Gltima utilizacdo.

Limpe as placase a
bandeja recolhe-gordura
depois de cada uso.

PORTUGUES

Variacao da cor do
filete durante a grelha.

Aespessura, a porcao e as
diferentes partes do bife, a
temperatura de pré-aquecimento,
preferéncia pessoal, etc.

0 tempo e a temperatura
predefinidos podem

ser ajustados dentro da
faixa ajustavel de acordo
com a espessura real,

a temperatura inicial
dos alimentos e as
preferéncias pessoais.

Definicao da
temperatura e tempo
de cozedura das
placas no modo DIY.

Atemperatura das placas superior
e inferior serd ajustada de acordo
com os alimentos e a duracao
total do processo de cozedura,
mas também pode ser prolongada
conforme necessario.

O modo DIY permite-

lhe ter um controlo
personalizado das placas
superior e inferior, bem
como do tempo total

de cozedura, rodando o

Alimentos assados
durante demasiado
tempo (queimados) ou
mal passados.

A espessura e a porcao dos
alimentos, a temperatura de
pré-aquecimento dos alimentos, os
diferentes gostos pessoais, etc.

O tempo e a temperatura
predefinidos podem

ser ajustados dentro da
faixa ajustavel de acordo
com a espessura real,

a temperatura inicial
dos alimentos e as
preferéncias pessoais.

As fatias de pao
gueimam-se quando
torradas.

0 tempo de tostagem do pao no
estado refrigerado e no estado
normal é diferente, no estado
refrigerado é mais longo.

0 tempo de tostagem do
pdo pode ser reduzido no
estado aquecido.

0 aparelho emite
um som e deixa de
funcionar subitamente.

0 tempo maximo de funcionamento
do temporizador é de 99

minutos, quando este tempo

expira o aparelho desligar-se-a
automaticamente.

Volte a ligar o aparelho.

Os alimentos sao fritos
de formairregular.

1. Tamanhos diferentes de
alimentos.
Diferentes tipos de alimentos.
3. Quando a temperatura da placa

estiver entre 100-180 °C, nao vire

os alimentos enquanto grelha.

1. O mesmo tamanho de
alimentos.

2. Omesmotipode
alimentos.

3. Vire os alimentos
enquanto sao
grelhados.
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seletor em sentido anti-
horario.

Cédigo de erro frequente

Apresentacao de erro anormal:

Circuito de aquecimento superior aberto: o ecra do circuito de aquecimento superior mostra E1.
Circuito de aquecimento inferior aberto: o ecra do circuito de aquecimento inferior mostra E1.

Solucdo: Verifigue com um multimetro se o termistor NTC (coeficiente de temperatura
negativo) das placas superior e inferior esta aberto. Se o circuito estiver aberto, substitua o
NTC e certifique-se de que a interface NTC esté corretamente ligada. Volte a inserir a interface.
Circuito de aquecimento superior aberto: o ecra do circuito de aguecimento superior mostra E1.
Circuito de aquecimento inferior aberto: O ecra do circuito de aquecimento inferior mostra E2.
Solucao: Verifigue com um multimetro se o termistor NTC das placas superior e inferior esta
aberto, ou seja, se existe um curto-circuito. Se for o caso, substitua o termistor NTC e verifique
se existem objetos na sua interface e retire-os.

7. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncias: 02931
Produto: Rockn'Grill Bistro
Tensdo: 220-240V ~
Frequéncia: 50/60 Hz
Poténcia nominal: 2400 W

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a

qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado na Espanha
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8. RECICLAGEM

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o
produto e/ou bateria deve ser eliminado separadamente do lixo doméstico.
Quando este produto atingir o fim da sua vida Util, deveréd remover as pilhas/
baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas
autoridades locais.

Para obterinformacdo detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar
0S seus equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes
baterias, o consumidor devera contactar com as autoridades locais.

A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudard a proteger o ambiente.

9. GARANTIA E SAT

A Cecotec serd responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detetar um incidente com o produto ou tiver alguma duvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacdo, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

106 | ROCKN'GRILL BISTRO

NEDERLANDS

1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig. 1

1. Grillplaten

2. Behuizing binnenkant

3. Bedieningspaneel

3A. On/Off

3B. Icoon verzegelen

3C. Ventilatoricoon

3D. Temperatuurweergave

3E. Tijdweergave

3F. Functie menu

3G. Tijd en temperatuur keuzeschakelaar
3H. Keuzeschakelaar Menu/ Start

4. Ontgrendelknop kookplaten
5. Behuizing Thermoprobe
6. Thermoprobe

7. As

8. Filter met dubbele laag
9. Ventilatorbeschermer
10. 180° knop

11. Rechter handvat

12. Positioneerpen

13. Lekbak

14. Behuizing buitenkant
15. Handgreep

16. Linker handvat

17. Spatel

OPMERKING:
De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.
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- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos
- Grill

- Thermosensor

- Spatel

- Handleiding

3. INSTALLATIE VAN HET TOESTEL
Montage en demontage van de grillplaten

Montage

Fig. 2

Open de bovenste en onderste grillplaten in een hoek van 105 of 180 graden. Plaats ze dan (met
de inkepingen B aan beide uiteinden) op de vaste plaathouder, plaats ze dan op de afdekking en
druk ze naar beneden tot ze vastklikken. De grillplaten zijn al gemonteerd.

Demontage

Fig. 3

1. Plaats het apparaat met de bovenste en onderste grillplaten open in een hoek van 105 of
180 graden, zodat de grillplaten kunnen worden verwijderd.

2. Druk op de ontgrendelknop op de grillplaten B en ze komen er automatisch uit. U kunt ze
dan uit de houder halen.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat de grillplaten afgekoeld zijn voordat u ze verwijdert. Als u de
grill net heeft gebruikt, draag dan isolerende handschoenen om brandwonden te voorkomen.

Richtlijnen voor het afstellen van de grillplaten.

- Gesloten bovenste en onderste grillplaat: de randen van de bovenste grillplaat A en de
onderste grillplaat B sluiten nauw op elkaar aan. Zoals blijkt uit figuur 4.

- Wanneer de positioneerpen C van de ontgrendelde positie naar de vergrendelde positie
wordt bewogen, worden de bovenste en onderste grillplaten gesloten en vergrendeld.
Wanneer de grillplaten zijn vergrendeld met de positioneringspenin de ontgrendelde stand,
tilt u de hendel D op zodat de bovenste grillplaat A en onderste grillplaat B zijn ingesteld op
een afstand van 10 mm. Beweeg vervolgens de positioneringspen C van achtereenvolgens
de ontgrendelde stand /1, 2, 3, 4 naar 5. De bovenste grillplaat A en onderste grillplaat B
zullen geleidelijk toenemen van 10 mm tot 40 mm. Wanneer de positioneerpen C naar een
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van de posities 1, 2, 3, 4 of 5 wordt verplaatst, kan deze in de meting worden geplaatst die
overeenkomt met de rechter-as. Zoals blijkt uit figuur 5.

- Pas tijdens het koken de positie van de positioneringspen aan door de afstand tussen de
bovenste grillplaat A en de onderste grillplaat B te veranderen afhankelijk van de dikte van
elk gerecht.

- De bovenste en onderste grillplaten openen volledig in een hoek van 105 graden. Zet de
positioneerpen C in de ontgrendelde stand, houd de hendel D vast en open de grillplaten
onder een hoek van 105 graden. Zoals blijkt uit figuur 6.

- Als de bovenste grillplaat B en onderste grillplaat A tot 105 graden worden geopend,
kan de onderste grillplaat A worden vervangen door een platte grillplaat, waarmee
pannenkoeken, eieren en andere etenswaren kunnen worden gebakken.

- De bovenste grillplaat A en onderste grillplaat B van de grill openen volledig in een hoek
van 180 graden. Zet de positioneerpen D in de ontgrendelde positie, houd het apparaat met
uw linkerhand vast, druk met uw rechterhand op de ontgrendelknop C op de grillplaten en
til de bovenste grillplaat op naar een horizontale positie.

- Wanneer de bovenste en onderste grillplaten in een hoek van 180 graden worden geopend,
kunnen beide worden gebruikt als wafelplaten of platte platen voor voedsel zoals gegrilde
steaks, karbonades, kip, pannenkoeken, eieren, enz. Zoals getoond in figuur 7.

4, WERKING

Fig. 1

1. CGrillplaten: gemakkelijk te monteren en demonteren, bovenste en onderste grillplaten
kunnen verwisseld worden, het oppervlak heeft een gemakkelijk schoon te maken
antiaanbaklaag (vaatwasmachinebestendig).

2. Onderste behuizing: dit is het hoofdonderdeel van het product.

3. Bedieningspaneel: om het apparaat aan en uit te zetten, de temperatuur van de bovenste
en onderste grillplaten in te stellen, het verwarmen te starten en te stoppen, menu's te
selecteren, de temperatuur en verwarmingsstatus van de grillplaten, de verwarmingstijd
en de aftelling weer te geven.

3A. ON/OFF-icoon : druk op het on/off-icoon en het indicatorlampje knippert.

3B. Icoon verzegelen . dit icoon moet worden gebruikt in combinatie met de zes
functiemenu's van hamburgers, worstjes, vis, kip, groenten en biefstuk, het heeft geen
aparte functie.

3C. Ventilator icoon @ : bevat twee snelheden, hoog en laag, de standaard startsnelheid is
hoog.

3D. Temperatuurweergave == 200 | = 2007 toont de ingestelde verwarmingstemperatuur
voor de bovenste en onderste grillplaten en de bedrijfsstatus van de verwarmingsbuis.

3E. Tijdweergave @ | 2500 | ¢ : toont de tijd, aftellen, voorverwarmingsstatus en herinnering
om voedsel toe te voegen. De melding “Herinnering om voedsel toe te voegen" gaat
automatisch uit nadat het 8 seconden heeft geknipperd, waarna het opwarmen begint.

ROCKN'GRILL BISTRO | 109



NEDERLANDS

3F. Functie menu: bevat zeven functies, ontdooien, hamburger, worst, vis, kip, groenten en

steak.
0 % 8 &
I R B O~

Medrare  Med Med Well  Well Done

OPMERKING: Als u de filetfunctie kiest, toont het vervolgkeuzemenu de vier gaarheidsgraden
waaruit u kunt kiezen: rare, medium, done en well done.

3G. Tijd en temperatuur keuzeschakelaar ® | @ selecteer het gepersonaliseerde menu, stel
de temperatuur en tijd van de grillplaten in en pas deze aan.

3H. Menu kiezer en start = | [>: om door het menu te gaan en het programma te starten
wanneer u het heeft geselecteerd.

4. Ontgrendelknop grillplaat: Druk op de knop en de grillplaten komen uit de bovenste of
onderste behuizing.

5. Doos van thermosensor (temperatuursonde): voor het opbergen van de thermosensor.

6. Thermosensor: deze wordt gebruikt bij het grillen van een biefstuk en detecteert de
temperatuur binnenin de biefstuk om de gaarheid van de biefstuk nauwkeurig te regelen
wanneer deze in de biefstuk wordt geplaatst.

7. As: zet de rechter hendel vast terwijl u de afstand tussen de bovenste en onderste
grillplaten aanpast.

8. Dubbellaags filter: filtert zwarte rook uit de grill. Hij kan na gebruik gedemonteerd worden
en is vaatwasmachinebestendig.

9. Ventilatorbeschermkap: het deel dat de ventilator bedekt, vormt een onderdrukzone
om de zwarte rook te condenseren. Hij kan na gebruik gedemonteerd worden en is
vaatwasmachinebestendig.

10. 180°-knop: druk op de afdekknop, de bovenste grillplaten kunnen 180 graden worden
geopend.

11. Rechterhandgreep: aangesloten op de bovenste behuizing.

12. Positioneerpen: druk op de positioneerpen om de bovenste en onderste grillplaten te
vergrendelen, u kunt ook de afstand tussen de grillplaten veranderen.

13. Lekbak: vangt het vet van de grillplaten op tijdens het grillen voor eenvoudige schoonmaak
(vaatwasmachinebestendig). Het is aan te raden om een kleine hoeveelheid water toe te
voegen om het schoonmaken te vergemakkelijken.

14. Boven behuizing: dezelfde functie als de onder behuizing, maar met het bovenste gedeelte,
dat 180°C geopend kan worden.

15. Handvat: voor het openen en sluiten van de grill.

16. Linker handvat: verbonden met de bovenste behuizing.

17. Spatel: om het oppervlak van de borden gemakkelijker schoon te maken.
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Thermosensor

1. Gebruik de thermosensor voor steaks met een preciezere gaarheid en een betere smaak.

2. \Verwijder de thermosensor behuizing van de rechterkant van het rooster, trek hem eruit en
steek de terminalin het ronde gat aan de onderkant van de sondebehuizing en zorg ervoor
dat hij vastklikt.

3. De thermosensor wordt alleen gebruikt voor het bakken van steaks. Als het menu is
ingesteld op de steakfunctie, worden vier kookniveaus weergegeven, die overeenkomen
met vier verschillende temperatuur-bereiken. De temperatuur van de bovenste grillplaat,
gedetecteerd door de thermosensor, wordt weergegeven. Het apparaat geeft voorrang
aan de interne temperatuur van het voedsel om de kooktijd van het voedsel te regelen.

4. Wanneer u een thermosensor plaatst, lijnt u deze uit met het midden van het voedsel en
plaatst u deze halverwege.

5. Wanneer de thermosensor aansluiting wordt verwijderd en de functie ervan wordt
geannuleerd, keert het apparaat automatisch terug naar de filetmodus, waarna de
temperatuur van de bovenste grillplaat op het scherm wordt weergegeven.

De temperatuurfuncties bij gebruik van de thermosensor zijn als volgt:

i . " Thermosensor
Voorverwarmingstemperatuur Bereidingstijd
o Koken (°0) Temperatuur
Ne | Naam @) (sec.) s
O
Rood ' )
! doorbakken | 21° 230 5 min 550C
Medium . )
2 doorbakken 210 230 6 min 60 °oC
Goed .
o
3| doorbakken | 21° 230 7min 65 oC
4 Erg gaar 210 230 8 min 73°C
Standen

DIY-MODUS (Handmatig)

1. Steekde stekkervan hetapparaatin het stopcontact. Alle indicatorlampjes en iconen gaan
1seconde branden en gaan dan uit. Het aan/uit-lampje knippert.

2. Druk op de Aan/Uit-knop en het indicatielampje gaat branden.

3. Wanneer het menu beschikbaar is voor navigatie, draait u aan de "Temperatuur/Tijd"
keuzeknop om de "Aangepaste” modus van het functiemenu te openen.
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a. Door de "Temperatuur/Tijd" keuzeschakelaar tegen de klok in te draaien, verschijnen
er drie horizontale lijnen in het temperatuurweergavegebied (bovenste grillplaat) en
knippert het bovenste grillplaat icoon. In het tijdweergavegebied (onderste grillplaat)
worden drie horizontale lijnen weergegeven en knippert het onderste grillplaat icoon.
Het tijdweergavegebied toont 0 en het ventilator indicatorlampje blijft branden. Wanneer
de "Temperatuur/Tijd" keuzeschakelaar met de klok mee wordt gedraaid, wordt 50°
weergegeven in het temperatuurweergavegebied op de bovenste grillplaat en knippert
het bovenste grillplaat icoon.

b. Draai de “Temperatuur/Tijd" keuzeschakelaar met de klok mee om de temperatuur van de
bovenste grillplaat in te stellen van 50°C tot 230°C en draai de knop tegen de klok in om de
temperatuur in te stellen van 230°C tot 50°C. Wanneer het instellen van de temperatuur
van de bovenste grillplaat voltooid is, drukt u op de knop en begint het icoon van de
onderste grillplaat te knipperen. Draai vervolgens de “Temperatuur/Tijd" keuzeschakelaar
met de klok mee om de temperatuur van de onderste grillplaat in te stellen van 50°C tot
230°Cen draai hem tegen de klok in om hem in te stellen van 230°C tot 50°C.

c. Zodra de temperatuur van de onderste grillplaat is ingesteld, drukt u nogmaals op
de keuzeschakelaar en gaat het gedeelte van de tijdweergave knipperen. Draai de
“Temperatuur/Tijd" keuzeschakelaar met de klok mee om de tijd in te stellen van 10
seconden tot 99 minuten. Het instelproces loopt van 10 seconden naar 20 seconden naar
30 seconden naar 40 seconden naar 50 seconden. 1T minuut-1 minuut 30 seconden-2
minuten-2 minuten 30 seconden-3 minuten-99 minuten; draai de “temperatuur/tijd"
keuzeschakelaar tegen de klok in om de tijd in te stellen van 99 minuten tot 10 seconden.

d. Druk in de "DIY" modus van het functiemenu, na het instellen van de temperatuur van de
bovenste grillplaat, de temperatuurvan de onderste grillplaat en de tijd, op de “Menu/Start”
keuzeknop. Dan beginnen de bovenste grillplaat en de onderste grillplaat tegelijkertijd te
draaien, de ventilator draait op hoge snelheid en begint af te tellen. Aan het einde van het
aftellen geeft het apparaat een pieptoon. Het apparaat gaat dan in stand-bymodus. Na
het instellen van de temperatuur van de bovenste grillplaat, de onderste grillplaat en de
tijd, als het "Menu/Start" icoon niet wordt ingedrukt, begint het apparaat na 6 seconden te
werken. Het apparaat kan ook beginnen te werken na het instellen van de temperatuur van
slechts één van de grillplaten en de tijd. Als u in de "DIY" modus tijdens het kookproces ook
de temperatuur van de bovenste en onderste grillplaat of de tijd moet aanpassen, draai
dan aan de "Tijd/Temperatuur” keuzeschakelaar. Druk eenmaal op de keuzeschakelaar om
de temperatuur van de bovenste grillplaat in te stellen en druk er nogmaals op om de
temperatuur van de onderste grillplaat in te stellen, wacht vervolgens 6 seconden totdat
de instellingen zijn opgeslagen.

Overige modi

1. Draai in de stand-bymodus aan de "Menu/Start” keuzeschakelaar om een menu te
selecteren behalve de DIY-modus. Draai aan de “Menu/Start” keuzeschakelaar om uit de
zeven menu's te kiezen: ontdooien, hamburger, worst, vis, kip, groente en steak.
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OPMERKING: Als er een menu is geselecteerd, drukt u op de Menu/Start keuzeschakelaar om

het apparaat te starten, waarna de twee indicatielampjes voor het "Voorverwarmen" en de tijd

gaan knipperen om aan te geven dat het apparaat in de voorverwarmmodus is gegaan. Als

u op de Menu/Start keuzeschakelaar drukt, start het apparaat automatisch na 1 minuut. Als

het voorverwarmen klaar is, geeft het apparaat een geluidssignaal en tegelijkertijd knippert

gedurende 8 seconden het indicatielampje voor “Add food" (Eten toevoegen) op het scherm.

2. Wanneer het indicatielampje “"Add food" (Eten toevoegen) verschijnt, begint het aftellen,
waarna het apparaat stopt met werken.

3. Inde stand-by modus kunt u, door de “Menu/Start" keuzeschakelaar rechtsom te draaien
en de hamburger- of steakfunctie te selecteren, vier gaarheidsgraden selecteren: rare,
medium, done en well done.

OPMERKING: Het apparaat moet het bereiden in de standaardkwaliteit "doorbakken”. Als u
“well done" selecteert, drukt u op de Menu/Start keuzeschakelaar om het voorverwarmen
te starten. Dan knipperen de twee indicatielampjes voor het “Voorverwarmen" en de tijd, om
aan te geven dat het apparaat in de voorverwarmmodus staat. Als u niet op de Menu/Start
keuzeschakelaar drukt, start het apparaat automatisch na 1 minuut. Als het voorverwarmen
klaar is, geeft het apparaat een geluidssignaal en tegelijkertijd knippert gedurende 8 seconden
het indicatielampje voor "Add food" (Eten toevoegen) op het scherm.

4. Tijdens het gebruik hoort u een pieptoon als u op de aan/uit-knop en de "Menu/Start"
keuzeschakelaar drukt. Wanneer het voorverwarmen en het kookproces voltooid zijn,
geeft het apparaat drie pieptonen.

Verzegelende functie

- De afdichtingsfunctie kan de temperatuur van de grill snel verhogen voor een meer
gebruind oppervlak bij het bereiden van voedsel, terwijl het water uit het voedsel wordt
afgesloten zodat het geroosterd wordt aan de buitenkant en mals aan de binnenkant.

- Deverzegelende functie is niet van toepassing op ontdooien. U kunt kiezen uit zes menu's:
hamburger, worst, vis, kip, groenten en biefstuk. Het icoon voor “actieve verzegeling” wordt
constant weergegeven op het scherm.

- Wanneer u de functie overslaan wilt gebruiken, drukt u op het bijbehorende icoon en gaat
het knipperen. Het indicatielampje voor de verzegelende functie blijft branden tijdens het
kookproces om aan te geven dat het voedsel bruin wordt.

- Als uniet op het icoon van de verzegelende functie drukt, schakelt het apparaat over naar
de normale kooktemperatuur.

Ventilator icoon

De rookvrije functie wordt aangegeven door het ventilator icoon. Druk op het icoon om de
snelheid aan te passen. Rood betekent “hoge snelheid" en wit betekent “lage snelheid". Druk
één keer op het ventilator icoon om van “hoge snelheid" naar “lage snelheid" te gaan, en druk
er nogmaals op om de snelheid weer van “lage snelheid” naar "hoge snelheid" te veranderen.
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Menu
No Menu Voorverwarmingstemperatuur (° C) Standaard Instelbare Standaard Instelbare Temperatuur sonde (° C)
bereidingstemperatuur (° C) kooktemperatuur bereidingstijd kooktijd
@) (minuten) (minuten)
1 Ontdooien -- 50 50-70 30 30-90 Temperatuurweergave
detectie
2 Hamburgers 180 200 190-210 5 3-8
3 Worst 180 200 190-210 5 3-8
4 Vis 200 220 210-230 6 4-9
5 Kip 210 230 210-230 5 3-8
6 Groenten 180 200 190-210 3 3-7
7 Rood 210 230 210-230 5 3-8 55
doorbakken
8 Medium 210 230 210-230 6 4-9 60
doorbakken
9 Goed 210 230 210-230 7 5-10 65
doorbakken
10 Erg gaar 210 230 210-230 8 6-1 73

5. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

Waarschuwingen:

- Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt en laat de
grillplaten volledig afkoelen om brandwonden te voorkomen.

- Dompelhet netsnoer, de stekker of het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.

- Gebruik bij het schoonmaken geen metalen schoonmaakvoorwerpen zoals schoonmaak
ballen en schuursponsjes.

- Gebruik bij het schoonmaken geen spatels of metalen schrapers om de grillplaten schoon
te maken.

1. Maakde binnen en buitenkant na elk gebruik schoon met een vochtige doek of spons, maar
laat het product niet in water weken;
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2. De grillplaten kunnen in water worden ondergedompeld om ze schoon te maken; ze
kunnen ook in de vaatwasser;
3. Bij het schoonmaken van het apparaat kunt u een geschikte hoeveelheid alkalisch
schoonmaakmiddel toevoegen.
4. Als alle onderdelen gewassen zijn, droog ze dan af met een schone doek om roestvorming

te voorkomen.

5. Plaats ten slotte de grillplaten terug op de grill.

6. PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

De grill werkt niet

Het stekker zit niet in het
stopcontact.

Steek de stekker in een
stopcontact.

Er komt rook tussen de
twee grillplaten uit

Overblijfselen van het laatste
gebruik.

Maak de bovenste en
onderste grillplaten en
de vetopvangbak na elk
gebruik schoon om resten
te verwijderen.

Voedsel dat te lang
gebraden (verbrand) of
te gaaris

De dikte en portiegrootte

van het voedsel, de
voorverwarmingstemperatuur
van het voedsel, verschillende
persoonlijke smaken, enz.

De vooraf ingestelde tijd
en temperatuur kunnen
worden aangepast
binnen het instelbare
bereik op basis van de
werkelijke dikte, de
begintemperatuur van het
voedsel en persoonlijke
voorkeuren.

Sneetjes brood
verbranden bij het
roosteren

De roostertijd voor brood

in de koeltoestand en in de
verwarmingstoestand is
verschillend, in de koeltoestand

is hij langer enin de
verwarmingstoestand is hij korter.

In verwarmde toestand
kan het brood minder lang
geroosterd worden.

Het apparaat maakt
een geluid en stopt
plotseling met werken.

De maximale werkingsduur van

de timer is 99 minuten, na afloop
van deze tijd schakelt het apparaat
automatisch uit.

Schakel het apparaat
weer in.
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Het eten wordt
ongelijkmatig
gebakken

1. Verschillende formaten voedsel.

2. \Verschillende soorten voedsel.

3. Wanneer de temperatuur van
de grillplaat tussen 100-180°C
is, draai het voedsel dan niet
tijdens het grillen.

1. Zelfde formaat
voedsel.

2. Zelfde soort voedsel.

3. Draaihet voedsel om
tijdens het grillen.

Kleurverandering van
filet tijdens het grillen

De dikte en portie van de filet, de
verschillende delen van de filet, de
voorverwarmingstemperatuur voor
het grillen, persoonlijke beoordeling
van de kleur van de filet, enz.

De vooraf ingestelde tijd
en temperatuur kunnen
worden aangepast
binnen het instelbare
bereik op basis van de
werkelijke dikte, de
begintemperatuur van het
voedsel en persoonlijke
voorkeuren.

Hoe stel ik in de
DIY-modus de
temperatuur en de
totale kooktijd van de
bovenste en onderste
platenin?

In de DIY-modus wordt de
temperatuur van de bovenste en
onderste grillplaten aangepast aan
de ingrediénten en kan de totale
duur van het kookproces naar wens
worden verlengd.

Afhankelijk van de
temperatuurinstelling
kunt u met de DIY-modus
de bovenste en onderste
grillplaten en de totale
kooktijd persoonlijk
regelen door de
keuzeschakelaar naar
links te draaien.

Veelvoorkomende foutcodes

Foutweergave:

Bovenste verwarmingscircuit open: het scherm van het bovenste verwarmingscircuit toont E1.
Onderste verwarmingscircuit open: het scherm van het onderste verwarmingscircuit toont E1.
Oplossing: Controleer met een multimeter of de NTC (negatieve temperatuurcoéfficiént) van
de bovenste en onderste grillplaten open is. Als het circuit open is, vervang dan de NTC en
controleer of de NTC-interface goed is aangesloten. Plaats de interface terug.

Bovenste verwarmingscircuit open: het scherm van het bovenste verwarmingscircuit toont E1.
Onderste verwarmingscircuit open: Het scherm van het onderste verwarmingscircuit geeft €2
weer.

Oplossing: Controleer met een multimeter of de NTC van de bovenste en onderste grillplaten
open zijn, d.w.z. of er kortsluiting is. Vervang, indien aanwezig, de NTC en controleer of er
objecten op de NTC-interface zitten en verwijder deze.

ROCKN'GRILL BISTRO n7



NEDERLANDS

7. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productreferentie: 02931
Product: Rockn'Grill Bistro
Voltage: 220-240V ~
Frequentie: 50/60 Hz
Nominaal vermogen: 2400 W

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China/ Ontworpen in Spanje

8. RECYCLING

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product
en/of de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd.
Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de
batterijen/accumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke

— autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om elektrische
apparaten en/of hun batterijen moet de consument de plaatselijke overheid
contacteren.

Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.

9. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys. 1

1. Ptytygrzejne

2. Dolna obudowa

3. Panel kontrolny

3A. Przycisk dotykowy obsmazania On/Off

3B. Przycisk dotykowy obsmazania obsmazania
3C. Przycisk dotykowy obsmazania wentylatora
3D. Podglad temperatury

3E. Podglad czasu

3F. Menu funkcji

3G. Pokretto czasu i temperatury

3H. Pokretto Menu/Start

4. Przycisk zwolnienia ptyt grzejnych
5. Pojemnik na termometr

6. Termometr kuchenny

7. 0s

8. Filtr dwuwarstwowy

9. Ostona wentylatora

10. Przycisk 180°

11. Prawy uchwyt

12. Suwak pozycjonujacy

13. Tacka ociekowa

14. Gérna obudowa

15. Uchwyt

16. Lewy uchwyt

17. Szpatutka

UWAGA:
Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia w przypadku koniecznosci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym
recyklingu wszystkich jego elementéw.
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- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone, i s3 w dobrym stanie.
Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Technicznym Cecotec.

Zawartos¢ opakowania
- Grill

- Termometr

- Szpatutka

- Tainstrukcja obstugi

3. INSTALACIJA URZADZENIA
Montaz i demontaz ptyt grzejnych

Montaz

Rys. 2

Otworz gérng i dolng ptyte pod katem 105 lub 180 stopni. Nastepnie Umies¢ je (z nacieciami
na obu koricach) na statym uchwycie ptyt, a nastepnie umies¢ je na obudowie i dociénij, az
zatrzasng sie na swoim miejscu. Ptyty sg juz zamontowane.

Demontaz

Rys. 3

3. Umies¢ urzadzenie z gérng i dolng ptyta otwartg pod katem 105 lub 180 stopni, aby
umozliwi¢ wyjecie ptyt.

4. Nacisnij przycisk zwalniajgcy ptyty, a wysung sie one automatycznie. Nastepnie mozna
usungac je z uchwytu.

OSTRZEZENIE: Przed wyjeciem upewnij sie, ze ptyty sg chtodne. Jesli grill byt przed chwilg
uzywany, zatdz rekawice, aby zapobiec poparzeniom.

Wskazowki dotyczace regulacji ptyt.

- Zamknieta gorna i dolna ptyta grzejna: krawedzie gornej ptyty grzejnej i dolnej ptyty
grzejnej sa sciéle potgczone. Tak jak zostato to pokazane na rysunku 4.

- Gdy suwak zostanie przesuniety z pozycji odblokowanej do pozycji zablokowanej, gérna
i dolna ptyta zamkna sie i zablokujg. Gdy ptyty sg zablokowane suwakiem, w pozycji
odblokowanej podnies uchwyt tak, aby gérna ptyta i dolna ptyta zostaty wyregulowane
na odlegtos¢ 10 mm, a nastepnie przesun suwak ze stanu odblokowanego /1, 2, 3, 4 do 5
kolejno. Gérna ptytaidolna ptyta bedg stopniowo zwiekszac odstep z10 mm do 40 mm. Gdy
suwak zostanie przesuniety do dowolnejz pozycji 1, 2, 3, 4 lub 5, moze zosta¢ umieszczony
w miejscu odpowiadajgcym prawej osi. Tak jak zostato to pokazane na rysunku 5.
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Podczas gotowania nalezy dostosowac potozenie suwaka, zmieniajgc odlegtosé miedzy
gbrna ptyta i dolng ptyta w zaleznosci od grubosci kazdej potrawy.

Goérna i dolna ptyta grilla otwierajg sie catkowicie pod kgtem 105 stopni. Przesun suwak
do pozycji odblokowanej, przytrzymaj uchwyt i otwérz ptyty pod katem 105 stopni. Tak jak
zostato to pokazane na rysunku 6.

Gdy gérna ptyta i dolna ptyta sg otwarte do 105 stopni, dolng ptyte mozna zastgpic ptaska
ptyta, ktéra moze by¢ uzywana do robienia nalesnikéw, jajek i innych potraw.

Goérna ptyta i dolna ptyta grilla otwierajg sie catkowicie pod katem 180 stopni. Przesun
suwak do pozycji odblokowanej, przytrzymaj urzgdzenie lewg reka, nacisnij i przytrzymaij
przycisk zwalniajgcy ptyty prawa reka i podnies gérna ptytke do pozycji poziomej.

Gdy gérna i dolna ptyta sg otwarte pod katem 180 stopni, obie mogg by¢ uzywane jako
ptyty do gofréw lub ptaskie ptyty do potraw, takich jak grillowane steki, kotlety wieprzowe,
kurczak, nalesniki, jajka itp. Jak pokazano na rysunku 7.

FUNKCJONOWANIE

Rys.1

1.

3A.

3B.

3C.

3D.

3E.

3F.

Ptyty do gotowania: tatwe w montazu i demontazu, gérna i dolna ptyta moga sg wymienne,
powierzchnia ma tatwa do czyszczenia nieprzywierajgcg powtoke (mozna myé w
zmywarce).

Dolna obudowa: jest to korpus produktu.

Panel sterowania: do wtgczania i wytgczania urzadzenia, ustawiania temperatury gérnej i
dolnej ptyty, uruchamiania i zatrzymywania ogrzewania, wybierania menu, wysSwietlania
temperatury i stanu nagrzania ptyt, czasu grzania i odliczania.

Przycisk dotykowy ON/OFF (>¢): nacisnij ikone zasilania, a kontrolka zacznie migac.
Przycisk dotykowy obsmazania :ta ikona musi by¢ uzywana w potgczeniu z szeScioma
menu funkcyjnymi do hamburgerdw, kietbasek, ryb, kurczaka, warzyw i stekéw, nie ma ona
osobnej funkcji.

Przycisk dotykowy wentylatora @ : zawiera dwie predkosci, wysokg i niska, domyslng
predkosciag startowag jest wysoka predkosé.

Podglad temperatury 2= 200° | = 200 : pokazuje ustawiong temperature ogrzewania
dla gérnej i dolnej ptyty oraz stan pracy grzatki.

Podglad czasu @ | 25:00 | ¢ : pokazuje godzine, odliczanie, stan wstepnego nagrzewania
i przypomnienie o dodaniu potrawy. Komunikat ,Przypomnienie o dodaniu zywnosci"
wytgczy sie automatycznie po 8 sekundach migania, po czym rozpocznie sie podgrzewanie.
Menu funkcji : obejmuje siedem funkcji - rozmrazanie, burger, kietbasa, ryba, kurczak,
warzywa i stek.
9 w8

&
B L O @

Medrare  Med. Med Well  Well Done
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WAZNE: Po wybraniu funkcji steku, rozwijane menu pokaze cztery stopnie wysmazenia do
wyboru: krwisty, Srednio wysmazony, wysmazony i mocno wysmazony.

3G.

3H.

10.
11.
12.

13.

14.

15.

16.
17.

Pokretto czasu i temperatury © | [f) : wyb6r spersonalizowanego menu, ustawienie i
regulacja temperatury i czasu ptyt grzejnych.

Pokretto menu i uruchamiania= | D> do poruszania sie po menu i uruchamiania programu
po jego wybraniu.

Przycisk zwalniajacy ptyty grzejne: Po nacisnieciu przycisku ptyty wysuna sie z gérnej lub
dolnej obudowy.

Pojemnik termometru: do przechowywania termometru.

Termometr: uzywany podczas grillowania stekéw, wykrywa temperature wewngatrz, aby
precyzyjnie kontrolowac stopien wysmazenia, gdy jest wktuty do steku.

0¢: zamocuj prawy uchwyt podczas dostosowywania odlegtosci miedzy gérng i dolng
ptyta.

Filtr dwuwarstwowy: filtruje czarny dym z grilla. Mozna go zdemontowac po uzyciu i
nadaje sie do mycia w zmywarce.

Ostona wentylatora: czes¢ pokrywajgca wentylator tworzy strefe podciSnienia w celu
kondensacji czarnego dymu. Mozna go zdemontowac¢ po uzyciu i nadaje sie do mycia w
zmywarce.

Przycisk 180°: nacisnij pokrywe przycisku, aby otworzy¢ gérne ptyty o 180 stopni.

Prawy uchwyt: potagczony z gérng obudowa.

Suwak: przesun suwak pozycjonujacy, aby zablokowac gérng i dolng ptyte, mozesz takze
zmieni¢ odstep miedzy nimi.

Tacka ociekowa: zbiera ttuszcz z ptyt podczas grillowania, utatwiajgc czyszczenie (mozna
my¢w zmywarce). Zaleca sie dodanie niewielkiej ilosci wody w celu utatwienia czyszczenia.
Gérna obudowa: ta sama funkcja co dolna obudowa, ale z gérng czescia, ktérg mozna
otworzy¢ o 180°.

Uchwyt: do otwierania i zamykania grilla.

Lewy uchwyt: potgczony z gérng obudowa.

Szpatutka: do tatwiejszego czyszczenia powierzchni ptyt.

Termometr kuchenny

1.

Uzyj termometru (sondy), aby uzyskac¢ steki o bardziej precyzyjnym stopniu wysmazenia
i lepszym smaku.

Wyjmij pojemnik na termometr z prawej strony grilla, wyjmij termometr i wtéz wtyczke
do okragtego otworu w dolnej czesci schowka. Upewnij sie, ze zatrzasnat sie na swoim
miejscu.

Termometr jest uzywany tylko do smazenia stekéw. Gdy menu jest ustawione na funkcje
stekéw, wysSwietlane sg cztery poziomy gotowania, odpowiadajgce czterem réznym
zakresom temperatur. WysSwietlona zostanie temperatura gérnej ptyty, wykryta przez
sonde termiczng. Urzadzenie priorytetowo traktuje temperature wewnetrzng potrawy,
aby kontrolowac czas gotowania potrawy.
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Podczas wktadania sondy nalezy wyréwnac jg ze Srodkiem potrawy i wktué do potowy.
Po odtaczeniu wtyczki termometru i anulowaniu jej funkcji, urzadzenie automatycznie
powrdci do trybu steku, a na wySwietlaczu pojawi sie temperatura gérnej ptyty.

Temperatury funkcji podczas korzystania z sondy sa nastepujace:

Lp.

Termometr
Temperatura

4]

Temperatura
nagrzewania
wstepnego (°C)

Gotowanie Czas

Nazwa O gotowania

Krwisty 210 230 5 min 550C

Srednio

. 210 230 6 min 60 °oC
wysmazony

Dobrze

. 210 230 7min 65°C
wysmazony

Mocno 210 230 8 min 730C
wysmazony

Tryby

Tryb DIY (Reczny)
1.

Podtacz produkt do gniazdka elektrycznego. Wszystkie kontrolki i ikony wtgczg sie na 1
sekunde, a nastepnie zgasng. Kontrolka zasilania zacznie migac.

Nacisnij przycisk On/0ff, a jego kontrolka zaswieci sie.

Gdy menu jest dostepne do poruszania sie po nim, obré¢ pokretto wyboru ,Temperatura/
Czas", aby przejs¢ do trybu ,Reczny” w menu funkcji.

Po obréceniu pokretta ,Temperatura/Czas” w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, w obszarze wyswietlania temperatury (gérna ptyta) pojawia sie trzy poziome linie,
a symbol gérnej ptyty bedzie miga¢. W obszarze wyswietlania czasu (dolna ptyta) zostana
wysSwietlone trzy poziome linie, a symbol dolnej ptyty bedzie miga¢. Obszar wysSwietlania
czasu pokaze 0, a kontrolka wentylatora pozostanie wtgczona. Gdy przekreca sie pokretto
JTemperatura/Czas" zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, w obszarze wyswietlania
temperatury na ptycie gérnej wyswietlana jest wartos¢ 50°, a symbol ptyty gérnej miga.

Kontynuuj obracanie pokretta ,Temperatura/Czas” zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,
aby ustawi¢ temperature gérnej ptyty w zakresie od 50°C do 230°C i obracaj je w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazdéwek zegara, aby ustawi¢ temperature w zakresie od 230°C
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do 50°C. Po zakonczeniu ustawiania temperatury gérnej ptyty nacisnij pokretto, a symbol
dolnej ptyty zacznie miga¢. Nastepnie przekre¢ pokretto wyboru ,Temperatura/Czas"
zgodnie z ruchem wskazdwek zegara, aby ustawi¢ temperature dolnej ptyty w zakresie od
50°C do 230°Ciw lewo, aby ustawi¢ jg w zakresie od 230°C do 50°C.

c. Po ustawieniu temperatury ptyty dolnej nalezy ponownie nacisng¢ przycisk wyboru, a
obszar wyswietlania czasu zacznie miga¢. Obré¢ pokretto ,Temperatury/Czasu” zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara, aby ustawi¢ czas w zakresie od 10 sekund do 99 minut. Proces
ustawiania wynosi od 10 sekund do 20 sekund, do 30 sekund, do 40 sekund, do 50 sekund.
T minuta-1 minuta 30 sekund-2 minuty-2 minuty-2 minuty 30 sekund-3 minuty-99 minut;
obré¢ pokretto Temperatury/Czasu przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby ustawic
czas od 99 minut do 10 sekund.

d. Poustawieniutemperatury gérnej ptyty, temperatury dolnej ptyty i czasu, nacisnij przycisk
.Menu/Start" w trybie ,Reczny". Nastepnie ptyta gérna i ptyta dolna zaczng dziata¢ w tym
samym czasie, wentylator zacznie pracowac z duzg predkoscia i rozpocznie sie odliczanie.
Po zakoriczeniu odliczania urzadzenie wyemituje sygnaty dzwiekowe. Urzgdzenie
przejdzie wéwczas w tryb czuwania. Po ustawieniu temperatury gérnej ptyty, dolnej ptyty
i czasu, jesli ikona ,Menu/Start" nie zostanie nacisnieta, urzadzenie rozpocznie prace po
6 sekundach. Urzadzenie moze réwniez rozpoczgc prace po ustawieniu temperatury tylko
jednej z ptyt i czasu. Jesli w trybie ,Reczny" konieczne jest dostosowanie temperatury lub
czasu ptyty gornej i dolnej podczas procesu gotowania, nalezy obréci¢ pokretto ,Czas/
Temperatura”. Nacisnij przycisk wyboru jeden raz, aby ustawi¢ temperature gérnej ptyty
i nacisnij go ponownie, aby ustawi¢ temperature dolnej ptyty, a nastepnie odczekaj 6
sekund na zapisanie ustawien.

Inne tryby

1. W trybie czuwania obré¢ pokretto wyboru ,Menu/Start”, aby wybra¢ dowolne menu
z wyjatkiem trybu DIY. Obré¢ pokretto ,Menu/Start”, aby wybrac jedno z siedmiu menu:
rozmrazanie, hamburger, kietbasa, ryba, kurczak, warzywa i stek.

WAZNE: Je$li wybrano dowolne menu, naciénij pokretto Menu/Start, aby uruchomi¢ urzadzenie,

a nastepnie dwie kropki posrodku napisu ,Preheat" i godzina zaczng miga¢, wskazujac, ze

urzgdzenie weszto w tryb rozgrzewania. Po nacisnieciu przycisku Menu/Start urzadzenie

uruchomi sie automatycznie po uptywie 1 minuty. Po zakoriczeniu nagrzewania urzgdzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a w tym samym czasie na wyswietlaczu przez 8 sekund bedzie
migac¢ komunikat ,Add food" (Dodaj potrawe).

2. (Gdy pojawi sie komunikat ,Add food" (dodaj potrawe), rozpocznie sie odliczanie, po ktérym
urzadzenie sie wytaczy.

3. Wtrybie gotowoSci, obracajac pokretto ,Menu/Start" zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara
i wybierajgc funkcje hamburgera lub steka, mozna wybrac cztery stopnie wysmazenia:
krwisty, $redni, wysmazony i mocno wysmazony.

WAZNE: Urzgdzenie w trybie domyélnym przysmazy mieso w stopniu krwisty". Jeéli wybrano

opcje ,mocno wysmazone" nacisnij przycisk Menu/Start, aby rozpoczgé¢ nagrzewanie.
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Nastepnie zacznie miga¢ dwukropek posrodku napisu ,Preheat” (wstepne nagrzewanie) oraz

godzina, wskazujgc, ze urzadzenie weszto w tryb wstepnego nagrzewania. Jesli nie zostanie

nacisniety przycisk Menu/Start, urzgdzenie uruchomi sie automatycznie po uptywie 1 minuty.

Po zakoriczeniu nagrzewania urzadzenie wyemituje sygnat dZwiekowy i w tym samym czasie

na wyswietlaczu przez 8 sekund bedzie miga¢ komunikat ,Add food" (dodaj potrawe).

4. Podczas pracy, nacisniecie przycisku zasilania i pokretta ,Menu/Start” spowoduje
wyemitowanie sygnatu dzwiekowego. Po zakoriczeniu procesu podgrzewania i gotowania
urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwiekowe.

Funkcja obsmazania

- Funkcja szczelnego zamkniecia moze szybko zwiekszy¢ temperature grilla, aby uzyskac
bardziej przyrumieniong powierzchnie podczas gotowania zywnosci, jednoczesnie
blokujgc wode z zywnosci, dzieki czemu jedzenie jest przypieczone na zewnatrz i delikatne
w Srodku.

- Funkcja obsmazania nie dotyczy trybu rozmrazania. Do wyboru jest szes¢ menu:
hamburger, kietbasa, ryba, kurczak, warzywa i stek. lkona ,obsmazanie” bedzie sie
wyswietla¢ na panelu.

- Aby uzy¢ funkcji obsmazania, nalezy nacisng¢ odpowiednig ikone, ktéra zacznie migac.
Ilkona obsmazania pozostanie podswietlona podczas procesu gotowania, wskazujac, ze
potrawa jest w procesie przyrumieniania.

- Jedli nie zostanie naciénieta ikona funkcji obsmazania, urzadzenie przetgczy sie na
normalng temperature gotowania.

Ikona wentylatora

Funkcja bezdymna jest oznaczona ikong wentylatora. Aby dostosowac predkosé, nacisnij
ikone. Kolor czerwony oznacza ,wysoka predkos¢’, a biaty ,niska predkos¢”. Naciénij ikone
wentylatora jeden raz, aby zmieni¢ predkos¢ z ,wysokiej" na ,niska’, a nastepnie nacisnij jg
ponownie, aby zmieni¢ predkos¢ z ,niskiej” na ,wysoka"
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Menu
Lp. Menu Temperatura wczesniejszego | Domyslna temperatura Regulowana Domyslna Regulowana Temperatura sondy (°C)
nagrzewania (°C) gotowania (°C) temperatura gotowania | temperatura temperatura
@) gotowania (minuty) gotowania
(minuty)
1 Rozmrazanie -- 50 50-70 30 30-90 Podglad wykrytej
temperatury
2 Hamburgery 180 200 190-210 5 3-8
3 Kietbasy 180 200 190-210 5 3-8
4 Ryba 200 220 210-230 6 4-9
5 Kurczak 210 230 210-230 5 3-8
6 Warzywa 180 200 190-210 3 3-7
7 Krwisty 210 230 210-230 5 3-8 55
8 Srednio wysmazony 210 230 210-230 6 4-9 60
9 Dobrze wysmazony 210 230 210-230 7 5-10 65
10 Mocno wysmazony 210 230 210-230 8 6-11 73
5.CZYSZCZENIE | KONSERWACIA
Ostrzezenia:
- Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy odtgczy¢ przewdd zasilajacy i
odczekad, az ptyty catkowicie ostygna, aby uniknac poparzen.
- Nie zanurzac przewodu zasilajgcego, wtyczki ani urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.
- Podczas czyszczenia nie nalezy uzywac metalowych przedmiotéw czyszczgcych, takich
jak kulki czyszczace czy druciaki.
- Podczas czyszczenia nie uzywaj szpatutek ani metalowych skrobaczek do czyszczenia
ptyt grilla.
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1. Pokazdym uzyciu wyczys¢é wewnetrzng i zewnetrzng powierzchnie wilgotng szmatka lub

gabka, ale nie pozwdl, aby produkt nasigknat woda;

2. Ptytymoznazanurzy¢w wodzie w celu wyczyszczenia; mozna je réwniez my¢é w zmywarce.
3. Podczas czyszczenia urzgdzenia mozna dodac¢ odpowiednig ilos¢ alkalicznego roztworu

Czyszczgcego.

4. Poumyciu wszystkich czesci osusz je czystg szmatka, aby zapobiec rdzewieniu.
5.  Na koniec umies¢ ptyty na korpusie grilla.

6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

POLSKI

Jedzenie jest smazone
nieréwnomiernie

1. Rdézne rozmiary zywnosci.

2. Rézne rodzaje zywnosci.

3. (Gdytemperatura ptyty wynosi
100-180 °C, nie obracaj
zywnosci podczas grillowania.

1. Tensam rozmiar
jedzenia.

2. Ten sam typ jedzenia.

3. Obracajjedzenie
podczas grillowania.

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Grill nie dziata

Przewdd zasilajacy nie jest
podtgczony do gniazda zasilania.

Podtgcz przewdd
zasilajgcy do gniazdka
elektrycznego.

Zmiana koloru steku
podczas grillowania

Grubosc i porcja steka, rézne czesci
steka, temperatura podgrzewania
przed grillowaniem, osobista ocena
koloru steka itp.

Wstepnie ustawiony
czas i temperature
mozna dostosowad w
okreslonym zakresie

w zaleznosci od
rzeczywistej grubosci,
poczgtkowej temperatury
Zzywnosci i osobistych
preferencji.

Dym wydobywa sie
spomiedzy dwéch ptyt

Pozostatosci po poprzednim
uzytkowaniu.

Po kazdym uzyciu
wyczysé gérng i dolng
ptyte oraz tacke ociekowsa,
aby usung¢ pozostatosci.

Zywnos¢ pieczona zbyt
dtugo (przypalona) lub
niedogotowana

Grubosd i porcja zywnosci,
temperatura podgrzewania
zywnosci, rézne osobiste gusta itp.

Wstepnie ustawiony

czas i temperature
mozna dostosowacd w
okreslonym zakresie

w zaleznosci od
rzeczywistej grubosci,
poczatkowej temperatury
zywnosci i osobistych
preferencji.

Jak w trybie DIY
ustawi¢ temperature
i catkowity czas
gotowania dla ptyty
goérnej i dolnej?

Kromki chleba
przypalaja sie podczas
opiekania.

Czas opiekania chleba w czasie gdy
grilljest w procesie schtadzania i
rozgrzewania jest rézny, w czasie
schtadzania jest dtuzszy, a w stanie
rozgrzewania krétszy.

Czas opiekania chleba
mozna skréci¢ podczas
procesu rozgrzewania.

Urzadzenie wydaje
dzwiek i nagle
przestaje dziatac

Maksymalny czas pracy timera
wynosi 99 minut, po uptywie tego
czasu urzadzenie wytgczy sie
automatycznie.

Ponownie wtgcz
urzadzenie.
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W trybie DIY temperatura gérnej i
dolnej ptyty zostanie odpowiednio
dostosowana do sktadnikéw, a
catkowity czas trwania procesu
gotowania mozna réwniez wydtuzy¢
w zaleznosci od potrzeb.

W zaleznosci od metody
ustawiania temperatury,
funkcja DIY umozliwia
spersonalizowang
kontrole gérnej i dolnej
ptyty, a takze catkowitego
czasu gotowania poprzez
obrécenie lewego
pokretta.

Czeste kody btedéw

Nieprawidtowe wyswietlanie btedu:
Gérny obieg grzewczy otwarty: wyswietlacz gérnego obiegu grzewczego pokazuje E1.
Dolny obieg grzewczy otwarty: wySwietlacz dolnego obiegu grzewczego pokazuje E1.
Rozwigzanie: Sprawdz multimetrem, czy NTC (ujemny wspoétczynnik temperaturowy) gornej
i dolnej ptytki jest otwarty. Jesli obwéd jest otwarty, nalezy wymieni¢ NTC i upewnic sie, ze

tgcznik NTC jest prawidtowo podtgczony. Ponownie wtéz tgcznik.

Gérny obieg grzewczy otwarty: wyswietlacz gérnego obiegu grzewczego pokazuje E1.
Dolny obieg grzewczy otwarty: Wyswietlacz dolnego obiegu grzewczego pokazuje E2.
Rozwigzanie: Sprawdz multimetrem, czy NTC gbrnej i dolnej ptytki sg otwarte, tj. czy wystepuje
zwarcie. Jesli wystepuje, wymien NTC i sprawdz, czy na ztgczu NTC znajduja sie jakie$ obiekty

iusun je.
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7. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Referencja produktu: 02931
Produkt: Rockn'Grill Bistro
Napiecie: 220-240V~
Frekwencja: 50/60 Hz

Moc znamionowa: 2400 W

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

8. RECYKLING

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/
lub baterie nalezy utylizowa¢ oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy
ten produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjac¢ baterie/
akumulatory i przekazac go do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne

|
witadze.
Aby uzyska¢ szczegétowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub

odpowiednich baterii, konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

9. GWARANCIJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNE)

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem Llub konsumentem korficowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

10. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. TreS¢ niniejszej publikacji nie moze by¢,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek érodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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ESTINA

1. DILY ASOUCASTI

Obr.1

1.
2.
3.

3A.
3B.
3C.
3D.
3E.
. Nabidka funkci

. Voli¢ (koletko) Cas/Teplota

. Voli¢ (kolecko) Nabidka/Start

Grilovaci desky

Dolni kryt

Ovladaci panel

Ilkona On/Off

Ikona stupen propeceni
Ikona ventilator
Zobrazeni teploty
Zobrazeni ¢asu

Tlacitko pro uvolnéni grilovacich desek
Prihréddka sondy Thermoprobe

Sonda Thermoprobe

HFidel

Dvouvrstvy filtr

Kryt ventilatoru

. Tlacitko 180°

. Prava strana rukojeti

. Nastavovac polohy krytu
. Odkapavaci tac na stavu
. Horni kryt

. Rukojet

. Leva strana rukojeti

. Spachtle

POZNAMKA:
Grafika vtomto navodu je schematickym znézornénim a nemusi presné odpovidat vyrobku.

2. PRED POUZITIM

Tento spotrebic je zabalen v obalu uréeném k ochrané pri prepravé. Vyjmeéte zafizeni z
krabice a odstrarte veskery obalovy material. Mdzete uschovat originalni krabici a dalsi
obaly na bezpecném misté pro zabranéni poskozeni zafizeni, pokud byste jej v budoucnu
potfebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se, Ze vSechny
Casti recyklujete spravne.

Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty soucasti baleni a v dobrém stavu. Pokud
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néktery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficialni technicky
servis spolecnosti Cecotec.

Obsah krabice

- Kontaktni gril

- Sonda Thermoprobe
- Spachtle

- Tento navod k pouziti

3. INSTALACE PRODUKTU
Montaz a demontaz grilovacich desek

Montaz

Obr. 2

Otevrete horni a dolni grilovaci desku v Ghlu 105 nebo 180 stupfiti. Pak je nasadte (se zafezy B
na obou koncich) na nepohyblivou zékladnu pro desky, poté je nasadte na kryt a zatlacte na né,
dokud nezapadnou na své misto. Desky jsou jiz namontovany.

Demontaz

Obr.3

1. Umistéte spotfebic s hornia spodni deskou otevienou v thlu 105 nebo 180 stuprid, aby bylo
mozné desky vyjmout.

2. Stisknéte tlacitko pro uvolnéni desek B a desky se automaticky uvolni. Poté je mlzete
vyjmout z jejich zakladny.

VAROVANI: Ujistéte se, Ze desky vychladly, nez je vyjmete. Po pouZiti grilu si nasadte izolaéni
rukavice, abyste se nepopalili.

Pokyny pro nastaveni desek.

- Zavrena horni a dolni grilovaci deska: okraje horni desky A a dolni desky B jsou tésné
spojeny. Jak je znédzornéno na obrazku 4.

- Kdyz se nastavovac polohy krytu C presune z odjisténé polohy do zajiSténé polohy, horni
a dolni deska se uzavrou a zajisti. Kdyz jsou desky zajistény pomoci nastavovace polohy
krytu v nezajisténé poloze, zvednéte rukojet D tak, aby se horni deska A a dolni deska B
nastavily na vzdalenost 10 mm, poté presurite nastavovac polohy krytu C z nezajisténého
stavu /1, 2, 3, 4 az 5 postupné, horni deska A a dolni deska B se postupné zvétsi z 10 mm
na 40 mm. KdyZ se nastavovac polohy krytu C presune do nékteré z poloh 1, 2, 3, 4 nebo
5, mdze byt umistén v odpovidajici mire do pravé hfidele. Jak je zndzornéno na obrazku 5.

- Pri grilovani nastavte polohu nastavovace polohy krytu zménou vzdéalenosti mezi horni
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deskou A a dolni deskou B podle tloustky jednotlivych potravin.

- Horni a dolni grilovaci deska se plné oteviraji v Ghlu 105 stupnid. Presurite nastavovac
polohy krytu C do odjiSténé polohy, pridrzte rukojet D a otevrete desky v Ghlu 105 stuprid.
Jak je zndzornéno na obrazku 6.

- Kdyz jsou horni deska A a dolni deska B otevieny v Ghlu 105 stuprid, lze dolni desku B
nahradit rovnou deskou, kterou lze pouzit k pripravé palacinek, vajec a dalSich pokrmd.

- Horni deska A a dolni deska B kontaktniho grilu se zcela oteviou v Uhlu 180 stupnid.
Presunte nastavovac polohy krytu C do odjiSténé polohy, pridrzte spotfebic levou rukou,
pravou rukou stisknéte a podrzte tlacitko C pro uvolnéni desek a zvednéte horni desku az
dokud nebude ve vodorovné poloze.

- Kdyz se horni a dolni deska oteviou v Ghlu 180 stupn(, lze je obé pouzit jako desky pro
pfipravu vafli nebo jako ploché desky pro pfipravu pokrmd, jako jsou grilované steaky,
veprové kotlety, kureci maso, livance, vejce atd. Jak je zndzornéno na obrazku 7.

4. PROVOZ

Obr.1

1. Grilovaci desky: snadno se montuji a demontuji, horni a dolni desku lze vymeénit, povrch ma
snadno Cistitelny nepfilnavy povlak (lze ho myt v my&ce nadobi).

2. Dolnfikryt: pfedstavuje télo vyrobku.

3. Ovladaci panel: pro zapnuti a vypnuti spotrebice, nastaveni teploty horni a dolni desky,
spusténi a zastaveni ohfevu, vybér nabidky, zobrazeni teploty a stavu ohfevu desek, doby
ohrevu a odpoditavani.

3A. lkona On/Off : stisknéte ikonu zapnuti a kontrolka zacne blikat.

3B. lkona stupen propeceni : tuto ikonu je nutné pouzivat ve spojeni se Sesti nabidkami
funkci hamburger(, klobds, ryb, kufeciho masa, zeleniny a steakd, nemd vlastni
samostatnou funkci.

3C. lkona ventilator @: obsahuje dvé rychlosti, vysokou a nizkou, vychozi rychlost pfi startu
je vysoka rychlost.

3D. Zobrazeni teploty 2= 200 | = 200 zobrazuje nastavenou teplotu ohfevu horni a dolni
desky a provozni stav topného télesa.

3E. Zobrazenitasu @ | 25:00 | ¢ : zobrazuje ¢as, odpocitavani, stav pfedehfivania pFipomenuti
k pfidani potravin. Zprava ,Pfipomenuti pridani potravin® se automaticky vypne po 8
sekundéch blikani, poté se spusti ohrev.

3F. Nabidka funkci : obsahuje sedm funkci, rozmrazovani, hamburger, klobasu, rybu, kufe,
zeleninu a steak.

8 85 8 &
S L6 @

Medrare  Med Med Well  Well Done
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POZNAMKA: PFivybéru funkce steak se v roz&ifené nabidce zobrazi EtyFi stupné propecent, které
muUZete zvolit: rare neboli krvavy, medium neboli stfedné propeceny, done neboli propeceny a
well done neboli dokonale propeceny.

3G.

3H.

Voli¢ ¢asu a teploty © | [l; zvolte personalizovanou nabidku, nastavte a upravte teplotu
a Cas grilovacich desek.

Voli¢ nabidky a start = | D> slouZzi pro prochazeni nabidkou a spusténi programu po jeho
vybéru.
Tlacitko pro uvolnéni grilovacich desek: Stisknéte tlacitko a desky se vysunou z horniho

nebo dolniho krytu.

5. Prihrddka sondy Thermoprobe (teplotni sonda): pro uloZenf teplotni sondy.

6. Sonda Thermoprobe: se pouziva pri grilovani steaku, zaznamenava teplotu vnitfku pro
presnou kontrolu stupné propeceni steaku pfi jjeji zavedeni.

7. Hridél: fixuje pravou stranu rukojeti, zatimco se nastavuje vzdalenost mezi horni a dolni
deskou.

8. Dvouvrstvy filtr: filtruje cerny kouf z grilu. Odmontuje se po kazdém pouZiti a lze ho myt v
mycce nadobi.

9. Kryt ventildtoru: ¢ast zakryvajici ventildtor vytvari podtlakovou zdnu pro kondenzaci
cerného koure. Odmontuje se po kazdém pouziti a lze ho myt v mycce nadobi.

10. Tlacitko 180°: stiskné&te kryt tlacitka, horni desku lze otevfit v ihlu 180 stupnid.

11. Prava strana rukojeti: pfipojena k hornimu krytu.

12. Nastavovac polohy krytu: posunte nastavovac polohy krytu pro zajisténi horni a dolni
desky, mizete také upravit vzdalenost mezi nimi.

13. Odkapavaci tac na Stavu: zachycuje tuk z desek béhem grilovani pro usnadnéni jejich
¢isténi (lze ho mytv mycce nadobi). Doporucujeme pFidat malé mnozstvivody pfi pouzivani
odkapévaciho tacu pro usnadnéni jeho cistént.

14. Horni kryt: ma stejnou funkci jako dolni kryt, ale s horni ¢asti, kterou lze otevfit na 180 °.

15. Rukojet: pro otevirani a zavirani grilu.

16. Leva strana rukojeti: pfipojena k hornimu krytu.

17. Spachtle: pro snadngjsi ¢isténi povrchu desek.

Sonda Thermoprobe

1. Pouzijte teplotni sondu pro dosazeni presnéjSiho stupné propeceni a lepsi chuti steakd.

2. Vyjméte prihradku teplotni sondy z pravé strany kontaktniho grilu, vytédhnéte ji a zasurite
konektor do kruhového otvoru na spodnim konci pfihradky sondy a ujistéte se, Ze je Fadné
zasunuty.

3. Teplotni sonda se pouziva pouze pro grilovani steak(. Kdyz se nabidka nastavi na funkci
steak, zobrazi se Ctyfi stupné propeceni, které odpovidaji Ctyfem rlznym teplotnim
rozsahdm. Zobrazi se teplota horni desky detekovand tepelnou sondou. Spotfebic
upfednostriuje vnitFni teplotu pokrmu, aby bylo mozné kontrolovat dobu pfipravy pokrmu.

4. PFizavadéniteplotni sondy ji zarovnejte se stfedem potraviny a zasurite ji do jeji poloviny.
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Po vyjmuti konektoru teplotni sondy a zruseni jeho funkce se spotrebi¢ automaticky vrati
do rezimu steakd a na displeji se zobrazi teplota horni desky.

Teplotni funkce pFi pouZiti teplotni sondy jsou nasledujici:

Sond

Teplota predehrevu Grilovani Doba grilovani onda

Nézev 0 0 (sec.) Termoprobe
’ Teplota °C
Rare neboli | 230 5 min 550C
krvavy
Medium
neboli 210 230 6 min 60 °C
stredné
propeceny
Done
neboli 210 230 7 min 65 °C
propeceny
Well done
neboll 210 230 8 min 730C
dokonale
propeceny
Rezimy

Rezim DIY (Manualni)

1.

Pripojte vyrobek do elektrické zasuvky. VSechny kontrolky a ikony se rozsviti na 1 sekundu
a poté zhasnou. Poté kontrolka zapnuti zacne blikat.
Stisknéte tlacitko On/Off a rozsviti se jeho kontrolka.
KdyZ je nabidka k dispozici pro jeji prohlizeni, oto¢te volicem ,Cas/Teplota" pro vstup do

Zu

rezimu ,Personalizované” nabidky funkci.

Otéacenim volice ,Cas/Teplota" proti sméru hodinovych rucitek se v oblasti zobrazenf
teploty (horni deska) objevi tfi vodorovné ¢ary a symbol horni desky zacne blikat. VV oblasti
zobrazeni ¢asu (spodni deska) se zobrazi tfi vodorovné ¢ary a symbol dolni desky zacne
blikat. V oblasti zobrazeni ¢asu se zobrazi 0 a svételna kontrolka ventilatoru zdstane svitit.
Kdy? se oto&f volitem ,Cas/Teplota” ve sméru hodinovych rucicek, zobrazi se v oblasti
zobrazeni teploty na horni desce 50° a symbol horni desky blika.

Pokratujte v otéceni volitem ,Cas/Teplota" ve sméru hodinovych ruticek pro nastaveni
teploty horni desky z 50 °C na 230 °C a otocte jej proti sméru hodinovych rucic¢ek pro
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nastaveni teploty z 230 °C na 50 °C. Po dokonceni nastaveni teploty horni desky stisknéte
voli¢ a symbol spodni desky zagne blikat. Poté otocte volicem ,(as/Teplota” ve sméru
hodinovych ruci¢ek pro nastaveni teploty dolni desky z 50 °C na 230 °C a otocte jej proti
sméru hodinovych rucicek pro nastaveniz 230 °C na 50 °C.

c. Po nastaveni teploty dolni desky znovu stisknéte volic¢ a oblast zobrazeni ¢asu zacne
blikat. Oto¢te volitem ,Cas/Teplota" ve sméru hodinovych ruticek pro nastaveni ¢asu od
10 sekund do 99 minut. Proces nastaveni se pohybuje z 10 sekund na 20 sekund na 30
sekund na 40 sekund na 50 sekund. 1 minuta-1 minuta 30 sekund-2 minuty-2 minuty 30
sekund-3 minuty-99 minut; oto¢te volicem ,Cas/Teplota " proti sméru hodinovych rucicek
pro nastaveni ¢asu z 99 minut na 10 sekund.

d. Vrezimu ,DIY" v nabidce funkci po nastaveni teploty horni desky, teploty dolni desky a
Casu stisknéte voli¢ ,Nabidka/Start" Poté horni a dolni deska zacnou fungovat soucasné,
ventildtor se spusti na vysoké rychlosti a zacne odpocitavani. Po uplynuti odpocitavani
vés pristroj upozorni zvukovym signalem. Poté pristroj prejde do pohotovostniho rezimu.
Po nastaveni teploty horni desky, dolni desky a ¢asu, pokud nestisknete voli¢ ,Nabidka/
Start", spotfebic zacne pracovat po 6 sekundach. Spotrebi¢ mlze také zalit pracovat po
nastaveni teploty pouze jedné z desek a casu. Pokud v rezimu ,DIY" potfebujete béhem
grilovani nastavit také teplotu horni a dolnf desky nebo ¢&as, otocte volitem ,Cas/Teplota".
Stisknéte volic jednou pro nastaveniteploty horni desky a stisknéte ho znovu pro nastaveni
teploty dolni desky, poté pockejte 6 sekund, nez se nastaveni ulozi.

Ostatni rezimy

1. Vpohotovostnim rezimu otocte volicem ,Nabidka/Start" pro vybér libovolné nabidky kromé
rezimu DIY. Otocte volicem ,Nabidka/Start" pro vybér ze sedmi nabidek: rozmrazovani,
hamburger, klobasa, ryba, kure, zelenina a steak.

POZNAMKA: Pokud zvolite nékterou z nabidek, stisknéte voli¢ Nabidka/Start pro spudténi

spotrebice, zacne blikat dvojtecka nachdzejici se uprostfed zobrazeni ¢asu a kontrolka

,Pfedehrevu” coz signalizuje, Ze spotrebic preSel do reZimu pfedehrevu. Pokud stisknete volic

Nabidka/Start, spotfebic se po 1 minuté automaticky spusti. Po dokonceni pfedehrevu spotrebic

vyda zvukovy signal a soucasné na displeji po dobu 8 sekund blikd symbol PFfipomenuti pridani

potravin.

2. Jakmile se objeviindikace ,Pfipomenuti pfidéni potravin®, spusti se odpocitavani, po kterém
se provoz spotrebice zastavi.

3.V pohotovostnim rezimu, otdcenim volice ,Nabidka/Start" ve sméru hodinovych rucicek a
vybérem funkce hamburger nebo steak mizete zvolit Ctyfi stupné propeceni: rare neboli
krvavy, medium neboli stfedné propeceny, done neboli propeceny a well done neboli
dokonale propeceny.

POZNAMKA: SpotFebi¢ ho pFipravi ve vychozim stupni propeceni “rare neboli krvavy". Pokud

zvolite moznost ,well done neboli dokonale propeceny”, stisknéte voli¢ Nabidka/Start pro

spusténi predehrfevu. Poté zacne blikat dvojtecka nachazejici se uprostfed zobrazeni casu

a kontrolka ,PFedehrevu’, coZ signalizuje, Ze spotrebic preSel do rezimu predehrevu. Pokud
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nestisknete voli¢ Nabidka/Start, spotfebi¢ se automaticky spusti po 1 minuté. Po dokonceni

predehfevu spotrebi¢ vyda zvukovy signal a soucasné na displeji po dobu 8 sekund blika

symbol Pfipomenuti pridani potravin.

4. Béhem provozu se po stisknuti tlacitka zapnuti a volice ,Nabidka/Start" ozve zvukovy
signal. Po dokonceni predehrevu a procesu grilovani spotrebic tfikrat zapipa.

Funkce propeceni

- Funkce propeceni dokaze rychle zvysit teplotu grilu a dosdhnout zlatavého propeceni
povrchu potravin pfi grilovani a sou¢asné zadrzet vodu v potravinach, aby byly propecené
na povrchu a vlaéné uvnitr.

- Funkce propeceni nelze pouzit pro rozmrazovani. MizZete si vybrat ze Sesti nabidek:
hamburger, klobasa, ryba, kufe, zelenina a steak. lkona ,stupné propeceni se na displeji
zobrazuje nepretrzité.

- Kdyz si prejete pouzit funkci propeceni, stisknéte prislusnou ikonu a ta zacne blikat. Ikona
stupné propeceni bude béhem grilovani svitit a signalizovat, ze jidlo se griluje do zlatava.

- Pokud nestisknete ikonu funkce propeceni, spotrebic pfejde na normalni teplotu grilovani.

lkona ventilator

Funkce bez koure je oznacena ikonou ventilatoru. Pro nastaveni rychlosti ventilatoru stisknéte
tuto ikonu. Cervend znamend ,vysokd rychlost" a bild ,nizka rychlost". Stisknéte jednou
ikonu ventildtoru pro zménu rychlosti z ,vysoké rychlosti na ,nizkou rychlost" a opétovnym
stisknutim zménite rychlost z ,nizké rychlosti* na ,vysokou rychlost".
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Nabidka
C. | Nabidka Teplota pFedehievu (° C) | Vychozi teplota grilovani (°C) Nastavitelna teplota Vychozi doba Nastavitelna Teplota sondy (° C)
grilovani (° 0) grilovani (v doba grilovani (v
minutdch) minutach)
1 Rozmrazovani -- 50 50-70 30 30-90 Zobrazeni
zaznamenané
2 Hamburgery 180 200 190-210 5 3-8
teploty

3 Klobasa 180 200 190-210 5 3-8
4 Ryba 200 220 210-230 6 4-9
5 Kure 210 230 210-230 5 3-8
6 Zelenina 180 200 190-210 3 3-7
7 Rare neboli krvavy | 210 230 210-230 5 3-8 55
8 Medium neboli 210 230 210-230 6 4-9 60

stfedné propeceny
9 Done neboli 210 230 210-230 7 5-10 65

propeceny
10 | Welldone 210 230 210-230 8 6-11 73

neboli dokonale

propeceny

5. CISTENI A UDRZBA

Varovani:

Pred cisténim spotrebice odpojte napdjeci kabel a nechte desky zcela vychladnout, abyste

se nepopalili.

Neponorujte napdjeci kabel, zastrcku ani spotfebi¢ do vody nebo jinych tekutin.

Pri cisténi nepouzivejte kovové Cistici predméty, jako jsou Cistici kulicky z nerezové oceli a

draténky.

PFi ¢isténi nepouzivejte k cisténi grilovacich desek Spachtle ani kovové Skrabky.
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1. Po kazdém pouziti ocistéte vnitfni a vnéjsi povrch vihkym hadfikem nebo houbou, ale
nenechte vyrobek zamoceny vodou;

v wbN

6. RESENIi PROBLEMU

Desky lze pfi ¢iSténi ponofit do vody; lze je také myt v mycce nadobi;

PFi ¢isténi spotrebice mizZete pridat pfimérené mnozstvi alkalického Cisticiho roztoku;
Po umytivsech dild je osuste cistym hadfikem, abyste zabranili jejich zrezivent;
Nakonec umistéte desky do téla grilu.

Problém

MozZna pFicina

MozZna Feseni

Gril nefunguje

Napdjeci kabel neni zapojen do
zasuvky.

Pripojte napdjeci kabel do
elektrické zasuvky.

Vychéazi kouf mezi
obéma deskami

Zbytky jidla z posledniho pouziti.

Vy¢istéte horni a dolni
desku a odkapavaci tac na
Stavu po kazdém pouziti
pro odstranéni zbytkd.

PFilis dlouho
grilované (spélené)
nebo nedostatecné
ugrilované potraviny

TlousStka a porce jidla, teplota
predehrevu jidla, odliSné osobni
chuté atd.

Pfednastaveny ¢as a
teplotu lze upravit v
nastavitelném rozsahu
podle realné tloustky,
pocatecni teploty potravin
a osobnich preferenci.

Krajice chleba se pfi
opékani pFipaluji

Doba opékani chleba béhem
chlazeni a ohfevu se ligi, ve stavu
chlazeni je delSi a ve stavu ohfevu
kratsi.

Dobu opékani chleba lze
zkratit béhem ohrevu.

Spotrebic vydava
zvuk a nahle prestane
fungovat

Maximalni doba provozu ¢asovace
je 99 minut, po uplynuti této doby se
spotrebi¢ automaticky vypne.

Spotrebi¢ znovu zapnéte.

Jidlo se opéka
nerovnomerné

1. Rlzné velikosti potravin.
R&zné druhy potravin.

3. Kdyz je teplota desky v rozmezi
100-180 °C, jidlo béhem
grilovani neotacejte.

1. Stejna velikost
potravin.

2. Stejny druh potravin.

3. Obratte potraviny
béhem grilovani.
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Zména barvy steaku
béhem grilovani

TlousStka a porce steaku, rdzné ¢asti | Pfednastaveny cas a
steaku, teplota predehfevu pred teplotu lze upravit v

jeho grilovanim, individualni odhad nastavitelném rozsahu
barvy steaku atd. podle realné tloustky,
pocatecni teploty potravin
a vlastnich preferenci.

V rezimu DIY, jak
nastavim teplotu

a celkovou dobu
grilovani na horni a
dolni desce?

V rezimu DIY se teplota horni a
dolni desky nastavi pfimérené k nastaveni teploty rezim
ingrediencim a podle potreby lze DIY vdm umozniuje
prodlouzit i celkovou dobu grilovani. | personalizované ovladani
horni a dolni desky a také
celkové doby grilovani
otacenim levého volice.

Podle zplsobu

Kéd éasté chyby

Zobrazeni neobvyklé chyby:

Horni topny obvod je otevien: na displeji horniho topného obvodu se zobrazuje ET.

Dolni topny obvod je otevren: na displeji dolniho topného obvodu se zobrazuje E1.

Regeni: Zkontrolujte digitalnim multimetrem, zda je NTC (zaporny teplotni koeficient) hornf a
dolni desky otevren. Pokud je obvod otevien, vyménte NTC a zkontrolujte, zda je rozhrani NTC
spravné pripojeno. Znovu vloZte rozhran.

Horni topny obvod je otevien: na displeji horniho topného obvodu se zobrazuje ET.

Dolni topny obvod je otevien: Na displeji dolniho topného obvodu se zobrazuje E2.

Regeni: Zkontrolujte multimetrem, zda jsou NTC horni a dolni desky otevFené, tj. zda nedo&lo
ke zkratu. Pokud ano, vymérite NTC a zkontrolujte, zda na rozhrani NTC neni n&jaky predmét,
a odstrante jej.

7. TECHNICKE SPECIFIKACE

Reference produktu: 02931
\/yrobek: Rockn'Grill Bistro
Napéti: 220-240V ~
Frekvence: 50/60 Hz
Nominalni vykon: 2400 W

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za ucelem zlepSeni

kvality produktu.
Vyrobeno v (iné | NavrZzeno ve Spanélsku
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CeSTINA
8. RECYKLACE
Tento symbol oznacuje, Ze v souladu s platnymi predpisy musi byt produkt
a/nebo baterie zlikvidovény oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
zivotnosti tohoto vyrobku byste méli baterie/akumulatory vyjmout a odnést
na sbérné misto ur¢ené mistnimi Urady.
- a4 4@

a elektronickych zarizeni a/nebo baterii by se spotrebitelé méli obratit na
mistni Grady.
Dodrzovéani vyse uvedenych pokynt pfispivé k ochrané Zivotniho prostredi.

9. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolec¢nost Cecotec odpovida konecnému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje vdobé dodani vyrobku za podminek a ve lh{itach stanovenych platnymi pfedpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite incident s produktem nebo mate néjaké dotazy, kontaktujte oficialni sluzbu
technické pomoci spole¢nosti Cecotec na telefonnim ¢isle +34 96 321 07 28.

10.COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textim v této pfirucce jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, z¢asti
nebo jako celek, reprodukovan, uklddédn do systému obnovy, prendsen nebo distribuovan
zadnymi prostiedky (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahravanim nebo podobnym
zplsobem) bez pFedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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