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NOTA

EUO01_128397 - Sealvac Roll&Cut 800

ES - La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de
codigos del aparato.

EN - The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the
appliance.

FR - Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les
variantes de code de l'appareil.

DE - Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt flr alle
Codevarianten des Gerats.

IT - La codifica riportata nel presente manuale e generica e si applica a tutte le
varianti di codici dell'apparecchio.

PT - A codificagao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as
variantes de cédigo do aparelho.

NL - De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten
van het apparaat.

PL - Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ - Kédovani obsazené v tomto nadvodu je generické a plati pro vSechny kédové
varianty spotrebice.

TR - Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

HU - Ez a kézikdnyv egységes kddolast hasznal, amely az eszkdz minden tipuséra
érvényes.

CAT - La codificacié d'aquest manual és generica i s'aplica a totes les variants de
codis de l'electrodomestic.

GR - H kwdikotroinon oT1o TTapov eyxelpidlo €ival yevikh Kol 10XUEl yia OAeG TIG
TTAPAAAAYEG KWBIKWY TNG CUOKEUNG.

Sl £alal fnn sall A9 pen e ity cole il 13 e



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

Supervise a los ninos para asegurarse de que no jueguen
con el aparato.

Este aparato puede ser usado por nifos a partir de 8 anos
y personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o con falta de experienciay conocimiento si estan
supervisados o han recibido instruccién concerniente al uso
delaparato de una forma seguray entienden los riesgos que
este implica. La limpieza y mantenimiento del aparato no
debe ser realizada por nifos sin supervision.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de nifios
menores de 8 anos.

Este aparato no esta destinado a ser accionado mediante un
temporizador externo ni por un sistema de control remoto
independiente.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido
por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec o por
personal cualificado similar con el fin de evitar un peligro.
Advertencia de superficies calientes: la barra/tira de sellado
alcanza alta temperatura; las superficies accesibles pueden
calentarse durante y tras el uso. Evite el contacto hasta su
enfriamiento completo.

No retuerza, doble, estire o dafie el cable de alimentacion.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
que el cable toque superficies calientes. No deje que el
cable asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la
encimera.

Conexién eléctrica: conecte Unicamente a una toma con el
voltaje indicado en la placa de caracteristicas; este aparato
no requiere conexion a tierra.

SEALVAC ROLLE&CUT 800 I 5
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Manipule el aparato, el cable y el enchufe con las manos
secas.

ADVERTENCIA. Uso continuo: no realice mas de 20
ciclos consecutivos. Entre usos normales, deje enfriar
aproximadamente 60 segundos con la tapa abierta; si se
activa la proteccién térmica (varios indicadores parpadean),
espere 5-10 minutos antes de reanudar.

Desenchufe el aparato cuando no esté en uso o se esté
limpiando.

No deje el aparato desatendido durante el funcionamiento.
Nunca sumerja el aparato, el cable o el enchufe en agua ni
en otros liquidos.

No coloque el aparato en o cerca de gas caliente, un hornillo
eléctrico o un horno encendido.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico. No es apropiado para usos comerciales o
industriales. No lo utilice en el exterior ni en ambientes
himedos.

Utilice este aparato Unicamente para los fines que aparecen
descritos en este manual.

No intente reparar ni modificar el aparato; sin piezas
reparables por el usuario.

No aspire liquidos calientes ni sustancias inflamables/
explosivas; deje enfriar alimentos antes de envasarlos.
Coloque el aparato sobre superficie horizontal, plana y
estable; no cubra el aparato en funcionamiento.

Mantenga ventilaciones y zona de sellado libres de
obstaculos.

I SEALVAC ROLL&CUT 800



SAFETY INSTRUCTIONS

Read the following instructions carefully before using the
product. Keep this instruction manual for future reference or
new users.

Supervise children to ensure they do not play with the
appliance.

This appliance can be used by children aged 8 and above and
people with reduced physical, sensory, or mental capabilities
or lack of experience and knowledge, as long as they have
been given supervision or instruction concerning the use
of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Cleaning and maintenance of the appliance must
not be carried out by children without supervision.

Keep this appliance and its power cord out of reach of
children under the age of 8.

This applianceis not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote-control system.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the
Cecotec's official Technical Support Service or similarly
qualified personnel to avoid hazards.

Hot surface warning: the sealing bar/strip reaches a high
temperature; accessible surfaces may become hot during
and after use. Avoid contact until completely cooled.

Do not twist, bend, pull, or damage the power cord. Protect
it from sharp edges and heat sources. Do not allow the cable
to touch hot surfaces. Do not let the cord hang over the edge
of the working surface or worktop.

Electrical connection: connect only to a socket with the
voltage indicated on the rating plate; this appliance does not
require earthing.

Handle the appliance, cable, and plug with dry hands.
WARNING. Continuous use: do not perform more than

SEALVAC ROLLE&CUT 800 7



20 consecutive cycles. Between normal uses, allow
approximately 60 seconds to cool with the lid open; if
thermal protection is activated (several indicators flash),
wait 5-10 minutes before resuming.

Unplug the appliance from the outlet when not in use or
during cleaning.

Do not leave the appliance unattended during operation.
Never immerse the appliance, cord, or plug in water or other
liquids.

Do not place the appliance on or near hot gas, an electric
cooker, or an active oven.

This appliance is exclusively designed for household use. It
is not suitable for commercial or industrial use. Do not use it
outdoors or in humid environments.

Only use this appliance for this intended purpose as shown
in the user manual.

Do not attempt to repair or modify the appliance; there are
no user-serviceable parts.

Do not vacuum hot liquids or flammable/explosive
substances; allow food to cool before packaging.

Place the appliance on a horizontal, flat, and stable surface;
do not cover the appliance during operation.

Keep vents and the sealing area free of obstructions.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

8

Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas
avec 'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux
capacités physiques, mentales ou sensorielles reduites, ou

SEALVAC ROLL&CUT 800



sans expeérience ni connaissances si elles sont surveillées
et/ou ont recu les informations nécessaires a l'utilisation
correcte de l'appareil et qu'elles ont bien compris les risques
qu'ilimplique. Le nettoyage et l'entretien de cet appareil ne
doivent pas étre menés a terme par des enfants.

Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

Cetappareil ne peut pas étre utilisé a travers d'une minuterie
externe ou d'un systéme de controle a distance séparé.

Si le cable dalimentation est endommagé, il doit étre
substitué par le Service Apres-Vente officiel de Cecotec ou
par du personnel qualifié pour éviter des dangers.
Avertissement concernant les surfaces chaudes : la barre/
bande de scellage atteint une température élevée ; les
surfaces accessibles peuvent chauffer pendant et apres
lutilisation. Evitez tout contact jusqu'a refroidissement
complet.

Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas
le cable d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et
des sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes. Ne laissez pas le cable dépasser de la
surface de travail ou du plan de travail.

Raccordement électrique : branchez uniquement sur une
prise correspondant a la tension indiquée sur la plaque
signalétique ; cet appareil ne nécessite pas de mise a la terre.
Manipulez l'appareil, le cable et la fiche avec les mains
seches.

AVERTISSEMENT. Utilisation continue : n'effectuez pas plus
de 20 cycles consécutifs. Entre deux utilisations normales,
laissez refroidir environ 60 secondes avec le couvercle
ouvert;sila protectionthermique s'active (plusieurs voyants
clignotent), attendez 5 a 10 minutes avant de reprendre.

SEALVAC ROLLE&CUT 800 I 9



- Débranchez l'appareil s'il n'est pas en fonctionnement ou s'il
est en train d'étre nettoyé.

- Ne laissez pas lappareil sans surveillance pendant son
fonctionnement.

- Ne submergez jamais l'appareil, son cable ni sa fiche dans
de l'eau ni dans aucun autre liquide.

- Ne placez pas l'appareil pres du gaz chaud, d'un mini-four
électrique ou d'un four allumé.

- Cet appareil a été concu pour un usage exclusivement
domestique. ILn'est pas approprié pour un usage commercial
ni industriel. N'utilisez pas cet appareil a l'extérieur ou dans
des environnements humides.

- Utilisez cet appareil uniguement pour les fins décrites dans
ce manuel.

- N'essayez pas de réparer ou de modifier 'appareil ; aucune
piece n'est réparable par l'utilisateur.

- N'aspirez pas de liquides chauds ni de substances
inflammables/explosives ; laissez refroidir les aliments
avant de les emballer.

- Placez l'appareil sur une surface horizontale, plane et stable
; ne couvrez pas l'appareil lorsqu'il est en marche.

- Veillez a ce que les ouvertures d'aération et la zone de
scellage soient dégagées.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,
bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder fur neue
Benutzer auf.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem

Gerat spielen.
- Dieses Gerat ist nicht fur die Verwendung durch Kinder ab

10 I SEALVAC ROLL&CUT 800



8 Jahre und Personen gedacht, die geistig oder korperlich
behindert sind oder keine ausreichenden Erfahrungen
bzw. Kenntnisse besitzen, aufder sie wurden hinsichtliches
Gebrauchs des Produkt durch eine Person eingewiesen,
die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist. Die Reinigung und
Wartung des Gerats darf nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefihrt werden.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel von Kindern unter 8
Jahren fern.

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, mittels einer externen
ZeitschaltuhroderUbereinseparatesFernbedienungssystem
betrieben zu werden.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es durch den
ofiziellen technischen Kundendienst von Cecotec oder ein
qualifiziertes Personal ersetzt werden, um eine Gefahr zu
vermeiden.

Warnung vor heifen Oberflachen: Die Schweifdleiste/-
schiene erreicht hohe Temperaturen; zugangliche
Oberflachen kénnen wahrend und nach dem Gebrauch heif3
werden. Vermeiden Sie den Kontakt bis zur vollstandigen
Abkuhlung.

Der Stromkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu stark
gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden. Schiutzen
Sie es von scharfen Kanten und Warmequellen. Lassen
Sie niemals den Kabel mit warmen Oberflachen Kontakt
kommen. Lassen Sie das Kabel niemals auf der Arbeitsflache.
Elektrischer Anschluss: Schliefden Sie das Gerat nur an
eine Steckdose mit der auf dem Typenschild angegebenen
Spannung an; dieses Gerat benotigt keine Erdung.

Fassen Sie das Gerat, das Kabel und den Stecker nur mit
trockenen Handen an.

WARNUNG. Dauerbetrieb: Fihren Sie nicht mehr als 20

SEALVAC ROLLE&CUT 800 n
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aufeinanderfolgende Zyklen durch. Zwischen normalen
Anwendungen lassen Sie das Gerat bei gedffnetem Deckel
ca. 60 Sekunden abkihlen; wenn der Uberhitzungsschutz
aktiviert wird (mehrere Anzeigen blinken), warten Sie 5-10
Minuten, bevor Sie den Betrieb wieder aufnehmen.

Ziehen Sie den Netzstecker nur wenn das Gerat nicht in
Gebrauch ist oder gereinigt wird.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt.

Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker niemals
in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von heifdem Gas, auf
einem Elektroherd oder einem brennenden Ofen.

Dieses Gerat ist nur zur Nutzung in privaten Haushalt
bestimmt. Esistnichtflrdengewerblichenbzw.Industriellen
Gebrauch geeignet bzw. vorgesehen. Nicht im Freien oder in
feuchten Umgebungen verwenden.

Verwenden Sie dieses Gerat nur fur die auf dieser
Bedienungsanleitung dargestellte Zwecke.

Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren oder zu
modifizieren; es enthalt keine vom Benutzer reparierbaren
Teile.

Vakuumieren Sie keine heifden Flissigkeiten oder
entflammbaren/explosiven  Substanzen; lassen  Sie
Lebensmittel vor dem Vakuumieren abkthlen.

Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale, ebene und stabile
Oberflache; decken Sie das Gerat wahrend des Betriebs
nicht ab.

Halten Sie Luftungsoffnungen und den Versiegelungsbereich
frei von Hindernissen.

SEALVAC ROLL&CUT 800



ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
l'apparecchio.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini a
partire dagli 8 anni di eta e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con mancanza di esperienza e
conoscenza, a condizione che abbiano ricevuto supervisione
o istruzioni sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e che
comprendano i pericoli connessi. La pulizia e manutenzione
dell'apparecchio non devono essere effettuate da bambini
senza sorveglianza.

Mantenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.

L'apparecchio non e progettato per essere azionato da
un timer esterno o da un sistema di controllo a distanza
separato.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, rivolgersi al
Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec o a
personale altrettanto qualificato per evitare rischi.

Avviso: superfici calde: la barra/striscia di sigillatura
raggiunge temperature elevate; le superfici accessibili
possono surriscaldarsi durante e dopo luso. Evite el
contacto hasta su enfriamiento completo.

Non torcere, piegare, allungare o danneggiare il cavo di
alimentazione. Proteggerlo da bordi affilati e da fonti di
calore. Evitare che il cavo tocchi superfici calde. Non lasciare
che il cavo sporga oltre il bordo della superficie o piano di
lavoro.

Collegamento elettrico: collegare esclusivamente a una

SEALVAC ROLLE&CUT 800 I 13
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presa con la tensione indicata sulla targhetta identificativa;
questo apparecchio non richiede il collegamento a terra.
Maneggiare 'apparecchio, il cavo e la spina con le mani
asciutte.

ATTENZIONE. Uso continuativo: non eseguire piu di 20 cicli
consecutivi. Tra un utilizzo e laltro, lasciare raffreddare
per circa 60 secondi con il coperchio aperto; se si attiva
la protezione termica (diversi indicatori lampeggiano),
attendere 5-10 minuti prima di riprendere ['utilizzo.
Scollegare l'apparecchio quando non e in uso o se lo si sta
pulendo.

Non lasciare lapparecchio incustodito durante il
funzionamento.

Non immergere mai l'apparecchio, il cavo o la spina in acqua
o altri liquidi.

Non collocare l'apparecchio sopra o vicino a gas caldo,
fornelli elettrici o forni accesi.

Questo apparecchio e stato progettato esclusivamente
per uso domestico. L'apparecchio non e adatto all'uso
commerciale o industriale. Non usarlo allaperto o in
ambienti umidi.

Utilizzare questo apparecchio solamente ai fini descritti in
guesto manuale.

Non tentare di riparare o modificare l'apparecchio; non
contiene parti riparabili dall'utente.

Non aspirare liquidi caldi né sostanze infiammabili/
esplosive; lasciare raffreddare gli alimenti prima di metterli
nei contenitori.

Posizionare lapparecchio su una superficie orizzontale,
piana e stabile; non coprire lapparecchio durante il
funzionamento.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione e la zona di tenuta
siano libere da ostacoli.

I SEALVAC ROLL&CUT 800



INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as seguintes instrucoes antes de utilizar o
produto. Guarde este manual para futuras consultas ou para
novos utilizadores.

Supervisione as criancas para garantir que nao brinqguem
com o aparelho.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e
conhecimento, desde que estejam sob supervisao ou
tenham recebido instrucoes relativas a utilizacao segura
do aparelho e compreendam os riscos que este implica.
A limpeza e a manutencao do aparelho nao devem ser
realizadas por criancas sem supervisao.

Mantenha o aparelho e o seu cabo fora do alcance de
criancas com menos de 8 anos.

Este aparelho nao se destina a ser acionado por um
temporizador externo nem por um sistema de controlo
remoto independente.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo Servico de Assisténcia Técnica oficial da
Cecotec ou por pessoal qualificado semelhante, a fim de
evitar perigo.

Aviso de superficies quentes: a barra/fita de selagem
atinge altas temperaturas; as superficies acessiveis podem
aquecer durante e apos a utilizacao. Evite o contacto até que
arrefeca completamente.

Ndotorca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita
que o cabo toque em superficies quentes. Nao deixe o cabo
sobressairda borda da superficie de trabalho ou da bancada.
Ligacao elétrica: ligue apenas a uma tomada com a tensao
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indicada na placa de caracteristicas; este aparelho nao
requer ligacao a terra.

Manipule o aparelho, o cabo e a ficha com as maos secas.
AVISO. Utilizacao continua: nao realize mais de 20 ciclos
consecutivos. Entre utilizacbes normais, deixe arrefecer
durante aproximadamente 60 segundos com a tampa
aberta; se a protecao térmica for ativada (varios indicadores
a piscar), aguarde 5-10 minutos antes de retomar.

Desligue o aparelho da tomada quando nao estiver a ser
utilizado ou estiver a ser limpo.
Naodeixeoaparelhosemvigilanciaduranteofuncionamento.
Nunca mergulhe o aparelho, o cabo ou a ficha em agua ou
noutros liquidos.

Nao cologue o aparelho sobre ou perto de gas quente, um
fogao elétrico ou um forno ligado.

Este aparelho foi concebido exclusivamente para uso
domeéstico. Nao é adequado para uso comercial ou industrial.
Nao o utilize no exterior nem em ambientes himidos.
Utilize este aparelho apenas para os fins descritos neste
manual.

Nao tente reparar nem modificar o aparelho; nao possui
pecas reparaveis pelo utilizador.

Nao aspire liquidos quentes nem substancias inflamaveis/
explosivas; deixe os alimentos arrefecerem antes de os
colocar no recipiente.

Cologue o aparelho sobre uma superficie horizontal, plana e
estavel; nao cubra o aparelho enquanto estiver a funcionar.
Mantenha as aberturas de ventilacao e a zona de vedacao
livres de obstaculos.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees zorgvuldig de voorschriften voor het gebruik van het

product. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik

of gebruikers.

- Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen.

- Dit product kan gebruikt worden door kinderen vanaf 8
jaar en personen met een verminderd fysiek, zintuiglijk
of mentaal vermogen of met een gebrek aan ervaring en
kennis, indien ze onder toezicht staan of als ze instructies
hebben gekregen betreffende het veilige gebruik van het
apparaat en ze de risico's begrijpen die ermee betrokken
zijn. Reiniging en onderhoud mogen niet worden uitgevoerd
door kinderen zonder toezicht.

- Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Dit apparaat is niet bedoeld om te worden bediend via een
externetimerofeenafzonderlijkafstandsbedieningssysteem.

- Als de voedingskabel beschadigd is, moet deze worden
vervangen door Cecotec of vergelijkbaar gekwalificeerd
personeel om gevaar te voorkomen.

- Waarschuwing voor hete oppervlakken: de afdichtingsstrip
wordt zeer heet; de toegankelijke oppervlakken kunnen
tijdens en na gebruik heet worden. Vermijd contact totdat
het volledig is afgekoeld.

- De voedingskabel mag niet verwrongen, dubbelgevouwen,
uitgerekt of beschadigd worden. Bescherm het tegen
scherperandenenwarmtebronnen. Zorgervoor datde kabel
geen hete oppervlakken aanraakt. Laat de kabel niet over de
rand van het werkoppervlak of het aanrecht uitsteken.

- Elektrische aansluiting: sluit het apparaat alleen aan op een
stopcontact met de spanning die op het typeplaatje staat
vermeld; dit apparaat hoeft niet te worden geaard.
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Raak het apparaat, het snoer en de stekker alleen aan met
droge handen.

WAARSCHUWING. Continu gebruik: voer niet meer dan 20
opeenvolgende cycli uit. Laat het apparaat tussen twee
normale gebruiksbeurten ongeveer 60 seconden afkoelen
met het deksel open; als de oververhittingsbeveiliging in
werking treedt (verschillende lampjes knipperen), wacht
dan 5-10 minuten voordat u verdergaat.

Trek de stekker uit het stopcontact wanneer u het toestel
niet gebruikt of wanneer u het schoonmaakt.

Laat het apparaat tijdens het gebruik niet onbeheerd achter.
Dompel het apparaat, het netsnoer of de stekker nooit onder
in water of andere vloeistoffen.

Plaats het apparaat niet op of in de buurt van heet gas, een
elektrisch fornuis of een brandende oven.

Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik. Het is niet geschikt voor commerciéle of industriéle
gebruik. Gebruik het apparaat niet buitenshuis of in een
vochtige omgeving.

Gebruik dit apparaat alleen voor de doeleinden die in deze
handleiding worden beschreven.

Probeer het apparaat niet te repareren of aan te passen; er
zijn geen onderdelen die door de gebruiker kunnen worden
gerepareerd.

Zuig geen hete vloeistoffen of brandbare/explosieve stoffen
op; laat voedsel afkoelen voordat u het verpakt.

Zet het apparaat op een horizontaal, vlak en stabiel
oppervlak; dek het apparaat niet af terwijl het in werking is.
Zorg ervoor dat ventilatieopeningen en afdichtingszones vrij
blijven van obstakels.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikéw.

Pilnuj dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, jesli znajduja sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania
z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie powinny byc¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

Urzgdzenie i przewdéd zasilajgcy nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.
Urzadzenie to nie jest przeznaczone do sterowania za
pomocg zewnetrznego timera ani niezaleznego systemu
zdalnego sterowania.

Jesli przewdd zasilania jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez oficjalny Serwis Pomocy Technicznej
Cecotec lub wykwalifikowany personel, aby unikngc
niebezpieczenstwa.

Ostrzezenie dotyczgce gorgcych powierzchni: listwa
uszczelniajgca osigga wysokg temperature; dostepne
powierzchnie moga sie nagrzewac podczas uzytkowania i
po jego zakonczeniu. Nalezy unika¢ kontaktu z urzgdzeniem
do czasu jego catkowitego ostygniecia.

Nie skrecaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj
przewodu zasilajgcego. Chrongo przed ostrymikrawedziami
i zrodtami ciepta. Nie pozwdl, aby przewdd dotykat gorgcych
powierzchni.Nie pozwdl, aby przewaéd zblizytsie do krawedzi
powierzchni roboczej lub blatu.
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Podtgczenie elektryczne: podtgczac wytgcznie do gniazdka
0 napieciu wskazanym na tabliczce znamionowej; to
urzgdzenie nie wymaga uziemienia.

Urzgdzenie, przewadd i wtyczke nalezy obstugiwac suchymi
rekami.

OSTRZEZENIE. Ciggte uzytkowanie: nie nalezy wykonywac
wiecejniz 20 cykli z rzedu. Nalezy pozostawic¢ urzgdzenie do
ostygniecia przez okoto 60 sekund przy otwartej pokrywie;
jesli uruchomi sie zabezpieczenie termiczne (zaczng migac
rézne wskazniki), nalezy odczeka¢ 5-10 minut przed
wznowieniem pracy.

Odtacz urzadzenie, gdy nie jest uzywane oraz podczas
czyszczenia.

Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas
pracy.

Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia, przewodu ani wtyczki w
wodzie lub innych ptynach.

Nie umieszczaj urzadzenia na lub w poblizu gorgcego gazu,
palnika elektrycznego lub rozgrzanego piekarnika.

To urzagdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego. Nie nadaje sie do uzytku komercyjnego lub
przemystowego. Nie uzywaj go na zewngtrz aniwwilgotnym
otoczeniu.

Uzywaj tego urzadzenia wytgcznie do celéw opisanych w
niniejszej instrukcji.
Nienalezyprébowacnaprawiacanimodyfikowacurzadzenia;
nie zawiera ono czesci, ktére mogg by¢ naprawiane przez
uzytkownikdéw.

Nie nalezy zasysa¢ gorgcych ptyndéw ani substancji
tatwopalnych/wybuchowych; przed zapakowaniem nalezy
poczekac, az potrawy ostygna.

Urzgdzenie nalezy ustawi¢ na poziomej, ptaskiej i stabilnej
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powierzchni; nie nalezy przykrywac urzgdzenia podczas
pracy.

Nalezy zadbac¢ o to, aby otwory wentylacyjne i obszar
uszczelnienia byty wolne od przeszkad.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim vyrobku si peclivé prectéte nasledujici pokyny.
Uschovejte si tento navod pro budouci pouziti nebo pro nové
uzivatele.

DohliZejte na déti, aby si s pristrojem nehraly.

Tento spotfebic mohou pouzivat déti od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouZivani spotfebice a rozumi souvisejicim riziktim. Cisténi a
Gdrzbu spotfebice by déti nemély provadét bez dozoru.
Uchovavejte spotrebi¢ a jeho kabel mimo dosah déti
mladsich 8 let.

Toto zafizeni neni urceno k ovladani externim casovacem
ani samostatnym systémem ddalkového ovladani.

Pokud je napajeci kabel poskozeny, musi byt vymeénén
oficialnim servisem technické podpory Cecotec nebo
podobné kvalifikovanym personalem, aby se predeslo
nebezpeci.

Varovani pred horkym povrchem: Svarovaci liSta/pasek
dosahuje vysokych teplot; pristupné povrchy se mohou
béhem a po pouziti zahrat. Zabrante kontaktu, dokud lista/
pasek zcela nevychladne.

Napdjeci kabel nekrutte, neohybejte, nenatahujte ani
neposkozujte. Chrante jej pred ostrymi hranami a zdroji
tepla. Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrchd.
Nedovolte, aby kabel prec¢nival pres okraj pracovni plochy
nebo kuchynské linky.
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Elektrické pripojeni: Zapojte pouze do zasuvky s napetim
uvedenym na typovém Sstitku; tento spotfebi¢ nevyzaduje
uzemneni.

S pristrojem, kabelem a zastrckou manipulujte suchyma
rukama.

VAROVANI. Nepretrzité pouzivani: Neprovadéjte vice nez 20
po sobé jdoucich cykll. Mezibéznymi zplsoby pouziti nechte
pristroj vychladnout priblizné 60 sekund s otevienym vikem;
pokud je aktivovana tepelna ochrana (blika vice kontrolek),
pockejte 5-10 minut prfed obnovenim pouzivani.

Odpojte spotrebi¢ ze zasuvky, pokud jej nepouzivate nebo
Cistite.

Nenechavejte spotrebi¢ béhem provozu bez dozoru.

Nikdy neponorujte spotrebic, kabel ani zastrcku do vody ani
jinych kapalin.

Neumistujte spotrebi¢ na horky plynovy nebo elektricky
sporak ani do jeho blizkosti.

Tento spotfebic je urcen vyhradné pro domaci pouziti. Neni
vhodny pro komercni ani primyslové pouziti. Nepouzivejte
venku ani ve vlhkém prostredi.

PouzZivejte tento spotfebi¢ pouze k Gceldm popsanym v
tomto navodu k obsluze.

Nepokousejte se spotrebic opravovat ani upravovat;
neobsahuje zadné dily, které by mohl uzivatel opravit.
Nevdechujte horke kapaliny ani horlavé/vybusné latky; pred
balenim nechte potraviny vychladnout.

Umistéte spotrebi¢ na vodorovny, rovny a stabilni povrch;
béhem provozu jej nezakryvejte.

Udrzujte vétraci otvory a tésnici oblast bez prekazek.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Uriini kullanmadan ©nce asagidaki talimatlari dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar
icin saklayin.

Cocuklarin cihazla oynamadigindan emin olmak icin onlari
gozetim altinda tutun.

olmadan cocuklar tarafindan yapilmamalidir .

Cihazi ve kablosunu 8 vyasin altindaki cocuklarin
erisemeyecegi yerde saklayin.

Bu cihaz, haricibirzamanlayiciveyaayribiruzaktan kumanda
sistemi ile calistirilmak Uzere tasarlanmamistir.

Guc kablosu hasar gérmusse, tehlikeyi 6nlemek icin mutlaka
resmi Cecotec Teknik Destek Servisi veya benzer niteliklere
sahip personel tarafindan degistirilmelidir.

Sicak yuzey uyarisi: Sizdirmazlk cubugu/seridi yUksek
sicakliklara ulasir; kullanim sirasinda ve sonrasinda
erisilebilir yuzeyler isinabilir. Tamamen soguyana kadar
temastan kacinin.

Guc kablosunu bukmeyin, egmeyin, germeyin veya zarar
vermeyin. Keskin kenarlardan ve isi kaynaklarindan koruyun.
Kablonun sicak yuzeylere temas etmesine izin vermeyin.
Kablonun calisma ylizeyinin veya tezgahin kenarindan disari
cikmasina izin vermeyin.

Elektrik baglantisi: Sadece cihazin Uzerindeki etikette
belirtilen voltaja sahip bir prize baglayin; bu cihaz topraklama
gerektirmez.

Cihazi, kablosunu ve fisini kuru ellerle tutun.

UYARI. Sorekli kullanim: 20'den fazla ardisik dongu
gerceklestirmeyin. Normal kullanimlar arasinda, kapagi
acik birakarak yaklasik 60 saniye sogumaya birakin; termal
koruma devreye girerse (birden fazla gosterge yanip
sonerse), kullanmaya devam etmeden once 5-10 dakika
bekleyin.
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Cihaz kullanilmadigl veya temizlendigi zaman fisini cekin.
Cihaz calisma sirasinda gozetimsiz birakmayin.

Cihazi, kablosunu veya fisini asla suya veya baska sivilara
batirmayin.

Cihazi sicak gazli veya elektrikli ocaklarin Uzerine veya
yakinina koymayin.

Bu cihaz yalnizca ev kullanimricin tasarlanmistir. Ticari veya
endustriyel kullanim icin uygun degildir. Acik havada veya
nemli ortamlarda kullanmayin.

Bu cihazi yalnizca bu kilavuzda aciklanan amaclar icin
kullanin.

Cihazi tamir etmeye veya Uzerinde degisiklik yapmaya
calismayin; kullanici tarafindan onarilabilecek hicbir parcasi
yoktur.

Sicak sivilart veya yanici/patlayici maddeleri solumayin;
yiyecekleri paketlemeden 6nce sogumaya birakin.

Cihazi yatay, duz ve sabit bir yuzeye yerlestirin; calisir
durumdayken cihazin Uzerini 6rtmeyin.

Havalandirma deliklerini ve sizdirmazlik alanini engellerden
arindirin.

BIZTONSAGI UTASITASOK

A termék hasznalata eldtt figyelmesen olvassa el az alabbi
utasitasokat. Orizze meg ezt akézikonyvet késébbifelhasznalés
vagy Uj felhasznalék szamara.

24

Felligyelje a gyerekeket, hogy ne jatsszanak a készulékkel.
nélkul nem végezhetik .

Akésziléket és annak vezetékét tartsa 8 év alatti gyermekek
eldl elzarva.

Ez a készllék nem kuls6 id6zitével vagy kilon taviranyité
rendszerrel mikodtethetd.

Ha a tapkabel sérilt, azt a Cecotec hivatalos mUszaki
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ugyfélszolgalatanak vagy hasonloan képzett szakembernek
kell kicserélnie a veszélyek elkeriilése érdekében.
Figyelmeztetés forrd fellletekre: A hegesztépalca/-szalag
magas hdmérsékletet ér el; az elérhet( felliletek hasznalat
kozben és utan felforrésodhatnak. Kerlilje az érintkezést,
amig teljesen le nem hil.

Ne csavarja, hajlitsa, nyljtsa és ne sértse meg a tapkabelt.
Védje az éles szélektdl és héforrasoktél. Ne engedje, hogy
a kabel forrd fellletekhez érjen. Ne hagyja, hogy a kabel
lelégjon @ munkafelllet vagy a konyhapult szélérél.
Elektromos csatlakozas: Kizarélag a tipustablan feltliintetett
feszlltségl aljzathoz csatlakoztassa; ez a készllék nem
igényel foldelést.

Szaraz kézzel fogja meg a készlléket, a kabelt és a
csatlakozodugot.

FIGYELMEZTETES. Folyamatos hasznalat: Ne végezzen
20-nal tobb egymast kovetd ciklust. Normal hasznalatok
kozott hagyja korulbelil 60 masodpercig hilni nyitott
fedéllel; ha a hévédelem aktivalédott (tobb jelzéfény villog),
varjon 5-10 percet a folytatas el&tt.

Hazza ki a késziléket a konnektorbdl, ha nem hasznalja
vagy tisztitja.

Mkodés kozben ne hagyja felligyelet nélkil a késziiléket.
Sohanemeritseakészliléket,akdbeltvagyacsatlakozédugdt
vizbe vagy mas folyadékba.

Ne helyezze a készlléket forrd gaztlizhelyre, elektromos
tlzhelyre vagy ég6 sutére vagy azok kdzelébe.

Ez a készulék kizarélag haztartasi hasznalatra készult. Nem
alkalmas kereskedelmi vagy ipari hasznalatra. Ne hasznalja
kultéren vagy paras kdrnyezetben.

Ezt a készuléket csak a jelen kézikdnyvben leirt célokra
hasznalja.
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Ne prébalja meg javitani vagy maédositani a készuléket;
nincsenek felhasznald altal szervizelhetd alkatrészek.

Ne lélegezzen be forré folyadékokat vagy gyulékony/
robbanasveszélyes anyagokat; csomagolas eldtt hagyja
kihdlni az élelmiszereket.

A készlléket vizszintes, sima és stabil fellletre helyezze;
mUikodés kozben ne takarja le.

Tartsa a szelldz6nyilasokat és a tomitési terlletet
akadalymentesen.

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Llegiu les instruccions seguents atentament abans d'utilitzar
el producte. Deseu aquest manual per a futures referencies o
nous usuaris.
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Superviseu els nens per assegurar-vos que no jugueu amb
l'aparell.

Aguest aparell pot ser usat per nens a partir de 8 anys i
persones amb capacitats fisiques, sensorials o mentals
reduides, o amb manca dexperiencia i coneixement si estan
supervisats o han rebut instruccié concernent a lis de
laparell de manera segura i entenen els riscos que aquest
implica. La neteja i el manteniment de l'aparell no 'han de
fer nens sense supervisio.

Mantingueu l'aparellielcable forade l'abast de nens menors
de 8 anys.

Aquest aparell no esta destinat a ser accionat mitjancant
un temporitzador extern ni un sistema de control remot
independent.

Sielcabled'alimentacié esta malmes, ha de ser substituit pel
Servei d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec o per personal
qualificat similar per evitar un perill.

Advertimentde superficies calentes: labarra/tira desegellat
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arriba a alta temperatura; les superficies accessibles es
poden escalfar durant i després de l'Us. Eviteu el contacte
fins al vostre refredament complet.

No retorceu, doblegueu, estireu o danyeu el cable
d'alimentacié. Protegiu-lo de vores esmolades i fonts de
calor. No permeteu que el cable toqui superficies calentes.
No deixeu que el cable surti sobre la vora de la superficie de
treball o el taulell.

Connexid electrica: connecteu Unicament a una presa amb
el voltatge indicat a la placa de caracteristiques; aguest
aparell no requereix connexio a terra.

Manipuleu l'aparell, el cable i l'endoll amb les mans seques.
ADVERTENCIA. Us continu: no realitzeu més de 20
cicles consecutius. Entre usos normals, deixeu refredar
aproximadament 60 segons amb la tapa oberta; si s'activa
la proteccié térmica (diversos indicadors parpellegen),
espereu 5-10 minuts abans de reprendre.

Desendolleu laparell quan no estigui en Us o s'estigui
netejant.

No deixeu l'aparell desates durant el funcionament.

No submergiu mai l'aparell, el cable o 'endoll en aigua ni en
altres liquids.

No poseu l'aparellen o prop de gas calent, unfogonet electric
o un forn ences.

Aquest aparell esta dissenyat exclusivament per a Us
domestic. No és apropiat per a usos comercials o industrials.
No el feu servir a l'exterior ni en ambients humits.

Utilitzeu aquest aparell nomeés per als fins que apareixen
descrits en aquest manual.

No intenteu reparar ni modificar laparell; sense peces
reparables per lusuari.

No aspireu liquids calents ni substancies inflamables/
explosives; deixeu refredar aliments abans d'envasar-los.
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Colloqueu l'aparell sobre superficie horitzontal, plana i
estable; no cobriu l'aparell en funcionament.
Mantingueuventilacionsizonadesegellatlliuresd'obstacles.

OAHrIEZ AZOAAEIAZ

AlaBAoTe  TTPOOEKTIKA  TIG  AKOAoOuBeG  0dnyieg  TTpIv
XPNOIMOTTOINCETE TO TTPOIOV. PUAALTE AUTO TO €eyXEIPIdIO yia
MEAAOVTIKR) ava@opd r] yia VEOUG XPrOTEG.
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EmBAETTeTE Ta TTAdIG yIa va BeBaiwbeite 0TI dev TTaiIlouv e
TN OUOKEUN.

AuTl n OuoKeury UTTOPEI va xpnoigotroinBei atrd TTaidid
NAIKiag 8 €Twv Kal Avw, KABwG Kal a1rd AToA PE PEIWMEVEG
OWMATIKEG, AIoBNTNPIOKES 1 VONTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN
EMTTEIPIAC KOl yvwong, €@ocov Ppiokovtal uttd emTiAewn
N €xouv AGPBEl 0dnyieg OXETIKA PE TNV AOQOAA Xprion Tng
OUOKEUNG Kal KOTavoouv Toug KIvOUvoug Trou evéxel. O
KaBapIioudg Kal n ouvTthpnon TNG OUOKEUNRG Oev TTPETTEI va
TTPAYHATOTTOIOUVTAI OTTO TTAIdIA XWPIG ETTIBAEWN.

KpatoTe TN ouoKeun Kal To KAAWDSIO TNG Jakpid aTrd TTaidid
KATW TWV 8 ETWV.

AUTI N OUOKEUN eV TTPOOPICETAI YIa AEITOUPYIQ PE ECWTEPIKO
XPOVOBIAKOTITN 1 JE EEXWPIOTO oUOTNUA TNAEXEIPICUOU.

Edv 10 KOAWwdIO Tpo®odooiag €xel UTTOOTEI (NUIQ, TTPETTEI
va avTikataoTabei amd Tnv emionun Texvik YTTooTAPIEN
TNG Cecotec 1 amd mapdpola eCEIDIKEUPEVO TTPOOWTTIKO,
TTPOKEIJEVOU VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOuvog.

Mpocidotroinon yia OBeppn em@dveia: H  pdaBdog/taivia
oTeyavotroinong  @tavel o€  uynAég Bepuokpaoies. Ol
TIPOORACINES €TIPAVEIEG EVOEXETAI VO BepuavBoUv Katd Tn
XPNon Kal PJETA TN XPon. ATTOQUYETE TNV ETTAPH PEXPI va
KPUWOEI EVTEAWG.

Mnv oTpiBete, AuyileTe, TEVTWVETE | TTPOKAAEITE (NUIG OTO
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KOAWBIO pelpaTtog. MpooTatéWte TO ATTO AIXPNPEES AKPES
Kal TTNYyES BepudTtnTag. Mnv agrvete 10 KaAWwdIo va ayyilel
Bepuég emipaveies. Mnv a@rveTe TO KAAWDIO va TTPOELEXEI
TTAVW atTd TNV AKPN TNG ETIQPAVEIAG EPYATIAg ) TOU TTAYKOU.
HAekTpIKA oUvdeon: 2uvdéoTe YoOvo o€ TIpia PE TNV TAON
TTOU avaypAa@eTal OTAV TTIVAKIOQ TEXVIKWYV XAPOKTNPIOTIKWV.
AuTA n cuokeun dgv atraiTei yeiwaon.

XEIPIOTEITE TN OUOKEUN, TO KAAWDIO KaI TO QIS UE OTEYVA XEPIA.
MPOEIAOMNOIHZH.  Zuvexns xprion: Mnv  ekTeAeite
TEPIOOOTEPOUG aTTO 20 OUVEXOUEVOUG KUKAOUG. METaEU Twv
KAVOVIKWV XPNOEwYV, a@OTE TO VA KPUWOEI yia TTepiTTou 60
OeUTEPOAETTTA UE TO KATTAKI AvOoIXTO. EQv gival evepyoTtroinuévn
n Bepuikn TTpooTacia (avaBooBAvouv TTOAATTAEG evOEIEEIQ),
TTEPIMEVETE 5-10 AETTTA TTPIV OUVEXIOETE TN XPRON.
ATTooUVOEOTE TN OUOKeur) atrd Tnv TIpida Otav dev TN
XPNOILOTTOIEITE 1] BEV TNV KABAPICETE.

Mnv a@rVveTE TN CUOKEUN XWpPIG eTTIBAEWN Katd TN AciToupyia.
Moté unv BuBiCeTe TN CUOKEUN, TO KAAWDIO I TO PIG OE VEPD
1 GAAa uypa.

Mnv ToTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW ] KOVTA 0€ BepuaIvOuEvn
€0TIO agpiou, NAEKTPIKN €OTIA ] AvapuéVO QOoUpPVO.

AuTA n ouokeun €xel oxedlaoTel ATTOKAEIOTIKA YIO OIKIOKN)
xpnron. Aev gival KatdAANAn yia €uTTopikn 1 BIOPNXAVIKA
XpPnon. Mnv Tn xpnoIYOTIOIEITE O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG ) O€
uypa TTEPIBAAAOVTA.

XPNOIYOTTOINOTE QUTAV TN CUCKEUN PJOVO YIa TOUG OKOTTOUG
TTOU TTEPIYPAQPOVTAl O QUTO TO EYXEIPIDIO.

Mnv E€TTIXEIPACETE VO ETTIOKEUACETE 1} VO TPOTTOTTOINOETE
TN ouokeun. Aev UTTAPXOUV €EAPTAMOTA TTOU WTTOPOUV va
ETTIOKEUQOTOUV ATTO TOV XPNOTH.

Mnv eioTrvéete CeO0Td UYPA 1 EUPAEKTEG/EKPNKTIKEG OUCTIEG.
AQnoTE T TPOPIKA VA KPUWOOUV TTPIV TO OUOKEUAOETE.
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- TotoBeTAOTE TN OUCKEUN O€ opIfOVTIA, ETTITTEDN Kol OTABEPN

em@aveia. Mnv TNV KOAUTITETE OO0 AEITOUPYEI.

- Alatnpeite Ta  avoiypata  €EAgpIOPOU KAl TRV TTEPIOXN

oTEYavoTToinoNnG eAeUBepa aTTd euTTOdIC.
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Figura

1. Barra de presién de silicona: Trabaja junto con la Junta de espuma de sellado para
conseguir un sellado éptimo.

2. Junta de espuma de sellado: Su funcién es garantizar la estanqueidad de la Cdmara de
vacio para que la bolsa se pueda envasar correctamente.

3. Bogquilladevacio: Se utiliza para extraer elaire de bolsas, recipientes o botellas. No obstruya
la Boquilla de vacio cuando envase al vacio una bolsa. Cuando envase un recipiente o una
botella, asegure la conexién de la manguera de accesorios a esta boquilla de vacio.

4. Cémara de vacio: Cdmara hermética destinada a realizar el vacio.

Tira selladora: Trabaja junto con la Barra de presién de silicona para efectuar el sellado.

6. Botén de Accesorios: Pulse este botén para activar el vacio con accesorios. EL motor
funcionara hasta que el proceso de vacio termine. Aseglrese de conectar firmemente la
manguera al Puerto de accesorios antes de usar recipientes compatibles (p. ej., tapones
para vino, recipientes “canister” o bolsas con cierre zip compatibles).

7. Compartimento para rollo integrado: ELancho de la bolsa no debe exceder 28 cm.

8. Cortador integrado: Abra la tapa superior, extraiga la longitud de bolsa deseada, sujete
la bolsa con una mano vy deslice el cortador a lo largo del rollo para obtener la longitud
requerida.

9. Botones de liberacion de la Tapa: Se pulsa tras el proceso de envasado y sellado para abrir
la tapay liberar la bolsa.

w

Panel de control

1. Botdén DRY (Alimentos secos)

2. Botén MOIST (Alimentos hiimedos)

3. Botén MOIST+ (Alimentos hiimedos+)
4. Botén SEAL (Sellar)

5. Botdn PULSE (Solo vacio)

6. Botdén STOP (Parada)

Nota:

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su caja. Puede guardar la caja originaly otros elementos del embalaje
en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si necesita transportarlo en el futuro.
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Si desea deshacerse del embalaje original, asegurese de reciclar todos los elementos
correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuvieran en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja:

Producto

Rollo de 28x300 cm
Manual de instrucciones
Cable de alimentacion

No retire el nimero de serie del producto, para poder mantener una correcta trazabilidad
de su equipo en caso de solicitar asistencia.

3. FUNCIONAMIENTO

Funciones del panel

1.

Botén DRY (Alimentos secos)

Cologue correctamente la bolsa con el extremo abierto sobre la Cdmara de vacio y
pasando por la Tira selladora (sellara la bolsa). Cierre la Tapa con fuerzay presione sobre
los dos extremos de la parte superior hasta oir dos “clics” para asegurar el cierre. Pulse
el botén DRY para iniciar el vacio; el indicador luminoso correspondiente se enciende. EL
equipo realiza el vacio hasta alcanzar la presién negativa objetivo y, a continuacion, inicia
automaticamente el sellado. Cuando elindicador se apaga, el proceso ha finalizado. Pulse
los Botones de liberacion de la Tapa (situados en ambos lados del producto), abra la Tapa
y retire la bolsa.

2. Botén MOIST (Alimentos himedos)

3.

Coloque correctamente la bolsa con el extremo abierto sobre la Camara de vacio y
pasando por la Tira selladora (sellara la bolsa). Cierre la Tapa con fuerzay presione sobre
los dos extremos de la parte superior hasta oir dos “clics” para asegurar el cierre. Pulse el
botén MOIST para iniciar el vacio; el indicador se enciende. Al alcanzar la presion negativa
especificada, la aspiracién se detiene automaticamente y comienza el sellado. El proceso
concluye cuando el indicador se apaga. Esta opcién es apta para alimentos himedos,
nunca liquidos. Pulse los Botones de liberacién de la Tapa (situados en ambos lados del
producto), abra la Tapa y retire la bolsa.

Botén MOIST+ (Alimentos méas hiimedos)
Cologue correctamente la bolsa con el extremo abierto sobre la Cédmara de vacio y
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pasando por la Tira selladora (sellara la bolsa). Cierre la Tapa con fuerzay presione sobre
los dos extremos de la parte superior hasta oir dos “clics” para asegurar el cierre. Pulse el
botén MOIST+ para iniciar el vacio; el indicador se enciende. Al llegar a la presién negativa
objetivo, la aspiracién se detiene y se inicia el sellado automaticamente. En este modo,
el tiempo de sellado es mas largo. El proceso finaliza cuando el indicador se apaga. Esta
opcién es apta para alimentos mas himedos, pero nunca liquidos. Pulse los Botones de
liberacion de la Tapa (situados en ambos lados del producto), abra la Tapay retire la bolsa.

4, Boton SEAL (Sellar)
Cologue la boca de la bolsa sobre la Tira selladora, cierre y presione sobre los dos
extremos de la parte superior de la tapa. Pulse este botén para activar Gnicamente el
sellado por calor; el indicador se enciende y se apaga al terminar. Pulse los Botones de
liberacion de la Tapa (situados en ambos lados del producto), abra la Tapay retire la bolsa.

5. Botdn PULSE (Solo vacio)

Cologue correctamente la bolsa con el extremo abierto sobre la Cédmara de vacio y
pasando por la Tira selladora. Cierre la Tapa con fuerzay presione sobre los dos extremos
de la parte superior hasta oir dos “clics” para asegurar el cierre. Mantenga pulsado el
botén de PULSE para accionar la bomba de vacio de forma manual. Cuando el grado de
vacio alcanzado sea suficiente, suelte el botén para detener la aspiraciény, acto seguido,
pulse el Botdn SEAL. Pulse los Botones de liberacion de la Tapa (situados en ambos lados
del producto), abra la Tapa y retire la bolsa.

6. Botén STOP (Parada)
En cualquier estado de funcionamiento, pulse el botén STOP para interrumpir
inmediatamente el proceso en curso. El equipo vuelve al modo de espera y el indicador
queda encendido.

Nota sobre proteccién contra sobrecalentamiento
Si varios indicadores luminosos del panel parpadean al mismo tiempo tras un uso
continuado, significa que se ha activado la proteccién contra sobrecalentamiento.
Espere de 5 a 10 minutos para que el aparato se enfrie. Cuando recupere su temperatura
de trabajo, volvera al modo normal.

Funcionamiento

Fabricar una bolsa a partir del rollo

Fig. 3

1. Tiredelrollo en el Compartimento para rollo integrado y deslice el Cortador integrado a lo
largo del rollo para obtener la longitud de bolsa necesaria. Fig. 4

2. Introduzca un extremo abierto de la bolsa en la Cdmara de vacio, pasando la boca sobre
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la Tira selladora. Cierre la Tapa y presione firmemente en ambos extremos hasta oir dos
“clics”. Pulse el Botdn SEAL. Cuando el indicador luminoso se apague, pulse los Botones de
liberacion de la Tapa (situados en ambos lados del producto), abra la Tapa y retire la bolsa
ya sellada por un extremo.

Envasar alvacio y sellar una bolsa

1.

Cologue el alimento dentro de la bolsa y sitle el extremo abierto sobre la Cdmara de vacio
y pasando por la Tira selladora. No obstruya la Boquilla de vacio. Fig. 5
Cierre la Tapa con fuerza y presione sobre los dos extremos de la parte superior hasta oir
dos “clics” para asegurar el cierre. Fig. 6
Inicie el proceso seleccionando (Fig.6):

o  Boton DRY/MOIST/MOIST+, para realizar el vacio y, automaticamente, el sellado.

o  Botdn SEAL, si solo desea sellar (sin vacio).
Cuando el indicador luminoso correspondiente se apague, el proceso ha finalizado. Pulse
los Botones de liberacién de la Tapa a ambos lados, abra la Tapa y retire la bolsa sellada.
Fig. 7

Envasar al vacio con la manguera de accesorios

1.

La manguera de accesorios para vacio es compatible con recipientes de envasado que
tengan puertos de vacio de menos de 1in (=2,54 cm). Véase la figura para medidas de los
adaptadores. Fig. 8

2. Inserte el adaptador pequefio de la manguera en la Boquilla de vacio.

3. Coloque el adaptador grande en el puerto del accesorio/recipiente (tapa con valvula). Fig.
9

4, Pulse el botdn de Accesorios. El proceso se detendra automaticamente cuando finalice la
extraccién de aire. Fig. 10

Notas

El producto no incluye recipientes de envasado al vacio; deben adquirirse por separado.
Antes de usar la manguera, aseglrese de que el recipiente es apto para envasado al vacio.

Envasar al vacio con el tapén para botellas

1.

Coloque el tapén de vacio en la botella. Fig. 11

2. Inserte el adaptador pequefio de la manguera de vacio en la Boquilla de vacio.

3. Conecte el adaptador grande al puerto del accesorio (tapén de la botella). Fig. 12

4, Pulseelboton deAccesorios. Elequipo se detendra automaticamente cuando elvacio haya
finalizado. Fig. 13

Notas

El producto no incluye el tapén de vacio para botellas; puede adquirirse por separado.
No utilice el tapdn con botellas de plastico, bebidas carbonatadas ni otras bebidas con gas.
La fuerte depresion puede hacer que la botella se colapse y se deforme.
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Guia de conservacién

Alimento Vida util normal | Vida titil con envasado al vacio
Carnes 2-3dias 8-9 dias
Pescado y marisco 1-3 dias 4-5dias
Frigorifico C inad 4-6di 10-14 di
(5+2°0) arnes cocinadas -6 dfas -14 dias
Verduras 3-5dias 7-10 dias
Huevos 10-15 dias 30-50 dias
Congelador Carnes 3-5 meses Tafo
(=162 -20°0) | Pescado y marisco 3-5 meses 1afio
Pan 1-2 dias 6-8 dias
Temperatura Arroz/harina 3-5 meses >1afio
ambiente -
(25 +2°C) Cacahuetes/legumbres | 3-6 meses >7afo
Hojas de té 5-6 meses >1afo
La tabla indica vidas utiles orientativas con y sin envasado al vacio para cada alimento y

condicién: frigorifico (5 = 2 °C), congelador (-16 a =20 °C) y temperatura ambiente (25 = 2 °C).

4.

36

El envasado al vacio prolonga la frescura al reducir la oxidacién y la pérdida de humedad,
pero no sustituye la refrigeracién o la congelacién cuando son necesarias.

Etiquete cada bolsa con contenido y fecha. Compruebe el estado antes de consumir. Si
observa bolsas hinchadas, olores anémalos o fuga de vacio, deséchelo.

Utilice bolsas/recipientes compatibles y manipule los alimentos con higiene para alcanzar
los tiempos indicados.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Desenchufe el aparato antes de proceder a la limpieza.

No sumerja elaparato en agua ni en otros liquidos. Evite que elagua u otros liquidos entren
en el conector de alimentacién del aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos, estropajos ni disolventes para no dafar la
superficie.

Limpie la superficie exterior con un pafio suave ligeramente humedecido en agua jabonosa
y, @ continuacidén, séquela.

Retire cualquier resto de comida o liquido de la Cdmara de vacio con papel de cocina o un
pafo suave.

Seque por completo el aparato antes de volver a utilizarlo.
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Sensor de temperatura NTC
Supervisa la temperatura del aparato. Si se produce sobrecalentamiento, se activa
automaticamente el modo de proteccion: los indicadores luminosos del panel parpadeany
la operacién queda temporalmente deshabilitada.
Cuando el aparato se enfria hasta su temperatura de trabajo, vuelve al funcionamiento
normaly los indicadores dejan de parpadear.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

> =

No sucede nada al enchufar el cable de alimentacién
Verifique que el cable de alimentacién no esté dafado.
Asegurese de que el cable esté correctamente conectado tanto a la toma de corriente
como al aparato.

w

2. Elaparato esta enchufado, pero no realiza el vacio

Compruebe que la Tapa esté correctamente cerrada/bloqueada.

B. Aseglrese de que el extremo abierto de la bolsa esté bien colocado dentro de la Camara
de vacio.

C. Revisesila bolsa tiene perforaciones o cortes.

D. Compruebe silaJunta de espuma de sellado estéd deformada o dafiada.

>

3. Seextrae el aire de la bolsa, pero vuelve a entrar (pérdida de vacio)

A. Revise si hay un agujero o perforacién en la bolsa; puede haber sido dafiada por objetos
punzantes. Sustituya la bolsa si es necesario.

B. Inspeccione la linea de sellado. Cualquier arruga en la linea puede provocar entradas de
aire. Si aparece, recorte el borde sellado y vuelva a sellar.

C. Sihay humedad o liquido en la boca de la bolsa, corte esa zona y séquela. A continuacién,
seleccione el modo MOIST y vuelva a sellar.

D. Silos alimentos se han almacenado durante mucho tiempo y la bolsa esté hinchada por
gases, puede indicar deterioro. Deséchelos.

Notas

1. Para evitar el sobrecalentamiento, deje enfriar el aparato 60 segundos entre usos.
Mantenga la Tapa abierta para acelerar la disipacién del calor.

2. Silabolsase deforma o llega a fundirse, la Tira selladora puede haberse sobrecalentado.
Deje enfriar el aparato 60 segundos antes de volver a usarlo.

3. Para una mejor conservacion, no reutilice las bolsas tras almacenar carnes crudas,
pescado o alimentos grasos. Tampoco reutilice bolsas después de haberlas calentado a
fuego lento, sous vide o en el microondas.

SEALVAC ROLLE&CUT 800 I 37



ESPANOL

6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Producto: Sealvac Roll&Cut 800
Referencia del producto: EU01.128397

Potencia: 110 W
Voltaje: 220 - 240V
Frecuencia: 50 - 60 Hz

El consumo de energia del aparato en cualquier condicién de modo apagado es de 0,37 W.
El periodo después del cual el aparato entra automaticamente en modo de apagado es de 10
minutos.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto y/o
la bateria deberdn desecharse de manera independiente de los residuos
domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Util, deberas extraer
las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida designado por
— las autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterfas, el consumidor deberd
contactar con las autoridades locales.
Puede consultar la informaciéon sobre los sistemas nacionales de reciclaje de embalajes y su
marcado en nuestra pagina web.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudard a proteger el medio ambiente.

8. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectiien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del niimero de teléfono +34 96 32107 28.
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9. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningn medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables

en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el
cumplimiento de los estédndares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la
Declaracién de Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente direccién web: https://
cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

c € Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los
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1. PARTS AND COMPONENTS

Figure 1

1.
2.

w

Silicone pressure bar: Works with the sealing foam gasket to achieve optimal sealing.
Sealing foam gasket: Its function is to ensure the airtightness of the vacuum chamber so
that the bag can be properly vacuum packaged.

Vacuum nozzle: Used to extract air from bags, containers, or bottles. Do not obstruct the
vacuum nozzle when vacuum packaging a bag. When packaging a container or bottle,
ensure the accessory hose is securely connected to this vacuum nozzle.

Vacuum chamber: Airtight chamber intended for vacuuming.

Sealing strip: Works in conjunction with the silicone pressure bar to perform the sealing.
Accessories button: Press this button to activate vacuum with accessories. The motor
will run until the vacuum process is complete. Ensure the hose is firmly connected to
the Accessory Port before using compatible containers (e.g., wine stoppers, canister
containers, or compatible zip-lock bags).

Built-in roll compartment: The bag width must not exceed 28 cm.

Built-in cutter: Open the top lid, pull out the desired bag length, hold the bag with one hand,
and slide the cutter along the roll to obtain the required length.

Lid release buttons: Press after the vacuum packaging and sealing process to open the lid
and release the bag.

Control panel

1. DRY button (Dry foods)

2. MOIST button (Moist foods)

3. MOIST+ button (Extra-moist foods)

4, SEAL button (Sealing)

5. PULSE button (Vacuuming only)

6. STOP button (Stopping the process)

Note:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

40

This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Remove the
appliance from its box. You can keep the original box and other packaging materials in a
safe place to prevent damage to the appliance if you need to transport it in the future. In
case the original packaging is disposed of, make sure all packaging materials are recycled
accordingly.
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Check that all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

Box contents:

Product

Troll (28x300 cm)
Instruction manual
Power cable

Do not remove the product's serial number in order to keep proper traceability if technical
assistance is required.

3. OPERATION

Panel functions

1.

DRY button (Dry foods)

Correctly place the bag with the open end in the vacuum chamber and across the sealing
strip (this will seal the bag). Close the lid firmly and press down on both ends of the top
part until you hear two clicks that ensure correct closing. Press the DRY button to start
the vacuum; the corresponding indicator light will illuminate. The appliance vacuums
until it reaches the target negative pressure and then automatically starts sealing. When
the indicator turns off, the process is complete. Press the lid release buttons (located on
both sides of the product), open the lid, and remove the bag.

2. MOIST button (Moist foods)

3.

Correctly place the bag with the open end in the vacuum chamber and across the sealing
strip (this will seal the bag). Close the lid firmly and press down on both ends of the
top part until you hear two clicks that ensure correct closing. Press the MOIST button
to start the vacuum; the indicator will illuminate. Upon reaching the specified negative
pressure, suction automatically stops, and sealing begins. The process concludes when
the indicator turns off. This option is suitable for moist foods, but never liquids. Press the
lid release buttons (located on both sides of the product), open the lid, and remove the
bag.

MOIST+ button (Extra-moist foods)
Correctly place the bag with the open end in the vacuum chamber and across the sealing
strip (this will seal the bag). Close the lid firmly and press down on both ends of the
top part until you hear two clicks that ensure correct closing. Press the MOIST+ button
to start the vacuum; the indicator will illuminate. Upon reaching the target negative
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pressure, suction stops, and sealing begins automatically. In this mode, the sealing time
is longer. The process is finished when the indicator turns off. This option is suitable for
extra-moist foods, but never liquids. Press the lid release buttons (located on both sides
of the product), open the lid, and remove the bag.

SEAL button (Sealing)
Place the bag opening over the sealing strip, close the lid, and press down on both ends
of the top part of the lid. Press this button to activate heat sealing only; the indicator
illuminates and turns off when finished. Press the lid release buttons (located on both
sides of the product), open the lid, and remove the bag.

PULSE button (Vacuuming only)
Correctly place the bag with the open end in the vacuum chamber and across the sealing
strip. Close the lid firmly and press down on both ends of the top part until you hear two
clicks that ensure correct closing. Press and hold the PULSE button to operate the vacuum
pump manually. When a sufficient degree of vacuum is achieved, release the button to
stop suction, and then press the SEAL button. Press the lid release buttons (located on
both sides of the product), open the lid, and remove the bag.

STOP button (Stopping the process)
In any operating state, press the STOP button to immediately interrupt the ongoing
process. The appliance returns to standby mode, and the indicator remains Llit.

Note on overheating protection

If severalindicator lights on the panel flash simultaneously after continuous use, it means
that overheating protection has been activated.

Wait 5 to 10 minutes for the appliance to cool down. When it returns to its operating
temperature, it will revert to normal mode.

Operation
Making a bag from the roll
Fig. 3

1.
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Pullthe roll from the built-in roll compartment and slide the built-in cutter along the roll to
obtain the required bag length. Fig. 4

Insert one open end of the bag into the vacuum chamber, passing the opening over the
sealing strip. Close the lid and press firmly on both ends until you hear two clicks. Press
the SEAL button. When the indicator light turns off, press the lid release buttons (located
on both sides of the product), open the lid, and remove the bag, now sealed at one end.
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Vacuum packaging and sealing a bag

1.

Place the food inside the bag and position the open end over the vacuum chamber and
across the sealing strip. Do not obstruct the vacuum nozzle. Fig. 5.
Close the lid firmly and press down on both ends of the top part until you hear two clicks
that ensure correct closing. Fig. 6.
Start the process by selecting (Fig. 6):

o] DRY/MOIST/MOIST+ button, to perform vacuuming and automatic sealing.

o  SEAL button, if you only wish to seal (without vacuum).
When the corresponding indicator light turns off, the process is complete. Press the lid
release buttons on both sides, open the lid, and remove the sealed bag. Fig. 7

Vacuum packaging with the accessory hose

1.

The vacuum accessory hose is compatible with packaging containers that have vacuum
ports smaller than 1inch (=2.54 cm). See the figure for adapter measurements. Fig. 8

2. Insert the small adapter of the hose into the vacuum nozzle.

3. Placethe large adapter into the accessory/container port (valve lid). Fig. 9

4. Press the accessories button. The process will stop automatically when air extraction is
complete. Fig. 10

Notes

The product does not include vacuum packaging containers; these must be purchased
separately.
Before using the hose, ensure the container is suitable for vacuum packaging.

Vacuum packaging with the bottle stopper

1.

Place the vacuum stopper on the bottle. Fig. 11

2. Insert the small adapter of the vacuum hose into the vacuum nozzle.

3. Connect the large adapter to the accessory port (bottle stopper). Fig. 12

4. Press the accessories button. The appliance will stop automatically when vacuuming is
complete. Fig. 13

Notes

The product does not include the vacuum bottle stopper; it can be purchased separately.
Do not use the stopper with plastic bottles, carbonated drinks, or other fizzy beverages.
The strong vacuum may cause the bottle to collapse and deform.
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Storage guide

Food Normal shelf life |Shelf life with vacuum packaging
Meat 2-3 days 8-9 days
Fish and seafood 1-3 days 4-5 days
Fridge Cooked meat 4-6 days 10-14 days
(5 2°C) Y Y
Vegetables 3-5days 7-10 days
Eggs 10-15 days 30-50 days
Freezer Meat 3-5 months 1year
(-16t0 -20°C) | Fish and seafood | 3-5 months 1year
Bread 1-2 days 6-8 days
Room Rice/flour 3-5 months >1year
temperature
(25 + 200) Peanuts/legumes | 3-6 months >1year
Tea leaves 5-6 months >1year

The table shows approximate shelf lives with and without vacuum packaging for each food
and condition: fridge (5 = 2°C), freezer (-16 to -20°C), and room temperature (25 = 2°C).

i)

Vacuum packaging extends freshness by reducing oxidation and moisture loss but does
not replace refrigeration or freezing when necessary.

Label each bag with contents and date. Check the condition before consuming. If you
observe swollen bags, abnormal odours, or vacuum leakage, throw the food away.

Use compatible bags/containers and handle food hygienically to make sure the food can
be preserved for the above indicated time.

. CLEANING AND MAINTENANCE

Unplug the appliance before cleaning.

Do not immerse the appliance in water or other liquids. Prevent water or other liquids from
entering the appliance's power connector.

Do notuse abrasive cleaning products, scourers, or solvents to avoid damaging the surface.
Clean the exterior surface with a soft cloth lightly dampened with soapy water, then dry it.
Remove any food or liquid residue from the vacuum chamber with kitchen paper or a soft
cloth.

Completely dry the appliance before using it again.

NTC temperature sensor
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Monitors the appliance's temperature. If overheating occurs, protection mode is
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automatically activated: the panel indicator lights flash, and operation is temporarily
disabled.

When the appliance cools down to its operating temperature, it returns to normal
operation, and the indicators stop flashing.

5. TROUBLESHOOTING

1.

Nothing happens when the power cable is plugged in

A.  Verify that the power cable is not damaged.

B.  Ensurethe cableis correctly connected to both the power outlet and the appliance.

2. Theappliance is plugged in but does not vacuum

A.  Checkthat the lid is correctly closed/locked.

B. Make sure the open end of the bag is properly placed inside the vacuum chamber.

C.  Checkif the bag has perforations or cuts.

D. Checkif the sealing foam gasket isn't deformed or damaged.

3. Airis extracted from the bag, but it re-enters (vacuum loss).

A. Check for a hole or perforation in the bag; it may have been damaged by sharp objects.
Replace the bag if necessary.

B. Inspect the sealing line. Any crease in the line can cause air to enter. If this happens, trim
the sealed edge and reseal it.

C. Ifthereis moisture or liquid in the opening of the bag, cut away that section and dry it. Then
select MOIST mode and reseal the bag.

D. If food has been stored for a long time and the bag is swollen with gas, this may indicate
that it has gone off. Throw it away.

Notes

1. To prevent overheating, allow the appliance to cool for 60 seconds between uses. Keep

the lid open to accelerate heat dissipation.
2. If the bag deforms or melts, the sealing strip may have overheated. Allow the device to
cool down for 60 seconds before using it again.
3. For better preservation, do not reuse bags after storing raw meats, fish, or fatty foods.

Also, do not reuse bags after simmering, sous vide, or microwaving.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product: Sealvac Roll&Cut 800
Product reference: EU01_128397
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Power: 110 W
Voltage: 220 - 240V
Frequency: 50 - 60 Hz

The power consumption of the appliance in any off-mode condition is 0,37 W.
The period after which the appliance automatically switches to off mode is 10 minutes.

Technical specifications may change without prior notice to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

7. RECYCLING OF ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the product
and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When
this product reaches the end of its shelf life, you should dispose of the batteries/
accumulators and take them to a collection point designated by the local
— authorities.

For detailed information on how to properly dispose of electrical and electronic appliances

and/or batteries, consumers should contact their local authorities.

Information regarding national packaging recycling systems and their marking can be found

on our website.

Compliance with the above guidelines will help protect the environment.

8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of product delivery under the terms, conditions and deadlines established by applicable
regulations.

Repairs should be carried out by qualified personnel.

If you detect any problem with the product or have any queries, please contact Cecotec's
Official Technical Support Service at +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT
Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,

S.L. Allrights reserved. The content of this publication may not, eitherin part orinits entirety, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed by any means (electronic,
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mechanical, photocopying, recording or similar) without prior authorisation from CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.

10. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

essential requirements and other relevant provisions of the regulations applicable

in the European Union. This appliance has been designed, manufactured and tested
in compliance with required safety and quality standards. The full text of the EU Declaration of
Conformity can be found on the following website: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity

C € Cecotec Innovaciones hereby declares that this appliance complies with the
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Image 1

1. Barre de pression en silicone : Elle fonctionne avec le joint en mousse d'étanchéité pour
obtenir une soudure optimale.

2. Joint en mousse d'étanchéité : Sa fonction est de garantir l'étanchéité de la chambre a vide
afin que le sac puisse étre correctement mis sous vide.

3. Buse d'aspiration : Elle est utilisée pour extraire l'air des sacs, récipients ou bouteilles.
N'obstruez pas la buse d'aspiration lorsque vous mettez un sac sous vide. Lorsque vous
mettez un récipient ou une bouteille sous vide, assurez la connexion du tuyau d'accessoires
a cette buse d'aspiration.

Chambre a vide : Chambre hermétique destinée a créer le vide.

5. Bande d'étanchéité : Elle fonctionne conjointement avec la barre de pression en silicone
pour effectuer la soudure.

6. Bouton d'accessoires : Appuyez sur ce bouton pour activer laspiration avec des
accessoires. Le moteur fonctionnera jusqu'a ce que le processus de vide soit terminé.
Assurez-vous de connecter fermement le tuyau au port accessoires avant d'utiliser des
récipients compatibles (par exemple, des bouchons de vin, des récipients « canister » ou
des sacs a fermeture éclair compatibles).

7. Compartiment pour rouleau intégré : La largeur du sac ne doit pas dépasser 28 cm.

8. Cutterintégré: Quvrez le couvercle supérieur, tirez la longueur de sac désirée, tenez le sac
d'une main et faites glisser le cutter le long du rouleau pour obtenir la longueur requise.

9. Boutons de libération du couvercle : Appuyez dessus apres le processus d'emballage et de
scellage pour ouvrir le couvercle et libérer le sac.

Panneau de contréle

1. Bouton DRY (Aliments secs)

2. Bouton MOIST (Aliments humides)

3. Bouton MOIST+ (Aliments trés humides)
4, Bouton SEAL (Sceller)

5. Bouton PULSE (Vide manuel)

6. Bouton STOP (Arrét)

Note :

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
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l'appareil de sa boite. Rangez la boite d'origine et le reste des éléments provenant de
l'emballage dans un endroit slr pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le
transporter a l'avenir. Sivous devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de
recycler tous les éléments correctement.

Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite :

Produit

Rouleau de 28x300 cm
Manuel d'instructions
Cable d'alimentation

Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

3. FONCTIONNEMENT

Fonctions du panneau

1.

Bouton DRY (Aliments secs)

Placez correctement le sac avec l'extrémité ouverte sur la chambre a vide et en le faisant
passer sur la bande de soudure (qui soudera le sac). Fermez fermement le couvercle et
appuyez sur les deux extrémités de la partie supérieure jusqu'a entendre deux « clics »
pour assurer la fermeture. Appuyez sur le bouton DRY pour lancer l'aspiration; le voyant
lumineux correspondant s'allume. L'appareil effectue l'aspiration jusqu'a atteindre la
pression négative cible, puis lance automatiquement la soudure. Lorsque le voyant
s'éteint, le processus est terminé. Appuyez sur les boutons de libération du couvercle
(situés des deux cotés du produit), ouvrez le couvercle et retirez le sac.

2. Bouton MOIST (Aliments humides)

Placez correctement le sac avec l'extrémité ouverte sur la chambre a vide et en le faisant
passer sur la bande de soudure (qui soudera le sac). Fermez fermement le couvercle et
appuyez sur les deux extrémités de la partie supérieure jusqu'a entendre deux « clics »
pour assurer la fermeture. Appuyez sur le bouton MOIST pour lancer l'aspiration ; le
voyant s'allume. Lorsque la pression négative spécifiée est atteinte, l'aspiration s'arréte
automatiquement et la soudure commence. Le processus se termine lorsque le voyant
s'éteint. Cette option convient aux aliments humides, jamais liquides. Appuyez sur les
boutons de libération du couvercle (situés des deux c6tés du produit), ouvrez le couvercle
et retirez le sac.
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Bouton MOIST+ (Aliments trés humides)

Placez correctement le sac avec l'extrémité ouverte sur la chambre a vide et en le faisant
passer sur la bande de soudure (qui soudera le sac). Fermez fermement le couvercle et
appuyez sur les deux extrémités de la partie supérieure jusqu'a entendre deux « clics »
pour assurer la fermeture. Appuyez sur le bouton MOIST+ pour lancer l'aspiration ; le
voyant s'allume. Lorsque la pression négative cible est atteinte, 'aspiration s'arréte et la
soudure est lancée automatiquement. Dans ce mode, le temps de soudure est plus long.
Le processus se termine lorsque le voyant s'éteint. Cette option convient aux aliments
plus humides, mais jamais liquides. Appuyez sur les boutons de libération du couvercle
(situés des deux cotés du produit), ouvrez le couvercle et retirez le sac.

Bouton SEAL (Sceller)

Placez l'ouverture du sac sur la bande de soudure, fermez et appuyez sur les deux
extrémités de la partie supérieure du couvercle. Appuyez sur ce bouton pour activer
uniguement la soudure thermique ; le voyant s'allume et s'éteint une fois terminé.
Appuyez sur les boutons de libération du couvercle (situés des deux cdtés du produit),
ouvrez le couvercle et retirez le sac.

Bouton PULSE (Vide manuel)

Placez correctement le sac avec l'extrémité ouverte sur la chambre a vide et en le faisant
passer sur la bande de soudure. Fermez fermement le couvercle et appuyez sur les
deux extrémités de la partie supérieure jusqu'a entendre deux « clics » pour assurer
la fermeture. Maintenez le bouton PULSE enfoncé pour actionner la pompe a vide
manuellement. Lorsque le degré de vide atteint est suffisant, relachez le bouton pour
arréter l'aspiration et, ensuite, appuyez sur le bouton SEAL. Appuyez sur les boutons de
libération du couvercle (situés des deux c6tés du produit), ouvrez le couvercle et retirez
le sac.

Bouton STOP (Arrét)
Dans n'importe quel état de fonctionnement, appuyez sur le bouton STOP pour
interrompre immédiatement le processus en cours. L'appareil retourne en mode veille et
le voyant reste allumé.

Remarque concernant la protection contre la surchauffe

50

Siplusieurs voyants lumineux du panneau clignotent simultanément apres une utilisation
continue, cela signifie que la protection contre la surchauffe a été activée.

Attendez 5 a 10 minutes que l'appareil refroidisse. Lorsqu'il aura retrouvé sa température
de fonctionnement, il reviendra en mode normal.
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Fonctionnement

Fabriquer un sac a partir du rouleau

Img. 3

1. Tirez le rouleau du compartiment pour rouleau intégreé et faites glisser le cutter intégré le
long du rouleau pour obtenir la longueur de sac nécessaire. Img. 4

2. Insérez une extrémité ouverte du sac dans la chambre a vide, en faisant passer l'ouverture
sur la bande de soudure. Fermez le couvercle et appuyez fermement aux deux extrémités
jusgu'a entendre deux « clics ». Appuyez sur SEAL. Lorsque le voyant lumineux s'éteint,
appuyez sur les boutons de libération du couvercle (situés des deux cotés du produit),
ouvrez le couvercle et retirez le sac déja soudé a une extrémité.

Emballer sous vide et sceller un sac
1. Placezl'aliment a lintérieur du sac et positionnez l'extrémité ouverte sur la chambre a vide
et en la faisant passer sur la bande de soudure. N'obstruez pas la buse d'aspiration. Img. 5
2. Fermezfermement le couvercle et appuyez sur les deux extrémités de la partie supérieure
jusqu'a entendre deux « clics » pour assurer la fermeture. Img. 6
3. Llancez le processus en sélectionnant (Img. 6) :
o] Bouton DRY/MOIST/MOIST+, pour effectuer le vide et, automatiquement, la soudure.
o] Bouton SEAL, si vous souhaitez uniquement souder (sans vide).
4. Lorsque le vaoyant lumineux correspondant s'éteint, le processus est terminé. Appuyez sur
les boutons de libération du couvercle des deux cotés, ouvrez le couvercle et retirez le sac
soudé. Img. 7

Emballer sous vide avec le tuyau d'accessoires

1. Le tuyau d'accessoires pour vide est compatible avec les récipients d'emballage ayant
des ports de vide de moins de 1 pouce (=2,54 cm). Voir limage pour les mesures des
adaptateurs. Img. 8

2. Insérez le petit adaptateur du tuyau dans la buse d'aspiration.

3. Placez le grand adaptateur sur le port de l'accessoire/récipient (couvercle avec valve).
Img. 9

4. Appuyez sur le bouton Accessoires. Le processus s'arrétera automatiqguement une fois
'extraction d'air terminée. Img. 10

Notes
Lappareil n'inclut pas les récipients d'emballage sous vide ; ils doivent étre achetés
séparément.
Avant d'utiliser le tuyau, assurez-vous que le récipient est adapté a 'emballage sous vide.

Emballer sous vide avec le bouchon pour bouteilles

1. Placez le bouchon de vide sur la bouteille. Img. 11
2. Insérez le petit adaptateur du tuyau dans la buse d'aspiration.
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3. Connectez le grand adaptateur au port de l'accessoire (bouchon de la bouteille). Img. 12
4. Appuyez sur le bouton Accessoires. Lappareil s'arrétera automatiquement une fois le vide
terminé. Img. 13

Notes
Le produit n'inclut pas le bouchon de vide pour bouteilles ; il peut étre acheté séparément.
N'utilisez pas le bouchon avec des bouteilles en plastique, des boissons gazeuses ou
d'autres boissons pétillantes. La forte dépression peut faire s'effondrer et se déformer la
bouteille.

Guide de conservation

Durée de ) .
. . Durée de conservation
Aliment conservation .
sous vide
normale
Viandes 2-3jours 8-9jours
Poisson et fruits de mer |1-3 jours 4-5jours
Réfricérat
(Seirlzgoelc’? eur Viandes cuites 4-6 jours 10-14 jours
Légumes 3-5jours 7-10 jours
Eufs 10-15jours 30-50 jours
Congélateur Viandes 3-5 mois Tans
(-162-20°0) Poisson et fruits de mer | 3-5 mois lans
Pain 1-2 jours 6-8jours
Atempérature Riz/farine 3-5 mois >Tan
ambiante Cacahuetes/ 3-6 mois ~1an
(25+2°0) légumineuses
Feuilles de thé 5-6 mois >7an

Le tableau indique des durées de conservation indicatives avec et sans emballage sous

vide pour chaque aliment et condition : réfrigérateur (5 = 2 °C), congélateur (-16 a -20 °C) et

température ambiante (25 = 2 °C).
L'emballage sous vide prolonge la fraicheur en réduisant 'oxydation et la perte d'humidité,
mais ne remplace pas la réfrigération ou la congélation lorsque cela est nécessaire.
Etiquetez chaque sac avec le contenu et la date. Vérifiez bétat avant de consommer. Si
vous observez des sacs gonflés, des odeurs anormales ou une fuite de vide, jetez-le.
Utilisez des sacs/récipients compatibles et manipulez les aliments avec hygiéne pour
atteindre les durées indiquées.
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4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez l'appareil avant de procéder au nettoyage.

Ne submergez pas l'appareil dans l'eau ni dans aucun autre liquide. Evitez que l'eau ou
d'autres liquides n'entrent dans le connecteur d'alimentation de l'appareil.

N'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs, d'éponges a récurer ou de solvants afin de
ne pas endommager la surface.

Nettoyez la surface extérieure avec un chiffon doux légérement humidifié avec de l'eau
savonneuse, puis séchez-la.

Retirez tout résidu de nourriture ou de liquide de la chambre a vide avec du papier
absorbant ou un chiffon doux.

Séchez completement l'appareil avant de le réutiliser.

Capteur de température NTC

Contrélede latempérature de l'appareil. En cas de surchauffe, le mode de protection s'active
automatiquement : les voyants lumineux du panneau clignotent et le fonctionnement est
temporairement désactivé.

Lorsque lappareil refroidit jusqu'a sa température de fonctionnement, il reprend son
fonctionnement normal et les voyants cessent de clignoter.

5. RESOLUTION DE PROBLEMES

1.

w >

>

Rien ne se passe lorsque le cable d'alimentation est branché
Vérifiez que le cable d'alimentation n'est pas endommagé.
Assurez-vous que le cable est correctement connecté a la prise de courant et a l'appareil.

LU'appareil est branché, mais ne fait pas le vide
Vérifiez que le couvercle est correctement fermé/verrouillé.
Assurez-vous que l'extrémité ouverte du sac est bien placée a lintérieur de la chambre
avide.
Vérifiez si le sac présente des perforations ou des coupures.
Vérifiez si le joint en mousse d'étanchéité est déformé ou endommagé.

L'air est extrait du sac, mais il y rentre (perte de vide).

Vérifiez s'ily a un trou ou une perforation dans le sac ; il peut avoir été endommagé par des
objets pointus. Remplacez le sac si nécessaire.

Inspectez la ligne de soudure. Toute pliure dans la ligne peut provoquer des entrées d'air.
Si cela apparait, coupez le bord soudé et soudez a nouveau.

S'ily a de 'humidité ou du liquide a l'ouverture du sac, coupez cette zone et séchez-la.
Sélectionnez ensuite le mode MOIST et rescellez.
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D. Silesaliments ont été stockés pendant une longue période et que le sac est gonflé par des
gaz, cela peut indiquer une détérioration. Jetez-les.

Notes

1. Pour éviter la surchauffe, laissez l'appareil refroidir 60 secondes entre chaque utilisation.
Maintenez le couvercle ouvert pour accélérer la dissipation de la chaleur.

2. Silesacsedéforme oufond, la bande de soudure peut avoir surchauffé. Laissez l'appareil
refroidir 60 secondes avant de le réutiliser.

3. Pourune meilleure conservation, ne réutilisez pas les sacs apres avoir stocké des viandes
crues, du poisson ou des aliments gras. Ne réutilisez pas non plus les sacs apres les avoir
chauffés a feu doux, sous vide ou au micro-ondes.

6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Produit : Sealvac Roll&Cut 800
Référence : EU01_128397

Puissance: 110 W
Voltage: 220 - 240V
Fréquence: 50 - 60 Hz

La consommation d'énergie de l'appareil en mode arrét est de 0,37 W.
La période apres laquelle l'appareil passe automatiquement en mode arrét est de 10 minutes.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le produit
et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets municipaux.
Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer les piles ou
batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les autorités locales.
— Pour obtenir des informations détaillées sur la maniére la plus adéquate de vous
défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,
vous devez contacter les autorités locales.
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Vous pouvez consulter les informations sur les systemes nationaux de recyclage des
emballages et leur marquage sur notre site web.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

8. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente Officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

9. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen gue ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE

exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la réglementation

applicable dans l'Union européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé pour
répondre aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la déclaration de
conformité de l'UE peut étre consulté sur le site web suivant : https://www.storececotec.fr/fr/
information/declaration-of-conformity

c € Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1

1. Silikon-Druckleiste: Arbeitet zusammen mit der Dichtungsschaumdichtung, um eine
optimale Versiegelung zu gewahrleisten.

2. Dichtungsschaumleiste: Ihre Funktion ist es, die Dichtheit der Vakuumkammer zu
gewahrleisten, damit der Beutel korrekt vakuumiert werden kann.

3. Vakuumduse: Sie dient dazu, die Luft aus Beuteln, Behaltern oder Flaschen zu saugen.
Verstopfen Sie die VakuumdUse nicht, wenn Sie einen Beutel vakuumieren. Wenn Sie einen
Behalter oder eine Flasche vakuumieren, stellen Sie sicher, dass der Zubehérschlauch an
diese Vakuumduse angeschlossen ist.

Vakuumkammer: Hermetische Kammer zum Vakuumieren.

5. Dichtleiste: Sie arbeitet zusammen mit der Silikon-Druckleiste, um die Versiegelung
durchzufthren.

6. Zubehor-Taste: Driicken Sie diese Taste, um das Vakuum mit Zubehor zu aktivieren. Der
Motor lauft, bis der Vakuumvorgang abgeschlossen ist. Stellen Sie sicher, dass Sie den
Schlauch fest an den Zubehoranschluss anschlieRen, bevor Sie kompatible Behalter (z. B.
Weinstopfen, Kanister oder kompatible Beutel mit ReiRverschluss) verwenden.

7. Integriertes Rollenfach: Die Beutelbreite darf 28 cm nicht Uberschreiten.

8. Integrierter Schneider: Offnen Sie die obere Abdeckung, ziehen Sie die gewliinschte
Beutelldnge heraus, halten Sie den Beutel mit einer Hand fest und schieben Sie den
Schneider entlang der Rolle, um die benétigte Lange zu erhalten.

9. Tasten zur Deckelentriegelung: Diese werden nach dem Vakuumier- und
Versiegelungsprozess gedriickt, um den Deckel zu 6ffnen und den Beutel zu entnehmen.

Bedienfeld

1. Taste DRY (Trockene Lebensmittel)

2. Taste MOIST (Feuchte Lebensmittel)

3. Taste MOIST+ (Sehr feuchte Lebensmittel)
4, Taste SEAL (Verschweifden)

5. Taste PULSE (Nur Vakuum)

6. Taste STOP (Stopp)

Hinweis:

Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
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Sie das Gerat aus seiner Verpackung. Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort
auf, damit das Gerat nicht beschadigt wird, wenn Sie ihn spater transportieren missen.
Wenn Sie die Originalverpackung entsorgen moéchten, vergewissern Sie sich, dass Sie alle
Teile korrekt recyceln.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Sollte ein Teil fehlen oder beschadigt sein, wenden Sie sich bitte umgehend an den
offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt:

Produkt

Rolle 28x300 cm
Bedienungsanleitung
Netzkabel

Entfernen Sie die Seriennummer des Produkts nicht, um im Falle einer Serviceanfrage die
korrekte Rickverfolgbarkeit Ihres Gerats sicherzustellen.

3. BEDIENUNG

Bedienfeldfunktionen

1.

Taste DRY (Trockene Lebensmittel)

Legen Sie den Beutel mit der offenen Seite korrekt tber die Vakuumkammer und Uber die
Dichtleiste (diese versiegelt den Beutel). Schlief3en Sie den Deckel fest und driicken Sie
auf beide Enden der Oberseite, bis Sie zwei ,Klicks" horen, um den Verschluss zu sichern.
Dricken Sie die Taste DRY, um den Vakuumiervorgang zu starten; die entsprechende
Kontrollleuchte leuchtet auf. Das Gerat vakuumiert, bis der gewlnschte Unterdruck
erreicht ist, und startet anschlieffend automatisch den Versiegelungsvorgang. \Wenn
die Kontrollleuchte erlischt, ist der Vorgang abgeschlossen. Driicken Sie die Tasten zur
Deckelentriegelung (auf beiden Seiten des Gerats), 6ffnen Sie den Deckel und entnehmen
Sie den Beutel.

2. Taste MOIST (Feuchte Lebensmittel)

Legen Sie den Beutel mit der offenen Seite korrekt Gber die Vakuumkammer und tber die
Dichtleiste (diese versiegelt den Beutel). Schlief3en Sie den Deckel fest und driicken Sie
auf beide Enden der Oberseite, bis Sie zwei ,Klicks" horen, um den Verschluss zu sichern.
Driicken Sie die Taste MOIST, um den Vakuumiervorgang zu starten; die Kontrollleuchte
leuchtet auf. Sobald der spezifizierte Unterdruck erreicht ist, stoppt das Absaugen
automatisch und die Versiegelung beginnt. Der Vorgang ist abgeschlossen, wenn die
Kontrollleuchte erlischt. Diese Option ist flr feuchte Lebensmittel geeignet, niemals
fir Flissigkeiten. Driicken Sie die Tasten zur Deckelentriegelung (auf beiden Seiten des
Gerats), 6ffnen Sie den Deckel und entnehmen Sie den Beutel.
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3. Taste MOIST+ (Sehr feuchte Lebensmittel)

Legen Sie den Beutel mit der offenen Seite korrekt Gber die Vakuumkammer und tber die
Dichtleiste (diese versiegelt den Beutel). Schlief3en Sie den Deckel fest und driicken Sie
auf beide Enden der Oberseite, bis Sie zwei ,Klicks" horen, um den Verschluss zu sichern.
Driicken Sie die Taste MOIST+, um den Vakuumiervorgang zu starten; die Kontrollleuchte
leuchtet auf. Sobald der gewlinschte Unterdruck erreicht ist, stoppt das Absaugen und
die Versiegelung beginnt automatisch. In diesem Modus ist die Versiegelungszeit langer.
Der Vorgang ist abgeschlossen, wenn die Kontrollleuchte erlischt. Diese Option ist flr
sehr feuchte Lebensmittel geeignet, jedoch niemals fir Flissigkeiten. Driicken Sie die
Tasten zur Deckelentriegelung (auf beiden Seiten des Gerats), 6ffnen Sie den Deckel und
entnehmen Sie den Beutel.

4. Taste SEAL (Verschweifien)

Legen Sie die Offnung des Beutels auf die Dichtleiste, schliefen Sie den Deckel und
dricken Sie auf beide Enden der Oberseite des Deckels. Driicken Sie diese Taste, um
ausschliefilich die Heifdversiegelung zu aktivieren; die Kontrollleuchte leuchtet auf und
erlischt nach Abschluss des Vorgangs. Driicken Sie die Tasten zur Deckelentriegelung (auf
beiden Seiten des Gerats), 6ffnen Sie den Deckel und entnehmen Sie den Beutel.

5. Taste PULSE (Nur Vakuum)

Legen Sie den Beutel mit der offenen Seite korrekt tber die Vakuumkammer und Uber die
Dichtleiste. Schlief3en Sie den Deckel fest und driicken Sie auf beide Enden der Oberseite,
bis Sie zwei ,Klicks" horen, um den Verschluss zu sichern. Halten Sie die Taste PULSE
gedrickt, um die Vakuumpumpe manuell zu betatigen. Sobald der erreichte Vakuumgrad
ausreichend ist, lassen Sie die Taste los, um das Absaugen zu stoppen, und driicken Sie
anschlief3end die Taste SEAL. Driicken Sie die Tasten zur Deckelentriegelung (auf beiden
Seiten des Gerats), 6ffnen Sie den Deckel und entnehmen Sie den Beutel.

6. Taste STOP (Stopp)

In jedem Betriebszustand driicken Sie die STOP-Taste, um den laufenden Vorgang sofort
zu unterbrechen. Das Gerat kehrt in den Standby-Modus zurlick, und die Kontrollleuchte
bleibt an.

Hinweis zum Uberhitzungsschutz

58

Wenn mehrere Kontrollleuchten am Bedienfeld nach langerem Gebrauch gleichzeitig
blinken, bedeutet dies, dass der Uberhitzungsschutz aktiviert wurde.

Warten Sie 5 bis 10 Minuten, damit das Gerat abkihlen kann. Sobald es seine
Betriebstemperatur wieder erreicht hat, kehrt es in den Normalbetrieb zurtick.
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Bedienung
Herstellen eines Beutels aus der Rolle
Abb. 3

1.

Ziehen Sie die Rolle aus dem integrierten Rollenfach und schieben Sie den integrierten
Schneider entlang der Rolle, um die benttigte Beutellange zu erhalten. Abb. 4

Filhren Sie ein offenes Ende des Beutels in die Vakuumkammer ein, wobei die Offnung
Uber die Dichtleiste gefluihrt wird. Schlief3en Sie den Deckel fest und drlicken Sie an beiden
Enden, bis Sie zwei ,Klicks" horen. Driicken Sie die Taste SEAL. Wenn die Kontrollleuchte
erlischt, driicken Sie die Tasten zur Deckelentriegelung (auf beiden Seiten des Cerats),
offnen Sie den Deckel und entnehmen Sie den bereits versiegelten Beutel an einem Ende.

Einen Beutel vakuumieren und versiegeln

1.

Legen Sie das Lebensmittel in den Beutel und platzieren Sie das offene Ende liber der
Vakuumkammer und Uber die Dichtleiste. Verstopfen Sie die Vakuumduse nicht. Abb. 5
Schlief3en Sie den Deckel fest und drlicken Sie auf beide Enden der Oberseite, bis Sie zwei
JKlicks" horen, um den Verschluss zu sichern. Abb. 6
Starten Sie den Vorgang durch Auswahl (Abb.6):

o  TasteDRY/MOIST/MOIST+, umdas Vakuumierenund anschlief?end das automatische

Versiegeln durchzuftihren.

0 Taste SEAL, wenn Sie nur versiegeln mochten (ohne Vakuum).
Wenn die entsprechende Kontrollleuchte erlischt, ist der Vorgang abgeschlossen. Driicken
Sie die Tasten zur Deckelentriegelung auf beiden Seiten, 6ffnen Sie den Deckel und
entnehmen Sie den versiegelten Beutel. Abb. 7

Vakuumieren mit dem Zubehorschlauch

1.

Der Vakuum-Zubehorschlauch ist kompatibel mit Vakuumierbehaltern, die
Vakuumanschlisse von weniger als 1 Zoll (=2,54 cm) haben. Siehe Abbildung fir
Adaptermafse. Abb. 8

2. Fuhren Sie den kleinen Schlauchadapter in die VakuumdUse ein.

3. Stecken Sie den grofden Adapter in den Zubehor-/Behalteranschluss (Deckel mit Ventil).
Abb. 9

4. DruckenSiedie Zubehor-Taste. DerVorgang stopptautomatisch, sobald die Luftabsaugung
abgeschlossen ist. Abb. 10

Hinweise

Das Produkt enthalt keine Vakuumbehalter; diese mlissen separat erworben werden.
Stellen Sie vor der Verwendung des Schlauches sicher, dass der Behalter fur das
Vakuumieren geeignet ist.

Vakuumieren mit dem Flaschenverschluss

1.

Setzen Sie den Vakuumverschluss auf die Flasche. Abb. 11
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2. FuUhren Sie den kleinen Adapter des Vakuumschlauchs in die Vakuumddse ein.
3. Verbinden Sie den grofRen Adapter mit dem Zubehtranschluss (Flaschenverschluss). Abb.

12

4. Drucken Sie die Zubehor-Taste. Das Gerat stoppt automatisch, sobald der Vakuumvorgang
abgeschlossen ist. Abb. 15 Abb. 13

Hinweise

Das Produkt enthalt keinen Vakuumverschluss fur Flaschen; dieser kann separat erworben

werden.

Verwenden Sie den Verschluss nicht mit Plastikflaschen, kohlensaurehaltigen Getranken
oder anderen gasférmigen Getranken. Der starke Unterdruck kann dazu fuhren, dass die
Flasche kollabiert und sich verformt.

Aufbewahrungsleitfaden

Lebensmittel Normale Haltbarkeit mit
Haltbarkeit Vakuumverpackung
Fleisch 2-3 Tage 8-9 Tage
) Fisch und Meerfrichte |1-3 Tage 4-5 Tage
E(;:L;Ergank Gekochtes Fleisch 4-6 Tage 10-14 Tage
GemUse 3-5Tage 7-10 Tage
Eier 10-15 Tage 30-50 Tage
Gefrierschrank Fleisch 3-5 Monate 1Jahre
(=16 bis 20 °0) Fisch und Meerfriichte | 3-5 Monate 1Jahre
Brot 1-2 Tage 6-8 Tage
Raumtemperatur Reis/Mehl 3-5 Monate >1Jahr
(25+2°0) Er“cInLJS,se“/ 3-6 Monate >1Jahr
Hilsenfriichte
Teeblatter 5-6 Monate >1Jahr

Die Tabelle zeigt die

ungefahre Haltbarkeit mit und ohne Vakuumverpackung flr jedes

Lebensmittel und jede Bedingung: Kithlschrank (5 = 2 °C), Gefrierschrank (-16 bis =20 °C) und

Raumtemperatur (25 + 2 °C).

- DieVakuumverpackungverlangertdie Frische,indem sie Oxidation und Feuchtigkeitsverlust
reduziert, ersetzt jedoch nicht die Kiihlung oder das Einfrieren, wenn diese notwendig sind.
Beschriften Sie jeden Beutel mit Inhalt und Datum. Uberpriifen Sie den Zustand vor dem
Verzehr. Wenn Sie aufgeblahte Beutel, anormale Gerliche oder Vakuumverlust feststellen,
entsorgen Sie diese.
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Verwenden Sie kompatible Beutel/Behalter und handhaben Sie die Lebensmittel
hygienisch, um die angegebenen Zeiten zu erreichen.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker des Gerats.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Vermeiden Sie, dass
Wasser oder andere Flissigkeiten in den Stromanschluss des Gerats gelangen.
Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel, Scheuerschwamme oder
Losungsmittel, um die Oberflache nicht zu beschadigen.

Reinigen Sie die Auf3enfladche mit einem weichen, leicht in Seifenwasser angefeuchteten
Tuch und trocknen Sie sie anschliefsend ab.

Entfernen Siealle Speisereste oder Flissigkeiten aus der Vakuumkammer mit Kiichenpapier
oder einem weichen Tuch.

Trocknen Sie das Gerat vollstandig ab, bevor Sie es wieder verwenden.

NTC-Temperatursensor

Uberwacht die Temperatur des Gerats. Bei Uberhitzung wird automatisch der Schutzmodus
aktiviert: Die Kontrollleuchten am Bedienfeld blinken und der Betrieb wird vortbergehend
deaktiviert.

Wenn das Gerat auf seine Betriebstemperatur abgekihlt ist, kehrt es zum normalen
Betrieb zurtick und die Kontrollleuchten horen auf zu blinken.

5. PROBLEMBEHEBUNG

1.

A.
B.

Es passiert nichts, wenn das Netzkabel eingesteckt wird
Uberpriifen Sie, ob das Netzkabel nicht beschadigt ist.
Stellen Sie sicher, dass das Kabel sowohl an die Steckdose als auch an das Gerat korrekt
angeschlossen ist.

Das Gerat ist eingesteckt, vakuumiert aber nicht
Uberpriifen Sie, ob der Deckel korrekt geschlossen/verriegelt ist.
Stellen Sie sicher, dass das offene Ende des Beutels korrekt in der Vakuumkammer
positioniert ist.
Uberprufen Sie, ob der Beutel Perforationen oder Schnitte aufweist.
Uberpriifen Sie, ob die Schaumdichtung verformt oder beschadigt ist.

Die Luft wird aus dem Beutel abgesaugt, tritt aber wieder ein (Vakuumverlust).

Uberpriifen Sie, ob ein Loch oder eine Perforation im Beutel vorhanden ist; er kdnnte durch
spitze Gegenstande beschadigt worden sein. Ersetzen Sie den Beutel bei Bedarf.
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B. Uberpriifen Sie die SchweiRnaht. Jede Falte in der Naht kann zu Lufteintritt fithren. Falls
vorhanden, schneiden Sie den versiegelten Rand ab und versiegeln Sie erneut.

C. Wenn Feuchtigkeit oder Flussigkeit in der Beutel6ffnung vorhanden ist, schneiden Sie
diesen Bereich ab und trocknen Sie ihn. Wahlen Sie anschliefdend den Modus MOIST und
versiegeln Sie erneut.

D. Wenn Lebensmittel Uiber einen langeren Zeitraum gelagert wurden und der Beutel durch
Gase aufgeblaht ist, kann dies auf Verderb hindeuten. Entsorgen Sie diese.

Hinweise

1. Um eine Uberhitzung zu vermeiden, lassen Sie das Gerdt zwischen den Anwendungen
60 Sekunden lang abkihlen. Halten Sie den Deckel gedffnet, um die Warmeableitung zu
beschleunigen.

2. Wennsich der Beutel verformt oder schmilzt, konnte die Dichtleiste Uberhitzt sein. Lassen
Sie das Gerat 60 Sekunden abkuhlen, bevor Sie es erneut verwenden.

3. FUr eine bessere Konservierung verwenden Sie Beutel nicht wieder, nachdem Sie rohes
Fleisch, Fisch oder fetthaltige Lebensmittel darin gelagert haben. Verwenden Sie Beutel
auch nicht wieder, nachdem sie bei geringer Hitze, Sous-Vide oder in der Mikrowelle
erhitzt wurden.

6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Produkt: Sealvac Roll&Cut 800
Referenz des Gerates: EU01.128397

Leistung: 110 W
Spannung: 220 - 240V
Frequenz: 50 - 60 Hz

Der Energieverbrauch des Gerats im ausgeschalteten Zustand betragt 0,37 W.
Der Zeitraum, nach dem sich das Gerat automatisch ausschaltet, betragt 10 Minuten.

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien
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7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder der Akku/Batterie
gemafs den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmull zu entsorgen sind.
Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht hat, sollten Sie die
Batterien/Akkus entfernen und es zu einervon den drtlichen Behdrden bestimmten
— Sammelstelle bringen.
Die Verbraucher mussen sich mit Ihren ¢rtlichen Behorden oder Einzelhandlern in Verbindung
setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und / oder
ihre Akkus zu erhalten.
Informationen Uber nationale Verpackungsrecyclingprogramme und deren Kennzeichnung
finden Sie auf unserer Website.
Die Einhaltung der oben genannten Richtlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber Ihrem Produkt, kdnnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen tber die Telefonnummer: +34 963210728.

9. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten dieses Handbuchs liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf ohne
die vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Datenabrufsystem gespeichert oder aufirgendeine Weise (elektronisch,
mechanisch, durch Fotokopieren, Aufzeichnen oder Ahnliches) (ibertragen oder verbreitet
werden.

10. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europadischen

Union geltenden Vorschriften Ubereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter
Einhaltung der erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und
gepruft. Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender Website zu
finden: https://storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity

c € Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden
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1. PARTI E COMPONENTI

Figura

1. Barra di pressione in silicone: Lavora insieme alla guarnizione in schiuma di tenuta per
ottenere una sigillatura ottimale.

2. Guarnizione in schiuma: La sua funzione e garantire la tenuta della camera del vuoto
affinché il sacchetto possa essere confezionato correttamente.

3. Bocchetta sottovuoto: Viene utilizzata per estrarre laria da sacchetti, contenitori o
bottiglie. Non ostruire la bocchetta sottovuoto quando si confeziona sottovuoto un
sacchetto. Quando si confeziona un contenitore o una bottiglia, assicurarsi che il tubo
accessori sia collegato saldamente a questa bocchetta sottovuoto.

Camera sottovuoto: Camera ermetica destinata alla creazione del sottovuoto.

5. Striscia sigillante: Lavora insieme alla barra di pressione in silicone per effettuare la
sigillatura.

6. Tasto Accessori: Premere questo pulsante per attivare il sottovuoto con gli accessori. Il
motore funzionera fino al termine del processo di sottovuoto. Assicurarsi di collegare
saldamente il tubo flessibile alla porta accessori prima di utilizzare contenitori compatibili
(ad es. tappi per vino, contenitori a forma di bombola o sacchetti con chiusura a zip
compatibili).

7. Vano integrato per il rotolo: La larghezza del sacchetto non deve superare 28 cm.

8. Taglierina integrata: Aprire il coperchio superiore, estrarre la lunghezza di sacchetto
desiderata, tenere il sacchetto con una mano e far scorrere la taglierina lungo il rotolo per
ottenere la lunghezza richiesta.

9. Pulsantidirilascio delcoperchio: Premere dopo il processo di confezionamento e sigillatura
per aprire il coperchio e rilasciare il sacchetto.

Pannello di controllo

1. Tasto DRY (Alimenti secchi)

2. Tasto MOIST (Alimenti umidi)

3. Tasto MOIST+ (Alimenti molto umidi)
4. Tasto SEAL (Sigillare)

5. Tasto PULSE (Solo sottovuoto)

6. Tasto STOP (Arresto)

Nota:

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.
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2. PRIMA DELL'USO

Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre il prodotto dalla scatola. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un
luogo sicuro per prevenire danni all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo
in futuro. Se si desidera smaltire l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli
elementi in modo appropriato.

Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi nella scatola e in buono stato.
Se uno di essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il
Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola:

Prodotto

Rotolo da 28x300 cm

Manuale diistruzioni

Cavo di alimentazione

Non rimuovereilnumero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita
dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

3. FUNZIONAMENTO

Funzioni del pannello

1.

Tasto DRY (Alimenti secchi)

Posizionare correttamente il sacchetto con lestremita aperta sulla camera del
sottovuoto, facendolo passare attraverso la barra saldante (il sacchetto verra sigillato).
Chiudere il coperchio con forza e premere su entrambe le estremita della parte superiore
finché non si sentono due “clic" per assicurare la chiusura. Premere il tasto DRY per
avviare il sottovuoto; la relativa spia si accende. L'apparecchio esegue il sottovuoto fino a
raggiungere la depressione target e quindi avvia automaticamente la sigillatura. Quando
la spia si spegne, il processo & terminato. Premere i tasti di sgancio del coperchio (situati
su entrambi i lati del prodotto), aprire il coperchio e rimuovere il sacchetto.

2. Tasto MOIST (Alimenti umidi)

Posizionare correttamente il sacchetto con lestremita aperta sulla camera del
sottovuoto, facendolo passare attraverso la barra saldante (il sacchetto verra sigillato).
Chiudere il coperchio con forza e premere su entrambe le estremita della parte superiore
finché non si sentono due “clic” per assicurare la chiusura. Premere il tasto MOIST per
avviare il sottovuoto; la spia si accende. Alraggiungimento della depressione specificata,
'aspirazione si arresta automaticamente e inizia la sigillatura. Il processo termina
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quando la spia si spegne. Questa opzione & adatta per alimenti umidi, mai per liquidi.
Premere i tasti di sgancio del coperchio (situati su entrambi i lati del prodotto), aprire il
coperchio e rimuovere il sacchetto.

3. Tasto MOIST+ (Alimenti molto umidi)

Posizionare correttamenteil sacchetto con l'estremita aperta sulla camera delsottovuoto,
facendolo passare attraverso la barra saldante (il sacchetto verra sigillato). Chiudere il
coperchio con forza e premere su entrambe le estremita della parte superiore finché non
si sentono due “clic” per assicurare la chiusura. Premere il tasto MOIST+ per avviare il
sottovuoto; la spia si accende. Al raggiungimento della depressione target, 'aspirazione
si arresta e la sigillatura si avvia automaticamente. In questa modalita, il tempo di
sigillatura e piu lungo. Il processo termina quando la spia si spegne. Questa opzione e
adatta per alimenti pitt umidi, ma mai per liquidi. Premere i tasti di sgancio del coperchio
(situati su entrambi i lati del prodotto), aprire il coperchio e rimuovere il sacchetto.

4, Tasto SEAL (Sigillare)

Posizionare limboccatura del sacchetto sulla barra saldante, chiudere e premere su
entrambe le estremita della parte superiore del coperchio. Premere questo tasto per
attivare solo la sigillatura a caldo; la spia si accende e si spegne al termine. Premere i
tasti di sgancio del coperchio (situati su entrambi i lati del prodotto), aprire il coperchio e
rimuovere il sacchetto.

5. Tasto PULSE (Solo sottovuoto)

Posizionare correttamenteil sacchetto con l'estremita aperta sulla camera del sottovuoto,
facendolo passare attraverso la barra saldante. Chiudere il coperchio con forza e
premere su entrambe le estremita della parte superiore finché non si sentono due “clic”
per assicurare la chiusura. Tenere premuto il tasto PULSE per azionare manualmente la
pompa del sottovuoto. Quando il livello di vuoto raggiunto e sufficiente, rilasciare il tasto
per arrestare l'aspirazione e, subito dopo, premere il tasto SEAL. Premere i tasti di sgancio
del coperchio (situati su entrambi i lati del prodotto), aprire il coperchio e rimuovere il
sacchetto.

6. Tasto STOP (Arresto)

In qualsiasi stato di funzionamento, premere il tasto STOP per interrompere
immediatamente il processo in corso. Lapparecchio torna in modalita standby e la spia
rimane accesa.

Nota sulla protezione contro il surriscaldamento
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Se pil spie del pannello lampeggiano contemporaneamente dopo un utilizzo prolungato,
significa che e stata attivata la protezione contro il surriscaldamento.
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Attendere da 5 a 10 minuti affinché lapparecchio si raffreddi. Quando torna alla
temperatura di lavoro, riprende il funzionamento normale.

Funzionamento
Realizzare un sacchetto dal rotolo
Fig. 3

1.

Estrarre il rotolo dal vano integrato e far scorrere il taglierino integrato lungo il rotolo per
ottenere la lunghezza di sacchetto desiderata. Fig. 4

Inserire un'estremita aperta del sacchetto nella camera del sottovuoto, facendo passare
l'imboccatura sopra la barra saldante. Chiudere il coperchio e premere con decisione su
entrambe le estremita fino a sentire due “clic". Premere il tasto SEAL. Quando la spia si
spegne, premere i tasti di sgancio del coperchio (situati su entrambi i lati del prodotto),
aprire il coperchio e rimuovere il sacchetto gia sigillato su un lato.

Confezionare sottovuoto e sigillare un sacchetto

1.

Inserire lalimento nel sacchetto e posizionare lestremita aperta sulla camera del
sottovuoto, facendola passare attraverso la barra saldante. Non ostruire la bocchetta del
sottovuoto. Fig. 5
Chiudere il coperchio con forza e premere su entrambe le estremita della parte superiore
finché non si sentono due “clic” per assicurare la chiusura. Fig. 6
Awviare il processo selezionando (Fig. 6):

0 Tasto DRY/MOIST/MOIST+ per eseguire il sottovuoto e, automaticamente, la

sigillatura.

o] Tasto SEAL se si desidera solo sigillare (senza sottovuoto).
Quando la relativa spia si spegne, il processo e terminato. Premere i tasti di sgancio del
coperchio su entrambi i lati, aprire il coperchio e rimuovere il sacchetto sigillato. Fig.7

Confezionamento sottovuoto con il tubo accessori

1.

Il tubo accessori per il sottovuoto @ compatibile con contenitori dotati di porta del vuoto
inferiore a1in (= 2,54 cm). Fare riferimento alla figura per le misure degli adattatori. Fig. 8

2. Inserire l'adattatore piccolo del tubo nella bocchetta del sottovuoto.

3. Posizionare l'adattatore grande sulla porta dell'accessorio/contenitore (coperchio con
valvola). Fig. 9

4. Premere il tasto Accessori. Il processo si arresta automaticamente al termine
dell'aspirazione dell'aria. Fig.10

Nota bene

Il prodotto non include contenitori per il sottovuoto; devono essere acquistati
separatamente.

Prima di utilizzare il tubo, assicurarsi che il contenitore sia idoneo al confezionamento
sottovuoto.
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Confezionamento sottovuoto con il tappo per bottiglie

1. Posizionare il tappo sottovuoto sulla bottiglia. Fig. 11

2. Inserire 'adattatore piccolo del tubo nella bocchetta del sottovuoto.

3. Collegare l'adattatore grande all'attacco per accessori (tappo della bottiglia). Fig. 12

4. Premere il tasto Accessori. Lapparecchio si arresta automaticamente quando il ciclo di
sottovuoto e terminato. Fig. 13

Nota bene

Il prodotto non include il tappo sottovuoto per bottiglie; pud essere acquistato
separatamente.
Non utilizzare il tappo con bottiglie di plastica, bevande gassate o altre bevande con gas.
La forte depressione puo far collassare e deformare la bottiglia.

Guida alla conservazione

Durata di conservazione con

Alimento Durata normale )
confezionamento sottovuoto
Carne 2-3 giorni 8-9 giorni
Pesce e frutti di mare |1-3 giorni 4-5 giorni
Frigorif
(;'EC’;LSO Carne cotta 4-6 giorni 10-14 giorni
Verdura 3-5giorni 7-10 giorni
Uova 10-15 giorni 30-50 giorni
Congelatore Carne 3-5mesi Tanno
(da-16a-20°C) | Pesce e frutti di mare |3-5 mesi 1anno
Pane 1-2 giorni 6-8 giorni
Temperatura Riso/farina 3-5mesi >7anno
ambiente — - -
(25 +2°0) Arachidi/legumi 3-6 mesi >7anno
Foglie di te 5-6 mesi >7anno

La tabella indica i tempi di conservazione indicativi con e senza confezionamento sottovuoto
per ciascun alimento e per ciascuna condizione: frigorifero (5 = 2 °C), congelatore (da -16 a -20
°C) e temperatura ambiente (25 = 2 °C).
Il confezionamento sottovuoto prolunga la freschezza riducendo l'ossidazione e la perdita
di umidita, ma non sostituisce la refrigerazione o il congelamento quando sono necessari.
Etichettare ogni sacchetto indicando il contenuto e la data. Controllare le condizioni del
prodotto prima del consumo. Se si notano sacchetti gonfi, odori anomali o perdita del
vuoto, smaltire l'alimento.
Utilizzare sacchetti/recipienti compatibili e manipolare gli alimenti in modo igienico per
rispettare i tempi indicati.
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4. PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente prima di procedere alla pulizia.

Non pulire né sommergere l'apparecchio in acqua o altri liquidi. Evitare che acqua o altri
liquidi entrino nel connettore di alimentazione dell'apparecchio.

Non utilizzare detergenti abrasivi, spugne abrasive né solventi, per non danneggiare la
superficie.

Pulire la superficie esterna con un panno morbido leggermente inumidito con acqua
saponata.

Rimuovere eventuali residui di cibo o liquidi dalla camera del sottovuoto con carta da
cucina o un panno morbido.

Asciugare completamente l'apparecchio prima di utilizzarlo nuovamente.

Sensore di temperatura NTC

Monitorare la temperatura dellapparecchio. In caso di surriscaldamento, si attiva
automaticamente la modalita di protezione: le spie del pannello lampeggiano e il
funzionamento viene temporaneamente disabilitato.

Quando l'apparecchio si raffredda fino a raggiungere la temperatura di lavoro, torna al
funzionamento normale e le spie smettono di lampeggiare.

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

—

Non succede nulla quando si collega il cavo di alimentazione
Verificare che il cavo di alimentazione non sia danneggiato.
Assicurarsi che il cavo sia collegato correttamente sia alla presa di corrente sia
all'apparecchio.

L'apparecchio e collegato, ma non esegue il sottovuoto
Verificare che il coperchio sia chiuso/bloccato correttamente.
Verificare che l'estremita aperta del sacchetto sia posizionata correttamente all'interno
della camera sottovuoto.
Controllare se il sacchetto presenta perforazioni o tagli.
Verificare se la guarnizione in schiuma di tenuta e deformata o danneggiata.

'aria viene estratta dal sacchetto, ma rientra (perdita di sottovuoto)

Controllare se nel sacchetto e presente un foro o una perforazione; potrebbe essere stato
danneggiato da oggetti appuntiti. Se necessario, sostituire il sacchetto.

Ispezionare la linea di sigillatura. Qualsiasi piega lungo la linea pud causare ingressi d'aria.
Se presente, rifilare il bordo sigillato e sigillare di nuovo.

Se sono presenti umidita o liquidi sullimboccatura del sacchetto, tagliare quella parte e
asciugarla. Quindi selezionare la modalita MOIST e sigillare nuovamente.
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D. Se gli alimenti sono stati conservati per molto tempo e il sacchetto € gonfio a causa dei
gas, potrebbe indicare deterioramento. Smaltirli.

Nota bene

1. Per evitare il surriscaldamento, lasciare raffreddare l'apparecchio per 60 secondi tra un
utilizzo e l'altro. Tenere il coperchio aperto per accelerare la dissipazione del calore.

2. Se il sacchetto si deforma o si scioglie, e possibile che la barra di saldatura si sia
surriscaldata. Lasciare raffreddare l'apparecchio per 60 secondi prima di usarlo di nuovo.

3. Per una migliore conservazione, non riutilizzare i sacchetti dopo aver conservato carne
cruda, pesce o alimenti grassi. Non riutilizzare i sacchetti dopo averli riscaldati a fuoco
lento, con il metodo sous vide o nel microonde.

6. SPECIFICHE TECNICHE

Prodotto: Sealvac Roll&Cut 800
Codice prodotto: EU01_128397

Potenza: 110 W
Tensione: 220 - 240V
Frequenza: 50 - 60 Hz

ILconsumo energetico dell'apparecchio in qualsiasi condizione di spegnimento é paria 0,37 W.
Lintervallo di tempo dopo il quale il dispositivo passa automaticamente in modalita off e di 10
minuti.

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto e/o
le pile/batterie devono essere smaltite separatamente dai rifiuti domestici.
Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario
rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta
— designato dalle autorita locali.
Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature elettriche ed
elettroniche e/o le pile/batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.
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Le informazioni sui sistemi nazionali di riciclaggio degli imballaggi sono disponibili sul nostro
sito web.
ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere 'ambiente.

8. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Siraccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se riscontra un problema con il prodotto o per qualsiasi domanda, la invitiamo a contattare il
servizio di Assistenza Tecnica ufficiale Cecotec al numero +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili

nell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato per
soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione di
Conformita UE e disponibile al seguente link:  https://storececotec.it/it/information/
declaration-of-conformity

c € Con la presente, Cecotec Innovaciones dichiara che questo prodotto & conforme ai
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1. PECAS E COMPONENTES

Figura

1. Barra de presséo de silicone: Funciona em conjunto com a junta de espuma de vedacao
para obter uma vedacao ideal.

2. Juntade espuma de vedacao: A sua funcao é garantir a estanqueidade da cémara de vacuo
para que 0 saco possa ser embalado corretamente.

3. Bocal de vacuo: Utiliza-se para extrair o ar de sacos, recipientes ou garrafas. Nao obstrua
0 bocal de vacuo ao embalar um saco a vacuo. Ao embalar um recipiente ou uma garrafa,
certifique-se de que a mangueira de acessorios esta ligada a este bocal de vacuo.

4. (Camara de vacuo: Cémara hermética destinada a criar o vacuo.

5. Fita de selagem: Funciona em conjunto com a barra de pressao de silicone para efetuar a
selagem.

6. Botao de acessoérios: Prima este botdo para ativar o vacuo com acessorios. O motor
funcionara até que o processo de vacuo termine. Certifique-se de que liga firmemente a
mangueira a porta de acessorios antes de utilizar recipientes compativeis (por exemplo,
rolhas de vinho, recipientes tipo «canister» ou sacos com fecho zip compativeis).

7. Compartimento para rolo integrado: A largura do saco ndo deve exceder 28 cm.

8. Cortador integrado: Abra a tampa superior, retire o comprimento de saco desejado, segure
0 saco com uma mao e deslize o cortador ao longo do rolo para obter o comprimento
necessario.

9. Botoes de libertacdo da tampa: Pressione apés o processo de enchimento e selagem para
abrir a tampa e libertar o saco.

Painel de controlo

1. Botdo DRY (Alimentos secos)

2. Botdo MOIST (Alimentos himidos)

3. Botao MOIST+ (Alimentos himidos+)
4, Botao SEAL (Selar)

5. Botdo PULSE (Apenas vacuo)

6. Botao STOP (Parar)

Nota:

Os graficos deste manual sao representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente aos do produto.

2. ANTES DE UTILIZAR

- Este aparelho vem numa embalagem concebida para o proteger durante o transporte.
Retire o aparelho da caixa. Pode guardar a caixa original e outros elementos da embalagem
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num local seguro para evitar danos no aparelho caso precise de o transportar no futuro.
Se pretender deitar fora a embalagem original, certifique-se de que recicla todos os
elementos corretamente.

Certifiqgue-se de que todas as pecas e componentes estao incluidos e em bom estado. Se
faltar alguma peca ou se nao estiverem em bom estado, contacte imediatamente o Servico
de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Conteldo da caixa:

Produto

Rolo de 28x300 cm
Manual de instrucbes
Cabo de alimentacao

Nao remova o nimero de série do produto, para poder manter uma correta rastreabilidade
do seu equipamento caso necessite de assisténcia.

3. FUNCIONAMENTO

Funcées do painel

1.

Botao DRY (Alimentos secos)

Coloque corretamente o saco com a extremidade aberta sobre a cémara de vacuo,
passando-o pela fita de selagem (esta ird selar o saco). Feche bem a tampa e pressione
as duas extremidades da parte superior até ouvir dois «cliques» para garantir o fecho.
Prima o botdo DRY para iniciar o vacuo; a luz indicadora correspondente acende-se. O
equipamento realiza o vacuo até atingir a pressao negativa pretendida e, em seguida,
inicia automaticamente a selagem. Quando o indicador se apagar, 0 processo esta
concluido. Pressione os botdes de libertacdo da tampa (localizados em ambos os lados
do produto), abra a tampa e retire o saco.

2. Botdo MOIST (Alimentos hiimidos)

Cologue corretamente o saco com a extremidade aberta sobre a camara de vacuo
e passando pela fita de selagem (esta ird selar o saco). Feche a tampa com forca e
pressione as duas extremidades da parte superior até ouvir dois “cliques” para garantir
o fecho. Prima o botdo MOIST para iniciar o vacuo; o indicador acende-se. Ao atingir a
pressdo negativa especificada, a aspiracdo para automaticamente e comeca a selagem.
0 processo termina quando o indicador se apaga. Esta opcao é adequada para alimentos
humidos, nunca liquidos. Prima os botdes de libertacdo da tampa (localizados em ambos
os lados do produto), abra a tampa e retire o saco.
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3. Botdo MOIST+ (Alimentos mais himidos)

Coloque corretamente o saco com a extremidade aberta sobre a cémara de vacuo e
passando pela fita de selagem (ira selar o saco). Feche bem a tampa e pressione as duas
extremidades da parte superior até ouvir dois «cliques» para garantir o fecho. Prima o
botao MOIST+ para iniciar o vacuo; o indicador acende-se. Ao atingir a pressao negativa
pretendida, a aspiracdo pdara e a selagem inicia-se automaticamente. Neste modo, o
tempo de selagem é mais longo. O processo termina quando o indicador se apaga. Esta
opcao é adequada para alimentos mais himidos, mas nunca liquidos. Pressione os
botdes de libertacdo da tampa (localizados em ambos os lados do produto), abra a tampa
e retire o saco.

4. Botao SEAL (Selar)

Cologue abocadosacosobre abarrade selagem, feche e pressione as duas extremidades
da parte superior da tampa. Prima este botao para ativar apenas a selagem a quente;
o indicador acende-se e apaga-se quando terminar. Prima os botdes de libertacao da
tampa (localizados em ambos os lados do produto), abra a tampa e retire o saco.

5. Botao PULSE (Apenas vacuo)

Cologue corretamente o saco com a extremidade aberta sobre a camara de vacuo
e passando pela fita de selagem. Feche a tampa com forca e pressione as duas
extremidades da parte superior até ouvir dois «cliques» para garantir o fecho. Mantenha
premido o botdo PULSE para acionar manualmente a bomba de vacuo. Quando o nivel de
vacuo atingido for suficiente, solte o botdo para interromper a aspiracdo e, em seguida,
prima o botéo SEAL. Prima os botdes de libertacdo da tampa (localizados em ambos os
lados do produto), abra a tampa e retire o saco.

6. Botao STOP (Parar)

Nota

Funci

Em qualquer estado de funcionamento, prima o botdao STOP para interromper
imediatamente o processo em curso. O equipamento volta ao modo de espera e o
indicador permanece aceso.

sobre a protecao contra sobreaquecimento

Sevarios indicadores luminosos do painel piscarem ao mesmo tempo apés uma utilizacdo
continua, significa que a protecdo contra sobreaquecimento foi ativada.

Aguarde 5a 10 minutos para que o aparelho arrefeca. Quando recuperar a temperatura de
funcionamento, voltard ao modo normal.

ionamento

Fazer um saco a partir do rolo

Fig. 3
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Puxe o rolo no compartimento para rolos integrado e deslize o cortador integrado ao longo
do rolo para obter o comprimento de saco necessario. Fig. 4

Introduza uma das extremidades abertas do saco na camara de vacuo, passando a
abertura sobre a fita de selagem. Feche a tampa e pressione firmemente em ambas
as extremidades até ouvir dois «cliques». Prima o botdo SEAL. Quando a luz indicadora
se apagar, prima os botdes de libertacdo da tampa (localizados em ambos os lados do
produto), abra a tampa e retire 0 saco ja selado por uma das extremidades.

Envasar a vacuo e selar um saco

1.

Cologue o alimento dentro do saco e posicione a extremidade aberta sobre a camara de
vacuo, passando pela fita de selagem. Nao obstrua o bocal de vacuo. Fig. 5
Feche bem a tampa e pressione as duas extremidades da parte superior até ouvir dois
«cliques» para garantir o fecho. Fig. 6
Inicie o processo selecionando (Fig. 6):

0 Botdo DRY/MOIST/MOIST+, para realizar o vacuo e, automaticamente, a selagem.

o Botdo SEAL, se pretender apenas selar (sem vacuo).
Quando a luz indicadora correspondente se apagar, o processo esta concluido. Pressione
os botoes de libertacao da tampa em ambos os lados, abra a tampa e retire o saco selado.
Fig. 7

Embalagem a vacuo com a mangueira de acessorios

1.

A mangueira de acessérios para vacuo é compativel com recipientes de embalagem que
tenham portas de vacuo com menos d e a 1 pol. (=2,54 cm). Consulte a figura para obter
as medidas dos adaptadores. Fig. 8

2. Insira o adaptador pequeno da mangueira no bocal de vacuo.

3. Coloque o adaptador grande na porta do acessorio/recipiente (tampa com valvula). Fig. 9

4. Pressione o botdo de Acessérios. O processo ird parar automaticamente quando a
extracao de ar terminar. Fig. 10

Notas

0 produto nao inclui recipientes para embalagem a vacuo; estes devem ser adquiridos
separadamente.

Antes de utilizar a mangueira, certifique-se de que o recipiente é adequado para
embalagem a vacuo.

Embalagem a vacuo com a tampa para garrafas

1.

2.
3.
4,

Coloque a tampa de vacuo na garrafa. Fig. 11

Insira o adaptador pequeno da mangueira de vacuo no bocal de vacuo.

Ligue o adaptador grande a porta do acessério (tampa da garrafa). Fig. 12

Prima o botdo Acessérios. O equipamento ird parar automaticamente quando o vécuo
estiver concluido. Fig. 13
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Notas

O produto né&o inclui a tampa de vacuo para garrafas; esta pode ser adquirida
separadamente.

Nao utilize a tampa com garrafas de plastico, bebidas gaseificadas nem outras bebidas
com gas. A forte depressao pode fazer com que a garrafa se deforme.

Guia de conservacao

Prazo de validade

Prazo de validade com

Alimentos normal embalagem avacuo
Carnes 2-3dias 8-9 dias
o Peixe e marisco 1-3 dias 4-5 dias

(F;ic;rloﬁcc)o Carnes cozinhadas 4-6 dias 10-14 dias

Legumes 3-5dias 7-10 dias

Ovos 10-15 dias 30-50 dias
Congelador Carnes 3-5meses Tano
(-16a-20°C) Peixe e marisco 3-5 meses 1ano

Pao 1-2 dias 6-8 dias
Temperatura Arroz/farinha 3-5 meses >Tano
ambiente Amendoins/
(25+2°0) leguminosas 3-6 meses > Tano

Folhas de cha 5-6 meses >Tano

A tabela indica prazos de validade orientativos com e sem embalagem a vacuo para cada
alimento e condicao: frigorifico (5 + 2 °C), congelador (-16 a -20 °C) e temperatura ambiente

(25=2°0).

A embalagem a vécuo prolonga a frescura ao reduzir a oxidacdo e a perda de humidade,
mas nao substitui a refrigeracdo ou a congelacdo quando estas sao necessarias.

Etiquete cada saco com o conteldo e a data. Verifigue o estado antes de consumir. Se
observar sacos inchados, odores anormais ou fuga de vacuo, deite fora.

Utilize sacos/recipientes compativeis e manuseie os alimentos de forma higiénica para
atingir os tempos indicados.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

1. Desligue o aparelho da tomada antes de proceder a limpeza.
2. N&o mergulhe o aparelho em agua nem noutros liquidos. Evite que a agua ou outros
liquidos entrem na tomada de alimentac&o do aparelho.
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Nao utilize produtos de limpeza abrasivos, esfregdes nem solventes para nao danificar a
superficie.

Limpe a superficie exterior com um pano macio ligeiramente humedecido em agua com
sabdo e, em seguida, seque-a.

Remova quaisquer restos de comida ou liquido da camara de vacuo com papel de cozinha
ou um pano macio.

Seque completamente o aparelho antes de voltar a utiliza-lo.

Sensor de temperatura NTC

—

Controla a temperatura do aparelho. Se ocorrer sobreaquecimento, o modo de protecdo é
ativado automaticamente: os indicadores luminosos do painel piscam e o funcionamento
é temporariamente desativado.

Quando o aparelho arrefecer até a sua temperatura de funcionamento, volta ao
funcionamento normal e os indicadores deixam de piscar.

. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

N&o acontece nada ao ligar o cabo de alimentacao

A.  Verifique se o cabo de alimentacado ndo esté danificado.

B. Certifique-se de que o cabo estd corretamente ligado tanto a tomada como ao aparelho.

2. Oaparelho estd ligado, mas nado aspira

A.  Verifique se a tampa esta corretamente fechada/bloqueada.

B.  Certifique-se de que a extremidade aberta do saco esta bem colocada dentro da camara

de vacuo.

C.  Verifique se o saco apresenta perfuracdes ou cortes.

D. Verifique se a junta de vedacao de espuma esté deformada ou danificada.

3. 0Oaréextraido do saco, mas volta a entrar (perda de vacuo)

A. Verifique se existe um buraco ou perfuracao no saco; este pode ter sido danificado por
objetos pontiagudos. Substitua o saco, se necessario.

B. Inspecione a linha de selagem. Qualquer ruga na linha pode provocar entradas de ar. Se
aparecer, recorte a borda selada e volte a selar.

C. Se houver humidade ou liquido na abertura do saco, corte essa zona e seque-a. Em
seguida, selecione o modo MOIST e volte a selar.

D. Seos alimentos tiverem sido armazenados durante muito tempo e o saco estiver inchado
devido a gases, isso pode indicar deterioracao. Deite-os fora.

Notas

1.

Para evitar o sobreaquecimento, deixe o aparelho arrefecer durante 60 segundos entre
utilizacdes. Mantenha a tampa aberta para acelerar a dissipacdo do calor.
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2. Se o saco se deformar ou chegar a derreter, a fita de selagem pode ter sobreaquecido.
Deixe o aparelho arrefecer durante 60 segundos antes de voltar a utiliza-lo.

3. Para uma melhor conservacao, nao reutilize os sacos apds terem armazenado carne
crua, peixe ou alimentos gordurosos. Também nao reutilize sacos apds os ter aquecido
em lume brando, sous vide ou no micro-ondas.

6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Produto: Sealvac Roll&Cut 800
Referéncia do produto: EU01_128397

Poténcia: 110 W
Tensao: 220 - 240V
Frequéncia: 50 - 60 Hz

0 consumo de energia do aparelho em qualquer condicao de modo desligado é de 0,37 W.
0 perfodo apés o qual o aparelho entra automaticamente no modo desligado é de 10 minutos.

As especificacdes técnicas podem sofrer alteracSes sem aviso prévio, com o objetivo de
melhorar a qualidade do produto.
Fabricado na China | Concebido em Espanha

7. RECICLAGEM DE APARELHOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com a regulamentacdo aplicavel, o produto e/
ou a bateria devem ser eliminados separadamente dos residuos domésticos.
Quando este produto chegar ao fim da sua vida util, devera retirar as pilhas/
baterias/acumuladores e levd-lo a um ponto de recolha designado pelas
— autoridades locais.
Para obter informacbes detalhadas sobre a forma mais adequada de eliminar os seus
aparelhos elétricos e eletrdnicos e/ou as respetivas baterias, o consumidor deve contactar as
autoridades locais.
Pode consultar as informacdes sobre os sistemas nacionais de reciclagem de embalagens e a
sua marcacao nNo nosso site.
0 cumprimento das orientacOes acima ajudara a proteger o ambiente.
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8. GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

A Cecotec responderd perante o utilizador ou consumidor final por qualquer falta de
conformidade existente no momento da entrega do produto, nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pela regulamentacao aplicavel.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal especializado.

Se detetar uma avaria no produto ou tiver alguma dudvida, contacte o servico de Assisténcia
Técnica oficial da Cecotec através do nimero de telefone +34 96 32107 28.

9. DIREITOS DE AUTOR

Os direitos de propriedade intelectual sobre os textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacdo ndo pode,
nem na totalidade nem em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao,
transmitido ou distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacéo ou
similar) sem a autorizacdo prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE

requisitos essenciais e outras disposicoes relevantes das normativas aplicaveis na

Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado e testado em conformidade
com as normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto completo da Declaracao de
Conformidade da UE pode ser consultado no seguinte endereco web: https://cecotec.pt/pt/
information/declaration-of-conformity

c € Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto cumpre os

SEALVAC ROLLE&CUT 800 I 79



NEDERLANDS

1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Figuur1

1. Siliconen drukstrip: Werkt samen met de afdichtingsschuimpakking voor een optimale
afdichting.

2. Schuimafdichtingsring: Deze zorgt voor de luchtdichtheid van de vaculimkamer, zodat de
zak correct verpakt kan worden.

3. Vacuimmondstuk: Wordt gebruikt om lucht uit zakken, containers of flessen te

verwijderen. Blokkeer het vaculimmondstuk niet tijdens het vaculimsealen van een zak.

Zorg er bij het vaculimsealen van een container of fles voor dat de accessoire slang stevig

op dit vacuimmondstuk is aangesloten.

Vaculimkamer: Een luchtdichte kamer die is ontworpen om een vaculim te creéren.

Afdichtstrip: Werkt samen met de siliconen drukstrip om de afdichting te realiseren.

6. Accessoireknop: Druk op deze knop om het stofzuigen met accessoires te activeren. De
motor blijft draaien totdat het stofzuigproces is voltooid. Zorg ervoor dat de slang goed
is aangesloten op de accessoirepoort voordat u compatibele containers gebruikt (bijv.
wijnstoppers, bussen of compatibele zakken met ritssluiting).

7. Geintegreerd rolvak: De breedte van de tas mag niet meer dan 28 cm bedragen.

8. Geintegreerde snijder: Open de bovenklep, neem de gewenste lengte zak, houd de zak met
één hand vast en schuif de snijder langs de rol om de gewenste lengte te verkrijgen.

9. Ontgrendelingsknoppen deksel: Druk hierop na het verpakken en sealen om het deksel te
openen en de zak te verwijderen.

G

Bedieningspaneel

1. DROOG-knop (Droge voeding)

2. VOCHT-knop (Natvoer)

3. MOIST+ knop (Vochtig Voedsel+)
4. VERZEGELING knop

5. PULS-knop (alleen leeg)

6. Stopknop

Opmerking:

De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met die van het product.

2.VOOR GEBRUIK

- Dit apparaat wordt geleverd in een verpakking die het tijdens transport beschermt. Haal
het apparaat uit de doos. U kunt de originele doos en ander verpakkingsmateriaal op een
veilige plaats bewaren om schade aan het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst
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moet vervoeren. Als u de originele verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor dat u alle
items op de juiste manier recycleert.

Zorg ervoor dat alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als
er onderdelen ontbreken of beschadigd zijn, neem dan onmiddellijk contact op met de
officiéle technische ondersteuningsdienst van Cecotec.

Inhoud van de doos:

Product

Rolvan 28x300 cm
Gebruiksaanwijzing
Stroomkabel

Verwijder het serienummer niet van het product, zodat uw apparatuur traceerbaar blijft in
geval van nood.

3. BEDIENING

Paneelfuncties

1.

DROOG-knop (Droge voeding)

Plaats de zak correct, met de open kant naar de vacutimkamer gericht, en haal deze door
de sealstrip (hierdoor wordt de zak geseald). Sluit het deksel stevig en druk op beide
uiteinden van de bovenkant tot u twee klikjes hoort om een goede afsluiting te garanderen.
Druk op de DRY-knop om het vaculimproces te starten; het bijpehorende indicatielampje
gaat branden. Het apparaat creéert een vaculim totdat de gewenste onderdruk is bereikt
en begint vervolgens automatisch met sealen. Wanneer het indicatielampje uitgaat, is het
proces voltooid. Druk op de ontgrendelingsknoppen van het deksel (@an beide zijden van
het product), open het deksel en verwijder de zak.

2. VOCHT-knop (Natvoer)

3.

Plaats de zak correct, met de open kant eerst, over de vacuimkamer en door de sealstrip
(deze sluit de zak af). Sluit het deksel stevig en druk op beide uiteinden van de bovenkant
tot u twee klikjes hoort om een goede afsluiting te garanderen. Druk op de MOIST-
knop om het vaculimproces te starten; het indicatielampje gaat branden. Wanneer de
ingestelde onderdruk is bereikt, stopt het vaculim automatisch en begint het sealproces.
Het proces is voltooid wanneer het indicatielampje uitgaat. Deze optie is geschikt voor
vochtige voedingsmiddelen, nooit voor vloeistoffen. Druk op de ontgrendelingsknoppen
van het deksel (aan beide zijden van het product), open het deksel en verwijder de zak.

MOIST+ knop (Voer met meer vocht)
Plaats de zak correct, met de open kant eerst, over de vaculmkamer en door de sealstrip
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(hierdoor wordt de zak afgesloten). Sluit het deksel stevig en druk op beide uiteinden
van de bovenkant tot u twee klikjes hoort om een goede afsluiting te garanderen. Druk
op de MOIST+ knop om het vaculimproces te starten; het indicatielampje gaat branden.
Wanneer de gewenste onderdruk is bereikt, stopt het vaculim en begint het sealproces
automatisch. In deze modus duurt het sealen langer. Het proces eindigt wanneer het
indicatielampje uitgaat. Deze optie is geschikt voor vochtige voedingsmiddelen, maar
nooit voor vloeistoffen. Druk op de ontgrendelingsknoppen van het deksel (aan beide
zijden van het product), open het deksel en verwijder de zak.

4. VERZEGELING knop

: Plaats de opening van de zak over de sluitstrip, sluit de zak en druk op beide uiteinden
van het deksel. Druk op deze knop om alleen het hitteverzegelingsproces te activeren;
het indicatielampje gaat branden en dooft wanneer het proces is voltooid. Druk op de
ontgrendelingsknoppen van het deksel (aan beide zijden van het product), open het
deksel en verwijder de zak.

5. PULS-knop (alleen leeg)

: Plaats de zak correct, met de open zijde naar de vacuimkamer gericht en door de
sealstrip. Sluit het deksel stevig en druk op beide uiteinden van de bovenkant tot u twee
klikjes hoort om een goede afsluiting te garanderen. Houd de PULSE-knop ingedrukt
om de vacuimpomp handmatig te activeren. Wanneer het gewenste vacuimniveau is
bereikt, laat u de knop los om het vaculimproces te stoppen en drukt u vervolgens op de
SEAL-knop. Druk op de ontgrendelingsknoppen van het deksel (aan beide zijden van het
product), open het deksel en verwijder de zak.

6. Stopknop
Druk in elke bedrijfsmodus op de STOP-knop om het huidige proces onmiddellijk te
onderbreken. Het apparaat keert terug naar de stand-bymodus en het indicatielampje
blijft branden.

Opmerking over oververhittingsbeveiliging
Als na langdurig gebruik meerdere indicatielampjes op het paneel tegelijk knipperen,
betekent dit dat de oververhittingsbeveiliging is geactiveerd.
Wacht5tot 10 minuten totdat het apparaat is afgekoeld. Zodra het de bedrijfstemperatuur
heeft bereikt, keert het terug naar de normale modus.

Operatie

Maak een tas van de rol.

Afbeelding 3

1. Trek derolin het geintegreerde rolcompartiment en schuif de geintegreerde snijder langs
de rol om de gewenste zaklengte te verkrijgen. Afbeelding 4
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Steek één open uiteinde van de zak in de vacuimkamer en positioneer de opening
boven de sealstrip. Sluit het deksel en druk stevig op beide uiteinden totdat u twee
klikjes hoort. Druk op de SEAL-knop. Wanneer het indicatielampje uitgaat, drukt u op de
ontgrendelingsknoppen van het deksel (aan beide zijden van het product), opent u het
deksel en verwijdert u de gesealde zak aan één uiteinde.

Vacuimverpak en sluit de zak af.

1.

Plaats het voedsel in de zak en positioneer het open uiteinde boven de vacutimkamer,
waarbij u het door de sluitstrip haalt. Blokkeer de vaculimopening niet. Afbeelding 5
Sluit het deksel stevig en druk op beide uiteinden van de bovenkant totdat u twee “klikken"
hoort om er zeker van te zijn dat het gesloten is. Afbeelding 6
Start het proces door te selecteren (Fig. 6):

o] De DRY/MOIST/MOIST+ knop voert het vaculimproces en de automatische afdichting

uit.

o  Druk op de SEAL-knop als u alleen wilt afsluiten (zonder vacuim).
Wanneer het bijbehorende indicatielampje uitgaat, is het proces voltooid. Druk op de
ontgrendelingsknoppen aan beide zijden, open het deksel en verwijder de verzegelde zak.
Afbeelding 7

Vaculimverzegeling met behulp van de accessoire slang.

1.

De vaculmslang is compatibel met verpakkingen met vacutimpoorten kleiner dan 1inch
(=2,54 cm). Zie afbeelding 8 voor de afmetingen van de adapter.

2. Steek de kleine slangadapter in het zuigmondstuk van de stofzuiger.

3. Plaats de grote adapter in de opening van de fitting/container (dop met ventiel).
Afbeelding 9

4. Druk op de knop Accessoires. Het proces stopt automatisch wanneer de luchtafvoer is
voltooid. Afbeelding 10

Cijfers

Het product wordt geleverd zonder vacuimverpakking; deze dient apart aangeschaft te
worden.
Controleer voordat u de slang gebruikt of de container geschikt is voor vacutimverzegeling.

Vaculm afsluiten met de flessenstop.

1.

2.
3.
4.

Plaats de vaculimstopper op de fles. Afbeelding 11

Steek de kleine adapter voor de stofzuigerslang in het mondstuk van de stofzuiger.

Sluit de grote adapter aan op de accessoirepoort (flesdop). Afbeelding 12

Druk op de knop Accessoires. De machine stopt automatisch wanneer het stofzuigproces
is voltooid. Afbeelding 13
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Cijfers

Het product bevat geen vaculimstopper voor flessen; deze is apart verkrijgbaar.

Gebruik de stop niet met plastic flessen, koolzuurhoudende dranken of andere bruisende

dranken. Het sterke vacuiim kan ervoor zorgen dat de fles in elkaar zakt en vervormt.

Gids voor natuurbehoud

Normale Houdbaarheid met vacu-
Voedsel . .
gebruiksduur umverpakking
Vlees 2-3 dagen 8-9 dagen
Vis en zeevruchten 1-3 dagen 4-5 dagen
Koelkast
(502 ZiSC) Gekookt vlees 4-6 dagen 10-14 dagen
Groenten 3-5dagen 7-10 dagen
Eieren 10-15 dagen 30-50 dagen
Diepvries Vlees 3-5 maanden Tjaar
(=16 tot =20 °C) | Vis en zeevruchten 3-5 maanden 1jaar
Brood 1-2 dagen 6-8 dagen
Omgevingstem- Rijst/meel 3-5 maanden >1jaar
peratuur ) i -
(25 2°C) Pinda's/peulvruchten 3-6 maanden >1jaar
Theebladeren 5-6 maanden >1jaar

De tabel geeft de indicatieve houdbaarheid aan met en zonder vaculimverpakking voor elk
voedingsmiddel en onder de volgende omstandigheden: koelkast (5 = 2 °C), vriezer (-16 tot
-20 °C) en kamertemperatuur (25 = 2 °Q).
- Vacutmverpakking verlengt de versheid door oxidatie en vochtverlies te verminderen,
maar vervangt koeling of invriezen niet wanneer dat nodig is.
Label elke zak met de inhoud en de datum. Controleer de staat van de zak voordat u
deze consumeert. Gooi de zak weg als deze opgezwollen is, een ongewone geur heeft of
vaculmlekken vertoont.
Gebruik geschikte zakken/verpakkingen en behandel voedsel hygiénisch om de
aangegeven tijden te halen.

4. REINIGING EN ONDERHOUD

1. Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u het schoonmaakt.
2. Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen. Voorkom dat er water of
andere vloeistoffen in de stroomaansluiting van het apparaat terechtkomen.
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Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen, schuursponsjes of oplosmiddelen om
beschadiging van het oppervlak te voorkomen.

Reinig het buitenoppervlak met een zachte doek die licht bevochtigd is met zeepsop en
droog het vervolgens af.

Verwijder eventuele voedsel- of vloeistofresten uit de vacuimkamer met keukenpapier of
een zachte doek.

Droog het apparaat volledig af voordat u het opnieuw gebruikt.

NTC-temperatuursensor

Houd de temperatuur van het apparaat in de gaten. Bij oververhitting wordt de
beveiligingsmodus automatisch geactiveerd: de indicatielampjes op het paneel gaan
knipperen en de werking wordt tijdelijk uitgeschakeld.

Wanneer het apparaat is afgekoeld tot de bedrijfstemperatuur, keert het terug naar de
normale werking en stoppen de indicatielampjes met knipperen.

5. PROBLEEMOPLOSSING

—

Er gebeurt niets als ik de stekker in het stopcontact steek.

A.  Controleer of het netsnoer niet beschadigd is.

B. Zorgervoor dat de kabel goed is aangesloten op zowel het stopcontact als het apparaat.

2. Hetapparaatis aangesloten, maar het creéert geen vacutim.

A.  Controleer of het deksel goed gesloten/vergrendeld is.

B.  Zorgervoor dat de open kant van de zak correct in de vaculimkamer is geplaatst.

C.  Controleer de tas op gaten of scheuren.

D. Controleer of de afdichtingspakking van schuim vervormd of beschadigd is.

3. De lucht wordt uit de zak gezogen, maar komt er weer in (verlies van vacuiim).

A. Controleer de tas op gaten of perforaties; deze kan beschadigd zijn door scherpe
voorwerpen. Vervang de tas indien nodig.

B. Controleer de afdichtingslijn. Eventuele rimpels in de lijn kunnen luchtlekken veroorzaken.
Als er rimpels ontstaan, snijd dan de afgedichte rand bij en dicht deze opnieuw af.

C. Alservocht of vloeistof bij de opening van de zak zit, knip dat gedeelte dan af en droog het.
Selecteer vervolgens de MOIST-modus en sluit de zak weer af.

D. Als het voedsel lange tijd bewaard is geweest en de zak is opgeblazen met gas, kan dit
duiden op bederf. Gooi het weg.

Cijfers

1.

Om oververhitting tevoorkomen, laat u het apparaat tussen gebruiksbeurten 60 seconden
afkoelen. Houd het deksel open om de warmteafvoer te versnellen.
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2. Als de zak vervormt of smelt, kan de sluitstrip oververhit zijn geraakt. Laat het apparaat
60 seconden afkoelen voordat u het opnieuw gebruikt.

3. Voor een betere bewaring, gebruik de zakken niet opnieuw nadat u rauw vlees, vis of vette
producten erin hebt bewaard. Gebruik de zakken ook niet opnieuw nadat ze op een laag
vuur of sous-vide zijn verhit. video of in de magnetron.

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Product: Sealvac Roll&Cut 800
Productreferentie: EU01_128397

Vermogen: 110 W
Spanning: 220 - 240V
Frequentie: 50 - 60 Hz

Het stroomverbruik van het apparaat in de uitgeschakelde stand bedraagt 0,37 W.
De periode Na 10 minuten schakelt het apparaat automatisch over naar de uitschakelmodus.

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China | Ontworpen in Spanje

7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat het product en/of de batterij, conform de geldende
regelgeving, gescheiden van het huishoudelijk afval moeten worden afgevoerd.
Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen te
verwijderen en het product naar een door de lokale autoriteiten aangewezen
— inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over de meest geschikte manier om uw elektrische en
elektronische apparatuur en/of de bijbehorende batterijen af te voeren, dient de consument
contact op te nemen met de plaatselijke autoriteiten.
Op onzewebsitevindtuinformatie over nationale systemenvoor hetrecyclenvanverpakkingen
en de bijbehorende markering.
Het naleven van bovenstaande richtlijnen draagt bij aan de bescherming van het milieu.
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8. GARANTIE EN TECHNISCHE DIENST

Cecotec is aansprakelijk jegens de eindgebruiker of consument voor eventuele
non-conformiteiten die bestaan op het moment van levering van het product, conform de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgesteld in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen om reparaties te laten uitvoeren door gespecialiseerd personeel.
Mocht u een probleem met het product ondervinden of vragen hebben, neem dan contact op
met de officiéle technische ondersteuning van Cecotec via +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

De intellectuele eigendomsrechten van de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, SL. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag
niet, geheel of gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een gegevensbanksysteem,
verzonden of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door middel van
fotokopiéren, opnemen of soortgelijke methoden) zonder de voorafgaande schriftelijke
toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, SL.

10. VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMITEITSVERKLARING

eisen en andere relevante bepalingen van de toepasselijke regelgeving van de

Europese Unie. Ditproductisontworpen, gefabriceerdengetestinovereenstemming
met de vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de
EU-conformiteitsverklaring is te vinden op het volgende webadres: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity

c € Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rysunek 1

1. Silikonowa listwa dociskowa: Wspoétdziata z uszczelkg piankowa, aby zapewni¢ optymalne
zgrzewanie.

2. Uszczelka piankowa: Jej funkcjg jest zapewnienie szczelnosci komory prézniowej, aby
worek mégt by¢ prawidtowo zapakowany prézniowo.

3. Dysza prézniowa: Stuzy do odsysania powietrza z workdéw, pojemnikéw lub butelek.
Nie zastaniaj dyszy prézniowej podczas pakowania prézniowego worka. Podczas
odprowadzania powietrza z pojemnika lub butelki upewnij sie, ze waz do akcesoridéw jest
pewnie podtgczony do dyszy prézniowe;j.

Komora prézniowa: Hermetyczna komora przeznaczona do tworzenia prézni.

5. Llistwa zgrzewajgca: Wspdtdziata z silikonowa listwa dociskowa, aby przeprowadzic
zgrzewanie.

6. Przycisk akcesoriéw: Nacisnij ten przycisk, aby aktywowac¢ pakowanie prézniowe z
akcesoriami. Silnik bedzie pracowat dopdki proces odsysania nie zostanie zakonczony.
Przed uzyciem kompatybilnych pojemnikéw (np. korkéw do wina, pojemnikéw typu
Jkanister” lub kompatybilnych workéw z zamkiem btyskawicznym) upewnij sie, ze waz jest
mocno podtgczony do portu akcesoridw.

7.  Wbudowany schowek na rolki: Szeroko$¢ worka nie powinna przekraczac 28 cm.

8. Wbudowany nozyk: Otwoérz gdérng pokrywe, wyciggnij worek na zadang dtugose,
przytrzymaj go jedna reka i przesun nozyk wzdtuz rolki, aby go przycigc.

9. Przyciski zwalniania pokrywy: Naciénij po procesie pakowania i zgrzewania, aby otworzy¢
pokrywe i wyja¢ worek.

Panel sterowania

1. Przycisk DRY (zywno$c¢ sucha)

2. Przycisk MOIST (zywnos$¢ wilgotna)

3. Przycisk MOIST+ (zywnos¢ bardzo wilgotna)
4. Przycisk SEAL (zgrzewanie)

5. Przycisk PULSE (tylko préznia)

6. Przycisk STOP (zatrzymanie procesu)
Uwaga:

Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
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transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka. Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania
nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia w
przypadku koniecznoscijego transportuw przysztosci. Jeslichcesz pozbyc¢ sie oryginalnego
opakowania, pamietaj o prawidtowym recyklingu wszystkich jego elementéw.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie. Jesli
brakuje jakiejkolwiek czesci lub jest ona w ztym stanie, nalezy natychmiast skontaktowac
sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Zawartos¢ opakowania:

Produkt

1rolka (28x300 cm)
Instrukcja obstugi
Przewadd zasilania

Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby mozna byto zidentyfikowac urzgdzenie w
przypadku wymagania pomocy technicznej.

3. 0BStUGA

Funkcje panelu

1.

Przycisk DRY (zywnos¢ sucha)

Prawidtowo umies¢ worek z otwartym koficem w komorze prézniowej i na listwie
zgrzewajgcej (do zgrzanie worka). Zamknij pokrywe mocno jg dociskajac, a nastepnie
nacisnij oba konce goérnej czesci, az ustyszysz dwa klikniecia, ktére potwierdzaja
zamkniecie. Nacisnij przycisk DRY, aby rozpocza¢ odsysanie powietrza; zaswieci sie
odpowiedni wskaznik swietlny. Urzadzenie odsysa powietrze, az osiggnie docelowe
podciénienie, a nastepnie automatycznie rozpoczyna zgrzewanie. Gdy wskaznik zgasnie,
proces zostat zakonczony. Nacisnij przyciski zwalniania pokrywy (znajdujace sie po obu
stronach produktu), otwdérz pokrywe i wyjmij worek.

2. Przycisk MOIST (zywnos¢ wilgotna)

Prawidtowo umies¢ worek z otwartym koncem w komorze prézniowej i na listwie
zgrzewajgcej (do zgrzanie worka). Zamknij pokrywe mocno jg dociskajgc, a nastepnie
nacisnij oba konce goérnej czesci, az ustyszysz dwa klikniecia, ktére potwierdzajg
zamkniecie. Nacisnij przycisk MOIST, aby rozpoczag¢ odsysanie powietrza; zaswieci sie
wskaznik. Po osiggnieciu okreslonego podcisnienia odsysanie powietrza zatrzymuje sie
automatycznie i rozpoczyna sie zgrzewanie. Proces kohczy sie, gdy wskaznik zgasnie.
Ta opcja jest odpowiednia dla zywnosci wilgotnej, ale nigdy ptynéw. Nacisnij przyciski
zwalniania pokrywy (znajdujgce sie po obu stronach produktu), otwdrz pokrywe i wyjmij
worek.
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Przycisk MOIST+ (zywno$¢ bardzo wilgotna)

Prawidtowo umies¢ worek z otwartym koAcem w komorze prézniowej i na listwie
zgrzewajgcej (do zgrzanie worka). Zamknij pokrywe mocno jg dociskajac, a nastepnie
nacisnij oba korice goérnej czesci, az ustyszysz dwa klikniecia, ktére potwierdzaja
zamkniecie. Naciénij przycisk MOIST+, aby rozpoczg¢ odsysanie powietrza; zaswieci sie
wskaznik. Po osiggnieciu docelowego podcisnienia odsysanie powietrza zatrzymuje sie
i automatycznie rozpoczyna sie zgrzewanie. W tym trybie czas zgrzewania jest dtuzszy.
Proces koniczy sie, gdy wskaznik zgasnie. Ta opcja jest odpowiednia dla zywnosci bardzo
wilgotnej, ale nigdy ptynéw. Nacisnij przyciski zwalniania pokrywy (znajdujgce sie po obu
stronach produktu), otwdérz pokrywe i wyjmij worek.

4. Przycisk SEAL (zgrzewanie)

5.

6.

Umies¢ otwér worka na listwie zgrzewajgcej, zamknij pokrywe i nacisnij oba korice gérnej
czesci pokrywy. Nacisnij ten przycisk, aby aktywowac wytgcznie zgrzewanie termiczne;
wskaznik zaswieci sie i zgasnie po zakoriczeniu. Nacisnij przyciski zwalniania pokrywy
(znajdujgce sie po obu stronach produktu), otwdérz pokrywe i wyjmij worek.

Przycisk PULSE (tylko préznia)
Prawidtowo umies¢ worek z otwartym koncem w komorze prézniowej i na listwie
zgrzewajgcej. Zamknij pokrywe mocno jg dociskajgc, a nastepnie nacisnij oba korice
gbérnej czesci, az ustyszysz dwa klikniecia, ktére potwierdzajg zamkniecie. Nacisnij i
przytrzymaj przycisk PULSE, aby recznie uruchomi¢ pompe prézniowa. Gdy osiggniety
zostanie wystarczajacy stopien podcisnienia, zwolnij przycisk, aby zatrzymac odsysanie,
a nastepnie nacisnij przycisk SEAL. Naciénij przyciski zwalniania pokrywy (znajdujace sie
po obu stronach produktu), otwaérz pokrywe i wyjmij worek.

Przycisk STOP (zatrzymanie procesu)
W dowolnym momencie pracy nacisnij przycisk STOP, aby natychmiast przerwac trwajgcy
proces. Urzadzenie powréci do trybu czuwania, a wskaznik pozostanie wtgczony.

Informacje dotyczace ochrony przed przegrzaniem

Jesli po ciggtym uzytkowaniu kilka wskaznikéw Swietlnych na panelu miga jednoczesnie,
oznacza to, ze aktywowata sie ochrona przed przegrzaniem.

Poczekaj od 5 do 10 minut, az urzadzenie ostygnie. Gdy osiggnie temperature roboczg,
powrdci do normalnego trybu pracy.

Obstuga
Tworzenie worka z rolki
Rys. 3

1.

90

Wyciggnij rolke z wbudowanego schowka na rolki i przesuri wbudowany nozyk wzdtuz
rolki, aby przycig¢ worek do zgdanej dtugosci. Rys. 4
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Wtéz otwarty koniec woreczka do komory prézniowej przesuwajgc go po listwie
zgrzewajgcej. Zamknij pokrywe i mocno nacisnij oba korice, az ustyszysz dwa klikniecia.
Nacisnij przycisk SEAL. Gdy wskaznik zgasnie, naciénij przyciski zwalniania pokrywy
(znajdujgce sie po obu stronach produktu), otwdrz pokrywe i wyjmij worek, teraz zgrzany
z jednego konca.

Pakowanie prézniowe i zgrzewanie worka

1.

Umies¢ zywnos¢ w worku i umie$¢ otwarty koniec w komorze prézniowej i na listwie
zgrzewajacej. Nie zastaniaj dyszy prézniowej. Rys. 5
Zamknij pokrywe mocno jg dociskajac, a nastepnie nacisnij oba korice gérnej czesci, az
ustyszysz dwa klikniecia, ktére potwierdzajg zamkniecie. Rys. 6
Rozpocznij proces, wybierajgc (Rys. 6):

o] Przycisk DRY/MOIST/MOIST+, aby przeprowadzi¢ odsysanie powietrza i

automatyczne zgrzewanie.

o] Przycisk SEAL, jesli chcesz tylko zgrzewac (bez odsysania powietrza).
Gdy odpowiedni wskaznik zgasnie, proces zostat zakoriczony. Nacisnij przyciski zwalniania
pokrywy po obu stronach, otwérz pokrywe i wyjmij zgrzany worek. Rys. 7

Pakowanie prézniowe za pomocg weza do akcesoriéw

1.

Waz do akcesoriéw prézniowych jest kompatybilny z pojemnikami do pakowania, ktére
majg porty prézniowe o Srednicy mniejszej niz 1 cal (=2,54 cm). Zobacz rysunek, aby
zapoznac sie z wymiarami adapteréw. Rys. 8

2. Witbz maty adapter weza do dyszy prézniowe;j.

3. Umies¢ duzy adapter w porcie akcesorium/pojemnika (pokrywa z zaworem). Rys. 9

4. Nacisnij przycisk akcesoriéw. Proces zatrzyma sie automatycznie po zakonczeniu
odsysania powietrza. Rys. 10

Uwagi

Do produktu nie sg dotgczone pojemniki do pakowania prézniowego; nalezy je zakupi¢
osobno.
Przed uzyciem weza upewnij sie, ze pojemnik nadaje sie do pakowania prézniowego.

Pakowanie prézniowe za pomoca korka do butelek

1.

Umies¢ korek prézniowy na butelce. Rys. 11

2. Wtéz maty adapter weza prézniowego do dyszy prézniowej.

3. Podtacz duzy adapter do portu akcesorium (korka do butelki). Rys. 12

4. Nacisnij przycisk akcesoriow. Urzgdzenie zatrzyma sie automatycznie po zakonczeniu
odsysania powietrza. Rys. 13

Uwagi

Do produktu nie jest dotgczony korek prézniowy do butelek; mozna go zakupi¢ osobno.
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Nie uzywaj korka z plastikowymi butelkami czy napojami gazowanymi. Silne podcisnienie

moze spowodowac zapadniecie sie i deformacje butelki.

Wskazéwki dotyczace przechowywania

Normalny okres | Okres przydatnosci do
Zywnosé przydatnosci do | spozycia w opakowaniu
spozycia prézniowym
Mieso 2-3 dni 8-9 dni
) Ryby i owoce morza 1-3 dni 4-5dni
(L;)(iozv:/ga Gotowane mieso 4-6 dni 10-14 dni
Warzywa 3-5dni 7-10 dni
Jajka 10-15 dni 30-50 dni
Zamrazarka Mieso 3-5 miesiecy 1rok
(16 do -20°C) | Ryby i owoce morza 3-5 miesiecy 1rok
Pieczywo 1-2 dni 6-8 dni
W temperatu- |Ryz/maka 3-5 miesiecy > 1 rok
rze pokojowej | Orzeszki ziemne/rosliny L
(25 = 20C) straczkowe 3-6 miesiecy >1rok
Liscie herbaty 5-6 miesiecy >1rok

Tabela przedstawia przyblizone okresy przydatnosci do spozycia z i bez pakowania
prozniowego dla kazdego rodzaju zywnosci i warunkéw: lodéwka (5 = 2°C), zamrazarka (-16
do -20°C) i temperatura pokojowa (25 = 2°C).
- Pakowanie prézniowe przedtuza Swiezos¢ poprzez zmniejszenie utleniania i utraty
wilgoci, ale nie zastepuje chtodzenia ani zamrazania, gdy jest to konieczne.
Opisz kazdy worek zawartoscig i data. Sprawdz stan przed spozyciem. Jesli zauwazysz
spuchniete worki, nietypowe zapachy lub nieszczelnos¢, wyrzué zywnosc.
Uzywaj kompatybilnych workéw/pojemnikéw i higienicznie obchodz sie z zywnoscig, aby
osiggnac¢ wskazane czasy.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1. Odtacz urzadzenie od pradu przed przystgpieniem do czyszczenia.

2. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innych ptynach. Zapobiegaj przedostawaniu sie
wody lub innych ptyndéw do ztgcza zasilania urzadzenia.

3. Nie uzywaj sciernych Srodkéw czyszczgcych, szorstkich ggbek ani rozpuszczalnikéw, aby
nie uszkodzi¢ powierzchni.
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Wyczysé zewnetrzng powierzchnie miekka Sciereczka lekko zwilzong woda z detergentem,
a nastepnie osusz.

Usun wszelkie resztki jedzenia lub ptynu z komory prézniowej papierem kuchennym lub
miekka sciereczka.

Catkowicie osusz urzadzenie przed ponownym uzyciem.

Czujnik temperatury NTC

Monitoruje temperature urzgdzenia. W przypadku przegrzania automatycznie uruchamia
sie tryb ochronny: wskazniki na panelu zaczynajg migac¢, a urzadzenie zostaje tymczasowo
wytgczone.

Gdy urzgdzenie ostygnie do temperatury roboczej, powraca do normalnego trybu pracy, a
wskazniki przestajg migac.

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

—

Po podtgczeniu przewodu zasilania nic sie nie dzieje

A.  Sprawdz, czy przewdd zasilania nie jest uszkodzony.
B.  Upewnij sie, ze przewdd jest prawidtowo podtgczony zaréwno do gniazdka, jak i do
urzadzenia.

2. Urzadzenie jest podtgczone do pradu, ale nie wytwarza prozni

A.  Sprawdz, czy pokrywa jest prawidtowo zamknieta/zablokowana.

B.  Upewnijsie, ze otwarty koniec worka jest dobrze umieszczony w komorze prézniowe;j.

C.  Sprawdz, czy worek nie ma perforacji ani naciec.

D. Sprawdz, czy uszczelka piankowa nie jest zdeformowana lub uszkodzona.

3. Powietrze jest odsysane z worka, ale ponownie do niego wchodzi (utrata prézni)

A. Sprawdz, czy w worku nie ma dziury lub perforacji; mégt zosta¢ uszkodzony przez ostre
przedmioty. W razie potrzeby wymien worek.

B. SprawdZliniezgrzewania.Wszelkie zagnieceniana liniimogaspowodowac przedostawanie
sie powietrza. Jesli takie sa, przytnij zgrzana krawedz i zgrzej ponownie.

C. Jesli na otworze worka znajduje sie wilgo¢ lub ptyn, odetnij ten kawatek i osusz go.
Nastepnie wybierz tryb MOIST i zgrzej ponownie.

D. Jesli zywnos¢ byta przechowywana przez dtugi czas, a worek jest wybrzuszony, moze to
wskazywac na zepsucie. Wyrzuc go.

Uwagi

1. Abyzapobiec przegrzaniu, pozwolurzgadzeniu ostygnac przez 60 sekund miedzy uzyciami.

Trzymaj pokrywe otwarta, aby przyspieszy¢ rozpraszanie ciepta.
2. Jesli worek sie deformuje lub topi, listwa zgrzewajgca mogta sie przegrza¢. Pozwdl

urzadzeniu ostygnac przez 60 sekund przed ponownym uzyciem.
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3. Dla lepszej konserwacji nie uzywaj ponownie workéw po przechowywaniu surowego
miesa, ryb lub ttustych potraw. Nie uzywaj réwniez workéw po gotowaniu na wolnym
ogniu, metoda sous vide lub podgrzewaniu w kuchence mikrofalowej.

6. DANE TECHNICZNE

Produkt: Sealvac Roll&Cut 800
Numer referencyjny produktu: EU01_128397

Moc: 110 W
Napiecie: 220 - 240V
Czestotliwosé: 50 - 60 Hz

Zuzycie energii przez urzadzenie w dowolnym trybie wytgczenia wynosi 0,37 W.
Czas, po ktérym urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb wytgczenia wynosi 10 minut.

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

7. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub
baterie/akumulator nalezy utylizowa¢ oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy
ten produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjgé baterie/
akumulatory i przekaza¢ go do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne
wtadze.

Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii/akumulatoréw,
konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Informacje na temat krajowych programéw recyklingu opakowan i ich oznakowania mozna
znalez¢ na naszej stronie internetowe;j.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.
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8. GWARANCIJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNE)

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem koricowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze byg,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek $rodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

wymogi i jest zgodny z innymi odpowiednimi przepisami obowigzujgcymi w Unii

Europejskiej. Ten produkt zostat zaprojektowany, wyprodukowany i przetestowany
spetniajgc wymagane normy bezpieczenstwa i jakosci. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest
dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity

c € Niniejszym Cecotec Innovaciones oswiadcza, ze ten produkt spetnia podstawowe
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1. SOUCASTI A KOMPONENTY

Obréazek 1

1. Silikonova pritlacna lista: Spolupracuje s tésnici pénou pro dosazeni optimalniho utésnéni.

2. Pénové tésneéni: Jeho funkci je zajistit vzduchotésnost vakuové komory, aby bylo mozné
sacek spravneé zabalit.

3. Vakuova tryska: PouZiva se k odstranénivzduchu ze sackd, nadob nebo lahvi. Privakuovém
baleni sacku neblokujte vakuovou trysku. Pfi vakuovém baleni nadoby nebo lahve se
ujistéte, Ze je k této vakuové trysce bezpecné pfipojena hadice prislusenstvi.

4. Vakuova komora: Vzduchotésna komora urcend k vytvoreni vakua.

Tésnici paska: Funguje ve spojeni se silikonovou pfitlacnou listou a zajistuje utésnéni.

6. Tladitko prislusenstvi: Stisknutim tohoto tlacitka aktivujete vysavani s prislusenstvim.
Motor pobézi, dokud neni proces vysavani dokoncen. Pfed pouzitim kompatibilnich nddob
(napf. zatek na vino, plechovek nebo kompatibilnich sackl se zipem) se ujistéte, Ze je
hadice bezpecné pripojena k portu pro prislusenstvi.

7. Integrovana prihradka na kole¢ka: Sitka tadky by neméla presahnout 28 cm.

8. Integrovana rezacka: Otevrete horni kryt, vyjméte pozadovanou délku sacku, drzte sacek
jednou rukou a posouvejte Fezacku podél role, abyste dosahli pozadované délky.

9. Tlacitka pro uvolnéni vika: Po dokonceni baleni a svarovani stisknéte pro otevreni vika a
uvolnéni sacku.

w

ovladaci panel

1. Tlacitko DRY (suché potraviny)

2. Tlacitko MOIST (Vlhké krmivo)

3. Tlacitko MOIST+ (VIhké jidlo+)

4. Tlacitko SEAL

5. Tlacitko PULSE (pouze vyprazdnéni)
6. Tlacitko Stop

Poznamka:

Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi presné odpovidat produktu.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotrebic je dodavan v obalu, ktery jej chrani béhem prepravy. Vyjméte spotrebic z
krabice. Originalni krabici a dalsi balici materidly miZete uschovat na bezpecném miste,
abyste zabréanili poSkozeni spotrebice v pripadé jeho budouci prepravy. Pokud chcete
originalni obal zlikvidovat, ujistéte se, Ze jste vSechny polozky radné recyklovali.

- Ujistéte se prosim, ze vSechny dily a komponenty jsou soucasti dodavky a v dobrém stavu.
Pokud nékteré chybi nebo jsou poskozené, okamzité kontaktujte oficidlni technickou
podporu spolecnosti Cecotec.
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Obsah krabice:

Produkt

Role 28x300 cm
Navod k pouziti
Napajeci kabel

Neodstranujte sériové Cislo z produktu, abyste zachovali fadnou sledovatelnost vaseho
zarizeni v pfipadé, ze byste pozadali o pomoc.

3. PROVOZ

Funkce panelu

1.

Tlacitko DRY (suché potraviny)

S&cek spravné umistéte otevienym koncem do vakuové komory a protahnéte jej tésnici
paskou (tim se sacek utésni). Pevné zavrete viko a zatlacte na oba konce horni ¢asti, dokud
neuslysite dvé cvaknuti, abyste zajistili tésné utésnéni. Stisknéte tlacitko DRY (suseni) pro
spusténi vakuového procesu; rozsviti se prislusna kontrolka. Jednotka vytvori vakuum,
dokud nedosahne cilového podtlaku, a poté automaticky zahdji svarovani. Jakmile
kontrolka zhasne, proces je dokoncen. Stisknéte tlacitka pro uvolnéni vika (umisténa na
obou strandch vyrobku), oteviete viko a sacek vyjméte.

2. Tlacitko MOIST (Vihké krmivo)

Sacek spravneé umistéte otevienym koncem napfed nad vakuovou komoru a protéhnéte
jej tésnicim prouzkem (tim se sécek utésni ). Pevné zavfete viko a zatlacte na oba konce
horni ¢asti, dokud neuslysite dvé cvaknuti, abyste zajistili tésné utésnéni. Stisknéte
tlacitko MOIST pro spusténi vakuovani; rozsviti se indikator. Po dosazeni stanoveného
podtlaku se vakuum automaticky zastavi a spusti se proces svarovani. Proces je dokoncen,
kdyz indikator zhasne. Tato moznost je vhodnd pro vlhké potraviny, nikdy ne pro tekutiny.
Stisknéte tlacitka pro uvolnéni vika (umisténa na obou strandch vyrobku), oteviete viko a
vyjmeéte sacek.

3. Tlacitko MOIST+ (VLhe&f krmivo)

S&cek spravné umistéte otevienym koncem napred nad vakuovou komoru a protédhnéte
jej tésnicim prouzkem (tim se sacek utésni). Pevné zavrete viko a zatlacte na oba konce
horni ¢asti, dokud neuslysite dvé cvaknuti, abyste zajistili tésné utésnéni. Stisknéte
tlacitko MOIST+ pro spusténi vakuovani; rozsviti se indikdtor. Po dosazeni cilového
podtlaku se vakuum zastavi a proces svarovani se spusti automaticky. V tomto rezimu
je doba svarovani delsi. Proces konci, kdyz indikator zhasne. Tato moZznost je vhodna pro
vlhké potraviny, nikdy v3ak pro tekutiny. Stisknéte tlacitka pro uvolnénivika (umisténa na
obou stranach vyrobku), oteviete viko a vyjméte sacek.
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Tlacitko SEAL
Umistéte otvor sacku pres tésnici pasku, zavrete ji a zatlacte na oba konce vika. Stisknutim
tohoto tlacitka aktivujete pouze tepelné svarovani; kontrolka se rozsviti a po dokoncenf
zhasne. Stisknéte tlacitka pro uvolnéni vika (umisténd na obou strandch vyrobku),
otevrete viko a vyjméte sacek.

Tlatitko PULSE (pouze vyprazdnéni)
Sacek spravné umistéte otevienym koncem smérem k vakuové komore a protédhnéte
ho tésnicim prouzkem. Pevné zavrete viko a zatlacte na oba konce horni ¢asti, dokud
neuslySite dvé cvaknuti, abyste zajistili tésné utésnéni. Stisknéte a podrzte tlacitko PULSE
pro rucni aktivaci vakuového cerpadla. Po dosazeni pozadované Urovné vakua tlacitko
uvolnéte pro zastaveni vakuovani a poté stisknéte tlacitko SEAL. Stisknéte tlacitka pro
uvolnéni vika (umisténa na obou strandch vyrobku), otevfete viko a vyjméte sacek.

Tlacitko Stop
V jakémkoli provoznim stavu stisknéte tlacitko STOP pro okamzZité pferuseni probihajiciho
procesu. Zafizeni se vrati do pohotovostniho rezimu a kontrolka zlstane rozsvicena.

Poznédmka k ochrané proti prehrati

Pokud po nepretrzitém pouzivani blikaji sou¢asné nékolik kontrolek na panelu, znamena
to, Ze se aktivovala ochrana proti prehrati.

Pockejte 5 az 10 minut, nez spotrebic vychladne. Jakmile doséhne provozni teploty, vrati
se do normalniho rezimu.

Operace
Vyrobte si z role tasku
Obr.3

1.

Vtahnéte roli do integrované prihradky na roli a posurite integrovany rezak podél role,
abyste dosahli pozadované délky sacku. Obr. 4

Vlozte jeden otevreny konec sacku do vakuové komory tak, aby otvor prekryval tésnici
prouzek. Zavrete viko a pevné zatlacte na oba konce, dokud neuslysite dvé cvaknuti.
Stisknéte tla¢itko SEAL (UZAVIRAND). Jakmile kontrolka zhasne, stisknéte tlagitka pro
uvolnéni vika (umisténa na obou strandch vyrobku), oteviete viko a vyjméte uzavieny
sacek z jednoho konce.

Vakuové baleni a uzavreni sacku

1.

98

Vlozte potraviny do s&cku a umistéte otevieny konec nad vakuovou komoru tak, aby
prochdazel tésnicim prouzkem. Nezakryvejte vakuovou trysku. Obr. 5

Pevné zavrete viko a zatlacte na oba konce horni ¢asti, dokud neuslySite dvé ,cvaknuti®,
abyste se ujistili, Ze je zaviené. Obr. 6
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Spustte proces vybérem (obr. 6):

o  Tlacitko DRY/MOIST/MOIST+ pro provedeni vakua a automatického svareni.

o  Tlacitko SEAL (SPALENI), pokud chcete pouze svafovat (bez vakua).
Jakmile pfislusna kontrolka zhasne, proces je dokoncen. Stisknéte tlacitka pro uvolnéni
vika na obou stranéach, otevrete viko a vyjméte uzavieny sacek. Obr. 7

Vakuové utésnéni pomoci prislusenstvi hadice

1.

Vakuova hadice je kompatibilni s obalovymi nddobami, které maji vakuové otvory mensi
nez 1 palec (=2,54 cm). Rozméry adaptéru viz obrazek 8.

2. Vlozte maly adaptér hadice do trysky saciho potrubi.

3. Vlozte velky adaptér do otvoru armatury/nadoby (vicko s ventilem). Obr. 9

4,  Stisknéte tlacitko PrisluSenstvi. Proces se automaticky zastavi po dokonceni odsavani
vzduchu. Obr. 10

Znamky

Produkt neobsahuje vakuové nadoby, ty je nutné zakoupit samostatné.
Pred pouzitim hadice se ujistéte, Ze je nadoba vhodna pro vakuové uzavieni.

Vakuové uzavreni zatkou lahve

1.

Nasadte na ldhev vakuovou zatku. Obr. 11

2. Vlozte maly adaptér saci hadice do saci trysky.

3. Pripojte velky adaptér k portu pro pfislusenstvi (uzavér lahve). Obr. 12

4, Stiskneéte tlacitko PrisluSenstvi. Po dokonceni vakuovani se stroj automaticky zastavi. Obr.
13

Znamky

Produkt neobsahuje vakuovou zatku na lahve; lze ji zakoupit samostatné.
Nepouzivejte zatku s plastovymi lahvemi, sycenymi napoji ani jinymi perlivymi napoji. Silné
vakuum mUze zpUsobit zhrouceni a deformaci lahve.
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Priivodce ochranou pfirody

Jidlo Normalni Zivotnost ;;‘{::::1’051: s vakuovym
Maso 2-3dny 8-9dni
y Ryby a morské plody 1-3 dny 4-5dni
(Cshiagzlcc)ka Varené maso 4-6 dnf 10-14 dni
Zelenina 3-5dnf 7-10 dni
Vejce 10-15dni 30-50 dni
Mrazak Maso 3-5 mésicl 1rok
(-16a2 -20°C) | Ryby a mofské plody 3-5 mésicl 1rok
Chléb 1-2 dny 6-8 dnf
Teplota okoli Ryze/mouka 3-5 mésicl >1rok
(25+2°0) Arasidy/lusténiny 3-6 mésic >1rok
Cajové listky 5-6 mésictl >1rok

Tabulka uvadi orientacni trvanlivost s vakuovym balenim a bez néj pro kazdou potravinu a
podmmky chladnicka (5 = 2 °C), mraznicka (-16 az -20 °C) a pokojova teplota (25 = 2 °C).
Vakuové baleni prodluzuje Cerstvost tim, Ze sniZuje oxidaci a ztratu vlhkosti, ale
nenahrazuje chlazeni nebo mrazeni, kdyz je to nutné.
Kazdy sacek oznacte Stitkem s obsahem a datem. Pred konzumaci zkontrolujte jeho stav.
Pokud si vSimnete nafouklych s&ckl, neobvyklého zépachu nebo netésnosti z vakua,
zlikviduijte je.
Pouzivejte kompatibilni sacky/nadoby a s potravinami zachézejte hygienicky, abyste
dodrzeli uvedené casy.

> 2 >~

4. CISTENI A UDRZBA

1. Pred ¢isténim spotrebic odpojte ze zasuvky.

2. Neponofujte spotrebic¢ do vody ani jinych kapalin. Zabrante vniknuti vody nebo jinych
kapalin do napdjeciho konektoru spotrebice.

3. Nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky, draténky ani rozpoustédla, abyste neposkodili
povrch.

4. Vngjsi povrch ocistéte mékkym hadfikem lehce navlhéenym mydlovou vodou a poté jej
osuste.

5. Zvakuové komory odstrarite veskeré zbytky jidla nebo tekutin kuchyriskym papirem nebo
meékkym hadrikem.
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Pred opétovnym pouzitim spotrebic zcela osuste.

teplotni senzor NTC

Sledujte teplotu spotrebice. Pokud dojde k prehrati, automaticky se aktivuje ochranny
rezim: kontrolky na panelu za¢nou blikat a provoz bude do¢asné deaktivovan.

Jakmile se zarizeni ochladi na provozni teplotu, vrati se k normalnimu provozu a indikatory
prestanou blikat.

5. RESENi PROBLEMU

1. Pozapojeni napajeciho kabelu se nic nedéje.

A.  Zkontrolujte, zda neni napajeci kabel poskozeny.

B. Ujistéte se, Ze je kabel spravneé pripojen k elektrické zasuvce i ke spotrebici.

2. Zarizenije zapojeno do zasuvky, ale nevytvari vakuum.

A.  Zkontrolujte, zda je viko spravné zaviené/uzamcené.

B. Ujistéte se, Ze otevieny konec sécku je spravné umistén uvnitr vakuové komory.

C.  Zkontrolujte tasku, zda na ni nejsou néjaké diry nebo fezné rany.

D. Zkontrolujte, zda neni pénové tésnéni deformované nebo poskozené.

3. Vzduch je z vaku odsat, ale znovu se dostava dovnitf (ztrata vakua)

A. Zkontrolujte sacek, zda neni diry nebo propichnuty; mohl byt poskozen ostrymi predméty.
V pFipadé potfeby sacek vymérite.

B. Zkontrolujte tésnici linii. Jakékoli vrasky v linii mohou zpdsobit Unik vzduchu. Pokud se
nejaké objevi, ofiznéte okraj tésnéni a znovu jej utésnéte.

C. Pokud je u Gsti sacku vlhkost nebo tekutina, odfiznéte tuto ¢ast a osuste ji. Poté vyberte
rezim MOIST a sacek znovu uzavrete.

D. Pokud byly potraviny skladovény delSi dobu a sacek je nafouknuty plynem, mize to
znamenat zkaZeni. Zlikvidujte jej.

Znamky

1. Abyste zabranili prehrati, nechte spotrebi¢ mezi jednotlivymi pouzitimi 60 sekund

vychladnout. Pro urychleni odvodu tepla nechte viko otevrené.
2. Pokud se sacek deformuje nebo roztavi, mohlo dojit k pfehrati tésnici pasky. Pfed dalsim
pouzitim nechte spotfebic 60 sekund vychladnout.
3. Pro lepsi uchovani nepouzivejte sacky znovu po skladovani syrového masa, ryb nebo

tucnych potravin. Také je nepouzivejte znovu po ohrati na mirném ohni nebo metodou
sous vide . videa nebo v mikrovlnné troubé.
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6. TECHNICKE SPECIFIKACE

Produkt: Sealvac Roll&Cut 800
Referencni ¢islo produktu: EU01_128397

Vykon: 110 W
Napéti: 220 - 240V
Frekvence: 50 - 60 Hz

Spotreba energie zafizeni ve vypnutém stavu je 0,37 W.
Obdobi po kterém se zafizeni automaticky vypne, je to 10 minut.

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Ucelem zlepSeni
kvality produktu.
Vyrobeno v Ciné | NavrZeno ve Spanélsku

7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARiZENi

Tento symbol oznacuje, Zze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek a/nebo
baterie likvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni Zivotnosti
vyrobku je nutné baterie vyjmout a odvézt na sbérné misto urcené mistnimi Grady.
Pro podrobné informace o nejvhodnégjsim zplsobu likvidace elektrickych a
— elektronickych zafizeni a/nebo prislusnych baterii by se mél spotrebitel obratit
na mistni Grady.
Informace o narodnich systémech recyklace obald a jejich oznacovani naleznete na nasich
webovych strankach.
Dodrzovani vyse uvedenych pokynt pomdze chranit Zivotni prostredi.

8.ZARUKA A SAT

Spolecnost Cecotec bude koncovému uzivateli nebo spotrebiteli odpovidat za jakykoli nesoulad
se smlouvou, ktery existuje v dobé dodani produktu, a to v souladu s podminkami a lhitami
stanovenymi platnymi predpisy.

Doporucuje se, aby opravy provadéli specializovani pracovnici.

Pokud zjistite problém s produktem nebo mate jakékoli dotazy, kontaktujte prosim oficialni
technickou podporu spole¢nosti Cecotec na telefonnim cisle +34 96 32107 28.
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9. AUTORSKA PRAVA

Prava dusevniho vlastnictvi k textiim v této pfirucce patfi spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES,
SL. VSechna prava vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at uz zcela nebo zcasti,
reprodukovén, uklddédn do vyhleddvaciho systému, prendsen ani distribuovan zadnymi
prostiedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahréavanim nebo podobnymi) bez
predchoziho pisemného souhlasu spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.

10. ZJEDNODUSENE PROHLASENI EU O SHODE

zakladni pozadavky a dalsi pfisluSna ustanoveni platnych predpisd Evropské unie.

Tento vyrobek byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s pozadovanymi
bezpe¢nostnimi a kvalitativnimi normami. Uplné znéni prohlageni EU o shodé naleznete na
nasledujici webové adrese: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

c € Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Zze tento vyrobek spliuje
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TURKCE

1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1

1. Silikon basinc cubugu: Optimum sizdirmazlik saglamak icin sizdirmazlik képugu contasiyla
birlikte calisir.

2. Koplk sizdirmazlik contasr: Gorevi, vakum odasinin hava gecirmezligini saglayarak
torbanin dogru sekilde paketlenmesini saglamaktir.

3. Vakum basligi: Torbalardan, kaplardan veya siselerden havayi cikarmak icin kullanilir.

Torbay! vakumla kapatirken vakum basligini engellemeyin. Bir kabi veya siseyi vakumla

kapatirken, aksesuar hortumunun bu vakum basligina glivenli bir sekilde bagli oldugundan

emin olun.

Vakum odasi: Vakum olusturmak icin tasarlanmis hava gecirmez oda.

Sizdirmazlik seridi: Sizdirmazligl saglamak icin silikon basing cubuguyla birlikte calisir.

6. Aksesuar Dugmesi: Bu digmeye basarak aksesuarlarla slpirme islemini
etkinlestirebilirsiniz. Stplrme islemi tamamlanana kadar motor calisacaktir. Uyumlu
kaplari (6rnegin, sarap tipalari, bidonlar veya uyumlu fermuarli posetler) kullanmadan
once hortumun Aksesuar Baglanti Noktasina guivenli bir sekilde bagli oldugundan emin
olun.

7. Entegre rulo bélmesi: Cantanin genisligi 28 cm'yi gecmemelidir.

8. Entegre kesici: Ust kapagl acin, istediginiz uzunluktaki poseti cikarin, poseti bir elinizle
tutun ve kesiciyi rulo boyunca kaydirarak gerekli uzunlugu elde edin.

9. Kapak Acma Dugmeleri: Ambalajlama ve kapatma isleminden sonra kapagl acmak ve
poseti citkarmak icin bu digmelere basin.

G

kontrol Paneli

1. KURU digmesi (Kuru gidalar)

2. NEMU diigmesi (Islak mama)

3. MOIST+ dugmesi (Nemli Yiyecekler+)
4. MUHUR digmesi

5. PULSE digmesi (Sadece bosken)

6. Durdur digmesi

Not:

Bu kilavuzdaki grafikler sematik gosterimlerdir ve Griintin grafikleriyle birebir drtlismeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bu cihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis bir ambalaj icinde gelir. Cihazi
kutusundan cikarin. Cihazi ileride tasimaniz gerekirse hasar gbérmesini dnlemek icin orijinal
kutuyu ve diger ambalaj malzemelerini glivenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaj
atmak isterseniz, tim malzemeleri dogru sekilde geri dénustirdiginizden emin olun.
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- Lutfen tim parcalarin ve bilesenlerin eksiksiz ve iyi durumda oldugundan emin olun.
Herhangi bir parca eksik veya hasarliysa, lutfen derhal Cecotec'in resmi Teknik Destek
Servisiile iletisime gecin.

Kutu icerigi:

- Urin

- 28x300 cm'lik rulo
- Kullanim kilavuzu
- Guc kablosu

- Yardim talebinde bulunmaniz durumunda ekipmaninizin izlenebilirligini saglamak icin,
Urtn Gzerindeki seri numarasini silmeyin.

3. OPERASYON

Panel fonksiyonlari

1. KURU digmesi (Kuru gidalar)

: Poseti, acik ucu vakum haznesine bakacak sekilde ve sizdirmazlik seridinden gecirerek
dogru sekilde yerlestirin (bu, poseti kapatacaktir). Kapag sikica kapatin ve siki bir
sizdirmazlik saglamak icin iki tik sesi duyana kadar st kismin her iki ucuna bastirin. Vakum
islemine baslamak icin KURUTMA dugmesine basin; ilgili gdsterge 1sig1 yanacaktir. Cihaz,
hedef negatif basinca ulasilana kadar vakum olusturacak ve ardindan otomatik olarak
kapatmaya baslayacaktir. Gosterge 1si§1 séndiglinde islem tamamlanmistir. Kapagiacma
diigmelerine (Urtintin her iki tarafinda bulunur) basin, kapagi acin ve poseti cikarin.

2. NEMU diigmesi (Islak mama)

Poseti, acik ucu 6nce gelecek sekilde vakum haznesinin lizerine ve sizdirmazlik seridinden
gecirerek dogru sekilde yerlestirin (bu, poseti kapatacaktir ). Kapagi sikica kapatin ve siki
bir sizdirmazlik saglamak icin iki tik sesi duyana kadar Ust kismin her iki ucuna bastirin.
Vakum islemine baslamak icin NEMLI digmesine basin; gésterge yanacaktir. Belirtilen
negatif basinca ulasildiginda, vakum otomatik olarak duracak ve sizdirmazlik islemi
baslayacaktir. Gosterge sondigtinde islem tamamlanmistir. Bu secenek nemli yiyecekler
icin uygundur, asla sivilar icin uygun degildir. Uriintin her iki tarafinda bulunan kapak acma
digmelerine basin, kapagi acin ve poseti cikarin.

3. MOIST+ digmesi (Daha sulu mama)

: Poseti, acik ucu 6nce gelecek sekilde vakum haznesinin tizerine ve sizdirmazlik seridinden
gecirerek dogru sekilde yerlestirin (bu, poseti kapatacaktir). Kapagi sikica kapatin ve siki
bir sizdirmazlik saglamak icin iki tik sesi duyana kadar tst kismin her iki ucuna bastirin.
Vakum islemine baslamak icin MOIST+ digmesine basin; gosterge yanacaktir. Hedef
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negatif basinca ulasildiginda, vakum durur ve sizdirmazlik islemi otomatik olarak baslar.
Bu modda, sizdirmazlik stresi daha uzundur. Gosterge sonduglinde islem sona erer. Bu
secenek nemli yiyecekler icin uygundur, ancak asla sivilar icin uygun degildir. Uriintin her
iki tarafinda bulunan kapak acma dtigmelerine basin, kapagi acin ve poseti cikarin.

4. MUHUR diigmesi
Posetin agzini kapatma seridinin tzerine yerlestirin, kapatin ve kapagin her iki ucuna
bastirin. Isi yalitimini etkinlestirmek icin bu digmeye basin; gosterge i1sigl yanacak ve
islem tamamlandiginda stnecektir. Kapagi acma diigmelerine (Grinin her iki tarafinda
bulunur) basin, kapagi acin ve poseti cikarin.

5. PULSE dugmesi (Sadece bosken)

: Torbanin acik ucu vakum haznesine bakacak ve sizdirmazlik seridinden gececek sekilde
dogru konumda yerlestirin. Kapagi sikica kapatin ve siki bir sizdirmazlik saglamak icin iki
tik sesi duyana kadar Ust kismin her iki ucuna bastirin. Vakum pompasini manuel olarak
calistirmak icin PULSE diigmesine basili tutun. istenilen vakum seviyesine ulasildiginda,
vakumlama islemini durdurmak icin diigmeyi birakin ve ardindan SEAL diigmesine basin.
Kapagi acma digmelerine (Griniin her iki tarafinda bulunur) basin, kapagi acin ve torbayi
cikarin.

6. Durdur digmesi
Herhangi bir calisma durumunda, mevcut islemi aninda durdurmak icin DURDUR
diigmesine basin. Cihaz bekleme moduna doner ve gosterge 1sig1 yanmaya devam eder.

Asirtisinma korumasiyla ilgili not
Sirekli kullanim sonrasinda paneldeki birkac gosterge 1sig1 ayni anda yanip sénuyorsa, bu
asiri isinma korumasinin devreye girdigi anlamina gelir.
Cihazin sogumasi icin 5 ila 10 dakika bekleyin. Calisma sicakligina ulastiginda normal
moduna dénecektir.

Operasyon

Rulodan bir canta yapin.

Sekil 3

1. Ruloyu entegre rulo bélmesine cekin ve gerekli torba uzunlugunu elde etmek icin entegre
kesiciyi rulo boyunca kaydirin. Sekil 4

2. Posetin acik uclarindan birini vakum haznesine yerlestirin ve acikligi sizdirmazlik seridinin
lizerine gelecek sekilde konumlandirin. Kapagi kapatin ve iki tik sesi duyana kadar her
iki ucuna da sikica bastirin. SIZDIRMAZLIK digmesine basin. Gosterge 15181 sondiglnde,
(Granun her iki tarafinda bulunan) kapak acma digmelerine basin, kapagi acin ve mihurli
poseti bir ucundan cikarin.

106 I SEALVAC ROLL&CUT 800



TURKCE

Vakumlayin ve poseti kapatin.

1.

Yiyecegi posetin icine yerlestirin ve acik ucunu vakum haznesinin Uzerine, sizdirmazlik
seridinden gecirerek konumlandirin. Vakum memesini engellemeyin. Sekil 5
Kapagi sikica kapatin ve kapandigindan emin olmak icin tst kismin her iki ucuna da iki "klik"
sesi duyana kadar bastirin. Sekil 6
isleme asagidaki seceneklerden birini secerek baslayin (Sekil 6):

o  Vakum islemini ve otomatik olarak sizdirmazlik islemini gerceklestirmek icin DRY/

MOIST/MOIST+ digmesi.

o  Sadece mihtrlemek (vakum uygulamadan) istiyorsaniz, SEAL digmesini kullanin.
ilgili gdsterge 1sigl sondiginde islem tamamlanmistir. Her iki taraftaki kapak acma
diigmelerine basin, kapagi acin ve muhlrli poseti cikarin. Sekil 7

Aksesuar hortumu kullanilarak vakum contasi

1. Tincten (2,54 cm) kiictik olan ambalaj kaplariyla uyumludur . Adaptér boyutlari icin sekil
8'e bakiniz.

2. Kuclk hortum adaptorini elektrikli siptirge basligina takin.

3. Buyuk adaptord, baglanti parcasinin/kabin (valfli kapak) girisine yerlestirin. Sekil 9

4. Aksesuarlar digmesine basin. Hava tahliyesi tamamlandiginda islem otomatik olarak
duracaktir. Sekil 10

Notlar

Urtin vakumlu ambalaj kaplarini icermez; bunlar ayrica satin alinmalidir.
Hortumu kullanmadan 6nce, kabin vakumla kapatmaya uygun oldugundan emin olun.

Sise tipasiyla vakumlu kapatma

1. Vakum tipasini sisenin lzerine yerlestirin. Sekil 11

2. Kucuk vakum hortumu adaptorint vakum basligina takin.

3. Buylk adaptori aksesuar baglanti noktasina (sise kapagi) baglayin. Sekil 12

4. Aksesuarlar digmesine basin. Vakumlama islemi tamamlandiginda makine otomatik
olarak duracaktir. Sekil 13

Notlar

Urtin, biberonlar icin vakumlu tipa icermez; ayri olarak satin alinabilir.
Bu tipayr plastik siseler, gazli icecekler veya diger kopukli iceceklerle kullanmayin.
Olusacak glicli vakum, sisenin cdkmesine ve deforme olmasina neden olabilir.
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Koruma rehberi

Yiyecek Normal kullanim 6mrii | Vakumlu ambalajda raf dmrii
Etler 2-3 gln 8-9 glin
Balik ve deniz trtnleri | 1-3 glin 4-5 gln
?;idzofzg" Pismis etler 4-6 giin 10-14 giin
Sebze 3-5gln 7-10 glin
Yumurtalar 10-15 giin 30-50 giin
Dondurucu Etler 3-5ay Tyil
(-16ila -20 °C) | Balik ve deniz tiriinleri |3-5ay Tyil
Ekmek 1-2 glin 6-8 glin
Ortam Pirinc/un 3-5ay >Tyil
sicakligi
(25+2°C) Yer fistigi/baklagiller |3-6ay >Tyil
Cay yapraklari 5-6ay >Tyil

Tablo, her bir gida ve saklama kosulu icin vakumlu ambalajli ve vakumsuz ambalajli yaklasik
raf omrini gostermektedir: buzdolabi (5 = 2 °C), dondurucu (=16 ila =20 °C) ve oda sicakligi
(25 +2°0).
- Vakumlu ambalajlama, oksidasyonu ve nem kaybini azaltarak tazeligi uzatir, ancak
gerektiginde sogutma veya dondurma islemlerinin yerini tutmaz.
Her bir posetin Uizerine icerigini ve tarihini yazin. Tiketmeden 6nce durumunu kontrol edin.
Sismis posetler, olagandisi kokular veya vakum sizintilari fark ederseniz, poseti atin.
Belirtilen streler icin uyumlu posetler/kaplar kullanin ve yiyecekleri hijyenik bir sekilde
muhafaza edin.

4. TEMIZLIK VE BAKIM

1. Temizlemeden 6nce cihazin fisini cekin.

2. Cihazi suya veya baska sivilara batirmayin. Su veya baska sivilarin cihazin glic baglanti
noktasina girmesini engelleyin.

3. Yizeye zarar vermemek icin asindirici temizlik Urlinleri, ovma pedleri veya cozlctler
kullanmayin.

4. Dis ylzeyi sabunlu suyla hafifce nemlendirilmis yumusak bir bezle temizleyin, ardindan
kurulayin.

5. Vakum haznesindeki yiyecek veya sivi kalintilarini mutfak kagidi veya yumusak bir bezle
temizleyin.

6. Cihazi tekrar kullanmadan 6nce tamamen kurutun.
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NTC sicaklik sensort

Cihazin sicakligini izleyin. Asiri Isinma meydana gelirse, koruma modu otomatik olarak
devreye girer: paneldeki gosterge isiklari yanip séner ve calisma gecici olarak devre disi
birakilir.

Cihaz calisma sicakligina sogudugunda normal calismasina doner ve gostergeler yanip
sonmeyi birakir.

5. PROBLEM COZME

1.

Guc kablosunu takinca hicbir sey olmuyor.

A.  Glc kablosunun hasarli olup olmadigini kontrol edin.
B.  Kabloyu hem elektrik prizine hem de cihaza dogru sekilde bagladiginizdan emin olun.
2. Cihaz prize takiliama vakum olusturmuyor.
A.  Kapagin dizgun bir sekilde kapali/kilitli oldugundan emin olun.
B.  Torbanin acik ucunun vakum haznesinin icine dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun.
C.  Cantada herhangi bir delik veya kesik olup olmadigini kontrol edin.
D.  Sizdirmazlik koplgl contasinin deforme olup olmadigini veya hasar gorlip gérmedigini
kontrol edin.
3. Torbadan hava cekiliyor, ancak tekrar iceri giriyor (vakum kaybu).
A. Cantada delik veya yirtilma olup olmadigini kontrol edin; keskin cisimler tarafindan hasar
gormus olabilir. Gerekirse cantayi degistirin.
B. Sizdirmazlik hattini kontrol edin. Hat Uzerindeki herhangi bir kirisiklik hava sizintisina
neden olabilir. Herhangi bir kirisiklik olusursa, sizdirmaz kenari diizeltin ve yeniden kapatin.
C. Eger posetin agzinda nem veya sivi varsa, o bélgeyi kesip kurulayin. Ardindan NEMLI
modunu secin ve tekrar kapatin.
D. Yiyecek uzun sire saklanmissa ve poset gazla sismisse, bozulmus olabilir. Atin.
Notlar
1. Asirtisinmayi 6nlemek icin, cihazi kullanimlar arasinda 60 saniye sogumaya birakin. Isinin
daha hizli dagilmasini saglamak icin kapagi acik birakin.
2. Posetin sekli bozulursa veya erirse, sizdirmazlk seridi asiri isinmis olabilir. Tekrar
kullanmadan 6nce cihazin 60 saniye sogumasini bekleyin.
3. sousvideydntemiyle pisirdikten sonra datekrar kullanmayin . videoda veya mikrodalgada.
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6. TEKNIK OZELLIKLER

Urtin: Sealvac Roll&Cut 800
Uriin referansi: EU01.128397

Glc: 110 W
Voltaj: 220 - 240V
Frekans: 50 - 60 Hz

Cihazin kapali moddaki glic tiketimi 0,37 W'tir.
Dénem Bundan 10 dakika sonra cihaz otomatik olarak kapanma moduna gecer.

Uriin kalitesini artirmak amaciyla teknik ¢zellikler 6nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cinvde Uretildi | ispanyarda Tasarlandi

7. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERI DONUSUMU

Bu sembol, ilgilidizenlemelere uygun olarak Urlintin ve/veya pilin evsel atiklardan
ayri olarak atilmasi gerektigini gésterir. Bu Urtintin kullanim émri sona erdiginde,
pilleri cikarip yerel vyetkililer tarafindan belirlenen bir toplama noktasina
gotirmeniz gerekmektedir.

Elektrikli ve elektronik ekipmanlarinizin ve/veya bunlara ait pillerin en uygun
sekilde nasil imha edilecegine dair ayrintili bilgi icin, tlketicinin yerel yetkililerle iletisime
gecmesi gerekmektedir.

Ulusal ambalaj geri dontisiim sistemleri ve isaretlemeleri hakkinda bilgileri web sitemizde
bulabilirsiniz.

Yukaridaki yonergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

8. GARANTI VE SAT

Urtinin teslimi sirasinda ilgili diizenlemelerce belirlenen sartlara, kosullara ve stire sinirlarina
uymamasi durumunda son kullaniciya veya tiiketiciye karsi sorumluluk lstlenecektir .

Onarim islemlerinin uzman personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Uriinde bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, litfen +34 96 321 07 28
numarali telefondan Cecoteoin resmi Teknik Destek servisiyle iletisime gecin.
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9. TELIF HAKKI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri miulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, Slye aittir. Tum
haklari saklidir. Bu yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin 6nceden yazili izni olmadan,
tamamen veya kismen, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri)
cogaltilamaz, bir veri tabaninda saklanamaz, iletilemez veya dagitilamaz.

10. BASITLESTIRILMIS AB UY CONFORMITY BEYANI

gerekliliklerine ve diger ilgili htkimlerine uygun oldugunu beyan eder. Bu Urln,

gerekli glivenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis, tretilmis ve test
edilmistir. AB Uy conformity Beyani'nin tam metnine su web adresinden ulasilabilir: https://
cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

c € Cecotec Innovaciones, bu Urtnin ilgili Avrupa Birligi dizenlemelerinin temel
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1. ALKATRESZEK ES RESZEGYSEGEK

1. ébra

1.

Szilikon nyomaéruad: A tomitéhab tomitéssel egylittmUikodve optimalis tomitést biztosit.

2. Habszivacs tOmités: Feladata a vakuumkamra légmentességének biztositasa, hogy a
zacské megfeleléen becsomagolhatd legyen.

3. Vékuumfavéka: Levegd eltavolitédsdra szolgal zacskébdl, tartdlybdl vagy palackbol.
Ne takarja el a vakuumflvékat zacské vakuumozasa kozben. Tartaly vagy palack
vakuumozasakor gy6z6djon meg arrdél, hogy a tartozék témlé biztonsagosan csatlakozik
ehhez a véakuumfuvékahoz.

4. Vakuumkamra: Légmentesen zarddd kamra, amelyet vakuum létrehozdasara terveztek.

5. Tomitészalag: A szilikon nyomoériddal egylttmiikodve biztositja a tomitést.

6. Tartozékok gomb: Nyomja meg ezt a gombot a tartozékokkal torténé porszivozas
aktivalasdhoz. A motor addig jar, amig a porszivozasi folyamat be nem fejezédik.
Gy6z6djon meg arrél, hogy a témlé biztonsdgosan csatlakozik a tartozékcsatlakozéhoz,
mielStt kompatibilis tartdlyokat (pl. borostivegeket, konzervdobozokat vagy kompatibilis
cipzaras tasakokat) hasznal.

7. Beépitett gurulés rekesz: A taska szélessége nem haladhatja meg a 28 cm-t.

8. Beépitett vago: Nyissa ki a felsé fedelet, vegye ki a kivant hosszisagu zacskét, fogja meg
a zacskot az egyik kezével, és cslsztassa a vagot a tekercs mentén a kivant hosszlsag
eléréséhez.

9. Fedélkioldé gombok: A csomagolds és a lezaras utan nyomja meg a fedél kinyitdsahoz és
a zacsko kioldasahoz.

vezérlépult

1. SZARITAS gomb (Széraz ételek)

2. MOIST gomb (Nedves étel)

3. MOIST+ gomb (Nedves étel+)

4. ZARAS gomb

5. PULSE gomb (Csak tires)

6. Leallitds gomb

Jegyzet:

A kézikonyvben taldlhato grafikék vazlatos dbrazolésok, és eltérhetnek a termék képétél.

2. HASZNALAT ELOTT

12

Ez a készulék csomagolasban érkezik, amely a szallitas kdzbeni védelmet szolgélja. Vegye
ki a készliléket a dobozabdl. Az eredeti dobozt és a tobbi csomagoléanyagot biztonsagos
helyen &rizheti meg, hogy elkerllje a készllék karosodasat, ha a jovében szallitania
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kellene. Ha az eredeti csomagolést meg szeretné semmisiteni, igyeljen arra, hogy minden
elemet megfeleléen hasznositson Ujra.

Kérjuk, gy6z6djon megarrdl, hogy minden alkatrész és részegység megvan és j6 éllapotban
van. Ha barmelyik hidnyzik vagy sérllt, kérjik, azonnal vegye fel a kapcsolatot a Cecotec
hivatalos miiszaki tdmogatasi szolgalataval.

Doboz tartalma:

Termék

28 x 300 cm-es tekercs
Hasznalati utasitas
Tapkabel

Ne tavolitsa el a termék sorozatszaméat, hogy a berendezés megfeleléen nyomon
kovethet6 legyen, ha segitségre van szliksége.

3. MUKODES

Panelfunkciok

1.

SZARITAS gomb (Széraz ételek)

Helyezze el a zacskét helyesen, a nyitott végével a vakuumkamra felé, és flizze at a
zérdszalagon (ez lezérja a zacskot). Zarja le hatdrozottan a fedelet, és nyomja le a
tetejének mindkét végét, amig két kattanadst nem hall, hogy biztositsa a szoros lezarast.
Nyomja meg a DRY gombot a vékuumozasi folyamat elinditdsahoz; a megfeleld jelz6fény
kigyullad. A készulék vakuumot hoz létre, amig el nem éri a célzott negativ nyomast, majd
automatikusan megkezdi a lezarast. Amikor a jelzéfény kialszik, a folyamat befejezédott.
Nyomja meg a fedél kioldé gombijait (a termék mindkét oldalan taldlhatdk), nyissa ki a
fedelet, és vegye ki a zacskét.

2. MOIST gomb (Nedves étel)

3.

Helyezze a zacskét helyesen, a nyitott végével elére, a vdkuumkamra folé, és a
zaroszalagon keresztiil (ez lezarja a zacskot). Zarja le hatérozottan a fedelet, és nyomja
le a tetejének mindkét végét, amig két kattanast nem hall, hogy biztositsa a szoros zarast.
Nyomja meg a MOIST gombot a vakuumozas elinditdsédhoz; a jelz6fény kigyullad. Amikor
eléri a megadott negativ nyomast, a vakuum automatikusan ledll, és megkezdddik a
lezarasifolyamat. Afolyamat akkor fejezddik be, amikor ajelzéfény kialszik. Ez a lehetéség
nedves élelmiszerekhez alkalmas, soha nem folyadékokhoz. Nyomja meg a fedél kioldd
gombijait (a termék mindkét oldalan talalhatdk), nyissa ki a fedelet, és vegye ki a zacskot.

MOIST+ gomb (Nedvesebb étel)
Helyezze a zacskét helyesen, a nyitott végével elére, a vakuumkamra folé, és dugja at
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a zaroszalagon (ez lezarja a zacskot). Zarja le hatarozottan a fedelet, és nyomja le a
tetejének mindkét végét, amig két kattandst nem hall, hogy biztositsa a szoros lezarast.
Nyomja meg a MOIST+ gombot a vakuumozéasi folyamat elinditdsdhoz; a jelzéfény
kigyullad. Amikor eléri a cél negativ nyomast, a vakuum Ledll, és a lezarasi folyamat
automatikusan megkezdédik. Ebben az izemmaodban a lezarasi idé hosszabb. A folyamat
akkor érvéget, amikor a jelz6fény kikapcsol. Ez az opcid nedves élelmiszerekhez alkalmas,
de soha nem folyadékokhoz. Nyomja meg a fedél kioldé gombjait (@ termék mindkét
oldalén taldlhatdk), nyissa ki a fedelet, és vegye ki a zacskot.

4. ZARAS gomb

: Helyezze a zacské nyilésat a hegesztészalagra, zarja le, és nyomja le a fedél mindkét
végét. Nyomja meg ezt a gombot a hdézaras aktivalasdhoz; a jelz6fény kigyullad,
majd kialszik, ha kész. Nyomja meg a fedél kioldé gombijait (@ termék mindkét oldalan
taldlhatdk), nyissa ki a fedelet, és vegye ki a zacskot.

5. PULSE gomb (Csak tires)

: Helyezze el a zacskét helyesen, a nyitott végével a vakuumkamra felé, és haladjon &t a
zarészalagon. Zarja le hatarozottan a fedelet, és nyomja le a tetejének mindkét végét,
amig két kattanast nem hall, hogy biztositsa a szoros zarast. Nyomja meg és tartsa
lenyomva a PULSE gombot a vakuumszivattyl manuélis aktivaldsahoz. Amikor elérte a
kivant vakuumszintet, engedje el a gombot a vékuumozasi folyamat ledllitdsahoz, majd
nyomja meg a SEAL gombot. Nyomja meg a fedél kioldé gombjait (@ termék mindkét
oldalan taldlhatdk), nyissa ki a fedelet, és vegye ki a zacskot.

6. Leallitds gomb
Barmely mikodési allapotban nyomja meg a STOP gombot a folyamat azonnali
megszakitdsahoz. A készulék visszatér készenléti izemmaddba, és a jelzéfény tovabbra
is vilagit.

Megjegyzés a tulmelegedés elleni védelemrél
Ha folyamatos hasznalat utédn a panelen tobb jelz&fény is egyszerre villog, az azt jelenti,
hogy a tulmelegedés elleni védelem aktivalédott.
Varjon 5-10 percet, amig a készulék leh(il. Amint eléri az lizemi hémérsékletet, visszatér
a normal tzemmaddba.

MUvelet

Készits taskat a tekercsbol

3. abra

1. Huzza a tekercset az integralt tekercsrekeszbe, és cslsztassa a beépitett vagot a tekercs
mentén a kivant zsakhossz eléréséhez. 4. dbra
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Helyezze a zacskd egyik nyitott végét a vakuumkamraba, a nyilast a zarészalag folé
igazitva. Zarja le a fedelet, és nyomja meg hatérozottan mindkét végét, amig két kattanast
nem hall. Nyomja meg a LEZARAS gombot. Amikor a jelzéfény kialszik, nyomja meg a fedél
kioldé gombjait (a termék mindkét oldalan taldlhatdk), nyissa ki a fedelet, és vegye ki a
lezart zacskét az egyik végérol.

Vakuumcsomagolds és zards

1.

Helyezze az élelmiszert a zacskdba, és a nyitott végét helyezze a védkuumkamra folé,
atflizve a zardszalagon. Ne takarja el a vakuumfivokat. 5. dbra
Zarja le hatarozottan a fedelet, és nyomja le a tetejének mindkét végét, amig két kattanast
nem hall, hogy biztosan zarva legyen. 6. abra
Inditsa el a folyamatot a kivalasztassal (6. abra):

o  SZARITAS/PARAS/PARAS+ gomb a vakuumozds és az automatikus lezaras

végrehajtdsahoz.

0  SEAL gomb, ha csak lezarni szeretne (vakuum nélkul).
Amikor a megfeleld jelz6fény kialszik, a folyamat befejez&dott. Nyomja meg a fedél kioldo
gombjait mindkét oldalon, nyissa ki a fedelet, és vegye ki a lezart zacskét. 7. dbra

Vakuumzaras a tartozéktomlé segitségével

1.

A vakuumtartozék tomlé kompatibilis azokkal a csomagoléedényekkel, amelyek
vakuumcsatlakozoi kisebbek , mint 1 hiivelyk (=2,54 cm). Az adapter méreteit lasd a 8.
abran.

2. Helyezze be a kis toml&adaptert a porszivéfejbe.

3. Helyezze a nagy adaptert a szerelvény/tartaly nyilédsaba (szelepes kupak). 9. abra

4. Nyomja meg a Tartozékok gombot. A folyamat automatikusan ledll, amikor a levegé
elszivasa befejez6dott. 10. dbra

Osztalyzatok

Atermék nem tartalmaz vakuumcsomagolé dobozokat, azokat kiildn kell megvasarolni.
Atoml6 hasznalata el6tt gy6zddjon meg arrdl, hogy a tartaly alkalmas vakuumozasra.

Vakuumzaras a palack dugéjaval

—

Helyezze a vakuumdugét a palackra. 11. dbra

2. Helyezze be a kis porszivocsé-adaptert a porszivéfivokaba.

3. Csatlakoztassa a nagy adaptert a tartozékcsatlakozéhoz (palackkupak). 12. &bra

4, Nyomja meg a Tartozékok gombot. A készilék automatikusan ledll, amikor a vdkuumozasi
folyamat befejez6dott. 13. dbra

Osztalyzatok

Atermék nem tartalmazza a palackokhoz valé vékuumdugét; az kilon megvasarolhaté.
Ne hasznélja a dugét mlianyag palackokhoz, szénsavas italokhoz vagy méas szénsavas
italokhoz. Az erés vakuum a palack 6sszeomlasat és deformalédasat okozhatja.
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Természetvédelmi itmutaté

Elelmiszer

Normal hasznos

Eltarthatésag vakuumcso-

élettartam magolas esetén

Hdlsok 2-3 nap 8-9 nap
Hal.ak és tenger gylmol- 1-3 nap 4-5 nap

Hlt6szekrény [CS€!

(5+£2°0 Fétt hisok 4-6 nap 10-14 nap
Zoldségek 3-5nap 7-10 nap
Tojas 10-15nap 30-50 nap

Fagyaszto Husok 3-5hoénap 1év

(-16 €5 -20°C | Halak és tenger gytimol- ) )

Koz6tt) el 3-5hodnap Tév
Kenyér 1-2 nap 6-8 nap

Kornyezeti Rizs/liszt 3-5hdnap >T1év

hémeérseklet | Faldimogyord/hiive- . 3

(25 +2°0) lyesek 3-6 hénap >1év
Tealevél 5-6 hénap >1év

A tablazat az egyes élelmiszerek vakuumcsomagoléssal és anélkili, illetve a kovetkezd

kortilmeények kozott torténd taéroldsara vonatkozéd indikativ eltarthatésagi idéket mutatja:
hiitészekrény (5 = 2 °C), fagyasztd (=16 és -20 °C kozott) és szobahémérséklet (25 = 2 °C).

Avakuumcsomagolas meghosszabbitjaafrissességetaz oxidacid ésanedvességveszteség

csokkentésével, de nem helyettesiti a hlitést vagy a fagyasztast, amikor szikséges.

Cimkézd fel mindegyik tasakot a tartalommal és a datummal. Fogyasztas eldtt ellenérizd
az allapotat. Ha megduzzadt tasakot, szokatlan szagokat vagy szivargast észlelsz a

vékuumbél, dobd ki.
Hasznédljon kompatibilis

zacskoékat/taroléedényeket,

élelmiszereket a megadott id6k betartasa érdekében.

4. TISZTiTAS €S KARBANTARTAS

1. Tisztitas el6tt huizza ki a készliléket a konnektorbol.
2. Ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba. Ugyeljen arra, hogy ne keriiljén viz
vagy mas folyadék a készlilék tapcsatlakozdjaba.

3. Nehasznaljon strolészereket, strolészivacsot vagy olddszereket a felilet karosodasanak

elkertilése érdekében.
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A kulsé feluletet enyhén szappanos vizzel megnedvesitett puha ruhdval tisztitsa meg,
majd szaritsa meg.

Tavolitsa el az ételmaradékokat vagy folyadékmaradvanyokat a vakuumkamrabdél konyhai
papirtorlével vagy puha ruhaval.

Hasznalat el6tt teljesen szaritsa meg a készUléket.

NTC hémérséklet-érzékeld

Figyelije a készulék hémérsékletét. Tulmelegedés esetén automatikusan aktivalédik a
védelmi mod: a panel jelz6fényei villogni kezdenek, és a m(ikodés ideiglenesen leall.
Amikor a készulék lehll tizemi hémérsékletre, visszatér a normal m(ikodéshez, és a
jelz6fények villogasa megsz(inik.

5. PROBLEMAMEGOLDAS

1.

Semmi sem torténik, amikor bedugom a tapkabelt.

A.  Ellenérizze, hogy a tédpkabel nem sérilt-e.
B.  Gydz6djon meg arrdl, hogy a kabel megfeleléen csatlakozik mind a konnektorhoz, mind
a készilékhez.

2. Akészulék be van dugva a konnektorba, de nem hoz létre vakuumot.

A.  Ellenérizze, hogy a fedél megfeleléen le van-e zérva/rogzitve.

B. Gy6zd&djon meg réla, hogy a zacskd nyitott vége megfeleléen a vdkuumkamraban van.

C.  Ellen6rizze a zacskét, hogy nincs-e rajta lyuk vagy vagas.

D. Ellendrizze, hogy a tomitéhab tomités deformalédott vagy sérilt-e.

3. Alevegd kiszivodik a zsakbol, de visszakeril (vakuumvesztés)

A. Ellendrizze a zacskét lyukak vagy szirdsok szempontjébdl; eléfordulhat, hogy éles targyak
karositottak. Sziikség esetén cserélje ki a zacskot.

B. Vizsgalja megatomitévonalat. Avonalban lévé barmilyen gylirédés légszivargast okozhat.
Ha ilyen megjelenik, vagja le a lezart szélét, és zarja djra.

C. Ha nedvesség vagy folyadék van a zacskd szajanal, vagja le azt a részt és szaritsa meg.
Ezutan valassza a NEDVES Uzemmddot és zarja vissza a zacskot.

D. Ha az élelmiszert hosszu ideig taroltak, és a zacské gazzal van felfljva, az romlasra
utalhat. Dobja ki.

Osztalyzatok

1. A tdlmelegedés elkerlilése érdekében hagyja a késziuléket 60 masodpercig hilni a

hasznalatok kézott. Tartsa nyitva a fedelet a hdelvezetés felgyorsitasa érdekében.
2. Haazacskoé deformalédik vagy megolvad, el6fordulhat, hogy a zarészalag tilmelegedett.

Hagyja a készuléket 60 masodpercig hiilni, miel6tt Gjra hasznalna.
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3. sousvide eljarassal melegitette ¢ket . videdban vagy a mikrohullamd sutében.

6. MUSZAKI ADATOK

Termék: Sealvac Roll&Cut 800
Termékazonosité: EU01_128397

Teljesitmény: 110 W
Feszlltség: 220 - 240V
Frekvencia: 50 - 60 Hz

Akészllék energiafogyasztasa kikapcsolt tzemmadban 0,37 W.
Az id6szak amely utan a készulék automatikusan kikapcsolasi médba lép, 10 perc.

A miszaki adatok el6zetes értesités nélkul valtozhatnak a termék minéségének javitasa
érdekében.
Kindban készilt | Spanyolorszagban tervezték

7. ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK UJRAHASZNOSITASA

Ez a szimbdélum azt jelzi, hogy a vonatkoz6 el&irdsoknak megfelel6en a terméket
és/vagy az akkumulatort a haztartasi hulladéktol elkilonitve kell artalmatlanitani.
Amikor a termék eléri hasznos élettartama végét, el kell tavolitani az
akkumulétorokat, és el kellvinniazokat a helyi hatésagok altalkijelolt gytijtéhelyre.
— Az elektromos és elektronikus berendezések és/vagy a hozzajuk tartozé elemek
artalmatlanitdsanak legmegfeleldbb maddjaval kapcsolatos részletes informacidkért a
fogyaszténak a helyi hatésdgokhoz kell fordulnia.
A nemzeti csomagolds-Ujrahasznositasi rendszerekrél és azok jelolésérél weboldalunkon
talédlinformacidkat.
Afentiiranyelvek betartasa segit megvédeni a kdrnyezetet.

8. GARANCIA ES SAT

a vonatkoz6 szabdlyozadsokban meghatédrozott feltételeknek és hatarid6knek megfeleléen
valaszol a végfelhasznalénak vagy a fogyasztonak a termék kiszallitdsénak idépontjaban
fennallé barmilyen nem megfeleldség esetén .

Javasoljuk, hogy a javitdsokat szakképzett személyzet végezze.
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Ha problémat észlel a termékkel kapcsolatban, vagy barmilyen kérdése van, kérjik, vegye
fel a kapcsolatot a Cecotec hivatalos mUiszaki tdmogatési szolgélatéval a +34 96 321 07 28
telefonszamon.

9. 5zeRz0110G

A jelen kézikonyvben talalhaté szovegekhez fliz6d6é szellemi tulajdonjogok a CECOTEC
INNOVACIONES, SL tulajdonat képezik. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma a CECOTEC
INNOVACIONES, SL elézetes irdsbeli engedélye nélkiltilos egészben vagy részben reprodukalni,
adatrogzit6 rendszerben tarolni, tovabbitani vagy terjeszteni semmilyen médon (elektronikus,
mechanikus, fénymasolds, rogzités vagy hasonld).

10. EGYSZERUSITETT EU-MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

alkalmazandd Eurdpai Unids eldirasok alapvetd kovetelményeinek és egyéb

vonatkozd rendelkezéseinek. Ezt a terméket a szlikséges biztonsagi és mindségi
szabvanyoknak megfeleléen tervezték, gyartottak és tesztelték. Az EU megfelel6ségi
nyilatkozat teljes szovege a kovetkezé webcimen taldlhaté: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity

c € A Cecotec Innovaciones ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az
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1. PECES | COMPONENTS

Figura

1. Barra de pressié de silicona: Treballa juntament amb la Junta d'escuma de segellat per
aconseguir un segellat optim.

2. Junta d'escuma de segellat: La seva funcid és garantir l'estanquitat de la Cambra de buit
perque la bossa es pugui envasar correctament.

3. Broquet de buit: S'utilitza per extreure l'aire de bosses, recipients o ampolles. No obstruiu
el filtre de buit quan envas al buit una bossa. Quan envas un recipient o una ampolla,
assegureu la connexié de la manega d'accessoris a aquest filtre de buit.

4. Cambra de buit: Cambra hermeética destinada a fer el buit.

5. Tira segelladora: Treballa juntament amb la Barra de pressié de silicona per efectuar el
segellat.

6. Boté d'accessoris: Premeu aquest botd per activar el buit amb accessoris. El motor
funcionara fins que el procés de buit s'acabi. Assegureu-vos de connectar fermament la
manega al Port d'accessoris abans d'utilitzar recipients compatibles (p. ex., taps per a vi,
recipients canister o bosses amb tancament zip compatibles).

7. Compartiment per a rotlle integrat: Lamplada de la bossa no ha d'excedir 28 cm.

8. Tallador integrat: Obriu la tapa superior, extraieu la longitud de bossa desitjada, subjecteu
la bossa amb una ma i feu liscar el tallador al llarg del rotllo per obtenir la longitud
requerida.

9. Botons d'alliberament de la Tapa: Es prem després del procés d'envasament i segellat per
obrir la tapa i alliberar la bossa.

Panell de control

1. Botd DRY (Aliments secs)

2. Botdé MOIST (Aliments humits)

3. Boté MOIST+ (Aliments humits+)
4, Bot6 SEAL (Sellar)

5. Botd PREMI (Només buit)

6. Boté STOP (Parada)

Nota:

Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport.
Traieu l'aparell de la caixa. Podeu desar la caixa original i altres elements de l'embalatge
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en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu transportar-lo en el futur. Si
voleu desfer-vos de l'embalatge original, assegureu-vos de reciclar tots els elements
correctament.

Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estiguessin en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica oficial de Cecotec.

Contingut de la caixa:

Producte

Rotllo de 28x300 cm
Manual d'instruccions
Cable d'alimentacio

No traieu el niimero de serie del producte, per poder mantenir una correcta tracabilitat del
vostre equip en cas de sollicitar assistencia.

3. FUNCIONAMENT

Funcions del panell

1.

Boté DRY (Aliments secs)

Collogueu correctament la bossa amb l'extrem obert sobre la Cambra de buit i passant
per la Tira segelladora (segellara la bossa). Tanqueu la Tapa amb forca i premeu sobre
els dos extrems de la part superior fins a sentir dos “clics” per assegurar el tancament.
Premeu el botd DRY per iniciar el buit; lindicador Wuminds corresponent s'encén.
L'equip realitza el buit fins a assolir la pressid negativa objectiu i, a continuacio, inicia
automaticament el segellat. Quan s'apaga l'indicador, el procés ha finalitzat. Premeu els
Botons d'alliberament de la Tapa (situats a banda i banda del producte), obriu la Tapa i
traieu la bossa.

2. Boté MOIST (Aliments humits)

Collogueu correctament la bossa amb l'extrem obert sobre la Cambra de buit i passant
per la Tira segelladora (segellara la bossa). Tanqueu la Tapa amb forca i premeu sobre
els dos extrems de la part superior fins a sentir dos “clics” per assegurar el tancament.
Premeu el boté MOIST per iniciar el buit; l'indicador s'encén. En assolir la pressid negativa
especificada, l'aspiracié s'atura automaticament i comenca el segellat. El procés acaba
quan lindicador s'apaga. Aquesta opci6 és apta per a aliments humits, mai liquids.
Premeu els Botons d'alliberament de la Tapa (situats a banda i banda del producte), obriu
la Tapa i traieu la bossa.
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3. Botdé MOIST+ (Aliments més humits)

Collogueu correctament la bossa amb l'extrem obert sobre la Cambra de buiti passant per
la Tira segelladora (segellara la bossa). Tanqueu la Tapa amb forca i premeu sobre els dos
extrems de la part superior fins a sentir dos “clics” per assegurar el tancament. Premeu
el boté MOIST+ per iniciar el buit; l'indicador s'encén. En arribar a la pressié negativa
objectiu, l'aspiracié s'atura i s'inicia automaticament el segellat. En aquest mode, el
temps de segellat és més llarg. El procés finalitza quan s'apaga l'indicador. Aquesta opcid
és apta per a aliments més humits, perd mai liquids. Premeu els Botons d'alliberament de
la Tapa (situats a banda i banda del producte), obriu la Tapa i traieu la bossa.

4, Botd SEAL (Sellar)

: Colloqueu la boca de la bossa sobre la Tira segelladora, tanqueu i premeu sobre els dos
extremsdelapartsuperiordelatapa. Premeuaquestboté peractivarinicamentelsegellat
per calor; l'indicador s'encén i s'apaga en acabar. Premeu els Botons d'alliberament de la
Tapa (situats a banda i banda del producte), obriu la Tapa i traieu la bossa.

5. Bot6 PREMI (Només buit)

Collogueu correctament la bossa amb l'extrem obert sobre la Cambra de buit i passant
per la Tira segelladora. Tanqueu la Tapa amb forca i premeu sobre els dos extrems de la
part superior fins a sentir dos “clics” per assegurar el tancament. Mantingueu premut
el botd de PREMI per accionar la bomba de buit de forma manual. Quan el grau de buit
assolit sigui suficient, deixeu anar el botd per aturar laspiracid i, tot seguit, premeu el
Boté SEAL. Premeu els Botons d'alliberament de la Tapa (situats a banda i banda del
producte), obriu la Tapa i traieu la bossa.

6. Botd STOP (Parada)
Enqualsevolestatde funcionament, premeu elboté STOP perinterrompreimmediatament
el procés en curs. Lequip torna a mode d'espera i l'indicador queda encés.

Nota sobre proteccié contra sobreescalfament
Sidiversos indicadors lluminosos del panell parpellegen alhora després d'un Us continuat,
significa que s'ha activat la proteccié contra sobreescalfament.
Espereu de 5 a 10 minuts perque l'aparell es refredi. Quan recuperi la temperatura de
treball, tornara al mode normal.

Funcionament

Fabricar una bossa a partir del rotllo

Fig. 3

1. Tireu el rotlle al Compartiment per al rotlle integrat i feu lliscar el Tallador integrat al llarg
del rotlle per obtenir la longitud de bossa necessaria. Fig. 4
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Introduiu un extrem obert de la bossa a la Cambra de buit, passant la boca sobre la
Tira segelladora. Tanqueu la Tapa i premeu fermament en ambdds extrems fins a sentir
dos “clics”. Premeu el boté SEAL. Quan l'indicador luminds s'apagui, premeu els Botons
d'alliberament de la Tapa (situats a banda i banda del producte), obriu la Tapa i traieu la
bossa ja segellada per un extrem.

Envasar al buit i segellar una bossa

1.

Collogueu l'aliment dins la bossa i situeu l'extrem obert sobre la Cambra de buit i passant
per la Tira segelladora. No obstruiu el filtre de buit. Fig. 5
Tanqueu la Tapa amb forca i premeu sobre els dos extrems de la part superior fins a sentir
dos “clics” per assegurar el tancament. Fig. 6
Inicieu el procés seleccionant (Fig.6):

o  Botoé DRY/MOIST/MOIST+, per fer el buit i, automaticament, el segellat.

o  Botd SEAL, si només voleu segellar (sense buit).
Quan s'apagui l'indicador lluminds corresponent, el procés ha finalitzat. Premeu els Botons
d'alliberament de la Tapa a banda i banda, obriu la Tapa i traieu la bossa segellada. Fig. 7

Envaseu al buit amb la manega d'accessoris

1.

La manega d'accessoris per a buit és compatible amb recipients d'envasament que tinguin
ports de buit de menys d'Tin (2,54 cm). Vegeu la figura per a mides dels adaptadors. Fig.
8

2. Inseriu l'adaptador petit de la manega al Broquet de buit.

3. Colloqueu l'adaptador gran al port de l'accessori/recipient (tapa amb valvula). Fig. 9

4, Premeu el boté d'Accessoris. El procés s'atura automaticament quan finalitzi l'extraccio
d'aire. Fig. 10

Notes

El producte no inclou recipients d'envasament al buit; s’han d'adquirir per separat.
Abans de fer servir la manega, assegureu-vos que el recipient és apte per a envasat al buit.

Envasar al buit amb el tap per ampolles

1.

Col - loqueu el tap de buit a 'ampolla. Fig. 11

2. Inseriu l'adaptador petit de la manega de buit a la Broqueta de buit.

3. Connecteu l'adaptador gran al port de l'accessori (tap de l'ampolla). Fig. 12

4. Premeu el boté d'Accessoris. Lequip s'aturara automaticament quan s'hagi acabat el buit.
Fig.13

Notes

El producte no inclou el tap de buit per a ampolles; es pot adquirir per separat.
No utilitzeu el tap amb ampolles de plastic, begudes carbonatades ni altres begudes amb
gas. La forta depressid pot fer que l'ampolla es collapsi i es deformi.
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Guia de conservacié

Aliment Vida titil normal | Vida ttil amb envasament al buit
Carns 2-3 dies 8-9 dies
o Peix i marisc 1-3 dies 4-5 dies

(Fglic;r[ic) Carns cuinades 4-6 dies 10-14 dies

Verdures 3-5dies 7-10 dies

Ous 10-15 dies 30-50 dies
Congelador Carns 3-5mesos Tany
(-162-20°C) |Peix i marisc 3-5mesos 1any

Pa 1-2 dies 6-8 dies
Temperatura Arros/farina 3-5mesos >Tany
ambient
(25 2°C) Cacauets/llegums | 3-6 mesos >Tany

Fulles de te 5-6 mesos >Tany

La taula indica vides Utils orientatives amb i sense envasament al buit per a cada aliment i

condicid: frigorific (5 = 2 °C), congelador (-16 a -20 °C) i temperatura ambient (25 = 2 °C).

- Lenvasament al buit prolonga la frescor en reduir l'oxidacié i la perdua d’humitat, perd no
substitueix la refrigeracié o la congelacié quan cal.
Etiqueteu cada bossa amb contingut i data. Comproveu l'estat abans de consumir-lo. Si
observeu bosses inflades, olors anomals o fuita de buit, llenceu-lo.

Utilitzeu bosses/recipients compatibles i manipuli els aliments amb higiene per assolir els

temps indicats.

4. NETEJA1 MANTENIMENT

1. Desendolleu l'aparell abans de netejar-lo.
2. No submergiu l'aparell ni en aigua ni en altres liquids. Eviteu que l'aigua o altres liquids

entrin al connector d'alimentacié de l'aparell.
3. No utilitzeu productes de neteja abrasius, fregalls ni dissolvents per no fer malbé la

superficie.

4. Netegeu la superficie exterior amb un drap suau lleugerament humitejat en aigua
sabonosa i, a continuacid, assequeu-la.
5. Traieu qualsevol resta de menjar o liquid de la Cambra de buit amb paper de cuina o un

drap suau.

6. Assequeu completament l'aparell abans de tornar a utilitzar-lo.
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Sensor de temperatura NTC

Superviseu la temperatura de laparell. Si es produeix sobreescalfament, s'activa
automaticament el mode de proteccié: els indicadors lluminosos del panell parpellegen i
l'operacié queda temporalment deshabilitada.

Quan laparell es refreda fins a la temperatura de treball, torna al funcionament normal i
els indicadors deixen de parpellejar.

5. RESOLUCIOG DE PROBLEMES

> =

No passa res en endollar el cable d'alimentacié

Verifiqueu que el cable d'alimentacié no estigui malmes.
B.  Assegureu-vos que el cable estigui connectat correctament tant a la presa de corrent
com a laparell.
2. Laparell esta endollat, pero no realitza el buit
A. Comproveu que la Tapa estigui tancada/bloquejada correctament.
B.  Assegureu-vos que l'extrem obert de la bossa estigui ben collocat dins de la Cambra de
buit.
C.  Reviseu sila bossa té perforacions o talls.
D. Comproveu si la Junta d'escuma de segellat esta deformada o malmesa.
3. S'extreu l'aire de la bossa, perd torna a entrar-hi (pérdua de buit)
A. Reviseu si hi ha un forat o perforacié a la bossa; pot haver estat danyada per objectes
punxants. Substituiu la bossa si cal.
B. Inspeccioneu la linia de segellat. Qualsevol arruga a la linia pot provocar entrades d'aire. Si
apareix, retalleu la vora segellada i torneu a segellar.
C. Sihihahumitat o liquid a la boca de la bossa, talli aquesta zona i assequi-la. A continuacio,
seleccioneu el mode MOIST i torneu a segellar.
D. Si els aliments s’han emmagatzemat durant molt de temps i la bossa esta inflada per
gasos, podeu indicar deteriorament. Desfeu-los.
Notes
1. Perevitarelsobreescalfament, deixeu refredar l'aparell 60 segons entre usos. Mantingueu
la tapa oberta per accelerar la dissipacié de la calor.
2. Sila bossa es deforma o arriba a fondre's, la tira segelladora pot haver-se sobreescalfat.
Deixeu refredar l'aparell 60 segons abans de tornar a utilitzar-lo.
3. Per a una millor conservacié, no reutilitzeu les bosses després d'emmagatzemar carns

crues, peix o aliments grassos. Tampoc no reutilitzeu bosses després d'haver-les escalfat
a foc lent, sous vid o al microones.
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6. ESPECIFICACIONS TéCNIQUES

Producte: Sealvac Roll&Cut 800
Referencia del producte: EU01_128397

Potencia: 110 W
Voltatge: 220 - 240V
Frequiencia: 50 - 60 Hz

El consum denergia de laparell en qualsevol condicié de manera apagada és de 0,37 W.
El periode després del qual laparell entra automaticament en mode dapagada és de 10 minuts.

Les especificacions técniques poden canviar sense notificacié previa per millorar la qualitat
del producte.
Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya

7. RECICLATGE DAPARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

Aquest simbolindica que, d'acord amb les normatives aplicables, el productei/o la
bateria s'han de rebutjar de manera independent dels residus domestics. Quan
aquest producte arribi al final de la seva vida (til, hauras d'extreure les piles/
bateries/acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les autoritats
— locals.
Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de rebutjar els aparells
electrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor haura de contactar amb
les autoritats locals.
Podeu consultar la informacio sobre els sistemes nacionals de reciclatge d'embalatges i el seu
marcatge a la nostra pagina web.
El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

8. GARANTIA I SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol manca de conformitat
que hi hagi en el moment del lliurament del producte en els termes, condicions i terminis que
estableix la normativa aplicable.

Es recomana que les reparacions es facin per personal especialitzat.

Si detecteu una incidéncia amb el producte o teniu alguna consulta, poseu-vos en contacte
amb el servei d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec a través del nimero de telefon +34 96
32107 28.
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9. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra,
ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, enregistrament o
similar) sense la previa autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

10. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables a

la Unié Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el
compliment dels estandards de seguretat i qualitat requerits. El text complet de la Declaracié
de Conformitat de la UE es pot trobar a la seglient adreca web: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity

c € Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els
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1. MEPH KAl EEAPTHMATA

Zxnua 1

1. Pd&Bdog Trieong oIAIKOVNG: ZuvepyadeTal e TO OTEYAVOTTOINTIKG A@PWOES TTapEPBucua yia
va €mTUXel BEATIOTN OTEyavoTroinan.

2. ®Aavtla oTeyavotroinong amd a@pwdeg UAIKG: H Asitoupyia Tng eival va diacg@alidel Tnv
agpoOTEYAVOTNTA TOU BAAGUOU KEVOU, WOTE N COKOUAO VO UTTOPEI VO CUOKEUOOTE TWOTA.

3. AKpo@UGIO Kevou: XPnOIPOTIOIEITAl yia TNV a@aipeon afépa amd OOKoUAeg, doxeia 1
MTTOUKGAIa. Mnv eutrodileTe TO OKPOQUOIO KEVOU OTAV O@PAYI(ETE O KEVO A€POG pIa
ocakoUAa. Otav o@payifete o€ Kevo 0aépog éva Ooxeio i UTTOUKAAI, BeRaiwbeite OT1 O
BonBnTiKdG cWARVAG gival KOAG TUVOEDEPUEVOG O€ aUTO TO AKPOPUATIO KeVOU.

4. OdAapog kevou: AepoaTeyng BAAapog oxedlaapévog yia Tn dnuioupyia Kevou.

5. Z@payloTikn Talvia: Aeitoupyei o€ ouvduao o pe Tn paRd0 TTieong OIAIKOVNG YIa TNV ETTITEUEN
TNG GTEYAVOTIOINONG.

6. Koupti Agecoudp: MatAoTeE AUTO TO KOUUTTI YIQ VO EVEPYOTTOINOETE TNV NAEKTPIKA OKOUTTA
pe ageooudp. O kivnTApag Ba Asitoupyei PEXPI va OAOKANPwWOEL n d1adikacia NAEKTPIKNAG
okouTrag. BeBaiwBeite 611 0 owAAvag gival kKaAd ouvdedepévog otn BUpa agegoudp TTpIv
xpnoipotroioete oupBaTtd doxeia (TT.X., TTWHATA Kpaalou, doxeia i CUPPBATEG TAKOUAEG PE
@epUOUap).

7. Evowpartwpévo diapépioua poAou: To TTAATOG TNG TodvTag dev TTPETTEl va uTTEpRaivel Ta 28
cm.

8. Evowpatwpévog kOeTNG: AVOigTe TO €MAVW KOAUPHA, OQAIPECTE TO E€MOUPNTO UNKOG
OOKOUAOG, KPATAOTE TN OOKOUAO PE TO £va XEPI KOl CUPETE TOV KOPTN KATA PAKOG TOU pOAoU
yla va TTETUXETE TO ATTAITOUPEVO PFAKOG.

9. Koupmd Amao@dAiong KatrakioU: MatAote Ta PETG Tn dlodiKooia OUOKeUaoiag Kai
o@PAYIONG yIO va avoigeTe TO KATTAKI KAl VO ATTEAEUBEPWOETE TNV CAKOUAQ.

Mivakag eAéyxou

KoupTri DRY (=npd 1pé@Iua)
KoupTri YTPANZHZ (Yypn Tpo®R)
KoupTri YTPAZIA+ (Yypa Tpogipa+)
Kouptri ZOPATMIAAZ

KoupTri PULSE (Mévo kevo)
KoupTri dioKoTTAg

SRS

Znueiwpa:
Ta ypo@IKd O€ auTtd TO €yXEIPIOIO gival OXNUOTIKEG AVOATIOPOOTACEIS KAl EVOEXETAI VA [NV
QAvTIOTOIXOUV aKPIBWG O€ QUTA TOU TTPOIGVTOG.

128 I SEALVAC ROLL&CUT 800



EAAHNIKA

2. MPIN ANO TH XPHZH

AuTtl n ouokeuny diaTiBeTal og ouokeuaoia oxedlaouévn va TNV TTPOOTOTEUEl KOTA TN
peTa@oPd. AQaIPETTE T GUOKEUN aTTd TO KOUTi TNG. MTTOpEiTE v QUAAEETE TO APYIKO KOUTI
KAl GAAO UAIKG OUOKEUOOTag o€ aoQAAEG HEPOG YIa VA OTTOQUYETE CNUIEG OTN OUCKEUN O€
TIEPITITWON TTOU XPEIAOTEN Va TN PETAPEPETE OTO PEAAOV. Edv €TTIBUEiTE va aTTOpPIYETE TV
APXIKr) OUCKEUQTIa, PPOVTIOTE VO AVAKUKAWOETE OAQ TO AVTIKEIUEVA CWOTA.

BeBaiwBeite 611 0Aa Ta €apTApaTa KO Ta €gapTipaTa TepIAapBdavovTal Kai BpiokovTal
o€ KaAn katdoTtaon. Edv Agitrouv ) €xouv utrooTei {nuid, €TIKOIVWVAOTE AUECWS PE TNV
emionun Ymnpeoia TexvikAg YmooTtApigng Tng Cecotec.

Mepiexdueva KouTIoU:

Mpoidv

PoA6 28x300 k.
Eyxeipidio odnyiwv
KaAwdio Tpogodoaiag

Mnv agaipeite Tov ogipiakd apiBud amd 1o TTPoIdv, TTPOKEIUEVOU va dIaTNPATETE TNV 0po
IXVNAQGIMOTNTA TOU €EOTTAICUOU GAG O€ TTEPITITWON TTou ¢nTrioeTe BonBeia.

3. AEITOYPTIA

Neimoupyieg Trivaka

1.

KoupTri DRY (Znpd 1pé@Iua)
TotroBeTOTE CWOTA TN GAKOUAQ, PE TO AVOIXTO AKPO OTPAPPEVO TTPOG Tov B&Aapo Kevou
KOl TTEPVWVTAG TNV Péda atmd Tn Taivia o@pdyiong (auté Ba o@payioel T cakoUAq).
KAeioTe KaAd TO KATTAKI KaI TIECTE TTPOG TO KATW KAl Ta U0 AKPQ TOU TTAVW PEPOUG HEXPI
va akouoeTe U0 KAIK yia va dlac@alioeTe Tn oTeyavh a@payion. MNatroTte 1o koupTti DRY
yla va &ekivrjoeTe Tn diadikacia kevou. H avTioToixn evoeikTiKr Auxvia Ba avawel. H povada
Ba dnuIoUPYACEl KEVO HEXPI VO ETTITEUXOEI N €TTIBUUNTA APVNTIKA TTIECN KAl TN CUVEXEIX
Ba gekivioel autopata Tn oepadyion. Otav ofnaoel n evOeIKTIKA Auxvia, n diadikaagia £xel
OAokANPwEEi. MaTrAOTE Ta KOUPTTIA aTTEAEUBEPWONG TOU KATTAKIOU (TTOU BpiokovTal Kal OTIG
U0 TTAEUPEG TOU TTPOIOVTOG), AVOIETE TO KOTTAKI KOI AQAIPESTE Tr) COKOUAQ.

2. Koupti YTPANZHZ (Yypn 1poon)

TotroBeTr|OTE OWOTA TN 0AKOUAQ, AvoiyovTag TTPWTA To AKPO TNG, TTAvVwW aTTd Tov BGAapo
KevoU Kal yéoa atré TNV Taivia oppdyiong (autd Ba oppayioel TN oakoUAa). KAgioTe KaAd To
KOTTAKI KOl TTIECTE TTPOG TA KATW Kail Ta SU0 AKPa TOU TTAVW JEPOUG PEXP! Va akoUoeTe dUO
KAIK yia va eao@alioeTe oTeyavr) a@pdyion. MatroTe 1o koupTri YTPANZH yia va gexivijoeTe
N diadikacia kevou. H évdeign Ba avawel. OTav emiteuxBei n kKaBopiouévn apvnTIKr TTieon,
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TO Kevo Ba oTaparioel autoépata kai Ba Eekivrioer n diadikacia oepdyions. H diadikacia
ohokAnpwvetal étav ofRael n évoeign. AutA n Aoy €ival KATAAANAN yia uypd TpO@IuA,
ToTé yIa uypd. MartAoTe Ta KouuTnd atreAeuBépwaong KatTakioU (TTou BpioKovTal Kal OTIG
OU0 TTAEUPEG TOU TTPOIBVTOG), AVOIETE TO KATTAKI KAl aQAIPEDTE T GAKOUAQ.

3. Koupti MOIST+ (Mo uypd Tpo@Iua)

ToTroBeTAOTE CWOTA TN GAKOUAQ, QVOiyovTag TIPWTA TO GKPO TG, TTAvw atrd Tov BAAauo
KeVOU Kal péoa a1rd Tnv Taivia o@pdyiong (auté Ba agpayicel TN cakoUAa). KAgioTe KaAd
TO KATTAKI KaI TTIECTE TTPOG T KATW Kal Ta dU0 AKPa Tou TTAVW HEPOUG MEXPI VO AKOUOETE
OUo KAIK yia va dlag@alicete Tn oTteyavh o@payion. Matiote 1o koupTti MOIST+ yia
va EekivrioeTe T dladikaoia kevou. H évdeign Ba avawel. Otav emteuxBei n emOupuntA
apvnTIKA TTiEan, To Kevd oTapatd Kal n diadikacia o@pdyiong {eKIVa auTOPaTa. € QUTAV
TN Aeiroupyia, o Xpovog o@pdyiong eival yeyaAitepog. H diadikaoia TeAeiwvel 6Tav 6RATEI
n évoeign. AuTr n emAoyn gival KATGAANAN yia uypd TPOPIUA, aAAG TTOTE yia uypd. MaTthoTe
TO KOUMTTIG OTTEAEUBEPWONG TOU KATTOKIOU (TTOU PBpiokovtal Kol OTIG dU0 TTAEUPEG Tou
TIPOIGVTOG), AVOIETE TO KATTAKI Kal AQaIPETTE T OOKOUAQ.

4. Koupti ZOPATAAZ
ToTroBeTAOTE TO AVOIYUO TNG OAKOUAOG TTavw amd Tnv Taivia o@pdyiong, KAgioTe Tnv
KaI TTECTE TTPOG Ta KATW Kal Ta U0 dkpa Tou KartrakioU. MNatAoTe autd TO KOUPTTI yIa
Va EVEPYOTTOINOETE POVO Tn BepUIKA o@payion. H €vdeign Ba avayel kai Ba offoel étav
oAokAnpwBei. MatraTe Ta KOUPTTIA aTTEAEUBEPWONG TOU KaTTaKIOU (TTou BpickovTal Kal OTIG
OU0 TTAEUPEG TOU TTPOIBVTOG), AVOIETE TO KATTAKI KAl aQaIPEDTE T GAKOUAQ.

5. KoupTi PULSE (Mévo kevo)

ToTroBeTAOTE CWOTA TN GAKOUAQ, HE TO AVOIXTO GKPO OTPOAUUEVO TTPOG TOV BAAaUO KEVOU
Kl TTEPVWVTAG péoa atrd Tnv Taivia o@payiong. KAgioTe KaAG TO KaTTAKI Kal TTIECTE TTPOG TA
KATW Kal Ta dUo GKpa Tou TTAvw PEPOUG PEXP! VO OKOUOETE BUO KAIK yia va eEac@alioeTe
oteyavy oepdyion. MatAoTte TapareTapéva 1o kouuTri PULSE yia va evepyoTtroifoeTe
Xelpokivnta TNV avtAia kevou. Otav emiTeuxBei To €mOUPNTO €TTiTTEdO KEVOU, QQATTE TO
KOUUTTI yla va OTapOTAOETE Tn O1adIkagia KEVOU Kal, OTn OUVEXEIA, TTATHOTE TO KOUMTTI
SEAL. MNMatAoTe Ta KOUPTTIA aTTeAEUBEPWONG TOU KaTTakioU (Trou BpiokovTal Kal oTig dU0
TTAEUPEG TOU TTPOIOVTOG), AVOIETE TO KATTAKI KO AQAIPECTE T COKOUAQ.

6. KoupTri d10KOTTAG
>e omoladATIoTE KaTAoTaON AgiToupyiag, TratioTe 1o KoupTri STOP yia va S1o0KOWeTE
apéowg TNV Tpéxouaa diadikacia. H ouokeun €mMOTpEQPEl O€ AEITOUPYia AVAPOVAG Kal N
€VOEIKTIKI) AUXVia TTAPAPEVEI AVAPPEVN.
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Znueiwon OXETIKA PE TNV TTPOCTACIA OTTO UTTEPBEPUAVON

Edv apkeTég evOEIKTIKEG AuyVieg oToV TTivaka avaBooBrivouv Tautdxpova PETA atrd oUVeXT
XPNon, autd onuaivel 0TI el evepyoTToinBei n TTpooTacia uTTeEpPBEpUAvVONG.

Mepipévete 5 €éwg 10 AeTITd yia va Kpuwaoel n cuokeur). MOAIg @Tdoel oTn Beppokpaaia
AeiToupyiag, Ba eTTIOTPEWEI OTNV KAVOVIKA AgIToupyia.

Neiroupyia
®TiaETe pia cakoUAa a1 To PoAd
Zxnua 3

1.

TpaBn&Te To poAd péoa aTo EvowPaTwPéVo diapépiopa poAoU Kal GUPETE TOV EVOWUATWHEVO
KOQPTN KOTA MAKOG TOu PoAoU yia va TTETUXETE TO ATTAITOUPEVO UFKOG OaKoUAag. EIk. 4
TotroBeTOTE TO éva QVOIXTO GKPO TNG OOKOUAAg oTov BdAapo Kevou, TOTTOBETWVTOG TO
dvoryya Tavw atéd Tnv Taivia agpdyiong. KAeioTe To kaTrdki Kal TTEoTe 0TaBepd Kal Ta dUo
AaKkpa PEXPI va akouoeTe dUo KAIK. MatriaTe To koupTri ZPPATIZH. Otav oBroel N VOEIKTIKNA
Auxvia, TTatAOTE Ta KOUPTTIG atreAeuBEPWONG Tou KatrakioU (TTou BpiokovTal Kal oTig dUo
TIAEUPEG TOU TTPOIBVTOG), AVOIETE TO KATTAKI KAl AQaIPETTE TN OPPAYICHEVN COKOUAA aTTO TO
éva GKpo.

JUOKEUAOTE O€ KEVO OEPOG KAl OQPAYIOTE PIa GAKOUAQ

1.

4.

TomroBeTAOTE TO PaynTé PECa OTN CAKOUAQ KAl TOTTOBETAGTE TO AVOIXTO GKPO TTAVW OTTO TOV
BAAapo Kevou, TTEPVWVTAG TO HEGA atrd Thv Taivia oppdyiong. Mnv @pdadete 1o akpo@UoIo
kevou. Eik. 5
KAgioTe KaAG TO KOTTAKI Kal TTIECTE TTPOG TO KATW KAl T dUO AKPA TOU TTAVW PEPOUG PEXPI Va
aKoUoeTe BUO «KAIK» yia va BeBaiwBeite 6T gival KAEIOTO. EIK. 6
=ekivijoTe TN diadikacia emAéyovTag (EIk. 6):

o Kouputri DRY/MOIST/MOISTH+, yia va eKTEAETETE TNV NAEKTPIKF) OKOUTIA KaI, QUTOMATA,

N 0PPAyIoN.

o  Koupti ZOPATIZHEZ, av BéAete pévo appdyion (Xwpig Kevo).
Ortav ofroel n avrioToixn evoelkTIKA Auxvia, n diadikacia €xel ohokAnpwoei. MatAoTe Ta
KOUPTTIA aTtreAeuBEPWwOnG Tou KaTTaKIoU Kal oTiG dUo TTAEUPEG, AVOIETE TO KOTTAKI Kal
aQaIPECTE TN OPPAYICHEVN OaKOUAQ. Eik. 7

STEYAVOTTOINOTE PE KEVO XPNOIMOTIOIVTAG TOV BondnTIKO CwARva

1.

O eUKapTTTOG CWARVAG KEVOU €ival CUPBATOGS PE DOXEIO CUCKEUOTIAG TToU £Xouv BUPEG KEVOU
HIKpOTEPEG OTTd 1 ivioa (=2,54 cm). Atite To OxAua 8 yia TIG dIacTACEIG TOU TTPOCAPUOYEQD.
ToTroBeTAOTE TOV PIKPO TTPOCOPHOYED CWAAVA OTO AKPOQPUGTIO KEVOU.

ToTroBeTAOTE TOV PEYAAO TTPOCAPUOYED OTNV UTTOOO0XI TOU £EQPTANATOG/BOXEIOU (KOTTAKI
pe BaABida). Eik. 9

MathoTe 10 KoupTri Aecoudp. H diadikaaia Ba oTapathoel autépaTa 6Tav 0AOKANPwOEi n
eCaywyn aépa. Eik. 10
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Babuoi

To mpoidv dev Tepihaufdavel doxeia cuokeuaaiag Kevou a€pog, Ta OToia TTPETTEl va
ayopaoTouv {EXwPIoTA.
[MpIv XpNOIKOTIOINCETE TOV EUKAPTITO CWAARVA, BeRaiwOeiTe OTI TO doyeio ival KATAAANAO yia
o@payion Kevou agpog.

Z@payioTe e KEVO AEPOG PE TO TIWHA TNG PIAANG

1. TomroBeTAOTE TO TTWHA KEVOU GTO PTTOUKAAL. Eik. 11

2. TotroBeTACTE TOV PIKPO TTPOCAPHOYEX CWARVA KEVOU OTO AKPOPUCIO KEVOU.

3. XuvdéoTe Tov PeyGAo TTpocappoyéa 6TV uTTtodoxA ageaoudp (kaTrdki ptroukaAiou). Eik. 12

4. TMatAoTe 10 KoupTri Afecoudp. H pnxavy Ba otapatioel autépata étav oAoKANpwoOEi n
Siadikaagia kevou aépog. Eik. 13

Babuoi

To 1rpoidv dev TTepIAapBAvel TO TTwWHA KEVOU yia GIAAeG. MTTopei va ayopaoTei EEXwpIoTA.
Mnv XpnGCILOTIOIEITE TO TTWHA YE TTAAOTIKA UTTOUKAAIQ, avBpakoUya TToTd ) dAAa avBpakoUya
TToTd. To 10XUPS KEVO PTTOPE va TTPOKOAEDEI TNV KOTAPPEUCN KOl TV TTOPAUOPOWON TOU

JTTOUKOAIOU.
03nyog Siarnpnong
, Kavovikn Aidgpkela {wng pe ouokeuaaia
Tpoen . R L
WEEAIPN Jwn KevoU aépog
Kpéata 2-3 nuépeg 8-9 nuépeg
3 WYapia kal BaAacoiva | 1-3 nuépeg 4-5 nuépeg
Yuyeio , . , -
(5+2°C) Mayeipepéva kpéata | 4—6 nUEPES 10-14 nuépeg
- Aayavika 3-5 nuépeg 7-10 nuépeg
Auyd 10—-15 nuépeg 30-50 nuépeg
Katawuktng Kpéata 3-5 pnveg 1 €10G
-16 éwg -20
E ) s Yapia kal Bahaooivd | 3-5 pfveg 1 é10G
o i Ywui 1-2 nuépeg 6-8 nuépeg
ﬂ:plléz;&gaz PUQi/aAeupi 3-5 unveg > 1 €10G
(25p+ 2°C) g dioTikio/daTTpIa 3-6 unveg > 1 €10G
- ®UAa ToayI0U 5-6 Aveg > 1 €10¢G

O trivakag uttodeikvUel eVOEIKTIKEG OIAPKEIEG WNG PE Kal XWPIG OUOKEUaaia KEvoU agpog yia

KGBe TPOPIUO Kal KaTdoTaon: wuyeio (5 = 2 °C), katdwugn (—16 £éwg —20 °C) ka1 Beppokpaaia

Swpariou (25 + 2 °C).
H ouokeuaoia og kevo aépog TTapaTeivel TN @PEOKAdA PEILVOVTAG TNV ogeidwan Kal Tnv
amwAeia uypaaiog, aAa dev avTikaBioTd Tnv wign ) Tnv Katayuén étav givar amapaitnTo.
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Emonudvete kG0 cakoUAa Pe TO TTEPIEXOUEVO KAl TNV nuepounvia. EAEyETe TNV katdaTaor)
TNG TTPIV TNV KATAvaAWOoETE. EQV TTapaTtnproeTe TTPNOPEVEG GAKOUAEG, AOUVABIOTEG OOUEG A
S1appPOoEG ATTO TNV NAEKTPIKF OKOUTTA, TTETACTE TNV.

XpNOoIYOTIOINOTE CUUPBATEG GAKOUAEG/DOXEIO KAl XEIPIOTEITE TA TPOPIMA UE UYIEIVO TPOTTO
WOTE va TNEOUVTAI Ol AVAPEPOUEVOI XPOVOI.

. KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

ATroouVvOEOTE TN GUCKEUN ATTO TNV TTPIda TTPIV TOV KOBAPIoUO.

Mnv BuBiCete Tn cuokeun o€ vePO 1 AAAa uypd. ATToTpéwTe TNV €icodo vepoU 1 GAAwWV
UYPWV OTNV UTTOB0XH TPOPOBOCIiag TNG CUCKEUNG.

Mnv xpnoipotroigite AelavTiké TTpoidvTa kaBapiopoU, cQouyyapia TPIYIHATOG 1) SIGAUTEG yia
va aTToQUYETE TNV TTPOKANCN NUIGG OTNV ETTIPAVEIQ.

KaBapioTe TNV €EwTEPIKA eTTIQAVEIQ UE Eva HAAAKO TTavi EAa@Pd BPeYHEVO E TATTOUVOVEPO
KQI OTN OUVEXEIQ OTEYVWOTE TO.

AQaIpECTE TUXOV UTTOAEIUPOTA TPOPWV I UYPWV aTTO TOV BAAAUO KEVOU PE XapTi Koudivag 1
£va HOAaKO TTavi.

STEYVWOTE EVTEAWG TN CUCKEUR TTPIV TNV XPNOIPOTTOINCETE {avd.

Aloer]Tr]pag Beppokpaciag NTC

5.

® > -

® >N

MapakoAouBAoTe Tn Beppokpacia TNG OUOKEUNG. Ze TIEPITITWON UTTEPBEPUAvVONG,
EVEPYOTTOIEITAI AUTOMATA N AEITOUpYia TTPOOTACIAG: O EVOEIKTIKEG AUXVieg TOU Trivaka Ba
avaBooBricouv kai n Asitoupyia Ba aTTevepyoTToINOEi TTIPOCWPIVA.
‘Otav n OUOKEUR KPUWOEl Kal PTACEl OTn Beppokpaacia AEIToupyiag TNG, EMOTPEPEI OTNV
KaVOVIKA AgiToupyia Kai ol evoeigelg oTapaTolv va avaBooBrivouy.

EMIAYZH MPOBAHMATQN

Aev oupBaiver TiTroTa 6Tav CUVOEW TO KAAWSIO PEUPOTOG.
EAéyETe 6T TO KOAWSIO TPOPOdOTiag dev £Xel UTTOOTEI NUIA.
BeBaiwBeite 611 To KAAWDIO gival owoTd oUVOEdEPEVO TOGO GTNV TTPICa GCO KAl OTN GUOKEUT).

H ouokeun eival otnv Tpida, aAAd dev dnuioupyei Kevo.
EAéyETe 611 TO KATTAKI €ival CWOTA KAEIOUEVO/AoPANITUEVO.
BeBaiwBeite 611 TO avoIxTd AKPo TnNG oaKoUAAG €ival CwOoTA TOTTOBETNUEVO PECA OTOV
BdAapo Kevou.
EAéyETe TNV TOGVTA YIa TUXOV TPUTTEG | KOwidaTa.
EAéyETe €dv n @AdvTla oTeyavoTroinong atmmod a@pwdeg UAIKG gival TTapapop@wpévn N
KOTEOTPOMMEVN.
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3. O aépag egayeral atd TNV oakoUAa, aAAG eTTavEPXETal (ATTWAEIQ KEVOU)

A. EAéyEre Tn ookoUAa yia TPUTTEG 1) TpuTIpaTa. MTTopei va €xel uTTooTEl ¢nuId aTré aixunpd
QAvTIKEIMEVA. AVTIKATAOTHOTE TN 0AKOUAA €AV gival aTrapaitnTo.

B. EmBewpnote Tn ypauur oteyavotroinong. OmroieadnTioTe puTidEG OTN YPAUUN UTTOPOUV
va TTPOKAAECOUV BIopPoEG aépa. Edv epgpaviotolv, KOWTE TNV AKPN OTEYAVOTTOINONG Kal
gavaoppayioTe.

C. Ed&v umdpyel uypagia ] uypd oTo OTOUIO TNG OOKOUAAG, KOWTE QUTAV TNV TTEPIOXN Kal
OTEYVWOTE TNV. XTn OUVEXEIQ, ETTIAECTE TN AciToupyia YT PAZIA kai avakAeioTe.

D. Ed&v 10 TPOQIUO €xEl QTTOBNKEUTE yia PEYGAO XPOVIKO BIGCTNUG Kol N oakoUAa eival
(QOUCKWHEVN PE AEPIO, QUTO UTTOPEI va UuTTodNAWVEI aAAoiwan. ATTOpPIYTE TO.

Babuoi

1. Na va ammo@UyeTe TNV UTTEPBEPUAVOT, AQACTE TN CUCKEUN VO KpUWoel yia 60 deutepOAeTITa
METAEU Twv XprRoewv. KpatAoTe To KATTAKI avoIXTo yia va €TMTAXUVETE TV ATTAYWYH TNG
BeppoTNTaG.

2. Ed&vnoakoUAaTrapapoppwBeif Aiwael, nTaivia o@pdyiong evoéxeTal va xel uTrepOepUavOEi.
AQNOTE TN CUOKEUN VO KpUWwaoel yia 60 dEUTEPOAETTTA TTPIV TNV XPNGCIPOTIOINCETE {avd.

3. TN kaAdTePn oUVTAPNON, PNV ETTAVOXPNGCIKOTIOIEITE TIG TAKOUAEG a@oU aTroBnKeUoETE WHO
Kpéag, wapl n Aimmapd 1po@Ipa. Etriong, unv emavayxpnoidoTIOIEITE TIG GAKOUAEG a@OU TIG
£xeTe (eaTdvel o€ XaunAn @Adya 1 sous vide . Bivieo i} 0TOV @OUPVO PIKPOKUUATWY.

6. TEXNIKEZ NMPOAIAIPA®EX

Mpoidv: Sealvac Roll&Cut 800
Kwdikoég mpoidvrog: EUO01_128397

loxig: 110 W
Téon: 220 - 240 V
ZuxvornTa: 50 - 60 Hz

KaTavAAWGOT) EVEPYEIAG TNG CUCKEUNG O€ OTTOIAdATIOTE KATAOTAON OTTeVEPYoTToinang eivair 0,37 W.
H 1epiodog PETG TNV OTTOIa N GUOKEUN EI0EPXETAI QUTOPATA OE AEITOUPYIO OTTEVEPYOTTOINONG
gival 10 AeTTTd.

O1 TexvIkéG TTpOdIaypapég evOEXeTal va aAAGgouv xwpig Trponyoluevn €180TToiNGN yia TN
BeATiwon Tng TTOIGTNTAG TOU TTPOIOVTOG.
Karaokeuaopévo atnv Kiva | Zxediaopévo otnv lotravia
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7. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY E=OMAIZMOY

Auté 10 OUPBOAO uTTOBEIKVUEI OTI, CUPPWVA PE TOUG I0XUOVTEG Kavoviopoug, To
TPOIOV A/kal n pTraTapia TTPETTEl VO ATTOPPITITOVTAl {EXWPIOTA atrd Ta OIKIAKA
armoppiypara. Otav 1o TPOoidv @Tacel aTo TEAOG TNG WPEANIUNG (WG TOU, TTPETTEI VO
AQAIPECETE TIG PTTATAPIEG Kal VA TO TTAPAOWOETE O€ Onueio CUAAOYAG TTou €XEl
— OpIOTEN ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.
Ma AeTrTopEPEiG TTANPOPOPIEG TXETIKA PE TOV KATAAANAGTEPO TPOTTO ATTOPPIYNG TOU NAEKTPIKOU
KaI NAEKTPOVIKOU 0aG €EOTTAICHOU /KAl TWV AVTIOTOIXWY UTTATAPIWY, O KATAVAAWTHG Ba TTPETTEI
Va ETTIKOIVWVACEI PE TIG TOTTIKEG OPXEG.
MTropeite va Bpeite TTANPOPOPIEG OXETIKG UE T EBVIKG CUOTAPATA AVAKUKAWGNG GUOKEUACIWY
KQI TN OAMAvVOR TOUG GTOV IOTOTOTTO HAG.
H 1Apnon Twv Tapatrdvw odnyiwv Ba Bondroel oTnv TTpooTagia Tou TTePIBAAAOVTOG.

8. EFTYHZH KAI SAT

H Cecotec Ba amaviioel otov TeAIKO XPNAOTN N KATOVOAWTH yia OTTOIadATIOTE EAAEIYN
OUPMOPOWAONG TTOU UTTAPXEI KATA TOV XPOVO TTapAdoong TOU TTPOIOVTOG CUP@QWVA PE TOUG
6poug, TIG TTpoUTroBECEIg KAl TIG TIPOBETHieG TTOU opifovTal aTTd TOUG IOXUOVTEG KOVOVIOHOUG.
>uVIOTATOI O ETTICKEUEG VA EKTEAOUVTAI OTTO EEEIDIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

Edv evrotrioeTte KATTOI0 TIPOBANUA PE TO TTPOIOV 1) EXETE OTTOIEGOATIOTE EPWTHOEIG, ETTIKOIVWVIOTE
ME TNV €TTIONUN UTTNPETia TEXVIKAG uTTOoTAPIENG TNG Cecotec kaAwvTag oTto +34 96 321 07 28.

9. INEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta SiKaiwPaTa TIVEUPOTIKAG 18I0KTNOIAG TWV KEIMEVWY auToU TOU EYXEIPISIOU  QVAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, SL. Me em@uAagn Tavtég dikaiwpatog. AtrayopeUeTal
n avamopaywyn, n amobrikeuon oe oloTnua avaktnong, n petadoon r n diavounR Tou
TTEPIEXOMEVOU QUTAG TNG €KdOONG, €V OAW N €V PEPEI, PE OTTOIOVONTIOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO,
MNXAVIKO, @WTOTUTTIKO, NXOYPA®NTIKG ] TTAPOMOIO) XWPIG TNV TIponyoUuEvn ypaTTh dadsia Tng
CECOTEC INNOVACIONES, SL.

10. AMIAOYZTEYMENH AHAQZH ZYMMOP®Q>HZ EE

CUUHOPQUWVETAI PE TIG BACIKEG OTTAITACEIG KAl GANEG OXETIKEG OIATALEIG TWV ITKUOVTWYV

Kavoviopwv TnGg EupwtaikAg ‘Evwong. To Tapdv Tpoidv  €xel OXeDIOOTEN,
KOTOOKEUAOTEN Kal SOKIJAOTEI GUPPWVA JE TO ATTAITOUPEVA TTPOTUTTO ACPAAEING KOl TTOIOTNTAG.
To TAApPEG Keipevo TNG AnAwong Zuppdépewong EE Bpioketal otnv akdAouBn dievbuvaon 10T00:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

C € H Cecotec Innovaciones OnAwvel pe TNV Tapouca OTI TO TIOPOV  TIPOIOV
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